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Zachowaj niniejszg instrukcje do wykorzystania w przysztosci i
przekaz ja wraz z urzadzeniem przysztym uzytkownikom



KWESTIE BEZPIECZENSTWA

UWAGA! Ryzyko porazenia pragdem

Przed uruchomieniem urzadzenia przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi i zachowaj jg wraz z
gwarancja, paragonem. Jesli to mozliwe zachowaj tez opakowanie zewnetrze. W przypadku
przekazania tego urzadzenia innym osobom prosimy o przekazanie réwniez instrukcji obstugi.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku prywatnego i zgodnie z przeznaczeniem. To
urzadzenie nie nadaje sie do uzytku komercyjnego. Nie uzywaj go na zewnatrz. Trzymaj go z dala od
zrédet ciepta, bezposredniego swiatta stonecznego, wilgoci (nigdy nie zanurzaj go w zadnej cieczy) i
ostrych krawedzi. Nie uzywaj urzadzenia mokrymi rekoma. Jesli urzadzenie jest wilgotne lub mokre,
natychmiast odtacz je od zasilania.

Podczas czyszczenia lub odktadania urzadzenia wytgcz urzadzenie i zawsze wyciggaj wtyczke z gniazdka
(ciagnij za wtyczke, a nie za kabel), jesli urzadzenie nie jest uzywane, i odtgcz dotgczone akcesoria.

Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru. W przypadku opuszczenia miejsca pracy nalezy zawsze
wytgczy¢ urzadzenie lub wyjac wtyczke z gniazdka (ciggnac za wtyczke, a nie za przewadd).

Regularnie sprawdzaj urzgdzenie i kabel pod katem uszkodzen.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone. Nie prébuj naprawiac urzadzenia na wiasna reke. Jesli przewod
zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego
lub podobnie wykwalifikowane osoby w celu unikniecia zagrozenia.

Uzywaj tylko oryginalnych czesci zamiennych i akcesoridw.

Zwréé szczegdlng uwage na: ,Specjalne instrukcje bezpieczenistwa dla tego urzadzenia™

Dzieci i osoby starsze

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo dzieci, prosimy o przechowywanie wszystkich opakowan (plastikowych
toreb, pudetek, styropianu itp.) poza ich zasiegiem.

Uwagal! Nie pozwala¢ matym dzieciom bawic sie folig, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo uduszenia!

Podczas korzystania z blendera i rozdrabniacza, urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie i
jego przewdd powinny znajdowac sie poza zasiegiem dzieci.

W przypadku korzystania z ubijaczki i trzepaczki, urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze, jesli s3 one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z
urzadzenia i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia. Czyszczenie i konserwacja przez uzytkownika nie moga
by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze sg one w wieku 8 lat i starsze i s nadzorowane.

To urzadzenie nie jest zabawka. Dzieci nie powinny bawic¢ sie urzadzeniem.

Urzadzenia moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Specjalne instrukcje bezpieczenstwa dla tego urzadzenia

Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli jest pozostawione bez nadzoru oraz przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

Wytacz urzadzenie i odtacz je od zasilania przed wymiang akcesoriow lub zblizaniem sie do czesci, ktore
poruszaja sie podczas uzytkowania. Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

PRZESTROGA: Aby uniknac¢ zagrozenia zwigzanego z przypadkowym zresetowaniem wytgcznika
termicznego, urzadzenie nie moze byc¢ zasilane przez zewnetrzne urzadzenie przetaczajace, takie jak
wytgcznik czasowy, ani podtagczone do obwodu, ktéry jest regularnie wigczany i wytaczany przez media.

Nie wolno ingerowac¢ w zadne wytaczniki bezpieczenstwa.
Nie wkfadaj zadnych przedmiotdéw do obracajgcych sie hakéw podczas pracy urzadzenia.
Umies¢ urzadzenie na gtadkiej, ptaskiej i stabilnej powierzchni robocze;.

Nie nalezy wktadac wtyczki urzadzenia do gniazda zasilania bez zainstalowania wszystkich niezbednych
akcesoriow.



Opis urzadzenia

Giowne elementy i akcesoria:

1

Naped gtowny

Koncowka do mieszania

Dzwignia podnoszenia ramienia

Koncowka do ubijania

Pokretto regulacji predkosci

Pokrywa misy

Misa

o N NN

Hak do ciasta




Jak korzystaé z urzadzenia

1. Przed uzyciem umyc¢ akcesoria czysta wodg, wyptukac i wysuszyc.

2. Umiesc urzadzenie na ptaskiej, czystej i suchej powierzchni, przekre¢ dzwignie podnoszenia
ramienia (2) ramie podniesie sie automatycznie. (PG1i PG2).

3. Zamontuj pokrywe misy w koncdwce zgodnie z krokiem 2 na ilustracji PG2.

4. Zamontuj mise do mieszania (4) na urzadzeniu (krok 3 na ilustracji PG3), obré¢ mise zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara, az poczujesz opdr i misa zostanie zablokowana — krok 4 na ilustracji PG3.
5. Nie nalezy przekraczac ilosci ciasta — catkowita waga moze wynosi¢ do 1,5 kg;

6. Zamontowa¢ wymagane akcesoria (5)/(6)/(7) (jednorazowo mozna uzywac tylko jednego z trzech)
na napedzie gtdwnym (1) zgodnie z krokiem 5 na ilustracji PG4, popchnij montowana koncowke do
gory, a nastepnie obrdci¢ ¢wier€ obrotu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara do
potozenia blokujgcego — krok 6 na ilustracji PG5.

7. Nacisnij dzwignie podnoszenia ramienia(2), delikatnie nacisnij ramie na dét, tak aby wrdcito do
pozycji poziomej i ustyszysz klikniecie blokady dzwigni podnoszenia ramienia(2). (Gdy ramie jest
uniesione urzadzenie nie wiaczy sie.)

8. Nastepnie podtacz wtyczke i wigcz wytacznik zasilania.

9. Ustaw pokretto predkosci (3) na zadana predkosé, aby rozpoczacé miksowanie.

10. Gdy ciasto osiggnie juz wymaganga konsystencje, obrd¢ pokretto regulacji predkosci (3) z
powrotem na bieg 0, aby zakonczyc¢ prace.

11. Po zakonczonej pracy: obré¢ dzwignie podnoszenia ramienia (2) zgodnie z ruchem wskazdéwek
zegara, podnies ramieg, obro¢ mise do mieszania w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
Zzegara, wyjmij mise, nastepnie wyjmij ciasto.

12. Wytacz urzadzenie i odtacz je od zasilania przed wymiang akcesoriow lub zblizaniem sie do

ruchomych czesci podczas uzytkowania




Wskazowki

Regulacja poziomoéw i sugerowane akcesoria dla

. - Czas llogé |
Akcesorium Zdjecie Predkosc¢ o Instrukcja
(min) sktadnikow

Poziom predkosci

1 przez 30 sek,
‘ poziom predkosci

10009 2 przez 30 sek,,

Hak do . . .
. 1-3 3-5 mMaki+5389g nastepnie poziom

ciasta -
wody predkosci 3, przed
(

)] 2-4 minuty, az do
uzyskania zagdanej
konsystencji.
Poziom predkosci
2 przez 20 sek.,

Koncowka 6609 . .
. nastepnie poziom
do 2-4 3.10 maki+840g _
. . predkosci 4 przez
mieszania wody o .
CO najmniej 2 min
40 sek.
Konhcdwka Uzyj poziomu
. o predkosci 5 lub 6
do 5-6 310 | 3biatka jajek o
przez co najmniej
ubijania

3 minuty.




Przykladowe przepisy

Prosimy mie¢ na uwadze, Zze ponizsze przepisy s3 jedynie sugestiami i nie gwarantujg otrzymania
oczekiwanego efektu. Wynik koncowy moze sie rézni¢ w zaleznosci od wielu czynnikéw. Zalecamy
eksperymentowanie i dostosowywanie sktadnikéw oraz metod, aby osiggna¢ najlepszy mozliwy rezultat.

Butki z siemienia Inianego

Sktadniki: 30g siemienia Inianego, 40g wody, 250g maki chlebowej, 3g suchych drozdzy, 30g cukru, 3g soli, 10g
mleka w proszku, 20g masta, 1jajko.

1. Namocz 30 g siemienia Inianego w 40 g wody przez 12 godzin.

2. Do misy wsyp 250 g maki chlebowej, 3 g suchych drozdzy, 30 g cukru, 3 g soli, 10 g mleka w proszku, 150
g wody, zagniec sktadniki za pomoca haka do ciasta na poziomach 1-3, a nastepnie dodaj 20 g masta i
kontynuuj zagniatanie ciasta, az bedzie gtadkie. Nastepnie doda¢ namoczone siemie Iniane i ponownie
przy uzyciu haka zagniatac az ciasto bedzie dobrze ugniecione. Przykryc folig spozywcza i pozostawi¢ do
podwojenia objetosci w cieptym miejscu.

3. Jeszcze raz doktadnie zagniesc, wyjac z miski i podzieli¢ na szes¢ matych chlebkoéw. Po nadaniu ksztattu,
przykry¢ butki i pozostawi¢ do wyrosniecia w temperaturze ok. 38°C przez 1 godzine.

4. Po wyrosnieciu posmaruj powierzchnie chleba roztrzepanym jajkiem. Rozgrzej piekarnik do 180°C.
Ustaw grzatki géra-dot na 180°C i piecz przez 20 minut, nastepnie wyjmij z piekarnika i odtéz do
ostygniecia.

Domowa pizza
Sktadniki: 170 g maki do pizzy, 100 g wody, 1,5 g soli, 15 g biatego cukru, 2 g drozdzy.

1. Do misy wtozy¢ 170 g maki, 100 g wody, 1,5 g soli, 15 g cukru i 2 g drozdzy. Miesza¢ za pomoca haka do ciasta na
poziomach 1-3. Po wyrobieniu ciasta dodac¢ masto i dalej wyrabiac, az bedzie mozna je wyciggnac i uformowac
elastyczna kule.

2. Pozostaw ciasto do wyrosniecia (do podwojenia objetosci) w cieptym miejscu.
3. W czasie, gdy ciasto dojrzewa mozesz przygotowywac ulubione sktadniki na pizze.

4. Po wyrosnieciu jeszcze raz doktadnie zagniec ciasto. Podziel ciasto na pot, rozwatkuj potowe ciasta i daj mu
odpoczac¢ przez 5 minut. Nastepnie delikatnie rozwatkuj watkiem do wielkosci formy i umies¢ w nigj
rozwatkowane ciasto.

5. Ustaw tryb grzania na gérna i dolng grzatke, rozgrzej piekarnik do 200°C. Delikatnie nasmaruj wierzch ciasta
oliwa z oliwek, nastepnie rozprowadz rownomiernie sos do pizzy pomijajac brzegi. Kolejno dodaj ser oraz
ulubione sktadniki. Umies¢ blache z pizza na drugim poziomie nagrzanego piekarnika i piecz przez okoto 20
minut, az ser sie roztopi, a brzegi pizzy zarumienia.

Bagietka francuska

Sktadniki: 250g maki wysokoglutenowej, 50g maki niskoglutenowej, 150g wody, 10g cukru, 3g drozdzy w
proszku, 1g soli.

1. W6z wszystkie sktadniki do misy, uzyj haka do wyrabiania ciasta na poziomach 1-3 i zagniec ciasto.

2. Przykryj wyrobione ciasto folig spozywcza i pozostaw do wyrosniecia (podwojenia obojetnosci) w cieptym
miejscu.

3. Po wyrosnieciu, jeszcze raz doktadnie zagniesc, wyjac z misy i podzieli¢ na 4 czesci. Wez porcje ciasta i
rozwatkuj ja w owalny ksztatt, a nastepnie zwin od gory do dotu.

4. Nastepnie przykryj rozwatkowane ciasto folig spozywcza i pozwal, aby wyrosto (podwoito swojg objetosc).

5. Posmaruj powierzchnie olejem sezamowym, rozgrzej piekarnik do 180°C, umies¢ blache z ciastem na



srodkowej potce piekarnika i piecz przez 20 minut.

Ciasto cytrynowe
Sktadniki: 100 g maki tortowej, 5 jajek, 50 g oleju, 80 g cukru, niewielka ilos¢ soku z cytryny, 55 g mleka.

1. Oddziel 5 zéttek od biatek, dodaj 20 g cukru do zéttek (biatko pozostaw, przyda Ci sie pdzniej), mieszaj
koncdwka do ubijania na poziomie 6, az cukier catkowicie sie rozpusci. Dodac¢ mleko i dalej mieszaj
rdwnomiernie na poziomie 6.

2. Wlej olej i dalej ubijaj, az do uzyskania gtadkiej konsystencji.

3. Dodaj przesiang przez sito make tortowa i rownomiernie wymieszaj na gtadka mase i przelej do innego
naczynia.

4. Dodaj kilka kropel soku z cytryny do biatek, dodaj pozostaty cukier w 3 partiach i ubijaj koncéwka od ubijania
na na poziomie 5-6 na sztywna piane.

5. We 1/3 ubitej piany, wtozy¢ ja do masy z zéttek i rownomiernie i bardzo delikatnie wymieszaé szpatutka, wlaé

wymieszang mase do pozostatej piany i ponownie bardzo delikatnie i rownomiernie wymieszaj.

6. Posmaruj olejem powierzchnie formy do ciasta, a nastepnie wlej otrzymang mase.

7. Rozgrzej piekarnik do 150°C, ustaw tryb grzania gérnej i dolnej grzatki oraz piecz przez okoto 50 minut do

uzyskania pieknego ztotego koloru.

Rozwigzanie typowych usterek

Usterka

Przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nagle przestaje

dziata¢ podczas uzytkowania.

Moze sie zdarzyc, ze urzadzenie
pracuje zbyt dtugo lub
temperatura otoczenia jest
zbyt wysoka, co powoduje, ze
temperatura silnika urzadzenia
jest zbyt wysoka; maszyna
uruchamia program ochrony
przed przegrzaniem —
automatyczne wytgczanie.

Ustaw pokretto regulacji
predkosci na , 0", odtgcz
zasilanie, poczekaj, az maszyna
powroéci do temperatury
pokojowej, aby mozna ja byto
ponownie uruchomic¢ (zwykle
potrzeba 15-30 minut,
temperatura otoczenia
Zmienia czas chtodzenia).

Urzadzenie nie reaguje na
pokretto regulacji predkosci.

Wtyczka urzadzenia nie jest
prawidtowo wiozona od
gniazda.

Sprawdz, czy wtyczka zasilania
jest prawidtowo podtaczona do
gniazdka.

Ramie urzadzenia nie jest
prawidtowo opuszczone,
dzwignia podnoszenia
ramienia nie jest zablokowana.

Upewnij sie, ze ramie
urzadzenia jest prawidtowo
opuszczone oraz dzwignia
podnoszenia ramienia jest
zablokowana.

Nadmierny hatas podczas
pracy urzadzenia.

1.Maszyna bedzie pracowac
gtosniej na wysokim biegu niz
na niskim biegu.

2.1los¢ mieszanych sktadnikow
jest zbyt duza, co powoduje
przecigzenie urzadzenia.

3.Napiecie nie jest stabilne.

1.Wybierz odpowiedni bieg do
mieszania zywnosci zgodnie z
zaleceniami w instrukgcji.

2.Zmniejsz ilos¢ mieszanych
sktadnikow.

3.Jesli napiecie jest niestabilne,
poczekaj, az napiecie sie




4.Czas pracy jest zbyt dtugi.

ustabilizuje przed uzywaniem
urzadzenia.

4 Jesli czas pracy jest zbyt
dtugi, wstrzymaj prace i
poczekaj az urzadzenie sie
ochtodzi.

Predkos¢ urzadzenia spada lub
jest niestabilna.

T.Temperatura w
pomieszczeniu jest niska, co
powoduje twardnienie smaru
W maszynie.

2. Mieszane sktadniki sg zbyt
twarde i jest ich zbyt duzo, co
powoduje zbyt duze
obcigzenie urzadzenia.

3.Napiecie nie jest stabilne.

1.Wyjmij naczynie miksujace i
pozostaw maszyne na biegu 1"
przez 5 minut, aby zmiekczy¢
smar w maszynie i przywrocic
stabilnos¢ predkosci.

2. Rozrzedz sktadniki lub
zmniejsz ich ilos¢.

3.Jesli napiecie jest niestabilne,
poczekaj, az napiecie sie
ustabilizuje przed uzywaniem
urzadzenia.

Urzadzenie kotysze sie i trzesie
podczas pracy.

1. Gumowe przyssawki w
podstawie urzadzenia nie
przylegaja prawidtowo.

2. Urzadzenie nie jest
ustawione na gtadkiej i rowniej
powierzchni.

1.Sprawdz czy przyssawki w
podstawie urzadzenia
przylegaja prawidtowo.

2.Umies¢ urzadzenie na
gtadkiej i ptaskiej powierzchni.

Ramie urzadzenia nie opuszcza
sie po zatozeniu pokrywy misy.

Nieprawidtowo zatozona
pokrywa misy, misa nie jest
zamontowana zgodnie z
instrukcja.

Obroc¢ pokrywe misy, tak aby
byta prawidtowo
zamontowana. Zamontuj mise
zgodnie z instrukcja.

Pyiki, zabrudzenia w
mieszanych skfadnikach

Zabrudzenia wpadaja do ciasta
Z napedu gtdwnego.

Przed uzyciem sprawdz, czy
naped gtéwny i akcesoria s3
suche oraz czy na powierzchni
nie ma wody ani kurzu. Oczys¢
elementy wilgotna sciereczka.

Czyszczenie i konserwacja

UWAGA: Mikser oraz jego elementy nie nadaja sie do mycia w zmywarce. Przed ponownym uzyciem urzadzenia
PO jego umyciu, upewnij sie ze wszystkie elementy s3 suche.

Pod wptywem wysokiej temperatury moze dojs¢ do odbarwien lub odksztatcen.

Czyszczenie obudowy
urzadzenia

1. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie. Nie kieruj strumienia wody
bezposrednio na urzadzenie, aby zapobiec przedostaniu sie wody
do urzadzenia oraz aby unikng¢ zwarc, porazenia pradem,
wyciekoéw, rdzy i innych awarii.
2. Nie uzywaj sciereczek, ktére nie sg dobrze odsgczone.

3. Nie uzywaj detergentu/octu/soli ani innych zracych, silnie
kwasnych, silnie zasadowych srodkéw czyszczacych do czyszczenia

korpusu urzadzenia. W przeciwnym razie mozesz uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.




4. Do czyszczenia urzadzenia oraz akcesoriow nie uzywaj ostrych i
szorstkich narzedzi, takich jak druciane gabki. W przeciwnym razie
tatwo uszkodzisz powierzchnie.

5. Do czyszczenia urzadzenia uzywaj wilgotnej, delikatnej sciereczki.

Czyszczenie akcesoriow

1. Nie umieszczaj czesci z aluminium w zmywarce ani nie myj ich
zracymi, silnie kwasowymi lub alkalicznymi srodkami czyszczacymi.
Nie nalezy myc¢ akcesoriow w zmywarce (z wyjatkiem czesci ze stali
nierdzewnej lub powierzchniowo przetworzonych czesci z
teflonem).

2.Nie nalezy moczy¢ przez dtugi czas w detergentach, wodzie
morskiej, occie i innych cieczach zracych.

3.Do czyszczenia uzywaj letniej wody oraz tagodnego detergentu.

4 Po czyszczeniu wysuszyC¢ akcesoria.

Specjalne czyszczenie

1. Obracajacy sie naped moze wytwarzac czarny osad z powodu
duzej predkosci i tarcia podczas pracy urzadzenia. Po kazdym
uzyciu wyczysc¢ go niezwtocznie wilgotna sciereczka i utrzymuj
czes¢ w stanie suchym.

2. Uwazaj na ostre elementy.

Konserwacja i
przechowywanie

1. Urzadzenie nalezy przechowywac w suchym i zacienionym
miejscu.
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INFOLINIA SERWISOWA

tel: +48 22 123 96 60 lub e-mail: serwis@manta.com.pl
od poniedziatku do pigtku w godz. 9:00-17:00
Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian w specyfikacje produktu bez
uprzedzenia.

Niniejszym Manta S.A. o$Swiadcza, ze ten produkt jest zgodny z podstawowymi
wymaganiami i pozostatymi postanowieniami Dyrektyw tzw. ,Nowego podejscia”
Unii Europejskie;.

Urzadzenie oznaczone jest symbolem przekreslonego kontenera na odpady,
zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz polska Ustawa z dnia 11 wrzesnia
2015 r. (Dz. U. 2015 poz. 1688) o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym
(Waste Electrical and Electronic Equipment - WEEE). Produktéw oznaczonych tym
symbolem po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy utylizowac lub wyrzucac
wraz z innymi odpadami z gospodarstwa domowego. Uzytkownik ma obowigzek
pozbywac sie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego, dostarczajac go
do wyznaczonego punktu, w ktdrym takie niebezpieczne odpady poddawane s3
procesowi recyklingu. Gromadzenie tego typu odpaddw w wydzielonych
miejscach oraz wtasciwy proces ich odzyskiwania przyczyniaja sie do ochrony
zasobow naturalnych. Prawidtowy recykling zuzytego sprzetu elektrycznego i

_ elektronicznego ma korzystny wptyw na zdrowie i otoczenie cztowieka. W celu
uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla srodowiska
pozbycia sie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego uzytkownik
powinien skontaktowac sie z odpowiednim organem witadz lokalnych, z punktem
zbiorki odpadow lub z punktem sprzedazy, w ktérym kupit sprzet.

Uwagal!

Konstrukcja produktu i parametry techniczne moga ulec zmianie bez wczesniejszego
powiadomienia. Dotyczy to przede wszystkim parametréow technicznych, oprogramowania, zdje¢
oraz podrecznika uzytkownika. Niniejszy podrecznik uzytkownika stuzy ogdlnej orientacji dotyczacej
obstugi produktu. Producent i dystrybutor nie ponosza zadnej odpowiedzialnosci tytutem
odszkodowania za jakiekolwiek niescistosci wynikajgce z btedéw w opisach wystepujacych w
niniejszej instrukcji uzytkownika.
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