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OPIS URZADZENIA/DEVICE DESCRIPTION:

Gotowanie to dzis element sztuki.

A sztuka kulinarna to eksperymenty

i nieustanne obalanie stereotypéw. Jednak
perfekcyjne dzieto jest efektem nie tylko
talentu artysty, ale i doskonatych urzadzen.
Wiasnie takich jak Sam Cook.

Sam Cook to linia produktéw stworzona dla wymagajacych.
Rezultat pracy wielu profesjonalistéw, dla ktérych
gotowanie jest zyciowa pasja. Ich kulinarny kunszt cechuje
kreatywne szalenstwo i odwaga w eksperymentowaniu

ze smakiem. Wyprobuj najwyzszej klasy urzadzenia
kuchenne i poczuj sie mistrzem w swojej kuchni.
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Jam Cook

MASTERCHEF LINE

EXECUTIVE

Cooking today has become an art.

In preparing food, art means experimenting
and breaking stereotypes. Nevertheless,
achieving great art requires us to combine
the artist’s talent with excellent equipment.
That is the case with Sam Cook.

Sam Cook products are designed for demanding people,
based on the efforts of many professionals who consider
cooking a living passion. Their artistry in cooking is
characterized by risk-taking and the courage to experiment
with taste. Try our superb cookware and become a master
chef in your own kitchen.

Zapraszamy do sklepu internetowego www.samcook.eu,
w ktérym mozna nabyc¢ urzadzenia, brakujace czesci i akcesoria
do naszych produktow.

Wystarczy wybrac potrzebna czesc, zamoéwic,
a kurier dostarczy ja bezposrednio do domu.



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj do-
ktadnie instrukcje obstugi.

Nie trzymaj urzadzenia wilgotny-
mi rekoma.

Zachowaj szczegdlng ostroz-
nos¢, gdy w poblizu urzadzenia
znajduja sie dzieci.

Nie wykorzystuj urzadzenia do
innych celow, niz zostato prze-
Znaczone.

Nie zanurzaj urzadzenia, prze-
wodu i wtyczki w wodzie lub
innych ptynach.

Nie zostawiaj urzadzenia bez
nadzoru podczas pracy.
Zawsze wyjmuj wtyczke z
gniazdka sieciowego, gdy nie
uzywasz urzadzenia lub przed
rozpoczeciem czyszczenia.

Nie uzywaj uszkodzonego
urzadzenia, rowniez wtedy, gdy
uszkodzony jest przewdd sie-
ciowy lub wtyczka - w takim
wypadku skontaktuj sie z au-
toryzowanym serwisem w celu
naprawy.

Nie korzystaj z urzadzenia na
wolnym powietrzu.

Nie wieszaj przewodu zasilania
na ostrych krawedziach i nie
pozwal aby sie stykat z gorgcymi
powierzchniami.

Urzadzenie powinno by¢ podta-
czone do gniazdka sieciowego z
bolcem uziemiajgcym.

Nie stawiaj urzadzenia na gora-
cych powierzchniach.

Nie stawiaj urzadzenia w poblizu
innych urzadzen elektrycznych,
palnikéw, kuchenek, piekarnikéw
itp.

Urzadzenie nalezy stawia¢ na
suchej, ptaskiej i stabilnej po-
wierzchni.

Urzadzenie jest przeznaczone
tylko do uzytku domowego.
Zawsze przed przystapieniem
do pracy upewnij sie, czy
wszystkie elementy urzadzenia
sg prawidtfowo zamontowane.
Uzycie akcesoriow
niepolecanych przez
producenta moze
spowodowac
uszkodzenie urza-
dzenia, pozar lub
obrazenia ciafa.

Nalezy zwracac uwage na dzieci,
aby nie bawity sie sprzetem/
urzadzeniem.
Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka
sieci pociggajac za przewod.
Sprzet nie jest przeznaczony
do pracy z uzyciem zewnetrz-
nych wytacznikdw czasowych
lub oddzielnego uktadu zdalnej
regulacj.
Nie podtaczaj wtyczki do
gniazdka sieci mokrymi rekami.
Dla bezpieczenstwa dzieci nie
zostawiaj swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian
itp.). .
OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj
dzieciom bawic¢ sie folig. Niebez-
pieczenstwo uduszenia!
Sprawdz czy parametry
zasilania umieszczone na tablicz-
ce znamionowej urzadzenia

odpowiadajg parametrom
Twoijej sieci zasilajace).

° Podczas pracy

urzadzenia trzymaj rece z
w]] dala od ruchomych czesci
(mieszadta i hak)!




® Przed rozpoczeciem czyszcze-

OPIS URZADZENIA

AW

nia mieszadet i haka nalezy je
najpierw zdemontowac z urza-
dzenia!

Wytacz urzadzenie przed zmiang
wyposazenia lub przed zbli-
zeniem do czesci bedacych w
ruchu podczas uzytkowania.
UWAGA! Nie przekraczaj do-
puszczalnego czasu pracy poda-
nego na tabliczce znamionowe.
Przed kolejnym uruchomieniem
odczekaj az urzadzenie ostygnie.

Gniazdo na przystawki

Pokretto mocujace do przystawek
Gorna pokrywa

Wyswietlacz dotykowy

Przycisk podnoszenia gtowicy

e \\yrabiajac ciasto drozdzowe takze nieposiadajace wiedzy lub
najlepiej ustawic regulator na doswiadczenia w uzytkowaniu
niewielkiej predkosci i dopiero tego typu urzadzen, pod warun-
po chwili zwiekszy¢ predkosc. kiem, ze beda one nadzorowane

® Nie demontuj akcesoriow robota lub zostang poinstruowane na
podczas pracy urzadzenia. temat korzystania z urzadzen w

® Urzadzenie nie moze by¢ uzy- bezpieczny sposéb oraz zostang
wane przez dzieci. Przechowuj poinformowane o potencjalnych
urzadzenie i przewdd poza zasie- zagrozeniach.
giem dzieci. e (Odtaczaj urzadzenie od zasilania,

® Urzadzenie moze by¢ uzywane jesli pozostawiasz je bez nadzoru
przez osoby z ograniczonymi oraz przed montazem, demonta-
zdolnosciami fizycznymi, sen- zem lub czyszczeniem.
sorycznymi lub umystowymi, a

6. Pokretto sterowania 11. Ostona przeciw zachlapaniom

7. Podstawa 12. Misa ze stali nierdzewnej

8. Mieszadto hakowe

9. Mieszadto do ciasta drozdzowego

10. Mieszadto do ubijania lekkich mas



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy usunac z
urzadzenia wszelkie pozostatosci opako-
wania (folie, naklejki itp.) oraz doktadnie

umy¢ wszystkie czesci majace kontakt z
zywnoscia (patrz: rozdziat “Czyszczenie |
konserwacja”).

2. Podtaczaj kabel zasilajacy do gniazdka elek- .

trycznego z bolcem uziemiajacym.

UZYCIE URZADZENIA

1. Potodz rozpakowane urzadzenie na stabilnej,
ptaskiej powierzchni. Dociskajac jedna reka
gbrna czesc urzadzenia, wcisnij przycisk
podnoszenia gtowicy (5) (rysunek 1). Gtowi-
ca automatycznie podniesie sie do gory, az
ustyszysz klikniecie. Urzadzenie jest catko-
wicie otwarte i zablokowane (rys. 2).

2. Podnies$ gtowice, umies¢ miske w podsta-
wie i obroc¢ zgodnie z ruchem wskazowek
zegara, aby zabezpieczyc¢ (patrz: instrukcja
instalacji dla konkretnej operacji) na Rys. 3.

3. Zatdéz ostone przeciw zachlapaniom, nasu-
wajac ja od spodu na gtowice urzadzenia.
Zaleca sie uzywanie ostony, gdy taczna
masa sktadnikow przekracza 300 g.

4. Umies¢ mieszadto w porcie akcesoriow
(patrz: instrukcje instalacji dotyczace kon-
kretnej operacji) na Rys. 3.

5. Nacisnij przycisk podnoszenia gtowicy pra-
wa reka, a nastepnie opusc gtowice reka do
poziomu, zwolnij przycisk (5), aby zabloko-
wac gtowice (rys. 4).

6. Podtacz urzadzenie do zasilania. Przycisk
zasilania zacznie migac. Nacisnij przycisk
zasilania przez 2 sekundy, urzadzenie wyda
sygnat dZzwiekowy, a panel sterowania
wtaczy sie i zacznie migac. Urzadzenie prze-
chodzi w tryb czuwania.

7. Obrd&¢ pokretto sterowania, aby wybrac
predkosc od 1-12. Inne tryby pracy, progra-

my i funkcje opisane zostaty w tabeli ,Opis
dziatania panelu sterowania”.

. Po zakonczeniu pracy nacisnij i przytrzymaj
przycisk zasilania, aby wytaczy¢ urzadzenie.

Odtacz przewod zasilajacy.

9. Nacisnij przycisk (5) | podnie$ gtowice
robota.

10.Zdejmij mise, mieszadto i ostone przeciw
zachlapaniom.




ZALECANE USTAWIENIA PREDKOSCI

Predkosc Wyswietlacz Funkcja Opis funkcji
Predkosc¢ 1 przez 30 sekund, nastepnie predkos¢ 2 przez 30 sekund,
na koniec predkos¢ 3 przez 4-5 minut. Sktadniki zostanq doktadnie
[ L ] Ugniatanie ciezkich ciast (pierogi, wymieszane, powstate ciasto bedzie gtadkie i elastyczne;
1~3 —— chleb) oraz mieszanie sktadnikow mieszadto hakowe (8).
[ Cotut 0 ] satatki. Uwaga! Nie ustawiaj predkosci powyzej 3 do ugniatania ciezkich ciast.
e J Mieszanie satatek: wybierz predkosé i czas zaleznie od uzytych sktadnikéw;
mieszadto do ciasta drozdzowego (9).
[ ] ] Mieszanie ciezszych mas takich
3.6 S o jak: ciasta kruche, mieszanie Umiesc¢ sktadniki w misie i mieszaj na predkosci 3-6; mieszadto do ciasta
R dzemoéw, mies, puree z drozdzowego (9) (delikatne sktadniki wymagajq nizszych predkosci).
[ S o ] ziemniakéw.
] Mieszanie lekkich mas, takich s . i (570 i ;
7.9 [ LR J jak: kremy maslane i budyniowe, Uml.es_c sktadniki w misie i ustaw predkos¢ 7~9; mieszadto do ciasta
. drozdzowego (9).
[ ] ] majonez.
LRI -}
Pokréj mieso w kawatki (2x2x6cm). Zainstaluj przystawke do mielenia miesa
ot 0 . . . (akcesorium opcjonalne, sprzedawane oddzielnie). Wybierz jednq z trzech
9~11 [ e ] ?gf’%n:n':;s S%%ﬁ(?ﬁtﬁ%; i) sit (grube, srednie lub drobne oczka), ustaw predkos¢ od 9 do 11 i rozpocznij
[ T 4 J b y ' mielenie miesa. Do przygotowania kietbas, zatéz koncéwke do kietbas. Czas
S v ! pracy zalezy od ilosci uzytych sktadnikéw.
[ a2 ] Umiesc sktadniki w misie i ustaw predkos¢ 12; mieszadto do ubijania lekkich
12/P ———— Ubijanie jaj, smietany mas (10). Przytrzymaj przycisk P na wyswietlaczu aby robot dziatat na
[ Comum o @] najwyzszych obrotach.
CRIRE T
Funkcja . Przytrzymac przycisk Turbo aby robot dziatat na najwyzszych obrotach.
TURBO @ Funkcja TURBO Przycisk Turbo dziata réwniez pulsacyjnie.
Program
"ugniatanie” ——— . L Program "ugniatanie" sktada sie z trzech etapéw - Predkos¢ 1 przez
7 [ A ] Ugniatanie ciasta 30 sekund, Predkos¢ 2 przez 30 sekund, Predkos¢ 3 przez 5 minut.
Zegar — Dotknij ikony zegara, nastepnie obro¢ pokretto, aby ustawic¢ minuty (0-30),

—

Ustawianie czasu pracy

nacisnij przycisk zegara ponownie, aby ustawic sekundy (skok co 10s)
odpowiedni do ilosci i rodzaju uzytych sktadnikéw.




ikona Dotknij ikony predkosci, nastepnie obré¢ pokretto sterowania, aby wybra¢

predkosci [ A a2 ] Ustawienie predkosci odpowiedniq predkos$¢ obrotu. Pézniej nacisnij przycisk zasilania aby
f/\ — rozpoczqcé prace urzqdzenia.
Przycisk

LAt . . Aby uruchomic robot nalezy przez 2 sekundy przytrzymac przycisk zasilania.
(nf:apsyl(l)‘lz(?gzle (‘:\r/;?;szzirgs)/ Wytqczenie Podczas pracy urzgdzenia nacis’nigcie prgycisku zasilania §powodyje
sterowania) @ Pauza/, Anu}owanie programu zatrzymanie pracy. Po zatrzymaniu, dtuzsze przytrzymanie przycisku przez
Wiqczenie/Wytqczenie progrbmu 1,5s wytqczy obecny program i uruchomi tryb czuwania. Przytrzymanie
@ przycisku przez 2,5s wytqczy urzqdzenie.

INSTALACJA POSZCZEGOLNYCH KOMPONENTOW

1. INSTALACJA MISY

Umies$c¢ mise na podstawie, obroc zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby zablokowac ja na miejscu. Aby zwolni¢
blokade, obré¢ mise w przeciwnym kierunku.

2. INSTALACJA MIESZADEL

Podczas instalacji mieszadet gtowica robota powinna by¢ uniesiona dla tatwiejszego dostepu. Zatéz wybrane mieszadto
na trzonek robota planetarnego tak, aby wyciecie w otworze na gérze mieszadta znajdowato sie w jednej linii z bolcem na
trzonku (rys. 1). Wsun mieszadto na o$ (rys. 2), a nastepnie obré¢ go przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara (rys. 3.). Po
zamontowaniu mieszadta opusc¢ gtowice do pozycji poziomej (rys. 4.).

UWAGA: PODCZAS INSTALACJI MIESZADEL | INNYCH AKCESORIOW URZADZENIE MUSI BYC OD£ACZONE OD ZRODEA ZASILANIA.,

S

Trzpien robota / Akcesoria: mieszadto

planetarnego hakowe (7),
/ /mieszadJro do ciasta
Kwadratowe drozdzowego (8), U @

wyciecie mieszadto do lekkich

1 mas (9) 2
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! PRZED ROZPOCZECIEM CZYSZCZENIE | KONSERWACJI OD£ACZ URZADZENIE OD SIECI ZASILAJACEJ | ODCZEKAJ AZ CALKO-
WICIE SIE OCHtODZI PO PRACY. NIE ZANURZAJ URZADZENIA W WODZIE!

1. Nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest odtaczone od zasilania.
2. Czesci ruchome nagrzewaja sie podczas pracy. Przed czyszczeniem nalezy poczekac do ostygniecia urzadzenia.

3. Nie zanurzac urzadzenia w wodzie.

4. Uzy¢ wilgotnej Scierki z detergentem do czyszczenia obudowy.
5. Mise oraz akcesoria umy¢ woda z ptynem do mycia naczyn. Nie uzywac sciernych i silnych detergentéw.

UWAGA! DO CZYSZCZENIA NIE WOLNO UZYWAC OSTRYCH PRZEDMIOTOW, PAST SCIERNYCH, ROZPUSZCZALNIKOW | INNYCH SIL-

NYCH SRODKOW CHEMICZNYCH - ICH UZYCIE MOZE SPOWODOWAC USZKODZENIE URZADZENIA.
UWAGA! NIE WOLNO MYC MIESZADEL | HAKA W ZMYWARCE .

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Lp Problem Rozwigzanie
e SprawdZ czy robot jest podtqczony do zasilania.
e Sprawd? czy gtowica jest zablokowana w pozycji wyjsciowe;j.

1 Urzqdzenie nie dziata e Odtgcz mikser od zasilania na 10-15 sekund. Wtqcz ponownie. Jesli
urzqdzenie nadal nie wtqcza sie, pozostaw je do ostygniecia na 30
minut.

. . . Sprawdz czy misa oraz mieszadto sq prawidtowo umieszczone w robocie

2 Podczas pracy mieszadto uderza o mise, powodujqc hatas planetarnym.

e SprawdZ czy gumowe nézki sq na miejscu.

3 Urzgdzenie mocno sie trzesie . Upewnij sie, ze robot planetarny jest umieszczony na réwnej, poziomej
powierzchni.

EO1 EO02 (J0K] EO4

Nie wykryto czujnika Halla.

Przecigzenie (automatyczne
odciecie zasilania)

Zabezpieczenie NTC przeciw
przegrzaniu (zbyt wysoka tempe-
ratura silnika)

Otwarty obwéd czujnika
temperatury (brak sygnatu z
czujnika NTC)




DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane sa na tabliczce znamionowe;.

Model | PSC-150/B

Napiecie/ czestotliwos¢ | 220~240V; 50~60Hz
Moc znamionowa | 800 W
Moc maksymalna | 1200 W

Pojemnos¢ misy | 5L

Maksymalna waga mgki w jednym programie | 1200 g
Gtosnos¢ | 75 dB

Dtugosc przewodu sieciowego | 0,9 m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych.

KULINARNYCH
INSPIRACIJI

SZUKAJ NA
PYSZNIEGOTUJ.PL

1
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Kuchnia jutra

Kuchnia to doskonate miejsce na realizacje marzen

i rozwj kulinarnego talentu. Szukaj nowych rozwigzan,
pomystow - eksperymentuj! Nie bdj sie wyzwan, tgczenia
starego z nowym, innowacyjnych smakaéw i sktadnikow.

Nowe mozliwosci

Zaplanuj swoj kulinarny sukces z odpowiednim

sprzetem agd. Wybierajac marke Sam Cook zapewniasz
sobie profesjonalng pomoc w kuchni.

Bedziesz zaskoczony jak tatwo stworzy¢ cos wyjatkowego
i poczuc sie ekspertem.

(" PRAWIDEOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

uzytkowania nie nalezy wyrzucaé z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw

domowych. Zuzyty sprzet moze miec szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie lu-
EEEE  dzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz
czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpaddéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny
demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i sSrodowiska.
Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca oddawania
odpaddw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gmin-
nym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu

~

J
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, Ze spetni on Twoje oczeki-
wania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii pro-
duktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dotozylismy staran, aby procedu-
ry reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/
Warranty card

nazwa-model/
name-model

PSC-150/B

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON

W razie awarii urzadzenia skontaktuj
sie z naszym Serwisem Centralnym pod
numerem telefonu (22) 380 52 40 od
poniedziatku do pigtku w godzinach
7.00-15.00.

2. ZAPAKUJ

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktére jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krotka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru
kontaktowego.

Przesytki sa odbierane i dostarczane
do Serwisu Centralnego na adres:
Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
za posrednictwem firmy kurierskiej
wskazanej przez Serwis Centralny.

3. ODBIERZ

W terminie 14 dni od daty dostarczenia
produktu do naprawy pracownik
serwisu skontaktuje sie z Tobg i odesle
naprawione urzadzenie nieodptatnie
(dotyczy zasadnych napraw
gwarancyjnych).

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

W przypadku pytan lub watpliwosci
prosimy o kontakt
z Serwisem Centralnym:

A 12-100 Szczytno,
Korpele 71,
(22) 380 52 40

0

serwis@samcook.eu
www.samcook.eu

@ N

Przed zgtoszeniem reklamacji prosimy
0 zapoznanie sie z warunkami
gwarancji.

Zapoznatem sie i akceptuje warunki
niniejszej gwarancji.

Czytelny podpis kupujacego/
Legible signature of the buyer




OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1. W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej z umowa kupujacemu
z mocy prawa przystuguja srodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla niniejsze o$wiadczenie
gwarancyjne nie ma wptywu na te $rodki ochrony prawnej.
2. Gwarancji okreslonej w niniejszym o$wiadczeniu gwarancyjnym udziela
gwarant - MPM AGD Spoétka Akcyjna (KRS nr 0000399132, ul. Brzozowa 3,
05-822 Milandwek).
3. Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze oSwiadczenie jest
dotaczone (nazwa, typ i model produktu widnieje obok). 7.
4. GWARANCIJA NIE SA OBJETE:
a) sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze ssace, baterie, akumulatory,
nozyki itp.;
b) uszkodzenia mechaniczne, termiczne, chemiczne i wszystkie inne
spowodowane dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania albo
dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia w sieci, przekroczone
temperatury otoczenia, wytadowania atmosferyczne, uzywanie
niezgodnych z instrukcja obstugi sSrodkéw eksploatacyjnych
lub czyszczacych, uszkodzenia spowodowane przez obce przedmioty, 8.
ktore dostaty sie do wnetrza, np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);
c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego cze$ciowego
lub catkowitego zuzycia zgodnie z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki; 9.
d) uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerobek i zmian konstrukcyjnych dokonywanych przez 10.

uzytkownika lub osoby trzecie;
- okolicznosci, za ktére nie odpowiada ani wytworca,
ani sprzedawca, a w szczegolnosci na skutek niewtasciwej
lub niezgodnej z instrukcja instalacji, uzytkowania albo innych
przyczyn lezacych po stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH materiatéw lub akcesoriéw);
nieprawidtowego transportu;
e) celowe uszkodzenie sprzetu;
f)  uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;
g) czynnosci konserwacyjne;
h) gwarancja nie obejmuje dokonywania czynnosci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wtasny koszt, np.:
zainstalowanie, sprawdzenie dziatania, itp.
5.  Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od daty zakupu.
Okres gwarancyjny przedtuza sie o czas trwania naprawy. Gwarancja jest

wazna na terytorium Polski. 11.

6.  Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni sie w okresie gwarancji
podlega, w terminie 30 dni, bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy,

wolny od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany produktu na nowy,

w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie 30 dni od dnia
udostepnienia gwarantowi wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b) w produkcie ujawni sie wada uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio produkt juz pieciokrotnie
podlegat naprawie przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢ realizowane jedynie

po przedstawieniu przez reklamujacego waznej karty gwarancyjnej wraz

z dowodem zakupu. Samowolne zmiany wpiséw w karcie gwarancyjnej

lub dokonywanie napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate gwarancji.

Karta gwarancyjna bez wpisanej nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty

sprzedazy, czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni gazowej

lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢ adnotacje o podtaczeniu

do instalacji przez osobe o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sa do uzywania wytacznie

w gospodarstwie domowym do celéw niezwigzanych z dziatalnoscia

gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne z takim przeznaczeniem

powoduje utrate gwarancji.

Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowej z produktu powoduje

utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy moze - jezeli nie

generuje to dla niego kosztéw - dostarczy¢ produkt do autoryzowanego

punktu serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych znajduje sie na
stronie www.mpm.pl) przekazujac przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac sie z Serwisem Centralnym

MPM w Szczytnie (12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem telefonu:

+48(89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11 w godzinach 7.00-15.00 (numer

dostepny od poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo wolnych

od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl, celem uzgodnienia sposobu

odebrania produktu od reklamujacego (na koszt gwaranta) - to rozwigzanie
jest szczegdlnie zalecane w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego
demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien by¢ czysty. Gwarant moze

odmowic przyjecia do naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic¢ go na koszt

reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date naprawy gwarancyjnej.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read the instructions carefully
before use.

Do not handle the device with
wet hands.

Take special care when children
are near the device.

Do not use the device for
purposes other than those for
which it was intended.

Do not immerse the device, ca-
ble or charger in water or other
liquids.

Do not leave the device unat-
tended during operation.
Always remove the plug from
the mains socket when not in
use or before cleaning.

Never use a damaged device,
including one with a damaged
cord or plug, please contact an
authorised service centre for
repair.

Do not use the device outdoors.
Do not hang the power cable on
sharp edges or allow it to come
into contact with hot surfaces.
The device should be connected
to a mains socket outlet with a
grounding pin.

® Do not place the device on a
hot surface.

® Do not place the device near
other electric cookers, burners,
ovens, etc.

® The device should be put on a
dry, flat and stable surface.

® The device is intended for do-
mestic use only.

e Always ensure that all parts of
the device are correctly fitted
before starting work.

® The use of accessories not
recommended by the manufac-
turer may cause damage to the
device, fire or personal injury.

e Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the equipment/device.

® Do not pull the plug out of the
power socket by pulling the
cord.

® The equipment is not
designed to op-
erate using
external

timers or a separate remote
control.
Do not connect the plug to the
power socket with wet hands.
For the safety of children, do
not leave freely accessible parts
of the packaging (plastic bags,
cardboard boxes, polystyrene,
etc.).
WARNING! Do not allow
children to play with the film.
Danger of suffocation!
Check that the power parame-
ters on the device’s rating plate
correspond to the parameters of
your power supply network.
Keep your hands away from
moving parts (stirrers and hook)
when the device is in operation!
Before cleaning the stirrers and
hook, they must first be re-
moved from the device!
® Turn off the device before
making any changes in equip-
ment or before approaching
any moving parts during use.
° CAUTION! Do not
exceed the permissible
operating time stated on
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the nameplate. Wait for the de-
vice to cool down before turning
it on again.

e \When kneading yeast dough, it
is recommended to set the regu-
lator on low speed and increase
the speed after a while.

® Do not disassemble any acces-
sories of the robot during its
operation.

DEVICE DESCRIPTION

® The device must be kept away

from children. Keep the device
and cable out of the reach of
children.

® The device may be used by peo-

ple with reduced physical, sen-
sory or mental abilities, as well
as those without prior knowl-
edge or experience in using
such types of device, provided

that they either are supervised
or have been instructed and in-
formed about potential threats.

® Disconnect the device from the

power supply each time when
the device is left unattended and
before any assembling, disas-
sembling, or cleaning works.

Attachment socket
Attachment mounting knob
Upper cover

Touch display

Head lifting button

AW

£ 120 00 N O

Control knob

Base

Hook stirrer

Yeast dough stirrer

. Stirrer for beating light masses

11. Anti-splash cover
12. Stainless steel bowl



BEFORE FIRST USE

Before the first use, remove all packaging res-
idues (films, stickers, etc.) from the device and

thoroughly wash all parts in contact with food
(see chapter "Cleaning and Maintenance").

Connect the power cord to an electrical outlet
with a grounding pin.

USING THE DEVICE

1. Place the unpacked device on a stable,
flat surface. Holding the upper part of the
device with one hand, press the head lifting
button (5) (Fig. 1). The head will automat-
ically go up until a click can be heard. The
device is completely open and locked (Fig.
2).

2. Raise the head, place the bowl on the base
and turn it clockwise to lock it (refer to
installation manual for specific operation)
(Fig. 3).

3. Attach the anti-splash guard by sliding
it from the bottom over the head of the
device. It is recommended to use the
cover when the total weight of ingredients
exceeds 300 g.

4. Place the stirrer in the accessory port (refer
to installation instructions for specific oper-
ation) (Fig. 3).

5. Pressing the head lifting button with right
hand, lower the head manually with the
other hand until it is levelled, then release
the button (5) to lock the head on place
(Fig. 4).

6. Connect the device to the mains. The pow-
er button will flash. Press the power button
for 2 seconds, the machine will release a
beep and the control panel will turn on and
start flashing. The device then goes into
standby mode.

7. Turn the Control knob to select a speed
level from range 1-12 and mix. Other op-
erating modes, programs and functions are

9.

described in the “Description of the control
panel operation” Table.

. When the work is finished, press and hold

the power button to turn off the device.
Unplug the power cable

Press the button (5) to raise the head of the
robot.

10.Remove the bowl, stirrer and the an-

ti-splash guard.
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RECOMMENDED SPEED SETUP

Speed Display Function Function description
Speed level of 1 for 30 seconds, then level 2 for 30 seconds, finally the
—— level 3 for 4-5 minutes. The ingredients will be thoroughly mixed, in the
[ o ] Kneading heavy cakes (dumplings, | result, the dough should be smooth and elastic; a hook stirrer (8).
1~3 bread) and mixing salad Caution! The speed level should not exceed 3 for heavy doughs
[ A ] ingredients. kneading.
- - - Mixing salads: choose speed level and time depending on the
ingredients used; yeast dough stirrer (9).
3.6 [ E-:::: ::: E: J 2;’]';("_?5 Bsef;;esr t::';a:fs( S’:;f: ngss Place the ingre_dients into i..“he bqwl anql mix at speed levels of 3-6; the
[ T ] meats, mashed potatoes. yeast dough stirrer (9) (delicate ingredients require slower speeds).
Tl
7.9 [ S ] Mixing light masses such as: butter | Put the ingredients in the bowl and set the speed level to 7-9; yeast
[ E— ] and pudding creams, mayonnaise. | dough stirrer (9).
SO0 9
S— Cut the meat into pieces (2x2xécm). Install the meat mincer (optional
[ ol M ] accessory, sold separately). Choose one of the three sieves (coarse,
9-11 Minced meat or sausage medium or fine mesh), set the speed level 9-11 and start grinding the
[ CoTuTe J (with optional accessories). meat.
St vt Attach the sausage attachment to start preparation of sausages.
The working time depends on the amount of ingredients used.
[ Carim 2 ] Put the ingredients in the bowl and set the speed to 12; stirrer for
12/P — Whipping eggs and cream whipping light masses (10). Hold the P button on the display to let the
TN robot run at top speed.
LRI
(e o
Program:
knegimg [ E-: ::: ::: e ] Dough kneading gr}gic{jlﬁ\'/;lultg‘gr 30 seconds, Speed level 2 for 30 seconds, Speed level
Timer — Touch the timer icon, then turn the knob to set the minutes (range
[@ e ] Working time setting 0-30), press the clock button again to set the seconds (in 10s

increments) according to the amount and type of ingredients used.




speed Touch the speed i i
: S 1 . peed icon, then turn the control knob to select the desired
leon [ A i e ] Speed setting rotation speed. Then press the power button to start the device.
(A
buF;?c\JAr/)e(ron To start the robot, hold the power button for 2 seconds. While the .
. device is running, pressing the power button will stop it. After stopping,
thiﬁgggrol @ S\;\gtign(;f; g‘f/%'éze’.n/ %‘#’fﬁé device hold the button for 1.5 seconds in order to turn off the current program
progi 3 and start the standby mode. Holding the button for 2.5 seconds will
@ turn off the device.

INSTALLATION OF INDIVIDUAL COMPONENTS

1. BOWL INSTALLATION
Place the bowl on the base, turn it clockwise to lock it in place. To release the lock, turn the bowl in the opposite direction.

Wl

Do

2. STIRRERS INSTALLATION

When installing stirrers, the robot head should be raised for easy access purposes. Place the selected stirrer on the shaft of
the planetary robot so that the notch in the hole on the top of the agitator is aligned with the pin on the shaft (Fig. 1). Slide
the stirrer onto the shaft (Fig. 2), then turn it counterclockwise (Fig. 3). After mounting the stirrer, lower the head to the
horizontal position (Fig. 4.).

NOTE: WHEN INSTALLING MIXERS AND OTHER ACCESSORIES, THE DEVICE MUST BE DISCONNECTED FROM THE POWER SUPPLY.

-
Spindle /I Accesories:
/ / Hook stirrer (8)
Yeast dough stirrer (9) @
Square slot Stirrer for beating
light masses (10)
1 2 3
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CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION! BEFORE STARTING CLEANING AND MAINTENANCE WORKS, DISCONNECT THE DEVICE FROM THE POWER SUPPLY NETWORK
AND WAIT UNTIL IT COOLS DOWN COMPLETELY AFTER WORK. DO NOT SUBMERGE THE DEVICE INTO WATER!

Make sure the device is not connected to the power supply.

Moving parts become hot during operation. Allow the device to cool down before cleaning.

Do not submerge the device into water

Use a damp cloth with detergent to clean the case

Wash the bowl and accessories with soapy water. Do not use abrasive and strong detergents.

CAUTION! DO NOT USE SHARP OBJECTS, ABRASIVE POLISHES, SOLVENTS OR OTHER STRONG CHEMICALS FOR CLEANING SINCE THEIR
USE MAY CAUSE DAMAGES TO THE DEVICE.

NOTE: THE PADDLE AND HOOK MUST NOT BE WASHED IN A DISHWASHER.

DA wWN e

PROBLEM SOLVING
No Problem Solution
D Check if the robot is connected to the power supply.
e Check if the head is locked in its original position.

1 The device is not working. . Unplug the mixer from the power supply for 10-15 seconds. Turn it on
again. If the device still does not turn on, allow it to cool down for 30
minutes.

During operation, the stirrer hits the bowl, causing noise Check that the mixing bowl and stirrer are correctly positioned.
Lo . . Check that the rubber feet are in place.
3 The device is shaking strongly . Make sure the food processor is placed on a leveled, horizontal surface.

EO1 EO2 EO3 EO4

Hall sensor not detected. Overload (automatic power cut-off) | NTC protection against overheating | Temperature sensor open circuit (no
(too high motor temperature) signal from NTC sensor)




TECHNICAL DATA

Model | PSC-150/B

Voltage/frequency | 220~240 V; 50~60 Hz
Rated power | 800 W
Maximum power | 1200 W

Bowl capacity | 5L

Maximum flour weight in one program | 1200 g
Volume | 75dB
Length of power cord | 0,9 m

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes.
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The kitchen of tomorrow

The kitchen is the best place to make your culinary dreams
come true, and allow your cooking prowess to grow.

Test out new ideas and find better ways of doing things!
Never be afraid of new challenges, of fusing the old with the
new, or of innovative tastes and ingredients.

New opportunities

Plan your culinary success with the right appliances. Choosing
the Sam Cook household brand is like enlisting professional
help in your kitchen.

Surprise yourself with how easy it is to make something new
and feel like a professional chef!

a PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment) A

Poland Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it
should not be disposed with other type of municipal waste. Used equipment may have
a negative impact on the environment and health of people due to potentially contain-
ing hazardous substances, mixtures and components. Mixing electric waste with oth-
er types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may cause a re-
lease of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should
be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information
regarding the electric waste collection points, the user should contact the municipal point of
electric waste collection or used equipment processing department.




PEKOMEHOALLIT LLLOAO BE3MNEKU EKCMTYATALLIT

[Nepen BUKOPUCTaHHIM CAia
MNPOYMTATW IHCTPYKLLIFO 3 eKC-
nayaTau,i.

He 6epiTb NpUCTPRIN MOKPUMM
pyKamu.

byabTe 0cobmBO 0beperkHi,
KO/ MOBAN3Y MPUCTPOLO 3Ha-
X04ATbCs AiTW.

He BrKOpWCTOBYMTE NPUCTPIN
He 3a MOoro NPAMKM NpU3HaYeH-
HAM.

He 3aHyptonTe NpncTpin, Ka-
6e/b Ta BUAKY Y BOAY UM iHLLI
PigMHN.

He 3anuwanTe npucTpin 6e3
Harns4y, AOKM BiH NPaLoE.
3aBX M BUMMKaNTE BUIKY

3 PO3ETKMU, KON NpUaaz He
BMKOPUCTOBYETHCA abo nepes,
OYMLLIEHHAM.

He BMKOpWCTOBYMTE MOLLKO-

O KEHWI MPUCTPIN, a TaKoXK
SKLLIO MOLLUKOAYKEHO Kabe b XM-
B/IEHHA ab0 BUJIKY — B LIbOMY
BMMNAKY 3BEPHITLCA A0 CEPTU-
dIKOBAHOro CEPBICHOIO LEHTPY
3 METOH PEMOHTY.

He BUKOPUCTOBYNTE NPUCTPIN
Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

® He BilwanTe Kabesb KMBEHHS

Ha rocTpi Kpai Ta He JonycKam-
Te KOHTaKTY 3 raps4vmm no-
BEPXHAMM.

[MpnCTpin NoBMHEH BYTK NiA-
K/IFOYEHMIN 10 PO3ETKM 3 3a-
3EMIEHHAM.

Hikonw He cTaBTe NpUCTPIV Ha
rapsdi MOBEPXHI.

He po3MillynTe npucTpin
NO6M3Y IHLIMX eNekTponpuia-
[iB, KOHGOPOK, NINT, AyXOBOK
TOLLLO.

[TpUCTPIN BCTAHOBITb Ha
MJIOCKIW, CyXilt, Ha4iMHIM No-
BEPXHI.

[Mprnan NpUsHaYeHUI BUKIHOY-
HO A19 AOMALLIHBOIO KOPUCTY-
BaHHA.

[lepen Mo4aTKOM POOOTU 3aByK-
AW NePEBIPSNTE, YK BCI KOMMO-
HEHTW NPUCTPOO MPAaBM/IbHO
BCTaAHOB/IEHI.
BrKopuCTaHHS aK-
cecyapis, He
PEKOMEH-
[OBaHMX
BMPOOHMN-
KOM, MOXKe

NPU3BECTM A0 MOLLIKOAXKEHHS
MPUCTPOIO, MOXKEXKI ab0 TPaBM.
HeobxinaHO cnigKkyBaTy 3a TUM,
0O AiTWU He rpaamcs obnaa-
HaHHAM / NPUCTPOEM.

He BuTdranTe BUAKY 3 PO3ETKMY,
TATHYYM 32 Kabesb.

[TpUCTPIN HE NPU3HAYEHWI OS]
POOOTM 3 BUKOPUCTAHHSAM 30B-
HILLIHIX TUMYaCcoBUX BMMIKAYIB
abo OKpeMOi CMCTEMM ANCTaH-
LLIMHOMO KepyBaHHS.

He BCTaBAg9TM BUIKY B PO3ETKY
MOKPUMW pyKaMu.

3 MeTOo be3nekn AiTen He
3a/MLanTe YaCTUHM YNaKOBKM
NerkoAoCTynHUMMK (MonieTune-
HOBI MaKeTK, KAPTOHHI KOPOOKMK,
NoiICTMPO TOLLLO).
NOMNEPEAXKEHHA! He no3so-
NANTE AITAM rpaThcst GONLIroto.
Hebes3neka yayLleHHs!

® [lepeBipTe, 4M BiaNoBiAa-
tOTb MapaMETPU XKMBAEHHS Ha
aBOACHKIM Tabm4L, Npu-

MepeXxKi XKMBIEHHS.
° YBAIA! Tepen
NMOYaTKOM OYMLLEHHS Ta

3
‘(\ CTPOO NapaMeTpaMm BaLlo]
Qg
oy
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OMNMUC NPUCTPOIO

N =

0 @NOL AL

0OC/IYroBYBaHHS BiAKHOYITh
NPUCTPIV BiO MepexKi Ta gove-
KaMTecs MOoro NOBHOIO OX0J10-
OyKeHHd nicng poboTtu. 3abopo-
HAETbCS 3aHYpPHOBATV MPUCTPIN
y BOA!

YBATA! He BrkopucToBymnTe
019 YALLEHHS TOCTPI NPeAMETH,
abpa3uBHI NOAIPOAI, PO3YUHHMN-
KW Ta iHLWI CUAbHI XIMIYHI peyo-
BMHM — IX BUKOPUCTAHHA MOXKE
MOLWKOANTU NPUCTPIN.

Mg yac poboTH NPUCTPOIO He
TOPKANTECS pyKaMM PyXOMUX
YacTuH (MilLaakm Ta raka)!
[Nepes OUNMLLEHHSAM MiLLaAoK

| raka ix HeobXxiAHO 3HATU 3
NpUCTPOHO!

BUMKHITbL NpucTpin nepef,
3MiHOK 061agHaHHSA abo nepef,

HaOMXKEHHAM 0 PYXOMMX Ya-
CTWH Nifg Yac BUKOPUCTaHHSI.

e YBATA! He nepeBulyinTe A0-
NyCcTUMMIM Yac poboTH, 3a3Ha-
YEeHWIM B 3aBOACHKIN Tabam4Lj.
[lepen KOXKHM BMUKAHHAM
3a4eKanTe, JOKW MPUCTPIn
OXOJIOHE.

® [Ipy 3aMilllyBaHHI OPiIXKAXKOBOrO
TiCTa HaWKpalle NOCTaBUTU pe-
FyN9TOp Ha HW3bKY LUBUAKICTb i
NVLLe Yepes aesdkunm Yac 36i1b-
LYBaTW LUBUAKICTb.

® He po3bupanTe akcecyapu
KoMbalHa nig Yac poboTu nNpu-
CTpOtO.

® [IpUCTPIM HE MOBUHEH BMKO-
pUCTOBYBATUCH AiTbMU. 30epi-
ranTe NPUCTPIV 3 MePEXKEBNM

Kabenem y HeJoCTynHOMY A4
AiTewn MicLj.

[MPUCTPOEM MOXKYTb KOPUCTY-
BATUCS JIFOAM 31 3HMKEHNMM
GI3VYHMMMN, CEHCOPHUMM ab0
PO3YMOBUMM 3AIOHOCTAMU, a
TaKOXK Ti, XTO HE Ma€ 3HaHb abo
[0CBiAY BMKOPUCTAHHSA LbOro
TUNY NPUCTPOLO, 338 YMOBMU, LLIO
BOHW NepebyBatoTh N Haras-
[0M ab0 NMPOMLLANM IHCTPYKTaxK
L0J0 6e3ne4yHOro KOpUCTyBaH-
HS MPUCTPOSMK Ta NoiHGOPMO-
BaHi MPO NOTEHLLIMHI 3arpo3u.
Bin'eaHavTe npucTpilt Big, Ayke-
pena XMBAEHH$, SKLLO 3a/MLLa-
€Te MOro 6e3 Harns 4y, a TakoxK
nepep, 361paHHAM, po3bupaH-
HAM ab0 OUMLLIEHHAM.

[Hi300 AN5 HacaaKM

KpinnabHa NoBOpOTHa pyyKa A1
HacaJok

BepxHa Kpuwka

CeHcopHuit ancnaen

KHonka nignomMy ronoBkm

Pyuka KepyBaHHs

OcHoga

[ELCEERVIMENRE]

Milwanka Ans ApiKAXKOBOro TicTa

10. Miwanka Ang 36MBaHHA NerkmMx Mac
11. 3axucT Bia 6pr30K
12. Yawa 3 HepykaBKOI cTani



NEPEA, NEPLLIMM BUKOPUCTAHHAM

Mepen NepLnM BUKOPUCTAHHSIM BUAANITb YCi
3a/IMLLIKM YNaKOBKK (GONBIY, HAKNEMKM TOLLLO)
3 MPUCTPOIO Ta PeTesIbHO BUMUIATE BCi YacTu-

HW, AKi KOHTAKTYIOTb 3 XapHOBUMM NMPOAYK-
Tamu (AmB. po3ain «OUnLLEHHS Ta TEXHIYHE
06CYrOBYBaHHSY).

MiaAKNOYiITh Kabeb XUBAEHHS N0 eNEKTPNY-
HOI PO3ETKM 3a AOMOMOTOK 3a3EMJTIHOBAIBHO-
rO KOHTaKTY.

BUKOPUCTAHHA NMPUNALY

1. ToMicTiTb po3nakoBaHWin NPUCTPI Ha
CTIMKY NJI0CKY MOBEPXHID. YTPUMYHOUM
BEPXHIO HACTUHY NPUCTPOIO OJIHIEID PYKOHO,
HAaTUCHITb KHOMKY MiAnoMy ronoeku (5)
(prcyHok 1). fTonoBKa aBTOMATUYHO Nig-
HIMaTVMMETbCS Bropy, MOKW He MOYyEThCA
KnauaHHs. Mpunan NOBHICTHO BIAKPUTWNA i
3a610K0BaHWI (Man. 2).

2. MigHIMiTL roNoBKY, NOCTaBTe Yally Ha
niZicCTaBy Ta MOBEPHITb 338 TOAVNHHWMKOBO
CTPISIKOIO, W06 3aKpinuTu 1T (AnB. IHCTPYK-
L}it0 3 BCTAHOB/IEHHS LLOA0 KOHKPETHNX
onepad,iin) Ha puc. 3.

3. MpuKpiniTe 6pU3KO3aXMUCHUIA NPUCTPIN,
nepecyHyBLUM MOr0 3HWU3Y Hafl FOJI0BKOKD
NpUCTPOtD. PEKOMEHYETHCA BUKOPUCTO-

BYBaTW KPULLKY, KOJIM 3arajibHa Maca iHrpe-

nienTiB nepesnutye 300 T.

4. ToMiCTiTb Millanky B MOPT A15 akcecyapis
(AMB. IHCTPYKLT 3 BCTAHOBIEHHS LLIOA0
KOHKPETHMX onepaLiin) Ha puc. 3.

5. TMpaBoto pPyKOK HATUCHITb KHOMKY NiAMoMy
rO/I0BKM, MOTIM OMNYCTiTb PYKOO rO/10B-

KY Z10 piBHS, BiAMYCTiTb KHOMKY (5), 06
3adikcyBaTV ronoBKy (puc. 4).

6. TligKNOHITE NPUCTPIV A0 MEPEXKi »KMNB-
NeHHs. KHomKa »XMBAeHHs byae 6am1MaTu.
YTPUMYNTE KHOMKY YKWUBIEHHS HATUCHE-
HO NPOTArOM 2 CeKyHJ, anapaT noaacTb
3BYKOBMI CUTHAJ, @ MaHE b YMPaB/liHHA
YBIMKHETbCA Ta 6mMaTnme. MpucTpin
nepexoamnTb Yy PEXKMM OHiKyBaHHS.

7. TloBepHiTb PyuKy KepyBaHHS, 06 BMOpaTK
WwBKMAKICTb BiA, 1 A0 12 Ta 3MilyBaTW. IHWI
peXxnumMmn poboTur, Nporpamum Ta GyHKL,i
onucaHi B Tabanui «Onumc poboTu naHeni

KEPYBaHH .
8. Konu BK 3aKiH4MTE CBOIO pobOTY, HAaTUC-
HiTb | YTPUMYWTE KHOMKY YKMB/IEHHS, OO

BUMKHYTW NPUCTPIN. BUMKHITb Kabenb
YKUBJIEHHS.

9. HaTucHITb KHOMKY (5), Wo6 NigHATX roaos-
Ky KomMbaliHa.

10.3HiMITb Yally, MillasKy Ta 3axX1CT Bif,
Opn30K.
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PEKOMEHAOBAHI HAJTIALLUTYBAHHA WWUBUAOKOCTI

LLleudkicmb Jucnnel QyHKuUiA Onuc ¢pyHKuiT
LLleudkicmb 1 npomsizom 30 cekyHO, 0ani weudkicmb 2 npomsizom 30
CeKYHO, Hapewmi weuodkicmb 3 npomszom 4-5 xeunuH. IHzpedieHmu
ST 3amiwysaHHs 8aucKoz20 6y0ymb pemesibHO nepeMilldHi, ompumMdHe micmo eutioe 21a0KUM i
1-3 ( o ] micma (eapeHuKu, xni6) i e/1acCmuUYHUM; 2aKoea Miuldska (8).
— 3MilWy8aHHSs iHzpedieHmie Yeaza! He scmaHosnwolime weuokicms suwie 3 0151 3amillly8aHHs
[ i J canamy. 8aCKO20 micma.
3MiwyeaHHs canamis: wieudkicmo i yac subupalime e 3anexcHocmi 8id
8UKOPUCMOBYBAHUX iHzpedieHmis; dpinconcosuli micmomikcep (9).
[ S o ] ﬁq‘:}ﬁﬁf}fg;’;gsf&gﬁmﬁac’ Momicmimb iHzpedienmu e uawy i nepemiwatime Ha weudkocmi 3-6;
3~6 p P Opincdxcosuti micmomikcep (9) (OenikamHi iHepedieHmu sumazarome
[ o ] 3amiwyeaHHs Oxucemie, Msica, MeHWUX weudkocmet)
g D KapmonssiHozo niope. :
Comut T .
[ St ] 3MilUYBaHHs nezkux mac, Momicmimb iHzpedieHmu 6 uawy i 6cmaHosime weudkicme 7 ~ 9;
7~9 MAKUX K MAc/i1Hi ma Opinconcosuli micmomikcep (9)
( o ] nyouHz08i Kpemu, MalioHes. )
M’sco Hapizatime wmamoukamu (2x2x6é cm). Bcmarosimb m'sicopybky
[ im0 J (0o0amkosuli akcecyap, npodaembcs oKkpeMo). Bubepimb 00He 3 mpbox
9-11 e ®apw abo kosbaca (3 cum (KpynHe, cepedHe abo OpibHe), scmaHogimb wieudkicmb 8id 9 0o 11 i
[ AR ] 000amKosuUMU akcecyapamuy). npucmynatime 00 noOpibHeHHs M’sica.
R Jlns npuzomysaHHs Kosbac npukpinimes Hacadky 015 Kosbac.
Yac pobomu 3anexcums 8i0 KislbKOCMi 8UKOPUCMOBYBAHUX iHzpedieHmie.
[ a2 ] Cknadime iHzpedieHmu 6 yawly i 6cmaHosimb weuokicme 12; miwanka
12/P 36ueaHHs seub, sepulKie 0415 36u8aHHs nezkux mac (10). Ympumytime kHonky P Ha ducnsel, wo6
Co T @ KoMbaliH npauteas Ha MAakCUManbHili wWeudKocmi.
ORI T
lNpozpama
)
30M:£¥6“H —— 3amiwyeanHs micma LLleudkicmb 1 npomsizom 30 cekyHO, wieudkicmeb 2 npomsizom 30 ceKyHO,
j [ bR ] weudKicmb 3 NPoMA20M 5 X6UAUH.




lodutruxk [(’) T BcmaHoeneHHs uacy pobomu

-

TopKHiMbCs 3HAUYKA 200UHHUKA, NOMIM NOBEPHIMb pyuKy, Wob
ecmaHosumu xsusuHu (0-30), 3Ho8y HAMUCHIMb KHONKY 200UHHUKA,
wob ecmaHosumu cekyHOU (nepeckakyeaHHs koucHux 10 cekyHd)
8i0N0BIOHO 00 KislbKOCMi Ma muny suKopucmosysaHux iHzpedieHmie.

3HAYOK S— TopKHIMbCs 3HAYKa WUOKOCMI, a NOMiM No8epHiMb PyUKY KepyeaHHs,
weuokocmi ( o = ] HanawmyeanHs weudkocmi wo6 subpamu nompibHy weudkicme obepmaHs. Nlomim HamucHimb
/7‘ KHONKY Jcue/ieHHs, Wob 3anycmumu npucmpiti.
KHonka LL{o6 3anycmumu kombaliH, ympumylime KHONKY #CU8/eHHs NPpomMs2oM
HUB/EHHS . . 2 ceKyHO. Koau npucmpiti npaytoe, HAMUCKAaHHS KHONKU XCUB/1eHHS
(Ha pyuui @ /Bzyaikg?r;gﬁgg:gg;;?b 3ynuHUmeo iozo. licas 3ynuHkUu mpueaniwie ympumMyeaHHsA KHOnKU
Kepye8aHHS ) BUMKHIMb NpuCMPit npomszom 1,5 cekyHOU BUMKHE NOMOYHY hpozpamMy ma nepesede 8

©)

peIcuM OYiKyeaHHs1. SAKWo ympumysamu KHONKYy npomsizoM 2,5 cekyHO,
npucmpili BUMKHemMbCS.

YCTAHOBKA OKPEMNUX KOMITOHEHTIB

1. YCTAHOBKA YALUI

[MocTaBTe Yally Ha OCHOBY, MOBEPHITb i 38 FTOAMHHUKOBOI CTPINKOHD, LWO6 3adikcyBaTh ii Ha Micui. LLIo6 po36aoKkyBaTw,

NOBEPHITH Yally B MPOTUNEXHWI BiK.

2. YCTAHOBKA 3MILLUYBA4IB

Mpu ycTaHOBL, 3MilLlyBaYiB ro10BKY KOMOaWHY CAid NiAHATL A5 3pyYHOro AocTyny. [oMicTiTh BMOpaHy Millaaky Ha Ba
naaHeTapHOro KombanHa Tak, Wo6b B1iMKa B OTBOPI Ha BEPXHIN YaCTUHI MilLaskm Byna cyMmilleHa 3i LITUGTOM Ha Bany
(puc. 1). HagiHsTe Milanky Ha Bicbk (pyc. 2), NOTiM NOBEPHITH i1 NPOTW rOAMHHMKOBOT CTPiNKK (puc. 3). Micna BcTaHOBNEHHS

MiLLIA/IKK1, OMYCTiTb FONOBKY B FOPU30OHTa IbHE NOMOXKEHHS (prc. 4.).

MPUMITKA: NP YCTAHOBL,I 3MILLYBAYIB TA IHLUMNX AKCECYAPIB NPUNAL HEOBXIAHO BIAKJTKOYNTU BIA, OXXEPESA XXUBJIEHHA.

LnuHoens /’

g

KBaApaTHMI
cnoT

Akcecyapu:

[akoBa MiLuaska (8)
/ Miwanka ans

ApikaykoBoro TicTa (9)

Miwanka gns 36MBaHHS
nerkmx mac (10)
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YNLLIEHHA | OBCJTYTOBYBAHHA

YBATA! Nepen no4aTKOM OUULLLEEHHS Ta 06CYroByBaHHS BiAKJ/IIOUITb NPUCTPIN Big, MepeXki Ta AoueKanlTecs Moro NOBHOIO OXOJIOAKEHHS Micas
po60TU. 3a60POHAETHLCA 3aHYpPOBaTU NPUCTPIN y Boay!

[Mepen NOYAaTKOM OYULLLEHHA MPUCTPOKD NEPEKOHANTECH, LLLO BiH BiJ'€AHAHWIA Bif, MEDPEXKI XKNBAEHHS.
PyxoMi 4acTuHM nig 4ac poboTn HarpiBatoTbes. [Nepen YMLLEHHSIM AalTe NPUCTPORD OXOJI0HYTH.
3ab60pOHAETHCS 3aHYPHOBATW NPUCTPIN Y BOAY

[N ounLLieHHS KOPMYyCY BUKOPUCTOBYMTE BOOTY TKAHUHY 3 MUKOYMM 3aCO60M

BumuiiTe yawly Ta akcecyapm MUIbHOR BOAO. He BUKOPUCTOBYMTE abpasmnBHi Ta CUIbHI MUY 3acobu.

YBATA! HE BUKOPUCTOBYWTE A1 YALLLEHHSA FOCTPI MPEAMETU, ABPA3VBHI MOJIPOJII, PO3UYMHHWKU TA IHLLI CUJIBHI XIMIYHI
PEYOBUHWN - iX BUKOPUCTAHHSA MOXKE MOLLUKOANTU MPUCTPIN.

MPUMITKA: JIONATKY | TAHOK HE MO>KHA MUTW B MOCYAOMUNHIN MALLVHI.

AW

BUPILLEHHA NMPOBJIEM

Ne lpobaema BupiweHHs

«  [lepesipme, uu niokatueHUl KOM6AUH 00 HCUBAEHHS.

D Mepesipme, uu 20/108Ka 3agikco8aHa y 8UXIOHOMY NO/IONCEHHI.
1 Mpucmpili He npauytoe e Bio'eOHalime mikcep 8i0 Oxcepena ucueneHHs Ha 10-15 cekyHO.
YeimkHimb (io20 3Hosy. SIkuwjo npucmpili ece we He BMUKAEMbCS,
dalime tiomy oxonoHymu npomszom 30 X8UAUH.

Mi0 yac pobomu miwanka 80apsembcs 06 uawly, BUKAUKAYU

2 wym lNepegipme, Yu npasuabHO PO3MilleHi Yawa ma mMiwasnka.

«  [lepekoHalimecs, ujo 2yMo8i Hi%Ku Ha Micui.
3 lpucmpili cunbHO mpemmumeo D lMepekoHalimecs, wio pobom naaHemapHuUli 6CMAHOB/AEHO HA NAOCKIU
pigHili nogepxHi.

EO1 E02 EO3 EO4
Llamyuk Xonna He susiesieHo. MepesaHmaxceHHs (asmomamuyHe | NTC 3axucm 8i0 nepezpisy PosipsaHuli naHuyt2 0amuuka
BUMUKAHHS #CUB/EHHS) (3aHadmo sucoka memnepamypa memnepamypu (HeMae cuzHany gio
0suzyHa) damyuka NTC)




TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUA

Moodesnw | PSC-150/B

Hanpyza / yacmoma | 220~240 B; 50~60 Iy

HominanbHa nomyxmHicme | 800 Bm

MakcumanbHa nomyxcHicme | 1200 Bm

EMHicmbyawi | 5n

MakcumanbHa eaza 6opowHa 8 00Hili npozpami | 1200 2

PigeHb wymy | 75 0b

JlosucuHa wHypa wcusnerdHs | 0,9 m

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3anuwae 3a co60to0 NpaBo BHOCUTU TEXHIUHI 3MiHM.
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KyxHs 3aBTpaLlHbOro gHs

KyxHs — Le iaeanbHe Micle, o6 34IMCHATY CBOT Mpii
Ta PO3BMHYTM CBIN KyNiHapHWIM TanaHT. LLykanTe HOBI
piLLeHHs Ta igei — ekcnepumeHTymTe! He GinTecs
BMK/MKIB, MOEAHAHHS CTAPOro 3 HOBMM, IHHOBALLIMHMX
CMaKIiB Ta IHrpeaieHTIB.

Hosi MoxxnmBocTi

CrnaHyinTe CBiM KyiHapHWM yCnixX 3a JOMOMOroro
NpaBWIbHOI MOOYTOBOI TeXHIKK. ObKparoUn MapKy

«Sam Cooky, B 3abe3nevyeTe cobi npodecinHy JonoMory
Ha KyXHI.

Bu 6yaete 341MBOBaHI TUM, sIK J1IEMKO CTBOPUTU LLIOCH
YHiKa/IbHe i MOYyBaTMUCA EKCMEPTOM.

s

-

e/IeKTPOHHOro 06.1agHaHHs)

MPABUJTIbHA YTUIBALIA NMPOLOYKTY (Bigxopyn enekTpnuHoro Ta A

Monbwa MapkyBaHHS, po3MmilleHe Ha BUPO6i, BKa3ye Ha Te, Lo BMPi6 He cAif BUKMAATH
pasoM 3 iHWMMKW NOBYTOBMMU BigxXodaMu MicNs 3aKiHYEHHS TepMiHy KHoro
eKkcnyaTauii. BukopuctaHe o6i1agHaHHS MOXKe MaTW HeraTMBHWMI BMJIMB Ha
HaBKOJIMLLHE cepefioBULLE Ta 340pOB's /oAed Yepe3 MOTEHLiMHUA BMICT

W He6e3MeyYHUX PeYOBMH, CyMillel Ta KOMMOHEHTIB. 3MillyBaHHS €1eKTPUYHUX

BiAXOAIB 3 iHWMMK BigxonamMmn abo ix HenpodeciliHe po36upaHHS MOXKe MpPU3BECTU [0

BUAiNIEHHS PEYOBMH, LWKIAAMBUX AN 340POB'S Ta HABKOJMWIHLOMO CepepoBuLLa.

BukopucTaHuit NnpUcTpiit HeobXigHO 34aTU HA NMYHKT 360py BiAXOLIB €N1eKTPUYHOro Ta

e/1eKTPOHHOro 061aHaHHs. LLLo6 oTpumaTu feTanbHy iHpopMmaL,ito Npo MicLLe MOBEPHEHHS

eJIEeKTPUYHNX Ta eNIEKTPOHHUX BigX0AiB, KOPUCTYBaYEBi HEOOXiAHO 3BEPHYTUCS 4,0 NMYHKTY
360py KOMyHaJIbHOro 061agHaHHs abo 3aBoAy 3 NepepobIeHHs BiAX04,iB.










