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WAZNE UWAGTI!
PROSZE ZACHOWAC DO WSKAZANIA!

DOSTARCZANE PRZEDMIOTY Usun z urzgdzenia ewentualne folie, naklejki i

zabezpieczenia transportowe.
1 x maszyna do smazenia na gorace powietrze . . . . . . R R
Nigdy nie usuwaj tabliczki znamionowej ani
2x szuflada |
ewentualnych ostrzezen!

2 x stojak na wktady

1x instrukcja obstugi

Dostarczone elementy nalezy sprawdzi¢ pod katem
kompletnosci, a komponenty pod katem uszkodzen

transportowych. Jezeli stwierdzisz jakiekolwiek
uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia, lecz skontaktuj

sie z naszym dziatem obstugi klienta.
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Dwukomorowa maszyna do smazenia na gorgcym powietrzu

W SKROCIE

(Rysunek A)

1 Jednostka gtéwna

2 Panel sterowania

3 strefy gotowania (1 2)

4 Komora gotowania
5 Wt6z stojak do szuflady

6 Szuflada
7 otwordéw wentylacyjnych (na dole)
8 otwordéw wentylacyjnych (tyt)

(Rysunek B) - Panel sterowania
9 d) PRZYCISK: Wigczanie/wytgczanie urzadzenia;
wyjsc¢ ze wszystkich funkcji
10 Przycisk TEMP: zwigkszanie temper@lry,
zmniejszanie
temperatury
11 Przycisk SMART FINISH: Synchronizacja czasu

zakonczenia gotowania dla obu stref grzewczych

12 Wyswietlanie temperatury i czasu gotowania dla
strefy grzejnej 1/2
13 Przycisk DOPASUJ GOTOWANIE: Zastosuj wszystko

ustawienia dla strefy gotowania 1 do strefy
gotowania 2

14 Przycisk CZAS: Wydtuz czas gotow@a, skréc czas
gotowania

15 Przycisk START/PAUZA: Rozpoczyna/zatrzymuje proces

gotowania

16 Przycisk 2: Wywotanie trybu ustawien strefy
grzejnej 2

17 Przyciski z lampkami kontrolnymi umozliwiajace

dostep do programoéw
PIECZ POWIETRZNY

PIEC

UPIEC

ODGRZAC
UTRZYMA) SIE CIEPLO
FRYTKI

BOCZEK
SKRZYDEEKA
ODWODNIC

18 Przycisk 1: Wywotanie trybu ustawien strefy
grzejnej 1

12549_Inlay_DE-EN-FR-NL_A5_V1.indb 15

PL

SYMBOLIKA

Symbole niebezpieczenstwa: Te symbole
wskazujg mozliwe zagrozenia. Przeczytaj
uwaznie powigzane wskazéwki dotyczgce

bezpieczenstwa i postepuj zgodnie z nimi.

Dodatkowa informacja

Przed uzyciem przeczytaj instrukcje obstugi!

Uwaga: gorace powierzchnie!

>EB e P>

Nadaje sie do stosowania z zywnoscig

~J

t

Prad przemienny

HAStA OSTRZEGAWCZE

Hasta ostrzegawcze wskazujg zagrozenia w przypadku
nieprzestrzegania odpowiednich wskazéwek.

NIEBEZPIECZENSTWO - wysokie ryzyko, powoduje powazne

obrazenia lub $mier¢

OSTRZEZENIE - ryzyko $rednie, moze skutkowac¢
powaznymi obrazeniami lub $miercig

UWAGA - ryzyko niskie, moze skutkowac lekkimi lub
umiarkowanymi obrazeniami

UWAGA - moze grozi¢ uszkodzeniem materiatu.

DALSZE WYJASNIENIA

Numery kluczy sa pokazane w nastepujacy sposéb: (1)
Odniesienia do zdje¢ sg pokazane w nastepujacy sposéb:

(Rysunek A)
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Szanowny Kliencie,

Cieszymy sie, ze wybrali Panstwo naszg dwukomorowg maszyne do smazenia na gorgce powietrze.

Sprytne potaczenie piekarnika z termoobiegiem i grilla ugotuje Twoje ulubione jedzenie bardzo szybko i

delikatnie. Do wyboru jest 10 gotowych programéw. Programy, czasy gotowania i temperatury mozna
réwniez ustawia¢ indywidualnie w obu komorach. Mozesz tez wybrac ten sam program dla obu komér, aby

ugotowac dwukrotnie wiekszg ilo$¢ jedzenia w tym samym czasie.

W przypadku pytan dotyczacych urzadzenia oraz czeéci zamiennych/akcesoriéw prosimy o kontakt z dziatem

obstugi klienta za posrednictwem naszej strony internetowej: www.ds-

group.de/kundenservice

Informacje o instrukcji obstugi

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejsza
instrukcjg obstugi i zachowanie jej do wgladu w przysztosci i innych uzytkownikéw. Stanowig
integralng cze$¢ urzadzenia. Producent i importer nie ponosza zadnej odpowiedzialnosci w
przypadku nieprzestrzegania informacji zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

PRZEZNACZENIE

Urzadzenie przeznaczone jest do grillowania,
smazenia na gorgcym powietrzu, pieczenia,
utrzymywania temperatury potraw,
podgrzewania i suszenia potraw.

Urzadzenie dziata wytacznie na gorace powietrze.
Nie wlewaj do urzadzenia oleju ani ttuszczu,

jak w przypadku zwyktej frytkownicy!

Urzadzenie nie nadaje sie do przygotowywania

potraw ptynnych, takich jak zupy, sosy czy
gulasze!

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do

uzytku osobistego i nie jest przeznaczone do

zastosowan komercyjnych ani domowych, np.
w hotelach, pensjonatach, biurach, kuchniach

dla pracownikéw lub podobnych miejscach.

Uzywaj urzadzenia wytgcznie zgodnie z
przeznaczeniem i zgodnie z instrukcja
obstugi. Kazde inne uzycie uwaza sie za
niewtasciwe.

Gwarancja nie obejmuje usterek
spowodowane nieprawidtowa obstuga,
uszkodzeniem lub prébg naprawy. To samo
dotyczy normalnego zuzycia.
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UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

A OSTRZEZENIE: Nalezy przestrzega¢ wszystkich wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa,
instrukcji, ilustracji i danych technicznych dostarczonych wraz z tym urzgdzeniem.
Niezastosowanie sie do wskazéwek i instrukcji dotyczgcych bezpieczeristwa moze
spowodowac porazenie pragdem, pozar i/lub obrazenia.
To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
nieposiadajace doswiadczenia i/lub wiedzy, jesli znajduja sie pod nadzorem lub

otrzymaty instrukcje dotyczace bezpiecznego korzystania z urzadzenia i zrozumiaty
wynikajgce z tego niebezpieczenstwa.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.

Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty
8 rok zycia i s pod nadzorem.

Dzieci ponizej 8 roku zycia i zwierzeta nalezy trzymac z daleka od urzadzenia i
kabla przytgczeniowego.

UWAGA: goragce powierzchnie!

Urzadzenie i akcesoria nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nie dotykaj
nagrzanych czesci podczas lub po uzyciu urzadzenia! Uchwytu i panelu sterowania
nalezy dotykac wylacznie podczas pracy urzadzenia lub bezposrednio po jego

wylgczeniu. Przed transportem, czyszczeniem lub przechowywaniem urzadzenia
nalezy poczeka¢, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

Podczas obstugi gorgcych akcesoridéw nalezy uzywac rekawic kuchennych.

Nigdy nie zanurzaj jednostki gtéwnej i kabla potgczeniowego w wodzie lub

innych cieczach i uwazaj, aby te elementy nie wpadty do wody ani nie
zamoczyty sie.

Istnieje niebezpieczenstwo porazenia prgdem!

Urzadzenie nalezy zawsze odtgczy¢ od zasilania, gdy pozostawiane jest bez
nadzoru oraz przed transportem lub czyszczeniem urzadzenia.

s Nie nalezy dokonywa¢ zadnych modyfikacji urzadzenia. Takze nie
samodzielnie wymien kabel potgczeniowy. Jezeli urzagdzenie, kabel potgczeniowy
lub akcesoria urzadzenia sg uszkodzone, muszg one zosta¢ naprawione lub
wymienione przez producenta, klienta

17
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w naszym serwisie lub w specjalistycznym warsztacie, aby unikng¢ zagrozen.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi z zewnetrznym timerem lub oddzielnym systemem

zdalnego sterowania.

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w rozdziale , Czyszczenie i przechowywanie”!

NIEBEZPIECZENSTWO - NiebezpieczeAstwo
porazenia pragdem

Uzywaj i przechowuj urzagdzenie wytgcznie w
zamknietych pomieszczeniach.

Nie uzywaj i nie przechowuj urzadzenia w
pomieszczeniach o duzej wilgotnosci.

Nigdy nie dotykaj urzadzenia ani kabla
przytaczeniowego mokrymi rekami, gdy
urzadzenie jest podtgczone do sieci
moc.

Jesli urzadzenie wpadnie do wody podczas

jest podtagczone do zasilania sieciowego,
nalezy natychmiast wyciggna¢ wtyczke z
gniazdka. Dopiero po tym

nalezy wyciggna¢ urzadzenie z wody. Nigdy

nie prébuj wyciggac go z wody, gdy jest
podiaczony do pradu!

s Jedli urzadzenie wpadto do wody lub innej

cieczy, nie uzywaj go. Przed ponownym
uzyciem nalezy go sprawdzi¢ u producenta, w
dziale obstugi klienta lub u autoryzowanego
dystrybutora, aby unikng¢ ewentualnych
zagrozen.

OSTRZEZENIE - NiebezpieczeAstwo pozaru

Nie wlewaj zadnych ptynéw (np. oleju lub
wodg) bezposrednio do urzadzenia lub
umiesci¢ w urzadzeniu naczynie wypetnione
ciecza. Dziata wylgcznie z gorgcym
powietrzem. Nie uzywaj urzadzenia w
poblizu materiatéw palnych. Nie umieszczaj
zadnych materiatéw palnych (np. kartonu,
papieru, plastiku) na lub w urzadzeniu.

Nie zakrywaj urzadzenia podczas pracy i
zachowuj droznos¢ otworéw wentylacyjnych,
aby zapobiec zapaleniu sie urzadzenia.
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s Nie nalezy podtgczac¢ urzadzenia razem z innymi
odbiornikami (o duzej mocy) do gniazdka
wielozadaniowego, aby unikng¢ przecigzenia
i ewentualnego zwarcia (pozaru).

Nie uzywaj urzadzenia z przedtuzaczami

dtuzszymi niz 3 m lub ze szpulami
przedtuzaczy. Catkowicie rozwing¢ przedtuzacze.

W przypadku pozaru: Nie gasi¢ woda! Zdusic¢
ptomienie ognioodpornym kocem lub

odpowiednig gasnica.

A OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo obrazen

Trzymaj opakowanie z dala od dzieci i
zwierzat. Istnieje niebezpieczenstwo

uduszenia.

Upewnij sie, ze kabel przytgczeniowy jest
zawsze przechowywany poza zasiegiem
matych dzieci i zwierzat. Istnieje
niebezpieczenstwo uduszenia.

Upewnij sie, ze kabel potaczeniowy nie stwarza
ryzyka potkniecia. Nie powinien zwisac z
powierzchni, na ktérej stoi urzagdzenie,
aby zapobiec jego $ciggnieciu.

Podczas pracy urzadzenia oraz przy wysuwaniu
szuflady z urzadzenia moze wydobywac sie
goraca para. Dlatego tez nalezy trzymac¢ gtowe
i rece z dala od strefy zagrozenia. Istnieje
niebezpieczenstwo poparzenia gorgcem,
goracg parg lub kondensacja.

Urzadzenia nie wolno przesuwac podczas pracy.
Istnieje niebezpieczehstwo poparzenia.
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UWAGA - ryzyko szkéd materialnych
i majatkowych
Nalezy uwaza¢, aby wydobywajaca sie para nie
miata bezposredniego kontaktu z
urzadzeniami elektrycznymi i sprzetem
zawierajgcym elementy elektryczne.
Jezeli podczas pracy wystgpi usterka, nalezy wyciggnac
wtyczke z gniazdka. W przeciwnym razie zawsze
najpierw wytaczaj urzadzenie, zanim wyciggniesz

wtyczke z gniazdka.

Odtgcz urzadzenie od zasilania przed burzg lub w

przypadku przerwy w dostawie pradu.

Podczas odtgczania urzadzenia od sieci elektrycznej
zawsze ciggnij za wtyczke, a nigdy za kabel
sieciowy. s Nie ciggnac i nie przenosic¢

urzadzenia trzymajac za kabel przytaczeniowy.

Chron urzadzenie przed: ogniem i innymi Zrédtami
ciepta, trwatg wilgocig, bezposrednim
nastonecznieniem i uderzeniami.

Przechowuj urzadzenie w suchym miejscu, w
temperaturze od 0 do 40°C.

Nigdy nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na
urzadzeniu ani na kablu taczacym.

Nalezy uwazac, aby kabel przytaczeniowy nie byt
zgnieciony, zgiety, utozony na ostrych
krawedziach i nie miat kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

Uzywaj wytgcznie oryginalnych akcesoriow
producenta, aby mie¢ pewnos¢, ze
nie wystgpig zadne zaktécenia mogace
przeszkodzi¢ w pracy urzadzenia i
unikng¢ ewentualnych uszkodzen.

Do obracania lub wyjmowania zywnosci nie uzywaj
zadnych przedmiotéw o ostrych krawedziach . Oni
moze uszkodzi¢ powtoke.

12549_Inlay_DE-EN-FR-NL_A5_V1.indb 19

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wytrzyj urzagdzenie z zewnatrz czystg, wilgotng
szmatka. Wyczys¢ szuflady (6) i wiéz stojaki (5) za
pomoca detergentu i cieptej wody.

2. Urzadzenie powinno by¢ uzywane do

za pierwszym razem bez jedzenia, poniewaz

moze pojawic sie dym lub nieprzyjemny zapach z
powodu pozostatosci powtoki. W tym celu
postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w
rozdziatach ,Konfiguracja i podtaczenie” oraz
,Uzytkowanie”. Pozwdl urzgdzeniu nagrzac sie na
najwyzszym ustawieniu temperatury (program AIR

BROIL) przez ok. 10 minut bez jedzenia.

3. Nastepnie wyczy$¢ ponownie.

FUNKCJE

Urzadzenie posiada dwie strefy gotowania. Dla

kazdej strefy gotowania mozna wybrac inny program, a
temperature i czas gotowania mozna dostosowac
wedtug wtasnego uznania. Jest 10 programow.

Co wiecej, strefy grzejne mozna zsynchronizowac w taki
sposéb, aby wszystkie ustawienia temperatury i czasu
gotowania byty identyczne dla obu stref grzejnych
(MATCH COOK

funkcja) lub zsynchronizowany jest sam koniec czasu
gotowania (SMART FINISH

funkcje), tak aby mozna byto podawac rézne potrawy

W tym samym czasie.

Ale strefy grzejne mozna réwniez obstugiwac
niezaleznie, bez synchronizacji.

Ponadto mozliwe jest uzycie tylko jednej strefy

gotowania do mniejszych ilosci zywnosci.

Programy
Aby wybra¢ program, nacis$nij odpowiedni przycisk

(17). Urzadzenie posiada nastepujgce programy:

PIECZ POWIETRZNY

Idealny do nuggetséw, sajgonek itp.

19
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Temperatura: 230°C BOCZEK
(rEgUIowana: 205-230°C) Idealny do chrupigcych plasterkéw bekonu
Czas gotowania: 10 min (regulowany: 1-30 Temperatura: 190°C
min) (regulowana: 75-205°C)
SMACZ NA POWIETRZU Czas gotowania: 6 min (regulowany: 1-
Idealny do chrupigcych frytek, nuggetséw z kurczaka itp. 60 min)
Temperatura: 200°C SKRZYDELKA
(regulowana: 150-205°C) Idealne do chrupiacych i soczystych skrzydetek z kurczaka
Czas gotowania: 20 min (regulowany: 1-60 Temperatura: 205°C
min) (regulowana: 75-205°C)
PIEC Czas gotowania: 25 min (regulowany: 1-
Idealny do mies, pieczonych warzyw itp. 60 min)
Temperatura: 190°C ODWODNIC
(regulowana: 120-205°C) Idealny do suszonych owocéw, chipséw warzywnych itp.
Czas gotowania: 15 min (regulowany: 1 Temperatura: 65°C (regulowana: 40-90°C)
min-4 godz.) Czas gotowania: 6 godzin (regulowany: 1-12 godzin)
UPIEC

Idealnie nadaje sie do ciast, deseréw czy butek
LCzasy i testaei@tergla programoéw, nalezy w razie

Temperatura: 105°C , s
potrzeby dostosowac, aby zapewni¢, ze

(regulowana: 105-205°C) ] I PRSP
@ c A 15 mi | 1 400d zywnos¢ (w szczegdlnosci drob) jest
zas gotowania: 15 min (regulowany: 1-4 godz.) catkowicie ugotowana. Regulacji

ODGRZAC mozna dokonac takze w trakcie

Do podgrzewania juz ugotowanych potraw gotowania.

Temperatura: 175°C . .
(regulowana: 130-205°C) Regulacja temperatury i czasu

gotowania

Czas gotowania: 15 min (regulowany: 1- . .
Po wybraniu programu temperature mozna

60 min)
regulowac przyciskami i (10), a czas gotowania

UTRZYMA] SIE CIEPLO przyciskar@(M). @
Do podgrzewania juz ugotowanych potraw

Temperatura: 95°C (regulowana: 65-95°C) Aby szybko przewija¢ wartosci, przytrzymaj
Czas gotowania: 30 min (regulowany: 30 min- odpowiedni przycisk.

8 godz.)

FRYTKI

Idealny do chrupigcych frytek, tédeczek ziemniaczanych itp.

Temperatura: 205°C
(regulowana: 75-205°C)

Czas gotowania: 15 min (regulowany: 1-
60 min)

20

12549_Inlay_DE-EN-FR-NL_A5_V1.indb 20 @ 04.05.2023 10:44:50



@

M%{chine Translated by Google

Dwukomorowa maszyna do smazenia na goracym powietrzu

12549_Inlay_DE-EN-FR-NL_A5_V1.indb 21

PL
Synchronizacja stref gotowania * Sprawdz stan zywnosci przed
Do synchronizacji stref grzejnych stuzg dwie funkgje: dwa razy i jesli jest ugotowane, wytacz
« Funkcja SMART urzadzenie, nawet jesli program jeszcze sie
FINISH - dla dwéch réznych potraw, ktére maja nie zakonczyt.
rézne ustawienia temperatury i czasu
otowania, ale powinny by¢ gotowe w tym
J e powinny bye g 4 KONFIGURACJA I PODLACZENIE
samym czasie.
 Funkcja MATCH COOK - do wigkszych ilosci
‘. . . Prosze zanotowac!
potraw lub réznych potraw przy tej samej
temperaturze i ustawieniu czasu gotowania. Przed kazdym uruchomieniem sprawdzi¢
urzgdzenie i kabel przytgczeniowy pod
katem uszkodzen. Urzgdzenie powinno by¢
uzywane wytgcznie wtedy, gdy jest
Synchrorpizédajgmigjesp dioitiympdczas pracy nieuszkodzone i sprawne.
urzadzenia. Nigdy nie ktadz urzadzenia na miekkim podtozu
Programu AIR BROIL nie mozna powierzchnia. Nie wolno zakrywa¢ otworéw
wybrac dla funkcji MATCH COOK. wentylacyjnych znajdujacych sie w dolnej czesci
urzadzenia.
Upewnij sie, ze ze wszystkich stron jest
Tryb czuwania wystarczajaca ilos¢ wolnej przestrzeni. Nie
umieszczaj urzagdzenia pod szafkami
Naciéniecie p@)cisku 9) powoduje uruchomienie
& R © p- K . . . kuchennymi lub podobnymi szafkami.
panelu sterujgcego (2) . Jezeli urzadzenie nie pracuje . L
; ) ) ) S Unoszaca sie para moze je
i przez 3 minuty nie zostanie naciéniety zaden » . 3 .
przycisk, urzadzenie przejdzie w tryb czuwania. uszkodzic!  Urzadzenie podiaczac wytacznie
do prawidtowo zainstalowanego gniazdka
elektrycznego, ktére odpowiada danym
technicznym urzadzenia. Gniazdko wtykowe
PORADY musi by¢ réwniez tatwo dostepne po
podtgczeniu, aby mozna byto szybko odtgczy¢
+ Generalnie do przygotowania jedzenia nie jest potrzebny polaczenie od siedi,
zaden olej lub wystarczy niewielka ilos¢ oleju (2 do 3 X L, i .
. Nalezy uwaza¢, aby kabel przytgczeniowy nie byt
tyzeczek do herbaty). L : .
) ) B . zgnieciony, zgiety, utozony na ostrych
* Moga to by¢ bardzo lekkie kawatki jedzenia . CoT .
i X X krawedziach i nie miat kontaktu z gorgcymi
wirowane przez krgzace powietrze. ) - )
. . powierzchniami (np. urzadzenia).
W razie potrzeby zalecamy sklejenie ich
wykataczkami lub podobnym przedmiotem.
1. Umies¢ urzadzenie na szafce kuchennej lub innej
+ Czas gotowania zalezy od wielkosci i ilosci potrawy oraz suchej, czystej, ptaskiej i zaroodpornej
temperatury. Jednak ogélnie czas gotowania jest powierzchni roboczej. Upewnij sig, ze ze
krétszy niz w konwencjonalnym piekarniku. Zacznij wszystkich stron jest wystarczajaca ilos¢
od krétszego czasu gotowania i stopniowo go wolnej przestrzeni (co najmniej 20 cm po
wydtuzaj, jesli to konieczne. bokach i 50 cm powyzej).
2. Catkowicie rozwin kabel taczacy
i wtéz wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka
+ Od czasu do czasu mieszaj zywnos$¢ elektrycznego.
czas lub obré¢ szczypcami, aby uzyskac
réwnomierny efekt gotowania.
21
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UZYWAC

Ogdlnie rzecz biorac, za pomoca tego urzgdzenia mozna
przygotowac wszystkie potrawy, ktére mozna przygotowac

réwniez w konwencjonalnym piekarniku z

dno szuflady, nastepnie wt6z
stojak na wktady i utéz na nim
druga warstwe.

3. Umies¢ zywnos¢ w szufladach. Jedli gotujesz

termoobiegiem. Aby uzyskac¢ dobre wyniki, przeczytaj rozdziat "WSkaZéWfJf‘rhiejszq ilos¢ tylko jednego rodzaju zywnosci

Prosze zanotowac!

Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sie,
ze urzadzenie i zewnetrzne powierzchnie
szuflad sg czyste i suche.

Nie uzywaj urzadzenia dtuzej niz 4 godziny bez

przerwy. Wyjatkiem od tej reguty sg programy
KEEP WARM i DEHYDRATE.

Nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia, gdy
jest puste (z wyjatkiem ,wypalenia” przed
pierwszym uzyciem).

Nie umieszczaj w urzadzeniu zywnosci owinietej

jeszcze w folie spozywczg lub plastikowe
torby.

Upewnij sie, ze jedzenie tego nie robi

zetknac sie z elementami grzejnymi.

Nie przepetniaj szuflad, aby gorace powietrze
mogto optymalnie krazy¢ wewnatrz komér
piekarnika. Wypetnij je nie wiecej niz do 1/3
objetosci.

Nalezy uwazac¢, aby artykuty spozywcze
zawierajgce olej i thuszcze nie ulegty
przegrzaniu. Mogty sie zapalic.

Po uzyciu zawsze ktadz gorace szuflady na
powierzchni odpornej na ciepto.

LPodgrzemertiediyadzenia nie jest

Poczatek

1. Przygotuj zywno$¢ do gotowania.

2. WH6z stojaki (5) do szuflad (6). Potki wktadane
stabilizowane sg za pomoca naroznikéw
pokrytych silikonem.

L Jesli zypanibginbezidrraondnajpidema

natozy¢ bezpos$rednio jedng warstwe

22
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mozesz uzy¢ tylko jednej szuflady.

Mozna takze uzy¢ matej formy do pieczenia
(nie jest dotaczona do urzadzenia).
4. W6z szuflady do komér gotowania
4.
5. Wcisnij przycisQDB), aby aktywowac panel
sterowania (2).
Strefy grzejne mozna wykorzystywac na rézne
sposoby. Postepuj zgodnie z instrukcjami podanymi
w ponizszych sekcjach, w zaleznosci od wymaganego
zastosowania.

1. Korzystanie z jednej strefy gotowania

Wywotywany jest tryb ustawien dla strefy grzejnej

1. Aby przejs¢ do strefy gotowania 2, nacisnij przycisk

2(16).

1. Wybrac program (17) iw razie potrzeby ustawi¢
temperature i czas gotowania za pomocg
przyciskéw i (10, 14).

2. Za pomocg przycisku START/PAUZA (15) rozpocznij
proces gotowania.

2.1 Korzystanie z obu pél grzewczych - rézny czas
trwania programu
1. Naciénij przycisk 1 (18) i wybierz zagdany program.

W razie potrzeby recznie dostosuj zadany czas i
temperature.
2. Naciénij przycisk 2 (16) i wybierz zgdany program.

W razie potrzeby recznie dostosuj zadany czas i
temperature.
3. Aby rozpoczaé, uzyj przycisku START/PAUZA

proces gotowania.
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2.2 Korzystanie z obu pél grzewczych - Koniec czasu gotowania
jednoczesne zakonczenie czasu gotowania Pozostaty czas gotowania mozna odczyta¢ na
wyswietlaczu (12). Po uptywie czasu gotowania
Jezeli dla obu pél grzejnych dokonano rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i wyswietli sig
réznych ustawien, ale czas gotowania komunikat ,Koniec”.
powinien zakonczy¢ sie 1. Wysun szuflade(y) i umies¢ ja na powierzchni
jednoczesnie: 1. Naciénij przycisk SMART FINISH (1199Pornej na ciepto. Nie stawaj na urzadzeniut
2. Nacisnij przycisk 1 i wybierz zgdany program.
2. Wytacz urzadzenie za pomocg przycisku (I)
W razie potrzeby recznie dostosuj zadany przycisk i wyjmij wtyczke z gniazdka.
czas i temperature. o »
3. Naciénij przycisk 2 i wybierz zadany program. 3. Wyjmij zywno$¢ z szuflady.
4. Poczekaj, az szuflada i stojak na wktady ostygna.
W razie potrzeby recznie dostosuj zadany Nastepnie je wyczyS¢ (patrz rozdziat
czas i temperature .Czyszczenie i przechowywanie”).
4. Aby rozpoczg¢, uzyj przycisku START/PAUZA
roces gotowania. .
proces g LFUNKCjaiSMART:RINISHzypadku
programéw KEEP WARM i DEHYDRATE.
LProgramase ksOtszsimeii sie komunikat
.Wstrzymaj”, az obydwa pola grzejne zakonczg
sig w tym samym czasie. Krotka przerwa w procesie gotowania
Jesli proces gotowania ma zostac przerwany, na
2.3 Korzystanie z obu pél grzewczych przyktad w celu wymieszania lub dodania kolejnych
' kobi . sktadnikéw, po prostu wysun szuflade (6).
e oplowanlg progr.amu i Odliczanie czasu gotowania (dla obu pél
Jesli te same ustawienia majg zosta¢ dokonane o . .
dla obu 06l arzewczvch: grzewczych, jesli sg zsynchronizowane) zostanie
p “g .y ’ zatrzymane i wy$wietli sie komunikat ,Hold".
1. Nacisnij przycisk MATCH COOK (13). Po wysunieciu szuflady wentylator bedzie
2. Nacisnij przycisk 1 i wybierz zagdany program. pracowat jeszcze przez okoto 15 sekund. Po
wiozeniu szuflady odliczanie czasu gotowania
3. Aby rozpocza¢, uzyj przycisku START/PAUZA zostaje wznowione.
proces gotowania.
LIf SMARJbFINISHojesz fatowania dla jednego
LNie meddazaspienyadl eistaiieprzerwac. pola grzejnego zostanie wstrzymany,
drugie pole grzejne réwniez zostanie
wstrzymane, a na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat ,Wstrzymaj"”.
23
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Reczne zatrzymanie strefy gotowania

Aby zatrzymac proces gotowania w jednej strefie
grzewczej, wywotaj odpowiedni tryb ustawien

za pomocg przyciskéw 1 (18) lub 2 (16), naciénij
przycisk START/PAUZA i / lub przycisk . Na O
odpowiednim wyswietlaczu pojawi sie ,Off". Druga
strefa gotowania kontynuuje proces gotowania.

LiF INTELIGHYRGERR RSV IE desas grtowania
obu poél grzewczych nalezy zatrzymac
recznie, nalezy nacisng¢ przycisk, a na

wyswietlacz jawi sie ,Off".

CZYSZCZENIE 1 PRZECHOWYWANIE

Prosze zanotowac!

Nie uzywaj zadnych ostrych ani szorstkich przedmiotéw
$rodki czyszczgce lub ptatki czyszczgce do

czyszczenia urzadzenia. Mogg one uszkodzi¢
powierzchnie.

1. Wyczys¢ stojaki na wkiady (5) i

szuflady (6) z detergentem i cieptg woda.

W przypadku uporczywych zabrudzen nalezy je
wczesniej namoczy¢ w cieptej wodzie z
detergentem.

2. W razie potrzeby wytrze¢ urzgdzenie oraz komory
gotowania (4) i elementy grzejne czysta,
wilgotng szmatka.

Nie czysci¢ w zmywarce ani
zanurz si¢ w wodzie!

3. Pozostaw wszystkie czesci do catkowitego
wyschniecia lub osusz je.

4. Przechowuj urzadzenie w czystym, suchym
miejscu, niedostepnym dla dzieci i zwierzat,
jesli nie jest uzywane przez dtuzszy czas.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo,

sprawdz, czy jeste$ w stanie samodzielnie rozwigzac
problem. Jesli problemu nie da sie rozwigzac za
pomoca ponizszych krokéw, skontaktuj sie z
dziatem obstugi klienta.

JAN

Urzadzenie nie dziata.

Nie prébuj samodzielnie naprawiac
urzadzenia elektrycznego!

Wtyczka sieciowa nie jest prawidtowo wtozona do
gniazdka.
Popraw dopasowanie wtyczki sieciowej.

Gniazdo wtyczki jest uszkodzone.
Wyproébuj inne gniazdko.

Brak napigcia sieciowego.
Sprawdz bezpiecznik przytacza sieciowego
cja.

Szuflady (6) sg wtozone nieprawidtowo.

Wsuna¢ szuflade catkowicie do komory
gotowania (4).

Zadziatat bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikéw.

Zbyt wiele urzadzen jest podtgczonych do tego
samego obwodu.

Zmniejsz liczbe urzadzen w

okrazenie.

Jedzenie nie zostato rownomiernie

ugotowane.
Szuflada (6) jest zbyt petna.
Zmniejsz ilo$¢ jedzenia. Wypetnij szuflade nie
wiecej niz do 1/3 jej objetosci.
Produkty spozywcze uktadane s3 jedna na drugiej.
Roztéz
zywnos¢ i wymieszaj
od czasu do czasu.
W jednej szufladzie (6) przygotowano rézne
potrawy o réznym czasie gotowania i
Oddziel
rézne produkty spozywcze i
roztéz je po obu szufladach. Ustaw dla nich

temperaturze.

odpowiednig temperature i czas gotowania.
Z SMARTEM
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FINISH bedg gotowe w tym samym czasie.

Ustawiony czas gotowania byt za krétki lub
temperatura byta za niska.

Zwieksz czas gotowania lub temperature
natura.

Frytki ze Swiezych ziemniakdéw nie sg
chrupigce.

Ziemniaki zawierajg za duzo wody.  Ziemniaki
pokroi¢ w wezsze kawatki. Wytrzyj kawatki

ziemniakéw do sucha recznikiem
kuchennym, a nastepnie skrop je odrobing

oleju kuchennego.

Roztdz kawatki ziemniakow na ruszcie (5).

UTYLIZACJA Materiat

@ opakowaniowy nalezy utylizowa¢ w sposéb
przyjazny dla Srodowiska, tak aby mozna
go byto poddac recyklingowi.

Znajdujacy sie obok symbol (podkreslony
przekreslony kosz) oznacza, ze zuzytego
sprzetu nie nalezy wyrzucac¢ do Smieci

domowych, lecz przekaza¢ do specjalnych

systemoéw zbiorki i zwrotu.

Wiasciciele zuzytych urzadzen

pochodzacych z gospodarstw domowych
moga bezptatnie oddac je do punktéw
zbiérki publicznych organéw utylizacji
odpadéw lub do punktéw utylizacji
utworzonych przez producentéw i
dystrybutoréw na mocy ustawy o sprzecie

elektrycznym. Przedsiebiorcy zajmujacy
sie sprzedazg sprzetu elektrycznego i

elektronicznego majg takze obowigzek
odbioru zuzytych urzadzen.

Podczas uzytkowania wyczuwalny jest

nieprzyjemny zapach. /Z urzagdzenia wydobywa
sie dym.

Urzadzenie jest brudne.
Postepuj zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w
rozdziale ,Czyszczenie i przechowywanie”.
Urzadzenie jest uzywane po raz pierwszy.  Przy

pierwszym uzyciu nowych urzadzen czesto pojawia
sie nieprzyjemny zapach. Zapach powinien

znikna¢ po kilkukrotnym uzyciu urzadzenia.

Za duzo oleju lub ttuszczu.

Usun nadmiar oleju lub ttuszczu.

Zapobieganie powstawaniu odpadéw wnosi jeszcze cenniejszy wktad w ochrone $rodowiska. Oznacza to, ze jesli

to mozliwe, oprécz samodzielnego dalszego uzytkowania lub naprawy urzadzenia, przekazanie go innemu

uzytkownikowi stanowi réwniez korzystng ekologicznie alternatywe dla jego utylizacji.
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DANE TECHNICZNE

Numer artykutu: 12549

Numer modelu: HIC-AF-9001DG

Zasilacz: 220 - 240 V ~ 50/60 Hz

Moc: maks. 2400 W

Klasa ochrony: :

Pojemnos¢: maks. 71 (3,5 na szuflade)

Zakres temperatury: 40 - 230°C

Regultor caasowy maks. 30 minut (program AIR BROIL)
maks. 60 minut (programy FRYTKI / FRYTY / BOCZEK /

SKRZYDELKA)

maks. 4 godziny (Programy PIECZENIA / PIECZENIA)
maks. 8 godzin (program ZACHOWA] CIEPLO)
maks. 12 godzin (program ODWADNIANIE)

Identyfikator instrukgcji obstugi: Z 12549 M DS V1 0523 mh

A\STCE

Wszelkie prawa zastrzezone.
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