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* W zaleznoci od modelu:
Model RK745*** — max 10 miarek
Model RK740*** — max 8 miarek



PANEL STEROWANIA
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2 Oznaczenie poziomu wody, ktora g Przycisk ,Start”
nalezy wla¢ w celu ugotowania ryzu h Przycisk wyboru menu
3  Wyjmowana miska do gotowania i Przycisk ,Temperatura”
4 Kubek z miarka j Przycisk .Méj przepis”
5 tyzka do ryzu 15  Wskazniki funkcji
6  tyzka do zupy a Funkcja Piekarnik
7 Pokrywa b Funkcja Zupa
8  Wyjmowana wewnetrzna przegroda ¢ Funkcja Para
paroszczelna d Funkcja Ryz
9  Mikrozawdr ci$nieniowy e Funkcja Jogurt
10  Przycisk otwierania pokrywy f Funkcja Deser
11 Uchwyt g Funkcja Odgrzewanie
12 Korpus urzadzenia h Funkcja Powolne gotowanie
13  Przewdd zasilajacy i Funkcja Risotto/Pilaw
14 Panel sterowania j Funkcja Owsianka
a Wskaznik ,,Utrzymywanie ciepta” k Funkcja Smazenie
b Przycisk ,Utrzymywanie ciepta/ (Przyrumienianie)
Anuluj” L Funkcja Makaron
¢ Przycisk ,Opéznione gotowanie / m Funkcja Konfitura
Timer” 16 Wskaznik funkcji
d Przycisk ,+" a Opdznienie startu
e Przycisk ,-" b Timer



WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Nalezy uwaznie przeczytac i zachowac niniejsza instrukcje obstugi.

¢ Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrz-
nego timera ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
* Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci w wieku 8 lat i star-
sze pod warunkiem, ze sa one nadzorowane lub poinstruowane w
zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumieja zwiaza-
ne z tym zagrozenia. Czyszczenie i konserwacja przez uzytkownika
nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze sa one w wieku
powyzej 8 lat i znajduja sie pod nadzorem osoby dorostej. Urzadze-
nie i jego przewdd zasilajacy nalezy przechowywac w miejscu nie-
dostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat.
Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych albo nie-
posiadajace do$wiadczenia lub wiedzy pod warunkiem, Zze sa one
nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia i rozumieja potencjalne zagrozenia.
Dzieci nie powinny uzywac urzadzenia w charakterze zabawki.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych zdolnoéciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze przez osoby nieposiadajace doswiadczenia lub
wiedzy, chyba ze sa one nadzorowane lub otrzymaty wczesniej in-
strukcje dotyczace uzytkowania urzadzenia od osoby odpowiedzial-
nej za ich bezpieczenstwo.
Nalezy pilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem.
Urzadzenie zostato zaprojektowane wytacznie do uzytku domowego.
Nie jest ono przeznaczone do uzytku w nastepujacych sytuacjach,
ktore nie sa objete gwarancja: w pomieszczeniach kuchennych
przeznaczonych dla personelu sklepdw, biur i innych $rodowisk za-
wodowych,
- w gospodarstwach rolnych,
- przez gosciw hotelach, motelach iinnych obiektach mieszkalnych,
- w $rodowiskach typu pensjonaty. a



« Jesli urzadzenie jest wyposazone w odtaczany przewodd zasila-
iacy: Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymienic
na specjalny przewdd lub zestaw dostepny u producenta lub w jego
serwisie posprzedaznym.

* Jesli urzadzenie jest wyposazone w staty przewdd zasilajacy: Jesli
przewod zasilajacy jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony przez
producenta, jego serwis posprzedazny lub osoby o podobnych kwa-
lifikacjach, aby uniknac zagrozenia.

* Nigdy nie nalezy zanurzad urzadzenia w wodzie.

* Do czyszczenia akcesoridw i czesci majacych kontakt z zywnoscia na-
lezy uzywac wilgotnej Sciereczki lub gabki z ptynem do mycia naczyn.
Sptukac z uzyciem wilgotnej Sciereczki lub gabki. Akcesoria i czesci
majace kontakt z zywnoscia nalezy osuszy¢ sucha sciereczka.

e Jesli na urzadzeniu wyswietlany jest symbol&, oznacza on ,Uwa-
ga: powierzchnie moga sie nagrzewac podczas uzytkowania”.

¢ Uwaga: po uzyciu powierzchnie elementu grzejnego moga pozostac
gorace.

¢ Uwaga: niebezpieczenstwo obrazen w przypadku niewtasciwego
uzytkowania urzadzenia.

» Uwaga: jesli urzadzenie jest wyposazone w odtaczany przewdd za-
silajacy, nie nalezy wylewad ptynu na ztacze.

¢ Urzadzenie nalezy zawsze odtaczac od zasilania:

- natychmiast po uzyciu,

- w celu jego przeniesienia,

- kazdorazowo przed konserwacja lub czyszczeniem,
- jezeli wykazuje jakiekolwiek usterki.

¢ Podczas pracy urzadzenia wytwarzane sa wysokie temperatury,
ktore moga powodowac oparzenia. Nie nalezy dotykac odstonietych
czesci metalowych.

* Urzadzenia do gotowania powinny by¢ ustawione w stabilnej pozycji
z uchwytami (jeéli sa) na miejscu, aby zapobiec rozlaniu goracych
ptyndw.

¢ Podczas gotowania urzadzenie wydziela ciepto i pare. Nie nalezy
zbliza¢ do niego reki ani gtowy. Nie nalezy ktas¢ mokrej szmatki na
pokrywie zewnetrznej.




¢ W razie jakichkolwiek problemoéw nalezy skontaktowac sie z lokal-
nym serwisem lub z adresem podanym na stronie internetowe;j.

¢ Urzadzenie moze by¢ uzywane na maksymalnej wysokosci 4000 m.

* W trosce o bezpieczenstwo uzytkownika, urzadzenie spetnia obo-
wiazujace normy i przepisy (Dyrektywy niskonapieciowej, Dyrektywy
w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej, materiatéow ma-
jacych kontakt z zywnoscia, srodowiska itp.).

* Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie w sieci odpowiada napieciu podane-
mu na urzadzeniu (prad zmienny).

¢ Ze wzgledu na rézne obowiazujace standardy, jezeli urzadzenie jest
uzywane w kraju innym niz kraj zakupu, nalezy zleci¢ jego spraw-
dzenie w autoryzowanym serwisie.

PODLACZENIE

¢ Nie nalezy uzywac urzadzenia, jesli:
- urzadzenie lub jego przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
- urzadzenie zostato upuszczone i wykazuje widoczne uszkodzenia
lub nieprawidtowe dziatanie,
- Wtakich przypadkach urzadzenie nalezy przestac do najblizszego
autoryzowanego serwisu.
* Nie wolno dopuscic¢, aby przewdd zasilajacy zwisat w dot.
* Urzadzenie nalezy zawsze podtaczac¢ do gniazdka z uziemieniem.
¢ Nie nalezy uzywac przedtuzacza. Jesli bierzesz na siebie odpowie-
dzialnos¢, uzywaj tylko przedtuzacza w dobrym stanie, podtaczone-
go do uziemienia i dostosowanego do mocy urzadzenia.
* Nie nalezy odtaczac urzadzenia od zasilania, pociagajac go za prze-
wod.

EKSPLOATACJA

* Nalezy uzywac stabilnej, ptaskiej powierzchni roboczej, ktdra jest
zabezpieczona przed rozpryskujaca sie woda.

¢ Nigdy nie prébowa¢ obstugiwac urzadzenia z pusta miska lub bez
miski.



e Sterowanie pozycja gotowania musi zapewnia¢ swobodna eksplo-
atacje. Nie nalezy jej wymuszac ani blokowa¢ zadnym zewnetrznym
przedmiotem.

* Nigdy nie wyjmowac miski, gdy urzadzenie pracuje

¢ Nigdy nie stawia¢ miski bezposrednio na ptomieniu ani na innym
zrédle ciepta.

 Miska i ptyta grzewcza musza by¢ w bezposrednim kontakcie. Uzy-
cie uszkodzonej miski lub obecnos¢ jakiegokolwiek przedmiotu czy
produktu spozywczego miedzy tymi dwoma elementami moze do-
prowadzi¢ do awarii.

¢ Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia w poblizu zrédet ciepta, ponie-
waz moze to spowodowac jego powazne uszkodzenie.

¢ Nie nalezy wktada¢ ptyndw ani zywnosci do urzadzenia, gdy miska
nie jest zatozona.

¢ Przestrzegac poziomow zalecanych w przepisach.

¢ Jezeli dojdzie do zapalenia sie jakichkolwiek czesci urzadzenia, ni-
gdy nie probowa¢ gasic ich woda. Zdusi¢ ptomienie wilgotna Scie-
reczka.

¢ Wszelkie prace moga by¢ wykonywane wytacznie przez autoryzo-
wany serwis z uzyciem oryginalnych czesci zamiennych.

¢ W przypadku uzytkowania urzadzenia w ramach dziatalnosci go-
spodarczej badz uzycia niewtasciwego lub niezgodnego z instrukcja
obstugi, producent nie ponosi odpowiedzialnosci i jego gwarancja
nie obowiazuje.

OCHRONA SRODOWISKA

¢ Urzadzenie zostato zaprojektowane do dziatania przez wiele lat. Za-
stanawiajac sie jednak nad wymiana urzadzenia, nie wolno zapomi-
nac, ze mozemy przyczynic¢ sie do ochrony $rodowiska.

* Przed utylizacja urzadzenia nalezy wyjac baterie timera i przekazac
ja do wyspecjalizowanego punktu zbiérki odpadéw lub autoryzowa-
nego serwisu (zaleznie od modelu).

¢ Autoryzowane serwisy przyjmuja zuzyte urzadzenia w celu ich przy-
jaznej dla srodowiska utylizacji.



Pomdzmy chroni¢ Srodowisko!

® Urzadzenie zawiera wiele materiatéw, ktore mozna odzyskac
mmm  [ub poddac¢ recyklingowi.

< Nalezy zanies¢ je do punktu zbidrki w celu ich przetworzenia.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Rozpakowywanie urzadzenia

¢ Wyjmij urzadzenie z opakowania i rozpakuj wszystkie akcesoria oraz
wydrukowane dokumenty.

» Otworz pokrywe, naciskajac przycisk otwierania znajdujacy sie z
przodu urzadzenia - rys. 1.

Przeczytaj instrukcie obstugi i przestrzegaj uwaznie metody
uzytkowania.

Czyszczenie urzadzenia

¢ Wyjmij miske do gotowania - rys. 2, wewnetrzna ostone paroszczel-
na i zawor cisnieniowy - rys. 3a i 3b.

¢ Wyczy$¢ miske do gotowania, zawdr i wewnetrzna ostone pa-
roszczelna przy uzyciu gabki i ptynu do mycia naczyn.

¢ Przetrzyj pokrywe i zewnetrzna strone urzadzenia wilgotna szmat-
ka.

e Starannie je wysusz.

* Wt6z wszystkie elementy z powrotem na miejsce. Zamontuj pokry-
we wewnetrzna we wtasciwym miejscu wewnatrz gdrnej pokrywy
urzadzenia. Nastepnie umies¢ wewnetrzna ostone paroszczelna za
dwoma wycieciami znajdujacymi sie na spodzie pokrywy i nasun ja
na gorna czesc, az bedzie dobrze zamocowana. Podtacz odtaczany
przewdd do gniazdka w podstawie urzadzenia.

URZADZENIE | WSZYSTKIE FUNKCJE

* Doktadnie wytrzyj zewnetrzna czes¢ miski do gotowania (zwtaszcza
dno). Upewnij sie, ze pod miska i na elemencie grzewczym nie po-
zostaty zadne resztki lub ptyn - rys. 5.




e Umies$¢ miske do gotowania w urzadzeniu, zwracajac uwage na jej
prawidtowe ustawienie - rys. 6.

¢ Sprawdz, czy pokrywa wewnetrzna jest prawidtowo umieszczona.

 Upewnij sie, ze dobrze zamknates$ pokrywe, az ustyszysz klikniecie.

* Wt6z przewdd zasilajacy do gniazdka w podstawie multicookera
i podtacz go do gniazdka elektrycznego. Urzadzenie wyemituje je-
den dtugi sygnat dzwiekowy i wszystkie kontrolki na panelu stero-
wania zaswieca sie na krotko. Nastepnie na wyswietlaczu pojawi sie

komunikat ,----" i zgasna wszystkie kontrolki. Urzadzenie przeta-
cza sie w tryb czuwania, mozna wybra¢ zadane menu i parametry
gotowania.

¢ Nie nalezy dotykac elementu grzewczego, gdy urzadzenie jest wta-
czone lub po zakonczeniu gotowania. Nie nalezy przenosi¢ urzadze-
nia w trakcie pracy lub bezposrednio po zakonczeniu gotowania.

¢ To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku wewnatrz po-
mieszczen.

Nigdy nie wktadaj reki do wylotu pary podczas gotowania, poniewaz

istnieje ryzyko oparzenia - rys. 10.

Jesli po rozpoczeciu gotowania chcesz zmieni¢ wybrane menu z po-

wodu btedu, nacisnij przycisk ,,UTRZYMYWANIE CIEPLA/ANULUJ”

i ponownie wybierz zadane menu.

Nalezy uzywac wytacznie miski do gotowania dostarczonej z urza-

dzeniem.

Nie nalezy wlewac wody ani wktadac¢ zadnych sktadnikéw do urza-

dzenia, jesli nie ma w nim miska do gotowania.

Maksymalna ilos¢ wody i sktadnikow nie moze wykraczac poza naj-

wyzsze oznhaczenie znajdujace sie wewnatrz miski do gotowania -

rys.7.




TABELA PROGRAMOW GOTOWANIA

Czas gotowania Opézniony start Temperatura Pellzenlls =
pokrywy g o
A °
D R Domysl-| Zakres €2
ny czas | Zakres Zakres lowa- q N
. na (°C) =
trwania ny 5
. . .| 5min- .| Czas goto- ) o~ | 1207140/ . .
Piekarnik | 45 min 4h 5min wania - 2 h 5min | 160°C 160
Smazenie 5 min-1 120/130/
[Przyru- | 20min | h30 |1min 160°C | 140/150/ | . .
mienianie) min 160
5 min- .| Czas goto- . |Automa- . .
A th 3h 5 min wania ~ 24 h 5 min tyczny
Powolne 20 min- .| Czas goto- . o 80/100/
gotowanie 4h 9h 5min wania ~ 24 h Smin | 100°C 120 ° °
. 5 min- . | Czas goto- . o . .
Para 30 min 3h 5min wania — 2 h 5min | 100°C
Ryz Automa- | Automa- Czas goto- 5 min Automa- . .
4 tyczny | tyczny wania ~ 24 h tyczny
Risotto/ |Automa- | Automa- Czas goto- 5 min Automa- . .
Pilaw tyczny | tyczny wania ~ 24 h tyczny
.| 5min- .| Czas goto- . o~ | 100/130/ .
Deser 45 min 2h 5min wania - 2 h 5min | 130°C 160
Owsianka | 25 min | 3™ [ 5 min | G225 90t0- | 5 iy |Automa- . .
2h wania ~ 24 h tyczny
Jogurt | 8h [1n12n| ® 40°C .
min
- 5 min- .| Czas goto- . o
Konfitura 1h 3h 5min wania - 24 h 5min | 105°C . .
. 3 min- . | Czas goto- . o . .
Makaron | 10 min 3h 1 min wania » 2 h 5min | 100°C
Odgrze- | oo i | 5™ [ 5 in 100°C . .
wanie 1h
Utrzy- ) toma- | Automa- o
mywanie |" tvezn 75°C . .
ciepta yezny | byezny
n . 40-160
M&i | 3o min | 5™ | 5min | 62259900 | 5in | q00oc [ (10°Cna | e .
przepis 9h wania ~ 24 h .
przedziat)




PANEL STEROWANIA

1. PRZYCISK START

* Nacisnij ten przycisk, aby rozpoczac proces gotowania.

2. PRZYCISK ,,MENU”

* W trybie czuwania nacisnij przycisk ,Menu" , aby przewijac ponizsze
funkcje: Baking (Piekarnik) = Soup (Zupa) - Steam (Para) = Rice
(Ryz) = Yogurt (Jogurt) - Dessert (Deser] >Reheat (Odgrzewa-
nie) > Slow Cook (Powolne gotowanie) >Risotto/Pilaw - Porridge
(Owsianka) = Crust Fry (Smazenie/Przyrumienianie) = Pasta (Ma-
karon) = Jam (Konfitura).

¢ Na wyswietlaczu pojawi sie domyslny czas gotowania dla kazdej
funkcji (z wyjatkiem funkcji Ryz, Pilaw/Risotto). Bedzie migaé kon-
trolka na przycisku ,.Start”, a wybrane menu zostanie podswietlone.

Uwaga:

Jesli chcesz wytaczy¢ sygnat dzwiekowy, przytrzymaj wcisniety przy-

cisk ,Menu”, dopdki nie pojawi sie dtuzszy sygnat dzwiekowy.

Jesli chcesz z powrotem wtaczy¢ sygnat dzwiekowy, ponownie przy-

trzymaj wcisniety przycisk ,,Menu”, dopdki nie pojawi sie ten sam dtu-

gi sygnat dzwiekowy.

3. PRZYCISK ,,0podznienie startu/Timer”

* Timer: Czas gotowania mozna zmieni¢ (z wyjatkiem funkcji Ryz, Ri-
sotto/Pilaw) w trakcie wybierania trybu gotowania i na wyswietlaczu
cyfrowym pojawi sie wowczas domyslny czas gotowania. Nacisnij
jeden raz przycisk ,Opdznienie startu/Timer” (rys. 14c) (zaswieci
sie kontrolka timera (rys. 16b)), a nastepnie uzyj przyciskéw +/- do
ustawienia czasu gotowania.

¢ Opoznienie uruchomienia: Wstepnie ustawiony czas to czas do
konca procesu gotowania. Opdznienie uruchomienia (opdznienie
rozpoczecia gotowania) nie jest mozliwe dla programéw Crust Fry
(Smazenie), Yogurt (Jogurt) i Reheat (Odgrzewanie). Po wybraniu
zadanego trybu gotowania, nacisnij dwukrotnie przycisk ,Opdznie-
nie startu/Timer” (rys. 14c) (zadwieci sie kontrolka opéZnienia star-
tu (rys. 16a)), a nastepnie uzyj przycisku +/- do ustawienia timera.
Gotowanie rozpoczyna sie po uptywie wstepnie ustawionego czasu.



¢ Po ustawieniu czasu opdznionego startu, nacisnij przycisk ,Start”
(rys. 14g). Kontrolki ,.Start” (rys. 14f) i ,Op6znienie startu” (rys. 16a)
beda Swieci¢ na state, a na wyswietlaczu pojawi sie czas pozostaty
do zakonczenia gotowania.

¢ Gdy multicooker rozpocznie tryb gotowania, kontrolka opd6znienia
startu (rys. 16a) zgasnie, a kontrolka timera (rys. 16b) zawieci sie.

¢ Czas gotowania mozna ustawi¢ z wyprzedzeniem do 24 h. Jesli
wstepnie ustawiony czas jest krétszy od czasu gotowania, gotowa-
nie rozpocznie sie natychmiast.

4. PRZYCISKI ,,+/-"

¢ Za pomoca tych przyciskdw mozna regulowac czas gotowania (+/- 1,
5 lub 15 min) oraz wstepnie ustawiony czas (+/- 5 min). Nie mozna
regulowa¢ czasu gotowania w trybach ,Ryz", ..Risotto/Pilaw” i nie
mozna regulowac wstepnie ustawionego czasu w trybach ,.Smaze-
nie/Przyrumienianie”, ,Jogurt”, ,0dgrzewanie”.

5. Przycisk ,,Utrzymywanie ciepta/Anuluj”

* W trybie czuwania naciénij przycisk ,.Utrzymywanie ciepta/Anuluj”
(rys. 14b), aby podgrza¢ potrawy i utrzymac ich temperature.

* Nacisnij przycisk ,,Utrzymywanie ciepta/Anuluj” (rys. 14b), aby za-
trzymacd proces pieczenia lub anulowac wszystkie ustawienia. Mul-
ticooker powrdci do trybu czuwania.

* Wiecej informacji na ten temat mozna znalez¢é w rozdziale , Utrzy-
mywanie ciepta/Anuly;j”.

6. Przycisk ,,Temperatura”

¢ Przed ustawieniem temperatury nalezy najpierw wybra¢ program
i czas gotowania (dostepne tylko dla Baking (Pieczeniel, Crust Fry
(Smazenie), Slow Cooking (Powolne gotowanie), Dessert (Deser)
i My Recipe (M6j przepis, tryb konfigurowalny). Nastepnie naci$nij
przycisk ,Temperatura” (rys. 14i) i wybierz temperature. Domysl-
na temperatura gotowania zmienia sie w zaleznosci od wybrane-
go programu gotowania. Przyciski ., + " i ,, - ” stuza do zwiekszania
i zmniejszania temperatury.

* Po ustawieniu temperatury, naciénij przycisk ,Start” (rys. 14g), aby
rozpocza proces gotowania, kontrolka ,.Start” (rys.14f) pozostanie
zapalona.



¢ Temperature mozna zmieni¢ podczas gotowania, naciskajac przy-
cisk ,Temperatura”. Po wybraniu temperatury i braku dziatania
przez 5 sekund multicooker wznowi gotowanie z nowym ustawie-
niem.

FUNKCJA OWSIANKA

 Nacisnij przycisk ,Menu”, aby wybra¢ funkcje ,Owsianka”. Na wy-
Swietlaczu pojawi sie domyslny czas gotowania, a kontrolka , Start”
bedzie miga¢ na czerwono.

e Czas gotowania mozna zmieni¢, naciskajac najpierw przycisk
.Opodznienie startu/Timer” (rys. 14c), a nastepnie przyciski .. + ”
i,

 Nacisnij przycisk ,Start”. Multicooker rozpocznie program gotowa-
nia ,Owsianka” i zapali sie na state kontrolka ,Start” . Na wyswie-
tlaczu pojawi sie pozostaty czas gotowania.

¢ Po zakonczeniu gotowania multicooker wyemituje trzy sygnaty
dzwiekowe i uruchomi program utrzymywania ciepta, zapali sie
kontrolka ,Utrzymywanie ciepta” (rys. 14a) , a na wyswietlaczu po-
jawi sie czas, w jakim funkcja utrzymywania ciepta bedzie aktywna.

FUNKCJA ZUPA

 Nacisnij przycisk .Menu”, aby wybra¢ funkcje ..Zupa”. Na wyswietla-
czu pojawi sie domyslny czas gotowania, a kontrolka ,.Start” bedzie
migac na czerwono.

¢ Czas gotowania mozna zmieni¢, naciskajac najpierw przycisk
.Opodznienie startu/Timer” (rys. 14c), a nastepnie przyciski ., + i

* Nacisnij przycisk ,Start”. Multicooker rozpocznie program gotowa-
nia ,Zupa” i zapali sie kontrolka ,.Start”. Na wyswietlaczu pojawi sie
pozostaty czas gotowania.

¢ Po zakonczeniu gotowania multicooker wyemituje trzy sygnaty
dzwiekowe i uruchomi program utrzymywania ciepta, zapali sie



w kontrolka ,Utrzymywanie ciepta”, a na wyswietlaczu pojawi sie
czas, w jakim funkcja utrzymywania ciepta bedzie aktywna.

FUNKCJA STEAM (PARA WODNA)

¢ Nacisnij przycisk ,,Menu”, aby wybrac¢ funkcje .,Para”. Na wyswietla-
czu pojawi sie domyslny czas gotowania, a kontrolka ,Start” bedzie
migac na czerwono.

e Czas gotowania mozna zmieni¢, naciskajac najpierw przycisk
.Opdznienie startu/Timer” (rys. 14c), a nastepnie przyciski ,, + ”
i,

¢ Nacisnij przycisk ,Start”. Multicooker rozpocznie program gotowa-

nia ,Para” i zapali sie kontrolka ,Start”. Na wyswietlaczu pojawi sie

pozostaty czas gotowania.

¢ Po zakonczeniu gotowania multicooker wyemituje trzy sygnaty
dzwiekowe i przetaczy sie automatycznie w tryb utrzymywania cie-
pta. Zapali sie kontrolka ,.Utrzymywanie ciepta”, a na wyswietlaczu
pojawi sie czas, w jakim tryb utrzymywania ciepta bedzie aktywny.

FUNKCJA BAKING (PIEKARNIK)

* Nacisnij przycisk ,Menu”, aby wybrac funkcje ..Piekarnik”. Na wy-
Swietlaczu pojawi sie domyslny czas gotowania, a wskaznik ,Start”
bedzie migac na czerwono.

¢ Czas gotowania mozna zmieni¢, naciskajac najpierw przycisk
.Opéznienie startu/Timer” (rys. 14c), a nastepnie przyciski .. + ~
i -". Nacisnij przycisk ., Temperatura”, aby wybra¢ temperature.

* Nacisnij przycisk ,.Start”. Multicooker rozpocznie program ,,Piekar-
nik” i zapali sie kontrolka ,Start”. Na wyswietlaczu pojawi sie pozo-
staty czas gotowania.

¢ Po zakonczeniu gotowania multicooker wyemituje trzy sygnaty
dzwiekowe i uruchomi program utrzymywania ciepta, zapali sie
kontrolka ,Utrzymywanie ciepta”, a na wyswietlaczu pojawi sie
czas, w jakim funkcja utrzymywania ciepta bedzie aktywna.



FUNKCJA JAM (KONFITURA)

* Nacisnij przycisk ,,Menu”, aby wybrac¢ funkcje ,Konfitura”. Na wy-
Swietlaczu pojawi sie domyslny czas gotowania, a kontrolka , Start”
bedzie migac na czerwono.

e Czas gotowania mozna zmieni¢, naciskajac najpierw przycisk
.Op6znienie startu/Timer” (rys. 14c), a nastepnie przyciski .. + ~
i.-"

* Nacisnij przycisk ,Start”. Multicooker rozpocznie program gotowa-
nia ., Konfitura” i zapali sie kontrolka ,Start”. Na wyswietlaczu poja-
wi sie pozostaty czas gotowania.

* Po zakonczeniu procesu gotowania multicooker wyemituje trzy sy-
gnaty dzwiekowe.

Uwaga: Brak funkcji utrzymywania ciepta dla tej funkgji.

FUNKCJA CRUST FRY (SMAZENIE/PRZYRUMIENIANIE)

* Naciénij przycisk .Menu”, aby wybra¢ funkcje ..Smazenie (Przyru-
mienianie)”. Na wyswietlaczu pojawi sie domyslny czas gotowania,
a kontrolka ,Start” bedzie migac na czerwono.

e Czas gotowania mozna zmieni¢, naciskajac najpierw przycisk
.Op6znienie startu/Timer” (rys. 14c), a nastepnie przyciski .. + ~
i -". Nacisnij przycisk ., Temperatura”, aby wybra¢ temperature.

* Nacisnij przycisk ,Start”. Multicooker rozpocznie program gotowa-
nia ..CRUST FRY" (Smazenie/Przyrumienianie) i zapali sie kontrolka
.Start”. Na wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas gotowania.

¢ Po zakonczeniu gotowania multicooker wyemituje trzy sygnaty
dzwiekowe i uruchomi program utrzymywania ciepta, zapali sie
kontrolka ,Utrzymywanie ciepta”, a na wyswietlaczu pojawi sie
czas, w jakim funkcja utrzymywania ciepta bedzie aktywna.

Uwaga: Funkcje te nalezy zawsze stosowac z olejem i zywnoscia. Uzy-

wanie wytacznie oleju moze spowodowac nieprawidtowe dziatanie

lub stwarzac zagrozenie.



FUNKCJA SLOW COOK (POWOLNE GOTOWANIE)

¢ Nacisna¢ przycisk ,Menu”, aby wybra¢ funkcje .,Powolne gotowa-
nie”. Na wyswietlaczu pojawi sie domyslny czas gotowania, a kon-
trolka ,.Start” bedzie migac na czerwono.

e Czas gotowania mozna zmieni¢, naciskajac najpierw przycisk
.Op6znienie startu/Timer” (rys. 14c), a nastepnie przyciski .. + ~
i -". Nacisnij przycisk ., Temperatura”, aby wybra¢ temperature.

 Nacisnij przycisk ,Start”. Multicooker rozpocznie program ,Slow
Cook” (Powolne gotowanie) i zapali sie kontrolka ,Start”. Na wy-
Swietlaczu pojawi sie pozostaty czas gotowania.

¢ Po zakonczeniu gotowania multicooker wyemituje trzy sygnaty
dzwiekowe i uruchomi program utrzymywania ciepta, zapali sie
kontrolka ,Utrzymywanie ciepta”, a na wyswietlaczu pojawi sie
czas, w jakim funkcja utrzymywania ciepta bedzie aktywna.

FUNKCJA SLOW COOK (POWOLNE GOTOWANIE)

* Nacisnij przycisk ,,Menu”, aby wybra¢ funkcje .. Jogurt”. Na wyswie-
tlaczu pojawi sie domyslny czas gotowania, a kontrolka ,Start” be-
dzie miga¢ na czerwono.

e Czas gotowania mozna zmieni¢, naciskajac najpierw przyC|sk

Opoznlenle startu/Timer” (rys. 14c), a nastepnie przyciski ., + " i

o Naciénij przycisk ,Start”. Multicooker rozpocznie program gotowa-
nia ,Jogurt” i zapali sie kontrolka ,Start”. Na wyswietlaczu pojawi
sie pozostaty czas gotowania.

* Po zakonczeniu procesu gotowania multicooker wyemituje trzy sy-
gnaty dzwiekowe.

Uwaga: Pod koniec procesu gotowania nie dziata funkcja utrzymywa-

nia ciepta. Umozliwia przygotowanie jogurtu w zaroodpornych szkla-

nych stoikach.



WYBOR SKLADNIKOW NA JOGURT

Mleko

Jakiego mleka uzywac?

Wszystkie nasze przepisy (o ile nie podano inaczej) sa przygotowy-

wane na bazie mleka krowiego. Mozna uzy¢ mleka roslinnego, np.

sojowego, albo mleka owczego lub koziego, lecz konsystencja jogurtu
moze sie rozni¢ w zaleznosci od uzytego mleka. Mleko surowe, mleko

o przedtuzonej trwatosci i wszystkie mleka opisane ponizej sa odpo-

wiednie dla tego urzadzenia:

« Mleko sterylizowane o przedtuzonej trwatosci: Mleko petne UHT
pozwala uzyskac bardziej gesty jogurt. Mleko pétttuste pozwala uzy-
skac mniej gesty jogurt. Mozna tez uzy¢ mleka potttustego i dodac
jeden lub dwa stoiczki mleka w proszku.

e Mleko pasteryzowane: z tego mleka uzyskuje sie bardziej kremowy
jogurt z niewielkim kozuchem na powierzchni.

« Mleko surowe [mleko z gospodarstwa): ten rodzaj mleka musi by¢
przegotowany. Zaleca sie rowniez pozostawienie go w stanie wrze-
nia przez dtuzszy czas. Uzywanie tego mleka bez przegotowania by-
toby niebezpieczne. Przed uzyciem w urzadzeniu nalezy odczekac,
az ostygnie. Nie zaleca sie hodowania jogurtu z surowego mleka.

¢ Mleko w proszKku: z tego rodzaju mleka uzyskuje sie bardzo kremo-
wy jogurt. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami producenta
podanymi na opakowaniu.

Wybieraj mleko petne, najlepiej UHT o przedtuzonej trwatosci. Mle-

ko surowe ($wieze) i mleko pasteryzowane musza by¢ przegotowa-

he, a nastepnie schtodzone i bez kozucha.

FUNKCJA DESER

 Nacisna¢ przycisk ,Menu”, aby wybrac funkcje ., Deser”. Na wyswie-
tlaczu pojawi sie domyslny czas gotowania, a wskaznik ,Start” be-
dzie migad na czerwono.
e Czas gotowania mozna zmieni¢, naciskajac najpierw przyC|sk
Opoznlenle startu/Timer” (rys. 14c), a nastepnie przyciski .. .
". Nacis$nij przycisk ,Temperatura”, abywybractemperature




¢ Nacisnij przycisk ,.Start”. Multicooker rozpocznie program gotowa-
nia ,Deser” i zapali sie kontrolka ,Start”. Na wyswietlaczu pojawi
sie pozostaty czas gotowania.

* Po zakonczeniu procesu gotowania multicooker wyemituje trzy sy-
gnaty dzwiekowe.

Uwaga: Brak funkcji utrzymywania ciepta dla tej funkcji.

FUNKCJA RICE (RYZ)

¢ Wsyp wymagana ilo$¢ ryzu do miski, uzywajac dotaczonego kubka z
miarka - rys. 4. Nastepnie napetnij zimna woda do odpowiedniego
oznaczenia ,,CUP” (MIARKA] znajdujacego sie na misce - rys. 2.

e Zamknij pokrywe.

Uwaga: Zawsze najpierw wsypuj ryz, w przeciwnym razie bedzie

za duzo wody. Nacisnij przycisk ,Menu”, aby wybrac funkcje ,.Ryz".

Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,.=22", kontrolka ,.Start” bedzie

migac, a nastepnie nacisnij przycisk ,Start”. Multicooker rozpocznie

program gotowania ..Rice” (Ryz) i zapali sie kontrolka ,Start. Na wy-

Swietlaczu pojawi sie migajacy napis ., -- ". Czas nie jest wyswietlany,

poniewaz program automatycznie dostosowuje czas i temperature,

ktore moga sie zmieniac podczas gotowania.

¢ Po zakonczeniu gotowania multicooker wyemituje trzyk sygnaty
dzwiekowe i uruchomi program utrzymywania ciepta, zapali sie
kontrolka ,Utrzymywanie ciepta”, a na wyswietlaczu pojawi sie
czas, w jakim funkcja utrzymywania ciepta bedzie aktywna.

FUNKCJA RISOTTO/PILAW

* Nacisnij przycisk ,Menu”, aby wybra¢ funkcje .Risotto/Pilaw”. Na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat 222", kontrolka ,Start” bedzie
migac, a nastepnie nacisnij przycisk ,.Start”. Multicooker rozpocznie
program gotowania .,Risotto/Pilaw” i zapali sie kontrolka ,.Start”. Na
wyswietlaczu pojawi sie migajacy napis ., -- . Czas nie jest wyswie-
tlany, poniewaz multicooker robi to automatycznie i moze sie on
zmienia¢ podczas gotowania.




¢ Po zakonczeniu gotowania multicooker wyemituje trzy sygnaty
dzwiekowe i uruchomi program utrzymywania ciepta, zapali sie
kontrolka ,Utrzymywanie ciepta”, a na wyswietlaczu pojawi sie
czas, w jakim funkcja utrzymywania ciepta bedzie aktywna.

ZALECENIA DOTYCZACE OPTYMALNEGO GOTOWANIA RYZU (funk-

cje Ryzi Risotto/Pilaw)

¢ Przed gotowaniem odmierz ryz przy uzyciu dotaczonego kubka z
miarka i optucz go (nie nalezy ptuka¢ ryzu do risotto).

\/ 1 miarka =

~150 g surowego ryzu
e Optukany ryz roztéz réwnomiernie na catej powierzchni miski.

 Na przyktad, jesli gotujesz 2 miarki ryzu, po optukaniu i réwnomier-
nym roztozeniu ryzu w misce, nalej wody do wysokosci poziomu 2.

* Gdy ryz bedzie gotowy, zapali sie kontrolka ,,Utrzymanie ciepta” (rys.
14a), wymieszaj wéwczas ryz i pozostaw go w multicookerze jeszcze
na kilka minut, aby uzyskac idealnie ugotowany ryz z oddzielonymi
ziarnami.



Ponizsza tabela zawiera wskazéwki dotyczace gotowania ryzu:

0 do Iloé¢ ryzu do . .

. Poziom wody w misce
gotowania ugotowania o) ba po
0 are (wagowo) Y

2 3009 Poziom 2 30s. -4os.
4 600 g Poziom 4 50s.-6o0s.
6 9009 Poziom 6 8 0s.- 10 0s.
8* 1200 g Poziom 8 13 0s. - 14 0s.
10%* 1500 g Poziom 10 16 0s. - 18 os.

* Maksymalna ilo$¢ dla modelu RK740
** Maksymalna ilo$¢ dla modelu RK745

Temperatura i czas gotowania ryzu sa regulowane automatycznie
przez urzadzenie.

Nalezy pamietaé, ze program sktada sie z 7 etapow:

Wstepne podgrzewanie => Wchtanianie wody => Szybki wzrost tem-
peratury => Utrzymywanie w stanie wrzenia => Odparowywanie wody
=> Gotowanie ryzu na wolnym ogniu => Utrzymywanie ciepta.

Czas gotowania zalezy od ilosci i rodzaju ryzu.

FUNKCJA PASTA (MAKARON)

¢ Podczas gotowania makaronu wazne jest, aby przed wsypaniem
makaronu poczekac, az woda osiagnie odpowiednia temperature.

* Nacisnij przycisk ,Menu”, aby wybrac funkcje ,,Makaron”. Na wy-
Swietlaczu pojawi sie domyslny czas gotowania, a kontrolka ,.Start”
bedzie migac¢ na czerwono.

e Czas gotowania mozna zmienic¢, naciskajac najpierw przycisk ,,Pre-
set/Timer”, a nastepnie przyciski ., + i, - ".

¢ Nacisnij przycisk ,.Start”. Multicooker rozpocznie program gotowa-
nia ,Makaron” i zapala sie kontrolka ,Start". Na wyswietlaczu poja-
wi sie pozostaty czas gotowania.



¢ Multicooker wyemituje sygnat dzwiekowy, gdy woda osiagnie ideal-
na temperature. Wsyp makaron do wody i ponownie nacisnij przy-
cisk ,Start”, aby rozpoczac proces gotowania. Podczas gotowania
makaronu pokrywa musi pozosta¢ otwarta.

¢ Po zakonczeniu procesu gotowania multicooker wyemituje trzy sy-
gnaty dzwiekowe.

Uwaga: Brak funkcji utrzymywania ciepta dla tej funkcji.

FUNKCJA REHEAT (ODGRZEWANIE)

¢ Funkcja ta stuzy wytacznie do odgrzewania ugotowanych potraw.

¢ Nacisnij przycisk ,Menu”, aby wybra¢ funkcje ,,Odgrzewanie”. Na
wyswietlaczu pojawi sie domyslny czas gotowania, a kontrolka
.Start” bedzie migac¢ na czerwono.

e Czas gotowania mozna zmieni¢, naciskajac najpierw przycisk

.Opodznienie startu/Timer” (rys. 14c), a nastepnie przyciski ., + i

 Nacisnij przycisk ,Start”. Multicooker rozpocznie program gotowa-
nia ,Odgrzewanie” i zapali sie kontrolka ,Start”. Na wyswietlaczu
pojawi sie pozostaty czas gotowania.

¢ Po zakonczeniu gotowania multicooker wyemituje trzy sygnaty
dzwiekowe i uruchomi program utrzymywania ciepta, zapali sie
kontrolka ,Utrzymywanie ciepta”, a na wyswietlaczu pojawi sie
czas, w jakim funkcja utrzymywania ciepta bedzie aktywna.

UWAGA:

Objetos¢ zimnych potraw nie powinna przekracza¢ potowy pojemno-

$ci multicookera. Jesli jedzenia jest zbyt duzo, nie zostanie ono odpo-

wiednio odgrzane. Jezeli iloS¢ jedzenia jest niewystarczajaca lub jesli

funkcja ..Odgrzewanie” jest uzywana wielokrotnie, jedzenie przypali

sie, a na dnie powstanie twardy osad.

Nie zaleca sie podgrzewania gestej owsianki, w przeciwnym razie

moze stac sie papkowata.

Nie podgrzewaj zimnej zywnosci, ktora byta przechowywana przez

dtuzszy czas, aby unikna¢ nieprzyjemnych zapachéw.



FUNKCJA UTRZYMYWANIE CIEPLA/ANULUJ

* Nacisnij przycisk ,Utrzymywanie ciepta/Anuluj”, gdy multicooker
znajduje sie w trybie czuwania, aby uruchomi¢ program ,Utrzy-
mywanie ciepta”. Bedzie miga¢ kontrolka ,Utrzymywanie ciepta/
Anuluj”, a na wyswietlaczu pojawi sie informacja, jak dtugo funkcja
utrzymywania ciepta bedzie aktywna.

¢ Pozostaty czas odgrzewania jest wyswietlany na wyswietlaczu i
Swieci sie kontrolka ,,Utrzymywanie ciepta”.

* Nacisnij przycisk .Utrzymywanie ciepta/Anuluj”, gdy multicooker
jest w trakcie programu, aby zresetowac ustawienia i powrdci¢ do
trybu czuwania.

* Funkcje automatycznego utrzymywania ciepta mozna wytaczy¢ pod-
czas nastepnego programu gotowania, naciskajac przycisk ,Utrzy-
mywanie ciepta/Anuluj” przez 5 sekund, kontrolka ., Utrzymywanie
ciepta/Anuluj” zgasnie. Aby ponownie wtaczy¢ funkcje automa-
tycznego utrzymywania ciepta, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk
Utrzymywanie ciepta/Anuluj” i przytrzymac go przez 5 sekund.

* Maksymalny czas utrzymywania ciepta wynosi 24 godziny.

Zalecenie: w celu zachowania waloréw smakowych potraw nalezy

je przechowywa¢ maksymalnie przez 12 godzin.

FUNKCJA MY RECIPE (MOJ PRZEPIS)

* Menu My Recipe” (M¢j przepis, tryb konfigurowalny) umozliwia
ustawienie czasu i temperatury gotowania, zapewniajac wieksza
elastycznos¢ gotowania, a takze zapisuje ostatnie ustawienia czasu
i temperatury, aby mozna byto ich uzy¢ nastepnym razem.

* Nacisnij przycisk .My Recipe” (M¢j przepis) Rys. 14, gdy multico-
oker jest w trybie czuwania, aby uruchomic¢ ustawienia wtasne.
Na wyswietlaczu pojawi sie domyslny czas gotowania, a kontrolka
.Start” bedzie migac.

e Jesli chcesz wybrac temperature i czas dla swojego programu, naci-
$nij ..Preset/Timer” i ,Temperatura”, aby okresli¢ ustawienia.




¢ Po zakonczeniu procesu gotowania multicooker wyemituje trzy sy-
gnaty dzwiekowe.

Uwaga:

Multicooker zapamietuje ostatnie ustawienia temperatury i czasu go-

towania do nastepnego uzycia.

PO ZAKONCZENIU PROCESU

¢ Otworz pokrywe - rys. 1.

¢ Podczas obstugi miski do gotowania i koszyka do gotowania na pa-
rze nalezy nosi¢ rekawice - rys. 11.

¢ Podawaj potrawe z uzyciem tyzki dostarczonej z urzadzeniem, a na-
stepnie zamknij z powrotem pokrywe.

¢ Maksymalny czas utrzymywania ciepta wynosi 24 godziny.

* Nacisnij przycisk ,Utrzymywanie ciepta/Anuluj”, aby wytaczyc¢ tryb
utrzymywania ciepta.

¢ Odtacz urzadzenie od zasilania.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

¢ Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci zwiazanych
z czyszczeniem lub konserwacja nalezy upewnic sie, ze multicooker
jest odtaczony od zasilania i catkowicie wystudzony.

¢ Zdecydowanie zaleca sie czyszczenie urzadzenia za pomoca gabki
po kazdym uzyciu - rys. 12.

¢ Miska, kubek z miarka, tyzka do ryzu i tyzka do zupy nadaja sie do
mycia w zmywarce - rys. 13.

Miska do gotowania, koszyk do gotowania na parze

¢ Nie zaleca sie uzywania proszkéw do szorowania i metalowych ga-
bek.

e Jesli jedzenie przywarto do dna, nalej wody do miski i zostaw ja na
jakis czas w celu odmoczenia przed umyciem.

¢ Doktadnie wysusz miske do gotowania.



Pielegnacja miski do gotowania

W przypadku miski do gotowania nalezy postepowac doktadnie we-

dtug ponizszych instrukcji:

e Aby utrzymaé miske w dobrym stanie, nie nalezy kroi¢ w niej jedze-
nia.

e Upewnij sie, ze miska zostata wtozona z powrotem do multicookera.

e Uzywaj plastikowej tyzki dotaczonej w zestawie lub drewnianej tyzki,
nie uzywaj metalowych przyboréw, aby nie uszkodzi¢ powierzchni
miski - rys. 14.

e Aby uniknac ryzyka korozji, nie nalezy wlewac octu do miski do go-
towania.

e Kolor powierzchni miski moze ulec zmianie po pierwszym uzyciu
lub po dtuzszym czasie uzytkowania. Ta zmiana koloru jest spowo-
dowana dziataniem pary i wody, nie ma ona wptywu na uzytkowanie
multicookera i nie jest niebezpieczna dla zdrowia. Mozna go nadal
bezpiecznie uzywac.

Czyszczenie mikrozaworu ciSnieniowego

* Podczas czyszczenia mikrozaworu cisnieniowego nalezy wyjac go
z pokrywy - rys. 15 i otworzy¢, przekrecajac w kierunku wskaza-
nym za pomoca napisu ,.otwdrz” - rys. 16a i 16b. Po oczyszczeniu
mikrozawor nalezy wysuszy¢, ponownie zamontowac dwa trdjkaty
w dwoch czesciach, obrdci¢ go w kierunku wskazanym za pomoca
napisu ,zamknij”, a nastepnie zamontowac z powrotem na pokry-
wie multicookera - rys. 18ai 18b.

Czyszczenie pokrywy wewnetrznej

e Zdejmij pokrywe wewnetrzna, wypychajac ja obiema rekami na ze-
wnatrz. Oczy$¢ ja przy uzyciu gabki i ptynu do mycia naczyn (rys. 17).
Nastepnie nalezy ja wysuszy¢, umiesci¢ z powrotem za dwoma ze-
berkami i docisna¢ do gérnej czesci, az bedzie dobrze zamocowana.

Czyszczenie i konserwacja innych czesci urzadzenia

e Zewnetrzna cze$¢ multicookera - rys. 19, wewnetrzna strone po-
krywy i przewod oczys¢ wilgotna szmatka, a nastepnie wysusz. Nie
nalezy uzywac produktéw Sciernych.

* Do czyszczenia wnetrza urzadzenia nie nalezy uzywac¢ wody, ponie-
waz moze to spowodowad uszkodzenie czujnika termicznego.



PRZEWODNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEM TECHNICZNY

Wszystkie kontrolki sa wytaczone,
a urzadzenie nie nagrzewa sie.

Urzadzenie nie jest podtaczone.

Sprawdz, czy urzadzenie
jest podtaczone do gniazdka
i wtaczone.

Wszystkie kontrolki sa wytaczone,
a urzadzenie sie nagrzewa.

Problem z podtaczeniem
kontrolki lub kontrolka jest
uszkodzona.

Wyslij urzadzenie do
autoryzowanego serwisu w celu
jego naprawy.

Wyciek pary podczas
uzytkowania.

Pokrywa nie zostata prawidtowo
zamknieta.

Otworz pokrywe, a nastepnie ja
zamknij.

Mikrozawdr cisnieniowy jest
nieprawidtowo umieszczony lub
niewtasciwie zmontowany.

Przerwij gotowanie (odtacz
urzadzenie od zasilania)

i sprawdz, czy zawoér jest
prawidtowo zmontowany (jego
2 czeéci musza byc ze soba
potaczone] i czy jest prawidtowo
ustawiony.

Uszkodzona jest uszczelka
pokrywy lub mikrozaworu
cisnieniowego.

Wyslij urzadzenie do
autoryzowanego serwisu w celu
jego naprawy.

Ryz jest niedogotowany lub
rozgotowany.

Zbyt duzo lub zbyt mato wody
w stosunku do ilosci ryzu.

Ilo$¢ wody zostata podana
w tabeli.

Niedostatecznie ugotowany.

Usterka automatycznej funkji
utrzymywania ciepta (urzadzenie
pozostaje w programie gotowania

lub nie nagrzewa sie w trybie
utrzymywania ciepta).

Funkcja utrzymywania
ciepta zostata anulowana
przez uzytkownika podczas
wprowadzania ustawien. Patrz
rozdziat po$wiecony funkcji
Utrzymywanie ciepta.

Czujnik w gornej czesci jest

Wyslij urzadzenie
do autoryzowanego serwisu
w celu jego naprawy.

B otwarty lub zwarty.
£l Czujnik w dolnej czesci jest Zatrzymaj urzadzenie i ponownie
otwarty lub zwarty. uruchom program. Jesli problem
nie ustepuje, wyslij urzadzenie do
E3 Wykryto wysoka temperature. autoryzowanego serwisu w celu

jego naprawy.

Uwaga: Jesli wewnetrzna miska do gotowania jest zdeformowana,
nalezy zaprzestac¢ jej uzywania i zwrdcic¢ sie do autoryzowanego
punktu naprawczego o jej wymiane.










