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Instrukcja

Patelnie gastronomiczne

Nalezy przestrzegac wszystkich zalecen zawartych w niniejszej instrukcji, aby zapewni¢ dtugotrwate,
bezpieczne uzytkowanie i unikngé ryzyka uszkodzen lub wypadkéw.

Zalecenia dotyczace uzytkowania, bezpieczenstwa i konserwacji

1. Patelnia nierdzewna gastronomiczna przeznaczona jest do uzytku w kuchniach
profesjonalnych oraz domowych. Nadaje sie do gotowania/smazenia na kuchenkach
gazowych, elektrycznych, indukcyjnych,ceramicznych oraz w piekarnikach.

2. Przed pierwszym uzyciem produkt nalezy doktadnie umy¢ ciepta wodg z dodatkiem
tagodnego detergentu, nastepnie wytrze¢ do sucha.

3. Po kazdym uzyciu patelnia powinna by¢ doktadnie oczyszczona, aby zachowac jej wtasciwosci
uzytkowe i estetyczne. Uzywaj cieptej wody, tagodnego detergentu oraz miekkiej ggbki lub
Sciereczki.

4. Nie nalezy do czyszczenia uzywac ostrych detergentéw, past i proszkéw (réwniez z
dodatkiem cytruséw oraz chloru), gdyz moze to spowodowac powstanie korozji. Nie
zalecamy gruboziarnistych czyscikdw oraz szczotek, ktére mogg rysowac powierzchnie stali.

5. Nie nalezy stosowac srodkéw do czyszczenia srebra.

6. Bezposrednio po uzyciu nalezy usungé resztki jedzenia, zwtaszcza produktow takich jak
cytryny, ocet, sdl, itp. Pozostawione przez dtuzszy czas mogg niekorzystnie wptyngé na ich
wyglad powodujgc zabarwienia.

7. Uzywaj odpowiedniej ilosci ttuszczu do smazenia. Nalezy unikaé stosowania nadmiaru oleju,
poniewaz moze to wptyngc na jakos¢ gotowanych potraw.

8. Rozgrzany ttuszcz lub ptyny moga pryskac podczas smazenia, co moze powodowac
poparzenia. Uzywaj pokrywy ochronnej.

9. Podczas gotowania upewnij sie, ze patelnia jest ustawiona na stabilnej powierzchni. Patelnia
powinna by¢ na réwnej powierzchni, tak aby nie przewrdcita sie w trakcie uzytkowania.

10. Nalezy unikaé nagtych zmian temperatury, np. zalewania goracej patelni zimng wodg, co
moze doprowadzi¢ do jej uszkodzenia.

11. Przy kuchenkach gazowych dbaj, aby ptomien nie wystawat poza dno patelni.

12. Patelnia moze sie nagrzewac do bardzo wysokich temperatur. Zawsze uzywaj rekawic
ochronnych lub uchwytéw do przenoszenia gorgcych naczyn.

13. Kolorowe (niebieskie, ztoto-brgzowe) plamy mogga pojawic sie na powierzchni stali co jest jej
naturalng reakcja na przegrzanie.
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14. Plamy, przebarwienia oraz zarysowania nie majg wptywu na uzytkowanie naczyn kuchennych
i smak przygotowanych potraw.

15. Nie nalezy stawiac gorgcego naczynia bezposrednio na blat kuchenny.

16. Produkt powinien by¢ uzytkowany zgodnie z przeznaczeniem.

17. Patelnie nierdzewne mozna uzywac w piekarniku. Maksymalna temperatura to 220 stopni
nie dtuzej niz 30 min. Zbyt dtugie uzytkowanie patelni w piekarniku moze spowodowac
zmiane koloru stali.

18. Plamy, przebarwienia oraz zarysowania nie majg wptywu na uzytkowanie naczyn kuchennych
i smak przygotowanych potraw.

19. Produkt nie jest zabawka.

20. Patelnia, zwtfaszcza po zdjeciu z kuchenki, moze jeszcze dtugo utrzymywac wysoka
temperature. Nigdy nie pozwdl dziecku dotkng¢ patelni, uchwytéw ani powierzchni, ktére
moga spowodowac poparzenie.

21. Nie zostawiaj patelni bez nadzoru: Podczas gotowania zawsze bgdz obecny w kuchni. Jesli
musisz odejs¢, wytacz kuchenke i postaraj sie przeniesé patelnie w bezpieczne miejsce, z dala
od dzieci.

22. Patelnia nie nadaje sie do uzycia w mikrofalowce.

23. Patelnia powinna by¢ przechowywana w suchym i bezpiecznym miejscu.

24. Osoby starsze lub z ograniczeniami ruchowymi, ktére majg trudnosci z przenoszeniem patelni
lub jej czyszczeniem, powinny poprosic¢ bliskg osobe o pomoc, aby unikngé ryzyka poparzen
lub upuszczenia naczynia.

25. Regularnie sprawdzaj stan patelni.

26. Mycie w zmywarce: Chociaz garnki ze stali nierdzewnej mozna my¢é w zmywarce, nalezy
unika¢ agresywnych detergentow, w tym soli. Wybieraj tagodne, ekologiczne zele czyszczace.
Stosowanie soli do zmywarki i innych silnych detergentéw moze prowadzi¢ do
nieodwracalnych plam i przebarwien na powierzchni garnkéw, co znacznie pogarsza ich
wyglad. Nieodpowiednie suszenie naczyn moze prowadzi¢ do osadzania sie kamienia i
wptywaé na trwatos¢ mocowan uchwytéw, a wilgotne garnki moga pozostawiaé zacieki, ktére
wymagajg dodatkowego czyszczenia.

27. W przypadku pozostatosci jedzenia, ktore przywarty do dna, nalezy napetni¢ naczynie
niewielka iloscig cieptej wody z ptynem i pozostawi¢ do odmoczenia.

28. W razie zapalenia sie ttuszczu uzyj pokrywki, aby odcigé doptyw tlenu i zdusié¢ ptomien. Nigdy
nie gas woda.
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Przestrzeganie powyzszych zalecen pozwala zminimalizowaé ryzyko uszkodzenia ciata, awarii

urzadzenia oraz strat materialnych. Zaniedbanie tych wskazéwek moze prowadzi¢ do powaznych

konsekwencji zdrowotnych oraz materialnych. Dbaj o swoje bezpieczenstwo oraz swoich bliskich,

stosujac sie do zalecen dotyczacych ostroznosci.

W _przypadku wystgpienia jakichkolwiek nieprawidtowosci niezwtocznie przerwij korzystanie z

produktu. Jesli doszto do obrazen ciata, natychmiast skontaktuj sie z placowka medyczng. Zgtos

problem producentowi lub sprzedawcy. Skontaktuj sie z Biurem Obstugi Klienta firmy TADAR pod

numerem telefonu: 61 8952300 lub wyslij e-mail na adres: tadar@tadar.pl. Mozesz takze

poinformowac sprzedawce. Podaj numer partii lub numer seryjny produktu oraz szczegdtowy opis
problemu.
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Instrukcja wypalania patelni gastronomicznej

Patelnia wykonana ze stali nierdzewnej to produkt wysokiej jakosci, ktéry przy odpowiednim
przygotowaniu i pielegnacji postuzy przez wiele lat. Przed pierwszym uzyciem nalezy jg zahartowad,
aby wzmocnié strukture powierzchni oraz nadaé wtasciwosci nieprzywierajace.

Uwaga: Nalezy zachowacd ostroznos¢ przy obchodzeniu sie z gorgcg patelnig i gorgcym
olejem. Istnieje ryzyko oparzen.

Proces wypalania moze generowaé dym zwtaszcza przy uzyciu oleju o niskim punkcie dymienia.
1. Przygotowanie naczynia

Przed pierwszym uzyciem umyj patelnie w cieptej wodzie z odrobing tagodnego detergentu, aby
usungc pozostatosci po procesie produkcii.
Po umyciu doktadnie osusz jej wnetrze miekka $ciereczka lub recznikiem papierowym.

2. Dobor odpowiedniego ttuszczu
Do utwardzenia powierzchni najlepiej sprawdzajg sie ttuszcze roslinne o wysokim punkcie dymienia.
3. Pokrycie wnetrza patelni olejem

Niewielkga ilo$¢ wybranego ttuszczu wlej na srodek naczynia i rozprowadz rownomiernie po catej
powierzchni, rowniez po $ciankach. Uzyj do tego recznika papierowego lub pedzelka kuchennego.
Warstwa oleju powinna by¢ bardzo cienka — wystarczy delikatny film na powierzchni metalu.

4. Wypalanie na kuchence

Postaw patelnie na kuchence i podgrzewaj az pojawi sie lekki dym na powierzchni —to znak, ze
ttuszcz ulega polimeryzacji i tworzy ochronng powtoke. Nie nalezy dopusci¢ do catkowitego
wypalenia ttuszczu.

Zmniejsz moc palnika i utrzymuj delikatne dymienie, jednoczesnie obracajgc naczynie, aby ciepto
rozchodzito sie réwnomiernie. Po zakoriczeniu odstaw patelnie do lekkiego wystygniecia i delikatnie
przetrzyj wnetrze suchym papierem. Zalecamy powtdrzenie czynnosci dwukrotnie.
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5. Czyszczenie

Aby zachowad patelnie w doskonatej kondycji, zaleca sie od czasu do czasu zala¢ jg octem, dodaé
kilka plasterkdw cytryny, wsypac¢ odrobine sody i gotowac przez kilka minut.

6. Patyna

Podczas czestego uzywania patelni ze stali nierdzewnej w wysokich temperaturach na jej powierzchni
moga pojawiac sie delikatne przebarwienia - odcienie brazu, niebieskiego lub teczowe refleksy.
Zjawisko to bywa potocznie nazywane ,patyng”, cho¢ w rzeczywistos$ci wynika z naturalnych
procesow zachodzacych w stali i na powierzchni ttuszczéw.

Podczas smazenia, zwtaszcza przy niewielkiej ilosci ttuszczu, na powierzchni metalu zachodzg dwa
gtéwne procesy:

¢ utlenianie stali - w wyniku kontaktu z tlenem i wysoka temperaturg tworzy sie cienka
warstwa tlenkdw chromu i zelaza, odpowiedzialna za charakterystyczne teczowe
zabarwienie;

e polimeryzacja resztek ttuszczéw - drobne czastki oleju moga sie przypiekac i tworzy¢ cienka
powtoke organiczng, czesciowo chronigcay stal.

Taka warstwa nie jest szkodliwa. Wrecz przeciwnie - petni funkcje ochronng, ograniczajgc dalsze
utlenianie powierzchni i w pewnym stopniu zmniejszajgc przywieranie potraw. Z czasem patelnia ze
stali nierdzewnej zyskuje charakterystyczny, uzytkowy wyglad i moze stac sie tatwiejsza w
codziennym uzytkowaniu.

7. Proces smazenia

Prawidtowy proces smazenia zaczyna sie od doktadnego rozgrzania ttuszczu na patelni.
Najwazniejsze, by ttuszcz osiggnat temperature okoto 160-180°C, wtedy zaczyna sie na nim pojawiac
delikatne "drzenie" co oznacza gotowos¢ do smazenia.

Dobrze rozgrzany ttuszcz sprawia, ze smazone produkty, np. mieso, od razu sie rumienig, tworzac
apetyczng i chrupigcg skorke. Zamkniecie powierzchni zapobiega wyptywaniu sokéw, dzieki czemu
potrawa pozostaje soczysta w srodku. Niezaleznie od rodzaju miesa czy innych smazonych
sktadnikéw, odpowiednio rozgrzany ttuszcz to podstawa sukcesu w smazeniu.
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Pamietaj, ze zbyt niska temperatura sprawia, ze potrawy wchtaniajg ttuszcz i tracg chrupkosé, a zbyt
wysoka moze spowodowac przypalanie. Dlatego wazne jest stopniowe rozgrzewanie ttuszczu i
kontrola jego temperatury, aby smazone dania byty soczyste, chrupigce i smaczne.
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