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Instrukcja

Naczynie zeliwne emaliowane

Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie
zapoznac sie z niniejszq instrukcjq obstugi. Instrukcje nalezy przechowywac w bezpiecznym miejscu.
Naczynia zZeliwne emaliowane przeznaczone sq do gotowania, smazenia, pieczenia oraz duszenia
potraw. Moggq by¢ uzywane na wszystkich rodzajach kuchenek (gazowych, elektrycznych,

indukcyjnych) oraz w piekarniku.

Zalecenia dotyczace uzytkowania, bezpieczenstwa i konserwacji:

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc wszystkie etykiety. Naczynie nalezy my¢ ciepta wodg z
dodatkiem tagodnego srodka myjacego.

2. Nie nalezy chtodzi¢ gorgcego naczynia zimng wodg. Moze to spowodowac pekniecie emalii i
uszkodzenie naczynia.

3. Nalezy uzywac pokrywki w celu zabezpieczenia przed rozpryskujgcym ttuszczem.
4. Nie kroi¢ potraw bezposrednio w brytfannie.

5. Prosimy nie stawia¢ gorgcego naczynia bezposrednio na powierzchniach wrazliwych na dziatanie
ciepta. Naczynie odstawic¢ na podktadce odpornej na wysokie temperatury.

6. Podczas gotowania naczynie moze sie nagrza¢ do bardzo wysokich temperatur, wiec zawsze
uzywaj rekawicy kuchennej lub uchwytu, aby unikng¢ oparzen.

7. Nie uzywaj naczyn do przechowywania jedzenia przez dtuzszy czas.

8. Zeliwo nalezy przechowywaé w suchym i bezpiecznym miejscu wolnym od wilgoci. Unikaj kontaktu
z metalowymi przedmiotami, ktére mogg zarysowac powierzchnie.

9. Tylko mycie reczne. Nigdy nie wkfadaj zeliwa emaliowanego do zmywarki. Zmywarki moga
uszkodzi¢ zarowno powierzchnie emalii, jak i strukturalng integralnos¢ naczynia.
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10. Po umyciu naczynie doktadnie osusz. Mozna to zrobié, wycierajgc recznikiem papierowym lub
Sciereczka.

11. Zeliwo jest materiatem ciezkim, ale bardzo kruchym w przypadku uderzen. Uderzenia moga
prowadzi¢ do odpryskow emalii i uszkodzenia powierzchni.

12. Nie pozostawiaj pustego naczynia na ogniu — moze to doprowadzi¢ do przegrzania i uszkodzenia
emalii. Przegrzanie naczynia moze skutkowa¢ przebarwieniami powtoki. Przebarwienie nie wptywa na
jakosc¢ i smak potraw.

13. Nie uzywaj metalowych narzedzi kuchennych, ktére mogg zarysowac powierzchnie emaliowang —
stosuj drewno, silikon lub tworzywa sztuczne.

14. Trzymaj naczynie poza zasiegiem dzieci — szczegdlnie podczas gotowania i bezposrednio po
zakonczeniu (naczynie dtugo pozostaje gorgce).

15. Nigdy nie pozwalaj dzieciom samodzielnie uzywac naczynia bez nadzoru osoby doroste;j.

16. Staraj sie gotowac na tylnych palnikach kuchenki i obracaj raczki naczynia do wewnatrz, aby
unikng¢ przypadkowego zrzucenia.

17.Nie nalezy przesuwac brytfanny po powierzchni ptyty szklano-ceramicznej.

18. Jesli uzytkownik ma ograniczenia ruchowe lub problemy z rownowagg — gotowanie powinno sie
odbywac tylko pod nadzorem.

19. Jesli jedzenie przywarto do dna — namocz naczynie w cieptej wodzie z dodatkiem sody
oczyszczonej przez kilkanascie minut, a nastepnie delikatnie usun pozostatosci.

20. Nie uzywaj w kuchence mikrofalowe;.
21. Nie podgrzewaj oleju do wysokich temperatur bez nadzoru — grozi to samozaptonem.

22. Jesli zauwazysz uszkodzenia emalii (pekniecia, odpryski), zaprzestan uzywania naczynia — moze to
prowadzi¢ do dalszych uszkodzen lub niebezpiecznego kontaktu zeliwa z zywnoscia.

23. Jesli naczynie ma odstoniete elementy zeliwne(rant), warto delikatnie nattuscic je cienkg warstwa
oleju roslinnego, aby zapobiec powstawaniu rdzy.

24. Uktadanie naczyn: Jesli przechowujesz naczynia jedno na drugim, zawsze uzyj filcowej lub
silikonowe] przektadki, aby unikng¢ zarysowania powierzchni emalii.

25. Pokrywka: Nie przechowuj naczynia z doktadnie zamknietg pokrywkg — moze to prowadzi¢ do
zatrzymywania wilgoci i nieprzyjemnych zapachdéw. Najlepiej wtozy¢ miedzy pokrywke a naczynie
kawatek recznika papierowego.
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26. Nalezy dobrac srednice ptyty kuchennej odpowiednio do $rednicy brytfanny.
27. Maksymalna temperatura w piekarniku to 250 stopni Celsjusza.
28. Naczynie uzywac zgodnie z przeznaczeniem.

29. W przypadku poluzowania sie uchwytu w pokrywce nalezy go odpowiednio dokrecic¢, aby
zapewnic¢ bezpieczne i prawidtowe uzytkowanie.

30. Upewnij sie, ze naczynie jest zawsze stabilnie ustawione na powierzchni grzewczej.
31. Ptongcego ttuszczu nigdy nie gasi¢ woda.

32. Naczynie nalezy nagrzewac etapami az do uzyskania zagdanej temperatury. Zbyt gwattowny,
wysoki ptomien moze doprowadzi¢ do uszkodzenia emalii. Do gotowania wystarczy sredni stopien
mocy. Naczynia emaliowane sg bardzo dobrym przewodnikiem ciepta, srednie temperatury sg
catkowicie wystarczajace.

Uwagi dodatkowe:

1. Emalia naturalnie moze mie¢ tez minimalne odchylenia powierzchni, ktére wynikajg z wtasciwosci
samego materiatu, a takze réznic w grubosci powtoki. Powierzchnia emalii jest gtadka i Sliska, co
utatwia uzytkowanie i czyszczenie.

2. W przypadku korzystania z gesiarki, ktorej pokrywa zostata wyposazona w uchwyt wykonany ze
stali nierdzewnej, zalecane jest uzytkowanie piekarnika w temperaturze nieprzekraczajgcej 230°C.
Przekroczenie tej wartosci moze skutkowaé pojawieniem sie przebarwien na powierzchni uchwytu.
Przebarwienia cieplne powstajg na skutek oddziatywania wysokich temperatur, podczas ktérych
dochodzi do zmian na powierzchni stali i tworzenia sie warstw tlenkow o zréznicowanej barwie (np.
26tte, niebieskie, fioletowe). Zjawisko to jest naturalng wtasciwoscig materiatu i nie wptywa na jego
funkcjonalnosé.

Przestrzeganie powyzszych zalecen pozwala zminimalizowac ryzyko uszkodzenia ciata, awarii urzadzenia oraz strat
materialnych. Zaniedbanie tych wskazéwek moze prowadzi¢ do powaznych konsekwencji zdrowotnych oraz materialnych.
Dbaj o swoje bezpieczenstwo oraz swoich bliskich, stosujac sie do zalecen dotyczgcych ostroznosci.

W przypadku wystgpienia jakichkolwiek nieprawidtowosci niezwtocznie przerwij korzystanie z produktu. Jesli doszto do
obrazen ciata, natychmiast skontaktuj sie z placdwka medyczna. Zgtos$ problem producentowi lub sprzedawcy. Skontaktuj
sie z Biurem Obstugi Klienta firmy TADAR pod numerem telefonu: 61 8952300 lub wyslij e-mail na adres: tadar@tadar.pl.
Mozesz takze poinformowac sprzedawce. Podaj numer partii lub numer seryjny produktu oraz szczegétowy opis problemu.

www.konighoffer.com | kontakt@konighoffer.com

PRODUCENT: TADAR Spdtka z ograniczong odpowiedzialnoscia sp.k. /
ul. Poznanska 53 | Jasin | 62-020 Swarzedz tel.: +48 61 84 65 111 | @




