Gotuj jak profesjonalista za kazdym razem!
Cyfrowy termometr do zywnosci
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. Gniazdo sondy: Wtéz sonde do odpowiedniego gniazda,
aby zmierzy¢ temperature miesa.
. Ekran LCD: Wyswietla temperature, odliczanie czasu i
inne informacje.
. Przycisk (%/°F/°C: Naci$nij raz, aby wigczyé/wytgczy¢
urzadzenie. Nacisnij i przytrzymaj przez 2 sekundy, aby
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wyswietli¢ odczyt temperatury w stopniach Celsjusza lub
Fahrenheita.

4. Przycisk A: Nacisnij A, aby zwiekszy¢ zadang
temperature gotowania, jesli nie chcesz uzywac
wstepnie zaprogramowanego ustawienia temperatury
miesa. W trybie minutnika nacisnij ten przycisk, aby
wydtuzy¢ czas. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby szybko
przewijac cyfry. Aby wyzerowac odliczanie czasu, nacisnij
jednoczesnie przyciski A i V.

5. Przycisk ¥ : Nacisnij ¥, aby zmniejszy¢ zadang

temperature gotowania, jesli nie chcesz uzywac

wstepnie zaprogramowanego ustawienia temperatury
miesa. W trybie timera nacisnij ten przycisk, aby
zmniejszy¢ czas. Nacisnij i przytrzymaj przycisk, aby
szybko przewijac cyfry.

Aby wytgczy¢ odliczanie czasu, nacisnij jednoczesnie

przyciski A i V.

Przycisk MEAT/SET: Naci$nij ten przycisk, aby wybra¢

rodzaj miesa: Dréb ( “\;ﬂ ), Wieprzowina/cielecina (#8),

Szynka ( f ), Wotowina surowa/ryba ( ﬁ! ), Wotowina

$rednio wysmazona ("), Wotowina dobrze wysmazona

(ﬁ ), oraz zdefiniowane przez u zytkownika ( £} ),

Wstepnie zaprogramowana temperatura pieczenia dla

kazdego rodzaju miesa jest zalecana przez USDA

o
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(Departament Rolnictwa USA). Nacisng¢ ponownie
przycisk , aby zapisa¢ wybor.

. Przycisk MEM/ST./SP.: Nacisnij i przytrzymaj przez 3
sekundy, aby przej$¢ do trybu ustawiania czasu.
Nastepnie uzyj A i ¥, aby ustawi¢ zadany czas
gotowania. Naci$nij przycisk "TIMER/ST./SP/", aby
potwierdzi¢ godziny i minuty. Po ustawieniu nacisnij
ponownie przycisk "TIMER/ST./SP.", aby uruchomi¢
minutnik.

. Przycisk Q : Dotknij raz, aby wiaczyé/wytaczy¢
podswietlenie ekranu. Jesli w ciggu 10 sekund nie
zostanie nacisniety zaden przycisk, podswietlenie
zostanie automatycznie wytgczone. Gdy zabrzmi alarm,
podswietlenie wiaczy sie i bedzie migac.

. Odchylana podstawa na blat: Umozliwia postawienie
urzadzenia na blacie.

10. Magnes: Umozliwia przymocowanie urzgdzenia do
metalowej powierzchni. Na przyktad do piekarnika lub
grilla.

11. Komora baterii: Miesci jedng baterige AAA.

Uwaga: To urzadzenie jest przeznaczone do

monitorowania postepu gotowania. Nie nalezy usuwac

sond po rozpoczeciu pieczenia. Temperatura wewnetrzna

~

0o

o

bedzie wyswietlana na urzadzeniu na zewnatrz piekarnika.
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Funkcje i dane techniczne

1. Programowalny alarm z ustawionymi temperaturami
zalecanymi przez USDA dla okreslonych produktéw
spozywczych.

2. Sondy ze stali nierdzewnej z kablem z plecionki stalowej

do pomiaru i monitorowania temperatury miesa.
3. Zakres temperatury sondy: 14°F do 572°F (-10°C do
300°C).

4. Tolerancja temperatury odczytu wewnatrz zywnosci: +/-

1,8°F (+/-1,0°C).

5. Licznik 99-godzinny i 59-minutowy.

6. Odczyty temperatury w °F lub °C.

7. Odchylana podstawka na blat i magnes.

8. Zuzywa jedng baterie AAA (w zestawie).

* Jesli sonda nie jest umieszczona w zywnosci i jest
uzywana do monitorowania temperatury otoczenia
bezposrednio w piekarniku lub na grillu, odczyt
temperatury przy temperaturze powyzej 93°C bedzie
doktadny z doktadnoscig do 2-5°F (1,1-2,7°C).

Instalacja baterii/Uruchamianie
o Otworz pokrywe komory baterii z tytu urzadzenia.
o W1dz jedng (1) baterie AAA zgodnie z oznaczeniami
biegunowosci.
o Zatéz pokrywe komory baterii.
-5-



e Usun drukowang etykiete winylowga z ekranu LCD.

Wazne uwagi/ostrzezenia

Ten produkt nie jest przeznaczony do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych.

Przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nie nalezy dotyka¢ goracej sondy lub przewodu gotymi
rekami lub tuz po gotowaniu. Zawsze zaktadac rekawice
odporng na wysoka temperature.

Nie wystawia¢ sondy bezposrednio na dziatanie
ptomienia. Spowoduje to uszkodzenie przewodu.
Nieuzywana sonde nalezy nacisna¢ raz (% aby oszczedzi¢
baterie.

Nalezy pamietac o stosowaniu dobrej jakosci baterii
alkalicznych i czestej ich wymianie. Staba bateria moze
spowodowac utrate doktadnosci pomiaru. Zuzyte
baterie nalezy zawsze utylizowac w bezpieczny sposéb.
Termometr spozywczy moze pomdc w prawidtowym

przygotowaniu zywnosci. Jednak korzystanie z tego
urzadzenia elektronicznego nie chroni przed
niebezpiecznymi praktykami w zakresie obrébki
2ywnosci. Aby ograniczy¢ ryzyko wystapienia chordb
przenoszonych droga pokarmowa, nalezy zawsze
przestrzega¢ odpowiednich technik przygotowywania
2ywnosci.
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Sonda wykonana ze stali nierdzewnej nie powinna by¢
wystawiana na dziatanie temperatury piekarnika
przekraczajacej 716°F (380°C).

Nie wolno dopusci¢ do bezposredniego kontaktu sondy

lub przewodu z elementami piekarnika, poniewaz
spowoduje to btedne odczyty i/lub uszkodzenie. Jesli
temperatura przekroczy lub spadnie ponizej mierzalnych
zakresdw, na ekranie LCD zostang wyswietlone
nastepujace litery: HHH dla temperatur powyzej zakresu
i LLL dla temperatur ponizej zakresu.

INSTRUKCJA OBStUGI

Korzystanie z termometru do gotowania

Nierdzewng sonde temperatury nalezy czysci¢ goraca
wodg z mydtem, a nastepnie sptukac. Nie nalezy
zanurzac sondy i kabla w wodzie. Potgczenie sondy z
kablem nie jest wodoodporne.

Podtacz sonde temperatury do odpowiedniego gniazda
po prawej stronie urzadzenia.

Upewnij sig, ze na kablu sondy nie ma zadnych weztéw.
Upewnij sie, ze wtyczka sondy na koncu kabla jest
catkowicie wsunieta do gniazda. (Uwaga: jesli sonda nie
jest prawidtowo podtaczona lub jest zacisnieta, na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat LLL).
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Nacisnaé i przytrzymac przez 2 sekundy przycisk °F/°C z
tytu urzadzenia, aby wyswietli¢ temperature w °F lub °C.
Ustawic¢ zgdana temperature gotowania, wybierajac
opcje Szybkie ustawienie temperatury lub Ustawienie
temperatury zdefiniowane przez uzytkownika. (patrz
rozdziat Szybkie ustawianie temperatury i Ustawianie
temperatury zdefiniowanej przez uzytkownika ponizej)
Wtozy¢ koricowke sondy co najmniej 2"/5cm w
najgrubsza czes¢ miesa, ale nie w poblize kosci lub
chrzastek.
Wstawic¢ potrawe do piekarnika. Przed zamknieciem
drzwiczek piekarnika upewnij sig, ze stalowy kabel
siatkowy ma wystarczajacy luz, aby zapobiec
wyciggnieciu sondy z potrawy podczas zamykania
drzwiczek piekarnika. Urzadzenie musi by¢ ustawione
poza piekarnikiem na stabilnej powierzchni i musi by¢
mocno potaczone z sondami temperatury.
Aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia, nie nalezy go
umieszczac na gorgcej powierzchni.
Gdy temperatura wewnetrzna potrawy osiggnie
ustawiong temperature, rozlegnie sie alarm dzwiekowy.
Aby wytgczy¢ alarm, nalezy nacisng¢ dowolny przycisk.
Przed wyjeciem potrawy z piekarnika nalezy odtgczy¢ od
urzadzenia przewody z plecionki stalowej.
Nie nalezy dotykac goracej sondy lub przewodu gotymi
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rekami podczas gotowania lub tuz po nim. Zawsze nalezy
nosic rekawice odporng na wysoka temperature.

Szybkie ustawianie temperatury

Cyfrowy termometr do gotowania ma zaprogramowane
temperatury dla réznych rodzajéw miesa i pozioméw
przyrzagdzania: dréb (165°F), wotowina dobrze
wypieczona (170°F), cielecina/wieprzowina (170°F),
wotowina $rednio wypieczona (160°F), szynka (160°F) i
wotowina stabo wypieczona/ryby (145°F) zgodnie z
zaleceniami USDA. Patrz tabela ponizej.

Nacisna¢ przycisk MEAT/SET, aby wybra¢ rodzaj migsa.
Nacisna¢ przycisk A lub V¥, aby przewijac rodzaje miesa.
Ponownie nacisna¢ przycisk MEAT/SET, aby potwierdzi¢
wybor (jesli nie potwierdzisz ustawienia po 10
sekundach, urzadzenie automatycznie potwierdzi
wybor).

Szybkie ustawianie temperatury

Jesli chcesz zmienic ustawiong temperature, mozesz
ustawi¢ wtasng temperature gotowania, naciskajac po
prostu przycisk A lub V¥, aby dostosowac ustawienie
temperatury do zgdanej wartosci. Mozna rowniez
kontynuowa¢ naciskanie przycisku MEAT/SET, aby
przej$¢ do trybu ustawien zdefiniowanych przez
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uzytkownika f§1 , a nastepnie nacisnac przycisk A lub
V, aby ustawi¢ zadang temperature.
UWAGA:
a) Jesli jest wyswietlane (§I temperatura jest zdefiniowana
przez uzytkownika.
b) Podczas ustawiania temperatury nacisnij i przytrzymaj
A lub ¥, aby szybko przewijaé cyfry.

Tabela gotowania w zaprogramowanej temperaturze

TYP USTAWIENIA RODZAJ ZALECANA
NAGLOWKA ZYWNOSCI WEWNETRZNA
TEMPERATURA
RYBA Ryba
WOLOWINA Wotowina (pieczenie, steki i kotlety) - 145°F/63°C
SREDNIO KRWISTA Srednio krwista
Potrawy z jajek
Szynka (surowa) - Uwaga: wstepnie o o
SZYNKA 160°F/71°C
obgotowana
Szynka (140°F)
Wotowina (pieczenie, steki i kotlety) -
srednia
WOLOWINA Wieprzowina (pieczenie, steki, kotlety, o B
SREDNIA kietbasy) - Srednie (Rézowa) 160°F/71°C
Migsa mielone (wotowina, cielgcina,
wieprzowina)
Cielecina (steki, pieczenie, kawatki
peklowane lub niepeklowane) - Dobrze
CIELECINA . o o
WIEPRZOWINA ) ~ Wypieczona 170°F/77°C
Wieprzowina (pieczenie, steki, kotlety,
kietbasy) - Dobrze Wypieczona
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WOLOWINA Z Wotowina (pieczenie, steki i kotlety) - o o
LOPATKI Dobrze Wypieczona 10°F/77°C
DROB Drob (kurczaki, indyki) - W catosci 165°F/74°C

Kaczki i Gesi

Timer odliczajacy

Timer moze by¢ uzywany niezaleznie od tego, czy

termometr jest wtaczony, czy nie.

o W trzecim wierszu ekranu wyswietlane sg informacje
dotyczace timera.

o \Wcis$nij i przytrzymaj "TIMER/ST./SP" przez 3 sekundy,

aby wej$¢ w tryb timera. Kiedy godziny beda migac, uzyj

A i V, aby ustawi¢ zadane godziny, a nastepnie wcisnij

"TIMER/ST./SP", aby potwierdzi¢ wybor. Minuty bedg

teraz migac, uzyj A i ¥, aby ustawi¢ zgdane minuty,

nastepnie nacisnij "TIMER/ST./SP", aby potwierdzi¢ czas,

a nastepnie nacisnij ponownie, aby uruchomic¢ wytgcznik

czasowy.

W trybie timera, jesli nie wykonasz zadnej operacji przez

30 sekund, urzadzenie automatycznie wyjdzie ze stanu

ustawien.

Po zakonczeniu ustawiania wyfgcznika czasowego
nacisnij TIMER/ST./SP, aby go uruchomic lub zatrzymac.
o Gdy timer jest aktywny, migajg " :"i"V".
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Kiedy minutnik dojdzie do 00:00, wigczy sig alarm "di-
di". Aby wyciszy¢ alarm, nacisnij dowolny przycisk.
Urzadzenie posiada pamiec czasu i po nacisnieciu
przycisku S/S w celu wyciszenia alarmu automatycznie
wyswietli oryginalne ustawienie timera.

Czyszczenie i pielegnacja

Urzadzenie nie jest wodoodporne. Nie nalezy narazac¢
ztgcza sondy lub gniazda sondy na dziatanie jakichkolwiek
cieczy, poniewaz spowoduje to zte potaczenie i btedne
odczyty.

Sonda i kabel nie nadajg sie do mycia w zmywarce. Nalezy
je my¢ recznie, uzywajgc cieptej wody z mydtem. Przed
przechowywaniem nalezy doktadnie wyptukac i wysuszy¢
sonde.

Nie nalezy zanurzac urzadzenia w wodzie ani narazac go na
dziatanie zracych Srodkéw czyszczacych. Przetrzed wilgotng
Sciereczka.

Deklaracja zgodnosci

Niniejszym producent o$wiadcza, Ze niniejszy produkt jest
zgodny z podstawowymi wymaganiami i obowigzujacymi
przepisami dyrektywy EMC 2014/30/UE. Petng deklaracje
zgodnosci mozna znalez¢ pod adresem:
https://itronicsmall.com/eu-declaration-of-conformity/
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Utylizacja

Znaczenie symbolu "$Smietnika"
E e Chronmy srodowisko: nie wyrzucajmy
— sprzetu elektrycznego do domowych
odpaddw.
Prosimy o zwrot urzadzen elektrycznych,
ktoére nie bedg juz uzywane do punktéw
zbidrki przewidzianych do ich utylizacji.
Pomaga to uniknac¢ potencjalnych skutkéw
niewtasciwego usuwania odpadéw na
$rodowisko i zdrowie ludzi.
Przyczyni sie to do recyklingu i innych form
ponownego wykorzystania sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Informacje o miejscach utylizacji sprzetu
mozna uzyskac od wiadz lokalnych.

& UWAGA: Baterie/akumulatory nie moga by¢
wyrzucane razem z odpadami domowymi!

e  Baterie muszg by¢ wyjete z urzadzenia.
e  Zuzyte baterie nalezy odda¢ do odpowiedniego

punktu zbidrki lub do sprzedawcy.

e  Wtadze miasta lub gminy mogg udzieli¢ informacji o

publicznych punktach zbiérki odpaddw.
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Ten symbol mozna znalez¢ na bateriach/akumulatorach,
ktore zawierajg niebezpieczne substancje:

e Pb =zawiera otow

e Cd =zawiera kadm

e Hg =zawiera rte¢

o Li=zawiera lit

Dystrybutor

AZE Sp. z 0.0. sp. k.
ul. Dtuga 29
55-040 Krolikowice
info@thermopro.pl
www.thermopro.p
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