Profesjonalna ostrzatka do nozy i nozyczek 4wl - Z regulacjg kata

Przywroc¢ fabryczng ostros¢ swoim narzedziom kuchennym w kilka chwil. Ta zaawansowana
ostrzatka 4w1 to wszechstronne urzgdzenie, ktére zastepuje tradycyjne osetki, oferujgc
precyzje i bezpieczenstwo. Dzieki innowacyjnej regulacji kata ostrzenia, dopasujesz ja
idealnie do kazdego rodzaju ostrza — od delikatnych nozy do filetowania, po masywne noze
szefa kuchni oraz nozyczki.

Najwazniejsze cechy

o System 4w1l: Ostrzatka posiada trzy sloty do nozy o réznym stopniu gradacji oraz
specjalne gniazdo dedykowane wyt3acznie do ostrzenia nozyczek.

e Regulacja kata (14°-24°): Wygodne pokretto pozwala na ptynng zmiane kata
ostrzenia, co gwarantuje optymalne efekty dla réznych typdw stali i zastosowan
ostrza.

o Trzystopniowy proces ostrzenia:

1. Tungsten Steel (Weglik wolframu): Do naprawy bardzo stepionych lub
wyszczerbionych krawedzi.

2. Diamond (Diamentowa): Do nadawania ostrzu wtasciwego ksztattu i
wygtadzania.

3. Ceramic (Ceramiczna): Do koricowego polerowania i usuwania
mikrozadzioréw.

¢ Ergonomiczna rekoje$é: Duzy, wygodny uchwyt zapewnia stabilnos¢ i
bezpieczenstwo dioni podczas pracy, chroniac przed przypadkowym zranieniem.

¢ Antyposlizgowa podstawa: Gumowane wykonczenie spodu zapobiega przesuwaniu
sie ostrzatki po blacie kuchennym, co jest kluczowe dla precyzyjnego ostrzenia.

Specyfikacja
o Typ: Ostrzatka reczna szczelinowa

¢ Materiat: Wytrzymate tworzywo ABS + Stal wolframowa + Powtoka diamentowa +
Ceramika

o Zakres regulacji kata: 14° - 24°

e Liczba slotéw: 4 (3 do nozy + 1 do nozyczek)

¢ Kolor: Klasyczny czarny z czerwonymi akcentami

e Zastosowanie: Noze stalowe, noze szefa kuchni, nozyczki domowe i krawieckie

Dlaczego warto wybrac ostrzatke z regulacja kata?



1. Uniwersalnos¢: Wiekszos¢ tanich ostrzatek ma staty kat (zwykle 20°). Nasz model
pozwala na ostrzenie nozy japonskich (kat 15°) oraz europejskich (kat 20°), dbajac o
diuzszg zywotnos¢ stali.

2. tatwosc obstugi: Nie musisz by¢ profesjonalnym kucharzem, aby uzyskac efekt
"brzytwy" — wystarczy kilka ptynnych ruchéw w jednym kierunku.

3. Funkcja ostrzenia nozyczek: Specjalnie zaprojektowany otwor pozwala na szybkie
naostrzenie nozyczek, ktore czesto sq pomijane w standardowych zestawach.

Instrukcja uzytkowania
1. Ustaw odpowiedni kat za pomocg pokretta (zaleznie od typu noza).
2. Umies¢ n6z w odpowiednim slocie (zaleznie od stopnia stepienia).
3. Przeciagaj n6z wytacznie w jednym kierunku (do siebie) — nigdy "przod-tyt".

4. Po zakonczeniu przemyj néz i wytrzyj do sucha.

Wskazowka: Do codziennego podostrzenia nozy uzywaj wytgcznie slotu ceramicznego
(FINE). Sloty wolframowe i diamentowe stosuj tylko wtedy, gdy néz jest wyraznie tepy lub
ma widoczne uszkodzenia krawedzi tnacej.



