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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kiilastage meie veebisaiti, kust leiate

1 Nouandeid, brosidre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
’E www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pddrdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad
andmed: mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.
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@ Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
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kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimodblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektril6dgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kutteelementide vai pinna puudutamist seadme sisemuses.

« Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

 Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine » Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.
/\ HOIATUS! » Kuna seade on raske, olge selle
. . . liigutamisel ettevaatlik. Kasutage
Seadet tohib paigaldada ainult tédkindaid ja kinnisi jalandusid.
kvalifitseeritud tehnik. + Arge tbmmake seadet kéepidemest.

Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.
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» Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

» Seade on varustatud elektrilise
jahutussisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kérgus
(tédpinna all asuva kapi mi-
nimaalne kérgus)

580 (600) mm

Kapi laius 560 mm

Kapi sligavus 550 (550) mm

seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

« Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

« Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

« Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

Seadme esiosa korgus 589 mm
Seadme tagaosa kdrgus 570 mm
Seadme esiosa laius 594 mm
Seadme tagaosa laius 558 mm
Seadme stigavus 561 mm
Sisseehitatud seadme su- 540 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1007 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1100 mm
asub tagumisel kiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritthendus

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

» KOoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

» Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis po6rduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvdimsusele.Voite
vaadata ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.
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2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

» Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

. Z—:\rge avaldage avatud uksele survet.

» Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

» Arge laske ukse avamisel sédemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

» Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

* Kui seade paigaldatakse k6ogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral v6ib kinnise
modblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli véi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

» Emailkihi kahjustamise v&i varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

+ Emaili vi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pisivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.
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* Enne hooldustoiminguid lUlitage seade
valja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb
see kohe vélja vahetada. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kudrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

* Arge puhastage katalutilist emaili
pesuainega.

2.5 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilddgi oht.

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.



» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

» Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.

3.1 Sisseehitamine

(*mm)

(*mm)
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3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

nBEan an

' éJ'SI_é
—==——t——ro 7 |
4 N 1 H
'@“j — Nom
N KI’) J
—— B

4.2 Lisatarvikud

» Traatrest
Klpsetusnoudele, koogivormidele,
praadidele.

» Kiipsetusplaat
Kookide ja kiupsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb valja.

8 EESTI

Juhtpaneel

Toite tuli/simbol
Kiipsetusreziimide nupp
Ekraan

Temperatuuri juhtnupp

A Temperatuuri indikaator/simbol
Jahutusventilaatori 6huavad

Bl Kuumutuselement

El lamp

Ventilaator

Riiulitugi, eemaldatav
Veeslivend- Vesipuhastuse mahuti
Riiuli asendid

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

* Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinid voimaldavad reste
hdélpsamalt sisestada ja eemaldada.



5.2 Sensorviljad / nupud

Kellaaja valimiseks.

Kella funktsiooni maaramiseks.

+

Kellaaja valimiseks.

B. Taimer

5.3 Ekraan
s i
I
A RARAER
ALy

-l

]

6. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

6.1 Enne esmakordset kasutamist

A. Kella funktsioonid

Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

1. samm

&

2. samm

=)

3. samm

Seadke kell 6igeks

Puhastage ahi

Eelkuumutage tiihja ahju

1. + ~ - vajutage aja seadmi-
seks. Umbes 5 sekundi parast
vilkumine lakkab ja ekraanil ku-
vatakse aeg.

Eemaldage ahjust kdik tarvikud
ja eemaldatavad restitoed.
Puhastage ahju ja tarvikuid ai-
nult mikrokiudlapi, sooja vee
ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.

1.

Seadke maksimumtemperatuur

funktsioonile: \Z]

Aeg: 1 h.

Seadke maksimumtemperatuur
funktsioonile: .

Aeg: 15 min.

Seadke maksimumtemperatuur

funktsioonile: ﬁ
Aeg: 15 min.

Lilitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud. Pange tarvikud ja eemaldatavad restitoed ahju.
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7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.2 Funktsiooni seadmine: Poordohk

7.1 Kuidas seadistada:
Kipsetusreziim

1. samm Ahjufunktsiooni valimiseks keerake ah-
jufunktsioonide nuppu.

2. samm Temperatuuri .

3. samm Pérast kiipsetamise 16ppu keerake nu-
pud véljas-asendisse, et ahi valja lulita-
da.

PLUSS

/\ HOIATUS!
Pdletuste ja seadme kahjustamise oht.

1. samm Veenduge, et ahi on jahtunud.
2. samm Kallake ahjuddnsuse slivendisse kraani-
vett.
@ Ahjuddnsuse siivendi maksimaalne
maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal voi
siis, kui ahi on veel kuum, ei tohi ah-
juddnsuse suvendisse vett valada.
3. samm Seadke funktsioon: .
4. samm Temperatuuri valimiseks keerake temperatuurinuppu.
5. samm Niiskuse tekitamiseks eelkuumutage tiihja ahju 10 minutit.
6. samm Pange toit ahju.
Vt jaotist "Vihjeid ja ndpunaiteid”.
Arge avage ahju ust kiipsetuse ajal.
7. samm Keerake kiipsetusreziimide nupp valjas-asendisse, et ahi vélja lilitada.
8. samm Kui funktsioon on I16ppenud, avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur voib pohjustada nahapdletust.
9. samm Veenduge, et ahi on jahtunud. Eemaldage ahjuddnsuse siivendist sinna jaanud vesi.

7.3 Kupsetusreziimid

Kiipsetusre- Kasutamine

0

Valjas-asend

Ahi on véljas.
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Kiipsetusre- Kasutamine

Ziim

. Valgusti sissellilitamiseks.
1

Sisevalgustus




Kiipsetusre- Kasutamine Kiipsetusre- Kasutamine
ziim ziim
Niiskuse lisamiseks kiipsetami- — Kontidega suurte liha- véi linnuli-
((lb se ajal. Oige varvi ja krdbeda Y hatlkkide réstimiseks thel riiuli-
kooriku saavutamiseks. Toidu tasandil. Gratineerimiseks ja
P66rdohk PLUSS /' soojendamisel mahlasuse lisa- Turbogrill pruunistamiseks.

Vesipuhastus

miseks.

Vt jaotist "Hooldus ja puhastami-
ne", et leida lisateavet jargmiste
valikute kohta. Vesipuhastami-
ne.

P

66rdohk

hel tasandil ja toidu kuivatami-
seks.

Tavaparane kip-
setamine / Kata-

Uhel ahjutasandil kiipsetami-
seks ja rostimiseks.

Vt jaotist "Hooldus ja puhastus”,
kust leiate lisateavet katalGutilise
puhastuse kohta.

Kiipsetamiseks korraga kuni ka- luus

— Suuremas koguses dhemate toi-
Seadke ahju temperatuur 20-40 dyamete grillimiseks ja leiva ros-
°C madalamaks, kui funktsiooni- Kiirgrill timiseks.

gaTavaparane kipsetamine.

A

Niiske klpsetus

po

orddéhuga

See funktsioon on ette nahtud
energia saastmiseks toiduval-
mistamise ajal. Selle funktsiooni
kasutamisel voib temperatuur
seadme sees erineda seatud
temperatuurist. Kittevdimsust
voib véahendada. Lisateavet leia-
te peatikist "lgapaevane kasuta-
mine", Markused: Niiske kiipse-
tus p6érdéhuga.

Alumi

ne kuumutus

Krébeda pohjaga kookide kiip-
setamiseks ja toidu hoidistami-
seks.

Ventilaatoriga kiip-

¥

setamine

Uhesuguse kiipsetustempera-
tuuriga toitude klipsetamiseks
vOi rostimiseks ja kipsetamiseks
rohkem kui Ghel ahjuriiulil ilma
maitsete segunemiseta.

8. KELLA FUNKTSIOONID
8.1 Kella funktsioonid

7.4 Notes on:Niiske kiipsetus

poéordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju t66tamine
voimalikult suure energiatdohususega.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,Nouanded ja ndpunaited®,Niiske kipsetus
pddrddhuga.Uldiseid
energiasaastunouandeid leiate jaotise
+Energiatdhusus* alajaotisest Energiasaast.

Kellafunktsioon

Rakendus

)

Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voi kontrollimiseks.

Kellaaeg
I_)l Ahju tooaja kestuse maaramiseks.
Kestus
Q P&o6rdloenduse seadistamiseks See funktsioon ei mojuta ahju t66d. Saate
R . funktsiooni valida igal ajal, ka siis, kui ahi on valja lilitatud.
Minutilugeja
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8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

@ — vilgub, kui ihendate ahju elektrivorku, kui on olnud elektrikatkestus voi kui taimer pole seatud.

+, ~ - vajutage aja seadmiseks.
Umbes 5 sekundi parast vilkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas muuta: Kellaaeg

1. samm @ — vajutage korduvalt kellaaja muutmiseks. @ — hakkab vilkuma.

2. —_ ) ) .
samm + - vajutage aja seadmiseks.

Umbes 5 sekundi parast vilkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas seadistada: Kestus

1. samm Seadke ahju funktsioon ja temperatuur.

2. samm @ — vajutage korduvalt. I_)l — hakkab vilkuma.

3.samm + , - vajutage, et valida kestus.

Naidikul kuvatakse: [
|_)| — vilgub, kui seatud aeg 16peb. Kdlab helisignaal ja ahi lulitub valja.

4. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal valja lulitada.

5. samm Keerake nupud véljas-asendisse.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm @ - vajutage korduvalt. Q — hakkab vilkuma.

2, — ) ) .
samm + — vajutage aja seadmiseks.

Funktsioon kaivitub automaatselt 5 sekundi parast.
Kui valitud aeg saab tais, kostab helisignaal.

3. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

4. samm Keerake nupud véljas-asendisse.

Kuidas tiihistada: Kella funktsioonid

1. samm @ — vajutage korduvalt, kuni kellafunktsiooni simbol hakkab vilkuma.

2. samm Vajutage ja hoidke all: — .

Kellafunktsioon lllitub mdne sekundi parast valja.
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9. TARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka

libisemisvastast abindud. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjundude restilt
mahalibisemist.

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lUlitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme vélja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

10.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku Glekuumenemist.
Selle arahoidmiseks on ahjul olemas
ohutustermostaat, mis katkestab
toitevarustuse. Ahi lllitub uuesti automaatselt
sisse, kui temperatuur on langenud.
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11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

®

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Ahjus on neli tasandit.
Ahjutasandeid loetakse altpoolt tles.

Teie ahi voib kiipsetada voi praadida
erinevalt teie eelmisest ahjust.

Kookide kiipsetamine
Arge avage ahjuust enne, kui 3/4
toiduvalmistamisajast on médédunud.

Kui kasutate korraga kaht kiipsetusplaati,
jatke nende vahele (ks tasand tuhjaks.

Liha ja kala valmistamine

Kasutage vaga rasvase toidu korral stigavat
panni, et ahjule ei tekiks plekke, mis voivad
olla pusivad.

Enne lahtildikamist laske lihal ligikaudu 15
minutit seista, et mahlad valja ei ndrguks.

Liigse suitsu valtimiseks ahjus praadimise
ajal lisage sugavale pannile veidi vett. Suitsu
kondenseerumise valtimiseks lisage vett,
niipea kui see on kuivanud.

Toiduvalmistamisajad
Toiduvalmistamisajad soltuvad toidu tlubist,
konsistentsist ja mahust.

Algul jalgige toiduvalmistamise ajal ahju t66d
Leidke selle seadme kasutamisel oma
toiduvalmistamisnoude, retseptide ja koguste
kohta parimad seadistused (kuumuse
seadistus, toiduvalmistamisaeg jne).

11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud
Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini

sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

~__~

Pitsapann

Kiipsetusnou

Portsjoninou

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimddduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimddduga

Pirukavorm
Keraamiline .
8 cm l4bimoduga, | ume: mittepeegelduv
~ 28 cm labimodduga
5 cm kdrged

11.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
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(°C) (min)

:l/_lagusad rullid, 12 tik- klpsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-40

i
Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-40
Pitsa, kilmutatud, 0,35 ahjurest 220 2 35-40
kg
Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Suflee, 6 tikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 30-40

trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 170 2 20-30
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-45
PoSeeritud kala, 0,3 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
Terve kala, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45
Poseeritud liha, 0,25 kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 40 - 50
kg
Saslokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-35
Kipsised, 16 tukki kUpsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 20 tikki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 40-45
Muffinid, 12 tikki kupsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  kilipsetusplaat voi rasvapann 170 2 35-45
ted, 16 tukki
Muretaignakipsised, kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 40 - 50
20 tlkki
Koogikesed, 8 tukki kUpsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kédgiviljad, poseeri- kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-40
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 30-45
Vahemerepéarased kipsetusplaat vdi rasvapann 180 4 35-40

kéogiviliad, 0,7 kg

11.4 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
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\ C] o
(°C) (min)
Vaikesed Tavaparane Kipsetus- 3 170 20-35 -
koogid, 16 tk kupsetamine plaat
plaadil
Véikesed P66rdéhk Kulpsetus- 3 160 20-35 -
koogid, 16 tk plaat
plaadil
Vaikesed P&6rddhk Kipsetus- 1ja3 160 20-35 -
koogid, 16 tk plaat
plaadil
Ounakook, 2 Tavaparane Traatrest 1 170 70 -90 -
vormis @ 20  kipsetamine
cm
Ounakook, 2 Po6rddhk Traatrest 2 160 70 -90 -
vormis @ 20
cm
Tordipohi, 26 Tavaparane Traatrest 2 170 35-45 -
cm koogivor-  klipsetamine
mis
Tordipbhi, 26 P&6rdohk Traatrest 2 160 35-45 -
cm koogivor-
mis
Liivakupsi- Tavaparane Kupsetus- 3 150 20-35 Eelkuumutage ahju 10
sed kipsetamine plaat min.
Liivakupsi- P&6rdohk Kipsetus- 3 150 20-35 Eelkuumutage ahju 10
sed plaat min.
Réstleib/-sai  Grill Traatrest 3 max 1-5 Eelkuumutage ahju 10
min.
Veiselihabur-  Grill Traatrestja 3 max 20-30 Pange ahjurest kol-
ger, 6 tukki, rasvapann mandale ahjutasandile
0,6 kg ja rasvapann teisele

tasandile. Keerake toi-
tu poole kiipsetusaja
mooédumisel.
Eelkuumutage ahju 10
min.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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12.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga. Kontrollige ja puhastage ahjuédnsuse raami imber olevat tihendit.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit. Arge kasutage seda
Puhast;zvahe"- kataluiitilisel pinnal.
i

A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— Y| timise.

Niiskus v&ib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise véa-

hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toitu seadmes-

Igapievane kasu- S€ kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-
tamine krokiudlapiga.

Parast igat kasutuskorda puhastage kéik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

¥,
W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate

Lisatarvikud ~ ©Semetega.

12.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse slivendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast
auruklpsetust.

1. samm 2. samm 3. samm

Kallake 250 ml vett ahju p&hjas ole- Laske 30 minuti jooksul aadikal lub- Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja
vasse suvendisse. Kasutage max jasettejaagid toatemperatuuril lahus- lahja pesuvahendiga.
6%-list ilma lisanditeta aadikat. tada.

Funktsiooni seadmine: P66rddhk PLUSS puhastage ahju iga 5 — 10 kiipsetuststkli jarel.

12.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi véalja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiiljest lahti.
Sl
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3. samm Témmake ahjuresti toe tagaosa kiilg-
seina kiljest lahti ja eemaldage.

4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi-
dises jarjekorras.
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihtv-
tid peavad olema suunatud ettepoole.

12.4 Kuidas kasutada: Kataliiiitiline | Kataluutilise kihi laigud voi varvimuutused ei
puhastus avalda mdju puhastamisele.

Ahjuddnsuses asuvad kataltutilised paneelid.
KatalUusipaneelid imavad kataltusi kaigus
rasva.

Enne kataliiitilist puhastust

Lulitage ahi valja ja oodake, kuni Eemaldage koik tarvikud. Puhastage ahjupdhja ja sisemist uk-
see on jahtunud. seklaasi sooja vee, pehmetoimelise
ndudepesuvahendi ja pehme lapiga.

Ahju puhastamine kataliiiitilisel meetodil

1. samm 2. samm 3. samm
Valige ahju funktsioon ja ahju tem-
. Pérast puhastamist keerake ahjufunkt- Kui ahi on jahtunud, puhastage
peratuur: 250 °C sioonide nupp valjas-asendisse. sisemust niiske ja pehme lapiga.

Kestus: 1 h

12.5 Kuidas kasutada:

Ve5|puhastus 2. samm Seadke funktsioon: .

See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et

. . ) samm Seadke temperatuur tasemele 90 °C.
eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja

toidujaagid. samm  Laske ahjul téétada 30 min.

o - samm Lilitage ahi valja.
1. samm Kallake vesi ahju pohjas olevasse si-

[ Bl Bl

samm Oodake, kuni ahi on jahtunud. Kuivata-
ge ahjuddnsus pehme lapiga.

vendisse: 200 ml.

12.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kaks klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja sisemised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/N\ ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.
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1. samm

Avage uks taielikult ja hoidke molemast uk-
sehingest kinni.

2. samm

Tostke ja tdommake sulguritest, kuni need
lahti ki6psatavad.

3. samm

Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdommake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4. samm

Asetage uks kindlale pinnale pehmele riidele
ja vabastage lukusuisteem, et sisemine
klaaspaneel eemaldada.

5. samm

Keerake fiksaatoreid 90° vorra ja votke need
pesadest valja.

EESTI
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6. samm Esiteks tostke ettevaatlikult ja seejarel ee-
maldage klaaspaneel.

7. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.

8. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on &igesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kidpsatust.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kldps. A
Veenduge, et sisemised klaaspaneelid on paigaldatud T

oma kohale digesti. I@
a
n

12.7 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektrilo6gi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange ahju pdhjale riie.
on jahtunud.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.

4. samm Paigaldage klaaskate.
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13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

Probleem Kontrollige, kas:

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge
volitatud teeninduskeskuse poole.

Probleem

Kontrollige, kas:

Ahi ei kuumene.

Kaitse on vallandunud.

Uksetihend on katki.

Arge kasutage ahju. Vét-
ke Uihendust volitatud tee-
ninduskeskusega.

Ekraanil kuvatakse
,12.00%

Toimus elektrikatkestus.
Seadke kellaaeg.

Vesi valgub ahjuddnsuse
slivendist vélja.

Ahjuddnsuse siivendis on
liiga palju vett.

Ebarahuldavad kiipsetus-
tulemused funktsiooniga:

Téitsite veeslivendi vee-
ga.

P&6rdéhk PLUSS .

14. ENERGIATOHUSUS

Lamp ei todta. Lamp on labi pdlenud.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus KODEC70BZ 944068340
Energiatéhususe indeks 95.1

Energiatéhususe klass A

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.89 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.78 kWh/tslikkel

Kambrite arv

1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 651

Ahju tulp Integreeritud ahi
Mass 32.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.
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14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pitdke
need ahju panna voimalikult [ihikeste
vahedega.

15. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C/:) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud
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Kiipsetamine p6ordohuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poordohuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus péordohuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.



MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvél€juSies produktu, kas jau vairakus
gadu desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits,
nemot vera jisu vélmes. Tapec katru reizi lietojot, varat bt drosi, ka sasniegsiet izcilus
rezultatus.
Laipni ludzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet misu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosuras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
@ remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

g registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
a/ www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
’% originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums bitu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drosibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.
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* Nelietojiet ierici pirms tas iebluveésanas.
» Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no

elektrotikla.

 Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.

« UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena

iespé&jamibas.

« UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietosanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices

iekSienes virsmai.

* Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

* lerices tinsanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

* Plits virsmas stikla durvju tirnsanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirnsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

* Nonemiet visu iesainojumu.

» Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

» Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici droda un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties,
ka bus iespejams brivi atvert tas durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzesésanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

Skapi$a minimalais aug- 580 (600) mm
stums (skapi$a zem darba

virsmas minimalais aug-

stums)

Skapi$a platums 560 mm
Skapi$a dzilums 550 (550) mm
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lerices priek$puses aug- 589 mm
stums

lerices aizmugures aug- 570 mm
stums

lerices priekspuses pla- 594 mm
tums

lerices aizmugures platums 558 mm
lerices dzilums 561 mm
lerices ieblvesanas dzi- 540 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1007 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1100 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

Montazas skruves 4x25 mm

« Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklut.

« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskrivejami droSinataji), zeméjuma
noplides automatslédzi un savienotaiji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificeétam elektrikim.

» lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

» Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

+ Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izoletajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela vadu $kérsgriezumu dati ir noradti
tehnisko datu plaksnites kopjaudas
sadala.Varat skatit ari tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums

(mm?)
maksimali 1380 3x0.75
maksimali 2300 3x1
maksimali 3680 3x1.5

Zemeéjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jablt par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.
« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.



LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kameér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplisana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.
Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvertai liesmai
nonakt saskareé ar ierici, kad atverat
durvis.

Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piesucinatus priekSmetus.

paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices

bojajumu risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerisé€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz meébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu

* Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.

« Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

« Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

* Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

« Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

e Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

« Jalietojat cepeskrasns tiriSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

* Netfiriet katalitisko emaljas parklajumu ar
mazgasanas lidzekliem.

2.5 lekSejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
Elektrosoka risks.

« Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésSanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

. Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.
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2.6 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
+ Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.7 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

« Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.

3.1 lebiive

(mm)

(*mm)
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3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves méebelem

4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

nBEan an

' éJ'SI_é
—==——t——ro 7 |
4 N 1 H
'@“j — N
N KI’) J
—— B

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kuku formam,
cepesiem.

+ Cepama Paplate
Kukam un biskvitiem.

* Grila/cepama panna

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

BEEORCEOENE

Vadibas panelis

Elektropadeves lampa / simbols
KarséSanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators (temperatirai)
Temperaturas indikators/simbols
DzeséSanas ventilatora gaisa atveres
Sildelements

Lampa

Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams

Tilpnes reljefs- Tvertne firiSanai ar tdeni
Plauktu imeni

Paredzéets(-a) apbrininasanai un cepSanai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.
Teleskopiskas vadotnes

Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus
varat ertak ievietot cepeskrasni un iznemt
no tas paplates.
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5.2 Sensora lauki/taustini

Lai iestatitu laiku.

Lai iestatitu pulkstena funkciju.

Lai iestatitu laiku.

+

5.3 Displejs

A B A. Pulkstena funkcijas
I B. Taimeris
A BARAR
o

-l

]

6. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

6.1 Pirms pirmas lietoSanas

lepriek$éjas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa

ventilaciju.

1. solis

X

2. solis

555

3. solis

lestatiet pulksteni

Cepeskrasns tiriSana

Uzsildiet tukSu cepeskrasni

1. +,_— piespiediet, lai iestati- 1
tu laiku. Péc aptuveni 5 sekun-
dém indikators parstaj mirgot

Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus un nonemamos
plauktu balstus.

1.

lestatiet maksimalo temperatu-

ru funkcijai: E
llgums: 1 h.

un displejs rada laiku. 2. Tiret .ce;l)eskrailsmvurF plederu: 2. lestatiet maksimalo temperatu-
mus tikai ar mikroSkiedras dra-
nu, siltu Gdeni un maigu tirisa- ru funkcijai: .
nas lidzekli. llgums: 15 min.
3. lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai: E‘
ligums: 15 min.

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, ldz ta atdziest. levietojiet cepeskrasni piederumus un iznemamos plauktu

balstus.
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7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!

2. solis Pagrieziet vadibas pogu, lai atlasitu
Skatiet sadalu "DroSiba". temperatiru.
3. solis Kad gatavosana ir pabeigta, pagrieziet

7.1 lestatiSana. KarséSanas funkcija

1. solis Pagrieziet karsés$anas funkciju parslé-

gu, lai atlasitu karséSanas funkciju.

7.2 Funkcijas iestatiSana: Ventilatora

parslégus izslégta stavokl, lai izslégtu
cepeskrasni.

karséSana PLUS

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices bojajumu risks.

1. solis Parliecinieties, ka cepesSkrasns ir atdzisusi.
2. solis Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar
krana ddeni.
@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa
maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet
cepeskrasns tilpnes reljefu gatavo$anas
laika vai kamér cepeskrasns ir karsta.
. soli
3. solis lestatiet funkciju: .
4. solis Pagrieziet temperatiiras vadibas regulatoru, lai iestafitu nepiecieSamo temperataru.
5. solis lepriek$éji uzkarséjiet tukSu cepeskrasni 10 mindtes, lai taja rastos mitrums.
6. solis levietojiet édienu cepeskrasni.
Skatiet nodalu ,Padomi un ieteikumi”.
Gatavosanas laika neveriet cepeskrasns durtinas.
7. solis pagrieziet karsé$anas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeskrasni.
8. solis Kad funkcija beidzas, uzmanigi atveriet durvis. No cepeskrasns izpllsto$ais mitrums var izraisit ap-
degumus.
9. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi. Izlejiet atlikuso Gdeni no cepeskrasns tilpnes reljefa.

7.3 Karsésanas funkcijas

Karsésanas LietoSana

funkcija

0

Izslégts stavoklis

Cepeskrasns ir izslégta.

Karsésanas LietoSana

funkcija

. Apgaismojuma ieslégsanai.
’

Apgaismojums
(lampa)
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Karsésanas LietoSana Karsésanas Lietosana
funkcija funkcija
Mitruma pievienoSanai gatavo- — Lielakus cepes$a gabalu un maj-

G

Ventilatora karsé-
§ana PLUS / Tiri-
$ana ar udeni

$anas laika. Pareizas krasas un
krauks$kigas virskartas iegusanai
cepsSanas laika. Suliguma pies-
kirSanai édienam atkartotas uz-
sildiSanas laika.

Skatiet nodalu “Apkope un tiri$a-
na”, lai iegltu papildinformaciju
par turpmako. TiriSana ar ddeni.

Y putnu galas ar kauliem cep$anai

viena plaukta liment. Sacepumu
Infratermiska grilé- pagatavosana un apbrininasa-
sana na.

KarséSana ar ven-
tilatoru

Ediena vienlaicigai gatavo$anai
divu plauktu pozicijas un édiena
zavesanai.

lestatiet temperatiru par 20 lidz
40 °C zemak neka funkcijai Tra-
dicionala gatavo$ana.

Ediena gatavo$ana un cep$ana

viena plaukta iment.

Skatiet sadalu “Apkope un firiSa-
na”, lai uzzinatu sikaku informa-

ciju par kataltisko firisanu.

Tradicionala gata-
voSana / Katalize

Planu produktu grilésanai liela
v

daudzuma un maizes grauzdé-
$anai.

Atra grilesana

6_5
Ventil. kars. ar mi-
trumu

ST funkcija paredzéta energijas
taupiSanai gatavoSanas laika.
Kad izmantojat $o funkciju, tem-
peratira ierices iekSpusé var
atSkirties no iestafitas tempera-
tdras. Gatavo$anas jauda var
samazinaties. Lai iegutu papil-
dinformaciju, skatiet nodala “Ik-
dienas lietoSana” sniegtas piezi-
mes par: Ventil. kars. ar mitru-
mu.

Apakskarsésana

Kiku ar kraukskigu pamatni
ceps$anai un partikas konserve-
Sanai.

¥

Gatavosana, iz-
mantojot ventilato-
ru

Lai grauzdétu vai ceptu un gata-
votu édienus, kuriem nepiecie-
Sama vienada gatavo$anas tem-
peratira, izmantojot vairakus
plauktus, vienlaikus nesajaucot
aromatus.

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

7.4 Piezimes par:Ventil. kars. ar
mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabit aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Gatavosanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi” Ventil. kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

Pulkstena funkcija

LietoSana

Q)

Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

Diennakts laiks

g

Lai iestatitu, cik ilgi cepeskrasnij jadarbojas.

Darb. laiks
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Pulkstena funkcija LietoSana

Laika atgadinajums

Q Laika atskaites iestatisanai. ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

JUs varat iestatit So funkciju jebkura laika — ar1 tad, ja cepesSkrasns izslég-

ta.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Diennakts |

aiks iestatiSana

@ — mirgo, pieslédzot cepeskrasni elektroenergijas avotam, péc elektribas padeves partraukuma vai ja nav ies-

tatits taimeris.

+ , - nospiediet, lai iestatitu laiku.

Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Ka mainit: Diennakts laiks

1. solis

@ — nospiediet atkartoti, lai mainttu diennakts laiku. @ - sak mirgot.

2. solis

+ , - nospiediet, lai iestatitu laiku.
Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Darb. laiks

iestatiSana

1. solis lestatiet cepesSkrasns funkciju un temperataru.
2. solis @ - nospiediet atkartoti. Sak mirgot |9|
3. solis + , - nospiediet, lai iestatitu ilgumu.
Displeja redzams: |9|
|_)| —mirgo, kad beidzies iestatitais laiks. Atskan skanas signals, un cepeskrasns izslédzas.
4. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
5. solis Pagrieziet regulatoru lidz stavoklim Izslégts.

Laika atgadinajums iestatiSana

1. soli
solis @ — nospiediet atkartoti. Q — sak mirgot.
2. soli —_ - . s
solis + , — nospiediet, lai iestafitu laiku.
Funkcija aktivizé€jas automatiski péc 5 sekundém.
Kad beigsies iestatitais laiks, atskanés skanas signals.
3. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
4. solis Pagrieziet regulatoru stavokli Izslégts.
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Ka atcelt: Pulkstena funkcijas

1. solis

@ — nospiediet atkartoti, idz sak mirgot pulkstena funkcijas simbols.

2. soli . . . J—
solis Nospiediet un turiet nospiestu: .

Pulkstena funkcija izslédzas péc dazam sekundém.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

9.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augSpuseé palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.

Augsta mala ap plauktu nelauj édiena
gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepes$krasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
|zslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, idz ierice bus atdzisusi.
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10.2 DrosSibas termostats

Nepareiza cepeskrasns lietoSana vai bojati
komponenti var izraisit bistamu parkar§anu.
Lai to novérstu, cepeskrasnij ir droSibas
termostats, kas partrauc stravas padevi.



Cepeskrasns atkal ieslédzas automatiski, kad
temperattira pazeminas.

11. IETEIKUMI UN PADOMI
@

Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Gatavosanas ieteikumi
Cepeskrasnij ir Cetri plauktu limeni.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Jisu cepeskrasns cep$anas un sautéSanas
funkcijas var atskirties no jusu iepriekséjas
cepeskrasns funkcijam.

Kiku cepsana

Neatveriet cepeskrasns durvis atrak ka 3/4
laika pirms iestatita gatavoSanas laika
beigam.

Ja vélaties izmantot divas cepamas paplates
vienlaikus, raugieties, lai starp tam butu viens
tukSs plaukta limenis.

Galas un zivju gatavosSana
Taukvielam |oti bagatiem édieniem
izmantojiet dzilu pannu, lai novérstu
neiztiramu traipu rasanos cepeskrasni.

Laujiet galai atpusties aptuveni 15 minutes
pirms tas sagrieSanas, lai no tas neiztecétu
sulas.

Lai noverstu parmérigu dimosanu
cepeskrasni cepesa pagatavosanas laika,
ielejiet dzilaja panna mazliet udens. Lai
novérstu dimu kondensaciju, pievienojiet
udeni ik reiz, kad tas ir izgarojis.

Gatavosanas laiki
Gatavos$anas laiki ir atkarigi no édiena veida,
ta konsistences un daudzuma.

Sakotnéji gatavoSanas laika sekojiet lidzi
rezultatiem. Piemekl€jiet saviem gatavoSanas
traukiem, receptém un €diena daudzumam
vispiemérotakos iestatijumus (karséSanas
iestatijums, gatavosanas laiks utt.),
izmantojot $o ierici.

11.2 Ventil. kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

—

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojosa 8 cnf%riznn:ttar < 5 Tums$a, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs ’ 28 cm diametrs

cm augstums

11.3 Ventil. kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.
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\ oru
(°C) (min.)

Smalkmaizites, 12 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-40

bali na

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-40
na

Pica, saldéta, 0,35 kg  restots plaukts 220 2 35-40

Salda rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40

stiem na

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 3 30-40
plaukta

Biskvitklkas piraga forma ar lidzenu pamatni uz 170 2 20-30

pamatne restota plaukta

Biskvitkiika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 2 35-45

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 35-45
plaukta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 40 - 50
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 25-35
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makaruni, 20 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 40-45
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sala mikla, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 35-45
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 2 40 - 50

20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg  cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-40

na
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\ Ly
(°C) (min.)
Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 30-45
plaukta
Vidusjuras darzeni, 0,7 cepama paplate vai dzila pan- 180 35-40

kg

na

11.4 Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

=m
¥ B = Kk
\ uuru
(°C) (min)
Kicinas, 16  Tradicionala Cepama 3 170 20-35 -
paplate gatavoSana Paplate
Kicinas, 16 KarséSanaar  Cepama 3 160 20-35 -
paplate ventilatoru Paplate
Kdcinas, 16  KarséSanaar  Cepama 1un3 160 20-35 -
paplate ventilatoru Paplate
Abolu pirags, Tradicionala Restots 1 170 70-90 -
2 veidnes gatavoSana plaukts
@20 cm
Abolu pirags, Karsésana ar Restots 2 160 70-90 -
2 veidnes ventilatoru plaukts
@20 cm
Biskvitkiika,  Tradicionala Restots 2 170 35-45 -
kiikas veidne gatavo$ana plaukts
@26 cm
Biskvitkika, KarséSana ar Restots 2 160 35-45 -
kikas veidne ventilatoru plaukts
@26 cm
Smilsu mikla Tradicionala Cepama 3 150 20-35 leprieks$ uzsildiet ce-
gatavoSana Paplate peskrasni 10 min.
SmilSu mikla KarséSanaar  Cepama 3 150 20-35 leprieks$ uzsildiet ce-
ventilatoru Paplate peskrasni 10 min.
Karstmaize  Grils Restots 3 maks. 1-5 lepriek$ uzsildiet ce-
plaukts peskrasni 10 min.
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(°C) (min)
Liellopa bur-  Grils Restots 3 maks. 20-30 Novietojiet restoto
gers, 6 gab., plaukts un plauktu cepeskrasns
0,6 kg tauku sa- treSaja limeni, bet dzilo
vak$anas cepeSpannu — otraja
panna imeni. Kad pagajusi

puse no gatavosanai
atvéléta laika, apgrie-
ziet to uz otru pusi.
lepriek$ uzsildiet ce-
peskrasni 10 min.

12. APRUPE UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

<

Tirsanas Iidzekli

Tiriet ierices priekSdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli. Notiriet un parbaudiet durvju blivi ap cepeskrasns ietvaru.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firisanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli. Neklajiet to uz katalitiskajam virs-
mam.

—

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

LietoSana ikdie-

lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-
densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarséjiet ierici 10 mindtes. Neuzglabajiet édienu ie-
ricé ilgak par 20 minGtém. P&c katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices ieksieni tikai ar mi-
kroskiedras dranu.

na
Y Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
<+, kroSkiedras dranu, kura iemérkta siltd GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

224

Papildpiederumi

piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdroSos piederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem vai asiem priekSme-
tiem.

12.2 Ka tirit? Tilpnes reljefs

Izfiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar

tvaiku.

38 LATVIESU



1. solis. 2. solis 3. solis.

lelejiet cepeskrasns tilpnes reljefa Laujiet etikim iz8kidinat kalkakmens  Tiriet cepeskrasns tilpni ar siltu Gde-
250 ml etika. Lietojiet bezpiedevu nogulsnes 30 mindtes istabas tem-  ni un mikstu dranu.

etiki, kura koncentracijas limenis ne- peratura.

parsniedz 6 %.

Funkcijai: Ventilatora karsé$ana PLUS firiet cepeskrasni ik péc 5-10 gatavoSanas cikliem.

12.3 1znems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lidz ta atdziest.
2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priek$&jo

dalu nost no sanu sienas.

dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to.

4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ie-
priekSminétas darbibas pretéja seci-
ba.

Teleskopiskas vadotnes atlikusajam
tapam jabut vérstiem uz prieksu.

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo ‘

12.4 Lietosana Katalitiska tiriSana Traipi vai krasas maina uz katalitiska
“Lo= Coe e parklajuma neietekmé firiSanas kvalitati.
Cepeskrasns iekSpuseé atrodas katalitiskie

paneli. Katalitiskie paneli katalizes laika
uzsuc taukus.

Pirms katalitiskas tiriSanas

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, Iznemiet no cepesSkrasns visus pie-  Notiriet cepeSkrasns iek$€jo apaks-
lldz ta atdziest. derumus. €jo virsmu un durvju stikla iekSpusi
ar siltu ddeni, mikstu dranu un mai-

gu trauku mazgasanas lidzekli.

Cepeskrasns tiriSana, izmantojot katalitisko tiriSanu

1. solis 2. solis 3. solis
lestatiet funkciju un cepeskrasns R . - Kad cepeskrasns ir atdzisusi, izi-
E Péc tirnsanas pagrieziet cepeskrasns ot 13s iek&pusi it ‘k't
temperatiiru: .= 250 °C funkciju parsldgu pozicija Izslégts. riet fas iekspusi ar mitru mistu
draninu.

ligums: 1 st.
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12.5 Funkcijas TiriSana ar adeni
izmantosSana

Si tifisanas procediira izmanto mitrumu, lai
nofiritu no cepeskrasns tauku un partikas
atlikumus.

1. solis lelejiet cepeskrasns tilpnes reljefa tde-
ni: 200 ml.

2. solis. lestatiet funkciju: .

12.6 I1znemsana un uzstadiSana: Durvis

3. solis. lestatiet temperatru uz 90 °C.

4. solis Laujiet cepeskrasnij darboties 30 mina-
tes.

5. solis. Izslédziet cepeskrasni.

6. solis Uzgaidiet, lidz cepeskrasns atdziest.

Nosusiniet cepeskrasns iekSieni ar
mikstu dranu.

Cepeskrasns durvim ir divi stikla paneli. Durvju un iek$éjo stikla paneli var iznemt, lai notiritu.
Izlasiet visus “Durvju nonem$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu

iznemsanas.

/N\ UZMANIBU!

Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis l1dz galam un turiet abas en-
ges.
2. solis Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,

lidz tie nokliksk.

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvérSanas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.
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4. solis Novietojiet durvis uz mikstas dranas, kura
uzklata uz stabilas virsmas, un atvienojiet
nofikséjoso sistému, lai iznemtu iek$éjo stik-
la paneli.

5. solis Pagrieziet stiprinajumus par 90° un izceliet
no to ligzdam.

6. solis Vispirms uzmanigi paceliet un tad nonemiet
stikla paneli.
7. solis Notfiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla

panelus trauku mazgajamaja masina.

8. solis Péc tirisanas uzstadiet stikla paneli un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klik3ki.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no- A
Kliksk. l:\
Parliecinieties, ka uzstadat iek$éjo stikla paneli pareizi D

ta vieta. ]

12.7 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.
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Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izsledziet cepeskrasni. Uzgaidiet,

ldz cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no elektrofik-

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

Probléma Parbaudiet, vai:

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma
sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.

Probléma

Parbaudiet, vai:

Cepeskrasns neuzsilst.

|zdedzis dro$inatajs.

Bojata durvju blive.

Neizmantojiet cepeskras-
ni. Sazinieties ar pilnvaro-
to servisa centru.

Displeja redzams “12.00".

Noticis stravas padeves
parravums. lestatiet dien-
nakts laiku.

No cepeskrasns tilpnes
reljefa tek Gdens.

Cepeskrasns tilpnes relje-
fa ir parak daudz tdens.

Neapmierinosi funkcijas
gatavoSanas rezultati:
Ventilatora karséSana
PLUS .

iepildijat adeni tilpnes
tvertné.
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13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses
priekSeja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé
esoSo tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)




14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija KODEC70BZ 944068340
Energoefektivitates indekss 95.1

Energoefektivitates klase A

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja reZzima  0.89 kWh/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezZima

0.78 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

651

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

32.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktsp&jas mériSanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavo$anas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarséjiet ierici pirms
gatavos$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru
Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minutes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minGtes pirms
gatavos$anas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu.

Ventil. kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai
gatavosanas laika.
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15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

™, . = S
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus | simbolu g kopa ar majsaimniecibas
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisa. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios
srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas
prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintuméte, kiekvieng kartg busite tikri dél

nepriekaistingo rezultato.
Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaul;.
Apsilankykite misy interneto svetainéje.

&1 Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,
@ aptarnavimg ir remonta:

www.electrolux.com/support

UZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:

a/ www.registerelectrolux.com
Jusy prietaisui skirty priedy, nusidevinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
’% www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIORA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi | jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:

prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.
Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny ploksteje.

AN |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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2. SAUGOS INSTRUKCIJOS........ciiiiiiiii i 47
3. [RENGIMAS....... PO 50
4. GAMINIO APRASYMAS . ... 51
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS..... ..ot 54
9. PRIEDU NAUDOUJIMAS ... 56
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13. TRIKCIU SALINIMAS ... 64
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS ... 65
15. APLINKOS APSAUGA ... 66
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg prizituréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos uKkiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar svec€iy hamuose ir kitoje
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panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.
» Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas

specialistas.

* Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.
* Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite

prietaisg nuo maitinimo.

 Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

« DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

 DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.

» Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

* Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ ISPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
|renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
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» Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis 580 (600) mm
(po darbastaliu)

Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies 589 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 570 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 594 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 558 mm
tis

Prietaiso gylis 561 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 540 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1007 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm

os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1100 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamuyjy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
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padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

« Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smaugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

« Elektros kistuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kiStukg buty lengva pasiekti.

« Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

» Norédami i$jungti prietaisa, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

« Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

« Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi buti
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti vardinéje
prietaiso lenteléje nurodytg bendrajg galia.
Taip pat ji nurodyta techniniy duomeny
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjavis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.



2.3 Naudojimas

/\ |SPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
nebaty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.
Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.
Atidarydami dureles pasirtipinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

« Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégmeé, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziira ir valymas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisra ir
sugadinti prietaisa.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

* Prie$ vykdydami priezitros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStuka i$ elektros lizdo.

« Patikrinkite, ar prietaisas atveses. Gali
sutrikti stiklo plokstés.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centrg.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumete pavirSiy nuo
nusidévéjimo.

« Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniuy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

« Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

* Nevalykite katalizinio emalio plovikliais.

2.5 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

«  Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

« Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

LIETUVIY 49



» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.6 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj
techninés priezilros centrg.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.7 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

3. [RENGIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

 |Straukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.

3.1 Irengimas balduose

(*mm)

(*mm)
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

nBEan an

' éJ'SI_é
—==——t——ro 7 |
4 N 1 H
'@“j — N
N KI’) J
—— B

4.2 Priedai

+ Grotelés
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenéle. Rankenélé iSSoka.

Valdymo skydelis

Maitinimo lemputé / simbolis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Valdymo skydelis

Valdymo rankenélé (temperatura)

A Temperatiros indikatorius / simbolis
Ausinimo ventiliacijos angos

Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

~

EREEEER

Lentynos atrama, iSimama
|duba vandeniui- Indas valymui vandeniu
Lentynos padétys

Grilio / kepinimo prikaistuvis

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
* Teleskopiniai bégeliai

Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.
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5.2 Jutiklio laukai / mygtukai

Laikui nustatyti.

O

LaikrodZio funkcijai nustatyti.

+

Laikui nustatyti.

5.3 Valdymo skydelis

A B

B. Laikmatis

gA

-l

]

6. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 PrieS naudojant pirma karta
iSankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. Pasirlpinkite, kad patalpa

baty védinama.

A. Laikrodzio funkcijos

1-as veiksmas

X

2-as veiksmas

555

3-as veiksmas

Laikrodzio nustatymas

ISvalykite orkaite

|kaitinkite tuscia orkaite

1. + ~ - paspauskite, kad 1
nustatytuméte laikg. Mazdaug
po 5 sek. indikatorius nustos
mirkéiojes ir ekrane matysite
laika.

ISimkite i$ orkaités visus prie- 1.

dus ir iSimamas lentyny atra-
mas.

Orkaite ir jos priedus valykite tik
mikropluosto Sluoste, suvilgyta
Silto vandens ir $velnaus plovik-
lio tirpale.

Nustatykite didZiausig funkcijos

temperatura: E
Laikas: 1 val.
Nustatykite didZiausig funkcijos

temperatura:
Laikas: 15 min
Nustatykite didZiausig funkcijos

temperatura: E‘
Laikas: 15 min

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés. |dékite priedus ir iSimamas lentyny atramas j orkaite.
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7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo

funkcija
1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija,
mas pasukite kaitinimo valdymo rankenélg.
2-as veiks- Pasukite valdymo rankenélg, kad pasi-
mas rinktuméte temperatura.
3-ias Kai baigiate gaminti, pasukite rankené-
veiksmas les j iSjungimo padétj, kad isjungtuméte

orkaite.

7.2 Funkcijos nustatymas: Karsto oro srautas PLIUS

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus nusideginti ir sugadinti prietaisa.

1-as veiks- Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.
mas
2-as veiks- Pripildykite orkaités vidaus jdubg vande-
mas niu i$ Ciaupo.
@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Ne-
pildykite orkaités vidaus jdubos, kai ga-
minate maistg arba kai orkaité yra jkaitu-
Si.
31-:: veiks- Nustatykite funkcija: .
4-as veiks- Temperatiros valdymo rankenéle nustatykite temperatira.
mas
5-as veiks- S anksto pakaitinkite tuS¢ig orkaite 10 min., kad padidéty drégme.
mas.
6-as veiks- |dekite maistq | orkaite.
mas Zr. skyriy ,Patarimai*.
Neatidarykite orkaités dureliy gamindami.
7-as veiks- pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle | iSjungimo padétj, kad iSjungtuméte orkaite.
mas
8-as veiks- Kai funkcija baigiasi, atsargiai atidarykite dureles. ISsiverzusi dréegmé gali sukelti nudegimus.
mas
9-as veiks- Patikrinkite, ar orkaité atvésusi. Pasalinkite likusj vandenj i$ orkaités vidaus jdubos.
mas
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7.3 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funk- Paskirtis

Kaitinimo funk- Paskirtis
cija

Skrudinti arba kepti ir skrudinti
maista, kai keliose lentynos pa-
detyse reikalinga tolygi tempera-
Karsto oro srautas  tiira, o kvapai turi nesimaisyti.

=<l

cija
0 Orkaité yra iSjungta.
Padétis ,ISjungta”
6 liungti lempute.
~NA
ApSvietimas

Skirta didesniems mésos arba

paukstienos su kaulais gaba-
. lams kepinti viename lygyje. Tin-
Turbo grilis ka apkepams ir skrudinti.

Skirta padidinti drégme gami-
C{D) nant maista. I1Sgauti tinkama
spalva ir traskig plutele. Skirta

Karsto oro srautas  pagildomiems patiekalams su-
PLIUS / Valymas  teikti sultingumo.

vandeniu Zr. skyriy ,Valymas ir priezidra®,
kur rasite daugiau informacijos
apie ,Aqua Clean®.

—_— Kepti ir skrudinti maistg vienoje
lentynos padétyje.
— Zr. skyriy ,Valymas ir prieziara“,
Apatinis + virSuti-  kur rasite daugiau informacijos
nis kaitinimas / Ka-  apie katalizinj valyma.
talitinis valymas

Kepti vienu metu dviejose lenty-
ny padétyse ir maistui dziovinti.
Nustatykite 20-40 °C mazesne
Konvekcinis kepi-  temperatiirg nei Apatinis + virsu-
mas tinis kaitinimas.

Dideliems smulkiy maisto gaba-
leliy kiekiams ir duonos skrebu-
¢iams kepti grilyje.

|

Spartusis grilis

Si funkcija skirta taupyti energija
gaminant maista. Pasirinkus Sig
funkcijg temperatdra prietaiso vi-
duje gali skirtis nuo nustatytos
temperatdros. Gali sumazéti
kaitinimo intensyvumas. Dau-
giau informacijos rasite skyriuje
,Naudojimas kasdien®, pastabos
del: Dregnas konvek. kepimas.

P
Drégnas konvek.
kepimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir
konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

7.4 Pastabos dél Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
vadovaujantis IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaites durelés turi bdti
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimasEnergijos taupymo rekomendacijas
rasite skyriuje ,Energijos efektyvumas®,
+Energijos taupymas*“.

Laikrodzio funkcija

Naudojimo sritis

@ Paros laikui nustatyti, pakeisti arba patikrinti.
Paros laikas
Iel Orkaités veikimo trukmei nustatyti.
Trukme
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Laikrodzio funkcija Naudojimo sritis

Q Nustatoma atgaliné laiko atskaita. Si funkcija neturi jtakos orkaités veiki-

Laikmatis mui. Galite nustatyti bet kada Sig funkcija, net jei orkaité yra iSjungta.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti Paros laikas

@ — mirksi, kai prijungiate orkaite prie elektros maitinimo, kai i$sijungia maitinimas arba kai nenustatytas laikma-
tis.

+, ~ - paspauskite, kad nustatytuméte laika.
Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip pakeisti: Paros laikas

m:: velks @ — spauskite pakartotinai paros laikui pakeisti. @ — pradés mirkseéti.
rzr;:: veiks- + ~ - paspauskite, kad nustatytuméte laika.

Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip nustatyti Trukmé

1-as veiks- Nustatykite orkaités funkcijg ir temperatira.

mas
i;:z veiks- @ — spauskite pakartotinai. |9| — pradés mirkseéti.
3-i — ) .

Velia;(ssmas + — paspauskite, kad nustatytuméte trukme.

Valdymo skydelyje matysite: Iel

|_) — mirksi, kai baigiasi nustatytas laikas. Pasigirsta signalas ir orkaite iSsijungia.

4-as veiks- Norédami iSjungti garso signalg, paspauskite bet kurj mygtuka.
mas

5-as veiks- Pasukite rankenéles | iSjungimo padétis.
mas

Kaip nustatyti Laikmatis

:n-:z veiks- @ — spauskite pakartotinai. D — pradés mirkséti.
rzr;:: veiks- + ~ - paspauskite, kad nustatytuméte laika.
Funkcija jsijungs automatiskai po 5 sekundziy.
Pasibaigus nustatytam laikui, pasigirs signalas.
3-ias Norédami iSjungti garso signala, paspauskite bet kurj mygtuka.
veiksmas
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Kaip nustatyti Laikmatis

4-as veiks- Pasukite rankenéles | iSjungimo padeétis.

mas

Kaip atSaukti: Laikrodzio funkcijos

1-as veiks-
mas @

— pakartotinai spauskite, kol pradés mirkséti laikrodZio funkcijos simbolis.

2-as veiks-
mas

Paspauskite ir palaikykite nuspaude — .

LaikrodZio funkcija i$sijungs po keliy sekundziy.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.

|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
nuo jos nuslysti.

Grotelés:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos zemyn.

Kepimo skarda / Gili skarda:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.
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10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

11. PATARIMAI
®

Zr. saugos skyrius.

11.1 Gaminimo rekomendacijos
Orkaitéje yra keturios lentyny padétys.

Lentyny padetys skai€iuojamos nuo orkaités
dugno.

Si orkaité geba kepti ir skrudinti kitaip, nei
jprastos orkaités.

Pyragy kepimas
Orkaités dureles galite atidaryti tik praéjus 3/4
nustatyto maisto gaminimo laiko.

Jeigu vienu metu naudojate dvi kepimo
skardas, tarp jy palikite vieng tuscig lygj.

Mésos ir Zuvies ruosimas

Labai rieby maistg gaminkite naudodami gily
inda, kad neistekéty riebalai ir neistepty
orkaités visam laikui.

10.2 Apsauginis termostatas

Netinkamai naudojant orkaite arba sugedus
jo sudedamosioms dalims, ji gali pavojingai
perkaisti. Norint to iSvengti, orkaitéje jrengtas
apsauginis termostatas, kuris nutraukia
elektros tiekimg. Sumazéjus temperaturai,
orkaité vél jsijungia automatiskai.

Prie$ pjaudami mésg palikite pastovéti
mazdaug 15 minuciu, kad neistryksty
skysciai.

Kad kepinant orkaitéje nesusidaryty daug
dimuy, j gilyjj inda jpilkite truputj vandens. Kad
dumai nesikaupty papildykite vandens is
karto, kai tik jis iSgaruoja.

Gaminimo trukmé
Kepimo trukmeé priklauso nuo maisto tipo,
konsistencijos ir kiekio.

IS pradziu, kai gaminate, stebékite rezultatus.
Atraskite geriausiai Jusy receptus ir kitus
virtuvés poreikius atitinkancias prietaiso
nuostatas (karstis, trukme ir kt.).

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai
Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

 ~

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

Picos kepimo skarda Kepimo indas paruosti Apkepo skarda
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 chs?(r:rZrlm:sns 5 Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens cm aukscio ’ 28 cm skersmens
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11.3 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijuy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.

¥ = = <
\ uru
(°C) (min.)

Kavos bandelés, 12 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-40

vnt. moji skarda

Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-40
moji skarda

Pica, $aldyta, 0,35 kg  grotelés 220 2 35-40

Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Sokoladiniai sausainé- kepamoji skarda ar surenka- 180 2 30-40

liai moji skarda

Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 30-40

Biskvitinis pagrindas apkepo skarda ant groteliy 170 2 20-30

Viktorijos sumustinis kepimo indas ant groteliy 170 2 35-45

Zuvis, virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45

lés ugnies, 0,3 kg moji skarda

Visa Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45
moji skarda

Zuvies filg, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 35-45
liy

Mésa virta ant nedide-  kepamoji skarda ar surenka- 200 3 40-50

lés ugnies, 0,25 kg moji skarda

Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-35
moji skarda

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai, 20 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 40-45

vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teSlainiai, 16 kepamoji skarda ar surenka- 170 2 35-45

vnt. moji skarda

Sméliniai sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 150 2 40-50

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30

moji skarda

58 LIETUVIY



¥ = RN
\ oru
(°C) (min.)
Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 35-40
nedidelés ugnies, 0,4  moji skarda
kg
VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 30-45
liy
VidurZzemio juros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 35-40

zovés, 0,7 kg

moji skarda

11.4 Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

\/\

= kKEH O ®

(°C) (min)
Pyragaiciai, Apatinis + vir-  Kepimo 3 170 20-35 -
16 vienety Sutinis kaitini-  skarda
padékle mas
Pyragaiciai, Konvekcinis Kepimo 3 160 20-35 -
16 vienety kepimas skarda
padékle
Pyragaiciai, Konvekcinis Kepimo 1ir3 160 20-35 -
16 vienety kepimas skarda
padékle
Obuoliy py-  Apatinis + vir-  Grotelés 1 170 70-90 -
ragas, 2 ke-  Sutinis kaitini-
pimo formos mas
@20 cm
Obuoliy py-  Konvekcinis Grotelés 2 160 70-90 -
ragas, 2 ke-  kepimas
pimo formos
@20 cm
Biskvitinis Apatinis + vir-  Grotelés 2 170 35-45 -
pyragas, @  Sutinis kaitini-
26 cm pyra- mas
go forma
Biskvitinis Konvekcinis Grotelés 2 160 35-45 -
pyragas, @ kepimas
26 cm pyra-
go forma
Trapios te$-  Apatinis + vir-  Kepimo 3 150 20-35 Pakaitinkite orkaite 10
los kepiniai  Sutinis kaitini-  skarda min.
mas
Trapios te$-  Konvekcinis Kepimo 3 150 20-35 Pakaitinkite orkaite 10
los kepiniai  kepimas skarda min.
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= kKEH O ®

(°C) (min)
Skrebutis Grilis Grotelés 3 maks. 1-5 Pakaitinkite orkaitg 10
min.
Mésainis su  Grilis Grotelésir 3 maks. 20-30 Vieline lentynélg jdéki-
jautiena, 6 skarda var- te treCiame lygyje, o
vienetai, 0,6 vantiems skysc€ius surenkantj in-
kg riebalams da — antrame. Praéjus
surinkti pusei gaminimo laiko
apverskite.
Pakaitinkite orkaite 10
min.

12. PRIEZIURA IR VALYMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

<

Prietaiso priekj valykite mikropluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale. ISvalykite ir patikrinkite dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.

Metalinius pavirsius valykite valymo tirpalu.

Valymo priemo-
nés

Démes valykite Svelniu plovikliu. Ploviklio nenaudokite kataliziniams pavirSiams.

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

i\

Kasdienis naudo-

Drégmeé gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok§¢iy. Norédami suma-
zinti kondensacija, prie$ gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto

prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme $luostykite tik mik-
ropluosto Sluoste.

jimas
Y Visus priedus valykite kiekvieng karta panaudoje ir palikite juos iSdziuti. Valykite tik mikro-
<+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje
W plauti negalima.
Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Sveiciamaisiais valikliais ar astriais daiktais.
Priedai

12.2 Kaip valyti |Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaites
vidaus jdubg, kad pasalintuméte kalkiy

likucius.
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1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

| idubg jpilkite 250 ml baltojo acto. Palaukite 30 min, kol actas istirpdys  ISvalykite jdubg Siltu vandeniu su-
Naudokite ne stipresnj nei 6 % acta likusias kalkiy nuosédas jprastos drékinta minksta Sluoste.
be priedy. temperataros aplinkoje.

Naudojant funkcijg Karsto oro srautas PLIUS, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji at-
mas veés. 3

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
mas Soninés sienelés.
Sl

3-as veiks- Lentynos atramos galing dalj patrauki-
mas te nuo Soninés sienelés ir iStraukite ja.

4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudekite prie-
mas Singa tvarka.
IStraukiamy beégeliy atraminiai kaisciai
turi bati atsukti j prieki.

12.4 Kaip naudoti: Katalitinis Démeés ant katalitiniy sieneliy ar spalvos
valymas pakitimai poveikio valymo kokybei neturi.

Viduje yra jrengtos katalitinés sienelés.
Kataliziniai skydai katalizés metu sugeria
riebalus.

Pries katalitinj valyma

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji ISimkite visus priedus i$ orkaités . ISvalykite orkaités dugna ir vidinj du-
atvés. reliy stikla Siltu vandeniu, minksta
$luoste ir Svelniu plovikliu.

ISvalykite orkaite naudodamiesi katalitine valymo funkcija

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas

Nustatykite funkcijg ir orkaités tem- ibai iklui i -
Y ja Pasibaigus valymo ciklui nustatykite or- ool igvalykite vidy

peratiirg: |z\ 250 °C kaités funkqijq \{aldymo _rankenéle iis- dréana minksta Sluoste.
Trukme: 1 val. jungimo padét]. 9
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12.5 Kaip naudoti: Valymas

vandeniu 3-as veiks- Nustatykite 90 °C temperatira.
_ . . . mas
Valymo proceduros metu dregmé naudojama
i$ orkaités pasalinti riebalus ir maisto likucius. 4-as veiks- leiskite orkaitei veikti 30 min
mas.
1-as veiks- |pilkite vandens | orkaités vidaus jduba: 5-as veiks- ISjunkite orkaite.
mas 200 ml. mas.
2-as veiks- s s [ 6-as veiks- Palaukite, kol orkaité atvés. ISsausinkite
mas Nustatykite Sig funkcija: ' mas vidy minksta Sluoste.

12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Orkaites durelés yra dviejy stiklo plok&&iy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidine stiklo dalj, kad
iSvalytumete. PrieS nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir

jdéjimas”.

/\ DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo plokS¢iy.

1-as veiks- VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu
mas lankstus.

2-as veiks- Pakelkite ir patraukite sklastis, kol iSgirsite
mas spragteléjima.

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-
veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite | save, kad iSimtuméte.
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4-as veiks- Padékite dureles ant minkStos Sluostés, ant
mas. stabilaus pavirsiaus, ir atlaisvinkite fiksavimo
sistemg, kad iSimtuméte vidine stiklo plokste.

5-as veiks- Pasukite fiksatorius 90° kampu ir iStraukite
mas. juos i$ lizdy.

6-as veiks- Atsargiai kilstelékite stikling plokste ir iStrau-
mas kite.

7-as veiks- Nuplaukite stiklo plok$tes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo plokséiy in-

mas daplovéje.
8-as veiks- Baige valyti, [dékite stiklo plokste ir orkaités dureles.
mas

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis iSgirsite spragteléjima.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja. A
Pasirtpinkite, kad vidiné stiklo dalis tolygiai atsiremty | T~
atramas.

12.7 Kaip pakeisti: Lemputé

/N ISPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

LIETUVIY 63



Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaitg. Palaukite, kol or-

kaité atvés.

Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin-

Ertmés apacioje patieskite skudu-
rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

mas

2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.

mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kars¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

mas

13. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Triktis Patikrinkite, ar...

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais
kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centra.

Lemputé neveikia. Perdegé lemputé.

Triktis

Patikrinkite, ar...

Orkaité nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Pazeista dury tarpinée.

Nenaudokite orkaités.
Kreipkités | jgaliotajj prie-
Zidros centra.

Ekrane matysite ,12.00".

Buvo dinges elektros mai-
tinimas. Nustatykite paros
laika.

1$ vidinés jdubos iSteka
vanduo.

Vidinéje jduboje per daug
vandens.

Netenkinantis funkcijos
veikimas: Karsto oro
srautas PLIUS .

Pripildéte jdubg vandeniu.
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13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités | prekybos atstova
arba jgaliotajj techninés priezilros centrg.

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés
priezidros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmes
rémo. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti Cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)




14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

Modelio identifikatorius KODEC70BZ 944068340
Energijos efektyvumo rodyklé 95.1

Energijos vartojimo efektyvumo klase A

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezima 0.89 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti-

liatoriaus rezima

0.78 kWh/ciklas

Angy skaicius 1

Silumos Saltinis Elektra

Signalo garsumas 651

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
Masé 32.0 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusjjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.
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15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu L/b ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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NeiSmeskite Siuo zenklu i pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite 8| gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.



MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci

doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane

z myslg o Tobie. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$¢ uzyskania wspaniatych efektéw.

Witamy w Swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:

A Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze

dane: Model, numer produktu, numer seryjny.
Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

/N Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawHy sie urzadzeniem.

* Przechowywac opakowanle w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczgcych para.
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* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowac¢ powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkfa.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowa¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciagna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Szerokos$¢ tylnej czesci 558 mm
urzadzenia

Giebokos$¢ urzadzenia 561 mm
Gtebokosé czesci urzadze- 540 mm
nia do zabudowy

Giebokos$¢ z otworzonymi 1007 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwoér

umieszczony na dole z tylu

Diugo$¢ przewodu zasilajg- 1100 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem pradem elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-
ki pod blatem)

580 (600) mm

Szeroko$¢ szafki 560 mm

Glebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 589 mm
urzadzenia

Wysoko$¢ tylnej czesci 570 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 594 mm

urzadzenia
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« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

*  Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowaé rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.




Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzagdzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykéw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
takze sprawdzi¢ w tabeli:

Moc catkowita (W) Przekréj przewodu
(mm?)

maksymalnie 1380 3x0.75

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

» Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawiac urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

« Zachowac ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

* Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

* Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowa¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

» Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:
— Nie umieszczac naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.
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— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

+ Do pieczenia wilgotnych ciast uzyé
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykaé drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotdw.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

* Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu
detergentow.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzgdzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekkg szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywaé
produktéw sciernych, myjek do
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* Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzgdzeniu i elementow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnos¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajq sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrodto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

« Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.6 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

» Aby uzyska¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sig z lokalnymi wtadzami.

* Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

« Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizaciji.




*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamknigcie sig dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

3.1 Zabudowa

(*mm)

(*mm)
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje
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4.2 Akcesoria

* Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
» Blacha do pieczenia ciasta

Do ciast i ciasteczek.
* Gleboka blacha

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretia sterujgce

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisng¢
pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Pola czujnikéw/przyciski

Panel sterowania
Kontrolka/symbol zasilania
Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterujgce (do regulacji
temperatury)

A Wskaznik/symbol temperatury

Otwory wentylacyjne wentylatora
chtodzgcego

B Grzatka

El Lampa

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane

Whneka komory - Zbiornik systemu
czyszczenia wodg

Poziomy umieszczania potraw

Do pieczenia ciasta i miesa lub do
zbierania ttuszczu.

* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie potek.

— Ustawianie czasu.

(D Ustawianie funkcji zegara.

_|_ Ustawianie czasu.
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5.3 Wyswietlacz

ol

B. Zegar

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Przed pierwszym uzyciem

Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac¢ sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

A. Funkcje zegara

Krok 1

R

Krok 2

—

Krok 3

Ustawianie zegara

Wyczys¢ piekarnik

Nagrza¢ wstepnie pusty piekarnik

1. +_ - nacisngg, aby ustawi¢
czas. Po uptywie okoto 5 se-
kund miganie ustanie, a na wy-
Swietlaczu bedzie widoczna us-
tawiona aktualna godzina.

Wyja¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria i prowadnice blach.
Piekarnik i akcesoria nalezy

czys$ci¢ wytgcznie $ciereczka
z mikrofibry, uzywajac cieptej

wody z tagodnym detergentem.

1.

Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkcji: E]
Czas: 1 godz.
Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkciji: .
Czas: 15 min
Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkgiji: Ifl
Czas: 15 min

Wytaczyé piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane prowadnice blach w piekarniku.

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawi¢: Funkcja pieczenia

Krok 1

Obraéci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w celu wybrania funkcji pieczenia.
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Krok 2 Obroci¢ pokretto sterowania, aby wy-
bra¢ temperature.

Krok 3 Po zakonczeniu pieczenia obroci¢ po-
kretta w potozenie wytaczenia, aby wy-
taczy¢ piekarnik.

7.2 Ustawianie funkcji: Termoobieg PLUS

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem urzadzenia.

Krok 1 Upewni¢ sie, ze piekarnik ostygt.

Krok 2 Napetni¢ wneke komory wodg z kranu.

Maksymalna pojemno$¢ wneki komo-
ry wynosi 250 ml. Wneki komory nie na-
lezy napetnia¢ podczas trwania piecze-
nia lub gdy piekarnik jest goracy.

Krok3 Ustawi¢ funkcje: .

Krok 4 Obrocic pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ temperature.
Krok 5 Nagrzewac pusty piekarnik przez 10 minut w celu wytworzenia wilgoci.
Krok 6 Umiesci¢ potrawe w piekarniku.

Patrz rozdziat ,Wskazowki i porady”.

Nie otwiera¢ drzwi piekarnika podczas gotowania.

Krok 7 Obraécic pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytgczenia, aby wytgczy¢ urzadzenie.

Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji ostroznie otwiera¢ drzwi. Wydostajgca sie para moze wywotaé po-
parzenia.

Krok 9 Upewni¢ sig, ze piekarnik ostygt. Usuna¢ pozostatq wodg z wneki komory.

7.3 Funkcje pieczenia

Funkcja pie- Zastosowanie

czenia
0 Piekarnik jest wytaczony.
Potozenie wyta-
czenia
6 Do wigczania o$wietlenia.
-QOr

Oswietlenie pie-
karnika
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Funkcja pie-

Zastosowanie

czenia
Do zwigkszenia wilgotnosci pod-
(ﬁb czas pieczenia. Do uzyskania
: odpowiedniego koloru i chrupia-
Termoobieg cej skorki podczas pieczenia. Do
PLUS / Czyszcze-  zapewnienia soczystosci pod-
nie wodg czas odgrzewania.

W rozdziale ,Konserwacja i czy-
szczenie” mozna znalez¢ wiecej
informacji na temat funkcji: Czy-
szczenie wodg.




Funkcja pie- Zastosowanie Funkcja pie- Zastosowanie
czenia czenia
Do jednoczesnego pieczenia na —] Do grillowania cienkich porcji
dwoch poziomach i do suszenia potraw w duzych ilosciach i
Zywnosci. opiekania chleba.
Termoobieg Ustaw temperature o 20-40°C Szybkie grillowa-

nizsza niz dla funkcji Gorna/
dolna grzatka.

nie

Al

Termoobieg wil-

gotny

Funkcja ta pozwala oszczedzac
energie podczas pieczenia.
Podczas korzystania z tej funkcji
temperatura wewnatrz urzgdze-
nia moze rozni¢ sie od ustawio-
nej temperatury. Moc grzewcza
moze by¢ zmniejszona. Wigcej
informacji znajduje sie w roz-
dziale ,Codzienne uzytkowanie”,
Uwagi dotyczgce: Termoobieg
wilgotny.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym
spodzie oraz do pasteryzowania
Zywnosci.

¥

Pieczenie konwek-

cyjne

Do pieczenia miesa lub do pie-
czenia migsa i ciast wymagajg-
cych jednakowej temperatury,
na wigcej niz jednym poziomie,
bez przenikania zapachow.

Do pieczenia duzych kawatkow
miesa lub drobiu z kos¢mi na
jednym poziomie. Do przyrzg-
dzania zapiekanek i przyrumie-
niania.

Gérna/dolna grz
ka / Kataliza

at-

Do pieczenia ciasta na jednym
poziomie oraz do suszenia zyw-
nosci.

Wiecej informacji na temat czy-
szczenia katalitycznego mozna
znalez¢ w rozdziale ,Konserwa-
cja i czyszczenie”.

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

7.4 Uwagi dotyczace
funkcji:Termoobieg wilgotny

Funkcji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzgdzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Wskazoéwki dotyczgce funkcji Termoobieg
wilgotny znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki
i porady”.Ogolne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii znajduja sie w rozdziale
,Efektywnos¢ energetyczna”, Oszczednosé
energii.

Funkcja zega

ra

Zastosowanie

Q)

Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego czasu.

Aktualna godzina
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Funkcja zegara Zastosowanie

I_)l Ustawianie czasu pracy piekarnika.
Czas trwania
Q Ustawianie czasu do odliczania. Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pie-

karnika. Funkcje te mozna wiaczy¢ w dowolnej chwili — réwniez wtedy, gdy

Minutnik piekarnik jest wytgczony.

8.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

@ — miga po podtgczeniu piekarnika do zasilania, po przerwie w zasilaniu lub gdy zegar nie jest ustawiony.

+, ~ - nacisna¢, aby ustawic czas.
Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wys$wietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktualna godzina.

Jak zmieni¢: Aktualna godzina

Krok 1 @ — nacisna¢ kilkakrotnie, aby zmieni¢ aktualng godzine. @ — zacznie migac.

Krok 2 —_ . . .
ro + - nacisng¢, aby ustawi¢ czas.

Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktual-
na godzina.

Jak ustawi¢: Czas trwania

Krok 1 Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika.

Krok 2 @ — nacisna¢ kilkakrotnie. Iel — zacznie migac.

Krok 3 + - nacisng¢, aby ustawic czas.
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie: |_)|
|9| — zacznie migac po uptywie ustawionego czasu. Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i piekarnik
wylgczy sie.

Krok 4 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat.

Krok 5 Obrocic pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 @ — nacisng¢ kilkakrotnie. Q — zacznie migac.
Krok 2 + ~ - nacisng¢, aby ustawic czas.
Po uptywie 5 sekund funkcja uruchomi sie automatycznie.
Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Krok 3 Nacisnag¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat.
Krok 4 Obraocic pokretta w potozenie wytaczenia.
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Jak anulowa¢: Funkcje zegara

Krok 1 @ — nacisna¢ kilkakrotnie, az symbol funkcji zegara zacznie migaé.

Krok 2 . . . —
Nacisna¢ i przytrzymac: = .

Funkcja zegara wytaczy sie po kilku sekundach.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

Wgtebienia zapobiegajg rowniez

/\ OSTRZEZENIE! przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
Patrz rozdziat dotyczacy zapobiega zsuwaniu sig naczyn z rusztu.
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomOw umieszczania potraw i upewni¢ sie, ze
ndzki sg skierowane w dét.

Blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha:
Wsuna¢ blache miedzy prowadnice blachy.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Wentylator chtodzacy urzadzenia. Po wytaczeniu urzadzenia
. wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
Podczas pracy urzadzenia wentylator do momentu ostygniecia urzadzenia.

chtodzgcy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
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10.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowac
niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

11. WSKAZOWKI | PORADY

®

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Potrawy mozna umieszczac¢ w piekarniku na
czterech poziomach.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Ten piekarnik moze piec inaczej, niz Twoj
poprzedni piekarnik.

Pieczenie ciast
Nie otwiera¢ drzwi piekarnika przed uptywem
% ustawionego czasu pieczenia.

Korzystajgc jednoczesnie z dwoch blach do
pieczenia nalezy pozostawi¢ jeden pusty
poziom pomiedzy nimi.

Gotowanie miesai ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby zapobiec
powstawaniu trwatych plam w piekarniku.

w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wtgczy
sie ponownie.

Przed porcjowaniem pozostawi¢ migso na ok.
15 minut, aby sok nie wyciekat.

Aby zapobiec zbyt duzej ilosci dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy wla¢
nieco wody do gtebokiej blachy do pieczenia.
Aby zapobiec powstawaniu dymu, nalezy za
kazdym razem dodawa¢ wode po
wyschnieciu.

Czas pieczenia
Czas pieczenia zalezy od rodzaju potrawy, jej
konsystencji i objetosci.

Poczatkowo nalezy monitorowa¢ wydajnosé
pieczenia. Znajdz najlepsze ustawienia
(stopien temperatury, czas gotowania itp.) dla
swoich naczyn, przepisow i ilosci podczas
korzystania z tego urzadzenia.

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac¢ naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato-
wa
$rednica: 28 cm

W ciemnym kolorze, matowa
$rednica: 26 cm

Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
$rednica: 8 cm, wa
wysoko$¢: 5 cm $rednica: 28 cm

11.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
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\ oru
(°C) (min)

Stodkie butki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-40
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 220 2 35-40

kg

Rolada szwajcarska blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 30-40

Biszkoptowy spod tarty forma do tarty na ruszcie 170 2 20-30

Biszkopt krélowej Wik- naczynie do pieczenia na 170 2 35-45

torii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45
gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 3 35-45
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 40 - 50
gteboka blacha

Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-35
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20 -30
gteboka blacha

Makaroniki, 20 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 40 -45
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 16 blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 35-45

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20  blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 40 - 50

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-40

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski blacha do pieczenia pizzy na 200 3 30-45

ruszcie
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Warzywa $roédziemno-
morskie, 0,7 kg

blacha do pieczenia ciasta lub 180
gteboka blacha

35-40

11.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

a=m
¥ B = KB
\ o
(°C) (min)

Mate ciastka, Goérna/dolna Blacha do 3 170 20-35 -

16 sztuk na  grzatka pieczenia

blasze ciasta

Mate ciastka, Termoobieg Blacha do 3 160 20-35 -

16 sztuk na pieczenia

blasze ciasta

Mate ciastka, Termoobieg Blacha do 1i3 160 20-35 -

16 sztuk na pieczenia

blasze ciasta

Szarlotka, 2  Gorna/dolna Ruszt 1 170 70 -90 -

foremki @20 grzatka

cm

Szarlotka, 2  Termoobieg Ruszt 2 160 70 -90 -

foremki @20

cm

Biszkopt, fo- Gdrna/dolna Ruszt 2 170 35-45 -

remka do grzatka

ciasta @26

cm

Biszkopt, fo- Termoobieg Ruszt 2 160 35-45 -

remka do

ciasta @26

cm

Butka masla- Goérna/dolna Blacha do 3 150 20-35 Nagrzewac wstepnie

na grzatka pieczenia piekarnik przez 10 min
ciasta

Butka masla- Termoobieg Blacha do 3 150 20-35 Nagrzewac¢ wstepnie

na pieczenia piekarnik przez 10 min
ciasta

Tosty Grill Ruszt 3 maks. 1-5 Nagrzewac¢ wstepnie

piekarnik przez 10 min
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Burger woto-  Girill Ruszt i ocie- 3 maks. 20-30 Umiescié ruszt na trze-
wy, 6 sztuk, kacz cim poziomie, a ocie-
0,6 kg kacz na drugim pozio-

mie piekarnika. Obro-
ci¢ produkt w potowie
czasu gotowania.
Nagrzewa¢ wstepnie
piekarnik przez 10 min

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Przéd urzadzenia nalezy czysci¢ tylko Sciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta woda z tagod-
nym detergentem. Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokot obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

Srodki czyszcza-
ce

Usung¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu. Nie stosowaé go na powtoke katalityczna.

=

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sig ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowa¢ pozarem.

[

Codzienne uzyt-

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplaé si¢ para wodna. Aby ograniczyé
zjawisko skraplania sig pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed roz-
poczeciem pieczenia. Nie pozostawiaé gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 mi-
nut. Po kazdym uzyciu nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczka z mikrofibry.

kowanie
Y Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
2+, czyszczenia nalezy uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z dodatkiem fagodnego de-
W tergentu. Nie my¢ akcesoridow w zmywarce.
Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac Scier-
Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

12.2 Sposob czyszczenia: Wneka

komory
Oczys¢ wneke ko

mory, aby usung¢ osad z

kamienia po gotowaniu na parze.
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Krok 1

Krok 2 Krok 3

Wia¢: 250 ml octu spirytusowego do Pozostawi¢ ocet w temperaturze po- Wyczys$ci¢ komore cieptg wodg z

wneki komory. Uzy¢ octu maks. 6%,
bez zadnych dodatkéw.

kojowej na 30 minut, aby rozpuscit ~ miekkg szmatka.
osad z kamienia.

W przypadku funkcji: Termoobieg PLUS czysci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

12.3 Sposob wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢

piekarnik.

Krok 1 Wytgczy¢ piekarnik i zaczeka¢, az os- .
tygnie.

Krok 2 Odciagna¢ przednig cze$¢ prowadnic Q—f\
blach od bocznej $cianki.

S

Krok 3 Odciagna¢ tylng cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki i wyjac je
w catosci.

Krok 4 Zamontowac prowadnice blach w od-

wrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajace na prowadnicach te-
leskopowych muszg by¢ skierowane
do przodu.

12.4 Obstuga urzadzenia:
Czyszczenie katalityczne

W komorze znajdujg sie panele katalityczne.

Panele katalityczne pochtaniajg ttuszcz
podczas katalizy.

Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej
nie majg wptywu na dziatanie funkcji
czyszczenia.

Przed czyszczeniem katalitycznym

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az

ostygnie.

Wyjac¢ z piekarnika wszystkie akce- ~ Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng

soria . szybe drzwi migkka $ciereczka zwil-
zong cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Czyszczenie piekarnika z wykorzystaniem funkcji czyszczenia katalitycznego

Krok 1

Krok 2 Krok 3

Wybra¢ funkcje i temperature pie-

karnika:@ 250°C
Czas trwania: 1 godz.

Po zakonczeniu czyszczenia obrécié Gdy piekarnik ostygnie, wyczys-
pokretto wyboru funkcji piekarnika w po- ci¢ komore migkka wilgotng
tozenie wytgczenia. szmatka.
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12.5 Obstuga urzadzenia:
Czyszczenie woda

W procesie czyszczenia wykorzystuje sie
wode do usuwania pozostatosci ttuszczu i
resztek zywnosci z piekarnika.

Krok 1 Wila¢ wode do wneki komory: 200 ml.

Krok2 Ustawi¢ funkcje: .

Krok 3 Ustawi¢ temperature na 90°C.

Krok 4 P(_)zostawic’: wigczony piekarnik na 30
min.

Krok 5 Wytaczy¢ piekarnik.

Krok 6 Odczekac, az piekarnik ostygnie. Osu-

szy¢ komore migkka Sciereczka.

12.6 Sposob demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika sg dwie szyby. Drzwi i wewngtrzne szyby mozna wymontowa¢ w celu
ich wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg

+Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

/\ UWAGA!
Nie uzywacé piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-
wiasy.
Krok 2 Podnies¢ i pociggna¢ zatrzaski, az styszalne

bedzie klikniecie.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac je
w pierwszej pozycji otworzenia. Nastepnie
unoszac i pociggajac drzwi do siebie, wyjac
je z mocowania.
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Krok 4 Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni przy-
krytej miekkg szmatka i zwolni¢ mechanizm
blokujacy, aby wyja¢ wewnetrzng szybe.
Krok 5 Obroci¢ elementy mocujgce o 90° i wyjac je
z gniazd.
Krok 6 Najpierw ostroznie podnie$¢ szybe, a na-
stepnie jg wyjac.
Krok 7 Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszyc¢ szyby. Nie nalezy myé szyb w
zmywarce.
Krok 8 Po wyczyszczeniu zamontowac szybe i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac klikniecie.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powinno byto A
styszalne kliknigcie). :\
Upewni¢ sie, ze wewnetrzna szyba jest prawidtowo D
zamontowana w gniazdach.

12.7 Sposob wymiany: Oswietlenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zardwka moze by¢ gorgca.
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Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Whytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az
piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-
ry.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obraocic szklany klosz, aby go zdjaé.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zarowke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobié, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli
nalezy skontaktowacé sie z autoryzowanym

centrum serwisowym.

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Uszczelka drzwi jest usz-
kodzona.

Nie uzywac piekarnika.
Skontaktowac sie z auto-
ryzowanym centrum ser-
wisowym.

Na wyswietlaczu widocz-
ne jest wskazanie

Nastgpita przerwa w zasi-
laniu. Ustawianie aktual-

,12.00". nej godziny
Woda wyptywa z wneki Do wneki komory wlano
komory. za duzo wody.

Niezadowalajace efekty
pieczenia przy uzyciu
funkcji: Termoobieg
PLUS .

Napetniono wneke komo-
ry woda.

Problem Sprawdzi¢, czy...

Zaréwka o$wietlenia jest
przepalona.

Oswietlenie nie dziata.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowe;j. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)
Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)
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14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta informacyjna produktu zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi ekoprojektu i etykiet sprawnosci

energetycznej

Nazwa dostawcy Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu KODEC70BZ 944068340
Wskaznik efektywnosci energetycznej 95.1

Klasa sprawnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 0.89 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.78 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédta ciepta

Elektrycznos$é

Pojemnosé

651

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

32.0 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$é¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzgdzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czgsto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.
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Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgdno$c¢ energii
podczas pieczenia.



15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem ff:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadoéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.

Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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NE GANDIM LA DVS

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs rezultat ih urma
a zeci de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput
gandindu-va la Dvs. Pentru ca sa fiti asigurat ca aveti toate cunostintele necesare pentru
obtinerea unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
@ reparatii:
www.electrolux.com/support
g A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com
A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la
dispozitie urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/\ Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dISpOZIl‘IV de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.
Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior
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» Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

* Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

* Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

» Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

« In cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

+ Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

* Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/N\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

+ Indepartati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de maner.

* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a instala aparatul, verifici daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

Tnél}imea minima a dulapu- 580 (600) mm
lui (Inaltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-

cru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
Tnaltimea partii frontale a 589 mm
aparatului

Tn&ltimea partii posterioare 570 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 558 mm
aparatului

Adancimea aparatului 561 mm
Adancimea incorporabila a 540 mm
aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1007 mm
sa

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-

ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1100 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

« Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

« Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

« Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

» Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
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» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului, consultati puterea
totala de pe placuta cu date tehnice.De
asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

» Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.
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» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

» Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

« Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului Tnchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.



2.4 ingrijirea si curatarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

+ Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

* Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

» Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal

+ Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

» Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.5 lluminare interioara

separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
« Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-l.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.
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3. INSTALAREA

3.1 incorporarea

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

(*mm)

(*mm)
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala
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4.2 Accesorii

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

» Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

» Cratita

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Butoane de selectare
retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul.
Butonul iese Tn afara.

5.2 Campuri cu senzor / Butoane

Panou de comanda

Bec/simbol putere

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda (pentru temperatura)
Indicator / simbol pentru temperatura
Orificii de aerisire pentru ventilatorul de
racire

Element de incalzire

Becul

Ventilator

Suport pentru raft, detasabil

Adancitura cavitate- Recipient pentru
curatarea cu apa

Pozitii raft

(~Jofol~foln)-

o] of

Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

* Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.

—_ Pentru a seta ora.

@ Pentru a seta o functie ceas.

+ Pentru a seta ora.
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5.3 Afisaj

A B

A. Functiile ceasului
B. Cronometru

gA

g

]

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 inainte de prima utilizare

Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este

ventilata.

Pasul 1

X

Pasul 2

—

55
Pasul 3

Setati ceasul

Curatati cuptorul

Preincalziti cuptorul gol

1. +_ - apasati pentru a seta
ora. Dupa aproximativ 5 secun-
de, indicatorul pentru ora ince-
teaza aprinderea intermitenta,
iar afisajul indica ora.

Scoateti toate accesoriile din
cuptor si suporturile pentru raf-
tul mobil.

Curata cuptorul si accesoriile
doar cu o laveta din microfibra,
apa calda si un detergent ne-
agresiv.

Setati temperatura maxima a

functiei: E

Timp: 1 h.

Setati temperatura maxima a
functiei: .

Timp: 15 min.

Setati temperatura maxima a
functiei: |f|

Timp: 15 min.

Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca. Puneti in cuptor accesoriile si suporturile raftului detasabil.

7. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!

incalzire

7.1 Modul de setare Functia de

Consultati capitolele privind siguranta.
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Pasul 1 Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire pentru a selecta o

functie de gatire.




Pasul 2 Rotiti butonul de comanda pentru a se-
lecta temperatura .

Pasul 3 Cand gatitul se incheie, rotiti butoanele
la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

7.2 Setarea functiei: Aer cald PLUS

/\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a aparatului.

Pasul 1 Verificati daca cuptorul s-a racit.
Pasul 2 Umpleti adancitura cavitatii cu apa de la
robinet.

@ Capacitatea maxima a adanciturii ca-
vitatii este de 250 ml. Nu reumpleti
adancitura cavitatii in timpul gatirii sau
atunci cand cuptorul este fierbinte.

Pasul 3 Setati functia: .

Pasul 4 Rotiti butonul de control pentru temperatura pentru a seta temperatura.
Pasul 5 Preincalziti cuptorul timp de 10 min pentru a crea umiditate.
Pasul 6 Introduceti mancarea in cuptor.

Consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”.

Nu deschideti usa cuptorului in timpul gatirii.

Pasul 7 Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.
Pasul 8 Dupa terminarea functiei, deschideti cu atentie usa. Umiditatea eliberata poate produce arsuri.
Pasul 9 Verificati daca cuptorul s-a racit. Indepértati apa ramasa din adancitura cavitatii.

7.3 Functii de incalzire

Functia de in-  Utilizare
calzire

0 Cuptorul este oprit.

Pozitia oprit

Pentru a aprinde lumina.

lluminare cuptor

Functia de in-
calzire

Utilizare

G

Aer cald PLUS /
Curatarea cu apa

Pentru a adauga umiditate in
timpul gatirii. Pentru a obtine cu-
loarea adecvata si crusta cro-
canta in timpul coacerii. Pentru
ca preparatele sa nu se usuce in
timpul reincalzirii.

Consults capitolul ,Ingrijirea si
curatarea” pentru detalii despre:
Curatarea cu apa.

Aer cald cu venti-
latie

Pentru a coace simultan pe pa-
na la doua pozitii ale raftului si
pentru a deshidrata alimentele.
Setati temperatura cu 20 - 40°C
mai jos decat pentru Incalzire
sus si jos.
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Functia de in-

calzire

Utilizare

Al

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa
pentru a economisi energie in
timpul gatirii. Cand utilizezi
aceasta functie, temperatura din
interiorul aparatului poate diferi
de temperatura setata. Puterea
de incalzire poate fi redusa.
Pentru mai multe informatii, con-
sulta capitolul ,Utilizarea zilnica”,
Note despre: Aer cald umed.

incélzire

jos

Pentru a coace prajituri crocante
la baza si pentru a conserva ali-
mentele.

Gatire cu aer cald

¥

Pentru a frige sau coace alimen-
te cu aceeasi temperatura de
gatire pe mai mult de o pozitie a
raftului, fara transfer de aroma.

Gatire intensiva

A asd

¥

Pentru a rumeni bucati mari de
carne sau carne de pasare ne-
dezosata pe un singur raft. Pen-
tru gratinare si rumenire.

Incalzire sus si
jos / Cataliza

Pentru a coace si rumeni ali-
mentele fara sa schimbi pozitia
raftului.

Consultati capitolul JIngrijirea Si
curatarea" pentru detalii despre
Curatarea catalitica.

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia de in-  Utilizare
calzire
— Pentru rumenirea alimentelor
vyov S [P -
subtiri Tn cantitati mari si pentru
paine prajita.
Girill rapid

7.4 Note despre: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
ncat cuptorul s& functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energetica”, Economisirea energiei.

Functia ceasului

Aplicatie

@

Ora curenta

Pentru a seta, modifica sau verifica ora.

I_)l Pentru a seta durata de functionare a cuptorului.
Durata
Q Pentru a seta cronometrul. Aceasta functie nu are nici o influenta asupra
c " functionarii cuptorului. Puteti seta aceasta functie oricand, chiar si atunci
ronometru cand cuptorul este oprit.
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8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare: Ora curenta

@ - se aprinde intermitent cand conectati cuptorul la reteaua electrica, cand a fost o pana de curent sau cand
cronometrul nu este setat.

+ , - apasati pentru a seta ora.
Dupa aproximativ 5 sec, indicatorul pentru ora inceteaza aprinderea intermitenta, iar afisajul indica ora.

Cum se schimba: Ora curenta

Pasul 1

@ - apasati in mod repetat pentru a modifica ora curenta. @ - incepe sa clipeasca.

Pasul 2

+ , - apasati pentru a seta ora.

Dupa aproximativ 5 sec, indicatorul pentru ora inceteaza aprinderea intermitenta, iar afisajul indica

ora.

Modul de setare: Durata

Pasul 1 Setati functia si temperatura cuptorului.
Pasul 2
asu @ - apasati in mod repetat. I_)l - incepe sa clipeasca.
Pasul —_ R
asul 3 + , - apasati pentru a seta durata.
Afisajul indica: =]
|9| - clipeste cand se incheie durata setata. Este emis un semnal si cuptorul se opreste.
Pasul 4 Pentru a opri semnalul apasati orice buton.
Pasul 5 Rotiti butoanele de selectare la pozitia oprit.

Modul de setare: Cronometru

Pasul 1 RN N L =
@ - apasati in mod repetat. Q - incepe sa clipeasca.
Pasul 2 —_ T
+ s - apasati pentru a seta ora.
Functia porneste automat dupa 5 secunde.
La incheierea duratei alese, este emis semnalul sonor.
Pasul 3 Pentru a opri semnalul apasati orice buton.
Pasul 4 Rotiti butoanele de selectare la pozitia oprit.

Cum se anuleaza: Functiile ceasului

Pasul 1

@ - apasati repetat pana cand simbolul functiei ceas incepe sa clipeasca.

Pasul 2

Apasati lung: — .
Functia ceas se opreste dupa cateva secunde.
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101



9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive

anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma:

impinge raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi si asigura-te ca piciorusele sunt in-
dreptate in jos.

Tava de gatit / Cratitd adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE

10.1 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

10.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze
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supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de
siguranta care intrerupe alimentarea cu
curent. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou in mod
automat.



11. INFORMATII $I SFATURI

®

Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Recomandari pentru gatit
Cuptorul are patru pozitii pentru rafturi.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Cuptorul dvs. ar putea coace sau praji diferit
fata de cuptorul pe care I-ati avut Thainte.

Coacerea prajiturilor
Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4
din durata de gatire setata sa fie finalizata.

Daca utilizati doua tavi de gatit in acelasi
timp, pastrati un nivel gol intre ele.

Gatirea carnii si a pestelui

Folositi o cratitd adanca pentru alimente
foarte grase, pentru a preveni patarea
permanenta a cuptorului.

Lasati carnea sa se odihneasca aproximativ
15 minute inainte de a o taia, astfel incat
Zeama sa nu se scurga.

Pentru a preveni acumularea unei cantitati
foarte mari de fum in cuptor in timpul prajirii,
adaugati putina apa in cratita adanca. Pentru
a preveni condensul de fum, adaugati apa de
fiecare data dupa ce se usuca.

Durate de gatire
Duratele de gatire depind de tipul de
preparat, de consistenta si de volumul sau.

Mai intéi, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (nivelul de
caldura, durata de gatire etc.) pentru vasul
dvs. de gatit, retetele si cantitatile pe care le
gatiti cand utilizati acest aparat.

11.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri
Tava rotunda pentru tarte

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara reflexie
Diametru de 26 cm

Ceramica Culoare inchisa, fara refle-
Diametru de 8 cm, xie
naltime de 5 cm Diametru de 28 cm

11.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.
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¥ = 5 I
\ Ly
(°C) (min)

Rulouri dulci, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-40
lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 220 2 35-40

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft 200 3 30-40
de sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 170 2 20-30
raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raftde sarma 170 2 35-45

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

File de peste, 0,3 kg tava de pizza pe raft de sar- 180 3 35-45
ma

Carne fiarta, 0,25 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 40 - 50
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 25-35
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare

Pricomigdale, 20 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 40-45

cati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Pateuri sarate, 16 bu-  tava de gatit sau tava de co- 170 2 35-45

cati lectare

Fursecuri, 20 bucati tava de gatit sau tava de co- 150 2 40 - 50
lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg  tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-40

lectare
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Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sar- 200 30-45
ma
Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 35-40

ne, 0,7 kg

lectare

11.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

}éf

= k@B O

(°C) (min)
Prajituri mici, Incalzire sus si Tavadega- 3 170 20-35 -
16 bucati pe jos it
tava
Prajituri mici, Aer cald cu Tavadega- 3 160 20-35 -
16 bucati pe ventilatie it
tava
Prajituri mici, Aer cald cu Tavadega- 1si3 160 20-35 -
16 bucéati pe ventilatie tit
tava
Placinta cu  Incalzire sus si Raftsarma 1 170 70 - 90 -
mere, 2 for-  jos
me @20 cm
Placinta cu  Aercald cu Raft sarma 2 160 70 - 90 -
mere, 2 for-  ventilatie
me @20 cm
Pandispan, Incélzire sus si Raftsarma 2 170 35-45 -
forma pentru jos
prajituri @26
cm
Pandispan,  Aercald cu Raft sarma 2 160 35-45 -
forma pentru ventilatie
prajituri @26
cm
Biscuit sfara- Incalzire sus si Tavade ga- 3 150 20-35 Preincalziti cuptorul
micios jos tit timp de 10 min.
Biscuit sfara- Aer cald cu Tavadega- 3 150 20-35 Preincalziti cuptorul
micios ventilatie it timp de 10 min.
Paine prajita  Grill Raft sarma 3 maxim 1-5 Preincalziti cuptorul

timp de 10 min.
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(°C) (min)
Burger de vi-  Girill Raft sarma 3 maxim 20-30 Puneti raftul de sarma
ta, 6 bucati, Si tava de pe al treilea nivel si ta-
0,6 kg scurgere va de colectare pe al

doilea nivel al cuptoru-
Ilui. Intoarceti alimente-
le la jumatatea duratei
de gatire.

Preincalziti cuptorul
timp de 10 min.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Observatii privind curatarea

<

Agenti de curata-
re

Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv. Curata si verifica garnitura usii din jurul cadrului cavitatii.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Curata petele cu un detergent neagresiv. Nu il folosi pe suprafetele catalitice.

—=<r

Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
provoca un incendiu.

[

Utilizarea zilnica

Umezeala poate produce condens in aparat sau pe panourile de sticla ale usii. Pentru a re-
duce condensul, lasa aparatul sa functioneze timp de 10 minute inainte de gatire. Nu depo-
zita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa fiecare uti-
lizare doar cu o laveta din microfibra.

©y
c24

Accesorii

Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-
lat vase.

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
margini ascutite.

12.2 Cum se curata: Adancitura

cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti

cu abur.
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Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Turnati: 250 ml de otet din vin alb in  Lasati otetul sa dizolve reziduurile ~ Curatati cavitatea cu apa calda si o
adancitura cavitatii. Folositi un otet  de calcar la temperatura mediului lavetd moale.
de maxim 6%, fara niciun aditiv. ambiant timp de 30 de minute.

Pentru functia: Aer cald PLUS curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

12.3 Cum se scot: Suporturile
pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

cuptorul.
Pasul 1 Opiriti cuptorul si asteptati sa se ra- -
ceasca.
Pasul 2 Trageti partea din fata a suportului Q—f\
pentru rafturi si indepartati-o de pere- ;\
tele lateral. @l
Pasul 3 Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.
Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft in ordi-
ne inversa.
Stifturile de fixare de pe ghidajele te-
lescopice trebuie sa fie indreptate
spre fata.
12.4 Modul de utilizare: Curatarea Petele sau decolorarea stratului catalitic nu
catalitica au niciun efect asupra curatarii.

In cavitate se afla panouri catalitice.
Panourile catalitice absorb grasimea in timpul

catalizei.
inainte de curatarea catalitica
Opiriti cuptorul si asteptati sa se ra- Scoateti toate accesoriile. Curatati podeaua cuptorului si gea-
ceasca. mul de la interior al usii cu apa cal-
da, o lavetd moale si detergent neu-
tru.
Curatati cuptorul folosind curatarea catalitica
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Setati functia si temperatura cupto- L Dupa ce cuptorul s-a racit, cu-

. E] Dupa curatare, rotiti butonul de selecta- = " itat lavets ’ |
rului: 250°C re a functiilor cuptorului la pozitia oprit. ratati cavitatea cu o laveta moale

Durata: 1 h si uda.
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12.5 Modul de utilizare: Curatarea
cu apa
Aceasta procedura de curatare foloseste

umiditatea pentru a elimina grasimile si
resturile de mancare ramase in cuptor.

Pasul 1 Turnati apa in adancitura cavitatii: 200
ml.

Pasul 2 Setati functia: .

Pasul 3 Setati temperatura la 90 °C.

Pasul 4 Lasati cuptorul sa functioneze timp de
30 min.

Pasul 5 Opriti cuptorul.

Pasul 6 Asteptati pana cand cuptorul este rece.

Uscati cavitatea cu o laveta moale.

12.6 Cum se scoate si se monteaza: Usa
Usa cuptorului are patru panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la

ey A

interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” inainte

de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Pasul 1 Deschideti usa complet si tineti ambele ba-
lamale.

Pasul 2 Ridicati si trageti incuietorile pana cand se
aude un clic.

Pasul 3 Tnchide;i usa cuptorului pana la jumatate in

prima pozitie de deschidere. Dupa aceea, ri-
dicati si trageti pentru a scoate usa din lo-
cas.
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Pasul 4 Puneti usa pe o laveta moale pe o suprafata
stabila si deschideti sistemul de blocare pen-
tru a scoate panoul intern de sticla.
Pasul 5 Rotiti dispozitivele de fixare la 90° si scoa-
teti-le din locasurile lor.
Pasul 6 Mai intéi ridicati cu atentie si apoi scoateti
panoul de sticla.
Pasul 7 Curatati panourile de sticla cu apa calda si sapun. Uscati cu atentie panourile de sticla. Nu curatati
panourile de sticla ih masina de spalat vase.
Pasul 8 Dupa curatare, instalati panoul de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.

Daca este instalata corect, garnitura usii face clic.
Asigurati-va ca ati montat corect panoul intern de sti-
cla in locasuri.

12.7 Cum se inlocuieste: Bec

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.
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inainte de a schimba becul:

Etapa 1

Etapa 2

Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica.

cuptorul este rece.

Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoatet;i-I.

Pasul 2 Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati capacul de sticla.

13. DEPANAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in
acest tabel, contactati un Centru de service
autorizat.

Problema Verificati daca...

Cuptorul nu se incal-
zeste.

Siguranta este arsa.

Garnitura usii este dete-
riorata.

Nu folositi cuptorul. Con-
tactati un Centru de ser-
vice autorizat.

Problema Verificati daca...

Becul nu functioneaza. Becul este ars.

13.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul
singur, contacteaza comerciantul sau un
centru de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate
placuta cu date tehnice din interiorul
aparatului.

Afisajul indica ,12.00". A fost o pana de curent.

Setati timpul.

Apa se scurge din adan-
citura cavitatii.

Este prea multa apa in
adancitura cavitatii.

Performante nesatisfaca- Ati umplut adancitura ca-
toare la gatire pentru vitatii cu apa.
functia: Aer cald PLUS .
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14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica

Denumirea furnizorului Electrolux

Identificarea modelului KODEC70BZ 944068340
Index de eficienta energetica 95.1

Clasa de eficienta energetica A

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0.89 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.78 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 651
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 32.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in

timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incélzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.
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15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.



Mbl OYMAEM O BAC

Bnarogapum Bac 3a npuobpeTteHne npubopa Electrolux. Bel BeiGpanu nsgenve, 3a

KOTOPbIM CTOAT AecAaTuneTnsa npodecCcnoHanbHoro onbita n MHHOBaUWUi. YHMKanbHoOe n

CTWUNbHOE, OHO co3faBanock ¢ 3aboToi o Bac. MoaTomy korga 6bl Bbl HU
BOCMOMb30Banucb UM, Bbl MOXETe ObITb YBEPEHbI: pe3ynbTaThl Bcerga oyayr
NPEeBOCXOAHBIMU.

[obpo noxanoeatb B Electrolux.

MoceTnTe Haw Be6-canT, Ha KOTOPOM Bbl MOXeTe:

~ HaiiTn pekomeHgauum no MCnonb3oBaHWIO U3AENUIA, PyKOBOACTBA MO 3KChyaTauuu,
@ MacTep YCTpPaHeHWs HeMCNPaBHOCTEN, MHAOPMAaLIMIO O TEXHUYECKOM 06CIyXnBaHUn
N pEMOHTE:

www.electrolux.com/support
g 3apeructpmpoBaTb CBOIM NPOAYKT, YTOObI NONb30BATLCS PacLUMPEHHBIMU
a/ BO3MOXHOCTAMM OOCINYXMBaHUS:

www.registerelectrolux.com

Mpu1oGpecT akceccyapbl, PAacXOaHbIE MaTepuanbl 1 (UPMEHHBIE 3anacHble YacTu
% ans ceoero npuéopa:

www.electrolux.com/shop

NOAAEPXKA KINUEHTOB U OBCITYXXUBAHUE

Bcerga ncnonbayinte opurHanbHble 3anyacTy.

Mpwy obpalleHnn B cepBUC-LLEHTP criegyeT UMETb NOA, PYKOK CriedytoLyto nHopmaLmio:

Mogpenb, npoaykTtoBbin Homep (PNC), cepuiiHbiii HOMep.
[aHHasa nHgpopmaymsa npuBeaeHa Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKMMU AaHHBIMU.

A BHumaHue / BaxHble cBefeHuUsi No TexHuke 6e3onacHoOCTU

® O6wasa nHopmaumsa n pekomeHaaumm
MHdopmaLmsa no oxpaHe okpyxatoLen cpeabl

I'IpaBo Ha N3MEHEHUA COXpaHAeTCA.
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1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

lMepen ycTaHOBKOW M aKcnnyataumen npnbopa BHUMATENbHO
O3HaKOMbTECb C HacTosLwen VIHCTpyKumMen rno aKkcniyatauyum.
M3roTtoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakue-nnmbo
TpaBMbl UNK yuwepb, BO3HUKLLME BCeACTBME HENPABUITbHOWN
YCTaHOBKM UNK 3KcnnyaTaumn. Becerga xpaHute aty
MHCTpyKUMIO NOA, pyKOM B HAZEXHOM MecTe N4
nocrneayrLero Crnonb30BaHUS.

1.1 Be3onacHOCTb AeTen U NUL C OrpaHUYEeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

OTOT NpMbBop MOXKET UCNONb30BaTLCA AETbMU CTapLle
BOCbMU NET U NMUaMn ¢ orpaHMYeHHbIMU PU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHbBIMU CNOCOOHOCTAMM U C
HeLOCTaTO4YHbIM OMNbITOM UMW 3HAHUAMM TONBKO NpPU
YCMNOBUWN HAxXOXAEeHUs nod NpucMoTpOoM nvua,
oTBevarLlero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM Nocne NosTlyYeHns
COOTBETCTBYHOLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSISAIOLLMX UM
BGesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U3genve 1 Jarowmx nv
npencrasneHne o6 onacHOCTK, CBA3aHHOW C €ro
akcnnyartaumen. letam mnagwe 8 net n nvuam ¢ ApKo
BbIPa@)X€HHbLIMW U KOMMSIEKCHBIMW HapyLUEeHNAMN 300POBbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa psaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

[eTn OomKHbI HAaXOAUTLCSA Mo NPUCMOTPOM AN
HeZonyweHust Urp ¢ Nnpnbopom.

XpaHuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuarnbl BHE 4OCAraeMoCTn
AeTen n yTunmsnpymTe nx Hagnexawmm obpasom.
BHUMAHWE! Mpubop n ero oTKpbITble 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBalTCs BO BpeMs aKkcnnyataymm. He nognyckanrte
AeTen n JOMaLLHMX XXUBOTHbIX K Npnbopy BO Bpemsi ero
MCNONb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npmbop elle He ycnern
OCTbITb.

Ecnn npnbop ocHalleH YyCTPONCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnegyet BKIKOYUTD.
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OuncTka n AOCTynHOE NOMb30BATEND TEXHUYECKOE
obcnyxnBaHme npmbopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OETbMU
6e3 npucmoTpa.

.2 Obwan 6e3onacHoOCTb

[aHHbI Npnbop NpegHasHayYeH UCKITYUTENbHO A5
NPUrOTOBMEHNSA MULLMW.

[aHHbI Npnbop npegHasHadeH ans ObITOBOro NPUMEHEHMS
B OTAENbHOM JOMOXO3SCTBE.

[aHHbI Npnbop MOXHO NCNONb30BaTh B opucax,
FOCTMHUYHbIX HOMEpaxX, MUHU-TOCTUHULAX TUMa «HOYMer n
3aBTpaKk», CebCKUX XUMNbIX ZOMaX N APYrMX aHanormyHbIX
XUIbIX NOMELLEHUAX, rOe Takoe UCMOoNb30BaHne He
npeBbIaeT (CpeaHero) ypoBHsi ObITOBOro MCNOSb30BaHMS.
YctaHoBka npubopa v 3ameHa kabensa JOMmKHbI
BbIMOSTHATLCS TOSNbKO KBANMMUMPOBaHHbLIM CreunanmcTom
N 3ameHuTe Kabenb.

He akcnnyatupynTe npubop A0 ero ycTtaHOBKU BO
BCTPOEHHYI0 Meberb.

Mepen npoBeaeHnem nobon onepauun No ob6CNyXMBaHUIO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nsbexaHve Hec4HacTHOro cny4yasi, 3ameHy
NOBpEXAEeHHOro Kabens NUTaHnsa LOMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUCHBIV LIEHTP UK
crneynanuncT ¢ aHanormyHou Kkeanmukaymnen.

BHUMAHWE! MNpexae yem NpuctynuTb K 3aMeHe
namMnoYKkK, BbIKIOYMTE Npubop, YTobbl 3dbexaTb
NOpaXXeHUs dNEKTPUYECKMM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITble 3N1EMEHTLI CUIBHO
HarpeBarTCsa BO Bpems aKcnnyaTauyuun. Heobxogumo
cobniogatb Mepbl NPEAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesnbHbIX 3IEMEHTOB NN NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepsbl npnbopa.

Bcerga ncnonbayinte KyXOHHblE pyKaBuubl 45151 YCTaHOBKM
NN N3BNEYEHNSA akceccyapoB Unu nocyabl M3 npuodopa.
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* YT106bI N3BMNEYL HanpaBnsoLme NPOTUBHS, CHavana
NOTAHWUTE NepeaHIo YacTb HanpaBnSALEN, a 3aTeM

3a/]HIOI0 YacTb OT DOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa

HanpaBnsLWMX BbINOMHAETCA B 06paTHOM nopsigke.
* He ncnonb3ynte gns 04MCTKM Npubopa NnapoovncTuTEnNb.
* He ncnonb3synte ansi OYUCTKU CTEKNSAHHOM ABEPLbl XXECTKME

abpasvBHble YMCTALLME CPEACTBA UMK OCTPble

mMeTarnnnyeckme Cer6KI/I, TaK Kak MMM MOXHO nouapanaTtb
NOBEPXHOCTb CTEKIa, B pedylibTaTe 4ero OHO MOXeT

NOMHYTb.

2. YKASAHWA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKaA

/\ BHUMAHMUE!

YcTaHoBka npubopa AomKHa
OCYLLECTBNSATHCS TOMBKO
KBanuULMpPOBaHHbLIM CMELUanMCTOM.

WnpuHa wkada

560 mm

ny6uHa wkada

550 (550) MM

* Ypganute BCIO YNaKkoBKy.

* He ycraHaBnuBainTte 1 He NoaknyanTe
nprbop, MEIOLLMIN NOBPEXAEHNS.

» CnepyviTe MHCTPYKLUUSIM MO YCTaHOBKe,
BXOASALLMM B KOMNMEKT npubopa.

* Bcerga 6yabTe 0CTOPOXHbI NpU
nepemMeLLeHun npnbopa, NOCKONbKY OH
Tshkenbln. Beceraa ncnonb3ynte 3awutHble
nepyaTku 1 3aKpbITyt0 00yBb.

+ [pu nepemelleHnm npubopa He TAHUTE 3a
€ro pyuKy.

* Paawmectute npubop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevatoLleM TpeboBaHNsM
YCTaHOBKW.

» Ob6ecneybTe HanUM4me MUHUMaNbLHO
[ONyCTUMbIX 3a30pOB MEXAy COCEAHUMU
npubopamu n npegmetTamm mebenu.

» T[lepepn ycTaHoBkon npubopa ybeautecs,
4yTO ABepLa npubopa cBobogHO
OTKpbIBaETCH.

+ [Mpnbop ocHaLleH anekTpu4eckom
cuctemoin oxnaxaeHus. OHa paboTtaeT oT
CeTV 3neKTponuTaHus.

BbicoTa nepeaHew ctopo- 589 mm
Hbl Npubopa

BbicoTa 3aaHel CTOPOHbI 570 mm
npubopa

LnpuHa nepepHeii ctopo- 594 mMm
Hbl Nnpubopa

LLinprHa 3agHen CTOpOHbI 558 mm
npubopa

'ny6uHa npubopa 561 Mm
[nybvHa BcTpanBaHus npu- 540 mm
6opa

'nmybuHa c oTKpbITOW ABEP- 1007 Mm
uen

MuWHMManbHbIN pa3mep oT- 560x20 Mmm
BEPCTUS AN1S BEHTUNSLMA.

OTBepcTVe C3aaM B HUX-

Heli yacTun

[OnvHa kabens anekTponu- 1100 Mm
TaHus. Kabenb Haxogutcs

B NpaBoM yriy c3aaum

BuHTbI kpenneHus 4x25 mm

MwuHUmanbHas BbicoTa
wkada (MMHUManbHas Bbl-
coTa wkada nop cronetu-
HULIeW)

580 (600) MM
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2.2 MNMopakno4veHune K anekTpoceTu

/\ BHUMAHMUE!

CyLlecTByeT pUCK Noxapa 1 NopaxxeHus
3NEKTPUYECKMM TOKOM.

Bce anekTpuyeckre nogknoyeHunst
[OOMKHBI NPOM3BOANTLCSA
KBanMULMPOBaHHbLIM 311EKTPUKOM.
Mpunbop pomkeH ObITb 3a3eMIeH.
Y6eamnTech, 4TO NapameTpsbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke c TEXHNYECKMMU AaHHBbIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepucTmkam
3NEeKTPOCETH.

Bkniovarite npubop TonNbKO B NpaBuIbHO
YCTaHOBMEHHYIO 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMIeHus.

He nonb3yntecb TponHMKamu n
YANMUHUTENAMN.

Cnepaute 3a TeM, 4TOObI HE NOBPEAUTL
BWIIKY CETEBOrO LLUHypa 1 ceTeBou kabenb.
B cnyyae Heo6xo4MMOCTU 3aMeHbI
CeTeBOro LwHypa obpaTuTech B Hall
aBTOPW30BaHHbIN CEPBUCHbIN LLEHTP.

He ponyckaliTe KOHTaKTa ceTeBbIX
kabenewn nnun nx NpubnnxeHns K asepue
npubopa unu Huwe nog npndopom,
ocobeHHO ecnu ABepLa CUIbHO HarpeTa.
[eTtanu, 3awymaowine TokoBeayLLme nnm
N30NMpoBaHHble YacTn Npndopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, YTobbl UX BbINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WNHCTPYMEHTOB.

Bcrasnsiite Bunky ceteBoro kabens B
PO3eTKY TOMbKO B KOHL|E YCTaHOBKU
npubopa. Ybeauteco, 4To nocne
yCTaHOBKM Npubopa K BUIIKe CETEBOro
LWHypa eCcTb cBOBOAHBIN JOCTYM.

He nogkniovante npnbop k po3eTke
3MEeKTPONUTaHMS, eCnu oHa Mioxo
3aKpeniieHa unm ecnv Burnka HennoTHoO
BXOOMT B PO3ETKY.

[ns oTkntoveHus npubopa ot
3MEeKTPOCETH He TAHUTE 3a kabenb
anekTponutanus. Becerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYpa.

CnepyeT ucnonb3oBaTb noaxoasiime
pa3smblKaloLne yCTponcTea:
aBTOMaTUYeCKne BbIKINoYaTenu,
npegoxpaHutenu (pesbboBble Nnaskue
npeaoxpaHuTenu crnegyeT BbIKpyunBaTh
n3 ruesna), Y30 1 KOHTaKTopbl.

* Tpunbop JomkeH ObITb MOAKMIYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes yCTPONCTBO ANst
130nALun, NO3BONSAIOLLEE OTCOEANHSATL OT
CeTn BCe KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO ANA
n3onauumn AomKHo obecneunsaTtb 3a30p
MeXIY Pa3OMKHYTbIMU KOHTaKTamu He
MeHee 3 MM.

* [aHHbI NpMbop NocTaBnsAeTcsa C CeTEBLIM
LLIHYPOM W1 BUIKOM.

Tunbi kabenewn, NpUrogHbIe ANA YCTaHOBKMU
unu 3ameHbl B EBpone:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

[Mpu BbIGOpE ceveHuns kabensa ncnonbaynTe
3HaYeHMe NOSHOM MOLLHOCTM (CM. Tabnnyky ¢
TEXHUYECKMMU AaHHbIMK). Takke MOXHO
obpaTuTbea K Tabnuue:

O6LWwasn MOLWHOCTb CeueHue kabens

(BT) (Mm?)
makcmumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

MpoBopa 3a3eMnenns (KenTo-3eneHoro
LBeTa) AOIKeH ObITb Ha 2 CM ANUHHEee
npoBoAoB a3kl U HENTPanu (KOPUYHEBLIN K
CUHWIA NPOBOAaA).

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHAMAHMUE!

CyLiecTByeT p1CK TpaBMbl, OXora u
NOPaXKEHNS 3NEKTPUYECKIUM TOKOM WS

B3pbiBa.

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
AaHHoro npubopa.

*  Ybegutecb, YTO BEHTUMALMNOHHbIE
0TBEpPCTUS He 3aBNOKNPOBaHbI.

* He ocraBnsiite npubop 6e3 npucmoTpa BO
Bpemsi ero pabortbl.

* Bblkntoyarite npubop nocrne Kaxmgoro
MCMONb30BaHUS.

« CobntoganTe 0OCTOPOXHOCTb Npu
OTKpbIBaHWKM ABepLbl Npubopa Bo Bpemsi
ero pabotbl. MoxeT nponsoinTn BbIOpOC
ropsiyero Bo3sgyxa.
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* [lpwn ncnonb3oBaHum Nnpubopa He
KacanTecb ero MOKpblMu pykamu. He
kacanTecb npubopa, ecnu Ha Hero nonana
BOJa.

* He HapgaBnuBaliTe Ha OTKPLITYO ABEPLLY.

* He ucnonb3yiite npnbop kak cTonewHuLy
WNK1 NOACTaBKY ANst KAaKUX-NMBo
npeamMeToB.

» OTkpbiBaiiTe ABepUy Npubopa, cobniogas
OCTOPOXHOCTb. Vicnonb3oBaHue
cnvpTocoAepXallux MHFPeaNeHTOB MOXET
NpUBECTM K 06Pa3oBaHMNIO CMIUPTOBbIX
napoB B BO3AyXe.

* He ponyckaiiTe KOHTaKTa UCKp Unm
OTKPbITOro NnameHu ¢ npubopom npu
OTKPbIBAHWUW ABEpLIbI.

* He cTtaBbTe Ha NpuGop Unu psiAoM ¢ HUM
nerkoBocnnamMeHsioLwmnecs matepuansl
UM NponUTaHHbIE UMW NPeaMeTbl.

Tenno v Bnara, obpasytowimecs 3a
3aKpbITON ABepuer unm mebensHom
naHenbko, MOryT NPUBECTU K
nocneayoLLemy nospexaeHuio npubopa,
MecTa ero ycTaHoBKu unu nona. He
3aKpbIBanTe ABepLy Mebenu Ao NOnHOro
OCTbIBaHWsi Npubopa nocne
NCMONb30BaHUS.

2.4 Yxoa v ymcTKa

/\ BHUMAHMUE!

CyLLecTByeT pUCK NONyYeHUsi TPaBMbI,
BO3ropaHus U1 noBpexaeHus npubopa.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTBYeT pUCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

+ [ns npegynpexneHns noBpexaeHns u
N3MEeHeHs LBeTa amanu.

— He knagute B npubop nocyay v
Apyrue npegmeTbl HeNnocpeaCcTBEHHO
Ha gHo.

— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO
npubopa antomMnHueByto honbry.

— He 3anuBawite Boay
HenocpeACTBEHHO B ropsvmnin npmbop.

— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B
npubope nocne okoHYaHus
NMPUrOTOBIEHUS.

— CobntopaiTe 0CTOPOXHOCTL MpU
CHATUW UNW YCTAHOBKE aKceccyapos.

* VameHeHue LuBeTa amanu unu
HepXaBeloLLel CTanun He BNNseT Ha
ahheKkTUBHOCTL paboTbl Npubopa.

* [1ns NnpuroToBEHNs KOHAUTEPCKMX
N3[Eenvin 1 BbINEeYKN, coaepxalLmx
6onbLUOe KONNYECTBO BRaru, UCMonb3ynTe
rnyGoKMIN SMaNMPOBaHHbIV NPOTUBEHb.
®pyKTOBbBIE COKM OCTaBMAT NATHA,
KOTOpbI€ CAIOXHO yaanuTb.

+ Bcerga rotoBbTe npu 3aKkpbITol ABEpLE
npubopa.

* B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a
mebenbHoN naHenbio (Hanpuvep,
aBepuen) no3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
Bpemsi paboTbl npubopa ABepua Hu B
KOeM cryyae He okasbliBanach 3aKpbITOWN.

118 PYCCKWUH

[Mepen BbINONHEHMEM onepayuin no
YUCTKE W yXxo[y BbIKIOYMTE Nprbop n
N3BMEKNTE BUMKY CETEBOrO LUHYpa K3
po3eTKu.

Y6enutecb, 4To npnbop ocTein. B
NPOTMBHOM Crly4Yae CTEKNSHHbIE MaHenm
MOTYT TPECHYTb.

MoBpexaeHHble CTEeKMSAHHbIE NaHenu
cnepyeT 3aMeHATb He3aMeanuTenbHO.
O6GpaTtnTechb B aBTOPU3OBAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP.

Cobntogante 0CTOPOXHOCTb MPU CHATUN
aBepubl ¢ npubopa. [iBepua — Tshkenas!
PerynsipHo BbINONHAWTE 04MCTKY Nnpubopa
BO u3bexaHve NoBpexaeHNs NOKPbITUS.
MpoTpuTe NpnBOp MArko BrnaXHoOW
TKaHbl0. VicnonbayiTe ToNbKo
HelTpanbHble MotoLme cpeacTaa. He
ncnonb3yite abpasvBHble CPeacTBa,
abpasvBHble ry6k1, pacTBoOpUTENN UnNn
MeTannmyeckue npeameThbl.

B cnyyae ncnonb3oBaHusa cnpes Ans
OYMCTKM CNeaynTe UHCTPYKLUM MO
6e30MacHOCTU Ha ero ynakoBKe.

He cnepyeT 4iCTUTbL KaTanMTUYECKYo
3aMarnb MOKLLMMU cpeacTBaMu.

2.5 BHyTpeHHee ocBelleHue

/\ BHAMAHMUE!

CylllecTByeT ONacHOCTb NOPaXeHUst
3MNEKTPUYECKMM TOKOM.

O namnax BHyTpu npubopa u namnax,
npofaBaemblX OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTen: JaHHble namnbl
paccuuTaHbl Ha paboTy B GbITOBbIX
npubopax B UCKIOYUTENBHO CMOXHBIX




TemnepaTypHbIX, BUGPaALMOHHBIX U
BMaXXHOCTHbIX YCMNOBUSIX UMK
npegHasHaveHbl 4N nepegayv
nHpopmaLmm o paboyem CoCTOSIHUN
npubopa. OHM He NpegHasHaYeHbl 4nd
MCMonb30BaHNs B Apyrmx npubopax n He
NoaxoAdsiT ANs OCBeLLEeHNs ObITOBbIX
NOMeLLEHNN.

[aHHBIV NPOAYKT COAEPXUT NCTOYHUK
cBeTa Kknacca aHeproadgektmHoctn G.
Mcnonb3yinTe TonNbKo namnbl TON xe
cneumdukaumm.

2.6 CepBuc

[ns pemoHTa npubopa obpaTtnTecs B
aBTOPW30BaHHbIN CEPBUCHbIN LLEHTP.
Vcnonb3yiTe ToNbKo OpUrMHasbHble
3anacHble YacTu.

3. YCTAHOBKA

2.7 YTunmnsauuna

/\ BHAMAHMUE!

CyLiecTByeT onacHOCTb NonyyYeHus

TPaBM WUnu yayLbs.

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalimne CeegeHns no
TexHuke 6e30nacHoCTU.

* [Insa nony4eHusa nHgopmaumm o
Haanexaluen ytunusaumm npnbopa
obpaTtuTech B MECTHbIE MyHULMNAMbHbIE
opraHbl BMacTu.

«  Ortkntounte npmnbop ot cetn
3NEeKTPONUTaHMS.

*  O6pexbTe kabenb aneKTponMTaHus Kak
MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTunmanpymTe
ero.

* Ypanute 3aLyenky asepubl, 4Tobbl AeTn
UV JOMALLHWE XUBOTHbIE HE OKa3anuch
3abnoKkMpoBaHHbIMK B Npubope.

3.1 BcTtpanBaHue

(*mm)
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(*mm)

3.2 KpenneHue gyxoBoro wkada K
KYXOHHOMN mebenu

4. ONMNCAHUE MNMPUNBOPA
4.1 O6wun ob30p

MaHernb ynpasneHus
?- ﬂ ﬂ n aa MHamkaTop/cMMBON BKIOYEHNS
o o
OJ l |_Q Pyuka Bbibopa pexxumoB Harpesa
—_— ] JOvcnnen
~ Pyuka ynpasnenus (ans temnepaTtypbl)
@6 A g A VHovkaTop/cumeon Temnepatypel
'@E | BeHTUnALUMOHHbIE OTBEPCTUS
13l ‘;L @ = BEHTUNSTOPA OXNaXAEHNS
;N
l@\} Ex_ B} HarpesatenbHbiit anemeHT
O Q \ il El Namna ocBelyeHuns
\ | J  m BeHTunstop
CbemHas onopa npoTuBHS
Bblemka kamepbl - KoHTelHep ans
BO/JSIHON OYMCTKM
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MonNoXeHWs MPOTUBHS

4.2 Akceccyapbl

* PeweTtka
[nsa nenone3oBaHWsa ¢ nocyaoun, dpopMamu
ONS BbINEYKMW, a Takke npu
NPUrOTOBIIEHNN KapPKOTO.

* OManupoBaHHbIA NPOTUBEHb
[ns npUroToBNeHns KOHAUTEPCKNX
M30ennin N NeYeHbs.

* [ny6okun amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb
Ana rpuns

5. MAHEJTb YINPABJIEHNA

5.1 YTannuBaemble py4ku

YT106bI HAYaTb NONbL30BaTLCS NPUBGOPOM,
HaXXMuTe Ha py4Kky. Pyyka BbiigeT 13
YTOMMEHHOrO NOJIOXEHMS.

5.2 CeHcopbl / KHonku

D,J'Iﬂ BbIlNEeKaHusa 1 NpuroToBneHna
XapKOro, a Takke B kKayecTBe NogaoHa
ans cbopa xupa.

- Teneckonu4yeckue Hanpasnsowme
Teneckonuyeckne HanpasngwoLme
obneryaroT yCTaHOBKY U CHSATVE MOJOK.

J— YcTaHoBKa TeKyLero BpeMeHu.

@ BkntoyeHne dyHKLUmMM Yacos.

_|_ YcTaHoBKa TeKyLLEero BpemeHu.

5.3 Oucnnen

-l

A. PyHKuMKM YacoB
B. Tanwmep

6. NMEPEQ NEPBbIM NCIMOJ1Ib3OBAHNEM

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxawime CeegeHns no
TexHuke 6e3onacHoCcTu.

PYCCKUA 121



6.1 Nepen nepBbIM UCNONb30BaHUEM

Bo Bpemsi npeaBapuTEnbLHOro pasorpesa 13 AyxoBoro Lwkada MoryT UCXOAUTb HENPUSTHbIE
3anaxu unu geim. ObecneybTe HagnexaLllyto BEHTUNSLMIO NOMELLEHWS.

LWar 1

X

LWar 2

555
LWar 3

YcTaHOBKa BpeMeHM Ha yacax

OuucTtka ayxoBoro wkada

MpenBapuTenbHbIA pasorpes ny-

cToro Ayxosoro wkada

1. YcraHoBuTe Bpems ¢ nomoibio 1.

KHOMOK + n . MNpubnuan-
TenbHO Yepes NsATb CeKyHA MU-
raHve NpekpaTUTCs W Ha Anc-

nnee otobpasnTcs Tekyllee
BpeMsi.

V3Bnekute BCe NpUHaANEXHo-
CTW 1 CbeMHble HanpaBsnsito-
LWMe Ans NPOTMBHE U3 Ayxo-
BOro wkada.

Vcnonb3yiTe TONbKO TkaHb 13
MUKPOUBPLI, CMOYEHHYIO B
Tennou Boge ¢ fobaBneHnem
MSITKOro MOLLLErO CPEACTBa,
NS OYNCTKM AyXOBOro Lukada
1 aKceccyapoB.

YcraHoBute MakcumarnbHYyH

Temneparypy Ans pexvwva: C]
Bpemsi: 1 4.
YcTaHoBUTE MakcMMarnbHyo

Temneparypy Ans pexuma:
Bpems: 15 MuH.
YcTaHoBUTE MakcMmarnbHYto

Temneparypy Ans pexvwma: If'
Bpems: 15 MuH.

Bbikntounte AyxoBovi Wkad n fgavite emy oCTbiTb. [ToMecTuTe B yXOBOW LUKad BCE NPUHAANEXHOCTU U yCTaHO-

BUTE CbEMHbIe Hanpaenawwue ansa ﬂpOTMBHEIZ.

7. EXEOHEBHOE NCMOJIb3OBAHNE

/\ BHUMAHMUE!

TexHuke 6e3onacHoCcTu.

Cwm. rnasil, coaepxawme CeepeHunsi no

7.2 HacTtpowka cdyHkuum: Nopsauun Bosgyx MIKOC

7.1 Cnocob6 HacTponku: Pexum
HarpeBa
LWar 1 [MoBepHUTE py4Ky BbiGOpa PeXnMoB Ha-
rpesa Ans Bblibopa pexuma Harpesa.
LWar 2 MoBepHWUTE pyyKy ynpaBneHusi, 4Tobbl
BbIGpaTh TEeMnepaTtypy .
LWar 3 [Insa BbIKMIOYEHNA AyXOBOrO Lkada no
OKOHYaHWW NPUrOTOBIIEHUS NOBEPHUTE
PyYKM B MOnoXeHue «Bbikny».

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUcK OXOroB 1 NMoBpexaeHus npuéopa.

LWar 1 Y6eamtech, 4TO AyXOBOW LUKad OCTbIN.
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LWar 2

Hanonxute BblEMKY KaMepbl BOOOMPO-

BOJHOW BOAOMN.

@ MakcumanbHas eMKOCTb BbleMKY As1

Kamepbl AyX0BOro Lwkada coctaBnset

250 mn. He HanonHsnTe BblIeMKY Kamepbl
[YyX0BOro Lkada Bo Bpemsi Npurotosne-

HUS UK Korga NpuGop ropsumnii.

LWar 3
YcTaHoBUTE OYHKLMIO: .
LWar 4 3apaiiTe TemnepaTypy NOBOPOTOM PYYKU yNpaBneHus.
LWar 5 Mepepn Hayanom NPUroToBNEHUs NPOrpenTe NyCTo AyX0BOK LWKad B TedeHne npumepHo 10 MUHYT
NSl co34aHUs BNAXXHOCTU.
LLar 6 MomecTtuTe NuLLy B AyXOBOM LIKad.
CwM. rnaBy «CoBeTbl M pekoMeHZaLum».
He oTkpbiBaTe ABepLY AyXOBOro Lwkada BO BPeMsi NPUroTOBMNEHUS.
War 7 [Ins BbIKNIOYEHUS [yXOBOTO LWKadha NOBEPHUTE PYUKY PEXMMOB HarpeBa B NonoxeHue «Bbikny».
Lar 8 Mo okoHYaHWMM paboTbl PyHKLUM OCTOPOXKHO OTKPOKTE ABepLy. BbicBoboxaaemasi Bnara MoxeT
NPUBECTU K NMOJTyYEHMIO OXKOTOB.
LWar 9 Y6enuTech, YTO AyXOBOW LWKad OCTbIN. YaanuTe U3 BbleMKU Kamepbl OCTaBLLYIOCS BOAY.

7.3 Pexxnmbl HarpeBa

Pexum Harpe-

MpumeHeHne

Pexum Harpe-

MpumeHeHune

Ba
MonoxeHne
«Bblikn»

[yxoBoWn wkad BbIKMIOYEH.

N

OcBelleHne

BkntoyeHne namnbl.

[opsauni Bo3ayx

OpQHOBPEMEHHOE BbINEKAHWE U
cyLuKa NpoayKTOB MakCUMyM Ha
[BYX YPOBHSIX.

YcTaHoBWTe TeMMepaTtypy Ha
20-40 °C Huxe, YeMm ans pexu-
ma TpaauuMoHHoe NpuroToBne-
Hue.

["opsiumin Bo3gyx
MJKOC / BogsHas
oumncTtka

MoBbILEHWE BNAXHOCTU B X0o4e
npuroToBneHusi. Ytobbl 4OOUTL-
CS1 HY)XKHOTO LiBeTa W XpycTsLyen
KOPOYKM BO BpeMSI Bbineyku. Mo-
BbILLIEHNE COYHOCTU MNpK paso-
rpese.

Bornee noapoGHyto nHdopma-
L0 CM. B rMaBe «YX0Z4 U O4nCT-
Ka»: BogsHas ouncTka.

Al

BnaxHas KoHBeK-
uust

Ota yHKUMA cneumansHO pas-
paboTaHa ans obecneyeHus
3KOHOMMW ANEKTPOIHEPTUN BO
Bpemsi npurotoBnexus. Mpwu vc-
Nonb30BaHMN 3TON OYHKLUK
TemnepaTtypa BHyTpu npubopa
MOXeT OTNM4aTbCs OT 3afaHHOM
TemnepaTypbl. YPOBEHb MOLLHO-
CTW HarpeBa MOXHO YMEHbLUUTb.
Bonee noapo6Has nHdopmaums
copepxuTcs B rnase «ExxenHes-
Hoe 1crnosnb3oBaHue» ¢ npuve-
YaHusMY K pexxumy: BnaxHas
KOHBEKLMSI.

HwxHWiA Harpes

BbinekaHve NuporoBs ¢ xpycTsi-
LLer HUXKHEWN KOPOYKOW U KOH-
CepBUPOBaHME NPOAYKTOB.
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Pexum Harpe-
Ba

MpumeHeHne

OpHOBpEMeHHOe NpuroToBe-
HWe pasHbix 6ntoa, TpebyoLmx
0[VHaKOBOW TemnepaTypbl Npu-
Pexum KOHBEKUMN  roToBnEeHue Gonee Yem Ha of-
HOM ypoBHe 6e3 B3anMOMNpPOHW-
KHOBEHUS! 3anaxoB.

<l

=l YKapka KpyrnHbIX KyckoB Msica
¥ UMK NTULBI C KOCTSIMU Ha OHOM
ypoBHe. [MpuroToBneHxwe rpate-
HOB 1 oBXxapuBaHue.

Typ6o-rpunb

—_— [1nsi BbINEKaHWs 1 Xapku npo-
[OYKTOB Ha OOHOM YpOBHE.
Bonee noapo6Hyto nHdopma-
L0 O KaTanuMTUYECKOW YNCTKE
CM. B rnaBe «YX0[ 1 04MCTKa».

TpagvumoHHoe
npurotoenexue /
Kartan.uucTka

— [MpuroToBneHne Ha rpune ToH-

7.4 MpumeyaHua K
pexumy:BnaxHas KOHBeKLUA

OTOT pexvm nucnonb3oBarncs Ans
obecneyeHns cooTBETCTBUSI TpeboBaHUSAM Mo
3HEProaPEKTUBHOCTA 1 3KONOrn3aumum
(cornacHo EU 65/2014 n EU 66/2014).
WcnbitaHus B cootBeTcTBUM c: IEC/EN
60350-1.

Bo Bpemsi npurotoBneHus nuwm aeepua
AYX0BOro wkada AomkHa bbITb 3akpbiTa, Y4To
He npepbiBaeTCs U QyXOBOW LWKad paboTaeT
C MakcumarsbHOW aHeproapeKTUBHOCTLIO.

WIHCTpyKUMM MO NPUroTOBIEHUIO MPUBEOEHbI
B pasfene BnaxHas KoHBeKLUS rnasbl
«CoBeTbl U pekomeHaaummn».Obwme
pekomMeHZaumn no sHeprocbepexxeHuio
npuBeaeHbl B pasgene «OKoOHOMUSE
3MEKTPO3HEPTUUY» TNaBbl

v KMX KYCKOB MPOAYKTOB, & Taloke «3HeprocbepexeHney.
NpUroTOBMNEHNE TOCTOB.
BonbLwoii rpuns
8.1 ®yHKUMM YacoB
Yachbl HasHauyeHne
(_D YcTaHoBKa, U3MEHEHWE U KOHTPOSb BPEMEHU CYTOK.
YcTaHoBKa BpEMEHW CyTOoK
I_)l YcTaHoBKka NPOAOIKUTENBHOCTM paboThkl AyXOBOro Lukada.
Mpoponx.

Q YcTaHoBka BpemeHun obpaTHoro otcyeTa. Ota PyHKLUUA He BNUSET Ha pa-

Taiimep 60Ty gyxoBoro wkada. [JaHHyto (yHKLMI0 MOXHO BKIOYMTL B ntoboe Bpe-

Msi — faxe Torga, Korga cam AyxXOBOM LKad BbIKITOYEH.

8.2 Cnoco6 HacTpomku: ®yHKLMUM YacoB

Cnocob HacTponku: YcTaHOBKa BPEMEHM CYyTOK

Mpwy noaKntoYeHUM AyX0oBOro LuKada K 3nekTpoceT nocne nepe6osi anekTpocHabKeHns unv B crnyyae, ecnm Te-

Kylliee BpemMs He YCTaHOBMNEHO, Muraet .

YcTaHoBUTE BPEMs C MOMOLLbH KHOMOK + B

MpuBnm3nTEnNsLHO Yepes NATb CEKYHA MUraHue NPekpaTUTCS U Ha AUCTNee 0TOBPa3nTCs TEKyLLEe BPEMS.
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CmeHa napamMeTpa: YcTaHoBKa BpeMeHU CYyTOK

LWar 1

MameHeHne BpeMeHW CYyTOK NMPOn3BOAUTCA MHOTOKPATHbLIM HaXatuem @ 3amuraet @

LWar 2

YcTaHoBUTE BPEMS C MOMOLLbIO KHOMOK + L.
MpuBnM3nTenbHO Yepes NATb CEKyHA MUraH1e NpekpaTUTCs U Ha AUCnee 0TobpasunTcs Tekyllee
BpeMmsl.

Cnocob6 HacTponku: NMpoaorxk.

LWar 1 BbibepuTe pexum HarpeBa v 3agaiite TemnepaTtypy AyxX0Boro Lukada.
War 2 Heckonbko pa3 Haxmute @ 3amuraet I_)l
War 3 YcraHosuTe n + -
POACIMKUTENBHOCTbL C MOMOLLIbIO KHOMOK ..
Ha gncnnee oto6paxaeTcs: |_)|
Mo okoHYaHWMKM 3aAaHHOrO BpEMeHW Ha Aucnnee samuraet Iel PaspacTcst 3ByKoBOW curHan, u ay-
XOBOW LUKa BbIKMOYUTCS.
LWar 4 [Ins OTKNIOYEHNSA CUrHana HaXmuTe Nobyto KHOMKY.
LWar 5 [MoBepHUTE py4Kkn Ha OTMETKY «BbIkn».

Cnoco6 HacTpownku: Tanmep

LWar 1
Heckonbko pa3 Haxmute @ 3amuraet D
LWar 2 + —_
YcTaHoBUTE BPEMSt C NMOMOLL|bIO KHOMOK , .
DyHKUWA 3anyckaeTca aBToMaTu4eckn yepes 5 cekyHa.
Mo ncreyeHn 3agaHHOro BpPeMeHN pa3aacTcs 3ByKOBOW CUrHar.
LWar 3 [lns oTKNOYeHUa curHana HaxmuTe nobyto KHOMKY.
LWar 4 [MoBepHUTE py4Kky Ha OTMETKY «BbIkn».

OTmeHa dyHKUMM: DYHKUUN YacoB

LWar 1

Haxwumarite KHOMKY @ A0 Tex nop, noka He 3amMmuraeT CUMBOJT HacoB.

LWar 2

HaxmuTe n yaepxusaite: — .
Yepe3s Heckornbko CekyHA tyHKLMS YacoB GyAeT OTKMoYeHa.

9. NCMNOJIb3OBAHWE_AOMOJIHNTESTbHbBIX
NMPUHAONEXHOCTEN

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnassbl, cogepxatuve CeeneHns no
TexHuKe 6e3onacHoCTu.

9.1 YcTaHOBKa nNpuHaanexHocTen

HebonbLuol BbICTyn HaBepxy MoBbILLAET
6e30nacHOCTb. BbICTynbI Takke crnyxat
3aLLMTON OT OMPOKMAbIBaHNS. Bbicokuii

06040K MO NepUMETPY PELLUETKU CRYXUT 4SS
npenoTBpaLLeHns cockasb3blBaHWs NOCYAbl C
peLueTKu.
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PeweTka:
BcTaBbTe pelueTky Mexay HanpaBnsowmmmn yoe-
OVBLUKCH, YTO OMOPbl CMOTPSAT BHU3.

3AMmanupoBaHHbIN NpoTUBeHb / NpoTUBEHb AN
XKapku:

BcTaBbTe NpoTUBEHb MeX Ay HanpaBnsoLLMI
nnaHkaMmu [yxoBoro Lkada.

10. JOMNOJTHNTEJIbHbBIE ®YHKLINN

10.1 BeHTUNATOP OXnaxaeHus

Bo Bpewmsi paboTbl npubopa BEHTMNATOP
aBTOMaTUYECKM BKMIOYAETCH, YTOObI
oxnaxaaTb NoBepxHocTu npudopa. Mpu
BbIKITOYEHUM Npubopa BEHTUNATOP
npofosmxaeT pabotaTtb A0 Tex nop, noka
npubop He OCTbIHET.

10.2 MNpepnoxpaHuTenbHbLIN
TepMmocTtaTt

HenpaBManaﬂ KcnnyaTauua mnm
HEencnpaBHOCTb Kakoro-nnbo KOMMoHeHTa

11. COBETbl N PEKOMEHOALNA

®

Cwm. rnaeebl, cogepxalimne CeegeHns no
TexHuke 6e30nacHoCTU.
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MOXET NPUBECTU K OracHOMY neperpesy
ZyxoBoro wkada. [ns npefoTepaLleHumst
3TOro AyxoBoW Lkad o6opynoBaH
npenoxpaHUTeNbHBIM TEPMOCTaToOM, Mpu
HeOGXO,D,I/IMOCTI/I OTKNKYawnLWnm
anekTponutaHue. [Npun cHWxeHun
TemnepaTypbl yXoBoii Lwkad cHoBa
BKIKOYaeTCA,; BKIOYeHne nponcxoanT
aBTOMaTUYECKU.

11.1 PekomeHgauum no
MPUroToBNEeHUNI0

[yxoBoMn Wwkad UMeET YeTbipe NOoNoXKeHUs
NPOTUBHEN.

[MonoxeHna NpoOTUBHEN OTCYUTLIBAKOTCSA OT
AHa AyxoBoro Lkada.



Baw gyxoBon wkad MOXeT BblnekaTb nnm
KapuTb OTMIMYHO OT TOrO AyXOBOrO LKada,
KOTOpbIN BbIn y Bac paHee.

BbinekaHue TopToB

He oTkpbiBaliTe ABepLYy AyXOBOro wwkada,
noka He nponaet 3/4 3agaHHOro BpeMeHu
NPUroTOBNEHUS.

Mpn ogHOBPEMEHHOM UCMOMb30BaHMKN ABYX
3ManuMpoBaHHbIX NPOTUBHE AN BblNeKkaHUs
OCTaBNANTE MeXAy HAMU MyCTON YPOBEHb.

MpurotoBneHue msAca n pbIOHI
Vicnonb3ynTe NpOTMBEHbL ANS XapKu Ans
NPUrOTOBNEHUS OYEHb XUPHbLIX BNtoA, YTOObI
He JoMyCTUTbL 06pa3oBaHUsi CTOMKMX NATEH B
OyXOBOM LUKady.

Mo OKOH4YaHMK NPUroTOBNEHNA MAca
pekomeHayeTcst NoAoXKaAaTh HE MeHee

15 MUHYT nepea Tem, kak pa3pesaTtb ero —
TOrga OHO OCTAHETCS COYHbIM.

Bo nsbexaHne ypeamepHoro obpasoBaHus
AblMa BO BpeMSsi Xapku Ao6aBbTe HEMHOTO
BOAbI Ha NPOTUBEHb ANs apku. Bo
n3bexaHune KoHAeHcauun abiMa JonueaiTe
BOZY MO Mepe eé nUcrnapeHusi.

Bpewms npurotoBneHus

Bpemsi npurotoBnexHns 3aBucut ot tuna
NPUroToBNAEMbIX NPOAYKTOB, NX
KOHCUCTEHLMM N KoNn4yecTBa.

Mpuctynasi kK ucnonb3oBaHuto npubopa,
crneguTe 3a Xo4oMm npurotosneHust. Mpu
Mcrnornb3oBaHMmM 3Toro npubopa HeobxoaANMO
BblOpaTb ONTUMarbHble HAaCTPOWKK
(HacTpolikv Harpesa, BpeMsi MPUrOTOBIIEHNS
W T. [.) C y4eTOM BaLlel KyXOHHOI NOCyApl,
pPEeLENTOB 1 KONUYECTBA NPOAYKTOB.

11.2 BnaxHasi KOHBEKLMA — peKoMeHAayeMble akceccyapbl

Vcnonb3yinte TeMHble N HeoTpaxatoLme popmbl U KOHTeHepbl. OHM Ny4lle norfaoLaoT
TEenno, YeM eMKOCTU CBETIIbIX LIBETOB M OTpaxaroLlas nocyaa.

 _~

Fopoyku
CkoBopopaa Ans nuuubI EMKoCTb Ans 3anekaHus ®dopma AnA dnaHa
Kepamuka
TemHas, HeoTpaxatoLas TemHas, HeoTpaxatoLas P TemHas, HeoTpaxatoLyas
anameTp 8 cMm, Bbl-
anameTp 28 cm anameTp 26 cm coTa 5 om anameTp 28 cm

11.3 BnaxHasa KOHBeKLus

[na goCTuXeHWsa onNTUMarnbHbIX pe3ynsTaToB
BOCMONb3YNTECh PEKOMEHAALNAMM,
npuBegeHHbIMK B Tabnuue Huxe.

¥ o= RN
\ Ly

(°C) (MuH)
Cnapgkue 6ynoyku, 12 amanupoBaHHbIi NnpotueeHb 180 2 35-40
. W1 noaaoH
PyneTbl, 9 wr. AManupoBaHHbIi NnpotueeHb 180 2 35-40

W NoaaoH
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¥ = 5k
\ Ly
(°C) (MUH)

Muyua, 3amopox., pelueTka 220 2 35-40

0,35 kr

LLiBeviLapckuii pynet 9ManuMpoBaHHbIv NpoTMBeHb 170 2 30-40
VN1 NoaaoH

LLlokonagHbIvi TOpPT amManupoBaHHbIV NnpotuBeHb 180 2 30-40
W1 NoAaoH

Cydbne, 6 . kepamuyeckune opmoukm Ha 200 3 30-40
pelueTke

BuckB. OCH. Anst oTkp.  dpopma Anst OCHOBbI hrnaHa 170 2 20-30

np. Ha pelueTke

BUCKBUTHBIA TOPT €eMKOCTb A5 ANeTUYECKOro 170 2 35-45
NpUroTOBMNEHUS Ha peLleTke

OtBapHas pbiba, 0,3 Kr  amManuMpoBaHHbIN NpoTeBeHs 180 3 35-45
VN1 NoaaoH

Pbi6a, uenukom, 0,2 kr  aManupoBaHHbI NPOTUBEHb 180 3 35-45
W1 NoaaoH

Pbi6Hoe cune, 0,3 kr  ckoBopoda Ans nuuubl Ha pe- 180 3 35-45
LeTke

TyweHoe msco, 0,25 AManupoBaHHbIi NnpotueeHb 200 3 40 - 50

Kr WU NoAAoH

Wawneik, 0,5 kr AManupoBaHHbIv NpoTmBeHb 200 3 25-35
VN1 NoaaoH

MeyeHbe, 16 wWr. AManupoBaHHbI NnpotuBeHb 180 2 20-30
WM NoAA0H

Makaponu, 20 wr. amManupoBaHHbIv NnpotuBeHb 180 2 40 - 45
W1 NoAaoH

MaddpuHbl, 12 wr. 9ManupoBaHHbIvi NnpotueeHb 170 2 30-40
WU NoAAoH

Hecnapgkve nagenus,  amanupoBaHHbIA NpoTMBeHb 170 2 35-45

16 wrT. WU NoaAoH

MeyeHbe 13 NECOYHO-  3ManMPOBaHHbIV NpoTMBeHb 150 2 40 - 50

ro Tecta, 20 wr. Wnu NoaAoH

TapTaneTku, 8 wr. AManupoBaHHbIv NnpotuBeHb 170 2 20-30
WM NoAaoH

OBoluu, TyweHble, 0,4 aManuMpoBaHHbIN NpoTnBeHb 180 3 35-40

Kr VM NoAA0H

BereTtapuaHckuin om- ckoBopoda Ans nuuubl Ha pe- 200 3 30-45

net LeTke

OBoOLLM NO-CpeansemM-  dManuMpoBaHHbIN NpoTueeHs 180 4 35-40

HoMmopcku, 0,7 Kr

W NoaaoH
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11.4 UHhbopmauma ansa ncnbitTatenbHbIX OpraHu3aumumn

McnbitaHusa cornacHo IEC 60350-1.

\/ = ~ « [E
\ C] o
(°C) (MuH)
ManeHbkve  TpaguuuoHHoe Jdmanupo- 3 170 20-35 -
TOpTHI (16 NPUroTOBNEHNE BaHHbIN
LUT Ha npo- NpOTUBEHb
TUBHE)
ManeHbkve  [opsiumii BO3-  Omanupo- 3 160 20-35 -
TopThI (16 ayx BaHHbIN
LUT Ha npo- npoTVBEHb
TUBHE)
ManeHbkne  opsuwii Bo3-  Omanupo- 1n3 160 20-35 -
TOpTHI (16 ayx BaHHbIN
LUT Ha npo- NpoTUBEHb
TUBHE)
ABNOYHBbIIA TpagnumoHHoe PelweTka 1 170 70-90 -
nuvpor, ABe npuroToBnexHne
opMbl
@20 cm
ABNoYHbIN lopsunii Bo3-  Pewertka 2 160 70-90 -
nupor, ABe  Oyx
dopmbl
@20 cm
Bucksut B TpaguumoHHoe PeleTka 2 170 35-45 -
opMe Ans  NpUroToBneHne
BbINeYkn
anameTpom
26 cm
Bucksut B [opsiunii BO3- PeweTka 2 160 35-45 -
dopme ans  ayx
BbINeykn
anameTpom
26 cm
MecoyHoe TpaguumnoHHoe 3dmanvpo- 3 150 20-35 MpenBapuTensHo pa-
neyeHbe NPUroTOBNEHNE BaHHbIN 3orpevite AyxoBon
NpPOTUBEHb wkad B TeyeHune 10
MVH.
MecoyHoe [opsaunii BO3-  Omanupo- 3 150 20-35 MpenBapuTtensHo pa-
neyeHbe ayx BaHHbIN 30rpeiiTe QyxoBoMn
NpoTMBEHb wkad B TeveHune 10
MWH.
TocTbl punb Pewwertka 3 Makc. 1-5 MpeaBapuTtensHo pa-

3orpevite AyxoBon
wkad B TeveHune 10
MVH.
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8 = =
C] L
(°C) (MuH)
Byprep cro- [punb Pewetkaun 3 Makc. 20-30 YcTaHoBWTe peLueTky
BAOVHON, 6 ckoBopoaa Ha TPeTUn ypoBEHb U
WwTyK, 0,6 KT noaaoH Ha BTOPOn

YPOBEHb [JyXOBOro
wkada. Mo ncreveHun
MOMOBUHbLI BPEMEHW
NpUroToBneHNs nepe-
BEPHWTE NPOAYKTbI.
MpepBaputensHo pa-
30rpeiite AyxoBoMn
wkad B TeveHune 10
MWH.

12. yXOO "

UMCTKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHoCcTu.

12.1 Npumeua

HUe Nno o4YncCTKe

<

Jnyesyio noBepxHOCTb Npubopa cneayeT NpoTUpaTh TOMbKO TKaHbI U3 MUKPOUBPLI, CMO-
YEHHOI B TEMMON BoAe C MoLWyMM cpeacTBoM. OuuLlanTe v NnpoBepsnTe ynnoTHEHE ABEp-
Libl N0 NEepUMETPY pamMkn Kamepbl.

[Ina YncTKM MeTannmnyecknx NOBEPXHOCTEN UCMONb3YNTe YNCTSALLEe CPpeaCcTBO.

Yucrawme cpen-
cTBa

OHVILL[aIZTe nATHa MArKUM MOKLLKUM CpeCTBOM. He HaHOCUTe ero Ha kaTanuTuyeckune naHe-
nu.

—=3r

BHYTpeHHIoto kamepy Heo6X0AMMO MbITb MOCHE KaX/A0ro Ucronb3oBaHus. Hakonnexve xw-
pa unu Apyrvx oTAOXEHUIA MOXET NPUBECTN K BO3rOPaHUIo.

[

E>xxeqHeBHOe uc-
nonb3oBaHue

BHyTpu npubopa nnu Ha CTeKknsiHHbIX NaHensix AsepLbl Npubopa MoXeT KOHAEHCMPOBAaTLCA
Bnara. [Ins ymeHbLUEHNSA KOHAEHCaUMN nporpelite npubop B TeyeHne 10 MUHYT nepes Ha-
Yanom npurotToeneHuns. He aepxurte NpoaykTbl B npubope gonblie 20 MuHyT. Mocne kaxao-
ro MCMosib30BaHWsS kamepy criedyeT Hacyxo NPOTUPaTh TOMbKO TKaHbIO 13 MUKPOUOPbI.

s,
c2/4

OumncTuTe BCe akceccyapbl Nocne Kaxaoro UCnonb3oBaHWUs U AanTe UM BbICOXHYTb. Mcnonb-
3yiiTe TONbKO TKaHb U3 MUKPOMUOPLI, CMOYEHHYHO B TEMNMONW BOAE C MSIrKUM MOKOLLMM cpef-
CTBOM. He MoliTe akceccyapbl B MOCYJOMOEYHOI MalLuHe.

Axceccyapbl

He ncnonb3yiite ANst MbITbS @aKCECCYapOB C aHTUNPUrapHbLIM MOKPLITUEM abpasuBHble Yu-
CTSLLME CPEACTBA UNW NPEeAMETbI C OCTPLIMU Kpasivu.
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12.2 OuuncTtka: Bblemka kamepbl

OuuwaiiTe BblEMKY OT U3BECTKOBOrO HaneTa,
ocTatoLLerocst nocre nNpuroToBreHUs ¢
MCMonb30BaHMEM napa.

LWar 1 LWar 2

LWar 3

Haneiite 250 mn 6enoro ykcyca B OctaBbTe ykcyc Ha 30 MUHYT npu
KOMHaTHOV TemnepaType, NO3BOMMB  MSArKOW TPSINKOW, CMOYEHHON B Ten-

BbleMKYy BHYTpeHHel kamepbl. Vc-

Monb3yiTe YKCYC KOHLEHTPALMM He  eMy pacTBOPUTb U3BECTKOBLIN Ha- 1oVl BOAE.

Bblle 6% v 6e3 kakux-nmbo goba-  ner.
BOK.

OunCTUTE BHYTPEHHIOW Kamepy

Ons dyHkuyum: Fopsaunin Bosgyx MITHOC BeiMonTe AyxoBol Wkad kaxable 5—10 LUKNOB NPpUroToBneHus.

12.3 CHsaTue: HanpaBnswowme ana
NpoOTUBHEN

[nsa ouncTkm gyxoBoro wkadga n3snekuTe
HanpasnsawLme Ans NPOTUBHEN.

LWar 1 BbikntounTte fyxoBoWi wkad n garite
emMy OCTblITb.
LWar 2 [MoTsHWTE NepeaHIo YacTb Hanpas-

NsIoLEeN ANS NPOTUBHSA B CTOPOHY OT
BGOKOBOW CTEHKU.

LWar 3 BbITSIHWTE 3aAHI0K0 YacTb Hanpas-
NSIOLLEN B CTOPOHY OT GOKOBOW CTEH-
KW U CHUMUTE ee.

LWar 4 YcTaHoBKa HanpaensoLmX BbINOMH-
sieTca B obpaTHOM nopsigke.
YnepxuBatoLLme ynopbl Ha Tenecko-
MUYECKVX HanpaBnsoLLMX JOMKHbI
6bITb 0bpaLleHbl Bnepe.

12.4 NMpumeHeHune: Katanutnyeckas
ouymncTKa

Bo BHYyTpeHHew kamepe umeroTcs
KaTanuTuyeckne naHenu. Katanutuyeckune
naHenu noroLakoT X1p BO BPEMS
KaTanuTUYeCcKoh YNCTKN.

[MosiBNeHne NATeH NN namMeHeHne uBeta
KaTanuTUYeCcKnx naHenemn He BNUSET Ha

KayeCcTBO KaTanMTUYECKOW OUYNCTKN.

lMepea kKaTanUTUYECKOM OYUCTKOM:

BoikntounTte gyxoBoW wkad v gai- V3BnekunTe Bce NpUHaANEXHOCTH .

T€ eMy OCTbITb.

OuuncTnTe AHO OyXOBOro Lkada un
BHYTPEHHee CTEeKIOo ABepLibl MSArkow

TPSANKOW C TENnow BOAOW U MATKAM

MOKLKUM CpeCTBOM.
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Bbinonuute KaTarIMTU4eCKyr OHUCTKY AyXOBOro Luxad)a

LWar 1 LWar 2 LWar 3

Bbibepute pexum Harpesa v 3a- .
JaiiTe TemMnepaTypy AyXOBOro Lka- [10CIE O4UCTKM NOBEPHUTE pyuky BbIGO-  Koraa Ayx0BOW Likad OCTbIHET,

. pa pexuMa JyXoBoro Likaca B MOMoXe-  OYUCTUTE BHYTPEHHIOK Kamepy
da: 250°C HUe «BbIKN». MSIFKOVi BI@XHOM TPANKON.
MpopomxutenbHocTb: 1 yac

12.5 NpumeHeHue: BoasHas

O4YUCTKAa LWar 3 YcraHosuTe Temnepatypy 90°C.
B naHHOM npoueaype 04MCTKM BNaXHOCTb LWar 4 [aiite gyxosomy Likady nopaboTatb
ucnonb3yeTcs Ans obnerdyeHns yaaneHus 30 MuH.

OCTaloLWMXCH B lYXOBOM LuKaddy 3arpssHeHnid | "2 s
B BUE XVpa U YacTuL, NULLA.

BbikntounTe ayxoBoi wkad.

Lar 6 [oxanTecb OCTbIBaHWS AyXOBOrO LUKa-
_ a. BbITpyTe BHYTPEHHIOO Kamepy Ha-
LWar 1 Haneinte Boabl B BbleMKy kamepbl. 200 b o _
Mn A Y P CYXO MSITKOW TPSINKOW.
LWar 2

YcTaHoBUTE (DyHKLMIO: .

12.6 U3BneyeHune n yctaHoBKa: [iBepua

B aBepue ayxoBoro Lwkada umeroTcs iBe CTekNsHHble naHenu. [lsepua ayxoBoro wkada v
BHYTPEHHSAS CTEKNSHHAsA NaHemnb CHUMAaKTCA Ana YncTku. MNepen nssnevyeHnem CTeknsaHHbIX
naHenew npoynTanTe NHCTPYKUMIO «/3BreYeHne n ycTaHOBKa CTEKIMAHHbIX NaHenemn»
LiennKoMm.

/\ MPEQYNPEXOEHWE
He ncnonb3ynte oyxoBo Wwkad 6e3 CTeKNsIHHbIX NaHenewn.

LWar 1 OTkpoliTe ABepLy A0 KOHLa 1 BO3bMUTECH
3a obe netnu.

LWar 2 MogHUMKTE W NOTAHUTE 3aLLenky Ao Leny-
Ka.
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LWar 3 MpuvkpoTe ABepLly HanonoBuHY, T.e. A0
nepBoro MKcMpyemoro nonoxeHus. 3atem
BbITSIHATE ABEpLlY BBEPX U Briepes, YTobb!
BblcBOGOAUTL €€ U3 rHe3za.

LWar 4 MonoxwuTe ABepLy Ha YCTOWYMBYIO MOBEPX-
HOCTb, MOAJIOKMB MATKYIO TKaHb, M OTOXMUTE \/

CTOMNOPbI, YTOBbI CHSATb BHYTPEHHHIOKO CTe-
KMNSHHYIO NaHenb.

LWar 5 MoBepHuTe dukcatopsl Ha 90° 1 n3Bnekute
MX N3 CBOUX rHe3pA.

Lar 6 CHayana oCTOpPOXHO NOAHMMUTE, a 3aTem
CHVUMWTE CTEKNSHHYIO NaHenb.

LWar 7 BbimMoliTe CTeknAHHbIE NaHenn BOAoW € MblfioM. OCTOPOXXHO BbITPUTE CTEKNSAHHbIE NAHENW JocyXa.
He moliTe cTeknsiHHble NaHenu B MOCYA0OMOEYHONM MallvHe.

Lar 8 [Nocne o4ncTkM yCTaHOBUTE CTEKMAHHYIO NaHenb 1 ABepLy AyX0BOro Lkada.

Ecnun ABepua ycTaHOBNeHa NpaBUIibHO, NMPU 3aKpbITUN 3aLlieNnoK pa3facTtca LWen4yok.

Ecnu ycTaHoBKa npousBefeHa nNpasunbHo, pamka
[BepLibl 3aLLenkHeTCs.

BHYTPEHHsA CTekNsHHas NaHenb AomkHa obsaTtens-
HO HaXOAUTLCS B CBOMX HAMPaBMSOLLMX.

PYCCKUM
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12.7 3ameHa namnbl ocBeLeHus

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT onacHOCTb NOpPaXeHwst

ANEKTPUHECKMM TOKOM.

Jlamna moxeT ObITb ropsyen.

Mepen 3aMeHoOM Namnbl:

LWar 1

LWar 2

LWar 3

Bbikntounte gyxosoi Lwikad. Joxan-
TECb OCTbIBAHWS AyXOBOro Likada.

OTkNounTE AYXOBOM LWKad OT ceTn
3neKTPONUTaHus.

MonoxwuTe TkaHb Ha AHO BHYTPEH-
Heli kamepbl.

3agHsaa namna

LWar 1 YT06bI CHATL NNadoH, NOBEPHUTE €ro.

LWar 2 OuynCTUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHuTe namny Ha aHanoruM4yHyo ¢ xapocTorikocTbio 300 °C.
LWar 4 YCTaHOBUTE CTEKISAHHYIO KPbILLKY.

13. YCTPAHEHWE HEMCMNPABHOCTEW

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime CBegeHns no

Mpo6nema Y6eaoutechb, 4TO...

TexHuke 6e3onacHocTu.

Hey,Cl,OBJ'IeTBOpVITeJ'IbeIe
pes3ynbTaTtbl NpuroToBIie-
HUA MPU NCNoJIb30BaHNN

Bblemka Kamepbl oyX0BO-
ro wkaca HanomnHeHa Bo-
[ON.

13.1 Yto pmenaTtb, ecnu...

B cniyyasix, He yka3aHHbIX B AaHHoN Tabnuue,
obpallanTecb B aBTOPM3OBAHHbI CEPBUCHbIN

LeHTp.

dyHKUmMK: Fopsumii BO3-
nyx MNKOC .

He roput namna ocseuye- Jlamna neperopena.

Hu4A.

Mpobnema

Y6epurech, 4ToO...

[yxoBon wkad He Harpe-
BaeTcs.

CpaboTan npegoxpaHu-
Ternb.

MoBpexaeHo ynnoTHeHne
aBepubl.

He vcnonbayiite ayxosoi
wkad. ObpaTnTech B aB-
TOPW3OBaHHbI cepBuC-
HbIV LIEHTP.

Ha aucnnee otobpa-
xaeTtcsa cumson «12.00».

CG6oli 3nekTponuTaHus.
YcTaHoBka Bpemenn Cy-
TOK.

M3 BbIEMKM Kamepbl AyXo-
BOTO LUKadha BbINMBaeTcs
BoAa.

CrMLIKOM MHOTO BOAb! B
BbleMKe Kamepbl 4yXOBO-
ro wkada.
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13.2 [JaHHbIe O TeXHUYECKOM
o6cnyxuBaHum

Ecnu camocTosiTenbHO cnpaBuTbCsi C
npobnemow He yaaetcs, obpaTutech B
MarasvH, B KOTOPOM Obin npuobpeTeH
npnobop, N1 B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIN
LEHTP.

[aHHble AN cepBUCHbIX LEHTPOB HAaXxoasTCs
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKUMU AaHHBIMU.
Tabnmuyka ¢ TEXHUYECKUMU AaHHBIMU
HaxoamTCs Ha NepeaHen pamke kamepsbl
npubopa. He yaoanante Tabnmyky c
TEXHUYECKMMW AAHHBIMU U3 BHYTPEHHE
Kamepbl npubopa.



PeKomeHnyeM 3anucaTtb UX 3gechb:

PeKomeH.qyeM 3anucaTtb UX 3gechb:

HassaHue mogenun
(MOD.)

MpoaykToBbIN HOMEP
(PNC)

CepwiiHbii Homep (S.N.)

14. SHEPTETUYECKAA SOPEKTMBHOCTb

14.1 Uudhbopmauma o6 usgenum n nucT ¢ nHdopmaumuen odé nsgenum B
COOTBETCTBUM C HopMmamu 1 npaBunamm EC no akonorusauum u
3HepreTUYeCcKom MapKMpoBKe NpoayKuum

HasBaHue nocrasLymka Electrolux

Mogenb KODEC70BZ 944068340
MHaekc aHeproadpekTnBHOCTU 95.1

Knacc aHepreTnyeckon acpekTnBHOCTU A

MoTpebneHune aHeprum B ctaHaapTHOM pexume (ECelectric cavity)

0.89 kBT-y/umkn

MoTpebneHne aHeprum B pexunMe ¢ NPUHYAUTENbHON LUPKYNaLmnen

BO3Aayxa, ecnu umeetcs (ECelectric cavity)

0.78 kBT-4/umkn

Konuuectso kamep

1

McTouHmK Harpesa

OneKTpn4ecTBO

O6bEM kamepbl (V)

65 n

Twn gyxoBoro wwkada

BcTpoeHHbI ayxoBoi wkad

Macca (M)

32.0 kr

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIe anekTpuyeckve Nnpnbopbl Ans npurotoBneHus nuwwm — Yactes 1: Cepun, AyxoBble
LwKadbl, NapoBapku 1 rpunu - Metoael onpeaeneHns nokasatenen.

14.2 SKOHOMUSA INEKTPOIHEPruun

[aHHbIZ npubop nmeeTt yHKLUN Ans
3KOHOMMM 3NEKTPOIHEPIrN BO BPEMS

NpuUroToBneHnaA.

[Mo3aboTbTech 0 ToM, 4TOObI ABEpLa BO
Bpemsi paboTbl npubopa bbina NnoTHO
3akpbiTa. Bo Bpemsi npurotoBneHuns He
OTKpbIBaNTe ABepLy npubopa CrnnwKkom
Yyacto. CneguTe 3a YNCTOTON YNNOTHUTENS
OBepLbl U 32 TeM, 4TOObI OH ObIN kak cnegyeT
3aKpensieH Ha CBOeM MecTe.

[ns noBbILLEHWS 9HEProcHepexeHns
UCMONb3yiTe MeTanIMyeckyto nocyay.

Mpn BO3MOXHOCTU HE NPOM3BOAUTE
npeaBapuTenbHbI pasorpes npudopa nepes
NPUroTOBIIEHNEM.

Bo Bpems npurotoBneHns Heckonbknx 6ntog
3a pa3 CBOAMWTE NnepepbiBbl MEXAY BbINeYKown/
KapKor K MUHUMYMY.

MpurotoBneHune c ucnonb3oBaHMeM
BeHTUNATOpa

Mo BO3MOXHOCTY BblbGMpaiiTe yHKLUN
NMPUroTOBIIEHMS], B KOTOPbIX UCMOMb3YeTCs
BEHTUNSATOP, YTOOLI cOepeyb
3MEKTPOIHEPIUID.
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OcTaTo4Hoe Tenno

Ecnu onutenbHOCTb NPUroTOBNEHNS
npesbiwaeT 30 MUHYT, YyMEHbLUUTE
TemnepaTypy npubopa A0 MUHUManbHON 3a
3-10 MUHYT [O OKOHYAHWS NMPUTOTOBIIEHUS.
MpoAoMKNTCSH NPUrOTOBIIEHNE OCTATOYHOMO
Tenna BHyTpu npubopa.

Vcnonb3ynTe ocTaTovHOE TEnmno Ang
pasorpeBa gpyrux 6ntoa.

CoxpaHeHMe nuwu B TenJsioM COCTOAHUN
,D,J'IH NCMNOoJib30BaHMA OCTATOYHOIo Tenna anAa
COXpaHeHusa NuULLn B TenyioM COCTOAHUN

BblbMpaliTe MakCMManbHO HU3KOE 3HaYeHue
TemnepaTypbl U coxpaHsiiiTe 6nogo B Tenne.

BnaxHas KoHBeKuusi

[aHHas dyHKUMs cneumanbHo paspaboTaHa
Ans obecnevyeHns 3KOHOMUN
3NEKTPO3HEPTUN.

15. OXPAHA OKPY>XAIOLLEN CPEQbI

MaTtepuanbl ¢ cMMBONIOM {.\3 cneayert
caaeaTtb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
YyMakoBKy B COOTBETCTBYIOLLME KOHTENHEPDI
ans cobopa BTOPUYHOTO Cbipbsi. MpuHUmas
yyacTtue B nepepaboTke cTaporo
3aneKkTpobbITOBOro 06opyaoBaHus, Bel
rnomoraeTe 3aLMTUTb OKPY>KatoLLYHO cpeay n
3[0poBbe YenoBeka. He BbibpacbiBaiiTe
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BMeCTE C ObITOBbIMW OTXO4aMM 6bITOByP0

TEXHUKY, MOMEYEHHYIO CUMBOOM b:S
MpuGop cnenyeT 4OCTaBUTL B MECTO
pa3fernbHOro HakonneHusi u cbopa oTXo4oB
noTpebneHnst unu B NyHKT copa
MCMONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKK OIS
nocreayLLen yTunmsaumm.



MW AYMAEMO INPO BAC

Oskyewmo, wo npuadanu npunag Electrolux. O6paHnii Bamu BUpi6 CTBOPEHO Ha OCHOBI
HaraTtopiyHoro npocpeciiHoro goceigy Ta iHHoBauin. OpuriHanbHWIA | CTUNBHWUIA — ROro
CKOHCTPYMOBaHO 3 YMKOI Mpo Bac. TOMy nif, 4ac MOro BUKOPUCTaHHS BU MOXeTe ByTn

BMEBHEHI B TOMY, LLO LLOpa3y OTpUMyBaTMMETE BiAMIHHI pe3ynbTaTu.
JTackaBo npocumo go Electrolux.
BipBipanTe Haw Beb6-cauT, Wo06:

&1 OTpumaTyi Nnopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,
@ iHbopMmaLito LWOAO CepBicy Ta PEMOHTY:

www.electrolux.com/support
g 3apeecTpyBaTti CBili NPOAYKT ANSA KPaLLoro ob6cnyroByBaHHs:
a/ www.registerelectrolux.com

MpuabaTtun akcecyapu, BUTpaTHI MaTtepiany i opuriHanbHi 3an4acTvHy ANs BaLIOro
% npunagy:

www.electrolux.com/shop

AONMOMOTIA KNIEHTAM TA OBCJ1YTOBYBAHHA

BukopucToByiTe nuile opuriHanbHi 3anacHi 4acTuHW.

3BepTalymch [0 HALIOro aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY, HEOOXIAHO MaTu Taky

iHdpopmauito: moagens, Homep BUPOBY, cepiiHni HoMep.
IHcbopmaLito MOXHa 3HAWTK Ha TabnuyLi 3 TEXHIYHUMK AaHUMMU.

AN MonepemxeHHs / Baxxnuea iHdopmalia npo 6esneky
(® 3aransbHa iHdopMaLia Ta pekomeHgauii
IHdbopMaLis LWoA0 3aXMCTy HaBKOMULLIHBOIO CepeaoBuMLla

Moxe 3miHnTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.
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1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

Mepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsiyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLiO KopucTyBada. BupobHuk He Hece
BiANOBiganNbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKK Yepes HenpaBuIibHe
BCTAHOBNEHHSA abo BUKOPUCTAHHS. IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTtauii
cnig 36epiratv B 6e3ne4HoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManbyTHLOMY.

1.1 Be3neka giTen i Bpaanueux oci6b

 [liTn Big 8 pokiB Ta 0cobun 3 oOMexXeHNMU Pi3NYHUMN,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITMBOCTAMM UM
HeJoCTaTHIM JOCBIAOM i 3HAHHAMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCSA
LM Npuniagom nuvile nig Harnsagom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3neyvHoro
KOPUCTYBaHHA NpuniagomMm Ta po3yMiHHSA NOB’A3aHUX 3 LM
puaukis. [itn oo 8 pokiB Ta ocobu 3 BaXXKO Ta
KOMMEKCHOK Henpaue3fgaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nunay npunagy nve 3a yMmoBM, AKLLO 3HaXo4aTbCs nig
6e3nepepBHNUM CMOCTEPEKEHHSIM.

« CnigkynTte 3a TM, abu it He 6GaBunMcA 3 NpUNagoMm .

« TpumaunTe yci nakyBanbHi Mmatepianv nogarni Big giten ta
YTUNI3ynTe 1X HANEeXHUM YNHOM.

* MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mg Yac BUKOPUCTaHHA. He gonyckanTe giten
Ta QOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXOSNOKEHHS.

+ Axkwo npunag ocHaweHo 3acobamu 3axucTy Big OOCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

* YnuweHHsa abo obcnyroByBaHHA npunagy AitbMu
A03BONAETLCA NuULe Nif HarnagoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

 Llen npunag npsHa4YeHo BUKITOYHO OS5 MPUroTyBaHHS Xi.
 Llen npunag npusHadeHun ona BUKOPUCTAHHS B AOMaLLHIX
yMoBax Yy NpUMILLIEHHI.
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Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Ohicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-roTensx, NPUMILLEeHHAX aAns depmMepcbKoro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHS LbOro npunagy He nepesuLlye (cepenHiin)
piBEHb NOBYTOBOrO KOPUCTYBAHHS.

YcTaHoBnoBaTu Len npunag i 3amiHioBaTn kabenb NOBUHEH
nuuwe kBanigikoBaHnn goaxiseub.

He kopuctynTecs npunagom, 4OKM 1oro He byae
BCTaHOBMEHO Y BOyAOBaHy KOHCTPYKLHO.

[MepLl, HX BUKOHYBaTK onepaLii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHS, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBMNEHHS.

Y pasi NOWKOAXEHHS eNEKTPUYHOro kabento noro mae
3aMiHUTN BUPOBHUK, NOrO aBTOPU3OBAHUI CEPBICHNIA LEHTP
abo iHwWi aHanoriyHo kBanigikoBaHi ocobu 3aana
YHUKHEHHS YPaXXEHHSA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
MOMEPEOXXEHHA: W06 yHUKHYTK ypaXKeHHs
€NEKTPUYHUM CTPYMOM, NEePLL HK NOYMHATU MIHATKU flamny,
nepekoHanTecs, LWo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXXEHHA: MNpunag i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs nig Yyac BUKopuctaHHsa. Cnig OyTtu
obepexHnmu, Wob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX eflEMEHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT Kamepu npunaay.

3aBXan KOPUCTYNTECHA KYXOHHUMU PYyKaBULSIMU, KOS
BUTSIraeTe Ta BCTaBMSIETE akcecyapy Yum Nnocya.

LLlo6un 3HATM onopu NONNYOK, CoYaTKy NOTArHITE NEPEeHto
YacCTMHY OMOpPW NOJSINMYKK, a NOTIM 1T 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bifg 6i4HMX cTiHOK. LLlobn BCTaHOBUTK onopu
NONIMYOK, BUKOHaAWUTE HaBeaeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN MNOCNIAOBHOCTI.

He BukopuctoByinTe napooyuilyBay asis OYULLEHHSA
npunaay.

He BMKOPUCTOBYITE ANS OUNLLEHHS CKISIHOT NOBEPXHI
ABEPLST XOpCTKi abpasnBHi 3acCobu Y1 MeTanesi LUKp66KM
OCKIJTbKW Lie MOXe NP13BECTY 10 NOABK TPILKWH Ha CKIi, WO
MOXe CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKNa.
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2. IHCTPYKL|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 BctaHOBNEHHS

/N\ MOMNEPEDXEHHS!

BcraHoBsnioBaTtu Lert npunaj noBnHeH
nvwe kBanigikoBaHnin axiseLib.

nubunHa 3 BigkpUTUMUK 1007 mm

ABepusTamMm

* [OBHICTIO 3HIMITb YNakoBKy.

* He BcTaHoBnNONTE 1 HE BUKOPUCTOBYNTE
MOLLIKOPKEHWNIA Npunaa.

* [loTpumyWTecs iHCTPYKLiN 3i
BCTaHOBIIEHHS, LLIO MOCTa4YaloTbCs Pa3oM
i3 Npunagom.

+ ByabTe obepexHi nig Yac nepemMileHHst
npwunagy, OCKiNbKn BiH BaXKWIA.
BukopucToBymnTe 3aX1CHI pykaBUYKM Ta
B3YTTS, LLO NOCTA4YaeTbCA B KOMIMIEKTI.

* He TarHiTe Nnpunag 3a pyuky.

+ BcraHosnioliTe npunag y 6esne4yHomy
nigxogsAwomy micui, LWo Bianosigae
BMMOram 3i BCTaHOBIEHHS.

* [loTpumyWTecs BUMOT LWoA0 MiHiManbHOT
BiACTaHi 40 iHWMX Npunagis 4n
npegmeTiB.

» [lepeq BCTaHOBMEHHSM Npunagy
nepekoHaiTecs, Wo 1oro asepusaTa
BigKpuBatoTbCa 6e3 nepeLukoa.

» [lpvnag ocHaleHO eneKkTPUYHO
CUCTEMOIO OXONOKEHHS. BiH NoBUHeH
npautoBaT Bif [Kepena XUBMEHHS.

MiHiManbHWA po3mip BeH- 560x20 mm
TunsauinHoro oteopy. OTBip
po3TalloBaHO BHU3Y 3a-

[HbOI CTOPOHU

[oBxunHa kabento XUBMeH- 1100 mm
Hs1. Kabenb po3milLyeTbes
B NPaBOMY KyTi 3a4HbOT

CTOpPOHYM

KpinunbHi rBuHTM 4x25 Mm

2.2 Ilip’epHaHHA A0 enekTpoMepexi

/\ MOMEPEDXEHHS!
ICHye pu3nK 3aliMaHHA Ta ypaKeHHs

€MNEKTPUYHUM CTPYMOM.

MiHvimaneHa BucoTa wadm
(MinimanbHa BucoTa wadwm
nig poboyoto NoBepxHeto)

580 (600) MM

LvpuHa wadm 560 Mm

nnbuHa wadm 550 (550) MM

BucoTa nepegHboi YacTuHn 589 mm
npunagy

BucoTa 3agHboi YacTuHN 570 mm
npunagy

LLinpnHa nepegHboi YyacTu- 594 mm
HW Npunagy

LLnpunHa 3aaHbOT YacTUHN 558 Mm
npunaay

nnbuHa npunapy 561 Mm
B6ynosaHa rnmbuHa npu- 540 Mm

nagy
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* Yci poboTu 3 nig’egHaHHA o
€neKkTpoOMepeEXi MatoTb BUKOHYBaTUCS
KBanihikoBaHUM €NEeKTPUKOM.

* [punag noBuHeEH OyTU 3a3eMMEHUM.

» [lepekoHariTecsi B TOMy, LLIO NapameTpu
Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMW AaHUMK CYMICHI
3 eNeKTPUYHMMN NapameTpamm
enNeKTPOXUBMNEHHS BiO MEpeXi.

*  3aBXAu BUKOPUCTOBYWTE NPaBUbHO
BCTaHOBMEHY NPOTUyAapHY pPO3eTKy.

* He BuKOpUCTOBYITE po3ranyxyBaui,
nepexigHvkn 1 NOAOBXyBaui.

* bByabTe 0b6epexHi, abu He nowkoanTn
LUTencenbHy BUNKy Ta kabenb. AKLo
Kabernb XMBNEHHSA NOTpebye 3amiHu,
3BEPHITLCS 40 HALLOro CEPBICHOrO LEHTPY.

* MunbHyiiTe, Wo6 Kabenb XUBNEHHS He
TopkaBcs abo He OyB HAQTO HABNMXKeHWUIA
00 oBepuaT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobnmeo Konu BiH Npawtoe
abo gepudra rapsadi.

* EnemeHTU 3axucty Bif ypaxKeHHs
€eneKkTPUYHNM CTPYMOM Ta i30MisLis MaloTb
OyTv 3akpinneHi Tak, abu ix He MoXxHa
Oyno 3HATK 6e3 cnevianbHOro
iHCTpyMeHTa.

* BcTaBnanTte wrencenbHy BUMKY B PO3ETKY
€NEeKTPOXMBIEHHS NULLIE NICASA 3aKiHYeHHS
ycTaHoBkW. [NepekoHanTecs, Wwo nicns




YCTaHOBKU € BiflbHWUIA JOCTYN A0 PO3ETKU
€NEeKTPOXMBIIEHHS.

* He BcTaBnsanTe BUNKy B PO3€ETKY, sika
HEeHagilHO 3aKpinneHa.

* He TarHiTh 3a kabenb XMBNEHHS, 0O
BIOKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BMMUKAWTE, BUTSAraO4M LITENCENbHY
BUIIKY.

* BukopucToByiiTe nuLLe HanexHi i3ontorYi

NpUCTPOI, a came: NiHiHI po3’eqHyBaui,
3anobiKHWKKN (TBUHTOBI 3anobixkHKKK cnif
BUKPYTUTU 3 MATPOHa), pere 3axucTy Bif
3aMUKaHHS Ha 3EMITI0 Ta KOHTaKTopW.

+ EnektpoobnagHaHHsi mae 0yTu
OCHALLEHVM i30J1H004MM NPUCTPOEM NS

MOBHOrO BIAKMIOYEHHS Bif, eNeKkTpoMepexi.

3a30p MiXX KOHTaKTaMm 3010400
NMPUCTPOI0 MA€E CTAHOBUTU HE MEHLLE
3 MMm.

+ Leli npunap ocHalLeHO enekTpUYHUM
kabenewm i3 BUMKOH.

Tunu kabeniB Ana BCTaHOBMEHHA abo 3aMi-

HU ansa €sponu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mepepi3 kabento BkazaHo y po3aini npo
3arasnbHy MOTYXHICTb Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHMMM JaHuMK. Takox Lo iHdopmalLito
MOXXHa 3HalTW y Tabnuui:

He 3miHtoriTe TexHiYHi cneymadikauii uboro
npunagy.

[MepekoHariTecs B TOMy, L0 BEHTUMALIAHI
OTBOpU He 3abrokoBaHo.

Mig yac po6oTtn npunagy He 3anuwarTte
noro 6e3 Harnsay.

Bumukante npunag nicnst KOXXHOro
BUKOPUCTaHHS.

ByabTe obepexHi, BigumHsitoumn aABepusTa
npunagy nig 4ac roro pobotn. Moxnuee
BUBIMbHEHHSI rapsiyoro noBiTpS.

He npautonTe 3 npunagom, siKLO BaLdi
PYKM MOKpi ab0 SKLLO BiH KOHTaKTy€ 3
BOAOH0.

He HaTuckariTe Ha BiguMHeHi ABepusTa.
He BukopucToBy#iTE Npunag sik poboyy
noBepxHio abo SK NOBEPXHIO ANd
306epiraHHs peyei.

O0GepexHo BiaYMHSANTE ABepusiTa
npunagy. BukopucrtaHHs iHrpegieHTiB 3i
CMUPTOM MOXE NPU3BECTU A0 YTBOPEHHS
CyMiLLi CnNMPTY 7 NOBITPS.

BiguuHsioun aBepusita, NunbHyTe, Wobu
nopsiAa i3 NpucTpoem He Oyno axepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BiAKPUTOro BOTHIO.
He knagite ycepeavHy npunagy, nopsg i3
HUM ab0 Ha HbOro Nnerko3amMucTi
PEYOBUHU YK NPEOMETU, 3MOYEHI B
Nerko3ariMmncTMX peyoBrHaX.

/\ MOMEPEDKEHHS!
ICHyEe pU3MK NOLUKOKEHHS Npunagy.

3aranbHa noTyx- Monepe4Hun nepe-

HicTb (BT) TUH KaGento (MM?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

Kabenb 3a3eMneHHs (3eneHnin/>KoBTui)
NOBMHEH BYTW Ha 2 CM JOBLUUM, HiX
KOpuYHeBWI kKabenb asn Ta HernTpanbHUin
CVHIN kabenb

2.3 KopucrtyBaHHA

/N MONEPEMXEHHA!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, OMiKiB,
YPaKeHHs1 eNeKTPUYHUM CTPYMOM i
BMOYXY.

LLlo6 3ano6irtu nowkomKeHHo abo
3HebapBneHHo emani, 4OTpuMyiTeCs
TaknMxX pekoMeHaaLlin:

— He cTaBTe nocypa abo iHWi npegmeTn
6e3nocepeaHbO Ha AHO Npunaay;

— He KnagiTb anoMiHieBy onbry
6es3nocepeaHbO Ha AHO Kamepw
npunagy;

— He cTaBTe nocyn i3 BoAo
©e3nocepeaHbO B pO3irpiTum npunag;

— He 3anuwavite B Nnpunagi cTpasu i
NpPoAyKT! 3 BUCOKMM BMICTOM BOJIOTU
nicnsa 3aBepLUEHHS NPUroTyBaHHS iXi;

— OyabTe obepexHi, Buimatoum abo
BCTaHOBIHOKOYM aKkcecyapu.

3HebapBneHHs emani abo HepxxaBito4oi

cTani He BNNMBae Ha eheKTUBHICTb
poboTu npunagy.

BukopuctoBynTe rnmboke aeko ons

BUMiKaHHSA TOPTIB i3 BENVKUM BMiCTOM
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Bornoru. Cik, Lo BUAINAETbCS i3 PpykKTiB,
MOXe 3anuwiaTu CTiviki NNamu.

3aBxan rotyinTe i3 3a4MHEHUMMN
asepuaTamu npunagy.

AKwo npunag po3milleHo nosagy
meb6neBoi naHeni (Hanpvknaa, ABEpUAT),
nepekoHamTecs, WO ABepudaTa BiakpuTo
nig 4Yac po6otun npunagy. >Kap i sonora
MOXYTb YTBOPIOBaTUCA Mo3agy 3akputor
MebneBoi naHeni, CIpUYMHAKYN
nopanbLue NOLIKOMXEHHS npunaay,
kopnycy abo nignorn. He 3akpuBarite
mebrneBy naHenb, AOKU Npunag NoBHICTIO
He OXOMOHE MiCNsi BUKOPUCTAHHS.

2.4 Dornap, i YMLeHHNA

/\ NOMNEPEMKEHHA!

ICHy€e pu3uK TpaBMyBaHHS, NOXexi abo
MOLLKOMKEHHS Npunaay.

[NepLu HiXX BUKOHYBaTN TEXHIYHE
06CnyroByBaHHs, BAMKHITb npunag, i
BUIMITb €MEeKTPUYHY BUIKY 3 PO3ETKMU.
[avite npunagy oxXonoHyTW. IcCHye puank
TOrO, LLO CKMSAHI NaHeni MOXyTb TPICHYTK.
Y pasi NOLWKOLXKEHHS CKNAHUX NaHenen
OBepUAT crig oApasy 3aMiHUTV NaHeni.
3BepHITbCA 4O aBTOPM3OBAHOroO
CEepBICHOro LieHTpY.

BynbTe obepexHi, 3Himatoum asepusTa 3
npunagy. Oeepudara Baxki!

PerynsipHo oumnwyiite npunag, wobu
3anobirTv NOLWKOMKEHHIO MaTepiany
NMOBEPXHi.

ButpiTe npunag m'skoto BONoro
raHyipkoto. 3actocoByinTe nuwie
HenTpanbHi Mutoyi 3acobn. He
BMKOPUCTOBYITE abpasnBHi 3acodu,
XOPCTKi CEPBETKN ANS OYULLIEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi NpegmeTu.
FAKLLO BM KOPUCTYyETECA aepo3onamu Ans
YULLEHHS OyXOBWX LWad, 060B’sI3KOBO
OOTPUMYITECH IHCTPYKLiN i3 6e3neku,
HaBeLEeHMX Ha yrnaKoBL,.

He ouuwynite katanitnyHy emanb
MUoYMMK 3acobamu.
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2.5 BHyTpilWwHA niaceiTKa

/\ NOMEPEMKEHHS!

HeGe3neka BpaxeHHsi eNneKTpUYHNM
CTPYMOM.

* CTOCOBHO Nnamn BcepeayHi Lboro BMpoby
Ta 3anacHuX namn, Wwo npoaakTbes
okpemo: Lli namnun npuaHayeHi ans
BMKOPUCTaHHSA y NOGYTOBMX Npunagax 3
eKkcTpeMansHUMU isnYHUMKU yMOBaMu,
TakUMu sIK Temneparypa, Bibpaldis,
BOJIOriCTb, @00 NpU3HAYeHi aAnst HagaHHA
iHdopmaLii npo ctaH poboTu npunagy.
BoHuW He npu3HaveHi ANa BUKOPUCTaHHSA 3
iHLIOO MEeTOlo Ta He NpuaaTHi 4ns
OCBITNEHHS NOOYTOBUX NPUMILLEHb.

* Y ubomy BMpODi € mxepeno ceiTna knacy
eHeproedekTnBHoCTi G.

* BukopucToByiiTe nuile namnoyku 3
TaKUMW X TEXHIYHUMMN
XapakTepucTukamu .

2.6 CepsBic

« [Ing peMOHTY nNpunagy 3sepranitecs o
aBTOPM30BAHOr0 CEPBICHOIO LIEHTPY.

¢ BukopucToByiiTe nvile opuriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

2.7 YTunisauin

/N MONEPEMKEHHSA!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS abo
3a4yLUeHHs.

* o iHbopmaLito 3 HanexHoI yTunisauii
npunagy 3BepHiTbCHA 40 OpraHis
MyHiLMnanbHOI BNaau.

* Big’egHariTe npunag Big enekTpomMepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpUYHOro XXMBNEHHsI
6113bko [0 Npunagy Ta yTunisyinTte 1oro.

* [punbepitb dikcaTop ABEPUAT, LWOO
YHEMOXITMBUTH iX 3a4YMHEHHS, SKLLO iTH,
abo foMalLLHi TBApUHM OMUHATLCA
BCepeauvHi npunagy.

Lleri npoaykT no BMicTy Hebe3neyHmx
peyvoBMH Bignosigae BumMoram TexHiYHOro
pernameHTy obMexXeHHs BUKOPUCTaHHSA
Aesiknx Hebes3neyHnx pevyoBuH B
eneKTPU4HOMY Ta efnieKTPOHHOMY obnagHaHHi



(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHn
Ne139 Big 10 6epesHsi 2017p.)

3. YCTAHOBKA

3.1 BoynoByBaHHA

/N\ MOMNEPEOXEHHS!

[uBs. po3ainu 3 iHopmaldieto woao
TEXHiKkn 6e3nekun.

(mm)

(*mm)
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4. OMNNC BUPOBY

4.1 3aranbHun ornsag,

N Ban Ao

o=y

[ Ve T V" l— f— S

2
GCACHEORCH
A7

H HE 5EE N

4.2 Akcecyapu

* KombGiHoBaHa peLiTka
[nsa nocyay, dhopm AN BUMIYKN,
CMaXKEHHSI.
* [eko Ansi BUMNivkn
[ns BunikaHHS TOPTIB i BiCKBITIB.
* [eko ansa rpunsa/cmaxeHHs

5. NMAHEJTb KEPYBAHHA

5.1 BucyBHi nepemukadvi

[nsa BUKOPUCTaHHS npunagy py4ky

KepyBaHHs. Pyyka KepyBaHHS BUCYBa€ETLCS.

5.2 CeHcopHi kHonku / KHonku

~Jofol~fein

NEERE

=

MaHenb kepyBaHHs

Jlamna / cumMBOn XUBMEHHS
Mepemukay dyHKLi HarpiBy
Oucnnen

Pydka perynioBaHHs (Temnepatypu)
IHankaTop / cMmBON TemnepaTypu

BeHTunauivini otBopu Ans
O0XOSI0AKyBanbHOro BEHTUNATOPa

HarpiBanbHuin enemeHT
Jlamna

BeHnTtunsartop

OnopHa pevika, 3HIMHa

3arnubuHa kamepu - Pesepsyap, L0
BMKOPWUCTOBYETHLCS AN OYULLEHHSI BOOOK

PiBHi nonuub

[Ins BUNikaHHA Ta cMaxkeHHs abo sk feko
Ons 30MpaHHs Xupy.

TeneckoniyHi cnpsAMoByBadi
TeneckoniyHi cnpaAMoByBauyi CrPOLLYIOTb
BCTaBMAAHHA Ta BUMMAHHS MOSINYOK.

— HanawTyBaHHs yacy

(D HanawTyBaHHst dyHKLiT roAnHHMKA.

_|_ HanawTyBaHHs yacy
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5.3 Oucnnen

N A i:IIEIEl

g

]

B. Tanwep

6. NMEPEO NEPWNM BUKOPUCTAHHAM

/N\ MOMNEPEDXEHHS!

[us. po3ainu 3 iHopmadieto woao
TEXHikn 6e3neku.

6.1 Mepen nepwnM BUKOPUCTAHHAM

A. OyHKUiT rOAMHHKKA

13 ayxoBoi wacwu nig yac nonepeaHLOro NPOrpiBaHHA MOXe BUAINATACS 3anax i AWM.
[MepekoHariTecs B TOMy, LLO NPUMILLEHHS OOpe NpoBITPOETLCS.

Kpok 1

R

Kpok 2

—

Kpok 3

HanawTyiTe roanMHHuK

OuuncTiTb AyxoBy Wwady

MNonepenHbLO NporpinTe NOPOXKHIO
Ayxosy wady

1. + T — HaTUCHITb, Wo6 T
BCTaAHOBUTM Yac. [MpnbnusHo
yepes 5 cekyHn GrIMMaHHs npu-
NUHUTBCA, a Ha aucnnei Bigo-
6pa3utbecs vac.

BuiimiTb i3 yxoBoi Lwadu BCi
akcecyapw 11 3HIMHi OMOpHI pe-
KK,

Ounwante ayxoBy wady i ak-
cecyapu nvLie 3a JOonoMOroto
cepBeTKM 3 Mikpodpibpw, 3mMove-
HOI B Tennii Boai 3 4ofaaBaH-
HAM M’SKOro 3acoby ans ym-
L|EHHS.

1. BcTaHoBITb MakcMmanbHy TeM-

nepartypy Ans yHKuji: E
Yac: 1 rog.
2. BcTaHOoBITb MakcumarnbHy TeM-

nepatypy Ans gyHkuii:
Yac: 15 xB.
3. BcTaHoBITb MakcumarsnbHy Tem-

neparypy Ans gyHKuji: Ifl
Yac: 15 xs.

BumkHITL AyxoBy Wwady 11 3avekarite, JOKM BOHa OXONoHe. BetaBTe akcecyapm i 3HIMHI Onopy NOMUYOK y AyXOBY

wady.

7. WOOAEHHE BUKOPUCTAHHA

/\ MOMNEPEDXEHHS!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaldieto Woao
TexHikn 6e3neku.
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7.1 HanawTtyBaHHA: ®YyHKUIA

HarpiBy Kpok 2 [MoBepHiTb pyyky kepyBaHHs, 1106 BCcTa-
HOBWTU TemnepaTypy .
Kpok 1 MoBepHiTb Nepemmkay dyHKLi Harpi- Kpok 3 Micnsa 3aBepLUEHHsI TOTyBaHHS NoOBep-

BaHHs, W06 o6paT GyHKLi0 HarpiBaH-
HS.

HiTb PYYKM NEpeMUKaHHS y NMOSNOXKEHHS
«BUMKHEHOY, 06 BUMKHYTU yXOBY
wady.

7.2 HanawTtyBaHHA cdyHkuii: Bentunatop NMOC

/\ NOMNEPEMXEHHA!

IcHye Hebe3neka onikiB i MOLIKOMXXEHHS npunagy.

Kpok 1 MepekoHainTecs, Wo AyxoBa wada XonogHa.
Kpok 2 HanoBHiTb 3arnmbuHy kamepu Bogonpo-
BiZIHOO BOAOMO.
MakcvmanbHa EMHICTb 3arnmonHn
Kamepu ctaHoBUTL 250 mn. He 3anos-
HIONTE 3arnMbuHy kamepu nif Yac roTy-
BaHHs abo konu AyxoBa wwadha rapsya.
Kpok 3 . .
P YCTaHoBITb (OYHKLHO: .
Kpok 4 [MoBepHITb pyyKy perynioBaHHsA TemnepaTypw, Wob BCTAHOBUTU TemnepaTypy.
Kpok 5 [MonepeaHbO NporpinTe NOPOXHIO AyXoByY Wady BNpoaosx 10 XBUNUH ANA CTBOPEHHSA BONOrOCTi.
Kpok 6 MocTaBTe cTpaBy B AyxoBy Lwady.
[vB. po3ain «Mopaaun Ta pekomeHaauii».
He BigkpuBariTe aBepusaTa AyXOBKM Mif Yac roTyBaHHS.
Kpok 7 [MoBepHITb Nepemmkay yHKLil HarpiBaHHSA B MOMOXEHHSA «BUMKHEHO», o6 BUMKHYTM AyXOBY Lua-
dy.
Kpok 8 Micna 3aBepLueHHs dyHKLUiT 06epexHo BiaYMHITL ABepusaTa. Napa, Wo BUXoaUTb, MOXE CNPUYUHU-
T OMiKK.
Kpok 9 MepekoHaiitecs, Wo ayxoBa wada xonoaHa. Buaanitb 3anvwku Boam i3 3arnubuHn kamepu ayxo-

BOI Ladm.

7.3 PyHKLUiT HarpiBy

®dyHkKUia Harpi- [opatok

[yxoBa wada BUMKHEHa.

0

®yHKUia Harpi- [JoaaTok
By
6 YBIMKHEHHS namnu.
-l
MigceiTka

MonoxeHHs «Bum-
KHEHO»
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®DyHKUis Harpi- [doaaTok ®DyHKuis Harpi- [doaaTok
By BY
[Ons gogaBaHHA BonorocTi nig — BunikaHHA Ta cMa)KeHHs Ha of-
((lb yac rotyBaHHs. [ns oTpuMaHHs HOMY piBHI nonui.
noTpiGHOro KONbOPY Ta XPYCTKOI — [Ina oTpumaHHa 4oAaTKOBOI iH-
BeHTunsitop CKOPWHK Mif} Yac BUMIKaHHS. TpapuyinHe chopmalii Npo KaTaniTuiHe oum-

MMOC / OumieH-  [ns 36inblUEHHs COKOBUTOCTI
Hs BOAOKO nig Yyac NOBTOPHOrO HarpiBaHHS.
[ue. po3gin «dornsg 1a oun-
LLEHHS» ANs OTPUMaHHS foaaT-
KoBOT iH(bopmaLii npo: OunLLeH-
HS1 BOAOIO.

[ns ogHOYacHOro BUMIKaHHs Ha
[ABOX PIBHSIX Nonuub i niacyLuy-
BaHHS CTpaBu.
BcraHoBiTb Temnepatypy Ha 20—
40 °C Hwxkye, Hix ana Tpaguui-
He roTyBaHHS.

BeHtunsitop

Lito cpyHkuito npusHayeHo ans
3a0LakeHHs eHeprii nig Yac
rotyBaHHs. Iig Yac BMkopucTaH-
HS Uiel dyHKUii TemnepaTypa
BCEpeAVHi Npunagn Moxe Bi-
OPIi3HATUCS Bi BCTAHOBMNEHOI.
[MoTyXHiICTb HarpiBy MoXxHa
3MEHLWNTU. [N 4OAaTKOBOI iH-
copmaLii aue. po3ain «oaex-
He KOPUCTYBaHHS», MPUMITKW [0:
Bonora koHBekuis.

Al

Bonora koHBekuis

BunikaHHsA TOPTIB i3 XpyCTKOKO
OCHOBOIO Ta KOHCEPBYBaHHS1
npoayKTiB.

HwxHil Harpis

—_— CmaxeHHs abo CMaxxeHHs Ta
Y BUMiKaHHA 3a OHAKOBOI TEMIe-
paTypwu Ha AeKiNlbKOX PiBHSIX MO-

rotysanHsi / Kata-  1emnns aus. poagin «Jornsa ta

YUCTKa».

ni3

— [na npuroTyBaHHSA Ha rpuini TOH-
KMX LUIMaTOYKIB NPOAYKTY Yy BE-
TNWKIVA KINBbKOCTI, @ Takox ans
CMaxeHHs xniba.

LLiBnakvi rpunsb

7.4 TpUMITKN WOAO: peXumy
Bonora koHBeKUis

Lia doyHKLis BUKOpucTOBYBanacs Ans
3abe3neveHHst BiANOBIQHOCTI Knacy
eHeproedeKTMBHOCTI Ta BUMOram
€KONOriYHOro NpoekTyBaHHs (3rigHo 3 EU
65/2014 ta EU 66/2014). TecTtu 3rigHo 3:
IEC/EN 60350-1.

Mig yac npuroTyBaHHS ABepuaTa 4yXOBOi
wadpu matoTb OyTH 3a4nHeHi, abu npoueaypa
He Byna nepepBaHa, a TakoX Ans
3abesneyveHHs MakCMMarbHOI
eHeproeeKkTUBHOCTI AyX0BOI LWadwu.

IHCTPYKUIT LWOAO0 NPUroTYBaHHSA ANBITLCHA B
po3aini «Mopaau n pekomeHgauii», NyHKT
«Bonora koHBekUia». [Ina 03HanoMIeHHs i3
3aranbHUMK pekoMeHaauisMu Wwoao
eHepro3bepexeHHs AMBITbCS Po3ain
«EHeproeekTnBHICTb», NYHKT

TOTyBaHHS 3 KOH-  nuuyb 663 MiLLyBaHHS 3anaxis. «EHeprosbepexeHHs».
BeKLie
— qnﬂ CM&XKEHHS BEMKIX WMaT-
V KiB M'sica YM AOMaLLUHbOT NTUL 3
KiICTKaM1 Ha 0QHOMY PiBHI nonu-
TypGo-rpunb ui. MpuroTyBaHHs 3anikaHoK i 3a-
PYM'SIHIOBAHHS.
8.1 ®yHKLUii roAMHHUKa
DyHKLisA rOAUMHHUKA 3acTtocyBaHHA
@ BcTaHoBneHHs, 3miHa i nepesipka Yacy 4o6u.

Yac nobu
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®DYHKLIisi roAMHHUKA 3acTocyBaHHA

I_)l BcTaHoBneHHs TpyBanocTi po6oTu AyxoBoi wadwm.
TpuBanictb
Q HanawTyBaHHS Yacy 3BOPOTHOro Bianiky. LI dyHKuis He BnnuBae Ha po-
Taiivep 60Ty AyxoBku. Lito dyHKLito MOXHa HanawToByBaT y Byap-akuil Yac, Ha-

BiTb KONM AyxoBa wacda BUMKHeHa.

8.2 HanawTtyBaHHA: ®YHKUiI roAMHHUKA

HanawTryBaHHsa: Yac no6u

@ — 6nvmae, konu ayxoBa wWwadha nig'eaHyeTbCA 40 ENEKTPOMEPEX, Y pasi BUMKHEHHS! XXUBMNEHHS Ta KONW Tan-
Mep He BCTaHOBMEHO.

+, T — HaTWCHITb, WO6W BCTAHOBUTM Yac.
MpnbnusHo Yepes 5 cekyHa 6IMMaHHS NPUNUHWUTLCS, @ Ha Aucnnei Bidobpa3nTbes yac.

Ak amiHuTK: Yac pobm

Kpok 1 o . . . o
P @ — HaTucKaliTe Aekinbka pasis, LWobu 3MiIHUTY NOTOYHUIA Yac Aobw. @ — no4He 6numatu.

Kpok 2 —_ .
P + — HaTUCHITb, OB BCTAHOBUTU Yac.
MpnbnusHo Yepes 5 cekyHa GrIMMaHHs NPUNUHUTLCS, @ Ha AMcnnel Bijobpa3nTbes yac.

HanawTtyBaHHs: TpuBanictb

Kpok 1 YcTaHoBITk dyHKLito Ayx0BOI Wwadw i TemnepaTypy.

Kpok 2 o . .
P @ — HaTuckauTe Kinbka pasiB. Iel — noyHe GnumaTtu.

Kpok 3 —_ . .
P + — HaTWCHITb, OGN BCTAHOBUTM TPUBANICTb.
Ha gucnnei Bigobpaxaetbcs: |_)|

|9| — Bnumae nicnsa 3aBepLUEHHS BCTAHOBIIEHOrO Yacy. JlyHae 3BykoBuiA curHan, i gyxosa wwada

BUMMWKAETBCS.
Kpok 4 HaTtucHiTb 6yab-siKy KHOMKY, LLIOOW BUMKHYTV 3BYKOBUIA CUTHar.
Kpok 5 MoBepHITb NepemmKayi B NONOXKeHHST « BUMKHEHO».

HanawTryBaHHs: Taimep

Kpok 1 o . .
P @ — HaTuckaiTe Kinbka pasis. Q — noyHe Gnumaty.
Kpok 2 —_ .
P + — HaTUCHITb, LLOOW BCTAHOBUTY Yac.
DyHKLisA 3anyckaeTbCcs aBTOMaTUYHO Yepes 5 cekyHA.
Micnsa 3akiH4eHHs1 BCTAHOBIIEHOrO Yacy NnyHae curHan.
Kpok 3 HaTtucHiTb 6yab-siKy KHOMKY, LLIOBW BUMKHYTV 3BYKOBUIA CUTHar.
Kpok 4 [MoBepHiTb Nepemukadi B MONOXeEHHA « BUMKHEHO».
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CkacyBaHHs: ®yHKLUii roAMHHUKA

Kpok 1

@ — HaTWcKaliTe Aekinbka pasiB, AOKM He NOYHe 6riMmaT cMMBON OYHKLT roavHHKKA.

Kpok 2 HatucHiTb | yTpumyiite: — .

DyHKLUjt0 rognHHKKa Byae BUMKHEHO Yepes Aekinbka CeKyHa,.

9. BUKOPUCTAHHA NPUNALAA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHopmadieto wono
TexHikn 6e3nekun.

9.1 BcTaHOBNEHHSA akcecyapiB

HeBenvka 3arnnbuHa Bropi nokpatlye
6e3neky. Kpim TOro, sarnmbuxu 3anobirawTb

nepeknaaHHio. Bucokuin ob6igok HaBkpyrm
MONMYKM He Aae NoCyAy 3iCKOB3HYTU 3
MOMNYKM.

KombGiHoBaHa pewiTka:

MpocyHbTe peLliTky Mixk HaNPSAMHUMU NNIaHKaMn
OMOPHUX PEVIOK | NepekoHanTecs, WO i HiXKU
CMpsIMOBaHO [AOHU3Y.

Oeko ansa Buniyku / FNn6oke geko:
MpocyHbTe Aeko MixX HaNPSIMHUMU NaHKaMu ono-
PHUX PEeWioK.

10. JOOATKOBI ®YHKLIIT

10.1 BeHTUNATOP OXONOAXEHHA

Mip yac po6oTn Npunagy BEHTUNATOP
OXOSI0MKEHHSI aBTOMATUYHO BMUKAETLCS ANs
NiATPYMKN NOBEPXOHb NMPOXOMOAHUMU. AKLLO

BUMKHYTW Npunag, BEHTUNSTOp
NPOAOBXyBaT!ME NpaLoBaTi, JOKM Npunag,
He OXOJIoHe.

YKPAIHCbKA 149



10.2 3anob6ixxHNUK TepMmocTaTt

HenpaBunbHa poboTta gyxoBoi LWwadu yn
MOLUKOKEHI KOMMOHEHTU MOXYTb
CNpUYMHUTM HebesneyHe neperpisaHHs. LLlo6

11. MOPAOW | PEKOMEHOALLIT

®

[uBs. po3ainu 3 iHopmaldieto woao
TEeXHikn 6e3nekun.

11.1 PekomeHpgauii wono
NPUroTyBaHHSsA

[yxoBa wada mae YoTUpK NONOXEHHSA AN
BCTaAHOBEHHS NOMNYOK.

Hymepauis piBHiB NOYMHAETLCA 3 AHMLLA
OyXOBOI Wadw.

Bawa gyxosa wada moxe Bunikatn abo
CMaXuTW iHaKLLe, HiXX nonepeaHs Ayxosa
wacdpa.

BunikaHHA TopTiB

He BigkpuBanTe aABepusTa AyxoBoi wadw,
OOKWN He cnnnHe 3/4 BCTaHOBNEHOro Yacy
roTyBaHHS.

FAKLLO BM BUKOPUCTOBYETE ABa AeKa ANns
BUMiYKM OQHOYACHO, MiXK HUMK Tpeba
3anvLLINTM OAMH NOPOXHIN piBEHb.

MpurotyBaHHA M'sica Ta pubum

[nsa gyxe XUpHUX CTpaB BUKOPUCTOBYITE
rnuboke Aeko, Wwobu 3anobirTv yTBOPEHHIO
CTIVKUX NNSIM Y AyXOBin wadi.

3anobirtv ypomy, AyxoBa wadya obnagHaHa
TEPMOCTaTOM, KU NPUMNUHSAE nogadvy
XuBneHHs. [lyxosa wada BMUKaETbCA
aBTOMAaTWUYHO, KON TemMnepartypa 3HU3UTbLCS.

3ayekante Nnpubnm3Ho 15 XBUNUH, NepLl HixX
Hapi3aTu M'saco, LWobu 3anobirTu BUTIKaHHIO
COKY.

Oopavite Tpoxn Boan y rnnboke aeko, wobu
YHUKHYTW YTBOPEHHSI HaAMIPHOI KifIbKOCTI
AvMy B AyXOBin wadi nig yac cMaxeHHs.
LLlo6 yHMKHYTK KOHOEHcalii Aumy, goaaBante
BOAY OApasy sik BOHa BUCOXHE.

TpuBanicTb NPUroTyBaHHA
TpwBanicTb NPUroTyBaHHA 3anNexuTb Big TUMNy
CTpaBM, ii KOHCUCTEHLiT Ta 06'eMy.

AKLLO BM TiNbKX NOYanu KopucTysaTucs
npunagom, MM pekoMeHAyeEMO ChiaKyBaTh 3a
e eKTUBHICTIO roTyBaHHA. 3HanaiTb
Halikpalli HanawTyBaHHSA (HanawTyBaHHSA
nigirpisy, TpMBanicTb roTyBaHHS TOLLO) ANA
BaLLUOro nocyay, peuentu Ta KinbKicTb
nocyay, Konu By KOPUCTYETECS LM
npunagom.

11.2 Bonora KOHBeKLUif - peKOMeHOOBaHi akcecyapu

BukopucToByriTe TeMHI MaToBi hoopmu Ta nocya. BoHu kpalle nornvHarTb TENMO, HiXX CBITAUA

Konip Ta 6nmckyunii nocya.

 ~

DopMOUKH

Heko ans nium [eko Ans BunikaHHaA ®dopma ansa nupora
Kepamika

TemHe, maToBe TemHe, maToBe . TemHe, maToBe

niameTp 28 cm niameTp 26 cm piamep 8 cm, Bu- niameTp 28 cm
coTta 5 cm
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11.3 Bornora KoHBeKUis

[na oTpymaHHA HanKpalux pesynbTaTis
[OTpUMYMNTECS pekoMeHAaL i, 3a3Ha4YeHnX y
Tabnuui Huxyve.

¥ = 5 1 O

(°C) (xB.)

Conogki 6ynouku, 12 [IeKo Ans BuMikaHHA abo rmu- 180 2 35-40

LuT. 60Ka apoBHS

Bynouku, 9 wr. [leKo ans BunikaHHa abo rmu- 180 2 35-40
60Ka apoBHS

Miya, 3amopoxeHa, pewiTka 220 2 35-40

0,35 kr

PynerT i3 pxemom [eKo ans BunikaHHsa abo rmu- 170 2 30-40
60Ka apoBHS

BpayHi [eKo Ans BunikaHHA abo rnn- 180 2 30-40
6oka xapoBHs

Cydne, 6 wrT. KepaMmiyHi (hopmMoYKku Ha pe- 200 3 30-40
wiTyi

BickBiTHI kOpXi dopma ansa kopxa Ha pelitui 170 2 20-30

BicksiTHWI TOPT dopma Ans BunikaHHa Ha pe- 170 2 35-45
WwiTui

MpuBapeHa puba, 0,3  geko ans BunikaHHa abo rnu- 180 3 35-45

Kr 60Ka apoBHS

Llina pn6a, 0,2 kr [leKo ans BunikaHHa abo rmu- 180 3 35-45
60Ka XapoBHS

Pu6He dine, 0,3 kr AeKo AN niyn Ha pewiTy 180 3 35-45

Bapene m'sico, 0,25 kr  geko ans BunikaHHsa abo rnu- 200 3 40-50
6oka xapoBHs

Wawnwk, 0,5 kr [leKko ans BunikaHHa aéo rmu- 200 3 25-35
60Ka apoBHS

MNeunBo, 16 wrT. [eKo ans BunikaHHa abo rmu- 180 2 20 -30
6oka xapoBHs

MuraanbHi TicTeuka, [eko ans sunikaHHsa abo rmu- 180 2 40 - 45

20 wr. 60Ka apoBHS

Madpinm, 12 wrT. [eKo Anst BunikaHHa abo rmu- 170 2 30-40
6oka xapoBHS

CornoHa Bunivka, 16 [IEeKo AnsA BuMikaHHA abo rmu- 170 2 35-45

LuT. 60Ka apoBHS

[MeunBo 3 NiICOYHOro Ti- AEKo ANd BunNikaHHa abo rmu- 150 2 40 - 50

cTa, 20 wr. 60Ka apoBHS
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¥ = RN
N Lru
(°C) (xB.)
TapTaneTku, 8 wr. [eKo Anst BunikaHHa abo rmu- 170 2 20-30
60Ka apoBHS
OBoui, BapeHi, 0,4 kr [eKo Anst BunikaHHa abo rmu- 180 3 35-40
6oka xapoBHs
BereTapiaHcbkuii OM-  AeKo ANns niuy Ha peLiTui 200 3 30-45
net
CepeaseMHOMOpPChKi [eKo ans BunikaHHa aéo rmu- 180 4 35-40

oBoui, 0,7 kr

60Ka XapoBHS

11.4 Indopmauisa ana gocnigHUUbLKUX YCTaHOB

TecTyBaHHs BignosigHo Ao ctaHgapty IEC 60350-1.

%

=m
—
—
= s

B O ©®

(°C) (xB)
ManeHbki Ti-  TpaguuiniHe ro- [eko Ans 3 170 20-35
cTeuka, TyBaHHs BUNIYKY
16 WTyK Ha
nigaoH
ManeHbki Ti-  BeHTunatop [eko ansa 3 160 20-35
cTeuka, BUMIYKM
16 WTyK Ha
niaaoH
ManeHsbki Ti-  BeHTunatop Oeko ans 1i3 160 20-35
cTeuka, BUMIYKN
16 WTyK Ha
nigaoH
AGnyyHUn TpagwuinHe ro- Komb6iHoBa- 1 170 70-90
nupir, 2 TYBaHHS Ha peLuiTka
hopmn @20
cM
AbnyyHui BeHtunstop Komb6iHoBa- 2 160 70-90
nwvpir, 2 Ha peLuiTka
cdopmn B20
cm
BicksiT, pop- TpaguuiniHe ro- KombiHoBa- 2 170 35-45
ma ans TyBaHHSA Ha peLuiTka
TopTa
@26 cm
BicksiT, hop- BeHTUnatop Komb6iHoBa- 2 160 35-45
ma ans Ha peLuiTka
TopTa
@26 cm
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(°C) (xB)
MicoyuHi xni-  TpaguuiiHe ro- [eko ans 3 150 20-35 MonepeaHbO Nporpiin-
606YynoYHi TyBaHHS BUMIYKM Te AyxoBy wady npo-
BMpPOGU Tarom 10 xB.
Micoyni xni-  BeHTunatop Oeko ans 3 150 20-35 [NonepeaHbO Nporpin-
606YynoYHi BUMIYKM Te AyxoBy wady npo-
BMpPOGU Tarom 10 xB.
piHKn punb KombiHoBa- 3 MaKc. 1-5 MonepeaHLO Nporpiii-
Ha peLuiTka Te ayxoBy wady npo-
Tarom 10 xB.
Byprep i3 punb Komb6iHoBa- 3 Makc. 20-30 YcTaHoBiTb KOMGIHO-
ANOBUYNHM, Ha peLiTka i BaHy peLLiTKy Ha Tpe-
6 wtyk, 0,6 nigaoH Ansa Til piBeHb, a nigaoH
Kr 36MpaHHna Ans 36UpaHHs Xupy —
Xupy Ha Apyruii piBeHb ay-

xoBOi Wwadu. Konu
npoviae NonoBuHy Ya-
Cy NpUroTyBaHHsi, ne-
peBepHiTb CTpaBy Ha
Opyruii Gik.
MonepeaHLO Nporpii-
Te AyxoBy wady npo-
Tarom 10 xB.

12. gornAag | O4NWEHHA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto wono
TeXHikn 6e3neku.

12.1 NMpUMITKM WOJ0 YULLEHHA

<

Ouuwante nepefHo NOBEPXHIO NpUnaay nuile 3a AONOMOrolo cepBeTkM 3 Mikpodibpu, 3mo-
YeHoi B Tennii BoAi 3 AoAaBaHHSAM M’SIKOro 3acoby Ans ynweHHs. OuncTiTh i nepesipTe
YLLiNbHIOBAY ABEPLAT HABKOMO pamu KaMepwy JyXOBKU.

MeTanesi noBepxHi CAif YACTUTU 3a [OMOMOIOK PO3UUNHY AN YULLLEHHS.

3acob6u gnsa uu-

LWEeHHS

BukopuctoByiiTe HearpecuBHuWiA 3acib Ans YuLieHHs NnaM. He 3acTtocoByiiTe Moro Ha kaTa-

NITUYHIA NOBEPXHi.

=

OuuLyiiTe kamepy Ayx0BOi Ladu Nicnsa KOXXHOroO BUKOPUCTaHHSA. HakonnueHHs Xupy 1 iH-

LUMX 3amULLKIB 1Ki MOXE CMPUYUHUTMI 3aropsiHHS.

[

LLlopeHHe Kopu-

CTyBaHHA

BcepeauHi npunagy abo Ha cknsiHii naHeni ABepUST MOXe yTBoptoBaTucst koHaeHcar. o6
3MEHLUMTU KOHAEHCaLto, Nepea NpUroTyBaHHAM CTpaBuM AaiiTe Npunafosi nonpawosaTn
npotarom 10 xBunuH. He 3anuwarite roToBi CTpaBu BcepeauHi npunagy aosiie 20 XBUNWH.
[Micnst KOXXHOro BUKOPUCTAHHA NPOTMPaiiTe KaMepy nuLle CepBEeTKO 3 Mikpodibpu.
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224

[Micnst KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA MWITE Ta NPOCYLUYITE BCi akcecyapu. Bukopuctosyiite nuiie
cepBeTKy 3 Mikpodhibpu, 3MoYeHy B Tenniii BOAi 3 A0AABaHHAM M’SKOro 3acoby Ans yvieH-

Hs. He MuiiTe akcecyapu B NOCYAOMUWIHIN MaLLWHI.

AKcecyapM 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3360pOHﬂ€TbCﬂ MUTU 3 BUKOPUCTAHHAM arpecuB-

HMX 3acobiB UM rocTpux NpeameTiB.

Akcecyapu

12.2 4K unctuTh: 3arnMbuHa

Kamepu

OuncTiTh 3arnMbuHy kamepwu, Woob B1aannTn
3anuULLKV BamHa Micnsi roTyBaHHS 3 Napoto.

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

Hanwiite 250 mn 6inoro outy y 3a-
rnnbuHy kamepwu. BukopucToByiite
oLleT i3 MaKcMMasbHOI KOHLEHTpa-
Lieto 6% 6e3 JOMILLIOK.

3auekalite, AOKN OLET PO3UUHUTL MomwuiiTe BHYTPILLHIO Kamepy
3anuukm BanHa npotsarom 30 xBu- M'SIKOIO FaH4ipKOLO i TEMMOK BOAO0.
JIMH B yMOBax TemnepaTtypu HaBKo-

JIMLIHBOrO CEPeAoBULLA.

Ons dyHkuii: BeHtunsTtop MMNKOC ounwyinte gyxosy wady nicns KoxHNX 5—10 LykniB roTyBaHHS.

12.3 Ak 3HATU: ONopHI penkun

[ns oynLeHHsA ayxoBoi wadu BUIMITL
OMnopu NOMNYOK.

Kpok 1 BuMKHITL AyXxoBY Wadyy 1 3avekanTe,
[I0KV BOHa OXOMOHe. 3
Kpok 2 CnoyaTKy NOTArHiTb NepefHto YacTu-
HY OMOPHOI perikm Bif GiYHOT CTIHKM.
S
Kpok 3 [MOTArHITL 3a4HI0 YaCTUHY OMOPHOT
pelikun Big GOKOBOI CTiHKM Ta 3HIMITb
PEeLLiTKy NOBHICTHO.
Kpok 4 LLlobn BCTaHOBMTU OMOPY MOMUYOK,

BUKOHaNTE HaBefeHy BuLLe npoueay-
py y 3BOPOTHIIn NOCMiAOBHOCTI.
CTONOPHI WTUGTU HA TENECKOMIYHUX
cnpsiMoByBayax matoTb 6yTn cnpsiMo-
BaHi Bnepea.

12.4 Cnoci6 BUKOPUCTaHHA:
KaTanitTnyHe ouymLleHHs

Y kamepi AyxoBoi wadu € KaTaniTmyHi
naHeni. KatanitmyHi naHeni nornuHaroTb Xup
nig Yac karaniay.
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Mepea KaTaniTUMHUM OYMLLEHHAM

BuMKkHITE OyxoBy wadyy i 3ayekai- BuiimiTb yci akcecyapu. MomwuiiTe gHO AyxoBOi Wadu Ta
Te, AOKM BOHa OXONOHeE. BHYTPILLHE CKMO ABEPLAT TENO
BOZ0t0 332 JONOMOroH M’SIKOT raHyip-
K1 Ta M’'IKoro 3acoby ANs YMLLEHHS.

BukoHalTe kaTaniTu4yHe OUMLLIEHHSA AYXOBOI Wadu

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

i i - . . Konu gyxoBa wadha oxonoHe,
YCTaHOBITL (OYHKLIO Ta TeMNePa-  [icng oumiLeHHs NOBEpPHITL nepemukad Ay ®

) N .o . NpOTPITb BHYTPILLHIO Kamepy Aay-
Typy AyXOBOI Wwadm: Izl 250°C pyHKkuir p.yxoe((cg;l:ﬁdim B MOMOMXEHHS XOBOT LAy BOSIOrol0 M'SIKOI0

Tpueanicte: 1 rog TKaHWHOMO.

12.5 Cnocib BMKOPUCTaHHSA:

O‘JVII.IJ,eHHH BOAOOKO Kpok 3 Bunbepitb Temnepatypy 90°C.
IMig yac yiei npouenypun YMLLEHHS 3 MOBEPXHI Kpok 4 Daiite fyxoBii Wwadi nonpavosarty
[yXOBOI Ladhu 3a AOMOMOro BONOru 30 xBunuH.
yCyBaloTbCS 3aMMLLKOBUI XMP Ta YaCTOYKN Kpok 5 BAMKHITS AyxoBy Wady.
K. i
Kpok 6 3ayekaniTe, 4OKM AyxoBa Lwada oxono-

He. MpOTpiTb BHYTPILLHIO Kamepy

Kpok 1 Hanwuiite Boay y 3arnubuHy kamepu: MAKOIO TKAHMHO.
200 mn.
Kpok 2 YCTaHOBITb (PyHKL,it0: .

12.6 Sk 3HATK Ta BcTaHOBUTU: [IBepusTa

[BepusaTta AyxoBoi wadw CKNagaTbes i3 ABOX CKNSAHMX NaHenen. [Ina ounweHHs aBepusTa
OYyXOBOI LWadv Ta BHYTPILLHIO CKISAHY MNaHemNb MOXHa 3HATW. [epLu Hix 3HIMaTK CKNSaHI naHeni,
NpoYMTanTe BCHO IHCTPYKLitO «3HATTS Ta BCTAHOBMEHHSA ABEPLATY.

/\ YBATA
He BukopucToBy#iTe ayxoBy Wwady 6e3 CKNsaHWUX NaHenewn.

Kpok 1 [MoBHICTIO BiAYMHITL ABEpUATaA 1 YTPpUMYITE
obuasi 3aBicu. ~
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Kpok 2 MigHIMITb | NOTAMHITE 3aCyBKM A0 KNauaHHS.

Kpok 3 MpukpuitTe ABepLUATa Ayx0BOI Wadwu Ao ce-
peaunHu nepLoi noauyii BigkputTs. Motim
NigHIMITb | NOTArHITE ABepuUsTa, Wo6 BUIHSA-
TV iX i3 rHi3g.

Kpok 4 MoknagaiTe ABepLUsATa Ha CTiliKy NOBEPXHIO,
BKPUTY M’SIKOIO TKGHWHOIO i BUBIMbHITL CUCTe-
My GrIOKyBaHHS AN TOro, Wo6 BUTAITU BHYT-
PiLLHIO CKNSIHY MaHenb.

Kpok 5 MoBepHiTb chikcaTopm Ha 90° | BUAMITB iX i3
rHisg.
Kpok 6 CnovaTtky 06epexHo MigHIMITb i 3HIMITb CKns-
Hy naHenb.
Kpok 7 [MomwuiTe cknsHi NnaHeni Tenno BoAOK 3 MUIIOM. PeTenbHO BUTPITb CkNSiHI naHeni. He muinte cknsi-

Hi NaHeni B NOCyAOMWIAHIA MaLLWHi.
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Kpok 8

Micns o4uLLEeHHst BCTAHOBITb CKNSIHY MaHenb i ABepusTa AyXoBoi Lwadwu.

SAKLWO ABepLsATa BCTAHOBMEHI NPaBUIbHO, BY NOYYETE KNaLaHHS Npu 3aKkpuBaHHI 3acyBOK.

Mpwv npaBUnbHOMY BCTaHOBIEHHI 03406MeHHs ABepL-
AT YyTW XapakTepHe KrauaHHs.

[MepekoHanTecs, WO B BCTABUMU BHYTPILLHIO CKISIHY
naHenb y BiANOBIAHI rHi3aa.

12.7 Ak 3amiHuTuK: Jlamna

/N MONEPEMXEHHA!

Hebe3neka BpaxeHHS €NeKTpUYHNM
CTPYMOM.
Jlamna moxe ByTu rapsiyoto.

Mepea 3amiHolO Nnamnu:

Kpok 1

Kpok 2

Kpok 3

BuMkHiTL AyxoBy wady. 3ayekanTte,
[0KN AiyxoBa Lwadha 0XonoHe.

BigkntouiTb Ayxosy wady Big enek-
TpoMepexi.

MoknaaiTb pyLWHWK Ha AHO Kamepu

OyXoBOi Wwahw.

3agHa namna

Kpok 1 [MoBepHiTb cknNsAHWIA NNadoH, LWob 3HATK Roro.

Kpok 2 OuUCTITb CKNSIHWIA NNadoH.

Kpok 3 3amiHiTb namny BiANOBIAHO XapOCTINKOK Nammnoto, sika BUTpUMye HarpisaHHs go 300 °C.
Kpok 4 YCTaHOoBITb CKNSAHUIA NNadoH.

13. YCYHEHHA NMPOBJIEM

/N\ NMOMNEPEXEHHS!

[us. po3ginu 3 iHopmaldieto woao
TEXHiKkn 6e3nekun.

Mpo6nema

MepekoHauTecs, Wo

13.1 i B pa3i BUHUKHEHHA
npo6nem

Y Oyab-skux Bunagkax, ski He 3a3HayeHi y Uin
Tabnuui, 3BepHITLCS 4O aBTOPM3OBAHOIO
CEpPBICHOrO LieHTPY.

[yxoBa wada He Harpi-
Ba€ETbCA.

3anobixHWK neperopis.

YwinbHioBay ABepuaT
MOLLKOZKEHO.

He kopucTtyiitecsa ayxo-
BOIO Wacdoto. 3BepHiTbCS
10 aBTOPM30BAHOrO cep-
BICHOrO LIEHTpY.

Ha ancnnei Bino6pa-
xaetbest «12:00».

Byna npunuHeHa nopava
enekTpoeHeprii. BctaHo-
BiTb Yac 4o6u
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Mpo6nema

lNMepekoHauTecs, Wo

Bopaa suTikae i3 3arnnbu-
HW Kamepu.

3abaraTto Boau y 3arnu-
6uHI kamepw.

HesapoBinbHWin pesynb-
TaT NpUroTyBaHHs Npu
3acTocyBaHHi yHKL;i:
Bentunstop MMNKOC .

Bw 3anoBHUnM 3arnuéuHy
Kamepu BOAOHO.

Jlamna He cBiTUTbLCS.

Ilamnoyka neperopina.

13.2 [aHi woao TexHiyHoro

npua6anu npunag, abo o aBTOPU3OBaHOroO
CEpPBICHOrO LIEHTPY.

[aHi, noTpiGHi ANs cepBiCHOro LEHTPY,
Bka3aHi Ha Tabnunyyi 3 TEXHIYHUMU JaHUMU.
MacnopTHa Tabnuyka posTalloBaHa Ha
nepegHbOMy Kpai kamepu npunagy. He
3HIManTe NacnopTHy Tabnunuky 3 kamepu
npunagy.

PeKomer,yeMO 3anucaTtuy AaHi TYT:

Mogens (MOD.)

ob6cnyroByBaHHS

Axkwo By He moxeTe BUPILWLIMTY Npobnemy
CaMOCTIliHO, 3BEpHITbCA A0 3aknagy, Ae Bu

Kopa Brpoby (PNC)

CepintHuii Homep (S.N.)

14. EHEPIOE®EKTUBHICTb

14.1 Indopmauisa npo Bupi6 Ta IHhopmaLinHMM NMCTOK BUPOOY BianoBigHO
no PernameHTiB €C wWoa0 eKONOriYHOro NPoeKTyBaHHA Ta MapKyBaHHA
€eHeprocnoXxuBaHHsA

Hassa nocravanbHuka Electrolux
loeHTudikatop moaeni KODEC70BZ 944068340
IHAEKC eHeproedeKTMBHOCTI 95.1

Knac eHeproedeKkTnBHocTi A

CnoxviBaHHA eHeprii Npu cTaHAapPTHOMY 3aBaHTaXeHHi, Tpaguuin-  0.89 kBTeroa/unkn

HUIA pexnm

CnoxvBaHHA eHeprii Npu CTaHAAPTHOMY 3aBaHTaXEHHI, PeXnM 0.78 kBTeroa/uunkn

NPUMYCOBOIro BUKOPUCTaHHA BEHTUNATOPA

KinbkicTb kamep 1
[xepeno HarpiBaHHS EnekTpoeHepris
65n

[y4HicTb

Twn gyxoBoi Wwadgu B6ynosaHa ayxoBa wwada

Maca 32.0 kr

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi Nnpunagwv Ans roTyBaHHs ixi — yactuHa 1: MNnutu, gyxosi wadwu, naposi
[yxoBi Wwadw Ta rpuni — cnocobun BUMIpIOBaHHsi NPOAYKTUBHOCTI.
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14.2 EHepro3t6epexeHHsA

Mpunag mae dyHKuii, Wo gonomMararTb
30epiraTy enekTpoeHeprito nig yac
LLIOJEHHOr0 roTyBaHHs.

[MepekoHariTecs B TOMy, WO Mg Yac poboTun
OBepusaTa npunagy 3advHeHi. He BigumHanTte
ABepudATa npunagy 3aHagTo 4acTo nig vac
roTyBaHHs. MigTpumyiiTe yncToTy
ylinbHIOBaYa ABEPUAT i nepekoHanTecs, Wwo
MOro HaneXxHUM YMHoM 3adpikCoBaHo.

KopucTyiiteca metanesnm nocyaom Ans
NOKpaLLEeHHs1 eHePro30epeKeHHs.

Konn moxnueo, He pogsirpisante npunag
nepes rotyBaHHsM.

AKLo BM NOCNiAOBHO roTyeTe Kinbka CTpas,
3BeiTb NePepBU MK HAMU 4O MiHIMYyMY.

FoTyBaHHS 3 BUKOPUCTAHHSAM
BeHTMNATOpa

Konun mMoxnuneo, BUKOPUCTOBYITE (PyHKLiT
roTYBaHHS 3 BEHTUNATOPOM Ans 36epexeHHs
erneKkTpoeHepril.

15. OXOPOHA OOBKITA

3paBaritTe Ha NOBTOPHY Nepepobky
mMartepianuv, No3Ha4yeHi BianoBigHUM

CYMBOJIOM C/:) Buknpante ynakosky y
BiANOBI4HI KOHTENHEPW ANst BTOPUHHOT
CUPOBMHU. [IONOMOXiTb 3aXNCTUTU
HaBKOMNULUHE cepefoBuLLEe Ta 300POB’SA IHLLMX
noaen i 3abesneunTy BTOPUHHY nepepobky
eneKTPUYHUX | eNeKTPOHHUX Npunagis. He

3anuwikoBe Tensno

AKLlo TpMBanicTb roTyBaHHA nepesuLLye

30 XBWnKWH, ONYCTiTb TEemMnepaTypy npunaay
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUAMH O 3aBEpPLUEHHS
rotyBaHHs. OCTaHHi eTanu roTyBaHHs CTpasu
6yayTb BUKOHAHI 32 paxyHOK 3anu1LLKOBOro
Tenna.

BukopucToByiiTe 3anuviiKoBe TeNo ans
pO3irpiBaHHs iHLWMX CTpaB.

MiaTpMyBaHHA CTpaBuX TENMNOK
BubepiTb HalnHWx4y Temnepatypy 3
MOXINBUX, LLIOO BUKOPUCTaTU 3aNnLLKOBE
Tenno ans 3bepexeHHs i Tensoto.

Bonora koHBeKUis
DyHKUiA, NpU3HaYveHa ansa 30epeXeHHs
eHeprii Mif Yac roTyBaHHs.

BMKMAanTe npunagn, No3HaveHi BignoBigHUM

CUMBOJIOM E pasoM 3 iHLUM JOMALUHIM
CcMiTTSM. [oBepHiTL NPOAYKT A0 3aBOAY i3
BTOPWHHOI NepepobKuM y BaLliin MicLLeBOCTi
ab0 3BEPHITLCA A0 MICLEBUX MYHILMNanbHUX
opraHiB Bnaau.
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