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1. Informacje na ten temat

instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje, ze bedziesz zadowolony
z urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie zapoznac sie ze wskazéwkami bezpieczeristwa
oraz cafg instrukcja. Zwré¢ uwage na ostrzezenia na urzadzeniu
zaleceniami i instrukcjg obstugi.

Zawsze przechowuj instrukcje obstugi w tatwo dostepnym miejscu. W przypadku sprzedazy lub
przekazania urzagdzenia nalezy przekazac réwniez niniejszg instrukcje obstugi, poniewaz stanowi ona
istotng cze$¢ produktu.

1.1. Objasnienie symboli

Jezeli fragment tekstu jest oznaczony jednym z ponizszych symboli ostrzegawczych, nalezy unika¢
opisanego w tekscie niebezpieczenstwa, aby zapobiec opisanym tam mozliwym konsekwencjom.

NIEBEZPIECZENSTWO!

Ostrzezenie przed bezposrednim zagrozeniem zycia!

OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie przed mozliwym zagrozeniem zycia i/lub
powaznymi, nieodwracalnymi obrazeniami!

OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie przed niebezpieczenstwem porazenia pragdem!

OSTRZEZENIE!

> D> P>

Ostrzezenie przed niebezpieczefstwem ze strony gorgcych powierzchni!

OSTROZNOS(C!

/ \ Ostrzezenie przed mozliwymi srednimi i/lub lekkimi obrazeniami!

UWAGA!

Postepuj zgodnie z instrukcjami, aby unikng¢ szk6d materialnych!

. &
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UWAGA!

Dalsze informacje na temat korzystania z urzgdzenial

Postepuj zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w instrukcji obstugi!

. Punktor / informacja o zdarzeniach podczas pracy

Instrukcje do wykonania

Instrukcje, ktére nalezy wykonac, aby unikng¢ zagrozen
Ren

Deklaracja zgodnosci (patrz rozdziat ,Deklaracja zgodnosci”): Produkty oznaczone
tym symbolem spetniajg wymagania dyrektyw WE.

Symbol pradu przemiennego

Certyfikowane bezpieczerstwo

Produkty oznaczone tym symbolem spetniajg wymagania Ustawy o bezpieczenstwie

produktéw.
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2. Przeznaczenie Urzadzenie nadaje sie do

pieczenia, gotowania i grillowania potraw takich jak warzywa,
frytki, tédeczki ziemniaczane - domowe |lub gotowe do
piekarnika, a takze do przygotowywania ryb, miesa, drobiu i
ciast.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych i

podobnych zastosowaniach domowych, takich jak:

- W kuchniach dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych pomieszczeniach
komercyjnych;

- w nieruchomosciach rolnych;
- przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw mieszkalnych
jezyk;

- w pensjonatach.
Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku prywatnego, a nie do uzytku
przemystowego/komercyjnego.
Nalezy pamieta¢, ze odpowiedzialno$¢ wygasa w przypadku niewtasciwego
uzytkowania:

Nie modyfikuj urzagdzenia bez naszej zgody i nie uzywaj zadnych dodatkowych

urzadzen, ktére nie zostaly przez nas zatwierdzone lub dostarczone.

Nalezy uzywac wytgcznie czesci zamiennych i akcesoriéw dostarczonych
lub zatwierdzonych przez nas.

Nalezy przestrzega¢ wszystkich informacji zawartych w niniejszej instrukgji
obstugi, zwtaszcza wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa. Kazda inna

operacja jest uwazana za niewtasciwg i moze prowadzi¢ do obrazen ciata lub
szkdd materialnych.
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3. Instrukcje bezpieczenistwa

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA - PRZECZYTAJ UWAZNIE I ZACHOWA|
NA PRZYSZtOSC!

OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Ryzyko obrazen u dzieci i 0séb o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych (np. osoby czesciowo
niepetnosprawne, osoby starsze o ograniczonych zdolnosciach

fizycznych i umystowych) lub nieposiadajgcych doswiadczenia i
wiedzy (np. starsze dzieci).

Przechowuj urzadzenie i akcesoria w miejscu niedostepnym dla dzieci.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz
osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze osoby nieposiadajgce doswiadczenia i/lub wiedzy,
jesli znajduja sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie

bezpiecznego korzystania z urzadzenia oraz wynikajgce z tego
konsekwencje rozumiejg niebezpieczenstwa.

Dzieciom nie wolno bawic sie urzagdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z daleka od urzadzenia i kabla
potaczeniowego.
NIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko zranienial!
Istnieje ryzyko uduszenia w przypadku potkniecia lub wdychania
matych czesci lub folii.
Wszystkie uzyte materiaty opakowaniowe (worki, kawatki styropianu itp.)
przechowuj w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie materiatem opakowaniowym.
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OSTRZEZENIE!
A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!

Istnieje ryzyko porazenia prgdem lub zwarcia ze wzgledu na czesci
pod napieciem.
Urzadzenie nalezy podtacza¢ wytgcznie do prawidtowo zainstalowanego,
uziemionego i zabezpieczonego gniazdka elektrycznego.  Przed
rozpoczeciem korzystania z urzadzenia sprawdz, czy
Informacje o napieciu na urzadzeniu odpowiadajg lokalnemu napieciu
sieciowemu.
Jezeli zachodzi potrzeba szybkiego odtgczenia urzadzenia, gniazdko
musi by¢ tatwo dostepne.
Nie uzywaj przedtuzaczy.  Odtgczaj wtyczke po
kazdym uzyciu, przed kazdym czyszczeniem i
Jesli nadzér nie jest dostepny, zawsze odtgcz urzadzenie od gniazdka.

Zawsze wyciggaj przewdd zasilajgcy z gniazdka za wtyczke, nie ciggnij za
przewdd.

Nie zginaj ani nie zgniataj przewodu zasilajgcego.

Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy jest nieuszkodzony i

nie przebiega pod urzadzeniem, nad goracymi powierzchniami lub ostrymi
krawedziami.

Przewdd zasilajgcy nalezy utozyc¢ tak, aby nikt nie mégt na niego nadepna¢
ani sie o niego potkna¢.

Nie uzywaj urzadzenia na mokrej powierzchni ani kiedy

Podczas pracy masz mokre rece.

Nie dotykaj wtyczki zasilania mokrymi rekami.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone lub jesli zauwazysz
uszkodzenie przewodu zasilajgcego lub wtyczki.

W przypadku nieprawidtowego dziatania lub stwierdzenia uszkodzen
transportowych nalezy natychmiast skontaktowac sie z serwisem.
Przewdd zasilajgcy moze sprawdzac wytgcznie wykwalifikowana osoba

Aby unikna¢ niebezpieczenstwa, zle¢ naprawe w specjalistycznym warsztacie

lub skontaktuj sie z serwisem.
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W zadnym wypadku nie prébuj samodzielnie otwierac i/lub naprawiac
jakiejkolwiek czesci urzadzenia.

Nigdy nie zanurzaj urzagdzenia w wodzie ani innych ptynach.
rzeczy.

Wyciggnij wtyczke urzadzenia z gniazdka,

Jesli ty

- oczysci¢ urzadzenie,

- do urzadzenia dostata sie ciecz,

- nie uzywac juz urzadzenia.

Chron urzadzenie przed kapigca i rozpryskujaca sie wodg. unikaé

masz kontakt z wodg lub innymi ptynami.

Trzymaj urzadzenie, przewdd zasilajacy i wtyczke z dala od zlewdw, zlewow itp.
Jezeli do urzadzenia dostata sie ciecz, nalezy natychmiast wyja¢ wtyczke

przewodu zasilajgcego z gniazda z stykiem ochronnym. Zle¢ sprawdzenie
urzadzenia w wykwalifikowanym warsztacie specjalistycznym.

Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

Nie wystawiaj urzadzenia na dziatanie ekstremalnych warunkéw. Nalezy
unikac:

- Wysoka wilgotnos¢ lub wilgog,

- ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury,

- bezposrednie dziatanie promieni stonecznych,
- otwarty ogien.
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3.1. Uruchomienie i uzytkowanie

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo pozarul!

Istnieje ryzyko pozaru w przypadku gorgcych powierzchni.
Aby unikng¢ zagrozenia spowodowanego niezamierzonym zresetowaniem
ochronnego ogranicznika temperatury, urzgdzenia nie wolno zasila¢ za
pomoca zewnetrznego urzadzenia przetgczajgcego, takiego jak timer,
ani podtacza¢ do obwodu, ktory jest regularnie wigczany i wytgczany
przez urzgdzenie.

Umies¢ urzgdzenie na odpornej na ciepto, suchej i ptaskiej powierzchni.

Nie umieszczaj urzagdzenia na powierzchniach, ktére mogg sie nagrzac

(np. ptytach kuchennych, otwartym ogniu).

Nalezy uwaza¢, aby podczas pracy urzadzenie nie miato kontaktu z zadnymi
innymi przedmiotami. Zachowaj odlegto$¢ co najmniej 10 cm od innych

obiektow. W szczegdlnosci nie nalezy umieszcza¢ go w poblizu materiatéw
tatwopalnych (zastony, zastony, papier itp.).  Podczas pracy nie nalezy

umieszczac urzgdzenia pod szafkami Sciennymi

lub inne przedmioty, ktére mogtyby utrudnia¢ swobodne odprowadzanie
pary do gory.

Nie zakrywaj urzadzenia.

Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na urzgdzeniu.

Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.

widzi.

Nie uzywaj urzagdzenia w poblizu materiatéw wybuchowych

i/lub tatwopalne opary.

Przygotowujac jedzenie, pamietaj o umieszczeniu kosza w naczyniu do
smazenia, aby zywnos¢ sie nie przypalita.

10
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Zawsze umieszczaj goracy garnek i kosz do smazenia na jednym
podstawa odporna na ciepto.

Nie napetniaj patelni ttuszczem ani olejem.

Jesli pojawi sie ciemny dym, natychmiast odtgcz wtyczke.

wtyczke z gniazdka. Przed wyjeciem garnka z urzadzenia nalezy odczekac,
az dym opadnie.

mezczyzni.

OSTRZEZENIE!
Ryzyko zranienial
Istnieje ryzyko obrazeh spowodowanych gorgcymi powierzchniami.

Podczas pracy dotykalne powierzchnie urzadzenia i akcesoriéw
moga3 sie bardzo nagrzac.

Poniewaz kratka wentylacyjna z tytu urzadzenia jest sprawna

Jesli przedmiot sie nagrzeje, nie wolno dotykac tej kratki podczas pracy, aby
unikna¢ poparzen.

Podczas pracy urzadzenia nalezy dotyka¢ wytgcznie za uchwyty.

piekarniki i sterowanie!

Nie siegaj do wnetrza urzadzenia, na garnek ani na

ptyta grzewcza.

Nigdy nie przesuwaj urzadzenia podczas pracy.

Nie przesuwaj nagrzanego urzgdzenia, ale najpierw poczekaj, az catkowicie
ostygnie.
Jesli wyjmiesz garnek z koszem do smazenia w trakcie lub po
przygotowaniu potrawy, istnieje ryzyko poparzenia ulatniajgcg sie para.
Nie trzymaj gtowy bezposrednio nad urzadzeniem i nie dotykaj pary.

Garnek do smazenia nagrzewa sie podczas pracy, nie nalezy go
dotykac. Uzywaj rekawic kuchennych.

11
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OSTROZNOSC!

Zagrozenie dla zdrowia!

Pieczenie, gotowanie lub grillowanie w zbyt wysokiej temperaturze moze
powodowac powstawanie substancji szkodliwych dla zdrowia.

Usun przypalone resztki jedzenia.

Nie dopus¢, aby zywno$¢ stata sie zbyt ciemna podczas pieczenia lub
grillowania.

UWAGA!

Ryzyko uszkodzenia!

Dodatki chemiczne w powtokach mebli mogg uszkodzi¢ materiat
noézek urzadzenia i pozostawic¢ osad na powierzchni mebli.

W razie potrzeby umies¢ urzadzenie na powierzchni niewrazliwej na ciepto.
robié.

4. Zakres dostawy

NIEBEZPIECZENSTWO!

Niebezpieczenstwo uduszenia!

Istnieje ryzyko uduszenia w przypadku potkniecia lub wdychania
matych czesci lub folii.

Trzymaij folie opakowaniowg z dala od dzieci.
Sprawd?, czy dostawa jest kompletna, a jesli dostawa nie jest kompletna, poinformuj nas o tym w ciggu

14 dni od zakupu.
Wraz z zakupionym pakietem otrzymates:

« Frytownica na gorgce powietrze

» Instrukcja obstugi z informacjami gwarancyjnymi

12
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5. Frytownica na gorgce powietrze - przeglad urzadzenia

5.1. przéd

Sterowanie/wyswietlacz

Swiatto operacyjne

Kosz do smazenia

Garnek do giebokiego smazenia

Regulowana stopa

Uchwyt kosza do smazenia

Klapa ochronna z przyciskiem zwalniajgcym

00000
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5.2. z powrotem

8) Mieszkania

9) Ucieczka pary
10) Szczeliny wentylacyjne
11) Przewdd zasilajacy z wtyczka

14
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5.3. Sterowanie/wyswietlacz

MEDION

12) Aktywny program automatyczny (rézni sie w zaleznosci od ustawionego programu)
13) i : Gartemperaturanzeige

14) Zwieksz czas gotowania /B¢ czas gotowania 15) v
L
1 6) MIN : Wyswietlanie czasu gotowania

17) = Wybér programu
1 4])
: Wigczanie/wytgczanie urzadzenia, przerwanie procesu nagrzewania

18) ® . 1wa proces nagrzewania

19) Zwieksz/zmniejsz tempe&ure gotowanw
’

20) e : Wskazanie pracy wentylatora aktywne

21) Wyswietlacz temperatury/czasu gotowania

6. Uruchomienie

Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki i folie z urzadzenia.

Umies¢ urzadzenie na odpornej na ciepto, suchej i ptaskiej powierzchni.

Wyciggnij garnek z urzadzenia. Zt6z klapke ochronng i nacisnij przycisk zwalniajagcy, aby wyjac
kosz do smazenia.

mezczyini.

Optucz kosz do smazenia i garnek gorgcg wodg. Dobrze wysusz obie czesci.

Wytrzyj obudowe wilgotng szmatka.
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NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko zranienial!

Wysokie temperatury powstajgce podczas pracy mogg spowodowac
przypalenie zywnosci, jesli bedzie ona uzywana bez kosza do
smazenia. Powierzchnie staja sie bardzo gorace i mogg spowodowac
oparzenia z powodu braku uchwytu na koszu.

Kosz do smazenia nalezy zawsze uzywac razem z garnkiem.

Uzywaj urzadzenia tylko wtedy, gdy uchwyt jest prawidtowo
zamontowany na koszu do smazenia.

Pot6z frytkownice na gorgce powietrze na powierzchni odpornej na ciepto.

Frytownice na gorace powietrze podtgczaj wytgcznie do prawidtowo zainstalowanego,
uziemionego i zabezpieczonego elektrycznie gniazdka. Lokalne napiecie sieciowe
musi odpowiada¢ danym technicznym urzadzenia.

Przy pierwszym uzyciu mogg powstawac nieprzyjemne zapachy i dym z
powodu pozostatosci produkcyjnych. Jest to jednak niebezpieczne i szybko
mija. Zapewnij odpowiednig wentylacje.

7. Serwis
OSTRZEZENIE!

Niebezpieczenstwo pozaru!
Olej i inne ptyny mogg zapali¢ sie ze wzgledu na wysokg
temperature gorgcego powietrza.
Nie napetniaj urzadzenia olejem ani innymi ptynami.
Ekstremalnie
tluste potrawy, np. B. Kietbasy nie
nadaje sie do przygotowania. Ttuszcz kapat na patelnie i tam sie
palit.
Nie przepetniaj kosza do smazenia. Notatka
znak MAX. Zalecamy jednak napetnianie kosza do smazenia
jedynie w 3/4, aby utatwic¢ obstuge.

16
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Wyciggnij garnek z urzadzenia.

216z klapke ochronng nad przyciskiem
odblokowujgcym (a), naciénij (b)
Nacisnij przycisk zwalniajacy, aby zdja¢ kosz do
smazenia z patelni.

Napetnij kosz do smazenia.

Umies¢ kosz do smazenia we frytownicy

garnku tak, aby zatrzask na uchwycie wszedt w
zagtebienie garnka i zatrzasnat sie na swoim
miejscu.

Napetnij kosz do smazenia potrawg. Odpowiednie
ilosci napetnienia znajdujg sie w tabeli w

rozdziale ,7.2". ,Ustaw urzgdzenie” na stronie <US>.

Trzymaijac garnek za uchwyt, wsun go catkowicie
do urzadzenia od przodu.

17
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7.1. Ustaw czas i temperature gotowania
Nacisnij przycisk na kilka sekund GO , aby wiaczy¢ urzadzenie.

Za pomocg przyciskéw lub ustaw Zﬁanq temperature gotowania na 5°C.
kroki.

Nacisnij i przytrzymaj przyﬁk lub d{uyej, aby ustawic zgdang temperature
szybciej ustawic.

Mozna regulowa¢ temperature w zakresie od 80°C do 200°C.

Za pomocg przyciskéw lub ustaw iﬁany czasgotowania w minutach. I
kroki.
&
Nacisnij i przytrzymaj przyv&k lub dluyej, aby szybciej ustawi¢ zadany czas gotowania . L]

Catkowity czas gotowania wynosi 60 minut.

Aby uzyska¢ optymalne rezultaty gotowania, rozgrzej frytownice na gorgce powietrze
przez co najmniej 3 minuty.

141
Rozpocza¢ proces gotowania krétkim nacisnieciem przycisku . b
Podczas pracy wyswietlana jest temperatura gotowania i pozostaty czas gotowania.

Podczas przygotowywania w kazdej chwili mozesz wyja¢ patelnie z urzadzenia i sprawdzi¢ stan
gotowania. Urzadzenie wytacza sie automatycznie.

Potrzgsna¢ koszem do smazenia w potowie gotowania, aby réwnomiernie rozprowadzi¢
zywno$¢. Dzieki temu potrawa bedzie réwnomiernie ugotowana.

W tym celu nalezy wyciggna¢ garnek z urzadzenia za uchwyt. Doktadnie wstrzasnij potrawg i wsun
garnek z powrotem do urzadzenia.
Czas jest kontynuowany automatycznie.

14])
Jesli chcesz uzupetni¢ potrawe, nacisnij przycisk, aby przerwac proéé% gotowania.

Wyciggnij garnek z urzadzenia za uchwyt.

Ostroznie uzupetnij zywnos$¢ i wsun kosz do smazenia z powrotem
urzadzenie.

1)
Nacisnij ponowniégrzycisk, aby kontynuowac¢ proces gotowania.
OSTROZNOSC!

Ryzyko zranienial

Przypadkowe zwolnienie kosza do smazenia moze spowodowac
oparzenia.

Nie naciskaj przycisku zwalniajgcego podczas potrzgsania.

18
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Mozesz potrzasnac¢ garnkiem razem z koszyczkiem lub, jesli
jest dla Ciebie za ciezki, mozesz takze postawi¢ garnek na
zaroodpornej powierzchni i wyjg¢ kosz do smazenia.
Delikatnie wstrzasénij potrawg i wsun garnek wraz z koszem do
smazenia z powrotem do urzadzenia.

Po zakonczeniu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i urzgdzenie wytaczy sie.
Wentylator pracuje jeszcze przez kilka minut.
Aby wczesniej przerwac proces gotowania, nalezy nacisngc prz%sk na kilka sekund,
az urzadzenie sie wylgczy.
Wyciggnij wtyczke z gniazdka.
Wyciggnij garnek z urzadzenia za uchwyt. Umie$¢ garnek do smazenia na powierzchni odpornej na
ciepto i wyjmij kosz do smazenia, naciskajgc przycisk zwalniajacy.

7.2. Ustaw urzgdzenie
W ponizszej tabeli znajdujg sie zalecane ustawienia. Podane czasy s3 jedynie orientacyjne. Mozna je

zmienia¢ w zaleznosci od ilosci, smazonego jedzenia lub whasnych zyczen.

Dodatkowe

Waga (9) Czas . . .
Ukierunkowane . POtquanC mformaqe
(min.) Temperatura (°C)

z

Ziemniaki i frytki

. . . Kilka razy w
Clenl,(le mrozone 400-500 18-20 200 I zaleznosci od potrzeb|
frytki ,
Potrzasnag¢
. Kilka razy w

GrUb_e mrozone 400-500 20-25 200 I zaleznosci od potrzeb

frytki 3
Potrzasnac

Zapiekanka ziemniaczana 600 20-25 200 I

stek 100-600 10-15 180 NIE

Kotlety wieprzowe 100-600 10-15 180 NIE

Hamburger 100-600 10-15 180 NIE

kietbasa 100-600 13-15 200 NIE
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Dodatkowe
(@£ 0 . !
Ukierunkowane : Potrzasnac informacje
(min.) Temperatura (°C) >
udko kurczaka 100-600 25-30 180 NIE
Piers z kurczaka 100-600 15-20 180 NIE
Przekaski
Do piekarnika
sajgonki 100-500 8-10 200 I
danie tig
Mrozony kurczak Do piekarnika
100-600 6-10 200 I
Nuggetsy danie tig
Mrozona ryba Do piekarnika
100-500 6-10 200 NIE
pret danie tig
. . Do piekarnika
Ser zapiekany panierowary 100-500 8-10 180 NIE
danie tig
Do dari gotowych do
Rolada (warzywa) 100-500 10 160 NIE
pieczenia w piekarniku
Upiec
. Uzyj formy
Ciasto 400 20-25 160 NIE , .
do pieczenia
Taca do pieczenia/
Quiche 500 20-22 180 NIE naczynie zaroodporne
uzywac
. taca do pieczenia
Muffiny 400 15-18 200 NIE i |
uzywac
Taca do pieczenia/
Stodkie przekgski 500 20 160 NIE Uzyj naczynia
do pieczenia

Frytownica na gorace powietrze idealnie nadaje sie réwniez do podgrzewania
potraw: Podgrzewaj zywno$¢ przez 10 minut w temperaturze 150°C.

Jesli frytownica na gorace powietrze nie zostata podgrzana, pozwdl
potrawom gotowac sie dtuzej przez 3 minuty.
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Formy do pieczenia we frytownicy na gorgce powietrze nie wchodzg w zakres dostawy.

dotgczony.

7.3. Ustaw program automatyczny

Dzieki programom automatycznym mozesz gotowac okreslone potrawy we
wstepnie ustawionej temperaturze i czasie gotowania. Do Pahstwa dyspozycji sa
nastepujgce programy:

mrozone frytki
boczek

Udka z kurczaka
Krewetki
Mieso
Babeczki/ciasta

Warzywa

N&0QdQ Ba

Ryba
4] z .
Nacisnij przycisk na kilka sekund.  Nacisnij M , aby whaczy¢ urzadzenie.
przycisk kilka razy, aby wybra¢ gdany program automatyczny
ustawic.
M,
Rozpoczg¢ proces gotowania krétkim nacisnieciem przycisku. 5
Po zakonczeniu gotowania rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i urzadzenie wytaczy sie.
Wentylator pracuje jeszcze przez kilka minut.
Aby wczesniej przerwac proces gotowania, nalezy nacisngc przycisk na kﬁ'éa sekund, az urzadzenie
sie wytaczy.
Wyciggnij wtyczke z gniazdka.
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8. Czyszczenie

OSTRZEZENIE!

Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!

Istnieje ryzyko porazenia pragdem przez czesci pod napieciem.
Przed czyszczeniem zawsze wyciggaj wtyczke z gniazdka.

Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innej wodzie
Ptyny. Jezeli

urzadzenie wpadto do cieczy, w zadnym wypadku nie nalezy go
dotykac. Najpierw odigcz wtyczke zasilania.

OSTRZEZENIE!
& Ryzyko zranienial
Istnieje ryzyko poparzenia o gorgce powierzchnie.
Przed czyszczeniem poczekaj, az urzadzenie ostygnie przez co
najmniej 60 minut. Wyjmij garnek i kosz do smazenia, aby

urzadzenie mogto szybciej ostygnac.

UWAGA!

Mozliwe uszkodzenie urzadzenia!

Istnieje mozliwo$¢ uszkodzenia urzgdzenia na skutek

nieprawidtowego uzytkowania.
Nie uzywaj szorstkich lub sciernych srodkéw czyszczacych

ptyn na i w obudowie urzgdzenia.  Nie czyscic¢ frytkownicy

ani jej akcesoridéw w zmywarce.

Panel sterowania i zewnetrzne powierzchnie urzgdzenia mozna

czysci¢ miekka, lekko zwilzong szmatka.
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Wyczy$¢ garnek i kosz do smazenia gabka i niewielkg iloscig tagodnej wody z mydtem. Dobrze optucz

pojemniki i dobrze wszystko wysusz.

Wyczy$¢ wnetrze urzadzenia gorgcg woda i miekka $ciereczka
Gabka.

Jesli elementy grzejne sa zabrudzone, uzyj szczotki do mycia naczyn. Usung¢
resztki jedzenia ostroznie.

Kosz do smazenia mozna my¢ w zmywarce.

9. Przechowywanie/Transport

Jesli nie uzywasz urzadzenia, wyciggnij wtyczke z gniazdka i przechowuj urzadzenie w suchym,
niezakurzonym i niezamarznigtym miejscu, bez bezposredniego Swiatta stonecznego.

Upewnij sig, ze urzadzenie jest przechowywane poza zasiegiem dzieci.

jest obstugiwany.

Aby unikng¢ uszkodzen podczas transportu, zalecamy uzycie oryginalnego opakowania.

10. Rozwigzywanie problemoéw

Produkt opuscit nasza firme w idealnym stanie. Jesli nadal widzisz problem, sprébuj najpierw go rozwigzac,

korzystajac z ponizszej tabeli. Jesli Ci sie nie uda, skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta.

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzywanie probleméw
Urzadzenie nie dziata. Wtyczka zasilania nie jest Urzadzenie nalezy podtgczac
podtaczona do gniazdka. wytacznie do prawidtowo

zainstalowanego gniazdka elektrycznego.

Wpis niekompletny. Rozpocznij proces gotowania

naciskajac przycisk .

o
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Problem

Jedzenie nie jest

ugotowane.

Mozliwa przyczyna

Iloé¢ napetnienia jest zbyt duza. Nag

Rozwigzywanie probleméw
etnij patelnie
kosz z matymi kawatkami.

Mniejsze kawatki gotuja sie

bardziej réwnomiernie.

Temperatura gotowania jest
zbyt niska.

Czas gotowania jest za krotki.

A \4

, aby uzyskac zgdane gotowanie

Nacisnij lub

zwiek&{yc’ lub zmniejszy¢ czas /3
temperature gogyvania

chetnie.v

Jedzenie nie jest
réwnomiernie

ugotowane.

Jedzenie jest zbyt blisko siebie.

Potrzasaj koszem frytownicy,

aby réwnomiernie rozprowadzi¢
zywnos¢.

Niektére potrawy nalezy
wstrzgsngé mniej wiecej w potowie

czasu gotowania.

Smazone potrawy nie
sg wystarczajgco chrupiace.

Uzyto zywnosci nieodpowiedniej

do frytkownicy na gorace
powietrze.

Aby uzyskac bardziej chrupigce
rezultaty, uzywaj przekasek
nadajgcych sie do piekarnika lub
lekko nattuszczonych.

Urzadzenia nie mozna
zablokowac.

Kosz do smazenia jest
przepetniony.

Napetnij kosz do smazenia do
poziomu maksymalnego.

szczebel drabiny..

W urzadzeniu powstaje

biaty dym

Dania sg bardzo ttuste.

Podczas przygotowywania
bardzo ttustych potraw
ttuszcz kapie na patelnie.
Thuszcz wytwarza w naczyniu
wiecej ciepta niz zwykle - nie
ma to wptywu na urzgdzenie
ani na wynik gotowania.

Na patelni nadal znajduja sie
pozostatosci tluszczu z

poprzedniego procesu gotowania.

Pozostatosci ttuszczu spalaja sie w
komorze smazenia. Po kazdym

uzyciu nalezy wyczysci¢ patelnie.
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Problem

réwnomiernie.

Swieze frytki nie s3 smazone

Mozliwa przyczyna

Paluszki ziemniaczane nie byty

wystarczajaco namoczone.

Rozwigzywanie probleméw

W46z paluszki ziemniaczane do
zimnej wody na okoto pét
godziny, aby skrobia mogta
uciec. Przed napetnieniem
osusz je papierem kuchennym.

Odmiana ziemniaka jest nie-

odpowiedni.

Swieze frytki nie staja sie

chrupiace.

Ziemniaki sg zbyt mokre.

Chrupigcos¢ zalezy od
zawartosci wody i skrobi w
odmianie ziemniaka oraz ilosci

oleju.

Ostroznie osusz ziemniaki, a

nastepnie przykryj je ok.

1/2 tyzki oleju.

Ziemniaki pokroi¢ na mniejsze
kawatki.

Kod btedu ,E1" lub

Wyswietla sie ,E2".

Wewnetrzny czujnik
temperatury urzadzenia zgtasza

awarie.

Biuro obstugi klienta.

tylizacja

starych urzadzen. Aby dowiedzie¢ sie o lokalnych mozliwosciach utylizacji, nalezy

Urzadzenie
Po zakonczeniu okresu uzytkowania urzadzenia nalezy go zutylizowa¢ w sposéb
przyjazny dla sSrodowiska. Moze to m.in. B. za posrednictwem lokalnego punktu zbiérki

skontaktowac sie z lokalnym biurem administracji.

Przed utylizacjg odetnij kabel.

Y

Opakowanie

Twoje urzadzenie jest zapakowane w sposéb zabezpieczajacy je przed uszkodzeniami
podczas transportu. Opakowanie jest surowcem i dlatego mozna je ponownie

wykorzystac lub zawréci¢ do obiegu surowcowego.
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12. Dane techniczne

Zasilacz: 220-240V ~ 50/60 Hz
Wydajnos¢: 2000 W

Objetos¢ koszyka: ok. 5 litréow
Regulowane temperatury: 80-200°C

Regulator czsouy 60 minut

Wymiary (szer. x wys. x gt.): 382 x 317 x 347 mm

A

TOVRheinland

13. Informacje dotyczace zgodnosci
Producent niniejszym o$wiadcza, ze to urzadzenie jest zgodne z podstawowymi
wymaganiami i innymi obowigzujgcymi przepisami:

* Dyrektywa EMC 2014/30/UE

+ Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/UE

+ Dyrektywa w sprawie ekoprojektu 2009/125/WE
* Dyrektywa RoHS 2011/65/UE.

14. Informacje serwisowe

Jesli Twoje urzadzenie nie dziata zgodnie z oczekiwaniami lub oczekiwaniami, skontaktuj sie najpierw
z naszym dziatem obstugi klienta. Mozna sie z nami skontaktowa¢ na rézne sposoby:

* W naszej spotecznosci serwisowej poznasz innych uzytkownikéw i naszych pracownikéw, bedziesz
mogt wymienié sie swoimi doswiadczeniami i przekaza¢ swojg wiedze.

Naszg spotecznos¢ serwisowg mozna znalez¢ pod adresem http://community.medion.com.

+ Zapraszamy réwniez do skorzystania z formularza kontaktowego na stronie www.medion.com/contact
uzywac.

*» Oczywiscie nasz zesp6t serwisowy jest do Panstwa dyspozycji réwniez za posrednictwem naszej infolinii lub

dostepne poczta.
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Niemcy

godziny otwarcia Numer telefonu

Pon. - Pt.: 7:00 - 23:00

0201 22099-433
W. / niedz.: 10:00 - 18:00

Adres serwisu

MEDION AG
45092 Jedzenie

Niemcy

Austria

godziny otwarcia Numer telefonu

Pon. - Pt.: 8:00 - 21:00

019287664
W. / niedz.: 10:00 - 18:00

Adres serwisu

Centrum Serwisowe MEDION
Franz-Fritsch-Str. 11
4600 sumow

Austria

Te i wiele innych instrukcji obstugi mozna pobra¢ na portalu serwisowym
www.medion.com/de/service/start/.

Znajdziesz tam réwniez sterowniki i inne oprogramowanie do réznych urzadzen.

Mozesz takze zeskanowac ponizszy kod QR i pobra¢ instrukcje obstugi na

swoje urzadzenie mobilne za posrednictwem portalu serwisowego.

Te i wiele innych instrukgcji obstugi mozna pobra¢ na portalu serwisowym
www.medion.com/at/service/start/.

Znajdziesz tam réwniez sterowniki i inne oprogramowanie do réznych urzadzen.

Mozesz takze zeskanowa¢ ponizszy kod QR i pobra¢ instrukcje obstugi na

swoje urzgdzenie mobilne za posrednictwem portalu serwisowego.
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15. Polityka prywatnosci

Szanowny Kliencie!

Informujemy, ze my, MEDION AG, Am Zehnthof 77, 45307 Essen, przetwarzamy Twoje dane osobowe
jako administrator.

W sprawach dotyczacych ochrony danych kontaktuje sie z nami inspektor ochrony danych naszej
firmy, z ktérym mozna sie skontaktowac¢ pod adresem MEDION AG, Data Protection, Am Zehnthof
77, D - 45307 Essen; datenschutz@medion.com obstugiwane. Przetwarzamy Twoje dane w celu
obstugi gwarancji i proceséw z nig zwigzanych (np. napraw) i opieramy przetwarzanie Twoich danych
na zawartej z nami umowie kupna.

Twoje dane bedziemy przekazywac zleconym przez nas podmiotom $wiadczgcym ustugi naprawcze
w celu obstugi gwarancji i proceséw z nig zwigzanych (np. naprawy). Zasadniczo przechowujemy
Twoje dane osobowe przez okres trzech lat, aby spetni¢ Twoje ustawowe uprawnienia z tytutu
rekojmi.

Masz prawo do informacji o danych osobowych, ktérych dotyczg, a takze do ich sprostowania,
usuniecia, ograniczenia przetwarzania, sprzeciwu wobec przetwarzania i przenoszenia danych.

Jednakze obowigzujg ograniczenia w zakresie prawa do informacji i prawa do usunigcia zgodnie z
art. 34i 35 BDSG (art. 23 RODO). Ponadto istnieje prawo do ztozenia skargi do odpowiedzialnego
organu nadzorczego ds. ochrony danych (art. 77 RODO). w zwigzku z § 19 BDSG). W przypadku
MEDION AG jest to Komisarz Krajowy ds. Ochrony Danych i Wolno$ci Informacji Nadrenia Pétnocna-
Westfalia, PO Box 200444, 40212 Dusseldorf, www.

Idi.nrw.de.

Przetwarzanie Twoich danych jest niezbedne do realizacji gwarancji; Bez podania wymaganych
danych realizacja gwarancji nie jest mozliwa.
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16. Odcisk

Prawa autorskie © 2019
Stoisko: 26.06.2019

Wszelkie prawa zastrzezone.

Niniejsza instrukcja jest chroniona prawem autorskim.
Powielanie w formie mechanicznej, elektronicznej lub innej bez pisemnej zgody producenta jest

zabronione.

Prawa autorskie przystuguija firmie:
MEDION AG

Am Zehnthof 77
45307 Jedzenie

Niemcy

Nalezy pamieta¢, ze powyzszy adres nie jest adresem zwrotnym. Zawsze najpierw skontaktuj sie z
naszym dziatem obstugi klienta.

17. Ogolne warunki gwarancji

17.1. Ogolny

Okres gwarancji wynosi 36 miesiecy i rozpoczyna sie w dniu zakupu produktu. Gwarancja dotyczy
wszelkiego rodzaju uszkodzen materiatowych i produkcyjnych, ktére moga powsta¢ podczas normalnego
uzytkowania.

Prosimy zachowa¢ oryginalny dowéd zakupu w bezpiecznym miejscu. Gwarant zastrzega sobie prawo

do odmowy naprawy gwarancyjnej lub potwierdzenia gwarancji w przypadku braku takiego dowodu.

Upewnij sie, ze Twoje urzadzenie jest bezpiecznie zapakowane na czas transportu, jesli zajdzie potrzeba
jego wystania. O ile nie okreslono inaczej, ponosisz koszty wysyiki i ryzyko transportu. Gwarant nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci za przestane materiaty dodatkowe, niebedace czescig pierwotnego

zakresu dostawy produktu.

Prosimy o jak najbardziej szczegétowy opis usterki urzadzenia u gwaranta. W celu dochodzenia
swoich roszczen lub przed wysytka prosimy o kontakt z infolinig gwaranta lub portalem serwisowym.

Tam otrzymasz informacje o kolejnych krokach.

Niniejsza gwarancja nie ma wptywu na Twoje ustawowe roszczenia gwarancyjne i podlega prawu
obowigzujgcemu w kraju, w ktérym produkt zostat zakupiony po raz pierwszy przez klienta
koncowego.
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17.1.1. Zakres

W przypadku wystapienia wady produktu objetej niniejszg gwarancjg, gwarant gwarantuje w ramach
tej gwarangji, ze produkt zostanie naprawiony lub wymieniony. Decyzja o naprawie lub wymianie
urzadzen nalezy do gwaranta. W tym zakresie Klient moze wedtug wtasnego uznania wymienic

urzadzenie przestane do naprawy gwarancyjnej na urzadzenie regenerowane o tej samej jakosci.

Nie udziela sie gwarancji na baterie i akumulatory, to samo dotyczy materiatéw eksploatacyjnych,

czyli czesci, ktére nalezy wymienia¢ w regularnych odstepach czasu podczas uzytkowania urzadzenia,
takich jak lampy projekcyjne w projektorach.

Jezeli naprawa okaze sie usterka nieobjetg gwarancja, gwarant zastrzega sobie prawo do zwrotu
poniesionych kosztéw w formie zryczattowanej optaty manipulacyjnej oraz optaty za naprawe materiatéw
i robocizny na potrzeby wystawienia faktury klienta z kosztorysem. Jako klient zostaniesz o tym
odpowiednio wczesniej poinformowany; Od Ciebie zalezy, czy zgodzisz sig, czy odrzucisz to podejscie.

17.1.2. wykluczenie

Za awarie i szkody spowodowane czynnikami zewnetrznymi, przypadkowymi uszkodzeniami,
niewtasciwym uzytkowaniem, zmianami dokonanymi w produkcie, przerébkami, rozbudowami, uzyciem
czesci obcych, zaniedbaniami, wirusami lub btedami oprogramowania, niewtasciwym transportem,
niewtasciwym opakowaniem lub utratg produktu podczas zwrécony, gwarant nie udziela zadnej

gwarangcji.

Gwarancja wygasa, jesli usterka urzgdzenia powstata w wyniku konserwacji lub napraw
przeprowadzonych przez osobe inng niz autoryzowany przez gwaranta partner serwisowy. Gwarancja

wygasa réwniez w przypadku zmiany naklejek lub numeréw seryjnych na urzadzeniu lub jego elemencie
lub stanie sie nieczytelna.

17.1.3. Infolinia serwisowa

Przed wystaniem urzgdzenia do gwaranta nalezy skontaktowac sie z nami poprzez infolinie serwisowg
lub portal serwisowy. Otrzymasz dalsze informacje na temat mozliwosci dochodzenia roszczen
gwarancyjnych.

Za korzystanie z infolinii moze by¢ pobierana optata.

Infolinia serwisowa w zaden sposéb nie zastepuje szkolenia uzytkownikéw w zakresie oprogramowania lub

Sprzet, przegladanie instrukgji lub wspieranie produktéw innych firm.
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17.2. Specjalne warunki gwarancji na miejscu
Naprawa lub wymiana na miejscu

W przypadku roszczenia dotyczgcego naprawy na miejscu lub wymiany na miejscu, do Twojego

produktu maja zastosowanie specjalne warunki gwarancji dotyczace naprawy na miejscu lub wymiany

na miejscu.

Aby przeprowadzi¢ naprawe lub wymiane na miejscu, nalezy upewnic sie, ze:

* Pracownicy gwaranta, ktérzy przybeda do Panstwa lokalizacji w powyzszym celu powinni mie¢
zapewniony nieograniczony, bezpieczny i natychmiastowy dostep do urzadzen.

* Sprzet telekomunikacyjny wymagany przez tych pracownikéw do prawidtowej realizacji zamdwienia,
do celéw testowania i diagnostyki oraz rozwigzywania probleméw musi zosta¢ dostarczony przez

Ciebie na wiasny koszt.

+ Jeste$ odpowiedzialny za przywrdcenie wtasnego oprogramowania po skorzystaniu z ustug gwaranta.

+ Jeste$ odpowiedzialny za konfiguracje i podtgczenie wszelkich urzadzen zewnetrznych, ktére mozesz

posiadac po skorzystaniu z ustugi gwaranta.

+ Bezptatny okres anulowania naprawy na miejscu lub wymiany na miejscu wynosi co najmniej 48
godzin, po uptywie ktérych musimy zostac obcigzeni kosztami poniesionymi w wyniku spéznienia

lub braku anulowania.
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