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GB) ENGLISH

GENERAL SAFETY CONDITIONS

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

1. Before using the device, read the user manual and follow the instructions contained
therein. The manufacturer is not liable for damage caused by using the device contrary to its
intended use orimproper operation.

2. The device is for home use only. Do not use for any other purposes inconsistent with its
intended use.

3. The device should only be connected to a grounded socket 220-240 V ~ 50/60 Hz.

To increase operational safety, do not connect multiple electrical devices to one circuit at the
sametime.

4. Be especially careful when using the device when children are nearby. Children should not
be allowed to play with the appliance. Do not allow children or persons unfamiliar with the
appliance touseiit.

5. WARNING: This equipment can be used by children over 8 years of age and persons with
reduced physical, sensory, or mental capabilities, or people who lack experience or
knowledge of the equipment, if they are supervised or have been given instructions on how
to use the equipment. instructions on the safe use of the device and are aware of the dangers
associated with its use. Children should not play with the equipment. Cleaning and
maintenance of the device should not be performed by children unless they are over 8 years
of age and these activities are performed under supervision.

6. WARNING: Do not leave the appliance plugged into the socket unattended.

7.WARNING: Never move the appliance whenitis turned on or whenitis hot.

8. WARNING: The temperature of accessible surfaces of an operating device may be high
when the equipmentis operating.

9. WARNING: Keep the appliance and its cord out of the reach of children under 8 years of
age.

10. WARNING: Always remove the plug from the power socket after use by holding the
socket with your hand. DO NOT pull on the power cord.

11. WARNING: Do not use the device near flammable materials.

12. WARNING: Do not place cardboard, paper, plastic, or other flammable or fusible items in
the device.

13. Do not immerse the cable, plug, or the entire device in water or any other liquid. Do not
expose the device to weather conditions (rain, sun, etc.) or use it in high-humidity conditions
(bathrooms, damp camping houses).

14. Periodically check the condition of the power cord. If the power cord is damaged, the
equipment must not be used. A damaged cable should be replaced by a specialist repair
shop to avoid a hazard.

15. Do not use the appliance if the power cord is damaged or if it has been dropped or
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damaged in any way or does not operate normally. Do not repair the device yourself, as this
may result in electric shock. Take the damaged device to the appropriate service center for
inspection or repair. All repairs may only be performed by authorized service points.
Improperly performed repairs may pose a serious threat to the user.

16. Place the device on a cool, stable, even surface, away from hot kitchen appliances such
asan electric stove, gas burner, etc.

17.The power cord must not hang over the edge of the table or touch hot surfaces.

18. To provide additional protection, it is advisable to install a residual current device (RCD)
in the electrical circuit with a rated residual current not exceeding 30 mA. In this regard,
please contact a specialist electrician.

19. If it is necessary to use an extension cord, use a model with only a grounding pin and
rated for a current of at least 10 A. Extension cords that do not meet this requirement may
overheat. The cable should be placed in such a way as to avoid accidental pulling or tripping
overit.

20. Do not allow the motor part of the device to get wet.

21. The device should be placed on an even, temperature-resistant surface, away from
flammable materials (curtains, drapes, wallpaper, etc.). To ensure proper air circulation,
leave at least 10 cm of free space on each side of the device and at least 30 cm above it. Do
not cover the ventilation holes of the device, as this may cause overheating and damage to
the product.

22. Do not touch the hot surfaces of the device (door, upper or lower wall, and side walls).
Use protective gloves when removing or touching any hot components.

23. The power cord must not be placed above the device and should not touch or lie near hot
surfaces. Do not set devices under the electrical socket.

24. Do not put portions occupying its entire volume into the device, as this may cause fire and
destruction of the product.

25. After baking or before cleaning the appliance, disconnect the power plug from the socket
and allow it to cool down. Please wait long enough as the heated device cools down very
slowly.

26. Clean the device after each use.

27. Do not use aggressive detergents in the form of emulsions, milks, pastes, etc. to clean
the housing, as they may, among other things, remove informative graphic symbols such as
scales, markings, warning signs, etc.

28. Do not use metal scrapers for cleaning. Broken pieces of wire may come into contact with
electrical parts, posing a risk of electric shock.

29. The equipment is not intended to be operated using external timers or a separate remote
control system.

30. Due to the high temperature, be especially careful when removing baked food, removing
hotfat, or other hot liquids.

31. Do not place the appliance under kitchen cabinets due to heat and steam.

32. Do not wash metal parts in dishwashers, because aggressive agents used in these
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devices cause darkening of the above-mentioned parts. parts. It is recommended to wash
them by hand, using traditional dishwashing liquids.

33. Toavoid overheating the device, do not cover the device.

34. Do not store anything in the device other than accessories belonging to it.

35. Do not use the device with an open container.

& Do not touch the hot surfaces of the device

WARNING: The device is equipped with a delayed start function, but it is
recommended to use it only when the user is at home and the device is under
supervision.

Device description:

1. Control panel

2. Transparentwindow
3.Airoutlet

4.Housing

5. Grate

6.Handle

7.Power cord

8. Container

Control Panel:

A:: Start/ Cancel button

B: Function selection

C: Temperature/time adjustment buttons
D: Delayed start button

E: Fan operationindicator

F: Temperature and time display
G:"-"button

H."+"button

Programs:
1. Chickenwings 2. Sausage 3. French fries 4. Egg tart 5. Pizza 6. Sweet potatoes 7. Chicken legs 8. Shrimp 9. Steak
10. Fish 11. Cake 12. Peanuts

Before first use.

1. Remove the packaging and all stickers and accessories on the outside and inside of the device.

2. Thoroughly clean the grate (5) and the container (8) with hot water, a small amount of dishwashing liquid, and a sponge, and then wipe
themwith a clean, soft cloth

(Do not clean the device with abrasive cloths or sponges, or use cleaning powders, as they may damage the smooth, non-stick surface of
the basket and container)

3. Put the oven body (4) on a stable horizontal surface, connect the power cord, and select the first program (see the section on using the
device) to remove factory odors from the device.

4. When the programiis finished, unplug the power cord and repeat step 2 to clean it again after it has cooled down completely.

Do notwash the grate (5) and the container (8) in the dishwasher.

Device use:

1. Holding the handle (6), pull the container (8) together with the grate (5) out of the body (4) and place it on a stable surface.

2. The grate (5) can be removed from the container (8).

3. Place the previously prepared products on the grate (5) located at the bottom of the container (8). Then insert the container (8) into the
body (4). Whenfilling the container, do not exceed the MAX level inside.

4. Connect the closed device to a grounded power socket.

5. The device will turn on and emit an audible alarm. If no program is selected, the device will go into standby after 1 minute. To turn the



device back on, press the "start/cancel” button (A).

6. Using the function selection button (B) "Function", select the desired program (table 1). After selecting the program, you can change the
temperature and time by pressing the temperature/time adjustment selection button (C) and then the G "+", and H "-" buttons. It is
recommended to add 3 minutes to the preparation time of the dish in relation to the programmed menu if the device is cooled down.

7. After selecting the appropriate program, the device will start working automatically after 4 seconds or after pressing the "start/ cancel"
button (A). The (E) fan indicator and (F) the lamp inside the device will light up.

8. When the workis finished, you will hear a sound signal 3 times.

9. Toend the device earlier, hold down the "start/cancel" button (A) for 3 seconds.

Tips:
Arrange the pieces of food to ensure the free flow of hot air between them.

The device has a program memory, after removing the container (6) during the program, the device will stop, and after placing the container
(6) it will continue working. The program can also be paused by pressing the "start/cancel" button (A) once, pressing it again will resume
operation.

If the time or temperature is not sufficient, you can always adjust the time or temperature by pressing the time/temperature button (D), then
the G"+", and H"-" buttons to finish baking.

Itis recommended to turn or stir the products atleast once while the selected programis running.
IIWARNING!! The inside of the device is very hot

Delayed startfunction:

After selecting the appropriate program (see the section on using the device), press the "Delay time" button (D).

Aclock will appear on the display. Use the G "+" and H "-" buttons to set the desired delay time from 10 minutes to 24 hours.

After setting the time, the device will automatically enter the delayed start mode after 5 seconds, and the clock on the display will start
counting down the time until the device starts.

To stop the time countdown, hold down the "start/cancel" button (A) for 3 seconds.

Programs:

Chickenwings (1): Program used to prepare raw chicken meat (chicken wings)

The device will automatically heat at 180°C for 20 minutes.

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature adjustment
button (C) and then the (G) "-" (H) "+" button to adjust the temperature and time.

Sausage (2): Program mainly used for preparing sausages.

The device will automatically heatat 190°C for 10 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature adjustment
button (C) and thenthe (G) "-" (H) "+" button to adjust the temperature and time.

French fries (3): Program used mainly for frozen fries.

The device will automatically heatat 190°C for 13 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature adjustment
button (C) and then the (G) "-" (H) "+" button to adjust the temperature and time.

Egg tart (4): Program mainly used for preparing mini egg tarts

The device will automatically heat at 180°C for 10 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature adjustment
button (C) and then the (G) "-" (H) "+" button to adjust the temperature and time.

Pizza (5): Program most often used for frozen pizza.

The device will automatically heatat 180°C for 10 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature adjustment
button (C) and thenthe (G) "-" (H) "+" button to adjust the temperature and time.

Sweet potatoes (6): Program mainly used for preparing sliced sweet potatoes (yams)

The device will automatically heatat 190°C for 38 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature adjustment
button (C) and then the (G) "-" (H) "+" button to adjust the temperature and time.



Chicken legs (7): Program used to prepare raw chicken meat (chicken legs)

The device will automatically heat at 190°C for 20 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature adjustment
button (C) and then the (G) "-" (H) "+" button to adjust the temperature and time.

Shrimp (8): Best for small seafood such as shrimp.

The device will automatically heatat 170°C for 10 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature adjustment
button (C) and then the (G) "-" (H) "+" button to adjust the temperature and time.

Steak (9): Program mainly used for thicker cuts of white or red meat.

The device will automatically heat at 180°C for 13 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature adjustment
button (C) and then the (G) "-" (H) "+" button to adjust the temperature and time.

Fish (10): Program most often used for frozen processed fish or fresh fish.

The device will automatically heat at 200°C for 20 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature adjustment
button (C) and then the (G) "-" (H) "+" button to adjust the temperature and time.

Cake (11): This program mainly used for baking cakes and muffins

The device will automatically heat at 150°C for 14 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature adjustment
button (C) and then the (G) "-" (H) "+" button to adjust the temperature and time.

Peanuts (12): Program used to roast peanuts

The device will automatically heatat 190°C for 10 minutes

If the time or temperature is not enough, you can always change the time or temperature by pressing the time/temperature adjustment
button (C) and then the (G) "-" (H) "+" button to adjust the temperature and time.

CLEANING THEDEVICE

1. Before cleaning the device, remove the plug from the power socket and wait until the device cools down.

2.Clean using adamp and then dry cloth (or paper towel).

3. Lubricate the remains that are more difficult to remove with a small amount of cooking oil and after a few minutes gently remove them with
awooden spatula.

4. Do not clean with sharp, abrasive cloths or sponges, or use cleaning powders, as they may damage the smooth, non-stick coating of the
basketand container.

5. Do notimmerse the device in water.

TECHNICAL DATA:
Capacity max: 5L

Voltage: 220-240V ~50/60Hz
Power Nominal: 1500W
Power Maximum: 2000W

Please transfer cardboard packaging to waste paper. Pour the polyethylene bags (PE) into the plastic container
Worn device should be returned to the appropriate point storage because it is dangerous in the device
ingredients may pose a threat to the environment. The electrical device should be handed over to limit

mmmmmm its reuse and use. If in the device there are batteries you have to take out and give to the point stored separately.

(DE) DEUTSCH

ALLGEMEINE SICHERHEITSBEDINGUNGEN

WICHTIGE SICHERHEITSANWEISUNGEN

SORGFALTIG LESEN UND ZUM SPATEREN NACHSCHLAGEN AUFBEWAHREN

1. Lesen Sie vor der Verwendung des Gerats die Bedienungsanleitung und befolgen Sie die
darin enthaltenen Anweisungen. Der Hersteller haftet nicht flir Schaden, die durch
bestimmungswidrige Verwendung oder unsachgemafe Bedienung des Gerates entstehen.
2. Das Gerat ist nur fur den Heimgebrauch bestimmt. Benutzen Sie es nicht fur andere
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Zwecke, die nicht dem vorgesehenen Verwendungszweck entsprechen.

3. Das Gerat darf nur an eine geerdete Steckdose 220-240 V ~ 50/60 Hz angeschlossen
werden.

Um die Betriebssicherheit zu erhdhen, schliefen Sie nicht mehrere elektrische Gerate
gleichzeitig an einen Stromkreis an.

4. Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie das Gerat verwenden, wenn Kinder in der Nahe
sind. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen. Erlauben Sie Kindern oder Personen, die
mit dem Gerat nicht vertraut sind, nicht, es zu benutzen.

5. WARNUNG: Dieses Gerat kann von Kindern Uber 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Personen ohne
Erfahrung oder Wissen mit dem Gerat verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder Anweisungen dazu erhalten haben die Ausrustung zu benutzen. Anweisungen zur
sicheren Verwendung des Gerats und sind sich der mit der Verwendung verbundenen
Gefahren bewusst. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung
des Gerats sollte nicht von Kindern durchgeflihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8
Jahre und diese Tatigkeiten werden unter Aufsicht durchgefiihrt.

6. WARNUNG: Lassen Sie das an der Steckdose angeschlossene Gerat nicht
unbeaufsichtigt.

7. WARNUNG: Bewegen Sie das Gerat niemals, wenn es eingeschaltet oder heild ist.

8. WARNUNG: Die Temperatur der zugénglichen Oberflachen eines Betriebsgerats kann
hoch sein, wenn das Gerét in Betrieb ist.

9. WARNUNG: Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel aulerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

10. WARNUNG: Ziehen Sie den Stecker nach dem Gebrauch immer aus der Steckdose,
indem Sie die Steckdose mit der Hand festhalten. Ziehen Sie NICHT am Netzkabel.

11. WARNUNG: Benutzen Sie das Gerat nichtin der Nahe von brennbaren Materialien.

12. WARNUNG: Legen Sie keine Pappe, Papier, Plastik oder andere brennbare oder
schmelzbare Gegenstande in das Gerat.

13. Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das gesamte Gerat nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten. Setzen Sie das Gerat keinen Witterungseinflissen (Regen, Sonne
usw.) aus und verwenden Sie es nicht in Raumen mit hoher Luftfeuchtigkeit (Badezimmer,
feuchte Campinghauser).

14. Uberpriifen Sie regelmafig den Zustand des Netzkabels. Wenn das Netzkabel
beschadigt ist, darf das Gerat nicht verwendet werden. Ein beschadigtes Kabel sollte von
einer Fachwerkstatt ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

15. Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn das Netzkabel beschadigt ist, es heruntergefallen
ist oder auf andere Weise beschadigt wurde oder nicht normal funktioniert. Reparieren Sie
das Gerat nicht selbst, da dies zu einem Stromschlag flhren kann. Bringen Sie das
beschadigte Gerat zur Inspektion oder Reparatur zum entsprechenden Servicecenter.
Samtliche Reparaturen durfen nur von autorisierten Servicestellen durchgefiihrt werden.
Unsachgemal durchgefiinrte Reparaturen kdnnen eine ernsthafte Gefahr fiir den Benutzer
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darstellen.

16. Stellen Sie das Gerat auf eine kihle, stabile und ebene Flache, entfernt von heiflen
Kiichengeraten wie Elektroherd, Gasbrenner usw.

17. Das Netzkabel darf nicht tber die Tischkante hangen oder heilte Oberflachen berthren.
18. Um zusatzlichen Schutz zu bieten, empfiehlt es sich, im Stromkreis eine Fehlerstrom-
Schutzeinrichtung (RCD) mit einem Bemessungsfehlerstrom von nicht mehr als 30 mA zu
installieren. Bitte wenden Sie sich diesbez(iglich an einen Fachelektriker.

19. Wenn die Verwendung eines Verlangerungskabels erforderlich ist, verwenden Sie ein
Modell mit nur einem Erdungsstift und einer Nennstromstarke von mindestens 10 A.
Verlangerungskabel, die diese Anforderung nicht erfllen, kdnnen tberhitzen. Das Kabel
sollte so verlegt werden, dass ein versehentliches Ziehen oder Stolpern vermieden wird.
20.Achten Sie darauf, dass der Motorteil des Gerats nicht nass wird.

21. Das Gerét sollte auf einer ebenen, temperaturbestandigen Oberflache, entfernt von
brennbaren Materialien (Vorhénge, Vorhange, Tapeten usw.) aufgestellt werden. Um eine
gute Luftzirkulation zu gewahrleisten, lassen Sie auf jeder Seite des Gerats mindestens 10
cm und dariiber mindestens 30 cm Freiraum. Decken Sie die Liftungsoffnungen des Gerats
nichtab, da dies zu Uberhitzung und Schaden am Produkt fihren kann.

22. Bertihren Sie nicht die heilen Oberflachen des Gerats (Tur, Ober- oder Unterwand und
Seitenwande). Tragen Sie Schutzhandschuhe, wenn Sie heille Komponenten entfernen
oderberthren.

23. Das Netzkabel darf nicht Gber dem Gerét verlegt werden und darf keine heillen
Oberflachen berthren oder in deren Nahe liegen. Stellen Sie Gerate nicht unter die
Steckdose.

24. Geben Sie keine Portionen in das Gerat, die das gesamte Volumen einnehmen, da dies
zu einem Brand und zur Zerstorung des Produkts flhren kann.

25. Nach dem Backen oder vor der Reinigung des Gerates den Netzstecker aus der
Steckdose ziehen und das Gerat abkihlen lassen. Bitte warten Sie lange genug, da das
erhitzte Gerat nur sehrlangsam abkihlt.

26. Reinigen Sie das Geréat nach jedem Gebrauch.

27. Verwenden Sie zum Reinigen des Gehauses keine aggressiven Reinigungsmittel in
Form von Emulsionen, Milchen, Pasten usw., da diese unter anderem informative grafische
Symbole wie Skalen, Markierungen, Warnschilder usw. entfernen kénnen.

28. Verwenden Sie zum Reinigen keine Metallschaber. Abgebrochene Drahtstlicke kénnen
mit elektrischen Teilen in Kontakt kommen und es besteht die Gefahr eines Stromschlags.
29. Das Gerat ist nicht flr den Betrieb mit externen Zeitschaltuhren oder einem separaten
Fernbedienungssystem vorgesehen.

30. Seien Sie aufgrund der hohen Temperatur besonders vorsichtig beim Herausnehmen
von Backwaren, heillem Fett oder anderen heifen Flissigkeiten.

31. Stellen Sie das Geréat aufgrund von Hitze und Dampf nicht unter Kiichenschranken auf.
32. Waschen Sie Metallteile nicht in der Spllmaschine, da die in diesen Geraten
verwendeten aggressiven Mittel zu einer Verdunkelung der oben genannten Teile fiihren.
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Teile. Es wird empfohlen, sie von Hand mit herkdmmlichen Geschirrspulmitteln zu waschen.
33.Um eine Uberhitzung des Gerats zu vermeiden, decken Sie das Gerat nicht ab.

34. Bewahren Sie auBer den dazugehorigen Zubehorteilen nichts im Gerat auf.

35. Benutzen Sie das Gerat nicht mit offenem Behalter.

& Berlihren Sie nicht die heillen Oberflachen des Gerats

WARNUNG : Das Gerit ist mit einer Startverzogerungsfunktion ausgestattet, es wird
jedoch empfohlen, es nur zu verwenden, wenn der Benutzer zu Hause ist und das
Gerat unter Aufsicht steht.

Geréatebeschreibung:

1. Bedienfeld

2. Transparentes Fenster
3. Luftauslass

4. Wohnen

5.Reiben

6. Griff

7. Netzkabel

8.Behélter

Bedienfeld:

A:: Schaltflache ,Starten/Abbrechen”.
B: Funktionsauswahl

C: Temperatur-/Zeit-Einstelltasten

D: Taste fiir verzgerten Start

E: Lufterbetriebsanzeige

F: Temperatur- und Zeitanzeige
G:,-"-Taste

H.,+"Taste

Programme:
1.Hahnchenfliigel 2. Wurst 3. Pommes Frites 4. Eierkuchen 5. Pizza 6. SiiRkartoffeln 7. Hdhnchenschenkel 8. Garnelen 9. Steak
10. Fisch 11. Kuchen 12. Erdniisse

Vor dem ersten Gebrauch.

1. Entfernen Sie die Verpackung sowie alle Aufkleber und Zubehérteile auBen und innen am Gerét.

2. Reinigen Sie den Rost (5) und den Behalter (8) griindlich mit heiRem Wasser, etwas Spiilmittel und einem Schwamm und wischen Sie
sie anschliefend mit einem sauberen, weichen Tuch ab

(Reinigen Sie das Gerét nicht mit scheuernden Tuichern oder Schwdmmen und verwenden Sie keine Reinigungspulver, da diese die
glatte, antihaftbeschichtete Oberflache von Korb und Behalter beschadigen konnen.)

3. Stellen Sie den Ofenkdrper (4) auf eine stabile horizontale Flache, schlieRen Sie das Netzkabel an und wéhlen Sie das erste Programm
(siehe Abschnitt zur Verwendung des Geréts), um Werksgeriiche aus dem Geratzu entfernen.

4. Wenn das Programm beendet ist, ziehen Sie den Netzstecker und wiederholen Sie Schritt 2, um das Gerat erneut zu reinigen, nachdem
es vollstandig abgekihltist.

Reinigen Sie den Rost (5) und den Behélter (8) nichtin der Spiilmaschine.

Geratenutzung:

1. Halten Sie den Griff (6), ziehen Sie den Behalter (8) zusammen mit dem Rost (5) aus dem Gehause (4) und stellen Sie ihn auf eine
stabile Oberflache.

2. DerRost (5) kann aus dem Behalter (8) entnommen werden.

3. Legen Sie die zuvor zubereiteten Produkte auf den Rost (5) am Boden des Behélters (8). Setzen Sie dann den Behélter (8) in das
Gehause (4) ein. Uberschreiten Sie beim Befiillen des Behalters nicht den MAX-Fiillstand im Inneren.

4. SchlieRen Sie das geschlossene Geréat an eine geerdete Steckdose an.

5. Das Gerét schaltet sich ein und gibt einen akustischen Alarm aus. Wenn kein Programm ausgewahltist, geht das Gerat nach 1 Minute in
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den Standby-Modus. Um das Gerat wieder einzuschalten, driicken Sie die ,Start/Abbrechen“-Taste (A).

6. Wahlen Sie mit der Funktionswahltaste (B) ,Funktion“ das gewlinschte Programm aus (Tabelle 1). Nachdem Sie das Programm
ausgewahlt haben, konnen Sie die Temperatur und die Zeit andern, indem Sie die Auswahltaste fir die Temperatur-/Zeiteinstellung (C)
und dann die Tasten G ,+* und H ,-“ driicken. Es wird empfohlen, die Zubereitungszeit des Gerichts im Verhéltnis zum programmierten
MenU um 3 Minuten zu verlangern, wenn das Geréat abgekuhltist.

7. Nach Auswahl des entsprechenden Programms beginnt das Gerat nach 4 Sekunden oder nach Driicken der ,Start/Abbrechen*-Taste
(A) automatisch zu arbeiten. Die Liifteranzeige (E) und die Lampe im Gerét (F) leuchten auf.

8. Wenn die Arbeit beendet ist, ertont dreimal ein akustisches Signal.

9. Umdas Gerat friiher zu beenden, halten Sie die ,Start/Abbrechen“-Taste (A) 3 Sekunden lang gedriickt.

Tipps:
Ordnen Sie die Lebensmittelstlicke so an, dass zwischen ihnen ein ungehinderter Heilluftstrom gewahrleistet ist.

Das Gerat verfiigt iiber einen Programmspeicher, nach dem Entfernen des Behalters (6) wahrend des Programms stoppt das Gerat und
nach dem Aufsetzen des Behalters (6) arbeitet es weiter. Das Programm kann auch durch einmaliges Driicken der ,Start/Abbrechen*-
Taste (A) angehalten werden. Durch erneutes Driicken wird der Betrieb fortgesetzt.

Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, konnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit anpassen, indem Sie die Zeit-
[Temperaturtaste (D) und dann die Tasten G ,+“ und H -“ driicken, um den Backvorgang zu beenden.

Es empfiehltsich, die Produkte wahrend der Laufzeit des gewahlten Programms mindestens einmal zu wenden bzw. umzurihren.
'WARNUNG!! Das Innere des Gerats ist sehr heil®

Startverzogerungsfunktion:

Nachdem Sie das entsprechende Programm ausgewahlt haben (siehe Kapitel ,Bedienung des Geréts®), driicken Sie die Taste
,Verzégerungszeit* (D).

Auf dem Display erscheint eine Uhr. Stellen Sie mit den Tasten G ,+* und H ,-“ die gewiinschte Verzdgerungszeit von 10 Minuten bis 24
Stundenein.

Nach dem Einstellen der Uhrzeit wechselt das Gerat nach 5 Sekunden automatisch in den verzogerten Startmodus und die Uhr auf dem
Display beginnt, die Zeit bis zum Start des Gerats herunterzuzéhlen.

Um den Countdown zu stoppen, halten Sie die ,Start/Abbrechen®-Taste (A) 3 Sekunden lang gedriickt.

Programme:

Chicken Wings (1): Programm zur Zubereitung von rohem Hiihnerfleisch (Chicken Wings)

Das Gerét heizt automatisch 20 Minuten lang auf 180 °C.

Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, kénnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-/Temperatur-
Einstelltaste (C) und dann die Taste (G) - (H) ,+* drlicken, um Temperatur und Zeit anzupassen .

Wurst (2): Programm, das hauptsachlich fiir die Zubereitung von Wiirstchen verwendet wird.

Das Gerat heizt automatisch 10 Minuten lang auf 190 °C

Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, kdnnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-/Temperatur-
Einstelltaste (C) und dann die Taste (G) ,-“ (H) ,+" driicken, um Temperatur und Zeit anzupassen .

Pommes frites (3): Programm, das hauptsachlich fiir gefrorene Pommes frites verwendet wird.

Das Gerét heizt automatisch 13 Minuten lang auf 190 °C

Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, kénnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-/Temperatur-
Einstelltaste (C) und dann die Taste (G) ,-* (H) ,+" driicken, um Temperatur und Zeit anzupassen .

Eierkuchen (4): Programm, das hauptsachlich fiir die Zubereitung von Mini-Eierkuchen verwendet wird

Das Geréat heizt automatisch 10 Minuten lang auf 180 °C

Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, konnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-/Temperatur-
Einstelltaste (C) und dann die Taste (G) ,-“ (H) ,+" driicken, um Temperatur und Zeit anzupassen .

Pizza (5): Programm, das am haufigsten fiir Tiefklihlpizza verwendet wird.

Das Gerat heizt automatisch 10 Minuten lang auf 180 °C

Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, kénnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-/Temperatur-
Einstelltaste (C) und dann die Taste (G) - (H) ,+* drlicken, um Temperatur und Zeit anzupassen .

SiiBkartoffeln (6): Programm, das hauptsachlich fiir die Zubereitung von geschnittenen SiiBkartoffeln (Yamswurzeln) verwendet wird.
Das Gerét heizt automatisch 38 Minuten lang auf 190 °C
Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, kdnnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-/Temperatur-
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Einstelltaste (C) und dann die Taste (G) ,-“ (H) ,+* drlicken, um Temperatur und Zeit anzupassen .

Hahnchenschenkel (7): Programm zur Zubereitung von rohem Huhnerfleisch (Hahnchenschenkel)

Das Gerat heizt automatisch 20 Minuten lang auf 190 °C

Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, kénnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-/Temperatur-
Einstelltaste (C) und dann die Taste (G) ,-“ (H) ,+" driicken, um Temperatur und Zeit anzupassen .

Garnelen (8): Am besten fir kleine Meeresfrlichte wie Garnelen.

Das Gerat heizt automatisch 10 Minuten lang auf 170 °C

Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, kénnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-/Temperatur-
Einstelltaste (C) und dann die Taste (G) - (H) ,+* drlicken, um Temperatur und Zeit anzupassen .

Steak (9): Programm, das hauptséchlich fiir dickere Stiicke von weilem oder rotem Fleisch verwendet wird.

Das Gerat heizt automatisch 13 Minuten lang auf 180 °C

Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, kdnnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-/Temperatur-
Einstelltaste (C) und dann die Taste (G) ,-“ (H) ,+* drlicken, um Temperatur und Zeit anzupassen .

Fisch (10): Programm, das am haufigsten fiir gefrorenen verarbeiteten Fisch oder frischen Fisch verwendet wird.

Das Gerét heizt automatisch 20 Minuten lang auf 200 °C

Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, kdnnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-/Temperatur-
Einstelltaste (C) und dann die Taste (G) ,-“ (H) ,+" driicken, um Temperatur und Zeit anzupassen .

Kuchen (11): Dieses Programm wird hauptsachlich zum Backen von Kuchen und Muffins verwendet

Das Gerét heizt automatisch 14 Minuten lang auf 150 °C

Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, kénnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-/Temperatur-
Einstelltaste (C) und dann die Taste (G) ,-“ (H) ,+" driicken, um Temperatur und Zeit anzupassen .

Erdnisse (12): Programm zum Résten von Erdnlissen

Das Gerat heizt automatisch 10 Minuten lang auf 190 °C

Wenn die Zeit oder Temperatur nicht ausreicht, kdnnen Sie die Zeit oder Temperatur jederzeit &ndern, indem Sie die Zeit-/Temperatur-
Einstelltaste (C) und dann die Taste (G) ,-“ (H) ,+" driicken, um Temperatur und Zeit anzupassen .

REINIGEN DES GERATS

1.Bevor Sie das Gerétreinigen, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerat abgekiihltist.

2. Miteinem feuchten und anschlieRend trockenen Tuch (oder Papiertuch) reinigen.

3. Fetten Sie die schwieriger zu entfernenden Reste mit etwas Speisedl ein und entfernen Sie sie nach einigen Minuten vorsichtig mit
einem Holzspatel.

4. Reinigen Sie nicht mit scharfen, scheuernden Tiichern oder Schwammen und verwenden Sie keine Reinigungspulver, da diese die
glatte Antihaftbeschichtung von Korb und Behalter beschadigen kdnnen.

5. Tauchen Sie das Geréat nichtin Wasser.

TECHNISCHE DATEN:
Kapazitatmax: 5L

Spannung: 220-240V ~50/60 Hz
Nennleistung: 1500 W

Maximale Leistung: 2000 W

Den Pappkarton im Altpapier entsorgen. Polyathylenbeutel (PE) in dem Behalter fiir Kunststoff entsorgen. Das abgenutzte Gerat

zum Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle bringen, da es gefahrliche Substanzen enthalt, die die Umwelt gefahrden konnen.

Das Gerat sollte in einer Form abgegeben werden, die eine weitere Nutzung unméglich macht. Wenn es Batterien enthalt, sollten diese
|

rausgenommen und separat an einer Sammelstelle abgegeben werden. Das Gerat darf nicht in den Hausmiill rausgeworfen werden!!

(FR)FRANCAIS

CONDITIONS GENERALES DE SECURITE

CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

LIREATTENTIVEMENT ET CONSERVER POUR REFERENCE FUTURE

1. Avant d'utiliser I'appareil, lisez le manuel d'utilisation et suivez les instructions qu'il
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contient. Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés par une utilisation
contraire al'usage prévu ou par un mauvais fonctionnement de l'appareil.

2. L'appareil est uniquement destiné a un usage domestique. Ne pas utiliser a d'autres fins
incompatibles avecl'usage prévu.

3. L'appareil ne doit étre connecté qu'a une prise de terre 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Pour augmenter la sécurité de fonctionnement, ne connectez pas plusieurs appareils
électriques a un circuiten méme temps.

4. Soyez particulierement prudent lorsque vous utilisez I'appareil a proximité d'enfants. Les
enfants ne doivent pas étre autorisés a jouer avec l'appareil. Ne laissez pas les enfants ou
les personnes non familiarisées avec |'appareil |'utiliser.

5. AVERTISSEMENT : Cet équipement peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou par
des personnes manquant d'expérience ou de connaissance de I'équipement, s'ils sont
supervisés ou ont regu des instructions sur la fagon dont d'utiliser I'équipement. instructions
pour une utilisation sire de I'appareil et sont conscients des dangers liés a son utilisation.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'équipement. Le nettoyage et I'entretien de I'appareil
ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et que ces activités
sont effectuées sous surveillance.

6.AVERTISSEMENT : Ne laissez pas I'appareil branché sur la prise sans surveillance.

7. AVERTISSEMENT : Ne déplacez jamais I'appareil lorsqu'il est allumé ou lorsqu'il est
chaud.

8. AVERTISSEMENT : La température des surfaces accessibles d'un appareil en
fonctionnement peut étre élevée lorsque I'équipement est en fonctionnement.

9. AVERTISSEMENT : Gardez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins
de8ans.

10. AVERTISSEMENT : débranchez toujours la fiche de la prise de courant apres utilisation
en tenantla prise avec votre main. NE tirez PAS sur le cordon d'alimentation.
11.AVERTISSEMENT : N'utilisez pas I'appareil a proximité de matériaux inflammables.

12. AVERTISSEMENT : Ne placez pas de carton, de papier, de plastique ou d'autres objets
inflammables ou fusibles dans I'appareil.

13. Ne plongez pas le céble, la fiche ou I'ensemble de I'appareil dans I'eau ou tout autre
liquide. N'exposez pas I'appareil aux conditions climatiques (pluie, soleil, etc.) et ne l'utilisez
pas dans des conditions de forte humidité (salles de bains, campings humides).

14. Vérifiez périodiquement I'état du cordon d'alimentation. Si le cordon d'alimentation est
endommagé, I'équipement ne doit pas étre utilisé. Un cable endommagé doit étre remplacé
par un atelier de réparation spécialisé pour éviter tout danger.

15. N'utilisez pas I'appareil si le cordon d'alimentation est endommagg, s'il est tombé ou s'il
est endommagé de quelque maniére que ce soit ou s'il ne fonctionne pas normalement. Ne
réparez pas |'appareil vous-méme, car cela pourrait entrainer un choc électrique. Apportez
I'appareil endommageé au centre de service approprié pour inspection ou réparation. Toutes
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les réparations ne peuvent étre effectuées que par des points de service agréés. Des
réparations mal effectuées peuvent constituer une menace sérieuse pour ['utilisateur.

16. Placez I'appareil sur une surface fraiche, stable et plane, loin des appareils de cuisine
chauds tels qu'une cuisiniere électrique, un brlleur a gaz, etc.

17. Le cordon d'alimentation ne doit pas pendre du bord de la table ni toucher des surfaces
chaudes.

18. Pour assurer une protection supplémentaire, il est conseillé d'installer un dispositif a
courant résiduel (RCD) dans le circuit électrique avec un courant résiduel nominal ne
dépassant pas 30 mA. A cet égard, veuillez vous adresser & un électricien spécialisé.

19. S'il est nécessaire d'utiliser une rallonge, utilisez un modéle avec uniquement une
broche de mise a la terre et congu pour un courant d'au moins 10 A. Les rallonges qui ne
répondent pas a cette exigence peuvent surchauffer. Le cable doit étre placé de maniére a
éviter de tirer ou de trébucher accidentellement dessus.

20. Ne laissez pas la partie moteur de |'appareil &tre mouillée.

21. L'appareil doit étre placé sur une surface plane et résistante a la température, a I'écart
des matériaux inflammables (rideaux, tentures, papier peint, etc.). Pour assurer une bonne
circulation de I'air, laissez au moins 10 cm d'espace libre de chaque coté de I'appareil et au
moins 30 cm au-dessus de celui-ci. Ne couvrez pas les trous de ventilation de I'appareil, car
cela pourrait provoquer une surchauffe et endommager le produit.

22. Ne touchez pas les surfaces chaudes de I'appareil (porte, paroi supérieure ou inférieure
et parois latérales). Utilisez des gants de protection lorsque vous retirez ou touchez des
composants chauds.

23. Le cordon d'alimentation ne doit pas étre placé au-dessus de I'appareil et ne doit pas
toucher ou se trouver a proximité de surfaces chaudes. Ne placez pas d'appareils sous la
prise électrique.

24. Ne mettez pas de portions occupant tout son volume dans I'appareil, car cela pourrait
provoquer unincendie etla destruction du produit.

25. Apres la cuisson ou avant de nettoyer |'appareil, débranchez la fiche d'alimentation de la
prise et laissez-la refroidir. Veulillez attendre suffisamment longtemps car I'appareil chauffé
refroidit trés lentement.

26. Nettoyez |'appareil aprés chaque utilisation.

27. Pour nettoyer le boitier, n'utilisez pas de détergents agressifs sous forme d'émulsions,
de laits, de pétes, etc., car ils pourraient, entre autres, faire disparaitre des symboles
graphiques informatifs tels que des échelles, des marquages, des panneaux
d'avertissement, etc.

28. N'utilisez pas de grattoirs métalliques pour le nettoyage. Des morceaux de fil cassés
peuvent entrer en contact avec des piéces électriques, présentant un risque de choc
électrique.

29. L'équipement n'est pas destiné a étre utilisé a 'aide de minuteries externes ou d'un
systeme de télécommande sépare.
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30. Enraison de la température élevée, soyez particuliérement prudent lorsque vous retirez
des aliments cuits, de la graisse chaude ou d'autres liquides chauds.

31. Ne placez pas l'appareil sous les armoires de cuisine en raison de la chaleur et de la
vapeur.

32. Ne lavez pas les piéces métalliques au lave-vaisselle, car les agents agressifs utilisés
dans ces appareils provoquent un noircissement des piéces mentionnées ci-dessus. les
pieces. Il est recommandé de les laver a la main, en utilisant des liquides vaisselle
traditionnels.

33. Pour éviter une surchauffe de I'appareil, ne couvrez pas l'appareil.

34. Ne stockez rien d'autre dans I'appareil que les accessoires qui lui appartiennent.

35. N'utilisez pas I'appareil avec un récipient ouvert.

& Ne touchez pas les surfaces chaudes de I'appareil

ATTENTION : L'appareil est équipé d'une fonction de démarrage différé, mais il est
recommandé de I'utiliser uniquement lorsque I'utilisateur est a son domicile et que
I'appareil est sous surveillance.

Description de I'appareil:
1. Panneau de commande
2. Fenétre transparente

3. Sortie d'air
4.Logement

5. Grille

6.Poignée

7.Cordon d'alimentation
8. Conteneur

Panneau de contréle:

A: Bouton Démarrer/Annuler

B : sélection des fonctions

C:Boutons de réglage de la température/du temps
D : bouton de démarrage différé

E : Indicateur de fonctionnement du ventilateur

F: affichage de latempérature etde I'heure
G:bouton"-"

H.Bouton"+"

Programmes:
1.Ailes de poulet 2. Saucisse 3. Frites 4. Tarte aux ceufs 5. Pizza 6. Patates douces 7. Cuisses de poulet 8. Crevettes 9. Steak
10. Poisson 11. Gateau 12. Cacahuétes

Avantla premiére utilisation.

1. Retirez I'emballage ainsi que tous les autocollants et accessoires situés al'extérieur et a l'intérieur de I'appareil.

2. Nettoyez soigneusement la grille (5) et le récipient (8) avec de I'eau chaude, un peu de liquide vaisselle et une éponge, puis essuyez-les
avec un chiffon propre et doux.

(Ne nettoyez pas I'appareil avec des chiffons ou des éponges abrasives, et n'utilisez pas de poudres de nettoyage, car elles pourraient
endommager la surface lisse et antiadhésive du panier et du récipient.)

3. Placez le corps du four (4) sur une surface horizontale stable, branchez le cordon d'alimentation et sélectionnez le premier programme
(voirlasection sur ['utilisation de I'appareil) pour éliminer les odeurs d'usine de I'appareil.

4. Une fois le programme terminé, débranchez le cordon d'alimentation et répétez I'étape 2 pour le nettoyer & nouveau une fois qu'il a
completement refroidi.
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Ne lavez pas lagrille (5) et le récipient (8) au lave-vaisselle.

Utilisation de 'appareil :

1. Entenantla poignée (6), retirez le récipient (8) avecla grille (5) du corps (4) et placez-le sur une surface stable.

2.Lagrille (5) peut étre retirée du récipient (8).

3. Placez les produits préalablement préparés sur la grille (5) située au fond du récipient (8). Insérez ensuite le récipient (8) dans le corps
(4). Lors du remplissage du récipient, ne dépassez pas le niveau MAX a l'intérieur.

4. Connectez I'appareil fermé a une prise de courantmise ala terre.

5. L'appareil s'allumera et émettra une alarme sonore. Si aucun programme n'est sélectionné, I'appareil se mettra en veille aprés 1 minute.
Pourrallumer 'appareil, appuyez sur le bouton "démarrer/annuler” (A).

6. Al'aide du bouton de sélection de fonction (B) « Fonction », sélectionnez le programme souhaité (tableau 1). Aprés avoir sélectionné le
programme, vous pouvez modifier la température et la durée en appuyant sur le bouton de sélection de réglage température/temps (C)
puis sur les boutons G "+"etH"-". Il estrecommandé d'ajouter 3 minutes au temps de préparation du plat par rapport au menu programmé
sil'appareil est refroidi.

7. Apres avoir sélectionné le programme approprié, I'appareil commencera a fonctionner automatiquement aprés 4 secondes ou apres
avoir appuyé sur le bouton « démarrer/annuler » (A). L'indicateur (E) du ventilateur et (F) la lampe al'intérieur de 'appareil s'allumeront.

8. Une fois les travaux terminés, vous entendrez 3 fois un signal sonore.

9. Pour arréter 'appareil plus tot, maintenez enfoncé le bouton « démarrer/annuler » (A) pendant 3 secondes.

Conseils:
Disposez les morceaux d'aliments de maniére a assurer lalibre circulation de I'air chaud entre eux.

L'appareil dispose d'une mémoire de programme, apres avoir retiré le conteneur (6) pendant le programme, I'appareil s'arrétera et aprées
avoir placé le conteneur (6), il continuera a fonctionner. Le programme peut également étre mis en pause en appuyant une fois sur le
bouton « démarrer/annuler » (A), une nouvelle pression reprendra le fonctionnement.

Si le temps ou la température n'est pas suffisant, vous pouvez toujours régler le temps ou la température en appuyant sur le bouton
temps/température (D), puis sur les boutons G "+", et H "-" pour terminer la cuisson.

Il estrecommandé de retourner ou de remuer les produits au moins une fois pendant 'exécution du programme sélectionné.
IAVERTISSEMENT!! L'intérieur de I'appareil est trés chaud

Fonction de démarrage différé :

Apres avoir sélectionné le programme approprié (voir la section utilisation de 'appareil), appuyez sur le bouton « Délai » (D).

Une horloge apparaitra sur I'écran. Utilisez les boutons G "+" et H"-" pour régler le délai souhaité de 10 minutes a 24 heures.

Aprés avoir réglé I'heure, l'appareil entrera automatiquement en mode de démarrage différé aprés 5 secondes et I'horloge sur I'écran
commencera a décompter le temps jusqu'a ce que I'appareil démarre.

Pour arréter le compte a rebours, maintenez enfoncé le bouton « start/cancel » (A) pendant 3 secondes.

Programmes:

Ailes de poulet (1) : Programme utilisé pour préparer de la viande de poulet crue (ailes de poulet)

L'appareil chauffera automatiquementa 180 °C pendant 20 minutes.

Sil'heure ou latempérature ne suffit pas, vous pouvez toujours modifier I'neure ou la température en appuyant sur le bouton de réglage de
I'heure/température (C) puis sur le bouton (G) "-" (H) "+" pour régler la température et I'heure. .

Saucisse (2) : Programme principalement utilisé pour la préparation de saucisses.

L'appareil chauffera automatiquementa 190 °C pendant 10 minutes

Sil'heure ou la température ne suffit pas, vous pouvez toujours modifier I'neure ou la température en appuyant sur le bouton de réglage de
I'heure/température (C) puis sur le bouton (G) "-" (H) "+" pour régler la température et 'heure. .

Frites (3) : Programme utilisé principalement pour les frites surgelées.

L'appareil chauffera automatiquement a 190 °C pendant 13 minutes

Sil'heure ou la température ne suffit pas, vous pouvez toujours modifier I'heure ou la température en appuyant sur le bouton de réglage de
I'heure/température (C) puis surle bouton (G) "-" (H) "+" pour régler la température et 'heure. .

Tarte aux ceufs (4) : Programme principalement utilisé pour préparer des mini tartelettes aux ceufs

L'appareil chauffera automatiquement a 180 °C pendant 10 minutes

Sil'heure ou latempérature ne suffit pas, vous pouvez toujours modifier I'neure ou la température en appuyant sur le bouton de réglage de
I'heure/température (C) puis sur le bouton (G) "-" (H) "+" pour régler la température et 'heure. .
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Pizza (5) : Programme le plus souvent utilisé pour les pizzas surgelées.

L'appareil chauffera automatiquementa 180°C pendant 10 minutes

Sil'heure ou la température ne suffit pas, vous pouvez toujours modifier I'heure ou la température en appuyant sur le bouton de réglage de
I'heure/température (C) puis sur le bouton (G) "-" (H) "+" pour régler la température et 'heure. .

Patates douces (6) : Programme principalement utilisé pour préparer des tranches de patates douces (ignames)

L'appareil chauffera automatiquement a 190 °C pendant 38 minutes

Sil'heure ou la température ne suffit pas, vous pouvez toujours modifier 'neure ou la température en appuyant sur le bouton de réglage de
I'heure/température (C) puis surle bouton (G) "-" (H) "+" pour régler la température et I'heure. .

Cuisses de poulet (7) : Programme utilisé pour préparer de la viande de poulet crue (cuisses de poulet)

L'appareil chauffera automatiquementa 190 °C pendant 20 minutes

Sil'heure ou la température ne suffit pas, vous pouvez toujours modifier 'neure ou la température en appuyant sur le bouton de réglage de
I'heure/température (C) puis sur le bouton (G) "-" (H) "+" pour régler la température et 'heure. .

Crevettes (8) : Idéal pour les petits fruits de mer comme les crevettes.

L'appareil chauffera automatiquementa 170 °C pendant 10 minutes

Sil'heure ou la température ne suffit pas, vous pouvez toujours modifier I'heure ou la température en appuyant sur le bouton de réglage de
I'heure/température (C) puis sur le bouton (G) "-" (H) "+" pour régler la température et 'heure. .

Steak (9) : Programme principalement utilisé pour les coupes plus épaisses de viande blanche ou rouge.

L'appareil chauffera automatiquement a 180 °C pendant 13 minutes

Sil'heure ou la température ne suffit pas, vous pouvez toujours modifier I'neure ou la température en appuyant sur le bouton de réglage de
I'heure/température (C) puis sur le bouton (G) "-" (H) "+" pour régler la température et I'heure. .

Poisson (10) : Programme le plus souvent utilisé pour le poisson transformé surgelé ou le poisson frais.

L'appareil chauffera automatiquementa 200 °C pendant 20 minutes

Sil'heure ou la température ne suffit pas, vous pouvez toujours modifier I'neure ou la température en appuyant sur le bouton de réglage de
I'heure/température (C) puis surle bouton (G) "-" (H) "+" pour régler la température et 'heure. .

Gateau (11) : Ce programme est principalement utilisé pour la cuisson de gateaux et de muffins.

L'appareil chauffera automatiquementa 150 °C pendant 14 minutes

Sil'heure ou la température ne suffit pas, vous pouvez toujours modifier 'neure ou la température en appuyant sur le bouton de réglage de
I'heure/température (C) puis surle bouton (G) "-" (H) "+" pour régler la température et I'heure. .

Cacahuétes (12) : Programme utilisé pour rétir des cacahuétes

L'appareil chauffera automatiquementa 190 °C pendant 10 minutes

Sil'heure ou la température ne suffit pas, vous pouvez toujours modifier I'heure ou la température en appuyant sur le bouton de réglage de
I'heure/température (C) puis surle bouton (G) "-" (H) "+" pour régler la température et I'heure. .

NETTOYER L'APPAREIL

1.Avantde nettoyer I'appareil, retirez la fiche de la prise de courant et attendez que I'appareil refroidisse.

2. Nettoyer a |'aide d'un chiffon (ou d'un essuie-tout) humide puis sec.

3. Lubrifiez les restes les plus difficiles & éliminer avec une petite quantité d'huile alimentaire et apres quelques minutes, retirez-les
délicatementavec une spatule en bois.

4. Ne nettoyez pas avec des chiffons ou des éponges tranchants et abrasifs, ni n'utilisez de poudres de nettoyage, car ils pourraient
endommager le revétement lisse et antiadhésif du panier et du récipient.

5.Ne plongez pas I'appareil dans I'eau.

DONNEES TECHNIQUES:
Capacité maximale : 5L
Tension : 220-240V ~ 50/60 Hz
Puissance nominale : 1500 W
Puissance maximale : 2000 W

polyéthyléne). L'appareil usagé ne doit pas étre jeté a la poubelle mais remis au point de collecte prévu a cet effet car il contient des
éléments pouvant étre nocifs pour I'environnement. L'appareil électrique doit étre remis de maniére a limiter au maximum une éventuelle
utilisation ultérieure. Si I'appareil contient des piles, il faut les retirer et les remettre & un autre point de collecte.

Ne pas jeter I'appareil dans une poubelle de déchets ménagers !!!

ﬁ Respect de I'environnement. Nous vous prions de bien vouloir trier les emballages en carton ainsi que les sachets plastiques (en
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(ES) ESPANOL

CONDICIONES GENERALES DE SEGURIDAD

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

LEADETENIDAMENTE Y GUARDE PARAFUTURAS CONSULTAS

1. Antes de utilizar el dispositivo, lea el manual de usuario y siga las instrucciones
contenidas en el mismo. El fabricante no se hace responsable de los dafios causados por
un uso contrario al previsto o por un funcionamiento inadecuado.

2. El dispositivo es sélo para uso doméstico. No lo utilice para ningun otro fin incompatible
con el uso previsto.

3. El dispositivo sélo debe conectarse a una toma de corriente con conexion a tierra de 220-
240V ~50/60 Hz.

Para aumentar la seguridad operativa, no conecte varios dispositivos eléctricos a un circuito
al mismo tiempo.

4. Tenga especial cuidado al utilizar el dispositivo cuando haya nifios cerca. No se debe
permitir que los nifios jueguen con el aparato. No permita que nifios o personas no
familiarizadas con el aparato lo utilicen.

5. ADVERTENCIA: Este equipo puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y
personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o personas que
carezcan de experiencia 0 conocimiento del equipo, si estan supervisados o se les han
dado instrucciones sobre como para utilizar el equipo. instrucciones sobre el uso seguro del
dispositivo y son conscientes de los peligros asociados con su uso. Los nifios no deben
jugar con el equipo. La limpieza y el mantenimiento del dispositivo no deben ser realizados
por nifios a menos que tengan mas de 8 afios y estas actividades se realicen bajo
supervision.

6.ADVERTENCIA: No deje el aparato enchufado a la toma de corriente sin vigilancia.

7. ADVERTENCIA: Nunca mueva el aparato cuando esté encendido o cuando esté
caliente.

8. ADVERTENCIA: La temperatura de las superficies accesibles de un dispositivo en
funcionamiento puede ser alta cuando el equipo esta en funcionamiento.
9.ADVERTENCIA: Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de nifios menores de 8
anos.

10. ADVERTENCIA: Retire siempre el enchufe de la toma de corriente después de su uso
sujetando latoma con lamano. NO tire del cable de alimentacién.

11. ADVERTENCIA: No utilice el dispositivo cerca de materiales inflamables.

12. ADVERTENCIA: No coloque carton, papel, plastico u otros elementos inflamables o
fusibles en el dispositivo.

13. No sumerja el cable, el enchufe ni todo el dispositivo en agua ni en ningun otro liquido.
No exponga el dispositivo a las condiciones climaticas (lluvia, sol, etc.) ni lo utilice en
condiciones de mucha humedad (bafos, casas de camping humedas).
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14. Verifique periédicamente el estado del cable de alimentacion. Si el cable de
alimentacién esta dafiado, no se debe utilizar el equipo. Un cable dafiado debe ser
reemplazado por un taller de reparacion especializado para evitar riesgos.

15. No utilice el aparato si el cable de alimentacion esta dafiado o si se ha caido o dafiado de
alguna manera o no funciona normalmente. No repare el dispositivo usted mismo, ya que
esto podria provocar una descarga eléctrica. Lleve el dispositivo dafiado al centro de
servicio adecuado para su inspeccidn o reparacion. Todas las reparaciones solo pueden
realizarse en puntos de servicio autorizados. Las reparaciones realizadas incorrectamente
pueden suponer una grave amenaza para el usuario.

16. Coloque el dispositivo sobre una superficie fresca, estable y uniforme, lejos de aparatos
de cocina calientes como estufas eléctricas, quemadores de gas, etc.

17. El cable de alimentacién no debe colgar del borde de la mesa ni tocar superficies
calientes.

18. Para brindar proteccidn adicional, es recomendable instalar un dispositivo de corriente
residual (RCD) en el circuito eléctrico con una corriente residual nominal que no exceda los
30 mA. En este sentido, pdngase en contacto con un electricista especializado.

19. Si es necesario usar un cable de extension, use un modelo con solo una clavija de
conexion a tierra y clasificado para una corriente de al menos 10 A. Los cables de extension
que no cumplan con este requisito pueden sobrecalentarse. El cable debe colocarse de tal
manera que se evite tirar accidentalmente o tropezar con él.

20. No permita que la parte del motor del dispositivo se moje.

21. El dispositivo debe colocarse sobre una superficie plana y resistente a la temperatura,
lejos de materiales inflamables (cortinas, cortinas, papel tapiz, etc.). Para garantizar una
correcta circulacion del aire, deje al menos 10 cm de espacio libre a cada lado del
dispositivo y al menos 30 cm por encima del mismo. No cubra los orificios de ventilacion del
dispositivo, ya que esto puede provocar sobrecalentamiento y dafios al producto.

22. No toque las superficies calientes del dispositivo (puerta, pared superior o inferior y
paredes laterales). Utilice guantes protectores al retirar o tocar cualquier componente
caliente.

23. El cable de alimentacion no debe colocarse encima del dispositivo y no debe tocar ni
estar cerca de superficies calientes. No coloque dispositivos debajo de la toma de corriente.
24. No introduzca porciones que ocupen todo su volumen en el dispositivo, ya que esto
podria provocar unincendio y la destruccion del producto.

25. Después de hornear o antes de limpiar el aparato, desconecte el enchufe de la toma de
corriente y déjelo enfriar. Espere lo suficiente ya que el dispositivo calentado se enfria muy
lentamente.

26. Limpiar el dispositivo después de cada uso.

27. No utilizar detergentes agresivos en forma de emulsiones, leches, pastas, etc. para
limpiar la carcasa, ya que pueden, entre otras cosas, eliminar simbolos graficos
informativos como escalas, marcas, sefiales de advertencia, etc.
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28. No utilice raspadores metalicos para la limpieza. Los trozos de cable rotos pueden
entrar en contacto con piezas eléctricas, lo que supone un riesgo de descarga eléctrica.

29. El equipo no esta disefiado para funcionar utilizando temporizadores externos o un
sistema de control remoto independiente.

30. Debido a la alta temperatura, tenga especial cuidado al retirar alimentos horneados,
grasas calientes u otros liquidos calientes.

31. No coloque el aparato debajo de los gabinetes de la cocina debido al calor y al vapor.

32. No lave las piezas metélicas en lavavajillas, porque los agentes agresivos utilizados en
estos dispositivos provocan el oscurecimiento de las piezas mencionadas anteriormente.
partes. Se recomienda lavarlos a mano, utilizando liquidos lavavajillas tradicionales.

33. Paraevitar el sobrecalentamiento del dispositivo, no lo cubra.

34.No guarde nada en el dispositivo que no sean accesorios que le pertenezcan.

35. No utilice el dispositivo con el recipiente abierto.

& No toque las superficies calientes del dispositivo.

ADVERTENCIA : El dispositivo esta equipado con una funcién de inicio retardado,
pero se recomienda utilizarlo sélo cuando el usuario esta en casa y el dispositivo
esta bajo supervision.

Descripcion del aparato:
1. Panel de control

2. Ventanatransparente
3. Salidade aire
4.Vivienda

5.Rejilla

6. Manejar

7.Cable de alimentacion
8. Contenedor

Panel de control:

A::Botdn Iniciar/ Cancelar

B: seleccion de funcion

C:Botones de ajuste de temperatura/tiempo
D: boton de inicio retrasado

E: Indicador de funcionamiento del ventilador
F: Visualizacion de temperaturay hora.
G:botén"-"

H.Boton "+"

Programas:
1.Alitas de pollo 2. Salchicha 3. Papas fritas 4. Tarta de huevo 5. Pizza 6. Batatas 7. Muslos de pollo 8. Camarones 9. Filete
10. Pescado 11. Pastel 12. Mani

Antes del primer uso.

1. Retire el embalaje y todos los adhesivos y accesorios del exterior y del interior del dispositivo.

2. Limpie a fondo la rejilla (5) y el recipiente (8) con agua caliente, una pequefia cantidad de liquido lavavajillas y una esponja, y luego
limpielos con un pafio limpio y suave.

(No limpie el dispositivo con pafios o esponjas abrasivas, ni utilice polvos de limpieza, ya que pueden dafiar la superficie lisa y
antiadherente de la cesta y el recipiente)

3. Coloque el cuerpo del horno (4) sobre una superficie horizontal estable, conecte el cable de alimentacion y seleccione el primer
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programa (consulte la seccion sobre uso del dispositivo) para eliminar los olores de fabrica del dispositivo.
4. Cuando finalice el programa, desenchufe el cable de alimentacion y repita el paso 2 para limpiarlo nuevamente después de que se haya
enfriado por completo.

No lave larejilla (5) y el recipiente (8) en el lavavajillas.

Uso del dispositivo:

1. Sujetando el asa (6), extraiga el recipiente (8) junto con larejilla (5) del cuerpo (4) y coléquelo sobre una superficie estable.

2.Larejilla (5) se puede retirar del recipiente (8).

3. Colocar los productos previamente preparados sobre la rejilla (5) ubicada en el fondo del recipiente (8). Luego inserte el recipiente (8)
enel cuerpo (4). Alllenar el recipiente, no exceda el nivel MAX en el interior.

4. Conecte el dispositivo cerrado a una toma de corriente con conexién a tierra.

5. El dispositivo se encendera y emitira una alarma audible. Si no se selecciona ningtin programa, el dispositivo entrara en modo de
espera después de 1 minuto. Para volver a encender el dispositivo, presione el boton "iniciar/cancelar" (A).

6. Utilizando el botén de seleccion de funcién (B) "Funcién”, seleccione el programa deseado (tabla 1). Después de seleccionar el
programa, puede cambiar la temperatura y el tiempo presionando el boton de seleccion de ajuste de temperatura/tiempo (C) y luego los
botones G "+"y H "-". Se recomienda afiadir 3 minutos al tiempo de preparacion del plato en relacion al menu programado si el aparato
estafrio.

7. Después de seleccionar el programa apropiado, el dispositivo comenzara a funcionar automaticamente después de 4 segundos o
después de presionar el botén "iniciar/ cancelar” (A). Se iluminaran el indicador del ventilador (E) y (F) lalampara dentro del dispositivo.

8. Cuando finalice el trabajo, escuchara una sefial sonora 3 veces.

9. Parafinalizar el dispositivo antes, mantenga presionado el boton "iniciar/cancelar” (A) durante 3 segundos.

Consejos:
Coloque los trozos de comida para asegurar el libre flujo de aire caliente entre ellos.

El dispositivo dispone de memoria de programa, tras retirar el contenedor (6) durante el programa, el dispositivo se detendrd, y tras
colocar el contenedor (6) seguira funcionando. El programa también se puede pausar presionando el boton "iniciar/cancelar” (A) una vez;
al presionarlo nuevamente se reanudara la operacion.

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puede ajustar el tiempo o la temperatura presionando el botén de
tiempo/temperatura (D), luego los botones G "+"y H"-" para terminar de hornear.

Se recomienda voltear o remover los productos al menos una vez mientras se ejecuta el programa seleccionado.
I1;jADVERTENCIA!! Elinterior del dispositivo esta muy caliente.

Funcion de inicio retrasado:

Después de seleccionar el programa apropiado (consulte la seccion sobre uso del dispositivo), presione el boton "Tiempo de retardo” (D).
Aparecera un relojen la pantalla. Utilice los botones G "+"y H "-" para configurar el tiempo de retraso deseado de 10 minutos a 24 horas.
Después de configurar la hora, el dispositivo ingresara automaticamente al modo de inicio retrasado después de 5 segundos y el reloj en
la pantalla comenzara a contar el tiempo hasta que se inicie el dispositivo.

Para detener la cuenta atras del tiempo, mantenga pulsado el botén "iniciar/cancelar" (A) durante 3 segundos.

Programas:

Alitas de pollo (1): Programa utilizado para preparar carne de pollo cruda (alitas de pollo)

El dispositivo se calentara automaticamente a 180°C durante 20 minutos.

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puedes cambiar el tiempo o la temperatura presionando el botén de ajuste de
tiempo/temperatura (C) y luego el botdn (G) "-" (H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo. .

Salchicha (2): Programa utilizado principalmente para preparar salchichas.

El dispositivo se calentara automaticamente a 190°C durante 10 minutos.

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puedes cambiar el tiempo o la temperatura presionando el botén de ajuste de
tiempo/temperatura (C) y luego el botén (G) "-" (H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo. .

Papas fritas (3): Programa utilizado principalmente para patatas fritas congeladas.

El dispositivo se calentara automaticamente a 190°C durante 13 minutos.

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puedes cambiar el tiempo o la temperatura presionando el botén de ajuste de
tiempo/temperatura (C)y luego el boton (G) "-" (H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo. .

Tarta de huevo (4): Programa utilizado principalmente para preparar mini tartas de huevo
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El dispositivo se calentara automaticamente a 180°C durante 10 minutos.
Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puedes cambiar el tiempo o la temperatura presionando el botén de ajuste de
tiempo/temperatura (C) y luego el boton (G) "-" (H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo. .

Pizza (5): Programa més utilizado para pizza congelada.

El dispositivo se calentara automaticamente a 180°C durante 10 minutos.

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puedes cambiar el tiempo o la temperatura presionando el botén de ajuste de
tiempo/temperatura (C) y luego el boton (G) "-" (H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo. .

Batatas (6): Programa utilizado principalmente para preparar batatas (iame) en rodajas

El dispositivo se calentara automaticamente a 190°C durante 38 minutos.

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puedes cambiar el tiempo o la temperatura presionando el botén de ajuste de
tiempo/temperatura (C) y luego el botén (G) "-" (H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo. .

Muslos de pollo (7): Programa utilizado para preparar carne de pollo cruda (muslos de pollo)

El dispositivo se calentara automaticamente a 190°C durante 20 minutos.

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puedes cambiar el tiempo o la temperatura presionando el botén de ajuste de
tiempo/temperatura (C) y luego el botdn (G) "-" (H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo. .

Camarones (8): Ideal para mariscos pequefios como los camarones.

El dispositivo se calentara automaticamente a 170°C durante 10 minutos.

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puedes cambiar el tiempo o la temperatura presionando el botdn de ajuste de
tiempo/temperatura (C) y luego el boton (G) "-" (H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo. .

Filete (9): Programa utilizado principalmente para cortes mas gruesos de carne blanca oroja.

El dispositivo se calentara automaticamente a 180°C durante 13 minutos.

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puedes cambiar el tiempo o la temperatura presionando el botén de ajuste de
tiempo/temperatura (C) y luego el botén (G) "-" (H) "+" para ajustar la temperaturay el tiempo. .

Pescado (10): Programa més utilizado para pescado procesado congelado o pescado fresco.

El dispositivo se calentara automaticamente a 200°C durante 20 minutos.

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puedes cambiar el tiempo o la temperatura presionando el botén de ajuste de
tiempo/temperatura (C) y luego el boton (G) "-" (H) "+" para ajustar la temperaturay el tiempo. .

Pastel (11): Este programa se utiliza principalmente para hornear pasteles y muffins.

El dispositivo se calentara automaticamente a 150°C durante 14 minutos.

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puedes cambiar el tiempo o la temperatura presionando el botén de ajuste de
tiempo/temperatura (C) y luego el boton (G) "-" (H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo. .

Cacahuetes (12): Programa utilizado para tostar cacahuetes.

El dispositivo se calentara automaticamente a 190°C durante 10 minutos.

Si el tiempo o la temperatura no son suficientes, siempre puedes cambiar el tiempo o la temperatura presionando el botdn de ajuste de
tiempo/temperatura (C) y luego el botdn (G) "-" (H) "+" para ajustar la temperatura y el tiempo. .

LIMPIEZADELDISPOSITIVO

1.Antes de limpiar el dispositivo, retire el enchufe de la toma de corriente y espere hasta que el dispositivo se enfrie.

2. Limpie con un pafio himedo y luego seco (o toalla de papel).

3. Lubricar los restos que sean mas dificiles de eliminar con una pequefia cantidad de aceite de cocina y al cabo de unos minutos retirarlos
suavemente con una espéatula de madera.

4. No limpie con esponjas o pafios afilados y abrasivos, ni utilice polvos de limpieza, ya que pueden dafiar el revestimiento liso y
antiadherente de la canasta y el recipiente.

5. No sumerjas el dispositivo en agua.

. . Preocupacion por el medio ambiente. Por favor, lleva las cajas de carton a un sitio de reciclaje. Las
DATOSTECNICOS: bolsas de polietileno se deben tirar al cubo de la basura amarillo (para envases). El equipo
Capacidad maxima: 5L gastado debe ser entregado en el punto de almacenamiento adecuado, porque las piezas que
Voltaje: 220-240V ~50/60Hz constituyen el equipo pueden suponer un peligro para el medio ambiente. Debes entregar el
Potencia nominal: 1500W equipo Hay que devolver el equipo eléctrico con el fin de evitar su reutilizacion. Si en el equipo se

e I encuentran pilas, hay que sacarlas y entregar por separado, en un punto de almacenamiento
Potencia maxima: 2000W adecuado. No tires el equipo al contenedor para residuos urbanos!!
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(PT) PORTUGUES

CONDIGOES GERAIS DE SEGURANCA

IMPORTANTES INSTRUCOES DE SEGURANCA

LEIACOMATENCAO E GUARDE PARAREFERENCIAFUTURA

1. Antes de utilizar o dispositivo, leia 0 manual do usuario e siga as instru¢des nele
contidas. O fabricante ndo se responsabiliza por danos causados pelo uso do dispositivo
contrario ao uso pretendido ou operagéo inadequada.

2. O dispositivo € apenas para uso domeéstico. Ndo use para quaisquer outros fins
inconsistentes com o uso pretendido.

3. Odispositivo sé deve ser conectado a uma tomada aterrada 220-240 V ~ 50/60 Hz.
Para aumentar a seguranga operacional, ndo conecte varios dispositivos elétricos a um
circuito ao mesmo tempo.

4. Tenha especial cuidado ao usar o dispositivo quando houver criangas por perto. As
criangas ndo devem brincar com o aparelho. Nao permita que criangas ou pessoas nao
familiarizadas com o aparelho o utilizem.

5. AVISO: Este equipamento pode ser utilizado por criangas com mais de 8 anos de idade
e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou pessoas sem
experiéncia ou conhecimento do equipamento, desde que sejam supervisionadas ou
tenham recebido instru¢des sobre como para usar o equipamento. instru¢des sobre o uso
seguro do dispositivo e estao cientes dos perigos associados ao seu uso. As criangas néo
devem brincar com o equipamento. Alimpeza e a manutencao do dispositivo ndo devem
ser realizadas por criangas, a menos que tenham mais de 8 anos de idade e essas
atividades sejam realizadas sob supervisao.

6.AVISO: Nao deixe o aparelho ligado a tomada sem vigiléncia.

7.AVISO: Nunca mova o aparelho quando estiver ligado ou quente.

8. AVISO: Atemperatura das superficies acessiveis de um dispositivo em funcionamento
pode ser elevada quando o equipamento esta em funcionamento.

9.AVISO: Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance de criangas menores de 8 anos.
10.AVISO: Retire sempre a ficha da tomada apés a utilizagéo, segurando atomada coma
mao. NAO puxe o cabo de alimentagao.

11.AVISO: Nao utilize o dispositivo perto de materiais inflamaveis.

12. AVISO: Nao coloque papelao, papel, plastico ou outros itens inflaméaveis ou fusiveis
no dispositivo.

13. Nao mergulhe o cabo, o plugue ou todo o dispositivo em &gua ou qualquer outro
liquido. N&o exponha o aparelho as intempéries (chuva, sol, etc.) nem o utilize em
condigdes de alta umidade (banheiros, campings Umidos).

14. Verifique periodicamente o estado do cabo de alimentagéo. Se o cabo de alimentagéo
estiver danificado, o equipamento ndo deve ser utilizado. Um cabo danificado deve ser
substituido por uma oficina especializada para evitar perigos.

15. N&o utilize o aparelho se o cabo de alimentagao estiver danificado ou se tiver caido ou
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danificado de alguma forma ou ndo funcionar normalmente. N&o repare o dispositivo
sozinho, pois isso pode resultar em choque elétrico. Leve o dispositivo danificado ao
centro de servigo apropriado para inspecao ou reparo. Todos os reparos s6 podem ser
realizados por pontos de servigo autorizados. Reparos executados incorretamente
podem representar uma séria ameaga ao usuario.

16. Coloque o dispositivo sobre uma superficie fria, estavel e nivelada, longe de utensilios
de cozinha quentes, como fogdes elétricos, queimadores de gas, etc.

17. O cabo de alimentagéo ndo deve ficar pendurado na borda da mesa nem tocar em
superficies quentes.

18. Para fornecer protecéo adicional, € aconselhavel instalar um dispositivo de corrente
residual (RCD) no circuito elétrico com corrente residual nominal ndo superior a 30 mA. A
este respeito, contacte um eletricista especializado.

19. Caso seja necessario utilizar um cabo de extensao, utilize um modelo com apenas
pino de aterramento e classificado para uma corrente de pelo menos 10 A. Os cabos de
extensdo que néo atendem a este requisito podem superaquecer. O cabo deve ser
colocado de forma a evitar puxdes ou tropecos acidentais.

20. Nao permita que a parte motora do aparelho se molhe.

21. O dispositivo deve ser colocado sobre uma superficie plana e resistente a
temperatura, longe de materiais inflaméveis (cortinas, cortinas, papel de parede, etc.).
Para garantir uma circulagdo de ar adequada, deixe pelo menos 10 cm de espago livre em
cada lado do aparelho e pelo menos 30 cm acima dele. N&o cubra os orificios de
ventilagéo do aparelho, pois isso pode causar superaquecimento e danos ao produto.

22. Nao toque nas superficies quentes do aparelho (porta, parede superior ou inferior e
paredes laterais). Use luvas de prote¢do ao remover ou tocar em componentes quentes.
23. O cabo de alimentagéo ndo deve ser colocado acima do dispositivo e ndo deve tocar
ou ficar préximo a superficies quentes. Nao coloque dispositivos sob atomada elétrica.
24. Nao coloque no aparelho porgdes que ocupem todo o seu volume, pois isso podera
causar incéndio e destruigdo do produto.

25. Depois de cozinhar ou antes de limpar o aparelho, desligue a ficha da tomada e deixe-
o arrefecer. Aguarde o tempo suficiente, pois o dispositivo aquecido esfria muito
lentamente.

26. Limpe o aparelho ap6s cada utilizagao.

27. Nao utilize detergentes agressivos na forma de emulsdes, leites, pastas, etc. para
limpar a carcaga, pois podem, entre outras coisas, remover simbolos gréaficos
informativos como escalas, marcagdes, sinais de alerta, etc.

28. Nao utilize raspadores de metal para limpeza. Pedagos de fio quebrados podem
entrar em contato com pecas elétricas, representando risco de choque elétrico.

29. O equipamento n&o se destina a ser operado com temporizadores externos ou um
sistema de controle remoto separado.

30. Devido a alta temperatura, tenha especial cuidado ao retirar alimentos assados,
gordura quente ou outros liquidos quentes.
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31. N&o coloque 0 aparelho debaixo de armérios de cozinha devido ao calor e ao vapor.
32.N&o lave as pegas metalicas em maquinas de lavar louga, pois 0s agentes agressivos
utilizados nestes aparelhos provocam o escurecimento das pegas acima mencionadas.
pecas. Recomenda-se lava-los a méo, utilizando detergentes tradicionais.

33. Paraevitar o superaquecimento do aparelho, néo cubra o aparelho.

34. Nao guarde nada no aparelho além dos acessorios que Ihe pertencem.

35. N&o utilize o aparelho com o recipiente aberto.

& N&o toque nas superficies quentes do dispositivo

AVISO : O aparelho esta equipado com fungdo de inicio retardado, mas é
recomendado utiliza-lo somente quando o usuario estiver em casa e o aparelho
estiver sob supervisao.

Descri¢ao do dispositivo:
1. Painel de controle

2. Janelatransparente
3.Saidadear

4. Habitagao

5.Ralar

6.Alca

7.Cabode alimentagéo
8. Recipiente

Painel de controle:

A::Bot&o Iniciar/Cancelar

B: Selecéo de fungao

C: Botdes de ajuste de temperatura/tempo
D:Botéo de inicio atrasado

E: Indicador de operagéo do ventilador

F: Exibigéo de temperatura e tempo
G:botéo"-"

H.Botao "+"

Programas:
1.Asas de frango 2. Salsicha 3. Batatas fritas 4. Torta de ovo 5. Pizza 6. Batata doce 7. Pernas de frango 8. Camaréo 9. Bife
10. Peixe 11. Bolo 12. Amendoim

Antes da primeira utilizagao.

1.Remova aembalagem e todos 0s adesivos e acessorios na parte externa e interna do aparelho.

2. Limpe bem a grelha (5) e o recipiente (8) com agua quente, uma pequena quantidade de detergente liquido e uma esponja e, em
seguida, limpe-os com um pano limpo e macio.

(Nao limpe o aparelho com panos ou esponjas abrasivas, nem use poés de limpeza, pois podem danificar a superficie lisa e
antiaderente do cesto e do recipiente)

3. Cologue o corpo do forno (4) sobre uma superficie horizontal estével, conecte o cabo de alimentagéo e selecione o primeiro
programa (consulte a se¢ao sobre como usar o aparelho) para remover os odores de fabrica do aparelho.

4. Quando o programa terminar, desligue o cabo de alimentagao e repita o passo 2 para limpé-lo novamente depois de esfriar
completamente.

Né&o lave agrelha (5) e o recipiente (8) namaquina de lavar louga.
Uso do dispositivo:

1. Segurando na pega (6), puxe o recipiente (8) juntamente com a grelha (5) para fora do corpo (4) e coloque-o sobre uma superficie
estavel.
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2.Agrelha (5) pode ser retirada do recipiente (8).

3. Coloque os produtos previamente preparados na grelha (5) situada no fundo do recipiente (8). Em seguida, insira o recipiente (8) no
corpo (4). Ao encher o recipiente, ndo exceda o nivel MAX no interior.

4. Conecte o dispositivo fechado a uma tomada elétrica aterrada.

5. O dispositivo ligara e emitird um alarme sonoro. Se nenhum programa for selecionado, o dispositivo entrara em espera apds 1
minuto. Para ligar novamente o aparelho, pressione o botéo “iniciar/cancelar” (A).
6. Utilizando o botéo de selegao de fungdo (B) "Fungéo”, selecione o programa desejado (tabela 1). Apds selecionar o programa, vocé
pode alterar a temperatura e o tempo pressionando o botéo de selegao de ajuste de temperatura/tempo (C) e depois os botdes G “+" e
H “-”. Recomenda-se adicionar 3 minutos ao tempo de preparo do prato em relagdo ao menu programado se o aparelho estiver
resfriado.

7.Apo6s selecionar o programa adequado, o dispositivo comegara a funcionar automaticamente apds 4 segundos ou ap6s pressionar o
botao “iniciar/cancelar” (A). O (E) indicador do ventilador e (F) alampada dentro do aparelho acenderao.

8. Quando o trabalho terminar, vocé ouvira um sinal sonoro 3 vezes.

9. Para encerrar o dispositivo mais cedo, mantenha pressionado o botao “iniciar/cancelar” (A) por 3 segundos.

Pontas:
Disponha os pedagos de comida para garantir o livre fluxo de ar quente entre eles.

O aparelho possui meméria de programa, apds retirar o container (6) durante o programa o aparelho ird parar, e apés colocar o

container (6) continuara funcionando. O programa também pode ser pausado pressionando o bot&o “iniciar/cancelar” (A) uma vez,
pressiona-lo novamente ird retomar a operagao.

Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, pode sempre ajustar o tempo ou a temperatura premindo o botdo
tempo/temperatura (D), depois os botdes G "+" e H"-" para terminar a cozedura.

Recomenda-se virar ou mexer os produtos pelo menos uma vez enquanto o programa selecionado estiver em execugao.
IAVISO!! O interior do dispositivo esta muito quente

Fungao de inicio atrasado:

Depois de selecionar o programa adequado (ver capitulo utilizagao do aparelho), pressione o botdo “Tempo de atraso” (D).

Umreldgio aparecera no display. Use os botdes G "+" e H"-" para definir o tempo de atraso desejado de 10 minutos a 24 horas.

Depois de definir a hora, o dispositivo entrara automaticamente no modo de inicio retardado apés 5 segundos e o relégio no display
comegara a contagem regressiva até o dispositivo iniciar.

Para interromper a contagem regressiva do tempo, mantenha pressionado o botao “iniciar/cancelar” (A) por 3 segundos.

Programas:

Asas de frango (1): Programa utilizado para preparar carne de frango crua (asas de frango)

O dispositivo aquecera automaticamente a 180°C durante 20 minutos.

Se 0 tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botao de
ajuste de tempo/temperatura (C) e depois o botdo (G) "-" (H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo .

Salsicha (2): Programa utilizado principalmente para preparar salsichas.

O dispositivo aquecera automaticamente a 190°C por 10 minutos

Se o tempo ou a temperatura nao forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botdo de
ajuste de tempo/temperatura (C) e depois o botdo (G) "-" (H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo .

Batatas fritas (3): Programa utilizado principalmente para batatas fritas congeladas.

O dispositivo aquecera automaticamente a 190°C por 13 minutos

Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botdo de
ajuste de tempo/temperatura (C) e depois o botdo (G) "-" (H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo .

Torta de ovo (4): Programa utilizado principalmente para preparar mini tortas de ovo

O dispositivo aquecera automaticamente a 180°C por 10 minutos

Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botéo de
ajuste de tempo/temperatura (C) e depois o botdo (G) "-" (H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo .

Pizza (5): Programa mais utilizado para pizza congelada.

O dispositivo aquecera automaticamente a 180°C por 10 minutos

Se o tempo ou a temperatura nao forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botéo de
ajuste de tempo/temperatura (C) e depois o botdo (G) "-" (H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo .
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Batata doce (6): Programa utilizado principalmente para preparar batata doce fatiada (inhame)

O dispositivo aquecera automaticamente a 190°C por 38 minutos

Se o tempo ou a temperatura néo forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botéo de
ajuste de tempo/temperatura (C) e depois o botdo (G) "-" (H) "+" para ajustar a temperaturae o tempo .

Pernas de frango (7): Programa utilizado para preparar carne de frango crua (coxas de frango)

O dispositivo aquecera automaticamente a 190°C por 20 minutos

Se o tempo ou a temperatura nao forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botdo de
ajuste de tempo/temperatura (C) e depois o botdo (G) "-" (H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo .

Camarao (8): Melhor para frutos do mar pequenos, como camarao.

O dispositivo aquecera automaticamente a 170°C por 10 minutos

Se o tempo ou a temperatura nao forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botdo de
ajuste de tempo/temperatura (C) e depois o botdo (G) "-" (H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo .

Bife (9): Programa utilizado principalmente para cortes mais grossos de carne branca ou vermelha.

O dispositivo aquecera automaticamente a 180°C por 13 minutos

Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botdo de
ajuste de tempo/temperatura (C) e depois o botéo (G) "-" (H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo .

Peixe (10): Programa mais utilizado para peixe processado congelado ou peixe fresco.

O dispositivo aquecera automaticamente a 200°C por 20 minutos

Se o tempo ou a temperatura ndo forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botdo de
ajuste de tempo/temperatura (C) e depois o botdo (G) "-" (H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo .

Bolo (11): Este programa é usado principalmente para assar bolos e muffins

O dispositivo aquecera automaticamente a 150°C durante 14 minutos

Se o tempo ou a temperatura nao forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botdo de
ajuste de tempo/temperatura (C) e depois o botdo (G) "-" (H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo .

Amendoim (12): Programa utilizado para torrar amendoim

O dispositivo aquecera automaticamente a 190°C por 10 minutos

Se o tempo ou a temperatura nao forem suficientes, vocé sempre pode alterar o tempo ou a temperatura pressionando o botao de
ajuste de tempo/temperatura (C) e depois o botdo (G) "-" (H) "+" para ajustar a temperatura e o tempo .

LIMPAR O DISPOSITIVO

1.Antes de limpar o aparelho, retire o plugue da tomada e espere até que o aparelho esfrie.

2. Limpe com um pano umido e depois seco (ou papel toalha).

3. Lubrifique os restos mais dificeis de remover com uma pequena quantidade de 6leo de cozinha e apds alguns minutos retire-os
delicadamente com uma espatula de madeira.

4. N&o limpe com panos ou esponjas afiadas e abrasivas, nem use pos de limpeza, pois podem danificar o revestimento liso e
antiaderente do cesto e do recipiente.

5.Nao mergulhe o dispositivo em agua.

DADOS TECNICOS:
Capacidade maxima: 5L
Tensé&o: 220-240V ~ 50/60Hz
Poténcia nominal: 1500W
Poténcia Maxima: 2000W

polietileno (PE) devem-se colocar em contenedores para material plastico. O dispositivo usado deve-se levar a um
ponto de armazenamento adequado porque os componentes perigosos que ficam dentro do dispositivo podem ser
perigosos para 0 meio ambiente. O dispositivo elétrico deve-se entregar de modo que se reduza a sua nova
utilizagao e uso. Se no dispositivo ha pilhas, devem-se tirar e levar a um ponto de armazenamento em separado.
Né&o colocar o dispositivo em contenedores para residuos municipais!!

E Proteccéo do meio ambiente. Rogamos, os embalagens de cartéo destinem-se para papéis velhos. Os sacos de
I
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LT) LIETUVI

BENDROSIOS SAUGOS SALYGOS

SVARBIOS SAUGOS INSTRUKCIJOS

ATIDZIAI SKAITYKITE IR ISSAUGOJITE ATEICIAI

1. PrieS naudodami jrengin, perskaitykite vartotojo vadovg ir vadovaukités jame

pateiktomis instrukcijomis. Gamintojas neatsako uz Zala, padarytg naudojant prietaisg ne

pagal paskirtj arba netinkamai naudojant.

2. Prietaisas skirtas naudoti tik namuose. Nenaudokite jokiems kitiems tikslams, kurie

neatitinka numatyto naudojimo.

3. Prietaisg galima jungti tik prie jZeminto 220-240 V ~ 50/60 Hz lizdo.

Kad padidintuméte eksploatavimo sauguma, nejunkite keliy elektros prietaisy prie vienos

grandinés vienu metu.

4. Bukite ypaC atsargls naudodami prietaisa, kai $alia yra vaiky. Vaikams negalima leisti

Zaisti su prietaisu. Neleiskite jo naudoti vaikams ar asmenims, kurie néra susipazine su

prietaisu.

5. |SPEJIMAS: Sig jranga gali naudoti vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys su ribotomis

fizinémis, jutimo ar protinémis galimybémis arba asmenys, neturintys patirties ar ziniy apie

[ranga, jei jie yra priZilirimi arba jiems buvo duotos instrukcijos, kaip tai padaryti. naudotis

[ranga. saugaus prietaiso naudojimo instrukcijas ir zino su jo naudojimu susijusius pavojus.

Vaikai neturéty Zaisti su jranga. Prietaiso valymo ir prieZidros neturéty atlikti vaikai, nebent

6. |SPEJIMAS: nepalikite prietaiso jjungto j elektros lizda be priezitros.

7.|SPEJIMAS: Niekada nejudinkite prietaiso, kai jis jjungtas arba kaijis karstas.

8. |SPEJIMAS: Prieinamy veikiancio jrenginio pavirsiy temperatdra gali bti aukta, kai

[ranga veikia.

9.|SPEJIMAS: Prietaisg ir jo laida laikykite vaikams iki 8 mety nepasiekiamoje vietoje.

10. |SPEJIMAS: po naudojimo visada istraukite kistuka, i$ elektros lizdo laikydami uz lizdo

ranka. NEtraukite uz maitinimo laido.

11. |SPEJIMAS: nenaudokite prietaiso $alia degiy medziagy.

12. |SPEJIMAS: nedékite | prietaisa kartono, popieriaus, plastiko ar kity degiy ar lydziy

daiktu.

13. Nemerkite laido, kiStuko ar viso prietaiso | vanden ar kitg skystj. Nelaikykite prietaiso

nuo oro salygy (lietaus, saulés ir kt.) ir nenaudokite jo didelés drégmés salygomis (vonios

kambariuose, drégnuose kempinguose).

14. Periodiskai tikrinkite maitinimo laido bikle. Jei maitinimo laidas pazeistas, jrangos

naudoti negalima. PaZeistg laidg turi pakeisti specializuota remonto dirbtuvé, kad baty

iSvengta pavojaus.

15. Nenaudokite prietaiso, jei pazeistas maitinimo laidas, jis buvo numestas ar kaip nors

pazeistas arba neveikia normaliai. Netaisykite jrenginio patys, nes galite patirti elektros

smagj. Sugadintg jrenginj nuneskite j atitinkama techninés prieZitros centrg apzitrai arba
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remontui. Visus remonto darbus gali atlikti tik jgalioti aptarnavimo centrai. Netinkamai
atliktas remontas gali kelti rimtg pavojy naudotojui.
16. Padékite jrenginj ant vésaus, stabilaus, lygaus pavirSiaus, toliau nuo karsty virtuvés
prietaisy, tokiy kaip elektriné viryklé, dujinis degiklis ir kt.
17. Maitinimo laidas neturi kabéti vir§ stalo krasto arba liestis su karstais pavirSiais.
18. Norint uztikrinti papildoma apsauga, elektros grandinéje patartina jrengti lickamosios
srovés jtaisg (RCD), kurio vardiné likutiné srové nevirsija 30 mA. Siuo klausimu susisiekite
su specialistu elektriku.
19. Jei reikia naudoti ilginamajj laidg, naudokite modelj su tik jZeminimo kaiSCiu ir kurio
vardiné srové ne mazesné kaip 10 A. Sio reikalavimo neatitinkantys ilginamieji laidai gali
perkaisti. Kabelis turi blti pastatytas taip, kad netycia jo nepatraukty ar neuzklidity.
20. Neleiskite, kad variklio dalis suslapty.
21. Prietaisas turi buti pastatytas ant lygaus, temperatirai atsparaus pavirSiaus, toliau nuo
degiy medziagy (uzuolaidy, uzuolaidy, tapety ir kt.). Kad uztikrintuméte tinkamg oro
cirkuliacija, palikite bent 10 cm laisvos vietos kiekvienoje prietaiso puséje ir ne maziau kaip
30 cm vir§ jo. Neuzdenkite prietaiso ventiliacijos angu, nes tai gali perkaisti ir sugadinti
gaminj.
22. Nelieskite karsty prietaiso pavirSiy (dury, virSutinés ar apatinés sienelés ir Soniniy
sieneliy). Nuimdami ar liesdami karstus komponentus, mivékite apsaugines pirstines.
23. Maitinimo laido negalima déti vir§ prietaiso ir neliesti arba guléti Salia karsty pavirsiy.
Nestatykite prietaisy po elektros lizdu.
24. Nedékite | prietaisg daliy, uzimanciy visg jo tarj, nes tai gali sukelti gaisrg ir sugadinti
gaminj.
25. ISkepus arba pries valydami prietaisa, iStraukite maitinimo kistuka i lizdo ir leiskite jam
atvésti. Palaukite pakankamaiilgai, nes jkaites prietaisas atveésta labai létai.
26. 18valykite prietaisg po kiekvieno naudojimo.
27. Korpuso valymui nenaudokite agresyviy plovikliy emulsiju, pieneliy, pasty ir pan.
pavidalu, nes jie, be kita ko, gali paSalinti informatyvius grafinius simbolius, tokius kaip
svarstyklés, Zzyméjimai, jspéjamieji Zenklaiir kt.
28. Valymui nenaudokite metaliniy grandikliy. Nutrokusios vielos dalys gali liestis su
elektrinémis dalimis, todél gali kilti elektros smigio pavojus.
29. [ranga néra skirta valdyti naudojant iSorinius laikmacius arba atskirg nuotolinio
valdymo sistema.
30. Dél aukstos temperatiros bukite ypaC atsargus iSimdami iSkeptg maista, Salindami
karstus riebalus ar kitus karstus skyscius.
31. Nestatykite prietaiso po virtuvés spintelémis dél karscio ir garu.
32. Metaliniy detaliy neplaukite indaplovése, nes Siuose jrenginiuose naudojamos
agresyvios priemoneés sukelia minéty daliy patamseéjima. dalys. Rekomenduojama juos
plauti rankomis, naudojant tradicinius indy ploviklius.
33. Kad prietaisas neperkaisty, jo neuzdenkite.
34. [renginyje nelaikykite nieko, iSskyrus jam priklausancius priedus.
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35. Nenaudokite prietaiso su atvira talpa.
Nelieskite karsty prietaiso pavirsiy

ISPEJIMAS : |renginyje yra atidéto paleidimo funkcija, ta¢iau rekomenduojama ja
naudoti tik tada, kai vartotojas yranamuose ir jrenginys yra prizitrimas.

|renginio apradymas:
1. Valdymo skydelis
2. Skaidrus langas
3.Oroi$leidimoanga
4. Bustas

5. Sutarkuokite
6.Rankena

7. Maitinimo laidas
8. Konteineris

Kontrolés skydelis:

A:: Mygtukas Pradéti/ AtSaukti

B: Funkcijos pasirinkimas

C: Temperatiros / laiko reguliavimo mygtukai
D: atidéto paleidimo mygtukas

E: ventiliatoriaus veikimo indikatorius

F: Temperatdros ir laiko rodymas

G: mygtukas ,-“.

H.,+*mygtukas

Programos:

1. Vidtienos sparneliai 2. DeSra 3. gruzdintos bulvytés 4. Kiausiniy pyragas 5. Pica 6. Saldziosios bulvés 7. Vistienos $launelés 8.
Krevetés 9. Kepsnys

10. Zuvis 11. Tortas 12. Zemés rieSutai

Prie§ pirmajj naudojima.

1. Nuimkite pakuote ir visus lipdukus bei priedus, esancius jrenginio iSoréje ir viduje.

2. Kruopsg¢iai iSvalykite groteles (5) ir indg (8) karstu vandeniu, nedideliu kiekiu indy ploviklio ir kempinéle, tada nuvalykite Svaria,
minksta Sluoste.

(Nevalykite prietaiso abrazyvinémis Sluostémis ar kempinémis ir nenaudokite valymo milteliu, nes jie gali pazeisti lygu, nepridegantj
krepSelio ir talpyklos pavirsiu)

3. Padékite orkaités korpusa (4) ant stabilaus horizontalaus pavirsiaus, prijunkite maitinimo laida ir pasirinkite pirmaja programa (zr.
skyriy apie {renginio naudojima), kad pasalintuméte gamyklinius kvapus i§ jrenginio.

4. Kai programa bus baigta, atjunkite maitinimo laida ir pakartokite 2 veiksma, kad iSvalytuméte dar kartg, kaijis visiSkai atvés.

Neplaukite groteliy (5) ir talpyklos (8) indaplovéje.

Prietaiso naudojimas:

1. Laikydami uz rankenos (6), itraukite konteinerj (8) kartu su grotelémis (5) i§ korpuso (4) ir padékite ant stabilaus pavirsiaus.

2. Groteles (5) galima iSimti i$ konteinerio (8).

3. 18 anksto paruostus produktus sudékite ant groteliy (5), esanéiy indo (8) apacioje. Tada jdékite talpykla (8) | korpusa (4). Pildydami
talpykla, nevir§ykite viduje esan¢io MAX lygio.

4. Prijunkite uzdaryta jrenginj prie {zeminto maitinimo lizdo.

5. Prietaisas sijungs ir skleis garsinj signala. Jei nepasirinksite jokios programos, po 1 minutés {renginys persijungs { budéjimo rezima.
Norédami vél jjungti renginj, paspauskite mygtuka ,Start/Cancel” (A).

6. Funkcijos pasirinkimo mygtuku (B) ,Funkcija“ pasirinkite norima programa (1 lentelé). Pasirinke programa, galite pakeisti temperatdra,
ir laikq paspausdami temperatdros/laiko reguliavimo pasirinkimo mygtukg (C), o po to — mygtukus G ,+*, ir H ,-“. Prie patiekalo
paruo$imo laiko, palyginti su uzprogramuotu meniu, rekomenduojama pridéti 3 minutes, jei jrenginys atvéses.

7. Pasirinkus atitinkama programa, jrenginys pradés veikti automatiskai po 4 sekundziy arba paspaudus mygtuka ,paleisti/ atSaukti* (A).
|renginio viduje uzsidegs ventiliatoriaus indikatorius (E) ir lemputé (F).

8. Kaidarbas bus baigtas, 3 kartus iSgirsite garso signala.
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9. Norédamiisjungti jrenginjanksc¢iau, 3 sekundes palaikykite nuspaude mygtuka "Start/cancel" (A).

Patarimai:
I5déliokite maisto gabalélius taip, kad tarp jy laisvai tekéty karstas oras.

Irenginys turi programing atmintj, programos metu i8émus konteinerj (6) jrenginys sustos, o padéjus konteinerj (6) dirbs toliau. Programg
taip pat galima pristabdyti vieng karta paspaudus mygtuka ,Start/Cancel” (A), paspaudus dar karta veiksmas bus atnaujintas.

Jei laiko ar temperatiros nepakanka, visada galite reguliuoti laikg arba temperattirg paspausdami laiko/temperattiros mygtuka (D), tada
mygtukus G"+"irH"-", kad baigtuméte kepti.

Veikiant pasirinktai programai, produktus rekomenduojama bent kartg apversti arba maisyti.
I1|SPEJIMAS!! Prietaiso vidus labai karstas

Atidéto paleidimo funkcija:

Pasirinke tinkama programa (Zr. skyriy apie jrenginio naudojima), paspauskite mygtuka ,Atidéjimo laikas* (D).

Ekrane pasirodys laikrodis. Mygtukais G "+"ir H "-" nustatykite norima delsos laikg nuo 10 minuéiy ik 24 valandy.

Nustadius laika, prietaisas automatiskai pereis | atidéto paleidimo rezima po 5 sekundZiy, o ekrane esantis laikrodis pradés skaiciuoti
laika iki {renginio jsijungimo.

Norédami sustabdytilaiko skai¢iavima, 3 sekundes palaikykite nuspaude mygtuka ,Start/Cancel (A).

Programos:

Vistienos sparneliai (1): programa, naudojama zaliai vistienos mésai (vistienos sparneliai) ruosti

Prietaisas automati$kai jkais 180°C 20 minuciy.

Jei laiko ar temperatlros nepakanka, visada galite pakeisti laikg arba temperatlra paspausdami laiko/temperatdros reguliavimo
mygtuka (C)irtada (G) "-" (H) "+" mygtuka, kad nustatytuméte temperatira ir laika. .

Desra (2): programa, daugiausia naudojama desroms ruosti.

Prietaisas automati$kai jkais 190°C 10 minuciy,

Jei laiko ar temperatlros nepakanka, visada galite pakeisti laika arba temperattira paspausdami laiko/temperatiros reguliavimo
mygtuka (C)irtada (G) "-" (H) "+" mygtuka, kad nustatytuméte temperattira ir laika. .

PranciziSkos bulvytés (3): programa, daugiausia naudojama $aldytoms bulvytéms.

Prietaisas automati$kai jkais 190°C 13 minu¢iy,

Jei laiko ar temperatlros nepakanka, visada galite pakeisti laikg arba temperatlirg paspausdami laiko/temperattros reguliavimo
mygtukq (C)irtada (G) "-" (H) "+" mygtuka, kad nustatytuméte temperatira ir laika. .

Kiausiniy pyragas (4): programa, daugiausia naudojama mini kiausiniy pyragams ruosti

Prietaisas automatiskai jkais 180°C 10 minu¢iy

Jei laiko ar temperatiros nepakanka, visada galite pakeisti laika arba temperatiira paspausdami laiko/temperatiros reguliavimo
mygtuka (C)irtada (G) "-" (H) "+" mygtuka, kad nustatytuméte temperatra irlaika. .

Pica (5): programa dazniausiai naudojama $aldytai picai.

Prietaisas automatiskai jkais 180°C 10 minuciy,

Jei laiko ar temperatlros nepakanka, visada galite pakeisti laikg arba temperatira paspausdami laiko/temperattros reguliavimo
mygtuka (C)irtada (G) "-" (H) "+" mygtuka, kad nustatytuméte temperatira ir laika. .

Saldziosios bulvés (6): programa, daugiausia naudojama grieZinéliais pjaustytoms saldziosioms bulvéms (jamsai) ruosti

Prietaisas automati$kai jkais 190°C 38 minutes

Jei laiko ar temperatlros nepakanka, visada galite pakeisti laika arba temperattira paspausdami laiko/temperatiros reguliavimo
mygtuka (C)irtada (G) "-" (H) "+" mygtuka, kad nustatytuméte temperattira irlaika. .

Vistienos kojelés (7): programa, naudojama Zaliai vistienos mésai (vistienos kojeléms) ruosti

Prietaisas automatiskai jkais 190°C 20 minu¢iy

Jei laiko ar temperatlros nepakanka, visada galite pakeisti laikg arba temperatlra paspausdami laiko/temperattros reguliavimo
mygtuka (C)irtada (G) "-" (H) "+" mygtuka, kad nustatytuméte temperattira ir laika. .

Krevetés (8): geriausiai tinka mazoms jaros gérybéms, tokioms kaip krevetés.

Prietaisas automatiskai jkais 170°C 10 minu¢iy
Jei laiko ar temperatlros nepakanka, visada galite pakeisti laikg arba temperatlra paspausdami laiko/temperattros reguliavimo
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mygtuka (C)irtada (G) "-" (H) "+" mygtuka, kad nustatytuméte temperattira ir laika. .

Kepsnys (9): programa daugiausia naudojama storesniems baltos arba raudonos mésos gabalams.

Prietaisas automatiskai jkais 180°C 13 minu¢iy

Jei laiko ar temperatliros nepakanka, visada galite pakeisti laikq arba temperatlra paspausdami laiko/temperatdros reguliavimo
mygtuka (C)irtada (G) "-" (H) "+" mygtuka, kad nustatytuméte temperattira ir laika. .

Zuvis (10): programa dazniausiai naudojama $aldytai perdirbtai zuviai arba $vieZiai zuviai.

Prietaisas automatiskai jkais 200°C 20 minuciy,

Jei laiko ar temperatiros nepakanka, visada galite pakeisti laika arba temperattira paspausdami laiko/temperatiros reguliavimo
mygtuka (C)irtada (G) "-" (H) "+" mygtuka, kad nustatytuméte temperatiirg ir laika. .

Tortas (11): §i programa daugiausia naudojama pyragams ir bandeliams kepti

Prietaisas automati$kai jkais 150°C 14 minuciy,

Jei laiko ar temperatiiros nepakanka, visada galite pakeisti laika arba temperattira paspausdami laiko/temperatiiros reguliavimo
mygtuka (C)irtada (G) "-" (H) "+" mygtuka, kad nustatytuméte temperatira ir laika. .

Zemeés riedutai (12): programa, naudojama Zemés riesutams skrudinti

Prietaisas automati$kai jkais 190°C 10 minu¢iy,

Jei laiko ar temperatliros nepakanka, visada galite pakeisti laikq arba temperatlira paspausdami laiko/temperatdros reguliavimo
mygtuka (C)irtada (G) "-" (H) "+" mygtuka, kad nustatytuméte temperatira ir laika. .

PRIETAISO VALYMAS

1. Prie$ valydami jrengini, iStraukite kiStuka i§ elektros lizdo ir palaukite, kol prietaisas atvés.

2. Nuvalykite drégna, tada sausa Sluoste (arba popieriniu ranksluosciu).

3. Sunkiau paSalinamus likucius sutepkite nedideliu kiekiu kepimo aliejaus ir po keliy minu¢iy Svelniai nuimkite medine mentele.

4. Nevalykite aStriomis, abrazyvinémis Sluostémis ar kempinémis ir nenaudokite valymo milteliy, nes jie gali pazeisti lygia,
nepridegancia krepselio ir talpyklos danga.

5. Nenardinkite prietaiso { vanden;.

TECHNINIAIDUOMENYS:
Maksimalitalpa: 51

[tampa: 220-240V ~ 50/60Hz
Nominali galia: 1500W
Maksimali galia: 2000W

konteinerj. Susidévéjusj prietaisg atiduoti j atitinkama atlieky surinkimo vietg, nes prietaise esancios pavojingos
medziagos gali kelti grésme aplinkai. Elektrinj prietaisg atiduoti tokj, kad nebaty galima jo pakartotinai naudoti ir
panaudoti. Jeigu prietaise yra baterijos, batina jas iSimti ir atskirai atiduoti j atlieky surinkimo vieta.

ﬁ Rpinantis aplinka. Kartono pakuotes atiduoti j makulattirg. Polietileno (PE) maiSelius mesti j plastikui skirtg
— Nemesti prietaiso j buitiniy atlieky konteiner;j!

(EST) EESTI

ULDISED OHUTUSTINGIMUSED

OLULISED OHUTUSJUHISED

LUGEGE HOOLIKALT JASAILITAEDASISEKS KASUTAMISEKS

1. Enne seadme kasutamist lugege labi kasutusjuhend ja jargige selles sisalduvaid
juhiseid. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis on pohjustatud seadme kasutamisest
mittesihiparaselt vGi ebadigest kasutamisest. i

2. Seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks. Arge kasutage muudel eesmarkidel,
mis on vastuolus selle ettenahtud kasutusega.

3. Seadet tohib tihendada ainult maandatud pistikupessa 220-240 V ~ 50/60 Hz.
Tooohutuse suurendamiseks arge uUhendage mitut elektriseadet Uhe vooluahelaga
korraga.
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4. Olge eriti ettevaatlik, kui kasutate seadet, kui laheduses on lapsed. Lastel ei tohi lasta
seadmega mangida. Arge lubage lastel ega isikutel, kes eitunne seadet, seda kasutada.

5. HOIATUS: Seda seadet voivad kasutada iile 8-aastased lapsed ja vahenenud flUsiliste,
sensoorsete voi vaimsete vdimetega inimesed voi inimesed, kellel puuduvad seadmega
seotud kogemused vdi teadmised, kui neid jalgitakse vi neile on antud juhiseid, kuidas
varustust kasutada. juhised seadme ohutu kasutamise kohta ja on teadlikud selle
kasutamisega seotud ohtudest. Lapsed ei tohiks seadmega mangida. Seadet ei tohi
puhastada ja hooldada lapsed, valja arvatud juhul, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja neid
tegevusi tehakse jarelevalve all.

6.HOIATUS: Arge jatke pistikupessa (ihendatud seadet jarelevalveta.

7.HOIATUS: Arge kunagi liigutage seadet, kui see on sisse |Ulitatud v&i kuum.

8. HOIATUS: Tootava seadme ligipaasetavate pindade temperatuur voib seadme
tootamise ajal olla kdrge.

9. HOIATUS: Hoidke seadet ja selle juhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus kohas.
10. HOIATUS: Parast kasutamist eemaldage alati pistik pistikupesast, hoides pistikupesast
kaega. ARGE tommake toitejuhtmest.

11. HOIATUS: Arge kasutage seadet suttivate materjalide Iaheduses.

12. HOIATUS. Arge asetage seadmesse pappi, paberit, plasti ega muid kergestisiittivaid
vOi sulavaid esemeid. )

13. Arge kastke kaablit, pistikut ega kogu seadet vette voi muusse vedelikku. Arge jatke
seadet ilmastikutingimuste katte (vihm, paike jne) ega kasutage seda kdrge dhuniiskusega
tingimustes (vannitoad, niisked matkamajad).

14. Kontrollige perioodiliselt toitejuntme seisukorda. Kui toitejuhe on kahjustatud, ei tohi
seadet kasutada. Kahjustatud kaabel tuleb ohu valtimiseks valja vahetada
spetsialiseeritud remonditookojas.

15. Arge kasutage seadet, kui toitejuhe on kahjustatud voi kui see on maha kukkunud vOi
mingil viisil kahjustatud vdi ei toota normaalselt. Arge parandage seadet ise, kuna see voib
pohjustada elektriloogi. Viige kahjustatud seade kontrollimiseks vo6i parandamiseks
vastavasse teeninduskeskusesse. Kdiki remonditoid vdivad teha ainult volitatud
teeninduspunktid. Valesti teostatud remont voib kasutajat tdsiselt ohustada.

16. Asetage seade jahedale, stabiilsele, Uhtlasele pinnale, eemal kuumadest
kodgiseadmetest, nagu elektripliit, gaasipdletijne.

17. Toitejuhe ei tohi rippuda Ule laua serva ega puutuda kokku kuumade pindadega.

18. Taiendava kaitse tagamiseks on soovitav elektriahelasse paigaldada rikkevoolukaitse
(RCD), mille nimijaékvool ei tleta 30 mA. Sellega seoses vdtke Uhendust spetsialistiga
elektrikuga.

19. Kui on vaja kasutada pikendusjuhet, kasutage mudelit, millel on ainult maandusviik ja
mille nimivool on vahemalt 10 A. Pikendusjuhtmed, mis sellele ndudele ei vasta, vdivad ule
kuumeneda. Kaabeltuleb asetada nii, et valtida selle juhuslikku tombamist v6i komistamist.
20. Arge laske seadme mootoril marjaks saada.

21. Seade tuleb asetada Uhtlasele, temperatuurikindlale pinnale, eemal suttivatest
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materjalidest (kardinad, kardinad, tapeet jne). Oige Shuringluse tagamiseks jatke seadme
mdlemale kuljele vahemalt 10 cm vaba ruumi ja selle kohale vahemalt 30 cm. Arge katke
seadme ventilatsiooniavasid kinni, kuna see vdib pdhjustada Ulekuumenemist ja toote
kahjustamist.

22. Arge puudutage seadme kuumi pindu (uks, iilemine véi alumine sein ja killgseinad).
Kasutage kuumade komponentide eemaldamisel voi puudutamisel kaitsekindaid.

23. Toitejuhet ei tohi asetada seadme kohale ning see ei tohi puudutada ega asuda
kuumade pindade laheduses. Arge asetage seadmeid pistikupesaalla.

24. Arge pange seadmesse kogu selle mahu taitvaid osi, kuna see vdib pdhjustada
tulekahju jatoote havimise.

25. Péarast kiipsetamist vdi enne seadme puhastamist eemaldage toitejuhe pistikupesast ja
laske sellel jahtuda. Palun oodake piisavalt kaua, kuna kuumutatud seade jahtub vaga
aeglaselt.

26. Puhastage seadet parast iga kasutuskorda.

27. Arge kasutage korpuse puhastamiseks agressiivseid pesuaineid emulsioonide,
piimade, pastade jms kujul, kuna need vdivad muuhulgas eemaldada informatiivseid
graafilisi simboleid nagu kaalud, margised, hoiatussildid jne.

28. Arge kasutage puhastamiseks metallist kaabitsaid. Katkised juhtmejupid vivad kokku
puutuda elektriliste osadega, tekitades elektrilodgi ohu.

29. Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valiste taimerite voi eraldiseisva
kaugjuhtimissusteemi abil.

30. Kérge temperatuuri tottu olge kipsetatud toidu, kuuma rasva voi muude kuumade
vedelike eemaldamisel eriti ettevaatlik.

31. Arge asetage seadet kuumuse ja auru tttu koogikappide alla.

32. Arge peske metallosi ndudepesumasinas, sest nendes seadmetes kasutatavad
agressiivsed ained pdhjustavad Ulalnimetatud osade tumenemist. osad. Soovitatav on
neid kasitsi pesta, kasutades traditsioonilisi ndudepesuvahendeid.

33. Seadme Ulekuumenemise valtimiseks arge katke seadetkinni.

34. Arge hoidke seadmes midagi peale selle juurde kuuluvate tarvikute.

35. Arge kasutage seadet avatud anumaga.

& Arge puudutage seadme kuumi pindu

HOIATUS : Seade on varustatud viitkaivituse funktsiooniga, kuid seda on soovitatav
kasutada ainult siis, kui kasutaja on kodus ja seade on jarelevalve all.

Seadme kirjeldus:

1. Juhtpaneel

2. Labipaistev aken
3.Ohuvéljalaskeava
4 Eluase

5.Riivi

6. Kaepide
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7. Toitejuhe
8. konteiner

Kontrollpaneel:

V:: Nupp Start/Cancel

B: funktsioonide valik

C: temperatuuri/aja reguleerimise nupud
D: Viitstardi nupp

E: ventilaatori t66 indikaator

F: Temperatuurija aja néit

G:nupp"-".

H."+"nupp

Programmid:
1. Kanatiivad 2. Vorst 3. Friikartulid 4. Munatort 5. Pizza 6. Bataat 7. Kanakoivad 8. Krevetid 9. Praad
10. Kala 11. Kook 12. Maapahklid

Enne esimestkasutamist.

1. Eemaldage pakend ning kdik kleebised ja tarvikud seadme vélis- ja sisekdljelt.

2. Puhastage rest (5) jaanum (8) pdhjalikult kuuma vee, vaikese koguse ndudepesuvahendija kdsnaga ning seejarel puhkige neid puhta
pehme lapiga.

(Arge puhastage seadet abrasiivsete lappide véi kasnadega ega kasutage puhastuspulbreid, kuna need véivad kahjustada korvi ja
anuma siledat, mittenakkuvat pinda)

3. Asetage ahju korpus (4) stabiilsele horisontaalsele pinnale, lihendage toitejuhe ja valige seadmest tehaseldhnade eemaldamiseks
esimene programm (vt seadme kasutamise jaotist).

4. Kui programm on [6ppenud, eemaldage toitejuhe ja korrake sammu 2, et parast taielikku jahtumist uuesti puhastada.

Arge peske resti (5) jaanumat (8) nbudepesumasinas.

Seadme kasutamine:

1. Kaepidemest (6) hoides tdommake anum (8) koos restiga (5) korpusest (4) valja ja asetage see stabiilsele pinnale.

2.Resti(5) saab konteinerist (8) eemaldada.

3. Asetage eelnevalt valmistatud tooted restile (5), mis asub anuma (8) pdhjas. Seejarel sisestage anum (8) korpusesse (4). Mahuti
téitmisel arge Uletage sees olevat MAX taset.

4. Uhendage suletud seade maandatud pistikupessa.

5. Seade llilitub sisse ja annab helisignaali. Kui lihtegi programmi pole valitud, lilitub seade 1 minuti parast ootereziimi. Seadme uuesti
sisseliilitamiseks vajutage nuppu "Start/cancel" (A).

6. Funktsiooni valikunupu (B) "Funktsioon" abil valige soovitud programm (tabel 1). Parast programmi valimist saate temperatuuri ja aega
muuta, vajutades temperatuuri/aja reguleerimise valikunuppu (C) ja seejarel nuppe G "+" ja H "-". Roa valmistamise ajale on soovitatav
lisada 3 minutit programmeeritud menili suhtes, kui seade on maha jahtunud.

7. Peale sobiva programmi valimist hakkab seade automaatselt todle 4 sekundi pérast voi peale "start/tiihista” nupu (A) vajutamist.
Seadme sees siittib ventilaatori indikaator (E) jalamp (F).

8. Kui td on I6petatud, kuulete 3 korda helisignaali.

9. Seadme varasemaks Idpetamiseks hoidke nuppu "Start/cancel" (A) 3 sekundit all.

Nouanded:
Asetage toiduttikid nii, et oleks tagatud kuuma dhu vaba likumine nende vahel.

Seadmel on programmimélu, parast konteineri (6) eemaldamist programmi ajal seade seiskub ning parast konteineri (6) asetamist jatkab
t66d. Programmi saab peatada ka "start/tihista" nupu (A) Gihekordse vajutamisega, uuesti vajutades jatkatakse t6dd.

Kui aeg voi temperatuur ei ole piisav, saate alati aega voi temperatuuri reguleerida, vajutades kipsetamise l6petamiseks
kellaaja/temperatuuri nuppu (D), seejarel nuppe G "+"jaH"-".

Valitud programmi té6tamise ajal on soovitav tooteid vahemalt korra keerata véi segada.
IIHOIATUS!! Seadme sisemus on véga kuum
Viitkaivituse funktsioon:

Pérast sobiva programmi valimist (vt seadme kasutamise peattikki) vajutage nuppu "Viiteaeg" (D).
Ekraanile iimub kell. Kasutage nuppe G "+"jaH"-", et maarata soovitud viivitusaeg vahemikus 10 minutit kuni 24 tundi.
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Pérast kellaaja seadistamist lilitub seade 5 sekundi parast automaatselt viitkéivituse reziimi ja ekraanil olev kell hakkab aega alla
lugema, kuni seade kaivitub.
Ajaloenduse peatamiseks hoidke nuppu "Start/cancel" (A) 3 sekunditall.

Programmid:

Kanatiivad (1): programm, mida kasutatakse toore kanaliha (kanatiivad) valmistamiseks

Seade soojeneb automaatselt temperatuuril 180°C 20 minutit.

Kui kellaajast voi temperatuurist ei piisa, saate alati kellaaega voi temperatuuri muuta, vajutades temperatuuri ja kellaaja reguleerimiseks
kellaaja/temperatuuri reguleerimise nuppu (C) ja seejarel nuppu (G) "-" (H) "+".

Vorst (2): programm, mida kasutatakse peamiselt vorstide valmistamiseks.

Seade soojeneb automaatselt temperatuuril 190°C 10 minutit

Kui kellaajast v6i temperatuurist ei piisa, saate alati kellaaega vdi temperatuuri muuta, vajutades temperatuuri ja kellaaja reguleerimiseks
kellaaja/temperatuuri reguleerimise nuppu (C) ja seejarel nuppu (G) "-" (H) "+".

Friikartulid (3): programm, mida kasutatakse peamiselt kiilmutatud friikartulite jaoks.

Seade soojeneb automaatselt 190 °C juures 13 minutit

Kui kellaajast voi temperatuurist ei piisa, saate alati kellaaega voi temperatuuri muuta, vajutades temperatuuri ja kellaaja reguleerimiseks
kellaaja/temperatuuri reguleerimise nuppu (C) ja seejarel nuppu (G) "-" (H) "+".

Munatort (4): programm, mida kasutatakse peamiselt mini-munatortide valmistamiseks

Seade soojeneb automaatselt 10 minutit temperatuuril 180°C

Kui kellaajast voi temperatuurist ei piisa, saate alati kellaaega vdi temperatuuri muuta, vajutades temperatuurija kellaaja reguleerimiseks
kellaaja/temperatuuri reguleerimise nuppu (C) ja seejarel nuppu (G) "-" (H) "+".

Pizza (5): programm, mida kdige sagedamini kasutatakse kiilmutatud pitsa jaoks.

Seade soojeneb automaatselt 10 minutit temperatuuril 180°C

Kui kellaajast vdi temperatuurist ei piisa, saate alati kellaaega vdi temperatuuri muuta, vajutades temperatuurija kellaaja reguleerimiseks
kellaaja/temperatuuri reguleerimise nuppu (C) ja seejarel nuppu (G) "-" (H) "+".

Bataat (6): programm, mida kasutatakse peamiselt viilutatud bataadi (jamssi) valmistamiseks

Seade soojeneb automaatselt 190 °C juures 38 minutit

Kui kellaajast vdi temperatuurist ei piisa, saate alati kellaaega vdi temperatuuri muuta, vajutades temperatuurija kellaaja reguleerimiseks
kellaaja/temperatuuri reguleerimise nuppu (C) ja seejarel nuppu (G) "-" (H) "+".

Kanakoivad (7): programm, mida kasutatakse toore kanaliha (kanajalgade) valmistamiseks

Seade soojeneb automaatselt temperatuuril 190°C 20 minutit

Kui kellaajast voi temperatuurist ei piisa, saate alati kellaaega voi temperatuuri muuta, vajutades temperatuuri ja kellaaja reguleerimiseks
kellaaja/temperatuuri reguleerimise nuppu (C) ja seejarel nuppu (G) "-" (H) "+".

Krevetid (8): parim vaikeste mereandide, niteks krevettide jaoks.

Seade soojeneb automaatselt 170 °C juures 10 minutit

Kui kellaajast voi temperatuurist ei piisa, saate alati kellaaega vdi temperatuuri muuta, vajutades temperatuuri ja kellaaja reguleerimiseks
kellaaja/temperatuuri reguleerimise nuppu (C) ja seejarel nuppu (G) "-" (H) "+".

Steak (9): programm, mida kasutatakse peamiselt valge vdi punase liha paksemate tiikkide jaoks.

Seade soojeneb automaatselt temperatuuril 180°C 13 minutit

Kui kellaajast vdi temperatuurist i piisa, saate alati kellaaega vdi temperatuuri muuta, vajutades temperatuuri ja kellaaja reguleerimiseks
kellaaja/temperatuuri reguleerimise nuppu (C) ja seejarel nuppu (G) "-" (H) "+".

Kala (10): programm, mida kasutatakse kdige sagedamini kiilmutatud t6ddeldud kala vdi varske kala jaoks.

Seade soojeneb automaatselt 20 minutit temperatuuril 200°C

Kui kellaajast voi temperatuurist ei piisa, saate alati kellaaega voi temperatuuri muuta, vajutades temperatuurija kellaaja reguleerimiseks
kellaaja/temperatuuri reguleerimise nuppu (C) ja seejarel nuppu (G) "-" (H) "+".

Kook (11): seda programmi kasutatakse peamiselt kookide ja muffinite kiipsetamiseks

Seade soojeneb automaatselt temperatuuril 150°C 14 minutit

Kui kellaajast voi temperatuurist ei piisa, saate alati kellaaega voi temperatuuri muuta, vajutades temperatuuri ja kellaaja reguleerimiseks
kellaaja/temperatuuri reguleerimise nuppu (C) ja seejarel nuppu (G) "-" (H) "+".

Maapéhklid (12): programm, mida kasutatakse maapahklite rostimiseks
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Seade soojeneb automaatselt 190 °C juures 10 minutit
Kui kellaajast vdi temperatuurist i piisa, saate alati kellaaega voi temperatuuri muuta, vajutades temperatuurija kellaaja reguleerimiseks
kellaaja/temperatuuri reguleerimise nuppu (C) ja seejarel nuppu (G) "-" (H) "+".

SEADME PUHASTAMINE

1. Enne seadme puhastamist eemaldage pistik pistikupesast ja oodake, kuni seade jahtub.

2. Puhastage niiske ja seejarel kuiva lapiga (v6i paberratikuga).

3. Maérige raskemini eemaldatavad ja&gid vaikese koguse toidudliga ja eemaldage need mdne minuti parast drnalt puidust spaatliga.

4. Arge puhastage teravate, abrasiivsete lappide v6i kdsnadega ega kasutage puhastuspulbreid, kuna need vdivad kahjustada korvi ja
anumasiledat, mittenakkuvat katet.

5. Arge kastke seadet vette.

TEHNILISED ANDMED:
Maksimaalne maht: 51

Pinge: 220-240V ~50/60Hz
Nimivéimsus: 1500W
Maksimaalne véimsus: 2000W

Kasutatud seadmed vii selleks ettenahtud kogumispunktidesse, sest seadmes leiduvad ohtlikud elemendid vdivad olla kahjulikud
keskkonnale. Elektriseadmed tuleb anda nii ara, et seadet ei saaks enam uuesti kasutada. Kui seadmes on patareid, tuleb need vélja

R Hoolitse keskkonnakaitse eest. Kartongist pakendid vii makulatuuri. Kilekotid (PE) viska kasutatud plastiku jaoks ettenahtud mahutitesse.
vétta ja anda eraldi kogumispunkti. Seadet ei tohi visata olmejaatmete konteineritesse!!
|

CZ) CESKY

VSEOBECNE BEZPECNOSTNi PODMINKY

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

CTETE POZORNEAUSCHOVEJTE PROBUDOUCI POUZITI

1. Pfed pouZzitim zafizeni si pfeCtéte uzivatelskou pfirucku a dodrzujte pokyny v ni
obsazené. Vyrobce neruci za Skody zpUsobené pouzivanim zafizeni v rozporu s jeho
uréenim nebo nespravnou obsluhou.

2. Zafizeni je urCeno pouze pro domaci pouZiti. Nepouzivejte pro Zadné jiné ucely, které
nejsou v souladu s jeho zamyslenym pouZzitim.

3. Zafizeni by mélo byt pfipojeno pouze do uzemnéné zasuvky 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Pro zvySeni provozni bezpecnosti nepfipojujte do jednoho okruhu vice elektrickych
zafizeni soucasné.

4. Budte zvl&sté opatrni pfi pouzivani zafizeni, kdyZ jsou v blizkosti déti. Détem by nemélo
byt dovoleno hrét si se spotiebicem. Nedovolte détem nebo osobam, které s nim nejsou
obeznémeny, aby jej pouZivaly.

5. VAROVANI: Toto zafizeni mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo osoby, které nemaji zkusenosti
nebo znalosti o zafizeni, pokud jsou pod dozorem nebo jim byly poskytnuty pokyny, jak
pouzivat zafizeni. pokyny k bezpe¢nému pouZzivani zafizeni a jsou si védomi nebezpeCi
spojenych s jeho pouzivanim. Déti by si s vybavenim nemély hrat. Cisténi a udrzbu
zafizeni by nemély provadét déti, pokud nejsou starSi 8 let a tyto Cinnosti nejsou
provadény pod dohledem.

6. VAROVANI: Nenechavejte spotfebié zapojeny do zasuvky bez dozoru.

7.VAROVANI: Nikdy nepfemistuite spotebié, kdyz je zapnuty nebo kdyz je horky.
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8. VAROVANI: Teplota pfistupnych povrch(i provozniho zafizeni mize byt pfi provozu
zafizenivysoka.

9. VAROVANI: Udrzujte spotfebi& a jeho kabel mimo dosah d&ti mladsich 8 let.

10. VAROVANI: Po pouziti vzdy vytahnéte zastreku ze zasuvky tak, Ze ji budete drzet
rukou. NETAHEJTE za napéjeci kabel.

11. VAROVANI: NepouZivejte zafizeni v blizkosti hoflavych materild.

12. VAROVANI: Do zafizeni nevkladejte karton, papir, plasty nebo jiné hoflavé nebo tavné
predméty.

13. Neponofuijte kabel, zastrcku ani celé zafizeni do vody ani jiné tekutiny. Nevystavujte
zafizeni povétrnostnim vlivim (dést, slunce atd.) a nepouZivejte jej v podminkach vysoké
vlhkosti (koupelny, vinké kempy).

14. Pravidelné kontrolujte stav napajeciho kabelu. Pokud je napajeci kabel poSkozen,
zafizeni se nesmi pouzivat. PoSkozeny kabel by mél byt vyménén ve specializované
opravné, aby se pfedeslo nebezpedi.

15. Spotfebi¢ nepouZivejte, pokud je poskozen napajeci kabel nebo pokud spadl na zem
nebo je jakymkoli zplisobem poSkozen nebo nefunguje norméalné. Neopravujte zafizeni
sami, mohlo by dojit k Urazu elektrickym proudem. Odneste poSkozené zafizeni do
pfislusného servisniho stfediska ke kontrole nebo opravé. Veskeré opravy smi provadet
pouze autorizovana servisni mista. Nespravné provedené opravy mohou predstavovat
vazné ohrozeni uZivatele.

16. Umistéte zafizeni na chladny, stabilni, rovny povrch, mimo horké kuchynské
spotiebice, jako je elektricky sporak, plynovy hoféak atd.

17. Napajeci kabel nesmi viset pies okraj stolu ani se dotykat horkych povrchd.

18. Pro zajisténi dodateCné ochrany se doporucuje nainstalovat do elektrického obvodu
proudovy chrani¢ (RCD) se jmenovitym zbytkovym proudem nepfesahujicim 30 mA. V
tomto ohledu se prosim obratte na odborného elektrikare.

19. Pokud je nutné pouzit prodluzovaci kabel, pouzijte model pouze s uzemiovacim
kolikem a dimenzovany na proud minimélné 10 A. Prodluzovaci kabely, které tento
pozadavek nespliuji, se mohou pfehfivat. Kabel by mél byt umistén tak, aby se zabranilo
nahodnému vytaZzeni nebo zakopnuti o néj.

20. Nedovolte, aby se motorova ¢ast zafizeni namocila.

21. Zafizeni by mélo byt umisténo na rovném, teplotné odolném povrchu, mimo dosah
hoflavych materialli (zaclony, zavésy, tapety atd.). Pro zajisténi spravné cirkulace vzduchu
ponechte alespori 10 cm volného prostoru na kazdé strané zafizeni a alespon 30 cm nad
nim. Nezakryvejte ventilaéni otvory zafizeni, mohlo by dojit k pfehfati a poskozeni
produktu.

22. Nedotykejte se horkych povrchu zafizeni (dvifka, horni nebo spodni sténa a bocni
stény). Pfi odstrafiovani horkych soucasti nebo pfi dotyku s nimi pouzivejte ochranné
rukavice.

23. Napajeci kabel nesmi byt umistén nad zafizenim a nesmi se dotykat nebo lezet v
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blizkosti horkych povrchi. Neumistujte zafizeni pod elektrickou zasuvku.

24. Do zafizeni nevkladejte Casti, které zabiraji cely jeho objem, protoZe by to mohlo
zpusobit pozar a zniceni vyrobku.

25. Po upeceni nebo pred Cisténim spotiebice vytahnéte zastrCku ze zasuvky a nechte
vychladnout. Pockejte prosim dostatecné dlouho, protoze vyhfivané zafizeni se ochlazuje
velmi pomalu.

26. Po kazdém pouZiti zafizeni vyCistéte.

27. K &iténi pouzdra nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky ve formé emulzi, mlék, past
apod., protoze mohou mimo jiné odstranit informativni grafické symboly jako jsou
stupnice, znacky, varovné napisy atd.

28. K Cisténi nepouzivejte kovove Skrabky. Zlomené kusy dratu se mohou dostat do
kontaktu s elektrickymi ¢astmi, coz pfedstavuije riziko urazu elektrickym proudem.

29. Zafizeni neni urCeno k ovladani pomoci externich ¢asovacli nebo samostatného
systému dalkového ovladani.

30. Vzhledem k vysoké teploté budte obzvlasté opatrni pfi vyjimani pfipe¢eného jidla,
vyjimani horkeho tuku nebo jinych horkych tekutin.

31. Neumistuijte spotfebi¢ pod kuchyriské skfifiky kvili horku a pare.

32. Kovové dily nemyjte v myckach nadobi, protoze agresivni prostfedky pouZivané v
téchto zafizenich zpUsobuji ztmavnuti vySe uvedenych dilli. dily. Doporuduje se je myt
ru¢né pomoci tradi¢nich prostfedku na myti nadobi.

33. Aby nedoslo k pfehfati zafizeni, nezakryvejte je.

34. Neukladejte v pfistroji nic jiného nez pfisludenstvi, které k nému patfi.

35. NepouZivejte zafizeni s otevfenou nadobou.

& Nedotykejte se horkych povrchi zafizeni

UPOZORNENI : Zafizeni je vybaveno funkei odlozeného startu, ale doporuéujeme
jej pouzivat pouze v pfipadé, Ze je uzivatel doma a zafizeni je pod dohledem.

Popis zafizeni:

1. Ovladaci panel
2. Prahledné okno
3. Vystup vzduchu
4. Bydleni

5. Nastrouhejte

6. Rukojet

7. Napéjecikabel
8. Kontejner

Kontrolni panel:

A:: Tlagitko Start/ Cancel

B: Volba funkce

C: Tlagitka nastaveni teploty/Gasu
D: Tlacitko odlozeného startu

E: Indikator provozu ventilatoru
F:Zobrazeniteploty a casu
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G:tlacitko"-".
H. Tlacitko ,+*.

programy:
1. Kufeci kfidélka 2. Klobasa 3. Hranolky 4. Vajecny kolac 5. Pizza 6. Bataty 7. Kufeci stehynka 8. Krevety 9. Steak
10.Ryba 11. Dort 12. Araidy

Pred prvnim pouzitim.

1. Odstranite obal a vSechny nalepky a pfislusenstvi na vnéjsii vnitini strané zafizeni.

2.Rost (5) anadobu (8) dukladné vycistéte horkou vodou, malym mnoZstvim prostfedku na myti nAdobi a houbou a poté je otfete Cistym
mékkym hadfikem

(Pristroj necistéte abrazivnimi hadfiky nebo houbi¢kami ani nepouZivejte Cistici prasky, protoze by mohly poskodit hladky, nepfilnavy
povrch koSe a nadoby)

3. Postavte télo trouby (4) na stabilni vodorovnou plochu, pfipojte napajeci kabel a zvolte prvni program (viz ¢ast o pouzivani zafizeni),
abyste odstranili tovarni pachy ze zafizeni.

4. Po dokonceni programu odpojte napajeci kabel a opakovanim kroku 2 jej po Gpiném vychladnuti znovu vycistéte.

Rost (5) anadobu (8) nemyjte v mycce na nadobi.

Pouziti zafizeni:

1. Drzte rukojet (6), vytahnéte nadobu (8) spolu s rostem (5) z téla (4) a postavte ji na stabilni povrch.

2.Rost (5) Ize vyjmout z nadoby (8).

3. Pfedem pfipravené produkty poloZte na rost (5) umistény na dné nadoby (8). Poté vloZte nadobu (8) do téla (4). Pfi pinéni nadoby
neprekracuijte hladinu MAX uvnitf.

4. Pfipojte uzaviené zafizeni k uzemnéné elektrické zasuvce.

5. Zafizeni se zapne a vyda zvukovy alarm. Pokud nezvolite Zadny program, zafizeni se po 1 minuté pfepne do pohotovostniho rezimu.
Chcete-li zafizeni znovu zapnout, stisknéte tlacitko , start/zrusit* (A).

6. Pomoci tlacitka pro vybér funkce (B) ,Funkce” vyberte pozadovany program (tabulka 1). Po zvoleni programu mizete zménit teplotu
a Cas stisknutim tladitka volby nastaveni teploty/Casu (C) a poté tlagitek G "+" a H "-". Je doporuceno pfidat 3 minuty k &asu pfipravy
pokrmu ve vztahu k naprogramované nabidce, pokud je zafizeni vychlazené.

7. Po zvoleni pfislusného programu zaéne zafizeni automaticky pracovat po 4 sekundach nebo po stisknuti tlacitka ,start / cancel” (A).
Indikator ventilatoru (E) a kontrolka (F) uvnitf zafizeni se rozsviti.

8. Podokonceni prace uslySite 3x zvukovy signal.

9. Cheete-li zafizeni ukoncit dfive, podrzte tlacitko ,start/zrusit* (A) po dobu 3 sekund.

Tipy:
Usporadejte kousky jidla tak, aby mezi nimi mohl volné proudit horky vzduch.

Zafizeni ma programovou pamét, po vyjmuti nadobky (6) béhem programu se pfistroj zastavi a po umisténi nadobky (6) bude dale
pracovat. Program Ize také pozastavit jednim stisknutim tlacitka ,start/zrusit* (A), jeho dalSim stisknutim se provoz obnovi.

Pokud ¢as nebo teplota nestaci, mizete vzdy upravit ¢as nebo teplotu stisknutim tlacitka ¢asu/teploty (D), poté tlacitek G "+"a H "-" pro
dokonéeni peceni.

Béhem zvoleného programu se doporucuije vyrobky alespori jednou otogit nebo zamichat.
I'VAROVANI!! Vnitrek zafizeni je velmi horky

Funkce odlozeného startu:

Po vybéru vhodného programu (viz ¢ast o pouzivani zafizeni) stisknéte tlacitko "Doba zpozdéni" (D).

Na displeji se zobrazi hodiny. Pomoci tladitek G "+"a H "-" nastavte pozadovanou dobu odloZeni od 10 minut do 24 hodin.

Po nastaveni ¢asu se zafizeni po 5 sekundach automaticky prepne do rezimu odloZeného startu a hodiny na displeji zaénou
odpocitavat ¢as do spusténi zafizeni.

Chcete-lizastavit odpocitavani ¢asu, podrzte tlaitko ,start/zrusit* (A) po dobu 3 sekund.

programy:
Kufeci kfidélka (1): Program pouzivany k pfipravé syrového kufeciho masa (kufeci kfidélka)

Zafizeni se automaticky zahfeje na 180°C po dobu 20 minut.

Pokud ¢as nebo teplota nestaci, mizete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim tla¢itka nastaveni ¢asu/teploty (C) a poté tlacitka (G) "
"(H)"+" pro nastaveni teploty a ¢asu. .
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Klobasa (2): Program pouzivany hlavné pro pfipravu klobas.

Zafizeni se automaticky zahreje na 190°C po dobu 10 minut

Pokud €as nebo teplota nestaci, mizete vzdy zménit Eas nebo teplotu stisknutim tladitka nastaveni ¢asu/teploty (C) a poté tlacitka (G) "-
" (H) "+" pro nastaveni teploty a Casu. .

Hranolky (3): Program pouzivany hlavné pro mrazené hranolky.

Zafizeni se automaticky zahfeje na 190°C po dobu 13 minut

Pokud ¢as nebo teplota nestaci, mizete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim tlaitka nastaveni ¢asu/teploty (C) a poté tlacitka (G) -
" (H)"+" pro nastaveni teploty a Gasu. .

Eggtart (4): Program pouzivany hlavné pro pfipravu mini vaje¢nych kolacu

Zafizeni se automaticky zahfeje na 180°C po dobu 10 minut

Pokud ¢as nebo teplota nestaci, miizete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim tlacitka nastaveni ¢asu/teploty (C) a poté tlacitka (G) "-
"(H)"+" pro nastaveni teploty a Casu. .

Pizza (5): Program nej¢astéji pouzivany pro mrazenou pizzu.

Zarizeni se automaticky zahfeje na 180°C po dobu 10 minut

Pokud ¢as nebo teplota nestaci, miizete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim tladitka nastaveni ¢asu/teploty (C) a poté tlacitka (G) "-
"(H)"+" pro nastaveni teploty a éasu. .

Sladké brambory (6): Program pouzivany hlavné pro pfipravu krajenych sladkych brambor (jam)

Zafizeni se automaticky zahreje na 190°C po dobu 38 minut

Pokud €as nebo teplota nestaci, mizete vzdy zménit Eas nebo teplotu stisknutim tladitka nastaveni ¢asu/teploty (C) a poté tlacitka (G) "-
" (H)"+" pro nastaveni teploty a ¢asu. .

Kufeci stehynka (7): Program pouzivany k pfipravé syrového kufeciho masa (kufeci stehynka)

Zafizeni se automaticky zahreje na 190°C po dobu 20 minut

Pokud ¢as nebo teplota nestaci, miizete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim tladitka nastaveni ¢asulteploty (C) a poté tlacitka (G) "-
"(H)"+" pro nastaveni teploty a ¢asu. .

Krevety (8): Nejlepsi pro malé mofské plody, jako jsou krevety.

Zafizeni se automaticky zahfeje na 170°C po dobu 10 minut

Pokud ¢as nebo teplota nestaci, miizete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim tladitka nastaveni ¢asu/teploty (C) a poté tlacitka (G) "-
"(H)"+" pro nastaveni teploty a éasu. .

Steak (9): Program pouzivany hlavné pro silnéjsi kusy bilého nebo ¢erveného masa.

Zafizeni se automaticky zahreje na 180°C po dobu 13 minut

Pokud ¢as nebo teplota nestaci, mizete vzdy zménit Eas nebo teplotu stisknutim tladitka nastaveni ¢asu/teploty (C) a poté tlacitka (G) "-
"(H)"+" pro nastaveni teploty a ¢asu. .

Fish (10): Program nej¢ast&ji pouzivany pro zmrazené zpracované ryby nebo &erstvé ryby.

Zafizeni se automaticky zahfeje na200°C po dobu 20 minut

Pokud ¢as nebo teplota nestaci, mizete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim tlacitka nastaveni ¢asu/teploty (C) a poté tlacitka (G) -
"(H)"+" pro nastaveni teploty a Casu. .

Dort (11): Tento program se pouziva hlavné pro peceni kolacd a muffin

Zafizeni se automaticky zahfeje na 150°C po dobu 14 minut

Pokud ¢as nebo teplota nestadi, muzete vzdy zménit ¢as nebo teplotu stisknutim tlacitka nastaveni éasu/teploty (C) a poté tlacitka (G) -
"(H)"+" pro nastaveni teploty a asu. .

AraSidy (12): Program pouzivany k prazeni arasidu

Zafizeni se automaticky zahreje na 190°C po dobu 10 minut

Pokud ¢as nebo teplota nestaci, miizete vzdy zménit Eas nebo teplotu stisknutim tladitka nastaveni ¢asu/teploty (C) a poté tlacitka (G) "-
"(H)"+" pro nastaveni teploty a éasu. .

CISTENI ZARIZENI

1. Pfed CiSténim zafizeni vytahnéte zastrcku ze zasuvky a pockejte, aZ zafizeni vychladne.

2. Ocistéte vihkym a poté suchym hadfikem (nebo papirovou utérkou).

3. Zbytky, které se obtizngji odstranuiji, namazte malym mnoZzstvim kuchyrského oleje a po nékolika minutach je jemné odstrarte
drevénou Spachtli.

4. Necistéte ostrymi, abrazivnimi hadry nebo houbami, ani nepouzivejte Cistici prasky, protoZe by mohly poskodit hladky nepfilnavy
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povlak koSe a nadoby.
5. Neponofuijte zafizeni do vody.

TECHNICKA DATA:
Maximalni kapacita: 51
Napéti: 220-240V ~ 50/60Hz
Nominalni vykon: 1500W
Maximalni vykon: 2000W

Ochrana Zivotniho prostfedi. Karton odevzdejte do shéru. Polyetylénové sacky (PE) vyhazujte do kontejneru na plasty. VyslouZily pfistroj
odevzdejte do pfisluSného sbémého dvoru, protoze nékteré ¢asti zafizeni mohou predstavovat pro zivotni prostfedi nebezpedi. Elektricky
pristroj odevzdejte tak, aby se omezilo jeho opétovné pouzivani. Pokud jsou v pfistroji baterie, vyjméte je a odevzdejte do pfislusného
sbérného mista zvlast. Pristroj nevyhazujte do popelnic ani kontejneru na smésny odpad!!

(RO) ROMANA

CONDITII GENERALE DE SIGURANTA

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE

CITITICUATENTIE SIPASTRATIPENTRU REFERINTE VITORIALE

1. Tnainte de a utiliza dispozitivul, cititi manualul de utilizare si urmati instructiunile
continute in acesta. Producatorul nu este responsabil pentru daunele cauzate de
utilizarea dispozitivului contrar utilizarii prevazute sau de functionare necorespunzatoare.
2. Aparatul este doar pentru uz casnic. Nu utilizati in alte scopuri neconforme cu utilizarea
prevazuta.

3. Dispozitivul trebuie conectat numaila o priza cu impamantare 220-240 V ~ 50/60 Hz.
Pentru a creste siguranta in functionare, nu conectati mai multe dispozitive electrice la un
circuitin acelasi timp.

4. Fiti deosebit de atenti cand utilizati dispozitivul cand copiii sunt in apropiere. Copiii nu
trebuie s& aiba voie sa se joace cu aparatul. Nu permiteti copiilor sau persoanelor care nu
sunt familiarizate cu aparatul sa-I foloseasca.

5. AVERTISMENT: Acest echipament poate fi utilizat de copii cu varsta peste 8 ani si de
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de persoane fara
experienta sau cunostinte despre echipament, daca sunt supravegheati sau li s-au dat
instructiuni despre cum pentru a utiliza echipamentul. instructiuni privind utilizarea in
siguranta a dispozitivului si sunt constienti de pericolele asociate utilizarii acestuia. Copiii
nu trebuie sa se joace cu echipamentul. Curatarea si intretinerea dispozitivului nu trebuie
efectuate de copii decat dacé acestia au peste 8 ani si aceste activitati sunt efectuate sub
supraveghere.

6. AVERTISMENT: Nu lasati aparatul in priz& nesupravegheat.

7.AVERTISMENT: Nu mutati niciodata aparatul cand este pornit sau cand este fierbinte.

8. AVERTISMENT: Temperatura suprafetelor accesibile ale unui dispozitiv de operare
poate firidicata atunci cand echipamentul functioneaza.

9.AVERTISMENT: Nu l&sati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor sub 8 ani.
10.AVERTISMENT: Scoateti intotdeauna stecherul din priz& dupa utilizare, tindnd priza cu
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ména. NU trageti de cablul de alimentare.

11. AVERTISMENT: Nu utilizati dispozitivul in apropierea materialelor inflamabile.

12. AVERTISMENT: Nu puneti carton, hértie, plastic sau alte articole inflamabile sau
fuzibile in dispozitiv.

13. Nu scufundati cablul, stecherul sau intregul dispozitiv in apa sau in orice alt lichid. Nu
expuneti dispozitivul la conditii meteorologice (ploaie, soare etc.) si nu il utilizati in conditii
de umiditate ridicata (bai, case de camping umede).

14. Verificati periodic starea cablului de alimentare. Daca cablul de alimentare este
deteriorat, echipamentul nu trebuie utilizat. Un cablu deteriorat trebuie inlocuit de un
atelier de reparatii specializat pentru a evita un pericol.

15. Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare este deteriorat sau daca a fost scapat
sau deteriorat in vreun fel sau nu functioneaza normal. Nu reparati singur dispozitivul,
deoarece acest lucru poate duce la electrocutare. Duceti dispozitivul deteriorat la centrul
de service corespunzator pentru inspectie sau reparare. Toate reparatiile pot fi efectuate
numai de punctele de service autorizate. Reparatiile efectuate necorespunzator pot
reprezenta o amenintare serioasa pentru utilizator.

16. Asezati dispozitivul pe o suprafata racoroasa, stabila, neteda, departe de aparatele de
bucatarie fierbinti, cum ar fi aragazul electric, arzatorul cu gaz etc.

17. Cablul de alimentare nu trebuie sa atérne peste marginea mesei sau sa atinga
suprafetele fierbinti.

18. Pentru a oferi o protectie suplimentara, este recomandabil s& instalati un dispozitiv de
curentrezidual (RCD) in circuitul electric cu un curent rezidual nominal care nu depaseste
30mA. nacest sens, va rugam s& contactati un electrician specializat.

19. Daca este necesar sa utilizati un prelungitor, utilizati un model cu doar un pin de
impamantare si nominal pentru un curent de cel putin 10 A. Prelungitoarele care nu
indeplinesc aceasta cerinta se pot supraincalzi. Cablul trebuie amplasat astfel incat sa se
evite tragerea sau impiedicarea accidentala de el.

20. Nu lasati partea motorului dispozitivului sa se ude.

21. Aparatul trebuie asezat pe o suprafata plana, rezistenta la temperatura, departe de
materiale inflamabile (draperii, draperii, tapet etc.). Pentru a asigura o circulatie adecvata
aaerului, [asati cel putin 10 cm de spatiu liber pe fiecare parte a dispozitivului si cel putin 30
cm deasupra acestuia. Nu acoperiti orificiile de ventilatie ale dispozitivului, deoarece acest
lucru poate cauza supraincalzirea si deteriorarea produsului.

22. Nu atingeti suprafetele fierbinti ale dispozitivului (usa, peretele superior sau inferior si
peretii laterali). Folositi manusi de protectie atunci cand indepartati sau atingeti
componentele fierbinti.

23. Cablul de alimentare nu trebuie s fie plasat deasupra dispozitivului i nu trebuie sa
atinga sau sa se afle in apropierea suprafetelor fierbinti. Nu asezati dispozitivele sub priza
electrica.

24. Nu introduceti portiuni care ocupa intregul volum in dispozitiv, deoarece acest lucru
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poate provoca incendiu si distrugerea produsului.

25. Dupa coacere sau inainte de curatarea aparatului, deconectati stecherul de la priza si
lasati-| sa se raceasca. Va rugam sa asteptati suficient, deoarece dispozitivul incalzit se
raceste foarte lent.

26. Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

27. Nu utilizati detergenti agresivi sub forma de emulsii, lapte, paste etc. pentru curétarea
carcasei, deoarece acestia pot, printre altele, sa inlature simbolurile grafice informative
precum cantare, marcaje, semne de avertizare etc.

28. Nu folositi raclete metalice pentru curatare. Bucatile de s&rma rupte pot intra in contact
cu piesele electrice, prezentand un risc de electrocutare.

29. Echipamentul nu este conceput pentru a fi operat folosind temporizatoare externe sau
un sistem separat de telecomanda.

30. Datorita temperaturii ridicate, fiti deosebit de atenti cand indepartati alimentele coapte,
indepartati grasimea fierbinte sau alte lichide fierbinti.

31. Nu asezati aparatul sub dulapurile de bucatarie din cauza caldurii si aburului.

32. Nu spalati piesele metalice in masinile de spalat vase, deoarece agentii agresivi
utilizati in aceste dispozitive provoaca intunecarea partilor mentionate mai sus. parti. Se
recomanda spalarea lor manuala, folosind lichide traditionale de spalat vase.

33. Pentru a evita supraincalzirea dispozitivului, nu acoperiti dispozitivul.

34. Nu depozitati nimic in dispozitiv in afara de accesoriile care fi apartin.

35. Nu utilizati dispozitivul cu un recipient deschis.

& Nu atingeti suprafetele fierbinti ale dispozitivului

AVERTISMENT : Dispozitivul este echipat cu o functie de pornire intarziata, dar se
recomanda utilizarea acestuia numai atunci cand utilizatorul este acasa si
dispozitivul este sub supraveghere.

Descrierea dispozitivului:
1.Panou de control

2. Fereastra transparenta
3. lesirea aerului

4. Locuinte

5. Gratar

6. Maner

7.Cablu de alimentare

8. Container

Panou de control:

R:: Butonul Start/Anulare

B: Selectarea functiei

C: Butoane de reglare a temperaturiitimpului
E: Indicator de functionare a ventilatorului

F: Afisare temperatura sitimp

G: Butonul ,-".

H.Butonul ,+".

44



Programe:
1. Aripioare de pui 2. Carnati 3. Cartofi prajiti 4. Tarta cu oud 5. Pizza 6. Cartofi dulci 7. Pulpe de pui 8. Creveti 9. Friptura
10. Peste 11. Tort 12. Arahide

Tnainte de prima utilizare.

1. Scoateti ambalajul si toate autocolantele siaccesoriile de pe exteriorul siinteriorul dispozitivului.

2. Curatati bine gratarul (5) si recipientul (8) cu apa fierbinte, o cantitate mica de lichid de spalat vase si un burete, apoi stergeti-le cu o
carpd curata simoale.

(Nu curatati dispozitivul cu carpe abrazive sau bureti si nu folositi pulberi de curatare, deoarece acestea pot deteriora suprafata neteda,
antiaderenta a cosului si a recipientului)

3. Puneti corpul cuptorului (4) pe o suprafata orizontald stabild, conectati cablul de alimentare si selectati primul program (vezi
sectiunea despre utilizarea dispozitivului) pentru a elimina mirosurile din fabrica de pe dispozitiv.

4. Cand programul este terminat, deconectati cablul de alimentare si repetati pasul 2 pentru a- curata din nou dupa ce s-aracit complet.

Nu spalati gratarul (5) si recipientul (8) in masina de spélat vase.

Utilizarea dispozitivului:

1. Tinand ménerul (6), trageti recipientul (8) impreuna cu gratarul (5) din corp (4) si asezati-l pe o suprafata stabila.

2. Gratarul (5) poate fi scos din recipient (8).

3. Asezati produsele pregatite anterior pe gratarul (5) situat in fundul recipientului (8). Apoi introduceti recipientul (8) in corp (4). Cand
umpleti recipientul, nu depasiti nivelul MAX din interior.

4. Conectati dispozitivul inchis la o priza cu impamantare.

5. Dispozitivul se va porni si va emite o alarma sonora. Daca nu este selectat niciun program, dispozitivul va intra in standby dupa 1
minut. Pentru a reporni dispozitivul, apasati butonul ,Start/Anulare” (A).

6. Folosind butonul de selectare a functiei (B) ,Functie”, selectati programul dorit (tabelul 1). Dupa selectarea programului, puteti
modifica temperatura si ora apasand butonul de selectare a reglajului temperatura/timp (C) si apoi butoanele G ,+’, si H ,-". Se
recomanda sa adaugati 3 minute la timpul de preparare al vasuluiin raport cu meniul programat daca aparatul este racit.

7. Dupa selectarea programului corespunzator, dispozitivul va incepe sa functioneze automat dupa 4 secunde sau dupa apasarea
butonului start/anulare” (A). Indicatorul (E) ventilator si (F) lampa din interiorul dispozitivului se vor aprinde.

8.Cand lucrarea este terminatd, veti auzi un semnal sonor de 3 ori.

9. Pentru a opri dispozitivul mai devreme, tineti apasat butonul ,pornire/anulare” (A) timp de 3 secunde.

Sfaturi:
Aranjati bucatile de mancare pentru a asigura curgerea libera a aerului fierbinte intre ele.

Aparatul are o0 memorie de program, dupa scoaterea recipientului (6) in timpul programului, aparatul se va opri, iar dupa plasarea
recipientului (6) va continua sa functioneze. Programul poate fi, de asemenea, intrerupt prin apasarea butonului ,pornire/anulare” (A) o
datd, apasand din nou, se va relua functionarea.

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti oricand regla timpul sau temperatura apasand butonul timp/temperatura (D),
apoibutoanele G ,+"siH,-" pentru a termina coacerea.

Se recomanda intoarcerea sau amestecarea produselor cel putin o data in timpul rulrii programului selectat.
NAVERTIZARE! Interiorul dispozitivului este foarte fierbinte

Functia de pornire intarziata:

Dupa selectarea programului corespunzator (vezi sectiunea despre utilizarea dispozitivului), apasati butonul , Timp de intérziere” (D).
Pe ecran va apérea un ceas. Utilizati butoanele G ,+” siH ,-” pentru a seta timpul de intarziere dorit de la 10 minute la 24 de ore.

Dupa setarea orei, dispozitivul va intra automat in modul de pornire intarziata dupd 5 secunde, iar ceasul de pe afisaj va incepe
numaratoarea inversa a timpului pana la pornirea dispozitivului.

Pentrua oprinumaratoareainversa, tineti apasat butonul ,pornire/anulare” (A) timp de 3 secunde.

Programe:

Avripioare de pui (1): Program utilizat pentru prepararea camii crude de pui (aripioare de pui)

Dispozitivul se va incalzi automat la 180°C timp de 20 de minute.

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti schimba oricand ora sau temperatura apasénd butonul de reglare a
oreiltemperaturii (C) si apoi butonul (G) ,-" (H) ,+” pentru a regla temperatura siora. .

Carnati (2): Program utilizat in principal pentru prepararea carnatilor.
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Dispozitivul se va incalzi automatla 190°C timp de 10 minute
Dacé timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti schimba oricand ora sau temperatura
orei/temperaturii (C) si apoi butonul (G) ,-" (H) ,+" pentru a regla temperaturasiora. .

Cartofi prajiti (3): Program folosit in principal pentru cartofi prajiti congelati.

Dispozitivul se va incalzi automatla 190°C timp de 13 minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti schimba oricand ora sau temperatura
orei/temperaturii (C) si apoi butonul (G) ,-" (H) ,+" pentru a regla temperatura siora. .

Tarta cu oua (4): Program utilizat in principal pentru prepararea mini tartelor cu oua

Dispozitivul se va incalzi automatla 180°C timp de 10 minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti schimba oricand ora sau temperatura
orei/temperaturii (C) si apoi butonul (G) ,-" (H) ,+” pentru a regla temperaturasiora. .

Pizza (5): Programul cel mai des utilizat pentru pizza congelata.

Dispozitivul se va incalzi automatla 180°C timp de 10 minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti schimba oricand ora sau temperatura
orei/temperaturii (C) si apoi butonul (G) ,-” (H) ,+” pentru a regla temperatura si ora. .

Cartofi dulci (6): Program utilizat in principal pentru prepararea de cartofi dulci feliati (igname)
Dispozitivul se va incalzi automat la 190°C timp de 38 de minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti schimba oricand ora sau temperatura
orei/temperaturii (C) si apoi butonul (G) ,-" (H) ,+" pentru a regla temperatura siora. .

Pulpe de pui (7): Program utilizat pentru prepararea carnii crude de pui (pulpe de pui)

Dispozitivul se va incalzi automatla 190°C timp de 20 de minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti schimba oricand ora sau temperatura
orei/temperaturii (C) si apoi butonul (G) ,-" (H) ,+" pentru a regla temperatura siora. .

Creveti (8): Cel mai bun pentru fructe de mare mici, cum ar fi crevetii.

Dispozitivul se va incalzi automatla 170°C timp de 10 minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti schimba oricand ora sau temperatura
orei/temperaturii (C) si apoi butonul (G) ,-” (H) ,+” pentru a regla temperatura si ora. .

Friptura (9): Program folosit in principal pentru bucati mai groase de carne alba sau rosie.

Dispozitivul se va incalzi automat la 180°C timp de 13 minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti schimba oricand ora sau temperatura
orei/temperaturii (C) si apoi butonul (G) ,-” (H) ,+” pentru a regla temperatura si ora. .

Peste (10): Program cel mai des folosit pentru pestele congelat procesat sau pestele proaspat.
Dispozitivul se va incalzi automat la 200°C timp de 20 de minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti schimba oricand ora sau temperatura
oreiltemperaturii (C) si apoi butonul (G) ,-" (H) ,+” pentru a regla temperatura siora. .

Prajitura (11): Acest program este folosit in principal pentru coacerea prajiturii si brioselor

Dispozitivul se va incalzi automatla 150°C timp de 14 minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti schimba oricand ora sau temperatura
oreiltemperaturii (C) si apoi butonul (G) ,-" (H) ,+” pentru a regla temperatura siora. .

Arahide (12): Program folosit pentru prajirea alunelor

Dispozitivul se va incalzi automatla 190°C timp de 10 minute

Daca timpul sau temperatura nu sunt suficiente, puteti schimba oricand ora sau temperatura
orei/temperaturii (C) si apoi butonul (G) ,-” (H) ,+” pentru a regla temperatura si ora. .

CURATAREADISPOZITIVULUI

apasand butonul de

apasand butonul de

apasand butonul de

apasand butonul de

apasand butonul de

apasand butonul de

apasand butonul de

apasand butonul de

apasand butonul de

apasand butonul de

apasand butonul de

1.Tnainte de a curata dispozitivul, scoateti stecherul din priz3 si asteptati pana cand dispozitivul se réceste.

2. Curatati folosind o carpa umeda si apoi uscata (sau un prosop de hartie).

reglare

reglare

reglare

reglare

reglare

reglare

reglare

reglare

reglare

reglare

reglare

3. Ungeti resturile care sunt mai greu de indepartat cu o cantitate mica de ulei de gatit si dupa cateva minute indepértati-le usor cu o

spatuld de lemn.

4. Nu curatati cu carpe sau bureti ascutiti, abrazivi si nu folositi pulberi de curdtare, deoarece acestea pot deteriora stratul neted si

antiaderent al cosului si al recipientului.
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5. Nuscufundati dispozitivul in apa.

DATE TEHNICE:

Capacitate max: 51

Tensiune: 220-240V ~ 50/60Hz
Putere nominala: 1500W
Putere maxima: 2000W

Din grci‘ja pentru mediul inconjurétor. Ambalajele din carton va rugdm sa le transmiteti sa centrele de maculatura.

Sacii din polietilena (PE) trebuie aruncate n recipientele pentru materialele plastice. Dispozitivul uzat trebuie transmis la punctul

corespunzator de depozitare, deoarece componentele periculoase care se gasesc in dispozitiv pot fi foarte periculoase pentru mediul
mmmmmm  NCONjurator. Dispozitivul electric trebuie transmis in asa fel incat sa se limiteze utilizarea lui repetatd. Daca in dispozitiv se gésesc

bateril acestea trebuiesc scoase si transmise catre punctul de depozitare a acestora, separat.

GR) EAMNAAA

FENIKEZ ZYNOHKEZ AZQAAEIAZ

ZHMANTIKEZ OAHTIEZ AZQAAEIAZ

AIABAZTE NMPOZEKTIKA KAIKPATHZTE A MEAAONTIKH ANAQOPA

1. TlpIv XpNO1UOTTOINCETE TN GUCKEUR, BIOPACTE TO €YXEIPIBIO XPrONS KOl AKOAOUBACTE TIC
odnyiec mou mepiéxovral o autd. O karaokeuaoTAg dev gubuvetal yia {nuIEC TTou
TTPOKAAOUVTAI OTTO TN XPAON TNG CUOKEUNS O€ avTiBean e TNV TIPOPBAETIOPEVN XPHoN TS
A a6 akar@AAnAn Asitoupyia.

2. H ouokeun mpoopiletal Yovo yia oikiakh xpAon. Mnv 1o XpnolgoTolgite yia dAAoug
OKOTTOUG TTOU O€V GUVADOUV WE TNV TIPORAETTOMEVN XPARON TOU.

3. Houokeur mpémel va guvdéeTal pdvo ot yelwpévn pida 220-240 V ~ 50/60 Hz.

[a va aughoete T AeIToupyIkr ao@aAeia, unv ouvogeTe TIOAEG NAEKTPIKEG GUOKEUEC OE
£Va KUKAWWa TAUTOXpOVA.

4. Na €ioTe 101aiTEpA TIPOCEKTIKOI OTAV XPNOIUOTIOIEITE T CUOKEUR 6TavV BpickovTal
TTaIdIG KovTa. Agv TPETTEl va emITpETETAl OTA TTAIBIA vl TTai{ouv e Tn ouokeun. Mnv
emTpETETE 0€ TAIdIG ) ATtopa TTou Oev eival €COIKEIWPEVA E TN GUOKEUR va TN
XPNOIKOTTOI00V.

5.MPOEIAOMOIHZH: Autdg 0 e¢omAiopdg ptropei va xpnaiyotroinBei amd maidid nAikiag
Avw TwV 8 ETWV Kal ATOHA HE PEIWUEVEC TWHATIKES, AITBNTNPIAKES 1) VONTIKES IKAVOTNTEC I
dropa TTou dev £xouv euTTEIpia 1) YVWaT Tou EEOTTAITHOU, €AV ETTIBAETTOVTAN 1) TOUG £XOUV
d0Bei 0dnyieg y1a TO TIWG YIa VA XPNOIHOTIOINOETE TOV EEOTTAICHOG. 0dNYieS yIa TNV A QAAT
XPAGT TNG CUOKEUNG KAl EXOUV ETTIYVWOT TWV KIVOUVWY TTOU GUVOEOVTAI WE TN XPAON TNG.
Ta aidia dev pétrel va Traidouv pe Tov e¢omrAioud. O KaBapIoPOE Kal N GUVTAPNON TNG
OUOKEUAG Oev TTPETTEN v EKTEAOUVTAI ATTO TTIDIA EKTOC €AV Eival AVW TWV 8 ETWV KAl AUTEC
01 dpaaTNPIOTNTEG EKTEAOUVTAI UTTO ETTIBAEWN.

6. MPOEIAOMOIHZH: Mnv a@Avere Tn OUOKEUR OUVOEDdEUEVN OTNV TIPICa XWPIg
ETTiRAEWN.

7. MPOEIAOMOIHZH: Mnv ueTakIveite TTOTE Tn OUCKEUN OTav gival evepyoTroinuévn 1
otav eivai CeoTh.

8. MPOEIAOMOIHZH: H Beppokpacia Twv TPOGRACIUWY ETIYAVEIWV UIAS CUOKEUAG
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Aeitoupyiag pmropei va eivar uynAf 6tav 0 COTTAICHOS AEITOUPVE.

9. MPOEIAOMNOIHZH: KparAaTe TN cuokeun kail To KAAwdI0 TNG pakpid atmd Taidid KaTw
TWV 8 ETWV.

10. MPOEIAOMNOIHZH: Mavra va Byadlete 10 QI atmd Ty Tpia PeTa Tn XPAoN, KPATWVTAG
v 1pida e 1o XEpl oag. MHN 1paBare 1o KaAwdio peUPaTog.

11. MPOEIAOMOIHZH: Mn XpnC1HOTIOIEITE TN GUCKEUR KOVTA O€ EUPAEKTA UAIKA.

12. NMPOEIAOTMOIHZH: Mnv TomroBeteite xaptdvi, xapti, TAAGTIKG 1) GAAa EUPAEKTA R
€UTNKTO QVTIKEIUEVA OTN OUOKEUR.

13. Mnv BuBicete T0 kaAwdI0, T BUCHA 1) OAGKANPN TN CUCKEUN O€ VEPD 1) OTTOIOdATIOTE
GMo uypd. Mnv ekBETETE TN OUOKEUN OE KaIPIKEG TUVOAKES (BPOoXH, HAIO K.ATT.) KAl Jnv TN
XPNOIUOTIOIEITE OE TUVONKEG UWNAAG Uypaaiag (UTTavia, uypd OTTTIAYIO KAPTTIVYK).

14. ENéyxete TepIodIKA TNV KAt@GoTaon Tou kaAwdiou Tpo@odoaias. Eav 10 kaAwdio
PEUNATOC €ival KOTEOTPAWMEVO, O €COTTAICUOG dev TTpETTEl va Xpnoldotroleital. Eva
KaTeaTPapEVO KaAwDI0 Ba TIPETEl va avTIKaTAoTOBET aTTO éva EEEIBIKEUPEVO GUVEPYEID
Y10 TNV aTTOQUYT| KIVOUVOU.

15. Mn XpnO1POTIOIEITE TN CUOKEUR €AV TO KAAWDIO PEUPATOG Eival KATEGTPAUUEVO A Qv
EXEI TIECEI ) £XEI KATAOTPAQET e OTTOIOVONTTOTE TPOTIO A OeV AcITOUpyEi Kavovika. Mnv
ETTIOKEVACETE TN OUOKEUN POVOI 00¢, KABWS autd PTTOPET va TTPOKAAETEI NAEKTPOTTANGIAL.
MeTagépeTe TNV KATEGTPAWMPEVN TUCKEUN 0TO KATAAANAO KEVTPO GEPBIC yIa eTIBEWPNON R
emokeun. OAEG 01 ETTIOKEUES EMITPETTETAI VO EKTEAOUVTAI POVO OTTd €§ouaiodoTnuéva
onueia aépPig. Or akardAMnAeg eIoKEUES EvOEXETAI va aTToTeEAETOUV GoBapn attelAf yia
TOV XPraTn.

16. TOTTOBETAOTE Tr) CUOKEUR O€ I dPOTEPR, OTABEPR, ETTITIEDN EMIQAVEIQ, PAKPIA OTTO
(E0TEG OUOKEUEG KouCivag, OTTWS NAEKTPIKI Koudiva, KAUOTAPA AEPiOU K.ATT.

17. To KaAWAI0 TPOPOdOCiaG DEV TIPETTEI VO KPEPETAI TTAVW OTTO TNV AKPN Tou TPaTTECI0U
va ayyidel (eoTEC ETTIQAVEIEC.

18. Ta TV TTapoxn TPOCTBETNS TTPOCTACIAS, CUVICTATAI I EYKATACTOC MIOG GUTKEURS
uttoAeimépevou peupatog (RCD) o1o NAeKTPIKO KUKAWHA [E OVOUOOTIKG TTapaAUéVOV
peUpa mou dev utrepPaivel Ta 30 mA. Ta autd, €MKOIVWVACTE PE évav €IDIKO
NAEKTPOAGYO.

19. Edv cival amapaitnto va XpnoIJoTToINCETE KAAWDIO TTPOEKTAONG, XPNOIKOTIOINCTE
€va JoVTENO e pdvo TIEIPO Yeiwang KAl OVOUAOTIKA Eviaan peluaTtog Touhdyiotov 10 A.
Ta kaAwdia mpoEkTaong mou dev TANPOUV AUTH TNV ATaiTnon evOEXETAI va
utrepBepuavBolv. To kahwdio mpémel va ToTTo0eTNOEi pe TETOI0 TPOTTO WOTE va
aTTOQPEVYETAI TO TUXAIO TPABNYHA F) OKOVIAWIMO TIAVW TOU.

20. Mnv a@rVeTE TO TUAPA TOU KIVATAPA TNG GUCKEUAG va BPaXEi.

21. H ouokeur) mpémel va tomroBeteital o¢ emiTedn, avBekTik oTn Bgppokpaaia
EMQAVEIQ, JOKPIG OTTO EUPAEKTA UNIKG (KOUPTIVEG, KOUPTIVES, TATTETOOPIES K.ATE.). MNa va
dlac@ahioete TN oWOTAH KUukho@opia Tou aEpa, agrioTe Touhdyiotov 10 cm eAelBepou
Xwpou o€ KaBe Aeupd TG ouokeung kai Touhdyiatov 30 cm TTavw améd autrv. Mnv
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KOAOTITETE TIG OTIEG OEPIOMOU TNG OUCKEUAG, KABWG auTd UTTOPEl va TTPOKOAEDEI
utTePBEpUavan Kal {NUIG OTO TIPOIOV.

22. Mnv ayyieTe TIG KAUTES ETTIPAVEIEG TNG CUCKEUNG (TTOPTA, ETTAVW ) KATW TOiXOG KAl
TTAEUPIKA TOIXWHATA). XPNOIUOTIOIRCTE TIPOCTATEUTIKA YAVTIa OTAV OQAIPEITE I ayyileTe
TUXOV KQUTA EEaPTAUATA.

23. To KaAwd1o Tpo@odoaiag dev TTPETTEI VA TOTTOBETEITAI TTAVW ATTO T CUOKEUN Kall dEV
TpéTrel va ayyiel i va BpiokeTal KOVTA O€ KAUTEC EMIQAVEIES. Mnv TOTTOBETEITE TUOKEUES
KOTW ammd TNV TIpida.

24. Mnv TotroBereite pepideg Tou kataAapBavouv oAOKANPO Tov OYKO TNG GTN OUCKEUN,
kaBw¢ auTd PTropei va TTpoKaAECEI TTUPKAYIG KOl KATAOTPOPK TOU TIPOIOVTOG.

25. Metd 10 wAoIyo A TTpIv KOBAPICETE T CUOKEUN, ATTOOUVOEDTE TO QIG atrd TNV TIpila
Kal GQAOTE TN VA KPUWOEL. [MepIPEveTe ApKETO Kaipd Kabwg n Bepuaivouevn OUOKEUN
KPUWVEI TTOAU apyd.

26. KaBapidete Tn cuoKeur JETA OTTO KABE XprioN.

27. Mn XpnO1POTIOIEITE ETTIOETIKG OTTOPPUTTAVTIKA O€ HOPQT| YOAAKTWUATWY, YAAGKTOG,
TAOTEG K.ATT. yia Tov KaBapiopd Tou TepIBARpaTog, kabwg utopei, peTagu GAAwy, va
agaipéoouv TANPo@oplakd ypa@ikd cuppoha émwe Cuyapiég, anudvoelg,
TTPOEIBOTTOINTIKES TTIVOKIOES K.ATT.

28. Mn xpnoipotroleite PETAMIKEG CUOTPEG yia KABOPIOWO. ZTaouéva KopudTia
oUppaTog utropei va €pBouv o€ ETTAQN e NAEKTPIKA UEPN, E KivOuvo NAeKTpOTTANEIaG.

29. O etomhiopdg dev TTPoOPICETal yIa XPAON ME EEWTEPIKOUC XPOVODIOKOTITEG 1
EexwploTté oloTnua ThAEXEIPIOUOU.

30. Adyw G uwnAng Bepuokpaaiag, va €ioTe 1010ITEPA TTPOOEKTIKOI OTAV APAIPEITE
wnuéva 1pd@Iua, agaipeite LeaTd Aitrog ) GAa CeaTtd uypda.

31. Mnv ToTrobeTeiTe TN CUOKEUR KATW OO VIoUAATTIa Koudivag Adyw BepudTnTag Kal
aryou.

32. Mnv TAéveTe peTAMIKA Pépn O€ TTAUVTAPIOTIATWY, YIATi Of ETTIOETIKOI TTAPAYOVTEG TTOU
XPNOIUOTTOIOUVTAI O€ QUTEC TIC OUOKEUEG TTPOKOAOUV OKOUPO XpwHa OTa
mpoavagepBévia pépn. eCapthpaTa. ZuvioTatal va Ta TAEVETE OTO XEpI,
XPNOIHOTTOIWVTAS TTOPADOTIOKA UYPA TTIATWY.

33. Mo va atmo@uyETe TV UTTIEPBEPPAVON TN GUCKEUNG, NV KOAUTITETE TN GUOKEUN.

34. Mnv amroBnKeUETE TITTOTA OTN GUCKEUN EKTOC ATTO AEETOUAP TTOU TS AVAKOUV.

35. Mn Xpno1POTTOIEITE TN GUCKEUN HE AVOIXTO DOXEIO.

& Mnv ayyiCeTe TIC KAUTEG EMIQAVEIEG TNG CUOKEUNG
MPOEIAOMNOIHZH : H ouokeun cival e§oTAIopévn pe AsiToupyia KaBuoTepnuéEVNg

€KKivnong, aAAG ouviaTarail n Xpnon tng povo otav o XxpAoTng BPioKeTal OTO OTTITI
Kol ) CUOKEUN €ival utrd emifAewn.
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Mepiypagr) CUOKEUNG:
1. Mivakag eAéyxou

2. Aiagavég Tapabupo
3. E¢odog aépa

4. ¥téyaon

5. Tpiyre

6. \aBn

7. KaAwdio peupatog
8. Aoxeio

Mivakag EAEyxou:

A:: Koupri Evapgn / Akipwan

B: Emihoyn Aeitoupyiag

C:Koupmié pubuiong Bepuokpaaiag/xpdvou
D: Kouprri kaBuaTepnpévng Evaping

E: Evdeitn Aeitoupyiag avepiothpa

F: ‘Evdeign Beppokpaaiag kar wpag
Z:Kouprri"-".

H. Kouprri"+".

Mpoypayuara:

1. Prepolyeg kotdTToUAOU 2. Aoukaviko 3. Tnyavntég Tratdmeg 4. Tapta auywv 5. Mitoa 6. MNukotrarareg 7. MmouTia kotéouAou 8.
Fapideg 9. MmpioAa

10. Wapia 11. Kéik 12. ioTikia

Mp1v amé Ty Tpwn Xpron.

1. A@aipéoTe T CUCKEUaTia Kal OAd Ta aUTOKOAANTA Kal AGETOUAP OTO EGWTEPIKG KOl TO ECWTEPIKO TNG TUCKEUNG.

2. KaBapiaTe kaAd T axapa (5) kai 1o Goxeio (8) pe {eaTd vepd, pia WIKPA TTOGOTNTA UYPoU TIATWY Kal éva GPOUYYApI KOl O OUVEXEID
OKOUTTIOTE Tl PE Eva KaBapo, paAako Tmavi

(Mnv kaBapiete T ouokeun PE A€lQVTIKG TTavIa i 0OUYYApIa Kal PNV XPnoIHOTIOIETE OKOVEG KaBapIouoU, kaBuwg PTTopei va
KaTaoTpéwouv T Agia, avTIKOAANTIKA emMIpdaveia Tou kaAaBioU kai Tou doxeiou)

3. TomroBetroTe TO GWPa TOU PoUpvou (4) ot pia aTabepr opifdvTia emedaveia, auvdéaTe To kahwdio Tpopodoaiag Kar ETIAESTE TO
TIPWTO TIPOYPAMHA (OEITE TNV EVOTNTA OXETIKA JE TN XPHON TG TUCKEUNG) YIO VO AQQIPETETE TIG EPYOOTATIAKEG OTUES ATTO TN GUTKEUN).
4. ‘Otav ohokAnpw6ei To TPdypappa, aroouvdEaTe To kaAwdio TpoPodoaiag kai emavardaBeTe To Bua 2 yia va 1o kaBapioeTe {ava
0QOU KPUWOEI EVTEAWG.

Mnv Aévete T axapa (5) kai To Soxeio (8) aTo TTAUVTAPIO TTATWY.

Xpon OUCKEUAG:

1. Kpatwvrag ™ Aapn (6), Tpaprgre To doxeio (8) padi pe T oxdpa (5) £w amoé 1o owua (4) Kar TomoBeTAOTE TO OE Pia oTabePn
ETIQAVEIQ.

2.Haoyapa (5) pmopei va agaipebei amd 1o doxeio (8).

3. TommobBeTOTE Ta TIPONYOUPEVWG TIPOETOINACEVA TTPoiGVTa 0Tn OXdpa (5) Tou PpiokeTal aTo kdTw péPog Tou doyeiou (8). T
ouvéxela, TomroBetaTe To doxeio (8) aTo owpa (4). Otav yepieTe 1o Soxeio, unv utrepPaivete 1o eTmiedo MAX T0 ECWTEPIKO.

4. YuvdéoTe TV KAEIOTH GUOKeUN O€ pia yelwpévn Trpida.

5. H ouakeun Ba evepyotroinBei kai Ba extrépyel Evav nyntikd auvayeppd. Eav dev emiAeyei kavéva Tpdypappa, n cuokeur Ba ebei oe
avapovh uetd amo 1 Aetrmé. I'a va evepyotrolnaete Eavd Tn auakeur, TatiaTe To koupTri "start/cancel” (A).

6. Xpnaipotoiwvtag 1o koupuTri emmiAoyng Aeimoupyiag (B) "Function", emiAégTe To emBuunTO TPOYpappa (Tivakag 1). Ao emAEEeTe TO
TPOYPaULa, MTTOPEITE va aAAAEETE T BEPUOKPATIal KA TV WPA TIATWVTAG TO KOUWTTI €mA0YRG pUBIoNG Bepuokpaaiag/ypovou (C) kal
peré Ta koupmd G "+" kar H "-". Zuvigtaral va TpooBéoete 3 AETITA OTOV XPOVO TIPOETOINACIaG Tou TATOU O€ OXEON HE TO
TTPOYPAMHATIOHEVO HEVOU AV I GUTKEUR KPUWOEL.

7. ApoU emAEEeTE TO katAnAo TTpOYpaupa, N cUaKeUn Ba apyioel va Aeitoupyei autdparta Perd ammd 4 deutepOAeTITa f AQOU TTATATETE
10 KoupTTi "¢vapén / akpwan" (A). Hévdeitn (E) avepiothpakai (F) n Augvia yéoa atn cuakeur Ba avayouv.

8. Otav ohokAnpw6ei n epyaaia, Ba akoloeTe éva nynTikO 0riHa 3 POPES.

9.T1a va TepuaTioETe TN CUCKEUR VWPITEPQ, KPATAGTE TTATNUEVO TO KoUTTi "start/cancel"” (A) yia 3 deutepoAeTTTa.

ZUMBOUAEG:
TakTtomoIfoTe Ta KopudTiaTou @aynToU yia va e¢ac@alioeTe v eAe0Bepn por| (eaTou aépa petacl Toug.

H guokeun diaBéTel uvAun TTpoypApUaTog, agol agaipéaete To doxeio (6) kard T dIGpKEIa TOU TTPOYPAHATOS, N CUTKEUR Ba
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gTapaTACE! Kal YETA TV ToTroBéTan Tou Soxeiou (6) Ba auveyioel va Acimoupyei. To TTpoypappa uTopei emmiong va Tebei ae Tadon
TraTwvTag 1o kouuTr "Evapgn/Akupwan” (A) pia opd, TatwvTag 1o {ava Ba guvexiaTei n Aeiroupyia.

Edv o xpovog i n Beppokpaaia dev gival ETAPKAG, HTTOPEITE TIAVTA va TIPOTAPHOTETE TV WPA F TN BEPUOKPATIa TIATWVTAG TO KOUTT
wpag/Beppokpaaiag (D), aTn cuvéxeiata kouptid G "+" kai H "-" yia va oAokAnpwaeTe 10 YhaIpo.

ZUvIOTATAI VO TIEPICTPEPETE 1 VOl AVAKATEUETE TO TTPOIOVTA TOUAGKIGTOV Wit OPd eV EKTEAEITAI TO ETTIAEYEVO TTPOY PO
IINPOEIAOMOIHZH! To eowtepIkd TNG GUTKEUNG Eival TTOAU (E0TO

Aerroupyia kaBuoTepnpévng ekKivnong:

AgoU emAéEeTe T0 KaTAANAO TTpdypappa (BEiTe TNV vOTNTA OXETIKA PE TN XPON TNG GUCKEURG), TIATAGTE TO KOUPTH "Xpdvog
kabuaTtépnang” (D).

21nv 086vn Ba eueavioTei va podl. XpnaipomoinaTe Ta kouumd G "+" kai H "-" yia va puBuioete Tov emBupnto xpovo kabuaTtépnaong
a6 10 AeTrTd o€ 24 WPEG.

Agou puBpicete TNV wpa, n auakeur| Ba e10€ABel autduara aTn AeiToupyia kaBuaTepnuévng ekkivnang Petd amd 5 deutepdAeTrta Kai T0
pOASI aTNV 086V Ba apxioE! va ETPA avTIGTPOPA TOV XPOVO UEXPI VO EEKIVATEI N GUCKEUT.

['la va oTapaTAGETE TNV QVTIOTPOEN METPNOT TOU XPAVOU, KpaTAaTE TTATNUEVO TO KOUPTT "évapgn/akUpwaon” (A) yia 3 deutepdAeTTTal.

Mpoypapuara:

®repolyeg kotémoUAOU (1): Mpdypapua TToU XpNOIHOTIOIEITal IO TNV TTAPACKEU WHOU KpEaTog KOTOTTOUAOU (QTEPOUYEG KOTOTIOUAOU)
H ouokeun 6a BeppavBei autopara otoug 180°C yia 20 Aerrd.

Edav o xpovog A n Beppokpaaia dev emapkouy, PTmopeiTe TAvTa va aMAEETE TNV wpa f Tn BepPOKPATia TTATWVTAG TO KOUWTTI pUBHICNG
wpag/Beppokpaaiag (C) kal yeré to koupTi (G) "-" (H) "+" yia va puBpicete T Beppokpaaia kal v wpd .

Sausage (2): Mpoypapua TTou XPNCIUOTIOIEITAI KUPIWG YIa TV TTAPACTKEUH AOUKAVIKWV.

H ouokeun Ba BeppavBei autépara atoug 190°C yia 10 Aetrtd

Edv o xpdvog f n Bepuokpaaia dev mapkolv, PTmopeite Tavra va aAAGeTe T wpa 1y Tn Beppokpagia TaTwvTag 1o KoUPTr puBUIong
wpag/Beppokpaaiag (C) kar petéto koupi (G) "-" (H) "+" yia va puBpiceTe Tn Beppokpaaia kal Tnv wpa .

Tnyavntég Trardreg (3): Mpoypapua Tou XpNOILOTIOIEITAI KUPIWG V1A KATEWUYHEVEG TIATATEG.

H ouakeun Ba BeppavBei autépara atoug 190°C yia 13 Aetrrd

Edv o xpdvog A n Beppokpaaia dev EmapkoUv, UTopeiTe TAvTa va aAGEETE TNV wpd 1 Tn BEPPOKPATIa TIATWVTAG TO KOUWTTI pUBHICNG
wpag/Beppokpaaiag (C) kal yeréto koupTi (G) "-" (H) "+" yia va puBpiceTe Tn Beppokpacia kai v wpd.

Tapta auywy (4): Mpdypappa TTOU XpNCIMOTIOIEITAI KUPIWG YIa TNV TIPOETOINATI ivI TAPTEG AUYWV

H ouokeun Ba Bepuaveei autépara atoug 180°C yia 10 Aetrtd

Edv o xp6vog f n Bepuokpaaia dev Tapkoly, PTTopeite Tavra va aAAageTe T wpa 1 Tn Beppokpaaia TaTwvTag 1o KoupTr puBpiong
wpag/Bepuokpaaiag (C) kal yeré to koupi (G) "-" (H) "+" yia va puBpiceTe Tn Beppokpaaia kal v wpd .

Mitaa (5): Mpbypaypa TTou XPNCIKOTIOIEITAI GUXVOTEPQ YIO KATEWUYEVN TTITOA.

H ouokeur Ba BeppavBei autépara atoug 180°C yia 10 Aertd

Edv o xpdvog A n Bepuokpaacia dev emapkolyv, pmopeite Tavta va aAAdeTe T wpa I Tn Beppokpadia TaTwvTag 1o KoUpTH puBuiong
wpag/Bepuokpaaiag (C) kal yeré o koupTi (G) "-" (H) "+" yia va puBpioete Tn Beppokpaaia kai v wpd.

\ukotrardareg (6): MpOypaupa TToU XPNCIHOTIOIEITAI KUPIWG YIa TV TTAPACKEUR YAUKOTITATAG O€ GETEG (YIap)

H ouokeun Ba BeppavBei autépara otoug 190°C yia 38 Aetrrd

Edv o xpdvog A n Bepuokpaaia Sev mapkolv, PTropeite Tavra va aAAGeTe TV wpa 1y Tn Beppokpadia TaTwvTag To KoupTr puBpiong
wpag/Bepuokpaaiag (C) kar petéto Koupi (G) "-" (H) "+" yia va puBpiceTe Tn Beppokpaaia kal Tpv wpa .

MmoUTia kotémrouAou (7): Mpdypappa TTOU XPNGIKOTIOIEITal YIa TNV TIApACKeUn wuoU KpEATOG KOTOTIOUAOU (UTTOUTAKIO KOTGTIOUAOU)

H ouokeun Ba Beppaveei autépara atoug 190°C yia 20 Aettd

Edv o xp6vog iy n Beppokpaaia dev emapkolv, pmropeite TavTa va aAAGEETE TNV wpa A Tn BepuoKpadia TTaTWVTAS TO KOUUTT pUBUIoNG
wpag/Bepuokpaaiag (C) kar perato Koupti (G) "-" (H) "+" yia va puBpicete Trn Beppokpacia kal Tv wpa .

[apideg (8): TokaAUTEPO yia pikpd Bahaaaiva oTrwg ol yapideg.

H ouokeun Ba BeppavBei autdpara atoug 170°C yia 10 Aetrd

Edav o xpovog A n Beppokpaaia dev emapkoulv, PTmopeiTe TAvTa val aAAEETE TV wpa f Tn BepPOKPATia TTATWVTAG TO KOUWTTI pUBHICNG
wpag/Beppokpaaiag (C) kal yeré o koupTi (G) "-" (H) "+" yia va puBpicete Tn Beppokpaaia kal v wpd .
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Mmpi¢oAa (9): Mpdypappa TTou XPnGOIHOTIOIEITAI KUPIWG YIONTTIO XOVTPA KOPHGTIO ACUKOU 1y KOKKIVOU KPEQTOG.

H ouokeun Ba BeppavBei autdpara atoug 180°C yia 13 Aetra

Edav o xpovog A n Beppokpaaia dev mapkouy, Pmropeite TavTa va aMAEETE TNV wpa f Tn BeppoKpaTia TTATWVTAG TO KOUUTT pUBHICNS
wpag/Beppokpaaiag (C) kal yeré To koupTi (G) "-" (H) "+" yia va puBpicete T Beppokpaaia kal v wpd .

Wapia (10): To mpdypapua xpnCILOTIOIEITAI GUXVOTERA YIQ KATEWUYUEVA ETIECEPYaTEVA WAPIA ) GPECKA WAPIA.

H ouokeun Ba BeppavBei autopara atoug 200°C yia 20 Aetrtd

Edv o xpovog i n Beppokpaaia dev emmapkouv, YTopeiTe TavTa va aAageTe T wpa fy Tn Beppokpaaia TaTwvTag 1o KoupTi piBuIong
wpag/Beppokpaaiag (C) kal yeréto koupTi (G) "-" (H) "+" yia va puBpicete T Beppokpaaia Kai myv wpd.

KEIK (11): AuT6 TO TIPOY P XPNO1HOTIOIETAI KUPIWG Y10 TO WATIHO KEIK KOl A1V

H ouokeun Ba BeppavBei autépara atoug 150°C yia 14 Aertd

Edv o xpbvog A n Beppokpaaia dev mapkoUy, UmmopeiTe TavTa va aAAEETE TNV wpd ) Tn BepPOKPATia TTATWVTAG TO KOUWTTI pUBHICNHS
wpag/Bepuokpaaiag (C) kar peréto Koupi (G) "-" (H) "+" yia va puBpiceTe T Beppokpaaia kal Tnv wpa .

®ioTikia (12): Mpdypapyua Tou XpnaILOTIOIEITal YIa TO WHTILO QIGTIKIWY

H ouokeun Ba BeppavBei autdpata atoug 190°C yia 10 Aetra

Edav o xpovog A n Beppokpaaia dev emapkoulv, PTmopeiTe TavTa va aAAEETE TNV wpa f Tn BepPOKPATia TTATWVTAG TO KOUWTTi pUBHIONG
wpag/Bepuokpaaiag (C) kar peraTo Koupti (G) "-" (H) "+" yia va puBpicete T Beppokpacia kal Tpv wpa .

KAGAPIZMOZ THZ £YZKEYHZ

1.Tpiv kaBapioeTe TN CUGKEUT, AQQIPEDTE TO YIS OTTO TNV TTPICa KA TIEPIEVETE PEXPI VO KPUWOEI 1) GUCKEUT).

2. KaBapiaTe xpnoiuotolwvtag éva uypo Kal Tn GUVEXEIQ OTEYVO TTavi (1} XOPTOTTETOETA).

3. Airavere Ta UTTOAEiUUaTA TTOU aQalpolvTal TTO SUTKOAX UE MIKPK TTOGOTNTA JayelpIKoU AadIoU Kal PETE atrd Aiya ATITd a@aipEaTe
10 aTmaAd e pia E0AIvn aTIdTouAa.

4. Mnv kaBapilete pe aigunpd, ASIQVTIKG TTavI@ 1) OQOUYYAPIa KAl PNV XPnOIUOTIOIEITE OKOVEG kaBapiopoU, kaBuwg PTTopei va
KaTaoTpéwouv T Agia, avTIKOAANTIKA eTTiTpwan Tou KaAaBiou Kal Tou Soxeiou.

5. Mn BuBiCete Tn cUGKEUN O€ VEPO.

TEXNIKA AEAOMENA:
Méyiotn xwpnrikétnTa: 5L
Taon: 220-240V ~50/60Hz
OvopaaTikn 10x0g: 1500W
Meéyiotn 10x0g: 2000W

@povTifoupe T0 Quaiko TEpIBAAAOV. MapakahoUpe va TIETATE TIg GUOKEUATIEG QTG XPTOVI GTOV KABO avakukAwang
amoppiupaTwy xaptiod. Tig aakoUAeg a6 ToAuaiBuAévio (PE), amoppilte Tig aTov kado avakUKAwang TAaoTIK@wY. H
@BappEVN GUOKEUN TIPETTEN VOl ATTOPPITITETAN 0TO KATAAANAO oneio, Gaitiag Twv EMTIKIVOUVWY GTOIXEIWY TIOU TIEPIEXE! Kal
Ta omoia mmopei va aroteAégouv ameiAq yia 1o TepIBAMoV. H nAeKTpIKA GUGKEUN TIPETIEN vV OTTOPPITITETAIl JIE TETOIO
TPOTIO WOTE VO TIEPIOPICTEN N EMAvVayPNalgoToinan Tg. Edv oTn cuokeun Bpiokovial pmarapieg, autég TTPETel va
apaipeBolv kai va TeTaxTolv o€ §exwpIaTo KAdo.

ornwTmnyCcnoBm bESEEOHOCTU

BA>XXHA BESBEHOCHA YMYTCTBA

MAXIBNBO NPOYNTAJTE U 3AYYBAJTE 3ABYOAY RE PE®GEPEHLE

1. MNpe ynotpebe ypehaja, npounTajTe ynyTcTBO 3a ynotpedy u cneaute
ynyTcTBa cagpxaHa y wewmy. [Npoussohay Huje oarosBopaH 3a wWITETy
npoy3pokoBaHy ynotpebom ypehaja CynpoOTHO H-EroBOj HaMEHU WNu
HenpaBWITHUM pagoM.

2. Ypehaj je camo 3a kyhHy ynoTtpeby. Hemojte kopuctutun y 6uno koje
Apyre CBpXe Koje HUCY Y cknagy ca erosOM HaMeHOM.

3. Ypehaj Tpeba npukrby4mTi camo Ha y3eMrbeHy yTuuHuuy 220-240 B ~
50/60 X3.

[a bucte noBehanu curypHocCT y paay, HEMOjTe UICTOBPEMEHO NOBE3MBATH
BULLIE eNeKTpUYHUX ypehaja Ha jegHo Kono.
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4. byante nocebHO onpe3Hn Kaga kopuctuTe ypehaj kaga cy geua y
onuanHn. fdeun He Tpeba possonuTu ga ce wurpajy ca ypehajem. He
AossonuTe geumn unum ocobama koje HUCY ynosHaTte ca ypehajem ga ra
KopucTe.

5. YINO3OPEHE: OBy onpemy Mmory KOpUCTUTU Aeua ctapuja oa 8 rogmHa
n ocobe ca cMakeHUM MU3NYKUM, CEH3OPHUM WU MEHTaSTHUM
crnocoBbHocTUMa, nnu ocobe Koje Hemajy MCKYCTBa Uin 3Haka O onpemMu,
ako cy noA HaA3opoM UNK Cy UM Aata ynyTcTBa O TOME Kako [a KopucTe
onpemy. ynytctea o 6e3begHoj ynotpedbu ypehaja 1 cBeCHM OMacHOCTU
Koje cy noBe3aHe ca HeroBoM ynotpebom. [leua He 6u Tpebano fa ce
urpajy ca onpemoM. Ynwhewe n ogpxaBamwe ypehaja He 6u Tpebano ga
obaBrbajy geua ocMM ako HUCY cTapuja o4 8 roguHa n oBe akTUBHOCTM ce
obaBrbajy nog Hag30poM.

6. YNNO3OPEHE: He octaBrbajTe ypehaj ykibyyeH y yTuyHuuy 6e3
Hafasopa.

7. YNO3OPEHE: Hukaga He nomepajte ypehaj kaga je yKrbydeH unu
kagaje spyh.

8. YINOS3OPEHE: Temnepatypa goctynHux nospwinHa ypehaja 3a pag
MoXXe BUTU BUCOKa Kafa onpemMa paau.

9. YINOSOPEHE: Odpxute ypehaj n weros kabn BaH gomaluaja geue
mnahe oa 8 roanHa.

10. YNOS3OPEHSE: YBek n3ByuuTe yTukad u3 yTM4HULE HAKOH ynotpebe
apxehun ytnaHmuy pykom. HE ByuuTe kabn 3a Hanajame.

11. YNO3OPEHE: He kopuctute ypehaj y 6nusmHu 3anarbuBux
MaTepwujana.

12. YIMNO3OPEHSE: He cTtaBrbajte kapToH, nanvp, NacTuky Unu gpyre
3anarbuse Unn Tonsbuse npeameTte y ypehaj.

13. He ypamnsajTe kabn, yTukad unu ueo ypehaj y sogy nnmv 6uno kojy apyry
Te4yHocT. He nanaxwmre ypehaj BpeMeHCKMM ycrioBuma (Kuila, cyHue, uta.)
HUTK ra KOpUCTUTE Yy YCNOBMMA BUCOKE BMAXHOCTU (KynaTuna, BraxHe
Kamnose).

14. NoBpemMeHO NpoBepaBajTe cTawe Kabna 3a Hanajawe. AKO je Kabn 3a
Hanajake owTeheH, onpema ce He cme KopucTutn. OwTteheHun kabn Tpeba
Aa 3aMeHu cneyunjannsoBaHa paguoHunua 3a nonpasky Kako 6u ce nsberna
ONacHOCT.

15. Hemojte kopuctntn ypehaj ako je kabn 3a Hanajarwe owTeheH unm ako
je nao unu owteheH Ha BUIO KOjU HAYUH UIK He paan HopmanHo. Hemojte
camu nonpaesrbaty ypehaj, jep ToO MOXe OOBECTU A0 CTpyjHOr ydapa.
OpHecute owTteheHn ypehaj y oaroBapajyhun cepBUCHM LEHTap Ha
npernea wnu nonpasky. CBe nonpaBke cmejy ga obaBrbajy camo
oBnawheHun cepsucu. HenpaBunHo obGaBrbeHe nonpaBKe MOry
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npeactaBrbaTh 036UIBHY NPETHY 3a KOPUCHMKA.

16. MNocTtaBute ypehaj Ha xnagHy, cTaburHy, paBHy NOBPLUMHY, Aarbe 04
Bpyhnx KyxmHsCKMX anaparta Kao LWTO Cy enekTPUYHM LUMOPET, racHU
FTOPUOHUK UTA.

17. Kabn 3a Hanajawe He cMe ga BUCU MPEKO MBMLE CTona unu aa
aoauvpyje spyhe nospLumHe.

18. [la 61 ce obe3benmna gogaTHa 3allTvTa, NPENopyYsbLUBO je Aa ce 'y
eneKTpuUYHoO Korio yrpaam 3awTtuTtHu ypehaj (PU) ca Ha3nBHOM
pesvayanHom CTpyjoM koja He npenasn 30 MA. Y Tom cmucny, obpaTtute ce
creumjanncTMYKoM enekTpuyapy.

19. AKO je HEONXOAHO 4a KOPUCTUTE NPOAYXKHU Kabn, KopucTuTe Mogen ca
camMO UIMOM 3a y3eMibewe U HOMUHANTHOM 3a CTpYjy o4 Hajmane 10 A.
MpoayxHun kabnoswm KoOju He NCNYyH-aBajy OBaj 3aXTeB MOry ce nperpejaTu.
Kabn Tpeba noctaBuTu Tako ga ce msberHe criydajHo noernadvyexe unm
cannuTake o kera.

20. He po3sonute Aa ce MOTOPHU Aeo ypehaja noksacwu.

21. Ypehaj Tpeba noctaBuTU Ha paBHYy NOBPLUNHY OTMNOPHY Ha
TemnepaTtypy, Aarbe of 3anarbuBmx matepujana (3aBece, 3aBece, Tanere,
nta.). da 6ucte 06e3beannu npaBunHy LMpKynauuvjy Basgyxa, octaBute
Hajmarbe 10 um cnobogHor NpocTopa ca cBake cTpaHe ypehaja u Hajmane
30 um n3Hag wera. He nokpuBajTe BeHTUNaunoHe oTBope Ha ypehajy, jep
TO MOXe JOBEeCTU 0 NperpeBana 1 owtehewa nponssoaa.

22. He poagnpyjte Bpene nospLunHe ypehaja (BpaTa, roptu Unu Aokwu 3va
n 6o4vHe 3ngose). Kopuctute 3alwTUTHE pyKaBuLe Kaga yknakwate unu
aoaupyjete Bpyhe KOMNoHeHTe.

23. Kabn 3a Hanajake He cMe a ce nocTaBrba n3Hag ypehaja n He cme ga
aoauvpyje nnu nexu 6nusy Bpyhmx nosplumMHa. He nocrtasrbajte ypehaje
ncnog enekTpudHe yTu4HuLe.

24. He cTtaBrbajTe genose Koju 3ay3nmajy Lerny 3anpemMuHy y ypehaj, jep 1o
MOXe 13asBaTu NoXxap 1 yHULLTEHE NPOn3Boaa.

25. HakoH nedewa wmnu npe udnwhewa anapara, U3ByuuTe yTuvkad u3
YyTUYHULE M OocTaBuTe Aa ce oxnagun. Cadvekajte OOBOSBHO Oyro jep ce
3arpejaHu ypehaj Beoma cnopo xnagu.

26. OuncTtute ypehaj HakoH cBake ynoTtpebe.

27. 3a vynwherwe Kyhuwta HEMOjTE KOPUCTUTU arpecuBHe AeTepLIeHTe Y
o0nuKky emynauvja, Mreka, nacta v cr., jep oHM uM3Mmehy octanor mory
YKNOHUTU MHpOpMaTUBHE rpadmyke cumbone Kao LTOo Cy Bare, O3HakKe,
3HaKOBW yro3opeHa uUts.

28. HemojTe KOpUCTUTU MeTanHe cTpyrade 3a uynwhewe. [NonomMmsrbeHu
KOMagu xuue Mory AONM Yy KOHTaKT ca eneKkTPUYHUM LeroBuma, LUTO
npeacTaBrba ONacHOCT O CTPYjHOr yaapa.
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29. Onpema Huje HameweHa 3a ynpaBSbate KOPULWNEHEM EKCTEePHUX
TajMepa U o4BOjeHOr CUCTEMA AalrbUHCKOT yrpaBibama.

30. 36or Bucoke Temneparype byaute nocebHO onpe3Hun Kaga Bagute
neyeHy xpaHy, yknawate Bpyhy macHohy nnu gpyre spyhe Te4HOCTMW.

31. He craBrbajte ypehaj ncnog kyxmkwcknx opmapuha 36or tonnorte u
nape.

32. He nepute meTtanHe genoBe y MaluMHama 3a npakwe CydooBa, jep
arpecmBHN areHcu Koju ce KopucTte y OBUM ypehajuma wnsasueajy
3aTaMHeHe Fope HaBedeHux Adenosa. Aenosu. lNpenopydyje ce ga ux
nepete py4yHo, kopucTehu TpagmumnmoHasnHe TEYHOCTU 3a Npake CyaoBa.
33. [la bucte n3bernu nperpeBare ypehaja, HEMOjTe ra NoKpuBaTMu.

34. He cknaguwtnte HMWTa y ypehaj ocum npmbopa koju My npunaga.

35. HemojTe kopucTuTtun ypehaj ca OTBOPEHUM KOHTEjHEPOM.

& He nogupyjte Bpyhe nospLumHe ypehaja

YMNO3OPEKE : Ypehaj je onpemMrbeH pyHKLMjOM OANOXeHOr cTapTa,
anu ce npenopyyyje ga ra KOpMCTUTE camMo Kapa je KOPUCHUK Ko
Kyhe v kaga je ypehaj nog Hag3opom.

Onucypehaja:

1. KoHTponHa tabna

2. TpaHcnapeHTHM Npo3op
3. N3na3Ba3gyxa

4. CTtaHoBate
5.HapeHpajte

6. dpwka

7.Kabn 3aHanajare

8. KoHTejHep

KoHTponHa Tabna:

O:: lyrme Ctapt/OTkaxm

B: M36op cyHKuuje

LI: Ayrmag 3a nogeluaBame Temnepatype/sBpemMmeHa
[: lyrme 3a 0ANOXEHO MOKpeTake

E: HgukaTop paga BeHTMnaTopa

@: MNpukas TemnepaType u BpeMeHa

I gyrme"-".

X. Oyrme "+".

Mporpamu:

1. NMuneha kpunua 2. Kobacuua 3. NMomdcpput 4. TopTa oA jaja 5. MNMuua 6. Cnatku kpomnump 7. NMunehe Horuue 8.
Lkamnun 9. Budptek

10. Puba 11. Konau 12. Kukupuku

Mpe npee ynoTtpebe.

1. YKNnoHuTe NnakoBaw-€e 1 CBEe HanemnHuLe n npubop ca cnorballke 1 yHyTpallke cTpaHe ypehaja.

2. TemerbHo ouncTuTe pelleTky (5) u nocyay (8) TonnomM BogoM, Manom KONMYMHOM TEYHOCTU 3a Npake cyaoBa
1 cyHhepom, a 3aTUM nx 06pULLNTE YACTOM, MEKOM KPMOM

(He unctute ypehaj abpasuBHMM Kpniama unu cyHhepuma, HUTU KOPUCTUTE MNpaLlkoBe 3a Yuwiherse, jep oHu
MOTY OLUTETUTM rMaTKy NOBPLUMHY KOPMe 1 NOCyAe Koja ce He nenw)

3. CtaBuTe Teno pepHe (4) Ha cTaburHy XOpU3oHTarnHy NOBPLLMHY, NOBEXMTE Kabn 3a Hanajake n n3abepute
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npBw Nporpam (norneaajte ogerbak o kopuwhetwy ypehaja) ga bucte yknonunu gpabpuyke mupuce us ypehaja.
4. Kapa ce nporpam 3aBpLuu, n3ByuuMTe kabn 3a Hanajake 1 NOHOBUTE Kopak 2 Aa bucte ra NOHOBO OYUCTUNN
HaKOH LUTO Ce MOTMYHO oxnaau.

He nepute pewetky (5) n nocyay (8) y MallvHu 3a npaxe CyqoBa.

Ynotpeba ypehaja:

1. Opxehu pyuky (6), n3syumte nocyay (8) 3ajeqHo ca peluetkoM (5) U3 Tena (4) u noctaBuTe je Ha CTabuUnHy
MOBPLUMHY.

2. Pewerka (5) ce Mmoxe nssagutun na nocyge (8).

3. MNpeTxongHO NpunpemMrbeHe Npon3Boae CTaBuTe Ha pelueTky (5) koja ce Hanasu Ha gHy nocyge (8). 3atum
y6auunTe nocyany (8) y Teno (4). Kaga nyHute koHTejHep, HemojTe npekopadnT MAKC HUBO yHyTpa.

4. MNpukrbyynTe 3aTBOPEHN ypehaj Ha y3eMIbeHy yTUHHMLY.

5. Ypehaj he ce ykrbyuntu n emmntoBaTy 3By4HM anapm. AKo HujeaaH nporpam Huje nsabpaH, ypehaj he npehun y
cTake MpunpaBHOCTM HakoH 1 MuHyTa. [a 6ucTte NMOHOBO yKkIbyuunu ypehaj, npuTucHWTe Ayrme
LnoKpeHn/oTkaxn” (A).

6. Momohy ayrmeta 3a mnsbop dyHkumnje (b) ,PyHkumja“ nsabepute xerbeHn nporpam (tabena 1). HakoH
opabupa nporpama, mMoxeTe MPOMEHUTU TemMnepaTtypy WU Bpeme NMpUTUCKOM Ha Ayrme 3a unsbop
Temneparype/BpemeHa (LI), a 3atum Ha gyrmag I "+", u X "-". Mpenopy4yrb1Bo je gogatv 3 MMHyTa Ha Bpeme
npunpeme jenay ogHOCY Ha NporpaMmpaHn MeHu ako je ypehaj oxnaheH.

7. HakoH ogabwupa ogroeapajyher nporpama, ypehaj he aytomaTtckn novetn ga paau HakoH 4 cekyHae wunm
HaKoH npuTKcka Ha ayrme "ctapt/ uaHuen" (A). MHawkatop (E) BeHTunartopa u (P) namnuua yHyTtap ypehaja he
ce ynanutu.

8. Kapa ce nocao 3aBpLuu, Yyhete 3By4HM curHan 3 nyTa.

9. la 6ucte paHuje nckrbyumnu ypehaj, Apxute NpUTUCHYTO Ayrme ,nokpeHu/oTkaxmu“ (A) 3 cekyHae.

Casetu:
Pacnopenwvte komapae xpaHe Tako Aa 06e3beaute crobogaH NpoToK TOMMor Ba3ayxa namehy bux.

Ypehaj uma nporpamcky Memopujy, HakoH Baferwa nocyne (6) Tokom nporpama ypehaj he ctat, a HakoH
nocTaerbakba nocyae (6) he HactaButu ca pagom. lNporpam ce Takofe Moxe nayaupaTty MPUTUCKOM Ha Ayrme
,MOKpeHW/oTKaxu" (A) jegHOM, MOHOBHUM NpUTUCKOM he ce HacTaBUTU pag.

AKO Bpeme unun Temnepartypa HUCY AOBOSbHU, YBEK MOXETE NOAEeCUTY BpeMe Unn TemnepaTypy npuTUCKOM Ha
ayrve 3a Bpeme/Temnepatypy (0), 3atum Ha ayrmag I+, u X ,-“ na 6ucTe 3aBpLUMnu NeveHe.

Mpenopyuyje ce Aa ce npon3Boau okpehy nnu MeLuajy 6ap jeqHom JoK je n3abpaHu porpam NoKPEHyT.
IIYTTO30PEHE!! YHyTpalwrocT ypehaja je Beoma Bpyha

DyHKUMja O4NOXKEHOT cTapTa:

HakoH wto n3abepete ogrosapajyhu nporpam (nornefajte ogerak o kopuwherwy ypehaja), nputucHuTe gyrme
.Bpeme ognarara“ ().

Ha gucnnejy he ce nojasuTu cat. Kopuctute gyrmag I "+" n X "-" ga nogecure xerbeHo Bpeme oanararwa og 10
MUHyTa Ao 24 cata.

HakoH nogeluaBawa BpemeHa, ypehaj he aytomartckv yhin y pexxum ognoxeHor crapta HakoH 5 cekyHau, a cat
Ha gucnnejy he noyetun ga ogbpojaBa BpeMe Aok ce ypehaj He NoKpeHe.

[a 6ucTte 3aycTaBunu ogbpojaBarbe BpemMeHa, pXUTe NPUTUCHYTO AiyrMe ,MokpeHu/oTkaxmn® (A) 3 cekyHae.

Mporpamu:

Muneha kpunua (1): Mporpam koju ce kopucTu 3a NpunpemMy cuposor nuneher meca (nuneha kpunua)

Ypehaj he ce aytomarcku 3arpeBatut Ha 180°L}, 20 MuHyTa.

AKO Bpeme 1Unu Temneparypa HUCY LJOBOTbHU, YBEK MOXETE NMPOMEHWUTU BpEME UNW TeMMNepaTypy NPUTUCKOM Ha
ayrme 3a nopellaBake BpemMeHa/Temneparype (L), a satum Ha gyrme (M) "-" (X) "+" pa 6ucte nogecwnu
Temneparypy 1 Bpeme .

Kobacuua (2): NMporpam ce yrnaBHOM KOpUCTK 3a NpunpemMy kobacuua.

Ypehaj he ce aytomarcku 3arpeBatvt Ha 190°L], 10 MmHyTa

AKo Bpeme unu TemnepaTypa HUCY [JOBObHM, YBEK MOXETE NPOMEHUTY BPEME Unu TemnepaTypy NPUTUCKOM Ha
ayrme 3a nopellaBakwe BpemMeHa/Temneparype (L), a satum Ha gyrme (M) "-" (X) "+" pa 6ucte nopgecvnu
Temneparypy v Bpeme .
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MomdppuT (3): Mporpam koju ce KOPUCTU YrNAaBHOM 3a CMP3HYTU MOMAPUT.

Ypehaj he ce aytomarckm 3arpeaTtvt Ha 190°L] 13 mmHyTa

AKo Bpeme nnu TemnepaTypa HUCY [OBOSbHM, YBEK MOXETE NPOMEHUTV BPEMe UM TemnepaTypy NPUTUCKOM Ha
Oyrme 3a nogellaBake BpemeHa/Temneparype (L), a 3atum Ha gyrme () "-" (X) "+" ga 6ucte nogecwnu
Temreparypy v Bpeme .

Topra ca jajuma (4): MNporpam ce yrnaBHOM KOPUCTU 3a MPUMPEMY MUHU KOoMnada of jaja

Ypehaj he ce aytomaTtcku 3arpesatv Ha 180°L, 10 muHyTa

AKO Bpeme unv TemnepaTtypa H1UCY [OBOIbHU, YBEK MOXKETE NPOMEHUTU BPEME UN TEMMNEPATYpy NPUTUCKOM Ha
ayrme 3a nofeluaBare BpemeHa/Temnepatype (L), a 3atum Ha gyrme (M) "-" (X) "+" pa 6ucte nogecunm
Temneparypy v Bpeme .

Muua (5): MNporpam Koju ce Hajuelwhe KOPUCTY 3a CMP3HYTY MNKLLY.

Ypehaj he ce aytomaTtcku 3arpesatv Ha 180°L], 10 muHyTa

AKO Bpeme 1nu TemnepaTypa HUCY [OBOSbHM, YBEK MOXETE NPOMEHUTV BPEMe U TemnepaTypy NPUTUCKOM Ha
ayrMe 3a nopgellaBake BpeMeHa/Temnepatype (L), a 3atum Ha gyrme (M) "-" (X) "+" pa 6ucTte nogecvnu
Temneparypy 1 Bpeme .

Cnatkv kpomnup (6): Mporpam Koju ce yrnaBHOM KOPUCTU 3a NPUNPEMY UCEYEHOT CrnaTKor Kpomnupa (jamc)
Ypehaj he ce aytomatcku 3arpeBatv Ha 190°L] 38 muHyTa

AKO Bpeme nnu TemnepaTypa HUCY [OBOSbHM, YBEK MOXETE NMPOMEHUTY BPEMe Ui TemnepaTypy NPUTUCKOM Ha
ayrme 3a nopgellaBakwe BpeMeHa/Temnepatype (L), a 3atum Ha gyrme (M) "-" (X) "+" pa 6ucte nogecvnu
Temneparypy v Bpeme .

Munehe Horuue (7): Mporpam koju ce KopUCTU 3a Npunpemy cuposor nuneher meca (Nunehmx kpakosa)

Ypehaj he ce aytomatcku 3arpesatv Ha 190°L, 20 muHyTa

AKO Bpeme nnu TemnepaTypa HUCY [OBOSbHM, YBEK MOXETE NMPOMEHWUTV BPEMe UM TemnepaTypy NPUTUCKOM Ha
AyrMe 3a nogeluaBane BpemeHa/Temnepartype (L), a 3atum gyrme (M) "-" (X) "+" ga nogecuTe Temneparypy u
Bpeme .

LLikamnu (8): Hajborbe 3a mane Mopcke NioAoBe Kao LUTO CY LUKaMN.

Ypehaj he ce aytomatcku 3arpesatv Ha 170°L, 10 muHyTa

AKO Bpeme unu Temnepatypa HUCY [LOBOIbHU, YBEK MOXETE MPOMEHUTM BpEMe Ui TemnepaTypy NPUTUCKOM Ha
ayrMe 3a nofellaBarbe BpemeHa/Temnepatype (Ll), a 3atum Ha gyrme (IN) "-" (X) "+" ga 6ucte nogecunm
Temneparypy v Bpeme .

Oppesak (9): Mporpam ce yrnaBHOM KOpuUCTY 3a Aebrbe pe3oBe 6enor unu LpBeHor Meca.

Ypehaj he ce aytomarcku 3arpeBaTvi Ha 180°L 13 MuHyTa

AKO Bpeme unu Temneparypa HUCY JOBOIbHM, YBEK MOXETE NMPOMEHUTY BPEME Unu TemnepaTypy NPUTUCKOM Ha
ayrme 3a nopgellaBawe BpeMeHa/Temnepatype (L), a satum Ha gyrme (M) "-" (X) "+" pa 6ucTte nogecvnu
Temneparypy v Bpeme .

Pwu6a (10): Mporpam koju ce HajueLhe KOPUCTM 3a 3aMp3HY Ty NpepaneHy pnby nnu ceexy puoy.

Ypehaj he ce aytomarcku 3arpeBatt Ha 200°L, 20 mmHyTa

AKO Bpeme 1nu Temnepatypa HUCY [JOBOIbHM, YBEK MOXETE NMPOMEHUTY BPEME Unu TemnepaTypy NPUTUCKOM Ha
nyrme 3a nofeluaBare BpemeHa/Temnepatype (Ll), a 3atum Ha gyrme (M) "-" (X) "+" pa 6ucte nogecunm
Temneparypy 1 Bpeme .

Topta (11): OBaj nporpam ce yrnaBHOM KOPUCTU 3a NeYeHe kornava n macuHa

Ypehaj he ce aytomarcku 3arpeBatu Ha 150°L] 14 MyuHyTa

AKO Bpeme unv TemnepaTtypa H1UCY [OBOIbHU, YBEK MOXKETE MPOMEHUTN BPEME UINN TEMMNEePaTypy NPUTUCKOM Ha
Oyrme 3a nofeluaBarbe BpemeHa/Temnepatype (Ll), a 3atum Ha gyrme (IN) "-" (X) "+" ga 6ucte nogecunm
TeMneparypy 1 Bpeme .

Kukupwuku (12): Mporpam Koju ce KopucTy 3a neYerse KUKUpukuja

Ypehaj he ce aytomarcku 3arpesatv Ha 190°L} 10 MuHyTa

Ako Bpeme unv Temnepatypa HUCY [I0BOSbHU, YBEK MOXETE MPOMEHUTW BPEME UITN TEMMNEPATYPY NPUTUCKOM Ha
ayrme 3a nogellaBakwe BpemeHa/Temnepatype (L), a 3atum Ha gyrme () "-" (X) "+" ga 6ucTte nogecunum
Temneparypy v Bpeme .

UYNIIREHE YPEBAJA
1. Mpe unwhera ypehaja, n3BaguTe yTmkad U3 yTUMHULIE 1 cavekajTe Aok ce ypehaj He oxnaau.
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2. O4yncTNTE BNAXHOM, @ 3aTUM CYBOM KPMOM (M NanmpHUM y6pycom).

3. OcTaTke Koju ce Texe yKknamajy NOAMaXuTe ca ManoM KOMMYMHOM yrba 3a KyBake 1 HaKOH HEKOMMKO MUHYTa
naraHo UX yKIMoHWTe ApBEHOM NONaTuLoM.

4. HemojTe 4nctuTh owTpmM, abpasmBHMM Kpnama unu cyHhepuma, HUTU KOPUCTUTK NpaLlKoBe 3a Ynwhetse,
jep OHM MOry OLUTETUTM MMaTKK1, HenenrbLUBK Npemas Koprne 1 nocyae.

5. He ypamajte ypehajy Boay.

TEXHUYKN NOOALMN:
Kanauutet mak: 5J1

HanoH: 220-240B ~ 50/60X3
HasueHa cHara: 15008
MakcumanHa cHara: 2000B

3a 3aLTUTY KMBOTHE CPeAMHE: MONIMMO Bac fja OABOjWUTE KapTOHCKE KyTWje 1 NnacTUyHe Kece 1 OANOXUTE UX y
ogrosapajyhe kaHTe 3a cmehe. Kopuwhen ypelaj Tpeba aa Gyne ncnopyyeH Ha HaMeHcke cakynrbaHe Tadke 36or
OLLTPVX KOMMOHEHTH, LUITO MOXe YTULIaTH Ha XUBOTHY CpeavHy. HemojTe ognaratyi osaj ypefjaj y 3ajeaHnuky kopny 3a
oTnatke.

—

SV) SVENSKA

ALLMANNA SAKERHETSVILLKOR

V!_KTIGASAKERHETS INSTRUKTIONER

LASNOGAOCHBEVARFOR FRAMTIDAREFERENS

1. Innan du anvander enheten, 1as bruksanvisningen och folj instruktionerna i den.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som orsakats av anvandning av enheten i strid med
dess avsedda anvandning eller felaktig anvandning.

2. Enheten ar endast avsedd for hemmabruk. Anvand inte for andra andamal som inte
overensstammer med dess avsedda anvandning.

3. Enheten ska endast anslutas till ett jordat uttag 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Foratt oka driftsdkerheten, anslutinte flera elektriska enheter till en krets samtidigt.

4. Var sarskilt forsiktig nar du anvander enheten nar barn ari narheten. Barn ska inte tillatas
leka med apparaten. Lat inte barn eller personer som inte kanner till apparaten anvanda
den.

5. VARNING: Denna utrustning kan anvandas av barn 6ver 8 ar och personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller personer som saknar erfarenhet eller kunskap
om utrustningen, om de dvervakas eller har fatt instruktioner om hur att anvanda
utrustningen. instruktioner om saker anvandning av enheten och ar medvetna om farorna
med anvandningen. Barn ska inte leka med utrustningen. Rengdring och underhall av
enheten bor inte utforas av barn om de inte ar Gver 8 ar och dessa aktiviteter utfors under
uppsikt.

6. VARNING: Ldmnainte apparaten ansluten till uttaget utan uppsikt.

7.VARNING: Flytta aldrig apparaten nér den ar paslagen eller nar den arvarm.

8. VARNING: Temperaturen pa tillgangliga ytor pa en mandveranordning kan vara hdg nar
utrustningen ari drift.

9. VARNING: Forvara apparaten och dess sladd utom rackhall for barn under 8 ar.

10. VARNING: Dra alltid ut kontakten ur eluttaget efter anvandning genom att halla i uttaget
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med handen. Dra INTE i natsladden.

11. VARNING: Anvand inte enheten néra brandfarliga material.

12. VARNING: Placera inte kartong, papper, plast eller andra brénnbara eller smaltbara
foremalienheten.

13. Sank inte ner kabeln, kontakten eller hela enheten i vatten eller nagon annan vatska.
Utsatt inte enheten for vaderforhallanden (regn, sol, etc.) och anvand den inte i forhallanden
med hog luftfuktighet (badrum, fuktiga campinghus).

14. Kontrollera regelbundet natsladdens skick. Om natsladden &r skadad far utrustningen
inte anvandas. En skadad kabel bor bytas ut av en fackverkstad for att undvika fara.

15. Anvand inte apparaten om natsladden ar skadad eller om den har tappats eller skadats
pa nagot satt eller inte fungerar normalt. Reparera inte enheten sjalv, eftersom det kan leda
till elektriska stotar. Ta den skadade enheten till [dmpligt servicecenter for inspektion eller
reparation. Alla reparationer far endast utféras av auktoriserade servicestallen. Felaktigt
utférda reparationer kan utgora ett allvarligt hot mot anvandaren.

16. Placera enheten pa en sval, stabil, jamn yta, borta fran varma koksapparater som en
elektrisk spis, gasbrannare, etc.

17. Natsladden far inte hénga dver bordets kant eller vidrora heta ytor.

18. For att ge ytterligare skydd ar det tillradligt att installera en jordfelsbrytare (RCD) i den
elektriska kretsen med en markstrom som inte dverstiger 30 mA. Kontakta en elektriker i
detta avseende.

19. Om det &r nddvandigt att anvanda en forlangningssladd, anvand en modell med endast
ett jordstift och klassad for en strém pa minst 10 A. Férlangningssladdar som inte uppfyller
detta krav kan dverhettas. Kabeln bor placeras pa ett sadant satt att man inte oavsiktligt drar
eller snubblar 6ver den.

20. Latinte enhetens motordel bli blot.

21. Enheten bor placeras pa en jamn, temperaturbestandig yta, borta fran brandfarliga
material (gardiner, draperier, tapeter, etc.). For att sékerstalla korrekt luftcirkulation, lamna
minst 10 cm fritt utrymme pa varje sida av enheten och minst 30 cm ovanfér den. Tack inte
over enhetens ventilationshél, eftersom detta kan orsaka Gverhettning och skada pa
produkten.

22. Ror inte enhetens heta ytor (dorr, 6vre eller nedre vagg och sidovaggar). Anvand
skyddshandskar nér du tar bort eller ror vid varma komponenter.

23. Natsladden far inte placeras ovanfor enheten och far inte vidrora eller ligga nara heta
ytor. Stéllinte in enheter under eluttaget.

24. Lagg inte in delar som upptar hela dess volym i enheten, eftersom detta kan orsaka
brand och forstorelse av produkten.

25. Efter bakning eller innan du reng6r apparaten, dra ut stickkontakten ur uttaget och lat
den svalna. Vanta tillrackligt lange eftersom den uppvarmda enheten kyls ner mycket
langsamt.

26. Rengor enheten efter varje anvandning.

27. Anvand inte aggressiva rengoringsmedel i form av emulsioner, mjolk, pastor etc. for att
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rengora holjet, eftersom de bland annat kan ta bort informativa grafiska symboler som
skalor, markeringar, varningsskyltar etc.

28. Anvand inte metallskrapor for rengdring. Trasiga tradar kan komma i kontakt med
elektriska delar, vilket medfor risk for elektriska stotar.

29. Utrustningen ar inte avsedd att anvandas med externa timers eller ett separat
fiarrkontrollsystem.

30. Pa grund av den hdga temperaturen, var sarskilt forsiktig nar du tar bort bakad mat, tar
bort hett fett eller andra heta vatskor.

31. Placerainte apparaten under koksskap pa grund av varme och anga.

32. Tvatta inte metalldelar i diskmaskiner, eftersom aggressiva medel som anvands i dessa
apparater orsakar morkare av ovannamnda delar. delar. Det rekommenderas att tvatta dem
for hand med traditionella diskmedel.

33. Forattundvika dverhettning av enheten, tack inte over enheten.

34. Forvaraingenting i enheten forutom tillbehdr som hor till den.

35.Anvand inte enheten med en dppen behallare.

& Rérinte vid enhetens heta ytor

VARNING : Enheten ar utrustad med en fordrojd startfunktion, men det
rekommenderas att den endast anvands nar anvandaren ar hemma och enheten ar
under uppsikt.

Enhetsbeskrivning:

1. Kontrollpanel

2. Genomskinligt fonster
3. Luftutiopp

4. Bostader

5.Riv

6.Handtag

7.Natsladd

8.Behallare

Kontrollpanel:

A:: Start/Avbryt-knapp

B: Funktionsval

C: Justeringsknappar for temperatur/tid
D: Férdrojd startknapp

E: Indikator for flaktdrift

F: Temperatur- och tidsvisning
G:"-"-knapp

H."+"-knapp

Program: 3
1. Kycklingvingar 2. Korv 3. Pommes frites 4. Aggtarta 5. Pizza 6. Sotpotatis 7. Kycklinglar 8. Rakor 9. Biff
10. Fisk 11. Kaka 12. Jordnétter

Fére forsta anvandningen.

1. Tabort forpackningen och alla klistermarken och tillbehor pa utsidan och insidan av enheten.

2. Rengor gallret (5) och behallaren (8) noggrant med varmt vatten, en liten mangd diskmedel och en svamp och torka sedan av dem med
enren, mjuk trasa
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(Rengdr inte enheten med slipande trasor eller svampar, och anvand inte rengéringspulver, eftersom de kan skada den slata, non-stick
ytan pa korgen och behallaren)

3. Placera ugnskroppen (4) pa en stabil horisontell yta, anslut natsladden och valj det forsta programmet (se avsnittet om att anvanda
enheten) for att ta bort fabrikslukter fran enheten.

4.Néarprogrammet ar klart, dra ur natsladden och upprepa steg 2 fér att reng6ra denigen efter att den har svalnat helt.

Tvattainte gallret (5) och behallaren (8) i diskmaskinen.

Anvéndning av enheten:

1. Hallihandtaget (6), dra utbehallaren (8) tillsammans med gallret (5) ur kroppen (4) och stall den pa ett stabilt underlag.

2. Gallret (5) kan tas bort fran behallaren (8).

3. Placera de tidigare forberedda produkterna pa gallret (5) som finns i botten av behallaren (8). Sétt sedan in behallaren (8) i kroppen (4).
Nar du fyller behéllaren, 6verskrid inte MAX-nivan inuti.

4. Anslutden slutna enheten till ett jordat eluttag.

5. Enheten slas pa och avger ett ljudlarm. Om inget program véljs, gar enheten i standbylage efter 1 minut. For att sla pa enheten igen,
tryck pa "start/avbryt'-knappen (A).

6. Anvand funktionsvalsknappen (B) "Function", valj dnskat program (tabell 1). Efter att ha valt program kan du &ndra temperatur och tid
genom att trycka pa valknappen for temperatur/tidsjustering (C) och sedan pa knapparna G "+", och H "-". Det rekommenderas att ldgga
till 3 minuter ill tillagningstiden for ratten i forhallande till den programmerade menyn om enheten ar nedkyld.

7. Efter att ha valt [ampligt program kommer enheten att borja arbeta automatiskt efter 4 sekunder eller efter att ha tryckt pa "start/avbryt'-
knappen (A). (E) flaktindikatorn och (F) lampaninuti enheten tands.

8. Nararbetet arklartkommer du atthdra en ljudsignal 3 ganger.

9. Forattavsluta enheten tidigare, hall ned "start/avbryt"-knappen (A) i 3 sekunder.

Tips:
Ordna matbitarna for att sékerstélla ett fritt fldde av varm luft mellan dem.

Enheten har ett programminne, efter att ha tagit bort behallaren (6) under programmet kommer enheten att stanna och efter att ha placerat
behallaren (6) fortsatter den att fungera. Programmet kan ocksa pausas genom att trycka pa "start/avbryt'-knappen (A) en gang, tryck pa
denigen for att ateruppta driften.

Om tiden eller temperaturen inte racker till kan du alltid justera tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for tid/temperatur
(D), sedan pa knapparna G "+", och H "-" for att avsluta graddningen.

Det rekommenderas att vanda eller rér om produkterna minst en gang medan det valda programmet kors.
IIVARNING!! Insidan av enheten ar mycket varm

Fordréjd startfunktion:

Efter att ha valt lampligt program (se avsnittet om anvandning av enheten), tryck pa knappen "Férdrojningstid” (D).

En klocka visas pa displayen. Anvand knapparna G "+" och H "-" for att stalla in onskad fordrdjningstid fran 10 minuter till 24 timmar.

Efter installning av tiden gér enheten automatiskt in i fordrdjd start efter 5 sekunder, och klockan pa displayen bérjar rakna ner tiden tills
enheten startar.

For att stoppa tidsnedrakningen, hall nere "start/avbryt"-knappen (A) i 3 sekunder.

Program:

Kycklingvingar (1): Program som anvénds for att tillaga ratt kycklingkétt (kycklingvingar)

Enheten varms automatiskt till 180°C i 20 minuter.

Om tiden eller temperaturen inte racker till kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for justering av
tid/temperatur (C) och sedan pa (G) "-" (H) "+"-knappen for att justera temperaturen och tiden .

Korv (2): Program som huvudsakligen anvéands for att tillaga korv.

Enheten varms automatiskt till 190°C i 10 minuter

Om tiden eller temperaturen inte racker till kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for justering av
tid/temperatur (C) och sedan pa (G) "-" (H) "+"-knappen for att justera temperaturen och tiden .

Pommes frites (3): Program som anvénds framst for frysta pommes frites.

Enheten varms automatiskt till 190°C i 13 minuter

Om tiden eller temperaturen inte racker till kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for justering av
tid/temperatur (C) och sedan pa (G) "-" (H) "+"-knappen for att justera temperaturen och tiden .
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Aggtarta (4): Program som huvudsakligen anvands for atttillaga mini &ggtartor

Enheten varms automatiskt till 180°C i 10 minuter

Om tiden eller temperaturen inte racker till kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for justering av
tid/temperatur (C) och sedan pa (G) "-" (H) "+"-knappen for att justera temperaturen och tiden .

Pizza (5): Program som anvands oftast for fryst pizza.

Enheten varms automatiskt till 180°C i 10 minuter

Om tiden eller temperaturen inte racker till kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for justering av
tid/temperatur (C) och sedan pa (G) "-" (H) "+"-knappen for attjustera temperaturen och tiden .

Sétpotatis (6): Program som huvudsakligen anvéands for att tillaga skivad sétpotatis (jams)

Enheten varms automatiskt il 190°C i 38 minuter

Om tiden eller temperaturen inte racker till kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for justering av
tid/temperatur (C) och sedan pa (G) "-" (H) "+"-knappen for att justera temperaturen och tiden .

Kycklinglar (7): Program som anvands for att tillaga ratt kycklingkdtt (kycklinglar)

Enheten varms automatiskt till 190°C i 20 minuter

Om tiden eller temperaturen inte racker till kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for justering av
tid/temperatur (C) och sedan pa (G) "-" (H) "+"-knappen for att justera temperaturen och tiden .

Rakor (8): Bast for sma skaldjur som rékor.

Enheten varms automatiskt till 170°C i 10 minuter

Om tiden eller temperaturen inte racker till kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for justering av
tid/temperatur (C) och sedan pa (G) "-" (H) "+"-knappen for att justera temperaturen och tiden .

Biff (9): Programmet anvénds huvudsakligen for tjockare bitar av vitt eller rott kott.

Enheten varms automatiskt till 180°C i 13 minuter

Om tiden eller temperaturen inte racker till kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for justering av
tid/temperatur (C) och sedan pa (G) "-" (H) "+"-knappen for att justera temperaturen och tiden .

Fisk (10): Programmet anvénds oftast for fryst bearbetad fisk eller farsk fisk.

Enheten varms automatiskt il 200°Ci 20 minuter

Om tiden eller temperaturen inte racker till kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for justering av
tid/temperatur (C) och sedan pa (G) "-" (H) "+"-knappen for att justera temperaturen och tiden .

Kaka (11): Detta program anvands huvudsakligen for att baka kakor och muffins

Enheten varms automatiskt till 150°C i 14 minuter

Om tiden eller temperaturen inte racker till kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for justering av
tid/temperatur (C) och sedan pa (G) "-" (H) "+"-knappen for attjustera temperaturen och tiden .

Jordnétter (12): Program som anvands for att rosta jordnétter

Enheten varms automatiskt till 190°C i 10 minuter

Om tiden eller temperaturen inte racker till kan du alltid &ndra tiden eller temperaturen genom att trycka pa knappen for justering av
tid/temperatur (C) och sedan pa (G) "-" (H) "+"-knappen for attjustera temperaturen och tiden .

RENGORINGAV ENHETEN
1. Innan du rengdr enheten, dra ut kontakten ur eluttaget och vanta tills enheten svalnat.
2.Rengdr med en fuktig och sedan torr trasa (eller pappershandduk).
3.Smorjin resterna som ar svarare att fa bort med en liten mangd matolja och efter nagra minuter ta forsiktigt bort dem med en tréspatel.
4. Rengor inte med vassa, slipande trasor eller svampar, och anvand inte rengéringspulver, eftersom de kan skada den slata, non-stick
belaggningen pa korgen och behallaren.
5.Sankinte nerenhetenivatten.
Vi skéter om miljgn. Overlamna férpackningar i kartong till
TEKNISK DATA: pappersavfall. Polyetylensackar (PE) slangs i avfallsbehallare for plast.
Kapacitetmax: 5L Man bér I1amna en gammal apparat till en riktig atervinningscentral,
Spanning: 220-240V ~ 50/60Hz eftersom farliga komponenter i apparaten kan orsaka fara till miljon. En
Effekt Nominell: 1500W = ©lekirisk apparat bor ldmnas for att minska férnyad anvéndning av
Effekt Max: 2000W denna. Om apparaten innehaller batterier, bér man ta bort dem och
lamna dem separat till atervinningscentraler.
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(LV) LATVIESU

VISPAREJI DROSIBAS NOSACIJUMI

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

UZMANIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET NAKAMAIATSAUKSMEI

1. Pirms ierices lietoSanas izlasiet lietotdja rokasgramatu un ievérojiet taja sniegtos
noradijumus. Razotajs nav atbildigs par bojajumiem, kas radusies, izmantojot ierici
pretéji tas paredzétajam lietojumam vai nepareizai darbibai.

2. lerice ir paredzéta tikai lietoSanai majas. Neizmantojiet citiem mérkiem, kas neatbilst
paredzétajam lietojumam.

3. lerici drikst pievienot tikai iezemétai kontaktligzdai 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Lai palielinatu ekspluatacijas droSibu, nepievienojiet vienai kédei vairakas elektriskas
ierices vienlaikus.

4. Esiet TpaSi uzmanigs, lietojot ierici, kad tuvuma atrodas bérni. BErniem nedrikst |aut
spéléties ar ierici. Nelaujiet bérniem vai personam, kuras nav iepazinu$as ar ierici, to
lietot.

5. BRIDINAJUMS: 30 aprikojumu var lietot bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un personas
ar ierobezotam fiziskdm, sensoriskam vai garigam spéjam, vai personas, kuram nav
pieredzes vai zinaSanu par aprikojumu, ja vini tiek uzraudziti vai viniem ir sniegtas
instrukcijas, ka izmantot aprikojumu. noradijumus par ierices droSu lietoSanu un
apzinas ar tas lietoSanu saistitos apdraudéjumus. Bérni nedrikst spéléties ar
aprikojumu. lerices tiriSanu un apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien vini nav vecaki par 8
gadiemun §is darbibas tiek veiktas uzraudziba.

6. BRIDINAJUMS: Neatstajietierici, kas pievienota kontaktligzdai, bez uzraudzibas.
7.BRIDINAJUMS: Nekad neparvietojiet ierici, kad ta ir ieslégta vai karsta.

8. BRIDINAJUMS. lekartas darbibas laika darba ierices pieejamo virsmu temperatira
var bataugsta.

9. BRIDINAJUMS: Glabajiet ierici un tas vadu bérniem lidz 8 gadu vecumam
nepieejama vieta.

10. BRIDINAJUMS: Péc lietodanas vienmér iznemiet kontaktdaksu no kontaktligzdas,
turotto arroku. NEvelciet aiz stravas vada.

11. BRIDINAJUMS: Neizmantojiet ierici viegli uzliesmojo$u materialu tuvuma.

12. BRIDINAJUMS: neievietojiet iericé kartonu, papiru, plastmasu vai citus viegli
uzliesmojosus vai klistoSus priekSmetus.

13. Neiegremdéjiet kabeli, kontaktdakSu vai visu ierici Udent vai cita Skidruma.
Nepaklaujiet ierici laikapstakliem (lietus, saules utt.) un nelietojiet to augsta mitruma
apstaklos (vannas istabas, mitras kempinga majinas).

14. Periodiski parbaudiet stravas vada stavokli. Ja stravas vads ir bojats, iekartu
nedrikst lietot. Lai izvairitos no briesmam, bojats kabelis janomaina specializéta
remontdarbnica.

15. Neizmantojiet ierici, ja stravas vads ir bojats vai ja tas ir nomests vai jebkada veida
bojats vai nedarbojas normali. Nelabojiet ierici pasi, jo tas var izraisit elektriskas stravas
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triecienu. Bojato ierici nogadajiet atbilstoSaja servisa centra parbaudei vai remontam.
Visus remontdarbus drikst veikt tikai autorizéti servisa punkti. Nepareizi veikts remonts
var radit nopietnus draudus lietotajam.

16. Novietojiet ierici uz vésas, stabilas, lidzenas virsmas, prom no karstam virtuves
iericém, pieméram, elektriskas plits, gazes degla utt.

17. Stravas vads nedrikst karaties pari galda malai vai pieskarties karstam virsmam.

18. Lai nodroSinatu papildu aizsardzibu, elektriskaja kédé vélams uzstadrt atlikusas
stravas ierici (RCD) ar nominalo atliku$o stravu, kas neparsniedz 30 mA. Saja sakara,
ldzu, sazinieties ar specialistu elektriki.

19. Ja nepiecieSams izmantot pagarinataju, izmantojiet modeli, kuram ir tikai zeméjuma
kontakts un kura nominala strava ir vismaz 10 A. Pagarinataji, kas neatbilst Sai prasibai,
var parkarst. Kabelis janovieto ta, lai izvairitos no nejausas vilkSanas vai paklupsanas.
20. Nelaujiet ierices motora dalai k| Tt mitrai.

21. lerice janovieto uz lidzenas, temperatlru izturigas virsmas, prom no viegli
uzliesmojoSiem materialiem (aizkari, aizkari, tapetes utt.). Lai nodro$inatu pareizu gaisa
cirkulaciju, atstajiet vismaz 10 cm brivas vietas katra ierices pusé un vismaz 30 cm virs
tas. Neaizsedziet ierices ventilacijas atveres, jo tas var izraisit parkarSanu un produkta
bojajumus.

22. Neaiztieciet ierices karstas virsmas (durvis, aug$éjo vai apak$éjo sienu un sanu
sienas). Nonemot vai pieskaroties karstam sastavdalam, izmantojiet aizsargcimdus.

23. Stravas vadu nedrikst novietot virs ierices, un tas nedrikst pieskarties karstam
virsmam vai atrasties to tuvuma. Nenovietojietierices zem elektribas kontaktligzdas.

24. Neievietojiet ierice dalas, kas aiznem visu tas tilpumu, jo tas var izraistt aizdeg$anos
un produkta iznicinasanu.

25. Péc cepSanas vai pirms ierices tiriSanas atvienojiet stravas kontaktdakSu no
kontaktligzdas un |aujiet tai atdzist. Lldzu, uzgaidiet pietiekami ilgi, jo uzkarséta ierice
atdziest|otiléni.

26. Tirietierici péc katras lietoSanas reizes.

27. Korpusa firisanai neizmantojiet agresivus mazgasanas lidzeklus emulsiju, piena,
pastas u.c. veida, jo tie cita starpad var nonemt informativos grafiskos simbolus,
pieméram, svarus, mark&jumus, bridinajuma zimes utt.

28. TiriSanai neizmantojiet metala skrapjus. Parlauzti vadu gabali var saskarties ar
elektriskam dalam, radot elektriskas stravas trieciena risku.

29. lekartu nav paredzéts darbinat, izmantojot aréjos taimerus vai atsevisku talvadibas
sistému.

30. Augstas temperatras dé| esiet Tpasi uzmanigs, iznemot ceptu partiku, nonemot
karstus taukus vai citus karstus Skidrumus.

31. Nenovietojiet ierici zem virtuves skapjiem karstuma un tvaika dé.

32. Nemazgajiet metala detalas trauku mazgajamajas masinas, jo $ajas iericés
izmantotie agresivie [idzekli izraisa iepriek§ minéto detalu aptumsSoS$anu. dalas.
leteicams tos mazgat ar rokam, izmantojot tradicionalos trauku mazgasanas lidzeklus.
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33. Laiizvairitos no ierices parkarsanas, neaizsedziet ierici.
34. Neglabajiet ierice neko citu ka tikai tai piedero3os piederumus.
35. Nelietot ierici ar atvértu konteineru.

Nepieskarieties ierices karstajam virsmam

BRIDINAJUMS : lerice ir aprikota ar aizkavétas palaiSanas funkciju, tadu to
ieteicams lietot tikai tad, kad lietotajs atrodas majas un ierice atrodas uzraudziba.

lerices apraksts:

1. Vadibas panelis
2. Caurspidigs logs
3. Gaisaizvads

4. Majoklis

5. Sarivé

6. Rokturis
7.Stravas vads
8.Konteiners

Vadibas panelis:

A::Poga Sakt/Atcelt

B: funkciju izvéle

C: Temperatiras/laika regulé$anas pogas
D: Atlikta starta poga

E: ventilatora darbibas indikators

F: Temperatdras un laika displejs
G:poga"-".

H."+"poga

Programmas:
1. Vistas spamini 2. Desa 3. Frikartupeli4. Olu torte 5. Pica 6. Saldie kartupeli 7. Vistas stilbini 8. Garneles 9. Steiks
10. Zivis 11. Kika 12. Zemesrieksti

Pirms pirmas lietoSanas.

1. Nonemietiepakojumu un visas uzlimes un piederumus no ierices arpuses un iekSpuses.

2. Ripigi notiriet rezgi (5) un trauku (8) ar karstu Gdeni, nelielu daudzumu trauku mazgasanas lidzekla un stkli un péc tam noslaukiet
tos artiru, mikstu draninu.

(Netiriet ierici ar abrazivam dranam vai stkliem, ka arT neizmantojiet tii$anas pulverus, jo tie var sabojat groza un tvertnes gludo,
nepiedego$o virsmu)

3. Novietojiet cepeSkrasns korpusu (4) uz stabilas horizontalas virsmas, pievienojiet stravas vadu un izvélieties pirmo programmu
(skatiet sadalu parierices lietoSanu), lai no ierices nonemtu ripnicas smakas.

4.Kad programmair pabeigta, atvienojiet stravas vadu un atkartojiet 2. darbibu, lai vélreiz notiritu to péc pilnigas atdzisanas.

Nemazgajiet rezgi (5) un trauku (8) trauku mazgajamaja masina.

lerices lietoSana:

1. Turotaiz roktura (6), izvelciet konteineru (8) kopa ar rezgi (5) no korpusa (4) un novietojiet to uz stabilas virsmas.

2.Rezgi (5) variznemt no konteinera (8).

3. Novietojiet iepriek$ sagatavotos produktus uz rezga (5), kas atrodas konteinera (8) apak$a. Péc tam ievietojiet konteineru (8)
korpusa (4). Uzpildot tvertni, neparsniedziet taja esoSo MAX limeni.

4. Pievienojiet slégto iericiiezemétai stravas kontaktligzdai.

5. lerice ieslégsies un atskanos skanas signalu. Ja nav atlasita neviena programma, ierice péc 1 mindtes paries gaidisanas rezima.
Lai atkal ieslégtu ierici, nospiediet pogu "sakt/atcelt" (A).

6. Izmantojot funkciju izvéles pogu (B) "Funkcija", izvélieties vajadzigo programmu (1. tabula). P&c programmas izvéles varat mainit
temperatdru un laiku, nospiezot temperatiras/laika regulé$anas izvéles pogu (C) un péc tam pogas G "+"' un H "-". Ja ierice ir
atdzisusi, édiena pagatavoSanas laikam attieciba pretieprogramméto izvélni ieteicams pievienot 3 mindtes.

7. Péc atbilsto$as programmas izvéles ierice saks darboties automatiski péc 4 sekundém vai péc pogas "sakt/atcelt" (A)
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nospie$anas. ledegsies (E) ventilatora indikators un (F) lampina ierices iekSpusé.
8. Kad darbs bs pabeigts, 3 reizes atskanés skanas signals.
9. Lai partrauktu ierices darbibu agrak, turiet nospiestu pogu "Start/Cancel" (A) 3 sekundes.

Padomi:
Sakartojiet édiena gabalus ta, lai starp tiem nodroSinatu brivu karsta gaisa plasmu.

lericei ir programmas atmina, programmas laika péc konteinera (6) iznemsanas ierice apstasies, un péc konteinera (6) novieto$anas
ta turpinas darboties. Programmu var arf apturét, vienreiz nospiezot pogu "Start/Cancel" (A), nospiezot to vélreiz, darbiba tiks
atsakta.

Ja laiks vai temperatira nav pietiekama, jds vienmér varat pielagot laiku vai temperatdru, nospiezot laika/temperatdras pogu (D),
péctampogas G "+"unH"-", lai pabeigtu cepSanu.

Produktus ieteicams vismaz vienu reizi apgriezt vai maisit, kamér darbojas izvéléta programma.
IIBRIDINAJUMS! lerices iekSpuse ir|oti karsta

Atlikta starta funkcija:

Péc atbilsto$as programmas izvéles (skatiet sadalu par ierices lietoSanu), nospiediet pogu "Aizkaves laiks" (D).

Displeja paradisies pulkstenis. zmantojietpogas G "+" unH"-", lai iestatitu vélamo aizkaves laiku no 10 minatém Iidz 24 stundam.
Péc laika iestatiSanas ierice pec 5 sekundém automatiski paries atlikta starta rezima, un displeja redzamais pulkstenis saks skaitit
laiku, ITdz ierice sak darboties.

Lai apturétu laika atskaiti, turiet nospiestu pogu "Sakt/atcelt" (A) 3 sekundes.

Programmas:

Vistas sparnini (1): programma, ko izmanto jélas vistas galas (vistas sparninu) pagatavo$anai

lerice automatiski uzkarsés 180°C 20 mindtes.

Ja laiks vai temperatlra nav pietiekama, jis vienmér varat maintt laiku vai temperatru, nospiezot laika/temperattras reguléSanas
pogu (C) un péctampogu (G) "-" (H) "+", lai pielagotu temperatdru un laiku. .

Desa (2): programma, ko galvenokartizmanto desu pagatavosanai.

lerice automatiski uzkarsés 190°C 10 mindtes

Ja laiks vai temperatira nav pietiekama, jus vienmér varat maintt laiku vai temperatiru, nospiezot laika/temperattras reguléSanas
pogu (C) un péctam pogu (G)"-" (H) "+", lai pielagotu temperatdru un laiku. .

Frikartupeli (3): programma, ko galvenokartizmanto saldétiem kartupeliem.

lerice automatiski uzkarsés 190°C 13 mindtes

Ja laiks vai temperatra nav pietiekama, jis vienmér varat mainit laiku vai temperatdru, nospiezot laika/temperatiras regulésanas
pogu (C) un péctampogu (G) "-" (H) "+", lai pielagotu temperatdru un laiku. .

Olu pirags (4): programma, ko galvenokartizmanto mini olu piragu pagatavo$anai

lerice automatiski uzkarsés 180°C 10 mindtes

Ja laiks vai temperatlira nav pietiekama, jis vienmér varat maintt laiku vai temperatiiru, nospiezot laika/temperattras reguléSanas
pogu (C) un péctampogu (G) "-" (H) "+", lai pielagotu temperatdru un laiku. .

Pica (5): Programma, ko visbiezak izmanto sald&tam picam.

lerice automatiski uzkarsés 180°C 10 mindtes

Ja laiks vai temperatra nav pietiekama, jas vienmér varat mainit laiku vai temperatiiru, nospiezot laika/temperatiras reguléSanas
pogu (C) un péctam pogu (G)"-" (H) "+", lai pielagotu temperatdiru un laiku. .

Saldie kartupeli (6): programma, ko galvenokartizmanto sagrieztu saldo kartupelu (jamsu) pagatavo$anai

lerTce automatiski uzkarsés 190°C 38 mindtes

Ja laiks vai temperatira nav pietiekama, jis vienmér varat mainit laiku vai temperatdru, nospiezot laika/temperatiras regulé$anas
pogu (C) un péctam pogu (G)"-" (H) "+", lai pielagotu temperatdru un laiku. .

Vistas kajas (7): programma, ko izmanto jélas vistas galas (vistas stilbinu) pagatavosanai

lerice automatiski uzkarsés 190°C 20 mindtes

Ja laiks vai temperatira nav pietiekama, jas vienmér varat mainit laiku vai temperatdru, nospiezot laika/temperatiras reguléSanas
pogu (C) un péctam pogu (G) "-" (H) "+", lai pielagotu temperatdru un laiku. .
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Garneles (8): vislabak piemérotas mazam jlras veltém, pieméram, garnelém.

lerice automatiski uzkarsés 170°C 10 mindtes

Ja laiks vai temperatira nav pietiekama, jis vienmér varat mainit laiku vai temperattru, nospiezot laika/temperatiras regulésanas
pogu (C) un péctam pogu (G)"-" (H) "+", lai pielagotu temperatdru un laiku. .

Steiks (9): programma, ko galvenokartizmanto biezakiem baltas vai sarkanas galas izcirtniem.

lerice automatiski uzkarsés 180°C 13 mindtes

Ja laiks vai temperattra nav pietiekama, jas vienmeér varat mainit laiku vai temperatdru, nospiezot laika/temperatiras reguléSanas
pogu (C) un péctampogu (G) "-" (H) "+", lai pielagotu temperatdru un laiku. .

Zivis (10): Programma, ko visbiezak izmanto saldétam apstradatam zivim vai svaigam zivim.

lerice automatiski uzkarsés 200°C 20 mindtes

Ja laiks vai temperatlra nav pietiekama, jis vienmér varat maintt laiku vai temperatiiru, nospiezot laika/temperatras reguléSanas
pogu (C) un péctampogu (G) "-" (H) "+", lai pielagotu temperatdru un laiku. .

Kika (11): So programmu galvenokartizmanto kiku un smalkmaiziSu cep$anai

lerice automatiski uzkarsés 150°C 14 mindtes

Ja laiks vai temperatdra nav pietiekama, jis vienmér varat maintt laiku vai temperatiru, nospiezot laika/temperatras reguléSanas
pogu (C) un péctam pogu (G)"-" (H) "+", lai pielagotu temperatdru un laiku. .

Zemestrieksti (12): programma, ko izmanto zemesriekstu grauzdésanai

lerice automatiski uzkarsés 190°C 10 mindtes

Ja laiks vai temperattira nav pietiekama, jis vienmér varat mainit laiku vai temperattru, nospiezot laika/temperatiras regulé$anas
pogu (C) un péctam pogu (G)"-" (H) "+", lai pielagotu temperatru un laiku. .

IERICES TIRISANA

1. Pirms ierices tirianas iznemiet kontaktdakSu no stravas kontaktligzdas un pagaidiet, lidz ierice atdziest.

2. Notiriet, izmantojot mitru un péc tam sausu dranu (vai papira dvieli).

3. Gratak nonemamas atliekas ieziediet ar nelielu daudzumu cepamas ellas un péc dazam mindtém maigi nonemiet tas ar koka
lapstinu.

4. Netiriet ar asam, abrazivam dranam vai sakliem, ka arT neizmantojiet tiriSanas pulverus, jo tie var sabojat groza un konteinera
gludo, nepiedegoso parklajumu.

5. Neiegremdgjiet ierici GdenT.

TEHNISKIE DATI:

Maksimala ietilptba: 5L
Spriegums: 220-240V ~ 50/60Hz
Nominala jauda: 1500W
Maksimala jauda: 2000W

Apkartgjas vides aizsardziba. Kartona iepakojumu, lidzu, nododiet otreiz&jai parstradei. Polietiléna maisinus (PE)

izmest plastmasas izstradajumiem paredzétajos konteineros. Lietotas elektropreces nododiet attiecigajos

pienemsanas punktos. lericé satur bistamas sastavdalas, kas var izraisit draudus apkartgjai videi. Elektroierice

janodod ta, lai ierobeZotu tas atkartotu izmantoSanu. Ja iericé atrodas baterijas, iznemiet tas un nododiet
mmmmm  pienems3anas punkta atseviski. Produktu neizmest sadzives atkritumu konteinera!
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(BG) BBITTAPCKA

OobWN YCnoBmA 3ABE3OINACHOCT

BAXHU MHCTPYKUWW 3A BE3OIMNACHOCT

MPOYETETE BHUMATEJIHO U SAMNASETE 3A EbELLN CITPABKU

1. MNpean ga mn3nonseaTte YCTPOMCTBOTO, NpPOYETETE PbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens u cnegBanTe MHCTPYKUUUTE, CbObpXaly Ce B Hero.
Mpon3BoaAMTENAT HE HOCKM OTFOBOPHOCT 3a LWEeTU, NPUYMHEHU OT
N3Mnon3BaHe Ha YyCTPOMCTBOTO HE NO NpegHa3HadYeHne UM HenpasuHa
eKkcnroarayusi.

2. YCTpONCTBOTO € caMo 3a AoMallHa ynotpeba. He nsnonssante 3a gpyrm
Lienm, HeCbBMECTUMMN C NpegHa3Ha4YeHNETO My.

3. YcTponcTBoTo TpsibBa Aa ce BKNOYBa CaMo KbM 3a3eMeH KOHTakT 220-
240V ~50/60 Hz.

3a pa ysennumte 6e3onacHocTTa npu paboTa, He CBbpP3BANTE HAKOMKO
ereKkTpMUYecKkn yCTPoOMCTBa KbM ejHa Bepura eqHOBPEMEHHO.

4. bbaoete ocobeHO BHUMATEMHW, KOraTo M3rnonsBaTe YCTPOWCTBOTO,
Korato Habnuso nma geua. He Tpsibea aa ce no3sonsiea Ha Aeua fa cu
urpasT c ypega. He nossonsiBante Ha geua wvnm nvua, KOUTO He ca
3anosHaTu cypeaa, Aa ro nsnonssar.

5. MPEOYTMNPEXOEHWME: ToBa obopyaBaHe MOXe ga ce M3rnonssa oT
Aeua Ha Bb3pacT Hag 8 roanHn 1 nuua ¢ HamaneHn uU3nyYeckn, CETUBHU
WX YMCTBEHM CMOCOBHOCTWU, MM xopa ©e3 onnT unmM Mno3HaHus 3a
obopyaBaHeTO, ako ca No4 HaA30p UK ca UM JafdeHN MHCTPYKLMUK Kak Aa
nanonseate obopyaBaHETO. UHCTPYKUUM 3a OesonacHa ynotpeba Ha
YCTPOWCTBOTO M Ca HAsiCHO C OMacHOCTUTE, CBbpP3aHu ¢ ynotpebarta my.
Heuata He TpsGBa ga cu urpasTt ¢ obopyaBaHeTo. [louncTBaHETO M
nogapbXKata Ha YCTPOMCTBOTO He TpsibBa Aa ce M3BbpLUBAT OT Aeua,
OCBEH aKO He ca Ha Bb3pacT Hag 8 roanHN 1 Te3n AENHOCTU Ce U3BbpLUBAT
noa HabnwoaeHue.

6. MPEOYMNPEXOEHWE: He ocTtaBanTe ypena BKOYEH B KOHTaKTa 6e3
Hag30p.

7. MPEAYNPEXOEHWE: Hukora He mecTeTe ypena, Korato € BKIHYEH
WI KOraTo € ropeLL.

8. MPEAYIMNPEXOEHWE: Temnepartypata Ha AOCTbNHUTE NOBBbPXHOCTU
Ha paboTello YyCTPOMCTBO MOXE Aa € BMCOKa, Korato obopyaBaHeTo
paboTu.

9. MPEAYNPEXOEHWE: OpbxTe ypeaa n Herosusi kaben panedy or
obcera Ha geua noa 8-rogniiHa Bb3pacT.

10. MPEOQYNPEXOEHWE: Bunarn usBaxgante wiencena oOT KOHTaKTa
cnep ynotpeba, kato OAbpXUTe KOHTakTa ¢ pbka. HE abpnante
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3axpaHBalLus kaden.

11. MPEOYNPEXOEHWE: He nanonssanTte yCTpONCTBOTO B 6rnM30cCT A0
3ananumu matepuanu.

12. MPEOYMNPEXOEHWE: He noctaBanTe kapToH, XxapTus, nfacrtMmaca
Unv gpyrv 3ananmmm unm CTonMmm NpegmeT B yCTPONCTBOTO.

13. He notanante kabena, wwencena unm UsnoTo yCTPOMUCTBO BbB BoAa
Unu apyra Te4HOCT. He nsnaramte ycTpoOMCTBOTO Ha aTMOCKEepPHN yCnoBus
(ABXa, cnbHUE M Op.) M He ro W3nonsBanTe MNpu YCNoBUS C BUCOKA
BMNaXXHOCT (6aHK, BNaXXHW KbMMUHT KbLLNK).

14. MNepuognyHO NpoBepsiBaTe CbCTOSHMETO Ha 3axpaHBalunsa kaben.
AKo 3axpaHBalmAT kaben e noBpeaeH, obopyaBaHeTo He TpsibBa aoa ce
nsnonasea. lNoBpeneHuaT kaben TpsabBa ga ce CMeHM OT crieumnanuampaH
cepBu3, 3a Aa ce n3berHe onacHoOCT.

15. He nanonasanTe ypena, ako 3axpaHBalMaT Kaben e noBpeaeH nnu
aKko € M3nycHaT WMAM NOBPEAEH MO HAKaKbB HayMH unn He paboTtum
HOpManHo. He pemMoHTMpanTe yCTPONCTBOTO CaMU, TbiA KaTo TOBa MOXe
Aa foBede OO0 TOKOB ydap. 3aHeceTe MNOBPedeHOTO YCTPOWCTBO B
CbOTBETHNA CEPBU3EH LIEHTBLP 3a NPOBEPKA UM PEMOHT. BCMYKM pEMOHTH
MoraT Aa ce M3BbpLUBAT camo OT OTOpU3upaHu cepBu3n. HenpaBumnHo
N3BbPLUEHNTE PEMOHTM MoraT [a npeacraBnsBaT cepuMo3Ha 3annaxa 3a
notpedurens.

16. lNocTaBeTe yCTPONCTBOTO Ha xfafgHa, ctabunHa, paBHa NOBbPXHOCT,
Aarned OT ropelin KyxHeHCKU ypeau KaTo enekTpuyecka neyka, rasosa
ropenkaw gp.

17. 3axpaHBawmaT kaben He TpsibBa Aa BucK Hag pbba Ha macarta unu ga
A0KOCBa ropeLLy NoBbLPXHOCTH.

18. 3a ocurypsiBaHe Ha 4OMbIHUTENHA 3aLLMTa € NPENOPBUNTENHO Aa ce
MOHTMpPa YCTPOMCTBO 3a ocTaTbyeH Tok (RCD) B enekTpmnyeckarta Bepura c
HOMWHaMEH ocTaTby€eH TOK, KOUTO He HaaBuwasa 30 mA. B Ta3n Bpb3ka,
MOJSl, CBbPXKETE CE CbC CrNeLnanmncT eNeKTPoTEXHNK.

19. Ako e HeobxoaMmo fa u3nonaeare yabIokuTeneH kaben, nanonssamnTe
MOEN caMo CbC 3a3eMUTENEH WNAT U HOMUHArEH 3a ToK oT noHe 10 A.
YAbmKkuTenHuTe kabenn, KOMTo He OTrOBapAT Ha TOBa M3MCKBaAHE, MoraT
Aa nperpesTt. KabenbT Tpsibea ga 6bae noctaBeH No TakbB HauYuH, Ye aa
ce nsberHe criy4amHo n3abpreaHe Unm CbBaHe B HETO.

20. He no3BonsiBanTe MOTOpHaTa YacT Ha ypeda Aa ce HaMOKpW.

21. YcTponcTteoTo TpsibBa Aa ce NOCTaBW BbpXy paBHa, yCTOM4YMBA Ha
Temnepartypa MOBbPXHOCT, farney OT 3ananuMmm matepuvanu (nepgera,
3aBecu, Tanetm u gp.). 3a ga ocurypuTte npaBurHa uUupkKynauus Ha
Bb3ayxa, octaBeTe noHe 10 cm cBO6OOHO NPOCTPAHCTBO OT BCsiKa CTpaHa
Ha ycTpounctBoTo U noHe 30 cm Hap Hero. He nokpuBanTe
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BEHTMNAUMOHHMUTE OTBOPM Ha YCTPOMCTBOTO, Tbi KaTo TOoBa MOXe Aa
NPUYMHU NperpsiBaHe 1 NoBpeaa Ha NpoaykKTa.

22. He pokocBanTe ropelunTe NOBbPXHOCTU Ha ypeaa (Bpara, ropHa unm
OOMNHa CTeHa M CTPaHW4YHU CTEeHMW). M3nonssanTe 3allMTHU pbKaBuum,
KoraTo OTCTpaHsaBaTe Unn AoKoCcBaTe ropeLyy KOMNOHEHTMW.

23. 3axpaHBawmaT Kaben He TpsabBa ga ce NocTaBsa Hag YCTPONCTBOTO U
He TpsabBa Aa QoKoCcBa Unu a nexu 6rnMso 4o ropeLum noBbpxHoCcTU. He
nocTaBaAnTe yCTPONCTBA NOA eNEKTPUYECKMS KOHTaKT.

24. He noctaBsnTe nopummn, 3aemawim uenna My obem B yCTPOMUCTBOTO,
THW KaTo TOBa MOXE [a NPUYMHM NOXap 1 pa3pyLuaBaHe Ha NpoayKTa.

25. Cnep neveHe nnu npegun NoYMcTBaHe Ha ypeaa ussageTte wencena ot
KOHTaKTa 1 ro octaeeTte Aa u3ctuHe. Mons, nsyakamte octaTbyHO ObArO,
TbI KaTO HAarpATOTO YCTPONCTBO Ce OXSiaxaa MHOro 6aBHo.

26. [NouncTBanTe yCTPOMCTBOTO cref Beska ynotpeba.

27. He nsnonseanTte arpecnBHu NOYMCTBaLLM NpenapaTty nog doopmaTta Ha
eMyrficuu, Mneka, nactm n gp. 3a NoOYMCTBaHe Ha Kopryca, Tbi KaTo Te
MoraT, OCBEH BCUYKO OpYro, Aa npemaxHaT UH(OpMaTUBHU rpachuyHm
CVYMBOJM KaTO CKanu, MapKMpOoBKW, NpeaynpeauTenHn 3Haum 1 ap.

28. He wuanonaBanTe MeTanHW CTbprankym 3a nodncreaHe. CuyneHwu
napyeTa NPOBOOHUK MOraT Aa BnsidaT B KOHTaKT C €MEeKTPUYECKN YacTHu,
KOETO NpeAcTaBnsiBa pUCK OT TOKOB yaap.

29. ObopyaBaHeTO He e npeaHasHavyeHo Ada Ce ynpasnsiBa C BbHLUHU
TanMepu Unu oTaenHa cuctema 3a ANCTaHUMOHHO YrpaBeHune.

30. Nopaau Bucokata TemnepaTtypa 6baete ocobeHo BHUMATENHU, KOraTto
n3Baxgare rneyeHa xpaHa, OTCTpaHsiBaTe ropewa MasHUHa Unu gpyru
ropeLyy TE4YHOCTH.

31. He noctaBanTte ypena noa KyxXHeHCKU LwkadoBe nopagu TOnnmnHa u
napa.

32. He munte MmeTanHM 4YacTu B CbOAOMMSSHM MaWWHW, TbW KaTo
arpecuBHUTE npenapatu, M3NON3BaHW B Te3n ypeaw, npuymHasat
NOTbMHSIBAHE Ha ropenocoyYeHnTe YacTu. YacTu. [penopbuntenHo e ga
M MUeTe Ha pbKa, KaTo 13nonasare TpaavuMOHHM NpenapaTn 3a MMeHe
Ha cbJoBe.

33. 3a gaunsberHeTte nperpsisaHe Ha YCTPONCTBOTO, HE IO MNOKpUBanTe.

34. He cbxpaHsBanTe HULLO B YCTPOMCTBOTO, OCBEH NPUHAANEXHOCTUTE,
npuyHaanexawim KbM Hero.

35. He nanonasawnTe ypena c OTBOPEH CbA.

& He nokocBaunTe ropeLumnTe NOBbPXHOCTU Ha yCTpOVICTBOTO

NMPEAYNPEXOEHUE : YcTtponcTBOTO € cHabaeHo ¢ dpyHKUMA 3a
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OTINOXEH CTapT, HO ce Npenopb4Ba Aa ce U3MNOfi3Ba CamMO KOrato
noTpeGUTEensT e BKbLLM U YCTPOUCTBOTO € Nof HabnoaeHue.

Onu1caHune Ha yCTPONCTBOTO:
1. KoHTponeH naxen

2. Mpo3payeH npo3opeLl

3. N3xop 3a Bb3gyx

4. Kunuwe

5. Hactbpxete

6. dpbxka

7. 3axpaHBaLL kaben

8. KoHTelHep

KoHTponeH naHen:

A:: ByToH Ctapt/OTkas

B: M360p Ha pyHKUuMSA

C: byToHM 3a HacTpolKa Ha TemnepaTtypa/Bpeme
D: ByToH 3a oTnoxeH ctapt

E: MHpnkaTop 3a paboTa Ha BeHTUnatopa

F: Oucnnen 3a Temnepatypa v Bpeme

G: ByTOH"-".

3. byToH "+".

nporpamu:
1. Munewsxkn kpunua 2. Hagexuua 3. MbpxxeHn kaptodn 4. AnveH Tapt 5. Muua 6. Cnagkv kaptodn 7. MNMuneLwkm
6yTyerta 8. Ckapuawm 9. Mbpxona
10. Pnb6a 11. Topta 12. dbCTBUM

[Mpean nbpBa ynotpeba.

1. OTcTpaHeTe omakoBkaTa M BCUYKM CTUKEPU W akcecoapu OT BbHLIHATa M BbTpellHata cTpaHa Ha
YCTPOWCTBOTO.

2. MNouucTteTe cTapaTenHo peletkata (5) n koHTelHepa (8) ¢ ropelya Boga, Manko KOnMYecTBO TEYHOCT 3a
MWeHe Ha cboBe 1 rbba, crief KOeTo rv n3bbpLLETE C YNCTa, MeKa Kbpna

(He nouncTBanTe ycTpocTBOTO C abpasnBHM Kbpnu Unu rsom nnv n3nona3sante nodMcTBalLy NpaxoBse, Tbi
KaTo Te MoraT ja NoBpeAsAT rmajkara, Heaanensalla MoBbPXHOCT Ha KOLLHULIATa M KOHTENHepa)

3. MNoctaBeTe TAMOTO Ha ypHaTa (4) BbpXy CTaburnHa XxopusoHTarnHa noBbPXHOCT, CBbPXKETE 3axpaHBaLLusi
kaben u n3bepeTte NbpBaTa Nporpama (BWXTe pasgena 3a U3non3BaHe Ha YyCTPOMCTBOTO), 3a Aa NpemMaxHeTe
dabpnyH1TE MMPN3MM OT YCTPOMCTBOTO.

4. Korato nporpamMara npukmnioym, n3kmnioveTe 3axpaHaallus kaben v noBTopeTe CTbKa 2, 3a ja ro NoYnucTuTe
OTHOBO, Cej KaTo e M3CTUHaM HambITHO.

He muiite peletkata (5) v KoHTelHepa (8) B CbAOMUSANHA MaLUMHA.

M3nonasaHe Ha yCTPONCTBOTO:

1. Kato gbpxuTe gpwbxkata (6), nsgbpnante koHTeriHepa (8) 3aegHo ¢ pewetkata (5) oT TanoTo (4) u ro
rocraBeTe BbpXy CTabunHa noBbPXHOCT.

2. Pewertkara (5) Mmoxe Aa ce n3Baau oT KoHTeHepa (8).

3. MocTaBeTe npeaBapuTENHO NPUIOTBEHWUTE NPOAYKTU BbPXY pelueTkaTa (5), pasnonoxeHa Ha AbHOTO Ha CbA,
(8). Cnen ToBa nocrtaBeTe KoHTeWHepa (8) B TAnoto (4). Korato nbnHUTe KOHTEWHepa, He MpeBuvLLaBanTe
HuBoto MAX BbTpE.

4. CBbpXKeTe 3aTBOPEHOTO YCTPOWCTBO KbM 3a3eMeH KOHTaKT.

5. YCTponcTBOTO Lije Ce BKIMIOYM U Lie n3gaae 3ByKoBa anapma. AKo He e n3bpaHa nporpama, ycTponcTBOTO Lie
npeMuHe B PEXUM Ha roToBHOCT crned 1 MuHyTa. 3a Aa BKMOYMTE OTHOBO YCTPOWMCTBOTO, HAaTUCHeTe ByToHa
"ctapt/oTkas" (A).

6. Upes 6yToHa 3a nsbop Ha yHkums (B) ,OyHkuma“ nsbepete xenaHata nporpama (tabnuua 1). Cneg kato
n3bepete nporpamara, MOXeTe ja NPOMEHWTE TeMnepaTyparta U BpeMeTo, kKaTo HaTUCHeTe ByToHa 3a M3Gop Ha
HacTpolika Ha Temnepatyparta/BpemeTo (C) n cneg ToBa 6yToHute G "+" 1 H "-". MNpenopbuutenHo e ga
nobaBuTe 3 MUHYTW KbM BPEMETO 3a NPUroTBSIHE Ha SICTMETO CNPSIMO NPOrpammMpaHoTO MEHIO, ako ypeabT e
oxnageH.

7. Cnep kato usbepete noaxoasiiata nporpama, ypeabT LWe 3anoyHe paboTa aBToMaTUYHO creq 4 cekyHam
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VNV Crieq, HaTuckaHe Ha B6yToHa "ctapt/oTkas" (A). MHamkaTopbT (E) Ha BeHTUnatopa u (F) namnata BbTpe B
YCTPOWCTBOTO LLje CBETHAT.

8. KoraTo pabotara npukniouu, Lwe vyerte 3ByKOB cUrHan 3 mbTu.

9. 3a fa npekpaTtuTte yCTpoMCTBOTO NO-paHo, 3afpbxTe 6yToHa "cTapT/oTkas" (A) 3a 3 cekyHau.

CobBeTu:
[MoppeneTe napyeraTa xpaHa, 3a Aa ocurypute cBoboaeH NOTOK Ha ropeLy, Bb3ayX Mexay TsX.

YpeasT uma nporpaMHa namer, crnef OTCTpaHsiBaHe Ha KOHTelHepa (6) no Bpeme Ha nporpamMara, ypeabT e
crnpe, a crieq NocTaBsiHe Ha KOHTelHepa (6) e npoabmku Aa pabotu. NporpamaTta Moxe cbluo aa 6bae
nocTaBeHa Ha naysa 4pe3 eHOKpaTHO HaTuckaHe Ha OyToHa "ctapT/oTkas" (A), NMOBTOPHO HaTUCKaHe Lie
Bb306HOBYU paboTaTa.

AKo BpeMeTo unu TemnepaTtypata He ca [OCTaTbYHW, BMHArM MoxeTe [a perynupate BpemeTo unu
Temneparypara, kaTo HaTucHeTe byToHa 3a Bpeme/Temnepartypa (D), cnea tosa 6ytoHute G "+"nH"-", 3a ga
3aBbpLUMTE NMEYEHETO.

MpenopbunTenHo e aa o6bpHeTe Unu pasbbpkaTe NPOAyKTUTE MOHE BeAHbX, AoKaTo paboTu usbpaHata
nporpama.

IBHUMAHMWE!! BbTpeluHocTTa Ha yCTPOMCTBOTO € MHOrO ropeLua

®yHKUWMSA 32 OTNOXEH CTapT:

Cnepn kaTto usbepete noaxoasiiaTta nporpaMa (BWXTe pasfena 3a u3nonasaHe Ha YCTPOMCTBOTO), HAaTUCHeTe
6yToHa "Bpeme Ha 3abaBsiHe" (D).

Ha gucnnes we ce nosiBu YacoBHUK. Mianonseante 6ytoHute G "+" n H "-", 3a na 3agagete enaHoTo Bpeme Ha
3abaBsiHe oT 10 MMHYTM 00 24 Yaca.

Cnep kaTo HacTpouTe Yaca, yCTPOMCTBOTO aBTOMaTUYHO LLiE BliE3e B PEXUM Ha OTIIOKEH CTapT cnes 5 cekyHau,
a4aCOBHUKBLT Ha AuUCNIIes Wwe 3anoyHe Ja 0TOposiBa BPeMeTo 40 CTapTMpaHe Ha yCTPOMUCTBOTO.

3a fga cnpeTe 0TOpOsiBAHETO Ha BPeMETO, 3aApbKTe byToHa "ctapTt/oTkas" (A) 3a 3 cekyHaW.

nporpamu:
Munewwxm kpunua (1): Nporpama, nanonssaHa 3a NPUroTBsIHE Ha CYpPOBO MUIELLKO MECO (NMUMELLKU Kpuiua)
YcTpoincTBOTO aBTOMaTUYHO Lie 3arpee Ha 180°C 3a 20 MuHyTw.

AKO BpeMeTo unu TemnepaTtypaTta He ca AOCTaTbyHW, BMHArM MoOXeTe Aa MNPOMeHWTe BpPeMeTo WUnu
Temneparypara, kaTo HaTucHeTe ByToHa 3a HacTpoiika Ha BpemeTo/Temneparypara (C) u cneg toea 6yToHa (G)
"-"(H)"+", 3a oa perynuparte TemnepaTypaTa 1 BpeMETO .

Kon6ac (2): MNporpama, n3nonssaHa rnaBHo 3a NpuroTesHe Ha konbacw.

YcTponcTBOTO Le 3arpee aBTomaTnyHo npu 190°C 3a 10 MUHYTH

Ako BpemeTo unu TemnepaTtypaTa He ca [OCTaTb4HW, BMHArM MOXeTe Aa NPOMeHWTe BpPeMeTo unu
Temneparypara, KaTo HaTucHeTe ByToHa 3a HacTpolika Ha BpemeTto/Temnepatyparta (C) n cneg tosa 6ytoHa (G)
"-"(H)"+", 3a na perynupate Temnepartyparta v BpeMEeTO .

Mbpxenn kaptodu (3): MNporpama, nsnonasaHa rmaBHO 3a 3aMpa3eHN MbPXXeHU KapTodu.

YCTponcTBOTO aBTOMaTMYHO Le 3arpee npu 190°C 3a 13 MUHYTK

AKo BpeMeTo unu TemnepaTtypaTa He ca [OCTaTb4HW, BMHArM MOXeTe Aa MNPOMeHWTe BpPeMeTo unm
Temneparypara, kaTo HaTucHeTe ByToHa 3a HacTpolika Ha BpemeTo/TeMnepatyparta (C) u crnef ToBa byToHa (G)
"-"(H)"+", 3a oa perynupare TemnepaTypaTa u BpeMeTo .

Aviven TapT (4): MNporpama, n3nonasaHa rnasHO 3a NPUrOTBAHE HA MUHU SAYEHN TapTH

YCTpONCTBOTO aBTOMaTMYHO Lie 3arpee Ha 180°C 3a 10 MuHyTH

AKo BpemMeTo unu TemnepaTtypaTa He ca [OCTaTb4HW, BMHArM MOXeTe Aa NPOMeHWTe BpPeMeTo unm
Temneparypara, kaTo HaTUCHeTe ByToHa 3a HacTpolika Ha BpemeTo/TeMnepatyparta (C) u crnef ToBa byToHa (G)
"-"(H)"+", 3a oa perynupare TemnepaTypaTa u BpeMeTo .

Muua (5): Mporpama, n3nonssaHa Har-4eCTo 3a 3ampaseHa nuua.

YCTpOMCTBOTO aBTOMATMYHO Lue 3arpee Ha 180°C 3a 10 MUHyTH

AKo BpeMeTo unu TemnepaTtypaTa He ca [OCTaTb4HW, BMHArM MoOXeTe Aa MNPOMeHWTe BpPeMeTo unm
TemneparypaTa, kaTo HaTuCHeTe ByToHa 3a HacTpoiika Ha BpemeTto/Temnepatypata (C) u cnep ToBa byToHa (G)
"-"(H)"+", 3a oa perynupare TemnepatypaTa 1 BpeMeTo .
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Cnapgku kaptodum (6): lMporpama, nanonaeaHa rnaBHO 3a MPUrOTBSIHE Ha Hapsi3aHW cnagku kapTodu (Smc)
YCTpOWCTBOTO Liie 3arpee aBTomaTyHo npu 190°C 3a 38 MUHYTH

AKO BpeMeTo unu Temnepartypata He ca AOCTaTbyHW, BUHArM MoxeTe [a MPOMeHWUTe BpeMeTo Wiu
TeMneparypara, kato HaTucHeTe ByToHa 3a HacTpolika Ha BpemeTo/Temnepatypata (C) u cnen Toea byToHa (G)
"-"(H)"+", 3a pa perynuparte Temnepartyparta v BpeMeTO .

Munewwukm 6ytyeta (7): MNporpama, n3nonssaHa 3a NPUroTBsiHE Ha CypOBO MUIIELLIKO MECO (NuneLukn byTyera)
YcTpoicTeoTo Lie 3arpee aBTomatnyHo npu 190°C 3a 20 MUHYTK

AKO BpemMeTo unu Temnepartypata He ca [AOCTaTbyHW, BUHArKM MoXeTe [a MPOMeHWUTe BpeMeTo Wiun
Temneparypara, kaTto HaTucHeTe ByToHa 3a HacTpovika Ha BpemeTo/TeMnepatypata (C) u cnen Toea byToHa (G)
"-"(H)"+", 3a pa perynvparte TemnepartypaTa v BpeMeTO .

Ckapuau (8): Hain-go6po 3a mankv Mopckn 4apoBe KaTo cKapuau.

YcTponcTBoTo Le 3arpee aBTomatuyHo npun 170°C 3a 10 MUHYTK

AKO BpemMeTo unu TemnepaTtypata He ca [AOCTaTbyHW, BUHArKM MoOXeTe [a MpOMeHuTe BpemMeTo Wiun
Temneparypara, kaTo HaTucHeTe ByToHa 3a HacTpolika Ha BpemeTo/TeMnepatypata (C) u cnen ToBa byToHa (G)
"-"(H)"+", 3a ga perynupate TeMmnepartyparta v BpeMeToO .

Mbpxxona (9): MNporpama, nsnonasaHa rmaBHO 3a No-Aebenu napyeTa 65110 NNy YepBEHO MECO.

YCTpOMCTBOTO aBTOMaTMYHO Lue 3arpee Ha 180°C 3a 13 MuHyTH

AKo BpeMeTo unu TemnepaTtypaTa He ca [OCTaTb4HW, BMHArM MOXeTe Aa NPOMeHWTe BpPeMeTo unm
TemneparypaTa, kaTo HaTucHeTe ByToHa 3a HacTpoiika Ha BpemeTto/Temnepatypata (C) u cneg toBa b6yToHa (G)
"-"(H)"+", 3a oa perynupare TemnepaTypaTa 1 BpeMeTo .

Pwu6a (10): Mporpama, n3nonssaHa Haln-4ecTo 3a 3amMpaseHa npepaboTeHa puba nnu npsicHa puba.
YcTponcTBoTO aBTOMAaTUYHO Le 3arpsasa npun 200°C 3a 20 MyUHYTK

AKO BpemMeTo unu TemnepaTtypaTta He ca [OCTaTbyHMW, BMHArM MOXeTe Aa NPOMEHWTE BPEMETO UMK
Temneparypara, kKaTo HaTucHeTe ByToHa 3a HacTpolika Ha BpemeTo/TeMnepatyparta (C) u crneq ToBa byToHa (G)
"-"(H)"+", 3a ga perynupare TemnepaTypaTa v BpeMeTo .

Toprta (11): Taau nporpama ce n3nonssa rmaBHO 3a NeYeHe Ha CnagkuLmn u MbOUHN

YcTponcTBOTO Le 3arpee aBToMmaTtuyHo npu 150°C 3a 14 MuHyTH

AKO BpeMeTo unu TemnepaTtypaTta He ca [AOCTaTbyHW, BUHArM MoXxeTe Aa MNPOMeHWTe BPEMETO UMK
Temneparypara, kaTo HaTucHeTe ByToHa 3a HacTpoiika Ha BpemeTto/Temnepatypata (C) u cnep ToBa 6yToHa (G)
"-"(H)"+", 3a ga perynupate TemnepatypaTa 1 BpeMeTo .

dberbum (12): Mporpama, n3nonasaHa 3a neveHe Ha PbCTbLM

YCTponcTBOTO Le 3arpee aBTomaTuyHo npu 190°C 3a 10 MuHYTH

AKo BpemeTo unu TemnepaTtypaTa He ca [OCTaTb4HW, BMHArM MoOXeTe Aa NPOMEHWTE BPEMETO UMW
Temneparypara, kKaTo HaTucHeTe ByToHa 3a HacTpovika Ha BpemeTo/TeMnepatyparta (C) u crneq ToBa byToHa (G)
"-"(H)"+", 3a na perynupare Temnepartypara v BpeMeTO .

MOYNCTBAHE HAYCTPOMCTBOTO

1. MNpean ga nouncTuTe yCTPOMCTBOTO, U3BaJeTe LUencena OT KOHTaKTa 1 u3yakanTte, 4OKaTo yCTPONCTBOTO
N3CTUHE.

2.TNo4vucTteTe C BNaxHa v crnep ToBa cyxa Kbpna (Mnu xapTveHa kbpra).

3. HamaxeTe no-TpyaHuUTe 3a nMpemaxBaHe OCTaTbLM C Masko KOMMYECTBO ONWO U Crief HSKONKO MUHYTU
BHUMATEMHO MM OTCTpaHETE C AbpBeHa LnaTyna.

4. He nouncTeavite ¢ ocTpu, abpasvBHU Kbpny Unn rsbu nnu nanonasante No4YMCTBAaLLM NpaxoBe, Thbi KaTo Te
MoraT ia NoBpeasiT IMaaKkoTo, He3anensallo NOKPUTUE Ha KOLLHMLLATa U KOHTEHepa.

5. He notananTte ycTponCcTBOTO BbB BOAA.

TEXHWYECKN JAHHW: 3a [1a 3aWwnTITe OKOMHaTa Ccv cpefja: MOnsl, OTAEMNEeTe KAPTOHEHUTE KyTuu

MakcmmaneH kanauuteT: 5n 11 HaliNoOHOBMTE TOPOWUYKY M T U3XBBPIETE B CbOTBETHUTE KOLLYETA 33

HanpexeHue: 220-240V ~50/60Hz oTnagbLy. M3non3saHusT ypen Tpsibea fa Obae 4OCTaBeH A0

HomuHanHa moluHocT: 1500W Emmm  CNIELMATMHUTE NYHKTOBE 3a CbOWpaHe, KoUTo MoraT fia MOBMUSST Ha

MakcmumanHa mowHocT: 2000W okonHaTa cpefa. He naxebpnisiiTe T03u ypes B 06MKHOBEH KoL 3a
oTnagbLm.
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(AZ) AZERIAN

UMUMI TOHLUK®SSIZLIK SORTLORI

Vacib TOHLUKSSIZLIK TOLIMATLARI

DIQQOTLO OXUYUN VO GOLOCOK ISTIFADS UCUN SAXLAYIN

1. Cihazi istifade etmazdan avval istifadaci talimatini oxuyun ve orada olan
tolimatlara emal edin. istehsalci cihazin teyinati lizre istifade edilmemesi
ve ya duzgun islemamasi naticasinde dayan ziyana gora masuliyyet
dasimir.

2. Cihaz yalniz evds istifadsa Gglindur. Tayinatina uygun olmayan basga
maqsadlar ti¢ln istifade etmayin.

3. Cihaz yalniz220-240 V ~ 50/60 Hz torpaqli rozetkaya qosulmalidir.
©mealiyyat tahllkasizliyini artirmaqg Uglin eyni vaxtda bir nege elektrik
cihazini bir dévrays qosmayin.

4. Usaglar yaxinligda olduqda cihazdan istifade edarkan xususile diqqaetli
olun. Usaglarin cihazla oynamasina icazs verilmamalidir. Usaqglarin va ya
cihazla tanis olmayan sexslarin ondan istifade etmasina icaza vermayin.

5. XoBORDARLIQ: Bu avadanliq 8 yasdan yuxari usaglar va fiziki, duygu
ve ya aqliimkanlari zaif olan sexslaer ve ya avadanliq hagqinda tecribasi ve
ya biliyi olmayan insanlar tersfindan istifade oluna bilar. avadanligdan
istifade etmak. cihazin tshlUkasiz istifadesi Uzra telimatlari va onun
istifadasi ile bagl tshlikalerden xabardardirlar. Usaqglar avadanliqgla
oynamamalidirlar. 8 yasdan yuxari olmayan va bu fealiyystlor nazarst
altinda hayata keciriimadikda, cihazin temizlenmasi va saxlanmasi usaqlar
torafinden hayata keciriimamalidir.

6. XoBORDARLIQ: Cihazi rozetkaya qosulmus veziyystde nazaratsiz
goymayin.

7. XoBORDARLIQ: Cihaz ise salindiqda va ya isti oldugda onu heg vaxt
yerindan terpatmayin.

8. XOBORDARLIQ: Avadanliq isleyarken islayan cihazin algatan
sathlerinin temperaturu yluksak ola biler.

9. XoBORDARLIQ: Cihazi ve onun snurunu 8 yasindan kigik usaglarin ali
¢atmayan yerde saxlayin.

10. XOBORDARLIQ: istifadedan sonra hemise rozetkadan slinizle tutaraq
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fisini elektrik rozetkasindan gixarin. Elektrik kabelinden COKMOY N.

11. X©BORDARLIQ: Cihazi yanan materiallarin yaninda istifads etmayin.
12. XoBORDARLIQ: Cihaza karton, kagiz, plastik ve ya diger tez alisan va
ya ariyoen agyalar qgoymayin.

13. Kabeli, fisini va ya butln cihazi suya ve ya har hansi diger mayeya
batirmayin. Cihazi hava seraitina (yagis, glinas va s.) maruz qoymayin vo
ya yuksak rutubastli seraitde (hamam otaglari, ritubatli disergealards)
istifada etmayin.

14. Elektrik kabelinin vaziyyetini vaxtasiri yoxlayin. Elektrik kabeli
zadalanibsa, avadanliq istifade edilmamalidir. Tehllkanin garsisini almaq
Uclin zadaleanmis kabel mitaxassis temir sexi tarefindan dayisdiriimalidir.
15. Elektrik kabeli zadalanibss va ya yera duslbsa va ya har hansi sakilde
zadslenibsa va ya normal islemirsa, cihazdan istifade etmayin. Cihazi
0zUunUz temir etmayin, cunki bu, elektrik soku ile naticaelana biler.
Zadalenmis cihazi yoxlama va ya temir tGiglin muvafiq xidmat markazina
aparin. Butun temir islari yalniz salahiyyatli xidmat mantagaleri terafinden
hayata kegirila biler. Dliizgtin yerina yetiriimamis tamir istifadaci Ggun ciddi
tehlUka yarada biler.

16. Cihazi elektrik sobasi, gaz sobasi ve s. kimi isti matbax cihazlarindan
uzagq, serin, dayaniqli, barabar setha qoyun.

17. Elektrik kabeli masanin ksnarindan asilmamali ve isti sathlera
toxunmamalidir.

18. ®lave mihafizani tamin etmak Giclin nominal galiq cerayani 30 mA-dan
cox olmayan elektrik dévrasinde qaliq cereyan qurgusunun (RCD)
qurasdiriimasi maqgsadauygundur. Bununla slagadar olaraq, bir
mutaxassis elektrikgi ila alaga saxlayin.

19. Uzatma kabelinden istifade etmek lazimdirsa, yalniz torpaglama
sancag! olan va an azi 10 A carayan Ugun giymatlandirilmis modeldan
istifada edin. Bu telaba cavab vermayan uzatma kabellari haddindan artiq
giza biler. Kabel ele yerlasdiriimalidir ki, onun tesadifen ¢ekilmasi va ya
ayilmasinin garsisini almaqlazimdir.

20. Cihazin motor hissasinin islanmasinaicaza vermayin.

21. Cihaz yanar materiallardan (paerdalar, pardalar, divar kagizlari va s.)
uzaq, beraber, temperatura davamli saethds yerlasdiriimalidir. DlUzgun
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hava sirkulyasiyasini tamin etmak lg¢ln cihazin har terefinds en azi 10 sm,
yuxarida ise an azi 30 sm bos yer buraxin. Cihazin havalandirma daliklerini
ortmayin, cunki bu, haddindan artiq istilesmays va mahsulun
zadalanmasina sabab ola biler.

22. Cihazin isti sathlerina (qapi, yuxari ve ya asagi divar ve yan divarlar)
toxunmayin. Har hansi isti komponentlari ¢ixararken ve ya onlara
toxunarkan goruyucu alceklerden istifads edin.

23. Elektrik kabeli cihazin Ustunda yerlasdiriimamali ve isti sathlere
toxunmamali ve ya yaxin yerde qalmamalidir. Cihazlari elektrik
rozetkasinin altina goymayin.

24. Cihazin i¢ina onun buttin hacmini tutan hissaleri qoymayin, ¢lnki bu,
yangina vae mahsulun mahvina sabab ola bilar.

25. Bisirdikden sonra va ya cihazi temizlemazden avval elektrik fisini
rozetkadan ayirin ve onun soyumasini gozlayin. Lutfen, kifayet gader
go6zlayin, gunki qizdirilan cihaz gox yavas soyuyur.

26. Her istifadedan sonra cihazi temizlayin.

27. Korpusun temizlenmasi Ug¢un emulsiyalar, sudler, pastalar ve s.
soklinda olan aqgressiv yuyucu vasitelarden istifade etmayin, ¢lnki onlar
diger seylarle yanasi, terezi, isarsler, xabardarliq isaraleri va s. kimi
informativ grafik simvollari da sile biler.

28. Temizlama Ugln metal qirintilardan istifade etmayin. Qirillan naqil
parcalari elektrik hissaleri ilo tamasda ola biler ve bu, elektrik carayani
tehlUkasiyaradir.

29. Avadanliq xarici taymerlarden ve ya ayrica uzagdan idareetma
sistemindan istifade etmakls idara olunmagq t¢lin nazarda tutulmayib.

30. Yliksak temperatur sababindan bismis yemaklari, isti yaglari ve ya
diger isti mayeleri gixararkan xususile digqgatli olun.

31. istilik ve buxar sebabinden cihazi matbex skaflarinin altina goymayin.
32. Metal hissasleri gabyuyan masinlarda yumayin, ¢unki bu cihazlarda
istifade olunan aqgressiv maddalar yuxarida geyd olunan hissalarin
garalmasina sabab olur. hissalari. ©nanavi gabyuyan mayelardan istifada
edearak onlari al ile yumaq tovsiys olunur.

33. Cihazin haddinden artiq istilesmasinin qarsisini almaqg Ugln cihazi
ortmayin.
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34. Cihazda ona aid aksesuarlardan basga he¢ nae saxlamayin.
35. Cihazi aciq gablaistifada etmayin.

& Cihazin isti sathlarina toxunmayin

XOBORDARLIQ : Cihaz gecikmis isa salma funksiyasi ile tachiz edilmisdir,
lakin ondan yalniz istifadaci evde olarkan va cihaz nazaret altinda olduqda
istifade etmak tdvsiye olunur.

Cihaz tasviri:

1. idareetma paneli
2. Seffaf pancere

3. Havacixisi

4. Menzil

5. Surtgacdan kegirin
6. Tutacaq

7. Elektrik kabeli

8. Konteyner

idare paneli:

A::Basla/Lagv diymasi

B: Funksiya segimi

C: Temperatur/vaxt tenzimlema diiymaleri
D: Gecikmis baslangic diymasi

E: Fanislema g0stericisi

F: Temperatur ve vaxt gostaricisi
G:"-"dlymeasi

H."+"dluymasi

Programlar:

1. Toyuq ganadlari 2. Kolbasa 3. Kartof fri 4. Yumurta tortu 5. Pizza 6. Sirin kartof 7. Toyuq budu 8. Karides 9.
Steyk

10.Balig11. Tort 12. Fistiq

ilk istifadeden avval.

1. Cihazin xaricinda ve igarisindeki gablasdirmani ve biitiin stikerleri ve aksesuarlari gixarin.

2. Barmaqhgi (5) ve qabi (8) isti su, az migdarda gqabyuyan maye va siingarla yaxsica tamizlayin, sonra temiz,
yumsagq parcaiila silin.

(Cihazi asindirici parga ve ya siingarle tamizlamayin ve ya temizlayici tozlardan istifade etmayin, glinki onlar
sabatin va gabin hamar, yapismayan sathini zadaslayas biler)

3. Finin gévdasini (4) sabit Ufliqi satha qoyun, elektrik kabelini birlasdirin ve cihazdan zavod qoxularini gixarmaq
U¢ln birinci programi segin (cihazdan istifade bélmasina baxin).

4. Program basa ¢atdigdan sonra elektrik kabelini ayirin va tam soyudugdan sonra onu yenidan temizlemak Gigiin
2-ciaddimi tekrarlayin.

Barmaqhgi (5) ve gabi (8) gabyuyan masinda yumayin.
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Cihazdan istifade:

1. Dastayi (6) tutaraq, gabi (8) barmagqliq (5) ile birlikde gévdandan (4) ¢ixarin va sabit satha goyun.

2.Barmagqliq (5) gabdan (8) ¢ixarila biler.

3. ®vvalcadan hazirlanmis mahsullari gabin (8) dibinds yerlasan 1zgaraya (5) qoyun. Sonra qabi (8) gévdayas (4)
daxil edin. Konteyneri doldurarken icindeki MAX saviyyasini kegmayin.

4. Qapali cihazi torpaglanmis elektrik rozetkasina gosun.

5. Cihaz agilacaq ve sasli hayacan signali veracak. He¢ bir program secilmadikds, cihaz 1 degigadan sonra
g6zlema rejimina kegacak. Cihazi yeniden yandirmagq ligiin "baslat/lagv et" diiymasini (A) basin.

6. Funksiya secgimi diiymasini (B) “Funksiya”dan istifade edarak, istadiyiniz programi segin (cadval 1). Programi
secdikdan sonra siz temperatur/vaxt tenzimlenmasi segim diymasini (C) ve sonra G "+" ve H "-" dliymalerini
basaraq temperaturu ve vaxti dayisa bilarsiniz. Cihaz soyudulursa, programlasdiriimis menyu ile alagadar
yemayin hazirlanma vaxtina 3 dagiqe alave etmak tévsiya olunur.

7. Mivafiq programi sec¢dikden sonra cihaz 4 saniyadan sonra ve ya "basla / legv" diilymasini (A) basdigdan
sonra avtomatik olaraq isa baslayacag. (E) ventilyator gostericisi ve (F) cihazin igarisindaki lampa yanacaq.

8. Is bitdikden sonra 3 dsfe ses signali esidsceksiniz.

9. Cihazi daha tez bitirmak tglin "baslat/legv et" dliymasini (A) 3 saniys basib saxlayin.

Maslahatlar:
Yemak parcalarini aralarinda isti havanin sarbast kegmasini temin etmak Ggiin duzin.

Qurgunun program yaddasi var, program zamani qgabi (6) ¢ixardigdan sonra cihaz dayanacaq, gabi (6)
goyduqgdan sonra ise islomays davam edacek. Program hamginin "basla/legv et" diymsasini (A) bir defe
basmagqla da dayandirila bilar, yeniden basmaq isi berpa edacak.

B©ger vaxt ve ya temperatur kifayat deyilsa, bisirmayi basa ¢atdirmaq tigiin vaxt/temperatur diymasini (D), sonra
G"+"va H"-" dlymalerini basmagla har zaman vaxti ve ya temperaturu tenzimlaya bilarsiniz.

Secilmis program isleyarkan mahsullari an azi bir dafs gevirmak va ya garisdirmaq tévsiya olunur.
IIX©BORDARLIQ!! Cihazinigi cox istidir

Gecikmis baslangic funksiyasi:

Muvafiq programi se¢dikdan sonra (cihazdan istifade bélmasina baxin) "Gecikma vaxti" diiymasini (D) basin.
Ekranda saat gériinacak. istadiyiniz gecikme miiddatini 10 degigeden 24 saata gader tayin etmak ligiin G "+" vo
H"-"dlymelerinden istifade edin.

Vaxti tayin etdikden sonra cihaz 5 saniyadan sonra avtomatik olaraq gecikmis baslangic rejimina kegacek va
ekrandaki saat cihaz isa diisana gadar vaxti geri saymaga baslayacagq.

Vaxtin geri sayimini dayandirmagq Ugln "basla/legv et" diiymasini (A) 3 saniys basib saxlayin.

Programlar:

Toyuqg ganadlari (1): Ciy toyuq ati hazirlamaq tgun istifade olunan program (toyuq ganadlari)

Cihaz 20 daqiga arzinds avtomatik olaraq 180°C-da qizdirilir.

B©ger vaxt ve ya temperatur kifayat deyilse, temperaturu ve vaxti tenzimlemak t¢lin vaxt/temperatur tenzimlema
diymasini (C) ve sonra (G) "-" (H) "+" diiymasini basmagla har zaman vaxti ve ya temperaturu dayise bilarsiniz. .

Kolbasa (2): 9sasan kolbasa hazirlamaq tgln istifada olunan program.

Cihaz 10 daqigae arzinda avtomatik olaraq 190°C-da qizdirilir

©gar vaxt ve ya temperatur kifayst deyilss, temperaturu ve vaxti tenzimlemak lglin vaxt/temperatur tanzimlama
diymasini (C) ve sonra (G) "-" (H) "+" diiymasini basmagla har zaman vaxti va ya temperaturu dayiss bilarsiniz. .

Kartof gizartmasi (3): Program asasan dondurulmus kartof gizartmasi Ggun istifads olunur.
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Cihaz avtomatik olaraq 190°C-ds 13 dagige qizdiracaq
Ogar vaxt ve ya temperatur kifayat deyilsa, temperaturu ve vaxti tenzimlemak lglin vaxt/temperatur tanzimlama
diymasini (C) va sonra (G) "-" (H) "+" diiymasini basmagla har zaman vaxti ve ya temperaturu dayisa bilarsiniz. .

Yumurta tortu (4): 8sasan mini yumurtali tortlar hazirlamaq tg¢in istifads olunan program

Cihaz 10 daqgige arzinda avtomatik olaraq 180°C-da qizdirilir

B©ger vaxt ve ya temperatur kifayst deyilss, temperaturu ve vaxti tenzimlemak lglin vaxt/temperatur tanzimlama
diymeasini (C) va sonra (G) "-" (H) "+" diiymasini basmagla har zaman vaxti va ya temperaturu dayisa bilersiniz. .

Pizza (5): Dondurulmus pizza Uglin an ¢ox istifade olunan program.

Cihaz 10 deaqiqge arzinds avtomatik olaraq 180°C-da qizdirilir

Oger vaxt ve ya temperatur kifayat deyilse, temperaturu ve vaxti tenzimlemak Uglin vaxt/temperatur tanzimlama
diymasini (C) va sonra (G) "-" (H) "+" diymasini basmagla har zaman vaxti ve ya temperaturu dayisa bilarsiniz. .

Sirin kartof (6): ©sasan dilimlenmis sirin kartof (yam) hazirlamaq tgun istifads olunan program

Cihaz avtomatik olaraq 190°C-ds 38 dagige qizdiracaq

Oger vaxt ve ya temperatur kifayat deyilsa, temperaturu ve vaxti tenzimlemak lglin vaxt/temperatur tanzimlama
diymasini (C) va sonra (G) "-" (H) "+" diiymasini basmagla har zaman vaxti ve ya temperaturu dayisa bilarsiniz. .

Toyuq budu (7): Ciy toyuq ati hazirlamagq t¢tin istifade olunan program (toyuq budu)

Cihaz avtomatik olaraq 20 dagigs arzinda 190°C-da qizdirilir

B©ger vaxt ve ya temperatur kifayst deyilss, temperaturu ve vaxti tenzimlemak lglin vaxt/temperatur tanzimleme
diymeasini (C) va sonra (G) "-" (H) "+" diiymasini basmagla har zaman vaxti ve ya temperaturu dayisa bilersiniz. .

Karides (8): Karides kimi kigik deniz mahsullari Giglin an yaxsisidir.

Cihaz 10 dagige erzinds avtomatik olaraq 170°C-dea qizdirilir

Oger vaxt va ya temperatur kifayat deyilsa, temperaturu va vaxti tenzimleamak tglin vaxt/temperatur tanzimlama
diymasini (C) ve sonra (G) "-" (H) "+" diiymasini basmagla har zaman vaxti va ya temperaturu dayiss bilarsiniz. .

Biftek (9): Program asasan ag va ya qirmizi stin daha galin dilimleri ti¢lin istifads olunur.

Cihaz avtomatik olaraq 180°C-ds 13 daqige qizdiracaq

Oger vaxt ve ya temperatur kifayat deyilse, temperaturu ve vaxti tenzimlemak Uglin vaxt/temperatur tenzimlama
diymasini (C) va sonra (G) "-" (H) "+" diiymasini basmagla har zaman vaxti ve ya temperaturu dayisa bilarsiniz. .

Baliq (10): ©n gox dondurulmus emal edilmis baliq ve ya taza baliq tigln istifade olunan program.

Cihaz avtomatik olaraq 200°C-da 20 daqiga qizdirir

Oger vaxt ve ya temperatur kifayat deyilse, temperaturu ve vaxti tenzimlemak t¢lin vaxt/temperatur tenzimlema
diymasini (C) ve sonra (G) "-" (H) "+" diiymasini basmagla har zaman vaxti ve ya temperaturu dayise bilarsiniz. .

Tort (11): Bu program asasan tortlar va kekslar bisirmak ti¢lin istifads olunur

Cihaz avtomatik olaraq 150°C-des 14 dagige qizdiracaq

B©gar vaxt ve ya temperatur kifayat deyilss, temperaturu ve vaxti tenzimlemak lglin vaxt/temperatur tanzimlama
diymasini (C) ve sonra (G) "-" (H) "+" diymasini basmagla har zaman vaxti va ya temperaturu dayiss bilarsiniz. .

Fistig (12): Fistiglari qovurmagq igln istifads edilan program

Cihaz 10 deqiqge arzinds avtomatik olaraq 190°C-da qizdirilir

Oger vaxt ve ya temperatur kifayat deyilse, temperaturu ve vaxti tenzimlemak Uglin vaxt/temperatur tenzimlama
diymasini (C) va sonra (G) "-" (H) "+" diiymasini basmagla har zaman vaxti ve ya temperaturu dayisa bilarsiniz. .

CIHAZIN ToMizLaNMaSI
1. Cihazi temizlemazdan avval fisini elektrik rozetkasindan ¢ixarin va cihazin soyumasini gézlayin.
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2.Nam va sonra quru parga (v ya kagiz dasmal) ils temizlayin.

3. Cixarilmasi daha ¢atin olan galiglari az migdarda yemak yagdi ile yaglayin ve bir nega dagigadan sonra onlari
taxta spatulaile yumsagq bir sakilds ¢ixarin.

4. iti, asindirici parga ve ya siingerlarle temizlemayin ve ya temizleyici tozlardan istifade etmayin, ciinki onlar
sabatin ve qabin hamar, yapismayan ortiyunui zedalayas biler.

5. Cihazi suya batirmayin.

TEXNIKi MOLUMAT:
Maksimum tutum: 5L
Garginlik: 220-240V ~ 50/60Hz
Nominal glic: 1500W
Maksimum glic: 2000W

Otraf miihiti gorumagq tgtin: kartonlari ve plastik torbalari ayirin ve mivafiq tullanti gablarina
goyun. Istifade olunmus cihaz straf muhits tasir gdstara bilan xlisusi toplama mantagalerina
catdiriimalidir. Bu cihazi adi zibilliys atmayin.

(ALB) ALBANIAN

KUSHTET E PERGJITHSHME TE SIGURISE

UDHEZIME TE RENDESISHME TE S_IGURISE )

LEXONIME KUJDES DHE MBANIPER REFERENCATE ARDHMEN

1. Pérpara se té pérdorni pajisjen, lexoni manualin e pérdorimit dhe ndigni udhézimet gé
pérmbahen aty. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér démet e shkaktuara nga pérdorimi i
pajisjes né kundérshtim me pérdorimin e synuar ose funksionimin e pahijshém.

2. Pajisja éshté vetém pér pérdorim shtépiak. Mos e pérdorni pér géllime té tjera qé nuk
pérputhen me pérdorimin e synuar.

3. Pajisja duhet té lidhet vetém me njé prizé té tokézuar 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Pér té rritur siguriné operacionale, mos lidhni disa pajisje elektrike né njé qark né té njéjtén
kohé.

4. Jini veganérisht t& kujdesshém kur pérdorni pajisjen kur fémijét jané afér. Fémijét nuk
duhet té lejohen té luajné me pajisjen. Mos lejoni qé fémijét ose personat qé nuk e njohin
pajisjen ta pérdorin ate.

5. PARALAJMERIM: Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé mbi 8 vje¢ dhe persona me
aftési té reduktuara fizike, shqisore ose mendore, ose njeréz qé nuk kané pérvojé ose
njohuri pér pajisjen, nése ata mbikéqyren ose u jané dhéné udhézime se si pér té pérdorur
pajisjen. udhézimet pér pérdorimin e sigurt t€ pajisjes dhe jané té vetédijshém pérrreziget gé
lidhen me pérdorimin e saj. Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjet. Pastrimi dhe mirémbaitja
e pajisjes nuk duhet té kryhen nga fémijét pérveg nése jané mbi 8 vjeg dhe kéto aktivitete
kryhen nén mbikeqyrie.

6. PARALAJMERIM: Mos e lini pajisjen té futur né prizé pa mbikéqyrie.

7. PARALAJMERIM: Asnjéheré mos e |évizni pajisien kur &shté e ndezur ose kur éshté e
nxehté.

8. PARALAJMERIM: Temperatura e sipérfageve té aksesueshme té njé pajisjeje
funksionale mund té jeté e larté kur pajisja éshté né puné.
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9. PARALAJMERIM: Mbajeni pajisjen dhe kordonin e saj jashté mundésive té fémijéve nén 8
vjeg.

10. PARALAJMERIM: Higeni gjithmoné spinén nga priza pas pérdorimit duke e mbajtur
prizén me doré. MOS e térhigni kordonin e rrymés.

1. PARALAJME:_RIM: Mos e pérdorni pajisjen prané materialeve té ndezshme.

12. PARALAJMERIM: Mos vendosni karton, letér, plastiké ose sende té tjera t€ ndezshme
ose té shkriré né pajisje.

13. Mos e zhytni kabllon, spinén ose té gjithé pajisjen né ujé ose ndonjé Iéng tjetér. Mos e
ekspozoni pajisjen ndaj kushteve té motit (shiu, dielli, etj.) ose mos e pérdorni né kushte me
lagéshti té larté (banjo, shtépi me lagéshtiré kampingu).

14. Kontrolloni periodikisht gjendjen e kordonit té rrymés. Nése kordoni i rrymés éshté i
démtuar, pajisja nuk duhet té pérdoret. Njé kabllo e démtuar duhet té zévendésohet nga njé
dyqgan riparimiispecializuar pér t€ shmangur njé rrezik.

15. Mos e pérdorni pajisjen nése kordoni i rrymés éshté i démtuar ose nése ka réné ose
éshté démtuar né ndonjé ményré ose nuk funksionon normalisht. Mos e riparoni veté
pajisjen, pasi kjo mund té rezultojé né goditje elektrike. Merrni pajisjen e démtuar né gendrén
e duhur té shérbimit périnspektim ose riparim. Té gjitha riparimet mund té kryhen vetém nga
pikat e autorizuara té shérbimit. Riparimet e kryera né ményreé jo té duhur mund té pérbéjné
njé kércénim serioz pér pérdoruesin.

16. Vendoseni pajisjen né njé sipérfage té ftohté, t& géndrueshme, té njétrajtshme, larg
pajisjeve té nxehta té kuzhinés si sobé elekirike, djegés me gaz etj.

17. Kordoni i rrymés nuk duhet té varet mbi skajin e tavolinés ose té preké sipérfaqe té
nxehta.

18. Pér té siguruar mbrojtje shtesé, késhillohet té instaloni njé pajisje té rrymes sé mbetur
(RCD) né qarkun elektrik me njé rrymé té mbetur nominale jo mé té madhe se 30 mA. Né
lidhje me kété, ju lutemi kontaktoni njé elektricist specialist.

19. Nése éshté e nevojshme té pérdorni njé kordon zgjatues, pérdorni njé model me vetém
njé kunj tokézimi dhe té vlerésuar pér njé rrymeé prej té paktén 10 A. Kordonét zgjatues qé
nuk plotésojné kéte kerkesé mund té mbinxehen. Kablloja duhet té vendoset né ményreé té
tillé qé té shmanget térheqgja ose pérplasja aksidentale mbité.

20. Mos lejoni gé pjesa motorike e pajisjes té laget.

21. Pajisja duhet té vendoset né njé sipérfage té barabarté, rezistente ndaj temperaturés,
larg materialeve té ndezshme (perde, perde, letér-muri, etj.). Pér té siguruar qarkullimin e
duhur té ajrit, lini té paktén 10 cm hapésiré té liré né secilén ané té pajisjes dhe té paktén 30
cm mbi té. Mos i mbuloni vrimat e ventilimit té pajisjes, pasi kjo mund té shkaktojé mbinxehje
dhe démtim té produktit.

22. Mos prekni sipérfaget e nxehta té pajisjes (derén, murin e sipérm ose té poshtém dhe
muret anésore). Pérdorni doreza mbrojtése kur higni ose prekni ndonjé komponent té
nxehté.

23. Kordoniirrymés nuk duhet té vendoset sipér pajisjes dhe nuk duhet té preké ose shtrihet
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prané sipérfageve té nxehta. Mos i vendosni pajisjet nén prizén elektrike.

24. Mos vendosni pjesé gé zéné té gjithé véllimin e saj né pajisje, pasi kjo mund té shkaktojé
zjarr dhe shkatérrim té produktit.

25. Pas pjekjes ose pérpara se té pastroni pajisjen, shképutni spinén nga priza dhe 1éreni té
ftohet. Ju lutemi prisni mjaftueshém pasi pajisja me ngrohje ftohet shumé ngadalé.

26. Pastroni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

27. Mos pérdorni detergjenté agresivé né formé emulsioni, quméshti, paste etj. pér té
pastruar kapakun, pasi ato, ndér té tjera, mund té heqin simbolet grafike informuese si
peshore, shenja, shenja paralajméruese e;.

28. Mos pérdorni kruese metalike pér pastrim. Pjesét e thyera té telit mund té vijné né kontakt
me pjesét elektrike, duke paraqitur rrezik pér goditje elektrike.

29. Pajisja nuk synohet té pérdoret duke pérdorur kohématés té jashtém ose njé sistem té
veganteé telekomandimi.

30. Pér shkak té temperaturés sé larté, kini kujdes veganérisht kur higni ushgimin e pjekur,
higni yndyrén e nxehté ose Iéngje té tjera té nxehta.

31. Mos e vendosni pajisjen nén dollapét e kuzhinés pér shkak té nxehtésise dhe avullit.

32. Mos lani pjesét metalike né lavastovilje, sepse agjentét agresivé té pérdorur né kéto
pajisje shkaktojné errésimin e pjeséve té sipérpérmendura. pjesét. Rekomandohet larja e
tyre me doré, duke pérdorurléngje tradicionale pérlarjen e enéve.

33. Pérté shmangur mbinxehjen e pajisjes, mos e mbuloni pajisjen.

34. Mos ruani asgjé né pajisje pérveg aksesoréve qé i pérkasin.

35. Mos e pérdorni pajisjen me njé ené té hapur.

Mos prekni sipérfaget e nxehta té pajisjes

PARALAJMERIM : Pajisja éshté e pajisur me njé funksion nisjeje me vonesé, por
rekomandohet ta pérdorni vetém kur pérdoruesi éshté né shtépi dhe pajisja éshté nén
mbikéqyrje.

Pérshkrimiipajisjes:

1. Paneliikontrollit

2. Dritarja transparente
3.Daljae ajrit

4. Strehimi

5.Hekura

6.Doreza

7. Kordoniirrymés
8.Ené

Paneliikontrollit:

Pérgjigje:: Butoni Start/ Cancel

B: Zgjedhja e funksionit

C: Butonate rregullimit t& temperaturés/kohés
D: Butoniifillimit me vonesé

E: Treguesii funksionimit té ventilatorit

F: Shfagja e temperaturés dhe kohés
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G: butoni"-".
H. Butoni "+",

Programet:
1.Krahé pule 2. Sallam 3. Patate té skuqura 4. Torté me vezé 5. Pica 6. Patate t€ émbla 7. Kémbé pule 8. Karkaleca 9. Biftek
10. Peshku 11. Torté 12. Kikiriké

Para pérdorimit t€ paré.

1. Higni paketimin dhe té gjitha ngjitésit dhe aksesorét né pjesén e jashtme dhe té brendshme té pajisjes.

2. Pastroni térésisht grirén (5) dhe enén (8) me ujé té nxehté, njé sasi t& vogél léngu pér larjen e enéve dhe njé sfungjer dhe mé pas fshijini
me njé lecké té pastérdhe té buté

(Mos e pastroni pajisien me lecka gérryese ose sfungjer, ose mos pérdorni pluhura pastrimi, pasi ato mund té démtojné sipérfagen e
|émuar dhe jo ngjitése té koshit dhe kontejnerit)

3. Vendoseni trupin e furrés (4) né njé sipérfage té géndrueshme horizontale, lidhni kordonin e rrymés dhe zgjidhni programin e paré (shihni
seksionin pér pérdorimin e pajisjes) pér t& hequr aromat e fabrikés nga pajisja.

4. Kur programi té keté mbaruar, shképutni kordonin e rrymés dhe pérséritni hapin 2 pér ta pastruar sérish pasi té jeté ftohur plotésisht.

Mosilani grirén (5) dhe enén (8) né pjatalarése.

Pérdorimii pajisjes:

1. Duke mbajtur dorezén (6), térhigeni enén (8) sé bashku me hekurén (5) nga trupi (4) dhe vendoseni né njé sipérfage té géndrueshme.

2. Grila (5) mund té higetnga ena (8).

3. Vendosni produktet e pérgatitura mé paré né hekurén (5) gé ndodhet né fund té enés (8). Mé pas futeni enén (8) né trupin (4). Kur
mbushnienén, mos e kaloni nivelin MAX brenda.

4. Lidheni pajisjen e mbyllur me njé prizé té tokézuar.

5. Pajisja do té ndizet dhe do té Iéshojé njé alarm zanor. Nése nuk zgjidhet asnjé program, pajisja do té hyjé né gatishméri pas 1 minute. Pér
tandezur sérish pajisjen, shtypni butonin "nis/anuloni” (A).

6. Duke pérdorur butonin e zgjedhjes sé funksionit (B) "Function", zgjidhni programin e déshiruar (tabela 1). Pas zgjedhjes sé programit,
mund té ndryshoni temperaturén dhe kohén duke shtypur butonin e zgjedhjes sé rregullimit té temperaturés/kohés (C) dhe mé pas butonat
G "+"dhe H"-". Rekomandohet té shtoni 3 minuta né kohén e pérgatitjes sé gjellés né lidhje me menuné e programuar nése pajisja éshté
ftohur.

7. Pas zgjedhjes sé programit té duhur, pajisja do té fillojé té punojé automatikisht pas 4 sekondash ose pasi té keni shtypur butonin
"start/cancel" (A). Treguesi (E) i ventilatorit dhe (F) llamba brenda pajisjes do té ndizen.

8. Kurté pérfundojé puna, do té dégjoni njé sinjal zanor 3 heré.

9. Pértambyllur pajisjen mé herét, mbani té shtypur butonin "fillimi/anuloni” (A) pér 3 sekonda.

Késhilla:
Rregulloni copat e ushqimit pér té siguruar rrjedhjen e liré té ajrit t& nxehté ndérmijet tyre.

Pajisja ka njé memorie programi, pasi té higet kontejneri (6) gjaté programit, pajisja do té ndalojé dhe pas vendosjes sé kontejnerit (6) do té
vazhdojé té punojé. Programi mund té ndérpritet gjithashtu duke shtypur butonin "start/cancel" (A) njé heré, duke e shtypur pérséri do té
rifillojé funksionimin.

Nése koha ose temperatura nuk jané té mjaftueshme, gjithmoné mund ta rregulloni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin
kohé/temperaturé (D), mé pas butonat G "+" dhe H"-" pér té pérfunduar pjekjen.

Rekomandohet gé té rrotulloni ose pérzieni produktet t& paktén njé heré ndérsa programii zgjedhur éshté duke u ekzekutuar.
IIKUJDES!! Pjesa e brendshme e pajisjes éshté shumé e nxehté

Funksioniifillimit t& vonuar:

Pasi té zgjidhni programin e duhur (shih seksionin pér pérdorimin e pajisjes), shtypni butonin "Koha e vonesés" (D).

Njé oré do té shfaqget né ekran. Pérdorni butonat G "+" dhe H "-" pér té vendosur kohén e déshiruar té vonesés nga 10 minuta né 24 oré.

Pas vendosjes sé orés, pajisja do té hyjé automatikisht né modalitetin e fillimit t& vonuar pas 5 sekondash dhe ora né ekran do € fillojé té
numérojé mbrapsht kohén derisa pajisja té fillojé.

Pérté ndaluar numérimin mbrapsht té kohés, mbani té shtypur butonin "fillimi/anuloni” (A) pér 3 sekonda.

Programet:

Krahéte pulés (1): Programii pérdorur pér té pérgatitur mish pule té papérpunuar (krahé pule)

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 180°C pér 20 minuta.

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e
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rregullimit t& kohés/temperaturés (C) dhe mé pas butonin (G) "-" (H) "+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén. .

Sausage (2): Program qé pérdoret kryesisht pér pérgatitjen e salsigeve.

Pajisja do té nxehet automatikisht né 190°C pér 10 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e
rregullimit t& kohés/temperaturés (C) dhe mé pas butonin (G) "-" (H) "+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén. .

Patate té skuqura (3): Programii pérdorur kryesisht pér patate té skuqura té ngrira.

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 190°C pér 13 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e
rregullimit t& kohés/temperaturés (C) dhe mé pas butonin (G) "-" (H) "+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén. .

Torté me vezé (4): Program qé pérdoret kryesisht pér pérgatitjen e mini tortés me vezé

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 180°C pér 10 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e
rregullimit t& kohés/temperaturés (C) dhe mé pas butonin (G) "-" (H) "+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén. .

Pica (5): Programi qé pérdoret mé shpesh pér pica té ngrira.

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 180°C pér 10 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e
rregullimit té kohés/temperaturés (C) dhe mé pas butonin (G) "-" (H) "+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén. .

Patate t& émbla (6): Program qé pérdoret kryesisht pér pérgatitjen e patateve té émbla té prera né feta (yams)

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 190°C pér 38 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e
rregullimit t& kohés/temperaturés (C) dhe mé pas butonin (G) "-" (H) "+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén. .

Kémbét e pulés (7): Programii pérdorur pér té pérgatitur mish pule té papérpunuar (kémbét e pulés)

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 190°C pér 20 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e
rregullimit t& kohés/temperaturés (C) dhe mé pas butonin (G) "-" (H) "+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén. .

Karkaleca (8): Mé e mira pér ushqime té vogla deti si karkaleca.

Pajisja do t& nxehet automatikishtné 170°C pér 10 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e
rregullimit té kohés/temperaturés (C) dhe mé pas butonin (G) "-" (H) "+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén. .

Biftek (9): Program qé pérdoret kryesisht pér prerje mé té trasha té mishit té bardhé ose té kugq.

Pajisja do té nxehet automatikisht né 180°C pér 13 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e
rregullimit té kohés/temperaturés (C) dhe mé pas butonin (G) "-" (H) "+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén. .

Peshku (10): Programi qé pérdoret mé shpesh pér peshk té ngriré té pérpunuar ose peshk té freskét.

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 200°C pér 20 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e
rregullimit t& kohés/temperaturés (C) dhe mé pas butonin (G) "-" (H) "+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén. .

Torté (11): Ky program pérdoret kryesisht pér pjekjen e émbélsirave dhe kifleve

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 150°C pér 14 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e
rregullimit té kohés/temperaturés (C) dhe mé pas butonin (G) "-" (H) "+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén. .

Kikiriké (12): Programii pérdorur pér té pjekur kikiriké

Pajisja do t& nxehet automatikisht né 190°C pér 10 minuta

Nése koha ose temperatura nuk éshté e mjaftueshme, gjithmoné mund ta ndryshoni kohén ose temperaturén duke shtypur butonin e
rregullimit t& kohés/temperaturés (C) dhe mé pas butonin (G) "-" (H) "+" pér té rregulluar temperaturén dhe kohén. .

PASTRIMIIPAJISJES

1. Pérpara se té pastroni pajisjen, higni spinén nga priza dhe prisni derisa pajisja té ftohet.

2. Pastroni duke pérdorur njé lecké té lagur dhe mé pas té thaté (ose peshagir letre).

3. Mbetjet qé jané mé té véshtira pér t'u hequrlyejmé me njé sasi té vogél vaji dhe pas disa minutash i heqim butésisht me njé shpatull druri.
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taljivih predmetov.

13. Kabla, vti¢a ali celotne naprave ne potapljajte v vodo ali katero koli drugo tekocino.
Naprave ne izpostavljajte vremenskim vplivom (deZ, sonce itd.) in je ne uporabljajte v
pogojih visoke vlaznosti (kopalnice, viazne hiSice za kampiranje).

14. Ob&asno preverite stanje napajalnega kabla. Ce je napajalni kabel poskodovan, opreme
ne smete uporabljati. PoSkodovan kabel naj zamenja specializirana delavnica, da se
izognete nevarnosti.

15. Aparata ne uporabljajte, Ce je napajalni kabel poSkodovan ali Ce je padel ali je kakor koli
poskodovan ali ne deluje normalno. Naprave ne popravljajte sami, saj lahko pride do
elektricnega udara. Poskodovano napravo odnesite v ustrezni servisni center na pregled ali
popravilo. Vsa popravila lahko izvajajo le pooblas¢eni servisi. Nepravilno izvedena popravila
lahko predstavljajo resno nevarnost za uporabnika.

16. Napravo postavite na hladno, stabilno in ravno povrsino, stran od vrocih kuhinjskih
naprav, kot so elektricni Stedilnik, plinski gorilnik itd.

17. Napajalni kabel ne sme viseti Cez rob mize ali se dotikati vroCih povrsin.

18. Za dodatno za&cito je priporocljivo v elektriéni tokokrog namestiti napravo za diferencni
tok (RCD) z nazivnim diferencnim tokom, ki ne presega 30 mA. V zvezi s tem se obrnite na
strokovnjaka za elektriko.

19. Ce je treba uporabiti podaljsek, uporabite model z ozemljitvenim zatiéem in ocenjen za
tok najman;j 10 A. Podaljski, ki ne izpolnjujejo te zahteve, se lahko pregrejejo. Kabel je treba
poloziti tako, da se izognete nenamernemu vleCenju ali spotikanju obn;.

20. Ne dovolite, da se motorni del naprave zmoci.

21. Napravo postavite na ravno, temperaturno odporno povrsino, stran od vnetljivih
materialov (zavese, draperije, tapete itd.). Da zagotovite pravilno kroZenje zraka, pustite
vsaj 10 cm prostega prostora na vsaki strani naprave in vsaj 30 cm nad njo. Ne prekrivajte
prezraCevalnih odprtin naprave, ker lahko povzro€ite pregrevanije in poskodbe izdelka.

22. Ne dotikajte se vroCih povrsin naprave (vrat, zgornje ali spodnje stene in stranskih sten).
Pri odstranjevaniju ali dotikanju vroCih komponent uporabljajte zascitne rokavice.

23. Napajalni kabel ne sme biti nad napravo in se ne sme dotikati ali lezati blizu vroCih
povrsin. Ne postavljajte naprav pod elektri¢no vticnico.

24.\/ napravo ne dajajte porcij, ki zasedajo celotno prostornino, saj lahko pride do pozarain
unicenjaizdelka.

25. Po peki ali pred ¢is¢enjem aparata izvlecite vtiC iz vtiénice in pustite, da se aparat ohladi.
Pocakajte dovolj dolgo, saj se segreta naprava zelo pocasi ohlaja.

26. Ocistite napravo po vsaki uporabi.

27. Za CiSCenje ohiSja ne uporabljajte agresivnih detergentov v obliki emulzij, mleka, past
ipd., saj lahko med drugim odstranijo informativne grafiéne simbole kot so luske, oznake,
opozorilni znakiipd.

28. Za CiSCenje ne uporabljajte kovinskih strgal. Zlomljeni deli Zice lahko pridejo v stik z
elektriénimi deli, kar predstavlja nevarnost elektricnega udara.
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4. Mos pastroni me lecka ose sfungjeré t&€ mprehté, gérryes, ose mos pérdorni pluhura pastrimi, pasi ato mund té démtojné veshjen e
|émuar dhe jo ngjitése té koshit dhe enés.
5. Mos e zhytni pajisjen né ujé.

TE DHENAT TEKNIKE:
Kapacitetimaksimal: 5litra
Tensioni: 220-240V ~ 50/60Hz
Fugia nominale: 1500 W
Fugia maksimale: 2000W

Pér t& mbrojtur mjedisin: ndani kartonat dhe geset plastike dhe vendosini né kontejnerét e duhur té
mbeturinave. Pajisja e pérdorur duhet té€ dorézohet né pika té vecanta grumbullimi gé mund té
ndikojné né mjedis. Mos e hidhni kété pajisje né mbeturina normale.

|5

(SL) SLOVENSCINA

SPLOSNIVARNOSTNIPOGOJI

POMEMBNAVARNOSTNANAVODILA

POZORNO PREBERITE IN SHRANITE ZAPRIHODNJE REFERENCE

1. Pred uporabo naprave preberite uporabniski prirocnik in sledite navodilom v njem.
Proizvajalec ne odgovarja za $kodo, ki nastane zaradi uporabe naprave v nasprotju z njenim
namenom ali nepravilnega delovanja.

2. Naprava je samo za domaco uporabo. Ne uporabljajte za druge namene, ki niso v skladu z
njegovo predvideno uporabo.

3. Napravo priklju€ite samo na ozemljeno vtiénico 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Za vecjo varnost delovanja ne prikljuCujte vec elektriCnih naprav na en tokokrog hkrati.

4. Bodite Se posebej previdni pri uporabi naprave, ko so v bliZini otroci. Otroci se ne smejo
igratiz napravo. Ne dovolite, da bi napravo uporabljali otroci ali osebe, ki je ne poznajo.

5. OPOZORILO: To opremo lahko uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, in osebe zzmanjSanimi
fiziCnimi, senzoriCnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali osebe, ki nimajo izkusenj ali znanja o
opremi, e so pod nadzorom ali so prejeli navodila, kako za uporabo opreme. navodila o
varni uporabi naprave in se zavedajo nevarnosti, povezanih z njeno uporabo. Otroci se ne
smejo igrati z opremo. Ci$Genja in vzdrzevanja naprave naj ne izvajajo otroci, razen ¢e so
starejSi od 8 letin te dejavnosti izvajajo pod nadzorom.

6. OPOZORILO: Aparata ne puscCajte brez nadzora vkljucenega v vticnico.

7.0POZORILO: Naprave nikoli ne premikajte, ko je vklopliena ali ko je vroca.

8. OPOZORILO: Temperatura dostopnih povrsin delujoée naprave je lahko visoka, ko
oprema deluje.

9. OPOZORILO: Aparatin njegov kabel hranite izven dosega otrok, mlajsih od 8 let.

10. OPOZORILO: Po uporabi vedno izvlecite vtic iz vtiCnice tako, da vti¢nico drZite z roko.
NE vlecite za napajalni kabel.

11. OPOZORILO: Naprave ne uporabljajte v bliZini vnetljivih materialov.

12. OPOZORILO: V napravo ne postavljajte kartona, papirja, plastike ali drugih vnetljivih ali
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29. Oprema ni namenjena upravljanju z uporabo zunanjih ¢asovnikov ali lo¢enega sistema
zadaljinsko upravljanje.

30. Zaradi visoke temperature bodite $e posebej previdni pri odstranjevanju pecene hrane,
odstranjevanju vro¢e mascobe ali drugih vrocih teko€in.

31. Naprave ne postavljajte pod kuhinjske omare zaradi vroCine in pare.

32. Kovinskih delov ne pomivajte v pomivalnih strojih, ker agresivna sredstva, ki se
uporabljajo v teh napravah, povzrocijo temnenje zgoraj omenjenih delov. deli. Priporocljivo
je, dajih pomivate ro¢no, z obi¢ajnimi teko€inami za pomivanje posode.

33. Dapreprecite pregrevanje naprave, je ne prekrivajte.

34.V napravine shranjujte ni¢esar razen pripadajoce opreme.

35. Naprave ne uporabljajte z odprto posodo.

& Ne dotikajte se vroCih povrsin naprave

OPOZORILO : Naprava je opremljena s funkcijo zamika vklopa, vendar jo je
priporo¢ljivo uporabljatile, ko je uporabnik domaiin je naprava pod nadzorom.

Opis naprave:
1.Nadzorna plo¢a
2. Prozorno okno
3. Odprtina zazrak
4.0hisje

5. Naribajte
6.Rocaj
7.Napajalnikabel
8.Posoda

Nadzorna plosca:

A:: Gumb Zacetek / Preklic

B: Izbira funkcije

C: Gumbi za nastavitev temperature/¢asa
D: Gumb za zakasnitev zagona

E: Indikator delovanja ventilatorja

F: prikaz temperature in ¢asa

G:gumb"-".

H.Gumb"+",

Programi:
1. Pis&andje peruti 2. Klobasa 3. Pomfrit 4. Jajéni kola 5. Pica 6. Sladki krompir 7. Pis¢angje krage 8. Skampi 9. Zrezek
10.Ribe 11. Torta 12. Arasidi

Pred prvo uporabo.

1. Odstranite embalaZo in vse nalepke ter dodatke na zunanjiin notranji strani naprave.

2. Redetko (5) in posodo (8) temeljito o€istite z vroco vodo, majhno koli¢ino sredstva za pomivanje posode in gobo, nato pa ju obrisite s
Cisto, mehko krpo.

(Naprave ne Cistite z abrazivnimi krpami ali gobami ali uporabljajte Cistilne praske, sajlahko poskoduijejo gladko povrsino koSare in posode,
ki se ne sprijema)

3. OhiSje pecice (4) postavite na stabilno vodoravno podlago, prikljucite napajalni kabel in izberite prvi program (glejte poglavje o uporabi
naprave), da odstranite tovarniSke vonjave iz naprave.

4. Ko je program koncan, izkljucite napajalni kabel in ponovite 2. korak, da ga znova o€istite, ko se popolnoma ohladi.

Resetke (5) in posode (8) ne pomivajte v pomivalnem stroju.
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Uporaba naprave:

1. Drzite zaro¢aj (6), potegnite posodo (8) skupaj z reSetko (5) iz telesa (4) in jo postavite na stabilno povrsino.

2. ReSetko (5) lahko odstranite iz posode (8).

3. Prej pripravijene izdelke polozite na reSetko (5), ki se nahaja na dnu posode (8). Nato vstavite posodo (8) v telo (4). Pri polnjenju posode
ne prekoracite nivoja MAX v notranjosti.

4. Zaprto napravo prikljucite v ozemljeno elektricno vicnico.

5. Naprava se bo vklopila in sproZila zvoéni alarm. Ce ni izbran noben program, bo naprava po 1 minuti pre$la v stanje pripravljenosti. Za
ponovni vklop naprave pritisnite gumb "start/preklic" (A).

6. S tipko za izbiro funkcije (B) "Funkcija" izberite Zeleni program (tabela 1). Ko izberete program, lahko spremenite temperaturo in ¢as s
pritiskom na gumb za izbiro nastavitve temperature/¢asa (C) in nato na gumb G "+"in H "-". Priporogljivo je, da ¢as priprave jedi glede na
programirani meni dodate 3 minute, ¢e je naprava ohlajena.

7. Po izbiri ustreznega programa bo naprava samodejno zacela delovati po 4 sekundah oziroma po pritisku na tipko "start / preklic" (A).
Zasvetila bosta (E) indikator ventilatorja in (F) lu¢ka znotraj naprave.

8. Koje delokoncano, boste 3-krat zasliSali zvocni signal.

9. Ce Zelite napravo koncati prej, drzite tipko "start/cancel" (A) 3 sekunde.

Nasveti:
Kose hrane razporedite tako, da zagotovite prost pretok vro¢ega zraka med njimi.

Naprava ima programski pomnilnik, po odstranitvi posode (6) med programom se naprava ustavi, po namestitvi posode (6) pa nadaljuje z
delom. Program lahko tudi za¢asno ustavite tako, da enkrat pritisnete na tipko "start/preklic" (A), s ponovnim pritiskom pa nadaljujete z
delovanjem.

Ce &as ali temperatura ne zadosgata, lahko vedno nastavite &as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za &as/temperaturo (D), nato
gumb G "+"in H"-"za dokon¢anje pecenja.

Priporocljivo je, daizdelke vsaj enkrat obrnete ali premeSate med izbranim programom.
INOPOZORILO!! Notranjost naprave je zelo vroca

Funkcijazakasnjenega zagona:

Ko izberete ustrezen program (glejte poglavje o uporabi naprave), pritisnite tipko "Cas zamika" (D).

Nazaslonu se prikaze ura. Zgumboma G "+"in H "-" nastavite Zeleni ¢as zakasnitve od 10 minutdo 24 ur.

Po nastavitvi Casa bo naprava po 5 sekundah samodejno pre$la v nacin zamika vklopa, ura na zaslonu pa bo zacela odstevati ¢as do
zagona naprave.

Ce Zelite ustaviti od$tevanje Gasa, drzite gumb "zacetek/preklic" (A) 3 sekunde.

Programi:

Chicken wings (1): Program za pripravo surovega pi¢ancjega mesa (peruti)

Naprava se samodejno segrevana 180°C 20 minut.

Ce €as ali temperatura nista dovolj, lahko vedno spremenite ¢as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nastavitev asa/temperature
(C)innatogumb (G)"-" (H) "+", da prilagodite temperaturoin ¢as .

Sausage (2): program, ki se uporablja predvsem za pripravo klobas.

Naprava se samodejno segrevana 190°C 10 minut

Ce ¢&as ali temperatura nista dovolj, lahko vedno spremenite ¢as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nastavitev asa/temperature
(C)innatogumb (G)"-" (H) "+", da prilagodite temperaturoin ¢as .

Pomfri (3): program, ki se uporablja predvsem za zamrznjen pomfri.

Naprava se samodejno segrevana 190°C 13 minut

Ce &as ali temperatura nista dovolj, lahko vedno spremenite &as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nastavitev Sasa/temperature
(C)innatogumb (G)"-" (H) "+", da prilagodite temperaturoin ¢as .

Egg tart (4): Program, ki se uporablja predvsem za pripravo mini jajénih tort

Naprava se samodejno segrevana 180°C 10 minut

Ce &as ali temperatura nista dovolj, lahko vedno spremenite ¢as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nastavitev Gasa/temperature
(C)innatogumb (G)"-" (H) "+", da prilagodite temperaturoin ¢as .

Pica (5): Program, ki se najpogosteje uporablja za zamrznjeno pico.
Naprava se samodejno segrevana 180°C 10 minut
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Ce &as ali temperatura nista dovol}, lahko vedno spremenite ¢as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nastavitev ¢asa/temperature
(C)innatogumb (G)"-" (H) "+", da prilagodite temperaturoin ¢as .

Sladki krompir (6): Program, ki se uporablja predvsem za pripravo narezanega sladkega krompirja (jam)

Naprava se samodejno segrevana 190°C 38 minut

Ce &as ali temperatura nista dovolj, lahko vedno spremenite &as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nastavitev Gasa/temperature
(C)innatogumb (G)"-" (H) "+", da prilagodite temperaturoin ¢as .

Pis¢ancje krace (7): Program za pripravo surovega pis¢ancjega mesa (pis¢ancje krace)

Naprava se samodejno segrevana 190°C 20 minut

Ce Cas ali temperatura nista dovolj, lahko vedno spremenite ¢as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nastavitev ¢asa/temperature
(C)innatogumb (G)"-" (H) "+", da prilagodite temperaturoin ¢as .

Kozice (8): najbolj$e za majhne morske sadeze, kot so kozice.

Naprava se samodejno segrevana 170°C 10 minut

Ce ¢&as ali temperatura nista dovolj, lahko vedno spremenite ¢as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nastavitev ¢asa/temperature
(C)innatogumb (G)"-" (H) "+", da prilagodite temperaturoin ¢as .

Steak (9): Program, ki se uporablja predvsem za debelej$e kose belega ali rde¢ega mesa.

Naprava se samodejno segrevana 180°C 13 minut

Ce ¢&as ali temperatura nista dovolj, lahko vedno spremenite &as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nastavitev &asa/temperature
(C)innatogumb (G)"-" (H) "+", da prilagodite temperaturoin ¢as .

Ribe (10): Program, ki se najpogosteje uporablja za zamrznjene predelane ribe ali sveZe ribe.

Naprava se samodejno segrevana 200°C 20 minut

Ce Cas ali temperatura nista dovolj, lahko vedno spremenite ¢as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nastavitev ¢asa/temperature
(C)innatogumb (G)"-" (H) "+", da prilagodite temperaturoin ¢as .

Torta (11): Ta program se uporablja predvsem za peko tort in mafinov

Naprava se samodejno segrevana 150°C 14 minut

Ce &as ali temperatura nista dovolj, lahko vedno spremenite ¢as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nastavitev asa/temperature
(C)innatogumb (G)"-" (H) "+", da prilagodite temperaturoin ¢as .

Arasidi (12): Program za prazenje araSidov

Naprava se samodejno segrevana 190°C 10 minut

Ce &as ali temperatura nista dovolj, lahko vedno spremenite &as ali temperaturo tako, da pritisnete gumb za nastavitev Sasa/temperature
(C)innatogumb (G)"-" (H) "+", da prilagodite temperaturoin éas .

Pred ¢iSCenjem naprave izvlecite vti€ iz vtiénice in poCakajte, da se naprava ohladi.
2. Ogistite z vlazno in nato suho krpo (ali papirnato brisaco).
3. Tezje odstranljive ostanke namazite zmalo jedilnega oljain jih po nekaj minutah nezno odstranite z leseno lopatko.
4. Ne Cistite z ostrimi, abrazivnimi krpami ali gobami ali uporabljajte istilnih praskov, saj lahko po$kodujejo gladek premaz proti prijemanju
koSare in posode.
5. Naprave ne potapljajte v vodo.

CISCENJE NAPRAVE
1.

TEHNICNI PODATKI:
Kapaciteta max: 5L

Napetost: 220-240V ~ 50/60Hz
Nazivnamo¢: 1500W
Najvecja mo¢: 2000 W

Skrbimo za okolje. Kartonska embalaZza, prosim darovati na odpadni papir. Polietilenske vreCe (PE) mecite v posoda za
plastiko. Dotrajane naprave je treba vrniti na ustrezno zbimo mesto, ker vsebovane v napravo nevarme elemente lahko
predstavljajo ngvarmost za okolje. Elektricna naprava je treba vrniti kakor, da se omeji njegovo ponovno uporabo in
izkoris¢enost. Ce naprava vsebuije baterio, je treba odstraniti in lo¢eno dati nazaj na mesta skladi$éenja.
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MK) MakemoHcku

OnuwTn BESBEAHOCHW YCIOBA

BA>XHW BESBEAHOCHU MHCTPYKLIUA

MPOYNTAJTE BHUMATEJTHO NWYYBAJTE 3A MOHA PE®EPEHLIA

1. Mpen aa ro KopucTuTe ypenoT, NpoYmTajTe ro ynaTtcTBoTo 3a ynotpeba n
cnegete rm ynartctBaTa cogpXaHu BO Hero. [lpou3BoguTenoTt He e
OArOBOpPEH 3a wWTeTaTa nNpeaun3BMKaHa O KOPUCTEHEe Ha ypenoTr
CMPOTUBHO Ha HEroBaTa HaMeHa UM HenpaBuUHO paboTekrse.

2. Ypenot e camo 3a gomaluHa ynotpeba. He kopuctete 3a gpyru uenm
LLTO HE Ce BO COrMacHOCT CO HeroBata HaMeHa.

3. Ypenot Tpeba ga ce npukryvyBa camo Ha 3a3eMjeH wrekep 220-240 V
~50/60 Hz.

3a pa ja sronemute 6e3begHocTa npu pabota, He NOBP3yBajTe NoBeEKe
enNeKTPUYHN ypeaun Ha e 4HO KOO NCTOBPEMEHO.

4. bugete ocobeHO BHUMATENHW KOra ro KOpUCcTuTe ypeaoT Kora geuaTta
ce Bo bnimaunHa. Ha geuata He Tpeba aa um ce O3BOIyBa [ia CU urpaat co
anapatoT. He go3BonyBsajte geua unm nuua Kouv He ce 3ano3HaeHun co
anapaToT Aa ro KopucTar.

5.MPEOYTMNPEOYBAHE: OBaa onpema Mmoxe Aa ja kopucTar geua Hag 8-
rogvLiHa BO3pacT M nnua co HaManeHm msnykn, CETUNHN NN MEHTAaSTHU
CnocobHOCTU NNK Nyre KO HemaaT UCKYCTBO UK 3HaeH-e 3a ornpemara,
AOKOMKY ce nof Haas3op unvM um ce JafeHu ynaTtcTBa 3a Toa Kako 3a
KOpUCTEHE Ha onpemMara. WUHCTpyKumMn 3a 6e36egHO KopucTeHse Ha
YpeaoT 1 ce CBECHM 3a OMacHOCTUTE NOBP3aHM CO HeroBaTta ynotpeba.
HeuaTa He Tpeba ga cu urpaat co onpemarta. YCTeHEeTO U OAPXKYBaH-ETO
Ha ypenoT He Tpeba aa ro BpLiaTt Aela OCBEH ako ce noctapu of 8 roguHu
1 OBME aKTUBHOCTU Ce BpLuaT No4 Haa3op.

6. NMPEOYIMNPELOYBAHE: He octaBajTe ro anapatoT MpuKkryyYeH BO
LTekep 6e3 Hag3op.

7. MPEAYMNPELOYBAHE: Hukoraw He ro nomecTyBajTe anapaToT Kora e
BKITYY€H UITM KOTa € KEXOK.

8. MPELOYMNPELOYBAHE: TemnepatypaTa Ha npycTanHuTe NOBPLUNHU Ha
paboTHMOT ypea Moxe Aa buae Bucoka kora paboTun onpemara.

9. MPEOYMNPEOYBAHKE: YyBajTe ro anmapatoT n HeroBuoT kaben
noganeky og godar Ha geua nog 8-roauilHa Bo3pacT.

10. MPEOYTMNPEOYBAHE: Cekoraw BageTe ro npuKIy4oKOT O LUTEKEPOT
no ynotpeba, ap>xejkn ro WwtekepoT co pakata. HE Bne4vete ro kabenort 3a
HanojyBame.

11. NMPEAYIMNPEOYBAHE: He kopuctete ro ypenotr Bo 6nu3mMHa Ha
3ananuBeu matepujanu.
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12. MPEAYTMNPELOYBAHSE: He ctaBajte KapToH, xapTuja, nnactuka unm
ApYyru1 3ananveum Ui ToNMBM NpegMeTu BO ypeaoT.

13. He notonysajTe ro kabenoT, NpuKy4YoKoT Unu LEeNnoT ypes BO Boaa
UnNun Koja 6uno apyra Te4HOCT. He ro nanoxyeajtTe ypenoT Ha BPEMEHCKU
ycnoswu (QoXn, COHLUE, UTH.) UM HE KOPUCTETE ro BO YCOBU CO BUCOKA
BaXXHOCT (6arby, BaXXHU KaMMoBw).

14. NepunoanyHo NpoBepyBajTe ja cocTojbaTa Ha kabenoT 3a HanojyBakbE.
Ako kabenoT 3a HamnojyBate € OLITEeTeH, onpemaTta He cMee da ce
kopuctn. OwTeTeHnoT kaben Tpeba ga ro 3ameHu cneumjanunsanpaHa
npoaasHu1La 3a nonpaska 3a fia ce u3berHe onacHoCT.

15. He kopucTeTte ro anapatoT ako KabenoT 3a HarnojyBare € OLTeTeH
MNU ako e nagHaT UnM OWTEeTeH Ha Koj Buno HauvH Unn He paboTwm
HopmanHo. He nonpaBajte ro ypegoT camn, Guaejkm Toa Moxe aa
pesyntupa co enektpuyeH ygap. OgHeceTe ro OWTETEHMOT ypea BO
COOBETHMOT CEpPBUCEH LEHTap 3a npoBepka unu nonpaska. Cute
nonpaBky cmeaT Aa M BpLIaT caMO OBJlaCTeHM CEepBUCHU MecTa.
HenpaBunHo n3BpLLeHUTE NoNpaBkn MOXe Aa npeTcTaByBaaT cepuosHa
3aKaHa 3a KOPUCHUKOT.

16. lNoctaBeTe ro ypedoT Ha nagHa, ctabunHa, pamHa MoBpPLUMHA,
noAaneky of TOMM KYjHCKM anapaTtu Kako LUTO Ce eneKkTPUYEH LUMNOpeET,
FOPUIHWK Ha rac UTH.

17. Kabenot 3a HanojyBake He cMee aa BUCK Hag paboT Ha macarta unm
Aa 0onMpa XXeLUKN MOBPLUMHMW.

18. 3a na ce 06e3beam gononHUTENHa 3awTnTa, NpenopaYsneo € aa ce
WHCTanupa ypep 3a npeoctaHaTta cTpyja (RCD) Bo enekTpMyYHOTO KOO CO
HOMMHanHa npeocTaHaTta cTpyja He noronema og 30 mA. Bo oBoj nornes,
BE MOSMMeE KOHTaKTUpajTe Co cneLmjanucT enektTpuyap.

19. AKO e HEONXO4HO Aa Ce KOPUCTM NMPOAOIKEH Kabern, kopuctete moaen
CO caMO urna 3a 3aseMjyBarbe U HOMWHanHa cTpyja o Hajmanky 10 A.
MpogomkHMTe Kabnu kou He ro ucnosfHyBaaT oBa bapawe Moxe fa ce
nperpeat. Kabenot tpeba ga 6uage noctaBeH Ha TakoOB HA4yMH LWITO Ke
n3berHe cny4yajHo BrnevYeH-e Unm cornHyBake Haf Hero.

20. He no3BonyBajTe MOTOPHUOT e o4 ypeaoT Aa Ce HaBNaXxHM.

21. Ypepot Tpeba Oa ce NoCTaBM Ha paMHa MOBpPLUMHA OTMOPHA Ha
Temnepartypa, noganeky o4 3ananveu MaTepujann (3aBecu, 3aBecw,
Tanetn un cn.). 3a ga o6e3beanTe NpaBunHa LUMpKynauuvja Ha BO3gyxor,
octaBeTe Hajmanky 10 cm cnobogeH NpocTop Ha Cekoja cTpaHa oA
ypenot n Hajmanky 30 cm Hag Hero. He nokpuBajTe rm oTBopuTe 3a
BEHTMNaumja Ha ypeaorT, buaejkm Toa Moxe fa npeansBrka nperpeBatse n
OLUTETYBaH-€ Ha NPON3BOAOT.

22. He ponupajte v xeLwKkuTe NOBPLUMHU Ha ypenoT (BpaTta, ropeH unu
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AONeEH sua 1 cTpaHuyHn snposun). Kopuctete 3alITUTHM pakaBuum Kora
OTCTpaHyBaTe uUnuv gonupare Kaksu 61mno XeLKn KOMNOHEHTMU.

23. Kabenot 3a HanojyBake He CMee Aa ce NocTaByBa Haf ypenoT U He
Tpeba aa ce gonvpa nnu ga nexu Bo 6nmnanHa Ha Xewwkun nospLumHn. He
nocTaByBajTe Yypeau NoA LUTeKepoT 3a CTpyja.

24. He craBajTe genosu WITO ro 3adakaaT LennoT Heros BOSIyMEH BO
ypenoT, bugejkn Toa MOXe Aa npegu3Buka Noxap M YHULLTYBakwe Ha
NpOM3BOAOT.

25. Tlo neyeweTo UM Npen YUCTEHE HA anapartoT, UCKIy4eTe ro
NPUKMY4YOKOT 3a HanojyBakbe Of LUTEKepPOT N OCTaBeTe ro Aa ce usnagw.
Be monume noyekajte 4OBOMHO AoNro dmuaejku 3arpeaHnoT ypen MHOry
©aBHO ce nagw.

26.Yuctete ro ypenot no cekoja ynotpeba.

27. He xopucTeTe arpecvBHU OeTepreHTn Bo (popma Ha eMyn3nn, Mneka,
NacTu UTH. 3a YNCTEHE Ha KyKMLITETO, Bmnaejkn Tme, Mery opyroto, Moxe
Aa v oTcTpaHaT HopMaTUBHUTE rpadmnykn cMMBOnM Kako LITO ce Baru,
O3HaKu, NnpeaynpeayBayvky 3HaLM UTH.

28. He KopucTteTe MeTanHm cTpyrasnku 3a ymcterwe. CKpLIeHnTe napumtba
Xuua MoXe fa AojaaT BO KOHTAKT CO eNeKTpUYHM OefioBu, WTOo
npeTcTaByBa pPU3MK O eNekTpuyeH yaap.

29. Onpemarta He € HaMeHeTa [a ce paKyBa CO NOMOLU Ha Ha4BOPELLHN
TajMepwu nnmn nocebeH cMCTeM 3a AaneynHcKo ynpaByBaHe.

30. NMopaan Bucokata Temnepatypa, bmaete ocobeHo BHUMATESNHM Kora
ja oTCcTpaHyBaTe neveHarta xXpaHa, ja oTCTpaHyBaTe Tonsara MacHoTuja
UNn gpyruTe Tonnm TeYHOCTMW.

31. He cTtaBajTe ro anapaToT nog KyjHCKUTe KabuMHeTn nopagm TonmHa u
napea.

32. He mujTe M meTanHuTe OenoBM BO MalUMHU 3a MUEHE€ CaLoBW,
omnpejkn arpecMBHUTE cpeacTBa LUTO Ce KopucTtaT BO OBME ypeau
npeansBuKyBaaT 3aTeMHyBake Ha ropeHaBefeHuTe genosu. lenosu. Ce
npenopayvyBa fa ce MMjaT payHO, CO KOPUCTEHE Ha TpaguLMOHaNHK
TEYHOCTU 3a MUEHE CaJO0BU.

33. 3a gausberHete nperpeBare Ha ypeaoT, He NOKpMBajTe ro ypeaoT.

34. He yyBajTe HALWITO BO ypeaoT OCBEH JoAaToumTe LWTO MY Npunaraar.
35. He kopucTteTe ro ypeoT Co OTBOPEH KOHTEJHEP.

& He ponupajte rv xeLwkuTte NoBpLUMHU Ha YpeaoT
NMPEOYMNPEAOYBAHSE : Ypenot e onpemeH co ¢pyHKUMja 3a OAfI0XKeH
CTapT, HO ce npenopa4vyBa Aia ce KOPUCTU CaMO Kora KOPUCHUKOT e
AoMa 1 ypeaoT e nog Haa3op.
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Onuc Ha ypenorT:

1. KoHTponHa tabna

2. TpaHcnapeHTeH Npo3opeL,
3. N3ne33aBo3gyx

4. NomyBatbe

5. PewweTkn

6. Pauka

7.Kaben 3a HanojyBake

8. KoHTejHep

KoHTponeH naHen:

O:: Konye 3a novetok/ OTkaxu

B: M36op Ha pyHKupmja

C: Konuuna 3a npunarofyBatbe TeMneparypa/speme
D: Konye 3a ognoXeH no4YeTok

E: MiHavkaTop 3a paboTta Ha BeHTUnaTtopoT

F: Mpukas Ha Temneparypa n Bpeme

G:konye ,-“.

H. Konye ,+“.

Mporpamu:

1. NMunewkm kpunua 2. Konbac 3. NMomdput 4. Tapt oa jajua 5. MNuua 6. Cnatkm komnupy 7. MNuneLuky konaHm 8.
Pakumrba 9. Ctek

10. Pn6a 11. TopTa 12. Kukmpuku

Mpen npeata ynotpeba.

1. OTCTpaHeTe ro NakyBaH-e€TO 1 CUTEe HanenHULUM 1 JOAaTOUM Of HaABOpeLLHaTa U BHaTpeLluHaTa cTpaHa Ha
ypenor.

2. TemenHo ucuucteTe rv pelueTkarta (5) v cagor (8) co Tonna Boga, Mana Konm4nmHa TEYHOCT 3a MVEHe CafoBMN
1 CyHfep, a noToa n3bpuLueTe rv co YncTa, Meka kpna

(He uncTtete ro ypenoT co abpasvBHW Kpnvi Unn CyHFepy 1 He KOpUCTeTe MNpaLLoLu 3a YncTterse, buaejkm tue
MOXe [a ja oLuTeTaT MasHaTa, Hernennvea noBpLUMHA Ha kopraTa v caaoT)

3. CTtaBeTe ro Tenoto Ha pepHata (4) Ha ctabunHa Xxopu3oHTanHa NoBpLUMHA, MOBP3eTe ro kabenoT 3a
HanojyBate 1 n3bepeTe ja npBaTa nporpama (BUAeTe ro AenoT 3a KOpUCTEeHE Ha YpeaoT) 3a Aa 1 oTCTpaHnTe
abpuyknTe MMpUCHK of YpPeaor.

4. Kora nporpamata ke 3aBpLuu, UCKny4eTe ro kabenoT 3a HamnojyBakwe U MOBTOPETE ro Yekop 2 3a Aa ro
MNCYMCTUTE NOBTOPHO OTKAKO LIENOCHO Ke ce n3nagu.

He rv mujTe pewetkute (5) M capoT (8) BO MalLMHa 3a MUeH-e CaloBU.

Ynotpeba Ha ypenor:

1. OpxeTe ja paykata (6), n3sneyete ro cagot (8) 3aengHo co pelleTkata (5) og TenoTo (4) n ctaBeTte ro Ha
cTabunHa nospLunHa.

2. PeweTkara (5) Mmoxe aa ce n3sagu og cagor (8).

3. CtaBeTe r1m NnpeTxo4HO NOArOTBEHWTE NPOM3BOAM Ha pelueTkaTta (5) koja ce Haora Ha QHOTO Ha caforT (8).
[MoToa BmeTHeTe ro cagoT (8) Bo TenoTo (4). Mpu nonHekwe Ha cagoT, He ro HagMuHyBajTe HUBOTO MAX BHaTpe.
4. MNoBp3eTe ro 3aTBOPEHNOT ype[, BO 3a3eMjeH LUTeKep.

5. Ypenot ke ce Bkny4u n ke emuTyBa 3By4YeH anapM. Ako He ce u3bepe nporpama, ypeaoT ke Brese BO
MupyBarse no 1 MuHyTa. 3a NOBTOPHO Aa ro BKIy4YnUTe YPeaoT, MPUTUCHETE ro KONYeTo ,cTapT/oTkaxu® (A).

6. KopucTejku ro konyeTo 3a n3bop Ha dyHkumja (B) ,Function®, ns3bepete ja cakaHarta nporpama (tabena 1).
OTkako Ke ja n3bepete nporpamara, MOXeTe [ja r' IPOMeHUTE TeMnepaTypara 1 BpeMeTO CO NpUTUCKaHEe Ha
KonyeTo 3a u3bop Ha npunarogyBawe Temnepatypa/speme (C), a notoa Ha konumwata G ,+* u H -
Mpenopaynueo e aa gogagete 3 MUHYTU Ha BPEMETO 3a NMOoAroTOBKa Ha CaoT BO OAHOC Ha NporpammnpaHoTo
MEHW JOKONKY YPeaoT e U3nafeH.

7. OTKako Ke ja nsbepeTe cooBeTHaTa nporpama, ypeaoT aBTOMaTCKu ke noYHe Aa paboTu no 4 cekyHam uim
no npuTHCKake Ha konyeto ,ctapt/oTkaxu” (A). Ke ceeTHaT nHgukatopot (E) BeHTunatopot u (F) cBeTunkara
BO ypeaoT.

8. Kora paborara ke 3aBpLun, ke CryLIHeTe 3By4eH curHan 3 natu.

9. 3a faro 3aBpLuMTe YypeaoT NopaHo, ApXKeTe ro KonyeTo ,cTapT/oTkaxu” (A) 3 cekyHau.
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CoseTu:
Hapegerte rv napunkata xpaHa 3a fa 06e3beamTe crnoboaeH NpoToK Ha TOMOI BO3A4yX Mery HUB.

Ypenot nma nporpamcka Memopuja, 0TKako Ke ro nsagute cagoT (6) Bo TEKOT Ha nporpamara, ypeaoT Ke
npecTaHe, a no NocTaByBaHETO Ha KOHTEjHEPOT (6) ke Nnpogormku aa padotu. Mporpamara Mmoxe Aa ce naysvpa
1 CO MPUTHCKaHE Ha KOM4eTo ,cTapT/oTkaxu® (A) egHall, Co MOBTOPHO NpUTUCKake ke NPoAomku co paboTa.

AKO BpemeTo unu TemnepaTtypata He ce [AOBOJSHW, CeKkorawl MOXeTe Aa v npurarogute BpemeTo wunm
Temneparypara co nputuckare Ha konyeTo 3a Bpeme/Temnepartypa (D), notoa konumwarta G ,+“n H -“ 3a na
ro 3aBpLUUTE NEYEHETO.

Ce npenopadyBa [a Ce BpTaT MM NpoMellyBaaT npovssoaute Gapem egHal foaeka pabotu uabpaHara
nporpama.

IINPEAOYTMNPEOYBAHE!! BHaTpeluHocTa Ha ypeaoT e MHOry XeLuka

DyHKUMja 32 OANOXEH NOYETOK:

OTKako ke ja n3bepeTe coogBeTHaTa nporpama (BMAeTe ro 4enoT 3a KOPUCTEHE Ha YPeaoT), MPUTUCHETE o
konueTo ,OanoxeHo Bpeme” (D).

Ha ekpaHoT ke ce nojasu YacoBHuk. KopucTeTte rv konymnwata G ,+“ v H ,-“ 3a ga ro noctaBuTte cakaHoOTo BpemMe
Ha ognoxysane og 10 MnuHyTn 0 24 yaca.

Mo nocraByBareTO Ha BPEMETO, ypeaoT aBTOMATCKM Ke Brie3e BO PEXMMOT 32 OANIOKEHO CTapTyBake no 5
CeKyHW, @ YaCOBHMKOT Ha eKpaHOT ke NoYHe Aa ro oabpojyBa BpeMeTo Aofeka ypeaoT He Ce BKITy4M.

3a aa ro npekmHeTe oabpojyBaH-eTO Ha BPEMETO, APXKETE r0 KONYETO ,,cTapT/oTkaxu” (A) 3 cekyHau.

Mporpamu:

Munewkm kpunua (1): Mporpama WTo ce KOPMUCTU 3a NOArOTOBKA Ha CyPOBO MUIELLKO MeCO (MUMELLKM Kpunua)
Ypepnot aBTomarcku ke ce 3arpee Ha 180°C 20 MuHyTw.

AKO BpemeTo unu TemnepaTtypaTta He Ce [OBOJSIHW, CeKorall MOXeTe Aa ro NpoMEeHWTe BPemeTo Wnu
TemneparypaTta co NpUTUCKarE Ha KOMYETO 3a NpunarogyBake Bpeme/Temneparypa (C) n notoa konyeto (G)
+ (H),+“3aparvnpunarogmute Temnepartyparta v BpeMeTO .

Kon6ac (2): Mporpama LwTo rnaBHO ce KOPUCTU 3a NOATroToBKa Ha konbacy.

Ypenot aBTomatckm ke ce 3arpee Ha 190°C 10 MuHyTH

AKO BpemeTo Wnu TemnepaTypaTta He ce [OBOSHW, Cekorall MOXeTe Aa ro NPOMEHWUTE BPEeMeTo WUnu
Temneparyparta co NpuUTUCKakE Ha KOMYEeTo 3a NpunarogyBare Bpeme/Temneparypa (C) n notoa konyeto (G)
+ (H),+“3aparunpunarogute Temnepartyparta v BpeMeTo .

MomdpuT (3): MNporpama LTO ce KOPUCTU FMaBHO 3a 3amMp3HaT MOMAPUT.

YpepnoT aBToMaTcku ke ce 3arpee Ha 190°C 13 MUHyTK

Ako BpemeTo Wnu TemnepaTtypata He ce [OBOMHW, CeKorawl MOXeTe Aa o MpoMeHWTe BPEMETO unu
Temneparyparta co NpuTUCKare Ha KOMYeTo 3a NpunarogyBawe Bpeme/Temneparypa (C) n notoa konyeto (G)
-~ (H),+“3aaarunpunarogute TeMnepatyparta 1 BpeMeTo .

TapT cojajua (4): Mporpama LWTO rnaBHO ce KOPUCTU 3a NOArOTOBKa Ha MUHM TapTOBM CO jajua

Ypepnot aBTomaTtcku ke ce 3arpee Ha 180°C 10 MUHyTU

Ako BpemeTo unu TemnepaTypata He ce [OBOMHW, CeKorawl MOXeTe Aa o MNpoMeHWTe BPEMETO unu
Temneparyparta co NpuUTUCKaHe Ha KOMYeTo 3a NpunarogyBawe Bpeme/Temneparypa (C) n notoa konyeto (G)
- (H),+"3anarvnpunarogure Temnepartypata v BpEMETO .

Muua (5): Mporpama koja Haj4ecTo ce KOPUCTY 3a 3amp3HaTa nuLa.

Ypepnot aBTomaTtcku ke ce 3arpee Ha 180°C 10 MUHYTU

Ako BpemeTo Wnu TemnepaTypata He ce [OBOMHW, CeKorall MOXEeTe Aa o MpPOMeHWTe BPEMETO unu
Temneparypara co NpuTUCKake Ha KOMYETO 3a NpunarogyBake Bpeme/Temneparypa (C) n notoa konyeto (G)
» (H),+“3aaarvnpunarogmte Temnepartyparta v BPEMETO .

Cnatkuv komnupwm (6): Mporpama LWTo rmaBHO ce KOPUCTU 3a NOAroTOBKa Ha MCEYEHM CNaTKn KoMNvpu (jamn)
Ypepnot aBTomaTtcku ke ce 3arpee Ha 190°C 38 MUHyTH

AKO BpemeTo unu TemnepaTtypata He ce [OBOMHW, CeKkorall MOXEeTe [a o MpoOMeHWTe BPEMETO Unu
Temnepartypara co NpuUTUCKake Ha KONYeTo 3a NpunarogyBake Bpeme/TeMmnepatypa (C) n notoa konyeto (G)
- (H),+“3aparvnpunarogute Temnepartyparta v BPEMETO .
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MuneLuky konanm (7): Mporpama LITO ce KOPUCTU 3a NOATOTOBKA Ha CypPOBO MUIELLKO MECO (MUMELLKUN KOMaHm)
Ypenot aBTomatcku ke ce 3arpee Ha 190°C 20 MuHyTH

AKO BpemeTo unu TemnepaTypaTta He ce [OBOMHW, CeKkorall MOXeTe Aa ro NPOMEHUTE BPemeTo WUnu
Temneparyparta co NpuTUCKake Ha KOMYeTo 3a NpunarogyBawe Bpeme/Temneparypa (C) n notoa konyeto (G)
- (H),+“3aaarunpunarogute TeMnepaTyparta 1 BpeMeTo .

Pakunrba (8): Hajgobpo 3a Manu Mopcku NnodoBM KaKo LUTO Ce pakvukba.

Ypepnot aBTomaTtcku ke ce 3arpee Ha 170°C 10 MUHyTU

AKo BpemeTo unu TemnepaTypata He ce [OBOMHW, CeKorall MOXeTe Aa ro MpOMeHUTe BPEeMETO unm
Temneparypara co NpuTUCKake Ha KONYeTo 3a NpunarogyBake Bpeme/Temnepatypa (C) n notoa konyeto (G)
-~ (H),+“3agarunpunarogute Temnepatyparta 1 BpeMETO .

Crek (9): Mporpama rnaBHo ce kopucTu 3a nogebenu napyunta 6emno nnu upBeHo Meco.

Ypenot aBTomatcku ke ce 3arpee Ha 180°C 13 MuHyTH

AKo BpemeTo unu TemnepaTtypata He ce [OBOMHW, CEeKorall MOXEeTe Aa o MPOMEHWTe BPEMETO UNU
Temneparypara co NpuTUCKake Ha KOMYETO 3a NnpunarogyBake Bpeme/Temneparypa (C) n notoa konyeto (G)
» (H),+“3anarvnpunarogmte Temnepartypara v BpEMETO .

Pwu6a (10): Mporpamata HajuecTo ce KOpUCTU 3a 3aMp3HaTa npepaboTeHa pnba unv ceexa puba.

Ypepnot aBTomatcku ke ce 3arpee Ha 200°C 20 MuHyTH

Ako BpemeTo uUnu TemnepaTtypata He ce [OBOMHW, CeKorall MOXETe Aa [0 MPOMEHWTE BPEMETO WU
Temneparypara co NpuTUCKake Ha KOMYETO 3a NpunarogyBake Bpeme/Temneparypa (C) n notoa konyeto (G)
- (H),+“3anarvnpunarogmte Temnepartypata v BPEMETO .

Topta (11): OBaa nporpama rnaBHO ce KOPUCTU 3a NeYerse Konauu n macpuHm

Ypepnot aBTomatcku ke ce 3arpee Ha 150°C 14 MuHyTH

Ako BpemeTo unu TemnepaTtypata He ce [OBOMHW, CeKorall MOXEeTe Aa o MNPOMeHWTe BPEMETO UNu
Temneparypara co NpuTUCKake Ha KONYeTo 3a npunarogyBake Bpeme/Temneparypa (C) u notoa konyeto (G)
- (H),+"3aparvnpunaroguTe Temnepartyparta v BDEMETO .

Kvikvpwuku (12): Mporpama LWTo ce KOpUCTM 3a NeveHse KUKUPUKK

Ypenot aBTomatcku ke ce 3arpee Ha 190°C 10 MuHyTH

Ako BpemeTo unu TemnepaTtypata He ce [OBOfMHW, CEeKorall MOXeTe Aa o MPOMeEHWTE BPEMETO UNnn
Temneparypara co NpuTUCKake Ha KOMYeTo 3a npunarogyBake BpeMe/Temneparypa (C) n notoa konyeto (G)
-~ (H),+“3aparnpunarogute TeMnepartyparta v BDEMETO .

UYNCTEHE HAYPELOT

1. MNpea Aa ro ucuncTTe ypeaoT, n3BageTe ro NPUKIyYOKOT Of LUTEKEPOT 1 NovekajTe Aodeka ypeaoT He ce
nanagw.

2. WcuncTeTe co BnaxHa, a notoa cyBa Kpna (Mnuv xapTveHa kpna).

3. OctaToumTe KoM MOTELLKO Ce BaAaT NMogmMavkajTe r co mara KonvyvMHa Macrio 3a jaferse U Mo HEKOmKy
MVHYTW HEXHO 13BajeTe M co ApBeHa Lnartyna.

4. He uncrtete co ocTpu, abpasamBHM KpMu UNu CyHFEpU N He KopUcTeTe MpaLlouy 3a YucTere, buaejkm Tne
MOXe [a ja oluTeTaT Ma3HaTa, Hernennuea o6BKBKa Ha kopnaTa v cagoT.

5. He ro notonyBajte ypenot Bo Boga.

TEXHUYKM MOOATOLN:
MakcumaneH kanauutet: 5 nuTpu
HanoH: 220-240V ~ 50/60Hz
HomunHanHa mokHocT: 1500W
MakcumanHa mokHocT: 2000W

Ce rpwxume 3a npupofHaTa cpeanHa. KapToHckuTe nakoBK1 MONMME [ja Ce HaMeHaT 3a peLuknupatse.
MonneTunexosuTe kecu (PE) Aa ce dpraT Bo KOHTEHep 3a NnacTuka. MickopuctennoT ype Tpeba fa ce npefage Bo
COOLBETHMOT CKITaampadky NyHKT, Guaejku Hebe3beHUTE COCTOjKM KOW Ce HaoraaT BO ypeaoT Moxar Aa bugat
3arposyBatbe 3a cpefuHata. Enektpuynuot ypen Tpeba Aa ce npefane Ha HauuH Koj Ke OHEBO3MOXW HeroBa MoBTOpHa
ynoTpeba n uckopuctysatse. [lokonky Bo ypeaoT uma batepum, Tpeba fa ce n3sapaT 1 nocebHo Aa ce npeaaaat BO
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(BS) BOSANSKI

OPCI USLOVI SIGURNOST!

VAZNE SIGURNOSNE UPUTSTVA

PAZLJIVO PROCITAJTE | ZACUVAJTE ZABUDUCE REFERENCE

1. Prije koristenja uredaja, procCitajte korisniCki priruénik i slijedite upute sadrzane u njemu.
ProizvodaC nije odgovoran za Stetu uzrokovanu upotrebom uredaja suprotno njegovoj
namjeni ili nepravilnim radom.

2. Uredaj je samo za kuénu upotrebu. Nemojte koristiti u bilo koje druge svrhe koje nisu u
skladu s njegovom namjenom.

3. Uredaj treba prikljuciti samo na uzemljenu utiénicu 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Da biste povecali sigurnost u radu, nemojte istovremeno spajati viSe elektricnih uredaja na
jednokolo.

4. Budite posebno oprezni kada koristite uredaj kada su djeca u blizini. Djeci ne bi trebalo
dozvoliti da se igraju s uredajem. Nemojte dozvoliti djeci ili osobama koje nisu upoznate s
uredajem da ga koriste.

5. UPOZORENJE: Ovu opremu mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim
fiziCkim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili osobe koje nemaju iskustva ili znanja o
opremi, ako su pod nadzorom ili su im data uputstva o tome kako da koriste opremu. upute o
sigurnom koristenju uredaja i svjesni ste opasnosti povezanih s njegovom upotrebom. Deca
ne bi trebalo da se igraju sa opremom. Ci&éenje i odrzavanje uredaja ne smiju obavljati djeca
osim ako nisu starija od 8 godina i te aktivnosti se obavljaju pod nadzorom.

6. UPOZORENJE: Ne ostavljajte uredaj uklju¢en u utiénicu bez nadzora.

7.UPOZORENJE: Nikada nemojte pomicati aparat kada je ukljucenilikada je vrug.

8. UPOZORENJE: Temperatura dostupnih povrSina uredaja za rad moze biti visoka kada
opremaradi.

9. UPOZORENJE: DrZite uredaji njegov kabel van domasaja djece mlade od 8 godina.

10. UPOZORENJE: Uvek izvucite utikac iz utiCnice nakon upotrebe drzeéi uti€nicu rukom.
NEMOJTE vucikabl za napajanje.

11. UPOZORENJE: Nemojte koristiti uredaj u blizini zapaljivih materijala.

12. UPOZORENJE: Ne stavljajte karton, papir, plastiku ili druge zapaljive ili topljive predmete
uureda;.

13. Ne uranjajte kabel, utika¢ ili cijeli uredaj u vodu ili bilo koju drugu tekucinu. Ne izlaZite
uredaj vremenskim uslovima (kiSa, sunce itd.) niti ga koristite u uslovima visoke vlaznosti
(kupatila, vlaZne kampove).

14. Povremeno proveravajte stanje kabla za napajanje. Ako je kabel za napajanje ostecen,
oprema se ne smije koristiti. OSteceni kabel treba zamijeniti u specijaliziranoj radionici kako
biste izbjegli opasnost.

15. Nemojte koristiti uredaj ako je kabl za napajanje oStecen ili ako je pao ili ostecen na bilo
koji nacin ili ne radi normalno. Nemojte sami popravljati uredaj jer to moze dovesti do strujnog
udara. Odnesite oSteceni uredaj u odgovarajuci servisni centar na pregled ili popravku. Sve
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popravke smiju obavljati samo ovlasteni servisi. Nepravilno obavljene popravke mogu
predstavljati ozbiljnu opasnost za korisnika.

16. Postavite uredaj na hladnu, stabilnu, ravnu povrsinu, dalje od vrucih kuhinjskih aparata
kao Sto su elektricni Stednjak, plinski plamenik itd.

17. Kabl za napajanje ne smije visjeti preko ivice stolali dodirivati vruce povrsine.

18. Da bi se osigurala dodatna zastita, preporucljivo je da se u elektri¢no kolo ugradi zastitni
uredaj (RCD) sa nazivnom rezidualnom strujom koja ne prelazi 30 mA. U tom smislu, obratite
se struénom elektricaru.

19. Ako je potrebno koristiti produzni kabel, koristite model sa samo iglom za uzemljenje i
nominalnom za struju od najmanje 10 A. ProduZni kablovi koji ne ispunjavaju ovaj zahtjev
mogu se pregrijati. Kabel treba postaviti tako da se izbjegne slu€ajno povlacenie ili saplitanje
onjega.

20. Ne dozvolite da se motorni dio uredaja pokvasi.

21. Uredaj treba postaviti na ravnu povrsinu otpornu na temperaturu, dalje od zapaljivih
materijala (zavjese, zavjese, tapete, itd.). Da biste osigurali pravilnu cirkulaciju zraka,
ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora sa svake strane uredaja i najmanje 30 cmiznad
njega. Nemojte prekrivati ventilacijske otvore uredaja, jer to moze uzrokovati pregrijavanje i
oStecenje proizvoda.

22. Ne dodirujte vruée povrsine uredaja (vrata, gornji ili donji zid i boCne stijenke). Koristite
zastitne rukavice kada uklanjate il dodirujete vruée komponente.

23. Kabl za napajanje ne smije biti postavljen iznad uredaja i ne smije se dodirivati niti lezati u
blizini vru¢ih povrsina. Ne postavljajte uredaje ispod elektricne uti¢nice.

24. Ne stavljajte dijelove koji zauzimaju cijelu njegovu zapreminu u uredaj, jer to moze
uzrokovati poZar i unistenje proizvoda.

25. Nakon pecCenja ili prije CiS¢enja aparata, izvucite utikac iz utiCnice i ostavite da se ohladi.
Pricekajte dovoljno dugo jer se grijani uredaj vrlo sporo hladi.

26. Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

27. Za Cis¢enje kucista nemojte koristiti agresivne deterdZente u obliku emulzija, mlijeka,
pasteisl., jer oniizmedu ostalog mogu ukloniti informativne graficke simbole kao $to su vage,
oznake, znakovi upozorenjaitd.

28. Nemojte koristiti metalne strugaCe za CiScenje. Polomljeni komadi Zice mogu doci u
kontakt sa elektricnim dijelovima, Sto predstavlja opasnost od strujnog udara.

29. Oprema nije predvidena za upravljanje pomoc¢u eksternih tajmera ili zasebnog sistema
daljinskog upravljanja.

30. Zbog visoke temperature budite posebno oprezni kada vadite peenu hranu, uklanjate
vrucu masnocuili druge vruce te¢nosti.

31. Ne stavljajte uredajispod kuhinjskih ormari¢a zbog vrucine i pare.

32. Metalne delove nemojte prati u maSinama za pranje sudova, jer agresivni agensi koji se
koriste u ovim uredajima izazivaju zatamnjenje gore navedenih delova. dijelovi.
Preporucljivo je daih perete rucno, koristeci tradicionalna sredstva za pranje posuda.
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33. Dabiste izbjegli pregrijavanje uredaja, nemojte ga prekrivati.
34. Ne skladistite niSta u uredaj osim pribora koji mu pripada.
35. Nemojte koristiti uredaj sa otvorenom posudom.

& Ne dodirujte vruce povrsine uredaja

UPOZORENJE : Uredaj je opremljen funkcijom odgodenog starta, ali se preporucuje
da gakoristite samo kada je korisnik kod kuce i kada je uredaj pod nadzorom.

Opis uredaja:
1.Kontrolnatabla

2. Transparentni prozor
3.|zlaz zraka

4. Stanovanje

5. Narendati

6.Drska

7.Kabl zanapajanje

8. Kontejner

Kontrolna tabla:

O:: Dugme Start/Otkazi

B: Izbor funkcije

C: Dugmad za pode$avanje temperature/vremena
D: Dugme za odlozeno pokretanje

E: Indikator rada ventilatora

F: Prikaz temperature i vremena

G:dugme"-".

H.Dugme "+".

Programi:
1. Pile¢akrilca 2. Kobasica 3. Pomfrit4. Torta od jaja 5. Pizza 6. Slatki krompir 7. Pile¢e nogice 8. Skampi 9. Odrezak
10.Riba 11. Kolac 12. Kikiriki

Prije prve upotrebe.

1. Uklonite pakovanije i sve naljepnice i pribor sa vanjske i unutarnje strane uredaja.

2. Temeljno ocistite reSetku (5) i posudu (8) toplom vodom, malom koli¢inom te€nosti za pranje sudova i sunderom, a zatim ih obriSite
Cistom, mekom krpom

(Nemojte Cistiti uredaj abrazivnim krpama ili spuzvama, niti koristiti praSkove za ¢i$¢enje jer mogu oStetiti glatku povrsinu korpe i posude
koja se ne lijepi)

3. Stavite tijelo pecnice (4) na stabilnu horizontalnu povrSinu, prikljucite kabel za napajanje i odaberite prvi program (pogledajte odjeljak o
koriStenju uredaja) kako biste uklonili tvorni¢ke mirise iz uredaja.

4.Kada se program zavrsi, izvucite kabl za napajanje i ponovite korak 2 da ga ponovo o€istite nakon $to se potpuno ohladi.

Ne perite reSetku (5) i posudu (8) u masini za pranje sudova.

Upotreba uredaja:

1. Drzetirucku (6), izvucite posudu (8) zajedno sa reSetkom (5) iz tela (4) i stavite je na stabilnu povrsinu.

2. ReSetka (5) se moze izvaditi iz posude (8).

3. Prethodno pripremljene proizvode stavite na reetku (5) koja se nalazi na dnu posude (8). Zatim umetnite posudu (8) u telo (4). Prilikom
punjenja posude nemojte prekoraciti MAX nivo unutra.

4. Prikljucite zatvoreni uredaj na uzemljenu strujnu uti¢nicu.

5. Uredaj ¢e se ukljucitii emitovati zvucni alarm. Ako nijedan program nije odabran, uredaj ¢e prije¢i u stanje pripravnosti nakon 1 minute. Da
biste ponovo ukljucili uredaj, pritisnite dugme "pokreni/otkazi" (A).

6. Pomocu tipke za odabir funkcije (B) "Funkcija" odaberite Zeljeni program (tabela 1). Nakon odabira programa, moZzete promijeniti
temperaturu i vrijeme pritiskom na tipku za odabir temperature/vremena (C), a zatim na tipke G "+", i H "-". Preporucuje se da se vremenu
pripreme jela doda 3 minuta u odnosu na programirani meni ako je uredaj ohladen.
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7. Nakon odabira odgovaraju¢eg programa, uredaj ¢e automatski poceti s radom nakon 4 sekunde ili nakon pritiska na tipku "start/ cancel"

(A). Indikator (E) ventilatora i (F) lampica unutar uredaja ¢e se upaliti.
8.Kadaje posao zavrsen, Cuéete zvucni signal 3 puta.
9. Dabiste iskljucili uredaj ranije, drZite pritisnuto dugme "start/otkaz" (A) 3 sekunde.

Savjeti:
Rasporedite komade hrane kako biste osigurali slobodan protok vruéeg zraka izmedu njih.

Uredaj ima programsku memoriju, nakon vadenja posude (6) tokom programa uredaj ¢e stati, a nakon postavljanja posude (6) ¢e nastaviti
saradom. Program se takode moze pauzirati pritiskom na dugme "start/otkazi" (A) jednom, ponovnim pritiskom ¢e se nastaviti rad.

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete podesiti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku za vrijeme/temperaturu (D), zatim

tipke G"+",iH"-" dazavrsite peCenje.
Preporuljivo je barem jednom okrenutiili promijeSati proizvode dok je odabrani program pokrenut.
IUPOZORENJE!! Unutrasnjost uredaja je veoma vruc¢a

Funkcija odgodenog starta:

Nakon odabira odgovarajuc¢eg programa (pogledajte odjeljak o koriStenju uredaja), pritisnite tipku "Vrijeme odgode" (D).
Na displeju ¢e se pojaviti sat. Koristite dugmad G "+"i H "-" da postavite Zeljeno vrijeme odgode od 10 minuta do 24 sata.
Nakon podeSavanja vremena, uredaj ¢e automatski uéi u rezim odlozenog starta nakon 5 sekundi, a sat na displeju ¢e poceti da odbrojava

vreme do pokretanja uredaja.
Dazaustavite odbrojavanje vremena, drZite pritisnuto dugme "pokreni/otkazi” (A) 3 sekunde.

Programi:

Pile¢akrilca (1): Program koji se koristi za pripremu sirovog pile¢eg mesa (pile¢a krilca)

Uredaj ¢e se automatski grijatina 180°C 20 minuta.

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom
vremena/temperature (C), a zatim nadugme (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i vremena .

Kobasica (2): Program se uglavnom koristi za pripremu kobasica.

Uredaj ¢e se automatski grijatina 190°C 10 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom
vremena/temperature (C), a zatim nadugme (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i vremena..

Pomifrit (3): Program se koristi uglavnom za smrznuti pomfrit.

Uredaj ¢e se automatski grijatina 190°C 13 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom
vremenal/temperature (C), a zatim nadugme (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i vremena .

Torta sajajima (4): Program se uglavnom koristi za pripremu mini tortica sa jajima

Uredaj ¢e se automatski grijatina 180°C 10 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uviiek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom
vremena/temperature (C), azatim nadugme (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i viemena .

Pizza (5): Program koji se naj¢esce koristi za smrznutu picu.

Uredaj ¢e se automatski grijati na 180°C 10 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom
vremena/temperature (C), azatim nadugme (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i vremena .

Slatki krompir (6): Program koji se uglavnom koristi za pripremu narezanog slatkog krompira (yams)

Uredaj ¢e se automatski grijatina 190°C 38 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom
vremena/temperature (C), a zatim nadugme (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i vremena .

Pile¢e nogice (7): Program koji se koristi za pripremu sirovog pileceg mesa (pilece nogice)

Uredaj ¢e se automatski grijatina 190°C 20 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek moZete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom
vremena/temperature (C), azatim nadugme (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i vremena .
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Skampi (8): Najbolje za male morske plodove kao $to su $kampi.

Uredaj ¢e se automatski grijatina 170°C 10 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na dugme za podeSavanje
vremena/temperature (C), a zatim nadugme (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i vremena..

Odrezak (9): Program se uglavnom koristi za deblje rezove bijelog ili crvenog mesa.

Uredaj ¢e se automatski grijatina 180°C 13 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na dugme za pode3avanje
vremena/temperature (C), a zatim nadugme (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i vremena .

Riba (10): Program koji se najceSce koristi za smrznutu preradenu ribuili svjezu ribu.

Uredaj ¢e se automatski grijatina 200°C 20 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na dugme za pode$avanje
vremena/temperature (C), a zatim nadugme (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i vremena .

Torta (11): Ovaj program se uglavnom koristi za pecenje kolaca i muffina

Uredaj ¢e se automatski grijatina 150°C 14 minuta

Ako vrijleme ili temperatura nisu dovoljni, uviiek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na dugme za podeSavanje
vremena/temperature (C), a zatim na dugme (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i vremena..

Kikiriki (12): Program koji se koristi za pecenje kikirikija

Uredaj ¢e se automatski grijatina 190°C 10 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na dugme za podeSavanje
vremena/temperature (C), a zatim nadugme (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i vremena..

CISCENJE UREPAJA

1. Prije CiSCenja uredaja, izvadite utikaC iz utiCnice i pricekajte dok se uredaj ne ohladi.

2. Ocistite viaznom, a zatim suvom krpom (ili papirnim ubrusom).

3. Ostatke koje se teZe uklanjaju podmazite sa malom koli¢inom ulja za jelo i nakon nekoliko minuta lagano ih uklonite drvenom lopaticom.
4. Nemojte Cistiti o3trim, abrazivnim krpama ili sunderima, niti koristiti pradkove za ¢iS¢enje, jer oni mogu ostetiti glatki, neljepljivi premaz
korpeiposude.

5. Ne uranjajte uredaj u vodu.

TEHNICKI PODACI:
Kapacitetmax: 5L

Napon: 220-240V ~ 50/60Hz
Nazivna snaga: 1500W
Maksimalna snaga: 2000W

plastiku. Iskori§¢en uredaj treba odneti na odgovarajucu deponiju, jer opasni sastojci koji se u njemu nalaze, mogu biti opasni za okolis.
Elektricni uredaj treba odneti na nacin, koji ograni€ava njegovu ponovnu upotrebu i koristenje. Ako se u uredaju nalaze baterije, treba ih izvaditi

Brinuéi za okolis. Molimo Vas da kartonska pakovanja odnesete u otkup otpadnog papira. Polietilenske dzakove (PE) bacajte u kontejner za
ﬁ i odvojeno predati na deponiju. Uredaj se ne smije bacati u kontejner za komunalni otpad!!
|

HU) MAGYAR
ALTALANOS BIZTONSAGI FELTETELEK
FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK
OLVASSAEL FIGYELMESEN, ES ORIZZE MEGAKESOBBIHASZNALATHOZ
1. A készUlék hasznalata el6tt olvassa el a hasznalati utmutatdt, és kovesse az abban
talalhato utasitasokat. A gyartd nem vallal felelésséget a készllék rendeltetésellenes
hasznélatabdl vagy nem rendeltetésszer(i hasznalatabol eredd karokért.
2. A készllék kizarolag otthoni hasznalatra szolgal. Ne hasznalja méas olyan célra, amely
nem egyeztethetd 0ssze a rendeltetésszeri hasznalattal.
3.Akészilléket csak 220-240 V ~ 50/60 Hz foldelt aljzathoz szabad csatlakoztatni.
Az Uzembiztonsag novelése érdekében ne csatlakoztasson egyszerre tobb elektromos
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készUléket egy aramkorhoz.

4. Legyen kilondsen 6vatos, amikor a késztléket hasznalja, amikor gyerekek vannak a
kézelben. Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel. Ne engedje, hogy gyermekek vagy
akészlléket nemismerd személyek hasznaljak azt.

5. FIGYELMEZTETES: Ezt a berendezést 8 évesnél idésebb gyermekek és csokkent
fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességi személyek, illetve a berendezéssel
kapcsolatos tapasztalattal vagy ismeretekkel nem rendelkezd személyek hasznalhatjak,
ha feligyelet alatt allnak, vagy utasitast kaptak arra vonatkozoan, a berendezés
hasznalatdhoz. utasitasokat a készilék biztonsdgos hasznélatara vonatkozéan, és
tisztdban vannak a hasznalataval jard veszélyekkel. Gyermekek nem jatszhatnak a
berendezéssel. A készilék tisztitdsat és karbantartasat gyermekek nem végezhetik,
kivéve, ha 8 évesnéliddsebbek, és ezeket a tevékenységeket felligyelet mellett végzik.

6. FIGYELMEZTETES: Ne hagyja feliigyelet nélkiil a késziiléket a konnektorba dugva.
7.FIGYELMEZTETES: Soha ne mozgassa a késziiléket, ha bekapcsolt vagy forro.

8. FIGYELMEZTETES: A kezeléeszkdz hozzaférhetd feliileteinek hémérséklete magas
lehet, amikor a berendezés mikaodik.

9. FIGYELMEZTETES: A késziiléket és annak vezetékét tartsa tavol 8 év alatti
gyermekektdl.

10. FIGYELMEZTETES: Hasznalat utan mindig htzza ki a dugét a konnektorbol iigy, hogy
akonnektort a kezével fogjameg. NE a tapkabelt huzza.

11. FIGYELMEZTETES: Ne hasznalja a késziiléket gytlékony anyagok kdzelében.

12. FIGYELMEZTETES: Ne helyezzen a késziilékbe kartont, papirt, miianyagot vagy mas
gyulékony vagy olvado targyat.

13. Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a kabelt, a csatlakozodugot vagy az egész
készUléket. Ne tegye ki a készlleket iddjarasi hatasoknak (esd, nap, stb.), s ne hasznélja
magas paratartalmu kornyezetben (flirdészoba, nedves kempinghazak).

14. Rendszeresen ellenérizze a tapkabel allapotat. Ha a tapkabel sériilt, a berendezést
nem szabad hasznalni. A sérllt kabelt szakszervizben kell kicserélni a veszélyek
elkertlése érdekeben.

15. Ne hasznalja a készuléket, ha a tapkabel megserlt, vagy ha leejtették, barmilyen
modon megseértilt, vagy nem miikddik megfeleléen. Ne javitsa sajat maga a készliléket,
mert ez aramutést okozhat. Vigye el a sérllt készlléket a megfelelé szervizkdzpontba
ellenérzés vagy javitas céljabdl. Minden javitast csak felhatalmazott szervizkdzpontok
végezhetnek. A nem megfeleléen elvégzett javitas komoly veszélyt jelenthet a
felnasznaloranézve.

16. Helyezze a készliléket hiivos, stabil, egyenletes felilletre, tavol a forrd konyhai
készUlékektdl, peldaul elektromos tlizhelytél, gazégétol stb.

17.Atapkabel nemloghat tul az asztal szélén, és nem érhet forro feliletekhez.

18. Atovabbi védelem érdekében ajanlatos az elektromos aramkorbe egy maradéekaram-
védoét (RCD) szerelni, amelynek névleges maradékaram nem haladja meg a 30 mA-t.
Ezzel kapcsolatban forduljon villanyszerel6hoz.
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19. Ha hosszabbitd kabelt kell hasznélni, csak foldeld érintkez6s modellt hasznéljon, és
legaldbb 10 A névleges aramerdsségre van méretezve. Azok a hosszabbitd kabelek,
amelyek nem felelnek meg ennek a kovetelménynek, tulmelegedhetnek. A kabelt tgy kell
elhelyezni, hogy elkertlje a véletlen meghuzésat vagy megbotlasat.

20. Ne hagyja, hogy a késziilék motoros része nedves legyen.

21. A késziléket egyenletes, hballo feliletre kell helyezni, tavol gyulékony anyagoktol
(flggony, fliggony, tapéta stb.). A megfelelé légaramlas biztositasa érdekében hagyjon
legalabb 10 cm szabad helyet a késziilék mindkét oldalan, és legalabb 30 cm-t felette. Ne
takarja le a késztlék szell6zényilasait, mert ez tulmelegedést és a termék karosodasat
okozhatja.

22. Ne érintse meg a készUlék forrd felileteit (ajtd, felsé vagy alsé fal és oldalfalak).
Hasznaljon védokesztyit a forrd alkatrészek eltavolitasakor vagy megérintésekor.

23. Atapkabelt nem szabad a késziilék folé helyezni, és nem érintkezhet forro felliletekkel,
illetve nem fekuidhet azok kdzelében. Ne helyezzen készUllékeket az elektromos aljzat ala.
24. Ne tegye a teljes terfogatot elfoglalé részeket a késztlékbe, mert ez tlizet és a termék
tonkremenetelét okozhatja.

25. SUtés utan vagy a készulék tisztitasa el6tt huzza ki a tapkabelt a konnektorbdl, és
hagyja kihdilni. Kérjik, varjon eleget, mert a felmelegitett késziilék nagyon lassan hiil le.

26. Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készuléket.

27. Ne hasznaljon agressziv tisztitoszereket emulziok, tejek, pasztak stb. forméjaban a
haz tisztitasahoz, mivel ezek egyebek mellett eltavolithatjak az informativ grafikus
szimbolumokat, minta mérleg, jelolések, figyelmeztetd tablak stb.

28. Ne hasznaljon fémkaparét a tisztitashoz. A megszakadt vezetékdarabok érintkezésbe
kerllhetnek az elektromos alkatrészekkel, ami aramiités veszélyét jelentheti.

29. A berendezést nem szabad kilsé idézitGvel vagy kulon taviranyitd rendszerrel
mUkodtetni.

30.Amagas hémérséklet miatt legyen kiilonésen 6vatos a sult ételek, a forrd zsir vagy mas
forrd folyadékok eltavolitasakor.

31.Ne helyezze a készUléket konyhai szekrények ala a h6 és a g6z miatt.

32. Ne mossa a fém alkatrészeket mosogatogépben, mert az ezekben a készulékekben
hasznalt agressziv szerek a fent emlitett részek elsotétedését okozzak. alkatrészek.
Javasoljuk, hogy kézzel, hagyomanyos mosogatészerrel mosogassael.

33.Akészulék tulmelegedésének elkertlése érdekében ne takarja le a készleket.

34. Ne taroljon semmit a készulékben a hozza tartozo tartozékokon kivul.

35. Ne hasznalja a készUléket nyitott tartallyal.

& Ne érintse meg a késztilék forrd felileteit

FIGYELMEZTETES : A késziilék késleltetett inditasi funkcidval rendelkezik, de csak
akkor javasolt hasznalni, ha a felhasznal6 otthon van és a késziilék feliigyelet alatt
all.
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Készilékleirasa:
1. Vezérlpult

2. Atlatsz6 ablak
3. Levegd kimenet
4. Lakas

5. Lereszeljik

6. Fogantyu

7. Tapkabel

8. Konténer

Kezel6panel:

V:: Start/ Mégse gomb

B: Funkcié kivélasztasa

C: Hémérséklet/idé beallito gombok
D: Késleltetettinditas gomb

E: Ventilator miikodésjelzé
F:Homérséklet ésidé kijelzése
G:"-"gomb

H."+"gomb

Programok:
1. Csirkeszarny 2. Kolbasz 3. Hasabburgonya 4. Tojastorta 5. Pizza 6. Edesburgonya 7. Csirkecomb 8. Garnélarak 9. Steak
10.Hal 11. Torta 12. Mogyoro

Az elsé hasznalat el6tt.

1. Tavolitsa el acsomagolast és az dsszes matricat és tartozékot a késziilék kiils6 és belsé oldalan.

2. Alaposan tisztitsa meg a racsot (5) és a tartalyt (8) forrd vizzel, kis mennyiségli mosogatészerrel és szivaccsal, majd tordlje le tiszta,
puharuhaval.

(Ne tisztitsa a készuléket dorzs616 kenddvel vagy szivaccsal, és ne haszndljon tisztitdporokat, mert ezek kérosithatjak a kosar és a
tartaly sima, tapadasmentes feluletét)

3. Helyezze a siitbtestet (4) egy stabil vizszintes feliletre, csatlakoztassa a tapkabelt, és valassza ki az elsé programot (lasd a késziilék
hasznalatarol sz0l6 részt) a gyari szagok eltavolitasara a késziilékrol.

4. Amikor a program befejez6dbtt, hizza ki a tapkabelt, ésismételje meg a 2. [épést a tisztitdshoz, miutéan teljesen lehdilt.

Ne mossa aracsot (5) és a tartalyt (8) mosogatégépben.

Eszkoz hasznalat:

1.Afogantyut (6) fogva huzza ki a tartalyt (8) araccsal (5) egyutt a testbél (4), és helyezze egy stabil feliletre.

2.Arécs (5) kivehetd a tartalybol (8).

3. Helyezze az elézéleg elkészitett termékeket a tartaly (8) aljan talalhaté racsra (5). Ezutan helyezze be a tartalyt (8) a testbe (4). A
tartaly feltoltésekor ne 1épje tila MAX szintet.

4. Csatlakoztassa a zart készuléket egy foldelt konnektorhoz.

5. AkészUlék bekapcsol, és hangjelzést ad. Ha nem vélaszt ki programot, a készUlék 1 perc mulva készenléti allapotba kerdl. Akészilék
Ujboli bekapcsolasahoz nyomja meg a "Start/Cancel" gombot (A).

6. A funkciovalaszté gomb (B) ,Funkcid” segitségével valassza ki a kivant programot (1. tablazat). A program kivalasztasa utan a
hémérséklet/idd bedllitasi valasztégomb (C), majd a G "+", és H "-" gombok megnyomasaval mddosithatja a hémérsékletet és az id6t.
Javasoljuk, hogy a beprogramozott meniihéz képest 3 percet adjunk hozz4 az étel elkészitésiidejéhez, ha akésziilék lehdlt.

7. A megfeleld program kivalasztasa utan a készlilék 4 masodperc elteltével, vagy a "start / mégse" gomb (A) megnyomasa utan
automatikusan mikddésbe [ép. Az (E) ventilator jelzéfénye és (F) a késziilék belsejében 1évd lampa kigyullad.

8. Amunka végeztével 3-szor hangjelzést fog hallani.

9.Akészllék korabbi ledllitasahoz tartsa lenyomva a "Start/Cancel" gombot (A) 3 méasodpercig.

Tippek:
Ugy helyezze el az ételdarabokat, hogy biztositsa a forr¢ levegd szabad aramlasat kdzottiik.

A készilék programmemoriaval rendelkezik, program kdzben a tartaly (6) eltavolitdsa utan a késziilék leall, majd a tarol6 (6)
elhelyezése utan tovabb mlkédik. A program a "Start/Cancel" gomb (A) egyszeri megnyomasaval is szlineteltethetd, ismételt
megnyomasaval a mikddés folytatodik.

Ha azid6 vagy a hémérséklet nem elegendd, mindig beallithatja az idét vagy ahémérsékletet az idé/hémérséklet gomb (D), majda G "+"
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ésaH"-"gomb megnyomasaval a siités befejezéséhez.
Akivalasztott program futasa kdzben ajanlatos a termékeket legalabb egyszer megforgatni vagy megkeverni.
IIFIGYELEM!! Akésziilék belseje nagyon forrd

Késleltetett inditas funkcio:

Amegfeleld program kivalasztasa utan (lasd a késziilék hasznéalatarol sz6ld részt) nyomja meg a "Késleltetésiidé" gombot (D).

Egy 6rajelenik meg akijelzén.AG "+" és H"-" gombokkal allitsa be a kivant késleltetésiidét 10 perc és 24 6ra kdzott.

Az idé beallitasa utan a késziilék 5 masodperc elteltével automatikusan késleltetett inditasi modba 1ép, és a kijelzén 1évd 6ra elkezdi
visszaszamolni az idét, amig a kész(ilék elindul.

Avisszaszamlalas leallitasahoz tartsa lenyomva a "Start/Cancel" gombot (A) 3 masodpercig.

Programok:

Csirkeszarny (1): Nyers csirkehUs (csirkeszarny) elkészitésére hasznalt program

Akésziilék automatikusan 180°C-ra melegszik 20 percig.

Ha azidé vagy a hémérséklet nem elegendd, barmikor mddosithatja az id6t vagy a hdmérsékletet az idé/hémérséklet beallitd gomb (C),
majda (G)"-" (H) "+" gomb megnyomasaval ahémérséklet és az idé beéllitasahoz. .

Kolbasz (2): Féleg kolbaszkészitésre hasznalt program.

AkészUlék automatikusan 190°C-ra melegszik 10 percig

Ha azid6 vagy a hémérséklet nem elegendd, barmikor mddosithatja az idét vagy a hémérsékletet az idé/hémérséklet beallitd gomb (C),
majda (G)"-" (H) "+" gomb megnyomasaval a hémérséklet és azid6 beallitdsahoz. .

Hasabburgonya (3): Féleg fagyasztott krumplihoz hasznalt program.

Akésziilék automatikusan 190°C-ra melegszik 13 percig

Ha azid vagy a hémérséklet nem elegendd, barmikor médosithatja az idét vagy a hémérsékletet az id6/hémérséklet beallitd gomb (C),
majda (G)"-" (H) "+" gomb megnyomasaval ahémérséklet és az idé bedllitasahoz. .

Tojastorta (4): Féleg mini tojastortak elkészitésére hasznalt program

Akésziilék automatikusan 180°C-ra melegszik 10 percig

Ha az id6 vagy a hémérséklet nem elegendd, barmikor médosithatja az idét vagy a hémérsékletet az idé/hémérséklet bedllitd gomb (C),
majda (G)"-" (H) "+" gomb megnyomasaval ahémérséklet és az idé beéllitdsahoz. .

Pizza (5): Afagyasztott pizzahoz leggyakrabban hasznalt program.

Akészlilék automatikusan 180°C-ra melegszik 10 percig

Ha azid6 vagy a hémérséklet nem elegendd, barmikor médosithatja az idét vagy a hémérsékletet az idé/hémérséklet beallité gomb (C),
majda (G)"-" (H) "+" gomb megnyomasaval ahémérséklet és az idé beéllitasahoz. .

Edesburgonya (6): Féleg szeletelt édesburgonya (yam) elkészitésére hasznalt program

Akésziilék automatikusan 190°C-ra melegszik 38 percig

Ha azid6 vagy a hémérséklet nem elegendd, barmikor médosithatja az idét vagy a hémérsékletet az idé/hémérséklet beallité gomb (C),
majda (G)"-" (H) "+" gomb megnyomasaval a hémérséklet és az id beallitdsahoz. .

Csirkecomb (7): Nyers csirkehus (csirkecomb) elkészitésére hasznalt program

Akészlilék automatikusan 190°C-ra melegszik 20 percig

Ha azidé vagy a h6mérséklet nem elegendd, barmikor mddosithatja az id6t vagy a hémérsékletet az idé/hdmérséklet beallitd gomb (C),
majda (G)"-" (H) "+" gomb megnyomasaval a hémérséklet és az id6 beallitdsahoz. .

Garnélarak (8): Kisméret(i tenger gylimélcseihez, példaul garnélarakhoz alegjobb.

Akésziilék automatikusan 170°C-ra melegszik 10 percig

Ha azid vagy a hémérséklet nem elegendd, barmikor modosithatja az idét vagy a hémérsékletet az id6/hémérséklet beallito gomb (C),
majda (G)"-" (H) "+" gomb megnyomasaval ahémérséklet és az idé beéllitasahoz. .

Steak (9): Féleg a fehér vagy vords his vastagabb darabjaihoz hasznalt program.

Akészllék automatikusan 180°C-ra melegszik 13 percig

Ha az id6 vagy a hémérséklet nem elegendd, barmikor médosithatja az idét vagy a hémérsékletet az idé/hémérséklet bedllitd gomb (C),
majda (G)"-" (H) "+" gomb megnyomasaval a hémérséklet és az id6 beallitasahoz. .

Fish (10): Aleggyakrabban fagyasztott feldolgozott halhoz vagy friss halhoz hasznalt program.
Akésziilék automatikusan 200°C-ra melegszik 20 percig
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Ha azidé vagy a hémérséklet nem elegendd, barmikor mddosithatja az id6t vagy a hdmérsékletet az idé/hdmérséklet beallitd gomb (C),
majda (G)"-" (H) "+" gomb megnyomasaval ahémérséklet és azidé beéllitasahoz. .

Torta (11): Ezt a programot féleg siitemények és muffinok siitésére hasznaljak

AkészUlék automatikusan 150°C-ra melegszik 14 percig

Ha azid6 vagy a hémérséklet nem elegendd, barmikor mddosithatja az idét vagy a hémérsékletet az idé/hémérséklet bedllitd gomb (C),
majda (G)"-" (H) "+" gomb megnyomasaval a hdmérséklet és azid beallitasahoz. .

Foldimogyor6 (12): Mogyord porkolésére hasznalt program

Akésziilék automatikusan 190°C-ra melegszik 10 percig

Ha azidé vagy a hémérséklet nem elegendd, barmikor mddosithatja az id6t vagy a hmérsékletet az idé/hdmérséklet beallitd gomb (C),
majda (G)"-" (H) "+" gomb megnyomasaval a hémérséklet és az id6 beallitdsahoz. .

AKESZULEK TISZTITASA

1.Akésziilék tisztitasa el6tt hiizza kia dugét a konnektorbdl, és varja meg, amig a késziilék lehdil.

2. Tisztitsa meg nedves, majd szaraz ruhaval (vagy papirtériével).

3.Anehezebben eltavolithaté maradvanyokat kenjlik be kevés étolajjal, majd néhany perc mulva falapattal dvatosan tavolitsuk el.

4. Neftisztitsa éles, surol6 hatasu kenddvel vagy szivaccsal, és ne hasznaljon tisztitbporokat, mert ezek kérosithatjak a kosér és atartaly
sima, tapadasmentes bevonatat.

5. Ne meritse vizbe a késziiléket.

MUSZAKIADATOK:

Urtartalom max: 51

Fesziiltség: 220-240V ~ 50/60Hz
Névleges teljesitmény: 1500 W
Maximalis teljesitmény: 2000W

dobjanak ki a mlianyag tartalyba. Kimertilt gépe vissza kell adni a megfelelé tarolé pontjahoz, mert a Eépben levék
veszélyes részek, veszedelmesek lehet a komnyezetnek. Az elektromos gép iEy kell visszaadni, hogy
hasznalatat. Ha az elemek vannak a gépben, ki kell hizni ezeket és a vissza

orlatozzon a re-

Torédiink a természeti kdmyezetért. Papir csomagokat kérlink adjanak &t a papirhulladékra. Polietilén zacskokat (PE)
E elladni kiilon tarolé pontjahoz.

Fl) SUOMI

YLEISET TURVALLISUUSOHJEET

TARKEITATURVALLISUUSOHJEITA

LUE HUOLELLISESTIJASAILYTATULEVAATARKISTAVARTEN

1. Ennenkuin kaytat laitetta, lue kayttdopas ja noudata sen sisaltamia ohjeita. Valmistaja ei
ole vastuussa vahingoista, jotka aiheutuvat laitteen kayttotarkoituksen vastaisesta
kaytosta tai virheellisesta kaytosta.

2. Laite on tarkoitettu vain kotikdyttdon. Ala kaytd muihin tarkoituksiin, jotka ovat
ristiriidassa sen kayttotarkoituksen kanssa.

3. Laite saa kytkea vain maadoitettuun pistorasiaan 220-240 V ~ 50/60 Hz.
Kayttoturvallisuuden lisaamiseksi ala kytke useita sahkolaitteita samaan virtapiiriin
samanaikaisesti.

4. Ole erityisen varovainen kayttaessasi laitetta lasten ollessa lahella. Lasten ei saa antaa
leikkia laitteella. Ald anna lasten tai henkildiden, jotka eivat tunne laitetta, kayttaa sita.

5. VAROITUS: Tata laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkildt, joilla on
alentuneet fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt tai henkilot, joilla ei ole kokemusta tai
tietoa laitteesta, jos heité valvotaan tai heille on annettu ohjeita kayttaa laitteita. ohjeita
laitteen turvallisesta kaytosta ja olla tietoisia sen kayttoon liittyvista vaaroista. Lapset eivat
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saa leikkia laitteilla. Lapset eivat saa puhdistaa ja huoltaa laitetta, elleivat he ole yli 8-
vuotiaita ja elleivat nama toimet suoriteta valvonnassa.

6. VAROITUS: Ala jata laitetta pistorasiaan ilman valvontaa.

7.VAROITUS: Ala koskaan liikuta laitetta, kun se on paalla tai kun se on kuuma.

8. VAROITUS: Kayttdlaitteen kaytettavissa olevien pintojen lampdtila voi olla korkea
laitteen ollessa kaynnissa.

9. VAROITUS: Pida laite ja sen johto poissa alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

10. VAROITUS: Irrota pistoke aina kayton jalkeen pistorasiasta pitamalla kiinni
pistorasiasta kadellasi. ALA veda virtajohdosta.

11.VAROITUS: Alé kéyta laitetta syttyvien materiaalien [ahella.

12. VAROITUS: Ala aseta laitteeseen pahvia, paperia, muovia tai muita syttyvia tai sulavia
esineita.

13. Al4 upota kaapelia, pistoketta tai koko laitetta veteen tai muuhun nesteeseen. Al
altista laitetta s@dolosuhteille (sade, aurinko jne.) tai kayta sita erittain kosteissa
olosuhteissa (kylpyhuoneet, kosteat leirintamakit).

14. Tarkista ajoittain virtajohdon kunto. Jos virtajohto on vaurioitunut, laitetta ei saa
kayttaa. Vaurioitunut kaapeli on vaihdettava ammattikorjaamossa vaaran valttamiseksi.
15. Ala kayta laitetta, jos virtajohto on vaurioitunut tai jos se on pudonnut tai vaurioitunut
milléan tavalla tai jos se ei toimi normaalisti. Ald korjaa laitetta itse, koska seurauksena voi
olla sahkoisku. Vie vaurioitunut laite asianmukaiseen huoltokeskukseen tarkastusta tai
korjausta varten. Kaikki korjaukset saa suorittaa vain valtuutettu huoltopiste. Virheellisesti
suoritetut korjaukset voivat aiheuttaa vakavan uhan kayttajalle.

16. Aseta laite viilealle, vakaalle, tasaiselle alustalle, etaalle kuumista keittion laitteista,
kuten sahkoliesi, kaasupoltin jne.

17. Virtajohto ei saa roikkua poydan reunan yli tai koskettaa kuumia pintoja.

18. Lisasuojan aikaansaamiseksi on suositeltavaa asentaa séhkopiiriin vikavirtasuoja
(RCD), jonka nimellisvikavirta on eninta@n 30 mA. Ota tassa asiassa yhteytta sahkoalan
ammattilaiseen.

19. Jos on tarpeen kayttaa jatkojohtoa, kayta mallia, jossa on vain maadoitusnasta ja jonka
nimellisvirta on vahintaan 10 A. Jatkojohdot, jotka eivat tayta tata vaatimusta, voivat
ylikuumentua. Kaapeli tulee sijoittaa niin, ettei se veda vahingossa tai kompastu siihen.

20. Ald anna laitteen moottoriosan kastua.

21. Laite tulee sijoittaa tasaiselle, lampda kestavalle pinnalle, etaalle syttyvista
materiaaleista (verhot, verhot, tapetit jne.). Oikean ilmankierron varmistamiseksi jata
vahintaan 10 cm vapaata tilaa laitteen molemmille puolille ja vahintaan 30 cm sen
ylapuolelle. Al3 peité laitteen tuuletusaukkoja, silla se voi aiheuttaa ylikuumenemisen ja
vahingoittaa tuotetta.

22. Ala kosketa laitteen kuumia pintoja (ovi, yla- tai alaseind ja sivuseinat). Kayta
suojakasineita, kun poistat tai kosketat kuumia osia.

23. Virtajohtoa ei saa asettaa laitteen ylapuolelle, eika se saa koskettaa kuumia pintoja tai
ollaniiden 1ahelld. Al4 aseta laitteita pistorasian alle.
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24. Al laita sen koko tilavuutta vievid osia laitteeseen, koska tdma voi aiheuttaa tulipalon
jatuotteen tuhoutumisen.

25. Irrota pistoke pistorasiasta paistamisen jalkeen tai ennen laitteen puhdistamista ja
anna laitteen jaahtya. Odota tarpeeksi kauan, silla lammitetty laite jaahtyy hyvin hitaasti.
26. Puhdista laite jokaisen kayton jalkeen.

27. Ala kayta aggressiivisia pesuaineita emulsioiden, maitojen, tahnojen jne. muodossa
kotelon puhdistamiseen, koska ne voivat muun muassa poistaa informatiivisia graafisia
symboleja, kuten asteikot, merkinnat, varoitusmerkit jne.

28. Ala kayta metallikaapimia puhdistukseen. Katkenneet johdinpalat voivat joutua
kosketuksiin sahkoosien kanssa, mika voi aiheuttaa sahkoiskun vaaran.

29. Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisilla ajastimilla tai erilliselld kauko-
ohjausjarjestelmalla.

30. Korkean lampdtilan vuoksi ole erityisen varovainen poistaessasi paistettua ruokaa,
poistaessasi kuumaa rasvaa tai muita kuumia nesteita.

31. A!é sijoita laitetta keittiokaapin alle lammon ja hoyryn vuoksi.

32. Ald pese metalliosia astianpesukoneessa, koska naissa laitteissa kaytetyt
aggressiiviset aineet aiheuttavat edellda mainittujen osien tummumista. osat. On
suositeltavaa pesta ne kasin perinteisilla astianpesuaineilla.

33. Ala peitd laitetta, jotta laite ei ylikuumene.

34. Ala sailyta laitteessa mitaan muita kuin siihen kuuluvia lisavarusteita.

35. Ala kayta laitetta avoimen astian kanssa.

& Ala kosketa laitteen kuumia pintoja

VAROITUS : Laitteessa on viivastetty kaynnistystoiminto, mutta sita suositellaan
kaytettavaksi vain, kun kayttaja on kotona jalaite on valvonnassa.

Laitekuvaus:

1. Ohjauspaneeli

2. Lapindkyva ikkuna
3. limanpoistoaukko
4. Asuminen
5.Raasta

6.Kahva

7. Virtajohto

8.Séilio

Ohjauspaneeli:

V:: Aloitus/Peruuta-painike

B: Toiminnon valinta
C:Lampdtilan/ajan saatopainikkeet
D: Ajastettu kdynnistyspainike

E: Tuulettimen toiminnan merkkivalo
F: Lampétilan ja ajan naytto
G:"-"-painike

H."+"-painike

Ohjelmat:
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1. Broilerin siivet 2. Makkara 3. Ranskalaiset 4. Munatorttu 5. Pizza 6. Bataatit 7. Broilerit 8. Katkaravut 9. Pihvi
10.Kala 11. Kakku 12. Maapahkinat

Ennen ensimmaista kayttoa.

1. Poista pakkaus ja kaikki tarrat ja lisdvarusteet laitteen ulko- ja sisépuolelta.

2. Puhdista ritila (5) ja sailio (8) perusteellisesti kuumalla vedelld, pienella maéralla astianpesuainetta ja sienelld ja pyyhi ne sitten
puhtaalla, pehmeélla liinalla.

(Ala puhdista laitetta hankaavilla liinoilla tai sienilla tai k&yta puhdistusjauheita, koska ne voivat vahingoittaa korin ja séilion sileda,
tarttumatonta pintaa)

3. Aseta uunin runko (4) vakaalle vaakasuoralle pinnalle, kytke virtajohto ja valitse ensimmainen ohjelma (katso laitteen kayttoa koskeva
kappale) tehdashajujen poistamiseksi laitteesta.

4. Kun ohjelma on valmis, irrota virtajohto ja puhdista se uudelleen, kun se on jadhtynyt kokonaan, toistamalla vaihe 2.

Ala peseritiléa (5) ja astiaa (8) astianpesukoneessa.

Laitteen kaytto:

1. Pida kiinni kahvasta (6), veda sailid (8) ritilan (5) kanssa ulos rungosta (4) ja aseta se vakaalle alustalle.

2.Arina (5) voidaan irrottaa sailiosta (8).

3. Aseta aiemmin valmistetut tuotteet arinalle (5), joka sijaitsee séilion (8) pohjassa. Aseta sitten séilio (8) runkoon (4). Kun taytat siliota,
4la ylita sisalla olevaa MAX-tasoa.

4. Kytke suljettu laite maadoitettuun pistorasiaan.

5. Laite kdynnistyy ja antaa aanimerkin. Jos ohjelmaa ei valita, laite siirtyy valmiustilaan 1 minuutin kuluttua. Kaynnista laite uudelleen
painamalla "k&ynnistys/peruuta"-painiketta (A).

6. Valitse haluamasi ohjelma toimintovalintapainikkeella (B) "Function” (taulukko 1). Kun olet valinnut ohjelman, voit muuttaa l[ampétilaa
ja aikaa painamalla lampétilan/ajan sa&don valintapainiketta (C) ja sitten G "+" ja H "-" painikkeita. Ruoan valmistusaikaan on
suositeltavaa lisata 3 minuuttia suhteessa ohjelmoituun valikkoon, jos laite on jadhtynyt.

7. Kun olet valinnut sopivan ohjelman, laite alkaa toimia automaattisesti 4 sekunnin kuluttua tai "k&ynnistys/peruuta"-painikkeen (A)
painamisen jalkeen. Tuulettimen merkkivalo (E) ja laitteen sisall& oleva merkkivalo (F) syttyvat.

8. Kun tyd on valmis, kuulet @animerkin 3 kertaa.

9. Jos haluatlopettaa laitteen aikaisemmin, pida "kaynnistys/peruuta"-painiketta (A) painettuna 3 sekunnin ajan.

Vinkkeja:
Jarjesté ruokapalat niin, etté kuuma ilma p&ésee virtaamaan vapaasti niiden valilla.

Laitteessa on ohjelmamuisti, ohjelman aikana sailién (6) poistamisen jalkeen laite pysahtyy ja séilion (6) asettamisen jalkeen jatkaa
toimintaansa. Ohjelma voidaan keskeyttdd myds painamalla "kéynnistys/peruuta”-painiketta (A) kerran, painamalla sité uudelleen,
toiminta jatkuu.

Jos aika tai lampdtila ei riitd, voit aina sdataé aikaa tai lampétilaa painamalla aika/lampétilapainiketta (D) ja sitten G "+" ja H "-" -
painikkeita lopettaaksesi paistamisen.

On suositeltavaa kaantaa tai sekoittaa tuotteita vahintaan kerran valitun ohjelman ollessa k&ynnissa.
IIVAROITUS!! Laitteen sisépuoli on erittain kuuma

Viivéstetty kaynnistystoiminto:

Kun olet valinnut sopivan ohjelman (katso laitteen kayttoa koskeva kohta), paina "Viive"-painiketta (D).

Nayttoon tulee kello. Kéyta G "+"jaH "-" painikkeita asettaaksesi halutun viiveajan 10 minuutista 24 tuntiin.

Kellonajan asettamisen jélkeen laite siirtyy automaattisesti viivastettyyn kéynnistystilaan 5 sekunnin kuluttua ja nayton kello alkaa
laskea aikaa, kunnes laite kaynnistyy.

Voit pysayttaa ajanlaskennan pitamalla "aloitus/peruuta-painiketta (A) painettuna 3 sekuntia.

Ohjelmat;

Broilerin siivet (1): Ohjelma, jota kaytetaan raa'an kananlihan valmistamiseen (kanansiipia)

Laite lampenee automaattisesti 180 C:ssa 20 minuuttia.

Jos aika tai lampétila eiriita, voit aina muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla ajan/lampétilan séatdpainiketta (C) ja sitten (G) "-" (H) "+
painiketta saataaksesilampdtilaa ja aikaa. .

Makkara (2): Ohjelma, jota kaytetdan padasiassa makkaroiden valmistukseen.

Laite lampenee automaattisesti 190 °C:seen 10 minuuttia

Jos aika tai lampdtila eiriita, voit aina muuttaa aikaa tailampétilaa painamalla ajan/lampétilan saatopainiketta (C) ja sitten (G) "-" (H) "+" -
painiketta saataaksesi lampatilaa ja aikaa. .
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Ranskalaiset perunat (3): Ohjelma, jota kaytetaan padasiassa pakasteperunoihin.

Laite lampenee automaattisesti 190 “C:ssa 13 minuuttia

Jos aika tai lampétila eiriita, voit aina muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla ajan/ldmpétilan s&atdpainiketta (C) ja sitten (G) "-" (H) "+" -
painiketta sagtaaksesilampétilaa ja aikaa. .

Munatorttu (4): Ohjelma, jota kéytetaan padasiassa minimunatorttujen valmistukseen

Laite ldBmpenee automaattisesti 180 ‘C:seen 10 minuutin ajan

Jos aika tai lampétila eiriit, voit aina muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla ajan/lampétilan séatdpainiketta (C) ja sitten (G) "-" (H) "+" -
painiketta saataaksesilampétilaa ja aikaa. .

Pizza (5): Ohjelma, jota k&yteta&n useimmiten pakastepizzaan.

Laite lBmpenee automaattisesti 180 ‘C:seen 10 minuutin ajan

Jos aika tai lampétila ei riité, voit aina muuttaa aikaa tai ldmpétilaa painamalla ajan/lampétilan séatopainiketta (C) ja sitten (G) "-" (H) "+" -
painiketta saataaksesi lampétilaa ja aikaa. .

Bataatit (6): Ohjelma, jota kdytetaan padasiassa viipaloitujen bataattien (jamssi) valmistukseen

Laite lampenee automaattisesti 190 ‘C:ssa 38 minuuttia

Jos aika tai lampétila eiriitd, voit aina muuttaa aikaa tai l[ampétilaa painamalla ajan/lampétilan séatdpainiketta (C) ja sitten (G) "-" (H) "+" -
painiketta saataaksesilampétilaa ja aikaa. .

Kanankoipat (7): Ohjelma, jota kaytetdan raa'an kananlihan (kananreisien) valmistukseen

Laite ldBmpenee automaattisesti 190 ‘C:ssa 20 minuuttia

Jos aika tai lampétila eiriita, voit aina muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla ajan/ldmpétilan s&atdpainiketta (C) ja sitten (G) "-" (H) "+" -
painiketta sagtaaksesildmpétilaa ja aikaa. .

Katkarapu (8): Paras pienille merenelaville, kuten katkarapuille.

Laite ldBmpenee automaattisesti 170 ‘C:ssa 10 minuuttia

Jos aika tai lampétila eiriit, voit aina muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla ajan/lampdtilan séatopainiketta (C) ja sitten (G) "-" (H) "+
painiketta saataaksesilampdtilaa ja aikaa. .

Pihvi (9): Ohjelma, jota kaytetadan paaasiassa paksummille valkoisen tai punaisen lihan paloille.

Laite lampenee automaattisesti 180 “C:ssa 13 minuuttia

Jos aika tai lampétila ei riitd, voit aina muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla ajan/lampétilan saatopainiketta (C) ja sitten (G) "-" (H) "+" -
painiketta saataaksesi lampatilaa ja aikaa. .

Kala (10): Ohjelma, jota kaytetaén useimmiten pakastetulle jalostetulle kalalle tai tuoreelle kalalle.

Laite lampenee automaattisesti 200 ‘C:ssa 20 minuuttia

Jos aika tai [ampétila eiriitd, voit aina muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla ajan/ldmpétilan s&atdpainiketta (C) ja sitten (G) "-" (H) "+" -
painiketta saataaksesilampdtilaa ja aikaa. .

Kakku (11): Tata ohjelmaa kéytetaan padasiassa kakkujen ja muffinien leivontaan

Laite lampenee automaattisesti 150 ‘C:ssa 14 minuuttia

Jos aika tai l[ampétila eiriitd, voit aina muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla ajan/lampétilan séatdpainiketta (C) ja sitten (G) "-" (H) "+
painiketta saataaksesi lampatilaa ja aikaa. .

Peanuts (12): Ohjelma, jota k&ytetd&n maapahkindiden paahtamiseen

Laite lampenee automaattisesti 190 °C:seen 10 minuuttia

Jos aika tai lampdtila eiriita, voit aina muuttaa aikaa tai lampétilaa painamalla ajan/lampétilan saatopainiketta (C) ja sitten (G) "-" (H) "+" -
painiketta saataaksesilampdtilaa ja aikaa. .

LAITTEEN PUHDISTAMINEN

1. Ennen kuin puhdistat laitteen, irrota pistoke pistorasiasta ja odota, kunnes laite jaahtyy.

2. Puhdista kosteallaja sitten kuivalla liinalla (tai paperipyyhkeelld).

3. Voitele vaikeammin poistettavat jadnnokset pienelld méaaralla ruokadljya ja poista ne muutaman minuutin kuluttua varovasti puisella
lastalla.

4. Nia puhdista teravilld, hankaavilla liinoilla tai sienilla tai kayta puhdistusjauheita, koska ne voivat vahingoittaa korin ja sailin sileéd,
tarttumatonta pinnoitetta.

5. Ald upota laitetta veteen.

TEKNISETTIEDOT:
Tilavuus max: 5L
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Jannite: 220-240V ~50/60Hz
Nimellisteho: 1500W
Maksimiteho: 2000W

Kantakaamme huolta ympéristdsta. Pahvipakkauksen pyydamme laittamaan paperikierratykseen. Polyeteenipussit (PE)
tulee laittaa muovien kierratysastiaan. Loppuun kaytetyt laitteet tulee toimittaa asianmukaiseen kerayspisteeseen, koska
laitteen sisaltaméat vaaralliset aineosat voivat olla ymparistélle vahingollisia. Sahkdlaite tulee toimittaa siten, etta sen
uudelleenkayttd on estetty. Jos laitteessa on paristo, paristo tulee poistaa ja toimittaa erillisesti kerdyspisteeseen.

|5

NL) NEDERLANDS
ALGEMENE VEILIGHEIDSVOORWAARDEN
BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES
ZORGVULDIG LEZEN EN BEWAREN VOOR TOEKOMSTIG GEBRUIK
1. Lees voordat u het apparaat gebruikt de gebruikershandleiding en volg de daarin
opgenomen instructies. De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt door
gebruik van hetapparaatin strijd met het beoogde gebruik of onoordeelkundige bediening.
2. Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor thuisgebruik. Niet gebruiken voor andere
doeleinden die niet overeenkomen met het beoogde gebruik.
3. Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een geaard stopcontact 220-240 V ~
50/60 Hz.
Om de bedrijfsveiligheid te vergroten, mag u niet meerdere elekirische apparaten
tegelijkertijd op €én circuit aansluiten.
4. Wees vooral voorzichtig als u het apparaat gebruikt als er kinderen in de buurt zijn.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Laat kinderen of personen die niet
vertrouwd zijn met het apparaat het apparaat niet gebruiken.
5. WAARSCHUWING: Deze apparatuur kan worden gebruikt door kinderen ouder dan 8
jaar en door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten, of
mensen die geen ervaring of kennis hebben met de apparatuur, als zij onder toezicht staan
of instructies hebben gekregen over hoe om de apparatuur te gebruiken. instructies over
het veilige gebruik van het apparaat en zijn zich bewust van de gevaren die aan het gebruik
ervan verbonden zijn. Kinderen mogen niet met de apparatuur spelen. Het reinigen en
onderhouden van het apparaat mag niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder
zijn dan 8 jaar en deze activiteiten onder toezicht worden uitgevoerd.
6. WAARSCHUWING: Laat het apparaat niet onbeheerd in het stopcontact zitten.
7.WAARSCHUWING: Verplaats het apparaat nooit als het is ingeschakeld of heetis.
8. WAARSCHUWING: De temperatuur van toegankelijke oppervlakken van een werkend
apparaat kan hoog zijn wanneer de apparatuur in werkingiis.
9. WAARSCHUWING: Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen
jongerdan 8 jaar.
10. WAARSCHUWING: Haal na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact door het
stopcontact met uw hand vast te houden. Trek NIET aan het netsnoer.
11. WAARSCHUWING: Gebruik het apparaat nietin de buurt van brandbare materialen.
12. WAARSCHUWING: Plaats geen karton, papier, plastic of andere brandbare of
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smeltbare voorwerpen in het apparaat.

13. Dompel de kabel, de stekker of het hele apparaat niet onder in water of een andere
vloeistof. Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon, enz.) en
gebruik het niet in omstandigheden met een hoge luchtvochtigheid (badkamers, vochtige
campings).

14. Controleer regelmatig de staat van het netsnoer. Als het netsnoer beschadigd is, mag
het apparaat niet worden gebruikt. Om gevaar te voorkomen moet een beschadigde kabel
worden vervangen door een gespecialiseerde reparatiewerkplaats.

15. Gebruik het apparaat niet als het netsnoer beschadigd is, gevallen is of op enige wijze
beschadigd is, of niet normaal functioneert. Repareer het apparaat niet zelf, omdat dit tot
een elektrische schok kan leiden. Breng het beschadigde apparaat naar het juiste
servicecentrum voor inspectie of reparatie. Alle reparaties mogen alleen worden
uitgevoerd door geautoriseerde servicepunten. Onjuist uitgevoerde reparaties kunnen
een ernstig gevaar voor de gebruiker vormen.

16. Plaats het apparaat op een koele, stabiele en vlakke ondergrond, uit de buurt van hete
keukenapparatuur zoals een elektrisch fornuis, gasbrander, enz.

17. Het netsnoer mag niet over de rand van de tafel hangen of in contact komen met hete
oppervlakken.

18. Om extra bescherming te bieden, is het raadzaam om een aardlekschakelaar (RCD) in
het elektrische circuit te installeren met een nominale reststroom van niet meer dan 30 mA.
Neem hiervoor contact op met een gespecialiseerde elektricien.

19. Als het nodig is een verlengsnoer te gebruiken, gebruik dan een model met alleen een
aardingspen en een vermogen voor een stroomsterkte van minimaal 10 A.
Verlengsnoeren die niet aan deze vereiste voldoen, kunnen oververhit raken. De kabel
moet zo worden geplaatst dat voorkomen wordt dat er per ongeluk aan wordt getrokken of
dateroverwordt gestruikeld.

20. Zorg ervoor dat het motorgedeelte van het apparaat niet nat wordt.

21. Het apparaat moet op een vlakke, temperatuurbestendige ondergrond worden
geplaatst, uit de buurt van brandbare materialen (gordijnen, gordijnen, behang, enz.). Om
een goede luchtcirculatie te garanderen, moet u aan elke kant van het apparaat minimaal
10 cm vrije ruimte laten en daarboven minimaal 30 cm. Bedek de ventilatiegaten van het
apparaat niet, omdat dit oververhitting en schade aan het product kan veroorzaken.

22. Raak de hete oppervlakken van het apparaat (deur, boven- of onderwand en
zijlwanden) niet aan. Gebruik beschermende handschoenen bij het verwijderen of
aanraken van hete onderdelen.

23. Het netsnoer mag niet boven het apparaat worden geplaatst en mag niet in aanraking
komen met of in de buurt van hete oppervlakken liggen. Plaats geen apparaten onder het
stopcontact.

24. Plaats geen porties die het volledige volume innemen in het apparaat, aangezien dit
brand en vernietiging van het product kan veroorzaken.

25. Haal na het bakken of vaor het schoonmaken van het apparaat de stekker uit het
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stopcontact en laat het afkoelen. Wacht alstublieft lang genoeg, omdat het verwarmde
apparaat zeer langzaam afkoelt.

26. Maak het apparaat na elk gebruik schoon.

27. Gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen in de vorm van emulsies, melk, pasta's,
etc. om de behuizing schoon te maken, aangezien deze onder andere informatieve
grafische symbolen zoals schalen, markeringen, waarschuwingsborden, etc. kunnen
verwijderen.

28. Gebruik geen metalen schrapers voor het reinigen. Gebroken stukken draad kunnenin
contact komen met elektrische onderdelen, waardoor het risico op een elektrische schok
bestaat.

29. De apparatuur is niet bedoeld om te worden bediend met behulp van externe timers of
een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

30. Wees vanwege de hoge temperatuur bijzonder voorzichtig bij het verwijderen van
gebakken voedsel, het verwijderen van heet vet of andere hete vioeistoffen.

31. Plaats het apparaat niet onder keukenkasten vanwege hitte en stoom.

32. Was metalen onderdelen niet in vaatwassers, omdat agressieve middelen die in deze
apparaten worden gebruikt, ervoor zorgen dat bovengenoemde onderdelen donker
worden. onderdelen. Het wordt aanbevolen om ze met de hand af te wassen met
traditionele afwasvloeistoffen.

33. Bedek hetapparaat niet om oververhitting van het apparaat te voorkomen.

34.Bewaar niets anders in het apparaat dan de bijoehorende accessoires.

35. Gebruik het apparaat niet met een open container.

& Raak de hete oppervlakken van het apparaat nietaan

WAARSCHUWING : Het apparaat is uitgerust met een uitgestelde startfunctie, maar
het wordt aanbevolen om deze alleen te gebruiken wanneer de gebruiker thuis is en
het apparaat onder toezicht staat.

Apparaat beschrijving:
1. Bedieningspaneel
2. Transparant venster
3. Luchtuitlaat

4. Huisvesting

5.Rasp

6.Handgreep

7. Netsnoer

8. Houder

Controlepaneel:

A::Knop Start/Annuleren

B: Functieselectie

C: Knoppen voor het aanpassen van de temperatuur/tijd
D: Uitgestelde startknop

E: Indicator werking ventilator

F: Weergave van temperatuur en tijd

G:"-"-knop
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H."+"-knop

Programma's:
1. Kippenvleugels 2. Worst 3. Frieten 4. Eitaart 5. Pizza 6. Zoete aardappelen 7. Kippenpoten 8. Garnalen 9. Biefstuk
10.Vis 11. Taart 12. Pinda's

V66r het eerste gebruik.

1. Verwijder de verpakking en alle stickers en accessoires aan de buiten- en binnenkant van het apparaat.

2. Maak het rooster (5) en de container (8) grondig schoon met heet water, een kleine hoeveelheid afwasmiddel en een spons en veeg
ze vervolgens af met een schone, zachte doek

(Maak het apparaat niet schoon met schurende doeken of sponzen, en gebruik ook geen schoonmaakpoeders, omdat deze het gladde,
niet-klevende oppervlak van de mand en de container kunnen beschadigen)

3. Plaats de ovenbehuizing (4) op een stabiel horizontaal oppervlak, sluit het netsnoer aan en selecteer het eerste programma (zie het
gedeelte over het gebruik van het apparaat) om fabrieksgeuren uit het apparaat te verwijderen.

4. Wanneer het programma klaar is, haalt u de stekker uit het stopcontact en herhaalt u stap 2 om het apparaat opnieuw schoon te
maken nadat het volledig is afgekoeld.

Was het rooster (5) en de container (8) nietin de vaatwasser.

Apparaatgebruik:

1. Houd het handvat (6) vast, trek de container (8) samen met het rooster (5) uit het lichaam (4) en plaats deze op een stabiele
ondergrond.

2. Hetrooster (5) kan uit de container (8) worden verwijderd.

3. Plaats de eerder bereide producten op het rooster (5) aan de onderkant van de container (8). Plaats vervolgens de container (8) in het
lichaam (4). Bij het vullen van de container mag u het MAX-niveau binnenin niet overschrijden.

4. Sluithet gesloten apparaat aan op een geaard stopcontact.

5. Hetapparaat wordtingeschakeld en geeft een hoorbaar alarm. Als er geen programmaiis geselecteerd, gaat het apparaat na 1 minuut
in stand-by. Om hetapparaat weer in te schakelen, drukt u op de knop "start/annuleren” (A).

6. Selecteer met behulp van de functiekeuzeknop (B) "Functie" het gewenste programma (tabel 1). Nadat u het programma hebt
geselecteerd, kunt u de temperatuur en tijd wijzigen door op de selectieknop voor temperatuur-tijidaanpassing (C) te drukken en
vervolgens op de knoppen G "+" en H "-". Het is aan te raden om 3 minuten toe te voegen aan de bereidingstijd van het gerecht in
verhouding tot het geprogrammeerde menu als het apparaat is afgekoeld.

7.Nadat u het juiste programma heeft geselecteerd, begint het apparaat automatisch te werken na 4 seconden of na het indrukken van
de knop "start/annuleren" (A). De (E) ventilatorindicator en (F) de lamp in het apparaat gaan branden.

8.Als de werkzaamheden klaar zijn, hoort u 3 keer een geluidssignaal.

9.Om het apparaat eerder te beéindigen, houdt u de knop "start/annuleren” (A) 3 seconden ingedrukt.

Tips:
Rangschik de stukken voedsel zo dat de warme lucht ertussen vrij kan stromen.

Hetapparaat beschikt over een programmageheugen, na het verwijderen van de container (6) tijldens het programma stopt het apparaat
en na het plaatsen van de container (6) blijft het werken. Het programma kan ook worden gepauzeerd door één keer op de knop
"start/annuleren” (A) te drukken. Als u er nogmaals op drukt, wordt de werking hervat.

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u altijd de tijd of temperatuur aanpassen door op de tijd/temperatuurknop (D) te drukken
envervolgens op de knoppen G "+" en H "-" om het bakken te beéindigen.

Hetwordtaanbevolen om de producten tijdens het geselecteerde programma minimaal één keer te keren of te roeren.
IIWAARSCHUWING!! De binnenkant van het apparaatis erg heet

Uitgestelde startfunctie:

Nadat u het juiste programma heeft geselecteerd (zie het hoofdstuk over het gebruik van het apparaat), drukt u op de knop
"Vertragingstijd" (D).

Er verschijnt een klok op het display. Gebruik de knoppen G "+" en H "-" om de gewenste vertragingstijd in te stellen van 10 minuten tot
24uur.

Na hetinstellen van de tijd gaat het apparaat na 5 seconden automatisch naar de uitgestelde startmodus en begint de klok op het display
de tijd af te tellen totdat het apparaat start.

Om het aftellen van de tijd te stoppen, houdt u de knop "start/annuleren” (A) gedurende 3 seconden ingedrukt.

Programma's:
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Kippenvleugels (1): Programma voor het bereiden van rauw kippenvlees (kippenvleugels)

Het apparaat verwarmt automatisch gedurende 20 minuten op 180°C.

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd-/temperatuurinstelknop (C) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" (H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen .

Worst (2): Programma dat voornamelijk wordt gebruikt voor het bereiden van worsten.

Het apparaat verwarmt automatisch gedurende 10 minuten op 190°C

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd-/temperatuurinstelknop (C) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" (H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen .

Frieten (3): Programma dat voornamelijk wordt gebruikt voor diepvriesfrites.

Het apparaat verwarmt automatisch gedurende 13 minuten op 190°C

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd-/temperatuurinstelknop (C) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" (H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen .

Eiertaart (4): Programma dat hoofdzakelijk wordt gebruikt voor het bereiden van mini-eiertaartjes

Het apparaat verwarmt automatisch gedurende 10 minuten op 180°C

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u de tijd of temperatuur altij wijzigen door op de tijd-/temperatuurinstelknop (C) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" (H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen .

Pizza (5): Programma dat het meest wordt gebruikt voor diepvriespizza.

Het apparaat verwarmt automatisch gedurende 10 minuten op 180°C

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd-/temperatuurinstelknop (C) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" (H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen .

Zoete aardappelen (6): Programma dat voornamelijk wordt gebruikt voor het bereiden van gesneden zoete aardappelen (yams)
Hetapparaat verwarmt automatisch gedurende 38 minuten op 190°C

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd-/temperatuurinstelknop (C) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" (H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen .

Kippenpoten (7): Programma voor het bereiden van rauw kippenvlees (kippenpoten)

Het apparaat verwarmt automatisch gedurende 20 minuten op 190°C

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd-/temperatuurinstelknop (C) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" (H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen .

Garnalen (8): Beste voor kleine zeevruchten zoals garnalen.

Het apparaat verwarmt automatisch gedurende 10 minutenop 170°C

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd-/temperatuurinstelknop (C) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" (H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen .

Biefstuk (9): Programma dat voornamelijk wordt gebruikt voor dikkere stukken wit of rood vlees.

Het apparaat verwarmt automatisch gedurende 13 minuten op 180°C

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd-/temperatuurinstelknop (C) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" (H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen .

Vis (10): Programma dat het meest wordt gebruikt voor diepgevroren verwerkte vis of verse vis.

Het apparaat verwarmt automatisch gedurende 20 minuten op 200°C

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd-/temperatuurinstelknop (C) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" (H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen .

Taart (11): Dit programma wordt voornamelijk gebruikt voor het bakken van taarten en muffins

Hetapparaat verwarmt automatisch gedurende 14 minuten op 150°C

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd-/temperatuurinstelknop (C) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" (H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen .

Pinda's (12): Programma voor hetroosteren van pinda's

Het apparaat verwarmt automatisch gedurende 10 minuten op 190°C

Als de tijd of temperatuur niet voldoende is, kunt u de tijd of temperatuur altijd wijzigen door op de tijd-/temperatuurinstelknop (C) te
drukken en vervolgens op de knop (G) "-" (H) "+" om de temperatuur en tijd aan te passen .

HETAPPARAAT REINIGEN
1.Haal voordat u het apparaat reinigt de stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaatis afgekoeld.
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2.Reinigen met een vochtige en vervolgens droge doek (of keukenpapier).

3. Moeilijker te verwijderen resten insmeren met een kleine hoeveelheid bakolie en na enkele minuten voorzichtig verwijderen met een
houten spatel.

4. Maak niet schoon met scherpe, schurende doeken of sponzen, en gebruik geen schoonmaakpoeders, aangezien deze de gladde,
antiaanbaklaag van de mand en de container kunnen beschadigen.

5. Dompel het apparaat niet onder in water.

TECHNISCHE DATA:
Maximale capaciteit: 5 liter
Spanning: 220-240V ~ 50/60Hz
Nominaal vermogen: 1500W
Maximaal vermogen: 2000 W

container voor plastic . Versleten apparatuur afgeven bij het juiste verzamelpunkt, als in het apparatuur gevaarlijke elementen zitten kan dat
een bedreiging zijn voor het milieu. Elektrisch apparatuur moet worden geretourneerd om het hergebruik te verminderen. Als in het

ﬁWe geven om het milieu. We vragen u om de kartonnen verpakkingen te storten bij het oud papier. Polyethyleen zakken (PE) storten in de
apparatur batterijen ziiten, horen die verwijderd te worden en appart af te worden gegeven bij het juiste verzamelpunkt.

(HR) HRVATSKI

OPCI SIGURNOSNI UVJETI

VAZNE SIGURNOSNE UPUTE

PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZABUDUCU REFERENCU

1. Prije uporabe uredaja procitajte korisnicki prirucnik i slijedite upute sadrZzane u njemu.
Proizvodac ne snosi odgovornost za Stetu nastalu koriStenjem uredaja protivno namjeni ili
nestru¢nim radom.

2. Uredaj je samo za kuénu upotrebu. Nemoijte koristiti u druge svrhe koje nisu u skladu s
njegovom namjenom.

3. Uredaj treba prikljuciti samo na uzemljenu uti¢nicu 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Kako biste povecali radnu sigurnost, nemojte spajati viSe elektriCnih uredaja na jedan
strujnikrug u isto vrijeme.

4. Budite posebno oprezni kada koristite uredaj kada su u blizini djeca. Djeci se ne smije
dopustiti da se igraju s uredajem. Ne dopustite djeci ili osobama koje nisu upoznate s
uredajem da ga koriste.

5. UPOZORENJE: Ovu opremu mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fizikim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, ili osobe koje nemaju dovoljno
iskustva ili znanja o opremi, ako su pod nadzorom ili ako su dobili upute o tome kako koristiti
opremu. upute o sigurnom koristenju uredaja te su upoznati s opasnostima povezanim s
njegovom uporabom. Djeca se ne bi trebala igrati s opremom. Cis¢enje i odrzavanje
uredaja ne smiju obavljati djeca osim ako su starija od 8 godina i te se aktivnosti obavljaju
pod nadzorom.

6. UPOZORENJE: Ne ostavljajte aparat uklju¢en u uti¢nicu bez nadzora.
7.UPOZORENJE: Nikada ne pomicite uredaj kada je ukljucenilikada je vrué.

8. UPOZORENJE: Temperatura dostupnih povrina radnog uredaja moze biti visoka dok
opremaradi.

9. UPOZORENJE: Aparatinjegov kabel drzite izvan dohvata djece mlade od 8 godina.
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10. UPOZORENJE: Nakon uporabe uvijek izvucite utikac iz utiénice drze¢i utiénicu rukom.
NEMOJTE povlaciti kabel za napajanje.

11. UPOZORENJE: Ne koristite uredaj u blizini zapaljivih materijala.

12. UPOZORENJE: Ne stavljajte karton, papir, plastiku ili druge zapaljive ili topljive
predmete u ureda;.

13. Nemojte uranjati kabel, utikac ili cijeli uredaj u vodu ili bilo koju drugu tekucinu. Nemojte
izlagati uredaj vremenskim uvjetima (kiSa, sunce, itd.) niti ga koristiti u uvjetima visoke
vlaznosti (kupaonice, vlazne kucice za kampiranje).

14. Povremeno provjeravajte stanje kabela za napajanje. Ako je kabel za napajanje
oStecen, oprema se ne smije koristiti. OSteceni kabel treba zamijeniti u specijaliziranoj
radionici kako bi se izbjegla opasnost.

15. Nemoyjte koristiti uredaj ako je kabel za napajanje ostecen ili ako je pao ili je na bilo koji
nacin oSte¢en il ako ne radi normalno. Nemojte sami popravljati uredaj jer to moZe dovesti
do strujnog udara. Odnesite oSteceni uredaj u odgovarajuci servisni centar na pregled ili
popravak. Sve popravke smiju obavljati samo ovlasteni servisi. Nepropisno izvedeni
popravci mogu predstavljati ozbiljnu prijetnju korisniku.

16. Postavite uredaj na hladnu, stabilnu, ravnu povrsinu, dalje od vruc¢ih kuhinjskih uredaja
kao Sto su elektriéni Stednjak, plinski plamenik itd.

17.Kabel za napajanje ne smije visjeti preko ruba stola niti dodirivati vruce povrsine.

18. Kako bi se osigurala dodatna zastita, preporucljivo je ugraditi uredaj za zaostalu struju
(RCD) u elektricni krug s nazivnom zaostalom strujom koja ne prelazi 30 mA. U tom smislu
obratite se strucnom elektriCaru.

19. Ako je potrebno koristiti produzni kabel, upotrijebite model sa samo iglom za uzemljenje
i naznacen za struju od najmanje 10 A. Produzni kabeli koji ne ispunjavaju ovaj zahtjev
mogu se pregrijati. Kabel treba postaviti tako da se izbjegne slucajno povlacenje ili
spoticanje o njega.

20. Ne dopustite da se motorni dio uredaja smoci.

21. Uredaj treba postaviti na ravnu povrsinu otpornu na temperaturu, dalje od zapaljivih
materijala (zavjese, draperije, tapete, itd.). Kako biste osigurali pravilnu cirkulaciju zraka,
ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora sa svake strane uredaja i najmanje 30 cm
iznad njega. Nemojte prekrivati ventilacijske otvore uredaja jer to moze uzrokovati
pregrijavanje i oStecenje proizvoda.

22. Ne dodirujte vruce povrSine uredaja (vrata, gornjiili donji zid i boCne stijenke). Koristite
zastitne rukavice kada uklanjate ili dodirujete vru¢e komponente.

23. Kabel za napajanje ne smije biti postavljen iznad uredaja i ne smije dodirivati ili leZati
blizu vru¢ih povr§ina. Nemojte postavljati uredaje ispod elektricne utiCnice.

24. Ne stavljajte dijelove koji zauzimaju cijeli volumen u uredaj, jer to moze uzrokovati pozar
i uniStenje proizvoda.

25. Nakon pecenja ili prije €iS¢enja aparata izvucite utika¢ iz utiénice i ostavite da se ohladi.
PriCekajte dovoljno dugo jer se zagrijani uredaj vrlo sporo hladi.

26. Ocistite uredaj nakon svake uporabe.

120



27. Za Ciscenje kuciSta nemojte koristiti agresivne deterdZente u obliku emulzija, mlijeka,
pasta i sl. jer mogu, izmedu ostalog, ukloniti informativne grafiCke simbole kao Sto su
ljestvice, oznake, znakovi upozorenjaisl.

28. Ne koristite metalne strugace za ¢iS¢enje. Slomljeni komadi Zice mogu doci u kontakt s
elektriénim dijelovima, $to predstavlja opasnost od strujnog udara.

29. Oprema nije namijenjena za upravljanje pomoCu vanjskin mjeraca vremena ili
zasebnog sustava daljinskog upravljanja.

30. Zbog visoke temperature budite posebno oprezni prilikom vadenja peCene hrane,
vadenja vru¢e masnoce ili drugih vrucih tekucina.

31. Ne stavljajte uredajispod kuhinjskih ormari¢a zbog vrucine i pare.

32. Ne perite metalne dijelove u perilicama posuda, jer agresivna sredstva koja se koriste u
ovim uredajima uzrokuju tamnjenje gore navedenih dijelova. dijelovi. Preporuca se pratiih
ruéno, koristeci tradicionalna sredstva za pranje posuda.

33. Kako biste izbjegli pregrijavanje uredaja, nemojte ga prekrivati.

34. Ne spremajte nista u uredaj osim pribora koji mu pripada.

35. Nemojte koristiti uredaj s otvorenim spremnikom.

& Ne dodirujte vruce povrsine uredaja

UPOZORENJE : Uredaj je opremljen funkcijom odgodenog starta, no preporucéa se
koristiti samo kada je korisnik kod kuce i kada je uredaj pod nadzorom.

Opis uredaja:

1. Upravijacka ploca
2. Prozirni prozor
3.0dvod zraka

4. Stanovanje

5. Naribati

6.Rucka

7. Kabel zanapajanje
8. Spremnik

Upravljacka ploca:

A:: Tipka Start/Cancel

B: Odabir funkcije

C: Tipke za podeSavanje temperature/vremena
D: Gumb za odgodeno pokretanje

E: Indikator rada ventilatora

F: Prikaz temperatureivremena

G:gumb"-".

H.Gumb"+".

Programi:
1. Pileéa krilca 2. Kobasica 3. Pomfrit 4. Torta s jajima 5. Pizza 6. Slatki krumpir 7. Pileci bataci 8. Skampi 9. Odrezak
10.Riba 11. Kola¢ 12. Kikiriki

Prije prve uporabe.

1. Uklonite ambalazu i sve naljepnice i dodatke s vanjske i unutarnje strane uredaja.

2. Temeljito oCistite reSetku (5) i posudu (8) vru¢om vodom, malom koli¢inom sredstva za pranje posuda i spuzvom, a zatim ih obriSite
¢istom, mekom krpom

(Nemaojte Cistiti uredaj abrazivnim krpama ili spuzvama, niti koristiti praSkove za €iS¢enje, jer mogu ostetiti glatku, neljepljivu povrsinu

121



koSare i posude)

3. Postavite tijelo pecnice (4) na stabilnu vodoravnu povrsinu, spojite kabel za napajanje i odaberite prvi program (pogledaijte odjeljak o
koristenju uredaja) kako biste uklonili tvornicke mirise iz uredaja.

4. Kada program zavrsi, iskljucite kabel za napajanje i ponovite korak 2 kako biste ga ponovo ocistili nakon $to se potpuno ohladi.

Ne perite reSetku (5) i posudu (8) u perilici posuda.

Upotreba uredaja:

1. Drzecirucku (6), izvucite posudu (8) zajedno s reSetkom (5) iz tijela (4) i postavite je na stabilnu povrinu.

2. Resetka (5) se moze izvaditiiz posude (8).

3. Prethodno pripremljene proizvode stavite na reSetku (5) koja se nalazi na dnu posude (8). Zatim umetnite spremnik (8) u tijelo (4).
Prilikom punjenja spremnika nemojte prekoraciti razinu MAX.

4. Spojite zatvoreni uredaj na uzemljenu uticnicu.

5. Uredaj ¢e se ukljucitii emitirati zvuéni alarm. Ako nije odabran niti jedan program, uredaj ¢e prijeci u stanje pripravnosti nakon 1 minute.
Zaponovno uklju¢ivanje uredaja pritisnite tipku "start/cancel" (A).

6. Tipkom za odabir funkcije (B) "Funkcija" odaberite Zeljeni program (tablica 1). Nakon odabira programa, mozete promijeniti
temperaturu i vrijeme pritiskom na tipku za odabir podeSavanja temperature/vremena (C), a zatim na tipke G "+"iH "-". Preporuca se
dodati 3 minute vremenu pripreme jela u odnosu na programirani meni ako je uredaj ohladen.

7. Nakon odabira odgovaraju¢eg programa, uredaj ¢e automatski poceti s radom nakon 4 sekunde ili nakon pritiska na tipku "start/cancel"
(A). Zasvijetlit ¢e (E) indikator ventilatora i (F) lampica unutar uredaja.

8. Kada je posao gotov, €ut cete zvuéni signal 3 puta.

9. Kako biste ranije iskljucili uredaj, drZite tipku "start/cancel" (A) 3 sekunde.

Savjeti:
Rasporedite komade hrane kako biste osigurali slobodan protok vru¢eg zraka izmedu njih.

Uredajima programsku memoriju, nakon vadenja posude (6) tijekom programa, uredaj ¢e stati, a nakon postavljanja posude (6) nastaviti
sradom. Program se takoder moze pauzirati pritiskom na tipku "start/ponistaj" (A) jednom, ponovnim pritiskom nastavlja se s radom.

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete podesiti vrijeme ili temperaturu pritiskom na tipku vrijeme/temperatura (D), zatim
tipke G"+"iH"-"za zavrSetak pecenja.

Preporudljivo je barem jednom okrenutiili promije$ati proizvode dok odabrani program radi.
NUPOZORENJE!! Unutrasnjost uredaja je vrlo vruca

Funkcija odgodenog starta:

Nakon odabira odgovarajuéeg programa (pogledajte odjeljak o koristenju uredaja) pritisnite tipku "Vrijeme odgode" (D).

Na zaslonu ¢e se pojaviti sat. Pomo¢u gumba G "+"iH "-" postavite Zeljeno vrijeme odgode od 10 minuta do 24 sata.

Nakon postavljanja vremena, uredaj ¢e nakon 5 sekundi automatski u¢i u nacin odgodenog starta, a sat na displeju ¢e poceti odbrojavati
vrijeme do pokretanja uredaja.

Kako biste zaustavili odbrojavanje vremena, drZite tipku "start/cancel" (A) 3 sekunde.

Programi:

Pilecakrilca (1): Program za pripremu sirovog pile¢eg mesa (pileca krilca)

Uredaj ¢e se automatski grijatina 180°C 20 minuta.

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na gumb za podeSavanje
vremena/temperature (C), a zatim gumb (G) "-" (H) "+" za pode$avanje temperature i vremena..

Kobasica (2): Program koji se uglavnom koristi za pripremu kobasica.

Uredaj ¢e se automatski grijatina 190°C 10 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek moZete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na gumb za podeSavanje
vremena/temperature (C), azatim gumb (G) "-" (H) "+" za pode$avanje temperature i viemena..

Przeni krumpiri¢i (3): Program koji se uglavnom koristi za smrznuti krumpirici.

Uredaj ¢e se automatski grijatina 190°C 13 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na gumb za podeSavanje
vremena/temperature (C), azatim gumb (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i viemena..

Kola¢ od jaja (4): Program koji se uglavnom koristi za pripremu mini kola¢a od jaja
Uredaj ¢e se automatski grijatina 180°C 10 minuta
Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom na gumb za podeSavanje
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vremenal/temperature (C), a zatim gumb (G) "-" (H) "+" za pode$avanje temperature i vremena..

Pizza (5): Program koji se najceSce koristi za smrznutu pizzu.

Uredaj ¢e se automatski grijatina 180°C 10 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom
vremenaltemperature (C), azatim gumb (G) "-" (H) "+" za pode$avanje temperature i viemena..

Slatki krumpir (6): Program koji se uglavnom koristi za pripremu narezanog slatkog krumpira (batata)

Uredaj ¢e se automatski grijatina 190°C 38 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uviek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom
vremena/temperature (C), a zatim gumb (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i vremena..

Pileci bataci (7): Program za pripremu sirovog pileceg mesa (pile¢i bataci)

Uredaj ¢e se automatski grijatina 190°C 20 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom
vremena/temperature (C), a zatim gumb (G) "-" (H) "+" za pode$avanje temperature i vremena..

Skampi (8): Najbolie za male plodove mora kao $to su kampi.

Uredaj ¢e se automatski grijatina 170°C 10 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom
vremena/temperature (C), a zatim gumb (G) "-" (H) "+" za pode$avanje temperature i vremena..

Odrezak (9): Program koji se uglavnom koristi za deblje komade bijelogiili crvenog mesa.

Uredaj ¢e se automatski grijatina 180°C 13 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom
vremena/temperature (C), azatim gumb (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i viemena..

Riba (10): Program koji se najéesce koristi za smrznutu preradenu ribu ili svjezu ribu.

Uredaj ¢e se automatski grijatina 200°C 20 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom
vremena/temperature (C), azatim gumb (G) "-" (H) "+" za podeSavanje temperature i vremena .

Kola€ (11): Ovaj program se uglavnom koristi za pecenje kolaca i muffina

Uredaj ¢e se automatski grijati na 150°C 14 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom
vremena/temperature (C), a zatim gumb (G) "-" (H) "+" za pode$avanje temperature i vremena..

Kikiriki (12): Program koji se koristi za przenje kikirikija

Uredaj ¢e se automatski grijatina 190°C 10 minuta

Ako vrijeme ili temperatura nisu dovoljni, uvijek mozete promijeniti vrijeme ili temperaturu pritiskom
vremenaltemperature (C), azatim gumb (G) "-" (H) "+" za pode$avanje temperature i viemena .

CISCENJE UREDAJA
1. Prije CiS¢enja uredaja izvucite utika¢ iz uti¢nice i pricekajte da se uredaj ohladi.
2. Ogistite viaznom pa suhom krpom (ili papirnatim ruénikom).

na gumb za podeSavanje

na gumb za podeSavanje

na gumb za podeSavanje

na gumb za podeSavanje

na gumb za podeSavanje

na gumb za podeSavanje

na gumb za podeSavanje

na gumb za podeSavanje

3. Ostatke koji se teze skidaju namazite s malo ulja i nakon nekoliko minuta njezno uklonite drvenom kuhagom.
4. Nemojte Cistiti ostrim, abrazivnim krpama ili spuzvama, ili koristiti praske za CiS¢enje, jer mogu oStetiti glatku, neljepljivu previaku

koSare iposude.
5. Ne uranjajte uredaj u vodu.

TEHNICKIPODACI:
Kapacitetmax: 5L

Napon: 220-240V ~ 50/60Hz
Nominalna snaga: 1500W
Maksimalna snaga: 2000W

IstroSena oprema treba biti premjestenana prikladno mjesto za pohranu, jer sadrZe u ureadju opasne tvari mogu predstavljati opasnost za

ﬁ Vodimo brigu o prirodnom okolidu. Kartonsku ambalazu molimo prenijeti na otpadni papir. Polietilen (PE) vrece bacati u kontejner za plastiku.

okoli§. Elektri¢ni uredaj mora biti predat u takvom stanju da se smanji moguénost njegove ponovne upotrebe. Ako va$ uredaj ima baterije,

treba njih uklonitii predati na mjesto za pohranu odvojeno.
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RU) PYCCKWV

OBLKME YCNOBUA BE3OINMACHOCTU

BAXXHbIE MHCTPYKUWMK MO BE3OTNACHOCTU

MPOUYNTANTE BHUMATENBHO N COXPAHUTE OJ1A OANBHEMLWETO
CIMPABKN

1. MNepen ncnonb3oBaHMeEM YCTPOWCTBA MNPOYMTUTE PYKOBOLCTBO
nonb3oBaTenid U crneaynte cogepXawummcss B HEM MHCTPYKUUAM.
lMponsBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a yuwepb, BO3HMKLIMA B
pes3ynbraTe MCNOfib30BaHUA YCTPOWCTBA He MO Ha3HaAYeHUIo unu
HenpaBUITbHOW 3KCNyaTauuu.

2. YCTpOUCTBO NpeaHasHayeHo TOSbKo Af1s JOMaLLHEro Ncrnosfib3oBaHus.
He vcnonb3dynte ansa kakux-nmbo apyrnx uenen, HECOBMECTUMbIX C €ro
npegnonaraeMbiM UCMNOSTb30BAHNEM.

3. YcTponcTBo cnefyeTr nogkrnoyaTb TOMbKO K 3a3eMSIEHHOW po3eTke
220-240B~50/60 "y,

[ns noBbiWeHus 3KcnnyaTauMoHHOM Ge30nacHOCTU He noakyanTe
OOHOBPEMEHHO HECKOIBbKO 3NIEKTPUYECKMX YCTPONCTB K OOHOW LIENMW.

4. bygbtre 0COBEHHO OCTOPOXHLI MPY UCMONBL30BAHUKN YCTPOMCTBA, Koraa
pSOoOM HaxoaaTcsa Aetu. [leTam He paspellaeTca urpaTb ¢ npubopom. He
no3BonanTe AeTSM Unn nuuam, He3aHakoMbIM € NPMBOPOM, UCMONb30BaTb
ero.

5. BHUMAHUE: [daHHoe obGopyaoBaHue MOryT MCMNofnb3oBaTb OETU
cTaplie 8 net u nuua ¢ orpaHNYEHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMW U
YMCTBEHHbBIMW CMOCOBHOCTSAIMW, a Takke Moan, KOTOPbIM He XBaTtaet
onbiTa uMnNu 3HaHWn o6 obopyaoBaHWMKM, e€CNU OHU HaxoO4ATCHA NoA
NPUCMOTPOM UMW MNOSYYUNM UHCTPYKUMM O TOM, Kak WUCMonb3oBaTb
obopyaoBaHuMe. MHCTPYKUMM no 6e3onacHOMY MCNOMb30BaHULO
YCTPOMCTBA U OCO3HAKT OMaCHOCTU, CBA3AHHbIE C ero UCMNofib30BaHMUEM.
Hetam He cneayet urpatb ¢ obopynoBaHnem. O4ncTka U TeXHUYECKoe
obcnyXmMBaHWe yCTPOMCTBA HE AOMKHbI BbIMOMHATLCA ETbMW, €CIU OHU
He cTapLue 8 NeT 1 aTK 4eNCTBUS BbINOMHATCS NO4 NPUCMOTPOM.

6. BHUMAHUE: He ocTtaBngante BKIOYEHHbIN B po3eTky npubop 6e3
npucmoTpa.

7. BHUMAHWE: Hukorga He nepemellanTte BKAKYEHHbLIA WX rOpaYvnii
npuoop.

8. BHUMAHMWE: Temnepatypa 4OCTYNHbIX NOBEPXHOCTEN paboTatoLero
YCTPOWMCTBA MOXET ObITb BbICOKOW BO BpeMs paboTbl 060pyaoBaHUS.

9. BHUMAHWE: XpaHuTte npnbop 1 ero WwHyp B HEAOCTYNHOM ANSA AeTeEN
mnagLue 8 rnet mecTe.

10. BHUMAHWE: Bceraa BblHUManWTe BUNKY M3 PO3ETKU nocne
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NCronb30BaHUs, aepxa po3eTky pykon. HE TaHMUTe 3a LWHYp nuTaHus.

11. BHUMAHWE: He ncnonb3ynte ycTpoWCTBO pPSAOOM C
NEerkoBOCNIaMeHALWNMUCSA MaTepuanamu.

12. BHUMAHWE: He knagnte B yCTPOMUCTBO KapTOH, Bymary, nnacTuk unm
Apyrue nerkoBocnnaMeHsoLWmMecs Unv nrnaBkne npegMeTbl.

13. He norpyxavite kabenb, BUNKY U1 BCe YCTPOMCTBO B BOAY UK Ntodyto
APYryto Xnakoctb. He nogBeprante yCTPOMCTBO BO3AENCTBUIO MOFOAHbLIX
yCrnoBun (OOXAb, COMHUE M T. A.) U HEe UCNOSb3ynTe ero B YCroOBUSX
NOBbILLEHHOW BIIaXKHOCTU (BaHHbIE KOMHATbI, Cbipble KEMIMUHIN).

14. lNepuogmyeckm NpoBepanTe COCTOSAHME LUHYpa NUTaHUA. Ecnu WwHyp
nUTaHUs noBpexaeH, obopynoBaHMe Henb3d Mcnonb3oBaTb. Bo
n3bexaHve OMacHOCTU MOBpPeXAeHHbIN kabenb cnefyer 3aMeHUTb B
cneunanmanpoBaHHON PEMOHTHOM MaCTEPCKOMN.

15. He ucnonbayinte npnbop, ecnu LWHYp NUTaHUS NOBPEXAEH, €CNN OH
nagan, 6bin noBpexaeH kakum-nmbo obpasom unm He pabortaer
HOpManbHO. He peMOHTUpYNTEe YCTPOMCTBO CaAMOCTOSATENbHO, TaK Kak 3TO
MOXET MPUBECTU K MOPaXeHuo anekTpuyeckum Tokom. OTHecuTe
noBpeXgeHHOe YCTPOMUCTBO B COOTBETCTBYIOLLMA CEPBUCHBIA LIEHTP 4N
NpoBEPKN NNN peMoHTa. J1to6on peMOHT MOXET BbINOMHATLCH TOSMbKO B
aBTOPU30BaAHHbBIX CEPBUCHBLIX LeHTpax. HenpaBuribHO BbINOSHEHHbIN
PEMOHT MOXET NPeACTaBNATb CePbE3HYH YIpo3y 4115 NoSib3oBaTers.

16. lomecTnTe YCTPOMCTBO Ha MNPOXSIagHYH, YCTOMYUBYHO, POBHYIO
NMOBEPXHOCTb BAANM OT FOPSAYUX KYXOHHbIX NPUOOPOB, TakMx Kak
aneKTpuyeckas nnuTa, ra3oBasi ropenkauT. .

17. WHyp nuTaHus He OOSMKEH cBMCaTb C Kpas CTofia WUnu KacaTbCs
ropavnX NOBEPXHOCTEMN.

18. [1na obecneyeHns AONONMHUTENBbHON 3aLUMThl B 9NEKTPUYECKON Lienn
uenecoobpasHo ycTaHaBnuBaTb YCTPOMCTBO 3alLUUTHOrO OTKIIOHMEHUs
(Y30) ¢ HOMMHanbHbIM TOKOM yTedkn He 6onee 30 MA. B cBs3K C 3aTUM
obpaTuTecCh K CneunanmcTy-aneKkTpukKy.

19. lMpn HeobXxoaMMOCTM UCMONBb30BaHUS YOMUHUTENS WCNOSb3ynTe
MOZEnNb, MMEIOLLLYHO TONBbKO 3a3eMSIOLWNNA LWThIPb 1 PACCYNTAHHYO HA TOK
He meHee 10 A. YOnuHUTENn, He COOTBETCTBYIOLLME 3TOMY TpeboBaHMIO,
MoryT neperpetbcd. Kabenb cnegyer npoknagbliBatb Takum obpasom,
YTOObI UCKIMOYUTL CryHanHOe HaTArMBaHue Unn CnoTblIKaHUe O HEro.

20. He gonyckanTe HaMOKaHNA MOTOPHOW YacTu YCTPONCTBA.

21. YcTpoucTBO criegyeT pasMmellatb Ha POBHOW, TEPMOCTOMKOWN
MOBEPXHOCTU, BOANM OT NErkoBOCMNIaMEHSALWNXCS MaTepuanos (LTop,
noptbep, 0boesB 1 T. 4.). YTobbl obecneunTb NPaBUITbHYO LUPKYNALUIO
BO34yxa, ocTaBbTe He MeHee 10 cm CBOOOAHOrO NPOCTPAHCTBA C KaXaomn
CTOpPOHbI ycTpouctBa U He MeHee 30 cm Hag HUM. He 3akpbiBanTe
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BEHTUNSAUMOHHbIE OTBEPCTUSI YCTPOMCTBA, TaK KaK 3TO MOXET NPUBECTU K
neperpesy 1 NOBPEXOEHUIO U3AeNnS.

22. He npukacanmTecb K ropsiyMm noBEpPXHOCTSIM YCTPOMCTBA (OBepLe,
BEPXHEN UMM HWMXHEWN CTeHKe, GOKOBbIM cTeHkam). Mcnonb3ynte
3alinTHble nepyaTku Mpu CHATUU WUIIN NPUKOCHOBEHUM K FOPSYUM
KOMMOHEHTaM.

23. WUHyp nuTaHnsa He JOMmKeH pacnonaraTbCs Hag yCTPOMCTBOM, a Takke
He JOSTKEH KacaTbCs UM HAXOAUTbLCS PALOM C ropAYNMU NOBEPXHOCTAMM.
He ycTaHaBnuBanTe yCTpONCTBA N0 ANEKTPUYECKYHO PO3ETKY.

24. He nomewante B npubop nopumm, 3aHMmarLme BeCb €ro oobem, Tak
KaK 3TO MOXET MPMBECTU K BO3rOPaHUIO U paspyLLEHNIO U3aenus.

25. Tlocne BbiNeYkM UNU nepeq YUCTKOM npubopa BbIHETE BWIKY U3
poO3eTkKM U JanTte emy OcCTbiTb. lMoxanyncrta, nogoxgute OOCTaTOYHO
OOIro, Tak Kak HarpeToe yCTPOMCTBO OCTbIBAET O4EHb MeTEHHO.

26. OumwanTe yCTPOMCTBO NOCIE KaXX40oro UCnofib30BaHus.

27. He wncnonb3ynte OnNa YUCTKM Kopryca arpeccuBHble MorLime
cpeacTBa B BMAE 3MYIbCUIA, MOMOYKOB, NAacT U T.M., TaK Kak OHWU MOTYT,
NOMUMO MpoYero, yaanuTb MHMOPMAaTMBHbIE rpaduyeckne CUMBONbI,
TaKue Kak LLKanbl, MapkKUpoBKMW, NpeaynpexaatoLumne 3Haku u T.0.

28. He ncnonb3ynTe onga YMCTKN MmeTannmnyeckmne ckpedbkn. ObnomaHHble
KyCKM npoBofa MOryT ComnpuKkacaTbCs C 3feKTpPUYECKUMU LeTansdamu,
co3faBasi PUCK MOPaXKeHUS ANEeKTPUYECKUM TOKOM.

29. ObGopynoBaHMe He nNpeaHasHavYeHO ANsi ynpaeBreHuss ¢ NMOMOLLbIO
BHEWHUX TanMepoB WM OTAENbHOW CUCTEMbI OUCTAHUWUOHHOIO
yrnpaBneHus.

30. N3-3a BbICOKOM TemnepaTtypbl OyabTe OCOBEHHO OCTOPOXHbI MpwU
N3BMNeYeHNN 3arnedeHHOM MULLKM, Topsivero Xupa wunu Apyrux ropsymnx
XUOKOCTEN.

31. He pasmewante npmbop noa KYXOHHbIMM WKadamu un3-3a
BO34eNCTBUA Tenna nnapa.

32. He monTe mMeTannuMyeckue getann B NOCYAOMOEYHbIX MalUMHaX, TakK
Kak arpeccvBHble BellecTBa, UCMNOSib3yeMble B 3TUX YCTPOMCTBaAX,
BbI3blBAlOT MOTEMHEHUE BblleyKa3aHHbIX AeTanen. yactu. MbiTb mx
pekoMeHOyeTCs BPY4YHYH, UCNONb3ys TpaguUMOHHbIE cpeacTBa Ans
MbITbs1 NOCYAbl.

33. Bo nsbexaHue neperpesa yCcTpoMNCTBa He HAaKpbIBanTe ero.

34. He xpaHuTe B YCTPOMCTBE HUYEro, Kpome MpuHagnexawmnx emy
akceccyapos.

35. He ncnonbaynte npnbop C OTKPbITOM TApPOM.

& He anKacaﬂTer KTropA4YnM NOBEPXHOCTAM yCTpOIZCTBa.
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BHUMAHMUE : YctpoucTtBO OCHawWweHO (PyHKLUENn OTNOXEeHHOro
cTapTa, HO UCNONb30BaTb ee peKoOMeHAYeTCA TONbKO Toraa, Korga
nonb3oBaTeflb HaxXo4UTCA AOMAa U YCTPOMCTBO HaxoauTcsa noa
NPUCMOTPOM.

OnucaHune ycTpoiicTBa:

1. MaHenb ynpaeneHus

2. Mpo3payHoe OKHO

3. Bo3gyxoBbInyckHOe OTBEpCTME
4. XKunbe

5. Peluetka

6.Pyuyka

7. WWHyp nuTaHus

8. KoHTelHep

MaHenb ynpaBnenus:

A:: KHonka «[Tyck/OTmeHa»

B: Beibop dyHKL MK

C: KHOMKv perynmpoBKky TemnepaTtypbl/BpeMeHm
D: KHonka oTnoxeHHoro ctapTa.

E: NHaukaTop paboTbl BeHTUNATOPa

F: oTobpaxeHune TeMnepaTypbl ¥ BPEMEHMW.

[": kKHOMKa «-»

H. KHonka «+»

Mporpammei:

1. KypuHble kpbinbiwwkm 2. Konbaca 3. Kaptodens dpu 4. AnyHbin nupor 5. Muuua 6. Cnagkuii kaptodens 7.
KypuHble Hoxku 8. KpeBeTkn 9. CTelnk

10. Pei6a 11. TopTt 12. Apaxuc

Mepen nepBbIM UCNOMNb30BaHNEM.

1. CHUMUTE yNakoBKyY, BCE HAKMENKN U akceccyapbl CHapYXu U BHYTPW yCTPOMCTBA.

2. TwaTtenbHO o4ncTuTe pelleTky (5) n emkocTb (8) ropsiveit BOAON, HEGOMNbLUMM KOMMYECTBOM XUAKOCTU AMNS
MbITbS NOCY bl ¥ ryOKOWA, @ 3aTEM NPOTPUTE UX YNCTON MATKOW TKaHbHO.

(He unctute ycTponctBo abpa3vBHbIMU TPANKamMy UK rybkamm 1 He MCMOIb3yNTe YNCTSLLME NOPOLLKK, Tak Kak
OHMW MOTYT NOBPEAUTb rMafKyo aHTUNPUrapHyo NOBEPXHOCTb KOP3WHBI U KOHTENHepa)

3. MocTaBbTe KOpMyc AYXOBKU (4) Ha YCTONYMBYHO FOPU3OHTarbHYH NOBEPXHOCTh, MOAKMIOUUTE LLUHYP MUTAHWS U
BbIGepyTe NepByto nporpammy (cM. pasgen «Mcnonb3oBaHve ycTporcTBay) ANs yaaneHns 3aBOACKMX 3anaxos
13 YyCTponCTBa.

4. lNo 3aBepLUEeHUN NPOrpamMmbl OTCOEAMHUTE LUHYP NUTaHUS U MOBTOPUTE Liar 2, 4ToObl CHOBa OYUCTUTL €ro
rocrie NonHOro OCThIBaHWS.

He moviTe pelueTky (5) n KOHTelHep (8) B MOCY4OMOEYHOW MaLLVHE.

Mcnonb3oBaHue ycTpoiicTBa:

1. BasBLumMch 3a py4ky (6), BelITawmte KOHTeHep (8) BMecTe ¢ pelueTkoi (5) us kopnyca (4) n noctaBbTe Ha
YCTOWMYMBYIO MOBEPXHOCTb.

2. PewweTky (5) MOXHO CHATb C KOHTEWHEpPa (8).

3. BoinoxwuTe 3apaHee NoaroToBreHHbIE NPOAYKThI Ha peLLETKyY (5), pacnonoxeHHyo BHU3Y eMkocTu (8). 3atem
BCTaBbTe KOHTeNHep (8) B kopnyc (4). [pu 3anonHeHnn koHTenHepa He npeBbiwanTe ypoBeHb MAX BHyTpu.

4. MNoakntounTe 3aKpbITOe YCTPOMCTBO K 3a3eMIEHHON PO3eTKe.

5. YcTpoWcTBO BKMHOYMTCS M U3aacT 3BYKOBOW curHan. Ecnv HW ogHa nporpamma He BbiGpaHa, yCTpoUCTBO
nepeviaer B pexuMm oxuaaHus yepe3 1 MuHyTy. YTOGbI CHOBA BKMIOYMTb YCTPOWCTBO, HaXMUTE KHOMKY
«[Myck/OTmeHa» (A).

6. Knonkon BblGopa dyHkumm (B) «PyHKUMS» BbIGEPUTE HYXHYK nporpammy (Tabnuua 1). Mocne Bbibopa
nporpamMMbl MOXHO M3MEHWUTb TemnepaTypy W BpeMms, HaxaB KHOMKY Bblbopa perynumpoBku
Temnepartypbl/Bpemenu (C), a 3aTtem kHonku G «+» 1 H «-». Ko BpeMeHu npurotoBneHunst brnoga pekomeHagyercs
npnbaBnsATe 3 MUHYTbl OTHOCMTENBHO 3aNpPOrpamMmMMpPOBaHHOIO MEHHO, ECIV MPUBOP OCTbIN.
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7. MNocne BbIGOpa COOTBETCTBYHLLEN NPOrpamMmmbl NPUOOP HA4YHET paboTaTb aBTOMAaTUYECKM Yepe3 4 CeKyHAbl
UM NOCre HaxaTtus KHOMKu «nyck/otmeHa» (A). MHavkaTtop BeHTUnstopa (E) n namna (F) BHyTpu ycTponcTea
3aropaTcs.

8. o okoHYaHUM paboThl Bbl YCIbILLNTE 3BYKOBOW CUrHarn 3 pasa.

9. Utobbl 3aBepwnNTb paboTy yCTPOWCTBA paHblle, yAepXuBanWTe KHOMKY «nyck/oTMeHa» (A) B TedeHue 3
CeKyHA.

CoBeTbl:
PasnoxumTe Kycouku NpoayKToB Tak, YTobbl 06ecneunTs CBOBOAHLI MOTOK ropsiYero Bo3ayxa Mexay HUMK.

YCTPONCTBO MMEET NporpaMMHyI0 NamsaTb, NOCne yaaneHns KoHTenHepa (6) Bo BpeMs paboTbl mporpammbl
YCTPOWCTBO OCTaHOBWTCS, a MOcre YCTaHOBKU KOHTenHepa (6) npopomknt paboty. MNporpammy Takke MOXHO
NPUOCTaHOBUTb, HaXaB oauH pa3 KHonky «[yck/OTmeHa» (A). [oBTOpHOE HaxaTtue BoO306HOBUT paboTy.

Ecnu BpemeHu nnun TemnepaTypbl HeAOCTaTO4HO, Bbl BCEra MOXEeTe OTPerynmpoBaTb BpeMs Unv Temnepartypy,
Ha’kaB KHOMKY BpemeHwu/Temnepatypsl (D), a 3atem kHonkn G «+» 1 H «-», 4ToObl 3aBEPLUNTL BbINEKaHWE.

Bo Bpems paboTbl BbIGpaHHOM NporpaMMbl peKoMeHAyeTcs XOoTa Obl OAMH pa3 NepeBepHyTb UK NepemMeLlaTb
NPOAYKTbI.

INPEAYNPEXOEHWE!! BHyTpeHHSs YacTb yCTPOMCTBa O4eHb ropsyas

PYHKLMSA OTNOXEHHOTO cTapTa:

Mocne BbIbOpa COOTBETCTBYIOLLEH NMpOrpaMMbl (CM. pasaen o6 Mcrnonb3oBaHuM npubopa) HaxXMUTe KHOMKY
«Bpems sagepxkm» (D).

Ha gucnnee nosBatcs Yackl. KHonkamu G «+» 1 H «-» ycTaHOBUTE Xernaemoe Bpems 3aepxku oT 10 MUHYT Ao
24 yacos.

Mocne ycTaHOBKV BpeMeHW YCTPOMNCTBO aBTOMAaTUYECKU NepeifeT B PeXUM OTMOXEHHOro 3anycka yepes 5
CeKyHf, a Yacbl Ha AVCnree Ha4yHyT OTCHUTBIBATL BPEMS 40 3anycka yCTPONCTBa.

YToObl OCTAHOBWUTL OOpaTHbIN OTCYET BPEMEHWU, HAXMUTE U yAepXuBaWTe KHOMKYy «cTapt/otmeHa» (A) B
TeyeHve 3 CekyHA.

Mporpammbi:

KypuvHble Kpbinbiliky (1): nporpamma, ncnonb3yemasi Ansi NPUroTOBIEHNSI CbIPOrO KYPUHOTO Msica (KypUHbIX
KpbIbILLEK).

YcTponcTBo aBToMaTuyecku Harpesaetcs 1o 180°C B TeueHme 20 MUHYT.

Ecnu BpemeHu vnu TemnepaTtypbl HEAOCTATOYHO, Bbl BCErAa MOXETE M3MEHWUTb BPEMSI UMM TemnepaTypy,
Ha)XkaB KHOMKY perynupoBku BpemeHw/Temnepatypbl (C), a 3ateM kHomky (G) «-» (H) «+», 4yTOObI
oTperynupoBaTb TeMnepaTypy 1 BpeMmsi. .

Konb6aca (2): Mporpamma, B OCHOBHOM Ucnonb3yemas Ansi IpurotToBneHus konbdac.

YcTponcTBo aBToMaTuyecku Harpesaetcs 4o 190°C B TeueHune 10 MUHYT.

Ecnn BpemeHn vnun TemnepaTtypbl HEAOCTATOYHO, Bbl BCErga MOXETe U3MEHUTb BPEMS UMn TemnepaTypy,
HaxxaB KHOMKY perynupoBku BpemeHwu/Temnepatypbl (C), a 3atem kHonky (G) «-» (H) «+», 4yTobbI
OTperynupoBaTk TeMneparypy v Bpems. .

Kaptodens cpu (3): MNporpamma, ucnonb3yemasi B OCHOBHOM [A5151 3aMOPOXXEHHOT0 kapTodbens dpu.
YcTpoicTBo aBToMaTuyecku Harpesaetcs 1o 190°C B TeueHue 13 MUHYT.

Ecnu BpemeHu vnu TemnepaTtypbl HEAOCTATOYHO, Bbl BCErAa MOXETE U3MEHWTb BPEMSsi UMM Temnepatypy,
HaXxaB KHOMKY perynupoBku BpemeHw/Temnepatypbl (C), a 3atem kHomky (G) «-» (H) «+», 4yToObI
oTperynnpoBaTk TeMrneparypy v Bpems. .

AnuHbIN Nnpor (4): nporpamma, B OCHOBHOM MCMOMNb3yeMast Ans NPUroTOBAEHNS MUHW-AUYHbBIX MMPOroB.
YcTpoiicTBo aBTOMaTuyecku Harpesaetcs o 180°C B TeveHue 10 MUHYT.

Ecnu BpemeHu unu Temnepatypbl HEAOCTATOMHO, Bbl BCErJa MOXETE M3MEHWUTb BpeMS Unv Temneparypy,
HaXxaB KHOMKY perynupoBku Bpemenu/Temnepatypbl (C), a 3atem kHonky (G) «-» (H) «+», 4TobbI
OTperynnpoBaTh TeMneparypy 1 Bpems. .

Muuua (5): Mporpamma, Yalle Bcero Ucnonb3yemas 411 3aMOPOXKEHHOM MULLbI.

YcTponcTeo aBToMmaTuyecku Harpesaetcs 4o 180°C B TeueHune 10 MUHYT.

Ecnn BpemMeHu vnu TemnepaTtypbl HEAOCTATOYHO, Bbl BCErda MOXETE WU3MEHUTb BPEMSI UMW TeMrepaTypy,
HaxxaB KHOMKY perynupoBku Bpemenwu/Temnepatypbl (C), a 3atem kHomky (G) «-» (H) «+», 4TobbI
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oTperynupoBaTb TeMneparypy 1 Bpemsi. .

Cnapkui kaptodenb (6): mporpamMmma, B OCHOBHOM McCMnonb3yemas Afs MpUroTOBMEHWs Hape3aHHOro
NIOMTUMKaMM cragkoro kaptodpens (6arara).

YcTpoicTeo aBToMaTuyecku Harpesaetcs Ao 190°C B TedeHune 38 MUHYT.

Ecnu BpemeHu unu TemnepaTtypbl HEAOCTATOMHO, Bbl BCErAa MOXETe M3MEHWTb BpPEMSi Unu TemnepaTypy,
HaxaB KHOMKy perynuposku BpemeHu/Temnepatypbl (C), a 3atem kHonky (G) «-» (H) «+», 4TobbI
oTperynvpoBartb TeMnepaTypy v Bpems. .

KypuHble HoXku (7): Nporpamma, ncnonb3yemas A NPUroToBNeHWS CbIPOro KypuUHOro Mca (KypUHbIX HOXEK).
YcTpoincTeo aBToMaTuyecku Harpesaetcs Ao 190°C B TedeHune 20 MUHYT.

Ecnn BpemeHn nnu Temnepatypbl HEAOCTATOMHO, Bbl BCErda MOXeTe U3MEHUTb BPEMST UMW Temnepatypy,
HaxkaB KHOMKY perynupoBku BpemeHu/Temnepatypbl (C), a 3atem kHonky (G) «-» (H) «+», 4TobbI
oTperynupoBaTb TeMNepaTypy U Bpemsi. .

KpeseTku (8): nmyyLue Bcero noaxoasT Ans HeGonbLUMX MOPENPOAYKTOB, TAKUX KaK KPEBETKM.

YcTporicTBo aBToMaTuyecku HarpesaeTcs 4o 170°C B TedeHue 10 MUHYT.

Ecnun BpemeHn nnun TemnepaTtypbl HEAOCTATOYHO, Bbl BCErAa MOXETE U3MEHWTb BPEMSi UK TemnepaTypy,
HaxkaB KHOMKY perynupoBku BpemeHw/Temnepatypbl (C), a 3ateM kHomky (G) «-» (H) «+», 4yToObI
oTperynupoBsaTb TeMnepaTypy v Bpemsi. .

Crenik (9): nporpamma, ucnonb3yemasi B OCHOBHOM A1l NPUroToBrneHust 6onee TONCTbIX KyCKOB 6enoro unm
KpacHoro Msica.

YcTponcTBo aBToMaTnyecku Harpesaetcs 4o 180°C B TeueHre 13 MUHYT.

Ecnv BpemeHn nnu Temnepatypbl HEAOCTaTOMHO, Bbl BCErAa MOXETe U3MEHUTb BPEMS UMW TeMneparypy,
HaXxaB KHOMKY perynuposku Bpemenu/Temnepatypbl (C), a 3atem kHonky (G) «-» (H) «+», 4TobbI
OoTperynupoBatb TeMnepaTypy v Bpems. .

Peiba (10): MNporpamma, yalle Bcero ucrnonb3yemas Afsi 3aMopoXeHHon obpaboTaHHON pbiObl UNu cBexen
pbIObI.

YcTpoicTBo aBToMaTuyecku Harpesaetcs 1o 200°C B TedeHue 20 MUHYT.

Ecnu BpemeHu unu Temnepatypbl HEAOCTATOMHO, Bbl BCEr4a MOXETE W3MEHWUTb BpeMSi Unv Temneparypy,
HaXxaB KHOMKY perynupoBku Bpemenu/Temnepatypbl (C), a 3atem kHonky (G) «-» (H) «+», 4TobbI
OTperynupoBaTk TeMneparypy 1 Bpems. .

TopT (11): aTa nporpaMmMa B OCHOBHOM UCMOMb3yeTCs A BbIMEYKN TOPTOB U KEKCOB.

YcTpoiicTeo aBTOMaTuyecku Harpesaetcs o 150°C B TeveHue 14 MUHYT.

Ecnn BpemMeHu vnu TemnepaTtypbl HEAOCTATOYHO, Bbl BCErda MOXETE U3MEHUTb BPEMSI UMW TeMrepaTypy,
HaXxaB KHOMKY perynupoBku BpemeHwu/Temnepatypbl (C), a 3atem kHomky (G) «-» (H) «+», 4TobbI
oTperynupoBaTb TeMnepaTypy v Bpems. .

Apaxvc (12): nporpamma, ucrnonb3yemas Ansi o6xapku apaxuca.

YcTtpoincTeo aBToMaTuyecku Harpesaetcs 1o 190°C B TedeHue 10 MUHYT.

Ecnun BpemeHn nnun TemnepaTtypbl HEAOCTATOYHO, Bbl BCErAa MOXETE U3MEHWTb BPEMsi UMK Temnepatypy,
HaXxaB KHOMKY perynupoBku Bpemenw/Temnepatypbl (C), a 3atem kHomky (G) «-» (H) «+», 4TobbI
oTperynupoBaTb TeMnepaTypy v Bpemsi. .

OUYMCTKAYCTPOMCTBA

1. Mepen 04MCTKOW YyCTPOWCTBA BbIHLTE BUIKY M3 PO3ETKM 1 MOAOXKANTE, MOKa YCTPONCTBO OCThIHET.

2. O4nCTWTE BNAXHON, @ 3aTEM CyXOM TKaHbH (M1 ByMackHbIM NMOIOTEHLIEM).

3. CmaxbTe octaTku, KOTopble TpyAHee yaanuTb, HEOOMbLUMM KOMMYECTBOM PacTUTENbHOrO Macna u Yyepes
HECKONbKO MUHYT akKypaTHO yaanvTe ux AepeBaHHON NTonaTkon.

4. He unctnte ocTpbiMu abpasnBHbLIMK TPAMKaMM UK rybkamu 1 He NCMonb3yNTe YNCTALLME NMOPOLLKK, Tak Kak
OHM MOTYT NOBPEAUTDL MMaAKoe aHTUNPUrapHoe NOKPbITVE KOP3WHBI U KOHTENHepa.

5. He norpy>awite ycTpoOMCTBO B BOAY. . . .
3aboTsick 06 okpyxKaloLLer cpepe.. YNakoBky 13 kapToHa nepeaiiTe,noxanyicra, Ha

. makynatypy. [MonuaTuneHosble MeLuk (PE) BbIkuaaTh B pe3epByap st nnactMaces!.
TEXHUYECKUE OAHHBIE: M3HOLLEHHOE YCTPOVCTBO HAAo NepeaaTh B COOTBETCTBYHOLLYIO TOUKY XpaHeHMs, Tak
Makc. emkocTb: 51 Kak HaXOZSILLMECSB YCTPOICTBEONACHbIE COCTABMSIOLLME MOTYT SIBNISTECS YTPO3OW AMIst
HanpsikeHue: 220-240 B ~50/60 [y~ M oypyajouiei cpesbl. AMEKTPUHECKoe YCTROICTBO Hafo nepepaTh Takim 06pasom,

. 4T0GbI OrpaHU4UTB ero MOBTOPHOE YNoTpebrieHne 1 ucronb3osatve. Ecnu

HomuHanbHas MoLHOCTL: 1 S00BT YCTPOVICTBE HAXOMATCS GaTapem, ux Hago BbITAHYTb U NEPeAaTh B TOUKY XpaHEHus!
MakcumaneHas moliHocTs: 2000 Bt OTAenbHO. YCTPOMCTBO He BbIkiAaTh B pe3epByap Arsi KOMMYyHarbHbIX 0TX0f08!
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(SK) SLOVENSKY

VSEOBECNE BEZPECNOSTNE PODMIENKY

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE CITAJTEAUCHOVAVAJTE PRE BUDUCE POUZITIE

1. Pred pouzitim zariadenia si precitajte navod na pouZitie a postupujte podfa pokynov v
Aom uvedenych. Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené pouZivanim zariadenia v
rozpore s jeho ur¢enim alebo nespravnou obsluhou.

2. Zariadenie je urCené len na domace pouZzitie. Nepouzivajte na ziadne iné ucely, ktoré nie
suv sulade s uréenym pouzitim.

3. Zariadenie by malo byt pripojené len do uzemnenej zasuvky 220-240 V ~ 50/60 Hz.

Pre zvySenie prevadzkovej bezpecCnosti nepripajajte do jedného okruhu viacero
elektrickych zariadeni sucasne.

4. Budte obzvlast opatrni pri pouzivani zariadenia, ked su v blizkosti deti. Detom by sa
nemalo dovolit hrat sa so spotrebicom. Nedovolte detom alebo osobam, ktoré nie su
oboznamené s pristrojom, aby ho pouzivali.

5. UPOZORNENIE: Toto zariadenie méZu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami, alebo osoby, ktoré
nemaju skusenosti alebo znalosti o zariadeni, ak su pod dozorom alebo dostali pokyny, ako
pouzivat zariadenie. pokyny o bezpe€nom pouzivani zariadenia a su si vedomi
nebezpecenstva spojeného s jeho pouzivanim. Deti by sa nemali hrat so zariadenim.
Cistenie a (idrzbu zariadenia by nemali vykonavat deti, pokial nie su starsie ako 8 rokov a
tieto Cinnosti nie st vykonavané pod dohfadom.

6. VAROVANIE: Nenechavaijte spotrebi¢ zapojeny do zasuvky bez dozoru.

7.VAROVANIE: Nikdy nepremiestfuijte spotrebic, ked je zapnuty alebo ked'je horuci.

8. VAROVANIE: Teplota pristupnych povrchov prevadzkového zariadenia méze byt poCas
prevadzky zariadenia vysoka.

9. VAROVANIE: Spotrebi¢ a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladSich ako 8
rokov.

10. VAROVANIE: Po pouziti vzdy vytiahnite zastrCku zo zasuvky tak, Ze ju budete drzat
rukou. NETAHAJTE za napéjaci kabel.

11. VAROVANIE: NepouZzivajte zariadenie v blizkosti horfavych materialov.

12. VAROVANIE: Do zariadenia neumiestiuijte kartén, papier, plasty ani iné horfavé alebo
tavné predmety.

13. Kabel, zastrku ani celé zariadenie neponarajte do vody ani inej tekutiny. Nevystavuijte
zariadenie poveternostnym vplyvom (d&Zd, sinko atd.) a nepouzivajte ho v podmienkach
vysokej vihkosti (kipelne, vihké kempingy).

14. Pravidelne kontrolujte stav napéjacieho kabla. Ak je napajaci kabel poSkodeny,
zariadenie sa nesmie pouzivat. PoSkodeny kabel by mal vymenit odborny servis, aby sa
predislo nebezpecenstvu.
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15. Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poSkodeny napéajaci kabel alebo ak spadol alebo sa
akymkolvek spdsobom poskodil alebo nefunguje normalne. Neopravujte zariadenie sami,
pretoZe to moze viest k urazu elektrickym prudom. Odneste poSkodené zariadenie do
prislusného servisného strediska na kontrolu alebo opravu. VSetky opravy mézu vykonavat
iba autorizované servisné strediska. Nespravne vykonané opravy mozu predstavovat
vaznu hrozbu pre pouzivatela.

16. Umiestnite zariadenie na chladny, stabilny, rovny povrch, daleko od horucich
kuchynskych spotrebicov, ako je elektricky sporak, plynovy horéak atd'.

17. Napajaci kabel nesmie visiet cez okraj stola ani sa dotykat hortcich povrchov.

18. Na zabezpecenie dodato¢nej ochrany sa odporuca instalovat pradovy chrani¢ (RCD)
do elektrického obvodu s menovitym zvySkovym pruadom nepresahujucim 30 mA. V tejto
suvislosti sa obratte na Specializovaného elektrikara.

19. Ak je potrebné pouZit predlzovaci k&bel, pouzite model len s uzemiovacim kolikom a
dimenzovany na prad minimalne 10 A. PredlZovacie kable, ktoré nespifiaju tuto
poziadavku, sa mézu prehriat. Kabel by mal byt umiestneny tak, aby sa zabranilo
nahodnému potiahnutiu alebo zakopnutiu.

20. Nedovolte, aby sa motorova Cast zariadenia namocila.

21. Zariadenie umiestnite na rovny povrch odolny voci teplote, mimo horfavych materialov
(z&clony, zavesy, tapety a pod.). Aby ste zabezpeCili spravnu cirkulaciu vzduchu,
ponechajte na kazdej strane zariadenia aspor 10 cm volného miesta a nad nim aspon 30
cm. Nezakryvajte vetracie otvory zariadenia, pretoze to méze spOsobit prehriatie a
poskodenie produktu.

22. Nedotykajte sa horucich povrchov zariadenia (dvierka, horna alebo spodna stena a
bocné steny). Pri odstranovani horucich komponentov alebo pri dotyku s nimi pouzivajte
ochranné rukavice.

23. Napajaci kabel nesmie byt umiestneny nad zariadenim a nesmie sa dotykat anilezat'v
blizkosti horucich povrchov. Neumiestriujte zariadenia pod elektricki zasuvku.

24. Do zariadenia nevkladajte Casti, ktoré zaberaju cely jeho objem, pretoze to moze
sposobit poziar a zniCenie vyrobku.

25. Po peceni alebo pred Cistenim spotrebica vytiahnite zastrcku zo zasuvky a nechajte ho
vychladnut. Pockajte dostatocne diho, pretoze vyhrievané zariadenie sa ochladzuje velmi
pomaly.

26. Po kazdom pouziti vyCistite zariadenie.

27. Na Cistenie krytu nepouZivajte agresivne Cistiace prostriedky vo forme emulzii, mliek,
past a pod., pretoZze mézu okrem iného odstranit’ informativne grafické symboly, ako su
stupnice, znacky, vystrazné znacky a pod.

28. Na Cistenie nepouZivajte kovové Skrabky. Zlomené kusky drétu sa méZu dostat’ do
kontaktu s elektrickymi Castami, Co predstavuije riziko urazu elektrickym pradom.

29. Zariadenie nie je urené na ovlddanie pomocou externych Casovacov alebo
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samostatného systému dialkového ovladania.

30. Kvdli vysokej teplote budte obzvlast opatrni pri vyberani upeceného jedla,
odstranovani horiceho tuku alebo inych horucich tekutin.

31. Neumiestriujte spotrebic pod kuchynskeé skrinky kvoli teplu a pare.

32. Kovové Casti neumyvaijte v umyvackach riadu, pretoze agresivne prostriedky pouZité v
tychto zariadeniach spdsobuju stmavnutie vy$Sie uvedenych Casti. Casti. Odporuca sa ich
umyvat ruéne pomocou tradi¢nych prostriedkov na umyvanie riadu.

33. Aby ste predisli prehriatiu zariadenia, nezakryvajte ho.

34. Neuchovavajte v pristroji ni¢ iné ako prislusenstvo, ktoré k nemu patri.

35. Nepouzivajte pristroj s otvorenou nadobou.

& Nedotykajte sa horucich povrchov zariadenia

UPOZORNENIE : Zariadenie je vybavené funkciou odlozeného startu, ale odporuca
sapouzivat'ju len vtedy, ked je pouzivatel doma azariadenie je pod dohladom.

Popis zariadenia:

1. Ovladacipanel

2. Priehladné okienko
3. Vystup vzduchu

4. Byvanie
5.Nastrihame

6. Rukovat

7. Napéjacikabel
8.Nadoba

Ovladaci panel:

A:: Tlagidlo Start/Zrusit

B: Vyber funkcie

C: Tlacidla nastavenia teploty/Casu
D: Tla¢idlo odlozeného Startu

E: Indikator prevadzky ventilatora
F: Zobrazenie teploty a Casu
G:tlacidlo"-".

H.tlagidlo ,+“.

Programy:
1. Kuracie kridelka 2. Klobasa 3. Hranolky 4. Vajecny kola¢ 5. Pizza 6. Sladké zemiaky 7. Kuracie stehna 8. Krevety 9. Steak
10. Ryby 11. Kola¢ 12. Arasidy

Pred prvym pouzitim.

1. Odstrante obal a vSetky nalepky a prisluSenstvo na vonkaj$ej a vnutornej strane zariadenia.

2.Rost (5) anadobu (8) dokladne oistite horicou vodou, malym mnoZstvom prostriedku na umyvanie riadu a Spongiou a potom ich utrite
¢istou makkou handrickou.

(Zariadenie necistite abrazivnymi utierkami alebo Spongiami, ani nepouzivajte Cistiace prasky, pretoze mdzu poskodit hladky neprifnavy
povrch koSa a nadoby)

3. Telo rary (4) polozte na stabilny vodorovny povrch, pripojte napajaci kabel a vyberte prvy program (pozrite si ¢ast o pouzivani
zariadenia), aby ste zo zariadenia odstranili tovarenskeé pachy.

4. Po dokonceni programu odpojte napajaci kabel a zopakujte krok 2, aby ste ho po Uplnom vychladnuti znova ocistili.

Rost (5) anadobu (8) neumyvajte vumyvacke riadu.
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Pouzitie zariadenia:

1. Drzte rukovét (6), vytiahnite nadobu (8) spolu s rodtom (5) z tela (4) a polozte ju na stabilny povrch.

2.Rost(5) je mozné vybrat znadoby (8).

3. Predtym pripravené produkty polozte na rost (5) umiestneny na dne nadoby (8). Potom vloZte nadobu (8) do tela (4). Pri plneni nadoby
neprekracujte hladinu MAX vo vntri.

4. Uzavreté zariadenie pripojte k uzemnenej elektrickej zasuvke.

5. Zariadenie sa zapne a vyda zvukovy signal. Ak nezvolite Ziadny program, zariadenie sa po 1 minute prepne do pohotovostného
rezimu. Ak chcete zariadenie znova zapnut, stlacte tlacidlo ,Start/zrusenie” (A).

6. Pomocou tlacidla na vyber funkcie (B) ,Funkcia“ vyberte pozadovany program (tabulka 1). Po vybere programu mozete zmenit teplotu
a Cas stlacenim tlacidla volby nastavenia teploty/€asu (C) a potom tlacidiel G "+" a H "-". Odporuca sa pridat 3 minuty k ¢asu pripravy
pokrmu vo vztahu k naprogramovanému menu, ak je zariadenie vychladnuté.

7. Po vybere vhodného programu zaéne zariadenie automaticky pracovat po 4 sekundach alebo po stlaceni tlacidla ,Start/ zrusenie” (A).
Rozsvieti saindikator (E) ventilatora a (F) kontrolka vo vnutri zariadenia.

8. Po skonceni prace budete 3x poCut zvukovy signal.

9. Ak chcete zariadenie ukongit skér, podrzte tlacidlo ,Start/zruSenie* (A) na 3 sekundy.

Tipy:
Usporiadajte kusky jedla tak, aby medzi nimi mohol volne prudit horuci vzduch.

Pristroj ma programovu pamét, po vybrati nadobky (6) po¢as programu sa pristroj zastavi a po umiestneni nadobky (6) bude dalej
pracovat. Program je mozné pozastavit aj jednym stlacenim tlacidla ,Start/zrusit” (A), opatovnym stlaéenim sa obnovi prevadzka.

Ak ¢as alebo teplota nepostacuju, modzete vzdy nastavit ¢as alebo teplotu stlacenim tlacidla asufteploty (D), potom tlacidiel G ,+“aH ,-*
nadokoncenie peenia.

Pocas spustenia zvoleného programu sa odportcéa vyrobky aspori raz otoCit alebo zamie$at.
IIPOZOR!! Vnutro zariadenia je velmi hortice

Funkcia odlozeného Startu:

Po vybere vhodného programu (pozri &ast o pouzivani pristroja) stlacte tlagidlo ,Cas oneskorenia“ (D).

Na displeji sa zobrazia hodiny. Pomocou tlacidiel G ,+“aH ,-“ nastavte poZzadovany ¢as odlozenia od 10 minit do 24 hodin.

Po nastaveni €asu zariadenie po 5 sekundach automaticky prejde do rezimu odloZeného Startu a hodiny na displeji zant odpoditavat
¢as do spustenia zariadenia.

Ak cheete zastavit odpocitavanie ¢asu, podrzte tlacidlo  Start/zrusenie” (A) na 3 sekundy.

Programy:

Kuracie kridelka (1): Program pouzivany na pripravu surového kuracieho masa (kuracie kridelka)

Zariadenie sa automaticky zahreje na 180°C pocas 20 min(t.

Ak Cas alebo teplota nestacia, vzdy mdzete zmenit ¢as alebo teplotu stlacenim tlacidla nastavenia ¢asu/teploty (C) a potom tlacidla (G) "-
"(H) "+"na nastavenie teploty a ¢asu. .

Klobasa (2): Program pouzivany hlavne na pripravu klobas.

Zariadenie sa automaticky zahreje na 190°C po¢as 10 minGt

Ak Eas alebo teplota nestacia, vzdy mbZete zmenit ¢as alebo teplotu stlaenim tlagidla nastavenia ¢asu/teploty (C) a potom tlacidla (G) "
"(H)"+"na nastavenie teploty a ¢asu. .

Hranolky (3): Program pouzivany hlavne pre mrazené hranolky.

Zariadenie sa automaticky zahreje na 190°C pocas 13 mintt

Ak Eas alebo teplota nestacia, vzdy mbZete zmenit ¢as alebo teplotu stlaenim tlagidla nastavenia ¢asu/teploty (C) a potom tlacidla (G) "
"(H)"+" nanastavenie teploty a ¢asu. .

Eggtart (4): Program pouzivany hlavne na pripravu mini vajcovych tartov

Zariadenie sa automaticky zahreje na 180°C pocas 10 mintt

Ak Cas alebo teplota nestacia, vzdy mdzete zmenit ¢as alebo teplotu stlacenim tlacidla nastavenia ¢asu/teploty (C) a potom tlagidla (G) "-
"(H)"+"na nastavenie teploty a ¢asu. .

Pizza (5): Program naj¢astejSie pouZivany pre mrazenu pizzu.
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Zariadenie sa automaticky zahreje na 180°C pocas 10 mintt
Ak ¢as alebo teplota nestacia, vzdy moZete zmenit ¢as alebo teplotu stlatenim tlacidla nastavenia ¢asu/teploty (C) a potom tlacidla (G) "
" (H) "+"na nastavenie teploty a ¢asu. .

Sladké zemiaky (6): Program pouzivany hlavne na pripravu krajanych sladkych zemiakov (jam)

Zariadenie sa automaticky zahreje na 190°C po¢as 38 mintt

Ak Eas alebo teplota nestacia, vzdy moZete zmenit ¢as alebo teplotu stlaenim tlagidla nastavenia ¢asu/teploty (C) a potom tlacidla (G) "
"(H) "+"na nastavenie teploty a ¢asu. .

Kuracie stehienka (7): Program pouzivany na pripravu surového kuracieho masa (kuracie stehienka)

Zariadenie sa automaticky zahreje na 190°C poc¢as 20 mintt

Ak Eas alebo teplota nestacia, vzdy mbZete zmenit Cas alebo teplotu stlaenim tlaCidla nastavenia Casu/teploty (C) a potom tlacidla (G) "
"(H)"+" nanastavenie teploty a ¢asu. .

Krevety (8): NajlepSie pre malé morské plody, ako su krevety.

Zariadenie sa automaticky zahreje na 170°C pocas 10 min(t

Ak Cas alebo teplota nestacia, vzdy mdzete zmenit ¢as alebo teplotu stlaéenim tlacidla nastavenia ¢asu/teploty (C) a potom tlaidla (G) "-
" (H) "+"na nastavenie teploty a ¢asu. .

Steak (9): Program pouzivany hlavne na hrubsie kusy bieleho alebo ¢erveného mésa.

Zariadenie sa automaticky zahreje na 180°C pocas 13 minGt

Ak Eas alebo teplota nestadia, vzdy moZete zmenit ¢as alebo teplotu stlatenim tlacidla nastavenia ¢asu/teploty (C) a potom tlacidla (G) "
" (H) "+"na nastavenie teploty a ¢asu. .

Ryby (10): Program najéastejSie pouzivany pre mrazené spracované ryby alebo Cerstvé ryby.

Zariadenie sa automaticky zahreje na 200°C po¢as 20 mintt

Ak Eas alebo teplota nestacia, vzdy mbZete zmenit ¢as alebo teplotu stlaenim tlagidla nastavenia Easu/teploty (C) a potom tlacidla (G) "
"(H)"+" nanastavenie teploty a ¢asu. .

Cake (11): Tento program sa pouziva hlavne na pecenie kolacov a muffinov

Zariadenie sa automaticky zahreje na 150°C pocas 14 min(t

Ak €as alebo teplota nestacia, vzdy mdzete zmenit ¢as alebo teplotu stla¢enim tlacidla nastavenia ¢asu/teploty (C) a potom tlagidla (G) -
"(H)"+" nanastavenie teploty a ¢asu. .

Arasidy (12): Program pouzivany na praZenie araSidov

Zariadenie sa automaticky zahreje na 190°C pocas 10 minGt

Ak €as alebo teplota nestacia, vzdy mdzete zmenit ¢as alebo teplotu stla¢enim tlacidla nastavenia casu/teploty (C) a potom tlaidla (G) "-
"(H)"+"na nastavenie teploty a ¢asu. .

CISTENIE ZARIADENIA

1. Pred Cistenim pristroja vytiahnite zastréku zo zasuvky a pockajte, kym pristroj nevychladne.

2. Vycistite vinkou a potom suchou handri¢kou (alebo papierovou utierkou).

3. Zvysky, ktoré sa tazSie odstrafiuji, namazte malym mnoZzstvom kuchynského oleja a po niekolkych minttach ich jemne odstrante
drevenou Spachtlou.

4. Negistite ostrymi, abrazivnymi utierkami alebo Spongiami, ani nepouzivajte Cistiace prasky, pretoze mozu poskodit hladky neprifnavy
povlak kosa a nadoby.

5. Zariadenie neponarajte do vody.

TECHNICKE DATA:
Kapacita max: 5L

Napétie: 220-240V ~ 50/60Hz
Nominalny vykon: 1500W
Maximalny vykon: 2000W

plast. Opotrebeny spotrebi¢ odovzdajte na prislusny zberny dvor, nebezpecné latky spotrebi¢a mézu predstavovat riziko pre Zivotné
prostredie. Elektrospotrebi¢ odstrante tak, aby nedochadzalo j jeho dalSiemu pouZitiu. Ak sa v spotrebici nachadzaju batérie, vyberte ich

E Starostlivost o Zivotné prostredie. Karténovy obal odovzdajte do zbernych surovin. Polyetylénové vrecka (PE) vyhodte do kontajnera na
a odovzdajte ich na zberné miesto osobitne. Spotrebi¢ nevyhadzujte do kontajnera na komunainy odpad!
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(IT) ITALIANO

CONDIZIONI GENERALI DI SICUREZZA

IMPORTANTIISTRUZIONI DI SICUREZZA

LEGGEREATTENTAMENTE E CONSERVARE PER FUTURO RIFERIMENTO

1. Prima di utilizzare il dispositivo, leggere il manuale utente e seguire le istruzioni in esso
contenute. Il produttore non & responsabile per danni causati dall'utilizzo del dispositivo in
modo contrario alla destinazione d'uso o da un funzionamento improprio.

2. |l dispositivo € destinato esclusivamente all'uso domestico. Non utilizzare per altri scopi
non coerenti con ['uso previsto.

3. Il dispositivo deve essere collegato solo a una presa con messa a terra da 220-240 V ~
50/60 Hz.

Per aumentare la sicurezza operativa, non collegare piu dispositivi elettrici allo stesso
circuito contemporaneamente.

4. Prestare particolare attenzione quando si utilizza il dispositivo in presenza di bambini
nelle vicinanze. Non permettere ai bambini di giocare con I'apparecchio. Non permettere
l'utilizzo dell'apparecchio a bambini o persone che non hanno familiarita con
I'apparecchio.

5.ATTENZIONE: questa attrezzatura puo essere utilizzata da bambini di eta superiore a8
anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o da persone prive di
esperienza 0 conoscenza dell'attrezzatura, se sono supervisionati 0 hanno ricevuto
istruzioni su come per utilizzare I'attrezzatura. istruzioni sull'uso sicuro del dispositivo e
siano consapevoli dei pericoli associati al suo utilizzo. | bambini non devono giocare con
I'attrezzatura. La pulizia e la manutenzione del dispositivo non devono essere eseguite da
bambini a meno che non abbiano piu di 8 anni e queste attivita siano eseguite sotto
supervisione.

6. ATTENZIONE: Non lasciare I'apparecchio collegato alla presa di corrente incustodito.
7.ATTENZIONE: Non spostare mail'apparecchio quando € acceso 0 quando € caldo.

8. AVWERTENZA: La temperatura delle superfici accessibili di un dispositivo operativo
puo essere elevata quando I'apparecchiatura € in funzione.

9. ATTENZIONE: Tenere l'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni.

10. ATTENZIONE: rimuovere sempre la spina dalla presa di corrente dopo |'uso tenendo
la presa con lamano. NON tirare il cavo di alimentazione.

11. ATTENZIONE: Non utilizzare il dispositivo vicino a materiali infiammabili.

12. AVWWERTENZA: non posizionare cartone, carta, plastica o altri oggetti infiammabili o
fusibili nel dispositivo.

13. Non immergere il cavo, la spina o l'intero dispositivo in acqua o altro liquido. Non
esporre l'apparecchio agli agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc.) né utilizzarlo in
condizioni di elevata umidita (bagni, casette umide).
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14. Controllare periodicamente le condizioni del cavo di alimentazione. Se il cavo di
alimentazione é danneggiato, l'apparecchiatura non deve essere utilizzata. Un cavo
danneggiato deve essere sostituito da un'officina specializzata per evitare pericoli.

15. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione € danneggiato o se € caduto o
é stato danneggiato in qualsiasi modo o se non funziona normalmente. Non riparare da
soli il dispositivo poiché cid potrebbe causare scosse elettriche. Portare il dispositivo
danneggiato al centro assistenza appropriato per l'ispezione o la riparazione. Tutte le
riparazioni possono essere eseguite solo da centri di assistenza autorizzati. Riparazioni
eseguite in modo improprio possono rappresentare una seria minaccia per l'utente.

16. Posizionare il dispositivo su una superficie fresca, stabile e piana, lontano da
elettrodomestici da cucina caldi come fornelli elettrici, fornelli a gas, ecc.

17. 1l cavo di alimentazione non deve pendere dal bordo del tavolo o toccare superfici
calde.

18. Per fornire una protezione aggiuntiva, si consiglia di installare nel circuito elettrico un
dispositivo di corrente residua (RCD) con una corrente differenziale nominale non
superiore a 30 mA. Aquesto proposito rivolgersi ad un elettricista specializzato.

19. Se & necessario utilizzare una prolunga, utilizzare un modello dotato solo di un pin di
messa a terra e valutato per una corrente di aimeno 10 A. Le prolunghe che non
soddisfano questo requisito potrebbero surriscaldarsi. Il cavo deve essere posizionato in
modo da evitare tiramenti accidentali o inciamparvi.

20. Non permettere che la parte motore dell'apparecchio si bagni.

21. |l dispositivo deve essere posizionato su una superficie piana e resistente alla
temperatura, lontano da materiali infiammabili (tende, tendaggi, carta da parati, ecc.). Per
garantire una corretta circolazione dell'aria, lasciare almeno 10 cm di spazio libero su
ciascun lato del dispositivo e almeno 30 cm sopra di esso. Non coprire i fori di ventilazione
del dispositivo, poiché cid potrebbe causare surriscaldamento e danni al prodotto.

22. Non toccare le superfici calde del dispositivo (porta, parete superiore o inferiore e
pareti laterali). Utilizzare guanti protettivi quando si rimuovono o si toccano componenti
caldi.

23. Il cavo di alimentazione non deve essere posizionato sopra |'apparecchio e non deve
toccare o trovarsi vicino a superfici calde. Non posizionare i dispositivi sotto la presa
elettrica.

24. Non inserire porzioni che occupino l'intero volume nel dispositivo, poiché cio potrebbe
causare unincendio e la distruzione del prodotto.

25. Dopo la cottura o prima di pulire 'apparecchio, staccare la spina dalla presa e lasciarlo
raffreddare. Si prega di attendere abbastanza a lungo poiché il dispositivo riscaldato si
raffredda molto lentamente.

26. Pulisciil dispositivo dopo ogni utilizzo.

27. Non utilizzare detergenti aggressivi sotto forma di emulsioni, latti, paste, ecc. per
pulire l'involucro, poiché potrebbero, tra l'altro, rimuovere simboli grafici informativi come
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scale, marcature, segnali di pericolo, ecc.

28. Non utilizzare raschietti metallici per la pulizia. Pezzi di filo rotti possono entrare in
contatto con parti elettriche, con conseguente rischio di scossa elettrica.

29. L'apparecchiatura non € destinata a essere utilizzata utilizzando timer esterni o un
sistema di controllo remoto separato.

30. A causa dell'elevata temperatura, prestare particolare attenzione quando si
rimuovono cibi cotti, grassi caldi o altri liquidi caldi.

31. Non posizionare |'apparecchio sotto i mobili della cucina a causa del calore e del
vapore.

32. Non lavare le parti metalliche in lavastoviglie, perché gli agenti aggressivi utilizzati in
questi apparecchi provocano I'oscuramento delle parti sopra citate. parti. Si consiglia di
lavarlia mano, utilizzando i tradizionali detersivi per piatti.

33. Perevitare il surriscaldamento del dispositivo, non coprire il dispositivo.

34. Non conservare nulla nel dispositivo oltre agli accessori che ne fanno parte.

35. Non utilizzare il dispositivo con il contenitore aperto.

&Non toccare le superfici calde del dispositivo

ATTENZIONE : Il dispositivo é dotato di una funzione di avvio ritardato, ma si
consiglia di utilizzarlo solo quando l'utente & a casa e il dispositivo e sotto
supervisione.

Descrizione del dispositivo:
1. Pannellodicontrollo

2. Finestratrasparente

3. Uscitadell'aria
4.Alloggio

5. Grattugiare

6. Maniglia

7.Cavo dialimentazione

8. Contenitore

Pannello di controllo:

A::pulsante Avvia/Annulla

B: selezione della funzione

C: Pulsanti di regolazione temperatura/tempo
D: Pulsante diavvio ritardato

E: Indicatore di funzionamento della ventola
F: Visualizzazione della temperatura e dell'ora
G: pulsante "-".

H. Tasto"+".

Programmi:
1.Alidipollo 2. Salsiccia 3. Patatine fritte 4. Crostata all'uovo 5. Pizza 6. Patate dolci 7. Cosce di pollo 8. Gamberetti 9. Bistecca
10. Pesce 11. Torta 12. Arachidi

Prima del primo utilizzo.

1. Rimuovere l'imballaggio e tutti gli adesivi e gli accessori all'esterno e all'interno del dispositivo.
2. Pulire accuratamente la griglia (5) e il contenitore (8) con acqua calda, una piccola quantita di detersivo per piatti e una spugna,
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quindi asciugarli con un panno pulito e morbido

(Non pulire il dispositivo con panni o spugne abrasive, né utilizzare polveri detergenti, poiché potrebbero danneggiare la superficie
liscia e antiaderente del cestello e del contenitore)

3. Posizionare il corpo del forno (4) su una superficie orizzontale stabile, collegare il cavo di alimentazione e selezionare il primo
programma (vedere la sezione sull'utilizzo dell'apparecchio) per rimuovere gli odori di fabbrica dall'apparecchio.

4. Al termine del programma, scollegare il cavo di alimentazione e ripetere il passaggio 2 per pulirlo nuovamente dopo che si &
raffreddato completamente.

Non lavare la griglia (5) ed il contenitore (8) in lavastoviglie.

Utilizzo del dispositivo:

1. Tenendo lamaniglia (6), estrarre il contenitore (8) insieme alla griglia (5) dal corpo (4) e posizionarlo su una superficie stabile.

2. Lagriglia (5) puo essere rimossa dal contenitore (8).

3. Posizionare i prodotti precedentemente preparati sulla griglia (5) posta sul fondo del contenitore (8). Successivamente inserire il
contenitore (8) nel corpo (4). Durante il iempimento del contenitore non superare il livello MAX all'interno.

4.Collegare il dispositivo chiuso a una presa di corrente con messa a terra.

5. Il dispositivo si accendera ed emettera un allarme sonoro. Se non viene selezionato alcun programma, il dispositivo entrera in
standby dopo 1 minuto. Per riaccendere il dispositivo, premere il pulsante "avvia/annulla” (A).

6. Utilizzando il pulsante di selezione funzione (B) "Funzione", selezionare il programma desiderato (tabella 1). Dopo aver selezionato
il programma, € possibile modificare la temperatura e I'ora premendo il pulsante di selezione della regolazione temperatura/ora (C) e
successivamente i pulsanti G "+" e H "-". Si consiglia di aggiungere 3 minuti al tempo di preparazione del piatto rispetto al menu
programmato se I'apparecchio & freddo.

7. Dopo aver selezionato il programma appropriato, il dispositivo iniziera a funzionare automaticamente dopo 4 secondi o dopo aver
premutoil pulsante "avvia/annulla”" (A). L'indicatore della ventola (E) e (F) lalampada all'interno del dispositivo si accenderanno.

8. Alavoro terminato si sentira un segnale sonoro 3 volte.

9. Perspegnere prima il dispositivo, tenere premuto il pulsante "avvia/annulla” (A) per 3 secondi.

Suggerimenti:
Disporre i pezzi di cibo in modo da garantire il libero flusso dell'aria calda tra diloro.

Il dispositivo € dotato di una memoria di programma, dopo aver rimosso il contenitore (6) durante il programma, il dispositivo si fermera
e dopo aver posizionato il contenitore (6) continuera a funzionare. Il programma puo anche essere messo in pausa premendo una
volta il pulsante "avvio/annulla" (A), premendolo nuovamente si riprendera il funzionamento.

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, &€ sempre possibile regolare il tempo o la temperatura premendo il pulsante
tempo/temperatura (D), quindii pulsanti G "+"e H "-" per terminare la cottura.

Si consiglia di girare 0 mescolare i prodotti almeno una volta durante lo svolgimento del programma selezionato.
AVVERTIMENTO!! L'interno dell'apparecchio € molto caldo

Funzione diavvio ritardato:

Dopo aver selezionato il programma appropriato (vedere il paragrafo relativo all'utilizzo dell'apparecchio), premere il pulsante "Tempo
diritardo" (D).

Sul display apparira un orologio. Utilizzare i pulsanti G "+"e H "-" perimpostare il tempo di ritardo desiderato da 10 minuti a 24 ore.
Dopo aver impostato l'ora, il dispositivo entrera automaticamente nella modalita di avvio ritardato dopo 5 secondi e I'orologio sul
display iniziera il conto alla rovescia fino all'avvio del dispositivo.

Perinterrompere il conto alla rovescia del tempo, tenere premuto il pulsante "avvia/annulla” (A) per 3 secondi.

Programmi:

Alidipollo (1): Programma utilizzato per preparare carne di pollo cruda (ali di pollo)

Il dispositivo si riscaldera automaticamente a 180°C per 20 minuti.

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificare I'ora o la temperatura premendo il pulsante di
regolazione tempo/temperatura (C) e quindiil pulsante (G) "-" (H) "+" per regolare la temperaturael'ora.

Salsiccia (2): Programma utilizzato principalmente per la preparazione di salsicce.

Il dispositivo si riscaldera automaticamente a 190°C per 10 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, € sempre possibile modificare I'ora o la temperatura premendo il pulsante di
regolazione tempo/temperatura (C) e quindiil pulsante (G) "-" (H) "+" per regolare la temperatura e l'ora .
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Patatine fritte (3): Programma utilizzato principalmente per patatine surgelate.

Il dispositivo si riscaldera automaticamente a 190°C per 13 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, € sempre possibile modificare I'ora o la temperatura premendo il pulsante di
regolazione tempo/temperatura (C) e quindiil pulsante (G) "-" (H) "+" per regolare la temperatura e l'ora..

Crostata all'uovo (4): Programma utilizzato principalmente per la preparazione di mini crostate all'uovo

Il dispositivo si riscaldera automaticamente a 180°C per 10 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, &€ sempre possibile modificare I'ora o la temperatura premendo il pulsante di
regolazione tempo/temperatura (C) e quindiil pulsante (G) "-" (H) "+" per regolare la temperatura e l'ora ..

Pizza (5): Programma utilizzato piu spesso per la pizza surgelata.

Il dispositivo siriscaldera automaticamente a 180°C per 10 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificare I'ora o la temperatura premendo il pulsante di
regolazione tempo/temperatura (C) e quindiil pulsante (G) "-" (H) "+" per regolare la temperatura e l'ora .

Patate dolci (6): Programma utilizzato principalmente per preparare patate dolci a fette (igname)

Il dispositivo siriscaldera automaticamente a 190°C per 38 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificare I'ora o la temperatura premendo il pulsante di
regolazione tempo/temperatura (C) e quindiil pulsante (G) "-" (H) "+" per regolare la temperatura e l'ora..

Cosce di pollo (7): Programma utilizzato per preparare carne di pollo cruda (cosce di pollo)

Il dispositivo si riscaldera automaticamente a 190°C per 20 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, € sempre possibile modificare I'ora o la temperatura premendo il pulsante di
regolazione tempo/temperatura (C) e quindiil pulsante (G) "-" (H) "+" per regolare la temperatura e l'ora .

Gamberetti (8): ideale per piccoli frutti di mare come i gamberetti.

Il dispositivo siriscaldera automaticamente a 170°C per 10 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificare I'ora o la temperatura premendo il pulsante di
regolazione tempo/temperatura (C) e quindiil pulsante (G) "-" (H) "+" per regolare la temperaturael'ora ..

Bistecca (9): Programma utilizzato principalmente per tagli pit spessi di carne bianca o rossa.

Il dispositivo siriscaldera automaticamente a 180°C per 13 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificare I'ora o la temperatura premendo il pulsante di
regolazione tempo/temperatura (C) e quindiil pulsante (G) "-" (H) "+" per regolare la temperatura e l'ora .

Pesce (10): programma utilizzato piti spesso per pesce lavorato congelato o pesce fresco.

Il dispositivo si riscaldera automaticamente a 200°C per 20 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificare I'ora o la temperatura premendo il pulsante di
regolazione tempo/temperatura (C) e quindiil pulsante (G) "-" (H) "+" per regolare la temperatura e l'ora ..

Torta (11): questo programma viene utilizzato principalmente per cuocere torte e muffin

Il dispositivo si riscaldera automaticamente a 150°C per 14 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificare I'ora o la temperatura premendo il pulsante di
regolazione tempo/temperatura (C) e quindiil pulsante (G) "-" (H) "+" per regolare la temperatura e l'ora .

Arachidi (12): Programma utilizzato per tostare le arachidi

Il dispositivo siriscaldera automaticamente a 190°C per 10 minuti

Se il tempo o la temperatura non sono sufficienti, & sempre possibile modificare I'ora o la temperatura premendo il pulsante di
regolazione tempo/temperatura (C) e quindiil pulsante (G) "-" (H) "+" per regolare la temperatura e l'ora .

PULIZIADELDISPOSITIVO

1. Prima di pulire 'apparecchio, staccare la spina dalla presa di corrente e attendere che I'apparecchio siraffreddi.

2. Pulire utilizzando un panno umido e poi asciutto (o un tovagliolo di carta).

3. Ungere iresti pit difficili da rimuovere con un po' di olio da cucina e dopo qualche minuto rimuoverli delicatamente con una spatola di
legno.

4. Non pulire con panni o spugne taglienti e abrasivi, né utilizzare polveri detergenti, poiché potrebbero danneggiare il rivestimento
liscio e antiaderente del cestello e del contenitore.

5.Nonimmergere il dispositivo in acqua.
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DATITECNICI:

Capacita massima: 5 litri
Voltaggio: 220-240 V ~50/60 Hz
Potenza nominale: 1500 W
Potenza massima: 2000 W

Prendersi cura dellambiente
Gliimballi di cartone devono essere smaltiti nel contenitore per la carta. | sacchetti di polietilene (PE) vanno gettati nel contenitore
per la plastica. L'apparecchio usato deve essere rottamato presso un centro di raccolta autorizzato, poiché contiene elementi
pericolosi che potrebbero costituire una minaccia per 'ambiente. | dispositivi elettrici devono essere resi al fine di evitare il loro
riutilizzo. Se il dispositivo contiene una batteria, deve essere rimossa e smaltita separatamente in un punto di raccolta.

mmmmmm  Non gettare I'apparecchio nei contenitori dei rifiuti urbani!

(DK) DANSKI

GENERELLE SIKKERHEDSBETINGELSER

VIGTIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

LAS OMHYGGELIGT OG OPBEVAR TILFREMTIDIG REFERENCE

1. For du bruger enheden, skal du leese brugervejledningen og falge instruktionerne
deri. Producenten er ikke ansvarlig for skader forarsaget af brug af enheden i strid med
denstilsigtede brug eller forkert betjening.

2. Enheden er kun til hjiemmebrug. Ma ikke bruges til andre formal, der er uforenelige
med dets tilsigtede brug.

3. Enheden makuntilsluttes en jordet stikkontakt 220-240 V ~ 50/60 Hz.

For at age driftssikkerheden ma du ikke tilslutte flere elektriske enheder til et kredslab pa
samme tid.

4, Veer seerlig forsigtig, nar du bruger enheden, nar bgrn er i naerheden. Bern ber ikke
have lov til at lege med apparatet. Lad ikke barn eller personer, der ikke er bekendt med
apparatet, bruge det.

5. ADVARSEL: Dette udstyr kan bruges af barn over 8 ar og personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller personer, der mangler erfaring eller viden
om udstyret, hvis de er under opsyn eller har faet instruktioner om, hvordan at bruge
udstyret. instruktioner om sikker brug af enheden og er opmaerksomme pa de farer, der
er forbundet med dens brug. Baern bar ikke lege med udstyret. Rengaring og
vedligeholdelse af enheden bar ikke udfgres af barn, medmindre de er over 8 ar, og
disse aktiviteter udfares under opsyn.

6.ADVARSEL: Efterlad ikke apparatet sat i stikkontakten uden opsyn.

7.ADVARSEL.: Flyt aldrig apparatet, nar det er teendt, eller nar det er varmt.

8. ADVARSEL: Temperaturen pa de tilgaengelige overflader pa en betjeningsenhed kan
veere hgj, nar udstyret eridrift.

9.ADVARSEL: Opbevar apparatet og dets ledning utilgeengeligt for barn under 8 ar.

10. ADVARSEL: Tag altid stikket ud af stikkontakten efter brug ved at holde i
stikkontakten med handen. Treek IKKE i stramledningen.

11. ADVARSEL: Brug ikke enheden i nzerheden af breendbare materialer.

12. ADVARSEL: Anbring ikke pap, papir, plastik eller andre braendbare eller smeltelige
genstandeienheden.
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13. Nedsaenk ikke kablet, stikket eller hele enheden i vand eller anden vaeske. Udsaet ikke
enheden for vejrforhold (regn, sol osv.) og brug den ikke under hgj luftfugtighed
(badeveerelser, fugtige campinghuse).

14. Kontroller jeevnligt stramkablets tilstand. Hvis netledningen er beskadiget, ma udstyret
ikke bruges. Etbeskadiget kabel bar udskiftes af et autoriseret vaerksted for at undga fare.
15. Brug ikke apparatet, hvis netledningen er beskadiget, eller hvis den er blevet tabt eller
beskadiget pa nogen made eller ikke fungerer normalt. Reparer ikke enheden selv, da
dette kan resultere i elektrisk stgd. Tag den beskadigede enhed til det relevante
servicecenter til inspektion eller reparation. Alle reparationer ma kun udfgres af
autoriserede servicesteder. Ukorrekt udfarte reparationer kan udgere en alvorlig trussel
forbrugeren.

16. Placer enheden pa en kglig, stabil, jeevn overflade, vaek fra varme kekkenapparater
sasom et elektrisk komfur, gasblus osv.

17. Netledningen ma ikke haenge ud over bordets kant eller rgre ved varme overflader.

18. For atyde yderligere beskyttelse anbefales det at installere en reststramsenhed (RCD)
i det elektriske kredslgb med en nominel reststram pa ikke over 30 mA. Kontakt i den
forbindelse en elektriker.

19. Hvis det er ngdvendigt at bruge en forleengerledning, skal du bruge en model med kun
en jordingsstift og normeret til en stramstyrke pa mindst 10 A. Forleengerledninger, der ikke
opfylder dette krav, kan blive overophedet. Kablet skal placeres pa en sadan made, at man
undgar at treekke eller snuble over det ved et uheld.

20. Lad ikke motordelen af enheden blive vad.

21. Enheden skal placeres pa en jevn, temperaturbestandig overflade, vaek fra
breendbare materialer (gardiner, gardiner, tapet osv.). For at sikre korrekt luftcirkulation
skal der veere mindst 10 cm fri plads pa hver side af enheden og mindst 30 cm over den.
Tildek ikke enhedens ventilationshuller, da dette kan forarsage overophedning og
beskadigelse af produktet.

22. Ror ikke ved de varme overflader pa enheden (der, gvre eller nedre veeg og
sidevaegge). Brug beskyttelseshandsker, nar du fjerner eller rgrer ved varme
komponenter.

23. Netledningen ma ikke placeres over enheden og ma ikke rgre ved eller ligge i
neerheden af varme overflader. Seetikke enheder under stikkontakten.

24. Leeg ikke dele, der optager hele dets volumen, ind i enheden, da dette kan forarsage
brand og gdeleeggelse af produktet.

25. Tag stikket ud af stikkontakten efter bagning eller far rengering af apparatet og lad det
kole af. Ventlzenge nok, da den opvarmede enhed afkales meget langsomt.

26. Renggrenheden efter hver brug.

27. Brug ikke aggressive renggringsmidler i form af emulsioner, meelk, pastaer osv. til
rengering af huset, da de blandt andet kan fierne informative grafiske symboler som
skalaer, markeringer, advarselsskilte mv.
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28. Brug ikke metalskrabere til rengaring. Knaekkede stykker ledning kan komme i kontakt
med elektriske dele, hvilket udgar enrisiko for elektrisk stad.

29. Udstyret er ikke beregnet til at blive betjent med eksterne timere eller et separat
fiernbetjeningssystem.

30. Pa grund af den hgje temperatur skal du veere seerlig forsigtig, nar du fierner bagt mad,
fierner varmt fedt eller andre varme vaesker.

31.Anbring ikke apparatet under kakkenskabe pa grund af varme og damp.

32. Vask ikke metaldele i opvaskemaskiner, da aggressive midler, der bruges i disse
apparater, forarsager markere af de ovennaevnte dele. dele. Det anbefales at vaske dem i
handen med traditionelle opvaskemidler.

33. Undga at tildeekke enheden for at undga overophedning af enheden.

34. Opbevarikke andetienheden end det tilhgrende tilbehar.

35. Brug ikke enheden med en aben beholder.

& Rar ikke ved de varme overflader pa enheden

ADVARSEL : Enheden er udstyret med en forsinket startfunktion, men det anbefales
kun at bruge den, nar brugeren er hjemme, og enheden er under opsyn.

Enhedsbeskrivelse:

1. Kontrolpanel

2. Gennemsigtigt vindue
3. Luftudtag

4.Bolig

5.Rist

6.Handtag

7. Stremledning

8. Container

Kontrolpanel:

A:: Start/Annuller-knap

B: Funktionsvalg

C: Temperatur/tidsjusteringsknapper
D: Forsinket startknap

E: Indikator for ventilatordrift

F: Temperatur- og tidsvisning
G:"-"knap

H."+"knap

Programmer:
1. Kyllingevinger 2. Polse 3. Pommes frites 4. /Eggeteerte 5. Pizza 6. Sede kartofler 7. Kyllingelar 8. Rejer 9. Baf
10. Fisk 11. Kage 12. Jordngdder

Forforste brug.

1. Fjern emballagen og alle klistermaerker og tilbeher pa yder- og indersiden af enheden.

2. Renger risten (5) og beholderen (8) grundigt med varmt vand, en lille meengde opvaskemiddel og en svamp, og ter dem derefter af
med enren, bled klud

(Renggr ikke enheden med slibende klude eller svampe, og brug ikke renggringspulver, da de kan beskadige den glatte, non-stick
overflade pa kurven og beholderen)

3. Seetovnhuset (4) pa en stabil vandret overflade, tilslut netledningen, og vaelg det frste program (se afsnittet om brug af enheden) for
atfijerne fabrikslugte fraenheden.
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4.Narprogrammet er feerdigt, tag netledningen ud og gentag trin 2 for at rengere detigen, efter at det er kelet helt af.
Vask ikke risten (5) og beholderen (8) i opvaskemaskinen.

Brug afenheden:

1. Hold i handtaget (6), traek beholderen (8) sammen med risten (5) ud af kroppen (4) og stil den pa et stabilt underlag.

2.Risten (5) kan tages ud af beholderen (8).

3. Placer de tidligere tilberedte produkter pa risten (5) placereti bunden af beholderen (8). Indseet derefter beholderen (8) i huset (4). Nar
dufylder beholderen, ma du ikke overskride MAX-niveauet indeni.

4. Tilslut den lukkede enhed il en jordet stikkontakt.

5. Enheden teender og udsender en hgrbar alarm. Hvis der ikke er valgt noget program, gar enheden i standby efter 1 minut. For at
teende enhedenigen, tryk pa "start/annuller"-knappen (A).

6. Brug funktionsvalgknappen (B) "Funktion", veelg det anskede program (tabel 1). Efter valg af program kan du eendre temperatur og tid
ved at trykke pa knappen il valg af temperatur/tidsjustering (C) og derefter pa knapperne G "+", og H "-". Det anbefales at tilfgje 3
minutter til rettens tilberedningstid i forhold til den programmerede menu, hvis apparatet er kglet ned.

7. Efter at have valgt det relevante program, vil enheden begynde at arbejde automatisk efter 4 sekunder eller efter tryk pa
"start/annuller"-knappen (A). (E) bleeserindikatoren og (F) lampen inde i enheden vil lyse.

8. Nararbejdet er feerdigt, vil du hare etlydsignal 3 gange.

9. For atafslutte enheden tidligere skal du holde "start/annuller"-knappen (A) nede i 3 sekunder.

Tips:
Arranger madstykkerne for at sikre fri stram af varm luft mellem dem.

Enheden har en programhukommelse, efter at beholderen (6) er fiernet under programmet, stopper enheden, og efter placering af
beholderen (6) vil den fortseette med at arbejde. Programmet kan ogsa seettes pa pause ved at trykke pa "start/annuller"-knappen (A) én
gang, ettryk pa den igen vil genoptage driften.

Hvis tiden eller temperaturen ikke er tilstraekkelig, kan du altid justere klokkesleettet eller temperaturen ved at trykke pa tid/temperatur-
knappen (D), derefter G"+", og H "-" knapperne for at afslutte bagningen.

Detanbefales at vende eller omrgre produkterne mindst én gang, mens det valgte program kerer.
I'ADVARSEL!! Indersiden af enheden er meget varm

Forsinket start funktion:

Efter at have valgt det relevante program (se afsnittet om brug af enheden), skal du trykke pa knappen "Forsinkelsestid" (D).

Eturvises pa displayet. Brug knapperne G "+" og H "-"til at indstille den gnskede forsinkelsestid fra 10 minutter til 24 timer.

Efter indstilling af klokkesleettet vil enheden automatisk ga ind i forsinket starttilstand efter 5 sekunder, og uret pa displayet begynder at
teelle tiden ned, indtil enheden starter.

For at stoppe tidsnedteellingen skal du holde "start/annuller"-knappen (A) nede i 3 sekunder.

Programmer:

Kyllingevinger (1): Program, der bruges til at tilberede ratkyllingekad (kyllingevinger)

Enheden opvarmes automatisk til 180°C i 20 minutter.

Hvis tiden eller temperaturen ikke er nok, kan du altid endre klokkesleettet eller temperaturen ved at trykke pa knappen til justering af
tid/itemperatur (C) og derefter (G) "-" (H) "+"-knappen for at justere temperaturen og tiden .

Palse (2): Programmet bruges hovedsageligt il tilberedning af palser.

Enheden opvarmes automatisk til 190°Ci 10 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er nok, kan du altid endre klokkesleettet eller temperaturen ved at trykke pa knappen til justering af
tid/temperatur (C) og derefter (G) "-" (H) "+"-knappen for at justere temperaturen og tiden .

Pommes frites (3): Programmet bruges hovedsageligt til frosne fritter.

Enheden opvarmes automatisk til 190°C i 13 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er nok, kan du altid zendre klokkesleettet eller temperaturen ved at trykke pa knappen til justering af
tid/temperatur (C) og derefter (G) "-" (H) "+"-knappen for at justere temperaturen og tiden .

FEggeteerte (4): Program, der hovedsageligt bruges til at tilberede miniseggeteerter

Enheden opvarmes automatisk til 180°C i 10 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er nok, kan du altid zendre klokkesleettet eller temperaturen ved at trykke pa knappen til justering af
tid/itemperatur (C) og derefter (G) "-" (H) "+"-knappen for at justere temperaturen og tiden .
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Pizza (5): Programmet bruges oftesttil frossen pizza.

Enheden opvarmes automatisk til 180°Ci 10 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er nok, kan du altid endre klokkesleettet eller temperaturen ved at trykke pa knappen til justering af
tid/itemperatur (C) og derefter (G) "-" (H) "+"-knappen for at justere temperaturen og tiden .

Sade kartofler (6): Program, der hovedsageligt bruges til tilberedning af skaret s@de kartofler (yams)

Enheden opvarmes automatisk til 190°C i 38 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er nok, kan du altid zendre klokkesleettet eller temperaturen ved at trykke pa knappen til justering af
tid/temperatur (C) og derefter (G) "-" (H) "+"-knappen for atjustere temperaturen og tiden .

Kyllingelar (7): Program, der bruges til at tilberede ratkyllingekad (kyllingelar)

Enheden opvarmes automatisk til 190°C i 20 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er nok, kan du altid endre klokkesleettet eller temperaturen ved at trykke pa knappen til justering af
tid/itemperatur (C) og derefter (G) "-" (H) "+"-knappen for at justere temperaturen og tiden .

Rejer (8): Bedsttil sma fisk og skaldyr sasom rejer.

Enheden opvarmes automatisk til 170°Ci 10 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er nok, kan du altid endre klokkesleettet eller temperaturen ved at trykke pa knappen til justering af
tid/itemperatur (C) og derefter (G) "-" (H) "+"-knappen for at justere temperaturen og tiden .

Bof (9): Programmet bruges hovedsageligt til tykkere udskaeringer af hvidt eller redt ked.

Enheden opvarmes automatisk til 180°C i 13 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er nok, kan du altid eendre klokkesleettet eller temperaturen ved at trykke pa knappen til justering af
tid/itemperatur (C) og derefter (G) "-" (H) "+"-knappen for at justere temperaturen og tiden .

Fisk (10): Programmet bruges oftest til frossen forarbejdet fisk eller frisk fisk.

Enheden opvarmes automatisk til 200°C i 20 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er nok, kan du altid endre klokkesleettet eller temperaturen ved at trykke pa knappen til justering af
tid/temperatur (C) og derefter (G) "-" (H) "+"-knappen for atjustere temperaturen og tiden .

Kage (11): Dette program bruges hovedsageligt til bagning af kager og muffins

Enheden opvarmes automatisk til 150°Ci 14 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er nok, kan du altid eendre klokkesleettet eller temperaturen ved at trykke pa knappen til justering af
tid/itemperatur (C) og derefter (G) "-" (H) "+"-knappen for at justere temperaturen og tiden .

Peanuts (12): Program, der bruges til atriste jordngdder

Enheden opvarmes automatisk til 190°Ci 10 minutter

Hvis tiden eller temperaturen ikke er nok, kan du altid endre klokkesleettet eller temperaturen ved at trykke pa knappen til justering af
tid/itemperatur (C) og derefter (G) "-" (H) "+"-knappen for at justere temperaturen og tiden .

RENG@RINGAF ENHEDEN

1. Ferdurenggrenheden, skal du tage stikket ud af stikkontakten og vente, indtil enheden er kalet af.

2.Renger med en fugtig og derefter tar klud (eller kakkenrulle).

3. Smerresterne, der er sveerere at fierne, med en lille smule madolie og fiern dem forsigtigt efter et par minutter med en traespatel.

4. Rengar ikke med skarpe, slibende klude eller svampe, og brug ikke rengaringspulver, da de kan beskadige den glatte, non-stick
belaegning af kurven og beholderen.

5.Nedseaenk ikke enhedenivand.

TEKNISK DATA:

Kapacitetmax: 5L

Speending: 220-240V ~50/60Hz
Nominel effekt: 1500W
Maksimal effekt: 2000W

Af hensyn til miljoet . Venligst overfar papemballage til affaldspapir. Heeld polyethylenposer (PE) i plastbeholderen Slidt

enhed skal returneres til det relevante punkt opbevaring, fordi det er farligt i enheden ingredienser kan udgere en

trussel for miljget. Den elektriske enhed skal overleveres for at begraense dets genanvendelse og brug. Hvis i enheden
s der er batterier, fiern dem og vende tilbage til punktet opbevares separat.
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(UA) YKPAIHCBKA

3ATAJTbHI YMOBW BE3INEKM

BAXIMBIIHCTPYKL|II 3 BE3MEKN

MPOUYNTAMTE YBAXXHO TA 3BEPIFANTE AN AOBIOKY B MAMBEYTHEOMY

1. MNepen BMKOPWUCTAHHAM MPUCTPOK MpOYMUTalTE NOCIOHWMK KOpMcTyBaya Ta
LOTPUMYMTECS BKA3IBOK, L0 MICTATLCS B HbOMY. BUpOBHUMK He Hece BignoBiganbHOCTi
3a LWKoAy, CMpUYMHEHY BMKOPWUCTAHHSM MPUCTPOK He 3a npu3HaveHHsm abo
HeHaneXHOK ekcnnyaravieto.

2. MpucTpin nuwle Ans AOMALLHBOrO BUKOPUCTaHHS. He BukopucToByiTe Ans 6yab-
AKX IHLLIKX LiNen, HECYMICHMX 3 10T0 NPU3HAYEHHSM.

3. MpucTpii cnig nigkntoyaTi nuwe 4o 3a3emneHoi posetkn 220-240 B ~50/60 'u,

o6 nigBuwmti Gesneky ekcnnyatauii, He MigKNOYanTe Kinbka enekTpUYHmX
NPUCTPOIB O OAHOTO NTaHLora 0AHOYaCHO.

4. byabTe 0cobnnBo 0bepexHi, KOPUCTYUUCH MPUCTPOEM, KOIU NOPYY 3HAXOAATLCS
AiTn. He o3BonsiTe Aitam rpatucs 3 npuctpoeM. He no3sonsiite aitam abo ocobam,
SKi He 3HanOMIi 3 PUNALOM, KOPUCTYBATUCS HAM.

5. MOMEPEPKEHHA: Lle obnagHaHHS MOXyTb BUKOPUCTOBYBATU AiTH CTapLue 8 pokiB
Ta 0c0bK 3 06MEXEHNMY (DI3NYHUMM, CEHCOPHUMM Ui PO3YMOBUMY 3AiIBHOCTSMU, aBo
NOAK, SKi He MaKTb JOCBIAY YW 3HaHb NPO 0bagHaHHS, SKLLO BOHM nepebyBatoTb Nig
Harnsgom abo OTpuManu iHCTPYKLUi WoAo TOro, SIK BUKOPUCTOBYBATW 0BnagHaHHs.
IHCTPYKLT WoAo 6e3ne4HOro BUKOPUCTaHHS NPUCTPOLO Ta YCBIAOMITIONTL Hebeanexky,
noB's3aHy 3 MOro BUKOPWUCTaHHAM. [iT He NOBWHHI rpaTtucs 3 obnagHaHHAM.
OunLLeHHs Ta 06CNyroByBaHHS MPUCTPOLO He MOBWHHI BUKOHYBATM AiTW, SKLLO BOHU He
cTapLi 8 pokis, i Li Al BUKOHYHOTLCA Mif HArMSLOM.

6. MONEPEPKEHHA: He 3anuwarite npunag 6e3 Harnagy nigkmoyeHnmM 40 po3eTKu.
7. NMONEPEPKEHHA: Hikonu He nepecyBaiTe npunag, Konm BiH yBIMKHEHWI ab0 Konu
BiH rapsiumi.

8. MONEPEMIXEHHA: TemnepaTtypa AOCTYNHUX NOBEPXOHb POBOYOrO MPUCTPOIO
Moxe By TV BUCOKOHO Nig Yac poboTu obnagHaHHS.

9. MOMNEPEKEHHA: 36epiraitTe npunag Ta 1oro LWHYpP Y HEAOCTYNHOMY ANs AiTei
BiKOM 210 8 poKiB MicLj.

10. NMOMEPEKEHHA: nicnst BUKOPUCTAHHS 3aBXOM BUUMANTE BUIKY 3 PO3ETKY,
TPUMALOUM PO3ETKY PYKOK. HE TATHITL 3a LUHYP XUBEHHS.

11. NMOMNEPEMXEHHA: He BukopucToByiTEe MpUCTpi nobnmudy nerko3ammmcTux
maTepianis.

12. NONEPEKEHHA: He knapiTb y NpuCTpi KapTOH, nanip, nnactuk abo iHLi
nerkosanmucTi abo nerkonnaseki npegmeTy.

13. He 3aHyptoitte kabenb, Burky abo BeCb NPUCTPil y BOAY 4u Byab-AKy iHLLY piguHy.
He nigpaBaiTe npuCTpin BNNWBY NOrogHMX YMOB (4OLW, COHLE TOWO) i He
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BMKOPUCTOBYTE MO0 B yMOBAX BUCOKOI BOMOrOCTi (BaHHi KiMHaTL, BONOTi By ANHOYKK).
14. TepiognMyHO NepeBipaNTe CTaH LUHYpa XUBMEHHS. AKWO LWHYP KUBMEHHS
MOLUKOKEHO, 0BnagHaHHA He MoXHa BuKopuctoByBaTH. LLI06 yHUKHYTK Hebe3neku,
NOLLKOZKeHN kabernb Mae ByTn 3aMiHEHWIT Y CrieLjiani3oBaHiil PEMOHTHIN MalCTEpHI.
15. He BUKOpUCTOBYITE NpUiag, SKILO WHYP XUBIEHHS NOLIKOMKEHWIA, SKLLO BiH ynaB
4 NOLLKOZKEHUI By Ab-IKUM YUHOM ab0 He NpaLitoe HaneXHUM YMHOM. He peMoHTYiTe
NPUCTPIA CaMOCTINHO, OCKINbKX Lie MOXE MPU3BECTU [0 YPaXeHHS enekTpUYHUM
CTPYMOM. BigHeCiTb NOLLKOZXXEHWA MPUCTPIN 4O BiANOBIAHOTO CEPBICHOTO LEHTPY AN
nepeBipk abo PEMOHTY. YCi PEMOHTM MOXYTb BUKOHYBATMCS JULLE aBTOPWU30BAHNUMM
CEPBICHUMM LieHTpamMu. HenpasuibHO BUKOHAHU PEMOHT MOXE CTaHOBUTU CEPUO3HY
3arposy AJ1s KopucTyBava.

16. PO3MiCTiTb NpUCTpIil Ha NPOXOOAHIN, CTINKIN, PiBHIA NOBEPXHI, Nofani Big rapsumx
KyXOHHUX NpUnagiB, Taknx K eNeKTpuyHa NnnuTa, ra3oBrid NasbHK TOLLO.

17. WHyp XMBNEHHS HE MOBMHEH 3BMCATW 3 Kpato CTony abo TopkaTucs rapsumx
MOBEPXOHb.

18. [Ins 3abe3neyeHHs JOAATKOBOTO 3aXWUCTy B €NEKTPUYHOMY MNaHLo3i LOLiINbHO
BCTAHOBWTW NPUCTPIN 3axmMcHOro BigkmnioveHHs (Y30) 3 HOMiHANbHUM 3aMnuLLIKOBUM
cTpymoM, Lo He nepesuitye 30 MA. 3 LbOro NPMBOAY 3BEPHITLCA O crewianicta-
enekTpuka.

19. AKLi0 HeobXiAHO BUKOPUCTOBYBATM NOLOBXKYBAY, BAKOPUCTOBYIATE MOAENb i3 NULLE
3a3eMITI0HYMM KOHTaKTOM | po3paxoBaHy Ha cTpym He meHLe 10 A. MNogoexysaui, siKi
He BiANOBI4AlOTH LM BUMO3i, MOXYTb neperpisatuca. Kabenb cnig po3ralloBysaty
TaKM YUHOM, 0B YHUKHYTM AOrO BUNALKOBOO NOTArHEHHS 260 CNOTUKaHHS.

20. He ponyckainTe HAMOKaHHS MOTOPHOI YaCTUHM MPUCTPOLO.

21. TpucTpin cnig po3millyBaT Ha piBHIiA, TEPMOCTINKIA MOBEPXHi, nodani Big
nerko3anmMmncTux matepianis (Wwtop, cipaHok, wnanep Towo). o6 3abesneuntn
HaNeXHy UMPKYNALilo nosiTps, 3anuwTe npuHaiMHi 10 ¢M BiNbHOrO npocTopy 3
KOXXHOro 60Ky NpucTpoto Ta He MeHLwe 30 cM Hag HAM. He 3akpuBaiTe BEHTUNALNHI
OTBOPM MPUCTPOID, OCKIMbKW Lie MOXE MPWU3BECTU [0 neperpiBy Ta MOLIKOMKEHHS
BMpOOY.

22. He TopkaiTecs rapsumx MOBEPXOHb MPUCTPOIO (ABEPLSATA, BEPXHS ab0 HMXKHS
CTiHKa, Oi4Hi CTiHKM). Buiimatoum rapsyi koMnoHeHTH abo TopKawuuch ix,
BUKOPUCTOBYWTE 3aXMCHI PYKaBUYKN.

23. LLHyp XMBNEHHS He MOXHA PO3MiLLlyBaTW HaZ NPUCTPOEM i He MOBMHEH TOPKATUCS
rapsumx noBepxoHb abo nexartu nobnusy Hux. He BCTaHOBMOWTE NpUCTPOI Nig
eNEKTPUYHY PO3ETKY.

24. He knapitb y npunag nopuii, Lo 3aimMatoTb BECb NOro 06'eM, Lie MOXe NpuU3BeCcTM 40
3aliMaHHs Ta pyMHYBaHHS MPOJYKTY.

25. Micns BunikaHHa abo nepep YNLLEHHAM NpuUnagy BUAMITL BUSKY 3 PO3ETKM Ta AaiiTe
NOMY OXONOHYTM. 3ayekaiiTe JOCTATHbO AOBrO, OCKIMbKM HArpiTUiA NPUCTPIN OCTUrae
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LYKE NOBISTbHO.

26. OyuwaiiTe NPUCTPIN MiCNS KOXXHOMO BUKOPUCTAHHS.

27. He BMKOPUCTOBYMTE NS YULLEHHS KOPMYCY arpecuBHi MUiAHI 3acobm y BUMNAL
€MYyIbCiiA, MOMOYKIB, MacT TOLWLO, OCKINbKA BOHM, KPIM IHLLOMO, MOXYTb BUAQNUTK
IH(bopmaTUBHI rpachivHi CUMBOMK, TaKi SK LUKaNW, MapKyBaHHS, nonepemxysasibHi
3HaKV TOLLO.

28. He BMKOpUCTOBYWTE AN YMLLEHHS MeTanesi ckpebku. 3namaHi LWmaTtku apoty
MOXYTb CTUKATUCA 3 €NEKTPUYHUMU YaCTUHAMU, CTBOPKOIOYM PUSMK YPaKEHHS
€neKTPUYHUM CTPYMOM.

29. ObragHaHHs He Npu3HayeHe Ans poboTy 3a 4ONOMOrOH0 30BHILLHIX TailMepis abo
OKPEeMOI CUCTEMU AUCTaHLINHOIO KepyBaHHS.

30. Yepes Bucoky Temnepatypy byaste 0cobnnBo 06epeEXHi, KON BUAMAETe 3aneyeHy
Xy, BUAanseTe rapsumn xup abo iHwi rapsdi pignHm.

31. He po3miLyiTe npunag nig KyXoHHUMM Ladamu Yepes cneky Ta napy.

32. He muitte MmeTanesi 4aCTWHW B NOCYLOMWAHWX MalUMHAX, TOMY LIO arpecuBHi
3acobu, AKi BUKOPUCTOBYKOTbCS B LWUX MPUCTPOSAX, BUKIMKAIOTb MOTEMHIHHS
BULLie3rafaHnx YacTuH. YacTuH. PeKOMeHOyeTbCA MUTK iX BPYYHY, BUKOPUCTOBYHOYM
TpaauyiiHi 3acobu ans MUTTS Nocyay.

33. LLLo6 yHMKHYTW NeperpiBy NPUCTPOIO, HE HAKPUBAWTE MOTO.

34. He 3bepiraiiTe B NpUCTPOI HIYOrO, KpiM akcecyapis, L0 Hanexarb 40 HbOro.

35. He BUKOpUCTOBYWTE NPUCTPIl 3 BIZKPUTOK EMHICTHO.

& He TopkaiTecsi rapsiynx noBepPXoHb NPUCTPOH

MONEPEMXEHHA : Mpunap ocHaweHUn pyHKUiE BigknageHoro cTapty, ane
BUKOPUCTOBYBATU WOro PEeKOMEHAYETHLCA MNulle TOAi, KONMW KOpUCTyBau
3HaxoAMTLCA BAOMa, a NPUCTPIN 3HAXOAUTLCA Nif HarNAgoMm.

Onuc npucTpoto:
1.TaHenb kepyBaHHs
2.Mpo3ope BikHO

3. Buxin nositps

4. XKutno

5.Hateptu

6.Pyuyka

7. WHyp xvBNEHHs

8. KonTeiHep

[MaHenb ynpaBniHHS:

A:: KHonka Myck/CkacyBaHHs

B: Bubip dyHxuii

C: KHonkw perynioBaHHs Temnepatypu/yacy
D: KHonka BigknageHoro 3anycky

E: IHgukaTop poboTv BeHTUnsTOpa

F: BinoGpaxeHHs Temnepatypu Ta vacy

G: KHOMKa «-».

147



H. KHorka «+».

nporpamu:
1. Kypsivi kpunbuis 2. Kosbaca 3. Kaptonns copi 4. Aeunuii nupir 5. Miya 6. Conopaka kaptonns 7. Kypsi Hixku 8. KpeeTku 9. Creitk
10. Pvba 11. Topt 12. Apaxic

Mepen nepLUNM BUKOPUCTAHHSM.

1. 3HiMITb ynakoBKy Ta BCi Hakneiiki Ta akcecyapy 30BHi Ta BCEPE/NHi NPUCTPOLO.

2. PeTenbHo 0umncTiTb peLuiTky (5) i KoHTeHep (8) rapsyoto BOAOHK, HEBENMKOH KiMbKICTHO PiAVHW ANs MUTTS MOCyAy Ta rybkoto, a
MOTiM MPOTPITb IX YNCTOK M'KOK TKAHUHOHO.

(He ounwyiiTte npucTpiit abpasvBHAMK raHvipkamiu Y rybkamu abo BUKOPUCTOBYWMTE YMCTSYI NOPOLLKY, OCKIMbKI BOHWN MOXYTb
MOLUKOAWTY MaaKy aHTUNPUrapHy NOBEPXHIO KOLLWKA Ta KOHTeHepa)

3. MocTaBsTe Kopnyc AyXOBKY (4) Ha CTiliKy rOpU3OHTaNbHY MOBEPXHIO, MAKIIONITH LUHYP XMBMEHHS Ta BUBEPITHL NepLuy nporpamy
(@mB. po3ain Npo BUKOPUCTaHHS Npunagy), Wwob Buaanutv habpryri 3anaxu 3 npucTporo.

4. TMicnsi 3aBepLUEHHst Nporpamu Bif'eaHalTe kabenb XMBMEHHS Ta NOBTOPITb KPOK 2, 06 O4UCTUTM OrO 3HOBY MiCNsi MOBHOTO
OXONOKEHHS.

He muiTe peLwiTky (5) i KOHTEAHED (8) Y NOCYAOMUIAHIN MaLLIMHI.

BukopucTaHHs npucTpoto:

1. BasBLumCb 3a pyuky (6), BATATHITL EMHICTb (8) pa3oM 3 peLwiTkoto (5) 3 koprycy (4) i nocTaBTe Ha CTiliKy NOBEPXHIO.

2. PewwiTky (5) MOXHa 3HSITI 3 KOHTElHEpa (8).

3. MoknapiTe paHile nigroToBneHi NpoaykTy Ha pewitky (5), poaTaluoBaHy Ha AHi emHocTi (8). MoTim BcTaBTe KoHTeiHep (8) y
kopnyc (4). Mpy HanoBHeHHi kKoHTeNHepa He nepeBuLLyiiTe piBeHb MAX.

4. MigKMoYiTh 3aKPUTA NPUCTPIl A0 3a3€MMEHOT PO3ETKY.

5. TMpucTpilt yBIMKHETLCS Ta NOAACTb 3BYKOBMIA CurHan. FKLWO XofHa nporpama He BUGpaHa, MpUCTpii Nepelige B PEXUM
OouiKyBaHHs Yepes 1 xBunuHy. LL|o6 3HOBY yBIMKHYTV NPUCTPIN, HATUCHITL KHOMKY «[Tyck/CkacyBaHHs» (A).

6. 3a ponomoroto kHomku BuGopy yHkuiit (B) «PyHkuist» BbepiTb noTpibHy nporpamy (tabnvug 1). Micns Bubopy nporpamu By
MOXeTe 3MIHUTY TEMNepaTypy Ta Yac, HaTUCHYBLUN KHOMKY BUO6OPY HanaluTyBaHHs Temnepatypu/yacy (C), a noTim kHomku G «+» i
H «-». PexomeHayeTbCs fofaTit 3 XBUNMHW O Yacy NPUroTyBaHHs CTPaBu BIiAHOCHO 3amporpamMoBaHOr0 MeHIo, KLLO npunag,
OXONOMKEHNA.

7. Nicns Bubopy BigNoBiaHOI MporpamMy NPUCTpIil NOYHe NpaLjloBaTV aBTOMATUYHO Yepes 4 cekyHan abo nicns HaTUCKaHHS KHOMKM
«ctapt/ ckacysaHHs» (A). 3acsitatbes (E) inankaTop BeHTUnsTopa Ta (F) namna BcepeamHi npucTporo.

8. Micns 3akiH4eHHs poBoTH 3 pa3v NporyHae 3ByKOBMIA CUrHa.

9. LLlo6 3aBepLuMTM pOBOTY NPUCTPOLD paHiLLie, YTPUMYIATE KHOMKY «Myck/ckacyBaHHs» (A) npoTsrom 3 cekyHs,.

Mopaau:
Poataluyitte LuMaTouky ixi Tak, LLob rapsye NOBITPS NPOXOANUIO MiX HUMU.

[MpucTpilt Mae nporpamHy nam'sTb, NiCns BUMy4eHHS KOHTelMHepa (6) Nif Yac BUKOHaHHS Nporpamm NPUCTPIl 3yMMHSETLCS, a nicns
PO3MiLLEHHS KOHTeHepa (6) npopoBxye poboTy. Mporpamy Takox MOXHa NMPU3YNMHTY, HATUCHYBLLW KHOMKY «[Tyck/CkacyBaHHs»
(A) 0mH pa3, NOBTOPHE HATMCKaHHS BiHOBUTL PO6OTY.

Akwo yacy abo TemnepaTypn HeAOCTaTHbO, BW 3aBXAW MOXeTe 3MIHUTW 4Yac abo TemmepaTypy, HaTWUCHYBLUW KHOMKY
yacy/remnepatypu (D), a noTiM kHomku G «+» i H «-», 11106 3aBepLUMTY BUMIKAHHS.

PekomeHpyeTbcs xoua 6 ofvH pa3 nepesepHyTV abo nepemiluaTit npoayKTY Nig Yac poboTy BUGpaHoi nporpamm.
1IYBATA!! BHYTPiLLHS YaCT1HA MPUCTPOIO AYXKe rapsya

OyHKLiS BiAKNaaeHoro cTapTy:

Micns Bubopy BiANOBIAHOI MpOrpamy (AKB. pO3Ain MPO BUKOPUCTaHHS MpUnagy) HATUCHITL KHOMKy «Yac saTpumkmy (D).

Ha aucnnei 3'aBUTbCS roguHHKK. 3a 4ONOMOrok0 KHOMOK G «+» i H «-» yCTaHOBITb NOTPIOHMIA Yac 3aTpumky Big 10 XBUAMH 8o 24
TOANH.

Micns BCTaHOBNEHHS Yacy MPUCTPI aBTOMATUYHO Nepeiiie B PEXUM BIAKNAAEHOro 3amycky Yepes 5 CekyHa, a FOAVHHUK Ha
avcnnei noYHe Bifnik Yacy 4o 3amycky NpUCTPOLo.

LL|o6 3ynuHnTy Bignik Yacy, ytpumyiite kHomky «[lyck/CkacyBaHHs» (A) npoTsirom 3 CekyHz.

nporpamm:
Kypsdi kpunbLis (1): mporpama ans npuroTyBaHHs CUpOro KypsHoro M'sca (Kypsiumx kpuneLb)
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[MpucTpilt aBToMaTH4HO HarpieTbes pu 180°C npoTsrom 20 XBUnKH.
Akwo yacy abo TemnepaTypu HE[OCTaTHBO, BI 3aBXAN MOXETE 3MIHUTY Yac abo TemnepaTypy, HaTUCHYBLLM KHOMKY perymioBaHHs
yacy/temnepatypu (C), a noTim kHorky (G) «-» (H) «+», 06 HanawwTyBaTi TeMnepaTypy Tauac.

Kos6aca (2): nporpama, sika B OCHOBHOMY BUKOPUCTOBYETbCS 5 NPUrOTYBaHHS koBbac.

MpucTpilt aBToMaTUuHO HarpieTbest npu 190°C npoTsirom 10 xBunnH

FKwo yacy abo TemnepaTypu He[OCTATHBO, BI 3aBXKAM MOXETe 3MIHUTI Yac abo TemnepaTypy, HaTUCHYBLUV KHOMKY PerymnioBaHHs
yacy/temnepatypu (C), a notim kHonky (G) «-» (H) «+», 106 HanaluTyBaT1 TeMnepaTypy Tauac.

Kaptonns cpi (3): nporpama, sika BAKOPUCTOBYETLCS NEPEBAXHO 1S 3aMOPOXeEHOT kKapTonni dpi.

[MpucTpiit aBToMaT4YHO HarpieTbest npn 190°C npoTsrom 13 XBUAMH

Akwo yacy abo TemnepaTypu HeAOCTATHBO, BI 3aBXKAM MOXETe 3MIHUTI Yac abo TemnepaTypy, HaTUCHYBLLUV KHOMKY PerymnioBaHHs
vacy/temnepatypy (C), a notim kHonky (G) «-» (H) «+», o0 HanawwTyBaTv TemnepaTtypy Tavac .

HAeuHuit nupir (4): Mporpama, sika B 0CHOBHOMY BUKOPUCTOBYETHCS ANs MPUrOTYBaHHS MiHi IEYHIX NUpPOTiB

[MpucTpiit aBToMaTyHO HarpieTbes 4o 180°C npotsirom 10 XBUAMH

Akuwo yacy abo TemnepaTypu He[OCTATHBO, BY 3aBXAN MOXETE 3MiHUTY Yac abo TemnepaTypy, HaTUCHYBLLM KHOMKY perymioBaHHs
vacy/temnepatypu (C), a notim kHorky (G) «-» (H) «+», o6 HanawwTyBaTV TemnepaTtypy Tavac .

Miua (5): nporpama, sika HayacTilLe BUKOPUCTOBYETHCS ANS 3aMOPOXKEHOI ML,

[MpucTpiit aTomMaTyHo HarpieTbes o 180°C npotsirom 10 xBUnuH

ko yacy abo TemMnepaTypu HELOCTATHBO, BU 3aBXAM MOXETE 3MIHUTY Yac abo TemnepaTypy, HaTUCHYBLLM KHOMKY perymitoBaHHs
yacy/temnepatyp (C), a noTim kHorky (G) «-» (H) «+», o6 HanawwTyBaTi TeMnepaTypy Tauac .

Conopka kapTonns (6): [Mporpama B 0CHOBHOMY BUKOPUCTOBYETHCS 118 MPUTOTYBaHHS Hapi3aHoi conoakoi kapTonni (6atar)
MpucTpil 6yne aBTomMaT4HO Harpisatucs npu 190°C npoTsirom 38 XBUAMH

AKwo Yacy abo TemnepaTypu He[OCTATHBO, BI 3aBXAM MOXETe 3MiHNTI Yac abo TemnepaTypy, HaTUCHYBLUM KHOMKY perymnioBaHHs
yacy/temnepatypu (C), a noTim kHonky (G) «-» (H) «+», 106 HanawTysaT TeMnepaTypy Tayac .

Kypsi Hixku (7): nporpama Ans npuroTyBaHHs CMPOro Kypsiioro M'aca (Kypsumx HiXOK)

[MpucTpiit aBToMaT4YHO HarpieTbest ipn 190°C npoTsirom 20 XBURMH

Akwwo yacy abo TemnepaTypu He[OCTATHBO, BY 3aBXAN MOXeTe 3MiHUTY Yac abo TeMnepaTypy, HaTUCHYBLLIM KHOMKY perymioBaHHs
vacy/temnepatypu (C), a notim kHonky (G) «-» (H) «+», 00 HanawTyBaTV TemnepaTtypy Tavac .

KpeseTku (8): HailkpaLLe nigxoauTb Ans ApiGHUX MOPEnpOLYKTIB, TaKWX IK KDEBETKY.

MpucTpiit aBToMaTM4HO HarpieTbes pu 170°C npoTsrom 10 XBunuH

Akwo yacy abo TemnepaTypn HE[OCTATHBO, BI 3aBXAN MOXETE 3MiHUTY Yac abo TemnepaTypy, HaTUCHYBLUM KHOMKY PerymioBaHHs
yacy/remnepatypy (C), a noTim kHorky (G) «-» (H) «+», 06 HanawwTyBaTi TeMneparypy Tauac .

Creifk (9): nporpama, sika B OCHOBHOMY BUKOPUCTOBYETLCSA 41151 GiMbLL TOBCTUX LUMaTKiB 6inoro abo YepBoHOro mM'sca.

MpucTpilt aBToMaTU4HO HarpieTbes npu 180°C npoTsirom 13 xBunuH

AKwo Yacy abo TemnepaTypu HE[OCTATHBO, BI 3aBXAM MOXETE 3MiHNTI Yac abo TemnepaTypy, HaTUCHYBLUM KHOMKY perymnioBaHHs
yacy/remnepatypy (C), a noTim kHonky (G) «-» (H) «+», o6 HanawwTyBaTi Temneparypy Tayac .

Puba (10): nporpama, sika Hal4acTilLe BUKOPUCTOBYETLCS AN 3aMOpoxeHoi 06pobneHoi pubin abo caixoi pubn.

MpucTpilt aBTOMaTUYHO HarpieTbest npu 200°C npoTsirom 20 XBUNUH

AKwo yacy abo TemnepaTypu He[OCTATHBO, BI 3aBXKAM MOXETe 3MiHNTI Yac abo TemnepaTypy, HaTUCHYBLUV KHOMKY perymnioBaHHs
vacy/temnepatypy (C), a notim kHonky (G) «-» (H) «+», o0 HanawwTyBaTV TemnepaTtypy Tavac .

TopT (11): LS nporpama B 0CHOBHOMY BUKOPUCTOBYETLCS N1 BUMIKaHHS TOPTIB i KEKCiB

[MpucTpiit aBToMaT4HO HarpieTbest npn 150°C npoTsirom 14 XBUAMH

Akwo yacy abo TemnepaTypu He[OCTATHBO, BY 3aBXAN MOXeTe 3MiHUTY Yac abo TemnepaTypy, HaTUCHYBLLIM KHOMKY PerymioBaHHs
yacy/temnepatypy (C), a notim kHonky (G) «-» (H) «+», 0B HanawwTyBaTV TemnepaTtypy Tavac .

Apaxic (12): Mporpama ans cMaxeHHs apaxicy

MpucTpint aBToMaTn4HO HarpieTbes mpu 190°C npoTsrom 10 xBunuH

kLo Yacy abo TemnepaTypu He[OCTATHBO, BI 3aBXAM MOXETe 3MiHUTI Yac abo TemnepaTypy, HaTUCHYBLUY KHOMKY perymnioBaHHs
yacy/temnepatypy (C), a noTim kHorky (G) «-» (H) «+», 06 HanawwTyBaTi TeMnepaTypy Tauac .

OUYNLLEEHHA NPUCTPOIO

149



1. Tepeq YNLLEHHAM MPUCTPOIO BUAMITb BITKY 3 PO3ETKM Ta 3a4ekaliTe, MoKV MPUCTPIl OXOMOHE.

2. O4mCTiTb BOMOTOH0, @ NOTIM CYXOH0 TKaHWHOH (ab0 NanepoBMM PYLLHUKOM).

3. 3anuLuku, siki BaXKO BUAANUTH, 3MaCTiTb HEBEMMKOIO KiNbKICTI0 Onii | Yepes kinbka XBUMWH 06epexXHO BUAANITh iX AEPEB'sHOD
nonaTkoo.

4. He uucTiTb rocTpumn abpasvBHAMK raHyipkamun 4n rybkamu, a Takox He BUKOPUCTOBYITE YMCTSYI MOPOLLKY, OCKIMbKA BOHU
MO>YTb NOLUKOAWTY FIaAKe aHTUNpUrapHe NOKPUTTS KOLLWKA Ta KOHTENHepa.

5. He 3aHyptoliTe npucTpiiy BoAy.

TEXHIYHI JAHI:
Makcumanbhmito6'em: 5 n
Hanpyra: 220-240B~50/60 'y
HomiHanbHa noTyxHicts: 1500 BT
MakcumanbHa noTyxHicTs: 2000 B

Y iHTepecax HaBKOMMLLHBOTO CepefoBILLa.

Bypab nacka, Bifaiite kapToHHY ynakoBky B Micle 36opy Mykynatypu. MonituneHosi Miluku (PE) BUkuHyTY B
CMITHUK Ans nnacTuky. BignpaliboBaHuil npucTpili NoBuHeH ByTy BignpaBneHi y BIANOBIAHY TOuKy 30epiraHHs,
TOMY LLO B MPUCTPOI € Hebe3neyHi iHrpemieHTH, SiKi MOXYTb CTaHOBUTY 3arpo3y HaBKOMMLUHBOMY CEPELOBULLY.
EnekTpnyruin npucTpilt NoTpibHO NOBEPHYTM Tak, LoD 06MEXNTH 110r0 MOBTOPHE BUKOPUCTaHHS. SAKLO Y NPUCTpOi
€ baTepeliku, TO NOTPIGHO iX BUTATHYTY i BiAaTH 4O BIANOBIAHOTO NYHTKY.
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KARTA GWARANCYJNA
WARUNKI GWARANCJI obowigzujg na terenie Rzeczpospolitej Polskiej
Adler Sp. z 0.0. ul. Ordona 2a 01-237 Warszawa zapewnia Uzytkownika o dobrej jako$ci sprzetu, na ktory
wydana jest niniejsza karta gwarancyjna i udziela 24 miesigcznej gwarancji, ktéra liczy sie od daty zakupu
sprzetu. Ustugi gwarancyjne $wiadczone sg po okazaniu prawidtowo wypetnionej karty gwarancyjnej. Wady lub
uszkodzenia sprzetu ujawnione w okresie gwarancji usuwane bedg bezptatnie przez Serwis Centralny. W
przypadku zakupu sprzetu przez przedsiebiorce (faktura VAT) okres gwarancji wynosi 12 miesiecy.
Powyzszy zapis nie dotyczy jednoosobowych dziatalno$ci gospodarczych, o ile rodzaj zakupionego sprzetu, nie
jest zwigzany z profilem prowadzonej dziatalno$ci gospodarczej — weryfikacja w CEIDG.
W przypadku wymiany rzeczy na nowa, albo po dokonaniu istotnej naprawy, okres gwarancji biegnie na nowo
od chwili dostarczenia klientowi rzeczy wolnej od wad, lub zwrécenia rzeczy naprawionej. Jezeli gwarant
wymienit cze$¢ rzeczy, przepis powyzszy stosuje sie odpowiednio do czesci wymienionej. Gwarant
zobowigzuje sie pokry¢ koszty dostarczenia rzeczy do serwisu na adres wskazany w karcie gwarancyjnej.
Jednakze uprawniony z gwarancji powinien zachowac rozsgdek, wybierajgc $rodek transportu. Uprawnionemu
z gwarancji nie przystuguje od gwaranta zwrot kosztéw dostarczenia towaru — rzeczy do naprawy gwarancyjnej
, przekraczajgcy ekonomicznie uzasadnione koszty przewozu.
UWAGA: Sprzet przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego. Naprawami gwarancyjnymi nie sa objete
czynnosci zwigzane z odkamienianiem, konserwacja, czyszczeniem urzadzenia oraz czesci i akcesoria
ulegajace zuzyciu przy normalnym uzytkowaniu. Gwarancja nie obejmuje mechanicznych uszkodzen sprzetu
oraz wad i uszkodzen wyniktych wskutek:
-niewfasciwego lub niezgodnego z instrukcjg uzytkowania, przechowywania i konserwacji;
-ingerenciji nieautoryzowanego serwisu, samowolnych napraw, przerdbek i zmian konstrukcyjnych;
-uzycia niewtasciwych materiatéw eksploatacyjnych.
-uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych i powstatych na skutek przepiecia w sieci.
-karta gwarancyjna jest niewazna bez daty zakupu, pieczeci sprzedajgcego i kopii dokumentu zakupu.
-gwarancjg nie sg objete elementy eksploatacyjne i akcesoria w tym: elementy szklane (np. dzbanki, talerze),
sznury przytaczeniowe, sieciowe, zarowki, baterie, nozyki i folie do urzadzen tngcych, nasadki miksujace,
trzepaki, mieszaki, ssawkoszczotki, rury, weze, kubki miksujgce, glowice tngce i sita.

Reklamowany sprzet jest dostarczany do Serwisu Centralnego przez Klienta w stanie kompletnym i
odpowiednio zabezpieczony na czas transportu. Po dokonanej naprawie reklamowany sprzet odbierany jest z
Serwisu Centralnego przez Klienta.

Termin usuniecia wady moze zosta¢ wydtuzony o czas potrzebny do importu niezbednych czesci, nie
dtuzszy niz 30 dni roboczych. W kazdym takim przypadku warsztat serwisowy powiadomi klienta o wydtuzeniu
terminu naprawy gwarancyjnej. W zwigzku z konieczno$cig sprowadzenia cze$ci zamiennych i poinformuje o
nowym terminie usuniecia wady.

W przypadku stwierdzenia usterki nalezy ja zgtosi¢ w punkcie sprzedazy lub w Serwisie Centralnym, ul. Ordona
2A, 01-237 Warszawa, tel. 728-595-006 lub e-mail: serwis@adler.com.pl.

W zgtoszeniu prosze podac swdj adres, nr telefonu i opis usterki. Do reklamaciji konieczne jest dotgczenie kopii
dokumentu zakupu.

Gwarancja nie wylacza ani nie ogranicza oraz nie zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajgcych

z przepiséw o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.

SERWIS CENTRALNY  =eee d t ........ d ......
c € 01-237 Warszawa ul.Ordona 2A (data sprzedazy)
tel. 728 - 595 - 006 s

serwis@adler.com.pl www.adler.com.pl (pieczatka sklepu i podpis sprzedawcy)
adnotacje serwisu: - - ) i .
W trosce o $rodowisko..

Opakowania kartonowe oraz worki polietylenowe (PE) nalezy wrzuca¢ do odpowiednich pojemnikéw przeznaczonych do selektywnej
zbiérki odpadéw komunalnych zgodnie z ich opisem. Jezeli w urzadzeniu znajdujg sie baterie, nalezy je wyja¢ i osobno odda¢ do punktu
zbierania i sktadowania. Zuzyte urzadzenie nalezy odda¢ do odpowiedniego punktu zbierania i sktadowania, gdyz znajdujace si¢ w nim
niebezpieczne substancje moga stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia i $rodowiska. Oznaczenie umieszczone na produkcie wskazuije, ze
urzadzenia nie nalezy wyrzuca¢ do pojemnika z odpadami komunalnymi.

Zuzyty sprzet elektryczny, to odpady, ktére zawierajg substancje szkodliwe dla ludzi, zwierzat i Srodowiska. Substancije te mogq
doprowadzi¢ do zanieczyszczenia gleby, wody lub powietrze, a poprzez to moga si¢ dosta¢ do organizmu cztowieka i doprowadzi¢ do
licznych dolegliwo$ci zdrowotnych, takich jak: zaburzenia wzroku, stuchu, mowy, moga réwniez doprowadzi¢ do uszkodzenia nerek,
watroby i serca, oraz wywota¢ choroby skéry. Substancje szkodliwe moga mie¢ rowniez niekorzystny wptyw na uktad oddechowy i
rozrodczy oraz doprowadzi¢ do zamian nowotworowych. Spozycie roélin rosnacych na skazonych glebach, oraz produktéw powstatych z
nich moze grozi¢ w/w skutkami zdrowotnymi.

Urzadzenia nie wyrzucac¢ do pojerqgi+(a na odpady komunalne !!!!



(PL) POLSKI

OGOLNE WARUNKI BEZPIECZENSTWA

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWAUZYTKOWANIA
PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ NAPRZYSZt 0SC

1. Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia przeczyta¢ instrukcje obstugi i
postepowa¢ wedtug wskazéwek w niej zawartych. Producent nie odpowiada za szkody
spowodowane uzytkowaniem urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem lub
niewfasciwa jego obstuga.

2. Urzadzenie stuzy wytacznie do uzytku domowego. Nie uzywac¢ do innych celdw,
niezgodnych zjego przeznaczeniem.

3. Urzadzenie nalezy podtaczy¢ wytacznie do gniazdka z uziemieniem 220-240V ~
50/60 Hz.

W celu zwiekszenia bezpieczenstwa uzytkowania do jednego obwodu pradu nie nalezy
rownoczesnie wigczac wielu urzadzen elektrycznych.

4. Nalezy zachowa¢ szczegoing ostrozno$¢ podczas korzystania z urzadzenia, gdy w
poblizu przebywajg dzieci. Nie nalezy dopuszcza¢ dzieci do zabawy urzadzeniem nie
pozwdl dzieciom ani osobom nie zaznajomionym z urzadzeniem na jego uzytkowanie.

5. OSTRZEZENIE: Ninigjszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz 0soby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub osoby
nie majgce doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, jesli odbywa sie to pod nadzorem
osoby odpowiadajacej za ich bezpieczenstwo lub zostaty im udzielone wskazowki na
temat bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i majg $wiadomos$¢ niebezpieczenstwa
zwigzanego z jego uzytkowaniem. Dzieci nie powinny bawi¢ sie sprzetem. Czyszczenie i
konserwacja urzgdzenia nie powinna by¢ wykonywana przez dzieci, chyba ze sg powyze;
8 roku zycia a czynnosci te sq wykonywane pod nadzorem.

6. OSTRZEZENIE: nie wolno pozostawiaé wiaczonego urzadzenia do gniazdka bez
nadzoru.

7. OSTRZEZENIE: nigdy nie przeno$ urzadzenia kiedy jest wiaczone albo kiedy jest
gorace.

8. OSTRZEZENIE: temperatura dostepnych powierzchni dziatajacego urzadzenia moze
by¢ wysoka gdy sprzet pracuje.

9. OSTRZEZENIE: Przechowuj urzadzenie i jego przewéd w migjscu niedostepnym dla
dzieciw wieku ponizej 8 lat.

10. OSTRZEZENIE: Zawsze po zakohczeniu uzywania, wyjmij wtyczke z gniazda
zasilajacego poprzez przytrzymanie gniazdka reka. NIE ciggna¢ za sznur sieciowy.

11. OSTRZEZENIE: Nie korzystaé z urzadzenia w poblizu materiatow fatwopalnych.

12. OSTRZEZENIE: Nie wolno umieszcza¢ w urzadzeniu wyrobow z tektury, papieru,
plastikow i innych przedmiotéw tatwopalnych oraz topliwych.

13. Nie zanurza¢ kabla, wtyczki oraz catego urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Nie
wystawiaj urzadzenia na dziatanie warunkow atmosferycznych (deszczu, stonca, etc.) ani
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nie uzywaj w warunkach podwyzszonej wilgotnosci (fazienki, wilgotne domki
kempingowe).

14. Okresowo sprawdzaj stan przewodu zasilajgcego. Jezeli przewod zasilajacy jest
uszkodzony, to sprzetu nie wolno uzywac. Uszkodzony przewdd powinien by¢ wymieniony
przez specjalistyczny zaktad naprawczy w celu uniknigcia zagrozenia.

15. Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym lub jesli zostato
upuszczone lub uszkodzone w jakikolwiek inny sposéb lub nieprawidtowo pracuje. Nie
naprawiaj urzadzenia samodzielnie, gdyz grozi to porazeniem. Uszkodzone urzadzenie
oddaj do wasciwego punktu serwisowego w celu sprawdzenia lub dokonania naprawy.
Wszelkich napraw mogg dokonywa¢ wytacznie uprawnione punkty serwisowe.
Nieprawidtowo wykonana naprawa moze spowodowa¢ powazne zagrozenie dla
uzytkownika.

16. Nalezy stawiaC urzadzenie na chtodnej stabilnej, rownej powierzchni, z dala od
nagrzewajacych sie urzadzen kuchennych jak: kuchenka elektryczna, palnik gazowy; itp..
17. Przewdd zasilania nie moze zwisaC poza krawedz stotu lub dotyka¢ goracych
powierzchni.

18. Do zapewnienia dodatkowej ochrony, wskazane jest zainstalowanie w obwodzie
elektrycznym, urzadzenia rdznicowopragdowego (RCD) o znamionowym pradzie
roznicowym nie przekraczajacym 30 mA. W tym zakresie nalezy zwrdcic sie do specjalisty
elektryka.

19. Jezeli niezbednym jest uzycie przedtuzacza, to nalezy uzy¢ model wytacznie z bolcem
uziemiajgcym przystosowany do pradu o natezeniu min 10 A. Przedtuzacze nie
spetniajgce tego wymogu moga ulec przegrzaniu. Przewdd nalezy tak utozy¢ aby unikngé
przypadkowych pociggniec¢ lub potkniec o niego.

20. Nie dopusci¢ do zamoczenia czesci silnikowej urzadzenia.

21. Urzadzenie nalezy stawiaC na rownej, odpornej na temperature powierzchni, z dala od
tatwopalnych materiatéw (firanki, zastony, tapety, itp.). W celu zapewnienia wiasciwej
cyrkulacji powietrza nalezy zachowac¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z kazdej strony
urzadzenia oraz przynajmniej 30 cm nad nim. Nie wolno przykrywac otworow
wentylacyjnych urzadzenia, poniewaz moze to spowodowac przegrzanie i uszkodzenie
wyrobu.

22. Nie wolno dotyka¢ goracych powierzchni urzadzenia(drzwiczek, Scianki gornej lub
dolnej oraz Scianek bocznych). Nalezy uzywaé rekawic ochronnych do wyjmowania lub
dotykania wszelkich goracych elementow.

23. Przewdd zasilajacy nie moze by¢ uktadany ponad urzadzeniem, a takze nie powinien
dotykac lub leze¢ w poblizu goracych powierzchni. Nie ustawia¢ urzadzenia pod gniazdem
elektrycznym.

24. Nie wolno wktada¢ do urzadzenia porcji zajmujacych catg jego objeto$¢, poniewaz
moze spowodowac to pozar i zniszczenie wyrobu.

25. Po zakonczeniu pieczenia lub przed czyszczeniem urzadzenia nalezy wyjac¢ wtyczke
przewodu zasilajacego z gniazdka i zostawi¢ do ostygniecia. Nalezy odczekac
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wystarczajaco dugi okres czasu, poniewaz nagrzane urzadzenie stygnie bardzo wolno.
26. Nalezy oczysci¢ urzadzenie po kazdorazowym uzyciu.

27. Do mycia obudowy nie nalezy uzywac¢ agresywnych detergentéw w postaci emulsji,
mleczka, past itp., poniewaz mogg one miedzy innymi usung¢ naniesione informacyjne
symbole graficzne takie jak podziatki, 0znaczenia, znaki ostrzegawcze, itp.

28. Nie uzywa¢ metalowych druciakéw do czyszczenia. Odtamane fragmenty druciakéw,
mogq zetkngé sie z czeSciami elektrycznymi, stwarzajac zagrozenie porazenia
elektrycznego.

29. Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem zewnetrznych wytgcznikdw
czasowych lub oddzielnego uktadu zdalnej regulacii.

30. Ze wzgledu na wysoka temperature nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas
wyjmowania upieczonych potraw, usuwania goracego tluszczu czy innych goracych
ptynow.

31. Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia pod szafkami kuchennymi, ze wzgledu na
unoszace sie ciepfoipare.

32. Nie nalezy my¢ metalowych cze$ci w zmywarkach, poniewaz agresywne $rodki
stosowane w tych urzadzeniach powodujg ciemnienie ww. czesci. Zaleca si¢ aby myc je
recznie, z uzyciem tradycyjnych ptyndw do mycia naczyn.

33.Aby unikng¢ przegrzania urzadzenia nie nalezy przykrywac urzadzenia.

34. Nie nalezy przechowywac w urzadzeniu niczego poza akcesoriami nalezacymi do tego
niego.

35. Nie wolno uzywac urzadzenia z niedomknigtym pojemnikiem.

& Nie dotyka¢ goracych powierzchni urzadzenia

Urzadzenie wyposazone jest w funkcje op6znionego startu, jednak zalecane jest
korzystanie z niej wylacznie wtedy, kiedy uzytkownik przebywa w domu, a
urzadzenie jest pod nadzorem.

Opis urzadzenia:
1. Panel sterujacy 2. Przezroczyste okienko 3. Wylot powietrza 4. Obudowa

5.Ruszt  6.Uchwyt 7.Przewod zasilajacy 8. Pojemnik

Panel sterujacy:

A: Przycisk wiacz/wytacz B: Przycisk wybory funkcji C: Przyciski regulacji temperatury / czasu
D: Przyciski opéznionego startu  E: Wskaznik pracy wentylatora F: Wyswietlacz temperatury oraz czasu
G: Przycisk ,-" H. Przycisk ,+"

Programy:

1. Skrzydetka kurczaka 2. Kietbasa 3. Frytki 4. Tartajajeczna 5.Pizza 6. Stodkie ziemniaki 7. Udka kurczaka 8.
Krewetki 9. Stek
10.Ryba 11.Ciasto 12.Orzeszkiziemne
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Przed pierwszym uzyciem

1. Usuna¢ opakowanie oraz wszelkie naklejki i akcesoria, ktore sg nazewnatrz oraz wewnatrz urzadzenia.

2. Doktadnie wyczysc¢ ruszt (5) oraz pojemnik (8) goracq woda z niewielka iloscig ptynu do mycia naczyn i gabka, a nastepnie wytrzyj je
czysta, miekka Sciereczka

(Nie wolno czyscic urzadzenia, Scierajacymi szmatkami lub gabkami, ani uzywac proszkéw do czyszczenia, gdyz mogq uszkodzic
gtadka, nieprzywierajacg powierzchnie rusztu oraz pojemnika)

3. Umies¢ urzadzenie na stabilnej poziomej ptaszczyznie, podiacz przewdd zasilajacy, wybierz pierwszy program (patrzy dziat
uzytkowanie urzadzenia), w celu usunigcie fabrycznych zapachow z urzadzenia.
4.Po zakonczeniu programu odtacz przewdd zasilajacy i powtorz krok 2, aby ponownie wyczysci¢ go po catkowitym ostygnieciu.

Nie nalezy my¢ rusztu (5) oraz pojemnika( 8) w zmywarce.

Uzytkowanie urzadzenia:

1. Trzymajac uchwyt (6) wyciggnij pojemnik (8) razem z rusztem (5) zobudowy (4) i umie$¢ na stabilnej powierzchni.

2. Ruszt(5) moznawyja¢ z pojemnika (8)

3. Umies¢ wezedniej przygotowane produkty na ruszcie (5) znajdujacym sie na dnie pojemnika (8). Nastepnie wiéz pojemnik
(8) do obudowy (4). Przy napetnieniu pojemnika nie przekracza¢ poziomu MAX umieszczonego w jego wnetrzu.

Zamkniete urzadzenie podtaczy¢ do gniazda sieciowego z uziemieniem.
Urzadzenie wigczy sie i wyemituje alarm dzwigkowy. Jesli zaden program nie zostanie wybrany, urzadzenie przejdzie w
stan czuwania po 1 minucie. Aby ponownie wiaczy¢ urzadzenie nalezy nacisnag¢ przycisk (A) ,start/cancel”.

6. Za pomoca przycisku wyboru funkcji (B) ,Function”, wybierz zadany program (tabela 1). Po wybraniu programu mozesz
zmieni¢ temperature i czas, naciskajac przycisk wyboru regulacji temperatury / czasu (C) a nastepnie przycisk G ,.+",H ,-”
. Zaleca sie dodanie 3 minut do czasu przygotowania potrawy, w stosunku do zaprogramowanego menu, jezeli
urzadzenie jestwystudzone.

7. Po wybraniu odpowiedniego programu urzadzenie zacznie pracowa¢ automatycznie po uptywie 4 sekund lub po
nacisnieciu przycisku (A) ,start / cancel” . Zaswieci sie kontrolka (E) wskaznik pracy wentylatora oraz (F) lampka
wewnatrz urzadzenia.

8. Pozakonczeniu pracy rozlegnie si¢ 3krotny sygnat dzwigkowy.

9. Weceluwczesniejszego zakonczeniapracy urzadzenia nalezy przytrzyma¢ przycisk (A),start/ cancel” przez 3 sekundy.

Wskazowki:
Utoz kawatki potrawy tak aby zapewni¢ swobodny przeptyw goracego powietrza pomiedzy nimi.

Urzadzenie posiada pamig¢ programéw, po wyjeciu pojemnika (6) w trakcie programu, urzadzenie zatrzyma sig, po ponownym
umieszczeniu pojemnika (6) bedzie kontynuowato prace. Program mozna rowniez wstrzymac, naciskajac jeden raz przycisk (A) ,star /

cancel”, ponowne naciéniecie wznowi prace.

Jedli czas lub temperatura nie sa wystarczajace, zawsze mozesz dopasowac czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu /
temperatury (D),nastepnie anastepnie przycisk G,+",H,-" aby dopiec potrawe.

Zalecasig odwréci¢ lub zamiesza¢ produkty przy najmniej raz podczas pracy wybranego programu.
IIOSTRZEZENIE!! Wnetrze urzadzenia jest bardzo gorace
Funkcja opdznionego startu:

Powybraniu odpowiedniego programu (patrz punkt uzytkowanie urzadzenia) nalezy przycisna¢ przycisk (D) ,Delay time”.
Na wy$wietlaczu pojawi sie zegar. Zapomocg przycisku G+ oraz H ,-" nalezy ustawi¢ zadny czas opdznienia od 10 minut do 24
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godzin.

Po ustawieniu czasu, urzadzenie przejdzie automatycznie po 5 sekundach w tryb opdznionego startu, zegar na wyswietlaczu
zacznie odliczac czas do startu urzadzenia.

W celu przerwania odliczania czasu nalezy przytrzymac przycisk (A) ,start/ cancel” przez 3 sekundy.

Programy:

Skrzydetka kurczaka (1): Program uzywany do przygotowania surowego miesa z kurczaka (skrzydetka kurczaka)

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢ w temperaturze 180°C przez 20 minut.

Jesli czas lub temperatura nie sq wystarczajgce, zawsze mozesz zmienic czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu /
temperatury (C),a nastepnie przycisk (G) -, (H)+” wcelu dostosowania temperatury oraz czasu.

Kietbasa (2): Program stosowany gtéwnie do przygotowania kietbasy.

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢wtemperaturze 190°Ci przez 10 minut

Jesli czas lub temperatura nie sq wystarczajgce, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu /
temperatury (C),a nastepnie przycisk (G) -, (H)+” wcelu dostosowania temperatury oraz czasu.

Frytki (3): Program uzywany gtéwnie do mrozonych frytek.

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢wtemperaturze 190°Ciprzez 13 minut

Jesli czas lub temperatura nie sq wystarczajace, zawsze mozesz zmienic czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu /
temperatury (C),a nastepnie przycisk (G) -, (H)"+” wcelu dostosowania temperatury oraz czasu.

Tarta jajeczna (4): Program stosowany gtéwnie do przygotowywania mini tary jajecznej

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢wtemperaturze 180°Ci przez 10 minut

Jesli czas lub temperatura nie sq wystarczajace, zawsze mozesz zmienic czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu /
temperatury (C),a nastepnie przycisk (G) -, (H)+” wcelu dostosowania temperatury oraz czasu.

Pizza (5): Program najczesciej uzywany do mrozonej pizzy.

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢w temperaturze 180°Ci przez 10 minut

Jesli czas lub temperatura nie sq wystarczajace, zawsze mozesz zmienic czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu /
temperatury (C),a nastepnie przycisk (G) -, (H)’+” wcelu dostosowania temperatury oraz czasu.

Stodkie ziemniaki (6): Program stosowany gtéwnie do przygotowywania stodkich zmiennikow pokrojonychw  plasterki (bataty)
Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢w temperaturze 190°Ci przez 38 minut

Jesli czas lub temperatura nie sq wystarczajace, zawsze mozesz zmienic czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu /
temperatury (C),a nastepnie przycisk (G)’-, (H) "+” wcelu dostosowania temperatury oraz czasu.

Udka kurczaka (7): Program uzywany do przygotowania surowego migsa z kurczaka (udka kurczaka)

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢w temperaturze 190°Ci przez 20 minut

Jesli czas lub temperatura nie sq wystarczajace, zawsze mozesz zmienic czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu /
temperatury (C),a nastepnie przycisk (G)’-, (H) "+” wcelu dostosowania temperatury oraz czasu.

Krewetki (8): Najlepsze do matych owocoéw morza, takich jak krewetki.

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢w temperaturze 170°Ci przez 10 minut

Jesli czas lub temperatura nie sq wystarczajgce, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu /
temperatury (C),a nastepnie przycisk (G) -, (H) "+” wcelu dostosowania temperatury oraz czasu.

Stek (9): Program stosowany gtéwnie do grubszych kawatkéw miesa biatego lub czerwonego.
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Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢wtemperaturze 180°Ci przez 13 minut
Jesli czas lub temperatura nie sq wystarczajace, zawsze mozesz zmieni¢ czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu /
temperatury (C),a nastepnie przycisk (G) -, (H)+” wcelu dostosowania temperatury oraz czasu.

Ryby (10): Program najczesciej uzywany do mrozonych przetworzonych ryb lub $wiezych ryb.

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢wtemperaturze 200°Ci przez 20 minut

Jesli czas lub temperatura nie sq wystarczajgce, zawsze mozesz zmienic czas lub temperature, naciskajgc przycisk regulacji czasu /
temperatury (C),a nastepnie przycisk (G) -, (H)+” wcelu dostosowania temperatury oraz czasu.

Ciasto (11): Program uzywana gtéwnie do pieczenie ciasta oraz muffinek

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢w temperaturze 150°Ci przez 14 minut

Jesli czas lub temperatura nie sq wystarczajace, zawsze mozesz zmienic czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu /
temperatury (C),a nastepnie przycisk (G) -, (H)+” wcelu dostosowania temperatury oraz czasu.

Orzeszki ziemne (12): Program uzywany do prazenia orzeszkow ziemnych

Urzadzenie bedzie automatycznie grza¢w temperaturze 190°Ci przez 10 minut

Jesli czas lub temperatura nie sq wystarczajace, zawsze mozesz zmienic czas lub temperature, naciskajac przycisk regulacji czasu /
temperatury (C),a nastepnie przycisk (G) -, (H)+” wcelu dostosowania temperatury oraz czasu.

CZYSZCZENIE URZADZENIA

1. Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego i poczeka¢, az urzadzenie
ostygnie.

2. Czyscic przy uzyciu wilgotnej, a nastepnie suchej Sciereczki (ewentualnie papierowego recznika).

3. Trudniejsze do usuniecia resztki posmarowa¢ niewielka iloscig oleju jadalnego i po kilku minutach delikatnie je usuna¢ drewniang
fopatka.

4. Nie wolno czysci¢ ostrymi, Scierajacymi szmatkami lub gabkami, ani uzywaé proszkéw do czyszczenia, gdyz mogg uszkodzié
gtadka, nieprzywierajaca powtoke kosza i pojemnika.

5. Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

Dane techniczne:

Pojemno$¢ 5 L

Napiecie: 220-240V ~ 50/60Hz
Moc nominalna: 1500W

Moc maksymalna: 2000W
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“~ AFTER SALE SERVICE NOTICE

If you want to buy spare parts or make any complaints, please contact the seller who issued the receipt

GB directly.
DE Wenn Sie Ersatzteile kaufen oder reklamieren méchten, wenden Sie sich bitte direkt an den Verkaufer,
der die Quittung ausgestellt hat.
FR Si vous souhaitez acheter des piéces de rechange ou faire des réclamations, veuillez contacter
directement le vendeur qui a émis le regu.
ES Si desea comprar repuestos o presentar alguna queja, comuniquese directamente con el vendedor que
emitié el recibo.
PT Se vocé quiser comprar pegas de reposicdo ou fazer alguma reclamacgao, entre em contato diretamente
com o vendedor que emitiu o recibo.
LT Jei norite jsigyti atsarginiy daliy ar pateikti nusiskundimuy, susisiekite tiesiogiai su kvitg iSdavusiu
pardavéju.
v Ja vélaties iegadaties rezerves dalas vai izteikt pretenzijas, IGdzu, sazinieties tiesi ar pardevéju, kurs
izsniedza Ceku.
EST Kui soovite osta varuosi voi esitada pretensioone, votke otse Uihendust kviitungi valjastanud muujaga.
HU Ha potalkatrészeket szeretne vasarolni, vagy panaszt szeretne tenni, forduljon kdzvetlenil a bizonylatot
kiallité eladéhoz.
BS Ako zelite kupiti rezervne dijelove ili napraviti reklamaciju, obratite se direktno prodavacu koji je izdao
racun.
RO Ecnun Bbl XOTUTE KyNnUTb 3an4acT unm npeabsaBuTb Kakne-nmbo npeTeHsnm, noxanymncra, CBSXKUTech
HanpsMyto ¢ NpoAaBLOM, BblAAaBLUUM Yek.
cz Chcete-li zakoupit nahradni dily nebo uplatnit jakoukoli reklamaci, kontaktujte prfimo prodejce, ktery
uctenku vystavil.
RU Daca doriti s cumparati piese de schimb sau sa faceti vreo reclamatie, va rugam sa contactati direct
vanzatorul care a emis chitanta.
GR Edav BéAeTe va ayopAoeTe avTAAAGKTIKA ) va KAVETE OTIOIAOATTIOTE TTAPATTOVA, ETTIKOIVWVIOTE ATTEUBEiag
ME TOV TTWANTA TToUu €&£dwoe TNV ATTodeign.
MK AKoO cakaTe Aa Kynute pesepBHU AeroBU Unn Aa NogHeceTe Kaken GUNo nonnaku, KOHTakTupajte
AMPEKTHO CO NpoaaeadvoT KOj ja nsgan cmeTkaTa.
NL Als u reserveonderdelen wilt kopen of een klacht wilt indienen, neem dan rechtstreeks contact op met de
verkoper die de bon heeft afgegeven.
sL Ce zelite kupiti nadomestne dele ali vloZiti reklamacije, se obrnite neposredno na prodajalca, ki je izdal
racun.
Fi Jos haluat ostaa varaosia tai tehda valituksia, ota yhteyttd suoraan kuitin antaneeseen myyjaan.
PL W przypadku checi zakupu czesci zamiennych lub zgtoszenia ewentualnych reklamacji nalezy
kontaktowac sie bezposrednio ze sprzedawca, ktory wystawit paragon.
T Se desideri acquistare pezzi di ricambio o presentare reclami, contatta direttamente il venditore che ha
emesso la ricevuta.
HR Se desideri acquistare pezzi di ricambio o presentare reclami, contatta direttamente il venditore che ha
emesso la ricevuta.
sv Om du vill kdpa reservdelar eller gora nagra reklamationer, vanligen kontakta saljaren som utfardat
kvittot direkt.
DK Hvis du gnsker at kgbe reservedele eller reklamere, bedes du kontakte saelgeren, som har udstedt
kvitteringen, direkte.
UA Akwo BM xoueTe npuabdaTty 3anvacTuHu abo noaaTtu 6yab-siki NpeTeHsii, 3BepHiTbcsA 6eanocepefHbO A0
npoaasus, SIKUA BUOAB YekK.
SR Axko XxenuTe aa KynuTe pesepBHe AerloBe UnNun aa yrnoxuTe peknamauujy, obpatute ce AUPeKTHO
npoaaBLy Koju je U3gao padyH.
SK Ak si chcete kupit nahradné diely alebo uplatnit akukolvek reklamaciu, kontaktujte priamo predajcu,
ktory uétenku vystavil.
AR S Vi Lo oW suilee on i el ot (gl oS8 13maS (e 35 8 (B elakal jle
BG AKo nckaTe ga 3akynute pe3epBHU YacTu UNu Aa HanpasuTe OnnakBaHUsA, MOMS, CBbPXXeTe ce UPEKTHO
Cc npoaasaya, KOUTo e nsgan kacosata 6enexxka.
AZ Ehtiyat hissalari almaq va ya har hansi sikayat etmoak istayirsinizsa, gabzi veran satici ila
birbasa alaga saxlayin.
ALB Nése déshironi té blini pjesé kémbimi ose té béni ndonjé ankesé, j | temi kontaktoni

drejtpérdrejt shitésin gé ka lIésh ar lat rén, _
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—Premium ———

ELECTRIC KETTLE ESPRESSO MACHINE = SANDWICH MAKER RETRO RADIO
CR 1290 CR 4410 CR 3054 CR 1182

G

—
=

L I
AIR CONDITIONER FOOD PROCESSOR MIXER MEAT MINCER
CR 7925 CR 4223 CR 4220 CR 4812

iy

L] =
AIR FRYER OVEN BAGLESS VACUUM CLEANER  AIR DEHUMIDIFIER Trimmer
CR 6311 CR 7046 CR 7851 CR 2921

-

wi =

CERAMIC FAN HEATEROIL FILLED RADIATOR PORTABLE FRIDGE HEATED ANIMAL DEN
CR 7732 CR 7812 CR 8076 CR 7431

www.camryhome.eu
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—Premium ———

- —

ELECTRIC KETTLE HAIR DRYIER TOASTER 2 SLICES ELECTRIC GRILL
CR 1292 CR 2261 CR 3217 CR 3044
=
 E—

PERSONAL BLENDER WAFFLE MAKER GARMENT STEAMER AIR HUMIDIFIER
CR 4615 CR 3046 CR 5033 CR 7964
s & ' L]
| y
ol E o "
i ~
e [
) [ 4
GLASS HEATER WASHING MACHINE OIL FILLED RADIATOR HEATING LUNCHBOX
CR 7721 CR 8054 CR 7810 CR 4483

MOSQUITO KILLER LAMP SONIC TOOTHBRUSH HEATING UNDERBLANKET HAIR DRYER
CR 7935 CR 2173 CR 7430 CR 2256

www.camryhome.eu
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