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SRODKI BEZPIECZENSTWA

Podczas uzywania urzadzen elektrycznych, zawsze powinny zosta¢ zachowane podstawy
bezpieczenstwa, jak ponize;j:

PRZECZYTAJ WSZYSTKIE INSTRUKCJE PRZED UZYCIEM URZADZENIA.

TRZYMAJ Z DALA OD WODY.

UWAGA: w przypadku wiekszosci urzgdzen elektrycznych, wszystkie czesci elektryczne sg w
stanie pobudzenia nawet, gdy urzgdzenie jest wytgczone.

Aby zredukowacé ryzyko smierci poprzez porazenie pradem:

1. Zawsze wytgcz urzgdzenie z gniazdka, gdy nie jest uzywane.

2. Nie korzystaj z urzgdzenia podczas kagpieli. Przechowuj urzgdzenie w takim miejscu, by jego
upadek do wanny, czy zlewu nie byt mozliwy.

3. Nie umieszczaj urzgdzenia w wodzie i innych ptynach.

4. Jesli urzgdzenie wpadnie do wody, odigcz je natychmiast. NIE SIEGAJ PO NIE DO WODY!
UWAGA: By zredukowac ryzyko poparzen, porazenia prgdem, pozaru czy innego urazu:

1. Nie zostawiaj urzgdzenia, gdy pracuje, badz jest wigczone do gniazdka.

2. Nadzér jest konieczny, gdy urzadzenie jest uzywane przez dzieci, bgdz osoby
niepetnosprawne.

3. Korzystaj z urzgdzenia tylko w celach, do ktorych jest przeznaczone. Korzystanie z dodatkow
niezalecanych przez producenta moze by¢ niebezpieczne.

4. Nigdy nie korzystaj z urzadzenia, gdy jego przewodd, bgdz wtyczka sg uszkodzone. Takze gdy
nie dziata poprawnie, bgdz zostato upuszczone lub w inny sposdb uszkodzone. Tym bardziej,
gdy wpadto do wody. Zanies urzgdzenie do najblizszego serwisu w celu przegladu, badz
naprawy.

5. Trzymaj przewdd zasilajgcy z dala od gorgcych powierzchni, bgdz innego zrodta ciepta.

6. Nigdy nie wrzucaj, ani nie wkfadaj zadnych obiektéw do urzgdzenia. Moze to byc¢
niebezpieczne.

7. Elementy mogg nagrzewac sie podczas uzytkowania. Pozwdl im ostygng¢ po skonczonej

pracy, nim schowasz urzadzenie.

OPIS URZADZENIA

A. Lampka gotowosci D. Korpus gorny
B. Lampka zasilania E. Ptyta grzejna
C. Zaczep F. Korpus dolny



CHARAKTERYSTYKA URZADZENIA
e 2 plyty grzejne

Nieprzywierajgcg powtoka utatwiajgca czyszczenie

Przechowywanie w pionie - oszczednos¢ miejsca

Schowek na przewod
INSTRUKCJA OBSLUGI

UWAGA: W przypadku korzystania z urzgdzenia po raz pierwszy, po rozpakowaniu, otworzyc
pokrywe, wyczysci¢ doktadnie powierzchnie ptyt wilgotng ggbkag i wysuszy¢ powierzchnie
recznikiem papierowym. Dla uzyskania najlepszych rezultatow, posmarowac¢ powierzchnie ptyt

za pomocg papierowego recznika cienkg warstwg oleju.

UWAGA: zawsze uzywac rekawic kuchennych, aby unikng¢ poparzenia.

Jak przygotowaé kanapki

1. Zawsze rozgrzej urzgdzenie przed uzyciem. Poditgcz kabel do gniazdka elektrycznego 220-
240 V podczas przygotowania kanapek.

2. Lampka zaswieci Swieci sie, gdy wtyczka jest podtgczona do gniazdka; Lampka gotowosci
wigczy sie, gdy urzadzenie jest nagrzane.

UWAGA: Zawsze rozgrzej urzadzenie przed uzyciem.

3. Lekko posmaruj obie ptyty grzewcze niewielkg iloscig oleju roslinnego i zamknij obudowe
opiekacza.

4. Po okoto 3 minutach, czerwona lampka zgasnie, wskazujgc, ze toster jest gotowy do uzycia.
5. Przygotuj kanapki smarujgc je mastem na powierzchni zewnetrznej i umies¢ pozgdane
sktadniki wewnatrz. Podnies zaczep i otworz opiekacz. Umies¢ kanapki na ptytach grzewczych.
UWAGA: powierzchnia ptyt jest gorgca.

6. Zamknij obudowe, upewniajgc sie, ze kanapki sg umieszczone rownomiernie. Zablokuj
zaczep. Normalny czas opiekania trwa 3 ~ 6 minut dla kazdej kanapki. Czerwona lampka
wiacza sie i wytgcza, gdy termostat utrzymuje opiekacz w odpowiedniej temperaturze.
UWAGA: urzgdzenie nie przystosowane do pracy w otwartej pozyciji.

7. Wyjmij kanapki uzywajgc topatki z tworzywa sztucznego lub drewna.

8. Odfigcz przewdd zasilajgcy po uzyciu i pozostaw opiekacz do ostygniecia.



PRZEPISY

Mozesz uzywac opiekacza podczas przygotowywania $niadania, obiadu, deseru i innych
przekasek. Zdaj sie na wtasng kreatywnosc¢ i wykorzystaj pozostatosci z positkdw
przygotowujgc smaczne przysmaki lub korzystaj z tradycyjnych sktadnikéw na

kanapki. Owoce i wypetnienia ciast tworzg pyszne smakotyki, opiekane w chlebie i

posypane cukrem pudrem.

SNIADANIE

Sandwich (2 kanapki):

1. 2 jajka

2. 175 ml tartego sera (cheddar, Monterey jack lub Szwajcarski)
3. 65 ml gotowanego miesa lub warzyw.

4, 4 kromki chleba (masto lub margaryna opcjonalnie)

Umiesc¢ dwie kromki chleba strong posmarowang mastem na dét, na ptytkach
grzewczych. Umiesc¢ ser w srodku kazdego plasterka. Delikatnie wlej ubite jajko na
ser i gotowane mieso (szynka, boczek) lub warzywa. Zakryj pozostatymi kromkami

chleba, mastem do gory. Zamknij zatrzask pokrywy. Opieka¢ przez 2 minuty.

Jajka sadzone (2 porcje)

1. 4 jajka

2. przyprawy (do smaku)

3. 2 ml masta / margaryny

Posmaruj gorng i dolng kromke mastem lub margaryng dla smaku. Wbic jedno jajko
bezposrednio do kazdej studzienki ptytek grzewczych (mozna przygotowac 1 ~ 4 jajek w tym

samym czasie) Zamknij pokrywe, ale nie na zatrzask. Opiekac przez 1 ~ 3 minut.

OBIAD / PRZEKASKI

Sandwich z grillowanym serem (1 kanapka):

1. 2 kromki chleba

2. 65 ml tartego sera lub dwa plastry

3. Umies¢ jedng kromke chleba na jednej stronie ptyt grzewczych. Dodaj ser. Zakryj

drugg kromka. Zamknij pokrywe na zatrzask. Opieka¢ przez dwie minuty.



Monte Cristo (2 kanapki)

2 cienkie plastry sera szwajcarskiego
4 kromki biatego chleba

4 cienkie plastry szynki

1 jajko
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65 ml mleka

Rozgrzej opiekacz do kanapek. Umiesc¢ jeden plaster szynki, plaster sera szwajcarskiego i
kolejny plaster szynki (wszystkie plastry dopasowane do rozmiaru chleba) na kazdej z dwéch
kromek chleba. Zakryj pozostatymi kromkami chleba. Potgcz mleko i jajka; Zanurz kanapki w
mieszaninie jaj i mleka. Umies¢ na ptytkach grzewczych. Zamknij pokrywe na zatrzask i opiekaj

przez 2 ~ 3 minuty.

DESERY

Bananowy przysmak (2 kanapki)

1. 4 kromki chleba

2. 1 banan obrany

3. 5~ 10 ml cukru

Posmaruj kromki na zewnatrz mastem i umies¢ w opiekaczu dwie kromki chleba
posmarowang strong do dotu. Pokrdj banan i umies$¢ pot banana na kazdg kromke

chleba, posyp cukrem. Zakryj pozostatymi kromkami chleba i opiekaj 1 ~ 2 minuty.

Sandwich jabtkowy (4 kanapki)
1. 30ml jabtek lub 30ml szarlotki z puszki

2. 5ml cukru pudru
3. 2 ml cynamonu
4. Opcjonalnie: 15ml rodzynek

Umies¢ kromke chleba (posmarowang strong w dét) w opiekaczu. Zrob otwor i dodaj
jabtko. Posyp cukrem i cynamonem. Zakryj pozostatg kromkg chleba (mastem do

gory) i opiekaj przez 1 minute, podawaj natychmiast.

KONSERWACJA
To urzadzenie wymaga niewielkiej konserwacji. Nie zawiera czesci obstugiwanych
przez uzytkownika. Nie probuj naprawia¢ go samodzielnie. Skontaktuj sie z

wykwalifikowanym personelem, jesli serwisowanie urzgdzenia bedzie konieczne.



CZYSZCZENIE

- odfgcz opiekacz od zrédta zasilania i poczeka¢ az ostygnie przed czyszczeniem.

- wytrzyj ptyty recznikiem papierowym, aby wchtong¢ nadmiar oleju. Usun okruchy z rowkow i
przetrzyj wilgotng sciereczkg z ptynem.

- nie wolno zanurzac¢ urzgdzenia w wodzie. Nalezy unika¢ stosowania rysujgcyh lub ostrych
przedmiotow.

- nie nalezy uzywac srodkéw czyszczgcych ani Srodkow do czyszczenia piekarnikow na ptytach
grzewczych.

- do czyszczenia uchwytéw i innych czesci, nalezy uzy¢ wilgotnej szmatki z tagodnym ptynem.
- jezeli pozostatosci po opiekaniu sg trudne do usuniecia, nala¢ troche oleju na ptyte i wytrze¢

po 5 minutach.

UWAGA: NIE WOLNO zanurza¢ urzadzenia w wodzie

DANE TECHNICZNE
Napiecie: 230V ~
Czestotliwosé: 50Hz
Moc: 750 W



SAFETY MEASURES

When using electrical equipment, the safety principles should always be followed:

READ ALL INSTRUCTIONS BEFORE USING THE APPLIANCE. KEEP AWAY FROM WATER.
NOTE: for most electrical devices, all electrical parts are able to energize even when the device
is turned off.

To reduce the risk of death by electrocution:

1. Always turn off the appliance from the socket when it is not in use.

2. Do not use the device while bathing. Store the device in a place that prevents its fall into the
bathtub or sink.

3. Do not place the device in water or other liquids.

4. If the device falls into the water, disconnect it immediately. DO NOT REACH FOR IT TO THE
WATER!

NOTE: To reduce the risk of burns, electric shocks, fire or other injuries:

1. Do not leave the device when it is working or plugged into the outlet.

2. Supervision is necessary when the device is used by children or people with disabilities.

3. Use the device only for the purposes for which it is intended. The use of additives not
recommended by the manufacturer can be dangerous.

4. Never use the device if its cord or plug are damaged. Also when it is not working properly, it
has been dropped or otherwise damaged. Even more so when it fell into the water. Take the
device to your nearest service center for inspection or repair.

5. Keep the power cord away from hot surfaces or other heat source.

6. Never throw or put any objects into the device. It can be dangerous.

7. The elements may heat up during use. Let them cool down after finishing work, before you

put the device away.

DEVICE DESCRIPTION

A. Ready lamp D. Top housing
B. Power lamp E. Coocking plate
C. Handle clip F. Bottom housing



FEATURES

* 2 hotplates » Cable storage

* Non-stick coating for easy cleaning * USER MANUAL

« Vertical storage - saving space

NOTE: If you use the device for the first time, after unpacking, open the lid, clean the surface of
the plates thoroughly with a damp sponge and dry the surface with a paper towel. For best
results, apply a thin layer of oil to the surface of the plates using a paper towel.

WARNING: always use oven gloves to avoid burns.

How to prepare sandwiches

1. Always warm up the device before use. Plug the cable into an electrical outlet

220-240 V during the preparation of sandwiches.

2. The indicator light will turn on when the plug is plugged into the socket; ready light will turn on
when the 2. appliance has preheated.

NOTE: Always warm up the device before use.

3. Lightly lubricate both plates with a small amount of vegetable oil and close

the casing.

4. After about 3 minutes, the red light will turn off, indicating that the toaster is ready for use.
5. Prepare sandwiches by buttering bread on outer surface and place the desired

ingredients inside. Lift 5. safety catch and open the sandwich maker. Place the sandwiches on
the heating plates.

CAUTION: cooking surface is hot; handle with care.

6. Close the casing ensuring that the sandwiches are placed evenly. Lock

the safety catch. The normal cooking time takes 3 ~ 6 minutes for each sandwich. Red lamp
turns on and off when the thermostat keeps the toaster at the right temperature.

CAUTION: The appliance is not to be operated in the open position.

7. Remove the sandwiches using a plastic or wood spatula.

8. Unplug the power cord after use and leave the toaster to cool down.

SANDWICH RECIPES

You can use your sandwich maker around the clock-breakfast, lunch, dinner, dessert and
snacks. Try your own creativity and transform leftovers into tasty delights or use traditional
sandwich ingredients and fillings. Fruits and pie fillings make delicious treats when toasted

between slices of bread and sprinkled with powdered sugar.



BREAKFAST

BREAKFAST SANDWICH (Makes 2 sandwiches):

1.2 eggs

2. 175ml grated cheese (cheddar, Monterey jack or Swiss)

3. 65ml cooked meat or vegetables.

4. 4 slices of bread of choice (butter or margarine optional)

Place two slices of bread, buttered side down, onto heating plates. Place cheese in centre of
each slice. Gently pour the beaten egg over cheese and cooked meat (ham, bacon) or
vegetables. Top with remaining bread slices, buttered side up. Close a latch cover. Cook for 2
minutes.

FRIED EGGS (Makes 2 servings)

1.4 eggs

2. Spices (to taste)

3. 2ml butter/margarine

Brush top and bottom well with butter or margarine for flavor. Crack one egg directly into each
well of heating plates (1~4 eggs can be cooked at same time) close cover but do no latch. Cook

for 1~3 minutes for desired results.

LUNCH OR SNACKS

BASIC GRILLED CHEESE SANDWICH (Makes 1 sandwich):

1. 2 slices bread, any kind

2. 65ml grated cheese or two slices

3. Place one slice bread onto one side of heating plates. Add cheese. Top with other slice. Close
cover and latch. Cook for two minutes.

MONTE CRISTO (Makes 2 sandwiches)

1. 2 thin slices Swiss cheese

2. 4 slices white bread

3. 4 thin slices cooked ham

4.1 eqg

5. 65 ml milk

Preheat sandwich maker. Place one slice of ham, a slice of Swiss cheese and another of ham
(all cut to fit the bread size) on each of two slices of bread. Top with remaining bread slices.
Combine milk and egg; dip sandwiches on side at a time in egg mixture. Place onto heating

plates. Close cover catching latch and cook for 2~3 minutes.
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DESSERTS:

BANANA TREATS (Makes 2)

1. 4 slices of bread

2. 1 banana peeled

3. 5~10ml sugar

Butter outsides of bread and place two slices of bread, buttered side down, into sandwich
maker. Slice banana, and place half of the banana onto each slice of bread, sprinkle with sugar.
Top with remaining slices bread, and toast for 1~2 minutes.

APPLE TURNOVERS (Makes 4)

1. 30ml apple or 30ml canned apple-pie filling

2. 5ml castor (icing) sugar

3. 2ml cinnamon

4. optional: 15ml sultanas raisins, raisin bread

Place a slice of bread (buttered side down) onto the sandwich maker. Form a hollow and add
apple. Sprinkle with (icing) sugar and cinnamon. Top with a slice bread (buttered side up) lower

lid and toast for 1 minute, serve immediately.

CLEANING & MAINTENANCE

This appliance requires little maintenance. It contains no user serviceable parts. Do not try to
repair it yourself. Refer it to qualified personnel if servicing needed.

- Always unplug this sandwich maker from power source and wait until it cool down before
cleaning.

- There is no need to take your sandwich maker apart for cleaning. Dry with a paper towel to
absorb excess oil. Brush crumbs from the grooves, and wipe with damp cloth and mild soap.

- Never immerse in water. Avoid using scratching or sharp utensils, as they will scratch the non-
stick surface.

- Do not use cleansers or oven cleaners on the heating plates.

- To clean handles and other parts, use a damp cloth with mild soap.

- Should any filling be difficult to remove, pour a little cooking oil onto the plate and wipe off after
5 minutes, when the filling has softened.

CAUTION: DO NOT IMMERSE IN WATER

TECHNICAL DATA
Voltage: 230V ~
Frequency: 50Hz
Power: 750 W
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SICHERHEITSMARNAHMEN

Bei der Benutzung von Elektrogeraten sollten immer die folgenden Sicherheitsgrundlagen
beachtet werden:

BEVORE SIE DAS GERAT VERWENDEN, LESEN SIE ALLE ANWEISUNGEN. VOM
WASSER FERNHALTEN.

ACHTUNG: bei den meisten elektrischen Geraten werden alle elektrischen Teile mit Strom
versorgt, auch wenn das Gerat ausgeschaltet ist.

So verringern Sie das Risiko eines Todes durch Stromschlag:

1. Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose wenn Sie das Gerat nicht verwenden.

2. Verwenden Sie das Gerat nicht wahrend des Badens. Stellen Sie das Gerat so auf, dass es
nicht in eine Badewanne oder ein Waschbecken fallen kann.

3. Stellen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.

4. Wenn das Gerat ins Wasser fallt, trennen Sie es sofort. ERREICHEN SIE DAS WASSER
NICHT BEVORE SIE DEN STROM TRENNEN.

ACHTUNG: um das Risiko von Verbrennungen, Stromschlagen, Feuer oder anderen
Personenschaden zu verringern:

1. Verlassen Sie das Gerat nicht wenn es in Betrieb ist oder an eine Steckdose angeschlossen
ist.

2. Eine Uberwachung ist erforderlich wenn das Gerat von Kindern oder behinderten Menschen
verwendet ist.

3. Verwenden Sie das Gerat nur fur den Zweck fur den es bestimmt ist. Es kann gefahrlich sein,
Anbaugerate zu verwenden, die vom Hersteller nicht empfohlen werden.

4. VVerwenden Sie das Gerat niemals mit einem beschadigten Kabel oder Stecker. Auch wenn
es nicht richtig funktioniert oder fallen gelassen oder anderweitig beschadigt wurde. Besonders
wenn es ins Wasser fiel. Bringen Sie das Gerat zur Inspektion oder Reparatur zum
nachstgelegenen Service.

5. Halten Sie das Netzkabel von heilen Oberflachen oder anderen Warmequellen fern.

6. Werfen oder stecken Sie niemals Gegenstande in das Gerat. Es kann gefahrlich sein.

7. Teilen kénnen wahrend der Benutzung heil® werden. Bevor Sie das Gerat weglegen, lassen

Sie sie nach Beendigung der Arbeit abkuhlen.

GERATEBESCHREIBUNG

A. Bereites Licht D. Hauptkorper
B. Power Licht E. Heizplatte
C. Haken F. Unterkorper
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GERATEINHALT
e 2 Heizplatte
e Antihaftbeschichtung fur einfache Reinigung
e Vertikale Lagerung — platzsparend
e Kabelaufbewahrung
e BENUTZERHANDBUCH

ACHTUNG: wenn Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden, 6ffnen Sie nach dem Auspacken
die Abdeckung, reinigen Sie die Oberflache mit einem feuchten Schwamm und trocknen Sie mit

einem Papiertuch. Fir beste Ergebnisse die Heizplatte mit einem Papiertuch mit Ol bestreichen.

ACHTUNG: verwenden Sie immer Kichenhandschuhe um Verbrennungen zu vermeiden.

Zubereitung eines Sandwichs

1. Warmen Sie das Gerat vor Benutzung immer auf. Wenn Sie Sandwichs vorbereiten mochten,
schlieen Sie das Kabel an eine 220-240V Steckdose an.

2. Die Lampe leuchtet auf wenn der Stecker an die Steckdose angeschlossen ist. Wenn das
Gerat warm ist die Bereitschaftsanzeige leuchtet auf.

ACHTUNG: Warmen Sie das Gerat vor Benutzung immer auf.

3. Beide Heizplatte leicht mit etwas Pflanzendl bestreichen und des Toasters schlielen.

4. Nach ca. 3 Minuten leuchtet das rote Licht und zeigt an dass der Toaster betriebsbereit ist.
5. Die Sandwiches auf3en mit Butter bestreichen und die gewlinschten Zutaten hineinlegen.
Heben Sie den Verschluss an und 6ffnen sie den Toaster. Legen Sie die Sandwiches auf die
Heizplatten.

ACHTUNG: die Oberflache der Platten ist heif3.

6. Schliellen Sie das Gerat und achten Sie darauf, dass die Sandwiches gleichmalRig verteilt
sind. Verriegeln Sie den Verschluss. Die normale Rdstzeit betragt 3 bis 6 Minuten flur jedes
Sandwich. Das rote Licht wird ein- und ausgeschaltet wenn der Thermostat den Toaster auf
richtigen Temperatur halt.

ACHTUNG: das Geréat arbeitet nicht in offener Position.

7. Nehmen Sie die Sandwiches mit einem Plastik- oder Holzpatel heraus.

8. Nach Benutzung ziehen Sie das Netzkabel ab und lassen Sie den Toaster abkuhlen.
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KULINARISCHE REZEPTE

Sie konnen den Toaster verwenden um Frahstuck, Abendessen, Dessert und mehr
zuzubereiten Snacks. Verwenden Sie Ihre eigene Kreativitat und verwenden Sie die Reste Ihrer
Mahlzeiten, um leckere Kdstlichkeiten zuzubereiten oder verwenden Sie traditionelle Zutaten fur
Sandwiches. Frucht- und Kuchenfullungen geben kdstliche Leckereien, die in Brot gerdstet und

mit Puderzucker bestreut werden.

FRUHSTUCK

Sandwich (2 Sandwiches):

1. 2 Eier

2. 175 ml geriebener Kase (Cheddar, Monterey Jack oder Schweizer Kase)
3. 65 ml gekochtes Fleisch oder Gemiise

4, 4 Brotscheiben (Butter oder Margarine optional)

Stellen Sie Scheiben Brot mit der gebutterten Seite nach unten in Heizplatte.

Legen Sie den Kase in die Mitte jeder Scheibe. Vorsichtig giel3en Sie das geschlagene Ei
dartber Kase und gekochtes Fleisch (Schinken, Speck) oder Gemuse. Mit den restlichen
Brotscheiben bedecken und mit Butter bestreichen. Verriegeln Sie den Verschluss. 2 Minuten
rosten.

Spiegeleier (2 Portionen)

1. 4 Eier

2. Gewlrze (nach Geschmack)

3. 2 ml Butter / Margarine

Die oberen und unteren Scheiben mit Butter oder Margarine bestreichen. Brechen Sie ein Ei
direkt in jedes Loch der Heizplatten (Sie kdnnen 1 ~ 4 Eier gleichzeitig zubereiten). Schliefien

Sie die Deckel aber nicht den Riegel. 1 ~ 3 Minuten rdsten.

MITTAGESSEN / SNACKS

Sandwich mit gegrillten Kase (1 Sandwich):

1. 2 Brotscheiben

2. 65 ml geriebener Kase oder zwei Scheiben

3. Legen Sie eine Scheibe Brot auf eine Seite der Heizplatten. Kase hinzufugen. Mit der

zweiten Scheibe bedecken. SchlieRen Sie die Deckel mit einem Riegel. 2 Minuten rosten.
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Monte Cristo (2 Sandwiches)

2 dinne Scheiben Schweizer Kase
4 Scheiben Weil3brot

4 dinne Schinkenscheiben

1 Ei

65 ml Milch

Toaster vorheizen. Legen Sie eine Scheibe Schinken, eine Scheibe Schweizer Kase und eine

ok w0

weitere Scheibe Schinken (alle Scheiben in BrotgroRe) auf jede der beiden Scheiben Brot. Mit
den restlichen Brotscheiben bedecken. Milch und Eier mischen. Tauchen Sie Sandwiches in
eine Mischung aus Eiern und Milch. Auf Heizplatte legen. Schlie3en Sie den Deckel mit einem

Riegel und rosten Sie ihn 2~3 Minuten.

DESSERT

Bananendelikatesse (2 Sanwiches)

1. 4 Scheiben Brot

2. 1 Banane, geschalt

3. 5~ 10 ml Zucker

Die Scheiben auflten mit Butter bestreichen und zwei Scheiben Brot in den Toaster legen die
verschmierte Seite nach unten. Die Banane in Scheiben schneiden und eine halbe Banane auf
jede Brotscheibe legen, mit Zucker bestreuen. Mit den restlichen Brotscheiben bedecken und

rosten 1 ~ 2 Minuten.

Apfelsandwich (4 Sandwiches)
1. 30ml Apfel oder 30ml Apfelkuchen in Dosen

2. 5ml Puderzucker
3. 2 ml Zimt
4. Optional: 15 ml Rosinen

Legen Sie die Brotscheibe (verschmierte Seite nach unten) in den Toaster. Machen Sie ein Loch
und fiigen Sie den Apfel hinzu. Mit Zucker und Zimt bestreuen. Mit der restlichen Brotscheibe

(Butter) bedecken und 1 Minute résten. Sofort servieren.
WARTUNG

Diese Gerat erfordert wenig Wartung. Versuchen Sie nicht selbst reparieren.

Wenn das Gerat gewartet werden muss, wenden Sie sich an qualifiziertes Service.
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REINIGUNG

- Trennen Sie den Toaster von Stromversorgung und lassen Sie ihn vor dem Reinigung
abkuhlen,

- Um Uberschissiges Ol aufzunehmen, wischen Sie die Platte mit einem Papiertuch ab.
Entfernen Sie die Brotstlicke und wischen Sie sie mit einem feuchten Tuch und einer Fllssigkeit
ab.

- Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser. Vermeiden Sie Kratzer oder scharfe Dinge.

- Verwenden Sie keine Reiniger fur die Platte.

- Verwenden Sie zum Reinigung von Griffen und anderen Teilen ein feuchtes Tuch mit einem
milden Reinigungsmittel.

- Wenn die Essenreste schwer zu entfernen sind, gieRen Sie etwas Ol auf die Platte und

wischen Sie ihn nach 5 Minuten ab.

ACHTUNG: Tauchen Sie das Gerat NICHT IN WASSER!
Technischen Daten:

Spannung: 230V ~

Frequenz: 50Hz
Leistung: 750 W
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MEDIDAS DE SEGURIDAD

Durante el uso de aparatos eléctricos siempre deberan respetarse las siguientes normas de
seguridad: LEER TODAS LAS INSTRUCCIONES ANTES DE UTILIZAR EL APARATO.
MANTENER LEJOS DEL AGUA.

ATENCION: en la mayoria de los aparatos eléctricos todas las piezas eléctricas estan activas,
incluso cuando el aparato esta apagado.

Para reducir el riesgo de muerte por descarga eléctrica:

1. Desconecta siempre el aparato de la toma cuando no es utilizado.

2. No utilices el aparato durante el bafio. Mantén el aparato en un lugar en el que no sea
posible que caiga a la bafiera o el lavabo.

3. No metas el aparato en agua u otros liquidos.

4. Si el aparato cae al agua, desconéctalo de inmediato. jNO LO COJAS PARA SACARLO DEL
AGUA!

ATENCION: Para reducir el riesgo de quemaduras, descarga eléctrica, incendio u otras
lesiones:

1. No dejes el aparato en funcionamiento, ni enchufado a la toma.

2. Es necesaria supervision cuando el aparato es utilizado por nifios o personas
discapacitadas.

3. Utiliza el aparato unicamente para los fines para los que esta destinado. El empleo de
accesorios no recomendados por el fabricante puede ser peligroso.

4. Nunca utilices el aparato si su cable o su enchufe estan dafiados. Tampoco si no funciona
correctamente o se ha caido o dafiado de otra forma. Especialmente si ha caido al agua. Lleva
el aparato el servicio técnico mas cercano para su revision o reparacion.

5. Mantén el cable de alimentacion lejos de superficies calientes o de otras fuentes de calor.
6. No arrojes ni introduzcas ningun objeto en el aparato. Esto puede ser peligroso.

7. Los elementos pueden calentarse durante el uso. Deja que se enfrien después del

funcionamiento antes de guardar el aparato.

DESCRIPCION DEL APARATO

A. Testigo de preparacion D. Cuerpo superior
B. Testigo de alimentacion E. Placa calefactora
C. Pinza de cierre F. Cuerpo inferior
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CARACTERISTICAS DEL APARATO
e 2 placas calefactoras
e Revestimiento antiadherente que facilita la limpieza
e Almacenamiento en vertical: ahorro de espacio
e Alojamiento para el cable
e INSTRUCCIONES DE USO

ATENCION: En caso de utilizar el aparato por primera vez, una vez desembalado, abrir la tapa,
limpiar bien la superficie de las placas con una esponja humeda y secar la superficie con una
servilleta de papel. Para conseguir los mejores resultados, untar la superficie de las placas con

una fina capa de aceite mediante una servilleta de papel.

ATENCION: utilizar siempre guantes de cocina para evitar quemaduras.

Cémo preparar bocadillos

1. Calienta siempre el aparato antes de usarlo. Conecta el cable a una toma eléctrica de 220-
240 V mientras preparas los bocadillos.

2. El testigo se enciende cuando el enchufe esta conectado a la toma;

El testigo de preparacion se enciende cuando el aparato esta caliente.

ATENCION: Calienta siempre el aparato antes de usarlo.

3. Unta ligeramente ambas placas calefactoras con una pequefa cantidad de aceite vegetal y
cierra la carcasa de la sandwichera.

4. Después de aproximadamente 3 minutos se enciende el testigo rojo, indicando que el
aparato esta listo para ser utilizado.

5. Prepara los bocadillos, unta con mantequilla su superficie exterior y coloca los ingredientes
gue quieras en su interior. Levanta el cierre y abre la sandwichera. Coloca los bocadillos en las
placas calefactoras.

ATENCION: Ia superficie de las placas esta caliente.

6. Cierra la carcasa, comprobando que los bocadillos estan colocados de forma regular.
Bloquea la pinza de cierre. El tiempo normal de tostado son 3 ~ 6 para cada bocadillo. El
testigo rojo se enciende y se apaga cuando el termostato mantiene a la sandwichera a la
temperatura adecuada.

ATENCION: el aparato no esta adaptado para trabajar en una posicién abierta.

7. Retira los bocadillos utilizando una paleta de plastico o madera.

8. Desconecta el cable de alimentacion tras el uso y deja que la sandwichera se enfrie.
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RECETAS

Puedes utilizar la sandwichera durante la preparacion el desayuno, la comida, el postre y otros
aperitivos. Da rienda suelta a tu creatividad y utiliza las sobras de las comidas

preparando sabrosas delicias, o bien utiliza los ingredientes tradicionales para bocadillos. Las
frutas y los rellenos de masas crean deliciosos manjares, tostados en pan

y espolvoreados con azucar glas.

DESAYUNO
Sandwich (2 bocadillos):
2 huevos

A .

175 ml de queso rallado (cheddar, Monterey o suizo)

65 ml de carne o verduras cocinadas

W

4 rebanadas de pan (opcionalmente, mantequilla o0 margarina)

Coloca dos rebanadas de pan con el lado untado de mantequilla hacia abajo sobre las placas
calefactoras. Pon queso en el centro de cada rebanada. Vierte delicadamente huevo batido
sobre el queso y carne cocinada (jamon, panceta) o verduras. Tapa con las rebanadas
restantes de pan, con la mantequilla hacia arriba. Cierra la tapa con la pinza de cierre. Tuesta

durante 2 minutos.

Huevos estrellados (2 raciones)

1. 4 huevos
2. especias (al gusto)
3. 2 ml de mantequilla / margarina

Unta la rebanada superior e inferior con mantequilla o margarina al gusto. Casca un huevo
directamente en cada uno de los huecos de las placas calefactoras (pueden prepararse 1 ~ 4
huevos al mismo tiempo). Cierra la tapa, pero sin la pinza de cierre. Tuesta durante 1 ~ 3

minutos.

COMIDA / APERITIVOS

Sandwich con queso gratinado (1 bocadillo):

1. 2 rebanadas de pan
2. 65 ml de queso rallado o dos lonchas
3. Coloca una rebanada de pan en una parte de las placas calefactoras. Ahade el queso.

Tapa con la otra rebanada. Cierra la tapa con la pinza de cierre. Tuesta durante dos minutos.
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Monte Cristo (2 bocadillos)

2 lonchas finas de queso suizo
4 rebanadas de pan blanco

4 lonchas finas de jamon

1 huevo

65 ml de leche

Calienta la sandwichera. Coloca una loncha de jamon, una loncha de queso suizo y otra loncha

ok w0

de jamon (todas las lonchas ajustadas al tamafio del pan) en dos rebanadas de pan. Tapa con
las rebanadas de pan restantes. Mezcla la leche y el huevo. Sumerge los bocadillos en esta
mezcla. Colocalos en las placas calefactoras. Cierra la tapa con la pinza de cierre y tuesta

durante 2 ~ 3 minutos.

POSTRES

Delicia de platano (2 bocadillos)

1. 4 rebanadas de pan

2. 1 platano pelado

3. 5~ 10 ml de azucar

Unta por fuera las rebanadas con mantequilla y pon en la sandwichera dos rebanadas de pan
con la parte untada hacia abajo. Corta el platano y pon medio platano en cada rebanada de
pan, espolvorea con azucar. Tapa con las rebanadas de pan restantes y tuesta durante 1 ~ 2
minutos.

Sandwich de manzana (4 bocadillos):

1. 30ml de manzanas o 30ml de pastel de manzana de bote
2. 5 ml de azucar glas

3. 2 ml de canela

4, Opcionalmente: 15ml de pasas

Colca una rebanada de pan (con la parte untada hacia abajo) en la sandwichera. Haz un hueco
y anade la manzana. Espolvorea con azucar y canela. Cierra con la otra rebanada de pan (con

la mantequilla hacia arriba) y tuesta durante 1 minuto, sirve de inmediato.

MANTENIMIENTO
Este aparato requiere poco mantenimiento. No contiene piezas que sean manejadas
por el usuario. No intentes repararlo ti mismo. Contacta con personal cualificado si es

necesaria una reparacion del aparato.
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LIMPIEZA

- desconecta la sandwichera de la fuente de alimentacion y espera hasta que se enfrie antes de
limpiarla.

- limpia las placas con una servilleta de papel para absorber el exceso de aceite. Retira las
migas de las ranuras y limpia con un pafo humedecido con liquido.

- no esta permitido sumergir el aparato en agua. Se debe evitar el uso de objetos agudos o que
puedan provocar aranazos.

- no se deben utilizar limpiadores ni productos para la limpieza de hornos en las placas
calefactoras.

- para limpiar las asas y otras piezas se debe utilizar un pafio humedecido con un liquido
suave.

- si los restos son dificiles de retirar, echar un poco de aceite en la placa y frotar tras 5 minutos.
ATENCION: NO ESTA PERMITIDO sumergir el aparato en agua.

Datos técnicos

Tension: 230V ~

Frecuencia: 50Hz
Potencia: 750 W
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PORTUGUES PT
MEDIDAS DE SEGURANCA

Ao usar equipamentos elétricos, os principios de seguranga devem ser sempre seguidos:
LEIA TODAS AS INSTRUCOES ANTES DE UTILIZAR O APARELHO.

MANTENHA LONGE DA AGUA.

NOTA: para a maioria dos dispositivos elétricos, todas as pecgas elétricas podem ter energia
mesmo quando o dispositivo esta desligado.

Para reduzir o risco de morte por eletrocussao:

1. Desligue sempre o aparelho da tomada quando nao estiver em uso.

2. a0 use o dispositivo durante o banho. Guarde o dispositivo Num local em que evite a sua
gueda na banheira ou pia.

3. Nao coloque o dispositivo na agua ou em outros liquidos.

4. Se o dispositivo cair na 4gua, desconecte-o imediatamente. NAO TOQUE NA AGUA!
NOTA: Para reduzir o risco de queimaduras, choques elétricos, incéndio ou outras lesdes:

1. Nao deixe o dispositivo quando ele estiver funcionando ou conectado a tomada.

2. E necessaria superviséo quando o dispositivo é usado por criancas ou pessoas com
deficiéncia.

3. Use o dispositivo apenas para os fins a que se destina. O uso de aditivos ndo recomendados
pelo fabricante pode ser perigoso.

4. Nunca use o dispositivo se o cabo ou tomada estiverem danificados. Além disso, quando nao
esta funcionando corretamente, foi derrubado ou danificado. Ainda mais quando caiu na agua.
Leve o dispositivo ao centro de servigo mais proximo para inspecao ou reparagao.

5. Mantenha o cabo de alimentagao longe de superficies quentes ou outras fontes de calor.

6. Nunca jogue ou coloque quaisquer objetos no dispositivo. Pode ser perigoso.

7. Os elementos podem aquecer durante o uso. Deixe-os arrefecer apds terminar o trabalho,

antes de guardar o dispositivo.

DESCRIGAO DO DISPOSITIVO
A. Ldmpada estado pronta

B. Ld&mpada de energia

C. Clipe da pega

D. Placa Superior

E. Placa de cozinhar

F. Placa Inferior
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CARACTERISTICAS

* 2 placas

* Revestimento antiaderente para facil limpeza

* Armazenamento vertical - economizando espaco
* Armazenamento de cabo

* MANUAL DO UTILIZADOR

NOTA: Se for usar o aparelho pela primeira vez, apés desembalar, abra a tampa, limpe bem a
superficie dos pratos com uma esponja humida e seque a superficie com papel toalha. Para
melhores resultados, apliqgue uma camada fina de 6leo na superficie das placas usando uma
toalha de papel.

ATENCAO: use sempre luvas de forno para evitar queimaduras.

Como preparar sanduiches

1. Aquecga sempre o dispositivo antes de o usar. Conecte o cabo a uma tomada elétrica
220-240 V durante a preparacao de sanduiches.

2. Aluz indicadora acendera quando a tomada for conectado a tomada; a luz de pronto
acendera quando o 2. aparelho for pré-aquecido.

NOTA: Aqueca sempre o dispositivo antes de o usar.

3. Lubrifique levemente ambas as placas com uma pequena quantidade de 6leo vegetal e
feche a caixa.

4. Apos cerca de 3 minutos, a luz vermelha apagara, indicando que a tostadeira esta pronta
para uso.

5. Prepare as sanduiches passando manteiga no pao na superficie externa e coloque os
ingredientes desejados dentro. Levante 5. a trava de seguranca e abra a sanduicheira. Coloque
as sanduiches nas placas de aquecimento.

CUIDADO: a superficie de cozimento esta quente; manuseie com cuidado.

6. Feche a embalagem garantindo que as sanduiches sejam colocados uniformemente. Trave a
trava de seguranga. O tempo normal de cozimento leva de 3 a 6 minutos para cada sanduiche.
A lampada vermelha acende e apaga quando o termostato mantém a torradeira na temperatura
certa.

CUIDADO: O aparelho nao deve ser utilizado na posi¢ao aberta.

7. Remova as sanduiches usando uma espatula de plastico ou madeira.

8. Desligue o cabo de alimentagdo apds o uso e deixe a torradeira arrefecer.
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RECEITAS DE SANDUICHE

Pode usar a sua sanduicheira 24 horas por dia - café da manha, almocgo, jantar, sobremesa e
lanches. Experimente a sua criatividade e transforme as sobras em delicias saborosas ou use
ingredientes e recheios tradicionais de sanduiches. Frutas e recheios de torta s&o deliciosos

quando torrados entre fatias de pao e polvilhados com agucar de confeiteiro.

MANUTENCAO
Este aparelho requer pouca manutencao. Ele ndo contém pecas que possam ser reparadas
pelo utilizador. Nao tente repara-lo sozinho. Encaminhe-o para pessoal qualificado se for

necessaria manutengao.

LIMPEZA

- Desligue sempre a sanduicheira da fonte de alimentagao e espere até que arrefega antes de
limpar.

- Nao ha necessidade de desmontar a sanduicheira para limpeza. Seque com papel toalha para
absorver o excesso de 6leo. Retire as migalhas das ranhuras e limpe com um pano humido e
sabao neutro.

- Nunca mergulhe na agua. Evite usar utensilios cortantes ou pontiagudos, pois eles podem
arranhar a superficie antiaderente.

- Nao use produtos de limpeza ou limpadores de forno nas placas de aquecimento.

- Para limpar cabos e outras pecas, use um pano humido com sabao neutro.

- Se for dificil retirar o recheio, deite um pouco de d6leo alimentar no prato e limpe apds 5
minutos, quando o recheio estiver macio.

CUIDADO: NAO MERGULHE NA AGUA

DADOS TECNICOS
Tensdo: 230V ~
Frequéncia: 50Hz
Poténcia: 750 W
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EAAHNIKA GR
METPA AZQAAEIAS

OT1av xpnOIYOTIOIEITE NAEKTPIKO ECOTTAIOPO, TNPEITE TTAVTA TIG TTAPAKATW APXEG AOPAAEING:
AIABAZTE OAEZ TIZ OAHIIEZ MPIN XPHZIMOMNOIHZETE THN ZYZKEYH.

KpatoTe Jakpid atré 1o vepo.

NMPOZOXH: Ocov apopa oxedOV o€ OAEG TIG NAEKTPIKEG OUOKEUEG, OAD TA NAEKTPIKA TURUATA
gival o€ B€on evepyoTroinonNg akOun Kal OTAV N CUCKEUN €ival ATTEVEPYOTTOINUEVN.

MNa va peiwoete Tov Kivduvo Bavdrou atrd nAekTpotrAndia:

1. Mavra va BydleTte TNV OUCKEUN aTTO TNV TTPIda OTaV dEV XPNOIKOTIOIEITAl.

2. Mnv XpNOIUOTIOIEITE TNV OUOKEUN VW KAVETE UTTAVIO. ATTOBNKEUETE TNV OUOKEUN O€ €va TETOIO
MEPOG WOTE VA PNV €ival duvarr) n TITWOoN TG OTNV PTTavIEPA | OTOV vEPOXUTN.

3. Mnv TottoB¢eTeiTe TN ocuokeun o€ vepd | GAAa uypd.

4. EGv n ouokeun méoel oT1o vePO, atmmoouvdéaTe TV apéows. MHN AOKIMAZETE NA THN
MAZETE KAl NATHN BFAAETE AMNO TO NEPO!

MPOZOXH: Na va PEIOETE TOV KiVOUVO €YKAUPATWY, NAEKTPOTTANEIAG, TTUPKAYIAS i GAAWV
TPAUPATIOMWV:

1. Mnv a@AVETE TNV CUOKEUN XWpPIg emTiRBAewn OTav Acitoupyei A éTav gival cuvdedepévn aTnv
TTpida.

2. H emifAewn cival atmrapaitntn 6TV N CUOKEUR XPNOIMOTTOIEITAl aTTd TTaIdIA 1) ATOUA PE EIDIKEG
QVAYKEG.

3. XpnOIYOTIOIEITE TNV OUOKEUN JOVO YIa TOUG OKOTTOUG YIO TOUG OTToioug TTpoopileTal. H xprion
TTPOOBETWY AVTIKEIHEVWY, TA OTTOI0 OEV CUVIOTWVTAI ATTO TOV KATAOKEUQOTH, UTTOPEI va gival
ETTIKIVOUVN.

4. Mnv XpNOIUOTIOIEITE TTOTE TNV CUOKEUN €AV TO KAAWDIO 1] TO QIS €ival KATEOTpAPUEVA. ETTiong,
otav dev AeiIToupyei cwoTd, €xel uttooTel TITWoN A €xel BAARN. EIdIKA €dv £xel TTEoEl O€ vepO.
MEeTOQEPETE TNV CUCKEUN OTO TTANCIECTEPO KEVTPO OEPPIC YIA ETTIOEWPNON 1] ETTIOKEUN.

5. KpatAoTe T0 KOAWDIO PEUPATOG HOKPIG OTTO BEPPES ETTIPAVEIEG 1] AANEG TTNYES BEPUOTNTOC.
6. [NoT€ unv pixveTe ) ToTTOOETEITE AVTIKEIUEVA OTNV cuokeun. MTTopei va gival eTmikivduvo.

7. Ta oToixeia evdéxeTal va BepuavBouyv katd Tnv xprRon. AQroTeE Ta va KPUWOOUV PETA TNV
OAOKARpWaN TNG £pyaaiag, TTPIV aTToONKEUCETE TNV CUCKEUN.

NEPIFPA®H XYZKEYHZ

A. Auyvia eToigoTnTag D. Avw owpa
B. Auxvia tpogpodoaiag E. MNMAdka Bépuavong
C. Mévdalo F. Kdtw cwpa
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XAPAKTHPIZTIKA THZ ZYZKEYHZ
e 2 TTAOKEG Bépuavong
e AVTIKOAANTIKI] ETTIOTPWON YIO EUKOAOTEPO KABAPIOPA
e ATroBnkeuon o€ 6pBia BEon —eE0IKOVOUNON XWPEOU
e Onkn KaAwdiou
e OAHIIEZ XPHZEQZXZ

MPOZOXH: Otav xpnOIUOTIOIEITE TNV CUCKEUN YIO TTPWTN QOpd, HETA TV ATTOOUCKEUQTIQ,
QVOIETE TO KATTAKI, KABAPIOTE TTPOCEKTIKA TNV ETTIPAVEIA TWV TTAOKWYV HE VA UypO OQOUYYAp! Kal
OTEYVWOTE TNV ETMQPAVEIQ PE XaPTi KOudivag. MNa KaAUTeEpa aTTOTEAEOUATA, EQAPPOOTE EVA AETTTO

OTPWHA AadIOU OTNV ETTIPAVEIQ TWV TTAAKWY XPNOIYOTTOIWVTAG Aiyo XapTi Koudivag.

MPOZOXH: xpnoiuotroicite TTAvVTa yavTia Koulivag TTPOG ATTOQUYIH EYKAUNATWV.

NMwg Ba TTPOETOINACETE TOOT

1. Mavta va BepuaiveTe TN CUCKEUN TTIPIV TN XPNOTN. ZUVvOEOTE TO KOAWDIO o€ TTpida 220-240V
EVW ETOINACETE TA TOOT.

2. H Auyvia avaBel 6tav 1o @QIg gival ouvdedepévo otnyv Trpida. H ewrelvr) évoeitn eToiudtnTog 6a
avayel OTav n CUOKeUN CeOTABEI.

MPOZOXH: MNavta va (eoTEVETE TNV CUCKEUN TTPIV TN XPNon.

3. AITTaveTe eAa@PA KAl TIG UO E€O0TIEG PE MIA MIKPT TTOOOTNTA PUTIKOU EAAIOU Kal KAEIOTE TNV
TOOTIEPQ.

4. Metd atrd tepitrou 3 AeTTTd, N KOKKIVN Auxvia Ba offoel, deixvovtag OTi n TooTIEPQ gival
£TOIUN VIO XPROoN.

5. MNpocToIndoTe Ta TOOT AAEIPOVTAG TA UE BOUTUPO EEWTEPIKA Kl TOTTOBETACTE TA ETTIOUPNTA
OUCTATIKA Héoa. AvaonKWOoTE TO JAVOAAO Kal avoiETe Tnv TooTIEPA. TOTTOBETAOTE TA TOOT OTIC
TTAGKEG BEpuavong.

MPOXZOXH: n em@aveia Twv TTAAKWYV Kaigl.

6. KAgioTe 10 KatTdkI 61OV BEBaiWBEITE OTI TA TOOT £X0UV TOTTOBETNOEI OoIGpOPPa. ACPaAioTe TO
pavdaAo. O kavovikog Xpovog wnaiuatog SlapKei 3 ~ 6 AeTTTA yia KABE TOOT. To KOKKIVO Qpug
avaBel kal oprvel 6tav 0 BEpPOCTATNG KPATA TNV TOOTIEPA OTN OWAOTH BEPUOKPATia.
MPOZOXH: n ouokeun d¢v gival TTPOCAPUOCHEVN VA AEITOUPYEI 0€ avoixTr 6€on.

7. AQaipéoTe T TOOT XPNOIMOTIOIWVTAG TTAACTIKA 1 EUAIVN OTTATOUAQ.

8. ATTOOUVOEOTE TO KOAWDIO PEUNATOG UETA TNV XPON KAl A@rOTE TV TOOTIEPA VA KPUWOEI.
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ZYNTATEZX

MTTopeiTe va XpNOIKJOTIOINOETE TNV TOOTIEPA EVW ETOIMACETE TTPWIVO, HECNMEPIAVO YEUUQ,
EMOOPTTIO KAl AN ovak. BAATE TNV dNpIOUPYIKOTNTA 0ag va OOUAEWEI KAl XPNOIYOTIOINOTE TA
@aynTA TTOU £XOUV UEIVEI ATTO TO YEUPA TTPOETOINALOVTAG YEUOTIKEG AIXOUDIEG ) XPNOIMOTIOIWVTAG
Ta KAAOIKA UAIKA IO va QTIAEETE TOOT. Ta @pouUTa Kal Ta KEIK ATTOTEAOUV VOOTIMES AIXOUDBIEG,

WYnUEVA PE YWUI KAl TTAOTTAAICHEVA PE Caxapn axvn.

FA NPQINO

TooT (2 odvTouiTtg):

1. 2 auya

2. 175 ml tpiypévo Tupi (cheddar, Monterey jack 1 EABETIKO Tupi)

3. 65 ml BpaoTd KpEag i Aaxavikd.

4, 4 @ETEC YWI (TTPOAIPETIKA PE BOUTUPO A Hapyapivn)

TotmoBeTAOTE U0 PETEC WWHIOU PE TNV TTAEUPA TTOU KOAUTITETAI OTTO BOUTUPO TTPOG TA KATW,
ETTAVW OTIG TTAAKEG BEpuavong. ToTToBeTAOTE TO TUPI OTN HEON KABE QETAG. MepIXUOTE ATTAAG HE
XTUTTNPEVO QuyO TO TUPI KAl TO JAYEIPEUEVO KPEAG (CaUTTOV, PTTEIKOV) ] Ta Aaxavikd. KaAuyTe pe
TIG UTTOAOITTEG QPETEG WWHMIOU, ME TO BOUTUPO TTPOG Ta £TTAVW. KAgioTe TO pévdaAo Tou

KaAUppaTog. WAOTE yia 2 AeTTTd.

TnyavnTtd auyd (2 pepideg)

1. 4 auya

2. KapIKeUPaATa (KaTd TTPOTIMNON)

3. 2 ml BouTupo / yapyapivn

AAeiyTe TIG ETTAVW KAl KATW QETEG e BOUTUPO 1 papyapivn. AdEIGoTe éva auyo atreudeiag o€
KAOE KOIAOTNTA TWV TTAAKWY BEpuavong (UTTOPEITE va eTOINAGOETE 1 ~ 4 auyd TauTtoxpova).

KAgioTe 1O KATTAKI, aAAG Ox1 TO pavoaro. WAoTa yia 1 ~ 3 AeTTTd.

MA TFEYMA /| ZNAKZ

ZAVTOUITG HE YnTo TUpI (1 TOOT):

1. 2 QETEC YW

2. 65 ml Tpippévo Tupi A dUO PETES

3. TOTTOBETAOTE TNV MIA QETA YWHi 0TNV ia TTAeUpd TwV BepuavTiKwy TTAAKWY. NpocBéoTe

Tupi. KaAuwTe pe Tnv deutepn @ETa. KAEioTe TO KAAUpPPA pE To pavdaho. WAOTE yia dUO AETTTA
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Monte Cristo (2 odvTouiTg)

2 NeTITEG QETEG EABETIKO TUPI
4 QETEC AOTTPO YWHI

4 NeTTTEG QETEC COUTTOV

1 auyod

ok w0

65 ml yaAa

MpoBeppavete TNV TOOTIEPA. TOTTOBETACTE PIa QETA CAPTTOV, HIa GETA TUPi EABETIOG Kal pia
QKON QETA CaUTTOV (OAEC OI YETEC TTPETTEI VA €ival TTPOCAPUOCUEVES OTO JEYEBOG TOU WwHIoU)
o€ KABg pia atrod TG dUo QPETEC WwHIoU. KaAUWTE WE TIG UTTOAOITTEG PETEC WWHIOU. AVOKATEWTE TO
yaAa kal Ta auyd. BuBioTe Ta 0AVTOUITG OTO UEIYUA QUYWYV KAl YAAAKTOG. TOTTOBETAOTE ETTI TWV

TTAaKWV B€éppavong. KAEioTe To KATTAKI PIE TO JAVOOAO Kal YAOTE yia 2 ~ 3 AETTTA.

EMIAOPNIA

Aixoudia ptravavag (2 TooT)

1. 4 QETEC YW

2. 1 kKaBapiopévn prTavava

3. 5~ 10 ml {axapn

AAeiYTE TIC PETEC ATTO £EW PE BOUTUPO Kal TOTTOBETAOTE BUO QPETEC WWHIOU OTNV TOOTIEPA WE TNV
BouTupwpévn TTAEUPA TTPOG Ta KATW. KOWTE TNV YTTavAva Kal TOTTOBETACTE Atrd YIoT PITavava
o€ KABe QETa Wwi, TrTacTraAlifovrag pe {axapn. KaAUWTE PE TIG UTTOAOITTEG QETEC WWHIOU Kal

WnoTe yia 1-2 AetrTd.

ZAvTouiTg pnAou (4 TooT)

1. 30ml pARAa ) 30ml Toupai priAou atéd Paddxi

2. 5ml {axapn axvn

3. 2 ml kavéAa

4. MpoaipeTikd: 15ml oTaQideg

ToTmoBeTAOTE PIO QETA WWUIOU (ME TNV AAEIgPEVN TTAEUPA POG Ta KATW) OTNV TOOTIEPA. KAvTe pia
TPUTTa KAl TTPooB€0TE Tov uAAO. MNMaoTraAioTe pe axapn Kai kavéAa. KaAUWTe e Tnv UTTOAOITTN
QETA YWWIOU (WeE TNV BouTupwpévn TTAEUpd TTPOG Ta eTTAVW) KAl YAOTE yia 1 AeTTTo, oepPipeTe

QUEOWG.
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ZYNTHPHZH
AUTA n ouokeun atraitei EAGXIOTN CUVTAPNOT. Agv TTEPIEXEI CUVNUMEVA ECAPTANATA
yla xprion ato Tov XpnoTn. Mnv TTpooTradroete va Tnv £mdIopBwoEeTe pdvol 0ag.

EmmkoivwvnoTe e eCEIBIKEUUEVO TEPPIC, EAV N ETTIOKEUN TNG CUOKEUNG KPIBEI atrapaitnTn.

KAGAPIZMOZ

- TTOOUVOECTE TNV TOOTIEPA ATTO TO PEUMA KAl APOTE TNV VA KPUWOEI TTPIV TNV KOBapIioETE.

- OKOUTTIOTE TIG TTAAKEG ME XapTi KOudivag yia va aTTOPPOYPROETE TNV TTEPICOEIA EAAioU. AQaIpEDTE
TA WixoUAa aTTO TIG QUAAKWOEIG KAl OKOUTTIOTE JE €va UypO TTavi Kal uypo.

- MNV BuBileTe TNV CUOKEUN OTO VEPO. ATTOQUYETE TNV XPHON QIXUNPWY AVTIKEINEVWV.

- MNV XPNOIYOTIOIEITE KABAPIOTIKA 1 HEOA KABAPIOPOU YIa OUPVOUGS OTIG TTAAKEG BEpuavong.

- yla va kaBapioete TIG AaBEG Kal Ta GAAQ onuEia, XpNOoIUOTIOINOTE éva uypo TTavAkl BouTnypévo
o€ éva ATTIO KaBapPIOoTIKO uypo.

- €&v Ta UTTOAEiMpaTa €TTi TNG TOOTIEPAG €ival OUOKOAO va agaipeBouyv, pigTe Aiyo AadI otnv

TIAGKQ KAl OKOUTTIOTE YETA aTTO 5 AeTTTd.

MPOXZOXH: ANNATOPEYETAI n BUBIon TG CUOKEUNRG O€ VEPO
Texvikd dedopéva

Taon: 230V ~

2uxvornra: 50Hz
loyxug: 750 W

29



ROMANA RO
MASURI DE PROTECTIE

La utilizarea aparatelor electrice, trebuie respectate intotdeauna urmatoarele reguli de baza:
CITITI TOATE INSTRUCTIUNILE INAINTE DE A UTILIZA DISPOZITIVUL.

PASTRATI DEPARTE DE APA.

ATENTIE: pentru majoritatea echipamentelor electrice, toate componentele electrice sunt intr-o
stare energizata, chiar si atunci cand echipamentul este oprit.

Pentru a reduce riscul de deces prin electrocutare:

1. Deconectati intotdeauna aparatul atunci cand nu il utilizati.

2. Nu utilizati aparatul in timp ce faceti baie. Depozitati aparatul intr-un loc unde nu poate cadea
in cada sau chiuveta.

3. Nu scufundati aparatul in apa sau alte lichide.

4. Daca aparatul cade in apa, deconectati-l imediat. NU INCERCATI SA-L SCOATETI DIN APA!
ATENTIE: Pentru a reduce riscul de arsuri, electrocutare, incendiu sau alte vatamari corporale:
1. Nu Iasati aparatul neobservat atunci cand acesta functioneaza sau este conectat.

2. Supravegherea este necesara atunci cand aparatul este utilizat de copii sau persoane cu
handicap.

3. Utilizati aparatul numai in scopul pentru care este destinat. Utilizarea accesoriilor
nerecomandate de producator poate fi periculoasa.

4. Nu utilizati niciodata aparatul atunci cand cablul sau stecherul acestuia este deteriorat. De
asemenea, daca nu functioneaza corect, a fost scapat sau deteriorat in alt mod. Mai ales cand
a cazut in apa. Duceti aparatul la cel mai apropiat centru de service pentru inspectie sau
reparatii.

5. Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti sau de orice altéd sursa de caldura.
6. Nu aruncati si nu introduceti niciodata obiecte in dispozitiv. Ar putea fi periculos.

7. Componentele se pot incinge in timpul utilizarii. Lasati-le sa se raceasca dupa terminarea

lucrului inainte de a depozita dispozitivul.

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI
A. Lampa gata de folosit

B. Lampa de alimentare

C. Dispozitiv de blocare

D. Parte superioara

E. Placa de incalzire

F. Partea inferioara
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CARACTERISTICILE ECHIPAMENTULUI
e 2 placi de incalzire
e Acoperire antiaderenta pentru o curatare usoara
e Stocare verticala - economie de spatiu
e Compartiment de depozitare a cablului
e INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

ATENTIE: Cand utilizati aparatul pentru prima data, dupa despachetare, deschideti capacul,
curatati bine suprafata placilor cu un burete umed si uscati suprafata cu un prosop de hartie.
Pentru rezultate optime, aplicati un strat subtire de ulei pe suprafata placilor folosind un prosop
de hartie.

ATENTIE: Folositi intotdeauna manusi de bucatarie pentru a evita arsurile.

Cum se prepara sandwich-urile

1. Incalziti intotdeauna aparatul inainte de utilizare. Conectati cablul la priza de 220-240 V
atunci cand pregatiti sandwich-urile.

2. Lumina se aprinde atunci cand stecherul este conectat; lumina de asteptare se aprinde atunci
cand aparatul este incalzit.

ATENTIE: incalziti intotdeauna aparatul inainte de utilizare.

3. Ungeti usor ambele placi cu o cantitate mica de ulei vegetal si inchideti carcasa prajitorului de
paine.

4. Dupa aproximativ 3 minute, lumina rosie se stinge pentru a indica faptul ca prajitorul de paine
este gata de utilizare.

5. Pregatiti sandvisurile ungandu-le cu unt pe suprafata exterioara si asezati ingredientele dorite
in interior. Ridica carligul si deschide prajitorul de paine. Puneti sandwich-urile pe placile de
incalzire.

ATENTIE: suprafata placilor este fierbinte.

6. Inchideti carcasa, asigurandu-va ca sandvisurile sunt asezate uniform. incuie carligul. Timpul
normal de coacere este de 3 ~ 6 minute pentru fiecare sandwich. Lumina rosie se aprinde si se
stinge atunci cand termostatul mentine prajitorul de paine la temperatura corecta.

ATENTIE: dispozitivul nu este proiectat sa functioneze in pozitia deschisa.

7. Tndepérta’;i sandwich-urile folosind o spatula din plastic sau lemn.

8. Deconectati cablul de alimentare dupa utilizare si lasati prajitorul de paine sa se raceasca.
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RETETE

Puteti folosi gratarul electric atunci cand pregatiti micul dejun, pranzul, desertul si multe alte
gustari. Bazati-va pe propria creativitate si profitati de ceea ce a mai ramas de la mesele dvs.
atunci cand preparati delicatese gustoase sau utilizati ingrediente traditionale pentru sandwich-
uri. Umpluturile de fructe si pentru prajituri creaza gustari delicioase, prajite in paine si presarate

cu zahar pudra.

MICUL DEJUN

Sandwich (2 sandwich-uri):

1. 2 oua

2. 175 ml branza rasa (cheddar, Monterey jack sau Swiss)
3. 65 ml carne sau legume fierte.

4, 4 felii de paine (optional unt sau margarina)

Asezati doua felii de paine cu partea cu unt in jos pe placile
de incalzire. Se pune branza in mijlocul fiecarei felii. Turnati usor oul batut pe
branza si carnea gatita (sunca, bacon) sau legume. Acoperiti cu sectiunile ramase

paine, unt In sus. inchideti dispozitivul de blocare a capacului. Prajiti timp de 2 minute.

Oua prajite (2 portii)

1. 4 oua
2. condimente (dupa gust)
3. 2 ml unt/ margarina

Aplicati unt sau margarina pe feliile de sus si de jos pentru gust. Turnati un ou direct in fiecare
godeu al placilor (1 ~ 4 oua pot fi preparate in acelasi timp) Tnchide’;i capacul, dar nu pe

incuietoare. Sandwich-maker pentru 1~ 3 minute.

PRANZ /| GUSTARI

Sandwich cu branza pentru gratar (1 sandwich):

1. 2 felii de paine

2. 65 g brénza rasa sau doua felii

3. Puneti o felie de paine pe o parte a placilor de incalzire. Adaugati branza. Se acopera cu

o a doua felie. inchideti capacul cu dispozitivul de blocare. Préjiti pentru doua minute.
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Monte Cristo (2 sandwich-uri)

2 felii subtiri de branza elvetiana
4 felii de paine alba

4 felii subtiri de sunca

1ou

ok w0

65 ml lapte

Preincalziti sandwich-makerul. Puneti o felie de sunca, o felie de branza elvetiana si o alta felie
de sunca (toate feliile se potrivesc dimensiunii painii) pe fiecare dintre cele doua felii de paine.
Se acopera cu restul feliilor de paine. Amestecati laptele si ouale; Scufundati sandwich-urile
intr-un amestec de oua si lapte. Se pun pe placille de incalzire. Tnchidet,i capacul de blocare si

prajiti timp de 2 ~ 3 minute.

DESERTURI

Gustare cu banane (2 sandwich-uri)

1. 4 felii de paine

2. 1 banana decaojita

3. 5~ 10g zahar

Ungeti feliile in afara cu unt si puneti doua felii de paine in sandwich-maker

unsa cu fata in jos. Taiati banana si puneti o jumatate de banana pentru fiecare felie de

paine, se presara cu zahar. Se acopera cu felile ramase de paine si se prajeste 1 ~ 2 minute.

Sandwich cu mere (4 sandwich-uri)

1. 30g mere sau 30g mere din conserva pentru placinta
2. 5g zahar glazurat
3. 2 g scortisoara

4, Optional: 15g stafide
Puneti o felie de paine (partea unsa in jos) in sandwich-maker. Faceti o gaura si adaugati
merele. Se presara cu zahar si scortigoara. Acoperiti felia de paine ramasa (cu unt pe partea

de sus) si prajiti timp de 1 minut, serviti imediat.

INTRETINERE
Acest aparat necesita putina intretinere. Nu contine piese care trebuiesc intretinute
de catre utilizator. Nu incercati sa-| reparati singur. Luati legatura cu

personal calificat, daca este necesara intretinerea echipamentului.
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CURATARE

- deconectati sandwich-makerul de la sursa de alimentare si lasati-l sa se raceasca inainte de
curatare.

- stergeti placile cu un prosop de hartie pentru a absorbi excesul de ulei. Indepartati firimiturile
din caneluri si stergeti cu o carpa umeda cu sapun lichid.

- nu scufundati aparatul in apa. Evitati zgarierea sau obiectele ascutite.

- nu folositi agenti de curatare sau detergenti pentru curatarea cuptorului pe placile de incalzire.
- pentru curatarea méanerelor si a altor parti, utilizati o carpa umeda cu sapun lichid delicat.

- daca reziduurile de prajire sunt dificil de indepartat, turnati putin ulei pe placi si stergeti dupa 5

minute.

ATENTIE: ESTE INTERZISA scufundarea aparatul in apa
Date tehnice

Tensiune: 230V ~

Frecventa: 50Hz
Putere: 750W
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CESKY CZ
BEZPECNOSTNi OPATRENI

PFi pouzivani elektrickych spotiebicu, musi byt vzdy zachovany bezpecnostni pokyny, jak je
uvedeno nize:

PRECTETE VSECHNY POKYNY PRED POUZITiM SPOTREBICE.

POUZIVEJTE V BEZPECNE VZDALENOSTI OD VODY.

POZOR: v pfipadé vétsiny elektrickych spotfebicu, vSechny elektrické ¢asti jsou v nabuzeni a to
i tehdy kdyz je spotrebiC vypnuty.

Pro redukci rizika umrti zpisobeného urazem elektrickym proudem:

1. Vzdy odpojujte spotfebi¢ ze zasuvky, pokud neni pouzivany.

2. Nepouzivejte spotrebi€ v pribéhu koupani. Pfechovavejte spotfebi¢ na takovém misté, aby
jeho upadek do vany, nebo umyvadla nebyl mozny.

3. Neumistujte spotiebi€ do vody ani jinych kapalin.

4. Jestlize spotfebi¢ vpadne do vody, okamzité ho odpojte. NESAHEJTE PRO NEJ DO VODY!
POZOR: Pro redukci rizika opareni, urazu proudem, pozZaru nebo jiného urazu:

1. Nenechavejte bez dozoru spotrebic€, kdyz pracuje, nebo je zapojeny do zasuvky.

2. Dozor je nutny, kdyz spotfebi€ je pouzivany détmi, nebo osobami se zdravotnim postizenim.
3. Vyuzivejte spotfebi¢ pouze pro ucely, ke kterym je urCeny. Pouzivani pfislusenstvi
nedoporuc¢eného vyrobcem muze byt nebezpecné.

4. Nikdy nepouzivejte spotfebic, kdyz jeho kabel, nebo zastrCka jsou poskozené. Také kdyz
spravné nefunguje, nebo byl poSkozeny jinym zptisobem. Tim spi$, kdyz vpadl do vody.
Zaneste spotiebi¢ do nejbliz§iho servisu z dlvodu prohlidky nebo opravy.

5. Nenechavejte napajeci kabel v blizkosti horkych povrchd, nebo jiného zdroje tepla.

6. Nikdy nevhazuijte, ani nevkladejte zadné objekty do spotiebice. Mlze to byt nebezpecné.

7. Prvky se béhem pouzivani mohou zahfivat. Nechte je vychladnout po ukoncené praci, nez

spotiebi¢ schovate.

OPIS SPOTREBICE

A. Kontrolka pfipravenosti D. Horni korpus

B. Kontrolka napajeni E. Vyhfevna deska
C. Zapadka F. Dolni korpus

CHARAKTERISTIKA SPOTREBICE
- 2 vyhfevné desky - Schranka na kabel
- Nepfilinajici povlak usnadriujici Cisténi - NAVOD K OBSLUZE
- Skladujte svisle — uspora mista
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POZOR: V pfipadé prvniho pouzivani spotfebice, po vybaleni, oteviete viko, dikladné vycistéte
povrch desek mokrou houbi€kou a povrch vysuste papirovym rucnikem. Pro ziskani nejlepSich
vysledkl, namazte povrch desek papirovym ru¢nikem tenkou vrstvou oleje.

POZOR: vzdy pouzivejte ochranné rukavice, pro vyhnuti se popareni.

Jak pfripravit tousty

1. Vzdy spotiebi€ zahfejte pfed pouzitim. Pfipojte kabel do elektrické zasuvky 220-240

v prubéhu pfipravy toustu.

2. Kontrola se rozsviti, kdyz je zastrCka pfipojena do zasuvky; kontrolka pfipravenosti se
rozsviti, kdyz je spotfebi¢ zahraty.

POZOR: Vzdy nahfejte spotiebi€ pfed pouzitim.

3. Lehce namazte obé vyhfevné desky malym mnozstvim rostlinného oleje a zavrete plast
toustovace.

4. Po pfiblizné 3 minutach, Cervena kontrolka zhasne, ukazujic, ze toustovac je pfipraveny k
pouZziti.

5. Pfipravte toust namazanim maslem na vnéjsi povrch a poZzadované slozky toustu umistéte
dovnitf. Zdvihnéte zaves a otevrete toustovac. Tousty umistéte na vyhfevnych deskach.
POZOR: povrch desek je horky.

6. Uzavrete plast, a pfesvédcte se, Ze toustu jsou umisténé rovnhomeérné. Zablokujte zaveés.
Normalni doba opékani trva 3 ~ 6 minut pro kazdy toust. Cervena kontrolka se zapina a vypina,
kdyz termostat udrzuje toustovac v pfislusné teploté.

POZOR: spotiebi¢ neni pfizpusobeny k praci v oteviené poloze.

7. Vyjméte tousty pomoci lopatky z plastu nebo dfeva.

8. Odpojte napajeci kabel po pouziti a ponechte toustovac vychladnout.

RECEPTY

Toustova€ muzete pouzivat pfi pfipravé snidané, obédu, dezertu a jinych zakuskau.

Vyuzijte vlastni kreativitu a vyuzijte zbytky jidel pfipravenim chutnych pokrmi nebo vyuZzijte
tradi¢ni slozky na tousty. Ovoce naplné tvofi vyborné chutovky, opékané v chlebé a posypané

praskovym cukrem.

SNIDANE

Sendvi€ (2 tousty):

1. 2 vejce

2. 175 ml strouhaného syru (cheddar, Monterey jack nebo Svycarsky)

3. 65 ml vafeného masa nebo zeleniny.
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4, 4 Kkrajice chleba (maslo nebo margarin)

Umistéte 2 krajice chleba stranou namazanou maslem na vyhfevnych deskach smérem dold.
Umistéte syr uprostied kazdého platku. Opatrné nalijte uSlehané vejce na

syr a vafené maso (Sunka, bucek) nebo zeleninu. Zakryjte zbyvajicimi krajici

chleba, maslem nahoru. Uzaviete zapadku vika. Opékejte 2 minuty.

Volské oko (2 porce)

1. 4 vejce

2. kofeni (dle chuti)

3. 2 ml masla / margarinu

Namazte horni a dolni krajic maslem nebo margarinem dle chuti. Vbijte jedno vejce pfimo do
kazdé studnicky vyhifevnych desek (je mozné pfipravit 1 ~ 4 vejce ve stejné dobé) Zavrete viko,

ale ne na zapadku, aby svobodné lezela. Opékejte 1 ~ 3 minuty.

OBED / SNACKY

Sendvi€ s grilovanym syrem (1 toust):

1. 2 krajice chleba

2. 65 ml strouhaného syru nebo dva platky

3. Umistéte jeden krajic chleba na jedné strané vyhfevnych desek. Pfidejte syr.  Zakryjte

druhym krajicem. Viko zavfete na zapadku. Opékejte dvé minuty.

Monte Cristo (2 tousty)

1 2 tenkeé platky Svycarského syra

2 4 krajice bilého chleba

3. 4 tenkeé platky Sunky

4 1 vejce

5 65 ml miéka

Nahfejte toustovac. Umistéte jeden platek Sunky, platek Svycarského syru a dalSi platek Sunky
(vSechny platky pfizpusobené k rozméru chleba) na kazdy z dvou krajicu chleba. Zakryjte
zbyvaijicimi krajici chleba. Spojte mléko a vejce; ponofite tousty do smési vajec a mléka.

Umistéte na vyhfevnych deskach. Zaviete viko na zapadku a opékejte 2 ~ 3 minuty.

DESERTY
Bananovy snack (2 tousty)
1. 4 Kkrajice chleba

2. 1 banan obrany
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3. 5 ~ 10 ml cukru
Namazte krajice zevnitf maslem a umistéte v toustovaci dva krajice chleba
Namazané stranou doll. Nakrajejte banan a umistéte pll bananu na kazdy krajic

chleba, posypte cukrem. Zakryjte zbyvajicimi krajici chleba a opékejte 1 ~ 2 minuty.

Sendyvic jable¢ny (4 tousty)
1. 30 ml jablek nebo 30 ml jableéného pyré

2. 5 ml praskoveého cukru
3. 2 ml skofice
4. Eventualné: 15 ml hrozinek

Umistéte krajic chleba (namazany stranou doll) v toustovaci. Udélejte otvor a pfidejte jablko.
Posypte cukrem a skofici. Zakryjte zbyvajici krajicem chleba (maslem nahoru) a opékejte 1

minutu, servirujte okamzité.

UDRZBA
Tento spotfebi¢ vyZaduje nevelkou udrzbu. Neobsahuje ¢asti obsluhované uZivatelem.
NezkousSejte ho samostatné opravovat. Zkontaktujte se s kvalifikovanym personalem, jestlize

servis spotrebice bude potiebny.

CISTENI

- odpojte toustovac od napajeciho zdroje a pfed Cisténim pockejte, az vychladne.

- vytfete desky papirovym ru¢nikem, pro absorbovani nadbytku oleje. Odstrante drobky ze
zlabku a pretfete vihkym hadfikem s kapalinou.

- neni dovolené ponofovat spotfebi¢ do vody. Vyhybejte se pouzivani sSkrabajicich nebo ostrych
predméta.

- nepouzivejte Cistici pfipravky ani pfipravky k Cisténi vyhfevnych desek.

- na Cisténi uchytl a jinych ¢asti pouzivejte vihky hadfik s jemnym pfipravkem.

- Jestlize jsou zbytky po opékani obtizné k odstranéni, nalijte trochu oleje na desku a vytfete po
5 minutach.

POZOR: NENi DOVOLENO ponofiovat spotiebié¢ do vody

Technické udaje
Napéti: 230 V ~
Frekvence: 50 Hz
Vykon: 750 W
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SLOVENSKY SK
BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pri pouzivani elektrickych zariadeni by ste mali vzdy dodrzZiavat nasledujuce bezpecnostné
opatrenia:

PRED POUZITiM ZARIADENIA PRECITAJTE VSETKY POKYNY. Uchovavajte mimo
dosahu vody.

POZNAMKA: pre vadsinu elektrickych zariadeni su vietky elektrické dasti pod napéatim, aj ked
je zariadenie vypnuté.

Na znizenie rizika umrtia elektrickym prudom:

1. Ak zariadenie nepouzivate, vzdy ho odpojte.

2. Nepouzivajte zariadenie po€as kupania. Pristroj skladujte na mieste, kde neméze spadnut do
vane alebo umyvadia.

3. Zariadenie neumiestriujte do vody alebo inych tekutin.

4. Ak zariadenie spadne do vody, okamzite ho odpojte zo siete. NEPREPLATNUJTE VODU!
UPOZORNENIE: Na znizZenie rizika popalenia, zasahu elektrickym prudom, poziaru alebo iného
zranenia:

1. Nenechavajte pristroj v prevadzke alebo je zapojeny do zasuvky.

2. Dohlad je potrebny, ak zariadenie pouzivaju deti alebo ludia so zdravotnym postihnutim.

3. Pouzivajte zariadenie iba na ur€ené ucely. PouZitie prisluSenstva, ktoré vyrobca neodporuca,
moze byt nebezpecné.

4. Nikdy nepouzivajte zariadenie, ak je poSkodeny kabel alebo zastrc¢ka. Aj ked nefunguje
spravne alebo ak spadol alebo bol akymkolvek spdsobom poskodeny. O to viac, ked spadol do
vody. Preneste pristroj do najbliZzSieho servisného strediska na kontrolu alebo opravu.

5. Napajaci kabel udrziavajte mimo dosahu horucich povrchov alebo inych zdrojov tepla.

6. Do pristroja nikdy nehadzte ani nevkladajte ziadne predmety. Méze to byt nebezpecné.

7. Komponenty sa mdzu pocas pouzivania zahriat. Pred uloZzenim ich nechajte vychladnut.

OPIS ZARIADENIA

A. Pripravené svetlo D. Hlavné telo
B. Kontrolka napajania E. Varna doska
C. Zaves F. Dolna Cast tela

CHARAKTERISTIKY ZARIADENIA
e 2 varné platne
e Neprifnavy povlak pre lahké Cistenie

e Vertikalny ulozny priestor - Setri miesto
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e Ulozny kabel
e PREVADZKOVE POKYNY

POZNAMKA: Pri prvom pouziti zariadenia po vybaleni otvorte veko, povrch diskov ddkladne
oCistite vlhkou Spongiou a povrch osuste papierovou utierkou. NajlepSie vysledky dosiahnete
nanesenim tenkej vrstvy oleja na povrch dosiek pomocou papierovej utierky.

VAROVANIE: Vzdy pouzivajte kuchynské rukavice, aby ste predisli popaleniu.

Ako pripravit’ sendvice

1. Pred pouzitim zariadenie vzdy zohrejte. Pri priprave sendviCov zapojte kabel do elektrickej
zasuvky 220 - 240 V.

2. Kontrolka sa rozsvieti, ked je zastrCka zapojena do zasuvky; Po zahriati zariadenia sa
rozsvieti kontrolka pripravenosti.

POZNAMKA: Pred pouzitim zariadenie vzdy zohrejte.

3. Lahko namazte obe varné dosky malym mnozstvom rastlinného oleja a zatvorte kryt
hriankovaca.

4. Asi po 3 minutach sa €ervena kontrolka vypne, Co znamena, Ze hriankovac je pripraveny na
pouzitie.

5. Pripravte sendviCe tak, ze ich natriete na vonkajSi povrch a vlozte poZzadované prisady
dovnutra. Zdvihnite hacik a otvorte sendviCovac. Vlozte sendvi€e na horuce taniere.
POZNAMKA: povrch dosiek je horuci.

6. Zatvorte kryt a uistite sa, Ze sendviCe su umiestnené rovhomerne. Uzamknite zapadku.
Normalny &as opekania je 3 - 6 minut pre kazdy sendvié. Cervena kontrolka sa zapina a vypina,
ked termostat udrZuje sendvicovac na spravnej teplote.

POZNAMKA: zariadenie nie je navrhnuté tak, aby pracovalo v otvorenej polohe.

7. SendviCe vyberte pomocou plastovej alebo drevenej Spachtle.

8. Po pouziti odpojte napajaci kabel a nechajte hriankovac vychladnut.

REZERVY

Na pripravu ranajok, obedov, dezertov a dalSich pokrmov mézete pouzit' sendvicovac
obcCerstvenia. Spolahnite sa na svoju vlastnu kreativitu a pouZite zvy3ky z jedla
priprava chutnych pochutok alebo pouzitie tradi¢nych prisad do

sendvi¢e. Ovocie a cestové vyplne vytvaraju chutné pochutiny pecené v chlebe a

posypané praskovym cukrom.
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RANAJKY

Sendvi€ (2 sendvice):

1. 2 vajcia

2. 175 ml struhany syr (Cedar, Monterey Jack alebo Swiss)

3. 65 ml tepelne upraveného masa alebo zeleniny.

4. 4 krajce chleba (maslo alebo margarin volitefny)

Na taniere polozte dva platky chleba, maslo stranou nadol

kurenie. Vlozte syr do stredu kazdého platku. Jemne nalejte rozSlahané vajicko
syr a varené maso (Sunka, slanina) alebo zelenina. Zakryte zvySnymi platkami

chlieb, maslo. Zatvorte zapadku veka. Toastujte 2 minuty.

Vyprazané vajcia (2 porcie)

1. 4 vajcia

2. korenie (podla chuti)

3,2 ml masla / margarinu

Vrchné a spodné platky oSkrabajte maslom alebo margarinom podla chuti. Jedno vajce vlozZte
priamo do kazdej jamky vyhrievacich platni (su€asne mbzete pripravit 1 ~ 4 vajcia). Zatvorte

veko, ale nie na zapadke. Toastujte 1 ~ 3 minuty.

VECER / SNACKS

Sendyvic¢ s grilovanym syrom (1 sendvic):

1. 2 krajce chleba

2. 65 ml struhaného syra alebo dvoch platkov

3. Na jednu stranu varnej dosky poloZte jeden krajec chleba. Pridajte syr. Zakryte druhym

platkom. Zatvorte veko zapadkou. Toast dve minuty.

Monte Cristo (2 sendvice)

1. 2 tenké platky emental

2. 4 platky bieleho chleba

3,4 tenkych platkov Sunky

4. 1 vajce

5. 65 ml mlieka

Zahrejte sendviCovac€. Na oba platky chleba poloZte jeden platok Sunky, jeden platok
Svajciarskeho syra a dal$i platok Sunky (vSetky platky zodpovedaju velkosti chleba). Zakryte
zvySnymi kuskami chleba. Kombinovat mlieko a vajcia; Ponorte sendvi¢e do zmesi vajec a

mlieka. Umiestnite na vyhrievacie platne. Zatvorte veko zapadkou a opekajte 2 - 3 minuty.
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DEZERTY

Bananova pochutka (2 sendvice)

1. 4 krajce chleba

2. 1 olupany banan

3.5~ 10 ml cukor

Platky nakrajajte na vonkajSiu stranu maslom a do hriankovaca vlozte dva platky chleba
rozmazana strana dole. Nakrajajte banan a vlozte do kazdého polca banan

chlieb, posypeme cukrom. Zakryte zvySnymi kiskami chleba a toastom na 1 ~ 2 minuty.

Apple sendvié€ (4 sendvice)

1. 30 ml jabik alebo 30 ml konzervovaného jablkového kolaca

2. 5 ml praskovy cukor

3. 2 ml Skorice

4. Volitelné: 15 ml hrozienok

Do hriankovaca vloZte krajec chleba (mastnou stranou dole). Vytvorte dieru a pridajte
jablko. Posypeme cukrom a Skoricou. Zakryte zvySkom chleba (maslo do

hory) a opekajte 1 minutu, podavajte okamzite.

UDRZBA
Toto zariadenie vyZaduje malu udrzbu. Neobsahuje podporované Casti pouzivatelom.

NepokuS$ajte sa ho opravovat sami. Kontakt s ak je potrebny servis, kvalifikovany personal.

CISTENIE

- odpojte hriankovac¢ od zdroja napajania a pred Cistenim pockajte, kym vychladne.

- platne utrite papierovou utierkou, aby ste absorbovali prebyto¢ny olej. Odstrante drobky z
drazok a utrite navih€enou tkaninou a tekutinou.

- Zariadenie neponarajte do vody. NepouZivajte poskriabané alebo ostré predmety.

- na varné platne nepouZzivajte Cistiace prostriedky ani prostriedky na Cistenie rury.

- Na Cistenie rucok a inych Casti pouzite vihku handricku s jemnou tekutinou.

- ak je zvySky toastov tazko odstranitefné, nalejte na varnu dosku trochu oleja a po 5 minutach
ich utrite. UPOZORNENIE: NEPONARAJTE zariadenie do vody

Technické udaje
Napatie: 230V ~
Frekvencia: 50 Hz
Vykon: 750 W
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KPAIHCbKA UA
3AXOAM BE3MEKW

[Mpn KOPUCTYBaHHI €NEKTPUYHUMI NPUCTPOSMU CIig 3aBXAWN OTPUMYBATUCA HACTYNMHUX NPaBUI
Besneku:

NEPEL BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO HEOBXIAHO NMPOYUTATU BCI IHCTPYKLLI.
TPUMAUTE NMPUCTPIXA NOOANI Bi BOOMW.

YBATA: Y GinbLIOCTi €NeKTpUYHNX NPUCTPOIB YCi enekTpUYHi Aetani 3HaxoaaTbes nig
Hanpyrow, HaBiTb KON NPUCTPI BUMKHEHO.

LLlo6 3MeHWnTN pU3NK CMepTi Bif ypakeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM:

1. 3aBxaun BigknoyanTe NPUCTPIn Big pO3ETKU, KON BiH HE BUKOPUCTOBYETLCS.

2. He kopucTynTecs npucTpoeM nig Yac KynaHHs. 36epirante NpuUCTpin y Takomy Micu,i, o6 BiH
He Mir BnacTu y BaHHy abo pakoBuHY.

3. He ctaBTe npucTpin y BOAY UM iHLLY PiaNHY.

4. Akwo npucTpiii Bnaae y Boay, Tpeba HeranHo BiaKMoYiTh Moro Big Mepexi. HE ICTABANTE
MOoro 3 sBoan!

YBATA: LLlo6 3MEHLUNTN pU3KK ONIKiB, YPaXKEHHSA ENEKTPUYHUM CTPYMOM, MOXEXi YN iHLINX
TpaBMm:

1. He 3anuwanTe npucTpin, Konu BiH npautoe abo € NigknoyeHnM JO pO3eTKN.

2. HeobxigHnin Harnag, Konv NpucTpoeM KOPUCTYOTbCS AiTK abo noam 3 obmexxeHnmm
MOXMBOCTSIMMU.

3. BukopucroBynte npucTpin nuwe 3a npusHadeHHaM. BukopuctaHHa akcecyapis, He
pekoMeHO0BaHUX BUPOOHNKOM, Moxe ByTn Hebe3neyHum.

4. Hikonun He KOpUCTYNTECh MPUCTPOEM, SKLLO NOrO LWHYP abo wTencenb NOLWKOMKEHI. A TakoX
SIKLO BiH HE NMpautoe HaNeXXHUM YMHoM, abo BnNaB Yn NOLLUKOAXKEHWUN iHLLIMM CrocobomMm.
OcobnuBo, sKWO BiH BNaB y BoAy. BigHeCiTb NpuCTpi 40 HANBNMXYOro CEpPBICHOIO LEHTPY ANs
ornsaay Yn peMOHTY.

5. TpymanTe WHYpP XMBRAEHHS Nogani Big rapsaymx NOBEPXOHb Ta iHWKX JpKepen Tenna.

6. Hikonn He knganTe i He BknaganTe B NpucTpin Oyab-aki npeametn. Lle moxe Gytun
Hebe3ne4vHo.

7. EneMeHT MOXYTb HarpiBaTucs nig 4ac BUKOpUCTaHHA. [lanTe iM OXONOHYTU nicng

3aKiH4YeHHs1 pob0TK, NepLL HibX CXoBaTU NPUCTPIN.

onuc nNPUCTPOIO

A Jlamno4ka rotToBHOCTI D BepxHin kopnyc
B JlTamnouyka XuBrneHH4A E HarpiBanbHa nnactuHa
C 3auwinka F HwxHin kopnyc
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XAPAKTEPUCTUKM NPUCTPOIO
e 2 HarpiBarnbHi NNacTUHA
e AHTUNpPUrapHe NOKPUTTS, LLO NOMErLLYE OYMLLEHHS
e BepTtukanbHe 36epiraHHS — EKOHOMIsSI Micus
e CxoBuLLe ong WwHypa
e IHCTPYKUIA 3 EKCMNITYATALII

YBATA: [py nepLuomy BUKOPUCTaHHI MPUCTPOLIO MiCns po3nakyBaHHS BIOKPUNTE KPULLIKY,
peTenbHO OYUCTITb MOBEPXHI NIIACTUH BOSOIOH ry6KOH0 | BUCYLLITE NOBEPXHIO NanepoBUM
PYLWHMKOM. [1Ns OTpMMaHHS HarKkpalwmx pesynbsraTiB 3a JONOMOro NanepoBoro pyLIHuKa
HaHeCiTb Ha NOBEPXHIO NITACTUH TOHKUI LWap ofnil.

YBAT'A: 3aBxaun BUKOPUCTOBYMTE KYXOHHI pyKaBuLi, WO6 YHUKHYTW OMiKiB.

£k npurotyBaTtn 6ytepbpoau

1. 3aBxaun posirpisanite NpUCTpi Nnepeq BUKopUcTaHHaM. [MigknodiTe kabenb A0 enekTpudHol
poseTku 220-240 B.

2. Jlamnoyka CBITUTUMETbLCS, KONW LITENncenb NiaKIYeHnin 4o po3eTku. Jlamnoyka rotToBHOCTI
BBIMKHETbCS, KON NPUCTPIN HarpieTbCs.

YBATIA: 3aBxaun posirpisanite npucTpiv nepes BUKOPUCTAHHSAM.

3. Jlerko 3amacTiTb 06uAaBI HarpiBarnbHi NNAaCTUHM HEBENMKOLO KifIbKICTHO POCIIMHHOT Onil i
3akpuiTe kopnyc 6ytepbpoaHuLi.

4. MpnbnnsHo vepes 3 XBUNUHM YEPBOHA NaMnoYka noracHe, Bkasytouu, Lo bytepbpoaHmusa
rotoBa 0 BUKOPUCTAHHS.

5. MNpuroTynTte 6yTepbpoam, 3MacTUBLLM iX 30BHI BEPLLKOBMM MacrioM, a BcepeanHy noMicTiTb
NoTpibHI cknagHuku. MNigHiMiTh 3aLwinky i Biakpunte byTepbpoaHnuto. PoamicTite ByTepbpoamn Ha
HarpiBanbHUX NnacTuHax.

YBATI'A: [loBepxHs nnacTuH rapsya.

6. 3akpunTe Kopnyc, NepeKkoHaBLUMCh, Lo ByTepbpoan po3TalloBaHi piBHOMIpHO. 3abnokynTte
3aLyinky. 3BMyanHMM Yac nigCcMaxkyBaHHs1 CTaHOBUTb 3 - 6 XBUINUH 4N KOXHOro 6ytepbpoaa.
YepBoHa namnoyka BMUKAETbCS | BUMUKAETLCS, KONW TepMmocTaT nigTpumye B 6yTepbpoaHuui
noTpibHy Temneparypy.

YBATA: Mpuctpin He npuaHadeHnn gna poboTn y BiAKPUTOMY NOSNOXKEHHI.

7. Bunmite ByTepbpoam 3a 4oNoOMOroro nnactmacoBoi abo aepeB’aHOT ionaTku.

8. BigkntoyiTb LWHYp XUBMEHHS NiCNA BUKOPUCTaHHSA i ganTte 0yTepOpoaHuULL OXOMNMOHYTH.
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PELENTU

Bun moxete BuKkopuctoByBaTn ByTepbpoaHULto nig Yac NpurotyBaHHA CHigaHky, obiay, Bevepi,
AecepTy Ta B iHWKUX BMUNagkax. [loBipTecb BNACHIN TBOPYi HATYpi i BUKOPUCTOBYNTE 3aSIULLKN
cTpas

ANs NPUroTyBaHHA CMadHUX gerikaTeciB Yn BXuBanTe TpaauuinHi cknagHukn ons
OyTepbpoais. PpykT i KpEMM CTBOPHOKOTH BULLYKAHI CMaKOMMKM — 3aneveHi B xnibi Ta

nocunaHi LyKpoBoto Nnyapoto.

CHIOAHOK

CeHaBiy (2 6yTepbpoam):

1. 2 anus

2. 175 mn TepTtoro cupy (Yegaep, MoHTepen oxek abo WwBenLapCbKnin cmp)
3. 65 mn BapeHoro m’sica abo oBouIB.

4, 4 cknbo4km xniba (macno abo maprapuH 3a 6axaHHAM)

MoknagiTe Ha HarpiBanbHi NNAaCTUHM ABi CKMOOYKKM XJiba — CTOPOHO, 3MaLLLEHOK MacsioMm,
BHM3. MoknaaiTe cup BcepeaunHy KoxHoro bytepbpoaa. AkypaTHO nonunuTte 3dUTnm anuem
CUp i BapeHe M’CO (LUMHKY, rPYANHKY) abo oBoui. HakpuinTe iHWMMKn cknboykamm xniba macnom

Aoropu. 3akpuinte 3aLuinky Kpuwkn. CmaxTe 2 XBUIUHN.

feyHs (2 nopuii)

1. 4 anuysa
2. npunpasu (3a CMakom)
3. 2 mn macna / maprapuHy

[na cmaky 3mMaxTe BEPXHIO i HWXXHIO NIacTUHU Macriom abo maprapuHomM. Béuinte no ogHomy
anuo 6e3nocepenHbo B KOXHY NYHKY HarpiBanbHUX NNacTuH (04HOYacHO MOXHa rotyeatn 1 - 4

Anus). 3aKkpuinTe KpULLIKY, ane He 3awlinky. Cmaxrte 1 - 3 XBUNUHN.

Ooblfl / 3AKYCKHU

CeHAaBi4 3 nigcmaxeHum cupom (1 6ytepbpoa):

1. 2 cknboukm xniba

2. 65 mn TepToro cupy abo ABa LMaToYKu

3. Moknagite cknbo4ky xniba Ha HarpiBanbHi NnacTuHU 3 ogHoro 6oky. [logante cup.

Hakpunte gpyroto cknbo4ykor. 3akpunTe KpULKY Ha 3allinky. CmaxTe ABi XBUIMHMW.
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MoHTe KpicTo (2 6yTepbpoan)

2 TOHEHbKI LUIMaTOYKN LLIBENLIaPCLKOro cupy
4 cknbo4km 6inoro xniba

4 TOHEHbKI LUMAaTO4YKN LUNHKN

1 anue

ok w0

65 mn monoka

Posirpinte 6ytepbpoaHuuto. MNoknagite O4MH LWMATOYOK LUMHKX, LUMATOYOK LLIBENLAPCLKOro
CUpY i L& OAMH LUMATOYOK LUMHKN Ha KOXHY 3 ABOX CKMBOYOK xniba (po3mipum BCiX LUMATOMKIB
BignoBigaTb po3mipy xnida). Hakpunte iHWKMMKU cknboukamm xniba. 3milianTe MOSOKO i AnUs.
3aHypTe GyTepbpoamn B cyMill sieup i Mornoka. [Noknaaite Ha HarpiBanbHi NNacTUHW. 3akpunte

KPUWLLKY Ha 3aLuinky i cMaxTe 2 - 3 XBUINHW.

OECEPTU

BaHaHoBuUM penikaTtec (2 byTep6poam)

1. 4 cknbo4km xniba

2. 1 noyunwieHnn 6aHaH

3. 5-10 mn uykpy

3MacCTiTb 30BHILLHIN BiKk CKMOOYOK BEPLLKOBMM MAcCIiOM i NOKNagiTb ABi CKMbo4kn xniba B
OyTepbpoaHULID 3Ma3aHOK CTOPOHOK BHU3. HapixTe GaHaH i noknagite nonoBvHy 6aHaHa Ha
KOXHY CKMBo4Ky xniba, nocunte uykpom. Hakpuinte iHWnMn ckubodkamm xniba i cmaxte 1 - 2

XBUTTUHN.

AGnyyHun ceHasiy (4 6yTepbpoam)

1. 30 mn a6nyk a6o 30 Mn KOHCEPBOBAHOI LLAPOTKN

2. 5 mn uykpoBoI nygpu

3. 2 M Kopwuui

4, 3a baxkaHHaM: 15 Mn poa3nHOK

Moknagite cknbo4ky xniba (3MasaHoK CTOPOHOK BHU3) Yy ByTepbpoaHuLto. 3pobiTeb OTBIp i
popanTte s6nyko. NocunTe LyKpom Ta Kopuueto. Hakpuinte iHWOo ckmbodkoro xniba (macnom

Aoropu) i cmaxre 1 XBUNUHY, NnogaBanTe HeramHo.

TEXHIMYHE OBCJ1YTOBYBAHHA
Llen npucTtpin BuMmarae He3Ha4YHOro TeXHIYHOro o6cnyroByBaHHs. BiH He MiCTUTb aeTanen, sKi
Mae obcnyroByBaTu KOpucTtyBay. He Hamarantecsi peMOHTYBaTK Oro CaMOCTIMHO. 3BEPHITLCS

A0 KBanigikoBaHOro nepcoHany, KWwo npucTpii notpebye cepBiCHOrO 06CNyroByBaHHS.
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OYMLLEHHA

- Bigknto4iTe ByTepbpogHuULIo BiA AXepena XUBMEHHS | 3a4ekanTe, NOKM BOHA OXONIOHe nepea
YULLIEHHAM.

- NPOTPITb NSIACTUHN NANEPOBUM PYLLHMKOM, LWOO Yy HbOro BCMOKTarnocs 3anse macrno. Buganite
KPUXTWN 3 KaHABOK i MPOTPITb BOSIOrO0 raH4YipKoto.

- He MOXKHa 3aHyploBaTU NPUCTPIN Y BOAY. YHUKaNTE BUKOPUCTAHHSA rOCTPUX NpeaMeTiB, Lo
3anuwaTb NOAPSNUHM.

- He BMKOPUCTOBYWNTE Ha HarpisanbHUX NaacTMHax Muiodi 3acobu Ta 3acobu Ans YNLLEHHS
AYXOBOK.

- NS OYULLEHHSA PYYOK Ta iHWKWX AeTanen BUKOPUCTOBYNTE BOSOTY raH4ipKy 3 M’ SSKUM MUIOYUM
3acobom.

- AKLLO 3aNULLKKN MiCAA CMaXeHHS BaXXKO BUOANUTU, HANMnTe Ha NNacTUHY TPOXM Ofil | BUTPITb i

yepes 5 XBUIUH.

YBAIA: HE MOXHA 3aHyptoBaTu NpucTpin y Boay
TexHi4yHi gaHi

Hanpyra: 230B ~

Yactora: 50 Ny,
MoTyxHicTb: 750 BT
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LIETUVISKAS LT

SAUGUMO PRIEMONES

Naudojant elektros jrangg visada reikia laikytis saugos principy:

PRIES NAUDOJANT PRIETAISA PERSKAITYKITE VISAS INSTRUKCIJAS.

LAIKYTI TOLIAU NUO VANDENS.

PASTABA: daugumoje elektros prietaisy elektrinés dalys gali biiti karStos arba kazkiek laiko dar veikti
net tada, kai jrenginys yra i§jungtas — biikite atsargus.

Norédami sumazinti mirties nuo elektros smiigio rizika:

1. Visada i§junkite prietaisg i8S elektros lizdo, kai jo nenaudojate.

2. Nenaudokite prietaiso maudydamiesi. Laikykite prietaisg tokioje vietoje, kad jis nejkristy i

vonig arba kriaukle.

3. Nedékite prietaiso j vandenj ar kitus skyscius.

4. Jei prietaisas nukrenta j vandenj, nedelsdami jj atjunkite nuo elektros $altinio. NEDEKITE
PRIETAISO SALIA VANDENS!

PASTABA: norédami sumazinti nudegimy, elektros smiigio, gaisro ar kity suZalojimy rizika:

1. Nepalikite jrenginio be priezitiros, kai jis veikia arba jjungtas j elektros lizda.

2. Priezitra biitina, kai prietaisg naudoja vaikai ar Zmongs su negalia.

3. Prietaisg naudokite tik tiems tikslams, kuriems jis skirtas. Turi biiti naudojami tik gamintojo originaliis
prietaiso priedai — kitu atveju kyla rizika sveikatai.

4. Niekada nenaudokite prietaiso, jei jo laidas arba kistukas yra pazeisti. Taip pat nesinaudokite prietaisu,
jet jis buvo numestas arba tiesiog tinkamai neveikia dél neZinomy gedimy. Jokiu biidu nenaudokite
prietaiso, jeigu jis jkrito j vandenj. Atsiradus minétoms gedimo problemoms prasome kreiptis |
aptarnavimo/remonto servisg dél prietaiso apziiiros ir remonto.

5. Saugokite maitinimo laidg nuo karsty pavirsiy ar kity Silumos Saltiniy.

6. Niekada nemeskite ir nedékite j prietaisg jokiy daikty. Tai gali biiti pavojinga.

7. Keptuvés dalys jkaista naudojimo metu. Po naudojimo leiskite visoms dalims atvésti ir tik tada dékite j
prietaiso laikymo vieta.

PRIETAISO APRASYMAS

A. Parengties lemputé D. VirSutinis korpusas
B. Maitinimo indikatorius E. Kepimo ploksté
C. Apsauginis fiksatorius F. Apatinis korpusas
SAVYBES

* 2 kepimo plokstés « Laido saugykla

* Nelipni danga lengvam valymui

» Vertikalus sandéliavimas — vietos taupymas

VARTOTOJO VADOVAS

PASTABA: Jei prietaisg naudojate pirma karta, iSpakave pakelkite virSutinj korpusa, kruopsciai
nuvalykite kepimo ploks¢iy pavirSiy drégna kempine ir nusausinkite pavirSiy popieriniu rank§luosciu.
Geresniam rezultatui pasiekti rekomenduojama kepimo ploksciy pavirsiy sutepti plonu sluoksniu aliejaus.
ISPEJIMAS: visada milvékite orkaités pirstines, kad i§vengtuméte nudegimuy.

Kaip paruosti sumustinius

1. Pries naudodami prietaisg visada leiskite jam jkaisti. Prie§ ruoSiant sumustinius jkiskite laidg j elektros
lizdg 220-240 V.

2. Kai jkiSite kiStuka j elektros lizdg, uZsidegs maitinimo indikatoriaus lemputé. Prietaisas bus jkaites ir
paruostas naudojimui, kai uzsidegs Parengties lemputé.

PASTABA: Prie$ naudodami prietaisg visada palaukite, kol jkais.

3. Abi kepimo plokStes lengvai sutepkite nedideliu kiekiu augalinio aliejaus ir uzdarykite

korpusa.

4. Mazdaug po 3 minuciy raudona lemputé uzges, kas reiskia, kad sumustiniy keptuvé paruosta naudoti.
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5. Paruoskite sumustinius: patepkite dvi duonos riekeles sviestu, sudékite jas kartu sviestu j iSore, tarp
riekeliy sudékite norimus ingredientus. Pakelkite apsauginj fiksatoriy ir atidarykite sumustiniy keptuve.
Padékite sumustinius ant kepimo plokstés.

ATSARGIAL: kepimo pavirsius karstas; elkités atsargiai.

6. Uzdarykite virSutinj korpusg. Pries tai jsitikinkite, kad sumustiniai tolygiai sudéti j keptuve. Uzdarykite
apsaugin] fiksatoriy. Jprastai kiekvieno sumustinio gaminimo laikas trunka 3—6 minutes. Raudona
lemputé jsijungia ir iSsijungia, kai termostatas palaiko reikiamg keptuvés temperatiirg.

DEMESIO: Prietaiso negalima naudoti atidaryta (su pakeltu vir$utiniu korpusu).

7. Plastikine arba medine mentele i§imkite sumustinius.

8. Po naudojimo istraukite maitinimo laidg ir palikite sumustiniy keptuve atvésti.

SUMUSTINIU RECEPTAI

Sumustiniy keptuve galite naudoti visg dieng — gaminti pusrycius, pietus, vakariene, desertg ir
uzkandzius. ISbandykite savo kiirybisSkumg ir likucius paverskite skaniais malonumais arba naudokite
tradicinius sumustiniy ingredientus ir jdarus. Skrudinti vaisiai ir pyragy jdarai yra skanis, jeigu juos
pasildyti tarp duonos riekeliy ir pabarstyti cukraus pudra.

PUSRYCIAI

PUSRYCIU SUMUSTINIS (2 sumustiniams):

1. 2 kiauSiniai

2. 175 ml tarkuoto siirio (¢ederio, Monterey jack arba Sveicarisko)

3. 65 ml virtos mésos arba darzoviy

4. 4 pasirinktos duonos riekelés (sviesto arba margarino — nebiitina)

Ant kaitinimo plokstés dékite dvi duonos riekeles sviestu patepta puse Zemyn. Ant kiekvienos duonos
rickelés dékite iSplakta kiausinj, tarkuotg strj ir apkepintg mésa (kumpi, Soning) arba

darzoves. Ant virSaus uzdékite likusias duonos riekeles, sviestu patepta puse i virSy. Uzdarykite korpuso
dangtj (virSutiné korpuso dalj). Kepkite 2 minutes.

KEPTI KIAUSINIAI (2 porcijoms)

1. 4 kiauSiniai

2. Prieskoniai (pagal skonj)

3. 2 ml sviesto/margarino

VirSutines ir apatines kepimo plokstes gerai iStepkite sviestu arba margarinu. Tiesiai ] apating kepimo
plokste imuskite 2 kiauSinius (po vieng i kiekvieng puse¢) (vienu metu galima kepti 1-4 kiauSinius),
uzdarykite korpuso dangtj, bet neuzfiksuokite. Kepkite 1-3 minutes norimiems rezultatams pasiekti.

PIETUS IR UZKANDZIAI

ANT GROTELIUY KEPTO SURIO SUMUSTINIS (1 sumustiniui):

1. 2 riekelés bet kokios rusies duonos

2. 65 ml tarkuoto siirio arba du grieZinéliai

Vieng riekelg duonos padékite ant vienos kepimo plokstés pusés. Ant duonos virSaus uzdékite visg siirio
kiekj. Uzdarykite sumustiniy keptuve. Kepkite dvi minutes.

MONTE CRISTO (2 sumustiniams)

1. SveicariSko (arba kito) siirio griezinéliai

2. 4 riekelés baltos duonos

3. 4 ploni griezin¢liai virto kumpio

4. 1 kiauSinis

5. 65 ml pieno

Ikaitinkite sumustiniy keptuve. Idékite vieng gabalélj kumpio, Sveicarisko strio ir kitg kumpio gabalélj
(viska supjaustykite tokiais griezinéliais, kad atitikty duonos forma) ant kiekvienos i§ dviejy duonos
riekeliy. Ant virSaus uzdékite likusias duonos riekeles.

SumaiSykite pieng ir kiauSinj; pamirkykite sumustiniy abi puses j kiauSiniy ir pieno miSinj. Sudekite |
sumustiniy keptuve. Uzdarykite dangtj ir kepkite 2—3 minutes.
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DESERTAI:

BANANU SUVOZTINIAI (2 suvoZtiniams)

1. 4 riekelés duonos

2. 1 bananas nuluptas

3. 5-10 ml cukraus

IStepkite duonos iSorg sviestu ir jdekite dvi duonos riekeles sviestu patepta puse Zemyn j sumustiniy
keptuve. Supjaustykite banang ir uzdékite po puse banano ant kiekvienos duonos riekelés, pabarstykite
cukrumi. Ant virSaus uzdékite likusias duonos riekeles ir paskrudinkite 1-2 minutes.

OBUOLIU PYRAGAICIAI (4 vnt.)

1. 4 Sviesios duonos riekelés

2. 30 ml obuoliy arba 30 ml konservuoty obuoliy pyrago jdaro

3. 5 ml cukraus pudros

4. 2 ml cinamono

5. raziny pagal skonj

Ant sumustiniy keptuvés apatinés plokstés uzdekite 2 duonos riekeles (sviestu iStepta puse Zemyn).
Suformuokite jduba ir pridekite obuoliy. Pabarstykite cukraus pudra ir cinamonu, jeigu mégstate —
uzbarstykite raziny. Ant virSaus uzdékite likusias duonos riekeles (sviestine puse j virsy), nuleiskite
virSutinj korpusa, uzdarykite su apsauginiu fiksatoriumi ir paskrudinkite 1 minutg. Patiekite 1§ karto.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Sis prietaisas reikalauja mazai priezitros.

Gedimo atveju netaisykite patys. Jei prietaisas tinkamai neveikia, kreipkites i kvalifikuota personala.
- Visada atjunkite $ig sumustiniy keptuve nuo maitinimo $altinio ir palaukite, kol ji atvés — tik tada
valykite.

- Valymui nereikia iSardyti sumustiniy keptuvés. Sausu popieriniu ranksluos¢iu surinkite aliejaus
pertekliy. IS grioveliy iSimkite trupinius ir nuvalykite drégnu skuduréliu ir Svelniu muilu.

- Niekada nemerkite j vandenj. Nenaudokite braizanciy jrankiy, nes jie sugadins nesvylancig danga.
- Nenaudokite orkaitei skirtus valiklius kepimo plokstéms valyti.

- Rankenoms ir kitoms dalims valyti naudokite drégng Sluoste su Svelniu plovikliu.

- Jei jdaras prisvilo ir jj sunku pasalinti, ant plokstés uzpilkite Siek tiek kepimo aliejaus ir nuvalykite po 5
minuciy, kai jdaras suminksteés.

DEMESIO: NENARDINKITE ] VANDEN]
TECHNINIAI DUOMENYS

[tampa: 230V ~

Daznis: 50Hz

Galia: 750 W
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KARTA GWARANCYJNA

IMPORTER / GWARANT :

COMTEL GROUP spétka z ograniczong odpowiedzialno$cig sp.k.
PLAC KUPIECKI 2, 32-800 BRZESKO,

TEL: +48 14 68 40 418 , FAX: +48 14 68 49 419.

www.comtelgroup.pl e-mail: biuro@comtelgroup.pl , serwis@comtelgroup.pl

Nazwa i model

Data sprzedazy Podpis i pieczatka sprzedawcy

Adnotacje o naprawie

LP | Data przyjecia do naprawy Opis naprawy Pieczatka/podpis

“Zgodnie z przepisami Ustawy z dnia 29 lipca 2005r. o ZSEIE zabronione jest umieszczanie facznie z innymi odpadami zuzytego sprzetu oznakowanego symbolem
przekreslonego kosza. Uzytkownik, chcac pozby¢ sie sprzetu elektronicznego lub elektrycznego, jest obowigzany do oddania go do punktu zbierania zuzytego sprzetu.
Powyzsze obowigzki ustawowe zostaty wprowadzone w celu ograniczenia ilosci odpadow powstatych ze zuzytego sprzetu elektryczneqo i elektronicznego oraz zapewnienia
odpowiedniego poziomu zbierania, odzysku i recyklingu. W sprzecie nie znajdujq sie skfadniki niebezpieczne, ktére majg szczegdinie negatywny wplyw na Srodowisko i zdrowie
ludzi.”
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1.

12.

13.

14.
15.

WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firm¢ COMTEL GROUP spétka z ograniczong odpowiedzialno$cia sp.k. z siedziba Plac Kupiecki
2, 32-800 Brzesko, Tel: 14 68 49 418 nazywana w dalszej czeSci gwarancji Gwarantem/ Autoryzowanym Serwisem.
Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie produktéw pod markg N'OVEEN zakupionych na terytorium Rzeczpospolitej Polskie;.
Aby skorzysta¢ z gwarancji nalezy przekaza¢ kompletne urzadzenie wraz z kartg gwarancyjng i dowodem zakupu w miejsce zakupu lub do
importera — gwaranta.
Okres gwarancji wynosi 30 miesiecy od daty zakupu sprzetu.
W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu okres gwarancji ulega przediuzeniu o czas od dnia zgtoszenia wady do dnia
wykonania naprawy.
Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajacych na usunieciu wad fizycznych, ktore ujawnity sie w okresie
gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 10.
Zgtoszenie wad sprzetu powinno zawierag:

- dowdd zakupu towaru, (oryginat lub kopia)

- nazwe, model towaru, jezeli sg to nr fabryczne urzadzenia,

- date sprzedazy (bez skreslen i poprawek),

-doktadny opis uszkodzenia, wady.

- podpis i pieczatke sprzedawcy.
Gwarant w terminie 14 dni roboczych od daty zgloszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamaciji. Jesli do dokonania naprawy wystapi
konieczno$¢ sprowadzenia cze$ci zamiennych z zagranicy termin naprawy moze ulec przedtuZzeniu do czasu sprowadzenia niezbednych
elementow, lecz maksymalnie do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy.
Reklamujacy powinien dostarczy¢ towar odpowiednio zabezpieczony przed uszkodzeniem w czasie transportu.
Gwarancja nie obejmuje:
- uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji,
- uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikdw zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w szczegdlnoSci wyniktych z uzytkowania
niezgodnego z Instrukcja Obstugi,
- usterek powstatych w wyniku niewta$ciwego montazu sprzetu,
- samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerébek lub zmian konstrukcyjnych.
-uzywania urzadzen w celach komercyjnych,
-zaniki sygnatu podczas jazdy spowodowane odlegto$cig od nadajnika lub Zle wykonang instalacjg antenowa,
-uszkodzenie sprzetu, ktéry nie zostat dostarczony do serwisu w oryginalnym i bezpiecznym opakowaniu,
-uszkodzenie plomby gwarancyjnej powoduije utrate gwarancji
-kabli, baterii, akumulatoréw, stuchawek, przewodéw, wtyczki, uszkodzenia powtok lakiericzych i nadrukéw, Scierajacych sie pod wplywem
eksploatacji, nalepki itp.
Niedopuszczalne jest uzywanie urzadzen grzejnych w pomieszczeniach o duzym zapyleniu - powoduje to bardzo duze zagrozenie pozarowe oraz
zniszczenie urzadzenia. Uszkodzenie spowodowane osiadaniem kurzu i pytéw na urzadzeniu nie podlega gwarancji.
Niniejsza gwarancja nie ogranicza, nie zawiesza ani nie wylacza uprawnien kupujacego w stosunku do sprzedawcy, wynikajacych z niezgodnosci
towaru konsumpcyjnego z umowa,
Klientowi przystuguje prawo do wymiany sprzetu na inny, posiadajacy te same zblizone parametry techniczne w przypadku:
-jezeli w okresie gwarancji Serwis Autoryzowany dokona 3 napraw tej samej usterki, a sprzet nadal bedzie nadal wykazywat wady
uniemozliwiajace uzywanie go,
-jezeli Autoryzowany Serwis uzna, ze usuniecie wady nie jest mozliwe.
W przypadku, gdy naprawa, badz wymiana urzadzenia na nowe jest niemozliwa, reklamujacemu przystuguje prawo do zwrotu zaptaconej kwoty.
Kazdy reklamowany sprzet Serwis Comtel Group sprawdza pod wzgledem poprawnosci dziatania. Jezeli sie okaze, ze sprzet jest sprawny,
Autoryzowany Serwis moze obcigzy¢ reklamujacego kosztami zwigzanymi ze sprawdzeniem sprzetu oraz jego wysytka z powrotem do klienta.

IMPORTER / GWARANT:
COMTEL GROUP spétka z ograniczong odpowiedzialno$cig sp.k.
PLAC KUPIECKI 2, 32-800 BRZESKO,
TEL: +48 14 68 49 418, FAX: +48 14 68 49 419,
www.comtelgroup.pl e-mail: biuro@comtelgroup.pl, serwis@comtelgroup.pl
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30 miesiecy gwarancji na wybrane produkty.

Sprawdz aktualne promocje na:

www.noveen.pl/promocje

Polub fanpage NOVEEN i badz na biezaco:

2 ©

Ekskluzywne Praktyczne Informacje
oferty promocyjne porady o nowosciach produktowych

53



