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Kawa ziarnista Quba Caffe Nicaragua 100%
arabica 1kg

Galeria Produktu

Opis Produktu

Perfekcyjnie dopracowany proces palenia
Każde ziarno tej kawy przechodzi przez precyzyjnie kontrolowany proces palenia, który
pozwala wydobyć z niego pełnię smaku i aromatu.
W  Quba  Caffe  kawa  jest  wypalana  codziennie,  aby  zagwarantować  maksymalną
świeżość.  Średni  stopień  palenia  sprawia,  że  ziarna  pozostają  suche  i  kruche,  co
zapobiega  wydobywaniu  się  substancji  oleistych  na  powierzchni  i  zapewnia  czysty,
klarowny smak.
Proces  palenia  odbywa  się  na  nowoczesnym  piecu  szwajcarskiej  marki  Buhler,  co
gwarantuje  najwyższą  powtarzalność  i  precyzję  wypału.  Każda  partia  kawy  ma
indywidualnie  opracowany  profil  palenia,  który  jest  dopracowywany  do  perfekcji,  aby
zapewnić powtarzalność smaku i najlepsze doznania dla każdego kawosza.

Gwarancja świeżości
Jakość  kawy zaczyna się  od jej  świeżości,  dlatego każda paczka Nicaragui  Quba Caffe
zawiera  1000  g  kawy,  która  nie  jest  starsza  niż  2  miesiące  dni  od  wypalenia.  Taki
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poziom świeżości pozwala w pełni cieszyć się jej intensywnym aromatem i bogactwem
smaku.
Uniwersalne palenie omniroast sprawia,  że Nikaragua z Quba Caffe świetnie sprawdza
się w różnych metodach parzenia – od ekspresu kolbowego, przez French Press, aż po
kawiarkę typu Mokka.
Jej wszechstronność i  wyjątkowy profil  smakowy sprawiają, że jest to doskonały wybór
zarówno  dla  koneserów  kawy,  jak  i  osób  szukających  niezawodnej  mieszanki  do
codziennego delektowania się kawą w domu lub biurze.

Parametry Techniczne

Parametr Wartość
Marka Quba Caffe

EAN (GTIN) 5908239799861

Kod producenta QC-211

Nazwa handlowa Quba Caffe

Waga 1000

Gatunek kawy arabica 100%

Wielkość opakowania (g) 1000 g

Rodzaj kawa czarna

Stopień palenia średni

Kwasowość delikatna

Zawartość kofeiny średnia

Intensywność smaku średnia

Przeznaczenie ekspres automatyczny, ekspres kolbowy, ekspres przelewowy, french press, kawiarka, metody alternatywne

Cechy dodatkowe bez laktozy

Waga produktu z opakowaniem jednostkowym1.1

Stan Nowy
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