BBQ Grill
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Szanowny kliencie,

Gratulujemy zakupu tego produktu. Prosze uwaznie przeczyta¢ instrukcje obsugi i postepowaé zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami, aby unikng¢ uszkodzenia sprzetu. Jakiekolwiek uszkodzenie spowodowane
zignorowaniem instrukcji i ostrzezen zawartych w niniejszej instrukcji obstugi nie obejmuje naszej gwarancji ani
zadnej odpowiedzialnosci.

Instrukcje bezpieczenstwa

+ Przeczytaj uwaznie instrukcje i instrukcje obstugi i zachowaj jg na przysztos¢ w razie potrzeby.

+ Ten produkt jest WYtACZNIE DO UZYTKU ZEWNETRZNEGO. NIE UZYWAJ WEWNATRZ.

+ ZAWSZE uwazaj na to aby dzieci lub zwierzeta nie poruszaty sie w bliskosci urzadzenia i utrzymywaty
bezpieczng odlegtos¢ od niego.

+ NIGDY nie pozostawiaj ptongcego ognia bez nadzoru.

+ NIEBEZPIECZENSTWO zatrucia tlenkiem wegla - NIGDY nie zapalaj tego produktu ani nie pozwdl mu ostygnaé
w ciasnych przestrzeniach.

+ NIE uzywaj tego produktu w namiocie, przyczepie kempingowej, pojezdzie, piwnicy, strychu lub todzi.

¢+ NIE uzywaj pod markizami, parasolami lub altanami.

+ Zagrozenia pozarowe mogga promieniowac ciepto podczas uzytkowania.

¢ PRZESTROGA - NIE uzywaj benzyny, gazu, tatwopalnych cieczy, alkoholu ani innych podobnych chemikaliéw
podczas rozpalowania lub gaszenia ognia.

¢ W tym grillu zaleca sie stosowanie wegla. Spala sie dtuzej i wytwarza mniej popiotu, ktéry moze ograniczy¢
przeptyw powietrza.

+ Wazne: przy otwieraniu pokrywki w wysokich temperaturach nalezy jg delikatnie unies¢, umozliwiajac
powolne i bezpieczne wnikanie goracego powietrza, unikajgc odrzutu lub pozogi, ktére mogtyby
spowodowac obrazenia.

+ Nie nalezy uzywac tego piekarnika do pizzy na fatwopalnych powierzchniach, takich jak sucha trawa, zrebki,
liscie lub kora dekoracyjna.

+ Upewnij sie, ze piekarnik znajduje sie w odlegtosci co najmniej 2 metréw od tatwopalnych przedmiotéow.

+ Nie uzywaj tego urzadzenia jako pieca do spalania.

+ Uwaga: Produkt bardzo sie nagrzewa, nie przeno$ go podczas pracy.

+ Zawsze no$ rekawice odporne na ciepto podczas pracy z gorgca ceramika lub powierzchniami.

+ Poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie przed przeniesieniem lub odtozeniem.

¢+ Zawsze sprawdzaj urzadzenie pod katem zmeczenia materiatu i uszkodzen przed uzyciem i w razie potrzeby
wymien nieodpowiednie czesci.

Krok 1

Przymocuj jeden uchwyt (2) do dwdch pierscieni
wzmacniajacych (1). Przymocuj uchwyt do kazdego
pierscienia za pomocg 8 srub (A) i 8 nakretek (B).

Krok 2

Nastepnie przymocuj pozostate uchwyty do pierscieni,
wyréwnujgc otwory na $ruby, a nastepnie wktadajgc sruby
(A) i mocujac je za pomoca nakretek (B). Przeczytaj
obrazek powyzej.
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Krok 3
Nastepnie wtdz ognisko(5), tace na wegiel drzewny
(4) i ruszt do grilla (3). Przeczytaj obrazek ponizej.

Krok 4

Aby przymocowac¢ uchwyt (7) do pokrywy,
zréwnaj otwory w uchwycie ze wstepnie
zmontowanymi  $rubami na pokrywie.
Zabezpiecz uchwyt za pomocg (7) 4x nakretek.

Krok 5

Umiesc¢ grill na stojaku w taki sposdb, aby
dolny otwér wentylacyjny nie byt
zablokowany.

Gdy grill zostanie bezpiecznie umieszczony na
stojaku, upewnij sie, ze stoi réwno za pomocg
poziomicy. Grill jest teraz gotowy do uzycia.
Przed uzyciem upewnij sie, ze grill jest mocno
zmontowany.



Obstuga i dziatanie

Gaszenie
Aby zagasi¢ ogien w grillu - przestan dodawac paliwo i zamknij wszystkie otwory wentylacyjne i pokrywke tak,
aby ogiert mogt naturalnie zgasnac. Nie uzywaj wody do gaszenia, poniewaz moze to uszkodzi¢ grill.

Konserwacja
Dokrec¢ Sruby na pierscieniach i regularnie smaruj zawiasy na pokrywie grilla.

Informacje dotyczace rozpalowania, obstugi i pielegnacji

+ Upewnij sie, ze piekarnik jest trwale umieszczony na ptaskiej, poziomej, zaroodpornej, niepalnej powierzchni,
z dala od tatwopalnych przedmiotdw.

¢+ Upewnij sie, ze piekarnik ma co najmniej 2 m wolnej przestrzeni nad nim i ze znajduje sie co najmniej 2 m od
innych pobliskich przedmiotéw.

¢+ Aby rozpali¢ ogien, umies¢ gazety i cienkie kawatki drewna na spodniej czesci grilla. Nastepnie umies¢ jedna
lub dwie garsci wegla drzewnego na wierzchu gazety.

+ Ostrzezenie - Nie uzywaj benzyny, gazu, tatwopalnych ptynéw, alkoholu lub innych podobnych chemikaliow
podczas zapalania lub gaszenia pozaru.

¢+ Otworz dolny otwdr wentylacyjny, aby zapali¢ papier za pomoca zapalniczki lub zapatek. Gdy ogien sie zapali,
pozostaw dolny otwdr i pokrywe otwarte na okoto 10 minut, aby utworzy¢ mate ztoze wegla.

+ Zaleca sig, aby nie dodawac ani nie obracac¢ wegla, gdy tylko sie zapali. Pozwala to na bardziej réwnomierne i
wydajne spalanie wegla drzewnego.

+ Zawsze uzywaj rekawic odpornych na ciepto podczas pracy z gorgcg ceramika lub powierzchniami do
gotowania.

¢+ Instrukcje gotowania podano ponizej w zaleznosci od temperatury i czasu trwania.

Dopetnienie paliwa

Gdy otwory wentylacyjne sg zamkniete, grill pozostaje goracy przez kilka godzin. Jesli potrzebujesz dtuzszego
czasu gotowania (np. podczas pieczenia catego kurczaka lub podczas powolnego wedzenia), moze byc
konieczne dodanie wiekszej ilosci wegla drzewnego. Wystarczy dotozy¢ wiecej wegla i kontynuowad.

Gotowanie
Powolne gotowanie / wedzenie (110-135 ° Dolny otwoér Dolny otwér
Q) wentylacyjny wentylacyjny
Mostek wotowy 2hna500g
Pulled Pork 2hna500g 30
Caty kurczak 3-4hna500g 0 = _
Zeberka 3-5hna500g Q
Pieczone mieso 9+hna500g

Uwaga: Czarna = zamknieta / biata = otworzona




Grill / Pieczenie (160-180 ° C)

Gorny otwor
wentylacyjny

Dolny otwor
wentylacyjny

Ryby 15-20 Min.
Poledwiczki wieprzowe 15-30 Min.
Kawatki kurczaka 30-45 Min. Q 0
Caty kurczak 1-1,5 hod. OQO -
Udziec jagniecy 3-4 hod.
Indyk 2-4 hod.
Szynka 2-5 hod.
Suszone mieso Gorny otwor Dolny otwér
wentylacyjny wentylacyjny
Steak 5-8 Min.
Bravcové kotlety 6-10 Min. Q Oo I
Burgre 6-10 Min. OQ
Klobasy 6-10 Min.

Lista czesci
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Producent: Chal-Tec GmbH, WallstraBe 16, 10179 Berlin, Niemcy.




