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A ACHTUNG! Um einen langen und stérungsfreien Betrieb (Nutzung) der Gerate von Royal Catering zu gewéhrleisten,
empfehlen wir den Haptschalter nur dann zu benutzen, wenn der Temperaturregler auf 0 eingestellt ist. Die Benutzung des
Hauptschalters, wéhrend der Temperaturregler einen anderen Wert als 0 anzeigt, kann die Lebensdauer / die Langlebigkeit
des Hauptschalters wesentlich begrenzen.

A ATTENTION! To ensure a long and failure-free operation of machines from Royal Catering, we recommend turning on
the main switch only if the temperature control is set to 0. Using the main switch while the temperature control indicates any
other value than 0 could limit the operating life of the main switch significantly.

& UWAGA! Aby zapewni¢ dtugotrwata i bezawaryjna prace urzadzen firmy Royal Catering z wtacznika gtéwnego nalezy
korzystac tylko w sytuacji gdy pokretto regulacji temperatury ustawione jest w pozycji 0. Uzywanie wiacznika gtéwnego
w sytuacji gdy pokretto regulacji temperatury wskazuje wartos¢ r6zna od 0 moze skréci¢ zywotno$¢ whacznika.

A POZOR! Pro zajisténi bezproblémového provozu zafizeni vyrobce Royal Catering doporucujeme pouzivat hlavni
spinac pouze v pfipadé, ze je regulétor teploty nastaven na 0. Pouzivani hlavniho spinace v situacich, kdy regulator teploty
ukazuje jinou hodnotu nez 0, mlize podstatné snizit jeho Zivotnost.

A ATTENTION! Pour assurer un bon fonctionnement des appareils Royal Catering a long terme, nous vous conseillons
vivement de ne les allumer que lorsque le bouton de réglage de la température est sur 0. Actionner I'interrupteur principal
lorsque le bouton de réglage de la température se trouve sur une position autre que 0 peut endommager l'interrupteur et
réduire considérablement sa durée de vie.

A ATTENZIONE! Per garantire a lungo un corretto funzionamento dei dispositivi Royal Catering, si consiglia di utilizzare
I'interruttore principale solo quando la manopola della temperatura & impostata su 0. Utilizzare il tasto ON-OFF quando
la manopola della temperatura si trova su un valore diverso da 0 puo ridurre notevolmente la durata dell'interruttore
principale.

& ATENCION! Para garantizar el funcionamiento correcto de los productos de Royal Catering a largo plazo, se recomienda
encarecidamente que solo encienda el aparato cuando el mando de temperatura esté a ,cero.” El uso del interruptor de
encendido con una temperatura seleccionada distinta de ,0” puede conducir a dafios en el pulsador ON-OFF.

A VIGYAZAT! A Royal Catering késziilékek hossz(i tavd és hibamentes mikodése érdekében a fékapcsolét csak akkor
szabad hasznalni, ha a hémérséklet-szabalyozé gomb 0 allasban van. Ha hasznélja a fékapcsoldt, amikor a hémérséklet-
szabalyozd gomb 0-tdl eltérd értéket mutat, azzal leroviditheti a kapcsold élettartamat.

& OBS! For at sikre langvarig og fejlfri drift af Royal Catering-apparater, bgr hovedafbryderen kun bruges, nar
temperaturreguleringsknappen er i position 0. Brug af hovedafbryderen, nar temperaturkontrolknappen viser en anden veerdi
end 0, kan forkorte kontaktens levetid.

A HUOMIO! Royal Catering yrityksen laitteiden pitk&aikaisen ja hairiottéman toiminnan varmistamiseksi paakytkinta tulee
kéyttaa vain silloin, kun lampétilan sa&tonuppi on 0-asennossa. Padkytkimen kaytto, kun lampétilan sdatonuppi ndyttad muun
arvon kuin 0, voi lyhentda kytkimen kayttoikaa.

& LET OP! Om een langdurige en storingsvrije werking van Royal Catering-apparaten te garanderen, mag de hoofdschakelaar
alleen worden ingeschakeld als de temperatuurregelingsknop op 0 staat. Het inschakelen van de hoofdschakelaar wanneer de
temperatuurregelingsknop een andere waarde dan 0 aangeeft kan de levensduur van de schakelaar verkorten.

A OBS! For & sikre langvarig og problemfri drift av Royal Catering-utstyr skal man kun betjene hovedbryteren nar
dreieknappen for justering av temperatur er satt pa 0. Dersom man betjener hovedbryteren nar dreieknappen for justering av
temperatur er i en annen stilling enn 0, kan dette pavirke levetiden pa hovedbryteren.

A OBS! For att sakerstalla langvarig och felfri drift av apparater fran Royal Catering ska huvudstrombrytaren endast
anvandas nar temperaturvredet ar i 0-laget. Anvandning av huvudstrémbrytaren ndr temperaturvredet visar ett annat vérde
an 0 kan forkorta strombrytarens livslangd.

A ATENGAO! Para garantir um funcionamento longo e sem avarias, deve usar-se os dispositivos da Royal Catering com
o interruptor principal apenas em casos em que o manipulo de regulagdo da temperatura esteja definido na posigéo 0.
A utilizagdo do interruptor principal em situagdes em que o manipulo de regulagdo da temperatura indica um valor diferente
de 0 pode reduzir a vida util do interruptor.

TECHNISCHE DATEN

Parameter — Parameter — Wert
Beschreibung

Produktname ELEKTRISCHE ELEKTRO-FRIT-
FRITTEUSE TEUSE- UNTER-
SCHRANK

Modell RCEF RCEF RCKF RCKF
10EH 13EH 16ESH  16DSH

Spannung 230/50 400/50

v~/

Frequenz [HZz]

Nennleistung 32 32 6 2x6

[kw]

Kapazitat [I] 10 13 16 2x16

Olmenge [I] 6.5 8 10 2x10

GroBe [cm] 28x46 31x48  34x53 69x53
x32.5 x35 x94 x94

Gewicht [kg] 7.5 8 19 335

Parameter — Parameter — Wert

Beschreibung

Produktname ELEKTRISCHE FRITTEUSE

Modell RCEF RCTF RCTF RCSF
16DH 13EH 13DH 16ETH

Spannung 230/50 400/50

v~/

Frequenz [Hz]

Nennleistung 2x3.5 32 2x3.2 6

[kw]

Kapazitat [I] 2x16 13 2x13 16

Olmenge [I] 2x10 8 2x8 10

GrofBe [cm] 69x52 285x44  59x44  34x52
x36.5 x34 x34 x36.5

Gewicht [kg] 15 6.5 10.5 9

Parameter — Parameter — Wert

Beschreibung

Produktname ELEKTRISCHE FRITTEUSE

Modell RCSF RCEF RCEF
16DTH 10EY-ECO  10DY-ECO

Spannung 400/50 230/50

v~1/

Frequenz [Hz]

Nennleistung 2x6 32 2x3.2

[kw]

Kapazitat [I] 2x16 10 2x10

Olmenge [I] 2x10 55 2x5.5

GroBe [cm] 69x52 27.5x43.5  56.5x43.5
x36.5 x28 x28

Gewicht [kg] 15 4.2 8

ACHTUNG! Friteusen mit Starkstromanschluss
durfen nur durch eine Elektrofachkraft angeschlossen
werden!

1. ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

Diese Anleitung ist als Hilfe bei der sicheren und
zuverlassigen Nutzung gedacht. Das Produkt wurde strikt
nach den technischen Vorgaben und unter Verwendung
modernster Technologien und Komponenten sowie unter
Wahrung der héchsten Qualitatsstandards entworfen und
angefertigt.

VOR INBETRIEBNAHME MUSS DIE ANLEITUNG
GENAU DURCHGELESEN UND VERSTANDEN
WERDEN.

Fir einen langen und zuverldssigen Betrieb des Gerats muss
auf die richtige Handhabung und Wartung entsprechend
den in dieser Anleitung angefiihrten Vorgaben geachtet
werden. Die in dieser Anleitung angegebenen technischen
Daten und die Spezifikation sind aktuell. Der Hersteller
behélt sich das Recht vor, im Rahmen der Verbesserung der
Qualitat Anderungen vorzunehmen.

Erlauterung der Symbole

C E Das Produkt erfiillt die geltenden
Sicherheitsnormen.

@ Gebrauchsanweisung beachten.

E Recycling-Produkt.

A ACHTUNG! oder WARNUNG! oder HINWEIS!
um auf bestimmte Umstande aufmerksam zu
machen (Allgemeines Warnzeichen).

? Achtung! HeiBe Flache. Verbrennungsgefahr

G Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen.

HINWEIS! In der vorliegenden Anleitung sind
Beispielbilder vorhanden, die von dem tatsachlichen
Aussehen der Maschine abweichen kénnen.
Die originale Anweisung ist die deutschsprachige Fassung.
Sonstige Sprachfassungen sind Ubersetzungen aus der
deutschen Sprache.

2. NUTZUNGSSICHERHEIT

Elektrische Gerate:

A ACHTUNG! Lesen Sie alle Sicherheitshinweise und
alle Anweisungen durch. Die Nichtbeachtung der
Warnungen und Anweisungen kann zu elektrischen
Schlagen, Feuer und/oder schweren Verletzungen
bis hin zum Tod fiihren.

Der Begriff ,Gerat” oder ,Produkt” in den Warnungen

und Beschreibung des Handbuchs bezieht sich auf die

ELEKTRISCHE FRITTEUSE. Benutzen Sie das Gerat nicht in

Raumen mit sehr hoher Luftfeuchtigkeit / in unmittelbarer

Nahe von Wasserbehaltnissen. Lassen Sie das Gerat nicht

nass werden. Gefahr eines elektrischen Schlags! Legen Sie

keine Hande oder Gegenstande in das laufende Gerat!

2.1. ELEKTRISCHE SICHERHEIT

a) Der Gerédtestecker muss mit der Steckdose
kompatibel sein. Andern Sie den Stecker in keiner
Weise. Original-Stecker und passende Steckdosen
vermindern das Risiko eines elektrischen Schlags.

b) Verwenden Sie das Kabel nicht in unsachgemaBer
Weise.
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Verwenden Sie es niemals zum Tragen des Gerats
oder zum Herausziehen des Steckers. Halten
Sie das Kabel von Hitze, Ol, scharfen Kanten
oder beweglichen Teilen fern. Beschadigte oder
geschweiBte Kabel erhthen das Risiko eines
elektrischen Schlags.

Q) Wenn sich die Verwendung des Gerats in feuchter
Umgebung nicht verhindern lasst, verwenden Sie
einen Fehlerstrom-Schutzschalter (RCD). Mit einem
RCD verringert sich das Risiko eines elektrischen
Schlags.

2.2. SICHERHEIT AM ARBEITSPLATZ

a) Halten Sie lhren Arbeitsplatz sauber und gut
beleuchtet. Unordnung oder schlechte Beleuchtung
kénnen zu Unféllen fiihren. Seien Sie voraussichtig,
beobachten Sie, was getan wird und bewahren
Sie lhren gesunden Menschenverstand bei der
Verwendung des Gerates.

b) Benutzen Sie das Gerat nicht in
explosionsgefahrdeten Bereichen, zum Beispiel in
Gegenwart von brennbaren Flissigkeiten, Gasen
oder Staub. Gerate kdnnen unter Umstanden Funken
erzeugen, welche Staub oder Dampfe entziinden
kénnen.

Q) Im Falle eines Schadens oder einer Stérung sollte
das Gerat sofort ausgeschaltet und dies einer
autorisierten Person gemeldet werden.

d) Wenn Sie nicht sicher sind, ob das Gerat
ordnungsgemaB funktioniert, wenden Sie sich an
den Service des Herstellers.

e) Reparaturen diirfen nur vom Service des Herstellers
durchgefiihrt werden. Fiihren Sie keine Reparaturen
auf eigene Faust durch!

f) Zum Léschen des Gerétes bei Brand oder Feuer, nur
Pulver-Feuerloscher oder Kohlendioxidléscher (CO,)
verwenden.

HINWEIS! Kinder und Unbeteiligte missen bei der
Arbeit mit diesem Geréat gesichert werden.

2.3. PERSONLICHE SICHERHEIT

a) Es ist nicht gestattet, das Gerat im Zustand der
Ermidung, Krankheit, unter Einfluss von Alkohol,
Drogen oder Medikamenten zu betreiben,
wenn diese die Fahigkeit das Gerat zu bedienen,
einschrénken.

b) Um eine versehentliche Inbetriebnahme zu
vermeiden, vergewissern Sie sich, dass der
Schalter vor dem AnschlieBen an eine Stromquelle
ausgeschaltet ist.

Q) Hinweis: Die Metallteile des Deckels und des
Gehéuses konnen heiB sein und Verbrennungen
verursachen.

2.4. SICHERE ANWENDUNG DES GERATS

a) Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn der EIN-/AUS-
Schalter nicht ordnungsgemaB funktioniert. Gerate,
die per Schalter nicht gesteuert werden kénnen sind
gefahrlich und mussen repariert werden.

b) Nicht verwendete Werkzeuge sind auBerhalb
der Reichweite von Kindern sowie von Personen
aufzubewahren, welche weder das Gerat selbst, noch
die entsprechende Anleitung kennen. In den Handen
unerfahrener Personen konnen derlei Gerate eine
Gefahr darstellen.

Q) Halten Sie das Gerdt im einwandfreien Zustand.
Uberpriifen Sie vor jeder Arbeit, ob allgemeine
Schédden vorliegen oder Schaden an beweglichen
Teilen (Bruch von Teilen und Komponenten oder
andere Bedingungen, die den sicheren Betrieb der
Maschine beeintrachtigen kénnten). Im Falle eines
Schadens muss das Geréat vor Gebrauch in Reparatur
gegeben werden.

d) Halten Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von
Kindern.

e) Reparatur und Wartung von Geraten durfen nur
von qualifiziertem Fachpersonal und mit Original-
Ersatzteilen durchgefiihrt werden. Dadurch wird die
Sicherheit bei der Nutzung gewéhrleistet.

f) Um die vorgesehene Betriebsintegritat des Gerates
zu gewahrleisten, dirfen die werksmaBig montierten
Abdeckungen oder Schrauben nicht entfernt werden.

g)  Esist verboten, die Fritteuse zu bewegen, wenn sie
mit heiBem Ol gefiillt ist! Das Ol kann seine hohe
Temperatur fir 6 — 7 Stunden beibehalten.

h) Stellen Sie die Fritteuse nie auf den Kopf. Sie konnte
beschadigt werden.

i) Es ist verboten, das Gerat einzuschalten, wenn die
Schiissel nicht mit Ol gefillt ist.

3. NUTZUNGSBEDINGUNGEN

Die elektrische Fritteuse ist nur zum Frittieren von
Lebensmitteln bestimmt.

Die elektrische Fritteuse bitte nicht verwenden fur:

. das Aufheizen anderer Stoffe;

. das Aufwarmen von zucker-, stistoff-, sdure-,laugen
— oder alkoholhaltiger Flissigkeiten;

. das Aufwarmen und Erhitzen entzindlicher,

gesundheitsschadlicher, sich leicht verfliichtigender
oder ahnlicher Flussigkeiten bzw. Stoffe.
Fiir alle Schaden bei nicht sachgeméBer Verwendung
haftet allein der Betreiber.

3.1 GERATEBESCHREIBUNG

ACHTUNG: Die Zeichnungen von diesem
Produkt befinden sich auf der letzte Seite der
Bedienungsanleitung S. 47.

Thermostat
Stromanzeige
Thermostat-Arbeitslampe
Ein/Aus-Schalter
Schaltuhr

Ablasshahn

Griff mit Korb
Abdeckung

ONoUuAwWN =

3.2. VORBEREITUNG ZUM BETRIEB

PLATZIERUNG DES GERATES

Die Temperatur der Umgebung sollte nicht héher als 45°C
sein und die relative Luftfeuchtigkeit sollte 85% nicht
Uberschreiten. Das Gerat ist so aufzustellen, dass eine gute
Luftzirkulation gewahrleistet ist. Es ist auf allen Seiten ein
Mindestabstand von wenigsten 10 cm einzuhalten. Halten
Sie das Gerat von allen heiBen Flachen fern. Betreiben
Sie das Gerat stets auf einer ebenen, stabilen, sauberen,
feuerfesten und trockenen Flache und auBerhalb der
Reichweite von Kindern oder Personen mit geistigen
Behinderungen. Platzieren Sie das Gerat so, dass der
Netzstecker jederzeit zugdnglich und nicht verdeckt ist.

Achten Sie darauf, dass die Stromversorgung des Gerétes
den Angaben auf dem Produktschild entspricht. Vor
der ersten Anwendung sind das Gerdt und alle seine
Bestandteile auszubauen und zu reinigen.

3.3. ARBEIT MIT DEM GERAT

Bedienung

1. Fiillen Sie Ol zum Verarbeiten von Lebensmitteln in
die Olbehalter ein, sodass der Stand zwischen dem
markierten Minimum und Maximum steht.

2. Stellen Sie den Thermostat auf ,0” und stecken Sie
den Stecker in die Steckdose.
3. Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie den Ein — /

Aus-Schalter auf ,On" stellen. Die Betriebsanzeige
leuchtet auf. Stellen Sie die bevorzugte Temperatur
ein, indem Sie den Thermostatknopf drehen: Das
Thermostat-Betriebslicht schaltet sich ein. Das Gerat
arbeitet im kontinuierlichen Modus. Die Modelle
RCTF 13EH und RCTF 13DH haben zusétzlich zum
oben beschriebenen Dauerbetrieb die Moglichkeit,
die Arbeitszeit mit einem Timer zu regulieren. Zu
diesem Zweck stellen Sie nach dem Einschalten
des Gerates neben der Temperatur auch die
Uhrzeit durch Drehen des Timerknopfes ein. Das
Gerat schaltet sich automatisch nach Ablauf der
eingestellten Zeit aus (damit die Fritteuse wieder
heizt, schalten das Gerat ein, indem Sie den Schalter
auf ,On" stellen). Wenn die gewiinschte Temperatur
erreicht ist, erlischt das Licht. Der Thermostat halt
die erforderliche Temperatur aufrecht, indem er das
Heizelement automatisch ein — oder ausschaltet. Auf
diese Weise erhilt es die erforderliche Temperatur
und spart Strom. Es kann mit dem Braten begonnen
werden.

4. Dazu benutzen Sie die mitgelieferten Frittierkorbe,
an die Sie vorher die Griffe anmontieren. Legen
Sie das gewiinschte Objekt in den Frittierkorb und
senken Sie ihn in das Ol. Wenn Sie das Essen frittiert
haben, hdngen Sie den Korb bitte auf den Nagel, der
an der elektrischen Schaltflaiche angebracht ist, um
das Uberschiissige Ol abtropfen zu lassen.

EINLEGEN DES KORBS

5. Die Abdeckung fiir den Frittierbehélter ist dazu
gedacht, um den Inhalt warm zu halten und vor
Verschmutzungen zu schiitzen. Wenn Sie die
Abdeckung platzieren wollen, stellen Sie sicher, dass
sich kein Wasser darauf befindet.

6. Wenn Sie mit dem Frittieren fertig sind, driicken Sie
die Heizelemente an der elektrischen Schaltflache
nach hinten raus, sodass die elektrische Schaltflache
um 90° verschoben wird und die Heizelemente
vertikal in der Luft Gber dem Behalter stehen, damit
nun das Ol abtropfen kann.

| N N

\vJ \vi \vs

7. Unsere Fritteusen sind mit einem Sicherheitsschalter
ausgestattet. Beim Anheben des elektrischen
Bedienelementes samt Heizstdben wird automatisch
die Stromzufuhr unterbrochen, damit keine Unfélle
passieren.

8. Nach dem Abkiihlen auf Raumtemperatur das Ol
mit dem Ablasshahn ablassen ( Modelle: RCEF 10EH,
RCEF 13EH, RCEF 16DH, RCSF 16ETH, RCSF 16DTH,
RCKF 16ESH, RCKF 16DSH) oder die Schussel fur
das Ol herausnehmen und entleeren (Modelle: RCTF
13EH, RCTF 13DH, RCEF 10EY-ECO, RCEF 10DY-ECO).

9. Bitte denken Sie immer daran, das Thermostat nach
dem Frittieren auf die Position "0” zu stellen (gegen
den Uhrzeigersinn). Stellen Sie den Ein—/ Ausschalter
auf ,Aus” und trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.

10.  Damit es zu keiner Beschadigung des Thermostates

kommt, soll man entweder Ol oder flissiges Fett
verwenden. Es wird nicht empfohlen, das Stangenfett,
ohne es vorher schmelzen zu lassen, in die Fritteuse
zu geben — die Fritteuse darf nur mit geschmolzenen
Stangenfett geflillt werden.
ACHTUNG! Das Gerét hat einen
Ubertemperatursensor. Wenn sich das Gerat wahrend
des Betriebs tberhitzt, schaltet es sich sofort aus. Sie
sollten warten, bis das Gerat abkiihlt und den Schutz
durch Driicken von ,RESET" zuriicksetzen. Das Gerat
kann wieder verwendet werden.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

. Ziehen Sie vor jeder Reinigung und nach jedem
Gebrauch den Netzstecker und lassen Sie das Gerat
vollstéandig abkiihlen.

. Lassen Sie das Ol ab und entfernen Sie das
Heizelement.
. Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch oder

verwenden Sie naturlichen Essig, der zum Spiilen von
Geschirr geeignet ist.

. Es ist verboten, die elektrische Schalttafel mit Wasser
zu waschen, da dies das Gerat beschadigen und die
Garantie unglltig machen kann.

. Verwenden Sie zum Reinigen der Oberflache
ausschlieBlich Mittel ohne dtzende Inhaltsstoffe.

. Lassen Sie nach jeder Reinigung alle Teile gut
trocknen, bevor das Gerét erneut verwendet wird.

. Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kihlen,

vor Feuchtigkeit und direkter Sonneneinstrahlung
geschutztem Ort auf.
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USER MANUAL

TECHNICAL DATA

Parameter Parameter value
description
Product name ELECTRIC FRYER ELECTRIC
CABINET FRYER
Model RCEF RCEF RCKF RCKF
10EH 13EH 16ESH  16DSH
Voltage [V~]/ 230/50 400/50
Frequency [Hz]
Rated power 32 3.2 6 2x6
[kw]
Capacity [I] 10 13 16 2x16
Oil quantity [I] 6.5 8 10 2x10
Dimensions 28x46 31x48  34x53  69x53
[cm] x32.5 x35 x94 x94
Weight [kg] 7.5 8 19 335
Parameter Parameter value
description

Product name ELECTRIC FRYER

Model RCEF RCTF RCTF RCSF
16DH 13EH 13DH  16ETH
Voltage [V~]/ 230/50 400/50
Frequency [Hz]
Rated power 2x3.5 32 2x3.2 6
[kw]
Capacity [I] 2x16 13 2x13 16
Oil quantity [I] 2x10 8 2x8 10
Dimensions 69x52 285x44  59x44  34x52
[cm] x36.5 x34 x34 x36.5
Weight [kg] 15 6.5 10.5 9
Parameter Parameter value
description

ELECTRIC FRYER

Model RCSF RCEF RCEF
16DTH 10EY-ECO  10DY-ECO

Product name

Voltage [V~]/ 400/50 230/50
Frequency [Hz]

Rated power 2x6 32 2x3.2
[kw]

Capacity [I] 2x16 10 2x10
Oil quantity [I] 2x10 5.5 2x5.5
Dimensions 69x52 27.5x43.5 56.5x43.5
[cm] x36.5 x28 x28
Weight [kg] 15 4.2 8

C ATTENTION! Three-phase fryers always must be
connected to the electric circuit by an electrician!

1. GENERAL DESCRIPTION

The user manual is designed to assist in the safe and
trouble-free use of the device. The product is designed
and manufactured in accordance with strict technical
guidelines, using state-of-the-art technologies and
components. Additionally, it is produced in compliance
with the most stringent quality standards.

DO NOT USE THE DEVICE UNLESS YOU HAVE
THOROUGHLY READ AND UNDERSTOOD THIS
USER MANUAL.

To increase the product life of the device and to ensure
a trouble-free operation, use it in accordance with this user
manual and regularly perform the maintenance tasks. The
technical data and specifications in this user manual are
up to date. The manufacturer reserves the right to make
changes associated with quality improvement.

Legend

c E The product satisfies the relevant safety
standards.

Read instructions before use.
The product must be recycled.

WARNING! or CAUTION! or REMEMBER!
Applicable to the given situation (general
warning sign).

B =®

3% Attention! Hot surface, risk of burns.

i,

G Only use inside.

PLEASE NOTE! Drawings in this manual are for
illustration purposes only and in some details it may
differ from the actual machine.
The original operation manual is in German. Other
language versions are translations from German.

2. USAGE SAFETY
Electrical equipment
ATTENTION! Read all safety warnings and all
instructions. Failure to follow the warnings and
instructions may result in an electric shock, fire and/
or serious injury or even death.
Whenever ,device” or ,product” are used in the warnings
and instructions, it shall mean electric fryer. Do not use in
very humid environments or in the direct vicinity of water
tanks. Prevent the device from getting wet. Risk of electric
shock! When in use, do not put your hands or other items
inside the device.

2.1. ELECTRICAL SAFETY

a) The plug has to fit the socket. Do not modify the
plug in any way. Using original plugs and matching
sockets reduces the risk of electric shock.

b) Use the cable only in accordance with its designated
use. Never use it to carry the device or to pull the
plug out of a socket. Keep the cable away from heat
sources, oil, sharp edges or moving parts. Damaged
or tangled cables increase the risk of electric shock.

Q) If using the device in a humid environment cannot
be avoided, a residual current device (RCD) should
be applied. The use of an RCD reduces the risk of
electric shock

2.2. SAFETY AT THE WORKPLACE

a) Make sure the workplace is orderly and well
lit. A messy or poorly lit workplace may lead to
accidents. Try to anticipate what may happen,
observe what is going on and use common sense
when working with the device.

b) Do not use the device in an explosion hazard zone,
for example in the presence of flammable liquids,
gasses or dust. The device generates sparks which
may ignite dust or fumes.

) Upon discovering damage or irregular operation,
immediately switch the device off and report it to
a supervisor without delay.

d) If there are any doubts as to the correct operation
of the device, contact the manufacturer's support
service.

e)  Only the manufacturer's service point may repair the
device. Do not attempt any repairs independently!

f) If a fire starts, use solely powder or carbon dioxide
(CO,) fire extinguishers suitable for use on live
devices to put it out.

A REMEMBER! When using the device, protect children
and other bystanders.

2.3. PERSONAL SAFETY

a) Do not use the device when tired, ill or under the
influence of alcohol, narcotics or medication which
can significantly impair the ability to operate the
device.

b)  To prevent the device from accidentally switching
on, make sure the switch is on the OFF position
before connecting to a power source.

) Note: The metal parts of the lid and the housing may
be hot and may cause skin burns.

2.4. SAFE DEVICE USE

a) Do not use the device if the ON/OFF switch does not
function properly (does not switch the device on and
off). Devices which cannot be switched on and off
using the ON/OFF switch are hazardous, should not
be operated and have to be repaired.

b)  When not in use, store in a safe place, away from
children and people not familiar with the device,
who have not read the user manual. The device may
pose a hazard in the hands of inexperienced users.

Q) Maintain the device in a good technical state. Before
each use check for general damage and especially
check for cracked parts or elements and for any other
conditions which may impact the safe operation of
the device. If damage is discovered, hand over the
device for repair before use.

d) Keep the device out of the reach of children.

e) Device repair or maintenance should be carried out
by qualified persons, only using original spare parts.
This will ensure safe use.

f) To ensure the operational integrity of the device, do
not remove factory fitted guards and do not loosen
any screws.

9) It is forbidden to move the fryer with hot oil! The oil
can maintain a high temperature even for 6-7h..

h) Do not turn the fryer “upside down”, it may cause
damage to it.

i) It is forbidden to switch the appliance on if the bowl
is not filled with oil.

3. USE GUIDELINES

The fryer is exclusively designed to fry food.
Do not use the fryer to:

. heat other substances or objects;

. warm up liquids containing sugar, sweeteners, acids,
bases or alcohols;

. warm or warm up flammable, noxious, particularly

volatile, or any other toxic substances.
The user is liable for any damage resulting from
nonintended use of the device.

3.1. DEVICE DESCRIPTION

PLEASE NOTE! This product’s view can be found on
the last page of the operating instructions (pp. 47).

thermostat

power light

thermostat light

ON/OFF switch

Timer

tap with release valve

handle with basket

lid

3.2.PREPARING FOR USE

APPLIANCE LOCATION

The temperature of the environment must not exceed
45°C and the relative humidity should not exceed 85%.
Ensure good ventilation in the room in which the device
is used. The distance between the back of the appliance
and the wall should be at least 20 cm, a minimum distance
between the sides of the device and the walls should be
at least 10 cm on each side and 35 cm between the top
of the device and the ceiling. Keep the device away from
hot surfaces. Operate the device on flat, stable, clean,
refractory and dry surfaces out of the reach of children and
people with mental disabilities. Install the device making
sure that constant access to the main plug is ensured. The
power cord connected to the appliance must be properly
grounded and correspond to the technical details. Before
the first use, remove all elements and clean them along
with the entire device.

NV AWN =

3.3. DEVICE USE

Operation

1. Fill the tanks with oil so that level is between the
marks of minimum and maximum level.

2. Set the thermostat to ,0” and insert the plug into an
electricity socket.

3. Switch on the device by setting the On / Off switch
to the ,On" position, the power supply indicator
light will light up. Set the preferred temperature
by turning the thermostat knob, the thermostat
operating indicator light will light up. The device
works in continuous mode. The RCTF 13EH and
RCTF 13DH models, in addition to the continuous
operation described above, have the option of
limiting the working time by means of a timer.
For this purpose, after switching on the device, in
addition to the temperature, it is also necessary
set the time by turning the timer knob. The device
will switch off automatically after the set time has
elapsed (in order to restart the heating of the fryer,
it is necessary to switch the On / Off switch to the
,Off" position, and then to reset the thermostat to
the ,0" position
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and to switch the device on by setting the switch to
the ,On" position). Once the required temperature
has been reached, the heating light will go off. The
thermostat will maintain the required temperature
by automatically switching the heating element on
and off. This maintains the required temperature and
saves electricity. You may begin frying.

4. Use the baskets after mounting the handles. Place
food in the basket and immerse it into the oil. When
the food is tried, hang the basket up on the nail to
let the oil drop off.

ATTACHING THE HANDLE TO THE BASKET

5. The covers are designed to keep the content warm
and t protect it from dirt. If you want to use the
covers, make sure they are not wet.

6. When you have finished working, tilt the heating
elements 90 degrees backwards. The heating
elements are vertical, and the oil can drop off.

L J
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7. Our fryers are equipped with a safety buton.
When the heating element is tilted back, it turns
automatically to prevent from accidents.

8. Once the oil cools down to room temperature,
discharge it using the release valve (applicable for
models: RCEF 10EH, RCEF 13EH, RCEF 16DH, RCSF
16ETH, RCSF 16DTH, RCKF 16ESH, RCKF 16DSH) or to
pull out the bowl for oil and to empty it (applicable
to models: RCTF 13EH, RCTF 13DH, RCEF 10EY-ECO,
RCEF 10DY-ECO).

9. Make sure the thermostat is back to ,0" (adjust
the thermostat knob anticlockwise). Set the On /
Off switch to the ,Off" position and disconnect the
device from the power supply.

10.  Itis recommended to use only liquid oil or fat in the
fryer to avoid damages of the temperature limiter.
It is not recommended to put block fat in the fryer
— block fat should be melted before putting it into
the fryer
ATTENTION! The device has a sensor to prevent it
from overheating. If the device overheats when
in use it will automatically switch off. Then it is
necessary to wait until the device cools down and to
reset the protection by pressing ,RESET". The device
may be used again.

4. CLEANING AND MAINTENACE
. Always unplug the device before cleaning it and
after each use.

Discharge oil and remove heating element.

Use a damp cloth suitable for cleaning devices or use
natural vinegar suitable for food grade equipment.
Do not use water to wash the electric control panel
as this might cause damage and invalidate the
warranty.

Use cleaner without corrosive substances to clean
surface.

After cleaning the device, all parts should be dried
before reusing it.

Store the unit in a dry, cool place, free from moisture
and direct exposure to sunlight.

DANE TECHNICZNE

Opis
parametru

Nazwa
produktu

Model

Napiecie [V~1/
Czestotliwos¢
[Hz]

Moc [kW]
Pojemnos¢ [I]
llos¢ oleju [I]

Wielkos¢ [cm]

Waga [kg]
Opis
parametru

Nazwa
produktu

Model

Napiecie [V~]/
Czestotliwosé
[Hz]

Moc [kW]
Pojemnos¢ [I]
llos¢ oleju [1]

Wielkos¢ [cm]

Waga [kg]
Opis
parametru

Nazwa
produktu

Model

Napiecie [V~]/
Czestotliwos¢
[Hz]

Moc [kW]
Pojemnos¢ [I]
llos¢ oleju [I]

Wielkos¢ [cm]

Waga [kg]

Wartos$¢ parametru

FRYTOWNICA FRYTOWNICA
ELEKTRYCZNA - SZAFKA

RCEF RCEF RCKF RCKF
10EH 13EH  16ESH  16DSH

230/50 400/50
32 32 6 2x6
10 13 16 2x16
6.5 8 10 2x10

28x46 31x48  34x53  69x53
x32.5 x35 x94 x94

7.5 8 19 335

Warto$¢ parametru

FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA

RCEF RCTF RCTF RCSF
16DH 13EH 13DH  16ETH

230/50 400/50
2x3.5 32 2x3.2 6
2x16 13 2x13 16
2x10 8 2x8 10

69x52 285x44  59x44  34x52
x36.5 x34 x34 x36.5

15 6.5 10.5 9

Wartos¢ parametru

FRYTOWNICA ELEKTRYCZNA

RCSF RCEF RCEF
16DTH 10EY-ECO  10DY-ECO
400/50 230/50

2x6 32 2x3.2
2x16 10 2x10
2x10 545 2E5
69x52 27.5x43.5  56.5x43.5
x36.5 x28 x28

15 42 8

UWAGA! Frytownice trojfazowe musza byc
podtaczane tylko przez uprawnione do tego osoby.

1. OGOLNY OPIS

Instrukcja przeznaczona jest do pomocy w bezpiecznym
i niezawodnym uzytkowaniu. Produkt jest zaprojektowany
i wykonany $cisle wedtug wskazan technicznych przy
uzyciu najnowszych technologii i komponentéw oraz przy
zachowaniu najwyzszych standardéw jakosci.

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO PRACY NALE’iY
DOKEADNIE PRZECZYTAC | ZROZUMIEC
NINIEJSZA INSTRUKCJE.

Dla zapewnienia dtugiej i niezawodnej pracy urzadzenia
nalezy dbac o jego prawidtowa obstuge oraz konserwacje
zgodnie ze wskazodwkami zawartymi w tej instrukcji. Dane
techniczne i specyfikacje zawarte w tej instrukgji obstugi sa
aktualne. Producent zastrzega sobie prawo dokonywania
zmian zwigzanych z podwyzszeniem jakosci.

Objasnienie symboli

c E Produkt spetnia wymagania odpowiednich norm
bezpieczenstwa.

@ Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z instrukcja.
K Produkt podlegajacy recyklingowi.

A UWAGA! lub OSTRZEZENIE! lub PAMIETAJ!
opisujgca dana sytuacje (ogolny znak
ostrzegawczy).

Uwaga! Gorgca powierzchnia moze
spowodowac oparzenia.

s

ﬁ Do uzytku tylko wewnatrz pomieszczen.

A UWAGA! llustracje w niniejszej instrukcji obstugi

maja charakter pogladowy i w niektorych
szczegétach moga rézni¢ sie od rzeczywistego
wygladu produktu.

Instrukcja oryginalng jest niemiecka wersja instrukgji.

Pozostate wersje jezykowe sa ttumaczeniami z jezyka

niemieckiego.

2. BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

Urzadzenia elektryczne:

A UWAGA!  Przeczytaj wszystkie  ostrzezenia
dotyczace bezpieczenstwa oraz wszystkie instrukcje.
Niezastosowanie si¢ do ostrzezen i instrukcji moze
spowodowac porazenie pradem, pozar i/lub ciezkie
obrazenia ciata lub $mier¢.

Termin ,urzadzenie” lub ,produkt” w ostrzezeniach

i w opisie instrukcji odnosi sie do frytownica elektryczna.

Nie nalezy uzywac urzadzenia w pomieszczeniach o bardzo

duzej wilgotnosci / w bezposrednim poblizu zbiornikow

z wodg. Nie wolno dopuszczaé do zamoczenia urzadzenia.

Ryzyko porazenia pradem! Nie wktadac rak, przedmiotéw

do wnetrza pracujacego urzadzenia.

2.1. BEZPIECZENSTWO ELEKTRYCZNE

a) Wtyczka urzadzenia musi pasowac¢ do gniazda.
Nie modyfikowa¢ wtyczki w jakikolwiek sposéb.
Oryginalne wtyczki i pasujgce gniazda zmniejszaja
ryzyko porazenia pradem.

b) Nie nalezy uzywac przewodu w sposéb niewtasciwy.
Nigdy nie uzywaj go do przenoszenia urzadzenia lub
do wyciggania wtyczki z gniazda.

10
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Trzymaj przewod z dala od zZrodet ciepta, oleju,
ostrych krawedzi lub ruchomych czesci. Uszkodzone
lub poplatane przewody zwiekszaja ryzyko porazenia
pradem.

Q) Jedli nie mozna uniknaé uzywania urzadzenia
w Srodowisku wilgotnym, nalezy stosowac wytacznik
réznicowo-pradowy (RCD). Uzywanie RCD zmniejsza
ryzyko porazenia pradem.

2.2. BEZPIECZENSTWO W MIEJSCU PRACY

a) Utrzymuj porzadek w miejscu pracy i dobre
oswietlenie. Nieporzadek lub zte oswietlenie moze
prowadzi¢ do wypadkow. Nalezy by¢ przewidujacym,
obserwowac co sie robi i zachowywal rozsadek
podczas uzywania urzadzenia.

b) Nie wuzywaj urzadzenia w strefie zagrozenia
wybuchem, na przyktad w obecnosci tatwopalnych
cieczy, gazéow lub pytow. Urzadzenia wytwarzaja
iskry, mogace zapali¢ pyt lub opary.

Q) w razie stwierdzenia uszkodzenia lub
nieprawidtowosci w pracy urzadzenia nalezy je
bezzwtocznie wylaczy¢ i zgtosié to do osoby
uprawnionej.

d) W razie watpliwosci, czy urzadzenia dziata
poprawnie, nalezy skontaktowac sie z serwisem
producenta.

e) Naprawy urzadzenia moze wykona¢ wytgcznie
serwis producenta. Nie wolno dokonywac napraw
samodzielnie!

f) W przypadku zaprészenia ognia lub pozaru, do
gaszenia urzadzenia pod napieciem nalezy uzywac
wytacznie gasnic proszkowych lub $niegowych (CO,).

A PAMIETAJ! nalezy chroni¢ dzieci i inne osoby
postronne podczas pracy urzadzeniem.

2.3 BEZPIECZENSTWO OSOBISTE

a) Niedozwolone jest obstugiwanie urzadzenia w stanie
zmeczenia, choroby, pod wptywem alkoholu,
narkotykow lub lekow, ktére ograniczaja w istotnym
stopniu zdolnosci obstugi urzadzenia.

b)  Aby zapobiega¢ przypadkowemu uruchomieniu
upewnij sie, ze przetacznik jest w pozycji wytaczonej
przed podtaczeniem do zrédta zasilania.

9} Uwaga: Metalowe czesci pokrywy oraz obudowy
moga byc¢ gorace i spowodowac oparzenia skory.

2.4 BEZPIECZNE STOSOWANIE URZADZENIA

a) Nie nalezy uzywac urzadzenia jesli przetacznik ON/
OFF nie dziata sprawnie (nie zatacza i nie wylgcza
sie). Urzadzenia, ktére nie moga by¢ kontrolowane
za pomoca przetgcznika sg niebezpieczne, nie moga
pracowad i muszg zosta¢ naprawione.

b) Nieuzywane urzadzenia nalezy przechowywac
w miejscu niedostepnym dla dzieci oraz oséb
nie znajgcych urzadzenia lub tej instrukgji
obstugi. Urzadzenia sa niebezpieczne w rekach
niedoswiadczonych uzytkownikow.

) Utrzymuj urzadzenie w dobrym stanie technicznym.
Sprawdzaj przed kazda praca czy nie posiada
uszkodzen ogdlnych lub zwigzanych z elementami
ruchomymi (pekniecia czesci i elementéw lub
wszelkie inne warunki, ktére moga mie¢ wptyw na
bezpieczne dziatanie urzadzenia). W przypadku
uszkodzenia, oddaj urzadzenie do naprawy przed
uzyciem.

d) Urzadzenie nalezy chroni¢ przed dzie¢mi.

e) Naprawa oraz konserwacja urzadzen powinna byc
wykonywana przez wykwalifikowane osoby przy
uzyciu wyfacznie oryginalnych czesci zamiennych.
Zapewni to bezpieczenstwo uzytkowania.

f) Aby  zapewni¢  zaprojektowang integralnos¢
operacyjng  urzadzenia, nie nalezy usuwal
zainstalowanych fabrycznie oston lub odkreca¢ srub

9) Zabrania sie przenoszenia frytownicy z gorgcym
olejem! Olej moze utrzymywac wysoka temperature
nawet przez 6-7h.

h) Nie obraca¢ frytownicy do ,goéry nogami”, moze to
spowodowac jej uszkodzenie.

i) Zabrania sie wigczania urzadzenia, jesli misa nie jest
wypetniona olejem.

3. ZASADY UZYTKOWANIA

Frytownica przeznaczona jest wytacznie do smazenia
produktéw spozywczych w gtebokim ttuszczu.

Frytownicy elektrycznej nie nalezy stosowac do:

. podgrzewania innych materiatow,

. podgrzewania cieczy zawierajacych cukier, stodzik,
kwasy, alkalia lub alkohol;

. odgrzewania i rozgrzewania zapalnych, szkodliwych

dla zdrowia, tatwo ulatniajgcych sie lub tym

podobnych cieczy i/lub materiatow.
Odpowiedzialno$¢ za lkie szkody powstate
w wyniku uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem
ponosi uzytkownik.

3.1 OPIS URZADZENIA

UWAGA! Rysunki produktu znajduja sie na koncu
instrukgji na stronie 47.

termostat

kontrolka zasilania
kontrolka pracy termostatu
Wihacznik On/Off

Timer

kranik z kurkiem spustowym
uchwyt z koszem

pokrywa

3.2.PRZYGOTOWANIE DO PRACY

UMIEJSCOWIENIE URZADZENIA

Temperatura otoczenia nie moze przekracza¢ 45°C,
a wilgotnos¢ wzgledna nie powinna przekracza¢ 85%.
Urzadzenie nalezy ustawi¢ w sposéb zapewniajacy dobra
cyrkulacje powietrza. Nalezy utrzymac minimalny odstep 10
cm od kazdej $ciany urzadzenia. Urzadzenie nalezy trzymac
z dala od wszelkich goracych powierzchni. Urzadzenie
nalezy zawsze uzytkowal na roéwnej, stabilnej, czystej,
ognioodpornej i suchej powierzchni i poza zasiegiem dzieci
i 0s6b chorych umystowo. Urzadzenie nalezy umiejscowi¢
w taki sposéb, by w dowolnej chwili mozna sie byto dostac
do wtyczki sieciowej. Nalezy pamietac o tym, by zasilanie
urzadzenia energia odpowiadato danym podanym
na tabliczce znamionowej! Przed pierwszym uzyciem
zdemontowac wszystkie elementy i umy¢ je jak réwniez
umy¢ cate urzadzenie.

ONoUAWN =

3.3.PRACA Z URZADZENIEM

Obstuga

1. Napetni¢  wanne olejem  przewidzianym do
zastosowan gastronomicznych, tak zeby poziom
oleju znalazt sie pomiedzy znacznikiem maksimum
i minimum.

2. Ustawi¢ termostat w potozeniu ,0” i wlozy¢ wtyczke
do gniazda elektrycznego.
3. Wiaczy¢ urzadzenie ustawiajac  przetacznik On/

Off w pozycji ,On", zaswieci sie kontrolka zasilania.
Ustawi¢ preferowang temperature przekrecajac
pokretto termostatu, zaswieci sie kontrolka pracy
termostatu. Urzadzenie dziata w trybie cigglym.
Modele RCTF 13EH i RCTF 13DH oprocz opisanej
powyzej pracy ciagtej posiadajg mozliwosc
ograniczenia czasu pracy minutnikiem. W tym celu
po wiaczeniu urzadzenia, nalezy oprocz temperatury
ustawi¢ takze czas, przekrecajac pokretto minutnika.
Urzadzenie  wytaczy sie  automatycznie  po
uptywie ustawionego czasu (w celu ponownego
uruchomienia grzania frytownicy nalezy przetgcznik
On/Off przetaczyé w pozycje ,Off", a nastepnie
ponownie ustawi¢ termostat do pozycji ,0" i wigczy¢
urzadzenie ustawiajac przetacznik w pozycji ,On" ).
Jezeli wymagana temperatura zostanie osiggnieta,
to lampka gasnie. Termostat utrzymuje wymagana
temperature wtaczajac lub wytaczajgc automatycznie
element grzejny. W ten sposob utrzymuje on

wymagana temperature i oszczedza energie
elektryczna. Mozna rozpocza¢ smazenie.
4. Do smazenia uzywac dostarczonych koszy na frytki,

do ktérych nalezy uprzednio przymocowac uchwyty.
Smazong potrawe nalezy wiozy¢ do kosza. Kosz
zanurzy¢ w oleju. Kosz po usmazeniu potrawy nalezy
powiesi¢ na wieszaku, ktéry przymocowany jest przy
panelu sterujgcym. W ten sposéb pozostaty olej
Scieknie z kosza.

MONTAZ UCHWYTU W KOSZYKU
Y 4

5. Pokrywa wanny olejowej stuzy do utrzymania
ciepta oraz ochrony przed zabrudzeniem. Przed
zastosowaniem pokrywy nalezy upewnic sie, czy nie
znajduje sie na niej woda.

6. Po zakonczeniu smazenia wypychamy elementy
grzewcze przy panelu sterujgcym na zewnatrz, tak
ze panel przesunie sie 0 90° a elementy grzewcze
znajdg sie w pozycji pionowej w powietrzu nad
wanna. W ten sposdb resztka oleju sptynie do wanny.
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7. Frytownice  wyposazone sa w  wylacznik
bezpieczenstwa. Podczas podnoszenia elektrycznego
pulpitu wraz z pretami grzewczymi zostaje odciety
doptyw pradu.

Olej po schtodzeniu do temperatury pokojowej
spusci¢ za pomoca kurkéw spustowych (dotyczy
modeli: RCEF 10EH, RCEF 13EH, RCEF 16DH, RCSF
16ETH, RCSF 16DTH, RCKF 16ESH, RCKF 16DSH) lub
wyciggna¢ mise na olej i opréznic ( dotyczy modeli:
RCTF 13EH, RCTF 13DH, RCEF 10EY-ECO, RCEF 10DY-
ECO).

Zawsze po zakonczeniu smazenia nalezy pamietac
o ustawieniu termostatu w potozeniu ,0” (odwrotnie
do ruchu wskazowek zegara). Przetacznik On/Off
ustawi¢ w pozycji ,Off" oraz odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania.

Aby unikna¢ uszkodzenia termostatu nalezy uzywac
tylko oleju lub ptynnego ttuszczu. Nie zaleca sie
umieszczania we frytownicy ttuszczu w formie statej
— thuszcz w takiej formie powinien by¢ roztopiony
przed umieszczeniem go we frytownicy.

UWAGA! Urzadzenie posiada czujnik przeciw
przegrzaniu sie. Jezeli urzadzenie przegrzeje sie
podczas pracy to natychmiast wylgczy sie. Nalezy
wtedy odczeka¢, az urzadzenie ochtodzi sie
i zresetowal zabezpieczenie wciskajac ,RESET".
Urzadzenie moze z powrotem by¢ uzywane.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed kazdym czyszczeniem, a takze jezeli urzadzenie
nie jest uzywane, nalezy wyciagnac wtyczke sieciowa
i catkowicie ochtodzi¢ urzadzenie.

Nalezy spusci¢ olej i zdja¢ element grzejny.

Nalezy uzy¢ wilgotnej szmatki przeznaczonej do
czyszczenia urzadzen lub wykorzysta¢ naturalny
ocet, ktéry nadaje sie do mycia urzadzen
gastronomicznych.

Zabronione jest mycie elektrycznego pulpitu
sterujgcego  woda, poniewaz mogtoby  to
spowodowac uszkodzenie i utrate gwarangji.

Do czyszczenia powierzchni nalezy stosowac
wytacznie srodki niezawierajace substancji zracych.
Po kazdym czyszczeniu wszystkie elementy nalezy
dobrze wysuszy¢, zanim urzadzenie zostanie
ponownie uzyte.

Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w suchym
i chtodnym miejscu chronionym przed wilgocia
i bezposrednim promieniowaniem stonecznym.

12
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TECHNICKE UDAJE

Popis Hodnota parametru

parametru

Nézev ELEKTRICKE FRITEZA-

vyrobku FRITOVACI HRNCE ~ SPODNI SKRIN

Model RCEF RCEF RCKF RCKF
10EH 13EH 16ESH  16DSH

Napéti [V~]/ 230/50 400/50

frekvence [Hz]

Jmenovity 32 32 6 2x6

vykon [kW]

Objem [I] 10 13 16 2x16

Mnozstvi 6.5 8 10 2x10

oleje [I]

Velikost [cm] 28x46 31x48  34x53 69x53
x32.5 x35 x94 x94

Hmotnost [kg] 7.5 8 19 335

Popis Hodnota parametru

parametru

Nézev vyrobku ELEKTRICKE FRITOVACi HRNCE

Model RCEF RCTF RCTF RCSF
16DH 13EH 13DH 16ETH

Napéti [V~1/ 230/50 400/50

frekvence [Hz]

Jmenovity 2x3.5 32 2x3.2 6

vykon [kW]

Objem [I] 2x16 13 2x13 16

Mnozstvi 2x10 8 2x8 10

oleje []

Velikost [cm] 69x52 285x44  59x44  34x52
x36.5 x34 x34 x36.5

Hmotnost [kg] 15 6.5 10.5 9

Popis Hodnota parametru

parametru

Nézev vyrobku ELEKTRICKE FRITOVACI HRNCE

Model RCSF RCEF RCEF
16DTH 10EY-ECO  10DY-ECO

POZOR! Tiifazové fritovaci hrnce smi zapojovat
pouze osoby, které jsou k tomu opravnény.

1. VSEOBECNY POPIS

Navod slouZi jako napovéda pro bezpecné a spolehlivé
pouzivani. Vyrobek je navrzen a vyroben presné podle
technickych Udaji s pouzitim nejnovéjSich technologii
a komponentl a se zachovanim nejvysSich jakostnich
standardd.

PRED ZAHAJENiM PRACE SI DUKLADNE PRECTETE
TENTO NAVOD A SNAZTE SE JEJ POCHOPIT.

Pro zajisténi dlouhého a spolehlivého fungovani zafizeni
provadéjte pravidelny servis a Udrzbu v souladu s pokyny
uvedenymi v tomto navodu. Technické Udaje a specifikace
uvedené v navodu k obsluze jsou aktualni. Vyrobce si
vyhrazuje pravo provadét zmény pro zvyseni kvality.

Vysvétleni symboll

C E Vyrobek spliuje pozadavky pfislusnych
bezpecnostnich norem.

@ Pred pouzitim se seznamte s navodem.

E Recyklovatelny vyrobek.

/N UPOZORNENI! nebo VAROVANI! nebo
PAMATUJTE! popisujici danou situaci (vSeobecna
vystrazna znacka).

Zo%  Varovani! Horky povrch mize zpUsobit popaleni.

ﬁ K pouziti pouze ve vnitfnich prostorech.

POZOR! Obrazky v tomto navodu jsou ilustracni.
V nékterych detailech se od skute¢ného vzhledu
stroje mohou lisit.
Originalnim navodem je némecké verze navodu. Ostatni
jazykové verze jsou prekladem z némeckého jazyka.

2. BEZPECNOST POUZIVANI
Elektricka zafizent:
POZNAMKA! Prectéte si tento navod véetné viech
bezpecnostnich pokynt. Nedodrzovani néavodu
a pokynd maze vést k Grazu elektrickym proudem,
poiéru a/nebo tézkému Grazu nebo smrti.
Pojem ,zafizeni” nebo ,vyrobek” v bezpecnostnich pokynech
a navodu se vztahUJe na ELEKTRICKE FRITOVACI HRNCE.
Zarizeni nepouzivejte v prostredi s velmi vysokou vlhkosti/
v pfimé blizkosti nadrzi s vodou. Zafizeni nenofte do vody.
Nebezpedi Urazu elektrickym proudem! Pokud je zafizeni
v provozu, nevkladejte do né jen ruce ani jiné predméty!

2.1. ELEKTRICKA BEZPECNOST

2.2. BEZPECNOST NA PRACOVISTI

a) Na pracovisti udrzujte poradek a dobré osvétleni.
Neporadek nebo spatné osvétleni mohou vést
k UrazGm. Bud'te pfedvidavi a sledujte, co se béhem
prace kolem vas déje. Pfi praci se zafizenim vzdy
zachovavejte zdravy rozum.

b)  Se zafizenim nepracujte ve vybuiném prostredi,
napriklad v pritomnosti horlavych kapalin, plynt
nebo prachu. Zafizeni vytvari jiskieni, skrze které
mUze dojit ke vzniceni prachu nebo vypard.

Q) Pokud zjistite, Ze zafizeni nepracuje spravné, nebo
je poskozeno, ihned jej vypnéte a poruchu nahlaste
autorizované osobé.

d) Pokud mate pochybnosti o tom, zda zafizeni funguje
spravné, kontaktujte servis vyrobce.

e) Opravy zafizeni miZze provadét pouze servis vyrobce.
Opravy neprovadéjte sami!

f) V pfipadé vzniku pozaru k haseni zafizeni pod
napétim pouzivejte pouze praskové nebo snéhové
hasici pfistroje (CO,).

PAMATUJTE! Pfi praci se zafizenim chranite déti
a jiné nepovolané osoby.

2.3. OSOBNi BEZPECNOST

a) Nepouzivejte elektrické naradi, jste-li unaveni
nebo pod vlivem drog, alkoholu nebo lékd, které
vyznamné snizuji schopnost ovladat zafizeni.

b)  Zabrante ndhodnému spusténi. Ujistéte se, ze je
spinac ve vypnuté poloze pred pfipojenim zafizeni
k napajecimu zdroji.

Q) Upozornéni: Kovové casti vika a krytu mohou byt
horké a zpUsobit popéleni kize.

2.4. BEZPECNE POUZIVANI{ ZARIZEN{

a) Zarizeni nepouzivejte, pokud spinac pro zapnuti a/
nebo vypnuti zafizeni nefunguje spravné. Zafizeni,
které nelze ovladat spinacem, je nebezpecné a musi
byt opraveno.

b)  Nepouzivand zafizeni uchovévejte mimo dosah
déti a osob, které nejsou seznameny se zarfizenim
nebo ndvodem k obsluze. Zafizeni jsou nebezpecna
v rukou nezkusenych uzivatelG.

Q) Zarizeni udrzujte v dobrém technickém stavu.
Kontrolujte pred kazdou praci jeho celkovy stav
i jednotlivé dily a ujistéte se, Ze je vse v dobrém
stavu, a nehrozi tak uzivateli pfi praci se zafizenim
zadné nebezpeci. V pfipadé zjisténi poskozeni
nechte zafizeni opravit.

d) Udrzujte zafizeni mimo dosah déti.

e) Opravu a udrzbu zafizeni by mély provadét
pouze kvalifikované osoby za vyhradniho pouziti
origindlnich nahradnich dill. Zajisti to bezpecné
pouzivani zafizeni.

f) Pro zachovani navrzené mechanické integrity

. ohfivani dalSich produktd,

. zahrati kapalin obsahujicich cukr, sladidla, kyseliny,
alkélie nebo alkohol;

. zahrati a predehrati hoflavych, zdravi Skodlivych,
snadno oxidujicich a podobnych kapalin a/nebo
produktd.

Odpovédnost za veskeré Skody vzniklé v dusledku
pouziti zafizeni v rozporu s uréenim nese uzivatel.

3.1. POPIS ZARIZEN(
A POZNAMKA! Nakres tohoto produktu naleznete na
konci tohoto navodu, tj. na str. 47.

termostat

kontrolka napajeni
kontrolka prace termostatu
Spinac On/Off

Timer

vypoustéci kohout

drzak s kosem

viko

3.2. POPIS ZARIZEN(

UMISTEN({ ZARIZEN{

Teplota okoli nesmi byt vy3si neZli 45°C a relativni vihkost
nesmi byt vy$si neZli 85%. Zafizeni postavte takovym
zpUsobem, aby byla zajisténa dobré cirkulace vzduchu.
Vzdalenost zafizeni od stény by neméla byt mensi nez 10
cm. Zafizeni se musi nachazet daleko od veskerych horkych
povrchl. Zafizeni musi byt vidy pouzivano na rovném,
stabilnim, Cistém, zaruvzdorném a suchém povrchu
a mimo dosah déti a osob s mentalnim postizenim. Zafizeni
umistéte takovym zpusobem, abyste v kazdém okamziku
méli neruseny pfistup k elektrické zasuvce. Pamatujte na
to, aby hodnoty proudu, kterym je zafizeni napajeno, byty
shodné s Gdaji uvedenymi na technickém Stitku zafizeni!
Pfed prvnim pouzitim demontujte viechny dily a umyjte je,
a také umyjte celé zafizeni.

NV AWN =

3.3. PRIPRAVA K PRACI

OBSLUHA

1. Napliite misku olejem urcenym pro pouziti
v gastronomii tak, aby se hladina oleje ustalila mezi
znackou maxima a minima.

2. Nastavte termostat do polohy ,0” a vlozte zastréku
do elektrické zasuvky.
3. Zafizeni zapnéte prepnutim prepinacem On/Off do

polohy ,0On", rozsviti se sitova kontrolka. Nastavte
pozadovanou teplotu otocenim knofliku termostatu,
rozsviti se kontrolka provozu termostatu. Zafizeni
funguje v nepretrzitém rezimu. Modely RCTF 13EH
a RCTF 13DH kromé vyse popsaného nepretrzitého
provozu maji moznost omezit ¢as provozu pomoci

;\::If\?etlni\; []F{z] 4R WL 3 ﬁglsjtg?:\zjujgtaer|zizgh)rlln;s;p%cigz\griétgj;?:éclii ZZZSS?;CEIE; zarizeni neocvis'srahvujte predem namontované kryty asovace. Za vtimto Uéeler,nvpo zaPngti zaFizgni
a pfislusné zasuvky snizuji nebezpedi Urazu nebo neuvolfujte Srouby nastavte krog\e tleploty také Cas otocenim knofl|ku/
Jmenovity 2x6 3.2 2x3.2 elektrickym proudem. 9) Fritézu s horkym olejem neprenasejte! Olej mize byt casovace.lZanzvem se vypne avutom‘atlcky poluplyvnutl
vykon [kW] b)  Napéjeci kabel nepouzivejte na jiné Ucely, nez na horky dokonce 6-7 hod. nastaveného casu (pro opétovné zapnuti ohfevu
které je urcen. Nikdy jej nepouzivejte k prenaseni h)  Fritézu neotaCejte vzhGru nohama, mize se fritézy pfepnéte prepinac do polohy ,Off" a pak opét
Objem [I] 2x16 10 2x10 zafizeni nebo k vytahovani zastrcky ze sitové poskodit. nastavte termostat do polohy ,0” a zapnéte zafizeni
L zasuvky. Drzte jej mimo dosah tepla, oleje, ostrych R Ty i ¢ % fepnutim piepinace do polohy ,0On"). Jakmile bude
Mnf)zstvn 2x10 55 2x5.5 hran nebo rotuj{ci;h dild. Poéquepé nebo zavmcl)tané ) (F)Tetjizri nezapinejte, pokud vana neni naplnéna SosZiena F:)oipadované F3ceplo¥a, ko)ntrolka préace
oleje [I] elektrické napajeci kabely zvySuji nebezpeci Urazu ., . termostatu zhasne. Termostat udrzuje pozadovanou
. elektrickym proudem. 3. ZASADY POUZIVANI teplotu automatickym zapinanim a vypinanim
Velikost [cm] 69x52 27.5x43.5  56.5x43.5 ©)  Pokud neni moZné vyhnout se praci se zafizenim ELEKTRICKE FRITOVACI HRNCE je uréena pouze pro P h & YT, pinan! b ypd .
x36.5 x28 x28 ve vihkém prostfedi, pouzivejte pfitom proudovy smazeni potravinafskych vyrobkd v hlubokém tuku. topvnz ot esa.l imto V,ZPLIJSE e:‘ udrzuwe
chrani¢ (RCD). Pouzivani RCD snizuje nebezpeci Nepouzivejte ELEKTRICKE FRITOVACI HRNCE pro: pozadovanou teplotu a setri elektrickou energil.

Hmotnost [kg] 15 42 8 Grazu elektrickym proudem. Miizete zahajit smaZeni.
14 Rev.25.01.2022 Rev.25.01.2022 15
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4. Na smazeni pouzivdame dodavané kosiky na
hranolky, ke kterym je nutné pfedem pfipevnit
drzéky. Smazené jidlo je nutné vlozit do kosiku. Kosik
ponofime do oleje. Po usmazeni jidla kosik povésime
na vésak, ktery je upevnén vedle ovladaciho panelu.
Timto zpUsobem bude moci zbyly olej stékat
z kosiku.

MONTAZ DRZAKU V KOSiKU

5. Viko olejové misky slouzi k udrzovani tepla
a k ochrané pred znecisténim. Pred pouzitim vika je
nutné se ujistit, zda se na ném nenachazi voda.

6. Po dokonceni smazeni vytlacime topné prvky
u ovladaciho panelu smérem ven, takze panel se
posune o 90° a topné prvky budou ve svislé poloze
ve vzduchu nad miskou. Timto zplsobem zbytek
oleje stece do misky.

albe— TJ_J

\v} |y A\

7. Fritovaci hrnce jsou vybaveny bezpecnostnim
vypinacem. Pfi zvednuti elektrického pultu s topnymi
tycemi bude prerusen pfivod proudu.

8. Olej pak po ochlazeni na pokojovou teplotu
vypoustime pomoci vypoustéciho kohoutku (tyka se
modelG: RCEF 10EH, RCEF 13EH, RCEF 16DH, RCSF
16ETH, RCSF 16DTH, RCKF 16ESH, RCKF 16DSH)
nebo vytahnéte vanu na olej a vyprazdnéte ji (tyka
se modeld: RCTF 13EH, RCTF 13DH, RCEF 10EY-ECO,
RCEF 10DY-ECO).

9. Vzdy po dokonceni smazeni pamatujte na nastaveni
termostatu do polohy ,0” (proti sméru pohybu
hodinovych rucicek). Prepina¢ On/Off prepnéte do
polohy ,Off" a zafizeni odpojte od napajeni.

10.  Aby se zabranilo poskozeni termostatu, pouZzivejte

pouze olej nebo tekuty tuk. Nedoporucuje se davat
do fritovaciho hrnce tuk v tuhém stavu — tuk v této
formé je nutné pred vloZzenim do ritovaciho hrnce
rozpustit.
UPOZORNENI! Zafizeni je vybaveno pojistkou proti
prehrati. Pokud se zafizeni béhem provozu zacne
prehrivat, okamzité se vypne. Pak pockejte, az
zafizeni vychladne a resetujte ochranu stisknutim
tlacitka ,RESET". Zarizeni pak m(izeme opét pouzit.

4. CISTEN{ A UDRZBA

. Pred kazdym cisténim, a také pokud zafizeni neni
pouzivano, odpojte zastrcku ze zasuvky a nechte
zarizeni zcela vychladnout.

. Vypustte olej a sejméte topné téleso.

Pouzijte navlhéeny hadrik uréeny k cisténi zafizeni
nebo vyuZijte pfirodni ocet, ktery je vhodny k myti
gastronomickych zafizeni.

Je zakdzéno myt elektricky ovladaci pult vodou,
protoze by mohlo dojit k jeho poskozeni a ztraté
zaruky.

K cisténi povrchu pouzivejte vyhradné prostfedky
neobsahujici Ziravé latky.

Po kazdém cisténi je nutno vsechny prvky dobre
osusit, nez bude zafizeni opét pouzito.

Zarizeni skladujte na suchém a chladném misté,
chranéném proti vihkosti a pfimému slune¢nimu
svitu.
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DETAILS TECHNIQUES

Description Valeur de paramétre

des

parametres

Nom du FRITEUSES FRITEUSE SUR

produit ELECTRIQUES ARMOIRE

Modele RCEF RCEF RCKF RCKF
10EH 13EH  16ESH  16DSH

Tension [V ~]/ 230/50 400/50

Fréquence [Hz]

Puissance 32 32 6 2x6

nominale [kW]

Capacité 10 13 16 2x16

totale [I]

Capacité 6.5 8 10 2x10

d'huile [I]

Dimensions 28x46 31x48  34x53  69x53

[cm] x32.5 x35 x94 x94

Poids [kg] 7.5 8 19 335

Description Valeur de parameétre

des

parametres

Nom du FRITEUSES ELECTRIQUES

produit

Modele RCEF RCTF RCTF RCSF
16DH 13EH 13DH 16ETH

Tension [V ~]/ 230/50 400/50

Fréquence [Hz]

Puissance 2x3.5 32 2x3.2 6

nominale [kW]

Capacité 2x16 13 2x13 16

totale [I]

Capacité 2x10 8 2x8 10

d'huile [I]

Dimensions 69x52 285x44  59x44  34x52

[cm] x36.5 x34 x34 x36.5

Poids [kg] 15 6.5 10.5 9

Description Valeur de parametre

des

parametres

Nom du FRITEUSES ELECTRIQUES

produit

Modele RCSF RCEF RCEF
16DTH 10EY-ECO  10DY-ECO

Tension [V ~]/ 400/50 230/50

Fréquence [Hz]

Puissance 2x6 32 2x3.2

nominale [kW]

Capacité 2x16 10 2x10

totale [I]

Rev.25.01.2022

Capacité 2x10 5.5 2x5.5
d'huile [I]

Dimensions 69x52 27.5x43.5 56.5x43.5
[cm] x36.5 x28 x28
Poids [kg] 15 4.2 8

ATTENTION! Les friteuses a courant fort doivent
absolument étre branchées au circuit électrique par
un électricien!

1. DESCRIPTION GENERALE

Le manuel est congu comme un guide pour une utilisation
sire et fiable. Le produit a été concu et fabriqué strictement
selon les spécifications techniques et en utilisant les
derniéeres technologies et composants, tout en maintenant
les normes de qualité les plus élevées.

AVANT LA MISE EN SERVICE, LES INSTRUCTIONS
D’UTILISATION DOIVENT ETRE LUES ET COMPRISES
DE FACON PRECISE.

Pour garantir un fonctionnement durable et fiable de
I'appareil, une attention particuliére doit étre portée
a la manipulation et a I'entretien correct, conformément
aux instructions données dans ce manuel. Les données
techniques et spécifications présentes dans ce manuel
sont actuellement en vigueur. Le fabricant se réserve
le droit d'apporter des modifications dans le cadre de
I'amélioration de la qualité.

Explication des symboles

c E L'appareil est conforme aux directives
européennes en vigueur.

@ Veuillez lire attentivement ces instructions
d'emploi.

E Produit recyclable.

A ATTENTION! ou AVERTISSEMENT! ou NOTE!
Pour attirer votre attention sur certaines
mesures a prendre en compte (signaux
d’avertissement général).

E Attention! Surfaces chaudes — risque de bralure!

ﬁ Adapté seulement pour un usage en intérieur.

ATTENTION! Certaines illustrations, présentes
dans cette notice, peuvent différer de la véritable
apparence de |'appareil.
La version originale de ce manuel a été rédigée en allemand.
Les autres versions sont des traductions de I'allemand.

2. SECURITE D'EMPLOI

Appareils électriques:

A ATTENTION! Lisez attentivement toutes les
consignes de sécurité et toutes les instructions. Le
non-respect des avertissements et instructions peut
entrainer des chocs électriques, des incendies et/
ou des blessures graves ou la mort.

Le terme « appareil » ou « produit » dans les avertissements

et la description se référe FRITEUSES ELECTRIQUES.

N'utilisez pas I'appareil dans des piéces ou I'humidité est

trés élevée/a proximité immédiate de récipients d'eau.

L'appareil ne doit en aucun cas étre mouillé.
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Danger de choc électrique! Ne pas poser les mains ou des
objets dans I'appareil en fonctionnement!

2.1. SECURITE ELECTRIQUE

a) La fiche de I'appareil doit étre adaptée a la prise
de courant. Ne modifiez d'aucune facon la fiche. La
fiche d’origine et la prise adaptée réduisent le risque
d‘un choc électrique.

b)  Nutilisez pas le cable de facon inappropriée. Ne
I'utilisez jamais pour porter I'appareil ou ne tirez
pas dessus pour retirer la fiche. Placez le cable
a l'abri de la chaleur, de I'huile de bords coupants
ou de piéces mobiles. Placez le cable a I'abri de la
chaleur, de I'huile de bords coupants ou de pieces
mobiles. risque d'un choc électrique. Des cables
endommagés ou soudés augmentent le risque d'un
choc électrique.

) Lorsque vous utilisez I'appareil dans un
environnement humide, utilisez un disjoncteur
différentiel (RCD). Un RCD réduit le risque
d'électrocution.

2.2. SECURITE SUR LE LIEU DE TRAVAIL

a) Gardez votre espace de travail propre et bien éclairé.
Un désordre ou un mauvais éclairage peuvent
conduire a des accidents. Soyez prévoyant, observez
ce qui est fait et utilisez I'appareil avec un peu de
bon sens.

b) N'utilisez pas I'appareil dans des zones a risque
d'explosion, par exemple en présence de liquides
inflammables, de gaz ou de poussiere. Les appareils
produisent des étincelles qui peuvent enflammer la
poussiéere ou les vapeurs.

) En cas de dommage ou de dysfonctionnement,
I'appareil doit immédiatement étre mis en arrét et
une personne autorisée doit étre prévenue.

d) Si vous n'étes pas sir que l'appareil fonctionne
correctement, adressez-vous au service du fabricant.

e) Les réparations doivent exclusivement étre faites
par le service du fabricant. Ne pas effectuer de
réparations soi-méme!

f) En cas d'incendie ou de feu, n'utiliser que des
extincteurs a poudre ou a dioxyde de carbone (CO,).

& INDICATION! Les enfants et personnes non
impliquées doivent étre protégés lors du travail avec

cet appareil.
2.3 SECURITE PERSONNELLE
a) Il n'est pas autorisé de faire fonctionner I'appareil

en état de fatigue, de maladie, sous influence
d‘alcool, de drogues ou de médicaments, si ces états
réduisent l'aptitude a se servir de I'appareil.

b) Afin d'éviter une mise en marche accidentelle,
assurez-vous que linterrupteur est en position
d‘arrét avant de connecter I'appareil & une source
d‘alimentation.

) Remarque: Les parties en métal du couvercle et
du boitier peuvent étre trés chaudes et causer des
brilures.

2.4 UTILISATION SURE DE L'APPAREIL

a) N'utilisez pas I'appareil si l'interrupteur de Marche/
Arrét ne fonctionne pas correctement (ne s‘allume
ou ne s'éteint pas). Les appareils qui ne peuvent pas
étre contrdlés par interrupteur sont dangereux et
doivent étre réparés.

b) Les outils non utilisés sont a conserver hors de portée
des enfants ainsi que des personnes ne connaissant
ni l'appareil lui-méme ni la notice correspondante.
De tels appareils peuvent représenter un danger
s'ils sont placés entre les mains de personnes
inexpérimentées.

o) Gardez I'appareil dans un parfait état. Avant chaque
travail, vérifiez qu'il ne présente pas de dommages
généraux ou des dommages aux pieces mobiles
(piéces ou composants cassés ou autres conditions
qui peuvent nuire a un fonctionnement sir de la
machine). En cas de dommage, il faut faire réparer
I'appareil avant de 'utiliser.

d)  Gardez l'appareil hors de portée des enfants.

e) La réparation et I'entretien d'appareils doivent étre
exclusivement effectués par un personnel spécialisé
qualifié et avec des pieces de rechange originales.
Une utilisation en toute sécurité est ainsi garantie.

f) Afin de garantir I'intégrité de fonctionnement prévue
de l'appareil, les couvercles et vis montés en usine ne
doivent pas étre retirés.

9) Il est interdit de déplacer la friteuse remplie d'huile
chaude! L'huile peut maintenir une température
élevée méme pendant 6-7 h.

h) Ne retournez pas la friteuse, cela pourrait
I'endommager.

i) Il est interdit d'allumer I'appareil si le bac n'est pas
rempli d'huile.

3. CONDITIONS D'UTILISATION
La friteuse électrique a été concue pour frire des aliments.
Ne pas utiliser la friteuse électrique pour:

. chauffer ou cuire d'autre substance ou matiére,

. chauffer/cuire des liquides sucrés, acides, salés ou
contenant de I'alcool;

. réchauffer et chauffer des produits inflammables,

dangereux pour la santé ou volatiles, ni
d'autres matiéres ou substances présentant ces
caractéristiques.
L'utilisateur est seul responsable de tout dommage
causé par une mauvaise utilisation.

3.1 DESCRIPTION DE L'APPAREIL

ATTENTION! Les vues de ce produit se trouve a la
derniere page du manuel d'utilisation p. 47.

Thermostat

Puissance

Lampe de travail du thermostat
Interrupteur ON/OFF

Minuterie

Robinet de vidange

Panier avec poignée

Couvercle

3.2 PREPARATION AU FONCTIONNEMENT
INSTALLATION DE L'APPAREIL

La température ambiante, de la piece ou se trouve I'appareil,
ne doit pas dépasser 45°C et I'humidité de I'air ne doit pas
excéder 85%. L'appareil doit étre positionné de maniére
a ce qu'une bonne circulation d‘air soit garantie. Sur tous
les cotés, une distance minimale d'un peu moins de 10 cm
doit étre maintenu entre I'appareil et son environnement.
Maintenez I'appareil a distance de toute surface chaude.
Utilisez I'appareil uniquement sur une surface plane, stable,
propre, séche, réfractaire (résistante a la chaleur et au feu),
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et en dehors de la portée des enfants et des personnes
handicapées mentales. Placez I'appareil de maniere a ce
que la prise soit accessible a tout moment. Veillez a ce que
I'alimentation en courant respecte les valeurs indiquées sur
la plaque signalétique. Veuillez désassembler et nettoyer
tous les éléments de l'appareil avant de l'utiliser une
premiére fois.

3.3. TRAVAIL AVEC L'APPAREIL

Utilisation

1. Remplissez d'huile les cuves pour frire des aliments
et respectez les niveaux minimum et maximum
indiqués.

2. Placez le thermostat sur ,0" et branchez le cable
d‘alimentation.

3. Allumez l'appareil en réglant l'interrupteur «On/

Off » sur « On»: le voyant d'alimentation s'allume.
Choisissez la température en tournant le bouton
du thermostat: le voyant de fonctionnement du
thermostat s'allume. L'appareil fonctionne en mode
continu. Les modéles RCTF 13EH et RCTF 13DH, en
plus du fonctionnement continu décrit ci-dessus,
ont la possibilité de limiter le temps de travail avec
une minuterie. Pour mettre en place ce mode de
fonctionnement, aprés avoir allumé l'appareil, en
plus de la température, réglez également I'heure en
tournant le bouton de la minuterie. L'appareil s'éteint
automatiquement une fois le délai du temps écoulé
(pour redémarrer le réchauffement de la friteuse,
mettez l'interrupteur « On/ Off » sur « Off », ensuite
mettez le thermostat sur la position « 0 » et allumez
I'appareil en position « On ». Dés que la température
désirée est atteinte, le témoin lumineux s'éteint.
Le thermostat maintient la température désirée en
activant ou désactivant la résistance. De cette fagon,
il maintient la temperature souhaitée et économise
de I'électricité. La friture peut alors commencer.

4. Pour ce faire, utilisez les paniers a friture fournis
auxquels vous devez monter les poignées au
préalable. Placez ensuite vos aliments a frire dans
le panier et plongez-le dans I'huile. Lorsque votre
friture est préte, pendez le panier & son support,
situé sur la surface de commande, pour y égoutter
I'huile.

MISE EN PLACE DU PANIER
/ /
Ay Y

5. Le couvercle sert a maintenir a chaud l'intérieur de
la cuve et a le protéger des pollutions extérieures. Si
vous souhaitez placer le couvercle, assurez-vous qu'il
n'y ait pas d'eau dessus.

6. Une fois que vous avez terminé d'utiliser la friteuse,
pressez la résistance en arriére contre la surface de
commande de sorte que la surface de commande
soit inclinée a 90° et que la résistance soit sortie de
maniere verticale, au-dessus du récipient, pour que
I'huile puisse étre égouttée.

{
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Nos friteuses sont équipées d'un interrupteur
de sécurité. En relevant 'unité de commande et
la résistance, I'alimentation électrique s'éteint
automatiquement pour éviter tout incident.

Une fois la température de I'huile redescendue
a la température ambiante, vidangez I'huile avec le
robinet de vidange (s'applique aux modeles: RCEF
10EH, RCEF 13EH, RCEF 16DH, RCSF 16ETH, RCSF
16DTH, RCKF 16ESH, RCKF 16DSH) ou retirez le bac
a I'huile et le videz (s'applique aux modeéles: RCTF
13EH, RCTF 13DH, RCEF 10EY-ECO, RCEF 10DY-ECO).
N'oubliez jamais de replacer le thermostat sur
la position ,0” (dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre). Réglez l'interrupteur « On / Off »
sur la position « Off » et débranchez I'appareil de
I"alimentation électrique.

Pour ne pas endommager le thermostat, utilisez
de I'huile ou du lubrifiant. Il n'est pas recommandé
d'utiliser des batonnets de graisse sans les avoir
faits fondre au préalable. La friteuse ne doit pas étre
remplie de batonnets de graisse non-fondus.
ATTENTION! L'appareil est équipé d'un senseur de
surchauffe. Si l'appareil surchauffe pendant son
fonctionnement, il s'éteint immédiatement. Attendez
que l'appareil refroidisse et réinitialisez la protection
en appuyant sur « RESET ». L'appareil peut ensuite
étre utilisé de nouveau.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Apres chaque utilisation et avant chaque nettoyage,
débranchez l'appareil et laissez-le refroidir
complétement.

Vidangez I'huile et retirez la résistance.

Nettoyez |'appareil avec un chiffon humide ou
utilisez du vinaigre naturel approprié pour laver la
vaisselle.

Il est interdit de laver le panneau électrique avec
de l'eau car cela pourrait endommager l'appareil et
annuler la garantie.

N'utilisez lors du nettoyage que des détergents doux
sans substances corrosives.

Aprés  chaque  nettoyage, laissez  séchez
soigneusement tous les éléments avant d'utiliser
a nouveau l'appareil.

Conservez l'appareil dans un endroit frais, sec,
a I'abri de I'humidité et des rayons directs du soleil.
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I

ISTRUZIONI PER L'USO

I

DATI TECNICI

Parametro —
Descrizione

Nome del
prodotto

Modello

Tensione
nominale [V~]/
Frequenza [Hz]

Potenza
nominale [kW]

Capacita [I]
Quantita di
olio [I]

Dimensioni
[em]

Peso [kg]

Parametro —
Descrizione

Nome del
prodotto

Modello

Tensione
nominale [V~]/
Frequenza [Hz]

Potenza
nominale [kW]

Capacita [I]

Quantita di
olio [I]

Dimensioni
[em]

Peso [kg]

Parametro —
Descrizione

Nome del
prodotto

Modello

Tensione
nominale [V~]/
Frequenza [Hz]

Potenza
nominale [kW]

Capacita [I]

Parametro — Valore

FRIGGITRICI FRIGGITRICE

ELETTRICHE CON
RUBINETTO
- A MOBILE

RCEF RCEF RCKF RCKF
10EH 13EH  16ESH  16DSH

230/50 400/50
32 32 6 2x6
10 13 16 2x16
6.5 8 10 2x10

28x46 31x48  34x53  69x53
x32.5 x35 x94 x94

7.5 8 19 335

Parametro — Valore

FRIGGITRICI ELETTRICHE

RCEF RCTF RCTF RCSF
16DH 13EH 13DH  16ETH

230/50 400/50
2x3.5 32 2x3.2 6
2x16 13 2x13 16
2x10 8 2x8 10

69x52 285x44  59x44  34x52
x36.5 x34 x34 x36.5

15 6.5 10.5 9

Parametro — Valore

FRIGGITRICI ELETTRICHE

RCSF RCEF RCEF
16DTH 10EY-ECO  10DY-ECO
400/50 230/50

2x6 32 2x3.2

2x16 10 2x10

Quantita di 2x10 5.5 2x5.5
olio [l

Dimensioni 69x52 27.5x43.5 56.5x43.5
[ecm] x36.5 x28 x28
Peso [kg] 15 4.2 8

ATTENZIONE! Friggitrici con corrente trifase
devono assolutamente essere collegate al cicuito
elettrico da un elettricista!

1. DESCRIZIONE GENERALE

Queste istruzioni sono intese come ausilio per un uso
sicuro e affidabile. Il prodotto & stato rigorosamente
progettato e realizzato secondo le disposizioni tecniche
e l'utilizzo delle tecnologie e componenti piu moderne,
seguendo gli standard di qualita piu elevati.

PRIMA DELLA MESSA IN FUNZIONE E NECESSARIO
LEGGERE E COMPRENDERE LE ISTRUZIONI D'USO.

Per un funzionamento duraturo e affidabile del
dispositivo bisogna assicurarsi di maneggiarlo e curarne
la manutenzione secondo le disposizioni presentate in
questo manuale. | dati e le specifiche tecniche indicati in
questo manuale sono attuali. Il fornitore si riserva il diritto
di apportare delle migliorie nel contesto del miglioramento
dei propri prodotti.

Spiegazione dei simboli

C E Il prodotto soddisfa le attuali norme di
sicurezza.

@ Leggere attentamente le istruzioni.
E Prodotto riciclabile.

A ATTENZIONE o AVVERTENZA! o NOTA!
Sono utilizzati per richiamare |'attenzione su
determinate circostanze (indicazione generale
di avvertenza).

Attenzione! Superfici calde — Rischio di ustioni.

s

ﬁ Adatto solo per uso interno.

ATTENZIONE! Le immagini in questo manuale sono

puramente dimostrative per cui i singoli dettagli

possono differire dall’aspetto reale dell'apparecchio.
Il manuale originale e stato scritto in tedesco. Le versioni in
altre lingue sono traduzioni dalla lingua tedesca.

2. SICUREZZA NELL'IMPIEGO

Dispositivi elettronici:

A ATTENZIONE! Leggere le istruzioni d'uso e di
sicurezza. Non prestare attenzione alle avvertenze
e alle istruzioni pud condurre a shock elettrici,
incendi, gravi lesioni o addirittura al decesso.

Il termine ,apparecchio” o ,prodotto” nelle avvertenze

e descrizioni contenute nel manuale si riferisce al

FRIGGITRICI ELETTRICHE. Non utilizzare [|'apparecchio

in ambienti con umidita molto elevata / nelle immediate

vicinanze di contenitori d'acqua. Non bagnare ['unita.

Rischio di scossa elettrical Non mettere mani o oggetti nel

dispositivo in movimento!

2.1. SICUREZZA ELETTRICA

a) La spina del dispositivo deve essere compatibile con
la presa. Non cambiare la spina per alcun motivo. Le
spine e le prese originali riducono il rischio di scosse
elettriche.

b) Non utilizzare il cavo in modo improprio. Non
utilizzarlo  mai per trasportare l'apparecchio
o rimuovere la spina. Tenere lontano il cavo da fonti
di calore, oli, bordi appuntiti e da parti in movimento.
| cavi danneggiati o saldati aumentano il rischio di
scosse elettriche.

) Se non & possibile evitare che il dispositivo
venga utilizzato in un ambiente umido, utilizzare
un interruttore differenziale. Un interruttore
differenziale riduce il rischio di scosse elettriche.

2.2. SICUREZZA SUL LAVORO

a) Mantenere il posto di lavoro pulito e ben illuminato.
Il disordine o una scarsa illuminazione possono
portare a incidenti. Prestare sempre attenzione,
osservare che cosa viene fatto e utilizzare il buon
senso quando si adopera il dispositivo.

b) Non wusare il dispositivo all'interno di luoghi
altamente combustibili, per esempio in presenza di
liquidi, gas o polvere infiammabile. Il dispositivo pud
produrre scintille in presenza di polvere o vapore

infiammabili.

Q) In caso di un danno o un difetto, il dispositivo deve
subito essere spento e bisogna avvisare una persona
autorizzata.

d) Se non si e sicuri del corretto funzionamento del
dispositivo, rivolgersi al servizio assistenza del
fornitore.

e) Le riparazioni devono essere eseguite esclusivamente
dal servizio assistenza del produttore. Non eseguire
le riparazioni da soli!

f) In caso di incendio, utilizzare solo estintori a polvere
0 ad anidride carbonica (CO,).

A AVVERTENZA! Quando si lavora con questo
dispositivo, i bambini e le persone non coinvolte
devono essere protetti.

2.3. SICUREZZA PERSONALE

a) Non & consentito I'uso del dispositivo in uno stato
di affaticamento, malattia, sotto l'influenza di alcol,
droghe o farmaci, se questi limitano la capacita di
utilizzare il dispositivo.

b) Per evitare avviamenti accidentali, prima di collegare
il dispositivo a una fonte di alimentazione assicurarsi
che questo sia spento.

9] Avvertenza: le parti metalliche del coperchio
e dell'alloggiamento possono essere molto calde
e causare bruciature.

2.4.USO SICURO DEL DISPOSITIVO

a) Non utilizzare il dispositivo se l'interruttore ON/
OFF non funziona correttamente (non accendere
o spegnere l'unita). | dispositivi con interruttore
difettoso sono pericolosi quindi devono essere
riparati.

b)  Gli strumenti inutilizzati devono essere tenuti fuori
dalla portata dei bambini e delle persone che non
hanno familiarita con il dispositivo e le sue istruzioni.
Nelle mani di persone inesperte, questo apparecchio
puo rappresentare un pericolo.

9] Mantenere |'apparecchio in perfette condizioni.
Prima di ogni utilizzo, verificare che non vi siano
danni generali o danni alle parti mobili (frattura
di parti e componenti o altre condizioni che
potrebbero compromettere il funzionamento sicuro
della macchina). In caso di danni, I'unita deve essere
riparata prima dell'uso.

d)  Tenere il dispositivo fuori dalla portata dei bambini.

e) La riparazione e la manutenzione dell'attrezzatura
devono essere eseguite esclusivamente da personale
specializzato qualificato e con pezzi di ricambio
originali. Cio garantisce la sicurezza durante I'uso.

f) Per garantire lintegrita di funzionamento del
dispositivo, i coperchi o le viti installati in fabbrica
non devono essere rimossi.

9) E vietato spostare la friggitrice con olio bollente!
L'olio pud mantenere una temperatura elevata anche
per 6-7 ore.

h) Non capovolgere la friggitrice a ,testa in giu”,
potrebbe danneggiarsi.

i) E vietato accendere il dispositivo se la ciotola non
¢ piena di olio.

3. CONDIZIONI D'USO
La friggitrice elettrica e progettata solamente per friggere
alimenti. Si prega di non utilizzarla per:

. riscaldare altre sostanze,

. riscaldare liquidi contenenti zucchero, dolcificanti,
acidi, soluzioni alcaline o alcolici;

. riscaldare sostanze o liquidi infammabili, nocivi alla

salute, che evaporano facilmente o simili.
L'operatore é responsabile di tutti i danni derivanti da
un uso improprio

3.1 DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

A ATTENZIONE! La disegni di questo prodotto si trova
nell’ultima pagina del manuale d'uso, p. 47.

Rubinetto di scarico
Impugnatura e cestello
Copertura

1. Termostato

2. Indicatore corrente elettrica

3. Luce di funzionamento del termostato
4. Interruttore ON/OFF

5. Timer

6.

7.

8.

3.2 PREPARAZIONE AL FUNZIONAMENTO
POSIZIONAMENTO DELL'UNITA

La temperatura dell'ambiente non deve essere superior
ai 45°C e l'umidita dell'aria non deve superare '85%.
Posizionare il dispositivo in modo che sia garantita
un‘ottimale circolazione dell'aria. Garantire una distanza di
almeno 10 cm tra il dispositivo e altri apparecchi o strutture
circostanti. Tenere il dispositivo lontano da fonti di calore.
Azionare l'apparecchio su una superficie piana, stabile,
pulita, ignifuga e asciutta, nonché fuori dalla portata di
bambini o portatori di disabilita. Posizionare il dispositivo
in modo che la spina sia facilmente accessibile e non
risulti ostruita. Assicurarsi che |'alimentazione corrisponda
a quella indicata sul quadro tecnico del prodotto. Prima del
primo utilizzo si consiglia di smontare tutte le component
e pulirne le superfici.
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MANUAL DE

INSTRUCCIONES

ES

3.3 LAVORARE CON IL DISPOSITIVO
Funzionamento

1. Riempire il contenitore dell'olio con olio per alimenti,
la quantita deve stare tra il massimo e il minimo
indicati.

2. Impostare il termostato su ,0” e inserire la spina nella
presa.

3. Accendere il dispositivo impostando l'interruttore
On/Off su ,On", lindicatore di alimentazione si
accendera. Impostare la temperatura preferita
ruotando la manopola del termostato, la spia del
termostato si accendera. Il dispositivo funziona in
modalita continua. | modelli RCTF 13EH e RCTF 13DH,
oltre all'operazione continua descritta sopra, hanno
la possibilita di limitare il tempo di funzionamento
con un timer. A tale scopo, dopo aver acceso il
dispositivo, oltre alla temperatura, impostare anche
I'ora ruotando la manopola del timer. Il dispositivo
si spegnera automaticamente allo scadere del
tempo impostato (per riavviare il riscaldamento
della friggitrice impostare l'interruttore On/Off sulla
posizione ,Off", quindi impostare il termostato sulla
posizione ,0” e accendere il dispositivo impostando
I'interruttore su ,On").

4. Per friggere, utilizzare il cestello incluso nella
spedizione a cui va prima montata I'impugnatura.
Posizionare gli alimenti desiderati nel cestello, poi
immergere quest'ultimo nell'olio. Dopo aver fritto gli
alimenti, appendere il cestello sul gancio attaccato
alla superficie con il Quadro elettrico dei comandi
per far sgocciolare I'olio in eccesso.

INSERIMENTO DEL CESTELLO

5. La copertura della friggitrice & pensata per mantenere
il contenuto caldo e per proteggerlo dallo sporco.
Se desiderate chiudere la friggitrice, assicuratevi che
sulla copertura non ci sia acqua.

6. Quando la frittura & terminata, spingere il riscaldatore
sulla superficie con il quadro elettrico dei comandi
verso dietro in modo che la superficie elettrica venga
spostata di 90° e il riscaldatore venga posizionato
in verticale sopra il contenitore. In questo modo
¢ possibile fa scolare I'olio.
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7. Le nostre friggitrici sono dotate di un interruttore di
sicurezza. All'inclinarsi dell'unita di comando e della
barra di riscaldamento, l'alimentazione elettrica
viene interrotta automaticamente affinché non si
verifichi alcun incidente.

8.

Dopo il raggiungimento della temperatura ambiente,
far defluire I'olio mediante il tubo di scarico (riguarda
i modelli: RCEF 10EH, RCEF 13EH, RCEF 16DH, RCSF
16ETH, RCSF 16DTH, RCKF 16ESH, RCKF 16DSH)
oppure estrarre la ciotola dell'olio e pulirla (riguarda
i modelli: RCTF 13EH, RCTF 13DH, RCEF 10EY-ECO,
RCEF 10DY-ECO).

Impostare sempre il termostato della friggitrice
sulla posizione ,0” (in senso antiorario). Impostare
I'interruttore On/Off sulla posizione ,Off" e scollegare
il dispositivo dall'alimentazione.

Per non causare danni al termostato, bisogna
utilizzare sempre olio o grassi liquidi. Non
e consigliabile utilizzare grasso in panetto, farlo
sciogliere prima di utilizzarlo - la friggitrice puo
essere riempita solo con grasso sciolto.
ATTENZIONE! Il dispositivo ha un sensore di
surriscaldamento. Se I'apparecchio si surriscalda
durante il funzionamento. Attendere finché il
dispositivo si raffredda e resettare la protezione
premendo ,RESET”. L'apparecchio pud ora essere
riutilizzato.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

Rimuovere la spina dalla corrente prima di effettuare
la pulizia e dopo ogni uso e far raffreddare
completamente I'apparecchio.

Far defluire I'olio e rimuovere il riscaldatore.

Pulire I'apparecchio con un panno umido o utilizzare
aceto naturale adatto alla pulizia delle stoviglie.
Non lavare il quadro di comando elettrico con
acqua, poiché questa puo dannegiare il dispositivo
e invalidare la garanzia.

Per pulire la superficie utilizzare solo detergent senza
ingredienti corrosivi.

Dopo la pulizia, prima di riutilizzare I'apparecchio,
asciugare tutte le parti.

Tenere I'apparecchio in un luogo asciutto, fresco,
protetto dall'umidita e dalla luce diretta del sole.

DATOS TECNICOS

Parametro —
Descripcion

Nombre del
producto

Modelo

Voltaje [V ~]/
Frecuencia [Hz]

Potencia
nominal [kW]

Capacidad [I]

Cantidad de
aceite [I]

Dimensiones
[mm]

Peso [kg]

Pardmetro —
Descripcion

Nombre del
producto

Modelo

Voltaje [V ~]/
Frecuencia [Hz]

Potencia
nominal [kW]

Capacidad [I]

Cantidad de
aceite [I]

Dimensiones
[mm]

Peso [kg]

Parametro —
Descripcion

Nombre del
producto

Modelo

Voltaje [V ~]/
Frecuencia [Hz]

Potencia
nominal [kW]

Capacidad [I]

Cantidad de
aceite [I]

Parametro — Valor

FREIDORAS
ELECTRICAS
RCEF RCEF
10EH 13EH
230/50
32 32
10 13
6.5 8

28x46 31x48
x32.5 x35

7.5 8

FREIDORA
ELECTRICA-
CON MUEBLE

RCKF RCKF
16ESH  16DSH

400/50

6 2x6

16 2x16
10 2x10

34x53  69x53
x94 x94

19 335

Parametro — Valor

FREIDORAS ELECTRICAS

RCEF RCTF
16DH 13EH
230/50
2x3.5 32
2x16 13
2x10 8

69x52 28.5x44

x36.5 x34
15 6.5
Parametro

RCTF RCSF
13DH  16ETH
400/50
2x3.2 6
2x13 16
2x8 10

59x44  34x52

x34 x36.5
10.5 9
— Valor

FREIDORAS ELECTRICAS

RCSF RCEF RCEF
16DTH 10EY-ECO  10DY-ECO
400/50 230/50

2x6 32 2x3.2
2x16 10 2x10
2x10 55 2x5.5

Dimensiones 69x52 27.5x43.5 56.5x43.5
[mm] x36.5 x28 x28
Peso [kg] 15 4.2 8

ATENCION! Freidoras con corriente de alto
voltaje deben estar conectadas al circuito electrico
solamente por un electricista!

1. Descripcién general

Este manual ha sido elaborado para favorecer un empleo
seguro y fiable. El producto ha sido estrictamente disenado
y fabricado conforme a las especificaciones técnicas y para
ello se han utilizado las Gltimas tecnologias y componentes,
manteniendo los mas altos estandares de calidad.

ANTES DE LA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO,
LEA LAS INSTRUCCIONES MINUCIOSAMENTE
Y ASEGURESE DE COMPRENDERLAS.

Para garantizar un funcionamiento duradero y fiable del
aparato, el manejo y mantenimiento deben llevarse a cabo
de acuerdo con las instrucciones de este manual. Los
datos técnicos y las especificaciones de este manual estan
actualizados. El fabricante se reserva el derecho de realizar
modificaciones para mejorar la calidad.

Explicacion de los simbolos

C € -l producto cumple con las normas de
seguridad vigentes.

@ Respetar las instrucciones de uso.
E: Producto reciclable.

A {ATENCION!, jADVERTENCIA! 0 jNOTA! para
llamar la atencion sobre ciertas circunstancias
(sefal general de advertencia).

jAtencion! jSuperficie caliente - riesgo de

o
quemaduras!

G Apto solo para el uso en interiores.

A jADVERTENCIA! En este manual se incluyen fotos
ilustrativas, que podrian no coincidir exactamente
con la apariencia real del dispositivo.
El texto en alemén corresponde a la version original. Los
textos en otras lenguas son traducciones del original en
aleman.

2. SEGURIDAD

Dispositivos eléctricos:

A jATENCION! Lea todas las instrucciones
e indicaciones de seguridad. La inobservancia de
las advertencias e instrucciones al respecto puede
provocar descargas eléctricas, incendios, lesiones
graves e incluso la muerte.

Conceptos como ,aparato” o ,producto” en las advertencias

y descripciones de este manual se refieren al FREIDORAS

ELECTRICAS. No utilizar el aparato en locales con humedad

muy elevada / en las inmediaciones de depdsitos de agua.

No permita que el aparato se moje. iPeligro de

electrocucién! jNo coloque las manos ni otros objetos

sobre el aparato en funcionamiento!
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2.1. SEGURIDAD ELECTRICA

a) La clavija del aparato debe ser compatible con el
enchufe. No cambie la clavija bajo ningiin concepto.
Las clavijas originales y los enchufes apropiados
disminuyen el riesgo de descarga eléctrica.

b) No utilice el cable de manera inadecuada. Nunca tire
de él para desplazar el aparato o para desconectarlo
del enchufe. Por favor, mantenga el cable alejado
de bordes afilados, aceite, calor o aparatos en
movimiento. Los cables dafados o soldados
aumentan el riesgo de descargas eléctricas.

) En caso de no poder evitar que el aparato se utilice
en un entorno humedo, utilice un interruptor de
corriente residual (RCD). Con este RCD reduce el
peligro de descargas eléctricas.

2.2. SEGURIDAD EN EL PUESTO DE TRABAJO

a) Mantenga el lugar de trabajo limpio y bien iluminado.
El desorden o la mala iluminacion pueden provocar
accidentes. Tenga cuidado, preste atencion al trabajo
que esta realizando y use el sentido comun cuando
utilice el dispositivo.

b) No utilice el aparato en atmoésferas potencialmente
explosivas, p. €j. en la cercania de liquidos, gases
o polvo inflamables.
Bajo determinadas circunstancias, los aparatos
generan chispas que pueden inflamar polvo
o vapores circundantes.

) En caso de averia o mal funcionamiento, apague el
aparato y contacte con el servicio técnico autorizado.

d) Si no estd seguro de que la unidad funcione
correctamente, péngase en contacto con el servicio
técnico del fabricante.

e) Las reparaciones solo pueden ser realizadas por
el servicio técnico del fabricante. jNo realice
reparaciones por su cuenta!

f) En caso de incendio, utilizar Gnicamente extintores
de polvo o diéxido de carbono (CO,) para apagar el
aparato.

) Mantenga el aparato en perfecto estado
de funcionamiento. Antes de cada trabajo,
compruébelo en busca de dafos generales o en
piezas moviles (fractura de piezas y componentes
u otras condiciones que puedan perjudicar el
funcionamiento seguro de la maquina). En caso de
dafios, el aparato debe ser reparado antes de volver
a ponerse en funcionamiento.

d)  Mantenga la unidad fuera del alcance de los nifios.

e) La reparacion y el mantenimiento de los equipos
solo pueden ser realizados por personal cualificado
y siempre empleando piezas de repuesto originales.
Esto garantiza la seguridad durante el uso.

f) A fin de asegurar la integridad operativa del
dispositivo, no se deben retirar las cubiertas o los
tornillos instalados de fabrica

9) iEstd prohibido trasladar la freidora con el aceite
caliente! El aceite puede mantener altas temperaturas
incluso durante 6-7 h.

h)  No ponga la freidora al revés, podria dafiarla.

i) Estd prohibido conectar el dispositivo cuando el
recipiente no esta lleno de aceite.

3. INSTRUCCIONES DE USO

Esta freidora eléctrica esta exclusivamente concebida para
freir alimentos.

No utilizar esta freidora para:

. calentar otros materiales;

. calentar, azlcar, edulcorantes, soluciones acidas,
alcalinas o alcohdlicas

. ni tampoco liquidos o materiales inflamables

0 nocivos para la salud.
El usuario es responsable de los daiios derivados de un
uso inadecuado del producto.

3.1 DESCRIPCION DEL APARATO

A {ATENCION!: Los dibujos de este producto se
encuentra en la Ultima pagina de las instrucciones,

3.3 MANEJO DEL APARATO

Funcionamiento

1. Rellene la cuba correspondiente con aceite para uso
alimenticio, de forma que el nivel quede entre el
maximo y el minimo marcado en la cuba.

2. Ajuste el termostato a ,0" y conecte el enchufe a la
corriente.

3. Encienda el dispositivo colocando el interruptor de
On/ Off (Encendido / Apagado) en ,On", entonces
la luz indicadora de encendido se encendera.
Ajuste la temperatura elegida girando la perilla del
termostato, con lo que la luz de funcionamiento del
termostato se encendera. El dispositivo funciona
en modo continuo. Los modelos RCTF 13EH y RCTF
13DH, ademas de la operacion continua descrita
anteriormente, tienen una opcidn que permite limitar
el tiempo de funcionamiento con un temporizador.
Para ello, después de encender el dispositivo, ademas
de la temperatura, también deberd configurar
el tiempo girando la perilla del temporizador. El
dispositivo se apagara automaticamente después de
que haya transcurrido el tiempo establecido (para
reiniciar la funcién de calentamiento de la freidora,
coloque el interruptor de On/Off en la posicion ,Off",
coloque el termostato en la posicion ,0” y encienda
el dispositivo colocando el interruptor en ,On").
Una vez alcanzada la temperatura deseada, la luz
se apaga. El termostato mantendra la temperature
seleccionada, ya que la resistencia se encendera
y apagara automaticamente a tal fin. De esta forma
se mantiene la temperatura ahorrando a su vez
energia. Ahora puede empezar a freir.

4, Para ello utilice la cesta incluida en el envio, a la

que previamente ha de fijar el mango. Coloque
los alimentos a cocinar en la cesta y sumérjala en
el aceite. Una vez haya frito el contenido, coloque
la cesta en el soporte, que se encuentra adherido
al mando de funciones, para dejar escurrir el aceite
sobrante.

N e
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7. Nuestras freidoras disponen de un sistema de
seguridad. Al inclinar el cuadro de mandos junto
a la resistencia, el suministro eléctrico se interrumpe
automaticamente para evitar accidentes.

8. Una vez el aceite se haya enfriado, vaciar la cuba (se
aplica a los modelos: RCEF 10EH, RCEF 13EH, RCEF
16DH, RCSF 16ETH, RCSF 16DTH, RCKF 16ESH, RCKF
16DSH) o retire el recipiente de aceite y vacielo (se
aplica a los modelos: RCTF 13EH, RCTF 13DH, RCEF
10EY-ECO, RCEF 10DY-ECO).

9. Recuerde siempre poner el termostato en posicion
,0" (en direccion contraria a las agujas del reloj).
Coloque el interruptor de On/ Off en la posicién
,Off" y desconecte el dispositivo de la fuente de
alimentacion.

10. Para evitar dafios en el termostato, utilice aceite

o grasa fluida. No se recomienda utilizar grasa de
barra sin derretir previamente - la freidora se debe
llenar Unicamente con grasa derretida.
{ATENCION! El aparato estd equipado con un
sensor de exceso de temperatura. Si el aparato se
sobrecalentara durante el funcionamiento, apaguelo
inmediatamente. Entonces hay que esperar hasta
que el dispositivo se enfrie, para luego restablecer
el bloqueo del dispositivo presionando ,RESET". El
equipo podré utilizarse de nuevo.

4. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
. Después de cada uso y antes de su limpieza,
desenchufe el aparato y deje que se enfrie

C iADVERTENCIA! Los nifios y las personas no p. 47. \clggszt:::z?tlt;retire la resistencia
autorizadas deben estar asegurados cuando trabajen : S H \ -
2 unidad 9 J 1. Termostato . INSERTO DE LA CESTA . Limpie el equipo con un pafio himedo o utilice
con esta unidad. 2. Indicador de corriente vinagre apto para limpiar vajilla.

2.3 SEGURIDAD PERSONAL 3. Indicador de funcionamiento del termostato . Estd prohibido limpiar el cuadro de mandos con

a)  No esta permitido utilizar el aparato en estado de 4 Interruptor On / Off agua, ya que dafaria el aparato y la garantia
fatiga, enfermedad, bajo la influencia del alcohol, ~ > Temporizador i quedaria anulada.
drogaAsdczj gmedicamen(;ols, ya que estos limitan la ;3 gggadceor\:aacslgdo con valvula . Para limpiar la superficie, utilice solo productos que
capacidad de manejo del aparato. : no contengan sustancias corrosivas.

b) Para evitar una puesta en marcha accidental, 8. Tapa . Después de cada limpieza, deje secar bien todas las
Zsegurese dle que elfinterrugtorl_esté apggado antes 3.2 PREPARACION PARA LA PUESTA EN MARCHA piezas antes de volver a utilizar el aparato.
Netcc?nLectarchta unatyl'ented ela |tmenta§|or|\. COLOCACION DEL EQUIPO . Guarde gl aparato en un lugar seco, fresco

) ota: Las partes metalicas de la tapa y de la carcasa La temperatura ambiente no debe sobrepasar los 45°C o ) y.protegldo de la humedad y la radiacion solar
pueden estar calientes y provocar quemaduras. y la humedad relativa no debe exceder del 85 %. El equipo 5. La tapa estd ldlsenada para que el contenldol se directa.

debe situarse de forma que la correcta ventilacion del mantenga caliente a la vez que queda protegido

24 MA,‘\‘NEJQPEG:JRO %EZAEAIIRAT? ON/OFF mismo esté garantizada. Para ello hay que respetar una Ide suaedadly agentes ixtelrnos: Cuandtr)1 coloque

a) fo utilice la unidad si el in errupto(; / NO  (istancia lateral minima de al menos 10 cm. Mantenga . lj\tapa, aseggresde qL;e sobre la misma rle ay agua.
I_uncnona correctamente (Cr;o enciende zladapaga)A el aparato alejado de superficies calientes. Péngalo en . navez tjrmhlng oel procleso, sxtra(;ga a Zﬁstenma
h ) uncionamiento sobre una superficie plana, estable, limpia, . o

os aparatos que noI pueden serdcontroda bos POr  find - b perficie pl ble, limpi empujando dacna Iatrasgg occua Iro e mandos, padra
mterrugtores son peligrosos, pueden y deben ser  qjctante al fuego y seca, y siempre fuera del alcance de que es;e_dse eslp ace ) Iy abre5|stenc!a céue e
b ’r\jpaia OS'I N entas fuera del al del nifios, asi como de personas con capacidades mentales SlIJSpe_: ! abeni aire sobre fa cuba, escurriendo asl
) nir’?gsen%ae IZSS eel;?omnlaesn ause Lri(e)raestgnaf;;?ﬁ:ri;dzz reducidas. Ubique el aparato de modo que el enchufe esté €l aceite sobrante.
con el):= uipo eFr)w siono I?a an recibido instrucciones siempre accesible y dqn(_ie nada pueda_ c_ubrlrlo. Asegurese
i qt P yE d de que las caracteristicas del suministro eléctrico se
per |nerr11 €s pzira Su uso. En r(‘jnanos € pirsonas corresponden con las indicaciones que aparecen en la
|ne|?<pe as este equipo puede representar un placa caracteristicas del articulo. Antes del primer uso,
peligro. desmonte el aparato y limpie todas sus piezas.
24 Rev.25.01.2022 Rev.25.01.2022 25
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KEZELESI UTMUTATO

AU

MUSZAKI ADATOK

Paraméter Paraméter értéke

leirasa

Termék neve ELEKTROMOS OLAJSUTO

OLAJSUTO - SZEKRENY

Modell RCEF RCEF RCKF RCKF
10EH 13EH 16ESH  16DSH

Fesziiltség 230/50 400/50

v~1/

Frekvencia [Hz]

Teljesitmény 32 32 6 2x6

[kw]

Urtartalom [I] 10 13 16 2x16

Olajmennyiség 6.5 8 10 2x10

[l

Méret [cm] 28x46 31x48  34x53  69x53
x32.5 x35 x94 x94

Sly [kg] 75 8 19 335

Paraméter Paraméter értéke

leirasa

ELEKTROMOS OLAJSUTO

Modell RCEF RCTF RCTF RCSF
16DH 13EH 13DH  16ETH

Termék neve

Fesziiltség 230/50 400/50

v~1/

Frekvencia [Hz]

Teljesitmény 2x3.5 32 2x3.2 6

[kw]

Urtartalom [I] 2x16 13 2x13 16

Olajmennyiség 2x10 8 2x8 10

[

Méret [cm] 69x52 285x44  59x44 34x52
x36.5 x34 x34 x36.5

Suly [kgl 15 6.5 10.5 9

Paraméter Paraméter értéke

leirasa

Termék neve ELEKTROMOS OLAJSUTO

Olajmennyiség 2x10 5.5 2x5.5

[

Méret [cm] 69x52 27.5x43.5 56.5x43.5
x36.5 x28 x28

Suly [kg] 15 42 8

f VIGYAZAT! A haromfazisi olajsiitoket csak arra
jogosult személyek csatlakoztathatjak.

1. ALTALANOS LEIRAS

A hasznélati utasitas célja a biztonsagos és megbizhatd
hasznélat el6segitése. A termék szigordan a mUszaki
eléirdsoknak megfeleléen, a legtjabb mUszaki megoldasok
és alkatrészek felhasznalasaval, a legmagasabb mindségi
el6irdsok betartasaval lett tervezve és legyartva.

ELINDITAS ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL ES
ERTELMEZZE EZEKET AZ UTASITASOKAT.

A késziilék hosszi és megbizhaté mUlkodésének
érdekében Ugyelni kell a késziilék megfelelé hasznalatara
és karbantartdsara az ebben a hasznalati utasitasban
leirtaknak megfeleléen. A hasznélati utasitasban szerepld
mUszaki adatok és specifikaciok aktualisak. A gyartd
fenntartia maganak a jogot a termék mindségének
javitasara, médositasara.

Szimbolummagyarazat

c E A termék megfelel a vonatkozé biztonsagi
szabvanyok kévetelményeinek.

@ Hasznalat el6tt olvassa el a hasznalati utasitast.
E Ujrahasznosithaté termék.
A VIGYAZAT! vagy FIGYELEM! vagy NE FELEDD! az

adott helyzetet irja le (altalanos figyelmeztetd jel).

E Vigyazat! A forré feliilet égési sértlést okozhat.

ﬁ Csak beltéri hasznalatra.

A FIGYELEM! A hasznalati utasitds illusztracioi

szemlélteté jellegliek és bizonyos részletekben
eltérhetnek a tényleges terméktol.

A hasznélati utasitds eredeti véltozata a német verzid.

A tébbi nyelvi verzié német hasznélati utasitas forditasa.

2. A FELHASZNALO BIZTONSAGA
Elektromos késziilékek:
VIGYAZAT! Olvassa el az Osszes biztonsagi
figyelmeztetést és a teljes hasznalati utasitast.
A figyelmeztetések és utasitasok figyelmen kivil
hagyasa aramutést, tlizet, sulyos sérllést vagy
halalos balesetet okozhat.
A kézikonyv figyelmeztetéseiben és leirasaban szerepld
Jkészulék” vagy ,termék” kifejezés az elektromos olajstitore
vonatkozik. Ne hasznalja a késziiléket nagyon magas
paratartalm(  helyiségekben,  viztartalyok  koézvetlen
kozelében. Tilos a készllék elaztatasa. Aramités veszélye
all fenn! Ne tegye a kezét vagy egyéb targyakat a mikodod
gép belsejébe.

2.1. ELEKTROMOSSAGRA VONATKOZO BIZTONSAGI

SZABALYOK

a) A készulék villasdugdjanak illenie kell a konnektorba.
A villasdugét semmilyen moédon sem szabad
modositani. Az eredeti villaisdugok és a megfeleld
aljzatok csokkentik az dramiités kockéazatat.

b)  Ne hasznélja a kabelt rendeltetésétdl eltéréen.
Soha ne hasznalja a készulék felemelésére vagy
a konnektorbdl valé kihtzasra.

Q) Ha elkerilhetetlen a késziilék nedves kornyezetben
torténd hasznélata, akkor maradékaram kapcsolot
(RCD-t) kell hasznalni. Az RCD hasznalata csokkenti
az aramutés veszélyét.

2.2. MUNKATERULETRE VONATKOZO  BIZTONSAGI
SZABALYOK

a) Ugyelien a munkateriilleten a rendre és a jo
megvilagitasra. A rendetlenség vagy a rossz
megvilagitds  balesetekhez ~ vezethet.  Legyen
elérelatd, tgyeljen a cselekedeteire és hasznalja
a jozan eszét a berendezés hasznalata soran.

b)  Ne haszndlja a késziléket robbanasveszélyes
kornyezetben, példaul gydlékony folyadékok, gazok
vagy por jelenlétében. A készuilék szikrazhat, és ezek
meggyujthatjék a port vagy a gyulékony gézoket.

Q) Sérilés megallapitasakor vagy rendellenesség
esetén azonnal ki kell kapcsolni a késziléket, és
jelenteni azt egy illetékes személynek.

d) Ha bizonytalan abban, hogy a késztilék megfeleléen
mUkodik-e, [épjen kapcsolatba a gyart6 szervizével.

e) A készlléket csak a gyartd szervize javithatja. Tilos
6nallé javitasokat végezni a terméken!

f) Tlz esetén csak szaraz por vagy szén-dioxid (CO,).
tlzoltét szabad hasznalni a késziilék oltaséra
mindaddig, amig az fesziiltség alatt van.

A NE FELEDJE! ugyelien a gyerekekre és mas
személyekre a gép Gzemeltetése soran.

2.3. SZEMELYEKRE VONATKOZO BIZTONSAGI
SZABALYOK

a) Tilos a késziléket faradtan, betegen vagy
alkohol, kabitoszer vagy olyan gydgyszer hatésa
alatt  hasznélni, amely jelentésen korlatozza
a koncentracios képességet.

b) A véletlen inditas elkerllése érdekében gy6zédjon
meg arrdl, hogy a kapcsold kikapcsolt allasban van,
miel6tt aramforrashoz csatlakoztatna.

o) Figyelem: A fedél és a haz fémrészei forrdak lehetnek,
és megégethetik az ember borét.

2.4. A KESZULEK BIZTONSAGOS HASZNALATA

a) Ne hasznélja a késziiléket, ha az ON/OFF kapcsold
nem mikodik megfeleléen (nem kapcsol be és
ki. A kapcsoloval nem vezérelhetd késziilékek
veszélyesek, nem alkalmasak a hasznalatra és meg
kell 6ket javitani.

b) Az épp hasznalaton kivili késziléket tartsa tavol
gyermekektdl és olyan személyektdl, akik nem ismerik
a készlléket vagy a hasznalati utasitast. A készulék
veszélyes lehet a tapasztalatlan felhasznalok kezében.

o) Tartsa a készlléket j6 miszaki allapotban. Minden
munka el6tt ellendrizze, hogy nincsenek-e sériilések
a burkolaton vagy a mozgo alkatrészeken (repedések
az alkatrészeken és alegységeken, vagy barmilyen
mas korilmény, amely befolyasolhatja a késziilék
biztonsagos mlkodését). Sériilés esetén a késziiléket
hasznalat el6tt javitsa meg.

9] Mantenere |'apparecchio in perfette condizioni.

d) A készuléket gyermekektdl elzérva kell tartani.

g) A készilékek javitasat és karbantartasat csak
szakképzett személyek  végezhetik, kizardlag
eredeti cserealkatrészek hasznalataval. Ez biztositja
a biztonsagos hasznéalatot.

f) A késziilék mikodési integritasanak biztositasa
érdekében tilos eltavolitani a gyari burkolatot vagy
a csavarokat.

g)  Soha ne szillitsa az olajstitét, ha forro olaj van benne!
Az olaj akar 6-7 dran keresztil is képes fenntartani
magas hémérsékletét.

h) Ne forditsa fejjel lefelé az olajsitét, mert ez
karosithatja a késztléket.

i) Tilos a késziléket bekapcsolni, ha a tal nincs
megtoltve olajjal.

3. HASZNALATI SZABALYOK

Az olajsiité csak élelmiszerek olajban torténd siitésére
szolgal. Az elektromos olajsiitét nem szabad a kdvetkezdkre
hasznalni:

. egyéb anyagok melegitése,

. cukrot, édesitészert, savakat, ligokat vagy alkoholt
tartalmazoé folyadékok melegitésére;

. gyulékony, karos, illékony vagy hasonl6 folyadékok

és/vagy anyagok felmelegitése és felforralasara.
A felhasznalé felelés a nem rendeltetésszerii
hasznalatbol eredé barmilyen karokért.

3.1 A KESZULEK LEIRASA

A VIGYAZAT! A termékrajzok a kézikényv végén, a 47.
oldalon talalhatok.

Csaptelep leereszté csappal
FogantyU kosarral
Fed6

3.2 A MUNKA ELOKESZITESE,

A KESZULEK ELHELYEZESE

A készulék kornyezetének homérséklete nem haladhatja
meg a 45°C-ot, és paratartalma nem haladhatja meg a 85%-
ot. A készuléket Ugy kell elhelyezni, hogy a jé légaramlas
biztositva legyen. A késziilék mindegyik falatél legalabb
10 cm téavolsagot kell tartani. Tartsa tavol a készlléket
barmilyen forrd fellilettél. A késziléket mindig egyenes,
stabil, tiszta, tlzall6 és szaraz felileten kell hasznalni,
gyermekek és csokkent szellemi funkciokkal rendelkezé
személyek szamara elérhetetlen helyen. A késziiléket gy
kell elhelyezni, hogy a tépkabel villassdugdja barmikor
elérhetd legyen. Ellendrizni kell, hogy a késziilék tapellatasa
megfelel-e az adattdblan megadott adatoknak! Az elsé
hasznalat el6tt szerelje ki az Osszes elemet és mossa le
Oket, valamint mossa le az egész késztiléket.

1. Termosztat

2. Aramellatas-jelzé

3. Termosztatm(kodés-jelzd
4. On/off kapcsold

5. 1dézité

6.

7.

8.

3.3 AKESZULEK HASZNALATA

Hasznalat

1. Toltse fel a talat gasztrondmiai hasznalatra szant
olajjal, amig az olajszint a maximum és minimum
jelzés kozé nem kerdil.

2. Allitsa a termosztatot 0" &llasba, és dugja be a dugot
elektromos aljzathoz

Modell RCSF RCEF RCEF
16DTH 10EY-ECO  10DY-ECO

Feszliltség 400/50 230/50

v~1/

Frekvencia [Hz]

Teljesitmény 2x6 32 2x3.2

[kw]

Urtartalom [I] 2x16 10 2x10
26
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3. Kapcsolja be a késziléket az On/Off kapcsold ,On”
allasba allitasaval, a tapellatas jelzéfénye kigyullad.
Allitsa be a kivant hémérsékletet a termosztat gomb
elforgatasaval. Ekkor, a termosztat mikodésjelzéje
kigyullad. A készilék folyamatosan mukodik. Az
RCTF 13EH és RCTF 13DH modelleknél a fent leirt
folyamatos mikodés mellett lehetéség van az
lizemid6 idézitével torténd korldtozaséra. Ehhez
a késziilék bekapcsolasa utan a hémérséklet mellett
az idét is allitsa be az idézité gomb elforgatasaval.
A késziilék a beéllitott id6 letelte utan automatikusan
kikapcsol (a suté fitésének ujrainditasahoz allitsa
az On/Off kapcsolét Off allasba, majd allitsa
vissza a termosztatot ,0" allasba, és kapcsolja be
akészuléket a kapcsold On pozicidban valé allitasaval.
A lampa a kivant hémérséklet elérésekor kialszik.
A termosztat a fltéelem automatikus be- vagy
kikapcsolasaval tartja fenn a kivant hémérsékletet.
Ily médon fenntartja a sziikséges hdmérsékletet és
energiét takarit meg. Kezdheti a siitést.

4. A sttéshez hasznélja a mellékelt burgonyakosarakat,
amelyekhez rogziteni kell a fogantyikat. Helyezze
az el6készitett ételt a kosarba. Meritse a kosarat
olajba. Az étel megsutése utan akassza fel a kosarat
a kezel6panelre erésitett kampora. igy a maradék
olaj kifolyik a kosarbél.

A FOGANTYU FELSZERELESE A KOSARRA

5. Az olajtal fedele melegen tartasra és szennyezédések
elleni védelemre szolgal. A fedél hasznalata el6tt
gy6z6djon meg arrdl, hogy nincs rajta viz.

6. A sutés befejezése utan a kezelépanelnél [évo
fatéelemeket tolja kifelé Ggy, hogy a panel 90°-kal
elmozduljon, és a fGtéelemek fliggdleges helyzetben
legyenek a tal felett a levegdben. Igy a maradék olaj is
befolyik a talba.
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7. Az olajsiiték  biztonsagi  kapcsoléval  vannak
felszerelve. Az &ramellatds megszakad, amikor
a vezérlépanelt és a futészalakat felemeli.

8. Miutan az olaj szobahémérsékletre lehilt, engedje le
az olajat a leeresztd csapokkal (az alabbi modellekre
vonatkozik: RCEF 10EH, RCEF 13EH, RCEF 16DH, RCSF
16ETH, RCSF 16DTH, RCKF 16ESH, RCKF 16DSH),
vagy tavolitsa el az olajtélat és uritse ki (az alabbi
modellekre vonatkozik: RCTF 13EH, RCTF 13DH, RCEF
10EY-ECO, RCEF 10DY- ECO).

9. Ne felejtse el a termosztatot mindig ,0” allasba allitani
a sités folyamatat kovetden (az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba). Allitsa az On/Off kapcsolét Off
éllasba, és valassza le a késziiléket az aramellatasrol.

10. A termosztat karosodasanak elkertlése érdekében
csak olajat vagy folyékony zsirt hasznaljon. Nem
ajanlott szilard zsirt helyezni a sttdbe- a zsirt ebben
a formaban fel kell olvasztanimiel6tt a siitébe tessziik.
VIGYAZAT! A késziilék tdlmelegedés-érzékeldvel
rendelkezik. Ha a készilék mikodés kozben
tilmelegszik, azonnal kikapcsol. Ezutan varja meg,
amig a készulék lehdl, és allitsa vissza a védelmet
a ,RESET" megnyomasaval. A készilék Ujra
hasznalhato.

4. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

. Minden tisztitas el6tt, és akkor is, ha a késziilék nincs
hasznélatban hizza ki a haldzati csatlakozdt, és
hagyja, hogy a késziilék teljesen lehilhessen.

. Engedje le az olajat és tavolitsa el a fitéelemet.

. Hasznaljon nedves torlékend6t a  készilékek
tisztitdsahoz, vagy hasznaljon természetes ecetet,
amely  alkalmas  vendéglatdipari  készllékek
tisztitasara.

. Tilos az elektromos vezérl6panelt vizzel lemosni,
mert ez karosithatja azt és a garancia elvesztését.

. A felilet tisztitasara csak mar6é anyagoktél mentes
tisztitoszereket szabad hasznalni.

. Minden tisztitds utan az 6sszes alkatrészt alaposan
meg kell szaritani a késziilék Ujboli hasznalata eldtt.

. A késziléket hlvos és szaraz helyen, nedvességtél és

kozvetlen napfénytdl védve kell tarolni.

TEKNISKE DATA

Parameterbe-
skrivelse

Produktnavn

Model

Feszliltség
v~1/
Frekvencia [Hz]
Effekt (kW]
Indhold [I]
Oliemaende [I]

Starrelse [cm]

Veegt [kg]

Parameterbe-
skrivelse

Produktnavn

Model

Feszliltség
v~1/
Frekvencia [Hz]
Effekt [kW]
Indhold [I]

Oliemaende [I]

Starrelse [cm]

Veegt [kg]

Parameterbe-
skrivelse

Produktnavn

Model

Fesztiltség
vV~1/
Frekvencia [Hz]
Effekt [kW]
Indhold [l]
Oliemaende [I]

Starrelse [cm]

Veegt [kg]

Parameterveerdi

ELEKTRISK FRITUREGRYDE
FRITUREGRYDE - SKAB

RCEF RCEF RCKF RCKF
10EH 13EH  16ESH  16DSH

230/50 400/50

32 32 6 2x6

10 13 16 2x16

6.5 8 10 2x10
28x46 31x48  34x53  69x53
x32.5 x35 x94 x94

7.5 8 19 335

Parameterveerdi

ELEKTRISK FRITUREGRYDE

RCEF RCTF RCTF RCSF
16DH 13EH 13DH  16ETH

230/50 400/50
2x3.5 32 2x3.2 6
2x16 13 2x13 16
2x10 8 2x8 10

69x52 285x44  59x44  34x52
x36.5 x34 x34 x36.5

15 6.5 10.5 9

Parameterveerdi

ELEKTRISK FRITUREGRYDE

RCSF RCEF RCEF
16DTH 10EY-ECO  10DY-ECO
400/50 230/50

2x6 32 2x3.2

2x16 10 2x10

2x10 55 2x5.5
69x52 27.5x43.5  56.5x43.5

x36.5 x28 x28

15 4.2 8

A OBS! 3-fasede frituregryder ma kun tilsluttes af
autoriserede personer.

1. GENEREL BESKRIVELSE

Denne betjeningsvejledning er beregnet til at hjeelpe
med sikker og palidelig brug. Dette produkt er designet
og produceret strengt i henhold til tekniske indikationer,
ved hjaelp af de nyeste teknologier og komponenter samt
opretholdelse af de hgjeste kvalitetsstandarder.

L/S OG FORSTA DISSE INSTRUKTIONER
OMHYGGELIGT INDEN ARBEJDET PABEGYNDES.

For at sikre en lang og palidelig drift af apparatet er
det ngdvendigt at serge for den korrekte betjening og
vedligeholdelse i overensstemmelse med retningslinjerne
angivet i denne betjeningsvejledning. De tekniske data og
specifikationer angivet i denne betjeningsvejledning er
aktuelle. Producenten forbeholder sig retten til at foretage
andringer i forbindelse med forggelse af kvaliteten.

Symbolbeskrivelse

c E Produktet opfylder kravene, angivet i de
relevante sikkerhedsstandarder.

@ Lees betjeningsvejledningen inden brug.
E Produktet er genanvendeligt.

A OPMARKSOMHED! eller ADVARSEL! eller HUSK!
beskrivelse af situationen (generelt advarselsskilt).

OBS! Varm overflade kan forarsage
forbraendinger!

ﬁ Kun til indenders brug.

iy,

OBS! lllustrationerne i denne betjeningsvejledning
er kun til reference og kan i nogle detaljer afvige fra
det faktiske produkt.
Den originale version af betjeningsvejledningen er pa tysk.
De andre sprogversioner er overseettelser fra tysk.

2. BRUGSSIKKERHED

Elektriske apparater:

A OBS! Laes alle sikkerhedsadvarsler og alle
instruktioner.  Manglende  overholdelse  af
advarslerne og instruktionerne kan resultere
i elektrisk sted, brand og/eller alvorlig personskade
eller dgd.

Udtrykket ,enhed” eller ,produkt” i advarsler

og betjeningsvejledningen henviser til den elektriske

frituregryde. Brug ikke apparatet i lokaler med meget

hgj luftfugtighed / i umiddelbar naerhed af vandtanke.

Apparatet ma ikke nedseaenkes i vand. Fare for elektrisk

stad! Leeg ikke dine haender eller genstande ind i apparatet

under drift.

2.1. ELEKTRISK SIKKERHED

a) Apparatets stik skal passe til stikkontakten. Du ma
ikke eendre stikket pa nogen made. Originale stik
og passende stikkontakter reducerer risikoen for
elektrisk stad.

b) Brug ikke ledningen forkert. Brug den aldrig til at baere
apparatet eller til at fierne stikket fra stikkontakten.
Hold ledningen vaek fra varmekilder, olie, skarpe
kanter eller bevaegelige dele. Beskadigede eller
sammenfiltrede ledninger gger risikoen for elektrisk
stad.
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9] Hvis det er uundgaeligt at bruge apparatet i et fugtigt
miljg, skal der bruges en fejlstramsenhed (RCD). Brug
af en RCD reducerer risikoen for elektrisk stad.

2.2. SIKKERHED PA ARBEJDSPLADSEN

a) Oprethold orden pa arbejdspladsen og god
belysning. Uorden eller darlig belysning kan fare til
ulykker. Veer fremadrettet, se hvad du laver, og brug
sund fornuft, nar du bruger dette udstyr.

b) Apparatet ma ikke bruges i eksplosionsfarlige
atmosfeerer, f.eks. i neerheden af brandfarlige vaesker,
gasser eller stev. Apparatet danner gnister, som kan
antaende stev eller dampe.

o) | tilfelde af skader eller uregelmassigheder
i apparatets betjening skal du straks slukke for det og
rapportere det til en autoriseret person.

d) Hvis du er i tvivl om apparatet fungerer korrekt, skal
du kontakte producentens kundeservice.

e) Reparationer af apparatet mé& kun udferes af
producentens kundeservice. Foretag ikke reparationer
selv!

f) | tilfelde af ild eller brand under apparatets drift skal
du kun bruge terpulverslukkere eller kuldioxid (CO,)
ildslukkere til at slukke ilden.

A BEMZRK! beskyt bgrn og andre mennesker under
apparatets drift.

2.3. PERSONLIG SIKKERHED

a) Det er forbudt at betjene apparatet i en tilstand af
treethed, sygdom, alkoholpavirkning, brug af stoffer
eller leegemidler, der i veesentlig grad begraenser
evnen til at betjene apparatet.

b) For at forhindre utilsigtet opstart skal du serge for, at
kontakten er slukket, for du tilslutter en stremkilde.

9] OBS: Metaldelene af laget og huset kan veere varme
og kan braende din hud.

2.4. SIKKER BRUG AF APPARATET

a) Brug ikke apparatet, hvis ON/OFF -kontakten
ikke fungerer korrekt (den kan ikke teende eller
slukke apparatet). Apparater, der ikke kan styres
med kontakten er farlige, ma ikke fungere og skal
repareres.

b) Opbevar inaktive apparater uden for bgrns
reekkevidde og personer, der ikke kender apparatet
eller denne betjeningsvejledning. Apparaterne er
farlige i heenderne pa uerfarne brugere.

9] Hold apparatet i god teknisk stand. Kontroller, at
der ikke er generelle skader eller fejl i forbindelse
med bevaegelige dele (revner i dele og komponenter
eller andre forhold, der kan pavirke sikker drift af
apparatet). | tilfeelde af fejl skal apparatet repareres
for brug.

d) Opbevar apparatet utilgeengeligt for bern.

9] e) Reparation og vedligeholdelse af enheder bar
udfgres af kvalificerede personer, der kun bruger
originale reservedele. Dette vil sikre sikker brug.

f) For at sikre enhedens konstruerede driftsintegritet
ma du ikke fierne fabriksinstallerede daeksler eller
fierne skruer.

9) Flyt aldrig frituregryden med varm olie! Olien kan
holde en hgj temperatur i op til 6-7 timer.

h)  Vend ikke frituregryden pa hovedet, da det kan
beskadige den.

i) Det er forbudt at teende for apparatet, hvis skalen
ikke er fyldt med olie.

g)  Soha ne szllitsa az olajsttét, ha forrd olaj van benne!
Az olaj akar 6-7 dran keresztil is képes fenntartani
magas hémérsékletét.

h) Ne forditsa fejjel lefelé az olajsiitét, mert ez
kérosithatja a készuléket.

i) Tilos a késziiléket bekapcsolni, ha a tal nincs
megtoltve olajjal.

3. BRUGSREGLER
Frituregryden er kun beregnet til friturestegning af
fedevarer. Den elektriske frituregryde ma ikke bruges til:

. opvarmning af andre materialer,

. opvarmningsvaesker indeholdende sukker,
spdemiddel, syrer, alkalier eller alkohol;

. opvarmning og opvarmning af braendbare,
skadelige, flygtige eller lignende vaeesker og/eller
materialer.

Brugeren er ansvarlig for enhver skade, der skyldes
brug i modstrid med den tilsigtede anvendelse.

3.1 OPBEVARING AF APPRATET

OBS! Produkttegninger kan findes i slutningen af
denne betjeningsvejledning pa side 47.

Vandhane med aftapningshane
Handtag med en kurv
Lag

1. Termostat

2. Strgmforsyningskontrollampe
3. Termostatdriftskontrollampe
4. On\off - knap

5. Timer

6.

7.

8.

3.2 FORBEREDELSE TIL ARBEJDE PLACERING AF
APPARATET

Omgivelsestemperaturen ma ikke overstige 45°C, og
luftfugtigheden ma ikke overstige 85%. Apparatet skal
placeres pad en made, der sikrer god luftcirkulation. Der
skal opretholdes en afstand pa mindst 10 cm fra apparatets
veaeg. Hold apparatet veek fra varme overflader. Apparatet
skal altid bruges pa en jaevn, stabil, ren, brandsikker og ter
overflade og uden for reekkevidde af bern og mennesker
med nedsatte mentale, sensoriske og mentale funktioner.
Apparatet skal placeres pa en sadan made, at netstikket
nar som helst kan nas. Sgrg for, at stramforsyningen til
apparatet svarer til de data, der er angivet pa typeskiltet!
Apparatet og dets elementer skal skilles ad og vaskes.

3.3 ARBEJDE MED APPARATET

Betjening

1. Fyld karret med olie beregnet til gastronomisk
brug, indtil oliestanden er mellem maksimum- og
minimumsmaerkerne.

2. Indstil termostaten til ,0”, og seet derefter stikket

3. Teend for apparatet ved at seette teend/sluk-
kontakten til ,On", stremindikatoren vil lyse.
Indstil den foretrukne temperatur ved at dreje
termostatknappen, termostatens driftskontrollampe
vil lyse. Apparatet arbejder i kontinuerlig tilstand.

RCTF 13EH og RCTF 13DH modellerne har udover
den ovennavnte kontinuerlige drift mulighed for
at begraense driftstiden med en timer. For at ggre
dette, efter at have teendt for apparatet, skal du ud
over temperaturen ogsé indstille tiden ved at dreje
pa timerknappen. Apparatet slukker automatisk,
efter at den indstillede tid er gaet (for at genstarte
frituregrydens opvarmning, drej On/Off-kontakten
til ,Off", seet derefter termostaten tilbage til ,0" og
teend for apparatet ved at indstille kontakten til ,On”).
Lampen slukker, nar den gnskede temperatur er naet.
Termostaten holder den @nskede temperatur ved at
teende eller slukke automatisk for varmelegemet. Pa
denne made holder den den ngdvendige temperatur
og sparer stram. Du kan begynde at stege.

4. Til stegning skal du bruge de medfglgende kurve til
pommes frites, som handtagene skal fastgeres til.
Leeg den stegte mad i kurven. Nedsaenk kurven i olie.
Nar maden er stegt, haenges kurven pé en bgjle, der
er fastgjort til kontrolpanelet. Pa denne made vil den
resterende olie lgbe ud af kurven.

MONTERING AF HANDTAGET | KURVEN
N 4

5. Oliekarrets lag bruges til at holde varmen og beskytte
mod snavs. Serg dig, at der ikke er vand pa laget, for
du bruger det.

6. Nar stegningen er feerdig, skubbes varmeelementerne
ved betjeningspanelet udad, sa panelet bevaeger
sig 90° og varmeelementerne star i lodret position
i luften over badekarret. Pa denne méade vil resten af
olien flyde ind i badekarret.
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7. Frituregryderne er udstyret med en
sikkerhedsafbryder. Stremforsyningen afbrydes, nar
det elektriske betjeningspanel lgftes sammen med
varmestaengerne.

8. Efter afkeling til stuetemperatur draenes olien ved
hjeelp af aftapningshaner (geelder for modeller:
RCEF 10EH, RCEF 13EH, RCEF 16DH, RCSF 16ETH,
RCSF 16DTH, RCKF 16ESH, RCKF 16DSH) eller fiern
olieskalen og tem den (geelder for modeller: RCTF
13EH, RCTF 13DH, RCEF 10EY-ECO, RCEF 10DY- ECO).

9. Husk altid at indstille termostaten til ,0” (mod uret), nar
du er feerdig med at stege. Indstil On/Off-kontakten
til ,Off", og afbryd enheden fra stremforsyningen.

10.  Brug kun olie eller flydende fedt for at undga at
beskadige termostaten. Det anbefales ikke at leegge
fast fedtstof i frituregryden— fedtet i denne form skal
smeltes inden det leegges i frituregryden.

OBS! Apparatet har en overophedningssensor.
Apparatet slukkes med det samme, hvis det
overophedes under drift. Du ber derefter vente p3, at
apparatet er afkalet og nulstille beskyttelsen ved at
trykke pa ,RESET". Apparatet kan bruges igen.

. RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE
Treek stikket ud og lad apparatet kale helt af far hver
rengering, og 0gsa nar apparatet ikke er i brug.
Tem olien og fjern varmelegemet.
Brug en fugtig klud til rengering af apparater eller
brug naturlig eddike, som er velegnet til rengaring
af cateringsapparater.
Det er forbudt at vaske det elektriske kontrolpanel
med vand, da dette kan beskadige det og
ugyldiggere garantien.
Der ma kun bruges ikke-zetsende midler til renggring
af overfladen.
Efter hver renggring skal alle dele tgrres grundigt, far
apparatet genbruges.
Opbevar apparatet pa et keligt og tert sted, beskyttet
mod fugt og direkte sollys.
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TEKNISET TIEDOT

Parametrin Parametrin arvo

kuvaus

Tuotteen nimi SAHKOINEN FRITEERAUS-

FRITEERAUSKEITIN KEITIN -
ALAKAAPPI

Malli RCEF RCEF RCKF RCKF
10EH 13EH  16ESH 16DSH

Jannite [V~1/ 230/50 400/50

Taajuus [Hz]

Teho [kW] 32 32 6 2x6

Tilavuus [I] 10 13 16 2x16

Oljyn maara [I] 6.5 8 10 2x10

Koko [cm] 28x46 31x48  34x53  69x53
x32.5 x35 x94 x94

Paino [kg] 75 8 19 335

Parametrin Parametrin arvo

kuvaus

Tuotteen nimi SAHKOINEN FRITEERAUSKEITIN

Malli RCEF RCTF RCTF RCSF
16DH 13EH 13DH 16ETH
Jannite [V~1/ 230/50 400/50
Taajuus [Hz]
Teho [kW] 2x3.5 3.2 2x3.2 6
Tilavuus [I] 2x16 13 2x13 16
("Jljyn maara [I] 2x10 8 2x8 10
Koko [cm] 69x52 285x44  59x44  34x52
x36.5 x34 x34 x36.5
Paino [kg] 15 6.5 10.5 9
Parametrin Parametrin arvo

kuvaus

Tuotteen nimi SAHKOINEN FRITEERAUSKEITIN

Malli RCSF RCEF RCEF
16DTH 10EY-ECO  10DY-ECO

Jannite [V~]/ 400/50 230/50

Taajuus [Hz]

Teho [kW] 2x6 3.2 2x3.2

Tilavuus [I] 2x16 10 2x10

Oljyn maara [I] 2x10 5.5 2x5.5

Koko [cm] 69x52 27.5x43.5  56.5x43.5

x36.5 x28 x28
Paino [kg] 15 42 8

HUOMIO! Ainoastaan valtuutetut henkilét saavat
kytked kolmivaiheiset friteerauskeittimet.

1. YLEISKUVAUS

Ohje on tarkoitettu turvallisen ja luotettavan kdyton avuksi.
Tuote on suunniteltu ja valmistettu tarkasti teknisten
ohjeiden mukaan, kayttden viimeisinta tekniikkaa ja
komponentteja ja noudattaen korkeimpia laatustandardeja.

ENNEN KAYTON ALOITTAMISTA TAMA OHJE ON
LUETTAVA TARKASTI JA YMMARRETTAVA.

Laitteen pitkén ja luotettavan toiminnan varmistamiseksi on
valttamatonta huolehtia sen oikeasta kéytosta ja huollosta
taman kayttdohjeen sisaltamien ohjeiden mukaisesti.
Tamén ohjeen siséltamat tekniset tiedot ja spesifikaatiot
ovat ajan tasalla. Valmistaja pidattaa oikeuden laadun
parantamiseen liittyviin muutoksiin.

Symbolien selitykset

c E Tuote tayttaa sita koskevien
turvallisuusstandardien vaatimukset.

Lue ohje ennen kayttoa.
Tuote on kierratettava.

HUOMIO! tai VAROITUS! tai MUISTA! kuvaa
kyseista tilannetta (yleinen varoitusmerkki).

P = ®

Huomio! Kuuma pinta voi aiheuttaa
palovammoja.

ﬁ Vain sisakayttoon.

HUOMIO! Taman kayttdohjeen kuvat ovat vain

viitteellisid ja joissakin yksityiskohdissa ne voivat

poiketa tuotteen todellisesta ulkon&dsta.
Alkuperdinen kayttéohje on kdyttdohjeen saksankielinen
versio. Muut kieliversiot ovat kdannoksia saksan kielesta.

bt

2. KAYTTOTURVALLISUUS

Sahkolaitteet:

A HUOMIO! Lue kaikki turvallisuutta koskevat
varoitukset ja kaikki ohjeet. Varoitusten ja ohjeiden
noudattamatta jattaminen voi johtaa sahkoiskuun,
tulipaloon ja/tai vakaviin vammoihin tai kuolemaan.

Varoituksissa ja kdyttdohjeen kuvauksessa mainittu termi

"laite” tai "tuote” viittaa sahkoiseen friteerauskeittimeen.

Ala kayta laitetta tiloissa, joissa on erittdin korkea kosteus

tai vesisdilididen valittémassa ldheisyydessa. Ald anna

laitteen kastua. Sdhkoiskun vaara! Ald laita kasia ja esineita
kaynnissa olevan laitteen sisaan.

2.1. SAHKOTURVALLISUUS

a) Laitteen pistokkeen pitdd sopia pistorasiaan. Ala
tee mitddn muutoksia pistokkeeseen. Alkuperdiset
pistokkeet ja yhteensopivat pistorasiat pienentavat
sdhkoiskun vaaraa.

b)  Ald kéytd virtajohtoa epéasiallisella tavalla. Ala
koskaan kayta sitd laitteen kantamiseen tai
pistokkeen irrottamiseen  pistorasiasta.  Pida
virtajohto etaalla lammonlahteestd, 6ljysta, teravista
reunoista tai liikkuvista osista. Vahingoittuneet tai
sotkeutuneet virtajohdot lisdavat sahkoiskun vaaraa.

<) Jos laitteen kayttoa kosteassa ymparistossa ei voida
valttaa, on kaytettdva vikavirtasuojakytkinta (RCD).
RCD:n kéytto vahentaa sdhkoiskun vaaraa.

2.2. TURVALLISUUS TYOPAIKALLA

a)

b)

o]

d)

A

Pida tyopaikalla jarjestys ja hyvd valaistus.
Epédjarjestys tai huono valaistus voivat johtaa
onnettomuuksiin. Toimi ennakoivasti, katso mité olet
tekeméassa ja kayta tervetta jarkea laitteen kayton
aikana.

Ald kéyta laitetta rajahdysvaarallisissa tiloissa, joissa
on esimerkiksi helposti syttyvia nesteitd, kaasuja tai
polya. Laite tuottaa kipindita, jotka voivat sytyttaa
polyn tai hoyryt.

Jos laitteen toiminnassa ilmenee vaurioita tai
epasaannollisyyksia, sammuta se valittomasti ja
ilmoita siita valtuutetulle henkildlle.

Jos sinulla on epailyksia, toimiiko laite oikein, ota
yhteys valmistajan huoltoon.

Tuotteen saa korjata vain valmistajan huoltopalvelu.
Omatoimisia korjauksia ei saa tehda!

Tuleen syttymisen tai tulipalon sattuessa kayta
vain kuivajauhe- tai hiilidioksidisammuttimia (CO,)
jannitteellisen laitteen sammuttamiseen.

MUISTA! Lapset ja sivulliset henkilét on suojattava
laitteen kayton aikana.

2.3. HENKILOKOHTAINEN TURVALLISUUS

a)

b)

o}

Laitetta ei saa kayttaa vasyneend, sairaana, alkoholin,
huumeiden tai laakkeiden vaikutuksen alaisena, jotka
rajoittavat merkittavasti kykya kayttaa tuotetta.

Estd tahaton kdynnistiminen varmistamalla, ettd
kytkin on pois paalta-asennossa ennen kuin liitat
laitteen virtalahteeseen.

Huomio: Kannen ja kotelon metalliosat voivat olla
kuumia ja aiheuttaa ihon palovammoja.

2.4, LAITTEEN TURVALLINEN KAYTTO

a)

o}

d)
e)

Al3 kayta laitetta, jos ON/OFF-kytkin ei toimi kunnolla
(ei kytke paélle eikd pois paaltd). Laitteita, joita ei
voida ohjata kytkimelld, ovat vaarallisia. Niita ei saa
kayttaa ja ne pitaa korjata.

Kun tuotetta ei kaytetd, se tulee sailyttaa paikassa,
johon lapsilla ja sellaisilla henkil6illd ei ole paasya,
jotka eivat tunne laitetta tai tata kayttoohjetta. Laite
on vaarallinen kokemattomien kayttajien kasissa.
Pida laite hyvéssa teknisessd kunnossa. Tarkista
ennen jokaista kayttod, ettei laitteessa ole yleisia
tai liikkuvien osien vaurioita (osien halkeamat tai
kaikki muut tekijat, joilla voi olla vaikutus laitteen
turvalliseen toimintaan). Jos laite on vaurioitunut,
anna laite korjattavaksi ennen kayttoa.

Laite on pidettava poissa lasten ulottuvilta.

Tuotteen korjauksen ja huollon saa suorittaa
vain  pateva  henkild  kayttden  ainoastaan
alkuperaisvaraosia. Se varmistaa turvallisen kayton.
Tehtaalla asennettuja suojia tai ruuveja ei saa irrottaa,
jotta laitteen toimivuus suunnitellulla tavalla on
varmistettu.

Friteerauskeittimen kantaminen kuuman 6ljyn kanssa
on kielletty! Oljy voi silyttas korkean lampétilan jopa
6-7 tuntia.

Al3 kaanna friteerauskeitintd "yldsalaisin”, se voi
aiheuttaa laitteen vahingoittumisen.

Laitteen paélle kytkeminen on kielletty, jos kattilaa ei
ole taytetty oljylla.

3. KAYTTOSAANNOT

Rasvakeitin ~ on  tarkoitettu  vain  elintarvikkeiden
friteerauspaistamiseen. Sahkoista friteerauskeitintd ei saa

kayttaa:

. muiden materiaalien lammittamiseen,

. sokeria, makeutusainetta, happoja, emaksia tai
alkoholia sisaltavien nesteiden lammittamiseen;

. palavien, terveydelle haitallisten, helposti haihtuvien

tai vastaavien nesteiden ja/tai materiaalien
kuumentamiseen ja lammittamiseen.
Kayttdjalla on vastuu kaikista vahingoista, jotka
aiheutuvat kayttotarkoituksen vastaisesta kaytosta.

3.1 LAITTEEN KUVAUS

HUOMIO! Tuotteen kuvat ovat kdyttdohjeen lopussa
sivulla 47.

Termostaatti

Virransy6ton merkkivalo
Termostaatin toiminnan merkkivalo
On/off-kytkin

Ajastin

Tyhjennyshana

Kahvalla varustettu kori

Kansi

3.2 VALMISTELU KAYTTOON JA LAITTEEN
SIJOITTAMINEN

Ympariston lampotila ei saa ylittdd 45 °C ja suhteellinen
kosteus ei saa ylittaa 85 %. Laite on sijoittava siten, etta se
varmistaa hyvan ilmankierron. Laitteen jokaisesta seindstd
pitaa olla vahintddn 10 cm vapaa tila. Laite on pidettava
etaalla kuumista pinnoista. Laitetta pitdd aina kayttaa
tasaisella, vakaalla, puhtaalla, tulenkestavélld ja kuivalla
pinnalla sekd lasten ja henkisesti sairaiden henkildiden
ulottumattomissa. Laite pitaa sijoittaa niin, etta virtapistoke
on joka hetki késien ulottuvilla. Pitdd muistaa, ettd laitteen
virransyotto vastaa laitekilvessa annettuja tietoja! Ennen
kayttoonottoa irrota ja puhdista kaikki osat ja puhdista myos
koko laite.

NV AWN =

3.3 LAITTEEN KAYTTO

Kayttd

1. Tayta oljyallas keittiokdyttoon tarkoitetulla 6ljylla,
kunnes oljytaso on maksimi- ja minimimerkkien
valissa.

2. Aseta termostaatti "0"-asentoon ja kytke pistoke
pistorasiaan.

3. Kytke laite paélle asettamalla virtakytkin ,On"-
asentoon, virransy6ton merkkivalo syttyy. Aseta
haluttu lampétila kiertamalld termostaatin nuppia,
termostaatin toiminnan merkkivalo syttyy. Laite toimii
jatkuvassa toimintatilassa. Malleissa RCTF 13EH ja
RCTF 13DH on ylla kuvatun jatkuvan toiminnan liséksi
mahdollisuus rajoittaa toiminta-aikaa ajastimella.
Voit tehdad sen laitteen paélle kytkennan jélkeen
asettamalla lampétilan lisaksi myos ajan ajastimen
nuppia kiertamalla. Laite kytkeytyy automaattisesti
pois paalta, kun asetettu aika on kulunut umpeen
(kdynnistadksesi  friteerauskeittimen  lammityksen
uudelleen kadanna On/Off-kytkin ,Off"-asentoon ja
aseta sen jalkeen termostaatti takaisin ,0"-asentoon ja
kytke laite paalle asettamalla kytkin ,On"-asentoon).
Merkkivalo sammuu, kun vaadittu lampétila on
saavutettu. Termostaatti yllapitaa vaadittua lampétilaa
kytkemalla lammityselementin automaattisesti paalle
tai pois paalta. Nain se yllapitad vaadittua lampétilaa
ja saastaa sahkoenergiaa. Voit aloittaa paistamisen.
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4. Kayta paistamiseen toimitukseen kuuluvia
ranskanperunakoreja, joihin on ensin kiinnitettava
kahvat. Aseta paistettava ruoka koriin. Upota
kori ©ljyyn. Kun ruoka on paistettu, ripusta kori
ohjauspaneelin viereen kiinnitettyyn ripustimeen.
Néin jéljella oleva 6ljy valuu pois korista.

KAHVAN ASENTAMINEN KORIIN

5. Oljyaltaan kantta kaytetaan yllapitamaan lampoa
ja suojaamaan likaantumiselta. Ennen kuin kaytat
kantta, varmista, ettei sen paalla ole vetta.

6. Kun paistaminen on paattynyt, tyonna
ldmmityselementteja ohjauspaneelin vieresta ulospain
niin, etta paneeli siirtyy 90° ja lammityselementit ovat
pystyasennossa ilmassa Oljyaltaan yldpuolella. Nain
loput 6ljysté valuu altaaseen.

L J

A" \v T

7. Friteerauskeittimet on varustettu turvakytkimella.
Virransy6tto katkeaa, kun ohjauspaneelia nostetaan
yhdessa lammityssauvojen kanssa.

8. Tyhjenna 6ljy huonelampdtilaan jaahtymisen jalkeen
tyhjennyshanoista (koskee malleja: RCEF 10EH, RCEF
13EH, RCEF 16DH, RCSF 16ETH, RCSF 16DTH, RCKF
16ESH, RCKF 16DSH) tai ota 6ljyallas pois ja tyhjenna
(koskee malleja: RCTF 13EH, RCTF 13DH, RCEF 10EY-
ECO, RCEF 10DY- ECO).

9. Muista aina asettaa termostaatti ,0"-asentoon (kierto
vastapdivaan), kun olet lopettanut paistamisen.
Aseta On/Off-kytkin ,Off"-asentoon ja irrota laite
virtaldhteesta.

10.  Kayta vain 6ljya tai nestemdista rasvaa termostaatin

vaurioitumisen  valttamiseksi. Friteerauskeittimeen
ei suositella kiintedn rasvan kayttéa. - siina
muodossa oleva rasva tulee sulattaa ennen sen
friteerauskeittimeen laittamista.
HUOMIO! Laitteessa on ylikuumenemisanturi. Jos
laite ylikuumenee kéyton aikana, se kytkeytyy pois
paalta valittomasti. Odota silloin, ettd laite jaahtyy
ja nollaa suojaus painamalla ,RESET"-painiketta. Voit
kayttaa laitetta uudelleen.

. PUHDISTAMINEN JA HUOLTO
Ennen jokaista puhdistusta ja myos silloin, kun
laitetta ei kdytetd, pistoke on irrotettava pistorasiasta
ja laitteen on annettava jadhtya taydellisesti.
Tyhjenna 6ljy ja irrota lammityselementti.
Kéayta laitteiden puhdistukseen kosteaa liinaa tai
suurkeittiolaitteiden  puhdistukseen  soveltuvaa
luonnonetikkaa.
Séhkodisen ohjauspaneelin peseminen vedelld on
kielletty, koska se voi vahingoittaa sita ja mitatoida
takuun.
Kayta pinnan puhdistamiseen vain puhdistusaineita,
jotka eivat sisélla syovyttavia aineita.
Kuivaa kaikki osat jokaisen puhdistuksen jélkeen
perusteellisesti ennen laitteen uudelleenkayttoa.
Laite on sailytettava kuivassa ja viiledssa paikassa
suojassa kosteudelta ja suoralta auringonsateilylta.

TECHNISCHE GEGEVENS

Beschrijving
parameter

Naam product

Model

Spanning [V~]/
Frequentie [Hz]

Vermogen

[kw]
Inhoud [I]

Hoeveelheid
olie [I]

Afmetingen
[em]

Gewicht [kg]

Beschrijving
parameter

Naam product

Model

Spanning [V~]/
Frequentie [Hz]

Vermogen [kW]
Inhoud [I]

Hoeveelheid
olie [I]

Afmetingen
[cm]

Gewicht [kg]

Beschrijving
parameter

Naam product

Model

Spanning [V~]/
Frequentie [Hz]

Vermogen [kW]
Inhoud [I]

Hoeveelheid
olie [I]

Afmetingen
[em]

Gewicht [kg]

Waarde parameter

ELEKTRISCHE
FRITEUSE
RCEF RCEF
10EH 13EH
230/50

32 32

10 13
6.5 8

28x46 31x48
x32.5 x35

7.5 8

FRITEUSE
- ONDERKAST
RCKF RCKF
16ESH  16DSH
400/50

6 2x6

16 2x16

10 2x10

34x53  69x53
x94 x94

19 335

Waarde parameter

ELEKTRISCHE FRITEUSE

RCEF RCTF
16DH 13EH
230/50
2x3.5 32
2x16 13
2x10 8

69x52 285x44
x36.5 x34

15 6.5

RCTF RCSF
13DH 16ETH
400/50
2x3.2 6
2x13 16
2x8 10

59x44  34x52
x34 x36.5

10.5 9

Waarde parameter

ELEKTRISCHE FRITEUSE
RCSF RCEF RCEF
16DTH 10EY-ECO  10DY-ECO
400/50 230/50
2x6 32 2x3.2
2x16 10 2x10
2x10 55 2x5.5
69x52 27.5x435  56.5x43.5
x36.5 x28 x28
15 42 8

LET OP! Driefasefriteuses dienen alleen te worden
aangesloten door een bevoegde persoon.

1. ALGEMENE OMSCHRIVING

De handleiding is bedoeld om te helpen bij een veilig
en betrouwbaar gebruik. Het product is ontworpen en
vervaardigd met behulp van de nieuwste technologieén
en componenten in strikte overeenstemming met de
technische indicaties en met inachtneming van de hoogste
kwaliteitsnormen.

VOOR INGEBRUIKNAME DIENT U DE
ONDERSTAANDE GEBRUIKSAANWUIZING
NAUWKEURIG TE LEZEN EN TE BEGRIJPEN

Om een lange en betrouwbare levensduur van het
apparaat te garanderen is het noodzakelijk zorg te dragen
voor correcte bediening en onderhoud die overeen komen
met de richtlijnen in deze handleiding. De technische
gegevens en specificaties in deze handleiding zijn actueel.
De fabrikant behoudt zich het recht voor om wijzigingen
aan te brengen om de kwaliteit te verbeteren.

Omschrijving van symbolen

c E Product voldoet aan geldende
veiligheidsnormen.

@ Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing.
Product moet worden gerecycled.

)¢

A LET OP! of WAARSCHUWING! of
ONTHOUD! situatiebeschrijving (algemeen
waarschuwingsteken).

=

%

Let op! Hete lucht kan voor verbranding zorgen.

Alleen voor gebruik binnen.

A LET OP! De tekeningen in deze gebruiksaanwijzing
zijn bedoeld als illustratie en kunnen op details
afwijken van het daadwerkelijke uiterlijk van het
product.
De originele handleiding is de Duitstalige handleiding. Alle
uitgaven in andere talen zijn vertaald uit het Duits.

2. VEILIGHEID BlJ GEBRUIK

A LET OP! Lees alle veiligheidswaarschuwingen en
alle instructies nauwkeurig. Het niet in acht nemen
van de waarschuwingen en instructies kunnen
stroomschokken, brand en/of zware lichamelijke
verwondingen of de dood tot gevolg hebben.

Met de term ‘apparaat’ of ‘product’ in de waarschuwingen
en in de gebruiksaanwijzing wordt de elektrische friteuse
bedoeld. Apparaat dient niet te worden gebruikt in
zeer vochtige ruimtes/ in de directe buurt van een
waterreservoir. Apparaat mag niet nat worden. Risico op
elektrische schokken! Plaats geen handen of attributen aan
de binnenkant van apparaat wanneer deze in bedrijf is.

2.1. ELEKTRISCHE VEILIGHEID

a) De stekker van het apparaat dient te passen op
het stopcontact. Breng op geen enkele manier
wijzigingen aan aan de stekker. De originele stekker
met een passend stopcontact verlagen het risico op
stroomschokken.
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b) Gebruik het snoer niet op een onbedoelde manier.
Gebruik het nooit om het apparaat te dragen of om
de stekker uit het stopcontact te trekken. Gebruik
het snoer niet op een onbedoelde manier. Gebruik
het nooit om het apparaat te dragen of om de
stekker uit het stopcontact te trekken.

) Indien het gebruik van het apparaat in een vochtige
omgeving onvermijdbaar is, gebruik dan een
aardlekschakelaar (RCD). Het gebruik van een RCD
verlaagt het risico op elektrische schokken.

2.2. VEILIGHEID OP DE WERKPLEK

a) Hou de werkplek netjes en goed verlicht. Rommel
of slechte verlichting kan leiden tot ongelukken.
Anticipeer, hou in de gaten wat er gebeurt en
gebruik tijdens de het gebruik van het apparaat uw
gezonde verstand.

b)  Gebruik apparaat niet in een omgeving met
explosiegevaar, bijvoorbeeld in de buurt van
brandbare vloeistoffen, gas of stof. Apparaat geeft
vonken af die kunnen leiden tot brand.

) Indien u schade of onregelmatigheden aantreft
in het gebruik van het apparaat, dan dient deze
onmiddellijk te worden uitgeschakeld en gemeld bij
een bevoegde.

d) In geval van twijfel of het apparaat juist werkt dient
u contact op te nemen met het servicepunt van de
fabrikant.

e) Reparaties mogen alleen worden uitgevoerd door
een servicepunt van de fabrikant. Zelfstandige
reparaties zijn niet toegestaan!

f) In geval van uitslaande vlammen of brand mogen
alleen poederblussers of koolzuursneeuwblussers
(CO,) worden gebruikt om een ingeschakeld
apparaat te blussen.

A LET OP! kinderen en andere omstanders dienen
tijdens gebruik van het apparaat te worden
beschermd.v

2.3. PERSOONLUKE VEILIGHEID

a) Gebruik van apparaat is niet toegestaan in geval
van vermoeidheid of ziekte, of indien onder invioed
van alcohol, drugs of medicijnen die de bediening
bemoeilijken.

b) Om onbedoelde inschakeling te voorkomen dient
de schakelaar in de uit-stand te staan voordat u de
stekker in het stopcontact steekt.

Q) Let op: De metalen onderdelen van de deksel en de
bak kunnen heet worden en de huid verbranden.

2.4. VEILIG GEBRUIK VAN HET APPARAAT

a) Apparaat dient niet te worden gebruikt indien
de schakelaar ON/OFF niet correct functioneert
(apparaat schakelt niet in of schakelt niet uit).
Apparaten die niet kunnen worden bediend met de
schakelaar zijn onveilig, kunnen niet worden ingezet
en moeten worden gerepareerd.

b) Ongebruikte apparaten moeten worden opgeslagen
op een plaats die niet bereikbaar is voor kinderen en
mensen die niet bekend zijn met apparaat of deze
gebruiksaanwijzing. Deze apparaten zijn onveilig in
de handen van onervaren gebruikers.

9] Houd het apparaat in goede technische
staat. Controleer iedere keer voor gebruik op
beschadigingen of slijtage van bewegende
onderdelen (scheuren in onderdelen en elementen, of
andere omstandigheden die invloed kunnen hebben
op de veilige operatie van het apparaat). In het geval
van beschadiging dient het product voor gebruik te
worden gerepareerd.

d) Apparaat moet worden beschermd tegen kinderen.

e) Reparatie en onderhoud van het apparaat dient te
worden gedaan door gekwalificeerde mensen en
alleen met originele reserveonderdelen. Dit verzekerd
de veiligheid tijdens het gebruik.

f) Om de operationele integriteit van het apparaat zoals
bedoeld te garanderen, mag u geen in de fabriek
geinstalleerde afdekkingen of schroeven verwijderen.

9) Verplaats het apparaat niet als deze gevuld is met
hete olie! De olie kan gedurende 6-7 uur heet blijven.

h) Zet de friteuse niet ‘'ondersteboven’ neer, dit kan het
apparaat beschadigen.

i) Schakel het apparaat niet aan als deze niet gevuld is
met olie.

3. GEBRUIKSVOORWAARDEN

De friteuse is uitsluitend bedoeld om voedingsproducten
te frituren in vet. De elektrische friteuse kan niet worden
gebruikt voor:

. het verwarmen van andere materialen,

. het verwarmen van vloeistoffen die suiker, zoetstof,
zuur, alkali of alcohol bevatten;

. verhitten en opwarmen van brandbare, schadelijke,

vluchtige of dergelijke vloeistoffen en/of materialen.
Gebruiker is verantwoordelijk voor eventuele schade
veroorzaakt door niet-beoogd gebruik.

w

.1 BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT
LET OP! Afbeeldingen van het product zijn te vinden
op het einde van de gebruiksaanwijzing op pagina 47.

Thermostaat
Controlelampje aan/uit
Controlelampje thermostaat
On/off-knop

Timer

Aftapkraan met afdichting
Handvat met mand
Afdekking

3.2 VOORBEREIDING VOOR WERKING EN PLAATSING
VAN HET APPARAAT

Omgevingstemperatuur mag niet hoger dan 45 °C zijn
en de relatieve luchtvochtigheid mag niet hoger liggen
dan 85%. Apparaat moet worden geplaatst waar goede
luchtcirculatie is. De afstand tussen iedere muur en
apparaat dient minstens 10 cm te zijn. Apparaat dient uit
de buurt van hete oppervlakken te worden gehouden.
Het apparaat moet altijd worden gebruikt op een effen,
stabiel, schoon, vuurvast en droog oppervlak en buiten het
bereik van kinderen en mensen met verminderde mentale,
sensorische en mentale functies. Het apparaat dient zo
te worden geplaatst dat de stekker altijd bereikbaar is.
Zorg ervoor dat de stroomvoorziening van het apparaat
overeenkomt met de gegevens op het typeplaatje!
Verwijder voor eerste gebruik alle elementen en reinig
deze, samen met het apparaat zelf.

NV AWN = I>

3.3 WERKEN MET HET APPARAAT
GEBRUIK

Hasznalat

1. Vul de frituurbak met olie bedoeld voor
gastronomisch gebruik tot het oliepeil ergens tussen
de maximum- en minimummarkeringen staat.

2. Stel de thermostaat in op ‘0" en steek de stekker in
het stopcontact.

3. Schakel apparaat in door de On/Off-schakelaar
op 'On’ te zetten, het controlelampje aan/uit gaat
branden. Stel de gewenste temperatuur in met de
draaiknop van de themostaat, het controlelampje
van de thermostaat gaat branden. Apparaat blijft
continu in bedrijff. Modellen RCTF 13EH en RCTF
13DH bieden naast de hierboven genoemde
continue bedrijffsmodus een timer waarmee de
werkingsduur kan worden ingesteld. Stel hiervoor
naast het instellen van de temperatuur na
inschakelen ook de tijdsduur in met de draaiknop
van de timer. Het apparaat schakelt zich automatisch
uit nadat de ingestelde tijd is verstreken (zet om
de friteuse opnieuw in te schakelen de On/Off-
schakelaar op 'Off en zet de thermostaat weer
op '0', om vervolgens het het apparaat weer in te
schakelen door de schakelaar op 'On’ te zetten).
Wanneer de ingestelde temperatuur is bereikt, gaat
het controlelampje uit. De thermostaat houdt de
temperatuur op peil door het verwarmingselement
automatisch aan of uit te zetten. Op deze manier
wordt de benodigde temperatuur behouden en
wordt energie bespaard. Het frituren kan beginnen.

4. Gebruik voor het frituren de meegeleverde
frietmanden, aan welke de handvaten eerst bevestigd
moeten worden. Leg de te frituren levensmiddelen in
de mand. Dompel de mand in de olie. De frietmand
moet na het frituren aan het haakje worden
gehangen die zich bij het bedieningspaneel bevindt.
Dan kan de olie uit de mand terugdruipen.

MONTEREN HANDVAT FRIETMAND
7 7
Ay Y

5. De afdekking is bedoeld voor het warm en
schoonhouden van de oliebak. Controlee voor
gebruik van de afdekking of er geen water op ligt.

6. Duw nadat het frituren is voltooid de
verwarmingselementen bij het bedieningspaneel
naar buiten zodat het paneel 90° beweegt en de
verwarmingselementen rechtop uit de frituurbak
staan. Zo kunnen de olieresten terugdruipen in de
bak.

L
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7. De friteuse is voorzien van een veiligheidsschakelaar.
Wanneer het elektronische display samen met
verwarmingselementen worden opgetild, wordt de
stroomtoevoer onderbroken.

8. Tap de olie na afkoeling tot kamertemperatuur af
met behulp van de aftapkranen (geldt voor modellen:
RCEF 10EH, RCEF 13EH, RCEF 16DH, RCSF 16ETH,
RCSF 16DTH, RCKF 16ESH, RCKF 16DSH) of verwijder
de bak met olie en leeg deze (geldt voor de modellen:
RCTF 13EH, RCTF 13DH, RCEF 10EY-ECO, RCEF 10DY-
ECO).

9. Zorg er frituren altijd voor dat de thermostaat op ‘0’
staat (tegen de klok in). Zet de On/Off-schakelaar
op 'Off'-positie en koppel het apparaat af van de
stroomtoevoer.

10.  Gebruik alleen olie of vloeibaar vet om beschadiging

aan de thermostaat te voorkomen. Het wordt
afgeraden om vast frituurvet in de frituur te gebruiken.
— dit soort vet dient eerst te worden gesmolten
voordat deze in de friteuse wordt gedaan.
LET OP! Apparaat beschikt over een sensore tegen
oververhitting Indien apparaat tijdens gebruik
oververhit raakt, schakelt deze zich onmiddelijk uit.
Er dient dan worden gewacht tot het apparaat is
afgekoeld, waarna het apparat met de 'RESET'-knop
kan worden herstart. Apparaat kan dan weer worden
gebruikt.

4. REINIGING EN ONDERHOUD

. Trek voor elke reiniging de stekker uit het stopcontact
en laat het apparaat volledig afkoelen, ook wanneer
het apparaat niet in gebruik is.

. Giet de olie uit het apparaat en verwijder de
verwarmingselementen.
. Gebruik een vochtige doek die geschikt is voor

het reinigen van apparaten, of natuurlijk azijn die
geschikt is voor het wassen van gastronomische
apparaten.

. Reinig het elektronische display niet met stromend
water, dit kan leiden tot beschadiging en de garantie
doen vervallen.

. Voor reiniging van het oppervlak mogen alleen niet-
corrosieve middelen worden gebruikt.
. Na elke reiniging moeten alle onderdelen grondig

worden gedroogd voordat het apparaat opnieuw
wordt gebruikt.

. Bewaar het apparaat op een koele en droge plaats,
beschermd tegen vocht en direct zonlicht.
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TEKNISKE OPPLYSNINGER

Beskrivelse av Parameterverdi

parameter

Produktnavn ELEKTRISK FRITYRKOKER
FRITYRKOKER - SKAP

Modell RCEF RCEF RCKF RCKF
10EH 13EH 16ESH  16DSH

Spenning [V~]/ 230/50 400/50

Frekvens [Hz]

Effekt [kW] 32 32 6 2x6

Kapasitet [I] 10 13 16 2x16

Oljemengde [I] 6.5 8 10 2x10

Starrelse [cm] 28x46 31x48 34x53 69x53
x32.5 x35 x94 x94

Vekt [kg] 7.5 8 19 335

Beskrivelse av Parameterverdi

parameter

Produktnavn ELEKTRISK FRITYRKOKER

Modell RCEF RCTF RCTF RCSF
16DH 13EH 13DH 16ETH

Spenning [V~]/ 230/50 400/50

Frekvens [Hz]

Effekt [kW] 2x3.5 3.2 2x3.2 6

Kapasitet [I] 2x16 13 2x13 16

Oljemengde [I] 2x10 8 2x8 10

Starrelse [cm] 69x52 285x44  59x44  34x52
x36.5 x34 x34 x36.5

Vekt [kg] 15 6.5 10.5 9
Beskrivelse av Parameterverdi
parameter
Produktnavn ELEKTRISK FRITYRKOKER
Modell RCSF RCEF RCEF
16DTH 10EY-ECO  10DY-ECO
Spenning [V~]/ 400/50 230/50
Frekvens [Hz]
Effekt [kW] 2x6 32 2x3.2
Kapasitet [I] 2x16 10 2x10
Oljemengde [I] 2x10 5.5 2x5.5
Starrelse [cm] 69x52 27.5x43.5 56.5x43.5
x36.5 x28 x28
Vekt [kg] 15 42 8

OBS! All elektrisk tilkobling av 3-fasede frityrkokere
skal gjeres av kvalifisert person.

1. GENERELL BESKRIVELSE

Bruksanvisningen skal hjelpe med sikker og palitelig
bruk. Produktet er utformet og produsert i henhold til
strenge tekniske indikasjoner, ved bruk av de nyeste
teknologier og komponenter, og opprettholder de hgyeste
kvalitetsstandarder.

FOR DU BEGYNNER ARBEID, LES NOYE OG FORSTA
DENNE BRUKSANVISNINGEN.

For a sikre lang og palitelig drift av utstyret, ma du
sgrge for korrekt handtering og vedlikehold i samsvar
med retningslinjene i denne bruksanvisningen. Tekniske
opplysninger og spesifikasjoner i denne handboken er
aktuelle. Produsenten forbeholder seg retten til & gjere
endringer knyttet til gkning av kvalitet.

Forklaring av symboler

C E Produktet oppfyller kravene i relevante
sikkerhetsstandarder.

Bli ngye kjent med bruksanvisningen far bruk.

E Resirkulerbart produkt.
Sng

®

A OBS! eller ADVARSEL! eller NB! ved beskrivelse av
en situasjon (generelt varselskilt).

~ ¥ OBS!!l En varm overflate kan forarsake brannsar.

ﬁ Kun til innendgrs bruk.

OBS! lllustrasjoner i denne bruksanvisningen er
bare opplysende og kan skille seg fra produktets
egentlige utseende nar det gjelder detaljer.
Den originale bruksanvisningen er den tyske versjonen
av bruksanvisningen. De andre sprakversjonene er
oversettelser fra tysk.

2. SIKKERHET VED BRUK
Elektrisk utstyr:
OBS! Les alle sikkerhetsadvarslene  og
instruksjonene. Hvis du ikke tar hensyn til
advarslene og ikke felger instruksjonene, kan
det fgre til elektrisk stat, brann og/eller alvorlig
personskade eller dgd.
Begrepet ,utstyr” eller ,produkt” i denne bruksanvisningen
og sikkerhetsadvarslene betyr elektrisk frityrkoker.
Ikke bruk utstyret i rom med sveert hey luftfuktighet /
i umiddelbar naerhet av vanntanker. Utstyret ma ikke bli
vat. Fare for elektrisk stgt! Ikke stikk hendene eller andre
gjenstander inn i produktet nar det er i drift.

2.1. ELEKTRISK SIKKERHET

a) Stgpselet ma passe til stikkontakten. Ikke modifiser
stopselet pa noen mate. Originale stepsler og
matchende stikkontakter vil redusere risikoen for
elektrisk stet.

b) Ikke bruk stremledningen pa feil mate. Aldri bruk
stremledningen til & baere utstyret eller til a trekke
stgpselet ut av stikkontakten. Hold stremledningen
unna varme, olje, skarpe kanter eller bevegelige
deler. Skadede eller sammenfiltrede ledninger aker
risikoen for elektrisk stat.

Q) Hvis bruk av utstyret i et fuktig milj@ ikke kan unngas,
mé det brukes en jordfeilbryter (RCD). Bruken av
RCD reduserer faren for elektrisk stat.

2.2. SIKKERHET PA ARBEIDSPLASSEN

a)

b)

Q)

d)

Hold orden pé arbeidsplassen og serg for god
belysning. Uorden og darlig belysning kan fere til
ulykker. Du skal veere fremsynt, passe pa deg selv og
bruke sunn fornuft nar du bruker utstyret.

Ikke bruk utstyret i eksplosjonsfarlige atmosfeerer,
for eksempel i neerheten av brennbare veesker,
gasser eller stgv. Utstyret skaper gnister som kan
antenne stav eller damper.

| tilfelle skade eller feil drift av utstyret, sla det av
umiddelbart og rapporter det til en autorisert
person.

Ta kontakt med produsentens service, hvis du er i tvil
om produktet fungerer som det skal.

Utstyret kan bare repareres av produsentens service.
Ikke utfer reparasjoner pa egen hand!

| tilfelle brann, bruk utelukkende
pulverslukningsapparater eller karbondioksid (CO,)
slukkere for a slukke utstyret mens det er tilkoblet
strem.

HUSK! Beskytt barn og tredjepersoner mens du
bruker utstyret.

2.3. PERSONLIG SIKKERHET

a)

o}

Det er forbudt a bruke utstyret i tilfelle tretthet,
sykdom, pavirkning av alkohol, narkotika eller
medisiner som i vesentlig grad begrenser evnen til &
handtere utstyret.

For & forhindre utilsiktet oppstart, serg for at bryteren
eriav-posisjon far du kobler utstyret til en stramkilde.
OBS: Metalldelene pa produktets lokk og hus kan bli
sveert varme og medfare brannsar.

2.4. SIKKER BRUK AV UTSTYRET

a)

o}

d)
e)

9)

h)

Ikke bruk utstyret hvis ON/OFF-bryteren ikke fungerer
som den skal (utstyret slas ikke av og pa). Utstyret
som ikke kan kontrolleres med bryteren er farlig, kan
ikke veere i drift og ma repareres.

Nar utstyret er ikke i bruk, skal det oppbevares
utilgjengelig for barn og personer som ikke er kjent
med utstyret eller denne bruksanvisningen. Utstyret
er farlig i hendene pé uerfarne brukere.

Hold utstyret i god teknisk stand. Fer hver bruk,
kontroller om det er noen generelle skader eller
skader pa bevegelige deler (sprekker i deler og
komponenter eller andre forhold som kan pavirke
sikker drift av utstyret). Hvis produktet er skadet, fa
det reparert for du bruker det igjen.

Utstyret skal veere utilgjengelig for barn.

Reparasjon og vedlikehold av utstyret skal utferes
av kvalifiserte personer og kun med originale
reservedeler. Dette vil garantere sikker bruk.

For a sikre utstyrets designede driftsintegritet, ma
du ikke fierne fabrikkinstallerte deksler eller skru las
skruer.

Det er forbudt & flytte frityrkokeren som inneholder
varm olje! Olje kan holde varmen til og med i 6-7
timer.

Ikke snu opp-ned pa frityrkokeren, det kan fare til at
den blir skadet.

Det er forbudt & sla pa utstyret hvis beholderen ikke
er fylt med olje.

3. REGLENE FOR BRUK

Frityrkokeren er beregnet utelukkende for frityrkoking av
mat. Elektrisk frityrkoker skal ikke brukes til:

. oppvarming av andre materialer,

. oppvarming av vaesker som inneholder sukker,
sgtningsstoffer, syrer, alkalier eller alkohol;

. oppvarming av brennbare, helseskadelige, flyktige

og lignende vaesker og/eller materialer.
Brukeren har ansvar for eventuelle skader som skyldes
ikke-tiltenkt bruk.

3.1 BESKRIVELSE AV PRODUKTET
OBS! Produkttegningene finnes pa slutten av denne
bruksanvisningen, pa side 47.

Termostat

Kontrollampe for stremforsyning
Kontrollampe for termostat
On/off-bryter

Timer

Tappekran

Handtak med kurv

Lokk

3.2 FORBEREDELSE TIL BRUK PLASSERING AV
PRODUKTET

Omgivelsestemperaturen ma ikke overstige 45 °C og
den relative fuktigheten ber ikke overstige 85 %. Plasser
utstyret pa en mate som sikrer god luftsirkulasjon. Det ma
opprettholdes en minimumsavstand pa 10 c¢cm fra hver
vegg av utstyret. Utstyret skal holdes borte fra alle varme
overflater. Utstyret skal alltid brukes pa et jevnt, stabilt, rent,
brannsikkert og tert underlag, utilgjengelig for barn og
personer med reduserte psykiske, sensoriske og mentale
evner. Utstyret skal plasseres pa en mate som muliggjer
adgang til stgpselet til enhver tid. Pass pa at utstyrets
strgmforsyning er i samsvar med dataene pé typeskiltet!
For ferste bruk, ta av og vask alle deler. Rengjer ogsa hele
enheten.

PNV AWN =

3.3 BETJENING AV UTSTYRET

Bruk

1. Fyll beholderen med matolje slik at oljenivaet er
mellom minimums- og maksimumspunktene.

2. Sett termostat pa ,0" og sett stapselet

3. Sla utstyret pa ved a sette On/ Off-bryteren
pa ,On". Kontrollampen for stremforsyning
vil lyse. Still inn @nsket temperatur ved & dreie
pa termostatdreieknappen. Kontrollampen  for
termostaten vil lyse. Utstyret opererer i kontinuerlig
modus. | tillegg til kontinuerlig driftsmodus gir
RCTF 13EH og RCTF 13Dh-modellene mulighet til &
bestemme utstyrets driftstid ved a stille timeren. For
a gjore det ma du sla pa utstyret, og deretter stille
temperatur og tid ved a dreie pa timerens dreieknapp.
Utstyret vil automatisk sla av etter at den innstilte
tiden er utlgpt (for  sla frityrkokeren pa igjen, sett On/
Off-bryteren pa ,Off", og deretter sett termostaten
igjen pa ,0" og sla utstyret pa ved & sette bryteren
pa ,On” ). Nar den gnskede temperaturen oppnas,
vil kontrollampen slukne. Termostaten opprettholder
den gnskede temperaturen ved & automatisk sla pa/av
varmeren. Pa den maten opprettholder termostaten
den innstilte temperaturen og sparer stram. N& kan
du begynne med frityrkokingen.
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4. Bruk pommes frites-kurven som leveres sammen
med utstyret nar du koker. Far bruk, fest handtaket
til kurven. Legg matvarene i kurven. Senk kurven
i olje. Etter at matvarene er ferdige, heng kurven pa
hengeren ved siden av kontrollpanelet. P4 den maten
vil overfladig olje renne av.

MONTERING AV HANDTAKET | KURVEN

5. Lokket pa oljebeholderen holder riktig temperatur og
forebygger tilsmussing. Far du bruker lokket, sgrg for
at det finnes ikke vann pa det.

6. Etter friteringen, skyv varmerne ved siden av
kontrollpanelet til utsiden, slik at panelet flyttes 90
grader og varmerne er plassert loddrett i lufta over
beholderen. Pa den maten vil restolje renne ned
i beholderen.

L J
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7. Frityrkokere er utstyrt med sikkerhetsbryter. Nar
man lgfter det elektriske panelet sammen med
varmestenger, vil stramforsyningen bli frakoblet.

8. Etter at oljen ble kjelt ned til romtemperatur tem
beholderen ved hjelp av tappekraner (gjelder for
folgende modeller: RCEF 10EH, RCEF 13EH, RCEF
16DH, RCSF 16ETH, RCSF 16DTH, RCKF 16ESH, RCKF
16DSH) eller trekk ut oljebeholderen og tem den
(gjelder for felgende modeller: RCTF 13EH, RCTF
13DH, RCEF 10EY-ECO, RCEF 10DY- ECO).

9. Etter kokingen, husk & sette termostaten pa ,0” (dreie
mot klokken). Sett On/Off-bryteren pa ,Off" og koble
utstyret fra stram.

10. For & unngd at termostaten blir skadet, bruk

utelukkende olje eller flytende fett. Bruk av fast fett
er ikke anbefalt — fett i fast form skal farst smeltes for
det brukes i frityrkokeren.
OBS! Frityrkokeren er utstyrt med en fgler mot
overoppvarming. Dersom utstyret overoppvarmes
under drift, vil det sld av med en gang. Da ma man
vente til utstyret kjoles ned, og nullstille sikringen ved
a trykke pa ,RESET". Utstyret kan brukes igjen.

4. RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

For hver rengjering, og ogsa nar utstyret ikke er
i bruk, trekk ut stgpselet og la utstyret kjgle seg ned.
Tom utstyret for olje og demonter varmeelementet.

Bruk en fuktig klut beregnet for rengjering av
innretninger eller bruk naturlig eddik som kan
brukes for rengjering av kjgkkenutstyr.

Det er forbudt & rengjere det elektriske
kontrollpanelet med vann, fordi det kan fgre til at
utstyret blir skadet og garantien oppheves.

Rengjer overflaten bare med midler som ikke
inneholder etsende stoffer.

Etter rengjering ma alle delene tarkes grundig fer du
bruker utstyret igjen.

Oppbevar utstyret pa et kjglig og tert sted, beskyttet
mot fuktighet og direkte sollys.

TEKNISKA DATA

Parameterbe- Parametervarde
skrivning
Produktnamn ELEKTRISK FRITOS FRITOS
- UNDERSKAP
Modell RCEF RCEF RCKF RCKF
10EH 13EH 16ESH  16DSH
Spénning [V~]/ 230/50 400/50
Frekvens [Hz]
Effekt [kW] 32 32 6 2x6
Kapacitet [I] 10 13 16 2x16
Oljemangd [I] 6.5 8 10 2x10
Matt [cm] 28x46 31x48  34x53 69x53
x32.5 x35 x94 x94
Vikt [kgl 7.5 8 19 335
Parameterbe- Parametervarde
skrivning
Produktnamn ELEKTRISK FRITOS
Modell RCEF RCTF RCTF RCSF
16DH 13EH 13DH 16ETH
Spénning [V~]/ 230/50 400/50
Frekvens [Hz]
Effekt (kW] 2x3.5 32 2x3.2 6
Kapacitet [I] 2x16 13 2x13 16
Oljemangd [I] 2x10 8 2x8 10
Matt [cm] 69x52  285x44  59x44  34x52
x36.5 x34 x34 x36.5
Vikt [kg] 15 6.5 10.5 9
Parameterbe- Parametervarde
skrivning
Produktnamn ELEKTRISK FRITOS
Modell RCSF RCEF RCEF
16DTH 10EY-ECO  10DY-ECO
Spanning [V~1/ 400/50 230/50
Frekvens [Hz]
Effekt (kW] 2x6 32 2x3.2
Kapacitet [I] 2x16 10 2x10
Oljeméangd [I] 2x10 55 2x5.5
Matt [cm] 69x52 27.5x43.5 56.5x43.5
x36.5 x28 x28
Vikt [kg] 15 42 8

OBS! Trefasiga fritoser far endast anslutas av
behoriga personer.

1. ALLMAN BESKRIVNING

Denna bruksanvisning ar avsedd att hjélpa till med saker
och tillforlitlig anvandning. Produkten &r designad och
tillverkad strikt enligt tekniska anvisningar, med hjélp av
den senaste tekniken och de senaste komponenterna och
enligt de hogsta kvalitetsstandarderna.

LAS NOGA IGENOM OCH FORSTA DENNA
BRUKSANVISNING INNAN ARBETET PABORJAS

For att sékerstalla en lang livslangd och tillforlitlig drift av
utrustningen ska du se till att den anvénds pa ratt satt och
underhalls enligtanvisningarnaibruksanvisningen. Tekniska
data och specifikationer som anges i bruksanvisningen
ar aktuella. Tillverkaren forbehaller sig ratten att gora
andringar i samband med en kvalitetsékning.

Forklaring av symbolerna

c € Produkten uppfyller kraven i de tillampliga
sakerhetsstandarderna.

@ Las bruksanvisningen noggrant innan
anvéandning.

E Atervinningsbar produkt.

/N OBS! Eller VARNING! Eller KOM IHAG! beskriver
situationen (allmant varningstecken).

? OBS! Heta ytor kan orsaka brannskador.

ﬁ Endast for inomhusbruk.

OBS! |lllustrationerna i denna bruksanvisning ar

endast avsedda som referens och kan i vissa detaljer

skilja sig nagot fran produktens verkliga utseende.
Den ursprungliga sprakversionen av denna bruksanvisning
ar den tyska versionen. De andra sprakversionerna &r
oOversattningar fran tyska.

2. SAKER ANVANDNING
Elektriska apparater:
OBS! Las alla sakerhetsvarningar och alla
instruktioner. Underlatenhet att folja varningarna
och instruktionerna kan leda till elektriska stotar,
brand och/eller allvarlig personskada eller dodsfall.
Termen ,utrustningen” eller ,produkten” som anvénds
i varningarna och i beskrivningen i manualen hanvisar
det till den elektriska fritdsen. Anvénd inte utrustningen
i utrymmen med mycket hog luftfuktighet / i omedelbar
narhet av vattentankar. Lat inte utrustningen bli vat. Risk
for elektrisk stot! Stick inte in handerna eller foremal
i utrustningen nar den ar i drift.

2.1. ELSAKERHET

a) Utrustningens stickpropp maste passa i vagguttaget.
Modifiera aldrig stickproppen pa nagot vis. Original
stickproppar och passande vagguttag minskar risken
for elektrisk stot.

b)  Anvéand inte sladden pa ett felaktigt satt. Anvand
aldrig sladden for att bara utrustningen eller dra ut
stickproppen ur vagguttaget. Hall sladden borta fran
varme, olja, skarpa kanter eller rorliga delar. Skadade
eller tilltrasslade sladdar 6kar risken for elektrisk stot.

) Om det inte gar att undvika att anvanda utrustningen
i fuktig milj6 ska du anvénda en jordfelsbrytare
(RCD). Anvandning av jordfelsbrytare minskar risken
for elektrisk stot.
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2.2. SRKERHET PA ARBETSPLATSEN

a) Hall arbetsplatsen i god ordning och val upplyst.
Oordning eller bristféllig belysning pé arbetsplatsen
kan leda till olyckor. Var forsiktig och uppmarksam
pa vad du gor och anvand sunt fornuft nar du
anvéander utrustningen.

b) Anvand inte utrustningen i explosiv miljo, exempelvis
i narheten av brannbara vatskor, gaser eller damm.
Utrustningen skapar gnistor som kan antdnda damm
eller angor.

Q) Om du upptécker skador eller funktionsfel i din
utrustning, stang av den omedelbart och kontakta
en behorig person.

d) Kontakta tillverkarens servicepersonal om du &r
osaker pa om utrustningen fungerar som den ska.

e) Endast tillverkarens servicepersonal far reparera
utrustningen. Forsok inte reparera produkten sjalv!

f) Vid antandning eller brand, anvdnd endast
pulver eller koldioxidslackare (CO,) for att slacka
utrustningen nar den ar spanningssatt.

A KOM IHAG! hall barn och andra &skadare borta nar
du anvénder utrustningen.

2.3. PERSONLIG SAKERHET

a) Anvdnd inte utrustningen om du &r trott, sjuk
eller péaverkad av alkohol, droger eller ldkemedel
som avsevart begrénsar din férmaga att anvanda
utrustningen.

b) For att forhindra oavsiktlig start, se till att
strombrytaren ar i franldge innan du ansluter till
stromkallan.

Q) OBS: Metalldelarna i locket och héljet kan vara varma
och orsaka brannskador i huden.

2.4. SKKER ANVANDNING AV UTRUSTNINGEN

a) Anvand inte utrustningen om ON/OFF-brytaren
inte fungerar som den ska (den slés inte pa och av).
Apparater som inte kan styras med strombrytaren ar
farliga, far inte fungera och maste repareras.

b) Forvara utrustningen som inte anvands utom
rackhall for barn och personer som inte kanner till
utrustningen eller inte har last denna bruksanvisning.
Apparater kan vara farliga om de anvands av oerfarna
personer.

Q) Hall utrustningen i gott skick. Kontrollera alltid
utrustningen med avseende pa eventuella allménna
skador eller skador pa rorliga delar (trasiga delar och
komponenter eller andra omstandigheter som kan
paverka utrustningens sakerhet och funktion) innan
arbetet paborjas. Vid skada, se till att fa enheten
reparerad innan du anvénder den.

d) Utrustningen ska forvaras utom réckhall fér barn.

e) Lat endast kvalificerad personal reparera och
underhalla utrustningen, och tillat endast att
originalreservdelar anvéands. Detta garanterar en
séker anvandning av utrustningen.

f) For att garantera den driftsintegritet som har
designats for utrustningen ska fabriksmonterade
skydd eller skruvar inte tas bort.

g) Flytta aldrig fritdsen med het olja! Oljan kan hélla
hoga temperaturer i upp till 6-7 timmar.

h)  Vand inte fritésen upp och ner eftersom det kan skada
utrustningen.

3. PRINCIPER FOR ANVANDNING
Fritdsen &r endast avsedd for fritering av livsmedel.
Den elektriska fritdsen ska inte anvandas for:

. uppvarmning av andra material,

. uppvarmning av vatskor som innehaller socker,
sotningsmedel, syror, alkalier eller alkohol;

. aterpphettning och uppvarmning av brandfarliga,
halsoskadliga, flyktiga eller liknande véatskor och/eller
material.

Anvéndaren ansvarar for eventuella skador som
uppkommer pa grund av icke avsedd anvéndning.

3.1 BESKRIVNING AV UTRUSTNINGEN
OBS! Ritningar av produkten finns i slutet av denna
manual pa sidan 47.

Termostat
Stromindikator
Termostatindikator
Brytare on/off
Timer
Avtappningskran
Korg med handtag
Lock

ONoUAWN =

3.2 FORBEREDELSER INFOR ARBETET OCH PLACERING
AV UTRUSTNINGEN

Omgivningstemperaturen far inte Gverstiga 45°C och den
relativa luftfuktigheten far inte 6verstiga 85%. Utrustningen
ska placeras s& att god luftcirkulation sakerstalls. Ett
minsta avstand pa 10 cm till utrustningens alla vaggar
maste uppratthallas. Hall utrustningen borta fran heta
ytor. Utrustningen ska alltid anvandas pa en jamn, stabil,
ren, brandsaker och torr yta samt utom rackhall for barn
och mentalsjuka. Placera utrustningen sa att stickproppen
enkelt kan nas nar som helst. Se till att stromférsérjningen
till utrustningen Gverensstammer med uppgifterna pa
typskylten! Demontera alla komponenter och tvatta dem
samt tvétta hela apparaten innan du anvander den for forsta
gangen.

3.3 ARBETE MED UTRUSTNINGEN

Handhavande

1. Fyll basséngen med olja avsedd att anvandas
i storkok tills oljenivan ligger mellan max- och
minimimarkeringarna.

2. Stall in termostaten pa ,0" och satt i stickkontakten
i vagguttaget.

3. Sla paapparaten genom att satta On/Off-omkopplaren
i laget ,On", stromindikatorn ténds. Stall in 6nskad
temperatur genom att vrida pa termostatvredet,
termostatindikatorn ~ tdnds.  Apparaten  arbetar
kontinuerligt. Modellerna RCTF 13EH och RCTF 13DH
erbjuder , forutom den ovan beskrivna kontinuerliga
driften, mdjligheten att begransa drifttiden med
en timer. Nar du har slagit pa apparaten ska du da
utdver temperaturen stélla dven in tiden genom att
vrida timervredet. Apparaten stdngs av automatiskt
efter att den installda tiden har forflutit (for att starta
om uppvarmningen av fritésen ska du vrida On/
Off-omkopplaren till laget ,Off", stélla sedan tillbaka
termostaten till ,0” och sla pa apparaten genom att
satta omkopplaren i laget ,On"). Lampan slocknar nér
den Onskade temperaturen uppnatts. Termostaten

4. Anvand de medféljande pommes friteskorgar som
tidigare forsetts med handtagen nar du friterar. Lagg
maten som ska friteras i korgen. Sank ned korgen
i oljan. Hang korgen pa kroken som &r fast vid
kontrollpanelen nér du har friterat fardigt. P& sa satt
rinner den aterstaende oljan ur korgen.

MONTERA HANDTAGET | KORGEN

5. Oljebassangens lock anvands for att halla varmen och
skydda mot smuts. Innan du anvénder locket, se till
att det inte finns vatten pa det.

6. Efter avslutad fritering, tryck varmeelementen vid
kontrollpanelen utat sa att panelen ror sig 90° och
varmeelementen kommer att std i vertikalt lage
i luften ovanfor bassagen. Resten av oljan kommer da
att rinna ner i basséangen.

L J
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7. Fritdserna &r utrustade med en sakerhetsbrytare. Nar
den elektriska kontrollpanelen lyfts tillsammans med
varmestavarna bryts stromforsorjningen.

8. Nar oljan har svalnat till rumstemperatur, It den rinna
ut genom avtappningskranarna (géller modellerna
RCEF 10EH, RCEF 13EH, RCEF 16DH, RCSF 16ETH,
RCSF 16DTH, RCKF 16ESH, RCKF 16DSH) eller ta
bort oljeskalen och tom den (géller modellerna RCTF
13EH, RCTF 13DH, RCEF 10EY-ECO, RCEF 10DY- ECO).

9. Kom alltid ihag att stélla termostaten pa ,0” (motsols)
efter att du &r klar med friteringen. Stall On/Off-
omkopplaren i ,Off"-laget och koppla bort apparaten
fran stromkallan.

10.  Forattundvika skador pa termostaten, anvand endast

olja eller flytande fett. Det rekommenderas inte att
lagga fett i fast form i fritdsen - fettet i denna form
ska smaltas innan det laggs i fritdsen.
OBS!  Apparaten ar  forsedd med en
Overhettningssensor. Om  apparaten  Gverhettas
under drift, stangs den av omedelbart. Du ska sedan
vanta tills apparaten har svalnat och aterstélla skyddet
genom att trycka pa ,RESET". Apparaten kan nu
anvandas igen.

. RENGORING OCH UNDERHALL

Dra alltid ur stickproppen och lat utrustningen svalna
helt fére varje rengéring och dven nar utrustningen
inte anvands.

Tappa ur oljan och ta bort varmeelementet.

Anvand en fuktig trasa avsedd for rengéring av
apparater eller anvand naturlig attika som ar lamplig
for rengoring av storkoksapparater.

Rengdr aldrig den elektriska kontrollpanelen med
vatten, eftersom det kan skada utrustningen och
medfora att garantin blir ogiltig.

Anvénd endast rengoéringsprodukter som inte
innehaller fratande dmnen for att rengora ytan.
Torka alltid alla delar ordentligt efter varje rengéring
innan du anvander utrustningen igen.

Forvara apparaten pa en torr och sval plats som &r
skyddad mot fukt och direkt solljus.

i) Sla aldrig pa utrustningen om skalen inte ar fylld med héller den &nskade temperaturen genom att sl& pé
olja. eller stdnga av vdarmeelementet automatiskt. P& s&
satt haller den 6nskad temperatur och sparar el. Du
kan nu bérja fritera.
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INSTRUCOES DE UTILIZACAO

P

DADOS TECNICOS

Descricédo do Valor do parametro

parametro
Nome do FRITADEIRA FRITADEII?\A—
produto ELETRICA COM ARMARIO
Modelo RCEF RCEF RCKF RCKF
10EH 13EH 16ESH  16DSH
Tensdo [V~]/ 230/50 400/50
Frequéncia [Hz]
Poténcia [kW] 32 32 6 2x6
Capacidade [I] 10 13 16 2x16
Quantidade 6.5 8 10 2x10
de dleo [I]
Tamanho [cm] 28x46 31x48  34x53  69x53
x32.5 x35 x94 x94
Peso [kg] 7.5 8 19 335
Descrigdo do Valor do parametro
parametro
Nome do FRITADEIRA ELETRICA
produto
Modelo RCEF RCTF RCTF RCSF
16DH 13EH 13DH 16ETH
Tensdo [V~]/ 230/50 400/50
Frequéncia [Hz]
Poténcia [kW] 2x3.5 32 2x3.2 6
Capacidade [I] 2x16 13 2x13 16
Quantidade de 2x10 8 2x8 10
6leo [I]

Tamanho [cm] 69x52 285x44  59x44 34x52
x36.5 x34 x34 x36.5

Peso [kg] 15 6.5 10.5 9

Descricdo do Valor do parametro

parametro

Nome do FRITADEIRA ELETRICA

produto

Modelo RCSF RCEF RCEF
16DTH 10EY-ECO  10DY-ECO

Tensdo [V~]/ 400/50 230/50

Frequéncia

[Hz]

Poténcia [kW] 2x6 32 2x3.2

Capacidade [l] 2x16 10 2x10

Quantidade 2x10 5.5 2x5.5

de dleo [I]

Tamanho [cm] 69x52 27.5x43.5 56.5x43.5
x36.5 x28 x28

Peso [kg] 15 4.2 8

& ATENGAO! As fritadeiras trifasicas tém de ser ligadas
apenas por uma pessoa autorizada a tal.

1. DESCRIGAO GERAL

As instrugdes servem como auxiliar para ter uma utilizagdo
segura e de confianca. Este produto foi projetado e
elaborado estritamente de acordo com indicagdes técnicas,
usando as tecnologias e componentes mais recentes,
mantendo os mais elevados padrdes de qualidade.

ANTES DE USAR, E NECESSARIO LER COM
ATENGAO E COMPREENDER AS PRESENTES
INSTRUGOES

Para garantir um funcionamento prolongado e sem falhas
do aparelho, é necessario respeitar a sua devida utilizagdo e
manutencao, de acordo com as indicagdes contidas nestas
instrugdes. Os dados técnicos e as especificagdes contidos
nestas instru¢bes de utilizagdo s&o atuais. O produtor
reserva-se o direito de efetuar alteracdes relacionadas com
a melhoria da qualidade.

Explicagdo dos simbolos

C E Este produto cumpre os requisitos das normas
de seguranga adequadas.

@ Antes de usar é necessario ler as instrugdes.
Produto reciclavel.

ATENCAOQ! ou CUIDADO! ou LEMBRE-SE!
descrevem determinada situacdo (sinal de
precaucdo geral).

¢ Dt

Atencdo! A superficie quente pode provocar
queimaduras.

s

G Para usar apenas no interior de uma diviséo.

A ATENGAO! As ilustracdes das presentes instrucbes
sdo apenas de exemplificacdo e alguns pormenores
podem diferir do aspeto real do produto.
As instrugbes originais sdo a versdo alema das instrugdes.
As versdes nas restantes linguas consistem em tradugdes
da lingua alema.

2. SEGURANGA DA UTILIZACAO

A ATENGAO! Leia todas as precaucbes de seguranca
e todas as instrucdes. O incumprimento das
precaugdes e instrugdes pode provocar choque
elétrico, incéndio e/ou lesdes corporais graves ou
morte.

O termo ,dispositivo” ou ,produto” nas precaucdes
e nas instrucoes refere-se a fritadeira elétrica. Nao se deve
usar o dispositivo em divisées com muita humidade / nas
imediacdes préximas de um depdsito de agua! Nao se
pode deixar que o dispositivo se molhe. Risco de choque
elétrico! Ndo colocar as maos ou objetos no interior do
dispositivo em funcionamento.

2.1. SEGURANCA ELETRICA

a) A ficha do dispositivo tem de combinar com
a tomada. Nédo alterar a ficha de nenhum modo.
A ficha original e uma tomada que combine reduzem
o risco de choque elétrico.

b) Nao se pode usar o fio de forma incorreta. Nunca
o usar para transportar o dispositivo ou para puxar
a ficha da tomada.

) Caso ndo seja possivel evitar a utilizacdo do
dispositivo num ambiente himido, é necessario usar
um disjuntor diferencial (DR). A utilizagdo de um DR
reduz o risco de choque elétrico.

2.2. SEGURANCA NO LOCAL DE TRABALHO

a) N&o usar o dispositivo numa zona com risco de
explosdo, por exemplo, na presenca de liquidos
inflamaveis, gazes ou pds. O dispositivo produz
faiscas que podem pegar fogo ao p6 ou vapores.

) No caso de haver um dano ou irregularidade no
funcionamento do dispositivo, é necessario desliga-
lo imediatamente e informar uma pessoa autorizada.

d) Em caso de ddvidas sobre se o dispositivo esta
a funcionar corretamente, é necessario contactar
a assisténcia técnica do produtor.

e) A reparacdo do produto apenas pode ser feita pela
assisténcia técnica do produtor. Ndo é permitido
efetuar reparagdes sozinho!

f) No caso de comegar um fogo ou incéndio, para
extinguir o dispositivo sob tensdo é necessario usar
apenas um extintor de pé seco ou de neve (CO,).

A LEMBRE-SE! E necessario proteger as criancas e
outras pessoas durante a utilizagdo do dispositivo.

2.3. SEGURANCA PESSOAL

a) Nédo é permitida a utilizagdo do dispositivo quando
estiver cansado, doente, sob a influéncia do &lcool,
estupefacientes ou medicamentos que limitem
em grau significativo a capacidade de utilizar
o dispositivo.

b) Para evitar o acionamento acidental, certifique-se de
que o interruptor esta na posicdo desligada antes de
ligar a fonte de alimentacao.

9] Atencdo: As pecas metalicas da tampa e da estrutura
podem ficar quentes e provocar queimaduras na pele.

2.4. UTILIZAGCAO SEGURA DO DISPOSITIVO

a) Néo se deve usar o dispositivo quando o interruptor
ON/OFF ndo funcionar devidamente (ndo liga e
ndo desliga). Os dispositivos que ndo podem ser
controlados pelo interruptor sdo perigosos, nao
podem funcionar e tém de ser reparados.

b) Os dispositivos ndo usados devem ser guardados
num local longe das criancas e de pessoas que
ndo conhegam o dispositivo ou estas instrugdes de
utilizagdo. Os dispositivos sdo perigosos nas maos de
utilizadores sem experiéncia.

Q) Manter o dispositivo em bom estado técnico. Antes
de cada funcionamento, verificar se ndo ha danos
gerais ou nos elementos moveis (pecas e elementos
rachados ou todos os outros estados que possam
influir no funcionamento seguro do dispositivo). No
caso de haver danos, entregue o dispositivo para ser
reparado antes de o usar.

d)  Odispositivo deve ser protegido das criangas.

e) A reparagao e manutencdo do dispositivo deve ser
efetuada por pessoas qualificadas, usando apenas
pecas sobresselentes originais. Isto garante uma
utilizacdo segura.

f) Para garantir a integridade funcional projetada
do dispositivo, ndo se deve eliminar a cobertura
instalada em fabrica, nem desaparafusar os
parafusos.

9) E proibido transportar a fritadeira com 6leo quente!
O 6leo pode manter uma temperatura elevada até
6-7h.

h) N&o virar a fritadeira ,de pernas para o ar”, isso pode
provocar danos nesta.

i) E proibido ligar o dispositivo quando a tigela ndo
estiver cheia de 6leo.

3. NORMAS DE UTILIZACAO

A fritadeira destina-se apenas a fritar produtos alimentares
em oleo profundo.A fritadeira elétrica ndo deve ser usada
para:
. aquecer outros materiais,

. aquecer liquidos com aclcar, adocante, acido,
alcalinos ou alcool;
. aquecer e reaquecer liquidos e/ou materiais

inflamaveis, nocivos para a salde, facilmente volateis
ou semelhantes.
A responsabilidade por todos os danos que ocorrerem
como consequéncia da utilizacdo ndo adequada é do
utilizador.

3.1 DESCRICAO DO DISPOSITIVO

A ATENGAO! Os desenhos do produto encontram-se
no fim das instrugdes, na pagina 47.

Termostato

Luz indicadora de alimentagao

Luz indicadora do funcionamento do termostato
Interruptor on/off

Temporizador

Torneira com torneira de drenagem

Pega com cesto

Tampa

PNV AWN =

32 PREPARACAO PARA USAR COLOCACAO DO
DISPOSITIVO

A temperatura ambiente ndo pode ultrapassar os 45°C
e a humidade relativa ndo deve ultrapassar os 85%.
O dispositivo deve ser colocado de modo a garantir uma boa
circulagdo do ar. E necessario manter uma distancia minima
de 10 cm de cada parede do dispositivo. O dispositivo
deve ser mantido longe de todas as superficies quentes.
O dispositivo deve ser sempre usado numa superficie lisa,
estavel, limpa, a prova de fogo e seca, fora do alcance das
criancas e de pessoas com funcdes psiquicas, sensoriais
e mentais limitadas. O dispositivo deve ser colocado de
modo a, em qualquer momento, ser possivel aceder a ficha
elétrica. E necessario lembrar-se de que a alimentacio
elétrica do dispositivo deve corresponder aos dados
indicados na placa de classificagdo! Antes da primeira
utilizagdo, desmontar todos os elementos e lava-los, bem
como a todo o dispositivo.

3.3 FUNCIONAMENTO DO DISPOSITIVO

Funcionamento

1. Encher o depdsito de éleo para uso gastronémico
de modo a que o nivel de dleo se encontre entre
a marca de maximo e de minimo.

2. Definir o termostato para a posicdo ,0" e colocar
a ficha na tomada elétrica.
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Ligar o dispositivo colocando o interruptor
On/ Off na posicdo ,On". A luz indicadora de
alimentacdo acender-se-a. Definir a temperatura
desejada girando o manipulo do termostato.
A luz indicadora de funcionamento do termostato
acender-se-a. O dispositivo trabalha em modo
continuo. Os modelos RCTF 13EH e RCTF 13DH,
além do funcionamento continuo acima descrito,
tém ainda a possibilidade de limitar a duragdo do
funcionamento com um temporizador. Para tal,
depois de ligar o dispositivo é necessario, para
além da temperatura, definir também a duracéo
girando o manipulo do temporizador. O dispositivo
desliga-se automaticamente ao fim do tempo
definido (para voltar a ligar o aquecimento da
fritadeira é necessario colocar o interruptor On/
Off na posicao ,Off" e, em seguida, voltar a definir
o termostato para a posicdo ,0" e ligar o dispositivo
colocando o interruptor na posi¢do ,On" ). Quando
for alcancada a temperatura exigida, a lampada
apagar-se-a. O termostato mantém a temperatura
exigida ligando ou desligando automaticamente os
elementos de aquecimento. Deste modo mantém
a temperatura exigida e poupa energia. Pode
comegar-se a fritar.

Para fritar usar o cesto para fritos incluido, ao qual é
necessario montar previamente a pega. E necessario
colocar os alimentos fritos no cesto. Mergulhar
o cesto no oleo. Depois de fritar os alimentos,
prender o cesto no gancho montado junto ao painel
de controlo. Deste modo os restos de éleo escorrem
do cesto.

MONTAGEM DA PEGA NO CESTO

A tampa do depdsito de 6leo serve para manter
a temperatura e para proteger de sujidade. Antes de
usar a tampa certifique-se de que esta ndo tem agua.
Quando acabar de fritar, empurre os elementos
de aquecimento junto ao painel de controlo para
o exterior, de modo a que o painel se mova 90° e
os elementos se encontrem verticais no ar, por cima
do deposito. Deste modo os restos de 6leo escorrem
para o interior do deposito.

)] L]
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As fritadeiras vém equipadas com um interruptor de
protecdo. Quando levantar o painel elétrico com as
hastes de aquecimento, serad cortada a alimentacao
elétrica.

10.

IN

Depois do 6leo arrefecer até a temperatura ambiente,
escoar através da torneira de escoamento (apenas
nos modelos : RCEF 10EH, RCEF 13EH, RCEF 16DH,
RCSF 16ETH, RCSF 16DTH, RCKF 16ESH, RCKF 16DSH)
ou remover a taca de o6leo e despejar (apenas nos
modelos: RCTF 13EH, RCTF 13DH, RCEF 10EY-ECO,
RCEF 10DY- ECO).

Sempre depois de fritar é necessario lembrar-
se de definir o termostato para a posi¢do ,0” (no
sentido contrario aos ponteiros do relégio). Colocar
o interruptor On/Off na posicdo ,Off" e desligar
o dispositivo da alimentagao.

Para evitar danos no termostato, é necessario usar
apenas 6leo ou gordura liquida. Ndo é recomendada
a colocagdo de gordura sélida dentro da fritadeira —
este tipo de gordura deve ser derretida antes de ser
colocada na fritadeira.

ATENCAO! O dispositivo possui um sensor de
sobreaquecimento. Caso o dispositivo se sobreaqueca
durante o funcionamento, serd imediatamente
desligado. Nessa altura é necesséario esperar até
o dispositivo arrefecer e repor a protecéo carregando
em ,RESET". O dispositivo ja pode voltar a ser usado.

. LIMPEZA E MANUTENGAO

Antes de cada limpeza e também quando
o dispositivo ndo estiver a ser usado, é necessario
retirar a ficha e arrefecer totalmente o dispositivo.

E necessario esvaziar o 6leo e remover os elementos
de aquecimento.

E necessario usar um pano htimido para limpeza do
dispositivo ou usar vinagre natural préprio para lavar
aparelhos de gastronomia.

E proibido lavar o painel de controlo elétrico com
4gua, pois isso pode provocar danos e a perda da
garantia.

Para limpar a superficie é necessario aplicar apenas
produtos que ndo contenham substancias abrasivas.
Depois de cada limpeza de todos os elementos, é
necessario seca-los bem antes do dispositivo ser
novamente usado.

O dispositivo deve ser guardado num local seco e
fresco, protegido de humidade e de radiacdo solar
direta.

RCEF 16DH, RCSF 16DTH

RCTF 13EH

RCEF 10EY-ECO

RCTF 13DH

RCSF-16ETH

RCEF 10DY-ECO
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NAMEPLATE TRANSLATIONS
Producent 13
%ﬁgx(; E?sliseliian—sr)n'nzoi&g'c;%ak% | 66-002 Zielona Géra &Q::\)’,g/fs" L
@ Product name
© Model
O Weight
© Voltage/Frequency
@ Power E
@ serial No.
© Production year C E
expondo.com
(1) (2]
DE  Hersteller Produktname
EN  Manufacturer Product Name
PL  Producent Nazwa produktu
CZ  Vyrobce Nazev vyrobku
FR  Fabricant Nom du produit
IT  Produttore Nome del prodotto
ES Fabricante Nombre del producto
(5] (6]
DE  Spannung/Frequenz Leistung
EN Voltage/Frequency Power
PL  Napiecie/Czestotliwosé Moc
cz Jmenovité napéajeci napéti/  Jmenovity vykon
Frekvence
FR  Tension/Fréquence Puissance
IT  Tensione/Frequenza Potenza
ES  \Voltaje/Frecuencia Potencia

©

Modell
Model
Model
Model
Modele
Modello
Modelo

7]

Ordnungsnummer
Serial No.
Numer serii

Sériové cislo

Numéro de serie
Numero di serie

NUmero de serie

4]

Gewicht
Weight
Waga
Hmotnost
Poids
Peso

Peso

(8]

Produktionsjahr
Production Year
Rok produkgji
Rok vyroby

Année de production
Anno di produzione

Afo de produccion
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catering

Umwelt — und Entsorgungshinweise

Hersteller an Verbraucher
Sehr geehrte Damen und Herren,

gebrauchte Elektro — und Elektronikgerate diirfen gemaB europdischer Vorgaben [1] nicht zum unsortierten Siedlungsabfall
gegeben werden, sondern miissen getrennt erfasst werden. Das Symbol der Abfalltonne auf Radern weist auf die Notwendigkeit
der getrennten Sammlung hin. Helfen auch Sie mit beim Umweltschutz. Sorgen Sie dafiir, dieses Gerat, wenn Sie es nicht mehr
weiter nutzen wollen, in die hierfiir vorgesehenen Systeme der Getrenntsammlung zu geben.

In Deutschland sind Sie gesetzlich [2] verpflichtet, ein Altgerdt einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Die 6ffentlich — rechtlichen Entsorgungstrager (Kommunen) haben hierzu Sammelstellen eingerichtet, an denen
Altgerate aus privaten Haushalten ihres Gebietes fiir Sie kostenfrei entgegengenommen werden. Méglicherweise holen die
rechtlichen Entsorgungstrager die Altgerate auch bei den privaten Haushalten ab.

Bitte informieren Sie sich iiber lhren lokalen Abfallkalender oder bei lhrer Stadt — oder Gemeindeverwaltung liber die in lhrem
Gebiet zur Verfiigung stehenden Méglichkeiten der Riickgabe oder Sammlung von Altgeraten.

[1 RICHTLINIE 2002/96/EG DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS UND DES RATES
UBER ELEKTRO — UND ELEKTRONIK — ALTGERATE
[2] Gesetz iiber das Inverkehrbringen, die Riicknahme und die umweltvertrigliche Entsorgung

von Elektro — und Elektronikgeriten (Elektro — und Elektronikgeritegesetz — ElektroG).

Utylizacja produktu

Produkty elektryczne i elektroniczne po zakonczeniu okresu eksploatacji wymagaja segregacji i oddania ich do wyznaczonego
punktu odbioru. Nie wolno wyrzuca¢ produktéw elektrycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego. Zgodnie
z dyrektywa WEEE 2012/19/UE obowiazujaca w Unii Europejskiej, urzadzenia elektryczne i elektroniczne wymagaja segregacji
i utylizacji w wyznaczonych miejscach. Dbajac o prawidtowa utylizacje, przyczyniasz si¢ do ochrony zasobéw naturalnych
i zmniejszasz negatywny wptyw oddziatywania na srodowisko, cztowieka i otoczenie. Zgodnie z krajowym prawodawstwem,
nieprawidtowe usuwanie odpadow elektrycznych i elektronicznych moze by¢ karane!

For the disposal of the device please consider and act according to the national and local rules and regulations.

CONTACT

expondo Polska sp.z o.o. sp. k.

ul. Nowy Kisielin-Innowacyjna 7
66-002 Zielona Géra | Poland, EU

e-mail: info@expondo.com

expondo.com




