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Czesci urzadzenia

Czesci urzadzenia

Pokrywa tylna

Dzwignia pochylenia

Uchwyt pomocniczy do

przechylania Dioda LED pracy

Pokretto sterujgce

Ptyta podstawy z nézkami

Miska do mieszania

Pokrywa chronigca przed rozbryzgami naczynia
miksujgcego Przednia ostona napedu maszynki do
mielenia Pokretto zwalniajace przednig ostone Tacka na
pasze

Adapter do ciastek z nasadkg do formowania '
Tarcze do krojenia migsa

Pieréciert mocujacy

Rurka zasilajgca obudowy $ruby
Trzepaczka

Popychacz

Rurka do napetniania kietbas

Przystawka do kebaba

Ostona przeciwbryzgowa do narzedzi miksujgcych
Wylewka do kebaba

Korcéwka do zagniatania ciasta

Trzepak

Dodatki do makaronu

Przystawka do kietbasy

Krajalnica do miesa

Swider

Nasadka do formowania ciastek
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Nasadka do ciastek




Wstep

Wstep

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcjg obstugi, a w szczegdlnosci z zasadami
@% bezpieczenstwa. Znajdziesz w nim szereg waznych i przydatnych informacji, ktére powinny by¢ zrozumiate i przestrzegane przez
kazdg osobe korzystajacg z urzadzenia. Przechowuj instrukcje w bezpiecznym miejscu i dotgcz jg do urzadzenia, jesli przekazesz je

innemu uzytkownikowi.

Symbole ostrzegawcze i stowa kluczowe uzyte w niniejszej instrukcji obstugi

A NIEBEZPIECZENSTWO!

To hasto ostrzegawcze wskazuje na zagrozenie o wysokim poziomie ryzyka, ktére, jesli sie go nie uniknie, spowoduje $mier¢ lub powazne obrazenia.

A OSTRZEZENIE!

To hasto ostrzegawcze wskazuje na zagrozenie o Srednim poziomie ryzyka, ktére, jesli sie go nie uniknie, moze spowodowa¢ Smier¢ lub powazne

obrazenia.

A OSTROZNOSC!

To hasto ostrzegawcze wskazuje na zagrozenie o niskim stopniu ryzyka, ktére, jesli sie go nie uniknie, moze spowodowac niewielkie lub umiarkowane

obrazenia.

OGLOSZENIE!

To hasto ostrzegawcze ostrzega przed mozliwymi szkodami rzeczowymi.

Ten symbol zawiera przydatne dodatkowe informacje dotyczgce montazu lub obstugi.

Przestrzegaj wskazéwek zawartych w instrukcji obstugi!

Symbol recyklingu

Symbol WEEE (zgodnie z dyrektywa w sprawie odpadow elektrycznych)

|50 20 € [~

Deklaracja zgodnosci (patrz rozdziat ,,Deklaracja zgodnosci”): produkty oznaczone tym symbolem
spetniajg wymagania dyrektywy WE.

N
m

Symbol uzywany w UE do oznaczania materiatéw majgcych kontakt z zywnoscig, takich jak opakowania lub powierzchnie urzadzen.
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Poprawne uzycie

Poprawne uzycie

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie do wyrabiania lub mieszania produktéw spozywczych, takich jak ciasto, mus, $mietana
lub biatka jaj.

Urzadzenie nie nadaje sie do uzytku komercyjnego ani przemystowego. Ten produkt jest

przeznaczony wytgcznie do uzytku w pomieszczeniach - nie uzywac na zewnatrz! Nalezy

pamietaé, ze nie ponosimy odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego uzytkowania:

- Nie modyfikuj urzgdzenia bez zgody producenta.

- Nie uzywaj zadnych czesci zamiennych ani akcesoriéw, ktére nie zostaty dostarczone lub zatwierdzone przez
producenta.

- Przestrzegac¢ wszystkich informacji zawartych w niniejszej instrukcji obstugi, a zwtaszcza wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa.

Kazde inne uzycie jest uwazane za niewtasciwe i moze spowodowac obrazenia ciata lub uszkodzenie mienia.
- Nie wystawia¢ urzagdzenia na dziatanie ekstremalnych warunkow. Nalezy unikac:
* Wysoki poziom wilgotnosci lub wilgoci
* Ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury
+ Bezposrednie $wiatto stoneczne

* Nagie ptomienie

Informacje dotyczace bezpieczenstwa

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko obrazen w wyniku niewtasciwej obstugi.

- To urzgdzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla

dzieci.

- Urzadzenia moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jezeli znajdujg sie one pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z urzagdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

- Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.

Rozpakowanie urzadzenia

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko uduszenia!
Istnieje ryzyko uduszenia przez opakowanie z tworzywa sztucznego!

- Nalezy zatem przechowywac plastikowe opakowania poza zasiegiem dzieci.

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko odniesienia obrazer w wyniku porazenia pradem.
- Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i po kazdym uzyciu sprawdz, czy kabel sieciowy nie jest
uszkodzony.

- W przypadku uszkodzenia NIE WOLNO uzywac¢ urzadzenia. Skontaktuj sie z Centrum Serwisowym Medion w celu
uzyskania porady i naprawy.



Informacje dotyczace bezpieczeristwa

Bezpieczenstwo elektryczne

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko odniesienia obrazer w wyniku porazenia pradem.

- Upewnic sie, ze przewdd zasilajgcy nie stwarza zagrozenia potkniecia. Nie pozwdl, aby kabel
potgczeniowy zostat uwieziony lub zgnieciony.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli wyglada na to, ze urzadzenie lub przewdd zasilajacy sg

uszkodzone.

- Wewnatrz urzagdzenia wystepuje niebezpieczne napiecie. Nigdy nie otwieraj obudowy ani nie wktadaj przedmiotéw do
otworéw wentylacyjnych.

- W celu catkowitego odtgczenia urzadzenia od zasilania nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka.
Zawsze wyjmuj wtyczke za pomocg wtyczki, nigdy nie ciggnac za kabel.

- Zapewni¢ natychmiastowa naprawe wadliwego urzadzenia w specjalistycznym warsztacie. Aby zmniejszy¢
ryzyko: jesli kabel zasilajgcy tego urzgdzenia jest uszkodzony, musi on zosta¢ wymieniony przez Centrum
Serwisowe Medion lub osobe o podobnych kwalifikacjach.

- Nie wystawiac urzadzenia na dziatanie ekstremalnych warunkéw. Nalezy unikac:
* Wysoki poziom wilgotnosci lub wilgoci
* Ekstremalnie wysokie lub niskie temperatury
« Bezposrednie $wiatto stoneczne

* Nagie ptomienie

OGLOSZENIE!

Uszkodzenie urzadzenia przez burze

- Urzadzenia pozostawione podtgczone do sieci elektrycznej podczas burzy mogg ulec
uszkodzeniu. Dlatego zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka podczas burzy.

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko obrazen przez obracajace sie i ruchome czesci.

- NIE DOTYKAC ruchomych czeéci. Trzymaj wiosy, odziez, rece, sztuéce, tyzki do mieszania lub podobne
przedmioty z dala od urzadzenia podczas pracy, aby unikng¢ obrazen lub uszkodzenia mienia. Nigdy
nie uzywaj jednoczesnie réznych trybéw pracy (np. maszynki do mielenia i miksera).

- Urzadzenie musi by¢ wytgczone i odtgczone od zasilania przed wymiang akcesoriéw
lub nasadek, ktore poruszajg sie podczas pracy.

- Przed wigczeniem upewnic sie, ze mocowanie akcesoridw jest prawidtowo zamocowane i mocno

osadzone.

- Gdy tylko wigczysz urzgdzenie, wat napedowy zacznie sie obracac. Podczas pracy nie siega¢ w obszar
watu napedowego! Dla wtasnego bezpieczehstwa zawsze zaktadaj naczynie miksujace.



Informacje dotyczace bezpieczeristwa

OGLOSZENIE!

Ryzyko uszkodzenia!

Istnieje ryzyko uszkodzenia urzgdzenia z powodu nieprawidtowej instalacji.

- Ustaw urzadzenie na twardej, rownej powierzchni.

- Nie uzywaj przedtuzacza.

- Nigdy nie stawiaj urzagdzenia na krawedzi stotu - moze sie przewrdcic i spasc.

- Wyjag¢ wtyczke z gniazdka po kazdym uzyciu, przed czyszczeniem oraz w okresach, gdy
urzadzenie jest pozostawione bez nadzoru.

- Catkowicie rozwin kabel podczas korzystania z urzadzenia.

- Nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu zasilajagcego z gorgcymi przedmiotami lub powierzchniami (np. ptyta
kuchennag).

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko obrazen w wyniku niewtasciwej obstugi

- Nie dopuszczac do kontaktu przewodu zasilajgcego z wodg lub innymi ptynami.
- Nigdy nie zanurzac¢ urzgdzenia w ptynach!

- Nie uzywac urzgdzenia na zewnatrz.

- Nie pozostawiac pracujgcego urzadzenia bez nadzoru.

- Upewnic sie, ze podczas pracy w naczyniu miksujgcym nie ma zadnych ciat obcych (tyzek, skrobakéw do
ciasta itp.).

- Nie odblokowywaé ramienia uchylnego podczas pracy miksera.
- Istnieje ryzyko poparzenia, jesli urzadzenie jest uzywane z artykutami spozywczymi o temperaturze wyzszej niz 60°C. Nie
napetnia¢ naczynia miksujgcego gorgcymi produktami spozywczymi.

Czyszczenie

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko odniesienia obrazer w wyniku porazenia pradem.
- Przed czyszczeniem obrdé¢ pokretto regulacji do ustawienia predkosci ,,OFF” i wyjmij wtyczke.

- Przed czyszczeniem zdjg¢ wszystkie nasadki.

- Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych ptynach!

— Zawsze odtgczaj urzadzenie od gniazdka przed zdjeciem nasadek i czyszczeniem.

Czasy pracy

OGLOSZENIE!

Ryzyko uszkodzenia!

Istnieje ryzyko przegrzania z powodu nadmiernej eksploatacji.

- Nie uzywaj urzgdzenia w sposob ciggty dtuzej niz podano ponizej.

- Maksymalny czas pracy: ok. 5 minut

- Po 5 minutach pracy odczeka¢ 10 minut do ostygniecia przed ponownym uzyciem.
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Zawartos$¢ Paczki

Zawartosc¢ Paczki

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko zadtawienia i uduszenia!
Ryzyko zakrztuszenia sie i uduszenia w wyniku potkniecia lub wdychania matych czesci lub plastikowego opakowania.
- Przechowuj plastikowe opakowanie poza zasiegiem dzieci.

Sprawdz swoj zakup, aby upewnic sie, ze zawiera wszystkie elementy. Jesli czego$ brakuje, skontaktuj sie z nami w ciggu 14 dni od
daty zakupu.

Wraz z produktem dostarczane sg nastepujace elementy:
* Mikser

* 1 miska do mieszania

+ 1 ptaski ubijak

+ 1 Hak do ciasta

« 1 trzepaczka do jajek (stal nierdzewna)

- 1 ostona przeciwbryzgowa z otworem do napetniania

+ 1 maszynka do mielenia

* 3 tarcze do mielenia

+ 1 tacafiltra

+ 1 plastikowy ttok

+ 1 zestaw dyskéw do makaronu (4 sztuki)

* 1 zestaw nasadek do robienia ciasteczek (3 sztuki)

+ 1 zestaw przystawek do robienia kietbasy (2 sztuki)

+ 1 zestaw przystawek do kebaba (2 sztuki)

* Instrukcje obstugi i dokumenty gwarancyjne
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Pierwsze uzycie urzadzenia

Pierwsze uzycie urzadzenia

- Usuh materiaty opakowaniowe i wszystkie folie ochronne.

- Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczy$¢ akcesoria i urzgdzenie (patrz ,Czyszczenie” na str
19).

- Po wyczyszczeniu doktadnie wysusz akcesoria przed pierwszym wigczeniem urzgdzenia.

- Urzadzenie nalezy podtgcza¢ wytgcznie do prawidtowo zainstalowanego gniazdka elektrycznego, ktére odpowiada specyfikacji technicznej tego
urzadzenia na stronie 21.

- Ustawi¢ pokretto sterujgce 3 na ,OFF" i naciénij dzwignie pochylenia @By podnies¢ ramie przechylajace.

- Umiesci¢ naczynie do mieszania a wsporniku w podstawie . i obré¢ go tak daleko, jak to mozliwe we wskazanym kierunku

wskazanym przez strzatke LOCK, aby zablokowa¢ go na miejscu (zobfiG. mi).

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko obrazen przez obracajace sie i ruchome czesci.
- Przed wymiang akcesoriow lub nasadek, ktore poruszajg sie podczas pracy, urzgdzenie musi
by¢ wytgczone i odtgczone od zasilania. Istnieje ryzyko zmiazdzenia!

1. Aby zapewni¢ dodatkowg ochrone przed rozpryskami podczas uzywania trzepaczki, zatéz na trzepaczke plastikowg ostone (zob Figa. F).

2. Zamocuj narzedzie na maszynie, jak pokazano na ilustracji.
Narzedzia do mieszania mozna wktada¢ do urzadzenia i obracac tylko wtedy, gdy wystep prowadzacy jest osadzony w

odpowiednim rowku prowadzgacym (patrzfiG. G).
Tarcza ochronna na narzedziach zapobiega kontaktowi watka napedowego z ciastem.

3. Ostona przeciwbryzg@®@ do miski do mieszania jest gotowy do zamontowania i po zablokowaniu mozna jg po prostu
umiesci¢ nad misa.

4. Nacis$nij dzwignie przechylania i opus¢ ramie wychylne. Upewnij sie, ze jest zatrzasniety w dolnej czesci
obudowy. Ponownie podtacz urzgdzenie do gniazdka.

5. Pokretto regulacyjne mozna teraz ustawic na zgdang predkosc¢. Zalecane ustawienia predkosci dla réznych zastosowan sg
wymienione ponizej.

- Uzyj haka do ciasta przy@@@dkosci 1, 2 lub 3 do ciezkich ciast, takich jak chleb, ciasto kruche lub makaron.

- Mozesz uzy¢ trzepaczki  dla@i@lu sktadnikéw, poczawszy od ciast o $redniej masie, takich jak mieszanki do ciast, po lzejsze
mieszanki, takie jak ciasto nale$nikowe lub ciasto do smazenia. W razie potrzeby uzyj ubijaka na predkosci 4, 5, 6, 7 lub 8.

- Jesli ubijasz $mietane, jajka (cate, zéttka lub biatka) lub budyn, uzyj trzepaczki przy duzdji@redkosci (7 lub 8).

- Aby uzyskac krétkie, mocne i ciggte ruchy pulsacyjne, przekrec kilkakrotnie pokretto sterujgce do pozycji ,.P".

6. Po zakonczeniu pracy przekre¢ pokretto regulacji na ,,OFF”.

7. Nacisnij dzwignie odchylania i podnie$ ramie odchylajace, a nastgpnie wyjmij narzedzie mieszajgce z mocowania bagnetowego. Ustaw
ramie przechylne w pozycji opuszczone;j.

8. Odtacz przewdd.

12



Operacja

Operacja

Pierwsze kroki
1. Zatéz hak do ciasta zepaczk&@ub ubijak @@® urzadzenia, a nastepnie w6z naczynie miksujace @D
2. Zatéz ostone przeciwbryz§8Wa na misce miksujgce;.
3. Teraz wtdz sktadniki do naczynia miksujgcego. Uwazaj, aby nie przepetni¢ naczynia miksujgcego (maksymalnie okoto 12 % szklanki
maki).
4. Nacisnij dzwignie p@@hylenia i opus¢ wychylne ramie. Upewnij sie, ze jest zatrzasniety w dolnej czes$ci obudowy.

Mieszanie i wyrabianie ciasta
Do wyrabiania ciasta uzyj haka do ciasta lub ubijaka.

* Najlepsza mieszanka ciasta do wyrabiania to stosunek 5 czesci maki na 3 czesci wody. Napetnij miske miksujgcg do
maksymalnego poziomu 3/4.

* Podczas napetniania naczynia miksujgcego nalezy uwazaé¢, aby nie przekroczy¢ maksymalnej ilosci 12,5 filizanki.
* Do mieszania uzywaj haka do ciasta lub ubijaka.

- Jesli uzywasz haka do wyrabiania ciasta lub ubijaka, przetacz na predkos¢ 1 na co najmniej 30 sekund, nastepnie przez co najmniej 30
sekund na predkos$¢ 2 i na koniec ustaw predkos¢ 3 na maksymalnie 5 minut.

Nie uzywaj dtuzej niz 5 minut. Jesli potrzeba wiecej czasu, odczekaj 10 minut z wytgczonym urzgdzeniem, a nastepnie
wznéw uzytkowanie.

Ubijanie jajek

Aby ubic jajka (cate, z6ttka lub biatka), uzyj trzepaczki.

- Ustawi¢ predkos¢ na 7 lub 8 i ubijac biatka przez okoto 3 do 5 minut na sztywng piane. Nie

ubijaj biatek z wiecej niz 12 jaj jednoczesnie.

Nie uzywaj dtuzej niz 5 minut. Jesli potrzeba wiecej czasu, odczekaj 10 minut z wytagczonym urzadzeniem, a nastepnie
wznéw uzytkowanie.

Bita Smietana

Do ubijania smietany uzyj trzepaczki. Uzyj $wiezej Smietany.

- Do bitej Smietany ustaw predkos¢ 7 lub 8 i ubijaj przez okoto 3 do 5 minut.

Pamietaj, aby nie przekroczy¢ maksymalnej ilosci podczas dodawania Swiezego mleka, Smietanki lub innych sktadnikéw do naczynia
miksujgcego.

Nie uzywaj dtuzej niz 5 minut. Jesli potrzeba wiecej czasu, odczekaj 10 minut z wytgczonym urzadzeniem, a nastepnie
wznoéw uzytkowanie.

Mieszanie koktajli, koktajli lub innych ptynéw

Do mieszania koktajli, koktajli i innych ptynoéw uzyj trzepaczki.

- Miesza¢ sktadniki zgodnie z wymagang recepturg przez okoto 3 do 5 minut przy predkosci od 1 do 8. Nie
przekracza¢ maksymalnej objetosci w naczyniu miksujacym.

Nie uzywaj dtuzej niz 5 minut. Jesli potrzeba wiecej czasu, odczekaj 10 minut z wytgczonym urzgdzeniem, a nastepnie
wznéw uzytkowanie.

Instrukcja obstugi maszynki do mielenia

Siekanie miesa
« Nie umieszczaj zadnych twardych przedmiotéw, takich jak kosci.

- Pokréj mieso na mate kawatki, okoto 20 x 20 x 60 mm, bez chrzgstek i kosci, aby mozna je byto tatwo rozdrobnié
w obudowie Slimaka.
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Przewodnik kontroli predkosci

Robienie kietbasek

* Mozesz uzy¢ naturalnej lub sztucznej kietbasy.

* Jesli uzywasz naturalnej skéry, pozostaw ja na chwile w wodzie do zmiekczenia. Zawiaz jeden koniec skérki kietbasy.
- Nasung¢ skérke kietbasy na rurke do napetniania kietbasy &

- Mieso kietbasy zostanie przepchniete przez nasadke kietbasy, aby napetni¢ skérke kietbasy.

* Upewnij sie, ze skérka kietbasy jest ,luzno” nadziewana, poniewaz mieso kietbasy podczas gotowania rozszerza sie i
moze peknac.

- Po osiggnieciu zgdanej dtugosci pierwszej kietbasy scisng¢ palcami skére na koricu nasadki do kietbasy

- a nastepnie skrecic kietbase raz lub dwa razy wokét wtasnej osi.

* Dla tatwiejszej obstugi mozna wytaczy¢ maszyne po kazdej dtugosci kietbasy.

Herbatniki szprycowe
- Przygotuj miejsce do roztozenia upieczonych ciasteczek.
- Z nasadka ksztattujgcg , przygot@Bnemu ciastu biszkoptowemu mozna nada¢ rézne ksztatty.

- Po zamontowaniu obudowy $ruby z mocowaniem do ciastek nadlllizgdzeniu, wepchnij nasadke
ksztattujacg do nasadki do ciastek{®®

- Ustawi¢ zgdany ksztatt ciastka.

Przewodnik kontroli predkosci

Predkos¢ Uzywac do

Poruszajacy

1 Uzyj predkosci 1, aby rozpoczac¢ wszelkiego rodzaju procesy mieszania, takie jak mieszanie, zacieranie lub tgczenie. Stuzy do
dodawania ptynéw do suchych sktadnikéw lub do dodawania suchych sktadnikéw (np. maki) do ciasta i tgczenia cigezkich

mieszanek.

Powolne mieszanie
2-3 Uzyj predkosci 2 do szybszego mieszania, zacierania i powolnego miksowania. Stosowany do mieszania ciezkich ciast i cukierkéw, rozpoczynania

thuczenia ziemniakéw lub warzyw, siekania ttuszczu piekarskiego na make, mieszania cienkich, rozbryzgujacych sie, ciezkich ciast. Uzywaj go réwniez do

mieszania i wyrabiania ciasta drozdzowego.

Mieszanie, Ubijanie

4-5 Uzyj predkosci 4 do mieszania pétciezkich ciast (np. ciastek) i mieszanek ciast na $rednich obrotach. Uzywaj go réwniez do
taczenia cukru i ttuszczu piekarskiego lub do dodawania cukru do biatek jaj na bezy.

Ubijanie, Kremowanie

5-6 Uzyj predkosci 6 do ubijania na sSrednim poziomie, ubijania kremu lub ubijania. Nadaje si¢ do finiszowania mieszanek do
ciast, paczkéw i innych farszéw. Wysoka predkos¢ do mieszanek ciast.

6-8 Szybkie bicie, biczowanie
Uzyj predkosci 6-7 do ubijania Smietany, biatek jaj i gotowanych lukru.

Szybkie ubijanie

Uzyj predkosci 8 do ubijania mniejszych ilosci Smietany lub biatek.
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Ustawienia predkosci dla ré6znych zastosowan

Przewodnik kontroli predkosci

Aplikacja Narzedzie Ustawienie predkosci Ilos¢ sktadnika

Ugniatanie ciezkiego ciasta

(np, chleb, kruche ciasto lub ciasto na Korcéwka do zagniatania ciasta 1-3 maks. 1,5 kg

makaron)

Mieszanie ciasta Sredniego i ciezkiego
Plaski ubijak 3-5 maks. 1,5 kg

(np. mieszanka na ciasto)

Mieszanie lekkiego ciasta min. 200 ml
Ptaski ubijak 1-5

(np. ciasto na nalesniki lub musztarda) maks. 1,5 litra

Kremowanie min. 200 ml
Trzepaczka do jajek 5 - 8

(np. nadzienie do ciasta lub krem) maks. 1,0 litra

Szybkie ubijanie . .

- C e min. 4 jajka

(np. ubicie mniejszej ilosci Trzepaczka do jajek 8 maks. 20 jaj

Smietany lub biatek)

Mielenie miqsa Krajalnica do migsa 6-8

Formowanie makaronu Dodatki do makaronu 6-8

Formowanie ciasteczek Zataczniki do plikéw cookie 6-8

Robienie kietbasek Dodatki do kietbasy 6-8

Robienie kebaba Dodatki do kebabow 6-8
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Praca z maszynka do miesa

Praca z maszynka do miesa

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko obrazen przez obracajace sie i ruchome czesci.

- W przypadku korzystania z maszynki do mielenia nalezy umie$@@haczynie do miksowania w pozycji chroniacej obracajaca
sie ztgczke narzedzia mieszajgcego. Istnieje ryzyko zmiazdzenia!l

- Zachowaj ostrozno$¢ podczas podawania ostrych ostrzy tngcych krajalnicy do miesa 4

Przygotowanie maszynki do mielenia miesa

Do mielenia uzyj najbardziej odpowiedniej z trzech tarcz do krojenia miesa dla uzys.a pozadanego rezultatu wraz z krajalnicg do
miesa.

1. Wyciagnij wtyczke sieciowg, aby odcig¢ maszyne od zasilania.
2. Przytrzymaj pokretto, aby zwolni¢ przednia pokry@@ i obré¢ przednig pokrywe wiifawo do zwolnienia.

3. W razie potrzeby naci$nij dzwigfi@pochylania i opu$¢ wychylne ramie. Upewnij sie, ze jest zatrzasniety w dolnej
czesci obudowy.

4. 716z maszynke do miesdlP $wider , krfj@nica do miesa i ndjBBrdziej odpowiednig tarcze do krojenia miesa z
akcesoriami w kolejnos$ci pokazanej powyzej.

5. Przykre¢ koricowy pierséciery mocujgcy zgc. ruchem wskazéwek zegara na gwint.

6. Przytrzymaj pokretto, aby zwolni¢ przednig pokrywe i przechylajac ztgcze bagnetowe lekko w prawo, zat6z maszynke
do mielenia na wat napedowy.

7. Obr6¢ maszynke do miesa w lewo, aby jg przykreci¢. Upewnij sie, ze maszynka do mielenia jest mocno osadzona na potaczeniu z
maszyna.

8. Zamontuj tace podajnika Qérnym koncu rury zasilajgcej maszynki do mielenia.
9. Umies$¢ mieso na tacce i uzyj popychacza aby @@pchngc go w rure.
Nie uzywaj maszynki dtuzej niz 5 minut, a nastepnie zréb przynajmniej 10-minutowg przerwe.
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Praca z maszynka do miesa
Montaz miksera z nasadka do kietbasy

Przetwarzanie gotowego miesa kietbasianego

Aby napetni¢ odpowiednig naturalng lub sztuczng skorke kietbasy miesem kietbasianym, uzyj nasadki do kietbasy i @fka do
napetniania kietbasy . @

Aby przetworzy¢ przygotowane migso kietbasy, nalezy postepowac w nastepujacy sposéb:

- Zt6z maszynke zgodnie z powyzszym rysunkiem, postepujac zgodnie z procedurg montazu opisang w ,Przygotowanie
maszynki do mielenia miesa”.

Mielenie miesa i robienie kietbas w jednym przejsciu

C C E9 @

Aby zmieli¢ mieso i zrobic kietbaski w jednym przejsciu, zmontuj maszynke do mielenia migsa i tarcze tnacg oraz krajalnice, jak
opisano w ,Przygotowanie maszynki do mielenia miesa”.

Nastepnie zatozy¢ nasadke do kietbasy i nakreci¢ pierscien mocujgcy na gwint korpusu maszynki do miesa.
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Praca z maszynka do miesa

Ustawianie maszynki do mielenia ciasteczek

Y

Aby wytworzy¢ ciasteczka z ciasta kruchego, uzyj adaptera do ciastek z nasadkg do formowania oraZZ@gcznik do plikéw

cookie . @D

- Zt62 maszynke zgodnie z powyzszym rysunkiem, postepujac zgodnie z procedurg montazu opisang w ,Przygotowanie
maszynki do mielenia miesa”.

Przygotowanie maszynki do mielenia makaronu

Aby wyprodukowac¢ makaron z ciasta na makaron, wybierz jedng z czterech przystawek do makaronu »

- Zt6z maszynke zgodnie z powyzszym rysunkiem, postepujgc zgodnie z procedurg montazu opisang w ,Przygotowanie
maszynki do mielenia miesa”.
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Koniec operacji

Ustawienie maszynki do produkcji kebaba

C 6¢ &

Do produkcji kebaba uzyj dziobka do keld@a oraz dodatek do kebaba HB
- Zt6z maszynke zgodnie z powyzszym rysunkiem, postepujac zgodnie z procedurg montazu opisang w ,,Przygotowanie
maszynki do mielenia miesa”.

Koniec operacji
1. Wytacz urzgdzenie.
2. Odtgcz wtyczke sieciowa.
3. Naci$nij dzwignie pochylenia @ aby ramie samo sie podniosto.
4, Wyjmij narzedzie do mieszania. Aby zwolni¢ narzedzie, obréé je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
5. Obré¢ naczynie miksujace lekko w kierunku.ym z ruchem wskazowek zegara, aby go wyjac.
6. Gdy ciasto bedzie gotowe, za pomocg szpatutki wyjmij je z naczynia miksujgcego.

7. Wyczy$¢ uzywane czesci zgodnie z opisem w czgsci ,,Czyszczenie”

Czyszczenie

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko zranienia!

Istnieje ryzyko odniesienia obrazer w wyniku porazenia pradem.
- Przed czyszczeniem obré¢ pokretto regulacji do ustawienia predkosci ,,OFF” i wyjmij wtyczke.

- Przed czyszczeniem zdjg¢ wszystkie nasadki.

- Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych ptynach!

— Zawsze odtgczaj urzgdzenie od gniazdka przed zdjeciem nasadek i czyszczeniem.
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Rozwigzywanie probleméw

OGLOSZENIE!

Ryzyko uszkodzenia urzadzenia w przypadku nieprawidtowej obstugi
- Nie uzywac drucianej szczotki, zmywaka do szorowania ani szorujgcych srodkéw czyszczacych.
Obudowa silnika:

- Zewnetrzng obudowe urzgdzenia czysci¢ wytgcznie wilgotng sciereczkg z niewielkg iloscig mydta.
Wysuszy¢ Sciereczka.

Trzepaczka, hak do ciasta, ubijak i miska do mieszania:

- Czesci te mozna my¢ gorgcg wodg z mydtem lub w zmywarce. Nie uzywad zadnych Srodkdéw
do szorowania.

Inne akcesoria i ostona przeciwbryzgowa:

- Czesci te mozna czysci¢ gorgca wodg z mydtem. Nie uzywac zadnych srodkéw do szorowania.

Rozwigzywanie probleméw

Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Urzgdzenie bedzie Wtyczka sieciowa nie jest Wyciagnij wtyczke, odczekaj 10 sekund, a nastepnie podtacz jg
nie zaczyna¢ prawidtowo wtozona. ponownie.
Gniazdo jest uszkodzone. Sprawdz gniazdko, podtgczajac inne urzadzenie.
Sprzedaz

Utylizacja opakowania

QIC

TACA

Posortowa¢ opakowanie przed utylizacja. Kartony i kartony nalezy wyrzuca¢ wraz z makulaturg, a folie razem z

materiatami nadajgcymi sie do recyklingu.

nie
Recykling

nie

Recykling Recykling

Utylizacja starych urzadzen

(Obowiazuje w Unii Europejskiej i innych krajach europejskich z systemami selektywnej zbidrki surowcow
wtornych)

ﬁ Nie wyrzucaj starych urzgdzen razem z normalnymi odpadami domowymi!

Jesli urzadzenie nie moze by¢ juz uzywane, konsument jestzobowigzana przez prawo do utylizacji starego

mmmm Urzadzenia oddzielnie od odpadéw domowych, np. w lokalnym/powiatowym punkcie zbiérki. Gwarantuje to
prawidtowy recykling starych urzadzen i unikniecie negatywnego wptywu na srodowisko. Z tego powodu
urzadzenia elektryczne sg oznaczone powyzszym symbolem.

- Przed utylizacjg odcig¢ kabel.
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Specyfikacja techniczna

Specyfikacja techniczna

Model:

MD 16480

Napiecie nominalne:

220-240 V~50/60 Hz

Klasa ochrony:

I (to urzadzenie musi by¢ uziemione)

Moc nominalna: 1000 W
Miska do mieszania: 4,6 litra
Maks. pojemno$¢ (maka): 1,5kg

Wymiary
Urzagdzenie: okoto. 34,5 x 20,5 x 32,0 cm (wys. x szer. x dt.)
Masa netto: 7.8 kg

Informacje o zgodnosci

Medion AG oswiadcza niniejszym, ze produkt MD 16480 jest zgodny z nastepujgcymi wymaganiami
europejskimi:

* Dyrektywa EMC 2014/30/UE
* Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/UE
* Dyrektywa RoHS 2011/65/UE

Nota prawna

Copyright © 2020
Data: 22.06.2020

Wszelkie prawa zastrzezone.

Niniejsza instrukcja obstugi jest chroniona prawem autorskim.

Mechaniczne, elektroniczne i wszelkie inne formy powielania sg zabronione bez pisemnej zgody

producenta.

Wiascicielem praw autorskich jest firma:

MEDION AG

Am Zehnthof 77
45307 Essen
Niemcy

Pamietaj, ze nie mozesz uzy¢ powyzszego adresu do zwrotow. Zawsze najpierw skontaktuj sie z naszym zespotem obstugi klienta.
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Informacje serwisowe

Informacje serwisowe
Skontaktuj sie z naszym dziatem obstugi klienta, jesli Twoje urzadzenie przestanie dziata¢ tak, jak tego chcesz lub oczekujesz.
Mozesz sie z nami skontaktowa¢ na kilka sposobéw:

* W naszej Spotecznosci Serwisowej mozesz poznac innych uzytkownikdéw, a takze naszych pracownikéw,
wymienic¢ sie doswiadczeniami i przekaza¢ swojg wiedze.
Naszg spoteczno$¢ serwisowg znajdziesz pod adresem community.medion.com.

« Ewentualnie skorzystaj z naszego formularza kontaktowego na stronie www.medion.com/contact.

* Mozesz réwniez skontaktowac sie z naszym zespotem serwisowym za posrednictwem naszej infolinii lub poczta.

Godziny otwarcia Numer infolinii w Wielkiej Brytanii

pon. - pt.: 08.00 - 20.00 - 03333213106

sob. - niedz.: 10.00 - 16.00 Numer infolinii Irlandia

- 1800 992508

Adres ustugi

MEDION Electronics Sp.
120 Faraday Park, Faraday Road, Dorcan
Swindon SN3 5JF, Wiltshire

Zjednoczone Krélestwo

Ten i wiele innych zestawdw instrukcji obstugi mozna pobra¢ z naszego portalu serwisowego pod adresem
www.medion.com/gb/service/start/.

Znajdziesz tam réwniez sterowniki i inne oprogramowanie dla szerokiej gamy urzadzen.

Mozesz réwniez zeskanowac kod QR z boku ekranu, aby pobra¢ instrukcje obstugi na
urzadzenie mobilne z portalu serwisowego.

Oswiadczenie o ochronie prywatnosci

Szanowny Kliencie,

Pragniemy poinformowa¢, ze my, MEDION AG, Am Zehnthof 77, 45307 Essen, Niemcy przetwarzamy Twoje dane osobowe jako
administrator danych.

W sprawach dotyczacych ochrony danych wspiera nas nasz firmowy inspektor ochrony danych, z ktérym mozna sie
skontaktowa¢ pod adresem MEDION AG, Datenschutz, Am Zehnthof 77, D - 45307 Essen; datenschutz@medion.com.
Przetwarzamy Twoje dane w celu obstugi gwarancyjnej i proceséw z tym zwigzanych (np. naprawy) i w zwigzku z tym polegamy
na przetwarzaniu Twoich danych w celu zawarcia z nami umowy sprzedazy.

Twoje dane zostang przekazane serwisantom, z ktérymi wspétpracujemy, w celu obstugi gwarancyjnej i zwigzanych z tym
proceséw. Zasadniczo przechowujemy Twoje dane osobowe przez okres trzech lat w celu realizacji Twoich praw gwarancyjnych.

Przystuguje Panstwu prawo do informacji o danych osobowych, ktérych dotyczg, a takze prawo do ich sprostowania, usuniecia, ograniczenia
przetwarzania, prawo do wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania, a takze prawo do przenoszenia danych.

W przypadku praw dostepu i anulowania obowigzujg ograniczenia zgodnie z S 34 i S 35 BDSG (Federalna ustawa o
ochronie danych) (art. 23 RODO). Ponadto istnieje prawo odwotania sie do wtasciwego organu nadzorujgcego ochrone
danych (art. 77 RODO w zwigzku z S 19 BDSG). Urzednikiem paristwowym ds. ochrony danych i wolnosci informacji w
firmie MEDION AG jest Nordrhein Westfalen, P box 200444, 40212 Dusseldorf, Niemcy. www.ldi.nrw.de.

Przetwarzanie Twoich danych jest niezbedne do realizacji gwarancji: bez podania wymaganych danych nie jest
mozliwe zrealizowanie gwarancji.
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/2

ALDI

Ten produkt zostat wyprodukowany z wielkg starannoscig, dlatego przy
prawidtowym uzytkowaniu powinien stuzy¢ przez lata. W przypadku awarii produktu
zgodnie z jego przeznaczeniem w ciggu pierwszych 3 lat od daty zakupu, naprawimy
problem tak szybko, jak to mozliwe, po zwréceniu nam na to uwagi. W mato
prawdopodobnym przypadku takiego zdarzenia lub jesli potrzebujesz jakichkolwiek
informacji na temat produktu, skontaktuj sie z nami za posrednictwem naszej
infolinii wsparcia, ktérej szczegétowe informacje znajdujg sie zaréwno w niniejszej
instrukgji, jak i na samym produkcie.

DI

WYPRODUKOWANO W CHINACH DLA:

ALDI SKLEPY LTD. PO BOX 26, ATHERSTONE
WARWICKSHIRE, CV9 25H.

SKLEPY ALDI (IRLANDIA) LTD. PO
BOX 726, NAAS, CO. KILDARE.
WWW.ALDI.COM

WSPARCIE POSPRZEDAZOWE
706148

O (eD333 3213106 (7)1 800 992508

Stawka krajowa Bezptatna infolinia

Q www.medion.co.uk

MODEL: ROK
MD 16480 09/2020 GWARANCJA




