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KETO KREM CZEKOLADOWY

> Czekolada Crunchy z Orzechami Laskowymi

KETO BEZ CUKRU MALTITOL 622 KCAL 18G BIALKA CRUNCHY

4 0 49,1G CUKRU MNIEJ NIZ KLASYCZNY KREM
CZEKOLADOWY 4

7,29 cukrow vs 56,3g w tradycyjnym kremie = ok. 10 tyzeczek cukru mniej + az
18g biatka!

622 7,29 189 469

KCAL /100G CUKROW TYLKO BIALKA /100G ZDROWYCH
TLUSZCZOW

DLACZEGO KETO KREM CZEKOLADOWY?
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Masto
Orzechowe
(50%)

Baza z 100% masta
orzechowego
arachidowego -
naturalne zrodto
biatka i zdrowych

Chrupiace
Orzechy
Laskowe

Lekko chrupiaca
tekstura i aromat
prazenia — unikalny
keto crunch bez
cukru

Kakao bez
Cukru

Prawdziwe kakao o
obnizonej zawartosci
ttuszczu i miazga
kakaowa — gteboki
smak czekolady

ttuszczow

KETO KREM vs KLASYCZNY KREM - POROWNANIE

Wartosc¢ Keto Krem CambioLabs Klasyczny Krem Czekoladowy
Cukry 7,29 v 56,39 X
Weglowodany 10,3g netto v/ 57,59 X
Biatko 189 v ~4g X
Keto-friendly TAK vV NIE X

WARTOSCI ODZYWCZE (na 100g)

SKLADNIK ILOSC

Wartosc¢ energetyczna 2577 k3 / 622 kcal

Ttuszcz 469
W tym nasycone 739
Weglowodany 269

w tym cukry 7,29



w tym poliole

Btonnik

Biatko

Saol

15,7 g

6,69

0,04 g

*Poliole (erytrytol) nie s3 wchtaniane przez organizm - realna ilos¢ przyswajalnych
weglowodanow jest znacznie mniejsza

SKLAD:

Krem orzechowy arachidowy 100% (50%): [orzechy arachidowe prazone],

substancja stodzaca: maltitol, olej shea, orzechy laskowe, mleko

odttuszczone w proszku, kakao o obnizonej zawartosci ttuszczu, serwatka

demineralizowana w proszku (z mleka), miazga kakaowa, aromaty, lecytyna (z

soi). llos¢ masy kakaowej min. 4,15%.

% JAK UZYWAC KREMU KETO?
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Smaruj Pieczywo

Idealny zamiennik
masta i margaryny

Keto Gofry
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Keto Nalesniki

Pyszny dodatek do
nalesnikdw i racuchow
bez cukru
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Granola
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Smoothie & Shake

Dodaj tyzke do
smoothie dla kremowej
stodyczy
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Wypieki



Wypetnienie do gofrow tyzka do keto granoli Do ciast, ciasteczek i

i tortilli keto dla chrupkosci kulek mocy
DLA KOGO?
[ ]
2 %
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Dieta Keto Sportowcy Odchudzanie Stodkoluby
Entuzjasci keto 189 biatka wspiera Osoby dbajace o Zdrowa
adaptacji miesnie sylwetke alternatywa dla
nutelli

@ DLACZEGO TO KREM WYJATKOWY?

= Az 18g biatka na 100g — jeden z najwyzszych wynikdw wsréd kremow
keto

= Baza z masta orzechowego (50%) — naturalne, nieprzetworzone zrodto
biatka

= Chrupigce orzechy laskowe z intensywnym aromatem prazenia
= Maltitol jako substancja stodzgca — nizszy indeks glikemiczny niz cukier

» Prawdziwe kakao i miazga kakaowa — gteboki, autentyczny smak
czekolady

A 18g biatka - rewelacy]
v Tylko 7,2g cukréw na 100g z 18g blatka - rewelacyjny

wynik
50% masto orzechowe Prawdziwe kakao i miazga
arachidowe kakaowa

v/ Chrupiace orzechy laskowe v/ Bez sztucznych barwnikéw



Idealny na diete keto i low- Zdrowa alternatywa dla
carb Nutelli

FAQ

? Czym rézni sie od zwyktej Nutelli?

Klasyczna Nutella ma 56,3g cukrow i tylko ~4g biatka na 100g. Nasz krem ma
tylko 7,2g cukrow i az 18g biatka — to przepasc¢ w jakosci przy porownywalnym
smaku czekoladowym.

? lle weglowodanéw netto?

Tylko ~10,3g netto na 100g (po odjeciu polioli — maltitolu 15,7g). Idealny wynik
dla diety keto i low-carb.

? Skad tyle biatka (18g/100g)?

Baza kremu to 50% masto orzechowe arachidowe — naturalnie bogate w biatko
roslinne. Wspomaga je serwatka w proszku, co daje fgcznie rewelacyjny wynik
biatkowy jak na krem deserowy.

CZEKOLADOWY CRUNCH BEZ
WYRZUTOW SUMIENIA!

KUP TERAZ WIECEJ SMAKOW



https://amixnutrition.pl/keto-krem-czekoladowy/
https://amixnutrition.pl/keto-krem-czekoladowy/

CambiolLabs® KETO SERIES - KREM CZEKOLADOWY CRUNCHY | Czekoladowa

Przyjemnosc bez Cukru




