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Dziekuje

Szanowny kliencie,

Dziekujemy za okazane nam zaufanie i zakup Producent zastrzega sobie prawo do

urzgdzenia KKTKOLBE. wprowadzania wszelkich niezbednych

Zakupione urzadzenie zostato zaprojektowane modyfikacji modeli urzadzen, ktére stuzg tatwosci
tak, aby spetniato wymagania gospodarstwa obstugi i ochronie uzytkownika i urzgdzenia oraz
domowego. odpowiadajg aktualnym standardom

technicznym.
Nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje
obstugi, ktéra opisuje mozliwe zastosowania i W przypadku jakichkolwiek reklamacji pomimo
funkcje urzadzenia do zabudowy KKT KOLBE. doktadnej kontroli jakosci, prosimy o kontakt z
naszym dziatem obstugi klienta.
Za szkody na osobach lub przedmiotach

spowodowane niewfasciwym uzytkowaniem lub Z przyjemnoscig ci pomoga.
nieprawidtowa instalacja
urzadzenia, producent jest odpowiedzialny za Twdj zespoét KKT KOLBE

odpowiedzialnosci jakiegokolwiek rodzaju.

Nalezy pamietad, ze stale aktualizujemy naszg dokumentacje podrecznika.

W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek rozbieznosci: ‘ :
Najnowsza wersje instrukcji obstugi mozna zawsze znalez¢ na odpowiedniej stronie produktu lub
w sekcji Pytania i odpowiedzi w naszym sklepie internetowym pod adresem www.kolbe.de .

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w zwigzku z ciggtym rozwojem,
Odchylenia lub btedy bez powiadomienia.
Dotyczy to w szczegblnosci wymiaréw i wymiaréw wyciecia.

Instrukcja obstugi

model EB8013ED

wersja 3.1

KKT KOLBE Kiichentechnik GmbH & Co KG.
KKT KOLBE jest zastrzezonym znakiem
towarowym.


http://www.kolbe.de/
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Uwagi i symbole

W niniejszej instrukcji

Symbole oznaczajace zagrozenia i informacje

Ten symbol ostrzega przed niebezpieczenstwem.

W szczegdlnosci mozna go znalez¢ we wszystkich opisach
etapdw pracy, ktére mogg stanowic zagrozenie dla oséb.
Nalezy przestrzegad niniejszych instrukcji bezpieczenstwa i
zachowac¢ odpowiednig ostroznosc.

Przekaz te ostrzezenia innym uzytkownikom.

I\

Ten symbol ostrzega przed uszkodzeniem.

Znajdziesz go w opisie czynnosci, ktére wymagaja
szczegdlnej uwagi, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia.
Prosimy réwniez o przekazanie tych instrukcji bezpieczenstwa
wszystkim uzytkownikom urzadzenia.

®

Ten symbol oznacza wskazéwki i porady.

Ten symbol oznacza przydatne wskazéwki i zwraca uwage na
prawidtowa procedura i zachowanie.

Nalezy przestrzegad instrukcji oznaczonych tym symbolem
oszczedza wielu problemdw.

Uwaga dotyczgaca ilustracji

llustracje w niniejszej instrukcji stuzg wytacznie celom
pogladowym i mogg nieznacznie réznié sie wyglagdem.

Dla urzadzen, komponentdw i akcesoriéw

[1i]

Ten symbol oznacza, ze dostepna jest instrukcja obstugi,
ktérej nalezy przestrzegac.

Przed uzyciem produktéw oznaczonych tym symbolem
nalezy uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje i
odpowiednie sekcje.

Ochrona $rodowiska i usuwanie odpadow

Uwaga dotyczgca ochrony srodowiska i oszczednosci energii

W celu ochrony Srodowiska nalezy przestrzegac wskazéwek
dotyczacych oszczedzania energii zawartych w niniejszej
instrukcji.

Symbole dotyczace utylizacji

)i

Ten symbol oznacza, ze oznaczone urzgdzenie nie moze by¢
utylizowane jako zwykty odpad domowy.

Nalezy go oddac¢ do punktu zbiérki w celu recyklingu urzadzen elektrycznych.

i urzadzen elektronicznych.

W tym celu nalezy odfaczy¢ kabel zasilajgcy i wylgczy¢ urzadzenie.
Urzadzenie zamykajgce drzwi bezuzyteczne.

(4
&
Ten symbol wskazuje, ze oznaczony produkt
produkt nadaje sie do recyklingu.

Nalezy go oddzieli¢ od odpaddéw resztkowych w celu utylizacji
zgodnie z dotagczonymi instrukcjami sortowania.

Uwagi dotyczace zbycia

+ Niewtasciwa utylizacja moze zagrazac
srodowisku i zdrowiu ludzi! Poméz unikna¢
potencjalnych zagrozen,
poprzez zapewnienie, ze produkt i jego
Opakowanie musi by¢ prawidtowo zutylizowane!
Moze to réwniez dotyczy¢ utylizacji starych urzadzen.

¢+ Urzadzenia nie wolno wyrzuca¢ razem z odpadami
domowymi! Nalezy je zwrdci¢ za posrednictwem
sprzedawcy, producenta lub odpowiednich lokalnych
firm zajmujgcych sie utylizacjg.

¢+ Aby odinstalowac urzadzenie, nalezy wykona¢ czynnosci
opisane w niniejszej instrukgji.

¢+ Zastosowane materiaty opakowaniowe zostaty
starannie dobrane
i powinny by¢ poddawane recyklingowi w celu zminimalizowania ilosci
surowcow
zmniejszyc¢ ilos¢ odpadow.
Posegreguj je wedtug rodzaju i odpowiednio zutylizuj.

+ Wiecej informacji na temat aktualnych metod utylizacji i
recyklingu mozna uzyska¢ od witadz lokalnych lub
firmy zajmujacej sie utylizacjg odpaddw.



Przeznaczenie

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsza instrukcja stanowi podstawe .
korzystania z urzadzenia.

Przed przystgpieniem do instalacji i
obstugi urzadzenia nalezy doktadnie
zapoznac sie z instrukcjami i postepowac
zgodnie z nimi.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek obrazenia, uszkodzenia
lub problemy spowodowane
nieprzestrzeganiem instrukcji,
Nieprawidtowa instalacja lub

obstuga.

Aby unikngc¢ obrazen lub uszkodzen i
zapewnic bezawaryjng prace urzadzenia,
nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi
instrukcjami:

* Dzieci ponizej 8 roku zycia i
zwierzeta domowe nalezy trzymacé w
bezpiecznej odlegtosci od urzadzenia
i jego przewodow.

* To urzadzenie moze by¢ uzywane,
czyszczone lub konserwowane przez
dzieci w wieku od 8 lat i starsze oraz
osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub nieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, wytacznie jesli sg
one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo i
rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

* Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity
sie urzadzeniem, jego komponentami ani
w jego poblizu.
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Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie
do montazu w meblach kuchennych.
Podczas instalacji nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami zawartymi w
odpowiednim rozdziale.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
prywatnego w Srodowisku domowym i
jest przeznaczone do
przygotowywania, podgrzewania i
Przeznaczony do utrzymywania ciepta
Zywnosci i napojow.

Uzywaj go wytgcznie do

zamierzony cel!

Urzadzenie nie jest przeznaczone do
obstugi za pomocg oddzielnego pilota
zdalnego sterowania lub zewnetrznego
zegara sterujgcego.

Podczas pierwszego uruchomienia
urzadzenia materiaty izolacyjne i
elementy grzejne mogg wydzielac
specyficzny zapach, a takze lekki dym.
Jest to zjawisko normalne i
nieszkodliwe. W takim przypadku nalezy
pozostawic urzadzenie puste do
momentu ich odparowania, a nastepnie
wytrze¢ komore wilgotng Sciereczka.
Nastepnie mozna uzy¢ piekarnika do
podgrzania zywnosci.

Nieuzywane urzadzenia stanowig
zagrozenie dla bezpieczenstwa. Nigdy
nie pozostawiaj nieuzywanego
urzgdzenia wtgczonego i odtacz je od
zasilania, jesli nie zamierzasz go uzywac
przez dtuzszy czas.



Instrukcje

......................................................................................................................

Wazne instrukcje dotyczace
bezpieczenstwa

Ryzyko smierci i obrazen

+ Wszystkie materiaty opakowaniowe,
akcesoria montazowe i drobne czesci
nalezy przechowywaé w miejscu
niedostepnym dla dzieci i zwierzat
domowych! Mogg one by¢ bardzo
niebezpieczne, jesli na przyktad zostang
wciggniete przez gtowe lub potkniete.

* Po rozpakowaniu nalezy sprawdzic¢
urzadzenie pod katem uszkodzen. Nie
podtaczaj urzadzenia, jesli jest
uszkodzone. Jest to niebezpieczne!
Prosimy o kontakt z dziatem obstugi
klienta.

+ Krawedzie i komponenty mogg by¢
ostre i powodowac obrazenia. Podczas
montazu nalezy zachowad odpowiedniag
ostroznos$¢ i w razie potrzeby
zabezpieczyc sie, np. uzywajac rekawic
roboczych.

* Podczas otwierania i zamykania
urzadzenia istnieje ryzyko
przytrzasniecia. Nie siega¢ do zawiasow.

¢ Jesli drzwi piekarnika wypadng z
zawiasow z powodu nieostroznosci,
moze to prowadzi¢ do obrazen. Nalezy
zawsze upewnic sie, ze drzwiczki sg
bezpiecznie zamontowane.

Ryzyko porazenia pradem elektrycznym

* Aby unikngc¢ porazenia prgdem
elektrycznym i uszkodzen, nalezy
odtaczyc¢ urzgdzenie od zasilania
podczas instalacji, konserwacji lub
innych prac, a nastepnie wytaczy¢ je
przed czyszczeniem.

* Urzadzenie moze by¢ instalowane i

uziemiane wytgcznie przez
certyfikowanego elektryka zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami w celu
zapewnienia niezbednego
bezpieczenstwa.

Instalator jest odpowiedzialny za
prawidfowe dziatanie urzagdzenia na
miejscu.

Sprawdz, czy dane techniczne (Vi Hz)
na tabliczce znamionowej urzadzenia
sg zgodne z danymi instalacji domowe;j.
Jesli nie sg one zgodne, nalezy zwrdcié
urzadzenie do punktu sprzedazy.

W razie watpliwosci nalezy
skontaktowac sie z dostawca energii
elektryczne;.

Urzadzenie jest wyposazone we
wtyczke i musi by¢ podtgczone do
uziemionego gniazdka zainstalowanego
zgodnie ze wszystkimi obowigzujgcymi
przepisami w celu unikniecia porazenia
pragdem.

W razie watpliwosci prosimy o kontakt
certyfikowany elektryk.

Nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest
wyposazone w fatwo dostepny,
przetestowany wytgcznik
automatyczny (bezpiecznik), ktéry w
razie potrzeby umozliwia catkowite
odtgczenie urzgdzenia od zasilania.

W przypadku nieprawidtowego dziatania
lub uszkodzenia przewodu zasilajgcego
lub innych elementarnych
komponentdéw, nalezy zaprzestaé
korzystania z urzadzenia i odtgczy¢ je
od zasilania.

Natychmiast odtagcz go od zasilania,
wyjmujgc bezpiecznik, aby unikngc



zRizpzRAGREMiE tym zagrozen.

W  przeciwnym razie istnieje
ryzyko porazenia prgdem
elektrycznym zagrazajgcym zyciu!



Instiultgée bezpieczeristwa
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Dotyczy to w szczegdlnosci uszkodzen,
w ktérych elementy wewnetrzne
moga stac sie swobodnie dostepne.

* Aby zapobiec uszkodzeniu kabla
zasilajgcego i zwigzanym z tym
zagrozeniom, nalezy upewnic sie, ze
nie jest on zagiety lub zgnieciony
podczas instalacji i chwycié¢ wtyczke,
aby wyciggna¢ jg z gniazda.

* Wymiana kabla sieciowego oraz
naprawy i konserwacja urzgdzenia moga
by¢ wykonywane wyfacznie przez
certyfikowanego elektryka.
Nigdy nie prébuj samodzielnie
dokonywac¢ zadnych zmian w urzadzeniu,
jego kablu lub wtyczce sieciowej i nie
rozbieraj go na czesci.

Aby unikng¢ porazenia pragdem
elektrycznym spowodowanego
uptywem pradu, nie nalezy obstugiwac
urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi
dtonmi, a podczas jego obstugi nalezy
nosi¢ obuwie.

Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowacé
zwarcie lub porazenie prgdem.

Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy
uzywac myjek wysokocisnieniowych ani
strumieni pary.

Ryzyko oparzen

* Podczas i po uzyciu dostepne czesci

urzgdzenia sg bardzo gorace i moga
spowodowac oparzenia.

Nalezy uwazac, aby nie dotykaé
rozgrzanych powierzchni, w
szczegoblnosci elementéw grzejnych i
wewnetrznych powierzchni komory
gotowania, ciatem, ubraniem lub
przedmiotami oraz trzymac dzieci z dala
od urzadzenia.

Akcesoria i naczynia stajg sie bardzo
gorgce podczas pracy piekarnika.
Nalezy zawsze chronic sie przed
oparzeniami, np. uzywajac rekawic
kuchennych do wyjmowania
przedmiotdw z rozgrzanej przestrzeni
robocze;j.

Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia
w trakcie pracy lub po jej zakonczeniu
mogg wydostawac sie gorgce opary,
ktére mogg by¢ niewidoczne w
zaleznosci od temperatury. Aby unikngé
obrazen, nalezy zawsze chwytac za
uchwyt drzwiczek posrodku i trzymad sie z
dala od krawedzi drzwiczek.

Nie wolno wlewa¢ wody do gorgcej
komory gotowania. Powoduje to
powstawanie goracej pary, ktéra moze
spowodowac obrazenia.

Wynikajaca z tego zmiana
temperatury moze rowniez
spowodowaé uszkodzenie powtoki
emaliowanej.
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Instrukcje
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Zagrozenie pozarowe drzwiczek.

* W poblizu piekarnika nie nalezy
przechowywac substancji fatwopalnych
lub wybuchowych, aby unikngé ryzyka
pozaru spowodowanego wzrostem
temperatury otoczenia podczas pracy
urzadzenia.

* Opary alkoholu mogg zapali¢ sie w
goracej przestrzeni gotowania. Nalezy
podgrzewac tylko niewielkie ilosci
zywnosci o wysokiej zawartosci alkoholu.
Ostroznie otwieraj drzwiczki urzgdzenia.

* Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru,
gdy jest uzywane! Zywno$é moze sie
przypali¢, spowodowac szkodliwy dym
lub pozar. Podgrzana zywnos¢
zawierajaca ttuszcz, olej lub alkohol
moze szybko sie zapalié.

Przed uruchomieniem urzadzenia
nalezy usungc¢ wieksze zabrudzenia z
komory, elementéw grzejnych i
akcesoriow. Luzne resztki jedzenia,
ttuszcz i soki kuchenne mogg sie
zapalic.

Nigdy nie zostawiaj tatwopalnych
przedmiotow w przestrzeni do
gotowania. Mogg sie one zapalic,
stopi¢, zdeformowac lub uszkodzi¢, gdy
przestrzen do gotowania zostanie
podgrzana.

Papier do pieczenia itp. moze sie
zapali¢, gdy dotknie elementow
grzejnych.

Zawsze upewnij sie, ze nie wystaje, w
razie  potrzeby przytnij go do
odpowiedniego rozmiaru i zataduj tak,
aby nie zachodzit na siebie.

np. mogg by¢ poruszane przez
cyrkulacje powietrza w drzwiczkach
zaworu lub przecigg po otwarciu



* W przypadku pozaru lub
zadymienia w komorze nie
nalezy otwierac drzwiczek
urzgdzenia. Wytgcz urzadzenie i
wyjmij wtyczke z gniazdka lub
wytgcz wytgcznik automatyczny
w skrzynce bezpiecznikow.

Po ostygnieciu urzadzenia nalezy
zleci¢ jego sprawdzenie
certyfikowanemu elektrykowi.

Przyczyny uszkodzen i c
uposledzenia funkgcji

* Przed witgczeniem urzadzenia
nalezy upewnic sie, ze wszystkie
materiaty opakowaniowe i
blokady transportowe zostaty
usuniete z urzadzenia,
zwtaszcza z komory gotowania.

* Nie nalezy instalowac
urzgdzenia w srodowisku o
wysokich temperaturach, w
poblizu kuchenki gazowej lub
kuchenki parafinowej.

* Nie przykrywac dna komory
folig, papierem do pieczenia ani
akcesoriami i nie stawiaé¢ na nim
naczyn, jesli ustawiona jest
temperatura powyzej 502C.
Spowoduje to nagromadzenie
ciepta i uszkodzenie emalii.

* Nalezy upewnic sie, ze folia
aluminiowa w komorze nie styka
sie z szyba drzwi. Moze to
doprowadzi¢ do trwatego
odbarwienia szyby drzwi.

¢+ Nie uzywaj silikonowych form,
mat, pokryw ani akcesoriéow
zawierajacych silikon. Moze to
spowodowacd uszkodzenie
czujnika piekarnika.



Instiultgée bezpieczeristwa
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¢ Jedli to mozliwe, po pracy w wysokich
temperaturach nalezy pozostawié
urzadzenie do ostygniecia przy
zamknietych drzwiczkach i otwieraé
drzwiczki urzgdzenia w celu wysuszenia
tylko wtedy, gdy podczas pracy
piekarnika wytworzyta sie duza ilos¢
wilgoci. Nie przytrzaskuj zadnych
przedmiotédw drzwiczkami urzgdzenia.
Nawet jesli drzwi sg otwarte tylko na
chwile podczas chtodzenia, sgsiednie
meble lub fronty urzagdzen moga z
czasem ulec uszkodzeniu.

¢+ Uszczelke nalezy zawsze utrzymywac w
czystosci. Jesli uszczelka jest bardzo
zabrudzona, drzwiczki urzgdzenia nie
bedg sie prawidtowo zamykac¢ podczas
pracy, co moze spowodowacd
uszkodzenie frontdw sgsiednich mebli
lub urzadzen.

* Przez dtuzszy czas wilgo¢ w komorze
pieczenia moze prowadzi¢ do korozji.
Po uzyciu urzgdzenie nalezy pozostawié
do wyschniecia.

Nie nalezy przechowywaé wilgotnej
zywnosci w zamknietym piekarniku
przez dtuzszy czas. Nie nalezy
przechowywac zywnosci w komorze
piekarnika.

* Piekarnik nalezy zawsze utrzymywacd
w czystosci. Pozostatosci zywnosci
moga z czasem uszkodzié
powierzchnie piekarnika.

* Unikaj stodkich plam, takich jak
np. soku owocowego w przestrzeni do
gotowania, poniewaz po schtodzeniu
moze nie by¢ mozliwe ich usuniecie.
Podczas przygotowywania bardzo
wilgotnych potraw, takich jak ciasto
owocowe, nie przykrywaj zbyt obficie
blachy do pieczenia i uzywaj gtebokiej
blachy do pieczenia.

* Aby unikng¢ uszkodzenia drzwiczek
urzadzenia, nie nalezy umieszczaé na
nich zadnych przedmiotéw. Na
przyktad nie nalezy umieszczaé na
nich zadnych naczyn ani akcesoriow
kuchennych, ani niczego na nich
wieszac.

* Zadrapania na szybie drzwiczek

urzadzenia mogg prowadzic¢ do jej
pekniecia lub nawet sttuczenia. Nie
uzywaj skrobakow do szkta, ostrych lub
sciernych srodkéw czyszczacych ani
srodkéw pomocniczych.

¢+ Aby zapewnic bezpieczng obstuge i

unikngc¢ uszkodzen, akcesoria nalezy
zawsze wsuwac do przestrzeni roboczej
we witasciwy sposéb i do oporu.

* Nie wolno przenosi¢ ani trzyma¢é

urzadzenia za uchwyt drzwi. Uchwyt
drzwiczek nie wytrzyma ciezaru
urzadzenia i moze sie ztamac.
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Opis urzadzenia

Elementy sterujace

[Cor ) l:' I:'-':l |:| L] e
o oa DD . 088

-/ +

@ 6o m @

\. J
Pokretfo wyboru funkgji Funkcja alarmu Przycisk timeraPrzycisk Przycisk Pokretto wyboru temperatury K2
K1 Stop Start

Uwaga: Podczas cyrkulacji gorgcego powietrza
‘ wentylator moze wydawac niewielkie odgtosy
¢ N pracy / wibrowaé w zaleznosci od okresu
uzytkowania i wzrostu temperatury. Jest to
normalne zjawisko.

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

+ Jesli to mozliwe, nalezy uzywac ciemnych, matowych, Energooszczedny zegar w  zestawie:
powlekanych lub emaliowanych naczyn oraz lekkich form i Podswietlenie zegara wylfacza sie
pojemnikdw do pieczenia, poniewaz szczegdlnie dobrze automatycznie po okoto 10 minutach.

pochtaniajg one ciepto z piekarnika. Jesli to mozliwe, nie
uzywaj ciezkich akcesoriow o btyszczacych
powierzchniach, takich jak stal nierdzewna lub
aluminium.

+ Rozgrzewaj pusty piekarnik tylko wtedy, gdy jest to
okreslone w przepisie lub w tabelach.
W razie potrzeby umiesci¢ potrawe w piekarniku
natychmiast po osiggnieciu okreslonej temperatury.

+ Do rozgrzania pustego piekarnika potrzeba duzo energii.
Dlatego energie mozna zaoszczedzi¢, gotujac kilka potraw
bezposrednio jedna po drugiej, poniewaz ciepto
resztkowe jest optymalnie wykorzystywane.

¢+ W przypadku dtuzszych czaséw pieczenia nalezy
wytaczy¢ piekarnik okoto 10 minut przed koricem czasu
pieczenia, aby wykorzysta¢ ciepto resztkowe do
koricowego gotowania.

¢ Jesli to mozliwe, uzyj funkcji alarmu
i / lub czujnik temperatury rdzenia do precyzyjnego

10



Opis urzadzenia

Typy ogrzewania / tryby ogrzewania

! : Oswietlenie piekarnika

-, : Oswietlenie piekarnika utatwia monitorowanie

proces gotowania bez koniecznosci otwierania drzwiczek
urzadzenia.

Moze by¢ wigczony bez zadnej innej funkcji i

ECO.
*(3 (- N
Etap odszraniania \\ng%??//
W tym trybie pracy powietrze jest cyrkulowane N e,
tylko w temperaturze pokojowej (bez fé‘?\
ogrzewania). | im&@é)}} ‘
Stuzy do szybszego, ale delikatnego rozmrazania . = Y
Uzywana zywnos¢ mrozona.

Ogrzewanie dolne

(Ukryty) dolny element grzewczy zapewnia skoncentrowany

doptyw ciepta na dnie potrawy.

Nadaje sie na przyktad do pieczenia wilgotnych ciast z polewami

owocowymi, pizzy, ciastek lub potraw o dtugim czasie gotowania,

takich jak zapiekanki lub gulasze.

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie od 60 do 120 °C.

Standardowa temperatura wynosi 60 °C.

Tego trybu ogrzewania nalezy réwniez uzywac do czyszczenia
...parowego.(patrz.odpawWiedni.rOzdzial) . . ... .. e

Ogrzewanie gorne/dolne

Gorny i dolny (ukryty) grzejnik dziataja.

Ciepto jest rownomiernie przekazywane do zywnosci.

W tym trybie grzania pieczenie lub opiekanie jest zalecane tylko
na jednym poziomie, co jest odpowiednie na przyktad do
pieczenia w naczyniu zaroodpornym, a takze do pieczenia na
ptaskiej blasze, chleba itp.

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie 50-250 °C. Standardowa
temperatura wynosi 220 °C.

(praca w temperaturze 165°C) Mozliwos¢ aktywacji rozna

‘Sf (maks. 1000 g) (- N /\
\1 @l}@ ) 1 L
Recyrkulacja powietrza ‘/

Dzieki potgczeniu gérnego i dolnego (ukrytego) elementu
grzejnego z wentylatorem, ciepto jest rozprowadzane szybciej i ’
bardziej rownomiernie, oszczedzajgc do 30-40% energii. L
Jedzenie jest przyrumienione na zewnatrz i pozostaje soczyste I jﬁ"‘;i 4'
w srodku. Nadaje sie na przyktad do grillowania lub pieczenia 4 \\:/%
duzych kawatkéw miesa w wysokich temperaturach. L
Temperature mozna ustawic¢ w zakresie 50-250°C. Standardowa
temperatura
wynosi 220 °C.

PL



Opis urzadzenia

<5

........................ (Wyswietlacz:. symbol.i...... |z na wyswietlaczu.czasu)

12

Grill

Element grzejny grilla (gérny wewnetrzny element grzejny)
dziata i witgcza sie i wytgcza, aby utrzymacé wytworzong
temperature. Umiesc¢ jedzenie na srodku pod grillem.
Temperature mozna ustawi¢ w zakresie od 180 do 240 °C (165
°C nie mozna ustawic¢ bez sondy temperatury rdzenia).
Standardowa temperatura wynosi 210 °C.

lﬂ..{—}M ozliwosé aktywacji czujnika temperatury rdzenia
(praca w temperaturze 165°C) Mozliwos¢ aktywacji rozna
...(maks, 1000.g)....................

Grill o duzej powierzchni

Dziatajg dwa gorne grzejniki.

Nadaje sie do grillowania ptaskich kawatkéw miesa, stekdw,
kietbasek, ryb, szasztykéw, tostéw itp.

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie 180-240 °C (165 °C nie
mozna ustawic¢ bez sondy temperatury rdzenia). Standardowa
temperatura wynosi 210 °C.

m..{—}M ozliwos¢ aktywacji czujnika temperatury rdzenia
(praca w temperaturze 165°C) Mozliwos¢ aktywacji rozna
e (maks: .Ioeo.g) ....................

System grillowania/pieczenia

Dziatajg dwa gdrne elementy grzejne i wentylator. Jest to
szczegolnie przydatne do grillowania i pieczenia wiekszych
kawatkéw miesa, a takze do zapiekania i zapiekania.
Temperature mozna ustawi¢ w zakresie 180-240 °C (165 °C nie
mozna ustawi¢ bez sondy temperatury rdzenia). Standardowa
temperatura wynosi 210 °C.

Idealna temperatura dla tego typu ogrzewania wynosi zazwyczaj

180°C.

Y IR LR R D Y R NI L T R I R R T T R R R R R R R PP IR

(dziatanie przy 165°C)

Gorace powietrze

Grzatka pierscieniowa i wentylator dziataja.

Optymalna dystrybucja ciepta w przestrzeni do gotowania
zmniejsza ryzyko przypalenia zywnosci.

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie od 50 do 240 °C.
Standardowa temperatura wynosi 180 °C.

Jesli to mozliwe, zawsze uzywaj tego trybu ogrzewania, jesli
chcesz korzystac z kilku pozioméw jednoczesnie.

(dziatanie przy 165°C)

Funkcja ECO

Gorne i dolne (ukryte) elementy grzejne oraz wentylator
dziataja, a czas dziatania
kontrolowany w celu zmniejszenia zuzycia energii.
Zywno$¢ jest podgrzewana w szczegdlnie energooszczedny i
delikatny sposéb. Wydtuza to czas gotowania.

Jest to poréwnywalne z funkcjg "powolnego gotowania" i

= S
o hess st 20N
nadaje sie na przyktad do gotowania i wyciskania soku z miesa. \‘/ \j

elementdw grzejnych jest | Y ‘

@Uwaga: Aby wiaczyé tryb ECO, nalezy obrécié¢ pokretto K1 o

jeden poziom dalej po ustawieniu goracego powietrza. =¢



Opis urzadzenia

Q000

Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe i inne

Akcesoria nagrzewaja sie. Nalezy
uzywac rekawic kuchennych lub
podobnych!

Piekarnik posiada wsuwane potki z wysuwanymi szynami
teleskopowymi.

+ Aby wtozyc stelaz, blache do pieczenia lub brytfanne,
nalezy najpierw wyciggnac¢ teleskopowe szyny wysuwane
na jednym poziomie.

» Umiesc ruszt, blache do pieczenia lub brytfanne na
wysuwanych prowadnicach i wepchnij je recznie do
piekarnika, az sie zatrzymaja.

Drzwi piekarnika nalezy zamyka¢ tylko wtedy, gdy
prowadnice teleskopowe sg catkowicie wsuniete.

Funkcja rozna / rozen obrotowy

+3Wszystkie tryby grzania z symbolem moga by¢ uzywane do

réwnomiernego przyrumieniania pieczeni za pomoca rozna:
Ogrzewanie gorne/dolne, grill i grill o duzej powierzchni.

Poumieszczeniu miesa na roznie, umiescic¢
W16z dwa widelce i wykonaj nastepujgce czynnosci:

» W16z wspornik rozna do piekarnika na poziomie
srodkowej potki, wtdz koniec rozna do silnika z tytu
komory i umies¢ korncéwke rozna w uchwycie wspornika
(patrz ilustracja na stronie 16).

+ Umies¢ blache z niewielka iloscig wody na najnizszym
poziomie piekarnika, aby ztapac ttuszcz i soki.

¢+ Uruchom silnik, aktywujgc jeden z powyzszych przyciskow
i zamkngac¢ drzwiczki piekarnika.

Struktura

@ Podwieszana kratka z pétkami
@ Oswietlenie (w zaleznosci od
(3) modelu) Wentylator z

@ pierscieniowym elementem
@ grzejnym Element grzejny grilla
@ Goérny element grzejny

Dolny element grzejny (pod dnem piekarnika)

@ do @: Poziomy pétek na ruszt, blache do pieczenia
lub patelnie.
Nalezy zwréci¢ uwage na metode liczenia
poziomdéw wstawiania od dotu do gory.

Chtodzenie obudowy

System chtodzenia obudowy zapewnia niska temperature na
panelu sterowania, pokretle przetgcznika i uchwycie drzwi
piekarnika, gdy piekarnik jest nagrzany.

Chtodzenie obudowy jest wigczone, gdy ustawiony jest tryb
ogrzewania. Powietrze wydostaje sie pomiedzy drzwiczkami
piekarnika a panelem sterowania.

PL



Uwaga: Nalezy zwrdci¢ uwage na nastepujace kwestie dotyczace ilosci miesa
Limit obcigzenia szpikulca wynosi 1000 g.

Opis urzgdzenia






Korzystanie z

Wytyczne i zalecenia dotyczace aplikacj

Uwaga! Ryzyko poparzenia!

Piekarnik, akcesoria i naczynia stajg sie bardzo gorgce
podczas pracy i mogg spowodowac oparzenia. Nigdy nie
dotykaj wewnetrznych powierzchni urzadzenia lub
elementdéw grzejnych, gdy sg gorace i zabezpiecz sie, np.
rekawicami kuchennymi, aby wyja¢ cokolwiek z rozgrzanej
przestrzeni do gotowania.

Podczas pracy urzadzenia dzieci powinny zawsze
znajdowac sie w bezpiecznej odlegtosci.

Nie wlewac¢ wody do gorgcej przestrzeni do gotowania.
Powstajgca goraca para moze spowodowac oparzenia, a
takze uszkodzi¢ powtoke emaliowang z powodu zmiany
temperatury.

Uwaga! Zagrozenie pozarem!

Podgrzewana zywnos$c¢ zawierajgca ttuszcz, olej lub alkohol
moze szybko zapali¢ sie w wysokiej temperaturze.
Zywnoé¢ moze sie pali¢, powodowaé szkodliwy dym lub
zapali¢ sie.

Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru podczas
uzytkowania!

Upewnic sie, ze papier do pieczenia, zywnos¢ itp. nie moga
wejs¢ w kontakt z elementami grzejnymi lub rozgrzanymi
powierzchniami (np. przez wystajgce czesci lub przeciagi po
otwarciu drzwiczek lub cyrkulacje powietrza w komorze) i
zawsze utrzymywac komore w czystosci.

Nie otwierac drzwiczek urzgdzenia w przypadku pozaru
i odtgczyc zasilanie!

®

Tworzenie sie akrylamidu w zywnosci i
odpowiednie zalecenia dotyczace przygotowywania
positkow

W wysokich temperaturach szkodliwy akrylamid tworzy sie z
cukru i biatek budulcowych w zywnosci, zwtaszcza w
ziemniakach i produktach zbozowych oraz coraz czesciej w
warstwach zewnetrznych.

Aby w jak

najwiekszym  stopniu  tego unikng¢ i

zminimalizowa¢ ryzyko dla zdrowia, nalezy przestrzegad
ponizszych wskazéwek dotyczacych przygotowywania
takich potraw:

W razie potrzeby uzyj stabilnego termicznie oleju lub smaru.

Nie wybieraj zbyt cienkich kawatkéw, w razie potrzeby
rozprowadz je rwnomiernie i regularnie obracaj
jedzenie. Postepuj zgodnie z instrukcjami producenta
gotowych produktdow.

Zapewnij réwnomierne ogrzewanie, utrzymuj
temperature w Srednim zakresie i unikaj nadmiernego
przyrumienienia.

Upewnij sie, ze zywnos¢ zachowuje odpowiednig

wilgotnosc!

+ Nie podgrzewac zywnosci powyzej temperatury gotowania.



Podczas pracy tworzy sie kondensacja

W zaleznosci od ilosci i konsystencji potrawy, w
piekarniku wytwarzana jest wieksza ilo$¢ pary, co
moze prowadzi¢ do kondensacji.

np. na drzwiczkach piekarnika.

Nie mozna tego unikngé, ale nie wptywa to
negatywnie na dziatanie.

Po zakonczeniu procesu gotowania nie nalezy
pozostawiaé¢ zywnosci w komorze dfuzej niz to
konieczne, a w razie potrzeby po ostygnieciu
nalezy catkowicie wysuszyé pozostatosci wilgoci
w komorze.

Ogdlne zalecenia dotyczace gotowania w piekarniku

¢+ Nalezy uzywac wytacznie akcesoriéw
wymaganych do procesu gotowania i, jesli to
mozliwe, oryginalnych akcesoridw, a takze
odpowiednich naczyn kuchennych, ktére
umieszcza sie na srodku rusztu. Na przyktad
naczynia z ciemnego metalu s3 odpowiednie,
poniewaz lepiej pochfaniaja ciepto. Jasne,
btyszczace powierzchnie, ceramika lub szkto
odbijajg ciepto i dlatego nie s3 odpowiednie.

+ Nalezy pamietaé, ze wymagany czas
gotowania i temperatura piekarnika zalezg od
wielu czynnikéw, np. ilosci gotowanego
produktu.

/ grubosé, konsystencja i jako$¢ zywnosci lub
rodzaj zestawu grzewczego, a zatem moga sie
znacznie réznic.

Dlatego nie nalezy catkowicie polega¢ na
instrukcjach  zawartych w przepisach lub
podobnych. Obserwuj stan gotowania i w razie
potrzeby dostosuj ustawienia.

Uzyj sondy temperatury rdzenia, aby okresli¢
doktadny punkt gotowania.

+ Zreguty nie jest mozliwe skréocenie zalecanego
czasu gotowania poprzez zwiekszenie
temperatury. (Potrawa jest zwykle gotowana
szybciej na zewnatrz niz wewnatrz).

¢+ W przypadku gotowania na kilku poziomach
nalezy uzy¢ trybu ogrzewania wspomaganego
wentylatorem, aby zapewnié¢ réwnomierne
rozprowadzanie ciepta we wszystkich obszarach
przestrzeni do gotowania.

» Drzwiczki urzadzenia nalezy otwiera¢ podczas
gotowania tylko wtedy, gdy jest to absolutnie
konieczne do utrzymania stabilnej
temperatury piekarnika i cyrkulacji
powietrza.

¢+ Aby unikng¢ zabrudzenia przestrzeni do
gotowania rozpryskami ttuszczu, nalezy wybrac
temperature gotowania maks. 165°C.

+ Aby okresli¢, czy ciasto, zapiekanka lub podobny produkt jest w
petni ugotowany
W16z do niego drewniany patyczek.
Jesli po wyjeciu nic sie do niego nie przyklei,
danie jest zazwyczaj ugotowane.



Korzystanle z urzadzenia
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poziomu pétek i w miare mozliwosci podgrzej przestrzen do

Metody i wskazéwki dotyczace gotowania gotowania.

Pieczen

+ Uzywaj ogrzewania gérnego/dolnego, konwekcji, funkcji ECO
lub gorgcego powietrza.

+ Jesli to mozliwe, uzywaj naczyn wykonanych z emalii, szkta
ognioodpornego, gliny (RGmertopf) lub zeliwa.
Ruszt nadaje sie do bardzo duzych pieczeni w potaczeniu z
z gteboka taca.

¢+ Nalezy pamietac, ze pieczen przyrumienia sie szybciej w
otwartym naczyniu.
Pod przykryciem pozostaje soczysty, a przestrzen do
gotowania pozostaje brudna
nie.

+ Nalezy zawsze upewni¢ sie, ze w brytfannie lub
pojemniku na ttuszcz znajduje sie wystarczajgca ilos¢
ptynu, aby wyciekajgcy ttuszcz i soki miesne nie przypality
sie (powstawanie nieprzyjemnego zapachu i dymu).

¢+ Umies¢ pieczen w brytfannie najpierw strong do
pieczenia w dét i obréd ja w potowie czasu pieczenia.

Grillowanie i zapiekanie

» Uzyj jednego z trybow grzania Grill, Grill na duzej
powierzchni lub Grill/system pieczenia i w miare
mozliwosci rozgrzej wstepnie miejsce do gotowania.

Uwagal!
@ Zwiekszone ryzyko oparzer podczas grillowania!

Niektére czesci piekarnika sa szczegdlnie
gorace ze wzgledu na intensywne cieplo podczas
grillowania.

Podja¢ niezbedne $rodki w celu ochrony
przed oparzeniami, np. uzywajac rekawic
kuchennych lub szczypiec do grilla, i
trzyma¢ dzieci z dala od urzadzenia!

+ Nie pozostawiaj procesu grillowania bez nadzoru. Ze
wzgledu na wysoka temperature grillowana zywnosé
moze sie szybko przypalic.

» Posmaruj ruszt olejem, aby zapobiec przywieraniu
zywnosci, umies¢ zywnos¢ na ruszcie i wsun pod spdd tace
wypetniong niewielka iloscia wody Iub patelnie z
ttuszczem, aby zebrac soki.

+ Obracic ptaskie plastry tylko raz, wieksze kawatki
kilka razy szczypcami do grilla.

+ Nalezy pamietac, ze ciemne mieso brgzowieje lepiej i
szybciej niz jasna wieprzowina lub cielecina.

¢+ Po zakoriczeniu grillowania doktadnie wyczys¢ piekarnik i
akcesoria, aby zapobiec przywieraniu brudu.

Pieczenie

¢+ W przypadku suchych ciast, chleba i biszkoptéw nalezy
uzywac grzania gornego/dolnego. Uzywaj tylko jednego



» Uzywaj gorgcego powietrza do pieczenia na kilku poziomach,
a takze do wilgotnych ciast i ciast owocowych.

+ W przypadku pieczenia na wilgotnych
blachach (np. ciast owocowych) nalezy wtozy¢
maksymalnie 2 blachy ze wzgledu na
tworzenie sie pary.

+ Nalezy pamietac, ze w przypadku pieczenia na
kilku blachach czas pieczenia moze sie réznic, a
jedna blacha moze wymagac wczesniejszego
wyjecia z komory pieczenia.

» Przygotuj herbatniki o tej samej grubosci i tej samej
konsystencji.
duze, aby rGwnomiernie sie zrumienity.

+ Aby sprawdzi¢ ciasto/wypiek, nalezy wbi¢ maty
szpikulec pod koniec zalecanego czasu
gotowania i wyciggnac go z powrotem. Jesli
ciasto sie do niego nie przyklei, potrawa jest
upieczona.

» Aby zapobiec zapadnieciu sie ciasta po wyjeciu,
mozna sprébowac odpowiednio wydtuzy¢ czas
pieczenia i w razie potrzeby zmniejszy¢
temperature o 10°C.

Zachowanie
+ Uzyj goracego powietrza.

» Uzywaj tylko Swiezej zywnosci i przygotowu;j
zywnosc i stoiki jak zwykle.

¢+ Nalezy uzywac wytacznie dostepnych na
rynku stoikdw z gumowymi pierscieniami i
szklanymi pokrywkami. Stoiki z zakretkami lub
zakretkami bagnetowymi oraz metalowe
puszki sg nieodpowiednie. Stoiki powinny by¢
tego samego rozmiaru i wypetnione tg samg
zawartoscia.

» Aby zapewni¢ wystarczajacg wilgotnos¢, wlej
okoto 1 litra wody do odpowiednio gtebokiej
tacy i umies¢ w niej stoiki tak, aby sie nie
stykaty.

+ Wsun tace ze stoikami na dolng pétke.
wysung¢ prowadnice piekarnika i wybrac gorgce powietrze o
temperaturze 180°C.

+ Obserwuj przetwory, az ptyn w stoikach zacznie
bulgotaé. Nastepnie wytgczyc piekarnik i
odstawi¢ przetwory na okoto 30 minut.

Odszranianie

+ Uzyj etapu rozmrazania, aby przyspieszy¢
delikatne rozmrazanie zamrozonej zywnosci
poprzez cyrkulacje powietrza o temperaturze
pokojowej.

Nadajg sie do tego ciasta z kremem / kremem
maslanym, ciasta i ciastka, owoce i warzywa.

» Podczas procesu rozmrazania nalezy od czasu do
czasu obracac lub miesza¢ rozmrazang zywnosé.

¢+ Do rozmrazania i przygotowywania gteboko mrozonych
W przypadku dan gotowych nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjami producenta.
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Tabela aplikacji
z wyborem metody ogrzewania zgodnie z poprzednim opisem

Zywnosé Wstawianie Temperatura w °C Czas w min.
LPleczenie
LLGasto L el 175, o ok 5565
) Podstawa ciasta 1 200 ok. 8-10 )
. Giastokruche L 200 ok 2538
. Ciastoowocowe Lo 200 ok.2535
.. Bialychlebzciasta Lo, 200 ... . 0k2535

drozdzowego

R TPPPPITY EIITITITLRPPRRPRRS sy 300"

Faiokaka Warzna T yeeeeeens sy ARG

PREGaR * " e S

175 ok. 120

.. Pieczef Wieprzowa ok.2 kg -« - -« -1+ D : T e

, ' 175 ok. 45

..Bochenek m'qsny.ok: .1.'5.kg ............. 2 ........ 165 ok. 60
’ ’ 200 ’ ok. 120-180

Kaczka ok. 2 ke 2 ‘ 63 oK. 1357185
....... e BT

Ges ok 3 kg 1 ' &5 ok 1657955
................................................................ Y OTRRPPPTIINE A r g

Kurczak ok. 1,3 kg 2 1 okTESE
....... e R

Dziki zajac 2 165 ok 75105

Comber z dziczyzny 2 200 oK. 20-10

165 ok. 105-115
B e IR
..... et sy T g
..... S T S
..... O TS
..... o S

Tabela zastosowan funkcji ECO

Sad Temperaturaw °C Wstawianie Czasw min. Podgrzewa
B LRI R e
. .Za.plekanka ...................... 180. ................ 1 ............ .90_.100 ........... ‘NIE .......
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Korzystanie z urzgdzenia

Wskazéwki dotyczace rozwigzywania
probleméw zwigzanych z gotowaniem

Stan przyrumienienia/gotowania jest nieréwnomierny.

¢+ W przypadku dtugich czasow gotowania nalezy wybrac nizsza
temperature.
wolniejsze i bardziej rownomierne gotowanie
(Moze to prowadzi¢ do wydtuzenia czasu gotowania).

v Uzywaj sSrodkowego poziomu pétki, szczegdlnie w
przypadku ogrzewania gérnego/dolnego.

¢ Upewnij sie, ze uzywasz odpowiednich naczyn i
akcesoriow (patrz rozdziat Ogdlne zalecenia dotyczace
gotowania w piekarniku).

+ Aby ugotowac delikatne potrawy, nalezy podgrzac przestrzen
do gotowania
przed.

» W przypadku korzystania z papieru do pieczenia nalezy
upewnic sie, ze jest on przyciety do odpowiedniego
rozmiaru, aby nie utrudniat rozprowadzania ciepta i nie
stykat sie z elementami grzejnymi.

+ Jesli to mozliwe, nie uzywaj folii aluminiowej, np. do
zbierania ptyndw, aby nie blokowac przeptywu powietrza i
unikng¢ podraznienia czujnika temperatury z powodu
odbicia ciepta.

+ Upewnij sie, ze wszystkie czesci urzadzenia, w
szczegolnosci uszczelka drzwiczek, sg czyste.

Wierzch potrawy brazowieje zbyt szybko w poréwnaniu z
innymi produktami.
do podstrony.

¢+ Wybierz nizszy poziom wstawiania.

+ Wybierz tryb ogrzewania z mniejszg iloscia ciepta
od gory lub wiekszg iloscig ciepta od dotu.

¢+ Ustaw nizszg temperature gotowania (moze
to prowadzi¢ do wydtuzenia czasu
gotowania).

» Uzywaj ptaskich naczyn do zapiekanek i zapiekanek.

Spdd naczynia gotuje sie zbyt szybko w poréwnaniu do
wierzchu.

+ Wybierz wyzszy poziom wstawiania.

+ Wybierz tryb ogrzewania z mniejszg iloscig ciepta od dotu
lub wiekszg iloscig ciepta od gory.

Tyt naczynia bragzowieje zbyt szybko w poréwnaniu z
przodem.

+ W potowie czasu gotowania obréci¢ potrawe o 180°.
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Danie wyglada na gotowe, ale wilgo¢ w
wnetrze jest zbyt wysokie.

¢+ Ustaw nizszg temperature gotowania (moze
to prowadzi¢ do wydtuzenia czasu
gotowania).

Danie jest zbyt suche.

¢ Ustaw wyzszg temperature gotowania
(moze to prowadzic¢ do krotszego czasu
gotowania).

Woypieki traca znaczng objetosc.

+ Rozgrzej piekarnik, zapewnij stabilng temperature podczas
procesu pieczenia i pozwdl potrawie powoli ostygnac.

+ Postepuj zgodnie z instrukcjami przepisu, biorgc pod
uwage kolejnos¢ i konsystencje ciasta. Upewnij sie, ze
sktadniki majg temperature pokojowa i nie ugniataj ani nie
mieszaj ciasta zbyt energicznie.

Woypieki sg znacznie wyzsze w srodku niz na zewnetrznych krawedziach.

+ Nie smaruj bokdéw tortownicy/formy do pieczenia i roztéz
ciasto lekko po bokach, aby ciasto mogto réwnomiernie
wyrosngc.

v Zaizoluj zewnetrzng strone formy do pieczenia, np. pasem
do pieczenia lub dobrze zwilzonym papierem kuchennym
owinietym folig aluminiowa.

Podczas gotowania na kilku poziomach jedna taca jest ciemniejsza od
drugie;j.
drugi.

* W przypadku gotowania wielopoziomowego nalezy uzy¢
trybu ogrzewania wspomaganego wentylatorem i
wyjmowac tace pojedynczo, gdy sg gotowe.

+ Upewnij sie, ze miedzy podtgczanymi urzagdzeniami jest wystarczajgca ilosé
miejsca.
dla optymalnej cyrkulacji powietrza.



Korzystanie z

Ustawienia i programowanie

Ustaw zegar

Po podtgczeniu urzadzenia do zasilania,
0:00na wyswietlaczu pojawi sie .

Ustawianie biezgcego czasu
+ (ONaciénij przycisk . Liczba godzin zacznie migaé.

+ Teraz uzyj pokretta wyboru K2, aby ustawic¢ biezaca
liczbe godzin.

+ (®Naciénij przycisk ponownie. Liczba minut zacznie migac.

» Teraz uzyj pokretta wyboru K2, aby ustawié¢ biezgca
liczbe minut.

+ (®Teraz naciénij przycisk , aby zmienié ustawienie czasu.
do sfinalizowania.
n.n

Wyswietlacz ":" miga, a godzina jest wyswietlana na state.
Urzadzenie jest teraz gotowe do pracy.

@ Uwagi:

+ 0:00Jesli obwdd zasilania zostanie przerwany, zegar
zostanie zresetowany do .

» Podswietlenie zegara wytgcza sie po okoto 10
minutach.

Wiacz oswietlenie piekarnika

+ Uzyj pokretta funkcyjnego K1, aby wybraé¢ oswietlenie
piekarnika. L:Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni
wskaznik.

« ®Aby wiaczy¢ oswietlenie, wybér,

naciskajac przycisk .

potwierdz

Wybér trybu ogrzewania

+ Uzyj pokretta funkcyjnego K1, aby wybrac
aby wybrac zadany tryb ogrzewania.
Na wyswietlaczu pojawi sie symbol odpowiadajacy
aktualnie wybranemu trybowi.

+ Nastepnie mozna uzy¢ pokretta wyboru K2
aby ustawi¢ zgdang temperature (zamiast ustawienia
standardowego).

J @Nacis’nij przycisk, aby rozpoczg¢ proces gotowania.

Ustawianie czasu gotowania

Po rozpoczeciu procesu gotowania mozna ustawic
czas gotowania, po ktérym urzadzenie wytaczy sie
automatycznie.

+ Ustaw zadany czas gotowania za pomoca pokretta
funkcyjnego K1.

+ ®Nastepnie potwierdz wpis przyciskiem .

¢+ Po uptywie ustawionego czasu proces gotowania zostanie
automatycznie zatrzymany sygnatem dzwiekowym.

Zmiana ustawien temperatury i czasu gotowania
podczas procesu gotowania

®Po rozpoczeciu procesu gotowania mozna tatwo

zmieni¢ ustawienie czasu, obracajgc pokretto funkcyjne

K1 do zgdanej wartosci i potwierdzajgc wprowadzenie
przyciskiem .

Uwaga: Bez potwierdzenia ustawienie czasu automatycznie
powrdci do poprzednio ustawionej wartosci.

®Aby zmieni¢ ustawienie temperatury podczas procesu
gotowania, obré¢ pokretto K2 do zadanej wartosci i
potwierdz przyciskiem .

Uwaga: Bez potwierdzenia ustawienie temperatury
automatycznie powrdci do poprzednio ustawionej wartosci.

Wyswietlanie czasu - Opcje

Podczas procesu gotowania mozliwe jest przetagczanie miedzy
wyswietlaniem pozostatego czasu / czasu gotowania a
aktualng godzina.

(OZa pomoca przycisku mozna wyswietli¢ czas
gotowania, jesli zostat ustawiony.

(®Naciénij przycisk kilkakrotnie, aby wyswietli¢ aktualng
godzine.

Alarm krétkotrwaty / Alarm

Piekarnik posiada alarm krétkiego czasu,

ktérag mozna ustawi¢ na okres do 9 godzin. Funkcje te
mozna aktywowac tylko wtedy, gdy urzadzenie znajduje
sie w trybie czuwania.

m Uwagi:
L)

W trybie czuwania naciénij przycisk .
Liczba godzin zacznie migac.

Teraz uzyj pokretta wyboru K2, aby ustawic zgdang liczbe
godzin do alarmu.

®Naciénij przycisk ponownie. Liczba minut zacznie migac.

Teraz uzyj pokretta wyboru K2, aby ustawic zgdang liczbe
minut do alarmu.

@Nacis’nij przycisk , aby potwierdzi¢ ustawienie. &

Wyswietlacz ":" miga i wyswietlany jest symbol .
Rozpocznie sie odliczanie alarmu.

Po uptywie ustawionego czasu wyswietlony zostanie komunikat 10-.

Tsi ymbol zniknie.

{©Aby wywotaé ustawiony czas do alarmu, nacisnij
przycisk (wyswietlanie przez okoto 3 sekundy).

« (DAby wyswietli¢ aktualna godzine w trybie alarmu,
nacisnij przycisk (wyswietlanie przez okoto 3
sekundy).



Korzystanie z urzgdzenia

Tryb oszczedzania energii

+ ®Jesli naciéniesz i przytrzymasz przycisk przez 5
sekund, pods$wietlenie wyswietlacza wytaczy sie, a
urzadzenie przejdzie w tryb oszczedzania energii.

+ Jesli w ciggu 10 minut nie zostanie podjete zadne
dziatanie, tryb oszczedzania energii zostanie aktywowany
automatycznie.

¢+ Aby przerwac tryb energetyczny, nacisnij dowolny przycisk.

Blokada przed dzieémi / blokada na klucz

Przyciski blokady:

. Naciénij jednoczesénie przyciski i przez 3 sekundy. &
Urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie symbol . Blokada przyciskow
jest wtgczona.

Przyciski odblokowujgce:

+ Nacisnij te kombinacje przyciskéw kilkakrotnie, aby
wytaczyé blokade przyciskéw. &Symbol zniknie.

G) Uwaga:

Mozna réwniez anulowad trwajgcy proces gotowania
przy wigczonej blokadzie przyciskow. [MW tym celu
nalezy upewnic sie, ze przycisk zostat nacisniety
tylko krétko. Jesli przycisk zostanie nacisniety zbyt
dtugo, urzadzenie zinterpretuje to jako
nieprawidtowe.

» Aby wstrzymac odtwarzanie, nacidij

: + Aby anulowaé, nacisnij
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Start / Pauza / Anuluj + Tryb gotowosci

: » Aby potwierdzi¢ wpis i rozpocza¢ dziatanie,

nacisnij przycisk ®.

przycisk jeden:
raz. :
Wyswietlacz miga.
..................................... przycisk ponownie,
¢+ Za kazdym razem, gdy przycisk zostanie skutecznie nacisniety, rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.
Potwierdzenie.

¢ ®edli wybrano program, ale ustawienie nie zostanie

potwierdzone w ciggu 5 minut przez nacisniecie przycisku,
ustawienie zostanie automatycznie odrzucone.
Wyswietlacz pokazuje aktualny czas (tryb oczekiwania).

+ Poziomy ustawien czasu:

0 - 30 minut: przyrosty co 1 minute

30 minut - 9 godzin: co 5 minut

Poziomy ustawien temperatury:

Normalne funkcje: 5 °C krokéw Funkcja Grill:
30 °C krokéw

+ Jesli po ustawieniu trybu grzania nie zostanie wybrana

zadna temperatura, proces gotowania rozpocznie sie
automatycznie w standardowej temperaturze wyswietlanej
na wyswietlaczu.

¢+ Jesli po rozpoczeciu procesu gotowania nie zostanie

ustawiony czas gotowania, automatycznie zostanie
ustawiony 9-godzinny timer.

¢+ Oswietlenie piekarnika jest wtaczone dla wszystkich trybow ogrzewania

aktywowane, z wyjgtkiem trybu ECO.

¢+ Po zakonczeniu procesu gotowania rozlegnie sie 5

sygnatow dzwiekowych.



Korzystanie z

UFZadZEnia
Korzystanie z czujnikatemperatury rdzenia > .

y ) P y (i)UYwagi:
m-- + Docelowa temperature rdzenia mozna ustawi¢ w
Czujnik temperatury rdzenia monitoruje temperature zakresie 50-150 °C.
wewnatrz naczynia (rdzenia). Temperatura robocza piekarnika wynosi 165°C.

W tym celu nalezy ustawi¢ temperature docelowa.
Po jego osiggnieciu danie uznaje sie za gotowe, a
piekarnik wytacza sie automatycznie.

¢ Nie mozna aktywowac czujnika temperatury
rdzenia w trybach oswietlenia i rozmrazania
piekarnika.

+ W trybie gotowosci podtacz sonde temperatury rdzenia do
gniazda przytagczeniowego w prawym gérnym rogu z
przodu komory, odkrecajac nakretke kotpakowsa,
zabezpieczajac jg i wktadajac krétszg metalowa korcdwke
sondy temperatury rdzenia do otworu. ¢+ Jesli po uruchomieniu programu na wyswietlaczu

pojawi sie komunikat "ER-3", oznacza to, ze

wystgpit problem z czujnikiem temperatury

rdzenia. Nalezy skontaktowac sie z

wykwalifikowanym technikiem.

+ Jesli czujnik temperatury rdzenia zostanie
wyjety z gniazda przytaczeniowego, program
zostanie anulowany.

¢ Gl.Na wyswietlaczu pojawi sie "Prob" i
symbol . Czujnik temperatury rdzenia zostat
rozpoznany.

¢ Umies¢ koncowke sondy temperatury rdzenia w
najgrubszym miejscu, mniej wiecej posrodku zywnosci,
jesli to konieczne, nie za blisko kosci, poniewaz te
nagrzewajg sie szybciej i moze to mie¢ niekorzystny
wptyw na wynik pomiaru.

s Zamknij drzwi,
Za pomoca pokretta K1 wybrac zgdany tryb ogrzewania (
sekwencja wyswietlania: v vjfw @ WW)i
potwierdz funkcje przyciskiem -przy-t-:-i@iem .

+ BTeraz ustaw zadana docelowa temperature rdzenia za
pomocg pokretta K2 i potwierdz przyciskiem .

+ Maty wyswietlacz pokazuje teraz temperature, a duzy
wyswietlacz
"Prob.

+ Po osiggnieciu ustawionej docelowej temperatury
rdzenia zostanie to pokazane na wyswietlaczu. Pie¢
sygnatow dziwiekowych sygnalizuje zakorczenie procesu
gotowania.

¢+ Jedli czujnik temperatury nie jest juz potrzebny i zostanie
odtgczony od urzadzenia, nalezy ponownie przykrecié
nakretke kotpakowa do otworu przytagczeniowego.
Poczekaj, az urzadzenie ostygnie do bezpiecznej
temperatury.



Czyszczenie i pielegnacja

Czyszczenie i pielegnacja

A\

Czyszczenie urzadzenia

Wszystkie czesci urzadzenia nalezy zawsze utrzymywac w
czystosci i w miare mozliwosci natychmiast usuwacé
zabrudzenia.

¢+ Przed czyszczeniem nalezy odczekaé, az urzagdzenie
ostygnie i odtaczyc¢ zasilanie, aby unikng¢
niebezpieczenstwa.

N\

Nie uzywaj myjek parowych do czyszczenia
jakichkolwiek czesci urzadzenia. Niebezpieczeristwo
zwarcia!

Do czyszczenia nie nalezy uzywac $ciernych srodkow
czyszczacych, srodkéw do czyszczenia garnkow ani
spiczastych/ostrych przedmiotéw.

+ Stodkie resztki jedzenia nalezy zawsze usuwac
natychmiast i, jesli to mozliwe, jeszcze gorgce, aby
unikngac trwatego zabrudzenia lub uszkodzenia emalii
komory.

Chron sie przed oparzeniami!

Przéd obudowy

+ Do czyszczenia i pielegnacji powierzchni przednich nalezy
uzywac wytgcznie dostepnych na rynku srodkéw
czyszczacych zgodnie z instrukcjami producenta.

¢+ Powierzchnie ze stali nierdzewnej mozna czyscic i suszy¢
przy uzyciu tagodnych detergentdéw (np. ptynu do mycia
naczyn) i miekkiej Sciereczki.

+ Agresywne s$rodki czyszczace (np. na bazie octu), srodki
do szorowania, granulat Scierny i ostre przedmioty moga
uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia!

Drzwiczki piekarnika

¢+ Aby utatwic¢ czyszczenie, mozna zdjac¢ drzwiczki
piekarnika. Patrz odpowiedni rozdziat.

¢+ Uzyj papieru kuchennego lub wilgotnej szmatki/ggbki i
dostepnego w handlu srodka czyszczgcego,
do usuwania plam.

+ Do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika nie nalezy
uzywac draznigcych lub zrgcych srodkéw czyszczacych,
szorstkich lub Sciernych srodkéw czyszczacych ani ostrych
metalowych skrobakéw. Moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia i pekniecia szyby.

PL

Whnetrze piekarnika

+ Piekarnik jest tatwiejszy do wyczyszczenia, jesli jest jeszcze
letni, ale juz nie goracy.

+ W celu wyczyszczenia nalezy zdjgé wszystkie wyjmowane
czesci i ewentualnie drzwiczki piekarnika w sposéb
opisany ponize;j.

¢+ Zwykte rozpryski ttuszczu nalezy usuwac za pomocg wody do ptukania.

¢ W przypadku uporczywych lub silnych zabrudzen
mozna uzy¢ dostepnego w handlu $rodka do czyszczenia
piekarnikow.
Nastepnie doktadnie wyczysé czystg wodg, aby
wszystkie srodki czyszczace zostaty catkowicie usuniete.

+ Podczas uzywania sprayow do piekarnikow nalezy zawsze
postepowac zgodnie z instrukcjami producenta.
Powierzchnie malowane, anodowane lub galwanizowane,
czesci aluminiowe, elementy grzejne i uszczelki nie moga
miec kontaktu z tymi sprayami ze wzgledu na mozliwe
uszkodzenia i zmiany koloru.

Uwaga: Po uzyciu specjalnego srodka czyszczacego nalezy
podgrza¢ piekarnik do maksymalnej temperatury przez 15-
20 minut, aby usuna¢ pozostatosci w piekarniku.

+ Akcesoria takie jak blacha do pieczenia, brytfanna, ruszt itp. zala¢ goraca
woda.
Wyczys¢ wodg z niewielka iloscig ptynu do mycia naczyn.

@ Ptyty katalityczne

To urzadzenie jest wyposazone w ptyty katalityczne,
ktory jest pokryty powtoka proszkowga. Umozliwiajg
one samoczyszczenie w konwencjonalnych
temperaturach pieczenia dzieki katalizie.

Panele te mozna réwniez zdjgc i w razie potrzeby
przetrze¢ suchg szmatka.

Proces czyszczenia parg

Funkcja ta znacznie utatwia czyszczenie piekarnika,
poniewaz zabrudzenia mozna tatwiej usungc¢ za pomocg
pary wodnej i ciepta.

+ Zdejmij wszystkie akcesoria, takie jak tacka na ttuszcz,
blacha do pieczenia i ruszt.

+ WIlaé okoto 0,4 litra wody z niewielkg iloscig ptynu do
mycia naczyn do wgtebienia w dnie komory.

¢+ Zamknij drzwiczki i wybierz ogrzewanie dolne w temperaturze 60°C.

+ Po okoto 30 minutach wytgcz urzadzenie i odtacz je od
zasilania.

¢+ Teraz mozna tatwo usung¢ zmiekczone resztki jedzenia za
pomoca $ciereczki do czyszczenia.
W przypadku przypalenia nalezy postepowac zgodnie z
powyzszymi instrukcjami czyszczenia.



Czyszczenie i

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

¢+ Odchyl drzwiczki piekarnika do pozycji poziomej i
odchyl wsporniki na dwdéch zawiasach drzwiczek
catkowicie do przodu.

» Powoli zamknij drzwiczki piekarnika do oporu.
Nastepnie podnies drzwi, az zawiasy sie roztacza.

+ Wstaw w odwrotnej kolejnosci.
Na koniec zt6z wsporniki z powrotem na uchwyt zawiasu.

Zdejmij wsuwang kratke

+ Usun wszystkie akcesoria, takie jak blacha do

pieczenia i stojak. Wi ik
Wspornik zawiasu sporn!

¢+ Nacisna¢ kratke lekko w dét w punkcie mocowania (1) i
odciggna¢ ja od sciany piekarnika.

+ Odchyl kratke do wewnatrz i zdejmij jg u gory (2).

Wsuwana kratka
» Zaczep kratke w otworach na gorze i obréc jg w dot.

¢+ Lekko docisnij kratke w punkcie mocowania i popchnij jg w
kierunku Sciany bocznej.

+ Siatka zawieszenia musi zatrzasngc sie na swoim miejscu i
mocno przylegac.

Prowadnice teleskopowe

Teleskopowe wysuwane szyny mozna réwniez zdemontowadé
w celu tatwiejszego czyszczenia.

¢+ Za pomoca duzego Srubokreta poluzuj dolne $ruby

mocujace i zdejmij caly zestaw. Wymiana lampy piekarnika
+ Nie zanurzac¢ prowadnic teleskopowych w wodzie i nie Ten produkt zawiera zrédto swiatta
czysci¢ ich w zmywarce, a jedynie czysci¢ z zewnatrz klasa efektywnosci energetycznej G.

i w handlu $srodkami i .
dostepnymi w handlu srodkami czyszczacymi Zarowka jest szczegdlnie odporna na ciepto (230 V, 25 W).

Uwaga: Kétek nie wolno smarowaé. Po Aby je wymieni¢, wykonaj nastepujace czynnosci:

A wyczyszc_zeniu nalezy ponf)wnie Z?m“‘,"""aé + Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania (wyciagnij
prowadmce’teleskopowe i zabezpieczyc je u dotu wtyczke lub wyjmij bezpiecznik), poniewaz gniazdo
za pomoca srub. moze byé pod napieciem.

¢+ Odkrec szybke i wymien jg na nowa.
tego samego typu (patrz ilustracja po prawej).

v Przykrec z powrotem szybke pokrywy.




Akcesoria w zestawie

Akcesoria w zestawie

Wsuwana kratka

+ Mozna je tatwo wyja¢ w

Prowadnice teleskopowe

» Zwieksza stabilnos¢ i

PL

bezpieczenstwo podczas
demontazu akcesoriow.

celu wyczyszczenia Scianek
piekarnika (patrz sekcja

obok). ¢ Mozna je tatwo wyjaé w celu
wyczyszczenia kratki
L A ] wsuwanej (patrz odpowiednia
sekcja).
Czujnik temperatury rdzenia Blachy do pieczenia
O * Przyrzad pomiarowy do 1 gteboka taca

sterowania funkcja 1 ptaska taca
automatycznego wytaczania
po osiggnieciu docelowe;j

temperatury wewnatrz

+ Do pieczenia na blasze /
+ Ciasto/
* Mrozona zywnos¢

naczynia
(Informacje na temat ¢+ Do zbierania
uzytkowania znajduja sie w ttuszczu/sokow

odpowiedniej sekcji w
rozdziale dotyczgcym
korzystania z urzadzenia)

M Obrotowy rozen Krata
+ Srednia predkos¢ ¢+ Do danzgrilla
obrotowa rozna + Do

zapewnia
rownomierne
przyrumienienie

- potraw i zachowanie
il cennych skfadnikéw.

Il_t_[(/nﬂjl | ¢+ Maksymalne
. )

przechowywania
form do pieczenia
i brytfann

_-———- obcigzenie
= szpikulca wynosi
1000 g.
Wszystkie akcesoria sg dostarczane Uwaga
podczas Aby unikna¢ uszkodzenia emalii i

Praca na gorgco. zapewni¢ bezpieczne korzystanie z

Uzywaj rekawic kuchennych lub akcesoriow, nalezy upewnic sie, ze sg one

podobnych akcesoriéw, aby uniknaé umieszczone w prawidtowy sposoéb (z

poparzen! Wtozy¢ wspornik zapobiegajacy przechyleniu do
tytu.) Zapobiega to przesuwaniu sie potraw do
przodu podczas ich ostroznego wyjmowania.
Przed zamknieciem drzwiczek piekarnika nalezy

upewnic sie, ze wszystkie akcesoria sg catkowicie

wsuniete i nie dotykajg drzwiczek piekarnika.



Montaz i podtaczanie urzadzenia

Podtaczenie zasilania

VAN

Przed podtaczeniem nalezy sprawdzi¢, czy napiecie podane
na tabliczce znamionowej odpowiada istniejgcemu
napieciu sieciowemu. Dtugo$é przewodu potaczeniowego
musi by¢ tak dobrana, aby mozliwe byto podiaczenie
urzadzenia przed jego wsunieciem. Przewéd ochronny musi
byé zwymiarowany w taki sposéb, aby byt poddawany
naprezeniom rozciggajacym dopiero po zytach pod
napieciem przewodu potaczeniowego w przypadku awarii
odcigznika.

Szkic wymiarowy

Dane w mm




Montaz i podtaczanie urzadzenia

Instalacja urzadzenia Uruchomienie

¢+ Stabilnos¢ mebli musi by¢ zgodna z normg DIN 68930. + Usunac¢ wszystkie materiaty opakowaniowe i blokady

PL

+ We wnece nie moze znajdowac sie panel tylny
aby zagwarantowac wentylacje.

¢+ Materiaty, z ktérych wykonane s3 sasiadujgce
meble, w tym wszelkie uzyte kleje itp. muszg
by¢ odporne na temperature do 120°C.

» Wsun urzgdzenie we wneke do oporu.

¢+ Otworz drzwiczki urzadzenia i zamocuj urzadzenie po
lewej i prawej stronie jednostki wbudowanej za pomoca
dostarczonych srub i tulei. Nalezy uwazac, aby nie
dokreci¢ $rub zbyt mocno (recznie).

Co robi¢ w przypadku probleméw?

Ostrzezenie! - Ryzyko porazenia pragdem

elektrycznym! Nieprawidtowe naprawy sa

niebezpieczne!

Naprawy i wymiana uszkodzonego kabla sieciowego moga
by¢ wykonywane wytgcznie przez certyfikowanego
elektryka.

Jesli urzadzenie jest uszkodzone, odtacz wtyczke zasilania
lub wytacz wytacznik automatyczny w skrzynce
bezpiecznikéw. Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta.

Urzadzenie nie dziata.
+ Czy zadziatat bezpiecznik w instalacji domowej?

+ Czy temperatura i tryb ogrzewania zostaty ustawione
prawidtowo?

Bezpiecznik urzgdzenia zadziatat kilka razy.

+ Nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta KKT
KOLBE lub licencjonowanym elektrykiem.

Oswietlenie zawiodto.
+ Aby wymieni¢ oswietlenie, patrz odpowiedni rozdziat.

Wynik gotowania nie jest zadowalajacy.

¢+ Czy instrukcje dotyczace receptury byty prawidtowo
przestrzegane i czy przestrzegano wytycznych dotyczacych
stosowania zawartych w tych instrukcjach?

transportowe, w szczegdlnosci z komory gotowania, oraz
usungc¢ folie ochronna.

¢+ Wyczysc¢ piekarnik i akcesoria wilgotng szmatka i

dokfadnie wysusz.

¢+ Ustawienie aktualnej godziny (patrz odpowiedni

rozdziat).

¢+ Podgrzewa¢ pusty piekarnik do temperatury 200°C przez

okoto 30 minut z gérnym/dolnym grzaniem, aby wypali¢
wszelkie pozostatosci produkcyjne na powierzchniach
przestrzeni do gotowania.

Nie da sie unikna¢ typowego nowego zapachu.
Pomieszczenie powinno by¢ dobrze wentylowane.

Przed uzyciem przetrze¢ komore wilgotng Sciereczka

a nastepnie dobrze wysuszyc.

Obstuga klienta KKT KOLBE L

Tel. 09502 667930

Mail: info@kolbe.de
www: www.kolbe.de

-> Dalsze dane i dokumenty

mozna znaleZ¢ na naszej stronie internetowej pod
adresem

"Pytania i odpowiedzi".


mailto:info@kolbe.de
http://www.kolbe.de/

Dane techniczne

Dane techniczne

Marka KKT KOLBE

. Identyfikator modelu EB8013ED

. Typ piekarnika Instalacja

. Wydajnos¢ 3000 W

. Napiecie 220-240V

. Dtugosc kabla 1,0m

: Wymiary urzadzenia (szer. x gieb. x 59,5x57,5x59,5 cm
wys. )

" Wymiary piekarnika 34 kg

" Liczba komoér do gotowania 1

" Zrédto ciepta Elektrycznosc

" Objetosc 701

" Wskaznik efektywnosci 94
energetycznej (EEI cavity)
Klasa efektywnosci energetycznej A

. Zuzycie energii na cykl 0,99 kWh

w trybie konwencjonalnym

Zuzycie energii na cykl w 0,89 kWh
trybie recyrkulacji

Uwaga dotyczgca deklaracji zgodnosci WE ‘ €
Opis produktu:

EB8013ED Produkt opisany w niniejszej instrukcji jest objety
Whbudowany piekarnik odpowiednig deklaracjg zgodnosci WE.

Producent / dystrybutor: Niektdre z odpowiednich dokumentéw mozna przegladac i

pobieraé na naszej stronie internetowej pod odpowiednig
strong produktu.

Petne dokumenty sg dostepne na pisemny wniosek za
posrednictwem sagsiedniego adresu kontaktowego.

KKT KOLBE Kuchentechnik
GmbH & Co. KG
Ohmstralle 17

D-96175 Pettstadt

www.kolbe.de

info@kolbe.de 2%}/’7

Jan Kolbe
Dyrektor ds. zarzadzania produktami


mailto:info@kolbe.de
mailto:info@kolbe.de

KKT Kolbe Kiichentechnik GmbH & Co KG

Ohmstrasse 17
D - 96175 Pettstadt

www.kolbe.de


http://www.kolbe.de/
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KKT KOLBE

Podrecznik uzytkownika
do wbudowanego piekarnika elektrycznego

Model: EB8013ED

Wersja: 3.1 / 240715




Dziekuje!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za okazane nam zaufanie i zakup
urzadzenia KKT KOLBE. Twoje nowe urzadzenie
zostato zaprojektowane zgodnie z wymaganiami
Twojego gospodarstwa domowego.

Nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejszg instrukcje
obstugi i uzytkowania, ktéra opisuje mozliwosci i
sposdb dziatania urzagdzenia KKT KOLBE.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody

na osobach Ilub przedmiotach spowodowane
wadliwg lub nieprawidtows instalacjg urzadzenia.

Nalezy pamietad, ze stale aktualizujemy nasze podreczniki.

Jesli zauwazysz jakiekolwiek rozbieznosci:

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania
wszelkich niezbednych modyfikacji w modelach urzadzen,
ktére sg stosowane w celu utatwienia obstugi i ochrony
uzytkownika i urzadzenia oraz odpowiadajg aktualnym
standardom technicznym.

W przypadku jakichkolwiek reklamacji pomimo
doktadnej kontroli jakosci, prosimy o kontakt z
naszym dziatem obstugi klienta.

Z przyjemnoscig ci pomoga.

Twoj zespot KKT KOLBE

A

C

Najnowszg wersje instrukcji obstugi mozna zawsze znalez¢ na odpowiedniej stronie internetowej
na stronie produktu lub w sekcji Pytania i odpowiedzi w naszym sklepie internetowym pod adresem www.kolbe.de .

Ze wzgledu na ciggly rozwdj, zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych, w

tym btedow lub innych odchylen bez uprzedzenia.

Dotyczy to w szczegd6lnosci pomiaréw i wymiaréw wyciecia.

Instrukcja obstugi
Model EB8013ED
Wersja 3.1

KKT KOLBE Kiichentechnik GmbH & Co KG. KKT

KOLBE jest zarejestrowanym znakiem
towarowym.


http://www.kolbe.de/
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Uwagi i ikony

W niniejszej instrukcji

lkony oznaczajace zagrozenia i informacje

Ta ikona ostrzega przed niebezpieczeristwem.

Znajdziesz go w szczegdlnosci we wszystkich opisach krokow
ktére moga stanowic zagrozenie dla ludzi.

Nalezy przestrzegac niniejszych instrukcji bezpieczenstwa i
postepowac ostroznie.

Przekaz te ostrzezenia innym uzytkownikom.

VAN

Ta ikona ostrzega przed uszkodzeniem.

Znajdziesz to w opisie etapow pracy, ktorych nalezy
szczegollnie przestrzegaé, aby zapobiec uszkodzeniu
urzadzenia.

Nalezy rowniez przekazac te instrukcje bezpieczerstwa
wszystkim uzytkownikom urzadzenia.

®

Ta ikona oznacza informacje.

Wskazuje przydatne wskazdwki i zwraca uwage na witasciwe
procedury i zachowania.

Przestrzeganie uwag oznaczonych tg ikong moze zaoszczedzié
wielu probleméw.

Uwaga dotyczgaca ilustracji

Obrazy w niniejszej instrukcji majg charakter pogladowy
i moga sie roznic.

Dla urzadzen, komponentdéw i akcesoriow

[13]

Ikona ta oznacza, ze dostepna jest instrukcja obstugi,
ktorej nalezy przestrzegac.

Przeczytaj doktadnie niniejszg instrukcje i odpowiednie sekcje
przed uzyciem produktéw oznaczonych tg ikona.

Ochrona srodowiska i usuwanie odpadoéw

Uwaga dotyczaca ochrony srodowiska i oszczednosci energii

Nalezy przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych oszczedzania energii zawartych w

niniejszej instrukgji
w celu ochrony srodowiska.

lkony utylizacji

X

Ta ikona oznacza, ze oznaczone urzadzenie nie moze by¢
utylizowane jak zwykte odpady domowe.

Musi on zosta¢ zutylizowany w punkcie zbidrki surowcéw wtdrnych.
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

W zwigzku z tym nalezy odcig¢ kabel zasilajgcy i zamknaé drzwi.
zamkniecie urzgdzenia bezuzyteczne.

&

Ta ikona oznacza, ze oznaczony produkt nadaje sie do recyklingu.

Nalezy je oddzieli¢ od odpaddw resztkowych przeznaczonych do utylizacji

zgodnie z dofaczonymi instrukcjami sortowania.

Uwagi dotyczace zbycia

¢+ Niewtasciwa utylizacja moze stanowi¢ zagrozenie dla Srodowiska
i ludzkie zdrowie!
Pomdz unikngé mozliwych zagrozen, zapewniajac
prawidtowg utylizacje produktu i jego opakowania!
Dotyczy to rowniez utylizacji starych urzadzen, jesli
ma to zastosowanie.

¢+ Urzadzenia nie wolno wyrzucac razem
z odpadami domowymi!
Mozna go zwréci¢ sprzedawcy, producentowi
lub odpowiednim lokalnym firmom zajmujacym
sie utylizacjg odpaddw.

+ Aby odinstalowa¢ urzadzenie, nalezy wykona¢é
czynnosci instalacyjne opisane w niniejszej instrukcji w
odwrotnej kolejnosci.

¢+ Zastosowane materiaty opakowaniowe zostaty starannie
dobrane i powinny zostaé poddane recyklingowi, aby
zmniejszy¢ zuzycie surowcow i ilo$¢ odpadow.
Posegreguj je wedtug rodzaju i odpowiednio zutylizuj.

¢+ Wiecej informacji na temat aktualnych metod utylizacji
i recyklingu, nalezy skontaktowac sie z
lokalnymi wtadzami, firmg zajmujaca sie
utylizacjg odpadow lub sprzedawca.



Przeznaczenie

Przeznaczenie

Niniejsza instrukcja stanowi podstawe .
obstugi

urzadzenie.

Przed przystgpieniem do instalacji i
obstugi urzadzenia nalezy doktadnie
zapoznac¢ sie z instrukcjami i
postepowac zgodnie z nimi.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek obrazenia, uszkodzenia lub
problemy spowodowane
nieprzestrzeganiem instrukcji,
nieprawidtowg instalacjg lub niewtasciwg
obstuga.

Aby unikng¢ obrazen lub uszkodzen i .
zapewnic bezawaryjng prace urzadzenia,
nalezy postepowac zgodnie z
ponizszymi instrukcjami:

* Dzieci ponizej 8 roku zycia i zwierzeta .
domowe nalezy trzymaé w bezpiecznej
odlegtosci od urzadzenia i jego
przewodu.

¢+ Dzieci w wieku 8 lat i starsze lub osoby
o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, nieposiadajgce
doswiadczenia lub wiedzy mogg uzywag,
czyscic lub konserwowac to urzgdzenie
wytacznie pod nadzorem lub po
otrzymaniu instrukcji dotyczacych
bezpiecznego korzystania z urzadzeniai
zrozumienia zwigzanych z tym
zagrozen.

* Nalezy upewnic sie, ze dzieci nie mogg
bawic sie urzagdzeniem, jego
komponentami lub w jego poblizu.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie
do montazu w meblach kuchennych. W
celu instalacji nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami zawartymi w
odpowiednim rozdziale.

Urzadzenie zostato zaprojektowane do
uzytku prywatnego w srodowisku
domowym i jest przeznaczone do
przygotowywania, podgrzewania i
utrzymywania w cieple zywnosci i
napojow.

Uzywaj go wytgcznie zgodnie z jego
przeznaczeniem!

Urzadzenie nie jest przeznaczone do
obstugi za pomocg oddzielnego pilota
zdalnego sterowania lub zewnetrznego
zegara sterujgcego.

Podczas pierwszego uruchomienia urzadzenia
czas,

materiaty izolacyjne i elementy grzejne

moze powodowacd

specyficzny zapach i lekki dym. Jest to
normalne i nieszkodliwe.

W takim przypadku nalezy pozostawic
urzadzenie puste do momentu ich
usuniecia, a nastepnie wytrze¢ komore
wilgotng sciereczka.

Nastepnie mozna uzy¢ piekarnika do podgrzania
Zywnosci.

Nieuzywane urzgdzenia  stanowig
zagrozenie dla bezpieczenstwa. Nigdy

nie nalezy pozostawiac nieuzywanego
urzadzenia witgczonego

i odtgcz go od zasilania, jesli nie bedzie
uzywany przez dtuzszy czas.

PL



Instrukcje
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Wazne instrukcje bezpieczennstwa

Zagrozenie zycia i obrazenia ciata ¢+ Urzadzenie moze by¢ instalowane i
uziemiane wyfgcznie przez
certyfikowanego elektryka zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami w celu
zapewnienia niezbednego
bezpieczenstwa.

Instalator jest odpowiedzialny za
prawidtowe dziatanie urzgdzenia na

miejscu.

+ Wszystkie materiaty opakowaniowe,
akcesoria montazowe i drobne czesci
nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci i zwierzat!
Moga one by¢ bardzo niebezpieczne,
jesli na przyktad zostang naciggniete na
gtowe lub potkniete.

Sprawdz urzadzenie pod katem uszkodzen
po

rozpakowywanie.

Nie podtaczac urzadzenia, jesli jest ono
zwilzone. Jest to niebezpieczne!
Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta.

Sprawdz, czy dane techniczne (ViHz) na
tabliczce znamionowej urzagdzenia s3
zgodne z danymi instalacji domowe;j.

Jesli nie pasujg, nalezy zwrécic¢ urzagdzenie

do punktu sprzedazy.

W razie watpliwosci nalezy skontaktowac sie z
dostawcg energii elektrycznej

dostawca.

Krawedzie i komponenty moga by¢
ostre i powodowal obrazenia. Podczas
instalacji nalezy zachowa¢ odpowiednig

ostroznosc
i chronié sie w razie potrzeby, np.
w rekawicach roboczych.

Podczas otwierania i zamykania
urzadzenia istnieje ryzyko
przytrzasniecia. Nie siegac do
zawiasow.

Jesli drzwi piekarnika wypadng z
zawiasow z powodu nieostroznosci,
moze to spowodowacé obrazenia.
Nalezy zawsze upewnic sie, ze drzwiczki
sg stabilnie zamocowane.

Ryzyko porazenia prgdem elektrycznym

* Aby unikng¢ porazenia pradem
elektrycznym i uszkodzen, nalezy
odtgczy¢ urzadzenie od zasilania
podczas instalacji, konserwacji lub
innych prac przy nim i wytgczy¢ je przed
czyszczeniem.

Urzadzenie jest wyposazone we
wtyczke i musi byé podtaczone do
gniazdka zainstalowanego i
uziemionego zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami, aby unikngé porazenia
pragdem.

W razie watpliwosci nalezy skonsultowac
sie z certyfikowanym elektrykiem.

Nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest
wyposazone w tatwo dostepny,
przetestowany wytgcznik automatyczny
(bezpiecznik), ktéry umozliwia
catkowite odtgczenie urzadzenia od
zasilania w razie potrzeby.

W przypadku nieprawidtowego
dziatania lub uszkodzenia kabla
sieciowego lub innych elementarnych
komponentéw, nie nalezy kontynuowac
korzystania z urzagdzenia i natychmiast
odtaczyc je od zasilania poprzez
zwolnienie bezpiecznika, aby unikng¢
zwigzanych z tym zagrozen. W



phasteieeigm razie istnieje ryzyko

.............................................................................................................................................................................................................................................

zagrazajgcym zyciu!



Instrukcje
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Dotyczy to w szczegdlnosci uszkodzen,
w ktoérych elementy wewnetrzne mogg
stac sie swobodnie dostepne.

¢+ Aby unikng¢ uszkodzenia kabla
zasilajgcego i zwigzanych z tym
zagrozen, nalezy upewnic sie, ze nie
zostat on zgiety lub zmiazdzony
podczas instalacji i chwycic¢ wtyczke,
aby wyciggna( jg z gniazda.

+ Wymiana kabla sieciowego i
naprawy, a takze konserwacja
urzadzenia mogg by¢ wykonywane
wytgcznie przez certyfikowanego
elektryka.

Nigdy nie probuj samodzielnie
dokonywa¢ zadnych zmian w
urzadzeniu, jego kablu lub wtyczce
sieciowej i nie demontuj go.

* Aby unikng¢ porazenia pragdem
elektrycznym spowodowanego pragdem
petzajacym, nie nalezy obstugiwac
urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi
rekami, a podczas pracy nalezy nosi¢
obuwie.

* Przenikanie wilgoci moze spowodowacd
zwarcie
lub porazenie pragdem.
Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy
uzywac myjek cisnieniowych ani
parowych.

Ryzyko oparzen

Podczas uzytkowania, a nawet po jego
zakonczeniu, dostepne czesci
urzadzenia sg bardzo gorace i moga
spowodowac oparzenia.

Nalezy uwazac, aby nie dotykac
rozgrzanych powierzchni, w
szczegoblnosci elementdéw grzejnych i
wewnetrznych powierzchni komory
gotowania, ciatem, ubraniem lub
przedmiotami oraz trzymaé dzieci z dala
od urzadzenia.

Akcesoria i naczynia stajg sie bardzo
gorgce podczas pracy piekarnika.
Zawsze nalezy chroni¢ sie przed
oparzeniami, np. uzywajac rekawic
kuchennych do wyjmowania
przedmiotow z rozgrzanej przestrzeni
roboczej.

Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia
w trakcie pracy lub po jej zakonczeniu
moze wydobywacd sie gorgca para, ktora
moze by¢ niewidoczna w zaleznosci od
temperatury.

Aby unikngé obrazen, nalezy zawsze
chwytaé klamke drzwi posrodku i
trzymac sie z dala od krawedzi drzwi.

Nie wlewaé wody do goracej komory
gotowania.

PL

Spowoduje to wytworzenie goracej pary, ktdra moze

spowodowac obrazenia.

Wynikajgca z tego zmiana temperatury
moze rowniez uszkodzi¢ powtoke
emaliowana.
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cyrkulacje powietrza wentylatora lub przeciag

Zagrozenie pozarowe _ ) )
podczas otwierania drzwi.

* W poblizu piekarnika nie nalezy
przechowywac substancji tatwopalnych
lub wybuchowych, aby unikngé¢ ryzyka
pozaru  spowodowanego  wzrostem
temperatury otoczenia podczas pracy
urzadzenia.

* Opary alkoholu mogg zapali¢ sie w
gorgcej komorze gotowania.
Podgrzewad tylko mate
ilosci zywnos$ci o wysokiej zawartosci
alkoholu.
namiot. Ostroznie otwoérz drzwiczki
urzadzenia.

* Nie pozostawiaj urzadzenia bez
nadzoru, gdy jest uzywane!
Zywno$¢ moze sie pali¢, powodowaé
szkodliwy dym lub
zapalié sie.
Podgrzewana zywno$¢ zawierajgca ttuszcz,
olej lub alkohol
moze sie szybko zapali¢.

* Przed uruchomieniem urzadzenia
nalezy usungc¢ wieksze zabrudzenia z
komory gotowania, elementéw
grzejnych i wejsé.

LuZzne resztki jedzenia, ttuszcz i sos mogg
sie zapalié.

¢ Nigdy nie zostawiac tatwopalnych
przedmiotéw w komorze gotowania.
Mogg sie one zapali¢, stopi¢, odksztatcic¢
lub ulec uszkodzeniu podczas
nagrzewania sie komory gotowania.

* Papier do pieczenia itp. moze sie
zapali¢, jesli wejdzie w kontakt z
elementami grzewczymi.
Zawsze upewnij sie, ze nie wystaje,
przytnij go do odpowiedniego rozmiaru
W razie potrzeby i zatadowac go tak, aby
nie mogt zosta¢ przesuniety, np. przez
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pofgs&?gzigngg‘?’gﬁ lub dym, nie Moze to spowodowac uszkodzenie czujnika
nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika.
urzadzenia. Wyfgcz urzadzenie i
odtacz wtyczke zasilania lub
wytacz wytgcznik automatyczny w
skrzynce bezpiecznikow.

Po ostygnieciu urzadzenia nalezy
zleci¢ jego sprawdzenie
certyfikowanemu elektrykowi.

Przyczyny uszkodzen c
i uposledzenie funkcjonalne

* Przed wigczeniem urzadzenia
nalezy upewnic sie, ze wszystkie
materiaty opakowaniowe i
blokady transportowe zostaty
usuniete z urzgdzenia, zwtaszcza
z komory gotowania.

* Nie nalezy instalowac urzadzenia
w Srodowisku o wysokiej
temperaturze, w poblizu
kuchenki gazowej lub kuchenki
parafinowej.

¢ Nie przykrywac¢ dna komory folig,
papierem do pieczenia lub
akcesoriami i nie umieszczaé
naczyn na dnie komory, gdy
ustawiona jest temperatura
powyzej 502C.
Spowoduje to nagromadzenie
ciepta i uszkodzenie szkliwa.

* Nalezy upewnic sie, ze folia
aluminiowa w komorze
chtodzenia nie styka sie z szybg
drzwi. Moze to doprowadzi¢ do
trwatego odbarwienia szyby
drzwi.

¢+ Nie uzywaj silikonowych form,
mat, pokrowcéw ani

akcesoridw zawierajgCyCh ..
38
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¢ Jedli to mozliwe, nalezy pozwoli¢
urzadzeniu ostygna¢ po pracy w
wysokiej temperaturze przy
zamknietych drzwiczkach i otwieraé
drzwiczki urzadzenia w celu osuszenia
tylko wtedy, gdy podczas pracy
piekarnika wytworzyta sie duza ilos¢
wilgoci.
Nie nalezy niczego mocowaé w
drzwiczkach urzadzenia. Nawet jesli
drzwi sg otwarte tylko na chwile podczas
chtodzenia, sasiednie meble lub fronty
urzadzen mogg z czasem ulec
uszkodzeniu.

¢+ Uszczelke nalezy zawsze utrzymywaé w
czystosci. Jesli uszczelka jest mocno
zabrudzona, drzwiczki urzgdzenia nie
bedga sie prawidtowo zamyka¢ podczas
pracy, co moze spowodowac
uszkodzenie frontéw sgsiednich mebli
lub urzadzen.

¢ Przez dtuiszy czas wilgo¢ w komorze
pieczenia moze prowadzi¢ do korozji.
Po uzyciu nalezy pozostawic
urzadzenie do wyschniecia. Nie nalezy
przechowywaé wilgotnych potraw w
zamknietym piekarniku przez dtuzszy
czas.
Nie nalezy przechowywaé zywnosci w
komorze piekarnika.

¢+ Zawsze utrzymuj piekarnik w czystosci.
Pozostatosci zywnosci mogg z czasem
uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika.

¢+ Unika¢ w komorze gotowania plam z
cukru, takich jak sok owocowy,
poniewaz mogg one nie zostaé usuniete
po schtodzeniu.

Przygotowujac bardzo wilgotne potrawy,
takie jak ciasto owocowe, nie przykrywaj
zbyt obficie blachy do pieczenia i uzywaj
gtebokiej blachy do pieczenia.

¢+ Aby uniknac¢ uszkodzenia drzwiczek
urzadzenia, nie nalezy ich obcigzaé. Na
przyktad nie nalezy umieszczaé na nich
zadnych przyboréw kuchennych ani
akcesoriow, ani tez niczego na nich
wieszac.

¢+ Rysy na szkle drzwiczek urzadzenia
moga przerodzi¢ sie w pekniecie lub
nawet sttuczenie. Nie uzywaj skrobakdéw
do szkta, ostrych lub sciernych srodkéw
czyszczacych ani srodkéw
pomocniczych.

+ Aby zapewni¢ bezpieczng obstuge i

unikng¢ uszkodzen, akcesoria nalezy
zawsze wsuwa¢ do komory w
prawidtowy sposéb (jesli dotyczy).

* Nie przenosi¢ ani nie trzymac urzadzenia za
klamka drzwi.
Uchwyt drzwiczek nie wytrzyma ciezaru
urzadzenia i moze sie ztamac.

PL



Opis urzadzenia
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Pokretto sterowania Funkcja Przycisk timera Przycisk Przycisk Pokretto regulacji temperatury K2
funkcjami K1 alarmu zatrzymania Start

‘ Uwaga: Podczas cyrkulacji gorgcego powietrza

moga wystgpi¢ niewielkie dzwieki lub wibracje

( v wytwarzane przez wentylator w zaleznosci od
czasu uzytkowania i temperatury. Jest to
normalne zjawisko.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

+ Jesli to mozliwe, nalezy uzywac ciemnych, matowych, ¢+ Jesli to mozliwe, nalezy uzy¢ funkcji alarmu i/lub sondy do miesa
powlekanych lub emaliowanych naczyn do pieczenia w celu doktadnego okreslenia punktu gotowania.
oraz lekkich form i pojemnikéw do pieczenia, poniewaz
szczegolnie dobrze pochtaniajg one ciepto piekarnika.
Jesli to mozliwe, nie nalezy uzywac ciezkich akcesoriow o
btyszczacych powierzchniach, takich jak stal nierdzewna
lub aluminium.

+ Rozgrzewaj piekarnik tylko wtedy, gdy jest to okreslone w
przepisie lub w instrukcji obstugi.
tabele.
W razie potrzeby umiesci¢ potrawe w piekarniku natychmiast
po osiggnieciu okreslonej temperatury.

¢+ Podczas nagrzewania pustego piekarnika potrzeba duzo
energii. Dlatego energie mozna zaoszczedzi¢, gotujac kilka
potraw bezposrednio jedna po drugiej, poniewaz ciepto
resztkowe jest optymalnie wykorzystywane.

+ Wylaczy¢ piekarnik okoto 10 minut przed koricem dtugiego
czasu pieczenia, aby wykorzystaé ciepto resztkowe do
dokoriczenia pieczenia.



Zegar wyfaczy sie po okoto 10 minutach.

%Ew@ml?egar w zestawie: Podswietlenie



Opis urzadzenia

Rodzaje ogrzewania / Tryby ogrzewania

! : Oswietlenie piekarnika

-, : Oswietlenie piekarnika utatwia monitorowanie procesu
gotowania bez koniecznosci otwierania drzwiczek urzadzenia.
Mozna go wigczy¢ bez zadnych dodatkowych funkcji i Swieci sie
dla wszystkich rodzajow ogrzewania z wyjgtkiem funkcji ECO.

% Odszranianie S ™
W tym trybie pracy odbywa sie tylko cyrkulacja powietrza. \\WM//

powietrza w temperaturze pokojowej (bez ogrzewania). s, Nl il
Stuzy do szybszego, ale delikatnego rozmrazania zamrozonych @
produktéw. ’ i\U&@éﬂ ‘

Ogrzewanie dolne

(Ukryty) element grzewczy zapewnia skoncentrowane ciepto

w dolnej czesci zywnosci.

Nadaje sie na przyktad do pieczenia wilgotnych ciast z polewami
owocowymi, pizzy lub potraw o dtugim czasie gotowania, takich
jak zapiekanki, gulasze lub ciasta.

Temperature mozna regulowac w zakresie 60-120°C.

Standardowa temperatura wynosi 60°C.

Trybu tego mozna réwniez uzywac do czyszczenia parowego (patrz
odpowiedni rozdziat).

Ogrzewanie gérne/dolne

Gorny i dolny (ukryty) element grzejny sg aktywne.

tion. Ciepto jest rwnomiernie rozprowadzane do gotowanej
zywnosci. W przypadku tego rodzaju ogrzewania pieczenie lub
opiekanie jest mozliwe tylko na jednym poziomie, co jest
odpowiednie na przyktad do pieczenia w garnku rzymskim, a takze
do ptaskich ciast, chleba itp.

Temperature mozna regulowac w zakresie 50-250 °C.
Standardowa temperatura wynosi 220 °C.

[.TI...HM ozliwos¢ witaczenia sondy do miesa (praca w

(maks. 1000 g)

NN wr—w D

‘:SS:‘ Konwekcja %j} @1@1&

Dzieki potgczeniu gérnego i dolnego elementu grzewczego z ——

wentylatorem, ciepto jest rozprowadzane szybciej i bardziej VS

réwnomiernie, oszczedzajac do 30-40% energii. ’ {A( © )) ‘

Jedzenie jest przyrumienione na zewnatrz i pozostaje soczyste L\_/_/_J )

w $rodku. Nadaje sie to na przyktad do grillowania lub smazenia o g SN P

duzych kawatkow miesa w wysokich temperaturach. 41/1\\1%

Temperature mozna regulowac w zakresie 50-250 °C. \_ -/

Standardowa temperatura wynosi 220 °C.

PL



Opis urzadzenia

Grill

Grzatka grilla (gérny wewnetrzny element grzejny) dziata i wiacza
sie i wyfacza, aby utrzymac wytworzong temperature. Umies¢
jedzenie centralnie pod grillem.

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie 180-240°C

(165°C niedostepne bez uzycia sondy do miesa).
Standardowa temperatura wynosi 210°C.

m..{—}M ozliwo$é wtaczenia sondy do migsa (praca w
temperaturze 165°C) Mozliwos¢ witaczenia rozna

o Amaks. 1000 8). ..o e

Grill o petnej szerokosci

Dziatajg dwa gorne grzejniki.

Nadaje sie do grillowania ptaskich kawatkéw miesa, stekow,
kietbasek, ryb, szasztykéw, chleba tostowego itp.
Temperature mozna regulowacé w zakresie 180-240°C (165°C
niedostepne bez uzycia sondy do miesa).

Standardowa temperatura wynosi 210 °C.

m..HM ozliwos$é witaczenia sondy do miesa (praca
w temperaturze 165°C) Mozliwos¢ wigczenia rozna

e (maks.. 1000 g.) ......................................................

System grillowania / pieczenia

Dziataja dwie gorne chtodnice i wentylator.

Jest to szczegodlnie przydatne do grillowania i pieczenia wiekszych
kawatkéw

miesa, a takze do zapiekania i zapiekania.

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie 180-240°C

(165°C niedostepne bez uzycia sondy do miesa).

Standardowa temperatura wynosi 210 °C. W wiekszosci
przypadkdw najkorzystniejszg

°C.

lﬂ.. Mozliwos¢ wigczenia sondy do migsa (dziatanie w
temperaturze 165°C)

Gorace powietrze

Grzatka pierscieniowa i wentylator dziataja.

Optymalna dystrybucja ciepta w komorze gotowania zmniejsza
ryzyko przypalenia zywnosci.

Temperature mozna ustawi¢ w zakresie od 50 do 240 °C.
Standardowa temperatura wynosi 180 °C.

...Jesli to.mozliwe,.zawsze. uzywaj.tego trybu ogrzewania, jesli............

chcesz gotowac
na kilku poziomach jednoczesnie.

'jl.. Mozliwos¢ witaczenia sondy do miesa (dziatanie w
temperaturze 165°C)




Opis urzadzenia

Funkcja ECO

Gérny, dolny (ukryty) element grzejny i wentylator dziatajg, a
czas dziatania elementéw grzejnych jest kontrolowany w celu
zmniejszenia zuzycia energii.

Zywno$¢ jest podgrzewana w szczegdlnie energooszczedny i
delikatny sposdb.

sposéb. Wydtuza to czas gotowania.

Jest to poréwnywalne do funkcji "powolnego gotowania" i jest
odpowiednie

np. do gotowania miesa i utrzymywania jego soczystosci.

Uwaga: Aby aktywowac tryb ECO, nalezy obrdéci¢ pokretto K1 o
jeden stopien

@dalej po ustawieniu goracego powietrza.

% (Wyswietlacz: ikona [ cofniecia wy$wietlania czasu)



Opis urzadzenia

Whnetrze
piekarnika

Q000

Wysuwane szyny teleskopowe

@ Wysuwane szyny teleskopowe i inne
elementy dostepu nagrzewaja sie. Nalezy
uzywac uchwytéw do garnkéw!

Piekarnik posiada wsuwane pétki z wysuwanymi szynami
teleskopowymi.

¢+ W przypadku pojawienia sie rdzy nalezy najpierw wyciggnaé
blache do pieczenia lub brytfanne.
wysuwane szyny teleskopowe na jednym poziomie.

+ Umiesc potke, blache do pieczenia lub brytfanne na
wyciggnietych prowadnicach i wsun je recznie do
piekarnika, az sie zatrzymaja.

Nie zamyka¢ drzwiczek piekarnika przed wysunieciem
prowadnic teleskopowych.
sg catkowicie wtozone.

Funkcja rozna / szpikulec

Budowa

@ Stojaki z poziomami oswietlenia
@ Wentylator z grzatka

pierscieniowa Element
@ grzejny grilla Element

@ gorny

Dolny grzejnik (pod podtoga piekarnika)

O 00O
Poziomy poétek dla regatu, blachy do pieczenia lub
brytfanny. Nalezy pamieta¢, ze poziomy potek sg
numerowane od dofu do gory.

Chtodzenie obudowy

Chtodzenie obudowy zapewnia niska temperature na panelu
sterowania, pokretle przetacznika i uchwycie drzwi piekarnika w
nagrzanym piekarniku.

Chtodzenie obudowy jest wtgczane po ustawieniu trybu
ogrzewania. Powietrze wydostaje sie pomiedzy
drzwiczkami piekarnika a panelem sterowania.

Do rownomiernego przyrumieniania pieczeni za pomoc3 szpikulca do rozna

£3Mozna uzywac wszystkich rodzajéow ogrzewania z
ikona: Ogrzewanie gérne/dolne, Grillowanie i
Grillowanie na catej szerokosci.

Po umieszczeniu miesa na roznie, wtéz dwa widelce i
postepowac w nastepujgcy sposéb:

v Witéz wspornik szpikulca do piekarnika na s$rodkowym
poziomie rusztu, wtéz koniec szpikulca do silnika z tytu
piekarnika i umies¢ koncéwke szpikulca w mocowaniu

wspornika (rys. patrz strona 36).

+ Umiesc tace ociekowa z niewielka iloscig wody na dolnej pétce urzadzenia.

piekarnik do wytawiania ttuszczu i sosu.

» Uruchom silnik, aktywujac jeden z powyzszych przyciskow
i zamknac¢ drzwiczki piekarnika.

PL
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Korzystanie z

Wytyczne i zalecenia dotyczace aplikacji

Uwaga! Ryzyko poparzenia!

¢+ Piekarnik, a takze akcesoria i naczynia, staja sie bardzo
podczas pracy i moze spowodowac oparzenia.
Nigdy nie dotykaj wewnetrznych powierzchni urzadzenia ani
elementéw grzejnych, gdy sg one nagrzane, i zabezpiecz sie,
np. rekawicami kuchennymi, aby wyja¢ cokolwiek z nagrzanej
komory gotowania.

¢+ Podczas pracy urzadzenia dzieci powinny zawsze znajdowacé
sie w bezpiecznej odlegtosci.

+ Nie wlewac¢ wody do goracej komory gotowania.
Powstajaca gorgca para moze spowodowac poparzenie, a
takze uszkodzenie powtoki emaliowanej z powodu zmiany
temperatury.

Uwaga! Zagrozenie pozarem!

¢+ Podgrzana zywno$¢ zawierajgca ttuszcz, olej lub alkohol moze
sie szybko zapali¢
w wysokich temperaturach.
Zywnos$¢ moze sie pali¢, powodowac szkodliwy dym lub
zapali¢ sie.
Nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru, gdy jest uzywane!

» Upewnic sie, ze papier do pieczenia, zywnosc itp. nie
moga wejs¢ w kontakt z elementami grzejnymi lub
rozgrzanymi powierzchniami (np. przez wystajgce czesci,
przeciagi po otwarciu drzwiczek lub z powodu cyrkulacji
powietrza w komorze gotowania) i zawsze utrzymywacd
komore gotowania w czystosci.

+ W przypadku pozaru nie otwiera¢ drzwiczek urzgdzenia i
odtaczy¢ zasilanie.

®

Powstawanie akrylamidu w zywnosci i odpowiednie
zalecenia dotyczace przygotowywania zywnosci

W wysokich temperaturach szkodliwy akrylamid tworzy sie z
cukru i biatek budulcowych w zywnosci, zwtaszcza w
ziemniakach i produktach zbozowych oraz coraz czesciej w
warstwach brzegowych.

Aby w jak najwiekszym stopniu tego unikng¢ i
zminimalizowac ryzyko dla zdrowia, nalezy przestrzegac
ponizszych wskazéwek dotyczacych przygotowywania
odpowiednich potraw:

+ W razie potrzeby uzy¢ stabilnego termicznie oleju lub
ttuszczu.

Nie wybieraj zbyt cienkich kawatkow, roztéz je réwnomiernie
i regularnie obracaj jedzenie.

Postepuj zgodnie z instrukcjami producenta dla gotowych
produkty.

Zapewnij rwnomierne ogrzewanie, utrzymuj temperature
na srednim poziomie
i unikac silnego przyrumienienia.

+ Upewnij sie, ze zywnos$¢ zachowuje odpowiednig wilgotnos¢!

+ Nie podgrzewac zywnosci powyzej temperatury gotowania.



Kon&QEaYEpHde:&s pracy

piekarniku wytwarzana jest wieksza ilos¢ pary, co
moze prowadzi¢ do kondensacji, np. na
drzwiczkach piekarnika.

Nie mozna tego unikngg, ale nie wptywa to
negatywnie na dziatanie urzadzenia. Po
zakoniczeniu gotowania nie nalezy pozostawiac
zywnosci w komorze dtuzej niz to konieczne, a w
razie potrzeby nalezy catkowicie osuszy¢
pozostatg w komorze wilgo¢.

ostygt.

Ogdlne zalecenia dotyczace gotowania w piekarniku

» Nalezy uzywac wytgcznie akcesoriéw
niezbednych do gotowania i, jesli to mozliwe,
oryginalnych, a takze odpowiednich naczyn
kuchennych, ktére umieszcza sie na srodku
rusztu.

Odpowiednie sg na przyktad naczynia z ciemnego
metalu, poniewaz lepiej pochtaniajg ciepto.
Jasne, btyszczgce powierzchnie, ceramika lub
szkto odbijajg ciepto i dlatego nie sg
odpowiednie.

+ Nalezy pamietac, ze wymagany czas gotowania i
temperatura piekarnika zalezg od wielu
czynnikdw, takich jak ilo$¢ / grubosé potrawy,
konsystencja i jakos¢ potrawy lub ustawiony
rodzaj grzania, a zatem moga sie znacznie
roznic.

Dlatego nie nalezy catkowicie polegac na

informacjach zawartych w przepisach lub

podobnych. Kontroluj stan gotowania i w razie

potrzeby dostosuj ustawienia.

Aby okresli¢ doktadny punkt gotowania, uzyj sondy do miesa.

¢+ Zreguly nie jest mozliwe skrécenie zalecanego
czasu gotowania poprzez zwiekszenie
temperatury. (Potrawa zazwyczaj gotuje sie
szybciej na zewnatrz niz wewnatrz).

¢ W przypadku gotowania na kilku poziomach
nalezy uzy¢é ogrzewania wspomaganego
wentylatorem, aby rownomiernie
rozprowadzi¢  ciepto  we  wszystkich
obszarach komory gotowania.

» Drzwiczki urzadzenia nalezy otwierac podczas
gotowania tylko wtedy, gdy jest to absolutnie
konieczne do utrzymania stabilnej temperatury
piekarnika i, w stosownych przypadkach,
cyrkulacji powietrza.

v Aby uniknac¢ zabrudzenia komory
rozpryskujgcym sie ttuszczem, nalezy wybraé
temperature gotowania maks. 165°C.

+ Aby sprawdzi¢, czy ciasto, zapiekanka lub
podobne danie jest gotowe, nalezy wtozy¢ do
niego drewniany patyczek. Jesli po
wyciggnieciu patyczka nic sie do niego nie
przyklei, danie jest zazwyczaj ugotowane.



Korzystanie z

Metody i wskazéwki dotyczace gotowania
Pieczenie

+ Uzywaj ogrzewania gérnego/dolnego, konwekcji, funkcji
ECO lub goracego powietrza.

¢+ Jedli to mozliwe, uzywaj naczyn wykonanych z emalii,
szkta ognioodpornego, gliny (garnek rzymski) lub
zeliwa.
W przypadku bardzo duzych pieczeni ruszt jest
odpowiedni w potgczeniu z gtebokg taca.

+ Nalezy pamietac, ze pieczen szybciej brgzowieje w
otwartych naczyniach. Pod przykryciem pozostaje
soczysta, a przestrzen do gotowania nie brudzi sie.

+ Nalezy zawsze upewnic sie, ze w naczyniu do smazenia
lub na patelni znajduje sie wystarczajaca ilos¢ ptynu,
aby wyciekajacy ttuszcz i soki miesne nie przypality sie
(powstawanie nieprzyjemnego zapachu i dymu).

¢+ Najpierw umiesc¢ pieczen w naczyniu do pieczenia z sosem

strong do dotu i odwréci¢ po uptywie potowy czasu gotowania.

Grillowanie i zapiekanie

¢+ Uzyj jednego z rodzajéw ogrzewania: grill, grill o petnej
szerokosci lub grillowanie
/ system pieczenia i podgrza¢ komore pieczenia, jesli
mozliwe.

Uwagal
@ Zwiekszone ryzyko poparzen podczas grillowania!

Ze wzgledu na intensywne ciepto podczas
grillowania, niektore piekarniki

czesci sg szczegdlnie gorgce.

Nalezy podjg¢ niezbedne srodki w celu ochrony
przed oparzeniami, np. uzywajgc rekawic

kuchennych lub szczypiec do grillowania i trzymac

dzieci z dala od urzadzenia!

+ Nie pozostawiaj procesu grillowania bez nadzoru.

Zywnos¢ moze sie szybko przypali¢ z powodu intensywnego

ciepta.

» Posmaruj ruszt olejem, aby zapobiec przywieraniu jedzenia,

umies¢ jedzenie na ruszcie i wsun pod spdd tace

wypetniong niewielka iloscig wody lub patelnie do ttuszczu,

aby zebraé soki z pieczenia.

¢+ Ptaskie plastry obrécié tylko raz, wieksze kawatki kilka razy.

szczypce do grilla.

¢+ Nalezy pamietac, ze ciemne mieso brazowieje lepiej i
szybciej niz jasne mieso wieprzowe lub cielece.

» Po zakonczeniu grillowania dobrze wyczys¢ piekarnik i
akcesoria, aby
brud nie przywiera.

Pieczenie

PL

W przypadku suchych ciast, chleba i biszkoptéw nalezy
uzywac grzania gornego/dolnego. Uzywaj tylko jednego
poziomu pétek i wmiare mozliwosci podgrzej komore
pieczenia.

Uzywaj gorgcego powietrza do pieczenia na kilku
poziomach, a takze do wilgotnych ciast i ciast
owocowych.

W przypadku wilgotnych ciast w blasze (np. ciast owocowych) nalezy wtozy¢

maksymalnie 2 blachy.
z powodu tworzenia sie pary.

Nalezy pamietad, ze w przypadku pieczenia na kilku
blachach czas pieczenia moze sie rézni¢, a jedna blacha
moze wymagac wczesniejszego wyjecia z piekarnika.

Przygotuj herbatniki o tej samej grubosci i rozmiarze, jesli to mozliwe.
aby réwnomiernie sie zrumienity.

Aby sprawdzi¢ ciasto / upieczony produkt, wtdz maty
szpikulec pod koniec zalecanego czasu gotowania i
wyciggnij go z powrotem. Jesli ciasto sie do niego nie
przyklei, danie jest gotowe.

Aby zapobiec zapadnieciu sie ciasta po jego ponownym
upieczeniu, mozna sprébowac¢ odpowiednio wydtuzy¢ czas
pieczenia i w razie potrzeby obnizy¢ temperature o 10°C.

Zachowanie

Uzyj gorgcego powietrza.

Uzywaj tylko $wiezej zywnosci i przygotowuj zywnos¢ konserwujgca oraz
stoiki jak zwykle.

Nalezy uzywac wytgcznie dostepnych na rynku stoikow z
gumowymi pierscieniami i szklanymi pokrywkami. Stoiki z
zakretkami lub pokrywkami bagnetowymi, a takze stoiki
metalowe sg nieodpowiednie. Stoiki powinny mie¢ ten
sam rozmiar i takg sama zawartos¢é.

Aby zapewni¢ odpowiednig wilgotnosc¢, napetnij
gteboka tace ok. 1 litrem wody i umies¢ w niej stoiki tak,
aby sie nie stykaty.

Wsun tace ze stoikami na najnizszg szyne wsuwang urzadzenia.
i ustawic piekarnik na 180°C z termoobiegiem.

Obserwuj konserwowanie, az ptyn w stoikach zacznie
bulgota¢. Nastepnie wytacz piekarnik i odstaw przetwory
na okoto 30 minut.

Odszranianie

Uzyj funkcji odszraniania, aby przyspieszy¢ delikatne rozmrazanie
zamrozonych produktow.

zywnos¢ poprzez cyrkulacje powietrza o

temperaturze pokojowej. Nadajg sie do tego np.

ciasta z kremem / kremem maslanym, ciasta i ciastka,

owoce i warzywa.



¢ Akoragstamieiania nalezy od czasu do czasu obracac i
wﬁw{éwmsc' ..................................................................................................................................................................................................................

+ Aby rozmrozic i przygotowac mrozone dania gotowe, postepu;j
zgodnie z instrukcjami
instrukcje producenta.
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Tabela aplikacji
z wyborem metody ogrzewania zgodnie z poprzednim opisem

Zywnos¢ Poziom  Temperatura w °C Czas w min
Pieczenie
GBSt M 175 ) ok 5565
Piecrust 1 200 ok. 8-10 )
L Sherterust 200 ok 2535
LGasto Lo 200 ok.-2535 ..
: Biaty chleb z ciasta drozdzowego . 1 . 200 T ok. 2535
R R E RN R S ISR
... Zepiekankawarzywna 2 200 ok 4050
..... PO CZO e

175 ok. 120

Pieczen wieprzowa ok. 2 kg 2 TeE PORETS
................ e G ET

Bochenek miesny ok. 1,5 kg 2 : 6 SKED
................................................................. 0h K 120:180"

Kaczka ok. 2 kg 2 : TEE SkCIZEE
....... e e

Gesok. 3 kg 1 ' 165 ok 168-935
................................................................. Y REREREERERE s Py o BP

Kurczak ok. 1,3 kg 2 . 16 SkoTETE
....... s A

Dziki zajac 2 : 165 k. 75165
..... N Ogajelemazzoookgoloo

165 ok. 105-115
 Glowanie T
..... c otletschabowy4maksok812
..... i T
..... i e T
..... £ yba3maksok1525

Tabela zastosowan dla trybu ECO

Przepisy Temperatura w °C Poziom Czas w min  Ogrzewan
........................................................................................ e
.................................................................................. wstepne
... Zapiekanka | 180 Lo 90-100 .. Nie

ziemniaczano-serowa ) ) Sy

Ciasto serowe 160 1 100-150 Nie

. o 190 . ©q1013p

Pieczen miesna 168 1 115748 Nie
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Wskazdéwki dotyczace rozwigzywania
probleméw zwigzanych z gotowaniem

Przyrumienienie / gotowanie jest nieréwnomierne.

Woybierz nizsze ustawienie temperatury, aby gotowac
wolniej i bardziej rownomiernie.
(Moze to spowodowaé wydtuzenie czasu gotowania).

Uzyj Srodkowej wsuwanej poziomicy, szczegdlnie w
przypadku gory/dotu
ciepto.

Upewnij sie, ze uzywasz odpowiednich naczyn i akcesoriéw
(patrz ogdlne zalecenia dotyczgce gotowania w piekarniku).

W przypadku gotowania delikatnych potraw nalezy podgrzac
komore gotowania.

Uzywajac papieru do pieczenia, nalezy przycigc go tak, aby
nie utrudniat rozprowadzania ciepta i nie stykat sie z
elementami grzejnymi.

Jesli to mozliwe, nie uzywaj folii aluminiowej, np. do
zbierania ptynéw, aby nie blokowac przeptywu powietrza i
unikna¢ podraznienia czujnika temperatury przez odbicie
ciepta.

Upewnij sie, ze wszystkie czesci urzadzenia sg czyste, aw
szczegolnosci
w szczegolnosci uszczelke drzwi.

Wierzch potrawy zbyt szybko brazowieje
w poréwnaniu do spodu.

Uzyj nizszego poziomu wsuwania.

Woybierz typ ogrzewania z mniejszg iloscig ciepta od géry
lub wiecej ciepta z dotu.

Ustaw nizszg temperature gotowania
(Moze to spowodowac wydtuzenie czasu gotowania).

Uzywaj ptaskich naczyn do zapiekanek i zapiekanek.

Spadd naczynia gotuje sie zbyt szybko
w poréwnaniu do gérnej strony.

Uzyj wyzszego poziomu wsuwania.

Woybierz typ ogrzewania z mniejszg iloscig ciepta
lub wiecej ciepta z gory.

Tyt naczynia bragzowieje zbyt szybko w
poréwnaniu z przodem.

W potowie czasu gotowania obréci¢ potrawe o 180°.

Naczynie wyglada na gotowe, ale wilgotnos¢
wewnatrz jest zbyt wysoka.

¢+ Ustaw nizszg temperature gotowania
(Moze to spowodowac wydtuzenie czasu gotowania).

Danie jest zbyt suche.

¢+ Ustaw wyzszg temperature gotowania
(Moze to spowodowac krotszy czas gotowania).

Woypiek znacznie traci na objetosci.

¢+ Rozgrzej piekarnik, utrzymuj stabilng temperature podczas
pieczenia i pozwdl upieczonemu daniu
powoli schtodzic.

+ Postepuj zgodnie z instrukcjami przepisu, biorgc pod
uwage kolejnos¢ i konsystencje ciasta.
Upewnij sie, ze sktadniki majg temperature pokojows i nie
ugniataj ani nie mieszaj ciasta zbyt mocno.

Wypiek jest znacznie wyzszy w Srodku niz na
zewnetrznej krawedzi.

+ Nie smarowac obreczy tortownicy / formy do pieczenia.
i rozprowadz ciasto lekko w goére
obreczy, aby ciasto mogto rownomiernie
wyrosnac.

+ Zaizoluj krawedz formy do pieczenia od zewnatrz,
np. pasem do pieczenia lub dobrze zwilzonym papierem
kuchennym owinietym folig aluminiowa.

Podczas gotowania na kilku poziomach, jedna taca jest ciemniejsza niz druga.

drugi.

¢ W przypadku gotowania wielopoziomowego nalezy
uzywac ogrzewania wspomaganego wentylatorem i
wyjmowac tace pojedynczo, gdy kazda z nich jest
gotowa.

+ Upewnij sie, ze jest wystarczajgco duzo miejsca miedzy wsuwanym

dla optymalnej cyrkulacji powietrza.

PL
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Ustawienia i programowanie

Ustawianie zegara

0:230Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania na

wyswietlaczu pojawi sie .

Ustawianie zegara

+ (OPo naciénieciu przycisku zacznie miga¢ wskazanie godziny.
¢+ Obrdé¢ pokretto wyboru K2, aby ustawi¢ godzine.

+ (ONaciénij przycisk ponownie, aby ustawi¢ biezacy czas
minutowy.

¢+ Obrdé¢ pokretto wyboru K2, aby ustawi¢ minute.

+ (ONaciénij przycisk , aby zakoriczy¢ ustawianie zegara.
Symbol ":" bedzie teraz wyswietlany w sposdb ciagty, a
urzadzenie bedzie gotowe do uzycia.

@ Uwagi:

¢+ 0:00Po odfaczeniu urzadzenia od zasilania zegar
zostanie zresetowany i konieczne bedzie jego
ponowne ustawienie.

¢+ Podswietlenie zegara wytgcza sie po okoto 10
minutach.
minut.

Wiaczanie oswietlenia piekarnika

. 'Q:Obracaj pokrettem funkcyjnym K1, az na ekranie pojawi sie
symbol
na wyswietlaczu obok.

+ ®Aby wigczy¢ $wiatto, potwierdz wybdr przyciskiem .
Nastepnie swiatfo zostanie wtaczone.

Wybér rodzaju ogrzewania

¢+ Obrd¢ pokretto funkcyjne K1, aby wybrac zadane ogrzewanie
tryb.
Na wyswietlaczu pojawi sie ikona odpowiadajaca aktualnie
wybranemu trybowi.

+ Nastepnie za pomoca pokretta wyboru K2 mozna ustawié
pozadang temperature gotowania (zamiast ustawienia
standardowego).

[ @Nacis’nij klawisz -, aby rozpoczgé proces.

Ustawianie czasu gotowania

Po rozpoczeciu procesu gotowania mozna ustawic czas

gotowania, po ktérym urzadzenie wytaczy sie automatycznie.

+ Wybierz zadany czas gotowania, obracajgc pokretto funkgji
pokretto K1.

+ ®Naciénij przycisk , aby potwierdzi¢ wybor.

¢+ Po uptywie ustawionego czasu proces gotowania zostanie
zatrzymany
automatycznie z sygnatem dzwiekowym.

Jak zmieni¢ czas i temperature podczas
gotowania

Gdy proces gotowania juz sie rozpoczat, mozna tatwo
dostosowac czas. W tym celu wystarczy obréci¢ pokretto
funkcyjne K1 do zadanej wartosci. ®Nastepnie nacisnij
przycisk , aby potwierdzi¢ wybor.

Uwaga: Jesli nie potwierdzisz, urzgdzenie automatycznie
powrdci do starego ustawienia.

Temperature mozna regulowac, gdy proces gotowania juz
sie rozpoczat. ®W tym celu obréé pokretto wyboru K2 do
zgdanej wartosci i potwierdz przyciskiem .

Uwaga: Jesli nie potwierdzisz, urzadzenie automatycznie
powrdci do starego ustawienia.

Opcje wyswietlania czasu

Podczas procesu gotowania mozliwe jest przetaczanie
miedzy wyswietlaniem pozostatego czasu / czasu
gotowania a aktualng godzina.

(®Naciéniecie przycisku umozliwia wyswietlenie pozostatego czasu.

/ cel / aktualny czas. Po 3 sekundach wyswietlacz powrdci do
ostatnio wyswietlanej wartosci.

(®©Ponowne naciéniecie przycisku umozliwia wyswietlenie biezgcego

Czas.

Przypomnienie / ostrzezenie

Piekarnik posiada funkcje przypomnienia, ktéra mozna

ustawi¢ na okres do 9 godzin.

Funkcje te mozna

aktywowac tylko wtedy, gdy urzadzenie znajduje sie w
trybie gotowosci.

ikona

m Uwagi:
.

{9Naci$nij przycisk w trybie gotowosci.

Obrdé¢ pokretto wyboru K2, aby ustawi¢ godziny
alarmu.

@Nacis’,nij przycisk ponownie.
Obrdé¢ pokretto wyboru K2, aby ustawi¢ minuty alarmu.

¢ Nadhij przycisk , aby potwierdzi¢ ustawienie. Symbol ":"
© zacznie migac, a na wyswietlaczu pojawi sie
zaswieci sie. Od tego momentu rozpocznie sie odliczanie

Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat alarmowy
©10 razy, a ikona zniknie.

{Aby przywrdci¢ ustawiony czas do
alarmu, nacisnij przycisk (wyswietlanie
ok. 3 sek.).

+ (OAby wyswietli¢ aktualny czas w trybie
alarmu, nacisnij przycisk (wyswietlanie przez
okoto 3 sekundy).
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Tryb oszczedzania energii

¢« ®Jesli przytrzymasz przycisk przez 3 sekundy,
podswietlenie wyswietlacza wytgczy sie i pozostanie w
stanie oszczedzania energii.

+ Jesli w ciggu 10 minut nie zostanie wykonana zadna
operacja, wyswietlacz automatycznie przetgczy sie w stan
oszczedzania energii.

» Nacisniecie dowolnego przycisku prowadzi do przerwania
energii
zapisywanie stanu.

Blokada klawiszy

Aby zablokowac klucze:

' Naciénij jednoczesnie przyciski i przez 3 sekundy. &
Nastepnie pojawi sie dzwiek brzeczyka i zaswieci sie
ikona.

Aby odblokowac klucze:
+ ®lsPonowne nacisniecie przyciskow i jednoczesnie

przez 3 sekundy spowoduje znikniecie ikony i
odblokowanie przyciskéw. @lkona zniknie.

(a Uwaga:

mNawetjeéIi blokada przyciskow jest wtgczona,
mozna przerwac proces pieczenia, naciskajgc przycisk

Upewnij sie, ze dotykasz przycisku tylko przez chwile.

Start / Pauza / Anuluj + Tryb gotowosci

D Aby potwierdzi¢ wprowadzenie i rozpoczg¢ dziatanie
© naciénij prifisk.

: + Aby wstrzymac proces gotowania, naciéi

przycisk jeden
raz. Wyswietlacz zacznie migac.
.+ Aby anuloaé proces nagrzewania i
pieczenia, nacisnij przycisk po raz :

+ Aby upewnic sie, ze urzadzenie prawidtowo odebrato
dotyk, zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy.

+ (®ledli program zostat wybrany, ale ustawienie nie
zostanie potwierdzone przyciskiem w ciggu 5 minut,
ustawienie programu zostanie automatycznie
anulowane.

Na wyswietlaczu pojawi sie aktualny czas (tryb oczekiwania).

¢+ Kroki dla ustawien czasu:
0 - 30 minut: co 1 minute
30 minut - 9 godzin: 5-minutowe kroki
Kroki dla ustawien temperatury:
Normalne typy ogrzewania: 5 °C krokow
Funkcja grillowania: 30 stopni C

+ Jesli po ustawieniu trybu grzania nie zostanie wybrana
zadna temperatura, proces gotowania rozpocznie sie
automatycznie w domysinej temperaturze wyswietlanej
na wyswietlaczu.

¢+ Jesli po rozpoczeciu procesu gotowania nie zostanie
ustawiony czas gotowania, automatycznie zostanie
ustawiony 9-godzinny timer.

+ Lampka piekarnika jest wigczona dla wszystkich trybéw
ogrzewania piekarnika, z wyjatkiem trybu ECO.

¢+ Po zakonczeniu procesu gotowania
rozlegnie sie 5-krotny sygnat
dzwiekowy.
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Korzystanie zsondy do miesa(l..

Sonda do miesa monitoruje temperature wewnatrz = .

naczynia m Uwagi: ) ] »
(rdzenl). W tym celu okreélana jest temperatura ' Docelgwa tempfrature rdzenia mozna ustawic w
docelowa. Po jej osiggnieciu danie uznaje sie za gotowe, zakresn.e 50;150 C. Temperatura robocza piekarnika
a piekarnik wytacza sie automatycznie. wynosi 165°C.

+ Nie mozna aktywowac sondy do miesa w

¢ W trybie gotowosci podtgcz sonde do gniazda
trybach rozpalania i rozmrazania piekarnika.

przytgczeniowego w prawym gérnym rogu z przodu

komory, odkrecajac nakretke kotpakowa, zabezpieczajac + W przypadku odtaczenia sondy do miesa od gniazda
ja i wktadajac krétszy metalowy koniec sondy do otworu. biezaca operacja zostanie anulowana.

* Po wykryciu sondy do migsa, ¢ Jedli po uruchomieniu programu na wys$wietlaczu
GL."Prob" i zostanie wyswietlona ikona sondy. pojawi sie komunikat "ER-3", oznacza to problem z

sondg do miesa. Nalezy skontaktowac sie z

¢+ Umies¢ koncodwke sondy temperatury rdzenia w = g
wykwalifikowanym technikiem.

najgrubszym miejscu mniej wiecej posrodku zywnosci, w
razie potrzeby nie za blisko kosci, poniewaz te nagrzewaja
sie szybciej i moze to mie¢ niekorzystny wptyw na wynik
pomiaru.

* Zamknij drzwiczki, wybierz zgdany tryb ogrzewania za
pomoca przycisku Rttt :ifw -
Pokretto K1 (sekwencja Dispkay: ® 777 )
i potwierdz funkcje przyciskiem

+ ®Nastepnie uzyj pokretta K2, aby ustawi¢ docelowa
temperature rdzenia i nacisnij przycisk , aby potwierdzic.

+ Maty wyswietlacz pokaze temperature, a duzy
wyswietlacz "Prob".

+ Gdy ustawiona docelowa temperatura rdzenia zostanie
osiggnieta, spowoduje to
beda wyswietlane na wyswietlaczu.
Pie¢ sygnatow dzwiekowych zasygnalizuje zakonczenie
procesu gotowania.

+ Gdy sonda do miesa nie bedzie juz potrzebna i zostanie
odfaczona od urzadzenia, nalezy ponownie przykrecic
nakretke kotpakowg do otworu przytgczeniowego. W tym
celu nalezy odczeka¢, az urzagdzenie ostygnie do bezpiecznej
temperatury.



Pielegnacjai

czyszczenie

Pielegnacja i czyszczenie

A\

Czyszczenie urzadzenia

Wszystkie czesci urzadzenia nalezy zawsze utrzymywac w
czystosci i w miare mozliwosci natychmiast usuwac wszelkie
zabrudzenia.

+ Zawsze pozwol
zasilania.
przed czyszczeniem, aby unikna¢ niebezpieczenstwa.

A\

+ Do czyszczenia jakichkolwiek czesci urzadzenia nie
wolno uzywacé myjek parowych. Ryzyko zwarcia!

urzgdzeniu ostygnac¢ i odiacz je od

+ Nie uzywaj Sciernych $rodkéw czyszczacych, czyscikéw do
szorowania
lub spiczastych/ostrych przedmiotéw do czyszczenia.

¢+ Resztki jedzenia zawierajace cukier nalezy zawsze usuwac
natychmiast i, jesli to mozliwe, gdy urzadzenie jest
jeszcze gorace, aby uniknac trwatego zabrudzenia lub
uszkodzenia emalii komory gotowania.
Chron sie przed oparzeniami!

Przéd urzadzenia

+ Do czyszczenia i pielegnacji powierzchni przednich nalezy
uzywac wytgcznie dostepnych na rynku srodkow
czyszczacych zgodnie z instrukcjami producenta.

+ Powierzchnie ze stali nierdzewnej mozna czysci¢ i suszyé
tagodnymi srodkami czyszczgcymi.
detergentéw (np. ptynu do mycia naczyn) i miekkiej
Sciereczki.

$rodki do
przedmioty

ocet),
ostre

¢+ Agresywne S$rodki czyszczace (np.
szorowania, granulat Scierny i
uszkadzajg powierzchnie urzadzenia!

Drzwiczki piekarnika

+ Aby ufatwic czyszczenie, mozna zdjgc¢ drzwiczki piekarnika z
piekarnika. Patrz odpowiedni rozdziat.

+ Do usuwania plam nalezy uzywac papieru kuchennego
lub wilgotnej $ciereczki/gabki i standardowych $rodkow
czyszczacych.

+ Do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika nie
nalezy uzywac draznigcych lub zracych srodkéw
czyszczacych, szorstkich lub Sciernych srodkéw
czyszczacych ani ostrych metalowych skrobakow.
Moze to spowodowac uszkodzenie i pekniecie szkta.

Whnetrze piekarnika

¢+ Piekarnik jest fatwiejszy do czyszczenia, gdy jest jeszcze

W celu wyczyszczenia nalezy zdemontowac wszystkie
wyjmowane czesci i ewentualnie drzwiczki piekarnika w
sposdb opisany ponize;j.

Zwykte rozpryski smaru nalezy usuwac za pomocg wody do ptukania.

W przypadku uporczywych lub silnych zabrudzer mozna
uzy¢ standardowego srodka do czyszczenia piekarnikdw.
Nastepnie doktadnie wyczysé czystg woda

aby wszystkie srodki czyszczace zostaty catkowicie usuniete.

Podczas stosowania sprayéw do piekarnikow nalezy
bezwzglednie przestrzegac instrukcji producenta.
Lakierowane, anodowane lub galwanizowane
powierzchnie, czesci aluminiowe, elementy grzejne i
uszczelki nie mogg miec¢ kontaktu z tymi sprayami ze
wzgledu na mozliwe uszkodzenia i zmiany koloru.
Uwaga: Po uzyciu specjalnego srodka czyszczacego nalezy
podgrzac piekarnik do maksymalnej temperatury przez
15-20 minut, aby usung¢ wszelkie pozostatosci w
piekarniku.

Wyczys¢ akcesoria, takie jak blacha do pieczenia, pojemnik na ttuszcz,
kuchenka
goracg woda i niewielka iloscig detergentu.

@ Plyty katalityczne

To urzadzenie jest wyposazone w ptytki katalityczne, ktére
sgq ocynkowane i pokryte powtoka proszkowa.

Kataliza ta umozliwia samooczyszczanie w konwencjonalnych
warunkach

temperatury pieczenia.

Ptytki te mozna réwniez wyjac i przetrzec sucha sciereczka.
materiat.

Proces czyszczenia para

Funkcja ta zasadniczo utatwia czyszczenie piekarnika,
poniewaz brud moze by¢ tatwiej rozpuszczony przez pare
wodna i ciepto.

Usung¢ akcesoria, takie jak brytfanna, blacha do pieczenia
i rdza.

WIla¢ okoto 0,4 litra wody z niewielkg iloscig detergentu.
do koryta w podtodze komory gotowania.

Zamknij piekarnik. Wybierz grzanie dolne w temperaturze 60°C.

Wytgcz urzadzenie po okoto 30 minutach i odfacz je.
moc.

Teraz mozna fatwo usung¢ namoczone resztki jedzenia
za pomoca Sciereczki. W przypadku zapieczonych
zabrudzen nalezy przestrzegac poprzednich instrukcji
czyszczenia.

..... Lt @l JUZ I O A CY e o o)

49

PL



Pielegnacjai

czyszczenie

Zdejmowanie drzwiczek piekarnika

» Ztozy¢ drzwiczki piekarnika w pozycji poziome;j i
podnies¢ wsporniki na dwdch zawiasach drzwi do przodu

+ Powoli zamykaj drzwiczki piekarnika, az sie zatrzymajg. Nastepnie podnies drz

az zawiasy sie roztacza.

+ Wstawianie odbywa sie w odwrotnej kolejnosci.

Na koniec odchyl wsporniki z powrotem do wspornikéw zawiasow.

Demontaz wsuwanych pétek
» Usun akcesoria, takie jak rdza i blacha do pieczenia.

+ Lekko popchngé stojak w dét w punkcie mocowania (1) i
odciggna¢ go od scianki piekarnika.

¢+ Odchyli¢ stojak do wewnatrz i odczepié go u gory (2).

Wktadanie prowadnicy do stojakéw
» Zaczep kratke w otworach na goérze i obréc jg w dot.

¢+ Lekko docisnij kratke w punkcie mocowania i popchnij jg w
kierunku Sciany bocznej.

+ Siatka zawieszenia musi zatrzasngac sie na swoim miejscu i
mocno przylegac.

Wysuwane szyny teleskopowe

Teleskopowe wysuwane szyny mozna réwniez
zdemontowad w celu tatwiejszego czyszczenia.

» Za pomocy duzego Srubokreta poluzuj dolne Sruby
mocujace i zdejmij caty zestaw.

* Nie zanurza¢ wysuwanych szyn teleskopowych w wodzie i
nie my¢ ich w zmywarce, a jedynie czysci¢ z zewnatrz
dostepnymi w handlu srodkami czyszczacymi.

Uwaga: Rolki nie moga by¢ smarowane.

A Po wyczyszczeniu nalezy zaczepié¢ wysuwane
szyny teleskopowe i ponownie zamocowac je u dotu
za pomoca Srub.

Wspornik
zawiasu

Wymiana zaréwki w piekarniku
Ten produkt zawiera zrédfo Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

W barice lampy znajduje sie szczegdlnie odporna na ciepto forma
(230V, 25 W).

Aby go wymieni¢, wykonaj nastepujace czynnosci:

* W kazdym przypadku nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania (wyciaggna¢ wtyczke lub wyjaé bezpiecznik),
poniewaz napis moze by¢ pod napieciem.

+ Wykrec szybe i zastgp jg nowg, takg sama.
(patrz rysunek po prawej).

¢+ Przykre¢ z powrotem szybke pokrywy.




Dostarczone

Dostarczone akcesoria

Wsuwane stojaki

¢+ Mozna je tatwo wyja¢ w
celu wyczyszczenia
$cianek komory
gotowania (patrz
odpowiedni rozdziat).

Wysuwane szyny teleskopowe =

+ Zwieksza stabilnosc¢ i
bezpieczenstwo podczas
demontazu akcesoriow.

+ Mozna je tatwo wyja¢ w
celu wyczyszczenia kratki

L i y wlotowej (patrz
odpowiednia sekcja).
Probka miesa Blachy do pieczenia
O + Narzedzie do pomiaru 1 gteboka taca

ciepta wewnatrz naczynia 1 ptaska taca
w celu automatycznego
wytgczenia urzadzenia

(Infformacje na temat

+ Dla ciast w arkuszach /
+ Herbatniki /

uzytkowania znajduja sie * Mrozonki
w odpowiedniej sekcji w + Do zbierania
rozdziale dotyczgcym ttuszczu / soku

korzystania z
urzadzenia)

Szasztyk z rozna

¢ Srednia predkosé
obrotowa tego
szpikulca umozliwia
réwnomierne
przyrumienienie
zywnosci i dobre
zachowanie cennych
sktadnikéw.

Ruszt do gotowania
¢+ Do grillowania
+ Do umieszczania
form do pieczenia
i naczyn do
pieczenia

+ Maksymalne
obcigzenie rozna
wynosi 1000 g.

Wszystkie akcesoria nagrzewaja sie podczas Uwaga:
@ pracy. Aby uniknaé poparzef, nalezy uzywa¢ Aby unikng¢ uszkodzenia emalii i zapewnié

uchwytow do garnkéw lub podobnych! bezpieczne korzystanie z akcesoriéw, nalezy
wktadac je w prawidtowy sposéb (z uchwytem
zapobiegajgcym wywrdceniu z tytu).
Zapobiega to zeslizgiwaniu sie jedzenia.
po ostroznym usunieciu.
Przed zamknieciem drzwiczek piekarnika




nalPielegridcjize wszystkie
akcswéiéééﬁ?&”d’(owo ........................................................................................................................................................................................................

umieszczone i nie dotykaja
drzwiczek piekarnika.






Instalacja i podtaczenie urzadzenia

Podtgczenie zasilania

VAN

Przed podtaczeniem nalezy sprawdzi¢, czy napiecie
wskazane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu
sieciowemu. Dtugos¢ przewodu przytgczeniowego musi by¢
tak dobrana, aby mozliwe byto podiaczenie urzadzenia
przed jego witozeniem. Przewdd ochronny musi by¢ tak
dobrany, aby mozna go byto podtaczy¢ za przewodami pod
napieciem kabla potaczeniowego.

Rysunek wymiarowy

Dane techniczne w mm




Instalacja i podtaczenie urzagdzenia

» Czy instrukcje dotyczace przepisu byty prawidtowo przestrzegane i
Czy przestrzegano wytycznych dotyczacych aplikacji zawartych w
¢+ Stabilnos¢ mebli musi by¢ zgodna z norma DIN 68930. niniejszej instrukcji?

Instalacja urzadzenia

+ W zabudowanej niszy nie moze wystepowac tylna sciana,
dzieki czemu
wentylacja jest zapewniona.

¢+ Materiaty, z ktérych wykonane sg sasiadujgce
meble, w tym kleje itp,
muszg by¢ odporne na temperature do 120°C.

+ Wepchnij urzagdzenie do niszy tak daleko, jak to mozliwe.

¢+ Otworz drzwiczki piekarnika i zamocuj lewg i prawa strone za
pomoca
dostarczonych $rub i tulei na obudowie.
Nie dokrecac srub zbyt mocno (tylko recznie).

Co robi¢ w przypadku probleméw?

Ostrzezenie - Ryzyko porazenia pragdem!

Nieprawidtowe naprawy s niebezpieczne!

Naprawy i wymiana uszkodzonego kabla zasilajgcego moga
by¢ wykonywane wytgcznie przez certyfikowanego
elektryka.

Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy odtgczyc¢ je od
zasilania lub wytaczy¢ wytacznik automatyczny w skrzynce
bezpiecznikow. Skontaktuj sie z certyfikowanym
elektrykiem lub dziatem obstugi klienta.

Piekarnik nie nagrzewa sie.
¢+ Czy zadziatat bezpiecznik w instalacji domowej?

¢+ Czy temperatura i tryb ogrzewania zostaty ustawione
prawidtowo?

Bezpiecznik urzgdzenia ciggle sie przepala.

+ Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta lub licencjonowanym
elektrykiem.

Oswietlenie zawiodto.

+ Aby wymieni¢ os$wietlenie, patrz odpowiedni rozdziat.

Wynik gotowania nie jest zadowalajacy.



Instalacja i podtaczenie urzadzenia
Wiqczanlejurﬁl zgnla 3

» Usuna¢ wszystkie materiaty opakowaniowe i
zabezpieczenia transportowe, zwfaszcza z
komory gotowania, i zdjg¢ ewentualng folie
ochronna.

» Wyczys¢ piekarnik i akcesoria wilgotng Sciereczka.
i dobrze je wysuszy¢.

+ Ustaw biezacy czas na zegarze (patrz
odpowiedni rozdziat).

¢+ Rozgrzewac pusty piekarnik do temperatury
200°C przez okoto 30 minut z gérnym/dolnym
grzaniem, aby wypali¢ wszelkie pozostatosci
produkcyjne na powierzchni komory piekarnika.
Typowy nowy zapach, ktéry sie pojawia, jest nieunikniony.
Pomieszczenie powinno by¢ dobrze wentylowane.
Przetrze¢ komore gotowania wilgotna Sciereczka.
i dobrze wysuszy¢ przed uzyciem.

Obstuga klienta KKT KOLBE L

Tel. 0049 9502 667930

Mail: info@kolbe.de
www: www.kolbe.de

-» Mozna znalez¢ dalsze dane i dokumenty
na naszej stronie internetowej w sekcji "Pytania i
odpowiedzi".
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Szczegoty

Szczegoty techniczne

Znak towarowy KKT KOLBE
. Identyfikator modelu EB8013ED
. Typ piekarnika wbudowany
. Moc 3000 W
. Napiecie 220-240V
. Dtugosc¢ kabla 1.0m

Wymiary urzadzenia (szer. x gleb. x
" wys.)

59,5x57,5%x59,5cm

* Masa piekarnika

34 kg

- Liczba komér do gotowania

1

- Zrédto ciepta

Elektrycznosc

* Objetosc 701
- Wskaznik efektywnosci energetycznej 94
. (EEI cavity)
Klasa efektywnosci energetycznej A
- Zuzycie energii na cykl w 0,99 kWh
trybie konwencjonalnym
Zuzycie energii na cykl w trybie 0,89 kWh
recyrkulacji
Uwaga dotyczgca deklaracji zgodnosci WE < €
Opis produktu:
EB8013ED W przypadku produktu opisanego w niniejszej instrukcji, odpowiedni

Whbudowany piekarnik
elektryczny

Producent:

KKT KOLBE Kichentechnik
GmbH & Co KG
Ohmstralle 17

D-96175 Pettstadt

www.kolbe.de
info@kolbe.de

Deklaracja zgodnosci WE jest dostepna.

Niektdre z odpowiednich dokumentéw mozna przegladac i
pobierac z naszej strony internetowej na odpowiedniej
stronie produktu.

Kompletne dokumenty mozna uzyskac na pisemny
whniosek za posrednictwem podanego obok adresu

Jan Kolbe
Dyrektor ds. zarzgdzania produktami
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KKT Kolbe Kiichentechnik GmbH & Co KG

Ohmstrasse 17
96175 Pettstadt
Niemcy

www.kolbe.de


http://www.kolbe.de/

v
KKT KOLBE

Dziekujemy za przeczytanie.
Mamy nadzieje, ze korzystanie z
urzadzenia bedzie przyjemnoscia.

Dziekujemy za
przeczytanie. Zyczymy
wiele przyjemnosci z
uzytkowania urzadzenia.

Wersja: 3.1 / 240715



