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Gratulujemy zakupu nowej ptyty.

Zalecamy poswiecic troche czasu na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi / instalacji, aby
w petni zrozumiec, jak prawidtowo zainstalowac i obstugiwac urzadzenie.

W celu instalacji przeczytaj sekcje dotyczaca instalacji.

Przed uzyciem przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i zachowaj
te instrukcje obstugi / instalacji do wykorzystania w przysztosci.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Przed uzyciem ptyty kuchennej przeczytaj uwaznie

instrukcje obstugi.

INSTALACJA

- Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej oraz gazowej przed przy-
stagpieniem do jakichkolwiek prac montazowych lub konserwadji.

- Podtaczenie do wiasciwego zasilania gazowego oraz odpowied-
niego systemu okablowania jest niezbedne i obowigzkowe.

- Zmiany w instalacji domowej moga by¢ wykonywane wytacznie
przez wykwaliﬂkowanego montera.

- Nieprzestrzeganie tej porady moze spowodowac porazenie
pradem lub sSmier¢.

RYZYKO SKALECZENIA

- Uwazaj — krawedzie ptyty sa ostre.
- Zachowaj ostroznosc¢ w trakcie montazu.

WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

- Przeczytaj uwaznie instrukcje przed instalacja lub korzystaniem
z tego urzadzenia.

- W zadnym momencie nie nalezy umieszczac na urzadzeniu
zadnych palnych materiatow ani produktéw.

Aby unikna¢ zagrozenia, urzadzenie nalezy zainstalowac zgodnie
Z niniejszg instrukcja instalacji.

To urzadzenie powinno byc¢ prawidtowo zainstalowane i uzie-
mione wytacznie przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.
To urzadzenie powinno by¢ podtaczone do zasilania gazem
posiadajacego zawdr umozliwiajacy natychmiastowe odciecie
doptywu gazu oraz obwodu, ktory zawiera przetacznik izolujacy
zapewniajacy petne odJraczeme od zasilania.
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Niewtasciwe zainstalowanie urzadzenia moze spowodowac
uniewaznienie wszelkich roszczern gwarancyjnych lub odpo-
wiedzialnosci.

OBSLUGA | KONSERWACJA. ZAGROZENIE PORAZENIEM ELEKTRYCZNYM
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Nie gotuj na peknietej lub popekanej ptycie kuchennej. Jesli za-
uwazysz pekniecie, natychmiast wytacz urzadzenie i skontaktu;j
sie z wykwalifikowanym technikiem.

Wytacz zasilanie oraz odetnij doptyw gazu przed kazdym czysz-
czeniem lub konserwacja.

Nieprzestrzeganie tej porady moze spowodowac porazenie
pradem lub sSmier¢.

ZAGROZENIE DLA ZDROWIA

To urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagne-
tycznego.

NIEBEZPIECZENSTWO ZWIAZANE ZNAGRZANIEM PLYTY

Podczas uzytkowania urzadzenia ptyta moze stac sie wystar-
Czajgco goraca, aby spowodowac oparzenia.

Nie pozwdl, aby ciato, ubranie lub jakikolwiek inny przedmiot
poza odpowiednim naczyniem miat kontakt ze szkfem induk-
cyjnym, palnikiem gazowym, lub innym elementem zeliwnym,
dopdki powierzchnia nie bedzie zimna.

Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywk|
nie powinny by¢ umieszczane na powerzchm ptyty, poniewaz
mogg sie nagrzewac.

Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia.

Uchwyty naczyn moga byc¢ gorace w dotyku. Sprawdz, czy
uchwyty naczynia nie wystaja nad inne pola grzewcze, ktore sa
wiaczone. Trzymaj uchwyty poza za5|eg|em dzieci.
Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac oparzenia.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.
Nigdy nie uzywaj urzadzema jako roboczej powierzchni w kuchni.
Nigdy nie zostawiaj na urzadzemu zadnych przedmiotéw ani
naczyn.



- Po uzyciu zawsze wytaczaj pola grzejne i ptyte grzewcza zgod-
nie z opisem w niniejszej instrukcji (np. Za pomoca przyciskow
dotykowych).

- Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem lub siedzie¢, stac¢
lub wspinac sie na nie.

- Nie przechowuj przedmiotow interesujacych dla dzieci w szaf-
kach nad urzadzeniem. Dzieci wspinajace sie na ptyte kuchenna
moga zosta¢ powaznie zranione.

- Nie pozostawiaj dzieci bez opieki w miejscu, w ktérym urzadzenie
jest uzywane.,

- Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktére majg ograniczong
zdolnosc do korzystania z urzadzenia, powinny dysponowac
odpowiedzialng i kompetentna osoba, ktora udzieli im instrukcji
w zakresie korzystania z urzadzenia. Uzytkownik powinien byc
przekonany, ze moze korzystac z urzadzenia bez zagrozenia dla
siebie lub swojego otoczenia.

- Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba
ze wyraznie zalecono to w instrukgji. Wszelkle inne czynnosci
serwisowe powinny byc wykonywane przez wykwalifikowanego
technika.

- Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty kuchennej.

- Nie umieszczaj ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotéw na p’ryte
kuchenna.

- Nie stawaj na ptycie kuchennej.

- Nie nalezy uzywac naczyn z postrzepionymi krawedziami — ist-
nieje ryzyko porysowania powierzchni.

- Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj zmywakow ani innych
sz%rstkich sSrodkow sciernych, poniewaz moga one porysowac
szkto.

- Jesli ktorykolwiek z przewodow zasilajacych jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez autoryzowany serwis lub podobnie
wykwalifikowang osobe, aby uniknagé zagrozenia.

- To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodar-
stwach domowych i podobnych zastosowaniach, takich jak:

— kuchnie w sklepach, biurach i innych miejscach pracy, przez
klientow w hotelach.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja

sie podczas uzytkowania. Nalezy uwazac, aby nie dotknac ele-

mentow grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymac
zdaleka, chyba ze sa pod stalym nadzorem.
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- To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8
lat i osoby o obnizonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub braku doswiadczenia i wiedzy, jesli otrzy-
maty nadzor lub instrukcje dotyczace bezpiecznego korzystania
z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

- Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i kon-
serwacja urzadzenia nie moga by¢ wykonywane przez dzieci
bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na ptycie z tluszczem

lub olejem moze by¢ niebezpieczne imoze spowodowac pozar.

NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia woda, ale wylacz urzadzenie,

a nastepnie przykryj ptomien np. pokrywka lub kocem prze-

ciwpozarowym.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenistwo pozaru: nie przechowu;j

przedmiotéw na powierzchniach do gotowania.

OSTRZEZENIE: Jesli pomerzchma jest peknieta, wylacz urza-

dzenie, aby unlknac porazenia pradem.

- Nie nalezy uzywac myjki parowe).

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocy ze-
wnetrznego zegara |ub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

- W przypadku, gdy w pomieszczeniu wyczuwalny bedzie zapach
gazu, nalezy zamkna¢ gtowny zawor na przewodzie doprowadza-
jacym gaz z butli gazowej lub instalacji gazowej, zgasi¢ wszelkiego
rodzaju ogien (rowniez papierosa), a pomieszczenie natychmiast
wywietrzy¢, nie wtgczac zadnych urzadzen elektrycznych oraz
wezwac wyspecjalizowany personel techniczny.

- Ptyta nie jest odporna na uderzenia — szkto.

UWAGA: Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Krétkotrwaty

proces gotowania musi by¢ nadzorowany w sposéb ciagty.

Materiaty opakowaniowe

‘ Materiaty opakowaniowe nadaja sie do ponownego przetworzenia. W tym celu na-
’ ‘ lezy umiesci¢ je w odpowiednich pojemnikach na odpady, zgodnie z lokalnymi prze-
’ pisami dotyczacymi usuwania odpaddw.



OPIS URZADZENIA

wN
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6.

Palnik gazowy - 2,4 kW

Palnik gazowy pomocniczy - 1,0 kW
Pokretta sterowania palnikami gazo-
wymi

Panel sterowania polami indukcyjnymi
Zapalarka (iiskrownik )palnikow
gazowych

Zabezpieczenie przeciwpytowe gazu

7.

Strefa gotowania: przednia prawa
®180mm - 1500 ze wzmocnieniem do
1800W

Strefa gotowania: tylna prawa
®180mm - 2000 ze wzmocnieniem
do 2300W (

Strefa gotowania: pole flex - 2500 ze
wzmocnieniem 2800 W

PANEL STEROWANIA POLAMI INDUKCYJNYMI

4.

r 1..
M

®], =] |
4 5 6

Przycisk wyboru pola grzejnego - tyl-
ne lewe $180mm - 2000/2300W
Przycisk wyboru pola grzejne-

go - przednie lewe $180mm -
1500/1800W

Przycisk wyboru pola grzejnego -
FLEX 2500/2800 W

Przycisk STOP/CO

oo

0 o N

10.

m ol LI & ® ©
7

8 9 10

Przycisk sterowania zegarem
Funkcja podtrzymywania statej tem-
peratury

Suwak regulacji mocy/czasu
Funkcja Booster

Przycisk blokady panelu sterowania
ON/OFF
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GOTOWANIE NA PLYCIE INDUKCYJNEJ

Gotowanie indukcyjne potraw jest bezpieczne dla zdrowia, nowoczesne, energooszczedne i
bardzo wydajne. Gotowanie indukcyjne polega na podgrzewaniu naczyn bezposrednio za po-
moca pol elektromagnetycznych indukowanych przez cewke, w przeciwierstwie do gotowania
za pomoca ciepta przeptywajacego przez powtoke szklang na wierzchu ptyty kuchennej.
Powtoka szklana ptyty indukcyjnej nagrzewa sie wytacznie od ciepta indukowanego.

%599

Naczynie
ferromagnetyczne
Obwod
magnetyczny
Ceramiczna ptyta
szklana

Cewka indukcyjna
Prad indukowany

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

- Prosimy o zapoznanie sie z instrukcjg obstugi zwracajac szczegdlng uwage na rozdziat
,ostrzezenia”,
- Dokfadnie usun wszystkie elementy opakowania.

UZYWANIE PRZYCISKOW DOTYKOWYCH

- Kontrolki reagujg na dotyk, nie trzeba uzywac sity nacisku, aby je uaktywnic.

- Steruj opuszkami palcow.

- Ustyszysz krotki sygnat—kazdorazowo, gdy przycisk zareaguje na dotyk.

- Upewnij sie, ze przyciski sq zawsze czyste, suche i nie ma na nich zadnych przedmiotéw
zaktocajgeych ich prawidtowe dziatanie.

7

c'_f _//,
v X
DOBOR ODPOWIEDNICH NACZYN DO GOTOWANIA
AN

- Uzywaj naczyn zdnem do gotowania indukcyjnego. Symbol oznaczajacy, ze naczynie nadaje
sie do gotowania indukcyjnego, znajduje sie na opakowaniu lub spodzie naczynia.

- Mozesz sprawdzi¢, czy naczynie metalowe nadaje sie do gotowania indukcyjnego, za pomocq
magnesu. Zbliz magnes do spodu naczynia. Jezeli magnes przycigga naczynie, to nadaje
sie ono do gotowania indukcyjnego.




- Jezeli nie mozesz sprawdzi¢ naczynia magnesem:
1. Wlej nieco wody do sprawdzanego naczynia.
2. Jezeli wyswietlacz nie miga ostrzegawczo, zas woda w naczyniu zacznie sie ogrzewac, to
naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego.
- Do gotowania na ptycie indukcyjnej nie nadajqg sie naczynia kuchenne wykonane z czystej
stali nierdzewnej, aluminium lub miedzi bez dna z ferromagnetyku, a takze naczynia szklane,
drewniane, porcelanowe, ceramiczne i gliniane.

N 4
Nie uzywaj naczyn o ostrych nieréwnych krawedziach spodu
lub zakrzywionym spodzie.

Nalezy uzywac¢ naczyn o gtadkim spodzie. Naczynie stawia sie rowno na powierzchni ptyty
szklanej. Wielkos¢ dna naczynia powinna odpowiadac $rednicy pola grzejnego. Stawiaj naczy-
nie na srodku pola grzejnego.

Chcac przesunaé naczynie na inng czesc ptyty kuchennej, podnos je, nie przesuwaj po powtoce
szklanej, bo grozi to jej zarysowaniem.

\i::;’ - t " 4
ﬁ_ * B A

WYMIARY GARNKOW

Strefy gotowania majg okreslong srednice, automatycznie dostosowywana do srednicy garn-
kéw. Jednakze dno musi mie¢ minimalng srednice odpowiednia do strefy gotowania .
Aby uzyskac najlepsza wydajnosé ptyty kuchennej, umiesc¢ garnek na srodku strefy gotowania.

[ PL ]
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Optymalne wymiary garnkow

e000c000000000000000000000 000

SREDNICA STREFY GOTOWANIA MM MINIMALNA SREDNICA GARNKA (MM)
180/160 120/110

JAK UZYWAC PLYTY KUCHENNEJ

ROZPOCZECIE GOTOWANIA

1. Dotknij przycisku ON/OFF.
Po wtaczeniu ustyszysz krétki sygnat dzwiekowy, wszystkie “\\
wyswietlacze pokazuja , — ,, wskazujac, ze ptyta indukcyjna
weszta w stan gotowosci

2. Umies¢ odpowiednie naczynie w strefie gotowania, ktorej
chcesz uzyc. =
Upewnij sie, ze dno naczynia i powierzchnia strefy gotowania o
sg czyste i suche '

3. W zaleznosci od strefy grzewczej, na ktorej znajduje sie na-
czynie, wybierz odpowiednie pole, naciskajac (1, 2 lub 3).

Symbol wybranego pola pozostanie podswietlony. ™ n?
4. Dostosuj ustawienie mocy, dotykajac suwaka regulujgcego )OO
moc pola (7). (\_,
4
\

5. Za pomoca suwaka dotykowego mozesz wybrad stopiert mocy od O do 9.
Jesli nie wybierzesz ustawienia mocy w ciggu 1 minuty, ptyta indukcyjna wytaczy
sie automatycznie. Caty proces musisz zaczac od kroku 1.
Ustawienie mocy ptyty mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas gotowa-
nia.

POLE FLEX

- Obszar ten moze by¢ uzywany jako pojedyncza strefa lub joko dwie rézne strefy, w zaleznosci
od potrzeb gotowania w dowolnym momencie.

- Pole flex sktada sie z dwoch niezaleznych cewek, ktére moga byé sterowane oddzielnie.
Podczas pracy jako pojedyncza strefa, naczynie jest przenoszone z jednej strefy do drugiej w
ramach pola flex, zachowujgc ten sam poziom mocy strefy, w ktdrej naczynie zostato pierwot-
nie umieszczone, a czesé, ktora nie jest przykryta naczyniem, jest automatycznie wytgczana.

WAZNE! Upewnij sie, ze naczynia sa umieszczone centralnie na pojedynczej strefie goto-

wania. W przypadku duzych garnkéw, owalnych, prostokatnych i podtuznych patelni nalezy

umiesci¢ naczynie na srodku pola flex, zakrywajac caty srodkowy krzyz.




FUNKCJA STOP/GO

gdy pola grzejne sa uruchomione, dotknij przycisku ,STOP/CQO” (4), wszystkie wyswietlacze po-
kazg ,P” i zatrzymajag ogrzewanie.

W tej chwili mozna obstugiwac tylko ,Sterowanie pauzg” i ,ON/OFF” wigczaniem/wyfaczaniem.
Po ponownym dotknieciu przycisku ,STOP/CO” dziatanie ptyty zostanie przywrdcone do po-
przednich ustawien .

JESLI WYSWIETLACZ NA PRZEMIAN Z USTAWIENIEM MOCY WSKAZUJE

¥
|
FARY

Oznacza to, ze:
- Nie umiescites naczynia we wiasciwej strefie gotowania
- naczynie ktérego uzywasz, nie nadaje sie do gotowania na ptycie indukcyjnej jest zbyt
mate
- naczynie nie zostato umieszczone centralnie na polu grzejnym.
Wyswietlacz wytaczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie zostanie na nim umieszczone
odpowiednie naczynie.
Po wtaczeniu zasilania ustyszysz krotki sygnat dzwiekowy, wszystkie wskazniki zaswieca sie.

ZAKONCZENIE GOTOWANIA

1. Dotknij wskaznik pola, ktére chcesz wytaczy¢ (1, 2 lub 3).

Ob

2. Wyltacz pole naciskaja¢ O na suwaku (7) lub i obnizajac temperature suwakiem do
pozycji “O”.

3. Wytacz urzadzenie przyciskiem “ON/OFF”.

N

4. Uwaga na ciepta powierzchnie pola grzejnego.

OH

—
[a
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Pola grzejne sygnalizowane wskazaniem ,H” sg gorace w dotyku. Wskazanie ostrzegawcze zga-
$nie dopiero, gdy pole grzejne ostygnie do bezpiecznej temperatury. Jesli chcesz podgrzac nie-
co zawartosc naczynia, mozesz ustawic je na polu grzejnym, ktore jest nadal gorace po uzyciu.

AKTYWACJA FUNKCJI BOSTER

1. Wybierz strefe ogrzewania, dotykajac klawisza wyboru strefy 1, 2 lub 3.
12. Dotykajac przycisk (8) #& aktywujesz funkcje BOOSTER, wéwczas wskaznik pokaze P, a
wzmocniona strefa bedzie pracowata z maksymalnag moca przez 5 minut.

ANULOWANIE FUNKCJI BOSTER

1. Wybierz strefe ogrzewania, uzywajac przycisku wyboru strefy 1, 2 lub 3, ktéry chcesz anulowac.
2. Dotknij suwaka regulacji mocy (8), aby anulowac funkcje BOSTER, wowczas strefa gotowania
powrdci do poziomu 9.
- Funkcja moze dziata¢ w dowolnej strefie gotowania.
- Strefa gotowania zawsze powraca do poziomu 9 po 5 minutach.

OGRANICZENIA PODCZAS UZYTKOWANIA

W tej ptycie kazda strefa moze dziatac¢ z wtaczong funkcja Booster.

Uzywajac funkcji Booster — nalezy najpierw zmniejszy¢ moc drugiego pola do poziomu S lub

nizszego.

BLOKADA PANELU STEROWANIA (BLOKADA RODZICIELSKA)

- Elementy sterujgce mozna zablokowad, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (na przyktad
przypadkowemu wigczeniu stref gotowania przez dzieci).
- Gdy blokada jest wtaczona, wszystkie wskazania z wyjqtkiem OFF bedq wytaczone.

WLACZENIE BLOKADY BEZPIECZENSTWA

Dotknij klawisz blokady (9) przez 3 sekundy. Wskaznik timera pokaze Lo,

WYLACZANIE BLOKADY BEZPIECZENSTWA

1. Ptyta powinna by¢ wtaczona.
2. Dotknijiprzytrzymaj klawisz blokady (9).
3. Przyciski sterowania dotykowego odblokuja sie.

—_
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Gdy wtaczona jest blokada panelu sterowania ptyta, na dotyk reaguje wytacznie przetacznik
zasilania. Dlatego w razie niebezpieczenstwa mozesz zawsze wytaczy¢ ptyte kuchenna, lecz aby
uzywac jej elementow sterowania, trzeba najpierw wytaczy¢ blokade.

ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM

Czujnik temperatury w ptycie indukcyjnej moze nadzorowac temperature w jej wnetrzu. Jezeli
wykryje, ze jest ona za duza, ptyta kuchenna automatycznie wytaczy sie.

OSTRZEZENIE O GORACYCH POLACH GRZEJNYCH
Jezeli gotujesz przez dtuzszy czas, ptyta kuchenna rozgrzeje sie do pewnej temperatury. Wskaz-
nik wyswietli ,H” na znak, ze powierzchnia ptyty jest niebezpiecznie goraca.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE URZADZENIA

Ptyta kuchenna ma funkcje bezpiecznego, automatycznego wytaczania sie. Ptyta wytacza sie
automatycznie, jezeli zapomnisz wytaczyc¢ pola grzejnego. Domysiny czas automatycznego wy-
taczenia podano w tabeli ponizej:

12 3 4 5 6 7 8 9
Domyslny czas grzania (w min.) 480 480 480 240 240 240 120 120 90

OBSLUGA ZEGARA

- Za pomocq zegara mozesz wytgczy¢ pole lub pola grzejne po uptywie zadanego czasu.
- Zegar ustawi¢ mozna w obu trybach na maksymalnie 99 minut.

USTAWIENIA ZEGARA ABY WYLACZYC STREFE

1. Uaktywnij strefe, dla ktdrej chcesz dokonad ustawien czasu (np. strefa 24#).

2. Dotknij przycisku sterowania timerem (5), wskaznik zacznie miga¢, a na wyswietla-
czu timera pojawi sie ,10”.

3. Ustaw zadany czas suwakiem (7) lub przyciskami “O” lub “9”.

Wskazdwka: kazdorazowe nacisniecie “O” lub “9” zmienia ustawienia o1 minute.

Przycisnij i potrzymaj “O” lub “9” ustawienie czasu zmieni sie 010 minut.

4. Po kilku sekundach timer rozpocznie odliczanie. Na wyswietlaczu pojawi sie po-
zostaty czas.

. =0 = 0= O©--
I I
A\ ( R
\ A
5. Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie jeden sygnat dzwiekowy i strefa grzej-
na wylaczy sie automatycznie, a obok pojawi sie ,,H”
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USTAWIANIE ZEGARA, ABY WYLACZYC WIECEJ NIZ JEDNA STREFE GOTOWANIA

1. Jesli funkcje wytaczenia aktywujemy na obu polach, wskaznik timera pokaze naj-
krotszy ustawiony czas.
(np.: strefa 1# ustawiona zostanie na 3 minuty, strefa 2# na 6 minut, wskaznik po-
kaze ,3")
UWAGA! Migajaca czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy oznacza, ze wskaznik
timera pokazuje czas strefy ogrzewania.
Jesli cheesz sprawdzi¢ ustawiony czas innej strefy grzewczej, dotknij przycisku wyboru strefy
grzewczej. Zegar wskaze ustawiony czas.
2. Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie jeden sygnat dzwiekowy i odpowied-
nia strefa grzejna wytaczy sie automatycznie, a obok pojawi sie ,,H”

I
(N
UWAGA! Jesli chcesz zmienié czas po ustawieniu timera, musisz zacza¢ od kroku 1.

PRZYDATNE WSKAZOWKI

- Gdy jedzenie sie zagotuje, zmniejsz ustawienie mocy.

Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energie, utrzymujqc ciepfo.

- Zminimalizuj ilos¢ ptynu lub ttuszczu, aby skroci¢ czas gotowania.

- Rozpocznij gotowanie przy wysokim ustawieniu i zmniejsz ustawienie, gdy jedzenie sie rozgrzeje.

GOTOWANIE, GOTOWANIE RYZU

- Gotowanie wystepuje ponizej temperatury wrzenia, w temperaturze okoto 85°C, kiedy pe-
cherzyki tylko od czasu do czasu wznoszq sie na powierzchnie cieczy. To klucz do pysznych
zup i delikatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijajq sie bez rozgotowywania jedzenia. Sosy
na bazie jaj i mgki najlepiej przygotowywad w temperaturze ponizej wrzenia.

Niektore zadania, w tym gotowanie ryzu metodq absorpgcji, mogg wymagaé ustawienia
WYyZzszego niz najnizsze ustawienie, aby zapewnic¢ prawidtowe gotowanie zywnosci w zale-
canym czasie.

SOCZYSTE STEKI

Aby przygotowac soczyste steki smakowe:

1. Pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed przygotowa-
niem.

. Rozgrzej patelnie grillowa.

. Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop patelnie niewielka ilos¢ oleju a nastepnie
potdz miegso.

. Obro¢ stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas przygotowania bedzie za-
lezat od grubosci stekdw i od nastawionej mocy. Czasy moga sie réznié od okoto 2
do 8 minut na strone.

. Pozostaw stek, aby odpoczat na cieptym talerzu przez kilka minut, aby sie rozluznit
i stat sie delikatny przed podaniem.

N w N
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DO SMAZENIA PRZY UZYCIU WOKA

1. Wybierz wok o ptaskiej powierzchni lub duzg patelnie.

2. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie powinno by¢ szybkie. Jesli przygo-
towujesz duze ilosci, przygotowuj potrawy w kilku mniejszych partiach.

. Rozgrzej na krotko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

. Najpierw przygotuj mieso, odtdz je i trzymaj w cieple.

. Podsmaz warzywa. Kiedy sg gorace, ale wcigz ostre, ustaw pole grzejne na nizszym
poziomie, wrzu¢ mieso na patelnie i dodaj sos.

. Mieszaj sktadniki delikatnie, aby upewnic sie, ze sa podgrzewane.
Podawaj natychmiast po przygotowaniu.

USTAWIENIE POZIOMU MOCY

N o o hw

Ponizsze wskazowki maja wytacznie charakter orientacyjny. Dobor prawidtowego stopnia mocy
grzejnej zalezy od szeregu czynnikdw, w tym od rodzaju naczyn uzywanych do gotowania iilosci
znajdujacych sie w nich produktow. Nalezy samodzielnie ustali¢c najlepsze ustawienia stopnia
mocy grzejnej dla danego sposobu gotowania i potrawy.

Rodzaj przyrzadzanej potrawy

- Delikatne podgrzewanie matych ilosci jedzenia

1-2 - Topienie czekolady, masta i zywnosci, ktore pala sie szybko
- Delikatne gotowanie
- Powolne podgrzewanie

- Dogrzewanie

3-4 - Szybkie gotowanie
- Gotowanie ryzu

5-6 - Nalesniki

7_8 - Smazenie

- Gotowanie makaronu

- Smazenie na Woku
9 - Zagotowywanie zup
- Gotowanie wody

[ PL ]
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PIELEGNACJA ICZYSZCZENIE

o

- Gdy odtaczysz ptyte kuchenna od zrédta
zasilania elektrycznego, nie bedzie ona

| Ciglez zealleiie e bty sygnalizowata wskaznikiem swietlnym, czy

kuchennej. R - o .

Zwykte zabrudzenia 2. Nanies preparat do mycia ptyt Jejtf,)oyr/\'erz,fhn'a It ol Zechoie]
powierzchni szklanegj ceramicznych, gdy ptyta jest girgéal?iscjé naczvi metalowvch
od codziennego nadal ciepfa (nie nanos na zbyt niektore drapaki zyszorstkiegg/n ]onu
uzytkowania (odciski goraca powierzchnie). erez milhele . prasery ¢ szoZowania
palcdw, niewielkie slady, 3. Przetrzyj cata ptyte, po czym aro2a zarysowaniem powtoki szklanej
plamy od jedzenia wytrzyj ja do sucha czysta e e
lub plamy od kipienia scierka lub papierowym i drapak nadaie éie dom éia It
produktow bez cukru) recznikiem. indchyjnychJ ycia pty

& Eod’racz zgsﬂame doelny - Doktadnie usun resztki po preparacie

uchennej.

do mycia ptyty indukcyjnej, moze on
odbarwi¢ powtoke szklana.

Nalezy usuwac je doktadnie
ostrym nozem, zyletka lub
specjalistycznym drapakiem do
indukcyjnych ptyt kuchennych,
zachowujac ostroznos¢ podczas
czyszczenia goracych pol

%réeé?yccyﬁasilanie od oivt - Plamy od zywnosci stopionej cieptem
- Paiacz zas piyty od produktow stodkich lub wykipienia
kuchennej.

nalezy usuwac natychmiast. Jezeli ostygna
i przywra do szkfa, bedzie je trudno
usunac, a w skrajnych przypadkach moga
uszkodzi¢ powtoke szklana.

- Niebezpieczenstwo skaleczenia: ostrze
drapaka do czyszczenia powtoki szklanej
ptyty kuchennej jest bardzo ostre
i odstoniete po odciagnieciu ostonki
ochronnej. Uzywaj drapaka z wielka
ostroznoscia i przechowuj go poza
zasiegiem dzieci.

2. Zdrap przypalone zabrudzenia
i plamy po wykipieniu potraw,
przyktadajac ostrze narzedzia
(drapaka) pod katem
30° do powtoki szklanej,
odczekawszy, az ta ostygnie
do w miare bezpiecznej
temperatury.

3. Wytrzyj do czysta resztki
brudu i plamy po wykipieniu
za pomoca scierki do naczyn
lub recznika papierowego.

4. Czys¢ wedtug instrukgji
w krokach od 2 do 4 w pkt.
,Zwykte zabrudzenia
powierzchni szklanej od
codziennego uzytkowania”.

Przypalona przelana
zawartosc naczyn,
stopione plamy oraz
plamy po wykipiatych
potrawach z duza
zawartoscig cukru na
powtoce szklangj



Plamy od wykipienia na
elementach sterowania
dotykowego

1. Odtacz zasilanie od ptyty
kuchennej.

2. Potdz scierke na plamie, aby ja
wchtonac.

3. Wytrzyj do czysta
powierzchnie panelu
z elementami dotykowymi
za pomoca czystej, wilgotnej
gabki lub scierki.

4. Wytrzyj powierzchnie
zupetnie do sucha recznikiem
papierowym.

5. Podtacz zasilanie do ptyty
kuchennej.

- Ptyta kuchenna moze uruchomic dzwiek
i wytaczyc sie, za$ elementy sterowania
dotykowego nie beda dziataty prawidtowo,
gdy panel sterowania jest mokry. Wytrzyj
panel sterowania i elementy dotykowe do
sucha, zanim ponownie wigczysz ptyte
kuchenna.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ptyta indukcyjna nie
wiacza sie.

Przyciski nie reaguja na
dotyk.

Przyciski dotykowe nie
dziatajg zbyt dobrze.

Powtoka szklana jest
porysowana.

Niektore naczynia
stukaja lub strzelaja.

Ptyta indukcyjna
brzeczy cicho podczas
gotowania z duza moca
grzejna.

Brak zasilania.

Whaczono blokade
bezpieczenstwa.

Powierzchnia szkfa nad
elementami dotykowymi jest
nieco wilgotna lub dotykasz ich
tylko czubkiem palca, przez co
nie reaguja nalezycie.

Gotowano w naczyniach

o nierownych, ostrych
krawedziach.

Ptyte kuchenna czyszczono
szorstkim drapakiem lub
mleczkiem do szorowania (ze
srodkiem sciernym).

Moze to wynikac z konstrukgji
uzywanych naczyn (tj. roznic
w drganiach indukowanych

w materiatach dna
indukcyjnego).

Wynika to z technologii
gotowania indukcyjnego.

Sprawdz, czy ptyta indukcyjna zostata
podtaczona do zrédta zasilania i czy
wigczono jego doptyw. Sprawdz, czy
w instalacji domowe;j jest prad. Jezeli
nie mozna rozwiaza¢ problemu, wezwij
wykwalifikowanego serwisanta.

Wytacz blokade bezpieczenstwa.
Patrz pkt ,Jak uzywac ptyty kuchennej’.

Powierzchnia przyciskow dotykowych
powinna by¢ idealnie sucha. Dotykaj
przyciskow catym opuszkiem palca.

Uzywaj naczyn o gtadkim spodzie

i krawedziach dolnych. Patrz pkt ,Doboér
odpowiednich naczyn do gotowania’.
Patrz pkt ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Jest to normalne zjawisko i nie oznacza
usterki.

Jest to zjawisko normalne. Brzeczenie
powinno przycichna¢ lub zupetnie ustapic,
gdy wybierzesz nizszy stopien mocy
grzejnej.
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Witaczyt sie wentylator uktadu

chtodzenia wbudowanego L
Jest to normalne zjawisko i nie wymaga

Z ptyty indukcyjnej w ptyte indukeyjna, aby nie ; Lo . S
s’r\?cxayc' szum e doizioedo prze\grzzma\;ie interwencji. Nie od%acza; dOP*VWU ?as"a“,'a.
wentylatora. elektroniki. Wentylator moze clebitryeanizge od oty lnelbeyire), dopeld

) . wentylator pracuje.
pracowac nawet po wytaczeniu

ptyty indukcyjnej.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa
naczynia na polu grzejnym, bo
nie nadaje sie ono do gotowania
indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa
naczynia na polu grzejnym, bo
jest ono albo za mate dla danego
pola grzejnego, lub nie stoi na
jego srodku.

Uzywaj naczyn przeznaczonych do
gotowania indukcyjnego. Patrz pkt ,Dobodr
odpowiednich naczyn do gotowania’.
Ustaw naczynie na srodku pola grzejnego.
Srednica jego spodu powinna odpowiadac
wielkosci pola.

Naczynia nie
nagrzewaja sie i nie
wiaczaja sie wskazniki
Swietlne na panelu.

Ptyta indukcyjna lub

pole grzejne wytaczyto

sie, stychac sygnat

dzwiekowy, a na

wskazniku wyswietla Usterka techniczna urzadzenia.
sie kod btedu (zwykle

na przemian z jedna

lub dwiema cyframi na

wskazniku zegara).

DANE TECHNICZNE

Zapisz sygnalizowany kod bfedu (literowo-
cyfrowy), odtacz ptyte indukeyjna

od zasilania elektrycznego i wezwij
wykwalifikowanego serwisanta.

PLYTA INDUKCYJNA MPM-60-IMG-22
Liczba pol grzejnych 2

Napiecie zasilania 220-240V  50/60Hz
Moc 3500W

Wymiary produktu 585 x 510 x 113

dt. x szer. x wys., (mm)

Wymiary w zabudowie

AcB (o) 560x480

Wartosci gabarytow sa przyblizone. Ze wzgledu na ciagte doskonalenie wyrobdw, budowa
i dane techniczne urzadzenia moga ulec zmianie.

Ostrzezenie dla 0oséb z rozrusznikiem serca!

PLYTA INDUKCYJNA WYTWARZA POLA MAGNETYCZNE
W BEZPOSREDNIM OTOCZENIU. Wszczepiony rozrusznik
serca powinien by¢ wykonany zgodnie z przepisami wymaga-
jacymi odpornosci na zaklécenia elektromagnetyczne powo-
dowane praca indukcyjnych ptyt kuchennych. Upewnij sie, ze
rozrusznik spetnia te wymagania i czy wolno Ci zbliza¢ sie do
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ptyt indukcyjnych. Skonsultuj sie zjego producentem lub leka-
rzem prowadzacym.

KONSERWACJA

Przed konserwacja lub pielegnacja urzadzenia, ODLACZ je od Zrodta ZASILANIA ELEK-
TRYCZNEGO ORAZ GAZOWEGO i zaczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI PLYTY KUCHENNEJ

Nalezy natychmiast czyscic¢ ptyte kuchenna z plam rozlanych na jej powtoce. Przed wyczyszcze-
niem ptyty upewnij sie, ze ostygta.

Czys¢ powierzchnie miekka scierka lub papierowym recznikiem kuchennym. Jezeli plama przy-
schta do powtoki wierzchniej ptyty kuchennej, jej usuniecie moze wymagac specjalistycznego
$rodka do czyszczenia ceramiki szklanej lub czyszczenia elementdw wykonanych z zeliwa. Srod-
ki te sg dostepne w dobrych sklepach.

Nie czys¢ powtoki wierzchniej mleczkami do szorowania, drapakami drucianymi i podobnymi
produktami — groza one porysowaniem powierzchni szkia.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW:

Urzadzenie jest wytaczone:

Sprawd?, czy podtaczono urzadzenie do zrodta zasilania.

- Sprawdz, czy do urzgdzenia lub jego gniazda / przytgcza doptywa prad oraz goz.

- Czy uptynat zadany czas pracy?

Na wskazniku widac litere ,H”™:

- Sygnalizuje ona, ze ptyta grzejna jest gorgca i zgasnie dopiero, gdy ta zupetnie wystygnie.

POSTEPOWANIE W RAZIE AWARII PLYTY

Ptyta kuchenna zostata wytaczona przetacznikiem zasilania, ale stychac z niej dzwiek:

- Pracuje wentylator chtodzenia podzespotow ptyty, ktdry wytqczy sie dopiero, gdy ta zupetie
wystygnie.

- Oznacza, ze ptyta rozgrzata sie do wysokiej temperatury. Zaczekaj, az ptyta kuchenna
ostygnie zupetnie, zanim wtqczysz jg ponownie.

Ptyta stuka lub strzela:
- Jest to normalny dzwiek pracy cewek indukcyjnych podczas gotowania.

W razie usterki ptyty kuchennej, ta wytaczy sie dzieki zabezpieczeniom i wyswietli na panelu
sterowania odpowiedni kod btedu:

Kodbiedu | Mosiapravcaye

Sprawdz czy naczynie jest przeznaczone
do gotowania indukcyjnego.

o SIS naczynia Ll e e Ustaw naczynie na srodku pola grzejnego.

- naczynia - e ! e
Srednica jego spodu powinna odpowiadac
min 70% wielkosci pola.

EO/EA Bfad potaczenia Skontaktuj sie z serwisem
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Upewnij sie, ze ptyta jest podiaczona do
zasilania i ze jest wiaczona.

= Wiz el Sprawdz, czy nie wystapita awaria zasilania
w domu lub okolicy.
Upewnij sig, ze ptyta jest podtaczona do
£ ks gt zasilania i Ze jest wiaczona.

Sprawdz, czy nie wystapita awaria zasilania
w domu lub okolicy

Wyczysé panel sterowania.

Upewnij sig, ze ptyta jest podtaczona do
zasilania i ze jest wiaczona.

E3~E4 Nieprawidtowa temperatura Sprawdz, czy nie wystapita awaria zasilania
w domu lub okolicy. Jesli sprawdzites
wszystko i problem nadal wystepuje,
zadzwon do wykwalifikowanego technika.

Eg::—;i Zwarcie lub przerwanie NTC Skontaktuj sie z serwisem
W przypadku innych kodow bteddw, odtacz urzadzenie od zasilania elektrycznego i wezwij ser-
wisanta.

MONTAZ

Nalezy wycia¢ w blacie kuchennym otwor pod montaz ptyty na wymiar przedstawiony na ilu-
stracji ponizej.

Ze wzgleddw montazu i uzytkowania, wokot zamontowanej ptyty nalezy zachowac wolny od-
step na powierzchni blatu o szerokosci min. 10 cm.

Minimalna grubosc¢ blatu do zabudowy urzadzenia musi wynosi¢ 30 mm. Blat powinien by¢
wykonany z tworzywa odpornego na dziatanie ciepta, aby nie ulegt odksztatceniu od dziatania
ptyty kuchennej. Wymiary montazowe przedstawiono ponizej:

13 1o

585 510 560 480 100 min.

W kazdym przypadku nalezy upewnic sie, ze ptyta kuchenna jest dobrze wentylowana, a wlot
i wylot powietrza nie sg zablokowane. Upewnij sie, ze ptyta nie jest uszkodzona.
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Uwaga: Odlegtos¢ bezpieczenstwa miedzy ptyta grzejna a szafkg nad ptyta grzejng powinna
wynosi¢ co najmniej 700 mm.

I T T N

700 85minim 20 minim st it seuiiza
powietrza 5mm

PRZED PRZYTWIERDZENIEM WSPORNIKOW MONTAZOWYCH

Ustawi¢ urzadzenie na gtadkiej i nosnej powierzchni (podktadajac pod nie oryginalne opa-
kowanie).

Chron elementy sterowania i regulacji, wystajace ponad powierzchnie ptyty, przed uderzeniami
i obcigzeniem.

Przymocuj ptyte kuchenng do blatu, przykrecajac cztery wsporniki montazowe od dotu (patrz
ilustracja) po wpuszczeniu urzadzenia w otwdr montazowy.

Nalezy dopasowac potozenie wspornikow montazowych do grubosci blatu.

21
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b) Wspornik
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Whkret

Otwor pod wkret
) Spaod plyty kuchennej

Piyta . 5

szklana”

B Wspornik montazowy

Wkret B!
A ST3. 548

Obudowa dolna

piyty

OSTRZEZENIA

=
"

Ptyta kuchenna musi zostac¢ zainstalowana przez wykwalifikowany serwis. Nigdy
nie przeprowadzaj montazu samodzielnie.

. Ptyte nalezy zainstalowaé w taki sposob, aby zapewnié lepsze promieniowanie
cieplne w celu zwiekszenia jej niezawodnosci.

. Sciana oraz wszystkie elementy w bezposrednim sasiedztwie ptyty musza by¢ od-
porne na ciepto.

. Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa przektadkowa i klej musza by¢ odporne na cie-
pto.

. Do czyszczenia ptyty nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.

. Ta ptyta moze by¢ podtaczona tylko do zasilania o impedancji systemowej nie
wiekszej niz 0,427 omdw. W razie potrzeby nalezy skonsultowac sie z autoryzowa-
nym dostawca w celu uzyskania informacji o impedancji systemu.

Ptyta kuchenna musi zosta¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel. Ni-
gdy nie montuj ptyty samodzielnie.

. Ptyta kuchenna nie moze by¢ montowana bezposrednio obok urzadzen chtodza-
cych, zmywarek i suszarek obrotowych.

PODLACZENIE PLYTY DO ZRODLA ZASILANIA

Ta ptyta grzewcza musi by¢ podtaczona do zasilania sieciowego tylko przez odpo-
wiednio wykwalifikowanga osobe. Przed podtaczeniem ptyty grzejnej do zasilania sie-
ciowego sprawdz, czy:

domowy system okablowania jest odpowiedni dla mocy pobieranej przez ptyte grzejna.
napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej



- sekgcje zasilajgcego mogq wytrzymac obcigzenie okreslone na tabliczce znamionowej. Aby
podtaczy¢ ptyte grzejng do zasilania sieciowego, nie uzywaj adapterow, reduktorow ani roz-
gatezionych urzgdzen, poniewaz mogg one powodowac przegrzanie i pozar.

- zasilajgey nie moze dotykac¢ zadnych gorgcych czesci i musi by¢ ustawiony tak, aby jego
temperatura nie przekraczata 75° C w zadnym punkcie.
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Sprawdz u elektryka, czy domowy system okablowania jest odpowiedni. Wszelkie

zmiany moga by¢ dokonywane wytacznie przez wykwalifikowanego elektryka.

- Jeslijest uszkodzony lub ma zosta¢ wymieniony, operacja musi zostaé przeprowadzona przez
agenta posprzedaznego za pomocq dedykowanych narzedzi, aby unikngé wypadkow.

- Jesliurzgdzenie jest podigczone bezposrednio do sieci, nalezy zainstalowad wytgcznik dookdiny
zminimalnym otworem 3 mm miedzy stykami.

- Instalator musi upewnic sie, ze wykonano prawidtowe potgczenie elektryczne i ze jest ono
zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

- Kabel zasilajgcy nie moze byc zgiety ani scisniety.

- Podtgczenie ptyty musi by¢ wykonane przez osobe z uprawnieniami. Nalezy wykonac zgodnie
Z ponizszym schematem :

- Kabel zasilajacy musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wytgcznie przez upowaznio-
nych technikéw.
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INSTRUKCJA 0BStUGI
PALNIKOW GAZOWYCH

OPIS URZADZENIA

CZUJNIK ZABEZPIECZENIA PRZECIWWYPLYWOWEGO GAZU

1. Ruszt zeliwny 4. Swieca zaptonowa (iskrownik )
2. Pokrywa palnika 5. Zabezpieczenie przeciwwyptywowe
3. Korona palnika gazu

OBSLUGA PLYTY GAZOWEJ

Potozenie odpowiedniego palnika gazowego jest zaznaczone na kazdym pokretle.

PALNIKI GAZOWE

Palniki roznia sie rozmiarem i moca. Wybrac najbardziej odpowiedni do Srednicy stosowanego

naczynia kuchennego.

Palnik mozna regulowac odpowiednim pokrettem za pomoca jednego z ponizszych ustawien:
« WYL
& Ptomien wysoki
& Ptomien niski

ZABEZPIECZENIE PRZECIWWYPLYWOWE

Pokretto nalezy wcisnac na ok. 6 s do momentu zaptonu gazu i podgrzania zabezpieczenia.
Zapalanie palnika: Wystarczy nacisna¢ odpowiednie pokretto i obrocié¢ w kierunku przeciw-

nym do ruchu wskazowek zegara na ustawienie ,Ptomien wysoki” i przytrzymywac do momen-
tu zaptonu palnika.
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UWAGA: Jesli ptomien przypadkowo zgasnie, wytaczyé gaz pokrettem i sprébowac zapali¢ pal-
nik przynajmniej 1 minute pdzniej.

Whytaczanie palnika: Przekreci¢ pokretto zgodnie z kierunkiem ruchu wskazowek zegara, do
pPozyCji .

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem lub przeprowadzeniem konserwacji ptyty gazowej nalezy odtaczy¢ ja od
zasilania elektrycznego.

Aby przedtuzy¢ okres uzytkowania ptyty, nalezy ja doktadnie i regularnie czysci¢, pamietajac
o ponizszych:

Czesci emaliowane, zeliwne i szklany blat nalezy my¢ cieptq wodq bez uzycia proszkow
Sciernych lub substancji zrgcych, ktére mogaq spowodowac ich uszkodzenie;

Zdejmowane czesci palnikow nalezy umy¢ cieptg wodg z mydtem i usungc wszelkie przy-
warte substancje;

Koncowke swiecy iskrownika nalezy wyczysci¢ starannie i doktadnie, aby zapton dziatat
normalnie.

Ptyta ze stali nierdzewnej i inne czesci stalowe mogq zostac zabrudzone, jesli majg kontakt
z wodg o wysokim stezeniu wapnia lub srodkami korozyjnymi (zawierajgcymi fosfor). Aby
przedtuzy¢ okres uzytkowania, zaleca sie doktadne mycie tych czesci wodq i wysuszenie ich.
Zaleca sie rowniez czyszczenie ze wszelkich plam.

Po uzyciu ptyty nalezy umy¢ jej powierzchnie mokrg szmatka, aby usunaé kurz i resztki
jedzenia. Nalezy regularnie czysci¢ powierzchnie szklang za pomocq cieptej wody i niezrg-
cego detergentu.

Nalezy najpierw usungé wszelkie resztki i thuste plamy za pomocq skrobaka (Rys. 1), (skrobak
nie jest elementem wyposazenia).

Gdy powierzchnia robocza jest ciepta, wyczyscic jg odpowiednim srodkiem czyszczacym i recz-
nikami papierowymi, a nastepnie mokrg szmatkq i osuszy¢ powierzchnie. W przypadku gdy
folia aluminiowa, przedmioty plastikowe, przedmioty wykonane z materiatow syntetycznych,
cukry lub potrawy o wysokiej zawartosci cukru przywarty do powierzchni roboczej, nalezy je
natychmiast usungc.

Gdy powierzchnia robocza jest nadal gorgcea, wyczyscic jg skrobakiem i uzyc przezroczystej
powtoki ochronnej, ktora zapobiega rozprzestrzenianiu sie zabrudzen. Chroni to rowniez po-
wierzchnie przed uszkodzeniem spowodowanym przez produkty o wysokiej zawartosci cukru.
Nie uzywac gabek sciernych ani srodkéw czyszczgeych, dotyczy to rowniez agresywnych
$rodkoéw czyszezqgeych, takich jak ptyny do piecdw i odplamiacze (Rys. 2);

Rys. 1 Rys. 2
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- Zaleca sie czyscic ruszt, gdy jest nadal gorgcey. Zdjaé ruszt z ptyty i zanurzy¢ go w zlewie.
Usunq¢ najpierw resztki jedzenia i ttuste plamy, a gdy ruszt wystygnie, optuka¢ go woda.

SMAROWANIE ZAWOROW GAZU

Z uptywem czasu zawory gazu moga sie zablokowa¢, przez co trudno je odkreci¢/zakrecic.
W takich wypadkach nalezy wyczysci¢ wnetrze zaworu i nasmarowac go.

Uwaga: procedure te moze wykona¢ wylacznie technik upowazniony przez producenta.

PRAKTYCZNE PORADY

Aby uzyskac jak najlepszg wydajnos¢, nalezy przestrzegac nastepujacych zasad:

- Uzywac odpowiednich naczyn do kazdego palnika (ponizej Tabela), aby unikngé przedo-
stawania sie ptomieni do wnetrza garnka lub patelni.

- Zawsze uzywac naczyn o ptaskim dnie i zakry¢ je przykrywka.

Gdy zawartos¢ naczynia zacznie sie gotowad, przekreci¢ pokretto na ,Ptomien niski”.

@ naczyria )

Palnik pomocniczy 10~14

Palnik sredni 16~20
Aby okresli¢ rodzaj palnika, nalezy sprawdzi¢ rysunki w rozdziale zatytutowanym ,Specyfikacje
palnikow i dysz”.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ptyta gazowa nagle przestata dziata¢ lub nie dziata prawidtowo. Przed skontaktowaniem sie
z serwisem w celu uzyskania pomocy nalezy ustali¢ przyczyne usterki.
Przede wszystkim nalezy sprawdzi¢, czy nie ma przerwy w dostawie gazu lub pradu.

PALNIK NIE ZAPALA SIE LUB PLOMIEN NIE JEST JEDNOLITY WOKOL PALNIKA.

Sprawdzi¢, czy:

- Otwory gazowe palnika nie sg zatkane;

Wszystkie czesci ruchome palnikow sg przymocowane prawidtowo;

Wokot powierzchni roboczej nie ma przeptywu powietrza.

Mozna catkowicie nacisngc¢ pokretto;

Mozna docisngé pokretto odpowiednio dtugo, aby aktywowac zabezpieczenie przeciwy-
ptywowe.

- Otwory gazowe nie sg zatkane w poblizu termopary.

PLOMIEN GASNIE PO OBROCENIU DO POLOZENIA ,NISKI”.
Sprawdzi¢, czy:
- Otwory gazowe nie sq zatkane.
Wokot powierzchni roboczej nie ma przeptywu powietrza.
Odpowiednio wyregulowano minimum (por. rozdziat ,Regulacja minimum”).

N
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NACZYNIE NIE JEST STABILNE.

Sprawdzi¢, czy:

- Spdd naczynia jest ptaski.

- Naczynie jest poprawnie wysrodkowane na palniku.
- Ruszt nie jest prawidtowo umieszczony.

Gdy sprawdzono powyzsze punkty, a ptyta gazowa dalej nie dziata poprawnie, nalezy skontak-
towac sie z serwisem i poinformowac go o:

- Rodzaju problemu.

- Numerze modelu ptyty gazowej (Model ...) wskazanym na pudle kartonowym.
Nigdy nie dzwonic po technikdw, ktdrzy nie sa autoryzowanymi serwisantami dostawcy, ani nie
stosowac czesci zamiennych od innych producentow.

INSTRUKCJA MONTAZU PLYTY DO ZABUDOWY

Ponizsza instrukcja przeznaczona jest dla wykwalifikowanego technika, aby procedura montazu
i konserwacji byta stosowana w sposob jak najbardziej profesjonalny.

WAZNE: Odtaczyé¢ zasilanie elektryczne przed przeprowadzaniem jakichkolwiek prac kon-
serwacyjnych.

POLOZENIE PLYTY GAZOWEJ

WAZNE: ptyte nalezy zainstalowac i uzytkowa¢ wytacznie w pomieszczeniach z wentylacja sta-
ta. Nalezy rowniez spetni¢ nastepujace wymagania:
a. Pomieszczenie musi by¢ wyposazone w instalacje wentylacyjna, ktora odprowadza dym
i gazy ze spalania na zewnatrz.
Wentylacja musi odbywac sie za pomoca okapu lub wentylatora elektrycznego.

W kominie lub rozgatezionym Bezposrednio na zewnatrz
przewodzie kominowym. (wytacznie w przypadku
urzadzen do gotowania)

b. Pomieszczenie musi zapewniac¢ doptyw powietrza, ktore jest potrzebne do prawidtowego
spalania. Przeptyw powietrza musi wynosi¢ co najmniej 2 m3/h na kazdy kW mocy zain-
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stalowanej. Nalezy zapewni¢ doptyw powietrza przez przeptyw z zewnatrz poprzez kanat,
ktérego przekroj wewnetrzny wynosi co najmniej 100 cm2 i ktéry nie jest zatkany.

. Intensywne i dtugotrwate dziatanie ptyty gazowej, ktora wymaga zwiekszonej wentylacji, np.

otwarcia okien lub zwiekszenie mocy instalacji poboru powietrza (o ile wystepuje).

. Gaz skroplony (LPQ) jest ciezszy od powietrza, przez co opada ku podtodze. Pomieszcze-

nia, w ktorych zamontowano zbiorniki LPG, nalezy wyposazy¢ w wentylacje na zewnatrz,
aby unikna¢ wyciekow gazu. Dlatego nie nalezy instalowac ani przechowywac zbiornikow
LPG, ktore sa puste lub czesciowo petne, w pomieszczeniach lub przestrzeniach ponizej
poziomu gruntu (piwnice itp.). Dobrym rozwiazaniem jest przechowywac zbiornik, ktory
jest aktualnie uzywany, w pomieszczeniu i upewnic sie, czy nie znajduje sie zbyt blisko zro-
dfa ciepta (piece, kominki, piekarniki itp.).

MONTAZ PLYTY GAZOWEJ DO ZABUDOWY

Ptyty gazowe zaprojektowano z klasa ochrony przed nadmiernym cieptem. Urzadzenie mozna
zamontowac obok szafek, ktorych wysokos¢ nie powinna przekraczac poziomu ptyty.
Aby zapewni¢ prawidtowy montaz, nalezy przestrzega¢ ponizszych zasad:
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a. Ptyte mozna zainstalowa¢ w kuchni lub aneksie kuchennym.
b. Meble stojace obok ptyty, ktdre sa wyzsze od powierzchni roboczych, nalezy umiescié co

najmniej 100 mm od krawedzi powierzchni.
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c. Szafki nalezy umiesci¢ w poblizu okapu na wysokosci co najmniej 420 mm (Rys. 3).

d.

HOOD

T

0]

min. 900 mm.

Min. 420 mm.
wmin. G50 mm. with hood
il 760 mnm.

(===

o0 00 oo

]

Rys. 3

e. Plyte nalezy zainstalowac bezposrednio pod szafka, ktéra powinna znajdowac sie co naj-

mniej 760 mm od powierzchni roboczej, jak wskazano Rys. C.



f. Dostarczone mocowania (haki, $ruby) stuza do przymocowania ptyty na blacie o grubosci
0d 20 do 40 mm (Rys. 4).

PRZESWITY WYMAGANE PRZESWITY WYMAGANE
DO MONTAZU PLYTY BEZ OKAPU. DO MONTAZU PLYTY Z OKAPEM.

800mm

400mm

e Y

/ ;
;
;

Potozenie haka Potozenie haka Potozenie haka
H=20mm od géry H=30mm od géry H=40mm od géry
Rys. 4

WAZNE: uzy¢ hakow umieszczonych w torbie z akcesoriami.

g. W przypadku gdy ptyta gazowa nie jest montowana na zabudowanym piekarniku, nalezy
umiescic¢ panel drewniany do izolacji. Panel ten nalezy umiesci¢ co najmniej 20 mm od
spodu ptyty.

WAZNE: podczas montazu ptyty na zabudowanym piekarniku, nalezy go umiesci¢ na dwaoch
klockach drewnianych. W przypadku potaczenia powierzchni szafki nalezy pamietac, aby pozo-
stawic z tytu przestrzen o wymiarach 45 x 560 mm.

29

[ PL ]



<

Podczas montazu ptyty na zabudowanym piekarniku bez wentylacji wymuszonej nalezy zapew-
ni¢ odpowiednig wentylacje wnetrza szafki przez wloty i wyloty powietrza.

- s 360cm’

PRZYLACZE GAZU DO PLYTY GAZOWEJ

Wytacznie uprawniony technik moze podtaczy¢ ptyte gazowa do zrédta gazu. Podczas montazu
kluczowa kwestig jest zamocowanie atestowanego zaworu, aby moc odcigé doptyw gazu do
ptyty w celu utatwienia pdzniejszego demontazu lub serwisowania. Podtaczy¢ ptyte do siecio-
wej instalacji gazowej lub butli zgodnie z obowigzujacymi przepisami i gdy upewniono sie, ze
jest ona odpowiednia do dostarczanego gazu. Jesli nie, wykona¢ polecenia zawarte w punkcie
,Przystosowanie do roznych rodzajow gazéw”. W przypadku podtaczenia do LPG z butli uzy¢
regulatoréw cisnieniowych, ktore sg zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Wazne: ze wzgledow bezpieczenstwa, prawidtowe] regulacji gazu i dtugotrwatego uzytkowania
ptyty nalezy zapewnic, ze cisnienie gazu jest zgodne ze wskazaniami podanymi w Tabeli 1 — Spe-
cyfikacje palnikow i dysz.

PODLACZENIE DO RURY NIEELASTYCZNEJ (MIEDZ LUB STAL)

Podtaczenie do zrédta gazu nalezy wykonad w sposob, ktory nie tworzy punktow obcigzenia
w dowolnym miejscu ptyty gazowe;.

Ptyte wyposazono w regulowane ztacze w ksztafcie litery ,L” oraz uszczelke do doptywu gazu.
Ztacze nalezy zdemontowac i wymieni¢ uszczelke.

Ztacze doprowadzajace gaz do ptyty to gwintowane ztacze 1/2” do butli gazowe;j.

PODLACZENIE DO ELASTYCZNEJ RURY STALOWEJ

Ztacze doprowadzajace gaz do ptyty to gwintowane ztgcze 1/2” do okragtej rury do gazu. Uzy-
wac wytacznie rur i uszczelek, ktére sa zgodne z aktualnie obowigzujacymi normami. Maksy-
malna dtugosc¢ rur elastycznych nie moze przekracza¢ 2000 mm. Po wykonaniu potaczenia
nalezy sie upewnic, ze elastyczna rurka metalowa nie dotyka zadnych czesci ruchomych i nie
jest zgnieciona.
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Sprawdzi¢ uszczelke
Po zainstalowaniu ptyty gazowej nalezy sie upewnic, ze wszystkie potaczenia sa prawidtowo
uszczelnione. Sprawdzi¢ za pomoca wody z mydtem, nigdy nie uzywac ognia.

PRZYLACZA ELEKTRYCZNE

Ptyta wyposazona jest w 3-biegunowy przewdd zasilania elektrycznego, ktore zaprojektowano
do pradu przemiennego wedle oznaczen na tabliczce umieszczonej pod ptyta gazowa. Przewod
uziemiajagcy mozna zidentyfikowac przez jego zétto-zielony kolor.

W przypadku montazu nad zabudowanym piekarnikiem przytacza elektryczne ptyty i piekarni-
ka musza byc¢ niezalezne — nie tylko ze wzgledow bezpieczenstwa, ale tez tatwego demontazu
W przysztosci.

TABELA 1: SPECYFIKACJE PALNIKOW | DYSZ
L] G20 G30

Palnik Moc cieplna (kW)  Dysza 1/100 (mm)  Moc cieplna (kW)  Dysza 1/100 (mm)
Pomocniczy (maty) 10 71 10 50

(A) : :

Potszybki (Sredni) 1,80 97 1,8 67

Rapid (R) 2,40 no 2,40 77
Potréjny pierscien

(TR) 3,40 125 3,40 93

Presja podazy 20mbar 30mbar

N

Wymiana dyszy palnika wylacznie przez autoryzowany serwis: poluzowa¢ dysze kluczem. Umie-
$ci¢ nowa dysze zgodnie z wymaganym rodzajem gazu (por. Tabela 1).

Po zmianie ustawienia ptyty gazowej na inny rodzaj gazu nalezy umiescic na urzadzeniu naklejke
ztg informacja.

TABELA 2: ZMIANA USTAWIENIA ZRODLA GAZU

Palniki Dot Zmiana p%yty zLPG Zmlanap’fyty
Na gaz ziemny z gazu ziemnego na LPG

Wymienic¢ palnik. Wymienic¢ palnik.
Peten ptomien Dysza zgodna z wytycznymi  Dysza zgodna z wytycznymi
- w Tabeli 1 w Tabeli 1
Palniki zwykte ; : ; ;
Poluzowac wrzeciono Poluzowac wrzeciono
Oszczedny ptomien regulujace (por. Rys. 5) regulujace (por. Rys. 5)
i wyregulowac ptomien i wyregulowac ptomien
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REGULACJA ZAWORU

Zawor reguluje sie pokrettem ustawionym do potozenia wtaczonego palnika ptomienia w pozy-
cji MINIMUM. Zdja¢ pokretto i wyregulowac ptomien matym srubokretem (por. Rys. 5).

Rys.5
Sprawdzanie regulacji ptomienia: nagrzac palnik przy petnym otwarciu przez 10 minut. Nastepnie
przekreci¢ pokretto do ustawienia MINIMUM. Ptomieri nie powinien zgasna¢ ani nie przesunaé
sie do dyszy. Jesli zgasnie lub przesunie sie do dyszy, wyregulowac zawory ponownie.

WYBOR PLOMIENIA

Jesli palniki sa wyregulowane prawidtowo, ptomien powinien miec¢ jasnoniebieski kolor, a pto-
mien wewnetrzny powinien by¢ przezroczysty. Rozmiar ptomienia zalezy od potozenia stosow-
nego pokretta.

& *
G %

— Palnik WL., duzy ptomien — Palnik WL., maty ptomien (tryb oszczedny) — Palnik WYL.

Rys. 6

Por. Rys. 6 dla roznych opcji roboczych (wybdr rozmiaru ptomienia); palnik nalezy ustawi¢ na
ptomien duzy podczas poczatkowego etapu gotowania, aby szybko zagotowaé potrawe. Na-
stepnie przekreci¢ pokretto do potozenia trybu oszczednego, aby podtrzymywac gotowanie.
Rozmiar ptomienia mozna regulowac bezstopniowo.

Prawidtowe korzystanie z ptyty, ustawienie parametrow oraz zastosowanie odpowiednich na-
czyn pozwalajag zaoszczedzi¢ duze ilosci energii. Oszczednosc¢ energii wyglada nastepujaco:
- do 60% energii zostaje zaoszczedzone przy zastosowaniu odpowiednich garnkow,
- do 60% energii zostaje zaoszczedzone, gdy urzadzenie jest stosowane w sposob prawidtowy
i wybiera sie odpowiedni rozmiar ptomienia.
Warunkiem wydajnego i oszczednego uzytkowania ptyty jest zachowanie czystosci palnikow
(zwhaszcza otwordw i dysz). Dostosowanie do réznych rodzajow gazu.
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TABELA 3: DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH RODZAJOW GAZU

KATEGORIA URZADZENIA: 12H I2E 12E+ 12L 12HS I2ELS 12ELW 13+ 13B/P I13B/P I13B/P 13P

[2H3+ I2E3B/P 112HS3B/P 112ELWLS3B/P II2ELL3B/P

Palnik

aln\/

Natura\ny
CZO

Natura\ny
G2O

G2O

Butan G30
67

Butan G30 64
59

.
i
dyszy

20

52 72,6

47 72,6

45 72,6

97 =
130,8
130,8
1308

10 =

77 174
Butan G30 73 174
67 174

artosci nominalne

Wartoéci obnizone

Rodzaj gazu

10 860 0,40 344
10 860 0,40 344
10 860 0,40 344
18 1548 0,60 516
18 1548 0,60 516
18 1548 0,60 516
18 1548 0,60 516
24 2064 0,90 774
24 2064 090 774
24 2064 090 774
24 2064 090 774

TABELA 4: POROWNANIE ZRODEL GAZU | KRAJOW

[2H

I2E
[2E+
2L
[2HS
[2ELS
[2ELW

13+

138/P

13B/P
13B/P
I3P

G20 20mbar

G20 20mbar

G20/G25 przy 20/25 mbar
G25 25mbar

G20/G25.1 25 mbar

G20 20 mbar, G2.350 13 mbar
G20/G27 20 mbar

G30-G31(28-30)-37 mbar

G30 30 mbar

G30 37 mbar
G30 50mbar
G31 37 mbar

Kategoria gazu | Ciénienie zasiajace

AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE,
IT, LV, LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, SE, CH,
TR, GB

DE, LU
BE,FR
NL
HU
PL
PL

BE, CY,CZ, EE, FR, CR, IE, IT, LT, LU, LV,
PT, RO, SK, ES, CH, GB

BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU,
MT, NL, NO, SK, SI, SE, TR

PL
AT, DE, HU, CH
CH,FRGR,IE,ES,GB
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G20 20MBAR,

12H3+ i . GRJE.ITPTESGBCH.CZ,SISK
[12E3B/P G20 20mbar,g30 30mbar RO
lI2HS3B/P 8%8/ S5 Zombar HU
G20/G27 20mber,
IIZEBWESSB/R £2550 Bilben, 620 Wilber PL
o G20 20mbar,G25 25mbar,
II2ELL3B/P o209 Zombar; DE

A. Przed montazem urzadzenia nalezy zadbaé o to, aby lokalny system dystrybugcji (cisnienie
gazu) i regulacja urzadzenia byly ze sobg kompatybilne.

B. Warunki regulacji urzadzenia znajduja sie na tabliczce znamionowej.

C. Ptyta gazowa nie jest podtaczona do urzadzenia odprowadzajacego produkty spalania. Nale-
2y ja podfaczy¢ zgodnie z obowigzujacymi przepisami. Nalezy zwrdcic szczegding uwage na
stosowne wymagania dotyczace wentylagji.

D. UWAGA: stosowanie ptyty gazowej powoduje wytwarzanie ciepta, wilgoci i produktow spa-
lania w pomieszczeniu, w ktérym jest ona zainstalowana. Pomieszczenie powinno by¢ odpo-
wiednio wentylowana, zwtaszcza gdy korzysta sie z ptyty gazowej: otwory wentylacji natural-
nej musza by¢ otwarte lub nalezy zamontowac urzadzenie wentylacyjne.
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Karta produktu. Informacje dotyczace domowej ptyty grzejnej elektrycznej.
Zgodnie z dyrektywa UE 2009/125/WE i rozporzadzeniem komisji (UE) numer 66 / 2014

Marka: MPM Oznaczenie Wartosé Jednostka
Identyfikator modelu MPM-60-IMG-22
MIESZANA
Typ plyty grzejnej 2 x indukcja
2 x gaz
Liczba pél lub obszaréw grzejnych 2
Obszar grzejny FLEX o mocy 3500W
Technologia grzejna (indukcyjne pola lub obszary lndukchny obszar
. > 2 X grzejny
grzejne, promiennikowe pola grzejne, plyty lite)
W przypadku owalnych p6l lub obszaroéw grzejnych:
$rednica powierzchni uzytecznej dla kazdegg o NIE DOTYCZY | cm
elektrycznego pola grzejnego, w zaokragleniu do
5 mm
W przypadku nieowalnych pél lub obszarow
grzejnych: dtugos¢ i szerokos$¢ powierzchni L 38
uzytkowej dla kazdego elektrycznego pola lub w 18 om
obszaru grzejnego w zaokragleniu do 5 mm
Zuzycne energii dlg kazfiego pola lub obszaru EC eteeic coine 192,2/180,0/197,8 | Whikg
grzejnego w przeliczeniu na kg N
Zuzycie energii przez plyte grzejng w przeliczeniu na kg 190,3 Whikg
Liczba palnikow gazowych 2
Palnik maty ~ %
(pomocniczy)
Efektywno$¢ energetyczna dla kazdego palnika Palnik redni — %
gazowego (EE gas burner)
Palnik duzy o
(szybki) 54.74 %
Palnik WOK B %
Efektywno$¢ energetyczna plyty grzejnej gazowej  (EE gas hob) 54.74 %

Prawidlowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

Polska

Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu

uzytkowania nie nalezy wyrzucaé¢ z innymi odpadami pochodzgcymi z gosp-

odarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na srodowisko
i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji,
mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpaddéw z innymi odpad-
ami lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji
szkodliwych dla zdrowia i sSrodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbi-
oru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegoétowych in-
formacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik
powinien skontaktowa¢ sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem
przetwarzania zuzytego sprzetu.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze speini on
Twoje oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqtpliwosci na temat funkcjonowania lub
awarii produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. Dofozylismy
staran, aby procedury reklamacyjne byly maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller
Pieczatka sklepu/
Stamp shop

W razie awarii urzgdzenia
skontaktuj sie z naszym Serwisem
Centralnym pod numerem telefonu
+48 (22) 380 52 42 od poniedziatku
do piatku w godzinach 7.00-15.00.

Piecze¢ i podpis osoby dokonujgcej
montazu kuchni gazowej
lub elektrycznej

miejscowosé data
podpis

W przypadku pytan lub Przed zgloszeniem reklamacji
watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie
z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.

12-100 Szczytno, Zapoznalem sie i akceptuje

Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.

+48 (22) 380 52 42 Czytelny podpis kupujgcego/

Legible signature of the buyer
serwisdagd@mpm.pl
www.mpm.pl



OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
zumowq kupujgcemu z mocy prawa przystugujq
srodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktdrej warunki okresla
niniejsze oswiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te srodki ochrony prawne;j.

Gwarancji okreslonej w niniejszym oswiadczeniu

gwarancyjnym udziela gwarant - MPM AGD

Spoétka Akeyjna (KRS nr 0000399132, ul.

Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

oswiadczenie jest dofgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury polqgczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssqce, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem bqdz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury otoczenia,
wytadowania atmosferyczne, uzywanie
niezgodnych zinstrukcjq obstugi sSrodkow
eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktére dostaty sie do wnetrza, np.:
wilgoé, korozja, pyt, itp.);

c)  uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czesciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zarowki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdébek izmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytworca, ani sprzedawca,
aw szczegdlnosci na skutek niewtasciwej
lub niezgodnej zinstrukcjq instalacji,
uzytkowania albo innych przyczyn
lezgcych po stronie uzytkownika
lub 0séb trzecich (uzywania
NIEORYGINALNYCH materiatéw lub
akcesoriow),

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukcji
obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
ina wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancjq produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujgcy ma prawo zgdania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a)  naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujgcym,

b)  wprodukcie ujawni sie wada
uniemozliwiajgca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji mogq by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujgcego waznej karty gwarancyjnej

wraz zdowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpisdw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej
nazwy urzqdzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,
czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi
posiadaé adnotacje o podtgczeniu do instalacji
przez osobe o odpowiednich uprawnieniach)
atakze bez czytelnego podpisu kupujgcego jest
niewazna.

Urzqdzenia firmy MPM przeznaczone sq do

uzywania wytgcznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwigzanych z dziatalnosciq
gospodarczq. Uzywanie produktu niezgodne
ztakim przeznaczeniem powoduje utrate
gwarancji.

Uszkodzenie lub usuniecie tabliczki znamionowe;j

z produktu powoduje utrate gwarancji.

Procedura korzystania zgwarancji jest

nastepujgca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujgcy

moze — jezeli nie generuje to dla niego kosztow —

dostarczyé produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujgc
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujgcym.

Ewentualnie reklamujgcy moze skontaktowac

sie zSerwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (22) 380 52 42 w godzinach 7.00—

15.00 (numer dostepny od poniedziatku do pigtku

z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy) lub

mailowo: serwisdagd@mpm.pl, celem uzgodnienia

sposobu odebrania produktu od reklamujgcego

(na koszt gwaranta) — to rozwigzanie jest

szczegdlnie zalecane w przypadku, gdy produkt

wymaga fachowego demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odmdwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczysci¢ go na

koszt reklamujgcego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu
Date of repair naprawy/ wymienionych czesci/ serwisowego,/
Number repair Description of activities performed Stamp service point
and specific parts

Numer seryjny/
Serial number



MIEJSCOWOSC

Bartoszyce
Bartoszyce
Biate Bota
Biatystok
Biatystok
Bierutow
Bitgoraj
Bolestawiec
Bydgoszcz
Chetm
Chrzanow
Ciechanow
Czestochowa
Czestochowa
Czestochowa
Cwiklice
Elblag
Gdansk
Gdansk
Cdynia
Cdynia
Golczewo
Gorzow Wikp.
Crajewo
Grodzisk Mazowiecki
Crudzigdz
Grudzigdz
Inowroctaw
Jelenia Géra
Kalisz

Kalisz
Katowice
Kielce
Kieftczow
Koniakow
Konin
Koszalin
Krakow
Krakow
Krakow
Krakow
Krakow
Krakow
Krosno
Kwidzyn
Legnica
Lubawa
Lubin

Lublin
tomza
tomza
towicz

todz

todz

todz
Mierzyn
Miedzyrzec P.
Miawa
Munina

WYKAZ AUTORYZOWANYCH PUNKTOW SERWISOWYCH

ADRES
Warszawska 10
Bema 5
Ziarnista 13
Antoniukowska 54/9
Sienkiewicza 55a
Konopnickiej 38/6
3go Maja 72
Rozana 18b
Pucka 7
Zawadowka 74a
Berka Joselewicza S5a
Glowackiego 12
Paderewskiego 2
Sikorskiego 4/6
Niepodlegtosci 30
Orzechowa 4e
Ogolna 53
Trakt Sw. Wojciecha 223/225
Wika-Czarnowskiego2b/16
Jana z Kolna 30
Wojta Radtkego 34
Zwyciestwa 20
Moscickiego 14
0s. Mtodych 22
Dziatkowa 5
Sudecka 16
Al. 23-go Stycznia 56
Wojska Polskiego 33 lok 10
Forteczna 2A
Poznarska 2A
Gornoslaska 44-46
Utariska 16
Jana Nowaka Jezioranskiego 73
Wiosenna 29
Koniakow 1060
3 Maja 33
Matopolska 1C
Os.Oswiecenia 22a
Kosciuszki 56
Lotnicza 4
Krakusa 9
Al.Pokoju 20
Sw.Filipa 23/4
Legiondéw 2a
Staszica 22
Gniewomirowice 614
Zamkowa 23
Magnoliowa 9
Betonowa 6
Nowogrodzka 73
Prusa 14 lok. 75
os. Bratkowice 24-27
Marynarska 42
Lutomierska 69 lok. 3U
Kasprzaka 3
Welecka 50
Partyzantow 4a
Ptk. Franciszka Dudzinskiego 14
Diuga 19

TELEFON
22/ 380-52-42
690-313-233
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
85/ 664-22-05
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
75/ 735-12-24
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
23/ 672-48-34
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-43
22/ 380-52-42
55/ 232-19-61
22/ 380-52-42
22/380-52-42
22/ 380-52-42
58/ 661-62-08
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
86/ 272-45-51
22/755-58-72
22/ 380-52-42
56/ 462-07-41
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
62/ 753-43-02
32/ 254-72-28
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
501-216-408
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
55/ 613-10-13
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
86/ 219-09-00
46/ 830-23-27
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
91/ 482-66-63
83/ 371-40-06
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42



MIEJSCOWOSC

Nowy Sacz
Nowy Sacz
Nysa

Olecko
Olsztyn
Opole
Ostrowiec Swietokrzyski
Ostréw Wipk.
Pita
Piotrkéw Trybunalski
Ptock
Poznan
Poznan
Putawy
Raciborz
Radom
Reda

Ruda Slaska
Ruda Slaska
Rybnik
Rzeszow
Rzeszow
Siedlce
Sieradz
Stupsk
Stupsk
Stargard Szczecinski
Sokolniki
Suwatki
Szczecin
Tarnobrzeg
Tarnow
Tezew

Torun

Torun Grebocin
Trzebiatow
Wadowice
Watbrzych
Watbrzych
Watbrzych
Warszawa
Warszawa
Warszawa
Wagrowiec
Wegrow
Wielun
Wielurh
Wioctawek
Whoctawek
Whoctawek
Wolsztyn
Wroctaw
Zakopane
Zamosc
Zbgszynek
Zgierz
Zielona Gora
Ztocieniec
Ztotoryja
Zabnica

WYKAZ AUTORYZOWANYCH PUNKTOW SERWISOWYCH
ADRES

Barska 2
Franciszkanska 4

pl. Staromiejski 7
Nocznickiego 26
Btekitna 9

Szarych Szeregow 11
Samsonowicza 18K
Pitsudskiego 7

Jana Styki 3
Stowackiego 70a
Walecznych 9a paw.4
Goleszowska 26
Grunwaldzka 330
Olszewskiego 10
Wojska Polskiego 6a/3
Chrobrego 48
Wodniakéw 2/8
Piastowska 8

1 maja 318 B
Sktodowskiej-Curie 7
Krzyzanowskiego 12a
Stoneczna 1
Partyzantow 27a

Al. Pokoju 7

3-go Maja 77/5

Al. 3 Maja 82/25
Chopina 31/U/3
Sokolniki 8/1
Kowalskiego 19
Chmielewskiego 18
Kosciuszki 24
Graniczna 8a
Czyzykowska 68
tyskowskiego 29/35
t gkowa 5

Il Putku Utanow Tc

Pl. Bohateréw Getta 1
Dtuga 39

B. Chrobrego 51
Armii Krajowej 48
Ptocka 15a
Uniejowska 6
Chmielna 106b/lok.57
Rogozinska 2%9e
Strazacka 2

Sieniec 80c
Kilinskiego 2

Okrzei 46
Broniewskiego 20
Okrzei 46

Thoki 112

Bora Komorowskiego 18
Kamieniec 21

Reja 2

Plac Dworcowy 4/1
Parzeczewska 21
Wyszyniskiego 34c
Cieszynska 19
Zeromskiego 5/1
Graniczna 25

TELEFON
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
77/ 457-80-87
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
32/ 415-26-04
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42

32/ 771-73-12
32/ 422-52-97
22/ 380-52-42
17/ 853-38-63
22/ 380-52-42
43/ 822-71-1
22/ 380-52-42
59/ 843 60 83
91/ 577-26-76
22/ 380-52-42
87/ 565 56 90
22/ 380-52-42
15/ 822-35-74
22/ 380-52-42
58/ 531-18-07
56/ 648-01-73
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
33/ 823-34-27
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
74/ 846-34-54
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42

501-162-992
67/ 268-53-98
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
43/ 843-64-75
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
54/ 231-22-75
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
18/ 206-36-54
22/ 380-52-42
68/ 384-92-10
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-42
22/ 380-52-43
33/ 864-25-10
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy do skorzystania
z szerokigj oferty handlowej firmy MIB N

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandwek, Polska
biuro tel.: (22) 3805200, serwis tel.: (22) 3805242, BDO: 000027599

WWW.MPM.PL
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