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SAFETY CONDITIONS. IMPORTANT INSTRUCTIONS ON SAFETY OF USE
PLEASE READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

The warranty conditions are different, if the device is used for commercial purpose.

1. Before using the product please read carefully and always comply with the following
instructions. The manufacturer is not responsible for any damages due to any misuse.

2. The product is only to be used indoors. Do not use the product for any purpose that is
not compatible with its application.

3. The device voltage is 220-240V, ~50/60Hz. For safety reasons it is not appropriate to
connect multiple devices to one power outlet.

4. Please be cautious when using around children. Do not let the children to play with the
product. Do not let children or people who do not know the device to use it without
supervision.

5. WARNING: This device may be used by children over 8 years of age and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or persons without experience or
knowledge of the device, only under the supervision of a person responsible for their
safety, or if they were instructed on the safe use of the device and are aware of the
dangers associated with its operation. Children should not play with the device. Cleaning
and maintenance of the device should not be carried out by children, unless they are
over 8 years of age and these activities are carried out under supervision.

6. After you are finished using the product always remember to gently remove the plug from
the power outlet holding the outlet with your hand. Never pull the power cable!!!

7. Never leave the product connected to the power source without supervision. Even when
use is interrupted for a short time, turn it of f from the network, unplug the power.

8. Never put the power cable, the plug or the whole device into the water. Never expose the
product to the atmospheric conditions such as direct sun light or rain, etc.. Never use the
product in humid conditions.

9. Periodically check the power cable condition. If the power cable is damaged the product
should be turned to a professional service location to be replaced in order to avoid
hazardous situations.

10. Never use the product with a damaged power cable or if it was dropped or damaged in
any other way or if it does not work properly. Do not try to repair the defected product
yourself because it can lead to electric shock. Always turn the damaged device to a
professional service location in order to repair it. All the repairs can be done only by
authorized service professionals. The repair that was done incorrectly can cause
hazardous situations for the user.

11. Never put the product on or close to the hot or warm surfaces or the kitchen appliances
like the electric oven or gas burner.

12. Never use the product close to combustibles.

13. Do not let cord hang over edge of counter or touch hot surfaces.

14. In order to provide additional protection, it is recommended to install residue current
device (RCD) in the power circuit, with residual current rating not more than 30 mA.
Contact professional electrician in this matter.

15. The device is not intended for industrial food processing.

16. Do not immerse the motor unit in water. Do not wash in dishwashers. Do not expose
the device and its accessories to high temperatures (above 60°C).

17. Before cleaning and removing accessories set the speed control to “0” position and
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unplug the power cable.

118. Before operating the device check if all parts and accessories are properly mounted: |

- planetary food processor: ensure the attachment is fully inserted into the socket, |
otherwise your mixing result may be affected.

- meat grinder: the grinding assembly needs to be carefully assembled. Inaccurate |

. assembly can cause poor grinding performance and knife and hole plate blunting. \

19. Use only original accessories supplied with the meat grinder and planetary food

| processor. |

20. Do not overload the device with excess product or shoving the product in too hard. Use|

| onlydthe pusher for shoving the product in. Using other object can damage the meat |
grinder.

22. The meat to be ground should be free of bones, gristles, tendons or veins. Cut the \

_bigger parts into pieces. |

23. Do not cover the ventilation holes in the housing while the device is on.

24. Do not grind dry poppy seed. The poppy seed needs to be steamed and soaked before!

. grinding. \

‘25. Do not exceed % bowl high when fill up by food ingredients. |

26. Store the device out of the reach of children.

| |

Product description: Multifunction Planetary food processor AD4221

‘1 .Housing arm 2. Motor housing ‘
3.Anti-splash cover 4.Mixing bowl 7,0 liters

‘5.Front cover of mincer 6.Plastic pusher ‘
7.Tilt knob 8.Speed control knob

9.Egg whisk 10.Mixing beater

‘11 .Dough hook 12.Fixing nut |
13.Sieves 3,5,7mm 14.Mincing cross blade

t5.Worm gear 16. Mincing tray \
‘17. Mincing chamber 18.Mixer’s attachment nest with spring |
BEFORE FIRST USING

[1. All parts of the device are to be thoroughly cleaned before being used for the first time. See section: “Cleaning and Maintenance”. |

2. Stand the device on a horizontal and flat surface.

3. Never operate the device without the supervision. |

4. Do not touch moving parts with your fingers. Let the rotating accessories to stop before open the bowl.

WARNING: DO NOT USE MIXING AND MINCING FUNCTIONS AT THE SAME TIME !! ONLY USE ONE OF THEM. ‘

+ When using mixing function the front cover (5) should be located at its position.

r When using mincing function the bowl (4) with anti-splash cover (3) should be located at their position to protect end user against ‘
rotation of the mixer’s attachment nest with spring (18).

‘5. Switch off the device and disconnect from supply before changing accessories. ‘

ASSEMBLY WAY: Mixer function

‘Before assembling the food processor, be sure the power cord unplugged from the power outlet and the speed control knob is on the "0'*
position.

1 Place the bowl in the motor unit, then turn it clockwise until you feel it cannot move any further to the left. The bowl is blocked. \

2.Choose proper attachment to required operation:

- Egg whisk (9) for whipping :egg whites, cake creams, whipped cream, etc. |

- Mixing beater (10) for mixing light mixtures: mayonnaise, pancake batter, sponge cake, etc.

- Dough hook (11) for kneading heavy dough: bread dough, yeast dough, etc. |

3. Put the proper attachment (9 or 10 or 11) on the bolt of the mixer’s attachment nest with spring (18). Adjust the position of two protrude

|  metal elements to come inside concave places of the mixer's attachment nest with spring (18) — look at picture A. Push the \
attachment upwards until the spring is fully compressed, turn fully clockwise and release — look at picture B.

‘4. Put food ingredients into the bowl and press the tilt knob (7) down side to close the housing arm (1). ‘

5. Plug in the device and rotate the speed knob (8) for required speed. The speed 0 means motor stopped, the speed 1 means slowest

‘ speed, the speed 6 means maximum rotation. P — means Pulse mode, it means pulse rotating of gears when the knob (8) is kept at ‘
Pulse position.

6. After use switch off the device by rotate the speed knob (8) to position 0 and plug of f the device.

‘7. Press the tilt knob (7) down side to lift the housing arm (1). If mixed mixture is correct, take away the attachment. To take away the |
attachment, lift it a little to compress the spring completely, then turn left side whole attachment and pull it down.

8. Tum the bowl (4) counterclockwise and remove it from the motor housing (2) by keeping with both hands. Remember the bowl can be |
heavy.

J— J— — & J— J— J— J— — — J— J— J— J— — —
| |




|ASSEMBLY WAY: Grinder function |

1.Place the bowl (4) on the motor housing (2) and close the housing arm (1) by pressing the tilt knob (7). Do not assemble any

| attachments inside the bowl (4). Itis need to protect you against rotating of the mixer 's attachment nest with spring (18). It is normal
the mixer’s attachment nest with spring (18) is rotating inside the bowl when using the mincer .

2.Take away the front cover (5) to set up the grinder. |

3. Inside mincing chamber (17) place the worm gear (15), next place the mincing cross blade (14) correct. Take attention to place it

| correct side, same as shown at picture C. Next, place the proper sieve (13) and LIGHTL Y screw the fixing nut (12) in the end. |

REMARK: the fixing nut (12) has to be screwed LIGHTLY BEFORE assemble the whole mincing unit to the motor housing (2). It is need

| toadjust the position of hexagonal hole (picture D1) in mincing unit to the hexagonal shaft in motor housing (2). |

4.Place the mincer’s unit in the position shown at picture D3 (slope position), push it inside the motor housing (2) and turn left to vertical

| position shown at picture D4. The black round button close to the mincer’s unit will come back to protrude position. Screw the fixing ‘
nut (12) tightly now.

‘5. Mount the mincing tray (16) on the top of the mincing chamber (17). ‘

6. To dismantle the mincer’s unit, press the black round button act in the reverse order.

‘USAGE: Mixer function |

+ Kneading heavy dough (bread dough, yeast dough, etc.)

Assemble the dough hook (11). Put food ingredients inside the bowl. Suggested flour and water ration is: 5:3. Maximum flour quantity: |
1500g. It is recommended to start kneading at speed 1 or 2 for not longer than 20 seconds continuously operation. Next, set up the

| speed 3 and operate not longer than 4 minutes continuously at a time. |

« Mixing light mixtures (mayonnaise, pancake batter, sponge cake, etc.)

IAssemble the mixing beater (10). Put food ingredients inside the bowl to max % high of the bowl. Switch on speed 3-4 and mix as long |
need to achieve desired density. Use not longer than 4 minutes continuously at a time.

|* Whipping (egg whites, cake creams, whipped cream, etc.) |

Assemble the egg whisk (9).

[For egg whites whipping: Put egg whites inside the bowl to max 24 eggs. Switch on speed 4-6 and mix, about 5 minutes until stif f. Mixing
time depends of the size of eggs.

‘Forwhipped cream: put at least 250ml of fresh cream (previously chilled in a refrigerator for at least 8 hours).. Mix it at speed 4 to 6 for |
about 5 minutes. Do not exceed the quantity of %2 high of the bowl of poured fresh cream to keep enough space for whipped cream.

‘USAGE: Grinder function |

‘1. Cut all foods into pieces (sinewless, boneless and fatless beef or pork is recommended, approximately size: (20 mm x 20 mm x 60 ‘
mm,) so that they fit easily into the mincing tube (17).

2. Plug in the device and switch on and then turn the speed control knob (8) to 4-6 speeds.

3. Feed food into the mincing tray (16). Use for it only the plastic pusher (6). |

4. After use switch the device off and unplug it from the power supply.

I5. Use no longer than 4 minutes continuously at a time. \

6. The device is equipped in 3 sieves with holes diameter 3mm, 5mm and 7mm, chose suitable hole plate to your desired dish.

- 3 mm sieve - fine mesh for grinding to a fairly compact, uniform consistency . Perfect for stuffing and paté. |

- 5 mm strainer - medium mesh for grinding meat for minced cutlets, burgers, meatballs and fillings for dumplings, pancakes and tortillas.

|~ By using this strainer you can also grind vegetables, hard cheese and even nuts. |

- 7 mm strainer - thick mesh for grinding meat with a distinct structure. The strainer is intended for the production of sausages and

| giblets. |

‘OVERHEAT PROTECTION DEVICE ‘
The device will switch off automatically after 15 minutes of continuous operation to protect the motor against overheating. There is need
‘ to plug off the device and let it cool down before next use. The device when cooled down will operate normally. ‘

CLEANING AND MAINTENANCE

‘1 .Before cleaning the device, be sure the power cord unplugged from the power outlet and the speed control knob is on the "0" position.‘
Let the device cools down before cleaning.

I2.Disassemble all accessories from motor housing (2). Do not clean the accessories while mounted on the machine's drive assembly . \

3.Don't use aggressive detergents to clean the motor housing (2), as it may remove the informational graphic symbols such as: scale,

| signs, safety marks, etc. |

4.Do not wash the metal parts in dishwashers. Aggressive cleaning agents used in dishwashers cause the metal parts to turn black.

| Handwash the metal parts using traditional washing-up liquid. Use soft brush. |

5.Wipe the external parts with kitchen towel or soft cloth.

6. Do not use abrasive materials to clean the device. |

7. Don'timmerse the motor housing () in water or other liquids.

\

TECHNICAL DATA
‘Power supply: 220-240V ~50/60Hz ‘
Power: 1200W

‘Max Power: 2200W ‘
Stainless steel bowl 7 liters

Max operation time in one cycle: 15 minutes.

‘Minimum rest time between cycles: 10 minutes at least. |

‘ To protect your environment: please separate carton boxes and plastic bags and dispose them in corresponding waste ‘
bins. Used appliance should be delivered to the dedicated collecting points due to hazarsous components, which may
| effect the environment. Do not dispose this appliance in the common waste bin. |



DEUTSCH

SICHERHEITSBEDINGUNGEN. \(/BVIIECBI_IIQRSEII-FSINWEISE ZUR SICHERHEIT DES
BITTE SORGFALTIG LESEN UND FUR ZUKUNFTIGE BEZUG AUFBEWAHREN
Die Garantiebedingungen gelten abweichend, wenn das Geréat gewerblich genutzt wird.
1. Bitte lesen Sie vor der Verwendung des Produkts die folgenden Anweisungen sorgféaltig
durch und befolgen Sie sie immer. Der Hersteller haftet nicht fur Schaden durch
Missbrauch.
2. Das Produkt darf nur in Innenrdumen verwendet werden. Verwenden Sie das Produkt
nicht fiir einen Zweck, der nicht mit seiner Anwendung kompatibel ist. _ .
3. Die Geratespannung betragt 220-240V, ~50/60Hz. Aus Sicherheitsgriinden ist es nicht
sinnvoll, mehrere Gerate an eine Steckdose anzuschliefen.
4. Bitte seien Sie vorsichtig, wenn Sie in der Nahe von Kindern verwenden. Lassen Sie die
Kinder nicht mit dem Produkt spielen. Lassen Sie Kinder oder Personen, die das Gerat
nicht kennen, es nicht ohne Aufsicht benutzen.
5. WARNUNG: Dieses Gerét darf von Kindern iiber 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Personen
ohne Erfahrung oder Kenntnis des Gerats nur unter Aufsicht einer flr ihre Sicherheit
verantwortlichen Person verwendet werden, oder wenn sie in den sicheren Umgang mit
dem Gerat eingewiesen wurden und sich der Gefahren bewusst sind, die mit dem Betrieb
verbunden sind. Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung
des Gerates sollte nicht von Kindern durchgeflhrt werden, es sei denn, sie sind tber 8
Jahre alt und diese Tatigkeiten werden unter Aufsicht durchgeftihrt.
6. Denken Sie nach Beendigung der Verwendung des Produkts immer daran, den Stecker
vorsichtig aus der Steckdose zu ziehen, indem Sie die Steckdose mit der Hand halten.
Ziehen Sie niemals am Netzkabel!!!
7. Lassen Sie das Produkt niemals ohne Aufsicht an die Stromquelle angeschlossen. Auch
wenn die Nutzung flr kurze Zeit unterbrochen wird, schalten Sie es vom Netzwerk aus,
ziehen Sie den Netzstecker.
8. Niemals das Netzkabel, den Stecker oder das ganze Gerat ins Wasser tauchen. Setzen
Sie das Produkt niemals atmospharischen Bedingungen wie direkter Sonneneinstrahlung
oder Regen usw. aus. Verwenden Sie das Produkt niemals unter feuchten Bedingungen.
9. Uberpriifen Sie regelmafig den Zustand des Netzkabels. Wenn das Netzkabe
beschadigt ist, sollte das Produkt zum Austausch an eine Fachwerkstatt (ibergeben
werden, um gefahrliche Situationen zu vermeiden.
10. Verwenden Sie das Produkt niemals mit einem beschadigten Netzkabel oder wenn es
heruntergefallen oder auf andere Weise beschadigt wurde oder wenn es nicht richtig
funktioniert. Versuchen Sie nicht, das defekte Produkt selbst zu reparieren, da dies zu
einem Stromschlag flihren kann. Bringen Sie das beschadigte Gerat immer zu einer
Fachwerkstatt, um es reparieren zu lassen. Alle Reparaturen dirfen nur von autorisierten
Servicetechnikern durchgefiihrt werden. Die unsachgemaf durchgeflihrte Reparatur kann
zu gefahrlichen Situationen fur den Benutzer flihren.
11. Stellen Sie das Produkt niemals auf oder in die Nahe von heilen oder warmen
Oberflachen oder Kiichengeraten wie Elektroherd oder Gasbrenner.
12. Verwenden Sie das Produkt niemals in der Nahe von brennbaren Stoffen.
11) 3. _!_r?ssen Sie das Kabel nicht tiber die Kante der Theke hangen oder heie Oberflachen
erihren.
14. Um zusatzlichen Schutz zu bieten, wird empfohlen, einen Fehlerstromschutzschalter
(RCD) im Stromkreis mit einem Fehlerstromwert von nicht mehr als 30 mA zu installieren.
Wenden Sie sich in dieser Angelegenheit an einen Elektrofachmann.
15. Das Gerat ist nicht fir die industrielle Lebensmittelverarbeitung bestimmt.
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16. Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser. Nicht in Splimaschinen waschen. Setzen
Sie das Geréat und sein Zubehdr keinen hohen Temperaturen (lUber 60°C) aus.

17. Bevor Sie Zubehdr reinigen und entfernen, stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf
Position ,0° und ziehen Sie das Netzkabel ab. . _ o
18. Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, priifen Sie, ob alle Teile und Zubehdrteile richtig
montiert sind:

- Planeten-Kiichenmaschine: Stellen Sie sicher, dass der Aufsatz vollstandig in die Buchse
eingesteckt ist, da sonst Ihr Rihrergebnis beeintrachtigt werden kann.

- Fleischwolf: Die Mahleinheit muss sorgfaltig zusammengebaut werden. Eine ungenaue
Montage kann zu schlechter Schleifleistung und zum Abstumpfen von Messer un
Lochplatte fuhren.

19. Verwenden Sie nur Originalzubehar, das mit dem Fleischwolf und der Planeten-
Kuchenmaschine geliefert wurde. o . .

20. Uberladen Sie das Gerat nicht mit Uberschissigem Produkt oder schieben Sie das
Produkt nicht zu stark ein. Verwenden Sie zum Einschieben des Produkts nur den Stopfer.
Die Verwendun? anderer Gegenstande kann den Fleischwolf beschadigen.

22. Das zu zerkleinernde Fleisch sollte frei von Knochen, Knorpeln, Sehnen oder Adern
sein. Schneiden Sie die gréf&eren Teile in Stiicke. i i

23. Decken Sie die Beluttungsoffnungen im Gehause nicht ab, wahrend das Gerat
eingeschaltet ist.

24. Mahlen Sie keinen trockenen Mohn. Der Mohn muss vor dem Mahlen gedampft und
eingeweicht werden.

25. Uberschreiten Sie nicht die Hohe von % Schissel, wenn Sie sich mit
Lebensmittelzutaten flillen.

26. Bewahren Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Produktbeschreibung: Multifunktions-Planeten-Kiichenmaschine Ad4221

1.Gehausearm 2. Motorgeh&use

3. Spritzschutzdeckel 4. Rihrschissel 7,0 Liter
5.Frontabdeckung des Fleischwolfs 6.Kunststoffschieber
7.Neigungsknopf 8.Geschwindigkeitsregler

9. Schneebesen 10. Riihrbesen

11.Knethaken 12.Befestigungsmutter

13.Siebe 3, 5,7 mm 14.Zerkleinerungskreuzmesser
15.Schneckengetriebe 16. Fleischwolf

17. Zerkleinerungskammer 18. Aufsatznest fiir Mischer mit Feder

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

1. Alle Teile des Gerates sind vor der ersten Inbetriebnahme griindlich zu reinigen. Siehe Abschnitt: ,Reinigung und Wartung".

2. Stellen Sie das Gerét auf eine horizontale und ebene Flache.

3. Betreiben Sie das Gerat niemals ohne Aufsicht. ) ) ) o L

4. Berlihren Sie keine beweglichen Teile mit den Fingern. Lassen Sie das rotierende Zubehdr stehen, bevor Sie die Schissel 6ffnen.
WARNUNG: VERWENDEN SIE NICHT DIE FUNKTIONEN MISCHEN UND WACKEN GLEICHZEITIG !! VERWENDEN SIE NUR EINEN.
+ Bei Verwendung der Mischfunktion sollte sich die Frontabdeckung (5) an ihrer Position befinden.

+ Bei Verwendung der Zerkleinerungsfunktion sollte sich die Schissel (4) mit Spritzschutzdeckel (3) an ihrer Position befinden, um den
Endverbraucher gegen das Drehen des Aufsatznests des Mixers mit Feder (185) zu schitzen.

5. Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der Stromversorgung, bevor Sie Zubehdr wechseln.

MONTAGEWEG: Mixer-Funktion

Stellen Sie vor dem Zusammenbau der Kiichenmaschine sicher, dass das Netzkabel aus der Steckdose gezogen ist und sich der
Geschwindigkeitsregler auf der Position ,0" befindet.

1.Setzen Sie die Schissel in die Motoreinheit und drehen Sie sie dann im Uhrzeigersinn, bis Sie sptiren, dass sie sich nicht weiter nach
links bewegen kann. Die Schiissel ist blockiert.

2.Wahlen Sie die richtige Befestigung fiir den erforderlichen Betrieb:

- Schneebesen (9) zum Schlagen von: EiweiR, Kuchencreme, Schlagsahne usw.

- Riihrbesen (10) zum Mischen von leichten Mischun(B;en: Mayonnaise, Pfannkuchenteig, Biskuitkuchen usw.

- Knethaken (11) zum Kneten von schweren Teigen: Brotteig, Hefeteig usw.

3. Setzen Sie den passenden Aufsatz (9 oder 10 oder 11) auf den Bolzen des Befestigungsnests des Mischers mit Feder (18). Stellen Sie
die Position zweier hervorstehender Metallelemente so ein, dass sie mit der Feder (18) in die konkaven Stellen des Aufsatznests des
Mischers kommen - siehe Bild A. Driicken Sie den Aufsatz nach oben, bis die Feder vollstandig zusammengedriickt ist, drehen Sie ihn
voIIsténdigSim Uhrzeigersinn und lassen Sie ihn los — siehe Bild B .

4. Geben Sie Lebensmittelzutaten in die Schiissel und driicken Sie den Kippknopf (7) nach unten, um den Gehéusearm (1) zu schlieBen.
5. Stecken Sie das Gerat ein und drehen Sie den Geschwindigkeitsknopf (8) auf die gewunschte Geschwindigkeit. Geschwindigkeit 0
bedeutet Motor estopgt, Geschwindigkeit 1 bedeutet langsamste Geschwindigkeit, eschwindigkeit 6 bedeutet maximale Rotation. P —
bedeutet Puls-Modus, bedeutet Puls-Drehen der Zahnrader, wenn der Knopf (8) in der Puls-Position gehalten wird.

6. Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch aus, indem Sie den Gesghwindigkeitsknopf (8) auf Position 0 drehen und das Geréat



~ |ausstecken. — — — — — — — — — — — — — — — — — — — — |
‘7. Driicken Sie den Kippknopf (7) nach unten, um den Gehdusearm (1) anzuheben. Wenn die gemischte Mischung richtig ist, nehmen Si‘e
‘den Aufsatz weg. Um den Aufsatz zu entfernen, heben Sie ihn ein wenig an, um die Feder vollstandig zusammenzudriicken, drehen Sie ‘
dann den gesamten Aufsatz nach links und ziehen Sie ihn nach unten.
8. Drehen Sie die Schiissel (4) gegen den Uhrzeigersinn und nehmen Sie sie mit beiden Handen vom Motorgehause (2) ab. Denken Sie
‘daran, dass die Schiissel schwer sein kann. |

IMONTAGE WEG: Grinder-Funktion |
1. Setzen Sie die Schissel (4) auf das Motorgehduse (2) und schlieBen Sie den Gehausearm (1? durch Driicken des Kippknopfes (7).
‘Montieren Sie keine Aufsatze im Inneren der Schissel (4). Es ist notwendig, Sie mit der Feder (18) gegen das Verdrehen des ‘
(Ejiefﬁtstigungsdneslt:? qeshMis”chers zudsczthUt(?n. Es ist normal, dass sich das Aufsatznest des Mixers mit der Feder (18) in der Schiissel
reht, wenn der Fleischwolf verwendet wird.
2.Zum Aufstellen des Mahlwerks die Frontabdeckung (5) abnehmen. \
3. Platzieren Sie in der Hackkammer (17) das Schneckenrad (15), dann setzen Sie das Hackmesser (14) richtig ein. Achten Sie auf die
[richti %Stfeitet, wie in Bild C gezeigt. Setzen Sie dann das richtige Sieb (13) ein und schrauben Sie die Befestigungsmutter (12) LEICHT |
am Ende fest.
‘ANMERKUNG: Die Befestigungsmutter (12) muss LEICHT angeschraubt werden, BEVOR das gesamte Zerkleinerungsag?(regat am ‘
Mo%orgeﬂﬁuse gimontiert wird. Es ist erforderlich, die Position des Sechskantlochs (Bild D1) im Fleischwolf auf die Sechskantwelle im
otorgehuse (2) anzupassen.
14 Stellen Sie die Fleischwolfeinheit in die in Bild D3 gezeigte Position (schrage Position), schieben Sie sie in das Motorgehduse (2) und |
drehen Sie sie nach links in die in Bild D4 gezeigte vertikale Position. Der schwarze runde Knopf in der Nahe des Fleischwolfs kehrt in die
lhervorstehende Position zuriick. Schrauben Sie nun die Befestigungsmutter (12) fest. |

5. Montieren Sie das Zerkleinerungsblech (16) oben auf der Zerkleinerungskammer (172: )
‘6. Um die Fleischwolfeinheit zu demontieren, driicken Sie den schwarzen runden Knopf in umgekehrter Reihenfolge. ‘
VERWENDUNG: Mixer-Funktion
I Kneten von schwerem Teig (Brotteig, Hefeteig, etc.) \
Den Knethaken (11? zusammenbauen. Geben Sie Lebensmittelzutaten in die Schiissel. Das empfohlene Mehl- und Wasserverhaltnis ist:
5:3. Maximale Mehlmenge: 1500g. Es wird empfohlen, mit dem Kneten bei Geschwindigkeit 1 oder 2 fiir nicht langer als 20 Sekunden |
Dauerbetrieb zu beginnen. Stellen Sie als nachstes die Geschwindigkeit 3 llein und betreiben Sie nicht langer als 4 Minuten am Sttick.
‘- Mischen von leichten Mischungen (Mayonnaise, Pfannkuchenteig, Biskuitkuchen usw.) ‘
Montieren Sie den Mischriihrer ?10). Geben Sie Lebensmittelzutaten in die Schiissel bis maximal % Hohe der Schissel. Schalten Sie
‘Geschvg’indigkeit 3-4 ein und mischen Sie so lange, bis die gewlinschte Dichte erreicht ist. Nicht langer als 4 Minuten am Sttick |
verwenden.
+ Schlagen (EiweiB8, Kuchencreme, Schlagsahne usw.)

ontieren Sie den Schneebesen (9).
Montieren Sie den Schneeb: 9
Fur das Schlagen von Eiweil: Geben Sie das EiweiR in die Schiissel, bis maximal 24 Eier vorhanden sind. Geschwindigkeit 4-6
‘einschalten und ca. 5 Minuten steif mischen. Die Mischzeit hangt von der GroRe der Eier ab. ‘
Fir Schlagsahne: Geben Sie mindestens, 250 ml frische Sahne (zuvor fir mindestens 8 Stunden im Kihlschrank gekiihlt). Mischen Sie
sie auf Stufe 4 bis 6 fiir etwa 5 Minuten. Uberschreiten Sie nicht die Menge von %2 Hohe der Schiissel mit eingegossener frischer Sahne,
lum geniigend Platz fiir die Schlagsahne zu haben. |
[VERWENDUNG: Grinder-Funktion |
1. Schneiden Sie alle Lebensmittel in Stiicke ﬁem fohlen wird sehnen-, knochen- und fettfreies Rind- oder Schweinefleisch, ungefahre
GrofRe: (20 mm x 20 mm x 60 mm), damit sie leicht in das Fleischwolfrohr (17) passen.
2. Stecken Sie das Gerat ein und schalten Sie es ein und drehen Sie dann den Geschwindigkeitsregler (8) auf 4-6 Geschwindigkeiten. |
3. Futtern Sie das Futter in das Fleischwolf-Tablett $16). Verwenden Sie dazu nur den Kunststoffschieber (6).
l4. Schalten Sie das Gerat nach Gebrauch aus und trennen Sie es vom Stromnetz. |
5. Nicht langer als 4 Minuten am Stiick verwenden.
6. Das Gerat ist ausgestattet mit 3 Sieben mit Lochdurchmesser 3mm, 5mm und 7mm, wahlen Sie passende Lochplatte zu lhrem |
6. Das Gerat ist tattet mit 3 Sieben mit Lochdurch 3mm, 5 d 7 ahlen Si de Lochplatte zu |h
gewtinschten Gericht.
- 3 mm Sieb - feinmaschig zum Mahlen zu einer relativ kompakten, gleichméaRigen Konsistenz. Perfekt zum Fiillen und Pasteten.
[ 5 mm Sieb - mittlere Maschenweite zum Zerkleinern von Fleisch fur Hackschnitzel, Burger, Frikadellen und Fiillungen fiir Knédel, |
Pfannkuchen und Tortillas. Mit diesem Sieb kdnnen Sie auch Gemuse, Hartkése und sogar Niisse mahlen.

- 7 mm Sieb - dickes Sieb zum Zerkleinern von Fleisch mit einer ausgeprégten Struktur. Das Sieb ist fiir die Herstellung von Wiirsten und
Innereien bestimmt.

‘UBERHITZUNGSSCHUTZVORRICHTUNG . |
Das Gerat schaltet sich nach 15 Minuten Dauerbetrieb automatisch ab, um den Motor vor Uberhitzung zu schiitzen. Vor dem néchsten
Gebrauch muss das Gerat vom Stromnetz getrennt und abgekiihlt werden. Nach dem Abkiihlen funktioniert das Gerat normal. ‘

[REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG |
1. Bevor Sie das Gerat reinigen, vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel aus der Steckdose gezogen ist und sich der
‘Geschwindigkeitsregler auf der Position ,0" befindet. Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung abkihlen. ) ‘
2.Demontieren Sie alle Zubehdrteile vom Motorgehduse (2). Reinigen Sie das Zubehdr nicht, wahrend es an der Antriebsbaugruppe der
Maschine montiert ist.

3.Verwenden Sie keine aggressiven Reinigunﬁsmittel zum Reinigen des Motorgeh&uses (2), da dadurch die grafischen |
Informationssymbole wie: Skala, Schilder, Sicherheitsmarkierungen usw. entfernt werden konnen.

4. Waschen Sie die Metallteile nicht in Spiilmaschinen. Aggressive Reinigungsmittel in Geschirrspiilern lassen die Metallteile schwarz |
werden. Waschen Sie die Metallteile von Hand mit einem herkdmmilichen Spulmittel. Verwenden Sie eine weiche Biirste.

‘S.Wischen Sie die duferen Teile mit einem Kiichentuch oder einem weichen Tuch ab. ‘
6. Verwenden Sie keine scheuernden Materialien, um das Gerét zu reinigen.

‘7. Tauchen Sie das Motorgehause () nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten.

TECHNISCHE DATEN

|Stromversorgung: 220-240V ~50/60Hz |
Leistung: 1200

‘Maxima e Leistung: 2200W ‘
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Maximale Betriebszeit in einem Zyklus: 15 Minuten.
‘Mindestruhezeit zwischen den Zyklen: mindestens 10 Minuten. ‘

Den Pappkarton im Altpapier entsorgen. Polyathylenbeutel (PE) in dem Behalter fiir Kunststoff entsorgen. Das abgenutzte Gerat zum
| Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle bringen, da es gefihrliche Substanzen enthilt, die die Umwelt gefahrden konnen. Das |
Gerat sollte in einer Form abgegeben werden, die eine weitere Nutzung unmdglich macht. Wenn es Batterien enthalt, sollten diese

\ mEmmmmm  '2Usgenommen und separat an einer Sammelstelle abgegeben werden. Das Gerét darf nicht in den Hausmiill rausgeworfen werden!ﬂ

__
| CONDITIONS DE SECURITE. INSTRUCTIONS IMPORTANTES SUR LA SECURITE
| D'UTILISATION o |
. VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT ET CONSERVER POUR REFERENCE FUTURE |
%es conditions de garantie sont différentes si 'appareil est utilisé a des fins commerciales.

. Avant d'utiliser le produit, veuillez lire attentivement et toujours respecter les instructions |
suivantes. Le fabricant n'est pas responsable des dommages dus a une mauvaise \

tilisation.

. Le produit ne doit étre utilisé qu'a l'intérieur. N'utilisez pas le produit a des fins |
incompatibles avec son application. |
3. La tension de I'appareil est de 220-240V, ~50/60Hz. Pour des raisons de sécurite, il n'est,
pas approprié de connecter plusieurs appareils a une seule prise de courant.

4. S'il vous plait soyez prudent lorsque vous utilisez autour des enfants. Ne laissez pas les |
enfants jouer avec le produit. Ne laissez pas des enfants ou des personnes qui ne \
gonnaissent pas l'appareil |'utiliser sans surveillance.

.AVERTISSEMENT : Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou des |

ersonnes sans experience ou connaissance de |'appareil, uniquement sous la supervision |

'une personne responsable de leur sécurité, ou s'ils ont regu des instructions sur
['utilisation strre de I'appareil et sont conscients des dangers associés a son \
fonctionnement. Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil. Le nettoyage et I'entretien,
de I'appareil ne doivent pas étre effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et

ue ces activités sont effectuées sous surveillance. |
6. Une fois que vous avez fini d'utiliser le produit, n'oubliez jamais de retirer délicatement la |
fiche de la prise de courant en tenant la prise avec votre main. Ne tirez jamais sur le cable |

‘alimentation !!!
T. Ne laissez jamais le produit connecté a la source d'alimentation sans surveillance. Méme|
lorsque l'utilisation est interrompue pendant une courte periode, eteignez-le du réseau, |
débranchez I'alimentation.

8. Ne mettez jamais le cable d'alimentation, la fiche ou I'ensemble de I'appareil dans l'eau. |
N'exposez jamais le produit aux conditions atmosphériques telles que la lumiére directe du |
%oleil ou la pluie, etc. N'utilisez jamais le produit dans des conditions humides.

. Veérifiez périodiquement I'état du cable d'alimentation. Si le cable d'alimentation est |
endommagé, le produit doit étre remis a un centre de service professionnel pour étre \
remplacé afin d'éviter les situations dangereuses. |
%O. N'utilisez jamais le produit avec un cable d'alimentation endommagé ou s'il est tombé
ou endommagé de toute autre maniére ou s'il ne fonctionne pas correctement. N'essayez |
@as de réparer vous-méme le produit defectueux car cela peut entrainer un choc électrique.,

onfiez toujours I'appareil endommagé a un centre de service professionnel afin de le
réparer. Toutes les réparations ne peuvent étre effectuées que par des professionnels de |
service agréés. La réparation qui a été eﬁecttﬁe de maniére incorrecte peut entrainer des |



situations dangereuses pour |'utilisateur.

11. Ne placez jamais le produit sur ou a proximité de surfaces chaudes ou chaudes ou
d'appareils de cuisine tels que le four électrique ou le brileur a gaz.

12. N'utilisez jamais le produit a proximité de combustibles.

13. Ne laissez pas le cordon pendre du bord du comptoir ou toucher des surfaces chaudes.
14. Afin de fournir une protection supplémentaire, il est recommandé d'installer un dispositif
de courant résiduel (RCD) dans le circuit d'alimentation, avec un courant résiduel nominal
ne dépassant pas 30 mA. Contactez un électricien professionnel a ce sujet.

15. L'appareil n'est pas destiné a la transformation industrielle des aliments.

16. Ne plongez pas le bloc moteur dans I'eau. Ne pas laver au lave-vaisselle. N'exposez
pas l'appareil et ses accessoires a des températures élevées (supérieures a 60°C).

17. Avant de nettoyer et de retirer les accessoires, réglez la commande de vitesse sur la
position « 0 » et débranchez le cable d'alimentation.

18. Avant d'utiliser I'appareil, vérifiez si toutes les piéces et accessoires sont correctement
montes :

- robot culinaire planétaire : assurez-vous que l'accessoire est completement inséré dans la
douille, sinon le résultat de votre mélange pourrait étre affecté.

- hachoir a viande : I'ensemble de broyage doit étre soigneusement assemblé. Un
assemblage imprécis peut entrainer de mauvaises performances de meulage et un
émoussement du couteau et de la plaque perforée.

19. Utilisez uniquement les accessoires d'origine fournis avec le hachoir a viande et le robot
culinaire planétaire.

20. Ne surchargez pas |'appareil avec un excés de produit ou ne poussez pas le produit
trop fort. Utilisez uniqguement le poussoir pour enfoncer le produit. L'utilisation d'un autre
objet peut endommager le hachoir a viande.

22. La viande a hacher doit étre exempte d'os, de cartilages, de tendons ou de veines.
Coupez les plus grosses parties en morceaux.

23. Ne couvrez pas les orifices de ventilation du boitier lorsque I'appareil est allumé.

24. Ne pas broyer les graines de pavot seches. La graine de pavot doit étre cuite a la
vapeur et trempée avant de la moudre.

25. Ne dépassez pas % du bol lorsque vous le remplissez d'ingrédients alimentaires.

26. Rangez I'appareil hors de portée des enfants.

Description du produit : Robot de cuisine planétaire multifonction Ad4221

1.Bras de boitier 2. Boitier du moteur

3.Couvercle anti-éclaboussures 4.Bol de mélange 7,0 litres

5.Couvercle avant du hachoir 6.Poussoir en plastique

7.Bouton d'inclinaison 8.Bouton de commande de vitesse
9.Fouet a ceufs 10.Mélange batteur

11.Crochet pétrisseur 12.Ecrou de fixation

13. Tamis 3,5, 7mm 14. Lame de hachage en croix

15. Engrenage a vis sans fin 16. Plateau a hacher

17. Chambre de hachage 18. Nid de fixation du mixeur avec ressort

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
1. Toutes les pieces de I'appareil doivent étre soigneusement nettoyées avant d'étre utilisées pour la premiere fois. Voir la section :
« Nettoyage et entretien ».
2. Placez I'appareil sur une surface horizontale et plane.
3. N'utilisez jamais I'appareil sans surveillance.
4. Ne touchez pas les piéces mobiles avec vos doigts. Laissez les accessoires en rotation s'arréter avant d'ouvrir le bol.
ATTENTION : NE PAS UTILISER LES FONCTIONS DE MELANGE ET DE HACHAGE EN MEME TEMPS !! UTILISEZ UNIQUEMENT
L'UN D'EUX.
+ Lors de I'utilisation de la fonction de mélange, le couvercle avant (5) doit étre placé a sa place.
« Lors de I'utilisation de la fonction hachage, le bol (4) avec couvercle anti-éclaboussures (3) doit étre placé & leur position pour protéger
I'utilisateur final contre la rotation du nid de fixation du mixeur avec ressort (18).
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5. Mettez I'appareil hors tension et débranchez-le avant de changer d'accessoire.

MANIERE D'ASSEMBLAGE : fonction de mélangeur

Avant d'assembler le robot culinaire, assurez-vous que le cordon d'alimentation est débranché de la prise de courant et que le bouton de
commande de vitesse est sur la position « 0 ».

1.Placez le bol dans le bloc moteur, puis tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que vous sentiez qu'il ne peut plus
se déplacer vers la gauche. Le bol est bloqué.

2.Choisissez I'attachement approprié a I'opération requise :

- Fouet a oeufs (9) pour monter : blancs d'oeufs, cremes a géteaux, chantilly, etc.

- Batteur mélangeur (10) pour mélanger des mélanges légers : mayonnaise, pate a crépes, génoise, etc.

- Crochet pétrisseur (11) pour pétrir les pates lourdes : pate a pain, pate levée, etc.

3. Placez |a fixation appropriée (9 ou 10 ou 11) sur le boulon du nid de fixation du mélangeur avec le ressort (18). Ajustez la position de
deux éléments métalliques en saillie pour qu'ils pénétrent dans les endroits concaves du nid de fixation du mélangeur avec le ressort (18)
- regardez 'image A. Poussez I'accessoire vers le haut jusqu'a ce que le ressort soit complétement comprimé, tournez complétement
dans le sens des aiguilles d'une montre et relachez - regardez I'image B .

4. Mettez les ingrédients alimentaires dans le bol et appuyez sur le bouton d'inclinaison (7) vers le bas pour fermer le bras du boitier (1).
5. Branchez l'appareil et tournez le bouton de vitesse (8) pour obtenir la vitesse requise. La vitesse 0 signifie que le moteur est arrété, la
vitesse 1 signifie la vitesse la plus lente, la vitesse 6 signifie la rotation maximale. P - signifie mode Pulse, cela signifie la rotation des
engrenages par impulsion lorsque le bouton (8) est maintenu en position Pulse.

6. Apres utilisation, éteignez I'appareil en tournant le bouton de vitesse (8) sur la position 0 et débranchez I'appareil.

7. Appuyez sur le bouton d'inclinaison (7) vers le bas pour soulever le bras du boitier (1). Sile mélange mélangé est correct, retirez
I'accessoire. Pour retirer I'accessoire, soulevez-le un peu pour comprimer complétement le ressort, puis tournez I'accessoire entier du
coté gauche et tirez-le vers le bas.

8. Tournez le bol (4) dans le sens inverse des aiguilles d'une montre et retirez-le du boitier du moteur (2) en le maintenant avec les deux
mains. N'oubliez pas que le bol peut étre lourd.

MANIERE D'ASSEMBLAGE : fonction broyeur

1.Placer le bol (4) sur le carter du moteur (2) et fermer le bras du carter (1) en appuyant sur le bouton d'inclinaison (7). N'assemblez
aucun accessoire a l'intérieur du bol (4). Il est nécessaire de vous protéger contre la rotation du nid de fixation du mélangeur avec ressort
(18). Il est normal que le nid de fixation du mixeur avec ressort (18) tourne a l'intérieur du bol lors de I'utilisation du hachoir.

2. Retirez le couvercle avant (5) pour installer le broyeur.

3. Alintérieur de la chambre de hachage (17), placez la vis sans fin (15), puis placez correctement la lame transversale de hachage (14).
Faites attention & le placer du bon cété, comme indiqué sur 'image C. Ensuite, placez le bon tamis (13) et vissez LEGEREMENT ['écrou
de fixation (12) a l'extrémité.

REMARQUE : I'écrou de fixation (12) est & visser LEGEREMENT AVANT de monter I'ensemble hachoir sur le carter moteur (2). Il est
nécessaire d'ajuster la position du trou hexagonal (photo D1) dans l'unité de hachage a I'arbre hexagonal dans le boitier du moteur (2).

4 Placez le bloc hachoir dans la position indiquée sur l'image D3 (position inclinée), poussez-le a l'intérieur du boitier du moteur (2) et
tournez a gauche jusqu'a la position verticale indiquée sur l'image D4. Le bouton rond noir prés de l'unité du hachoir revient en position
saillante. Vissez a fond I'écrou de fixation (12).

5. Montez le plateau de hachage (16) sur le dessus de la chambre de hachage (17).

6. Pour démonter le bloc hachoir, appuyez sur le bouton rond noir et agissez dans l'ordre inverse.

UTILISATION : Fonction mixeur

+ Pétrir des pates lourdes (pate a pain, pate levée, efc.)

Assembler le crochet pétrisseur (11). Mettez les ingrédients alimentaires dans le bol. La ration suggérée de farine et d'eau est : 5:3.
Quantité maximale de farine : 1500g. Il est recommandé de commencer a pétrir a la vitesse 1 ou 2 pendant 20 secondes maximum en
continu. Ensuite, réglez la vitesse 3 et ne faites pas fonctionner plus de 4 minutes en continu a la fois.

+ Mélanger des mélanges légers (mayonnaise, pate a crépes, genoise, etc.)

Assembler le batteur mélangeur (10). Mettez les ingrédients alimentaires a l'intérieur du bol jusqu'a max % de la hauteur du bol. Allumez
la vitfesse 3-4 et mélangez aussi longtemps que nécessaire pour obtenir la densité souhaitée. Ne pas utiliser plus de 4 minutes en continu
a la fois.

+ Monter (blancs d'ceufs, crémes a gateaux, chantilly, etc.)

Assembler le fouet a ceufs (9).

Pour monter les blancs d'ceufs : mettre les blancs d'ceufs dans le bol pour un maximum de 24 ceufs. Allumez la vitesse 4-6 et mélangez,
environ 5 minutes jusqu'a consistance ferme. Le temps de mélange dépend de la taille des ceufs.

Pour la chantilly : mettre au moins 250 ml de creme fraiche (préalablement réfrigérée au réfrigérateur pendant au moins 8 heures). Mixer
en vitesse 4 & 6 pendant environ 5 minutes. Ne pas dépasser la quantité de %2 haut du bol de créme fraiche coulée pour garder
suffisamment d'espace pour la chantilly.

UTILISATION: fonction broyeur

1. Couper tous les aliments en morceaux (sinewless, boeuf sans os et dégraissée ou du porc est recommandé, environ la taille: (20 mm x
20 mm x 60 mm), de sorte qu'ils soient facilement dans le tube de hachoir (17).

2. Branchez l'appareil et allumez-le, puis tournez le bouton de commande de vitesse (8) sur 4 a 6 vitesses.

3. Introduisez les aliments dans le bac a hacher (16). Utilisez pour cela uniquement le poussoir en plastique (6).

4. Aprés utilisation, éteignez I'appareil et débranchez-le de I'alimentation électrique.

5. N'utilisez pas plus de 4 minutes en continu a la fois.

6. L'appareil est équipé de 3 tamis avec des trous de diametre 3 mm, 5 mm et 7 mm, choisissez une plaque a trous adaptée a votre plat
souhaité.

- tamis de 3 mm - maille fine pour le broyage jusqu'a une consistance assez compacte et uniforme. Parfait pour la farce et le paté.

- Passoire de 5 mm - maille moyenne pour hacher la viande pour les cotelettes hachées, les hamburgers, les boulettes de viande et les
garnitures pour les boulettes, les crépes et les tortillas. En utilisant cette passoire, vous pouvez également broyer des légumes, du
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fromage a pate dure et méme des noix.
- Passoire 7 mm - maille épaisse pour hacher la viande avec une structure distincte. La passoire est destinée a la production de
saucisses et d'abats.

DISPOSITIF DE PROTECTION CONTRE LA SURCHAUFFE

L'appareil s'éteindra automatiquement aprés 15 minutes de fonctionnement continu pour protéger le moteur contre la surchauffe. Il est
nécessaire de débrancher I'appareil et de le laisser refroidir avant la prochaine utilisation. L'appareil une fois refroidi fonctionnera
normalement.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1.Avant de nettoyer I'appareil, assurez-vous que le cordon d'alimentation est débranché de la prise de courant et que le bouton de
commande de vitesse est sur la position "0". Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.

2.Démontez tous les accessoires du boitier du moteur (2). Ne nettoyez pas les accessoires lorsqu'ils sont montés sur 'ensemble
d'entrainement de la machine.

3. N'utilisez pas de détergents agressifs pour nettoyer le boitier du moteur (2), car cela pourrait supprimer les symboles graphiques
d'information tels que : échelle, panneaux, marques de sécurité, etc.

4 Ne lavez pas les pieces métalliques au lave-vaisselle. Les agents de nettoyage agressifs utilisés dans les lave-vaisselle font noircir les
pieces métalliques. Lavez a la main les parties métalliques avec du liquide vaisselle traditionnel. Utilisez une brosse douce.
5.Essuyez les parties externes avec un torchon ou un chiffon doux.

6. N'utilisez pas de matériaux abrasifs pour nettoyer I'appareil.

7. Ne plongez pas le boitier du moteur () dans I'eau ou d'autres liquides.

DONNEES TECHNIQUES

Alimentation : 220-240V ~50/60Hz

Puissance : 1200W

Puissance maximale : 2 200 W

Bol en acier inoxydable 7 litres

Temps de fonctionnement maximum en un cycle : 15 minutes.
Temps de repos minimum entre les cycles : 10 minutes au moins.

Respect de I'environnement. Nous vous prions de bien voulair trier les emballages en carton ainsi que les sachets plastiques (en

polyéthylene). L'appareil usagé ne doit pas étre jeté a la poubelle mais remis au point de collecte prévu a cet effet car il contient des
éléments pouvant étre nocifs pour I'environnement. L'appareil électrique doit étre remis de maniére a limiter au maximum une éventuelle
|

utilisation ultérieure. Si I'appareil contient des piles, il faut les retirer et les remettre & un autre point de collecte.
Ne pas jeter 'appareil dans une poubelle de déchets ménagers !!!

ESPANOL

CONDICIONES DE SEGURIDAD. INSTRUCCIONES IMPORTANTES SOBRE
SEGURIDAD DE USO
POR FAVOR LEADETENIDAMENTE Y GUARDE PARA FUTURAS REFERENCIAS
Las condiciones de la garantia son diferentes si el dispositivo se utiliza con fines
comerciales.
1. Antes de usar el producto, lea atentamente y cumpla siempre las siguientes
instrucciones. El fabricante no se hace responsable de los dafios debidos a un mal uso.
2. El producto solo debe utilizarse en interiores. No utilice el producto para ningun propésito
que no sea compatible con su aplicacion.
3. El voltaje del dispositivo es 220-240V, ~ 50 / 60Hz. Por razones de seguridad, no es
apropiado conectar varios dispositivos a una toma de corriente.
4. Tenga cuidado al usarlo cerca de nifios. No deje que los nifios juegfuen con el producto.
No permita que los nifios o personas que no conozcan el dispositivo lo utilicen sin
supervision. o 5 .
5. ADVERTENCIA: Este dispositivo puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o personas sin
experiencia o conocimiento del dispositivo, solo bajo la supervision de una persona
responsable de su seguridad, o si fueron instruidos sobre el uso seguro del dispositivo y son
conscientes de los peligros asociados con su funcionamiento. Los nifios no deben jugar con
el dispositivo. La limpieza y el mantenimiento del dispositivo no deben ser realizados por
nifios, a menos que sean mayores de 8 afos y estas actividades se realicen bajo
supervision.
6. Una vez que haya terminado de usar el producto, recuerde siempre quitar suavemente el
enchufe del tomacorriente sosteniendo el tomacorriente con la mano. jNunca tire del cable
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de alimentacion!

7. Nunca deje el producto conectado a la fuente de alimentacion sin supervision. Incluso

cuando el uso se interrumpe por un corto tiempo, apaguelo de la red, desenchufe la

alimentacion.

8. Nunca cologue el cable de alimentacion, el enchufe o todo el dispositivo en el agua.

Nunca exponga el producto a las condiciones atmosféricas tales como luz solar directa o

lluvia, etc. Nunca use el producto en condiciones humedas.

9. Compruebe periédicamente el estado del cable de alimentacion. Si el cable de

alimentacion esta dafiado, el producto debe llevarse a un lugar de servicio profesional para

ser reemplazado a fin de evitar situaciones peligrosas.

10. No utilice nunca el producto con un cable de alimentacidn dafiado o si se ha caido o

dafiado de alguna otra forma o si no funciona correctamente. No intente reparar el producto

defectuoso usted mismo porque puede provocar una descarga eléctrica. Lleve siempre el

dispositivo dafiado a un lugar de servicio profesional para repararlo. Todas las reparaciones

pueden ser realizadas Unicamente por profesionales de servicio autorizados. La reparacion

que se realizd incorrectamente puede causar situaciones peligrosas para el usuario.

11. Nunca coloque el producto sobre o cerca de superficies calientes o calientes o de los

electrodomésticos de la cocina como el horno eléctrico o el quemador de gas.

12. Nunca use el producto cerca de combustibles.

13. No permita que el cable cuelgue del borde del mostrador ni toque superficies calientes.

14. Para proporcionar Sroteccién adicional, se recomienda instalar un dispositivo de

corriente residual (RCD) en el circuito de alimentacion, con una clasificacion de corriente

residual no superior a 30 mA. Comuniquese con un electricista profesional en este asunto.

15. El dispositivo no esta disefiado para el procesamiento industrial de alimentos.

16. No sumerja la unidad del motor en agua. No lavar en lavavaijillas. No exponga el

dispositivo y sus accesorios a altas temperaturas (por encima de 60 ° Cg.

17. Antes de limpiar y quitar los accesorios, coloque el control de velocidad en la posicion

“0” y desenchufe el cable de alimentacion.

18. Antes de utilizar el dispositivo, compruebe si todas las piezas y accesorios estan

montados correctamente:

- procesador de alimentos planetario: asegurese de que el accesorio esté completamente

insertado en el enchufe, de lo contrario, el resultado de la mezcla puede verse afectado.

- picadora de carne: el conjunto de picado debe montarse con cuidado. Un montaje inexacto

puede causar un rendimiento de esmerilado deficiente y que la cuchilla y la placa de

orificios se rompan.

19. Utilice Unicamente los accesorios originales suministrados con la picadora de carne y el

grocesador de alimentos planetario. . . _
0. No sobrecargue el dispositivo con exceso de producto ni lo empge con demasiada

fuerza. Utilice unicamente el empujador para introducir el producto. El uso de otro objeto

puede dafar la picadora de carne.

22. La carne a moler debe estar libre de huesos, cartilagos, tendones o venas. Corta las

partes mas grandes en pedazos.

23. Nodpéjbra los orificios de ventilacion de la carcasa mientras el dispositivo esté

encendido.

24. No triture semillas de amapola secas. La semilla de amapola debe cocinarse al vapor y

remojarse antes de molerla.

25. No exceda % del tazdn de altura cuando esté lleno de ingredientes alimenticios.

26. Guarde el dispositivo fuera del alcance de los nifios.

Descripcion del producto: Procesador de alimentos planetario multifuncionAd4221

1.Brazo de la carcasa 2. Carcasa del motor

3.Tapa antisalpicaduras 4 Tanque mezclador 7,0 litros
5.Cubierta frontal de la picadora 6.Pulsor de plastico

7. Perilla de inclinacién 8. Perilla de control de velocidad
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9. batidor de huevos — — — — fopatdordemezclh — — — — —

11.Gancho para masa 12.Tuerca de fijacién
‘13.Sieves e 3,5 7mm 14.Cuchilla transversal de picado ‘
15. Engranaje helicoidal 16. Bandeja para picar

. Camara de picado . Nido de fijacion del mezclador con resorte
‘170' de picad 18. Nid jacion del lad rt |
ANTES DEL PRIMER USO

|1. Todas las partes del dispositivo deben limpiarse a fondo antes de usarse por primera vez. Consulte la seccion: "Limpieza y |
mantenimiento”.

‘2. Coloque el dispositivo sobre una superficie horizontal y plana. [
3. Nunca opere el dispositivo sin la supervision.

4. No toque las piezas mdviles con los dedos. Deje que los accesorios giratorios se detené)an antes de abrir el recipiente.
IADVERTENCIA: iNO USE LAS FUNCIONES DE MEZCLARY PICAR AL MISMO TIEMPO! UTILICE SOLO UNO DE ELLOS. \
+ Cuando utilice la funcién de mezcla, la cubierta frontal (5) debe ubicarse en su posicion.

|* Cuando se utiliza la funcion de picado, el recipiente 54) con la tapa anti-salpicaduras (3) debe ubicarse en su posicion para proteger al |
usuario final contra la rotacion del nido del accesorio de la batidora con el resorte (18).

‘5. Apague el dispositivo y desconéctelo del suministro eléctrico antes de cambiar los accesorios. ‘

FORMA DE MONTAJE: funcién de mezclador
\Antes de armar el procesador de alimentos, asegurese de que el cable de alimentacion esté desenchufado del tomacorriente y que la |
perilla de control de velocidad esté en la posicion "0". ) ) ) )
[1.Coloque el recipiente en la unidad del motor, luego girelo en el sentido de las agujas del reloj hasta que sienta que no puede moverse |
mas hacia la izquierda. El cuenco esta bloqueado.
‘Z.Elua el accesorio adecuado para la operacion requerida: ‘
- Batidor de huevos (9) para batir: claras de huevo, cremas para pasteles, nata montada, etc.
- Batidor (10) para mezclar mezclas ligeras: mayonesa, masa para tortitas, bizcocho, etc.
- Gancho amasador (11) para amasar masas ?esadas: masa de pan, masa de levadura, etc. ) o |
3. Coloque el accesorio adecuado (9 0 10 u 11) en el perno del nido de accesorio de la batidora con resorte (18). Ajuste la posicion de dos
lelementos metalicos que sobresalen para que entren en los lugares concavos del nido del accesorio de la batidora con el resorte (18); |
mire la imagen A. Empuje el accesorio hacia arriba hasta que el resorte esté completamente comprimido, girelo completamente en el
‘senndo de las agujas del reloi_y suéltelo; mire laimagen B. ] o ) ] ‘
4. Coloqu1e) los ingredientes alimentarios en el recipiente y presione la perilla de inclinacién (7) hacia abajo para cerrar el brazo de la
carcasa (1).
5. En_chu(fe el dispositivo y gire la perilla de velocidad (82 para la velocidad requerida. La velocidad 0 significa motor parado, la velocidad h
significa velocidad més lenta, la velocidad 6 significa rotacion maxima. P- significa modo de pulso, significa pulso de rotacion de
lengranajes cuando la perilla (8) se mantiene en la posicion de pulso. o o |
6. Después de usarlo, apague el dispositivo girando la perilla de velocidad (8) a la posicion 0 y desconecte el dispositivo.

F; y
‘7. Presione la perilla de inclinacion ﬁ ) hacia abajo para levantar el brazo de la carcasa (1?. Si'la mezcla mezclada es correcta, retire el ‘
_accesodno. F?aradqugtlar: eI_accgs.ono, evantelo un poco para comprimir el resorte por comp!
izquierdo y tire de él hacia abajo.
8. G(ijre el bol (4Len sentido anlihorario y retirelo de la carcasa del motor (2) manteniéndolo con ambas manos. Recuerde que el cuenco |
puede ser pesado.
|

FORMA DE MONTAJE: Funcion de amoladora_ . . o |
1.Coloque la tazaé4) en la carcasa del motor (2) y cierre el brazo de la carcasa (1) presionando la perilla de inclinacion (7). No monte |
ningun accesorio dentro del recipiente (4). Es necesario protegerlo contra la rotacion del nido de acoplamiento de la batidora con resorte
9 8?. Es normal que el nido de accesorios de la batidora con resorte (18) esté girando dentro del recipiente cuando se usa la picadora.
|2.Retire la cubierta frontal (5) para instalar el molinillo. . ]
3. Dentro de la camara de picado (17) coloque el engranaje helicoidal (15), luego coloque correctamente la cuchilla transversal de picado
‘(142. Prﬁstﬁgtgaﬁmﬁﬁolzlolce}rlo en SI Iafqo _cprr((-3102t)o, |gu?l qEEJe se muestra en la imagen C.A continuacién, coloque el tamiz adecuado (1})
y atornille LIG a tuerca de fijacion en el extremo.
OBSERVACION: la tuerca de fijacion (12) debe atornillarse LIGERAMENTEANTES de montar toda la unidad de picado en la carcasa del
‘mgg % . Es necesario ajustar la posicion del orificio hexagonal (imagen D1) en la unidad de picado al eje hexagonal en la carcasa del
l4. Cologde la unidad de la picadora en la posicion que se muestra en la imagen D3 (posicion inclinada), empujela dentro de la carcasa del
motor (2) y gire a la izquierda a la posicion vertical que se muestra en la imagen D4. El boton redondo negro cerca de la unidad de la
| icadora volvera a la posicion sobresaliente. Enrosque ahora la tuerca de fijacion §,12) con fuerza. |
2 I\P/Iont% la bancgejaf de p(ijcaddg (1|6) en Ida parte sqperiorl%e {g cérr&aradde picado (1t . den'
. Para desmontar la unidad de la picadora, presione el boton redondo negro y actue en orden inverso.
\ |
USO: funcion de mezclador
+ Amasar masa espesa (masa de pan, masa de levadura, etc.) |
Montar el gancho amasador (11&. on los ingredientes de los alimentos dentro del bol. La racion sugerida de harina y agua es: 5: 3.
‘Canndad maxima de harina: 15009. Se recomienda comenzar a amasar a la velocidad 1 0 2 durante no mas de 20 segundos de ‘
funcionamiento continuo. A continuacion, configure la velocidad 3 y opere no més de 4 minutos seguidos a la vez.
* Mezclar mezclas ligeras (mayonesa, masa para panqueques, bizcocho, etc.) ) )
‘Ensamble el batidor de mezcla (10). Ponga los ingredientes de los alimentos dentro del tazon hasta un méximo de % de altura. Encienda
la velocidad 3-4 JI mezcle todo el tiempo que sea necesario para lograr la densidad deseada. No use mas de 4 minutos seguidos a la vez.
\'-v'Battldo ﬁctl)artads % htﬁ]evo, cr?S;aS para pasteles, nata montada, etc.) |
ontar el batidor de huevos (9).
‘Para batir las claras de huevo: Coloque las claras de huevo dentro del tazén hasta un méaximo de 24 huevos. Encienda la velocidad 4-6 Y
mezcle, unos 5 minutos hasta que esté rigido. El tiempo de mezcla depende del tamaiio de los huevos.
Para la nata montada: poner al menos 250ml de nata fresca (previamente enfriada en el frigorifico durante al menos 8 horas). Mezclar a
\veloclldad t4 a6 dturgnte unos 5 minutos. No exceda la cantidad de ¥z altura del bol de nata fresca vertida para dejar suficiente espacio |
para la nata montada.
| |
USO: funcion amoladora
‘1. Corte todos los alimentos en trozos (se recomienda la carne de res o cerdo deshuesada, deshuesada y sin grasa, de tamafio ‘

1.6, J— J— J—
| |

eto, luego gire todo el accesorio del lado




~ |aproximado: (20 mnTx 20 mm x 60 mm) paraque quepan faciimenteen eftubode picado (7). — — — — — — — [
2. Enchufe el dispositivo y enciéndalo y luego gire la perilla de control de velocidad (8) a 4-6 velocidades.
‘3. Introduzca los alimentos en la bandeja para picar (16). Utilice para ello Ginicamente el empujador de plastico (6). ‘
4. Después de su uso, apague el dispositivo y desconéctelo de la fuente de alimentacion.
5. No use mas de 4 minutos seguidos a la vez.
‘6I. ItEI féisposiéivo esta equipado con 3 tamices con orificios de 3 mm, 5 mmy 7 mm de diametro, elija la placa de orificio adecuada para sl
plato deseado.
- Tamiz de 3 mm - malla fina para moler hasta obtener una consistencia bastante compacta y uniforme. Perfecto para relleno y paté. |
- Colador de 5 mm - Malla mediana para moler carne para chuletas picadas, hamburguesas, albéndigas y rellenos para albondigas,
‘tomtas y tortillas. Con este colador también puede moler verduras, quesos duros e incluso frutos secos. ) [
- Colador de 7 mm - Malla gruesa para picar carne con una estructura diferenciada. El colador esté destinado a la produccion de
\ |

salchichas y menudencias.
[El dispositivo se apa%aré automaticamente después de 15 minutos de funcionamiento continuo para proteger el motor contra el |

DISPOSITIVO DE PROTECCION CONTRAEL SOBRECALENTAMIENTO

sobrecalentamiento. Es necesario desconectar el dispositivo y dejar que se enfrie antes del préximo uso. Cuando se enfrie, el dispositivo
‘funcionaré normalmente. ‘
LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO

1. Antes de limpiar el dispositivo, aseglrese de que el cable de alimentacion esté desenchufado del tomacorriente y que la perilla de \
control de velocidad esté en la posicion "0". Deje que el disgositivc_) se enfrie antes de limpiarlo. )

[2.Desmonte todos los accesorios de la carcasa del motor (2). No limpie los accesorios mientras estan montados en el conjunto de |
transmision de la maquina. o o . )

‘3.No utilice detergentes agresivos J)ara limpiar la carcasa del motor (2), ya que puede eliminar los simbolos graficos informativos como: ‘
escala, letreros, marcas de seguridad, etc.

4. No lave las partes metalicas en lavavajillas. Los agentes de limpieza agresivos utilizados en los lavavajillas hacen que las partes
Imetalicas se pongan negras. Lave a mano las piezas metalicas con detergente liquido tradicional. Utilice un cepillo suave. |
5. Limpie las partes externas con un pafio de cocina o un pafio suave.

6. No utilice materiales abrasivos para limpiar el dispositivo. |
7. No sumerja la carcasa del motor () en agua u otros liquidos.

DATOS TECNICOS |
Fuente de alimentacion: 220-240V ~ 50 / 60Hz
Poder: 1200W \

Potencia maxima: 2200 W
\Cuenco de acero inoxidable 7 litros |
‘Tiempo minimo de descanso entre ciclos: 10 minutos como minimo. ‘
Preocupacion por el medio ambiente. Por favor, lleva las cajas de carton a un sitio de reciclaje. Las bolsas de polietileno se deben tirar al
‘ cubo de la basura amarillo (para envases). El equipo gastado debe ser entregado en el punto de aimacenamiento adecuado, porque ‘
equipo eléctrico con el fin de evitar su reutilizacion. Si en el equipo se encuentran pilas, hay que sacarlas y entregar por separado, en
‘ [A— un punto de almacenamiento adecuado. No tires el equipo al contenedor para residuos urbanos!! ‘
\
‘ CONDICOES DE SEGURANCA. INSTRUCOES IMPORTANTES DE SEGURANCA DE ‘
3 USO .
| __ LEIACOMATENGCAO E MANTENHA PARAREFERENCIAFUTURA
As condigdes de garantia sao diferentes, se o dispositivo for usado para fins comerciais.
| fabricante n&o € responsavel por quaisquer danos devidos a qualquer uso indevido. |
2. O produto s6 deve ser usado em ambientes internos. N&o use o produto para nenhuma
\ inalidade que ndo seja compativel com sua aplicacao. |
" apropriado conectar vérios dispositivos a uma tomada elétrica. |
4. Tenna cuidado ao usar perto de criangas. N&o deixe as criangas brincarem com o |
produto. Nao deixe que criangas ou pessoas que nao conhegam o dispositivo 0
5. AVISO: este dispositivo pode ser usado por criangas com mais de 8 anos de idadee
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou pessoas sem
' experiéncia ou conhecimento do dispositivo, apenas sob a supervisdo de uma pessoa
dispositivo e estéo cientes dos perigos associados ao seu funcionamento. As criangas
| n&o devem brincar com o dispositivo. A limpeza e a manutengéo do aparelnondo |
devem ser realizadas por criangas, a menos que tenham mais de 8 anos e essas |

Tiempo maximo de funcionamiento en un ciclo: 15 minutos.
las piezas que constituyen el equipo pueden suponer un peligro para el medio ambiente. Debes entregar el equipo Hay que devolver el

—zam_
1. Antes de usar o produto, leia com atengdo e sempre siga as instrugdes a seguir. O |
3. Atensao do dispositivo € 220-240V, ~ 50 / 60Hz. Por motivos de seguranga, ndo é

| utilizem sem supervisao. |

| responsavel por sua seguranga, ou se foram instruidos sobre o uso seguro do |
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atividades sejam realizadas sob supervis&o.

6. Depois de terminar de usar o produto, lembre-se sempre de remover com cuidado o
plugue da tomada, segurando-a com a mao. Nunca puxe o cabo de alimentagao !!!

7. Nunca deixe o produto conectado a fonte de alimentagao sem superviséo. Mesmo
guando 0 uso for interrompido por um curto periodo de tempo, desligue-o da rede e

esconecte-o da tomada.

8. Nunca coloque o cabo de alimentag&o, o plugue ou o dispositivo inteiro na dgua. Nunca
exponha o produto as condigdes atmosféricas, como luz solar direta ou chuva, etc.
Nunca use o produto em condigées de umidade.

9. Verifique periodicamente a condigéo do cabo de alimentagéo. Se o cabo de alimentagao
estiver danificado, o produto deve ser encaminhado a um local de servigo profissional

ara ser substituido, a fim de evitar situagdes perigosas.

10. Nunca use o produto com um cabo de alimentacao danificado ou se ele caiu ou foi
danificado de qualquer outra forma ou se nao funcionar corretamente. Nao tente
consertar o produto defeituoso por conta propria, pois isso pode causar choque
elétrico. Sempre leve o dispositivo danificado a um local de servico profissional para
repara-lo. Todos os reparos podem ser feitos apenas por profissionais de servigo
autorizados. O reparo que foi feito incorretamente pode causar situagdes perigosas

ara o usuario.

11. Nunca cologue o produto sobre ou proximo a superficies quentes ou quentes ou a
aparelhos de cozinha, como forno elétrico ou queimador a gés.

12. Nunca use o produto proximo a combustiveis.

13. Nao deixe o cabo pendurado na borda do balcdo ou toque em superficies quentes.

14. Afim de fornecer protegao adicional, € recomendado instalar um dispositivo de corrente
residual (RCD) no circuito de alimentagao, com corrente residual nominal ndo superior
a 30 mA. Entre em contato com um eletricista profissional a esse respeito.

15. O dispositivo ndo se destina ao processamento industrial de alimentos.

16. Ndo mergulhe a unidade do motor na &gua. Nao lave em maquinas de lavar louga. Nao
exponha o dispositivo e seus acessorios a altas temPeraturas acima de 60 ° C).

17. Antes de limpar e remover acessorios, coloque o controle de velocidade na posi¢ao “0”
e desconecte o cabo de alimentagao.

18. Antes de operar o dispositivo, verifique se todas as pegas e acessorios estao
devidamente montados:

- processador de alimentos planetario: certifique-se de que o acessorio esta totalmente
inserido no soquete, caso contrario, o resultado da mistura pode ser afetado.

- moedor de carne: 0 conjunto de moagem deve ser montado com cuidado. Uma
montagem imprecisa pode causar um desempenho de retificacao insatisfatorio e
embotamento da faca e da placa do orificio.

19. Use apenas acessorios originais fornecidos com o picador de carne e o processador de
alimentos planetario.

20. Nao sobrecarregue o dispositivo com excesso de produto ou empurrando o produto
com muita forga. Use apenas o empurrador para empurrar o produto. O uso de outro
objeto pode danificar o picador de carne.

22. A carne a ser moida deve estar isenta de 0ssos, cartilagens, tenddes ou veias. Corte as

artes maiores em pedagos.

23. Nao cubra os orificios de ventilagao da caixa enquanto o dispositivo estiver ligado.

24. Nao moa sementes de papoula secas. A semente de papoula deve ser cozida no vapor
e embebida antes de ser moida.

25. Néo exceda % tigela de altura ao encher com ingredientes alimenticios.

26. Guarde o dispositivo fora do alcance de criangas.

18



Descrigéo do produto: Processador de alimentos planetario multifuncional Ad4221

1. Brago da carcaga 2. Carcaca do motor

3. Tampa anti-respingos 4. Tigela de mistura 7,0 litros

5. Tampa frontal do picador 6. Empurrador de plastico

7. Bot&o de inclinagao 8. Botao de controle de velocidade

9. Batedor de ovos 10. Batedor de mistura

11. Gancho de perfuracéo 12. Porca de fixagéo

13. Peneiras 3, 5, 7 mm 14. Lamina da cruz de trituragéo

15. Engrenagem sem-fim 16. Bandeja de trituraé:éo

17. Camara de trituragéo 18. Ninho de fixagéo do misturador com mola
ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

1. Todas as pegas do dispositivo devem ser cuidadosamente limpas antes de serem usados Tpela primeira vez. Consulte a segéo:
“Limpeza e manuteng&o”.

2. Coloque o dispositivo em uma superficie horizontal e plana.

3. Nunca opere 0 dispositivo sem supervisao.

4. Nao toque nas I:pegas moveis com os dedos. Deixe os acessorios giratorios pararem antes de abrir a tigela.

AVISO: NAO USE AS FUNGOES DE MISTURA E PICAR AO MESMO TEMPO !! USE APENAS UM DELES.

+ Ao usar a fungédo de mixagem, a tampa frontal (5) deve ser posicionada em sua posigao.

+ Ao usar a fungéo de picagem, a tigela (4) com tampa anti-respingos ﬁ3) deve ser localizada em sua posi¢ao para proteger o usuério final
contra a rotagdo do ninho de conex&o do misturador com a mola (18).

5. Desligue o dispositivo e desconecte-o da alimentagao antes de trocar os acessorios.

FORMA DE MONTAGEM: Fungéo do misturador

Antes de montar o processador de alimentos, certifique-se de que o cabo de alimentag&o esteja desconectado da tomada e o botéo de
controle de velocidade esteja na posigao "0".

1.Coloque a tigela na unidade do motor e gire-a no sentido horario até sentir que ela ndo consegue mais se mover para a esquerda. A
igela esta bloqueada.

2. Escolha o acessorio adequado para a operagao necessaria: )

- Batedor de ovos (9) para bater: claras de ovo, natas para bolos, natas batidas, etc.

- Batedor de mistura %10) para misturar misturas leves: maionese, massa de panqueca, pao de 6, etc.

- Gancho de massa (11) para amassar massa pesada: massa de pdo, massa de fermento, etc.

3. Cologue 0 acessorio adequado (9 ou 10 ou 11) no parafuso do ninho de acessorio do misturador com a mola (18). Ajuste a posicéo de
dois elementos metélicos salientes para entrarem nos locais concavos do ninho de fixag&o do misturador com a mola (18) - veja a
imagem A. EmpUére 0 acessorio para cima até que a mola esteja totalmente comprimida, gire totalmente no sentido horario e solte
- vejaaimagemB .

4. Coloq1ue os ingredientes alimentares na tigela e pressione o botéo de inclinagéo (7) para baixo para fechar o brago do compartimento

5. Conecte o dispositivo e gire o botéo de velocidade (8) para a velocidade necessaria. A velocidade 0 significa motor parado, a
velocidade 1 significa velocidade mais lenta, a velocidade 6 significa rotagdo méxima. P - significa modo Pulso, significa pulso
girando das engrenagens quando o botéo (8) € mantido na posic&o Pulso.

6. Apds o uso, desligue o dispositivo girando o botao de velocidade (8) para a posi¢ao 0 e desconecte o dispositivo.

7. Pressione o bot&o de inclinagéo (7? para baixo para levantar o braco da caixa (13:. Se a mistura estiver correta, retire 0 acessorio. Para
retirar o acesbsé_rio, levante-o0 um pouco para comprimir a mola completamente, depois vire todo 0 acessorio para a esquerda e
puxe-0 para baixo.

8. Gire a tig?ela (4) no sentido anti-horario e remova-a do compartimento do motor (2) segurando com as duas maos. Lembre-se de que a
tigela pode ser pesada.

FORMA DE MONTAGEM: Fungéo de moedor

1.Coloque a tigela (4) na carcaca do motor (2) e feche o brago da carcaga (1) pressionando o botéo de inclinagéo (7). N&o monte ngnhum
acessorio dentro da tigela (4). E necessario protegé-lo contra a rotagao do ninho de fixagéo do misturador com a mola (18). E
normal que o ninho de fixagao do misturador com mola (18) esteja girando dentro da tigela ao usar o picador.

2.Retire a tampa frontal $5) para instalar o moinho.

3. Dentro da camara de trituragéo (17) coloque a engrenagem helicoidal (15), em seguida cologue a lamina cruzada de trituracéo (14)
correta. Preste atencéo para posicionar do lado correto, igual ao mostrado na figura C. Em seguida, coloque a peneira adequada
\1/3) e aparafuse LEVE a porca de fixagao (12) na extremidade.

OBSERVACAQ: a porca de fixagao (12) deve ser aparafusada LEVE ANTES de montar todo o moinho de picagem na carcaga do motor
(2).t r(lze)cessério ajustar a posicéo do orificio hexagonal (figura D1) na unidade de picagem ao eixo hexagonal na carcaga do
motor (2).

4.Coloque a unidade do picador na posig&o mostrada na imagem D3 (%osi 40 inclinada), empurre-a para dentro da carcaga do motor (2)
e vire a esquerda para a posicéo vertical mostrada na imagem D4. O botéo redondo preto perto da unidade do picador voltara
para a posicéo saliente. Aperte bem a porca de fixagéo (12) agora.

5. Monte a bandeja de pica(?em (16) na parte superior da camara de picagem (17).

6. Para desmontar a unidade do picador, pressione o botdo redondo preto na ordem inversa.

USO: Fungéo Mixer

+ Amassar massa pesada (massa de pdo, massa de fermento, etc.)

Monte o0 gancho de massa (11). Coloque os ingredientes alimentares dentro da tigela. A ragdo sugerida de farinha e agua é: 5: 3.
Quantidade maxima de farinha: 1500g. Recomenda-se comegar a amassar na velocidade 1 ou 2 por ndo mais de 20 segundos de
operagao continua. Em seguida, configure a velocidade 3 e opere por ndo mais do que 4 minutos continuamente.

+ Misturas leves (maionese, massa de panqueca, pao de 16, etc.)

Monte o batedor de mistura (10). Coloque os ingredientes alimentares dentro da tigela com no maximo % de altura. Ligue a velocidade 3-
4 e misture o tempo necessario para atingir a densidade desejada. Use ndo mais do que 4 minutos continuamente de cada vez.

+ Batidas (claras de ovo, natas para bolos, natas batidas, etc.)

Monte o batedor de ovos (9). ) ) ) ) ) )

Para bater as claras: coloque as claras dentro da tigela, no maximo, 24 ovos. Ligue a velocidade 4-6 e misture por cerca de 5 minutos até
ficar firme. O tempo de mistura depende do tamanho dos ovos.

Para chantilly: colocar pelo menos 250ml de creme de leite fresco (previamente refrigerado no refrigerador por no minimo 8 horas).

19



—| — Misturarna velocidade de4 a 6-por cercade 5 minutos. N&oexceda a quantidade de "2 aftura da tigefa de-cremede leite fresco |
derramado para manter espaco suficiente para chantilly.

UTILIZAGAO: Funcéo de moedor ‘

1. Corte fodos os alimentos em gedagos gecomenda-se carne bovina ou suina sem tenddes, desossada e sem gordura, de tamanho

\ aproximado: $20 mm x 20 mm x 60 mm) para que se encaixem facilmente no tubo de picagem (17). \

2. Conecte o dispositivo e ligue-o e, em seguida, gire o botéo de controle de velocidade (8) dpara -6 velocidades.

3. Coloque os alimentos na bandeja de J)lcagem 16). Use para isso apenas o empurrador de plastico (6). |

4. Apds o uso, desligue o dispositivo e desconecte-o da fonte de alimentacéo.

‘5. N&o use mais do que 4 minutos continuamente por vez. ) o ‘

6.0 d|spo?|t|\éo é e%wpado com 3 peneiras com orificios de 3mm, 5mm e 7mm de didmetro, escolha a placa de orificios adequada ao
prato desejado.

|- Peneira de 3 mm - malha fina para moagem até uma consisténcia bastante compacta e uniforme. Perfeito para recheio e paté. |

- Coador de 5 mm - malha média para moer carnes para costeletas picadas, hamburgueres, aiméndegas e recheios para bolinhos,

| panquecas e tortilhas. Com esta peneira, vocé também pode moer vegetais, queijo duro e até nozes. |

- Coador de 7 mm - malha grossa para picar carnes com estrutura diferenciada. A peneira destina-se & produg&o de enchidos e mitidos.

‘DISPOSITIVO DE PROTECAO DE SOBREAQUECIMENTO , ‘

O dispositivo desligara automaticamente apos 15 minutos de operagéo continua para proteger o motor contra superaquecimento. E

| neces?ério tdesligar o dispositivo e deixa-lo esfriar antes da proxima utilizagao. O dispositivo quando resfriado funcionara |
normalmente.

‘LIMPEZA E MANUTENCAO . . ) |

‘1 Antes de limpar o dispositivo, (;ertlﬁ% e-se de que o cabo de alimentacéo esteja desconectado da tomada e o botéo de controle de ‘
velocidade esteja na posicéo "0". Deixe o dispositivo esfriar antes de limpar.

2. Desmonte todos os acessorios da carcaga do motor (2). Ndo limpe os acessorios enquanto estiverem montados no conjunto de

| acionamento da maquina. |

3.N&o use detergentes agressivos para limpar a carcaga do motor (2), pois isso pode remover os simbolos graficos informativos como:

| escala, sinalizagao, marcas de seguranca, etc. ) ) o ‘

4.N&o lave as pegas de metal em maquinas de lavar louga. Agentes de limpeza agressivos usados llem maquinas de lavar louga fazem

‘ com que as pecas de metal fiquem pretas. Lave as pecas de metal &8 mdo com detergente para a loiga tradicional. Use uma ‘
escova macia.

5. Limpe as partes externas com pano de prato ou pano macio.

6. N&o use materiais abrasivos para limpar o dispositivo. ) |

7. Nao mergulhe a carcaga do motor () em agua ou outros liquidos.

‘DADOS TECNICOS |
Fonte de alimentacéo: 220-240V ~ 50 / 60Hz

Poténcia: 1200W \
Poténcia maxima: 2200W

[Tigela de ago inoxidavel 7 litros |
Tempo méximo de operag&o em um ciclo: 15 minutos.

‘Tempo minimo de descanso entre os ciclos: 10 minutos no minimo. ‘

Proteccdo do meio ambiente. Rogamos, os embalagens de cartdo destinem-se para papéis velhos. Os sacos de
| polietileno (PE) devem-se colocar em contenedores para material plastico. O dispositivo usado deve-se levar aum |
ponto de armazenamento adequado porque 0s componentes perigosos que ficam dentro do dispositivo podem ser

| perigosos para o meio ambiente. O dispositivo elétrico deve-se entregar de modo que se reduza a sua nova utilizagap

e uso. Se no dispositivo ha pilhas, devem-se tirar e levar a um ponto de armazenamento em separado.
| - Néo colocar o dispositivo em contenedores para residuos municipais!! |

SAUGOS SALYGOS. SVARBIOS NAUDOJIMO NURODYMAI
| ) ATSARGIAI SKAITYKITE IR BUKITE ATEITINES NUORODOS |
\Garantijos sglygos skiriasi, jei prietaisas naudojamas komerciniais tikslais. \
1. Prie$ naudodami gaminj, atidziai perskaitykite ir visada laikykités toliau pateikty
| nurodymy. Gamintojas neatsako uz zala, atsiradusig dél netinkamo naudojimo. |
2. Produktas turi bati naudojamas tik patalpose. Nenaudokite gaminio jokiems tikslams, |
kurie nesuderinami su Jo taikymu.
3. |renginio jtampa yra 220-240V, ~ 50/60Hz. Saugumo sumetimais netinka prie vieno \
| maitinimo lizdo prijungti kelis jrenginius. |
4. Bukite atsargus, kai naudojate aplink vaikus. Neleiskite vaikams zaisti su gaminiu.
| Neleiskite vaikams ar Zzmonéms, kurie nepazjsta prietaiso, juo naudotis be prieziiros. |
‘5. |ISPEJIMAS: §j prietaisg gali naudoti vyresni nei 8 mety vaikal ir asmenys, turintys ribotq‘
fiziniy, jutiminiy ar protiniy galimybiy, arba asmenys, neturintys patirties ar Ziniy apie
\ prietaisa, tik prizidrimi uz jy sauguma atsakingo asmens, arba jei jie buvo instruktuoti |
| saugaus prietaiso naudojimo ir zino apie pavojus, susijusius su jo veikimu. Vaikai |
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neturéty Zaisti su prietaisu. Prietaiso valymo ir prieZitros neturéty atlikti vaikai, nebent
jie yra vyresni nei 8 mety ir 8i veikla atliekama priziarint.

6. Baige naudoti gaminj visada nepamirskite Svelniai iStraukti kiStuko i$ maitinimo lizdo
ranka laikydami lizdg. Niekada netraukite maitinimo kabelio !!!

7. Niekada nepalikite gaminio prijungto prie maitinimo $altinio be priezitros. Net jei
trumpam nutraukiamas naudojimas, iSjunkite jj i$ tinklo, atjunkite maitinima.

8. Niekada nemeskite maitinimo laido, kiStuko ar viso prietaiso | vandenj. Niekada
nelaikykite gaminio atmosferos salygose, tokiose kaip tiesioginiai saulés spinduliai ar
lietus Ir pan. Niekada nenaudokite gaminio drégnomis sglygomis.

9. Periodiskai tikrinkite maitinimo kabelio bukle. Jei pazeistas maitinimo kabelis, gaminys
turi bati perkeltas | profesionaly aptarnavimo vieta, kad blty pakeista, kad buty
iSvengta pavojin?( situacijy.

10. Niekada nenaudokite gaminio su pazeistu maitinimo kabeliu, jei jis nukrito ar buvo
pazeistas kitu budu arba jei jis netinkamai veikia. Nebandykite patys taisyti sugedusio
gaminio, nes tai gali sukelti elektros Soka. Visada pasukite sugadintg prietaisq |
profesionaly aptarnavimo vieta, kad galétumeéte ji pataisyti. Visus remonto darbus gali
atlikti tik jgalioti techninés priezitiros specialistai. Neteisingai atliktas remontas gali
sukelti pavojingy situacijy vartotojui.

11. Niekada nedekite gaminio ant karsty ar Silty paviriy ar virtuvés prietaisy, pvz.,
Elektrines orkaites ar dujinio degiklio. _

12. Niekada nenaudokite gaminio Salia degiy medziagy. .

13. Neleiskite laidui kabéti virs stalvirSio krasto ir neliesti karsty pavirsiy.

14. Siekiant uZtikrinti papildoma apsauga, maitinimo grandinéje rekomenduojama
sumontyoti liekamosios sroves jtaisg éRCD), kurio likutine srové yra ne didesné kaip
30 mA. Siuo klausimu kreipkités | profesionaly elektrika.

15. Prietaisas néra skirtas pramoniniam maisto perdirbimui.

16. Nemerkite variklio'%vanden'[. Neplaukite indaplovése. Nelaikykite prietaiso ir jo priedy
aukstoje temperataroje (virs 60 ° C).

17. Prie$ valydami ir iSimdami priedus, nustatykite greicio reguliatoriy | ,0“ padétj ir atjunkite
maitinimo laida.

18. Prie$ naudodami prietaisq patikrinkite, ar visos dalys ir priedai yra tinkamai sumontuoti:

- planetinis virtuvinis kombainas: sitikinkite, kad priedas yra visiSkai kistas | lizda, kitaip
jasy maiSymo rezultatas gali bati paveiktas.

- mésmalé: malimo agregatg reikia kruopsciai surinkti. Dél netikslaus surinkimo gali sutrikti
Slifavimas, o peiliai Ir skylés plokstés gali bati iSblukusios.

19. Nfudgkite tik originalius priedus, pateiktus kartu su mésmaliu ir planetiniu maisto

ombainu.

20. Neperkraukite prietaiso gaminio pertekliumi ir neperkraukite jo per stipriai. Produktui
(kisti naudokite tik stlmiklj. Naudodami kitus daiktus galite sugadinti mésmale.

22. alLa lmlt_'as.a turi bati be kauly, rauksliy, sausgysliy ar veny. Didesnes dalis supjaustykite

abaléliais.

23. Neuzdenkite ventiliacijos angy korpuse, kai prietaisas jjungtas.

24. Nemalti sausy aguony. Pries malimg aguonas reikia garuoti ir mirkyti.

25. Nepilkite % dubenélio aukscio, kai pripildote maisto ingredientu.

26. Prietaisg laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Produkto aprasymas: Daugiafunkcinis planetinis virtuvinis kombainas Ad4221
1. Korpuso svirtis 2. Variklio korpusas

3. Apsauga nuo Eurslq 4. MaiSymo dubuo 7,0 litrai
5. Priekinis smulkintuvo dangtelis 6. Plastikinis stumiklis

7. Pakreipimo rankenélé 8. Greicio valdymo rankenélé
9. Kiausiniy plaktuvas 10. MaiSymo plakiklis

11. TeSlos kablys 12. Tvirtinimo verzlé

13. 3, 5, 7 mm sieteliai 14. KryZminis aémenis

15. Sliekiné pavara 16. Smulkinimo padéklas

17. Malimo kamera 18. gl?iéytuvo tvirtinimo lizdas su spyruokle



~|PRIES PIRMANAUDOJIMA — — — — — — — . —
1. Prie$ naudojant pirma karta, visos prietaiso dalys turi bati kruop$€iai iSvalytos. Zr. Skyriy ,Valymas ir priezidra®“.
|2. Pastatykite prietaisa ant horizontalaus ir lygaus pavirsiaus. ‘
3. Niekada nenaudokite prietaiso be priezidros.
4. Nelieskite judanciy da iqrpirétais. rie$ atidarydami dubenj, leiskite besisukantiems priedams sustoti.
‘[SPEJIMAS: ENAUDOKITE Mai$ymo ir malimo funkcijy tuo paciu metu !! NAUDOTI TIK VIENA JU. |
* Naudojant mai$ymo funkcija, priekinis dangtis (5) turi biti savo vietoje.
|+ Naudojant malimo funkcija, dubuo (4§ su dangteliu nuo pursly (3) turi bati savo vietoje, kad apsaugoty galutinj vartotojg nuo maisytuvo |

tvirtinimo lizdo su spyruokle (18) sukimosi.

‘5. Prie§ keisdami priedus, 18junkite prietaisg ir atjunkite ji nuo maitinimo $altinio. [

SURINKIMO BUDAS: maigytuvo funkcija
|Pries surinkdami virtuvin{ kombaing [sitikinkite, kad maitinimo laidas yra atjungtas nuo maitinimo lizdo, o greicio reguliavimo rankenélé yrb

,0 padétyje.

\; . l:(,jék_ite éj'tﬂb?"'k{ variklio glokq, tad_ﬁ_pasukite pagal laikrodZio rodykle, kol pajusite, kad jis nebegali judéti | kaire. Dubuo uZblokuotas. |

. Pasirinkite tinkama prieda prie reikiamos operacijos:

I Kiausiniy plakimas?é); pla%mui: kiauSiniy baltymaf, pyrago kremai, plakta grietinélé ir kt. ‘

- MaiSymo plakiklis (10), skirtas maiSyti lengvus miSinius: majonezg, blyny tesla, biskvitg ir kt.

- TeSlos kabliukas (11) sunkiai teSlai minkyti: duonos tesla, mieliné tesla ir kt.

|3. Uzdékite tinkama prieda (9 arba 10 arba 11Lant maidytuvo tvirtinimo lizdo varzto su spyruokle (18). Sureguliuokite dviejy iésikiéusitﬁ \
metaliniy elementqkpadétk kad jie patekty | jgaubtas maiSytuvo tvirtinimo lizdo vietas su spyruokle (18) - paziarékite | A paveikslél].

| Stumlﬁitle_ Frligedq aukstyn, kol spyruoklé bus visiSkai suspausta, visiSkai pasukite pagal laikrodzio rodykle Ir atleiskite - pazidrékite J

aveikslélj B .

‘4. dékite maisto |lngredientus { duben ir paspauskite pakreipimo rankenéle (73 zemyn, kad uzdarytuméte korpuso svirtj (1).

5. [junkite prietaisg Ir pasukite Igrei(':io rankenéle (8) norimam greiciui. Greitis 0 reiSkia variklio sustojimg, 1 greitis - léiausia greit], 6 greith
- maksimaly sukimasi. P - reiSkia pulso rezima, tai reiskia pavary impulsinj sukimasi, kai rankenelé ?8) laikoma pulso padetyje.

l6. Po naudojimo iSjunkite prietaisa, pasukdami greicio rankenéle (8) | 0 padét] ir isfunkite prietaisa. \

7. Paspauskite pakreipimo ranlgen;'elg (7) zemyn, kad pakeltuméte korpuso svirt (1). Jei sumaiSytas miSinys yra tinkamas, nuimkite

| prl;edq.k !;lo[édaml nuimti prieda, Siek tiek pakelkite ji, kad spyruoklé baty visiskai suspausta, tada pasukite visg prieda | kairg ir |
patraukite Zemyn.

‘8. Pasukitekduben[ (4) pries laikrodzio rodykle ir laikydami abiem rankomis iSimkite jj i$ variklio korpuso (2). Atminkite, kad dubuo gali bﬂt]
sunkus.

|SURINKIMO BUDAS: maltinglio funkcija \

1. UZdékite dubenj (4) ant variklio korpuso (2) ir uzdarykite korpuso svirtj (1), paspausdami pakreipimo rankenéle (7). Nemontuokite jokiy

| priedy dubenélio viduje (4). Butina apsaugoti jus nuo maiSytuvo tvirtinimo lizdo sukimosi su spyruokle (18e). |prasta, kad mai$ytuvo
priedas su spyruokle (18) sukasi dubenélio viduje, kai naudojamas smulkintuvas.

‘2. Nuimkite priekinj dangtj (75), kad nustatytuméte malﬁnélk ‘

3. Smulkinimo kameroie (17) |dékite sliekine pavarg (15), kitg - teisinga smulkinimo skersinj peilj (14). AtkreiLJkite démesj, kad padékite jj |
tinkama puse, kaip parodyta C paveiksle. Tada uzdékite tinkama sieta (13) ir pabaigoz'e lengvai uzsukite tvirtinimq verZle (12).

|PASTABA: Tvirtinimo verzle (12§ reikia lengvai prisukti, pries surinkdami visa malimo agregata prie variklio korpuso (2). Sesiakampés |
skyles padét] (D1 pav.) Smulkinimo [ren?inyje reikia pritailglli prie SeSiakampio veleno variklio korpuse (2).

‘4. Pastatykite smulkintuvo jrenginj | D3 paveiksle pavaizduotg padet] (nuolydZzio padetis), istumkite jj { variklio korpusa (2) ir pasukite |
kairén | vertikaliq Eadétb parodyta D4 paveikslélyje. Juodas apvalus mygtukas, esantis netoli smulkintuvo, gri$ | iSsikiSusia padétj.
Dabar tvirtai uZsukite tvirtinimo verZle (12).

. Sumalkite malimo padékla (16) ant smulkinimo kameros vir§aus.

'5. Sumalkite malimo padekla (16) ant smulkinimo k 17) virs \

| 6. Norédami iSardyti mésmale, paspauskite juodg apvaly mygtuka atvirkstine tvarka. |

NAUDOJIMAS: mai$ytuvo funkcija

+ Sunkios teSlos minkymas (duonos tesla, mieline tesla ir kt.) b

Surinkite teSlos kabliukg (11). |dékite maisto ingredientus j duben. Sitlomas milty ir vandens santykis: 5: 3. Maksimalus milty kiekis: 150

‘ gf Rekomenduojama pradeti minkyti 1 arba 2 greiCiu ne ilgiau kaip 20 sekundziy. Tada nustatykite greitj 3 ir vienu metu dirbkite n?
flgia

u kaip 4 minutes.
+ Lengvy misiniy maiSymas (majonezas, blyny tesla, biskvitas ir kt.)
| Surinkite maisytuva (10). [dekite maisto ingredientus | dubenj iki % auksgio. |junkite 3-4 greitj ir maiSykite tiek, kiek reikia, kad |
pasiektumeéte norima tankj. Vienu metu naudokite ne ilgiau kaip 4 minutes.
| Plakimas (kiau$iniy baltymai, pyrago kremai, plakta grietinéle ir kt.) |
Surinkite kiausiniy plakin (9).
Kiausiniy baltymLM)I.akimas: jkduben'[ imuskite kiausiniy baltymus iki 24 kiausiniy. |junkite greitj 4-6 ir maiSykite, mazdaug 5 minutes, kol
sutirstes. MaiSymo latkas priklauso nuo kiausiniy dydzio.
Plaktai grietinélei: jdekite bent 250 ml SvieZios grietinélés (anksciau ataldytos Saldytuve maZiausiai 8 valandoms). MaiSykite 4-6 greiciu
| mazdaug 5 minutes. Nevirsykite % aukscio dubenélio su pilama $viezia grietinéle, kad likty pakankamai vietos plaktajai grietinélei,

‘ NAUDOJIMAS: maltnélio funkcija ‘
1. Supjaustykite visus maisto produktuségabalus (rekomenduojama be kauly, be kauly ir be riebaly jautiena arba kiauliena, apytiksliai
tokio dydzio: (20 mm x 20 mm x 60 mm), kad jie lengvai tilpty | malimo vamzdel| (17).

. ljunkite prietaisa i jjunkite, tada pasukite greicio reguliavimo rankenéle (8) iki 4-6 greiciu.
2. ljunkite prietaisa ir jjunkite, tad k'tq_"' li kenéle (8) iki 4-6 greici |
3. [dékite maistg | smulkinimo padéqu(16&. am naudokite tik plastikinj stamiklj (6).
|4. ite![ nuo maitinimo Saltinio. |
5. Vienu metu naudokite ne ilgiau kaip 4 minu

0 naudojimo I1$junkite prietaisg ir atjun
es.
‘6. Prietaisas turi 3 sietus, kuriy skyliy skersmuo 3 mm, 5 mm ir 7 mm, pasirinkdami tinkama skyliy plokStele prie jisy norimo patiekalo. ‘
- 3 mm sietas - plonas tinklelis Slifavimui iki gana kompaktiskos, vienodos konsistencijos. Puikiai tinka {darui ir patetui.
- 5 mm filtras - vidutinio dydZio tinklelis mésai malti, skirtas maltiems kotletams, mésainiams, kotletams ir koldunu, blyny ir tortilijy,
{darams. Naudodami $i filtra taip pat galite sumalti darzoves, kietajj sirj ir net rieSutus. ) o

‘- 7 mm filtras - storas tinklelis, skirtas mésai malti, turintis i§skirtine struktura. Sietelis skirtas desreléms ir blynams gaminti. |
APSAUGOS KAITIMO |RENGINIS

‘ [renginys automatiskai iSsijungs po 15 minuciy nepertraukiamo veikimo, kad apsaugoty varikli nuo perkaitimo. Prie$ kit naudojimg ‘

J— — 22 J— J— J— J— — — J— J— J— J— — —
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—| — prietaisg reikiari$jungti irfeisti jam atvésti. Atvésgs prietaisas veiksnormatia. — — — — — — — — T [

‘VALYMAS IR PRIEZIURA ‘

1. Prie§ valydami prietaisa sitikinkite, kad maitinimo laidas yra atjungtas nuo maitinimo lizdo ir grei¢io reguliavimo rankenélé yra ,0°
padetyje. Prie$ valydami leiskite prietaisui atvesti.

2. [§montuokie visus priedus i$ variklio korpuso (2). Nevalykite priedy, kai jie sumontuoti ant masinos pavaros agregato. |

3. Nenaudokite agresyviy plovikliy variklio korpusui (2) valyti, nes tai gali pasalinti informacinius grafinius simbolius, tokius kaip: skalé,

| Zenklai, saugos zenklai ir kt. |

4. Neplaukite metaliniy daliy indaplovése. Indaplovése naudojamos agreszvios valymo priemonés metalines dalis pajuoduoja. Metalines

[ dalis plaukite rankomis naudodami tradicinj ploviklj. Naudokite minkstg Sepetél. [

5. Nuvalykite iSorines dalis virtuviniu ranksluosciu arba minksta Sluoste.

6. Prietaisui valyti nenaudokite abrazyviniy medziagy.

|7. Nemerkite variklio korpuso () | vandenj ar kitus skyscius. \

| TECHNINIAI DUOMENYS |
Maitinimas: 220-240V ~ 50/60Hz

‘Galia: 1200W ‘
Maksimali galia: 2200W

Neradijanéio plieno dubuo 7 litrai

|Maksimalus veikimo laikas per vieng cikla: 15 minugiy. \
Minimalus poilsio laikas tarp cikly: maZiausiai 10 minu€iu.

‘ Rapinantis aplinka. Kartono pakuotes atiduoti j makulatiirg. Polietileno (PE) maiSelius mesti j plastikui skirtg ‘

‘ konteinerj. Susidévéjusj prietaisg atiduoti j atitinkama atlieky surinkimo vieta, nes prietaise esancios pavojingos ‘
medziagos gali kelti grésme aplinkai. Elektrinj prietaisg atiduoti tokj, kad neblty galima jo pakartotinai naudoti ir

‘ p— panaudoti. Jeigu prietaise yra baterijos, batina jas iSimti ir atskirai atiduoti j atlieky surinkimo vieta. ‘

Nemesti prietaiso j buitiniy atlieky konteiner;j!

| _W_
" DROSIBAS NOSACIJUMI. SVARIGI NORADIJUMI PAR LIETOSANAS DROSIBU

| LUDZU, RUPIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET NAKOTNES ATSAUCEI \
‘Garantijas nosactjumi ir atskirigi, ja ierice tiek izmantota komercialiem mérkiem. |
1. Pirms produkta lietoSanas, ltdzu, rlpigi izlasiet un vienmér ievérojiet talak sniegtos
noradijumus. RaZotajs nav atbildigs par jebkadiem bojajumiem, kas radusies nepareizas |
lietoSanas dé. \
2. Produkts ir paredzéts lietoSanai tikai iekstelpas. Nelietojiet izstradajumu jebkadiem
‘mérlgiem, kas nav saderigi ar ta pielietojumu. |
3. lerices spriegums ir 220-240V, ~ 50/60Hz. Dro$ibas apsvérumu dé| nav pareizi savienot |
vairakas ierices viena kontaktligzda. |
4. L0dzu, esiet piesardzigs, lietojot kopa ar bérniem. Nelaujiet bérniem spéléties ar
izstradajumu. Nelaujiet barniem vai cilvekiem, kuri nepazist ierici, to izmantot bez |
uzraudzibas. \
‘5. BRIDINAJUMS: $o ierici drikst izmantot bérni, kas vecaki par 8 gadiem, un personas ar |
ierobezotam fiziskam, manu vai garigam spé&jam, vai personas, kuram nav pieredzes vai
zinaSanas par $o ierici, tikai tas personas uzraudziba, vai ja vini ir instruéti par ierices droSu
lietosanu un apzinas ar tas darbibu saistitos draudus. Bérni nedrikst spéléties ar ierici. |
lerices firiSanu un apkopi nedrikst veikt bérni, ja vien vini nav vecaki par 8 gadiem un 3is
darbibas tiek veiktas uzraudziba. |
6. Kad esat pabeidzis produkta lietoSanu, vienmér atcerieties, ka ar roku uzmanigi iznemiet
‘kontaktdakéu no kontaktligzdas. Nekad nevelciet baroSanas kabeli !!! |
7. Nekad neatstajiet izstradajumu pieslégtu stravas avotam bez uzraudzibas. Pat tad, ja
lieto$ana Tslaicigi tiek partraukta, izslédziet to no tikla, atvienojiet stravas padevi. |
8. Nekad nelieciet stravas kabeli, kontaktdaksu vai visu ierici Gdent. Nekad nepaklaujiet |
izstradajumu atmosféras apstakliem, pieméram, tieSai saules gaismai vai lietum utt. Nekad
neizmantojiet izstradajumu mitros apstaklos. |
9. Periodiski parbaudiet stravas kabela stavokli. Ja stravas kabelis ir bojats, produkts |
u’énogédé profesionala servisa vieta, lai to nomainitu, lai izvairitos no bistamam situacijam. |
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~10. Nekad neizmantojiet izstradajumu ar bojatu stravas vadu, ja tas ir nokritis vai citadi bojats
vai ja tas nedarbojas pareizi. Neméginiet pats labot bojato produktu, jo tas var izraisrt |
ilektriskés stravas triecienu. Vienmér nogadajiet bojato ierici profesionala servisa vieta, lai to
alabotu. Visus remontdarbus var veikt tikai pilnvaroti servisa specialisti. Nepareizi veikts |
remonts var radit bistamas situacijas lietotajam. \
11. Nekad nelieciet izstradajumu uz karstam vai siltam virsmam vai virtuves iericém, |
ﬁieméram, elektriskas cepeskrasns vai gazes degla, vai to tuvuma.
12. Nekad neizmantojiet produktu degoSu vielu tuvuma. |
13. Nelaujiet vadam karaties virs letes malas vai pieskarties karstam virsmam. \
14. Lai nodroSinatu papildu aizsardzibu, ieteicams stravas kédé uzstadit atlikusas stravas
ierici (RCD), ar atlikusas stravas nominalo vértibu ne vairak ka 30 mA. Sazinieties ar |
profesionalu elektriki $aja jautajuma. |
15. lerice nav paredzéta rlpnieciskai partikas parstradei. |
%6. Neiegremdéjiet motora bloku ddent. Nemazgajiet trauku mazgajamajas masinas.
Nepaklauijiet ierici un tas piederumus augstam temperatdram (virs 60 ° C). |
17. Pirms piederumu tiriSanas un nonems$anas iestatiet atruma regulatoru pozicija “0” un |
?tvienojiet stravas kabeli. |
8. Pirms ierices lietoSanas parbaudiet, vai visas detalas un piederumi ir pareizi uzstadtti:
4 planétu virtuves kombains: parliecinieties, ka piederums ir pilnba ievietots kontaktligzda, |
pretéja gadijuma tas var ietekmét jusu sajauksanas rezultatu. |
- galas masina: slipesanas komplekts ir rlpigi jasamonté. Nepareiza montaza var izraisit
sliktu siip&sanas veiktsp&ju un nazu un caurumu plaksnes izliekumu. |
19. Izmantojiet tikai originalos piederumus, kas piegadati kopa ar galas masina un planétas|
irtuves kombaina. |
0. Neparslogojiet ierici ar produkta parpalikumu un nesaspiediet to parak stipri. Produkta
iebidisanai izmantojiet tikai stdméju. Citu priekSmetu izmanto$ana var sabojat galas masina.
%2. Malta gala nedrikst bat kaulu, grauzu, cipslu vai vénu. Sagrieziet lielakas dalas gabalos.,
3. Neaizsedziet ventilacijas atveres korpusa, kamér ierice ir ieslégta.
24. Nesasmalciniet sausas magonu séklas. Magonu séklas pirms malSanas nepiecieSams |
tvaicét un iemérc. \
%5. Neparsniedziet % blodas augstumu, ja to piepilda ar partikas sastavdalam. |
6. Glabajiet ierici bérniem nepieejama vieta.

Produkta apraksts: Daudzfunkcionals planétu virtuves kombains Ad4221

;. Korpusa roka 2. Motora korpuss |
. PretSlakatu vaks 4. MaisiSanas trauks 7,0 litri

3. Galas masinas priek$éjais vaks 6. Plastmasas stiméjs |
. Noliekt kloki 8. Atruma vadibas poga

3. Olu noslaucit 10. Maisitajs ‘
1. Miklas akis 12. PiestiprindSanas uzgrieznis

13. Sieti 3,5, 7 mm 14 Krusto$anas asmens ‘
5. Tarpu parnesums 16. Mal$anas paplate

V. Mal$anas kamera 18. MaisTtaja stiprinajuma ligzda ar atsperi ‘

IRMS PIRMAS LIETOSANAS ‘
. Pirms pirmas lietoSanas reizes visas ierices dalas ir ripigi jaiztira. Skatiet sadalu “Tiriana un apkope”.
%. Novietojiet ierici uz horizontalas un lidzenas virsmas.
. Nekad nedarbiniet ierici bez uzraudzibas. ‘
. Nepieskarieties kustigam dalam ar pirkstiem. Pirms blodas atvérSanas |aujiet rotgjoSajiem piederumiem apstaties. _
RIDINAJUMS: NELIETOJIET MAISISANAS UN MALDISANAS FUNKCIJAS REIZI !! IZMANTO TIKAI VIENU NO TAM. \
+ Izmantojot sajauk$anas funkciju, priek§&jam vakam (5) jaatrodas sava vieta.
. Izmantojot mal$anas funkciju, blodai (4) ar prets|akatu vaku (3) jabdt novietotam vieta, lai aizsargatu galalietotaju no maisrtaja \
stiprindjuma ligzdas rotacijas ar atsperi (18).
. Pirms piederumu mainas izslédziet ierici un atvienojiet to no baroganas avota. |
|



MONTAZAS VEIDS: Maisitaja funkcija

Pirms virtuves kombaina salikSanas parliecinieties, ka stravas vads ir atvienots no kontaktligzdas un atruma reguléSanas poga ir pozicija
"0".

1. levietojiet trauku motora bloka, péc tam pagrieziet to pulkstenraditaja virziena, Iidz jutat, ka tas vairs nevar parvietoties pa kreisi. Bloda ir
blokéta.

2. zvélieties pareizo stiprinajumu nepiecieSamajai darbibai:

- Olu putotajs (9) puto$anai: olu baltums, kaku krémi, putukréjums utt.

- Blenderis (10) vieglu maisTjumu sajauk$anai: majonéze, pankiku mikla, biskvits utt.

- Miklas akis (11) smagas miklas miciSanai: maizes mikla, rauga mikla utt.

3. Uzlieciet pareizo stiprinajumu (9 vai 10 vai 11) uz maisitaja stiprinajuma ligzdas skraves ar atsperi (18). Pielagojiet divu izvirzitu metala
elementu stavokli, lai tie ievietotos ieliektajas maisTtaja piestiprinaSanas ligzdas vietas ar atsperi (18) - skatiet attélu A. Stumiet piederumu
uz augsu, Iidz atspere ir pilntba saspiesta, pagrieziet lidz galam pulkstenraditaja virziena un atlaidiet - skatiet attélu B .

4. lelieciet partikas sastavdalas bloda un nospiediet noliekSanas pogu (7) uz leju, lai aizvértu korpusa sviru (1).

5. Pievienojiet ierici elektrotiklam un pagrieziet atruma pogu (8), lai sasniegtu vajadzigo atrumu. Atrums 0 nozimé, ka motors ir apstajies,
atrums 1 nozimé lénako atrumu, atrums 6 nozimé maksimalo rotaciju. P - nozime impulsa rezimu, tas nozimé pamesumu grieSanos, kad
poga (8) ir pulsa stavoklr.

6. Péc lietoSanas izsledziet ierici, pagriezot atruma pogu (8) pozicija 0 un izslédzot ierici.

7. Nospiediet noliekSanas pogu (7) uz leju, lai paceltu korpusa sviru (1). Ja jauktais maisijums ir pareizs, nonemiet piederumu. Lai nonemtu
pielikumu, nedaudz paceliet to, lai atspere batu pilntba saspiesta, tad pagrieziet visu stiprindjumu pa kreisi un velciet to uz leju.

8. Pagrieziet blodu (4) pretéji pulkstenradrtaja virzienam un ar abam rokam turiet to no motora korpusa (2). Atcerieties, ka bloda var bt
smaga.

MONTAZAS VEIDS: slipmasinas funkcija

1. Novietojiet trauku (4) uz motora korpusa (2) un aizveriet korpusa sviru (1), nospiezot slipuma pogu (7). Nemontgjiet nekadus piederumus
blodas iekSpuse (4). Tas jaaizsarga pret maisitaja stiprinajuma ligzdas rotaciju ar atsperi (18). Tas ir normali, ja maisitaja pievienoSanas
ligzda ar atsperi (18) roté blodas iekSpusé, izmantojot galas masinu.

2. Nonemiet priek$&jo vaku (5), lai uzstaditu dzirnavinas.

3. Malanas kameras (17) iekSpusé ievietojiet tarpa zobratu (15), péc tam pareizi ievietojiet malSanas krusta asmeni (14). Pievérsiet
uzmanibu tam, lai tas bdtu novietots ta labaja puse, ka paradits C attéla. Talak ievietojiet pareizo sietu (13) un beigas viegli pieskravéjiet
stiprinjuma uzgriezni (12).

PIEZIME: pirms montazas uz motora korpusa (2) ir japieskravé stiprindjuma uzgrieznis (12). Se$stira cauruma (attéls D1) pozicija
malSanas iericé ir japielago motora korpusa sesstlra varpstai (2).

4. Novietojiet smalcinataja iekartu pozicija, kas paradita D3 attéla (slipuma stavoklis), iespiediet to motora korpusa (2) un pagriezieties pa
kreisi vertikala stavoklr, kas paradits attéla D4. Melna, apala poga, kas atrodas malSanas masinas tuvuma, atgriezisies izvirzitaja stavokli.
Tagad ciesi pieskrivéjiet stiprinajuma uzgriezni (12).

5. Uzstadiet mal$anas paplati (16) malSanas kameras (17) augSpuse.

6. Lai izjauktu galas masinas bloku, nospiediet melno apalo pogu, rikojieties apgriezta seciba.

LIETOSANA: Maisttaja funkcija

+ Smagas miklas miciSana (maizes mikla, rauga mikla utt.)

Salieciet miklas aki (11). lelieciet partikas sastavdalas bloda. leteicama miltu un ddens deva ir: 5: 3. Maksimalais miltu daudzums: 1500 g.
Mici$anu ieteicams sakt ar 1. vai 2. atrumu ne ilgak ka 20 sekundes, nepartraukti darbojoties. P&c tam iestatiet atrumu 3 un nepartraukti
darbiniet ne ilgak ka 4 mindtes.

+ Vieglu maisTjumu sajaukSana (majonéze, pankiku mikla, biskvita kika utt.)

Salieciet maisitaju (10). lelieciet partikas sastavdalas bloda lidz maksimali % blodas augstumam. leslédziet atrumu 3-4 un samaisiet tik ilgi,
lai sasniegtu vélamo blivumu. Vienlaicigi lietojiet ne ilgak ka 4 mindtes.

+ Puto$ana (olu baltumi, kiiku krémi, putukréjums utt.)

Salieciet olu noslauctt (9).

Olu baltumu putoSanai: Bloda ievietojiet olu baltumus 1dz 24 olam. leslédziet atrumu 4-6 un samaisiet, apméram 5 mindites, lidz tas kldst
stingrs. MaisiSanas laiks ir atkarigs no olu lieluma.

Putukréjumam: ielieciet vismaz 250 ml svaiga kréjuma (ieprieks atdzesétu ledusskapt vismaz 8 stundas). Maisiet to ar atrumu 4 lidz 6
apméram 5 mindtes. Neparsniedziet /2 augstumu ielieta svaiga kréjuma bloda, lai pietiktu vietas putukréjuma krémam.

LIETOSANA: slipmasinas funkcija

1. Sagrieziet visus partikas produktus gabalos (ieteicams bez cipslas, bez kauliem un beztauku liellopu gala vai cikgala, aptuveni izmérs:
(20 mm x 20 mm x 60 mm,), lai tie viegli ieklautos mal$anas caurulé (17).

2. Pievienojiet ierici elektrotiklam un ieslédziet un péc tam pagrieziet atruma reguléSanas pogu (8) lidz 4-6 atrumiem.

3. lelieciet partiku malSanas paplaté (16). Tam izmantojiet tikai plastmasas stiméju (6).

4. Péc lietoSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no stravas.

5. Vienlaicigi lietojiet ne ilgak ka 4 minates.

6. lerice ir aprikota 3 sietos ar caurumu diametru 3 mm, 5 mm un 7 mm, izvéloties piemérotu atveru plaksni vélamajam traukam.

- 3 mm siets - smalka sieta mal$anai lidz diezgan kompaktai, vienmérigai konsistencei. Lieliski piemérots pildijumam un pastétei.

- 5 mm sietin$ - vidéja sieta galas malSanai malto kotleteém, burgeriem, kotletém un pildijumiem pelmeniem, pankikam un tortiljam.
Izmantojot So sietinu, varat sasmalcinat art darzenus, cieto sieru un pat riekstus.

- 7 mm sietin$ - biezs siets galas mal$anai ar atskirigu struktdru. Siets ir paredzéts desu un galu razo$anai.

ParkarSanas aizsardzibas ierice
lerice automatiski izslegsies péc 15 mindSu nepartrauktas darbibas, lai pasargatu motoru no parkarsanas. Pirms nakamas lietosanas ierice
ir jaizsledz un jalauj tai atdzist. Atdzeséta ierice darbosies normali. 25
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.Pirms ierices tiriSanas parliecinieties, ka stravas vads ir atvienots no kontaktligzdas un atruma reguléSanas poga ir pozicija "0". Pirms
tfrisanas |aujiet iericei atdzist. |
. Izjauciet visus piederumus no motora korpusa (2). Netiriet piederumus, kamér tie ir uzstaditi uz masinas piedzinas komplekta.

g. Motora korpusa (2) tiri§anai neizmantojiet agresivus mazgasanas Iidzeklus, jo tas var nonemt informativos grafiskos simbolus, |
ieméram: mérogu, zZimes, droSibas zimes utt.

ﬁ\. Nemazgajiet metala dalas trauku mazgajamajas masinas. Trauku mazgajamas masinas izmantotie agresivie tiriSanas lidzekli izraisa ‘
etala detalu melnumu. Metala detalas mazgajiet ar rokam, izmantojot tradicionalo mazgasanas lidzekli. Izmantojiet mikstu suku.

g. Noslaukiet aréjas dalas ar virtuves dvieli vai mikstu dranu. ‘
. lerices tiri$anai neizmantojiet abrazivus materialus.

7‘. Neiegremdgjiet motora korpusu () Gdent vai citos Skidrumos. ‘

EHNISKIE DATI

aro$anas avots: 220-240V ~ 50/60Hz ‘
ijﬂauda: 1200W

aksimala jauda: 2200W \

|loda no nerlisgjo$a térauda 7 litri

aksimalais darbibas laiks viena cikla: 15 mindtes. ‘
Minimalais atpatas laiks starp cikliem: vismaz 10 mindtes. |

|

Apkartéjas vides aizsardziba. Kartona iepakojumu, ladzu, nododiet otreiz&jai parstradei. Polietiléna maisinus (PE) izmest plastmasas
‘ izstradajumiem paredzétajos konteineros. Lietotas elektropreces nododiet attiecigajos pienem3Sanas punktos. lericé satur bistamas

sastavdalas, kas var izraisit draudus apkartéjai videi. Elektroierice janodod ta, lai ierobeZotu tas atkartotu izmanto$anu. Ja iericé atrodas
‘ baterijas, iznemiet tas un nododiet pienem$anas punkta atseviski. Produktu neizmest sadzives atkritumu konteinera! ‘

| OHUTUSTINGIMUSED. OLULISED KASUTUSOHUTUSJUHISED |
\ PALUN LUGEGE HOOLIKALT JA JATKA JARGMISEKS \
‘Garantiitingimused on erinevad, kui seadet kasutatakse arilistel eesmarkidel. |
1. Enne toote kasutamist lugege hoolikalt [abi ja jargige alati jargmisi juhiseid. Tootja ei
vastuta vadrkasutusest tulenevate kahjude eest. |
2. Toodet tohib kasutada ainult siseruumides. Arge kasutage toodet iihelgi eesmérgil, mis |
ei Uhildu selle rakendusega. \
‘3. Seadme pinge on 220-240V, ~ 50/60Hz. Ohutuse huvides ei ole asjakohane Uhendada |
mitut seadet Uhte vooluvorku. ) i

4. Laste I3heduses kasutamisel olge ettevaatlik. Arge laske lastel tootega mangida. Arge |
lubage lastel ega inimestel, kes seadet ei tunne, seda ilma jarelevalveta kasutada. \
5. HOIATUS: Seda seadet vivad kasutada Ule 8 -aastased lapsed ja piiratud fldsiliste, |
‘sensoorsete vOi vaimsete voimetega isikud voi isikud, kellel pole seadmest kogemusi ega |
teadmisi, ainult nende ohutuse eest vastutava isiku jarelevalve all voi kui neid juhendati
'seadme ohutuks kasutamiseks ja nad on teadlikud selle kasutamisega seotud ohtudest. |
Lapsed ei tohiks seadmega mangida. Seadet ei tohi puhastada ega hooldada lapsed, valjal
arvatud juhul, kui nad on Ule 8 -aastased ja neid toiminguid teostatakse jarelevalve all. \
‘6. Kui olete toote kasutamise I6petanud, arge unustage alati rnalt eemaldada pistik |
vooluvdrgust, hoides seda kaega. Arge kunagi tommake toitekaablit !!!

7. Arge jatke toodet toiteallikaga Uhendatud ilma jarelevalveta. Isegi kui kasutamine on |
Iihikeseks ajaks katkestatud, lilitage see vorgust vélja ja eemaldage toide vooluvorgust. |
8. Arge kunagi pange toitekaablit, pistikut ega kogu seadet vette. Arge kunagi jatke toodet |
‘atmosfééri, naiteks otsese paikesevalguse vdi vihma katte. Arge kunagi kasutage toodet
niisketes tingimustes.

9. Kontrollige perioodiliselt toitekaabli seisukorda. Kui toitekaabel on kahjustatud, tuleb

|
L
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toode ohtlike olukordade véltimiseks asendada professionaalse teenindusega.

10. Arge kunagi kasutage toodet kahjustatud toitekaabliga voi kui see on maha kukkunud
vOi muul viisil kahjustatud voi kui see ei toota korralikult. Arge proovige kahjustatud toodet
ise parandada, kuna see v0ib pohjustada elektriloogi. Poorake kahjustatud seade
parandamiseks alati professionaalse teeninduspunkti. Koiki parandustéid saavad teha
ainult volitatud hooldustootajad. Valesti tehtud remont voib pdhjustada kasutajale ohtlikke
olukordi.

11. Arge kunagi asetage toodet kuumade v&i kuumade pindade véi kddgiseadmete (nt
elektriahi vGi gaasipdleti) peale ega lahedale.

12. Arge kunagi kasutage toodet pdlevate ainete laheduses.

13. Arge laske juhtmel rippuda Ule leti serva ega puudutada kuumi pindu.

14. Taiendava kaitse tagamiseks on soovitatav toiteahelasse paigaldada jaakvoolu seade
(RCD), mille ja@kvoolu nimivaartus ei Uleta 30 mA. Votke selles kusimuses uhendust
professionaalse elektrikuga.

15. Seade ei ole ette nahtud toostuslikuks toiduainete tootiemiseks.

16. Arge kastke mootoriseadet vette. Arge peske ndudepesumasinas. Arge jatke seadet ja
selle tarvikuid kdrgetele temperatuuridele (tile 60 ° C).

17. Enne tarvikute puhastamist ja eemaldamist seadke kiiruse regulaator asendisse “0” ja
eemaldage toitekaabel.

18. Enne seadme kasutamist kontrollige, kas kdik osad ja tarvikud on korralikult
paigaldatud:

- planetaarne koogikombain: veenduge, et lisaseade oleks pistikupessa taielikult
sisestatud, vastasel juhul voib see teie segamistulemust mojutada.

- hakklihamasin: jahvatusseade tuleb hoolikalt kokku panna. Ebadige kokkupanek voib
pdhjustada halva lihvimistulemuse ning noa ja auguplaadi naristumise.

19. Kasutage ainult originaaltarvikuid, mis on kaasas hakklihamasina ja planetaarse
koogikombainiga.

20. Arge koormake seadet Ule tootega ega suruge toodet liga tugevasti sisse. Kasutage
toote likkamiseks ainult tdukurit. Muude esemete kasutamine voib hakklihamasinat
kahjustada.

22. Jahvatatav liha ei tohi sisaldada luid, karvu, kddlusi ega veene. Loika suuremad osad
tlikkideks.

23. Arge katke korpuse ventilatsiooniavasid, kui seade on sisse lilitatud.

24. Arge jahvatage kuiva mooniseemneid. Enne jahvatamist tuleb mooniseemned
aurutada ja leotada.

25. Toidu koostisosadega taitmisel arge Uletage % kausi korgust.

26. Hoidke seadet lastele kattesaamatus kohas.

Tootekirjeldus: Multifunktsionaalne planetaarne kddgikombain Ad4221

1. Korpusehoob 2. Mootori korpus

3. Pritsmetevastane kate 4. Segamisndu 7,0 liitrit
5. hakklihamasina esikaas 6. plastist tdukur
7.Kallutusnupp 8.Kiiruse juhtnupp

9. Munapulber 10. Segamispek%'%



—|11TTaignakonkss — — — fZKimmtusmutter— — — — — — — — — — — — — — |

13. Sdelad 3, 5, 7 mm 14. Hodguv risttera

15. ussivarustus 16. hakkimisalus \
‘17. Hakkamber 18.Seguri kinnituspesa vedruga |
ENNE ESIMEST KASUTAMIST

‘1. Koik seadme osad tuleb enne esmakordset kasutamist pdhjalikult puhastada. Vt osa: ,Puhastamine ja hooldus”. ‘
. Asetage seade horisontaalsele ja tasasele pinnale.

‘ZAt de horisontaalsele ja t le pinnal |

3. Arge kunagi kasutage seadet iima jarelevalveta.

‘4. Arge puudutage sdrmedega liikuvaid osi. Enne kausi avamist laske péorievatel tarvikutel peatuda. N ‘

HOIATUS: ARGE KASUTAGE SEKAMIS- JA MINKIMISFUNKTSIOONI samal ajal !! KASUTAGE AINULT UKS NEIST.

K Segamisfunktsiooni kasutamisel peab esikaas (5) olema oma kohal. ‘

+ Hakkimisfunktsiooni kasutamisel peaks pritsmekindla kaanega (3) kauss (4) paiknema oma kohal, et kaitsta Idppkasutajat vedruga (18)

|segisti pesa podriemise eest. |

5. Enne tarvikute vahetamist liilitage seade vélja ja vooluvérgust.

| |

KOKKUVOTE: segisti funktsioon

|Enne kéogikombaini kokkupanekut veenduge, et toitejuhe on vooluvargust lahti iihendatud ja kiiruse reguleerimise nupp on asendis "0".

‘1. Asetage kauss mootoriseadmesse ja keerake seda paripaeva, kuni tunnete, et see ei saa enam vasakule likuda. Kauss on |

blokeeritud.

2. Valige ndutav toiming:

. Munaviht (9) vahustamiseks: munavalged, koogikreemid, vahukoor jne. ‘

i mikser (10) kergete segude segamiseks: majonees, pannkoogitainas, rullbiskviit jne. |

- Taignakonks (11) raske taigna s6tkumiseks: leivatainas, parmitainas jne.

‘3. Asetage dige kinnitus (9 v6i 10 vi 11) segisti kinnituspesa poldile koos vedruga (18). Reguleerige kahe véljaulatuva metallielemendi ‘

asendit, et need oleksid vedruga segisti pesa ndgusadesse kohtadesse (18) - vaadake pilti A. Likake lisaseadet Ules, kuni vedru on

‘téielikult kokku surutud, keerake parip&eva ja vabastage - vaadake pilti B . ‘

4. Pange toidu koostisosad kaussi ja vajutage korpusehoova (1) sulgemiseks kallutusnuppu (7) allapoole.

|5. Uhendage seade vooluvdrku ja poorake kiiruse nuppu (8) soovitud kiiruse jaoks. Kiirus 0 tahendab mootori seiskumist, kiirus 1 |

‘Léhendab kdige aeglelasematkkiirust, kiirzjss) (; téhindab me;ksimaa(ljset pborlemist. P - téhendab impulssreZiimi, see tdhendab |
ammasrataste pddrlemist, kui nuppu oitakse impulsi asendis.

‘6. Parast kasutamist lulitage seade valja, keerates kiiruse nupp (8) asendisse 0 ja lilitage seade valja. |

7. Korpusehoova (1) tostmiseks vajutage kallutusnuppu (7) allapoole. Kui segatud segu on dige, eemaldage lisaseade. Lisaseadme

aravotmiseks tdstke seda veidi, et vedru taielikult kokku suruda, seejarel keerake kogu kinnitus vasakule kiiljele ja tommake see alla.

I8. Keerake kaussi (4) vastupdeva ja eemaldage see mdlema ké&ega hoides mootorikorpusest (2). Pidage meeles, et kauss véib olla \

raske.

| |

KOKKUVOTE: veski funktsioon

‘1. Asetage kauss (4) mootorikorpusele (2) ja sulgege korpusehoob (1), vajutades kallutusnuppu (7). Arge pange kausi (4) sisse mingeid |

‘Iisaseadmeid. See peab kaitsma teid segisti lisapesa pddrlemise eest vedruga (18). On tavaline, et hakklihamasina kasutamisel poérleb ‘

segisti kinnituspesa vedruga (18) kausi sees.

2. Eemaldage veski seadistamiseks esikaas (5).

‘3. Asetage hakkimiskambrisse (17) ussikang (15), seejarel asetage hakkliistu (14) digesti. Podrake tahelepanu selle digele kiiljele, nagu |

|on ndidatud pildil C. Seejérel asetage dige sGel (13) ja keerake kergelt kinnitusmutter (12) otsa. \

TAHELEPANU: kinnitusmutter (12) tuleb kergelt kruvida, enne kui kogu hakkimisseade mootori korpuse (2) kiilge monteeritakse.

|Kuusnurkse ava (joonis D1) asendit hakkimisseadmes tuleb kohandada mootori korpuses (2) oleva kuusnurkse vélliga. |

4. Asetage hakklihamasin pildil D3 néidatud asendisse (kaldasend), likake see mootori korpuse (2) sisse ja pdorake vasakule

|vertikaalsesse asendisse, mis on naidatud pildil D4. Hakklihamasina laheduses olev must immargune nupp naaseb véljaulatuvasse |

asendisse. Keerake kinnitusmutter (12) niiid tihedalt kinni.

I5. Paigaldage hakkimisalus (16) hakkimiskambri (17) tlaosale. |

‘6. Hakklihamasina lahtivétmiseks vajutage musta imarat nuppu vastupidises jarjekorras. |

KASUTAMINE: segisti funktsioon

+ Raske taigna sétkumine (leivatainas, parmitainas jne) |
‘Pange tainakonks (11) kokku. Pange toidu koostisosad kaussi. Soovitatav jahu ja vee suhe on: 5: 3. Maksimaalne jahu kogus: 1500 g. ‘
Soovitatav on sétkumist alustada kiirusel 1 vai 2 mitte kauem kui 20 sekundit. Jargmisena seadistage kiirus 3 ja tootage mitte kauem kui
‘4 minutit jarjest. ‘
+ Kergete segude segamine (majonees, pannkoogitainas, rullbiskviit jne)
‘Pange segisti (10) kokku. Pange toidu koostisosad kaussi maksimaalselt % kaussi kdrgele. Liilitage kiirus 3-4 sisse ja segage nii kaua, |
kuni soovitud tihedus on saavutatud. Kasutage jarjest mitte kauem kui 4 minutit.
+ Vahustamine (munavalged, koogikreemid, vahukoor jne) |
Pange munaviht kokku (9).

IMunavalgete vahustamiseks: Pange munavalged kaussi kuni 24 mzuga. Liilitage kiirus 4-6 sisse ja segage, umbes 5 minutit, kuni see |




muutub tugevaks. Segamisaeg sdltub munade suurusest.
Vahukoore jaoks: pange vahemalt 250 ml vérsket koort (eelnevalt kiilmkapis vahemalt 8 tundi jahutatud). Segage seda kiirusega 4-6
umbes 5 minutit. Arge Uletage 2 kdrge kaussi valatud varske koore kogust, et vahukoore jaoks jaaks piisavalt ruumi.

KASUTAMINE: veski funktsioon

1. Ldika koik toiduained tiikkideks (soovitatav on kondita, kondita ja rasvatu veiseliha véi sealiha), mille suurus on ligikaudu: (20 mm x 20
mm x 60 mm,) nii, et need sobiksid kergesti hakkimistorusse (17).

2. Uhendage seade vooluvérku ja lilitage see sisse ning keerake kiiruse reguleerimisnupp (8) 4-6 kiirusele.

3. Sodge toitu hakkimisalusele (16). Kasutage selleks ainult plastist tdukurit (6).

4. Parast kasutamist liilitage seade valja ja eemaldage see vooluvdrgust.

5. Kasutage jarjest mitte kauem kui 4 minutit.

6. Seade on varustatud 3 sdelaga, mille augud on labimddduga 3 mm, 5 mm ja 7 mm, valides soovitud tassile sobiva augu.

- 3 mm sbel - peen vérk jahvatamiseks Uisna kompaktse Uhtlase konsistentsini. Sobib ideaalselt taidiseks ja pasteediks.

- 5 mm kurn - keskmine vérk liha jahvatamiseks hakkliha kotlettide, burgerite, lihapallide ja taidiste jaoks pelmeenide, pannkookide ja
tortillade jaoks. Selle kurna abil saate jahvatada ka kddgivilju, kdva juustu ja isegi pahkleid.

- 7 mm kurn - paks vork erineva struktuuriga liha jahvatamiseks. Kurn on méeldud vorstide ja viilude valmistamiseks.

Ulekuumenemise kaitseseade
Seade liilitub automaatselt vélja parast 15 -minutilist pidevat tootamist, et kaitsta mootorit tilekuumenemise eest. Enne jargmist
kasutamist tuleb seade vooluvdrgust vélja lilitada ja jahtuda. Seade toétab jahtunult normaalselt.

PUHASTAMINE JAHOOLDUS

1.Enne seadme puhastamist veenduge, et toitejuhe on vooluvdrgust lahti Gihendatud ja kiiruse reguleerimisnupp on asendis "0". Enne
puhastamist laske seadmel jahtuda. )

2. Votke koik tarvikud mootorikorpuse kiljest lahti (2). Arge puhastage tarvikuid, kui need on masina ajamikoostele paigaldatud.

3. Arge kasutage mootori korpuse (2) puhastamiseks agressiivseid pesuvahendeid, kuna need véivad eemaldada informatiivsed
graafilised siimbolid, naiteks: skaala, margid, ohutusmérgid jne.

4. Arge peske metallosi ndudepesumasinates. Ndudepesumasinates kasutatavad agressiivsed puhastusvahendid muudavad metallosad
mustaks. Peske metallosi kasitsi traditsioonilise ndudepesuvahendiga. Kasutage pehmet harja.

5. Pihkige valisosad kddgiratiku voi pehme lapiga.

6. Arge kasutage seadme puhastamiseks abrasiivseid materjale.

7. Arge kastke mootori korpust () vette ega muudesse vedelikesse.

TEHNILISED ANDMED

Toide: 220-240V ~ 50/60Hz

Vdimsus: 1200W

Maksimaalne vdimsus: 2200W

Roostevabast terasest kauss 7 liitrit

Maksimaalne tddaeg thes tsiklis: 15 minutit.

Minimaalne puhkeaeg tsuklite vahel: vahemalt 10 minutit.
Hoolitse keskkonnakaitse eest..
Kartongist pakendid vii makulatuuri. Kilekotid (PE) viska kasutatud plastiku jaoks ettenahtud mahutitesse.
Kasutatud seadmed vii selleks ettendhtud kogumispunktidesse, sest seadmes leiduvad ohtlikud elemendid véivad
olla kahjulikud keskkonnale. Elektriseadmed tuleb anda nii &ra, et seadet ei saaks enam uuesti kasutada. Kui
seadmes on patareid, tuleb need vélja votta ja anda eraldi kogumispunkti.

HEE Scadet ei tohi visata olmejaatmete konteineritesse!!

ROMANA

CONDITII DE SIGURANTA. INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA DE
UTILIZARE
CITITI CU ATENTIE SI PASTRATI PENTRU REFERINTE VIITOARE
Conditiile de garantie sunt diferite, daca dispozitivul este utilizat in scopuri comerciale.
1. Inainte de a utiliza produsul, va rugam sa cititi cu atentie si sa respectati intotdeauna
urmatoarele instructiuni. Producatorul nu este responsabil pentru daunele cauzate de
utilizarea abuziva.
2. Produsul trebuie utilizat numai in interior. Nu utilizati produsul in niciun scop care nu este
compatibil cu aplicatia sa.
3. Tensiunea dispozitivului este de 220-240V, ~ 50 / 60Hz. Din motive de siguranta, nu este
adecvat sa conectati mai multe dispozitive la o priza de curent.
4. Va rugam sa fiti precauti atunci cand folositi copii. Nu lasati copiii sa se joace cu produsul.
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Nu permiteti copiilor sau persoanelor care nu cunosc dispozitivul sa il foloseasca fara

supraveghere.

5. AVERTISMENT: Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii cu varsta peste 8 ani si de

persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de persoane fara

experienta sau cunostinte ale dispozitivului, numai sub supravegherea unei persoane

responsabile de siguranta lor sau daca au fost instruiti cu privire la utilizarea in siguranta a

dispozitivului si sunt constienti de pericolele asociate functionarii acestuia. Copiii nu trebuie

sa se joace cu dispozitivul. Curatarea si intretinerea dispozitivului nu trebuie efectuate de

copii, cu exceptia cazului in care acestia au peste 8 ani si aceste activitati se desfasoara

sub supraveghere.

6. Dupa ce ati terminat de utilizat produsul, amintiti-va intotdeauna sa scoateti usor

stecherul de la priza care tine priza cu ména. Nu trageti niciodata cablul de alimentare !!!

7. Nu lasati niciodata produsul conectat la sursa de alimentare fara supraveghere. Chiar si

cand utilizarea este intrerupta pentru o perioada scurta de timp, opriti-o din retea,

deconectati alimentarea.

8. Nu puneti niciodata cablul de alimentare, fisa sau intregul dispozitiv in apa. Nu expuneti

niciodata produsul la conditii atmosferice, cum ar fi lumina directa a soarelui sau ploaia etc.

Nu folositi niciodata produsul in conditii de umiditate.

9. Verificati periodic starea cablului de alimentare. In cazul in care cablul de alimentare este

deteriorat, produsul trebuie indreptat catre un loc de service profesional pentru a fi inlocuit,

pentru a evita situatiile periculoase.

10. Nu utilizati niciodata produsul cu un cablu de alimentare deteriorat sau daca a fost

scapat sau deteriorat in orice alt mod sau daca nu functioneaza corect. Nu incercati sa

reparati singur produsul defect deoarece poate duce la electrocutare. Rotiti intotdeauna

dispozitivul deteriorat intr-o locatie de service profesionald pentru a-l repara. Toate

reparatiile pot fi efectuate numai de cétre profesionisti autorizati. Reparatia care a fost

facuta incorect poate provoca situatii periculoase pentru utilizator.

11. Nu puneti niciodata produsul pe sau aproape de suprafetele calde sau calde sau de

aparatele de bucatarie, cum ar fi cuptorul electric sau arzatorul cu gaz.

12. Nu folositi niciodata produsul aproape de combustibili.

13. Nu lasati cablul sa atarne peste marginea blatului sau s& atinga suprafete fierbinti.

14. Pentru a asigura o protectie suplimentara, se recomanda instalarea dispozitivului de

curent rezidual (RCD) in circuitul de alimentare, cu un curent rezidual nominal nu mai mare

de 30 mA. Contactati electricianul profesionist in aceasta privinta.

15. Dispozitivul nu este destinat prelucrarii industriale a alimentelor.

16. Nu scufundati motorul in apa. Nu spalati in masinile de spalat vase. Nu expuneti

dispozitivul si accesoriile acestuia la temperaturi ridicate (peste 60 ° C).

17. Inainte de a curata si scoate accesoriile, setati controlul vitezei in pozitia ,0” si

deconectati cablul de alimentare.

18. Inainte de a utiliza dispozitivul verificati daca toate piesele si accesoriile sunt montate

corect:

- robot alimentar planetar: asigurati-va ca atasamentul este complet introdus in priza, altfel

rezultatul amestecului dvs. poate fi afectat.

- masina de tocat carne: ansamblul de macinat trebuie asamblat cu atentie. Asamblarea

inexacta poate provoca o performanta slaba de macinare si tocirea placii cutitului si a

gaurilor.

19. Folositi numai accesorii originale furnizate impreuna cu masina de tocat carne si robotul
30



~lde bucétarie planetar.

20. Nu supraincarcati dispozitivul cu produs in exces sau impingeti produsul prea tare. |

Utilizati numai impingatorul pentru a impinge produsul. Utilizarea unui alt obiect poate
deteriora masina de tocat carne.

22. Carnea care trebuie macinata ar trebui sa fie lipsita de oase, fluiere, tendoane sau vene.

Taiati partile mai mari in bucati.
23. Nu acoperiti orificiile de ventilatie din carcasa in timp ce dispozitivul este pornit.

24. Nu macinati seminte de mac uscate. Semintele de mac trebuie sé fie aburite si inmuiate

‘Descrierea produsului: Robot alimentar multifunctional planetar Ad4221

inainte de macinare.

25. Nu depasiti % castron inaltime atunci cand este umplut cu ingrediente alimentare.
26. Pastrati dispozitivul la indemana copiilor. |

1. Brat carcasa

3. Capac anti-stropire

5. Capacul frontal al tocatorului
7. Buton de inclinare

9. Bateti de oua

11. Carlig de aluat

13. Ciururi 3, 5, 7mm

15. Angrenaj pentru viermi

17. Camera de tocare

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

2. Carcasa motor
4. Castron de amestecare 7,0 litri |
6. Impingator de plastic
8. Buton de control al. vitezei \
10. Baterie de amestecare
12. Piulitd de fixare \
14. Lama incrucisata
16. Tava de tocare |
18. Cuibul de fixare al mixerului cu arc

|

1. Toate partile dispozitivului trebuie curatate temeinic inainte de a fi utilizate pentru prima data. Vezi sectiunea: ,Curatare si intretinere”. ‘
2. Asezati dispozitivul pe o suprafata orizontala si plana.

3. Nu folositi niciodata dispozitivul fara supravegherea.
4. Nu atingeti partile in miscare cu degetele. Lasati accesoriile rotative sa se opreasca inainte de a deschide vasul.

AVERTISMENT: NU UTILIZATI FUNCTII DE AMESTECARE SI TOCARE N acelasi timp! FOLOSITI UNUL DINTRE DUMNEAVOASTR/-T.
» Cand utilizati functia de amestecare, capacul frontal (5) trebuie sa fie amplasat in pozitia sa.

+ Cand utilizati functia de tocat, vasul (4) cu capac anti-stropire (3) ar trebui sa fie amplasat in pozitia lor pentru a proteja utilizatorul final
impotriva rotatiei cuibului de fixare al mixerului cu arc (18). \

5. Opriti dispozitivul si deconectati-l de la alimentare Tnainte de a schimba accesoriile.

MOD DE ASAMBLARE: Functia mixer

[inainte de a asambla robotul de bucatarie, asigurati-va ci cablul de alimentare a fost deconectat de la priza si ca butonul de control al |

vitezei este in pozitia ,0".

1. Asezati vasul in unitatea motorului, apoi rofiti-l in sensul acelor de ceasomic pana cand simtiti ca nu se poate deplasa mai departe spre

stanga. Vasul este blocat.

2. Alegeti atasamentul adecvat la operatia necesara: |
- Batut de oua (9) pentru biciuire: albusuri, creme de tort, frisca etc.

- Baterie de amestecare (10) pentru amestecarea amestecurilor usoare: maioneza, aluat pentru clatite, biscuit etc. ‘
- Carlig de aluat (11) pentru framantarea aluatului greu: aluat de paine, aluat de drojdie etc.

3. Puneti accesoriul corespunzator (9 sau 10 sau 11) pe surubul cuibului de fixare al mixerului cu arc (18). Reglati pozitia a doua elemenﬁe
metalice proeminente pentru a intra in locurile concava ale cuibului de fixare al mixerului cu arc (18) - uitati-va la imaginea A. Impingeti

|(8) este mentinut in pozitia impuls.

B.

atasamentul in sus pana cand arcul este complet comprimat, rotiti complet in sensul acelor de ceasornic si eliberati - uitati-va la imagine?

4. Puneti ingredientele alimentare in vas si apasati butonul de inclinare (7) in jos pentru a inchide bratul carcasei (1).
5. Conectati dispozitivul si rotiti butonul de viteza (8) pentru viteza necesara. Viteza 0 inseamna motorul oprit, viteza 1 inseamna viteza \
cea mai mica, viteza 6 inseamna rotatia maxima. P - inseamna modul impuls, inseamna rotirea impulsurilor de viteze atunci cand butonul

6. Dupa utilizare opriti dispozitivul rotind butonul de viteza (8) in pozitia 0 si opriti dispozitivul.

|7. Apasati butonul de inclinare (7) in jos pentru a ridica bratul carcasei (1). Daca amestecul mixt este corect, scoateti atasamentul. Pentry
a scoate accesoriul, ridicati-| putin pentru a comprima complet arcul, apoi rotiti intregul accesoriu din partea stanga si trageti- in jos.

8. Intoarceti vasul (4) in sens invers acelor de ceasomnic si scoateti-l din carcasa motorului (2) tindndu-l cu ambele méini. Amintiti-va ca |

bolul poate fi greu.

MOD DE ASAMBLARE: Functia polizor

1. Asezati vasul (4) pe carcasa motorului (2) si inchideti bratul carcasei (1) apasand butonul de inclinare (7). Nu asamblati accesorii in
interiorul vasului (4). Este necesar sé va protejati impotriva rotirii cuibului de fixare al mixerului cu arc (18). Este normal ca cuibul de fixar
al mixerului cu arc (18) se roteste n interiorul bolului atunci cand utilizati masina de tocat.

2. Scoateti capacul frontal (5) pentru a instala rasnita. ‘
3. In interiorul camerei de tocat (17) asezati angrenajul melcat (15), apoi plasati corect lama transversald de tocat (14). Aveti grija s& o
asezati corect, asa cum se arata in imaginea C. Apoi, asezati sita adecvata (13) si insurubati usor piulita de fixare (12) la capat. |

OBSERVATIE: piulita de fixare (12) trebuie insurubatd USOR INAINTE de a asambla intreaga unitate de tocat pe carcasa motorului (2).
7\Esti necesar sa reglati pozitia gaurii hexagonale (imaginea D1) in ggritatei de tocat la arborele hexagonal din carcasa motorului (2)



— 4. Asezatiunitatea tocatorutui impozitiaindicata imimaginea D3 (pozitia pantei), impingeti-o-in interiorui carcasei motorufur (2)sirofiti-o ld——
stanga in pozitia verticala prezentata in imaginea D4. Butonul rotund negru de l&nga unitatea tocatorului va reveni in pozitie proeminenta.
lInsurubati bine piulita de fixare (12) acum. |
5. Montati tava de tocat (16) pe partea superioara a camerei de tocat (17).

‘6. Pentru a demonta unitatea tocatorului, apasati butonul rotund negru actionand in ordine inversa. |

‘UTILIZARE: functia Mixer ‘
» Framantarea aluatului greu (aluat de paine, aluat de drojdie etc.)

‘Asamblat,i cérligul pentru aluat (11). Puneti ingredientele alimentare in castron. Ratia de faina si apa sugerata este: 5: 3. Cantitate maximfl
de faina: 1500g. Se recomanda sa incepeti framantarea la viteza 1 sau 2 timp de cel mult 20 de secunde de functionare continua. Apoi,
setati viteza 3 si functionati nu mai mult de 4 minute la rand.

. Amestecarea amestecurilor usoare (maioneza, aluat de clatite, burete etc.) |
Asamblati amestecatorul (10). Puneti ingredientele alimentare in interiorul castronului la maxim % din castron. Porniti viteza 3-4 si
\amestecat,i cét timp este necesar pentru a atinge densitatea dorita. Utilizati nu mai mult de 4 minute continuu la un moment dat. \
+ Batai (albusuri, creme de tort, frisca etc.)

|Asamblati telul de ou (9). |
‘Pentru albusurile de spuma: Puneti albusurile in castron la maximum 24 de oua. Porniti viteza 4-6 si amestecati, aproximativ 5 minute |
pana la rigidizare. Timpul de amestecare depinde de marimea oualor.

Pentru frisca: pune cel putin 250ml de smantana proaspata (racita in prealabil la frigider cel putin 8 ore) .. Se amesteca la viteza 4 pana la
‘6 timp de aproximativ 5 minute. Nu depasiti cantitatea de ' inaltime din vasul de smantana proaspata turnaté pentru a pastra suficient |
spatiu pentru frisca.

‘UTILIZARE: functia Grinder |
‘1. Taiati toate alimentele in bucéti (se recomanda carnea de vita sau carnea de vita, fara os, fara os si fara grasime, cu dimensiuni ‘
aproximative: (20 mm x 20 mm x 60 mm), astfel incat sa se incadreze cu usurintd in tubul de tocat (17).

2. Conectati dispozitivul si porniti si apoi rofiti butonul de control al vitezei (8) la 4-6 trepte.

‘3. Introduceti alimentele in tava de tocat (16). Folositi pentru aceasta numai impingétorul de plastic (6). |
4. Dupa utilizare, opriti dispozitivul si deconectati-l de la sursa de alimentare.

5. Nu utilizati mai mult de 4 minute continuu la un moment dat. |
6. Dispozitivul este echipat in 3 site cu gauri cu diametrul de 3mm, 5mm si 7mm, a ales placa de gauri potrivita pentru vasul dorit.

- sita de 3 mm - plasa find pentru macinare la o consistenta destul de compacta, uniforma. Perfect pentru umplutura si paste. |
- Strecurator de 5 mm - plasa medie pentru macinarea camii pentru cotletele tocate, burgeri, chiftele si umpluturi pentru galuste, clatite si
ftortilla. Utilizand acest filtru puteti macina si legume, branza tare si chiar nuci. |
- Filtru de 7 mm - plasa groasa pentru macinarea cérnii cu o structura distincta. Strecuratorul este destinat productiei de carnati si pahare.
|

DISPOZITIV DE PROTECTIE A SUPRAINCALZIRII |
‘Dispozitivul se va opri automat dupa 15 minute de functionare continué pentru a proteja motorul impotriva supraincalzirii. Este necesar s?
opriti dispozitivul si sa il |asati sa se raceasca inainte de urmatoarea utilizare. Cand este racit, dispozitivul va functiona normal.

‘CLJRATENIE SI MENTENANTA |
‘1. Inainte de a curata dispozitivul, asigurati-va ca cablul de alimentare a fost deconectat de la priza si ca butonul de control al vitezei estﬂ
in pozitia ,0”. Lasati dispozitivul sa se raceasca inainte de curatare.

2. Demontati toate accesoriile din carcasa motorului (2). Nu curatati accesoriile in timp ce sunt montate pe ansamblul unitatii masinii.

‘3. Nu utilizati detergenti agresivi pentru a curata carcasa motorului (2), deoarece poate elimina simbolurile grafice informationale, cum ar‘
fi: scard, semne, semne de siguranta etc.

4. Nu spélati piesele metalice in masinile de spalat vase. Agentii de curatare agresivi folositi in masinile de spalat vase determin \
innegrirea partilor metalice. Spalati manual partile metalice folosind lichid de spélat traditional. Utilizati o perie moale.

I5. Stergeti partile exterioare cu un prosop de bucatarie sau o carpa moale. |
6. Nu utilizati materiale abrazive pentru a curata dispozitivul.

|7. Nu scufundati carcasa motorului () in apa sau alte lichide. |

IDATE TEHNICE |
Alimentare: 220-240V ~ 50 / 60Hz

‘Putere: 1200W ‘
Putere maxima: 2200W

‘Bol din otel inoxidabil 7 litri ‘
Timp maxim de functionare intr-un singur ciclu: 15 minute.

‘Timp minim de odihna intre cicluri: cel putin 10 minute. |

‘ Din grija pentru mediul inconjurator. Ambalajele din carton va rugam sa le transmiteti sa centrele de maculatura. ‘
Sacii din polietilena (PE) trebuie aruncate in recipientele pentru materialele plastice. Dispozitivul uzat trebuie
transmis la punctul corespunzator de depozitare, deoarece componentele periculoase care se gasesc in dispozitiv
\ pot fi foarte periculoase pentru mediul inconjurator. Dispozitivul electric trebuie transmis in asa fel incat sa se \
limiteze utilizarea Iui repetata. Daca in dispozitiv se gdsesc baterii acestea trebuiesc scoase si transmise catre
‘ punctul de depozitare a acestora, separat. ‘



BOSANSKI
SIGURNOSNI USLOVI. VAZNE UPUTE O SIGURNOSTI KORISTENJA
PAZLJIVO PROCITAJTE | CUVAJTE ZA BUDUCU REFERENCU

Garancijski uvjeti su razliciti ako se uredaj koristi u komercijalne svrhe.
1. Prije upotrebe proizvoda pazljivo procitajte i uvijek se pridrzavajte sljedecih uputstava.
Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu Stetu nastalu zbog zloupotrebe.
2. Proizvod se smije koristiti samo u zatvorenim prostorima. Nemojte koristiti proizvod u bilo
koju svrhu koja nije kompatibilna s njegovom primjenom.
3. Napon uredaja je 220-240V, ~ 50/60Hz. |z sigurnosnih razloga nije prikladno spajanje
vise uredaja u jednu utiCnicu.
4. Budite oprezni pri upotrebi u blizini djece. Ne dopustite djeci da se igraju s proizvodom.
Ne dopustite djeci ili osobama koje ne poznaju uredaj da ga koriste bez nadzora.
5. UPOZORENJE: Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, ili osobe bez iskustva ili znanja
o uredaju, samo pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost, ili ako su dobili
upute o sigurnoj uporabi uredaja j svjesni su opasnosti povezanih s njegovim radom. Djeca
se ne bi trebala igrati uredajem. CiS¢enje i odrzavanje uredaja ne smiju obavljati djeca, osim
ako su starija od 8 godina i ako se te aktivnosti provode pod nadzorom.
6. Nakon $to zavrsite s upotrebom proizvoda, uvijek imajte na umu da paZljivo izvucite
utikac iz uticnice drzeci uticnicu rukom. Nikada ne vucite kabl za napajanje !!!
7. Nikada ne ostavljajte proizvod prikljuéen na izvor napajanja bez nadzora. Cak i ako je
upotreba na kratko prekinuta, iskljucite je iz mreze, iskljucite napajanje.
8. Nikada ne stavljajte kabel za napajanje, utikac ili cijeli uredaj u vodu. Nikada ne izlaZite
proizvod atmosferskim uticajima, kao $to je direktno suncevo svjetlo, kisa itd. Nikada
nemojte koristiti proizvod u vlaznim uslovima.
9. Povremeno provjeravaijte stanje kabela za napajanje. Ako je kabel za napajanje ostecen,
proizvod treba okrenuti na mjesto profesionalnog servisa radi zamjene kako bi se izbjegle
opasne situacije.
10. Nikada nemoijte koristiti proizvod sa oStecenim kablom za napajanje, ako je ispao ili na
neki drugi nacin ostecen ili ako ne radi ispravno. Ne pokuSavajte sami popraviti neispravni
proizvod jer to mozZe dovesti do strujnog udara. O$teceni uredaj uvijek okrenite na mjesto
profesionalnog servisa kako biste ga popravili. Sve popravke mogu izvesti samo ovlasteni
serviseri. Popravka koja je pogresno izvedena moze izazvati opasne situacije za korisnika.
11. Nikada ne stavljajte proizvod na ili blizu vrucih ili toplih povrsina ili kuhinjskih aparata,
poput elektriCne pecnice ili plinskog plamenika.
12. Nikada ne koristite proizvod u blizini zapaljivih materija.
13. Ne dozvolite da kabel visi preko ruba pulta ili dodirujte vruce povrsine.
14. Kako bi se osigurala dodatna zastita, preporucuje se u strujni krug ugraditi uredaj za
zastitu od strujnog udara (RCD), s nominalnom strujom ne ve¢om od 30 mA. Po tom pitanju
kontaktirajte profesionalnog elektriCara.
15. Uredaj nije namijenjen industrijskoj preradi hrane.
16. Nemojte uranjati jedinicu motora u vodu. Ne perite u masinama za sudove. Ne izlazite
uredaj i njegovu dodatnu opremu visokim temperaturama (iznad 60 ° C).
17. Prije CiSCenja i uklanjanja pribora postavite kontrolu brzine u polozaj “0” i odspojite kabel

za napajanje. %



118, Prije upotrebe uredaja provjerite jesu Ii svi dijelovi i pribor pravilno montirani: -
- planetarni procesor hrane: provjerite je li nastavak potpuno umetnut u uticnicu, u \
‘protivnom moZze utjecati na rezultat mijesanja. |

- mlin za meso: sklop za mljevenje potrebno je pazljivo sastaviti. NetaCan sklop moze
luzrokovati lo$e brugenje i otupljivanje noza i rupe. |
19. Koristite samo originalnu dodatnu opremu isporu¢enu s mlinom za meso i planetarnim |
‘obradivaéem hrane. |

20. Ne preoptereCuijte uredaj viSkom proizvoda niti ga previSe gurajte. Za uguravanje
Iproizvoda koristite samo pofiskiva¢. Upotrebom drugih predmeta mozete ostetiti mlinza |
meso. \

‘22. Meso koje se melje ne smije imati kosti, gnjide, tetive ili vene. Vece dijelove narezite na,
komade.

23. Ne prekrivajte otvore za ventilaciju u kucistu dok je uredaj ukljugen. |
24. Ne meljite suvo makovo zrno. Zrno maka potrebno je popariti i namociti prije mljevenja.|
25. Ne prelazite % posude visoko kada se napune sastojcima hrane. |
‘26. Cuvajte uredaj van dohvata djece. |

‘Opis proizvoda: Visenamjenski planetarni procesor hrane Ad4221 ‘

1. Ruka kucista 2. Kuciste motora

‘3. Poklopac protiv prskanja 4. Posuda za mijeSanje 7,0 litara ‘
5.Predniji poklopac mlinca 6.Plasticni potiskiva¢

‘7. Dugme za nagib 8. Dugme za kontrolu brzine |
9. pjenja¢a za jaja 10. mijeSalica za mijeSanje

[11. Kuka za tijesto 12.Majka za pri¢vrscivanje |
13. Sita 3, 5, 7mm 14. Ostrica za usitnjavanje

15. Crveni zup&anik 16. Ladica za usitnjavanje |
‘17. Komora za mljevenje 18.Mijesalica za pricvricivanje miksera sg oprugom |
PRIJE PRVE UPOTREBE

‘1. Svi dijelovi uredaja moraju se temeljito ogistiti prije prve upotrebe. Pogledajte odjeljak: “Ciséenje i odrzavanje’. |
‘2. Postavite uredaj na vodoravnu i ravnu povrsinu. |
3. Nikada nemojte koristiti uredaj bez nadzora.

‘4. Ne dodirujte pokretne dijelove prstima. Ostavite rotirajuci pribor da se zaustavi prije nego otvorite zdjelu. ‘
UPOZORENJE: NE KORISTITE FUNKCIJE MJESANJA | MJECENJA ISTO VRIJEME !! KORISTITE SAMO JEDNU OD NJIH.

r Kada koristite funkciju mijeSanja, prednji poklopac (5) bi trebao biti postavljen na svom mijestu. ‘
+ Kada koristite funkciju usitnjavanja, posuda (4) s poklopcem protiv prskanja (3) treba biti postavljena na njihovu poziciju kako bi zastitila
‘krajnjeg korisnika od okretanja gnjezda za pricvrs¢ivanje mijesalice s oprugom (18). ‘
5. Prije zamjene pribora iskljucite uredaj i iskljucite ga iz napajanja.

‘NACIN MONTAZE: Funkcija miksera |
\'E’Orli'je sastavljanja aparata za kuhanje, provjerite da li je kabel za napajanje izvucen iz utiénice i da je tipka za kontrolu brzine u poloZaju |

|1. Stavite zdjelu u jedinicu motora, a zatim je okrecite u smjeru kazaljke na satu sve dok ne osjetite da se vise ne moZe pomaknuti ulijeva.
Posuda je blokirana.
2. Odaberite odgovarajuci priklju¢ak na potrebnu operaciju: |
- Mutnjak za jaja (9) za mucenje: belanca, kreme za kolace, $lag itd.
- Mijealica (10) za mije$anje lakih smjesa: majoneza, tijesta za palaginke, biskvita itd. |
- Kuka za tijesto (11) za mijeSenje teskog tijesta: tijesta za kruh, tijesta od kvasca itd.
13. Postavite odgovarajuéi nastavak (9 ili 10 ili 11) na vijak gnezda za pri¢vr¢ivanje miksera sa oprugom (18). Podesite polozaj dva |
metalna elementa koji strSe kako bi usli u konkavna mjesta gnijezda za pricvrscivanje mijeSalice s oprugom (18) - pogledaijte sliku A.
|Gurnite nastavak prema gore dok se opruga ne stisne do kraja, okrenite do kraja u smjeru kazaljke na satu i otpustite - pogledaijte sliku B/.
4. Stavite sastojke hrane u zdjelu i pritisnite gumb za naginjanje (7) prema dolje da zatvorite drza¢ kucista (1).
5. Prikljucite uredaj i okrenite dugme za brzinu (8) za potrebnu brzinu. Brzina 0 znaci zaustavljeni motor, brzina 1 zna¢i najmanju brzinu, \
‘_brzinla 6 znaci maksimalnu rotaciju. P - znaci impulsni nacin rada, znaci impulsno rotiranje zup&anika kada se gumb (8) drzi u polozaju |
impulsa.
6. Nakon upotrebe iskljucite uredaj okretanjem dugmeta za brzinu (8) u polozaj 0 i iskljucite uredaj.

7\7. Pritisnite dugme za naginjanje (7) nadole da biste podigli drza¢ l%ugéta 1 (1). Ako je mijeSana smjesa ispravna, uklonite nastavak. Da_ \7




biste uklonili nastavak, malo ga podignite kako biste potpuno stisnuli oprugu, zatim okrenite lijevu stranu cijelog nastavka i povucite ga
prema dolje.

8. Okrenite zdjelu (4) u smjeru suprotnom od kazaljke na satu i uklonite je iz ku¢ista motora (2) drzeci je objema rukama. Zapamtite da
zdjela moze biti teSka.

NACIN MONTAZE: Funkcija brusilice

1. Stavite zdjelu (4) na kuciste motora (2) i zatvorite polugu kucista (1) pritiskom na gumb za nagib (7). Ne sastavljajte nikakve dodatke

unutar posude (4). Potrebno vas je zastititi od okretanja gnjezda za priCvrS¢ivanje mjeSalice s oprugom (18). Normalno je da se gnijezdo

za priévrscivanje mijeSalice s oprugom (18) rotira unutar zdjele prilikom koristenja sjeckalice.

2. Uklonite prednji poklopac (5) za postavljanje brusilice.

3. Unutar komore za usitnjavanje (17) postavite puzni zup&anik (15), a zatim postavite krizno sje€ivo za usitnjavanje (14) ispravno. Pazite

?1a23)ost?(vitg ispravnu stranu, kao sto je prikazano na slici C. Zatim postavite odgovarajuce sito (13) i LAGANO navrnite pricvrsnu maticu
na kraju.

NAPOMENA: pri¢vrsnu maticu (12) potrebno je lagano zavmuti PRIJE sastavljanja cijele jedinice za usitnjavanje na kuciste motora (2).

Potrebno je polozaj Sesterokutne rupe (slika D1) u jedinici za usitnjavanje prilagoditi Sesterokutnoj osovini u kucistu motora (2).

4. Postavite aparat za mljevenje u poloZaj prikazan na slici D3 (polozaj nagiba), gurnite ga unutar kucista motora (2) i okrenite lijevo u

okomiti poloZaj prikazan na slici D4. Crno okruglo dugme u blizini jedinice za sjeckanje vratit e se u istureni polozaj. Sada ¢vrsto

priCvrstite pricvrsnu maticu (12).

5. Montirajte ladicu za usitnjavanje (16) na vrh komore za usitnjavanje (17).

6. Da biste demontirali jedinicu za mljevenje, pritisnite crno okruglo dugme obrnutim redoslijedom.

UPOTREBA: Funkcija miksera

+ Mjesenje teskog tijesta (tijesto za kruh, tijesto od kvasca itd.)

Sastavite kuku za tijesto (11). U posudu stavite sastojke hrane. Preporuceni omjer brasna i vode je: 5: 3. Maksimalna koli¢ina brasna:
15009k..5’rep0ruéuje se neprestano gnjecenje brzinom 1 ili 2 ne duze od 20 sekundi. Zatim postavite brzinu 3 i radite ne duZe od 4 minute
neprekidno.

+ MeSanije lakih smesa (majonez, testo za palacinke, biskvit itd.)

Sastavite mijeSalicu (10). Sastojke za hranu stavite u zdjelu do maksimalno % visine posude. Ukljucite brzinu 3-4 i mijeSajte koliko god je
potrebno da postignete zeljenu gustocu. Ne koristite neprekidno duze od 4 minute.

+ Slag (belanca, kreme za tortu, $lag itd.)

Sastavite pjenjacu (9).

Za mucenje belanaca: Belanjke stavite u Ciniju na najvise 24 jaja. UkljuCite brzinu 4-6 i mijeSajte, otprilike 5 minuta dok se ne stegne.
Vrijeme mijeSanja ovisi o veli€ini jaja.

Za $lag: stavite najmanje 250 ml svjeZeg vrhnja (prethodno ohladenog u frizideru najmanje 8 sati). MijeSajte na brzini 4 do 6 oko 5 minuta.
Nemojte prelaziti koli¢inu ¥z visine zdjele izlivene svjeze kreme kako biste imali dovoljno mjesta za $lag.

UPOTREBA: Funkcija brusilice

1. Narezite svu hranu na komade (preporucuje se govedina ili svinjetina bez Zila, kostiju i masti, otprilike veli¢ine: (20 mm x 20 mm x 60
mm), tako da se lako uklapaju u cijev za usitnjavanje (17).

2. Prikljucite uredaj i ukljucite ga, a zatim okrenite dugme za kontrolu brzine (8) na 4-6 brzina.

3. Umetnite hranu u ladicu za usitnjavanje (16). Za to koristite samo plasticni potiskivac (6).

4. Nakon upotrebe iskljucite uredaj i iskopCajte ga iz napajanja.

5. Ne koristite neprekidno duze od 4 minute.

6. Uredaj je opremljen sa 3 sita s rupama promjera 3 mm, 5 mm i 7 mm, odabrao je odgovarajuéu plocu s rupama prema zeljenoj posudi.
- sito od 3 mm - fina mreza za bruSenje do prilicno kompaktne, jednoli¢ne konzistencije. SavrSeno za punjenje i pastetu.

- Cjedilo od 5 mm - srednja mreZa za mljevenje mesa za mljevene kotlete, hamburgere, polpete i nadjeve za knedle, palacinke i tortilje.
Pomocu ovog cjedila mozete samljeti i povrée, tvrdi sir, pa Cak i orahe.

- Cjedilo 7 mm - debela mreza za mljevenje mesa izrazite strukture. Cjedilo je namijenjeno za proizvodnju kobasica i drobnjaka.

UREDAJ ZA ZASTITU OD PREGRIJA
Uredaj ¢e se automatski iskljuciti nakon 15 minuta neprekidnog rada kako bi zastitio motor od pregrijavanja. Prije sljiede¢e upotrebe uredaj
morate iskljuciti i ostaviti da se ohladi. Uredaj ¢e se ohladiti normalno raditi.

CISCENJE | ODRZAVANJE

1. Prije CiScenja uredaja, provjerite je li kabel za napajanje izvucen iz uticnice za struju i je li gumb za kontrolu brzine u polozaju "0". Prije
¢is¢enja pustite da se uredaj ohladi.

2. Rastavite sav pribor iz ku¢ista motora (2). Ne Cistite pribor dok je montiran na pogonski sklop masine.

3. Nemojte Cistiti ku¢iste motora (2) agresivnim deterdzentima jer mogu ukloniti informativne graficke simbole poput: vage, znakova,
sigurnosnih oznaka itd.

4. Ne perite metalne dijelove u masini za sudove. Agresivna sredstva za CiS¢enje koja se koriste u perilicama posuda uzrokuju da metalni
dijelovi pocrne. Operite ruéno metalne dijelove koriste¢i tradicionalnu tekucinu za pranje posuda. Koristite meku etku.

5. ObriSite vanjske dijelove kuhinjskom krpom ili mekom krpom.

6. Nemojte Cistiti uredaj abrazivnim materijalima.

7. Ne uranjajte kuciste motora () u vodu ili druge tekucine.
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Napajanje: 220-240V ~ 50/60Hz
\Snaga: 1200W \
Maksimalna snaga: 2200W
‘Posuda od nerdajuceg Celika 7 litara |
Maksimalno vreme rada u jednom ciklusu: 15 minuta.
‘Minimalno vrijeme odmora izmedu ciklusa: najmanje 10 minuta. ‘

|

kontejner za plastiku. Iskori§éen uredaj treba odneti na odgovaraju¢u deponiju, jer opasni sastojci koji se u njemu \

nalaze, mogu biti opasni za okolis. Elektri¢ni uredaj treba odneti na nacin, koji ograni¢ava njegovu ponovnu upotrebu i
‘ — koristenje. Ako se u uredaju nalaze baterije, treba ih izvaditi i odvojeno predati na deponiju. ‘
Uredaj se ne smije bacati u kontejner za komunalni otpad!!

Brinuci za okolis..
‘ E Molimo Vas da kartonska pakovanja odnesete u otkup otpadnog papira. Polietilenske dZzakove (PE) bacajte u

MAGYAR

| BIZTONSAGI FELTETELEK. FONTOS HASZNALATI UTASITASOK

KERJUK, OLVASSA EL FIGYELMESEN, ES TARTSA MEG A JOVOBENI
REFERENCIAHOZ

rancidlis feltételek eltérdek, ha a késziléket kereskedelmi célokra hasznéljak.

|

| |
A %? ‘ € € : SKEd 1ljaK

1A termék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen, és mlndg;"tartsa be az alabbi |

0 |

\

|

utasitasokat. A gyartd nem felel a helytelen hasznalatbol eredd karokert. )
2. Aterméket csak beltéren szabad hasznaini. Ne hasznalja a terméket olyan célra, amely
nem kompatibilis az alkalmazéséaval. . . §
3. Akészulék feszlltsége 220-240V, ~ 50/60Hz. Biztonsagi okokbol nem célszer( tobb
leszkozt egy halozati aljzathoz csatlakoztatni. - .
4. Kerjuk, e?yen,ovatos ha gyermekek kozelében hasznalja. Ne hagKJa, hogy a gyerekek |
atszanak a termékkel. I\Je endedje gyermekeknek vagy személyeknek, akik nem iSmerik a
kesztileket, feltigyelet nélkil hasznalni. ) o L \
5. FIGYELMEZTETES: Ezt a készliléket csak 8 évesnél iddsebb gyermekek és csdkkent
fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkezé személyek, vagly olyan |
szemelyek hasznalhatjak, akiknek nincs tapasztalata vagy ismerete a keszulekrol, csak a |
biztonsagukért felelds személy felligyelete mellett, vagy ha elsajatitottak a készilek
biztonsagos hasznélatat, és tisztaban vannak a mukodésével jar veszélyekkel. Gyermekek
ne jatsszanak a készillekkel. A készulék tisztitasat es karbantartasat gyermekek nem
végezhetik, kivéve, ha 8 évesnél idésebbek, és ezeket a tevékenységeket feliigyelet mellett
\
\
\
\

vegzik.

6. ﬂ/liutén befejezte a termék hasznalatét, ne feledje, hogy dvatosan huzza ki a dugot a
konnektorbdl, es kézzel fqgfla a konnektorbdl. Soha ne huzza a tapkabelt!!' -~ =
7. Soha ne hagyja a készUleket az aramforrashoz csatlakoztatva glu%gelet nélkdl. Még
lakkor is, ha a hasznalat rovid idére megszakad, kapcsolja ki a haloza

halozati csatlakozot, ) S ]
8. Soha ne tegye a tapkabelt, a csatlakozot vagy az egész késziiléket a vizbe. Sohane
tegye ki a terméket olyan Iegkgn korulmen){(e.knek, mint a kozvetlen napsugéarzas vagy eso,|
stb. Soha ne hasznalja a terméket nedves kornyezetben, o )

9. Rendszeresen ellendrizze a tapkabel allapotat. Ha a tapkabel megsériilt, a terméket a
‘veszgellyes helyzetek elkerllése érdekében szakképzett szervizbe kell vinni, és ki kell
cserélni.

110. Soha ne hasznalja a terméket sérllt tApkabellel, vagy ha leejtették vagy mas modon
‘megserult, vagy ha nem mikodik megfeleléen. Ne probalja megjavitani a meghibasodott

\
|
|
terméket, mert ez aramitéshez vezethet. A sériilt készlléket mindig forduljon |
‘szakemberhez a javitas érdekében. Minden javitast csak hivatalos szervizszakemberek |
Iszamara. \
\
|
|

0l, hizza ki a

végezhetnek. A helytelendl elvégzett javitas veszélyes helyzeteket okozhat a felhasznald
11. Soha ne tegye a terméket a forr¢ vagy meleg feluletekre vagy a konyhai készilékekre,
példaul az elektromos siitére yagE/ gazegore. L
12. Soha ne hasznalja a terméke eﬁ;heto any]g%ok kozelében.

0

13. Ne hagyja, hogy a vezeték a pult pereme folé I%gjon, és ne érjen forrd feluletekhez.

M4.A tﬁovég%]i vedelem érdekében ajanlatos g maradekaram -védelmi eszkozt (RCD)a |



‘fc’iéramkbrbe szerelni, a maradékaram névleges értéke legfeljebb 30 mA. Ebben az esetben
forduljon szakképzett villanyszerel6hoz. ) o \
15. AkészUlék nem ipari élelmiszer -feldolgozasra készlt. .
16. Ne meritse a motoregységet vizbe. Ne mossa moso at()%épben. Ne tegye ki a |
készliléket és tartozékait magas homérsekletnek (60 ° C felett). o . ]
17. Atartozekok tisztitasa es eltavolitasa el6tt allitsa a sebessegszabalyozot ,0” allasba, és
hizza ki a tapkabelt. . . . - . .|
18. A készllék hasznalata el6tt ellendrizze, hogy minden alkatrész és tartozék megfeleléen
van -e felszerelve: ) o |
C bolygokonyhai robotgeép: gy6z4djon meg arrdl, hogy a tartozék teljesen be van dugva az |
aljzatba, kulonben ez befolyasolhatja a keverési eredmenyt.. . )

- husdaral¢: az 6rloszerelvényt gondosan ossze kell szerelni. A pontatlan 0sszeszereles |

%enge csiszolasi teljesitményt, valamint a kes és a lyuklemez tompitasat okozhatja.

19. Csak a husdaralohoz és a bolygokészulékhez tartozo eredeti tartozékokat hasznalja. |

20. Ne terhelje tll a kesziileket felesleges termékkel, és ne tolja til erdsen a termeket. A

}]e,rnéek ,tigPuzasahoz csak a nyomogombot hasznalja. Méas targy hasznélata karosithatja a

husdarélot. |

22. A daralandé husnak csont-, rost-, inak- €s vénamentesnek kell lennie. A nagyobb

részeket darabokra vagjuk. ] . ] o |

23. A keszillek bekapcsolt allapotaban ne takarja le a haz szellozonyilasait. |
. Ne 6rolie meg a szaraz makot. A makot rles elétt meg kell parolni s aztatni.

24. Ne Orolje 1 ¢ kot. A méakot érles el6tt kell tat

25. Ne |épje tul az % tal mag{gssag,at, ha élelmiszer -0sszetevokkel tolti fel. \

‘26. A készuléket gyermekektdl elzarva tarolja. |

Termékleiras: AD4221 multifunkciés bolygokonyhai robotgép
Ha . Motorhaz

IHazar 2 haz _ . \
3. Froccsenésgatlo fedél 4. Keverdtal 7,0 liter

5. A daral¢ eluls burkolata 6. Miianyag told

|7.Dontésgomb 8.Speed Tcontrol gomb |

9. Tojés habverd 10. Keverdgép

‘11. észtahorog ) 12. Rdgzit6 anya ‘
13.3,5, 7 mm -es szitak 14. Hanol¢ kereszt penge

15. Féreghajtomi 16. Darélotalca .

[17. Daralokamra 18.A keverd rogzitéfészke rugoval |

ELSOHASZNALATELOTT . o , |
1. Az elsd haszndlat el6tt a késziilék minden részét alaposan meg kell tisztitani. Lasd: , Tisztitas és karbantartas”.

2. Allitsa a késziiléket vizszintes és sik feliiletre.

3. Soha ne miikddtesse a kesziiléket feligyelet nélkil. ) ) L |
4. Ne érintse me: ,léjalva| a mozgg alkatrészeket. H,asngﬂa a forgo tartozékokat megalini, mielétt klnxlta a talat. ,
FIGYELMEZTETES: NE HASZNALJA KEVERESI ES MINTING FUNKCIOKAT EGYENKOR !l CSAK EGYET HASZNAL. ‘
» A keverési funkci6 hasznalatakor az ellils fedelet (5) a helyén kell elhelyezni. . o

+ A daralasi funkcid hasznalatakor a talcat 54) és a froccsenésgatlo fedelét (3) a helyiikon kell elhelyezni, hogy megvédje a
\vegfelhasznalota keyeroru?o rugéjaval (18) valg elfordulasatol. |
5. Atartozékok cseréje el6tt kapcsolja ki a kész(iléket, és huizza ki a halézatbdl.

OSSZESZERELES: Kever6 funkcio , S - o

A konyhai robotgép dsszeszerelése el6tt gy6zédjon meg arrdl, hogy a tapkabel ki van hizva a konnektorbdl, és a sebességszabalyozo

\gomb ‘0" helyzetbenvan. . , e . o |
. Helyezze a talat a motoregységbe, majd forgassa el az dramutatd jarasaval megegyezd iranyba, amig tgy érzi, hogy nem tud tovabb

mozogni balra. A tél blokkolva van. - B ‘

2. Vélassza ki a megfeleld rogzitést a szikséges miivelethez:

- Tojas habverd 691(@ habveréshez: to&asfeh,erje, tortakrémek, tejszinhab stb.

- Keverdverd (1 ? onnyi keverékek keverésehez: majonéz, palacsintatészta, piskota stb. |

- Tésztahorog (11) nehéz tészta dagasztasahoz: kenyertészta, élesztétészta stb. . , . e o

‘3. Helyezze a me?(felelq ta_rto;qut?g vagy 10,vagP/ 1) a kever0 rogzit6fészke csavarjara rugéval (18). Allitsa be két kiallo fém elem

helyzetét, hogy a keverd rogzitéfészke homort helyeibe keriljon rugoval (18) - nézze meg az A képet. Nyomja felfelé a tartozékot, amq £

rugl_é teljesen 0ssze nem nyomadik, forditsa el teljesen az éramutato jaraséval megegyezo irdnyba és engedie el - nézze meg a B képe

4. Tegye az élelmiszer -Osszetevoket a talba, és nyomja le a billend gombot ﬂ7) lefelé a haz karjanak (13 ezarasahoz.

5. Dugja be a késziléket, és forgassa el a sebessegvaltd gombot (8) a kivant sebesség eléréséhez. A 0 -as sebesség azt jelenti, hogy a
‘,motor eallt, az 1 -es a legalacsonyabb sebességet, a 6 -0s sebess.e,?( pedig a maximalis forgast. P - impulzus lizemmod, a fogaskere ek‘
|m‘>_|ulzus forrc;asat elenti, ha a gombot (8) impulzus helyzetben tartjak. L oo
‘9. Naszn_aI? fulte,in t?h)csolja ki a késziléket a for%atogomb (SLO allasba forgatasaval, és csatlakoztassa le a késziléket.

. Nyomja lefelé a bi
elté\yolige{sa'hoz emelje meg egy kicsit, hogy teljesen 6sszenyomja a rugoét, majd forditsa balra az egész tartozékot, és hizza le. )
‘8. Egrdllt%atel a talat (4) az éramutato jarasaval ellentétes iranyba, és ket kézzel tartva vegye ki a motorhazbol (2). Ne feledje, hogy a tal ‘
nehéz lehet.

lené gombot (7) a hazkar (1) felemeléséhez. Ha a keverék megfeleld, vegye le a tartozékot. A tartozék |

|0SSZESZERELES: Csiszolé funkcio ) . ) o . |
1. Helyezze a télat (4) a motorhazra (2), és zérja le a haz karjat (1) a billend gomb d(7[),m,egn omasaval, Ne szereljen 6ssze semmilyen
‘tartozekot a talba (4). Meg kell védeni a kever6 régzitéfészke rugéval torténd elfordulasatol (1 8). Normalis, hogy a keverd rugos ‘

J— J— — 3? J— J— J— J— — — J— J— J— J— — —
| |



rogzit6fészke (18) forog a talban a daralo hasznalata kdzben.

2. Vegye le az eldlapot (5) a daralo bedllitaséhoz, . . ) .

3. Helyezze a daréalokamraba (17) a csigahajtomivet (15), majd helyezze a daral¢ kereszt pen%et (14) helyesen. Ugyeljen arra, hog a
megfeleld oldalra helyezze, a C &bran lathato modon. Ezutan helyezze be a megfelel6 szitat (13), es csavarja be a rogzitéanyat (1 ila

végen. , .

MIgGJEGYZES: ard zi,t,('ian}:ét (12) KONNYEZETBEN fel kell csavarni, mielétt a teljes daréloegységet a motorhdzhoz (2) szerelné. Be
kell allitani a hatszogleti lyuk helyzetét (D1 kép) a daraloeg)(se%ben a motorhazban 1év hatszogu tengel¥hez (2).

4. Helyezze a daralogépet a D3 képen lathato helyzetbe (lejtés helyzet), nyomja be a motorhazba (2), és forduljon balra a D4 képen
lathato fugg,ole1ges helyzetbe. A daraldgép kozelében 1évo fekete kerek gomb visszatér kialld helyzetebe. Most csavarja be szorosan a
rogzité anyat ( ZJ )

5. Szereljé fel a daralotalcat (16) a daralékamraf(ﬂ) tetejére. )

6. A daralogép szétszereléséhez nyomja meg a fekete kerek gombot forditott sorrendben.

HASZNALAT: Kever6 funkcio L

+ Nehéz tészta dagasztdsa (kenyértészta, élesztbtésztastb.) =~ ) o o o

Szerelje 0ssze a tésztahorgot (11). Tegye az élelmiszer hozzavaldit a talba. A javasolt liszt- és vizmennyiség: 5; 3. Maximalis
lisztmennyiség: 1500 tg Javasoljuk, hogy a gyurast az 1 -es vagy 2 -es sebességgel kezdje el, legfeljebb 20' masodpercig. Ezutén allitsa
be a 3 -as sebességet, és ne dolgozzon'egyszerre 4 percnél tovabb.

+ Konny( keverékek keverése (majonéz, palacsintatészta, piskota stb.) ) ) o
Szerelje 6ssze a kever6t (10). Tegye az élelmiszer hozzavaldit a télba, legfeljebb % magasra. Kapcsolja be a 3-4-es sebességet, és
keverje addi ,gmigna kivant stir(iséget eléri. Egyszerre legfeljebb 4 percet hasznaljon.

* Habverés (?OJasfe_ érje, stiteménykrémek, tejszinhab stb%

Szerelje 0ssze a tojasverét (9). )

A tojasfehérje habveréséhez: A tojasfehérjét tegye a télba, Ie? el

korulbeltil 5percig, amig kemen& nem lesz. A keverési id0 a fojas meretétol fpggr.]" B . " .

Te szmhabhoz;.tq%/en legalabb 250 ml friss tejszint (korabban'legalabb 8 orara hiitészekrénybe hiitott). Keverje 6ssze 4-6 -os
sebességgel korilbellil 5 percig. Ne Iépje tul az /2 magas talba éntétt friss tejszint, hogy elegendd hely maradjon a tejszinhab szdmara.

HASZNALAT: Darél6 funkcid e . e o

1. Vagjon darabokra minden ételt (intelen, csont nélkili és zsirmentes marhahUs vagy sertéshus ajanlott, megkdzelitleg: (20 mm x 20
mm x 60 mm), hogy konnyen illeszkedjenek a daralécsébe (17). o

2. Dy?Ja be a készuléket, kapcsolja be, majd forgassa el a sebességszabalyozo gombot (8) 4-6 fokozatra.

3. Toltse az ételt a daralotalcaba 3,1 6). Ehhezr csak a muan%/ag tolot S36) hasznalja.

4. Haszndlat utan kapcsolja ki a késziiléket, és huzza ki a halozati csatlakozot.

5. E?(ysze"rr,e legfeljebb 4 percet hasznaljon, o . o . B

6. Akeészllék 3 szitaban van, 3 mm, 5 mm és 7 mm atmérdji Iyukakkal, vélassza ki a kivant edényhez megfeleld lyuklemezt.

- 3 mm -es szita - finom hald a meglehetésen kompakt, egyenletes &llagu 6riéshez. Tokéletes toltéléknek és. Péstétomnak

- 5 mm -es sz(ir6 - kozepes hal hus 6rléséhez daralt szelétekhez, hamburgerekhez, husgombdcokhoz és tolt
palacsintakhoz és tortillakhoz, Ezzel a sziirbvel z6ldségeket, kemen&/ saAtot és még diot is érothet. o

- 7 mm -es sz(r6 - vastag halo hisok érléséhez, kiilonallé szerkezettel. A sziirét kolbaszok és serpenydk eléallitasara szanjak.
TOLHOVEDELMI BERENDEZES o » . e
Akeészilék 15 perc folyamatos miikddés utan automatikusan kikapcsol, ho%y meﬁvedje a motort a tilmelegedéstdl. A kbvetkezd
hasznélat el6tt ki kell kapcsolni a késziiléket, és hagyni kell lehilni. A keszulek lehdilt allapotban normalisan fog mikédni.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS )

1.A készilék tisztitasa el6tt gy6z6djon mgP arrdl, hqg?y a tpkabel ki van hizva a konnektorbdl, és a sebességszabalyozd gomb "0"
helyzetben van. Tisztitas el6tt hagyja lehdni a késziileket, . - . . o

2. Szerelje le az Gsszes tartozekot a motorhazrol (2%.,Ne tisztitsa a tartozékokat, mikdzben a gép meghajtoszerelvényére van szerelve.
3. Ne hasznaljon agressziv tisztitdszereket a motorhaz (2) tisztitasahoz, mert eltavolithatja az informacios grafikus szimbolumokat,
példaul: skala, jelek, biztonsagi jelek stb. o . o o ) .

4. Ne mossa a fém alkatrészeket mosogatogépben. A mosogatogépekben hasznalt agressziv tisztitoszerek hatasara a fém alkatrészek
elfeketednek. A fém alkatrészeket kézzel mossa hagi{‘omanyos mosogatoszerrel. Hasznaljon puha kefét.

5. Tordlie le a kiilsé részeket kone(/haruhgva[ vagy puha ruhaval.

6. Ne haszndljon csiszoldanyagokat a késziilék tisztitasahoz.
7. Ne meritse a motorhézat {) vizbe vagy mas folyadékba.

feljebb 24 tojast. Kapcsolja be a 4-6 sebességet, és keverje 6ssze,

elékekhez gombacokhoz,

MUSZAKI ADATOK

Tapellatas: 220-240V ~ 50/60Hz

Teljesitmény: 1200

Maximalis teljesitmény: 2200W

Rozsdamentes acél tal 7 literes

Maximalis miikddeési idé egy ciklusban: 15 perc.

inimalis pihendidd a ciklusok kdzott: legalabb 10 perc.

A kdrnyezet védelme érdekében kérjik kilon karton dobozok és miianyag zsakokat és dobja ket a megfeleld
hulladék k6zé. Hasznalt készlléket kell eljuttatni a kijeldlt gydjtéhelyekre miatt veszélyes elemek alkatrészeket,
amelyek hatassal lehetnek a kdrnyezetre. Ne dobja a késziiléket a kdzds szemétkosarba.

TURVALLISUUSEHDOT. TARKEITA KAYTTOTURVALLISUUSOHJEITA
LUE HUOLELLISESTI JA PIDA TULEVAISUUTTA
Takuuehdot ovat erilaiset, jos laitetta kaytetaan kaupallisiin tarkoituksiin.
1. Lue ennen tuotteen kayttda huolellisesti ja noudata aina seuraavia ohjeita. Valmistaja ei
ole vastuussa mistaan vaarinkaytosta johtuvista vahingoista.
2. Tuote on tarkoitettu kaytettavaksi vain sis%tgloissa. Ala kéyta tuotetta mihinkaan



tarkoitukseen, joka ei ole yhteensopiva sen sovelluksen kanssa.

3. Laitteen jannite on 220-240V, ~ 50/60Hz. Turvallisuussyista ei ole asianmukaista kytkea
useita laitteita yhteen pistorasiaan. ) )

4. Ole varovainen kayttaessasi lasten lahella. Ala anna lasten leikkia tuotteen kanssa. Ala
anna lasten tai ihmisten, jotka eivat tunne laitetta, kayttaa sita iiman valvontaa.

5. VAROITUS: Téata laitetta voivat kayttaa yli 8 -vuotiaat lapset ja henkil6t, joilla on
heikentynyt fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky, tai henkilt, joilla ei ole kokemusta
tai tietoa laitteesta, vain heidan turvallisuudestaan livastaavan henkilon valvonnassa, tai jos
heita on opetettu laitteen turvalliseen kayttoon ja he ovat tietoisia laitteen kayttoon liittyvista
vaaroista. Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa puhdistaa ja huoltaa laitetta,
elleivat he ole yli 8 -vuotiaita ja nama toimet suoritetaan valvonnassa.

6. Kun olet lopettanut tuotteen kayton, muista aina irrottaa pistoke varovasti pistorasiasta
kadella pitaen pistorasiasta. Ala koskaan veda virtajohdosta !!!

7. Ala koskaan jata laitetta kytkettyna virtalahteeseen ilman valvontaa. Vaikka kayttd
keskeytyisi lyhyeksi ajaksi, sammuta se verkosta ja irrota virtajohto.

8. Al4 koskaan laita virtajohtoa, pistoketta tai koko laitetta veteen. Al koskaan altista
tuotetta ilmakehalle, kuten suoralle auringonvalolle tai sateelle jne. Ala koskaan kayta
tuotetta kosteissa olosuhteissa.

9. Tarkista maaraajoin virtajohdon kunto. Jos virtajohto on vaurioitunut, tuote on
kaannettava ammattimaiseen huoltopisteeseen vaihdettavaksi vaarallisten tilanteiden
valttamiseksi.

10. Ala koskaan kayta tuotetta, jos virtajohto on vaurioitunut tai jos se on pudonnut tai
vahingoittunut muulla tavalla tai jos se ei toimi kunnolla. Al yrita korjata viallista tuotetta
itse, koska se voi johtaa sahkoiskuun. Kaanna vaurioitunut laite aina ammattitaitoiseen
huoltoon korjataksesi sen. Kaikki korjaukset voivat tehda vain valtuutetut
huoltoammattilaiset. Vaarin tehty korjaus voi aiheuttaa kayttajalle vaarallisia tilanteita.

11. Al4 koskaan aseta tuotetta kuumien tai lampimien pintojen tai keittisvalineiden, kuten
sahkouunin tai kaasupolttimen paalle tai lahelle sita.

12. Alé koskaan kayta tuotetta palavien aineiden lahella.

13. Ald anna johdon roikkua tiskin reunan yli tai koske kuumiin pintoihin.

14. Lisasuojauksen aikaansaamiseksi on suositeltavaa asentaa jaanndsvirtalaite (RCD)
virtapiiriin, jonka vikavirta on enintaan 30 mA. Ota yhteytta sdhkdalan ammattilaiseen tassa
asiassa.

15. Laitetta ei ole tarkoitettu teolliseen elintarvikkeiden kasittelyyn.

16. Ala upota moottoriyksikkoa veteen. Ala pese astianpesukoneissa. Ala altista laitetta ja
sen lisévarusteita korkeille [ampdatiloille (yli 60 ° C).

17. Ennen kuin puhdistat ja irrotat lisavarusteita, aseta nopeudensaadin "0" -asentoon ja
irrota virtajohto.

18. Tarkista ennen laitteen kayttoa, ettd kaikki osat ja lisavarusteet on asennettu oikein:

- planetaarinen monitoimikone: varmista, etta lisalaite on tyonnetty kokonaan pistorasiaan,
muuten se voi vaikuttaa sekoittumistulokseen.
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- lihamylly: jauhamiskokoonpano on koottava huolellisesti. Epatarkka kokoonpano voi
aiheuttaa huonon hiontatuloksen ja veitsen ja reikalevyn tylsistymisen.

19. Kéyta vain lihamyllyn ja planeettamonitoimikoneen mukana toimitettuja alkuperéisia
lisavarusteita.

20. Ala ylikuormita laitetta ylimaaraisella tuotteella tai tyonna sita liian kovaa. Kayta vain
tyonninta tuotteen tyontamiseen. Muiden esineiden kaytto voi vahingoittaa lihamyllya.
22. Jauhettavassa lihassa ei saa olla luita, harsoja, janteita tai suonia. Leikkaa isommat
osat paloiksi.

23. Ala peita kotelon tuuletusaukkoja laitteen ollessa paalla.

24. Al3 jauhaa kuivia unikonsiemenia. Unikon siemenet on hdyrytettava ja liotettava ennen
jauhamista.

25. Al ylita % kulhon korkeutta, kun taytét elintarvikkeiden ainesosilla.

26. Sailyta laite poissa lasten ulottuvilta.

Tuotekuvaus: Monitoiminen planetaarinen monitoimikone Ad4221

1. kotelon varsi 2. moottorin kotelo

3. roiskeenestokansi 4 Sekoitusastia 7,0 litraa
5.hiomakoneen etukansi 6.Muovinen pusher

7. kallistusnuppi 8. nopeuden saaténuppi

9.munan vispila 10.Sekoitin

11.Kaulakoukku 12. Kiinnitysmutteri

13. seulat 3, 5, 7mm 14.Sekoituspoikkitera

15. matovaihde 16. Jauhamisalusta

17. Jauhamiskammio 18.Sekoittimen kiinnityspesa jousella

ENNEN ENSIMMAISTA IKAYTTOA

1. Kaikki laitteen osat on puhdistettava perusteellisesti ennen ensimmaista kayttoa. Katso kohta: "Puhdistus ja huolto”.

2. Aseta laite vaakasuoralle ja tasaiselle pinnalle.

3. Ald koskaan kayté laitetta iiman valvontaa.

4. A4 kosketa liikkuvia osia sormillasi. Anna pydrivien lisavarusteiden pysahtya ennen kulhon avaamista.

VAROITUS: ALA KAYTA Sekoitus- ja jauhatustoimintoja samaan aikaan !!' KAYTA VAIN YKSIA NIISTA.

+ Sekoitustoimintoa kaytettdessa etukannen (5) tulee olla paikallaan.

+ Kun kaytat jauhatustoimintoa, kulho (4) roiskesuojalla (3) tulee sijoittaa paikalleen, jotta loppukéayttdja voidaan suojata sekoittimen
kiinnityspesan ja jousen (18) kiertymiselta.

5. Katkaise laitteesta virta ja irrota virtajohto ennen lisdvarusteiden vaihtamista.

KOKOAMISTAPA: Sekoitustoiminto

Varmista ennen monitoimikoneen kokoamista, etté virtajohto on irrotettu pistorasiasta ja nopeuden saaténuppi on "0" -asennossa.
1.Aseta kulho moottoriyksikkddn ja kdanna sita myGtapaivaan, kunnes tunnet, ettei se voi liikkua pidemmalle vasemmalle. Kulho on
tukossa.

2.Valitse oikea kiinnitys vaadittuun toimintaan:

- Munan vispila (9) vatkaamiseen: munanvalkuaiset, kakkurasvat, kermavaahto jne.

- Sekoitusvatkain (10) kevyiden seosten sekoittamiseen: majoneesi, pannukakutaikina, sokerikakku jne.

- Taikinakoukku (11) raskaan taikinan vaivaamiseen: leipataikina, hiivataikina jne.

3. Aseta oikea lisélaite (9 tai 10 tai 11) sekoittimen kiinnityspesan pulttiin, jossa on jousi (18). Sdada kahden ulkonevan metallielementin
asentoa, jotta ne tulevat sekoittimen kiinnityspesan koveisiin paikkoihin jousella (18) - katso kuvaa A. Tydnna lisélaitetta ylospéin, kunnes
jousi on taysin puristunut, kdanna kokonaan myétapaivaan ja vapauta - katso kuvaa B .

4. Laita ruoka -aineet kulhoon ja sulje kotelon varsi (1) painamalla kallistusnuppia (7) alaspéin.

5. Kytke laite pistorasiaan ja pyérita nopeussaadinta (8) halutun nopeuden mukaan. Nopeus 0 tarkoittaa moottorin pyséhtymista, nopeus
1 tarkoittaa hitainta nopeutta, nopeus 6 tarkoittaa suurinta py6rimisnopeutta. P - tarkoittaa pulssitilaa, se tarkoittaa hammaspyérien
pyorimista, kun nuppi (8) pidetaan pulssiasennossa.

6. Kytke laite pois paalta kayton jalkeen kiertamalla nopeusséadin (8) asentoon 0 ja kytkemélla laite pois paalta.

7. Nosta kotelon varsi (1) painamalla kallistusnuppia (7) alaspéin. Jos sekoitettu seos on oikea, poista lisdosa. Jos haluat irrottaa
lisélaitteen, nosta sita hieman puristaaksesi jousen kokonaan, kdénné sitten koko lisélaite vasemmalle ja veda se alas.

8. Kaanna kulhoa (4) vastapaivaan ja irrota se moottorin kotelosta (2) pitaen kiinni molemmin késin. Muista, etta kulho voi olla raskas.
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KOKOAMISTAPA: Jauhatustoiminto .

|1.Aseta kulho (4) moottorin koteloon (2) ja sulje kotelon varsi (1) painamalla kallistusnuppia (7). Alé asenna mitaan lisélaitteita kulhon (4)]
sisélle. Sen on suojattava sinua sekoittimen kiinnityspesén pyorimiselta jousella (18). On normaalia, etta sekoittimen kiinnityspesa, jossa
lon jousi (18), pyérii kulhon sisélld, kun kaytat jauhatinta. |
2.Poista etukansi (5) hiomakoneen asentamiseksi.

I3. Aseta jauhamiskammion (17) sisalle matohammaspydré (15), seuraavaksi jauhatuspoikkiteré (14) oikein. Varmista, ettad asetat sen |
oikealle puolelle, sama kuin kuvassa C. Seuraavaksi aseta oikea seula (13) ja ruuvaa kevyesti kiinnitysmutteri (12) paahan.
HUOMAUTUS: kiinnitysmutteri (12) on ruuvattava kevyesti ENNEN koko jauhamisyksikdn kokoamista moottorin koteloon (2). ‘
Jauhatusyksikén kuusikulmaisen reién (kuva D1) sijainti on sdadettdva moottorin kotelon (2) kuusikulmaisen akselin kohdalle.

‘4.Aseta jauhelihayksikké kuvan D3 osoittamaan asentoon (kaltevuusasento), tydnna se moottorikotelon (2) sisaan ja kaanny vasemmallé
‘kuvassa D4 esitettyyn pystysuoraan asentoon. Jauhelihayksikon lahella oleva musta pyéreé painike palaa ulkonevaan asentoon. RuuvazT
kiinnitysmutteri (12) tiukasti kiinni.

‘5. Asenna jauhamisastia (16) jauhamiskammion (17) paalle. ‘
6. Purkaa jauhelihayksikkd painamalla mustaa pyére&a painiketta péinvastaisessa jarjestyksessa.

‘KAYTTC"): Sekoitustoiminto |

| Raskaan taikinan vaivaaminen (leipataikina, hiivataikina jne.) |
Kokoa taikinakoukku (11). Laita ruoka -aineet kulhoon. Ehdotettu jauhojen ja veden annos on: 5: 3. Jauhojen enimméismaaréa: 1500 g. On
suositeltavaa aloittaa vaivaaminen nopeudella 1 tai 2 enintaén 20 sekunnin ajan. Aseta seuraavaksi nopeus 3 ja kéayté enintaan 4 |
minuuttia yhtajaksoisesti kerrallaan.

| Kevyiden seosten (majoneesi, pannukakutaikina, sokerikakku jne.) Sekoittaminen \
Kokoa sekoitusvatkain (10). Laita ruoka -aineet kulhoon enintaan % korkealle kulhosta. Kytke nopeus 3-4 paalle ja sekoita niin kauan kuin
haluat halutun tiheyden saavuttamiseksi. Kayta enintdan 4 minuuttia yhtéjaksoisesti kerrallaan. \
+ Vatkaa (munanvalkuaiset, kakkuvoiteet, kermavaahto jne.)

‘Kokoa munan vispild (9). ‘
‘Valkuaisten vatkaaminen: Laita valkuaiset kulhoon enintdan 24 munaan. Kytke nopeus 4-6 paalle ja sekoita noin 5 minuuttia, kunnes se |
on jaykkaa. Sekoitusaika riippuu munien koosta.

‘Kermavaahto: laita vahintaan 250 ml tuoretta kermaa (jadhdytetty jadkaapissa vahintaan 8 tuntia). Sekoita nopeudella 4-6 noin 5 ‘
minuuttia. Al ylita 2 korkeutta kulhossa kaadettua tuoretta kermaa, jotta kermavaahdolle ja3 riittavasti tilaa.

‘K/"\YTT("): Jauhatustoiminto |

1. Leikkaa kaikki elintarvikkeet paloiksi (hartiatonta, luutonta ja rasvatonta naudanlihaa tai sianlihaa suositellaan, suunnilleen koko: (20 |
mm x 20 mm x 60 mm,) niin, ettd ne mahtuvat helposti jauhatusputkeen (17).

2. Kytke laite pistorasiaan ja kytke virta paélle ja kaanna sitten nopeuden saatonuppi (8) 4-6 nopeuteen. |
3. Syota ruoka jauhamisastialle (16). Kayta siihen vain muovista tyontotyokalua (6).

4. Kytke laite pois paalta kayton jalkeen ja irrota se virtalahteesta. \
5. Kéyta enintddn 4 minuuttia yhtajaksoisesti kerrallaan.

6. Laite on varustettu 3 seulalla, joiden reiat ovat halkaisijaltaan 3 mm, 5 mm ja 7 mm, ja valitse sopiva reikélevy haluamaasi astiaan. |
- 3 mm: n seula - hieno verkko hiontaan melko kompaktiin, tasaiseen sakeuteen. Taydellinen taytteeksi ja pastaaksi.

- 5 mm siivila - keskipitkéa verkko lihan jauhamiseen jauhettuja leikkeleita, hampurilaisia, lihapullia ja tayteja nyytteja, pannukakkuja ja ‘
‘tortilloja varten. Talla siivilalla voit jauhaa myos vihanneksia, kovaa juustoa ja jopa pahkingita. |
- 7 mm siivila - paksu verkko lihan jauhamiseen, jolla on selkea rakenne. Siivila on tarkoitettu makkaroiden ja pikkupurtavien
‘valmistukseen. ‘

‘YLIKUUMENEMISEN SUOJAUSLAITE ‘
Laite sammuu automaattisesti 15 minuutin jatkuvan kaytén jalkeen moottorin suojaamiseksi ylikuumenemiselta. Laite on kytkettava irti ja
lannettava sen jaahtyd ennen seuraavaa kayttoa. Laite toimii jaéhtyessaén normaalisti. |

[PUHDISTUS JA HUOLTO |
1.Varmista ennen laitteen puhdistamista, etta virtajohto on irrotettu pistorasiasta ja nopeuden s&aténuppi on "0" -asennossa. Anna laitteen
ljaahtya ennen puhdistusta. ) |
2 Pura kaikki lisavarusteet moottorin kotelosta (2). Ala puhdista lisévarusteita, kun ne on asennettu koneen kéyttékokoonpanoon.

13.Al kéyta aggressiivisia pesuaineita moottorin kotelon (2) puhdistamiseen, koska se voi poistaa graafiset symbolit, kuten: asteikko, |
merkit, turvamerkit jne.

‘4.Alé pese metalliosia astianpesukoneissa. Astianpesukoneissa kaytettavat aggressiiviset puhdistusaineet saavat metalliosat mustumaaﬂ.
‘Pese metalliosat kasin perinteiselld astianpesuaineella. Kayta pehmea harjaa. |
5.Pyyhi ulkoiset osat talouspaperilla tai pehmeélla liinalla.

‘6. Ala ké&yta hankaavia materiaaleja laitteen puhdistamiseen. ‘

7. Ald upota moottorikoteloa () veteen tai muihin nesteisiin.

‘TEKNISET TIEDOT |
|Virtalahde: 220-240V ~ 50/60Hz |
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‘Teho: 1200W

|

[Suurin teho: 2200 W |

Kulho ruostumatonta terasta 7 litraa

[Suurin kéyttdaika yhdessa jaksossa: 15 minuuttia. |

‘Véhimméislepoaika syklien valilla: vahinta&n 10 minuuttia. |
|
|

Kaytetyt koneet tulee toimittaa niihin erioistuneisiin keréyspisteisiin ympéristélle vaarallisten aineiden takia. Ala

‘ ﬁ Suojellaksesi ympréristdasi: havité pahvilaatikot ja muovipussit ja kierraté ne niille tarkoitetuissa jateastioissa.
havita laitteita sekajatteessa.

Slovenscina

| VARNOSTNI POGOJI. POMEMBNA NAVODILA O VARNOSTI UPORABE
PROSIMO, DA PREVIDNO PREBERETE IN BODITE NA PRIHODNI REFERENCI
‘Garancijski pogoji so drugacni, Ce se naprava uporablja v komercialne namene.
1. Pred uporabo izdelka pozorno preberite in vedno upostevajte naslednja navodila.
Proizvajalec ne odgovarja za morebitno Skodo zaradi zlorabe.
2. |zdelek je dovoljeno uporabljati samo v zaprtih prostorih. [zdelka ne uporabljajte za noben
namen, ki ni zdruzljiv z njegovo uporabo.
‘3. Napetost naprave je 220-240V, ~ 50/60Hz. Iz varnostnih razlogov ni primerno prikljuciti |
ve& naprav v eno vtiénico. |
4. Bodite previdni pri uporabi v bliZini otrok. Otrokom ne dovolite, da se igrajo z izdelkom. Ne
dovolite otrokom ali osebam, ki naprave ne poznajo, da jo uporabljajo brez nadzora. |
5. OPOZORILO: To napravo lahko uporabljajo otroci, starejSi od 8 let, in osebe z
‘zmanjéanimi fiziCnimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi ali osebe brez izkusen; ali |
znanja o napravi, le pod nadzorom osebe, odgovorne za njihovo vamost, ali ée so bili |
pouceni o varni uporabi naprave in se zavedajo nevarnosti, povezanih z njenim delovanjem.
Otroci se ne smejo igrati z napravo. Otroci ne smejo Cistiti in vzdrzevati naprave, razen e |
so starejSi od 8 let in se te dejavnosti izvajajo pod nadzorom.
‘6. Ko koncate z uporabo izdelka, ne pozabite neZno odstraniti vtica iz vtiCnice, tako da ga |
drZite z roko. Nikoli ne vlecite za napajalni kabel !!! |
7. Nikoli ne puscajte izdelka prikljuenega na vir napajanja brez nadzora. Tudi Ce je uporaba
za kratek Cas prekinjena, jo izklopite iz omrezja in izkljucite napajanje. |
8. Napajalnega kabla, vti¢a ali celotne naprave nikoli ne spu$cajte v vodo. Izdelka nikoli ne
‘izpostavljajte atmosferskim razmeram, kot so neposredna soncna svetloba, dez itd. Nikoli |
Ine uporabljajte izdelka v vlaznih razmerah. |
9. Ob&asno preverite stanje napajalnega kabla. Ce je napajalni kabel poskodovan, je treba|
izdelek obrniti na poklicno servisno mesto, kjer ga je treba zamenjati, da bi se izognili |
nevarnim situacijam.
10. Izdelka nikoli ne uporabljajte s poskodovanim napajalnim kablom, Ce je padel ali kako |
drugace poskodovan ali &e ne deluje pravilno. Poskodovanega izdelka ne poskusajte |
popraviti sami, ker lahko povzroci elektri¢ni udar. PoSkodovano napravo vedno obrnite na |
poklicni servis, da jo popravite. Vsa popravila lahko opravijo le pooblasceni serviserji.
Nepravilno opravljeno popravilo lahko povzro€i nevarne situacije za uporabnika.
11. Izdelka nikoli ne postavljajte na ali v blizini vrocih ali toplih povrsin ali kuhinjskih



12. Izdelka nikoli ne uporabljajte v blizini vnetljivih snovi.

13. Ne dovolite, da kabel visi ¢ez rob pulta in se ne dotika vrocih povrsin.

14. Za dodatno zascito je priporocljivo, da v napajalni tokokrog vgradite napravo za zaScCito
pred diskretnim tokom (RCD) z nazivno vrednostjo preostalega toka najve¢ 30 mA. V zvezi
s tem se obrnite na poklicnega elektriCarja.

15. Naprava ni namenjena industrijski predelavi hrane.

16. Motorne enote ne potapljajte v vodo. Ne perite v pomivalnih strojih. Naprave in njenega
pribora ne izpostavljajte visokim temperaturam (nad 60 ° C).

17. Pred CiSCenjem in odstranitvijo dodatne opreme nastavite regulator hitrosti v polozZaj “0”
in odklopite napajalni kabel.

18. Pred uporabo naprave preverite, ali so vsi deli in dodatki pravilno namesceni:

- planetarni predelovalec hrane: zagotovite, da je nastavek popolnoma vstavljen v vti¢nico,
sicer lahko vpliva na rezultat mesanja.

- mlinCek za meso: mletje je treba skrbno sestaviti. Napana montaza lahko povzroci slabse
brusenje in ostrenje noza in luknje.

19. Uporabljajte samo originalne dodatke, ki so prilozeni mlincku za meso in planetarnemu
predelovalcu hrane.

20. Naprave ne preobremenjujte s presezkom izdelka in ga ne vtikajte premocno. Za
potiskanje izdelka uporabite samo potisni stroj. Uporaba drugega predmeta lahko poSkoduje
mlinCek za meso.

22. Meso, ki ga je treba zmleti, mora biti brez kosti, hruS¢, kit in Zil. Vecje dele narezite na
koScke.

23. Ne prekrivajte prezracevalnih odprtin v ohisju, ko je naprava vklopljena.

24. Ne meljite suhega maka. Makovo seme je treba pred mletjem popariti in namociti.

25. Ne polnite % posode visoko, ko jih napolnite s sestavinami hrane.

26. Napravo shranite izven dosega otrok.

Opis izdelka: Ve¢namenski planetarni predelovalec hrane Ad4221

1. Roka ohisja 2. Ohisje motorja

3. Pokrov proti Skropljenju 4. Mesalna posoda 7,0 litra

5. Prednji pokrov sekljalnika 6. Plasticni potisnik

7. Gumb za nagib 8. Gumb za nadzor hitrosti

9. Mesalnik za jajca 10. Mesalnik za meSanje

11. Kavelj za testo 12. Pritrdilna matica

13. Sita 3, 5, 7 mm 14. Mrezno krizno rezilo

15. Crna gonila 16. Pladen] za sekanje

17. Komora za mletje 18. Mesalno pritrdilno gnezdo z vzmetjo
PRED PRVO UPORABO

1. Pred prvo uporabo je treba vse dele naprave temeljito ogistiti. Glejte poglavje: “Cicenje in vzdrzevanje’.

2. Napravo postavite na vodoravno in ravno povrsino.

3. Naprave nikoli ne uporabljajte brez nadzora.

4. Ne dotikajte se premikajocih se delov s prsti. Preden odprete posodo, pustite, da se vrtljivi pripomocki ustavijo.

OPOZORILO: NE UPORABLJAJTE MESANJA IN MENJANJA FUNKCIJ Hkrati I UPORABI SAMO ENEGA.

+ Pri uporabi mesalne funkcije mora biti sprednji pokrov (5) name$éen na svojem mestu.

+ Pri uporabi funkcije sekljanja naj bo posoda (4) s pokrovom proti brizganju (3) nameScena na svojem mestu, da zasciti konénega
uporabnika pred obra¢anjem pritrdilnega gnezda meSalnika z vzmetjo (18).

5. Pred menjavo dodatne opreme izklopite napravo in odklopite napajanje.

NACIN SESTAVLJANJA: Mesalna funkcija 43



‘Preden sestavite predelovalec hrane, se prepri¢ajte, da je napajalni kabel iztaknjen iz vti€nice in da je gumb za nadzor hitrosti v poloiaju‘
"0".
1. Posodo postavite v motorno enoto in jo obrnite v smeri urinega kazalca, dokler ne zacutite, da se ne more premakniti ve¢ v levo.
‘Posoda je blokirana. ‘
2. Izberite ustrezno pritrditev na zahtevano delovanje:
- Jajéna metlica (9) za stepenije beljakov, krem [Iza torte, stepene smetane itd. |
- Mesalnik (10) za meSanje lahkih meSanic: majoneze, testa za palacinke, biskvita itd.
- Kavelj za testo (11) za gnetenje tezkega testa: krusno testo, testo iz kvasa itd. |
3. Namestite ustrezno pritrditev (9 ali 10 ali 11) na vijak pritrdilnega gnezda mesSalnika z vzmetjo (18). Prilagodite polozaj dveh Strlecih
lkovinskih elementov, ki bosta vstopili v vbodena mesta pritrdilnega gnezda mesalnika z vzmetjo (18) - poglejte sliko A. Potisnite nastavek|
navzgor, dokler se vzmet popolnoma ne stisne, obrnite do konca v smeri urinega kazalca in spustite - poglejte sliko B .
la. Sestavine za Zivila polozite v posodo in pritisnite gumb za nagib (7) navzdol, da zaprete ohisje (1). ‘
5. Prikljucite napravo in zavrtite gumb za hitrost (8) za zahtevano hitrost. Hitrost 0 pomeni ustavljen motor, hitrost 1 pomeni najnizjo hitroit,
‘hitrost 6 pomeni najvegjo vrtenje. P - pomeni impulzni nacin, pomeni impulzno vrtenje zobnikov, ko je gumb (8) v polozaju pulza.
‘6. Po uporabi napravo izklopite tako, da zavrtite gumb za hitrost (8) v polozaj 0 in napravo izklopite. )
7. Pritisnite gumb za nagib (7) navzdol, da dvignete ohije (1). Ce je meSanica pravilna, odstranite nastavek. Ce Zzelite odstraniti nastavell,
‘ga rahlo dvignite, da se vzmet popolnoma stisne, nato celoten nastavek obrnite na levo in ga povlecite navzdol. ‘
8. Posodo (4) obrnite v nasprotni smeri urnega kazalca in jo drZite z obema rokama. Ne pozabite, da je posoda lahko teZka.
‘NACIN SESTAVLJANJA: Funkcija brusilnika |

. Posodo (4) postavite na ohi$je motorja (2) in zaprite rocico ohisja (1) s pritiskom na gumb za nagib (7). V posodo (4) ne sestavljajte
1. Posodo (4) postavit hisje motorja (2) i ite rocico ohija (1 itisk b ib(7).V do (4 tavijajte |
nobenih nastavkov. Za¢ititi vas mora pred obracanjem pritrdilnega gnezda mesalnika z vzmetjo (18). Obicajno je, da se mesalno pritrdilno
lgnezdo z vzmetjo (18) vrti v posodi pri uporabi sekljalnika. |
2. Odstranite spredniji pokrov (5), da nastavite brusilnik.

13. V notranjost sekljalne komore (17) namestite polzasti zobnik (15), nato pravilno namestite rezilo za sekljanje (14). Pazite, da ga |
namestite na pravo stran, tako kot je prikazano na sliki C. Nato postavite ustrezno sito (13) in na koncu LAKO privijte pritrdilno matico (12).
loPOMBA: pritrdilno matico (12) je treba LAKO priviti, preden sestavite celotno sekalno enoto na ohi$je motorja (2). Polozaj Sesterokotne!
luknje (slika D1) v sekalni enoti je treba prilagoditi Sesterokotni gredi v ohiju motorja (2).

‘4. Postavite enoto sekljalnika v polozaj, prikazan na sliki D3 (polozaj pobocja), jo potisnite v ohisje motorja (2) in zavijte levo v navpicni |
‘poloiaj, prikazan na sliki D4. Crni okrogel gumb blizu enote sekljalnika se bo vmil v poloZaj za $trlenje. Zdaj trdno privijte pritrdilno maticq
(12).

‘5. Namestite pladen; za sekanje (16) na vrh komore za sekljanje (17). ‘
6. Ce Zelite razstaviti enoto sekljalnika, pritisnite ¢ro okroglo tipko v obratnem vrstnem redu.

| |
UPORABA: Funkcija meSalnika

¥ Gnetenje tezkega testa (testo za kruh, testo iz kvasa itd.) |
Sestavite kljuko za testo (11). V posodo dajte sestavine hrane. Priporogeni obrok moke in vode je: 5: 3. Najvegja kolicina moke: 1500 g.
[Priporodljivo je, da gnetete pri hitrosti 1 ali 2 za najve¢ 20 sekund neprekinjenega delovanja. Nato nastavite hitrost 3 in ne delujte vec kot/4
minute neprekinjeno hkrati.

+ MeSanje lahkih meSanic (majoneza, testo za palacinke, biskvit itd.) |
Sestavite meSalnik (10). Sestavine za hrano postavite v skledo do najve¢ % posode. Vklopite hitrost 3-4 in mesajte toliko ¢asa, da
ldosezete zeleno gostoto. Ne uporabljajte neprekinjeno najve¢ 4 minute hkrati. \
‘~ Stepanije (beljaki, kreme za torte, stepena smetana itd.)

Sestavite jajcno metlico (9). 5
‘Za stepanje beljakov: Beljake dajte v posodo na najvec 24 jajc. Vklopite hitrost 4-6 in premeSaijte, priblizno 5 minut, dokler se ne strdi. Ca‘s
mesSanja je odvisen od velikosti jajc.

‘Za stepeno smetano: dajte vsaj 250 ml sveze smetane (predhodno ohlajeno v hladilniku vsaj 8 ur) .. MeSajte pri hitrosti 4 do 6 priblizno 5‘
minut. Ne prekoracite koli€ine ¥z viine posode viijete sveze smetane, da ostane dovolj prostora za stepeno smetano.

| —, |
UPORABA: Funkcija brusilnika

‘1. Vsa Zivila narezite na koscke (priporocljivo je goveje ali svinjsko meso brez kosti, brez kosti in mascobe, priblizno velikosti: (20 mm x 2p
mm x 60 mm)), tako da se zlahka prilegajo mleti cevi (17).

2. Prikljucite napravo in jo vklopite ter nato obrnite gumb za nadzor hitrosti (8) na 4-6 hitrosti. |
3. Vstavite hrano v pladenj za sekljanje (16). Za to uporabite samo plasticni potisnik (6).

4. Po uporabi napravo izklopite in jo izkljucite iz napajanja. |
5. Ne uporabljajte neprekinjeno najve¢ 4 minute hkrati.

. Naprava je opremljena s 3 siti s premerom lukenj 3 mm, 5 mm in 7 mm, izbrala je ustrezno plo3¢o z luknjami za Zeleno posodo. \
- 3 -milimetrsko sito - fina mreZa za mletje do dokaj kompaktne, enotne konsistence. Idealen za polnjenje in pasteto.

L cedilo 5 mm - srednja mreza za mletje mesa za mlete kotlete, burgerje, polpete in nadeve za cmoke, palacinke in tortilje. Z uporabo tegé
cedila lahko zmeljete tudi zelenjavo, trdi sir in celo oreS¢ke.

- cedilo 7 mm - debela mreZa za mletje mesa z izrazito strukturo. Cedilo je namenjeno proizvodnji klobas in drobov. |

 NAPRAVAZAZASGITO ODPREGREVANA a4
| |



Naprava se bo samodejno izklopila po 15 minutah neprekinjenega delovanja, da zas¢iti motor pred pregrevanjem. Pred naslednjo uporabo
morate napravo izkljuciti in pustiti, da se ohladi. Ko se naprava ohladi, bo delovala normalno.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

1. Pred CiSCenjem naprave se prepriCajte, da je napajalni kabel iztaknjen iz vticnice in da je gumb za nadzor hitrosti v polozaju "0". Pred
¢isCenjem pustite, da se naprava ohladi.

2. Odstranite vso dodatno opremo iz ohi§ja motorja (2). Ne Cistite dodatne opreme, medtem ko je names¢ena na pogonski sklop stroja.
3. Za ¢icenje ohisja motorja (2) ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sredstev, saj lahko odstranijo informativne grafi¢ne simbole, kot so:
lestvica, znaki, varnostne oznake itd.

4. Kovinskih delov ne perite v pomivalnih strojih. Agresivna Cistilna sredstva, ki se uporabljajo v pomivalnih strojih, povzrogijo, da kovinski
deli postanejo ¢rni. Kovinske dele roéno operite s tradicionalnim sredstvom za pomivanje posode. Uporabite mehko krtaco.

5. Zunanije dele obriSite s kuhinjsko krpo ali mehko krpo.

6. Za ¢isCenje naprave ne uporabljajte abrazivnih materialov.

7. Ohigja motorja () ne potapljajte v vodo ali druge tekoéine.

TEHNICNI PODATKI

Napajanje: 220-240V ~ 50/60Hz

Mo¢: 1200 W

Najvecja mo¢: 2200 W

Posoda iz nerjavecega jekla 7 litrov

Najveciji Cas delovanja v enem ciklu: 15 minut.
Najkrajsi €as pocitka med cikli: najmanj 10 minut.

zavrzite v zbirne centre zaradi nevarnih komponent, ki lahko ogroZajo okolje. Naprave ne zavrzite v navaden ko$ za

Zascita okolja
Prosimo loCite kartonske Skatle od plasti¢nih vreg, ter jih odvrzite v primerne koSe za smeti. Odsluzene naprave
— smeti.

BEZPECNOSTNI PODMINKY. DULEZITE POKYNY K BEZPECNOSTI POUZITI
PROSIM CTETE POZORNE A UCHOVAVEJTE S PRO BUDOUC REFERENCI

Zaruéni podminky se li8i, pokud je zafizeni pouzivano ke komercnim Gceltm.

1. Pfed pouzitim vyrobku si peclivé prectéte a vzdy dodrZujte nasledujici pokyny. Vyrobce
neodpovida za zadné Skody zpUsobené nespravnym pouZitim.

2. Vlyrobek je uréen pouze k pouZiti uvniti. NepouZivejte vyrobek k Zadnému Ucelu, ktery
neni kompatibilni s jeho aplikaci.

3. Napéti zafizeni je 220-240V, ~ 50/60Hz. Z bezpeénostnich divodl neni vhodné
pfipojovat vice zafizeni k jedné elektrické zasuvce.

4. Pfi pouzivani kolem déti budte opatrni. Nenechavejte déti si s vyrobkem hréat. Nedovolte
détem nebo lidem, ktefi neznaji zafizeni, pouzivat jej bez dozoru.

5. UPOZORNENI: Toto zafizeni mohou pouZivat déti stari 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo osoby bez zkuSenosti nebo
znalosti zafizeni, pouze pod dohledem osoby odpovédné za jejich bezpeénost, popf. pokud
byli pouceni o bezpeCném pouzivani zafizeni a jsou si védomi nebezpeci spojenych s jeho
provozem. Déti by si se zafizenim nemély hrat. Ci&téni a Udrzbu zafizeni by nemély
provadét déti, pokud jim neni vice nez 8 let a tyto ¢innosti provadéji pod dohledem.

6. Po ukonceni pouzivani vyrobku vzdy jemné vytahnéte zastrcku ze zasuvky a drzte ji
rukou. Nikdy netahejte za napajeci kabel !!!

7. Nikdy nenechévejte vyrobek pfipojeny ke zdroji napéjeni bez dohledu. | kdyz je pouzivani
na kratkou dobu pferusSeno, vypnéte jej ze sité a odpojte napajeni.

8. Nikdy nedavejte napéjeci kabel, zastrcku Qsebo celé zafizeni do vody. Nikdy nevystavujte



vyrobek atmosférickym podminkam, jako je pfimé slunecni svétlo nebo dést atd. Nikdy
nepouZivejte vyrobek ve vihkych podminkach.

9. Pravidelné kontrolujte stav napajeciho kabelu. Pokud je napéajeci kabel poskozen, mél by
byt produkt pfeménén na profesionalni servisni misto, kde bude provedena vyména, aby se
pfedeslo nebezpeCnym situacim.

10. Nikdy nepouZivejte vyrobek s poSkozenym napajecim kabelem, pokud vam upadl nebo
byl poskozen jinym zpusobem nebo pokud nefunguje spravné. NepokouSejte se opravit
poskozeny vyrobek sami, protoZe to mize vést k Urazu elektrickym proudem. PoSkozené
zafizeni vZdy opravte na profesionalnim servisnim misté. VeSkeré opravy mohou provadét
pouze autorizovani servisni pracovnici. Oprava, ktera byla provedena nespravné, muze
uzivateli zpUsobit nebezpeéné situace.

11. Nikdy nepokladejte vyrobek na horké nebo teplé povrchy nebo do blizkosti kuchyniskych
spotfebicu, jako je elektricka trouba nebo plynovy hofak, nebo do jejich blizkosti.

12. Nikdy nepouzivejte vyrobek v blizkosti hoflavin.

13. Nenechavejte kabel viset pres hranu pultu ani se dotykat horkych povrchu.

14. Aby byla zajiSténa dodate¢né ochrana, doporucuje se instalovat do vykonového obvodu
zafizeni s proudovym chrani¢em (RCD) se jmenovitym zbytkovym proudem nejvySe 30 mA.
V této zalezitosti kontaktujte profesionalniho elektrikare.

15. Zafizeni neni uréeno pro primyslové zpracovani potravin.

16. Neponofujte motorovou jednotku do vody. Neumyvejte v myckach nadobi. Nevystavujte
zafizeni a jeho pfisluSenstvi vysokym teplotam (nad 60 ° C).

17. Pred Cisténim a vyjimanim pfisluSenstvi nastavte ovladac rychlosti do polohy ,0“ a
odpojte napajeci kabel.

18. Pfed pouzitim zafizeni zkontrolujte, zda jsou vSechny souCasti a pfisluSenstvi spravné
namontovany:

- planetarni kuchynsky robot: zajistéte, aby byl nastavec zcela zasunut do zasuvky, jinak
muze byt ovlivnén vysledek michani.

- mlynek na maso: mleci sestavu je tfeba peclivé sestavit. Nepfesna montaz mize zpusobit
Spatny vykon brouseni a otupeni desky noze a otvoru.

19. PouZivejte pouze originalni pfisluSenstvi dodavané s mlynkem na maso a planetovym
kuchyriskym robotem.

20. Nepretézujte zafizeni pfebyteCnym produktem ani jej pfili§ netlate. K zasouvani
produktu pouZivejte pouze tlacny knoflik. Mlynek na maso muzete poskodit jinym
pfedmétem.

22. Mleté maso by nemélo obsahovat kosti, chomace, Slachy ani Zily. Vétsi ¢asti nakrajejte
na kousky.

23. Nezakryvejte vétraci otvory v krytu, kdyz je zafizeni zapnuté.

24. Suchy mak nemelte. Mak je tfeba pred mletim spafit a namocit.

25. P¥i pInéni pfisadami potravin nepfekracujte ¥% misy.

26. Zafizeni skladujte mimo dosah déti.

Popis produktu: Multifunkéni planetarni kuchyrisky robot Ad4221

1. Rameno pouzdra 2. Skfif motoru 46



3. Kryt proti stfikajici vodé 4. Misici misa 7,0 litru

5. Pfedni kryt mlynku 6. Plastovy posunovac

7. Naklapéci knoflik 8. Ovladag rychlosti

9. Vaje€na Slehacka 10. Michaci Slehac

11. Hak na tésto 12. Upeviiovaci matice

13. Sita 3,5, 7 mm 14. Mlynkova kfiZova Cepel

15. Vale¢né zafizeni 16. Mleci plech

17. Mleci komora 18. Hnizdo pro pfipevnéni mixéru s pruzinou
PRED PRVNIM POUZITIM

1. V8echny &asti zafizeni je teba pred prvnim pouzitim diikladné vygistit. Viz &ast; ,Cisténi a tdrzba“.

2. Postavte zafizeni na vodorovny a rovny povrch.

3. Nikdy neprovozujte zafizeni bez dohledu.

4. Nedotykejte se pohybuijicich se ¢asti prsty. Pred otevfenim misky nechte rotujici pfisluSenstvi zastavit.

UPOZORNENI: NEPOUZIVEJTE SOUCASNE FUNKCE MICHANI A MINCOVAN !! POUZIVEJTE POUZE JEDEN Z NICH.

+ PFi pouziti funkce michani by mél byt predni kryt (5) umistén na svém misté.

+ Pokud pouzivate funkci mleti, miska (4) s krytem proti stfikajici vodé (3) by méla byt umisténa na svém misté, aby koncovy uzivatel
chranil pfed otacenim pfipeviiovaciho hnizda mixéru s pruzinou (18).

5. Pfed vyménou prisluSenstvi vypnéte zafizeni a odpojte jej od napajeni.

MONTAZNI ZPUSOB: Funkce smégovade

Pred sestavenim kuchyniského robotu se ujistéte, Ze je napajeci kabel odpojeny od elektrické zasuvky a Ze knoflik ovladani rychlosti je v
poloze "0".

1. Umistéte misku do motorové jednotky a poté ji otacejte ve sméru hodinovych rucicek, dokud neucitite, Ze se nemlze pohybovat dale
doleva. Miska je zablokovana.

2. Zvolte spravné pfipojeni k pozadované operaci:

- Vaje¢na metla (9) na Slehani: vajecné bilky, dortové krémy, Slehacka atd.

- Michaci $leha¢ (10) pro michani lehkych smési: majonézy, tésta na palacinky, piskotl atd.

- Hnétaci hak (11) na hnéteni tézkého tésta: chlebové tésto, kynuté tésto atd.

3. Nasadte spravny nastavec (9 nebo 10 nebo 11) na Sroub upevriovaciho hnizda mixéru s pruzinou (18). Upravte polohu dvou
vycnivajicich kovovych prvku tak, aby se dostaly do konkavnich mist upeviovaciho hnizda mixéru s pruzinou (18) - podivejte se na
obrazek A. Zatlacte nastavec nahoru, dokud se pruzina UpIné nestlaci, zcela otocte ve sméru hodinovych rucicek a uvolnéte - podivejte se
na obrazek B .

4. Do misy vlozte potravinarské pfisady a stisknutim vyklopného knofliku (7) dold zaviete rameno pouzdra (1).

5. Pfipojte zafizeni a otocte knoflikem rychlosti (8) na pozadovanou rychlost. Rychlost 0 znamena zastaveny motor, rychlost 1 znamena
knoflik (8) drzen v pulzni poloze.

6. Po pouziti vypnéte zafizeni otoCenim knofliku rychlosti (8) do polohy 0 a zafizeni odpojte.

7. Stisknutim otoéného knofliku (7) dolt zvednéte rameno pouzdra (1). Pokud je namichana smés spravna, sejméte nastavec. Chcete -li
nastavec sejmout, trochu jej nadzvednéte, aby se pruzina Upiné stlacila, potom otocte cely nastavec na levé strané a stahnéte jej dolti.
8. Otocte misu (4) proti sméru hodinovych rucicek a drzte ji obéma rukama z télesa motoru (2). Pamatujte, Ze misa mize byt tézka.
MONTAZNi ZPUSOB: Funkce mlynku

1. Umistéte misu (4) na kryt motoru (2) a zaviete rameno pouzdra (1) stisknutim knofliku naklonéni (7). Do misy (4) nemontujte Zadné
47



— |néstavce:Je tfeba vas chranit pied otatenim upeviiovaciho hnizda-mixéru-pruZinou (18). Pfi-pouzivani-mlynku je normaini, Ze-se hnizdo—

‘néstavce mixéru s pruzinou (18) otaci uvniti misy. |

‘stranu, stejné jako na obrazku C. Poté umistéte spravné sito (13) a NA konci lehce pfiSroubujte upeviiovaci matici (12). |
[UPOZORNENI: upeviiovaci matici (12) je tfeba PRED sestavenim celé mleci jednotky na skfifi motoru (2) PRIPOJIT LEHKE. Je tieba |
‘upravit polohu Sestihranného otvoru (obrazek D1) v mleci jednotce na Sestihranny hfidel v krytu motoru (2). ‘

\naéroubujte upeviovaci matici (12). \

2. Sejméte pfedni kryt (5) a nastavte mlynek.

3. Do mleci komory (17) vlozte Snekové kolo (15), poté spravné umistéte mleci kfiz (14). Davejte pozor, abyste jej umistili na spravnou

4. Umistéte jednotku mlynku do polohy zobrazené na obrazku D3 (poloha sklonu), zatlacte ji dovnitf skfiné motoru (2) a otocte doleva do

svislé polohy zobrazené na obrazku D4. Cemé kulaté tlagitko v blizkosti jednotky mlynku se vrati do vy&nivajici polohy. Nyni pevné

5. Namontujte mleci plech (16) na horni ¢ast mleci komory (17). |

‘6. Chcete -li demontovat jednotku mlynku, stisknéte ¢erné kulaté tlacitko v opaéném pofadi. |

‘POUZITI': Funkce mixéru |
' Hnéteni tézkeho tésta (chlebové tésto, kynuté tésto atd.) |
|Sestavte hak na tésto (11). Do misy viozte pfisady do jidla. Doporucena davka mouky a vody je: 5: 3. Maximalni mnoZstvi mouky: 1500 g.

‘Doporuéuje se zahdjit hnéteni rychlosti 1 nebo 2 po dobu nepfesahujici 20 sekund nepfetrzitého provozu. Déle nastavte rychlost 3 a ‘

Sestavte michaci $lehat (10). Do misy vlozte pfisady do max. ¥ vySky misy. Zapnéte rychlost 3-4 a michejte tak dlouho, abyste dosahli |

pracujte maximainé 4 minuty nepretrzité najednou.

» Michani lehkych smési (majonéza, tésto na palacinky, piskot atd.)

|pozadované hustoty. NepouZzivejte déle nez 4 minuty nepfetrzité najednou. |

‘- Slehani (vaje¢né bilky, dortové krémy, $lehacka atd.) |

velikosti vajec. \

Sestavte metlicku na vejce (9).

Na 8lehani bilk(: Bilky dejte do misy na max. 24 vajec. Zapnéte rychlost 4-6 a michejte asi 5 minut do tuha. Doba michani zavisi na

INa Slehacku: dejte alespori 250ml Cerstvé smetany (pfedtim chlazené v lednici alespofi 8 hodin) .. Michejte to rychlosti 4 az 6 asi 5 minut.

‘Nepfekra(:ujte mnozstvi %2 vySky misky nalité Cerstvé smetany, abyste méli dostatek mista pro Slehacku. |

‘POU?ITI’: Funkce miynku |
1, Nakrajejte vSechna jidla na kousky (doporuuje se hovézi nebo vepfové maso bez kosti, vykosténé a bez tuku, pfiblizné velikost: (20 |
[mm x 20 mm x 60 mm,), aby se snadno vesly do mleci trubice (17). |

‘2. Zapojte zafizeni a zapnéte a poté otocte knoflikem regulace rychlosti (8) na 4-6 rychlosti. |

5. Nepouzivejte déle neZ 4 minuty nepfetrZité najednou. ‘

3. Vlozte jidlo do mleciho plechu (16). PouZijte k tomu pouze plastovy posunovaé (6).

4. Po pouziti zafizeni vypnéte a odpojte od zdroje napajeni.

[6. Zafizeni je vybaveno 3 sity s otvory o prdméru 3 mm, 5 mm a 7 mm, zvolena vhodna otvorova deska k pozadované misce. |
r 3 mm sito - jemna sitovina pro mleti na pomérné kompakini, jednotnou konzistenci. Idealni na pinéni a pastiku. |
- 5 mm sitko - stfedni sitka na mleti masa na mleté (kotlety, hamburgery, masové kulicky a napiné na knedliky, palacinky a tortilly. Pomoci
\ |
-7 mm sitko - silné pletivo pro mleti masa s vyraznou strukturou. Sitko je uréeno k vyrobé parku a drobu. \
\ZARI'ZENi PRO OCHRANU PRED PREHRATIM |
‘Zafizeni se automaticky vypne po 15 minutach nepfetrzitého provozu, aby byl motor chranén pfed prehfatim. Pfed dal$im pouZitim je |

S J— J— J— J— — — J— J— J— J— — 4.8, J— J— J— J— — — J— J— J— J— — —
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tohoto sitka mizete také rozemlit zeleninu, tvrdy syr a dokonce i ofechy.



Inutné zafizeniodpojita nechat vychladnoutPo vychladnuti zafizenbude fungovat norméiné. — — — — — — — |—
o |
CISTENIA UDRZBA

‘1. Pred Cisténim zafizeni se ujistéte, Ze je napajeci kabel odpojeny od elektrické zasuvky a ze knoflik oviadani rychlosti je v poloze ,0°. |
Pred &i&tnim nechte zafizeni vychladnout. |

2. Demontuijte veskeré pisluSenstvi z plasté motoru (2). Necistéte pfislusenstvi, kdyZ je namontovano na sestavé pohonu stroje. |

‘3. K ¢isténi skfiné motoru (2) nepouzivejte agresivni €istici prostfedky, protoze by mohly byt odstranény informaéni grafické symboly, jak(ﬁ

‘zéernaji. Kovové Casti omyjte ruéné pomoci tradiéniho myciho prostfedku. Pouzijte mékky kartac. \

Hsou: méfitko, znacky, bezpe€nostni znacky atd.

4. Neumyvejte kovoveé ¢asti v myckach nadobi. Agresivni Cistici prostfedky pouzivané v myékach nadobi zpisobuji, ze kovové &asti

5. Vnéjsi Casti otfete kuchynskou utérkou nebo mékkym hadfikem. |
6. K ¢isténi zafizeni nepouzivejte abrazivni materialy.

\ |
7. Neponofuijte kryt motoru () do vody nebo jinych kapalin.

| |
TECHNICKA DATA |
INapajeni: 220-240V ~ 50/60Hz |
‘Vykon: 1200W |
‘Maximélni vykon: 2200 W.

Nerezova misa 7 litr
Maximélni doba provozu v jednom cyklu: 15 minut. |

[Minimalni doba odpoinku mezi cykly: nejméné 10 minut. |

| |
Ochrana Zivotniho prostfedi. Karton odevzdejte do shéru. Polyetylénové sacky (PE) vyhazujte do kontejneru na plasty. VyslouZily pfistroj

\E odevzdejte do pfislusného sbémeého dvoru, protoze nékteré casti zafizeni mohou predstavovat pro Zivotni prostfedi nebezpedi. Elektricky pfistroj
odevzdejte tak, aby se omezilo jeho opétovné pouzivani. Pokud jsou v pfistroji baterie, vyjméte je a odevzdejte do pfisludného sbérného mista

‘ mmmm  2V188t. Pistroj nevyhazujte do popelnic ani kontejneru na smésny odpad!! ‘

_ENEE—
| SIKKERHEDSBETINGELSER. VIGTIGE ANVISNINGER OM BRUG SIKKERHED

| LAS VENLIGST OMHOLDIGT OG HOLD DIG TIL FREMTIDIG REFERENCE |
Garantibetingelserne er forskellige, hvis enheden bruges til kommercielle formal. |
1. Inden du bruger produktet, bedes du leese omhyggeligt og altid felge fglgende \
‘instruktioner. Producenten er ikke ansvarlig for eventuelle skader pa grund af misbrug. |
2. Produktet ma kun bruges indenders. Brug ikke produktet til noget formal, der ikke er
‘kompatibelt med dets anvendelse. |
3. Enhedens spaending er 220-240V, ~ 50/60Hz. Af sikkerhedsmaessige arsager er det ikke|
hensigtsmaessigt at tilslutte flere enheder til en stikkontak. \
‘4. Veer forsigtig, nar du bruger barn. Lad ikke barnene lege med produktet. Lad ikke barn |
eller personer, der ikke kender enheden, bruge den uden opsyn.

5. ADVARSEL: Denne enhed ma kun bruges af barn, der er ansvarlige for deres sikkerhed,‘
af barn over 8 ar og personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller |
personer uden erfaring eller kendskab til enheden, eller hvis de blev instrueret i sikker brug

‘af enheden og er klar over de farer, der er forbundet med dens betjening. Barn bear ikke IegF
N J— J— J— J— J— N J— J— J— J— 4.9 N J— J— J— J— J— N J— J— J— J— J—
| |



med enheden. Rengering og vedligeholdelse af enheden ber ikke udfares af barn,
medmindre de er over 8 ar, og disse aktiviteter udfares under opsyn.

6. Nar du er feerdig med at bruge produktet, skal du altid huske at tage stikket forsigtigt ud af
stikkontakten og holde fatningen med handen. Treek aldrig i stremkablet !!!

7. Efterlad aldrig produktet tilsluttet stramkilden uden opsyn. Selv nar brugen afbrydes i en
kort periode, skal du slukke for den fra netveerket, traekke stikket ud.

8. Leeg aldrig stramkablet, stikket eller hele enheden i vandet. Udseet aldrig produktet for
atmosfeeriske forhold sasom direkte sollys eller regn osv. Brug aldrig produktet under fugtige
forhold.

9. Kontroller jeevnligt stremkablets tilstand. Hvis stramkablet er beskadiget, skal produktet
vendes til et professionelt servicested, der skal udskiftes for at undga farlige situationer.

10. Brug aldrig produktet med et beskadiget stramkabel, eller hvis det blev tabt eller
beskadiget pa anden made, eller hvis det ikke fungerer korrekt. Forsag ikke selv at reparere
det defekte produkt, da det kan fare til elektrisk stad. Skift altid den beskadigede enhed til et
professionelt servicested for at reparere den. Alle reparationer kan kun udfgres af
autoriserede servicepersonale. Reparationen, der blev foretaget forkert, kan forarsage
farlige situationer for brugeren.

11. Leeg aldrig produktet pa eller teet pa de varme eller varme overflader eller
kekkenmaskiner som f.eks. Den elektriske ovn eller gasbraender.

12. Brug aldrig produktet teet pa breendbare stoffer.

13. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af (disken eller bergre varme overflader.

14. For at give yderligere beskyttelse anbefales det at installere fejlstramsenhed (RCD) i
stremkredslgbet med en fejlstram pa hgjst 30 mA. Kontakt en professionel elektriker i
denne sag.

15. Enheden er ikke beregnet til industriel fadevareforarbejdning.

16. Nedszenk ikke motorenheden i vand. Vask ikke i opvaskemaskiner. Udseet ikke enheden
og dets tilbehgr for hgje temperaturer (over 60 ° C).

17. Inden rengering og fiernelse af tilbehar seettes hastighedskontrollen til positionen “0”, og
stikket tages ud af stikkontakten.

18. Inden apparatet tages i brug, skal du kontrollere, om alle dele og tilbehar er korrekt
monteret:

- planetarisk fedevareprocessor: Sgrg for, at tilbehgret er sat helt ind i fatningen, ellers kan
dit blandingsresultat blive pavirket.

- kedkvaern: kveernenheden skal samles omhyggeligt. Ungjagtig samling kan forarsage
darlig slibningsevne og kniv- og hulplade stumpe.

19. Brug kun originalt tilbehgr, der fulgte med kadkvaernen og planetprocessoren.

20. Overbelast ikke enheden med overskydende produkt eller skubbe produktet for hardt
ind. Brug kun skubberen til at skubbe produktet ind. Brug af andre genstande kan beskadige
kadkveernen.

22. Kadet, der skal males, skal vaere frit for knogler, knast, sener eller vener. Skeer de starre
dele i stykker.
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123, Daek ikke ventilationshulleme i huset, mens enheden er teendt. R
24. Slib ikke tort valmuefrg. Valmuefrget skal dampes og gennemblades, far det formales. |
25. Overskrid ikke % skalen hgj, nar den er fyldt op med. madingredienser. |
‘26. Opbevar enheden uden for barns raekkevidde. |
\ \

Produktbeskrivelse: Multifunktions Planetary fadevareprocessor Ad4221

1. Husarm 2. Motorhus \
3.Anti-sprojtedeeksel 4 Blandeskal 7,0 liter |
‘5.Front cover af hakkemaskine 6.Plastskubber |
7. Vipeknap 8. Hastighedskontrolknap

‘9. FEggepiskeris 10. Blandingspisker |
. dejkrog 12. fastgarelsesmatrik |
[13.Sig 3,5, 7 mm 14. Freesning af tveerblad |
‘15. Ormgear 16. Hakkeskal |
17. Hakkekammer 18.Mixer’s redskab med. fieder

| |
FOR FORSTE BRUG |

|1. Alle dele af enheden skal rengeres grundigt, fer den tages i brug ferste gang. Se afsnittet: “Rengering og vedligeholdelse™. |
‘2. Stil enheden pa en vandret og flad overflade. |
3. Betjen aldrig enheden uden opsyn.

‘4. Rer ikke ved bevaegelige dele med fingrene. Lad det roterende tilbeher stoppe, for skalen abnes.
/ADVARSEL: BRUG IKKE BLANDINGS- OG HANDINGSFUNKTIONER SAMTIDIGT ! BRUG KUN EN AF DEM. |
I Nar du bruger blandingsfunktionen, skal frontdeekslet (5) placeres pa sin position. |

‘- Ved brug af hakkefunktion skal skalen (4) med sprgjtedaeksel (3) placeres pa deres position for at beskytte slutbrugeren mod rotation af‘

‘5. Sluk for enheden, og afbryd stremforsyningen, far du skifter tilbehgr.
| |
[MONTERINGSVEJ: Mixer -funktion \
‘Inden fadevareprocessoren samles, skal du serge for, at netledningen er taget ud af stikkontakten, og at hastighedsknappen er i |

rgremaskinens redskabsbo med fieder (18).

positionen "0".

Iblokeret. \

1.Seet skalen i motorenheden, og drej den derefter med uret, indtil du feler, at den ikke kan beveege sig leengere til venstre. Skalen er

2.Veelg den korrekte tilknytning til den nedvendige drift: |
- /Eggepisker (9) til piskning: aeggehvider, kagecremer, fladeskum osv. |

- Blandepisker (10) til blanding af lette blandinger: mayonnaise, pandekagedej, svampekage osv.

13. Sast det korrekte tilbeher (9 eller 10 eller 11) pa bolten pa blandemaskinens redskab med fieder (18). Juster placeringen af it \

- Dejkrog (11) til eeltning af tung dej: brgddej, geerdej osv.

fremspringende metalelementer for at komme ind i konkave steder i blandemaskinens redskab med fieder (18) - se billede A. Skub |

‘tilbehoret opad, indtil fiederen er helt komprimeret, drej helt med uret og slip - se pa billede B . |

4. Kom madredienser i skalen, og tryk vippeknappen (7) nedad for at lukke husarmen (1).

5. Tilslut enheden, og drej hastighedsknappen (8) for den ngdvendige hastighed. Hastigheden 0 betyder, at motoren er standset,
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hastigheden 1 betyder den laveste hastighed, hastigheden 6 betyder maksimal rotation. P - betyder pulsfunktion, det betyder pulsrotation
af gear, nar knappen (8) holdes i pulsposition.

6. Efter brug skal apparatet slukkes ved at dreje hastighedsknappen (8) til position 0 og afbryde enheden.

7. Tryk vippeknappen (7) nedad for at lgfte husarmen (1). Hvis den blandede blanding er korrekt, skal tilbehgret fiernes. For at fierne
tilbehgret skal du lgfte det lidt for at komprimere fiederen fuldsteendigt, derefter dreje hele venstre side pa tilbeharet og treekke det ned.

8. Drej skalen (4) mod uret, og fiern den fra motorhuset (2) ved at holde den med begge haender. Husk skalen kan vaere tung.

MONTERINGSVEJ: Kveernfunktion

1.Seet skalen (4) pa Imotorhuset (2), og luk husarmen (1) ved at trykke pa vippeknappen (7). Monter ikke tilbeher i skalen (4). Det er
ngdvendigt at beskytte dig mod at rotere blandemaskinens redskab med fieder (18). Det er normalt, at raremaskinens redskabsbo med
fieder (18) roterer inde i skalen, nar du bruger hakkemaskinen.

2. Fjern frontdeekslet (5) for at saette kvaernen op.

3. Inden i hakkekammeret (17) placeres snekkegearet (15), derefter placeres hakkekrydsbladet (14) korrekt. Veer opmaerksom pa at
placere den pa den rigtige side, som vist pa billede C. Derefter anbringes den korrekte sigte (13), og skruen MONTERING (12) LIGT for
enden.

BEMARK: fastgerelsesmatrikken (12) skal skrues LIGT F@R hele monteringsenheden samles til motorhuset (2). Det er nadvendigt at
justere placeringen af [Idet sekskantede hul (billede D1) i hakkemaskinen til den sekskantede aksel i motorhuset (2).

4 Anbring hakkemaskinen i den position, der er vist pa billede D3 (heeldningsposition), skub den inde i motorhuset (2) og drej til venstre til
den lodrette position vist pa billede D4. Den sorte runde knap teet pa hakkemaskinens enhed vender tilbage til udstaende position. Skru
lasematrikken (12) godt fast nu.

5. Monter hakkebakken (16) pa toppen af Thakkekammeret (17).

6. For at afmontere kadhakkerens enhed skal du trykke pa den sorte runde knap i omvendt raekkefalge.

BRUG: Mixer -funktion

+ /ltning af tung dej (braddej, geerdej osv.)

Saml dejkrogen (11). Kom fgdevareingredienseme i skalen. Foreslaet mel og vandration er: 5: 3. Maksimal melmaengde: 1500 g. Det
anbefales at begynde at zelte med hastighed 1 eller 2 i ikke mere end 20 sekunder kontinuerlig drift. Indstil derefter hastigheden 3, og ker
ikke lzengere end 4 minutter kontinuerligt ad gangen.

+ Blanding af lette blandinger (mayonnaise, pandekagedej, svampekage osv.)

Saml blandemaskinen (10). Seet madredienser i skalen til max % hgj af skalen. Teend hastighed 3-4, og bland sa leenge du har brug for at
opna den gnskede densitet. Brug ikke mere end 4 minutter kontinuerligt ad gangen.

+ Piskning (seggehvider, kagecremer, fladeskum osv.)

Saml &ggepiskeren (9).

Til piskning af eeggehvider: Seet seggehvider i skalen til max 24 ag. Teend for hastighed 4-6, og bland, cirka 5 minutter, til den er stiv.
Blandetid afheenger af aeggets starrelse.

Til fladeskum: Kom mindst 250 ml frisk flade (tidligere kelet i kaleskab i mindst 8 timer) .. Bland det med hastighed 4 il 6 i cirka 5 minutter.
Overskrid ikke maengden af 0% hgj i skalen med heeldt frisk flade for at holde nok plads til fladeskum.

BRUG: Kveernfunktion
1. Skeer alle fedevarer i stykker (det anbefales at bruge okseked eller svinekad uden sener, ben og fedt, cirka sterrelse: (20 mm x 20 mm

x 60 mm), sa de let passer ind i hakkeslangen (17).
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|2, Tilslut enheden, taend for den, og drej derefter hastighedskontrollen (8) til 4-6 hastigheder.
3. Foder mad i hakket bakke (16). Brug kun plastskubber (6) til det. |
‘4. Efter brug skal apparatet slukkes, og det skal tages ud af stikkontakten. |

-3 mm sigte - fint maske il slibning til en ret kompakt, ensartet konsistens. Perfekt til fyld og paté. |

5. Brug ikke mere end 4 minutter kontinuerligt ad gangen.

6. Enheden er udstyret i 3 sigter med huller i diameter 3 mm, 5 mm og 7 mm, valgte passende hulplade til dit enskede fad.

- 5 mm sil - medium mesh til formaling af ked til hakket koteletter, burgere, frikadeller og fyld til dumplings, pandekager og tortillas. Ved at
‘bruge denne sil kan du ogsa male grentsager, hard ost og endda ngdder. |
- 7 mm sil - tykt net til formaling af ked med en tydelig struktur. Silen er beregnet til fremstilling af palser og ris.

| |
OVERVARME BESKYTTELSESENHED |
‘Enheden slukker automatisk efter 15 minutters kontinuerlig drift for at beskytte motoren mod overophedning. Der er brug for at tilslutte |

‘enheden og lade den kole af inden neeste brug. Enheden, nar den er afkglet, fungerer normalt. |

‘RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE |
1. Inden rengering af enheden skal du serge for, at netledningen er taget ud af stikkontakten, og at hastighedskontrollen er i positionen \
['0". Lad enheden kele af inden rengering. ‘

‘Z.Afmonter alt tilbeher fra motorhuset (2). Renger ikke tilbehgret, mens det er monteret pa maskindrevet. |

l4 Vask ikke metaldelene i opvaskemaskiner. Aggressive rengaringsmidler, der bruges i opvaskemaskiner, far metaldelene til at blive sorte.

3.Brug ikke aggressive rengaringsmidler til at rengere motorhuset (2), da det kan fierne de informative grafiske symboler sdsom: skala,
skilte, sikkerhedsmaerker osv.

\Héndvask metaldele ved hjeelp af traditionel opvaskemiddel. Brug en blad barste. ‘
‘5.Twr de udvendige dele af med kekkenrulle eller en blgd klud. |
6. Brug ikke slibende materialer til at rengare enheden.

‘7. Fordyb ikke motorhuset () i vand eller andre vaesker. |
| |
[TEKNISK DATA |
‘Stmmforsyning: 220-240V ~ 50/60Hz
Effekt: 1200W

‘Maks. Effekt: 2200W |
'Skal i rustfrit stal 7 liter \
‘Max driftstid i en cyklus: 15 minutter. |
‘Minimum hviletid mellem cyklusser: mindst 10 minutter. |

Af hensyn til miljget . Venligst overfgr papemballage til affaldspapir. Heeld polyethylenposer (PE) i plastbeholderen Slidt enhed skal
| E Enhed skaloverioseros ol ecraonse GELs envendeloa 59 rug. Fis anhade der f Eateriar, o dem 0 tends bage i punkiet |
opbevares separat.
| P |
| EAMAAA
| ZYNOHKEZ AZPAAEIAZ. ZHMANTIKEZ OAHTIEZ A THN AZ®AAEIA THZ XPHZHZ
MAPAKAAQ AIABAZTE MPOZEKTIKA KAI KPATHZTE INA MEAAONTIKH ANAQOPA
01 6po €yyunong eival d10QOpPETIKOI, EAV I CUCKEUN XPNOIUOTIOIEITAI VIO EUTTOPIKOUG |
okotoUg. |
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odnyieg. O karaokeuaoTAg dev eUBUVETaI YIa TUXOV {NUIEC TTOU OPEIAOVTAI O€ KOKI| XPAOT.
2. To TIpoi6V TIPETTEN VA XPNOIKOTIOIEITAI HOVO O€ E0WTEPIKOUG XWPOUS. Mn XpnOIUOTIOIEITE
TO TTPOIGV Y10 OTTOIOVONTIOTE OKOTIO TTOU OgV Eival GUUBATOS WE TNV EQAPHOYT TOU.

3. H 1aon ¢ ouokeurg ivar 220-240V, ~ 50/60Hz. Na Adyoug acaleiag, dev gival
OKOTTIHO va OUVOEDETE TIOAEG OUOKEUES O€ Wia Trpida.

4. Na €ioTe TpooeKTIKOi OTAV XpnaiuoTrolite Taidid. Mnv agrivete Ta TaidId va Traidouv pe
T0 TTPOIGV. Mnv a@Avete TTaIdIA i GTopa TToU OEV YVWwPICoUV TN GUCKEUR Va TN
XPNOIHOTTOI0UV XWpic emiBAewn.

5. MPOEIAOMOIHZH: AuTr) n cuokeur ptropei va xpnoldotroinBei amd maidid dvw Twv 8
ETWV KAl ATOHA HE PEIWHEVEC TWUATIKES, AIoBNTNPIOKES 1 BIAVONTIKES IKAVATNTEG A ATOMA
XWPIG EPTIEIPiA A YVWON TNG GUCKEUAG, Mdvo uttd TV emiAswn atouou utreUBuvou yia Thv
ac@AAeId Toug, A €av éxouv AABel 0dnyieg yia TNV ao@aAr XpARan TNG CUOKEUNS Kal
yvwpiCouv Toug KIVOUVOUG TTou OXETICovTal Pe TN Asitoupyia Tg. Ta aidid dev mpéTel va
Traidouv pe TN ouokeur). O kaBaPITUOE Kal N GUVTHPNGCT TG CUOKEUNG Oev TTPETTEN va
TTPAyUaTOTIoIoUVTal ATTd TTAIdIA, EKTOC EAV Eival VW TwV 8 ETWV Kal QUTEG Ol
dpaaTnPIOTNTES TTPaAyHaATOTIoIOUVTal UTTO ETTIRAEWN.

6. AQOU TEAEIWOETE PE T XPAON TOU TTPOIGVTOC, BupnBeite va agaipeite amald 1o @i amd
TV TpiCa KpatwvTag Ty Tpida pe 1o P oag. Mnv Tpapdre moté 10 kaAwdio Tpogodoaiag
n

7. ToTé Unv aQrveTe 10 TTPOIOV CUVOEDEPEVO OTNV TINYR TPOPODOTTAS XWPIG ETTIRAEYWN.
Akopn kar 6tav dIAKOTTEN N XPrOTN YIa KIKPO XPOVIKG dIACTNMA, ATTEVEQYOTTOINATE TO ATTO TO
dikTUO, ATTOCUVOEDTE TO PEUAL.

8. Moté pnv Bacete 10 kaAwdio Tpoodoaiag, To PIg 1} 0AOKANPN TN GUCKEUR OTO VEPO. MoTE
MNV €KBETETE TO TIPOIOV O€ ATUOTPAIPIKEG TUVBRKES, OTTWG AETO NAIAKG QWG 1) BPOXA KATT.
[oTé pnV XPNOIHOTIOIEITE TO TTPOIOV OE UYPEC GUVOAKEG.

9. EAéyxere Trep10dIKa TNV kaTAoTAON TOU KaAwdiou Tpo@odoaiag. Eav 1o kaAwdio
TP0P0dOTIag £l UTTOOTEI {NUIA, TO TTPOIGV TTPETTEI VOl UETOTPOTTET O€ ETTAYYEAUATIKG KEVTPO
0€PPIC yIa avTIKATACTAON, TTPOKEIPEVOU VO OTTOPEUXBOUV ETTIKIVOUVEG KATAOTATEIC.

10. MoT€ unv Xpno1KOTIOIEITE TO TTPOIOV e XAAATPEVO KOAWDIO TpOYodOaTiag ) €AV EXEI
méoel i utroaTei {nuid pe otrolovdrote Ao TpOTTO A €AV dEV AsiToupyei owaTd. Mnv
TTPOCTIOBACETE VA ETMIOKEUATETE JOVOI 0ag TO EAATTWUATIKS TTPOoidV yiaTi pTropei va
odnynoel o€ nAekTpotTANngia. Mavta va yupileTe T XAAAOWPEVN CUOKEUN O€ ETTAYYEAUATIKY
TomoBeaia o€pPIg yia va Tnv moKeUAETE. OAEG 01 ETTIOKEUEG HTTOPOUV VA YiVOUV JOVO
amo e¢oualodoTtnuévoug emayyeAuatiec aépPic. H emakeun ou £yive AdBog ptropei va
TTPOKAAETEI ETTIKIVOUVEC KATAOTATEIS VIO TOV XPAOTN.

11. Mot€ unv ToToBeTEITE TO TTPOIOV TTAVW 1 KOVTA OTIG (€0TEC 1} (ETTEC ETTIPAVEIES A OTIC
OUOKEUEG KouCivag, OTTWE 0 NAEKTPIKOS YOUPVOC ) 0 KAUGTAPAS aEpiou.

12. T1oTé Unv XPNOIKOTIOIEITE TO TTPOIOV KOVTA O€ EUPAEKTAL.

13. Mnv a@rvete 10 KOAwdI0 va KPEPETAI ATTO TNV AKPN TOU TTAYKOU KAl PNV ayyileTe (E0TEG
EMQAVEIEG.

14. Tpokelpévou va TTapéxeral TPOaBeTn TTPOaTATia, CUVIOTATAI I EYKATAOTACT GUOKEUNS
utroAeIypaTikoU peuparog (RCD) ato KUKAwgg I0XU0G, € OVOUAOTIKI TAOT UTTOAEITTOpEVOU



‘peouonog Ox1 peyaAuTepn amo 30 mA. ETIKoIVWVAOTE Pe Evav eTTayyeAaTia nAEKTpoAGyo |
o€ auTé To BépCL. |
15. H ouokeun dev TpoopileTal yia BIOPNXAVIKY| ETTECEPYATIA TPOPIMWV. |
16. Mnv BuBidete ™ povada kivnmpa oe vepd. Mnv AéveTe 010 TAUVTAPIO TIATWY. MV |
‘aKGéTsTa T OUOKEUN Kal Ta ecaptApaTd g o€ uwnAég Bepuokpaaicg (Tavw amd 60 ° C). |
17. MNpiv a6 Tov KABAPIoUO KaI TNV AQaipeon Twv e¢apTNUATWY, pUBUIaTE TOV AEyX0
rayuTnTac oTn 6éon "0" kal aToGUVSETTE To KAAWSIO TPOPOSOTTAC. |
18. Mpiv amo ™ Aeitoupyia NG oUOKEUNG EAEYETE €AV OAA Ta PEPN Kl TO TTOPEAKOUEVA €ivall
OWaTA TOTTOBETNHEVQL: |
‘- TAavnTIKOG ETECEPYOOTAS TPOYIHWY: BePaiwBeite 6TI T £€apTnua EXel El0ayBei TTARPWC |
otV TTPiCa, dIAQOPETIKA UTTOPET VA ETTNPEACTE] TO ATTOTEAECHA TNG AVAWEIENG.
. MUAOG KpEQTOC: TO TUYKPOTNUA Aciavang TTPETTEl va ouvapuoAoynBei TpoaekTika. H |
avakpIBrg ouvappoAdynan PTropei va TTPoKaAETEl KAk amddoan Asiavong Kal aupAcia |
Hayaipiol kai TAAKaG. |
‘19. Xpnolyotoieite Yovo yvAola ateooudp TTou TTapExovTal he To WUAO KpEQTOS Kal TOV |
TAQvNTIKG ETTECEPYATTA TPOPiPWV.
20. Mnv UTTEPQOPTWVETE TN GUCKEUR JE TTEPIOOEIR TTPOIOVTOS Kall PNV TTEZETE TO TTPOiGY |
TIOAU duvard. XpnaolpotroInaTe Pdvo To WaTAPIO yia VO OTTPWEETE TO TTPOIGV péaa. H xpAon
GA\OU QVTIKEIPEVOU pTTOpET va TIPOKaAEDE! {nuIG aTov UAO KpEaTog. |
‘22. To kpéag Tou TTPOKeITal va aAeoBei TpEmel va eivarl amalaypévo amo oaTd, ypilia, |
TEVOVTEG 1) QAEBEC. KOWTE Ta peyaAUTEPA KOUUATIO OE KOUUATIAL
23. MV KGAUTITETE TIC OTIEC £5aEpITNOU OTO TIEPIBANUA €V N GUOKEUR €ival |
EVEQYOTTOINUEVN. |
24. Mnv aAéBete Tov §npd amépo Tamapolvag. O aTmopog TamapoUvag TTPETTEN VO AXVIOTE
‘KGI VQ EUTTOTIOTET TTPIV ATTO TNV GAEDT).
25. Mnv utrepBaivete 10 UIOG %4 PTTOA OTAV YEWICETE UE TUOTATIKA TPOPiUWV.
26. GUAGOTETE TN GUOKEUN PaKPIG aTTd TTaIBI. |

| |
‘I'Ieplvpa(pr'] Tpoi6vTog: MoAuAeitoupyikdg TAAVNTIKGG ETTECEpYanThg TPOPiLwy Ad4221 ‘

‘1. Bpayiovag karoikiog 2. MepiAnua kivnmipa |
3. KéAuppa kard g ektdgeuang 4. KummeMo avapeigng 7,0 Aitpa

‘5. MmpoaTivo KaAuppa Tou Kipd 6. MAaoTIKOG TPOoWBNTAG |
7. Koupri khiong 8. Kouptri eAéyxou TaxutnTag |
‘9. Xtumrdpe auyod 10. Mign xtutmmipi ‘
‘11. FavtCog Cuung 12. Maguad: oTepéwong |
13. kéokiva 3, 5, 7mm 14. TnuavTikh eykapoia Aetrida

‘15. EpyaAeio okouAnkiwy 16. Aiokog ahéoparog |
7. Odaapog dAeong 18. dwhid Tpoadiptnang Hiep e eAarpio |
| |
MPIN THN MPQTH XPHZH

1. OAa Ta pépn TG ouoKeung TIPETel va kaBapiaTolv kaAd Tpiv xpnaipotoinBouv yia Tpwtn gopd. Acite v evoTnta: «Kabapiopdg kai
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auvTAPNON».

2. ZTEPEWATE T GUOKeUN g€ opIOVTIa KAl ETTITTEDN ETTIQAVEIQL.

3. Moté pnv XeIpiCeaTe T CUCKEUR XWPiG EiBAEWN.

4. Mnv ayyilete Kivoupeva pépn We Ta SAxTUAG aag. AQACTE Ta TEPITTPEPOHEVA EEAPTALATA VA GTAPATATOUV TIPIV AVOIEETE TO WTTOA.
NMPOEIAOMOIHZH: MHN XPHZIMOMOIEITE AEITOYPTIEZ MI=HZ KAI AAYZIMOY TAYTOXPONA !! XPHZIMOMOIHZTE MONO ENA
AMO AYTA.

+ Otav xpnaiyotroleite Tn Asitoupyia avapigng, o pmmpooTivé kaAupua (5) Tpémel va Bpioketal ot Béon Tou.

+ Otav xpnaiuotoleite T Aciroupyia aAéapaTog, To UTToA (4) e KaAUPpa KaTé Tou wekaopou (3) TTpémel va BpiokeTal aTn 6an Tou yia va
TIpocoTaTeVEl TV TEAIKO XPAGTN a6 TV TIEPITTPOPR TG PWAIGS TIPOTAPHOYAG ToU piGep He eatrpio (18).

5. ATrevepyoTToIRaTE Tn GUOKEUR Kal amoouvOeBeiTe amoé v Tapoxr Tpiv aAAageTe afeaoudp.

TPOMOZ YNAPMOAOTIHZHE: Aeitoupyia piep

Mpiv amé n cuvapuoAdynon Tou emetepyacT Tpo@ipwy, BePaiwbeite 6T To KaAwdio Tpopodoaiag £xel amoouvdedei amd Ty Tpida Kai
OTI T0 KoupTri Aéyxou TaxuTnTag eival atn 8¢on "0".

1. TommoBeTaTe TO PTTOA 0N MOVAdA KIVATAPA Kall, TN GUVEXEID, YUpiaTe To OeCI60TpOQa LEXP! va aioBavBeite 6T Gev uTopei va
UETAKIVNBET TIEPICTATEPO TTIPOG T APICTEPA. TO PTTOA Eivall UTTAOKOPITHEVO.

2. EmAEre v Kat@AAnAn Tipoadptnan oty amaitoUpevn Aeimoupyia:

- AuyodapTn (9) yia 10 XTUTINA: aoTIPAdIA AUYWY, KPEPES KEIK, TOVTIYI K.ATT.

- Xtutpag avapeigns (10) yia avapeign ehagpwv piyudrwy: payiovéda, Uun yia TnyaviTeg, TavieaTavi K.AT.

- Favt¢og ¢uung (11) yia {0pwya Bapiag C0ung: UUN YwHIoU, JUUN HayIAg K.ATT.

3. TomoBemaTe 10 kaTAAMNAO e§dptnua (9 1) 10 A} 11) aTo PTTOUAGVI TNG PWAIAG TTPOTaPHOYAG Tou Wigep Ue ehatrpio (18). PuBuiaTe n
B¢an 600 TPOECEKOVTWY LETAANIKWY GTOIXEIWV yia va pTTouv péaa ae Koiha anpeia Tng @wAIGg TTPooappoyng Tou pigep ue ehatrpio (18) -
KOITAETE TNV €IKOVA A. ZTTPWETE TO £APTNUA TTPOG TA TIAVW PEXP! VA CUUTTIETTET TTAPWG TO EAATAPIO, YupioTe TTARPwS GCI60TPOA Kall
QQAOTE TO - KOITAETE TV €Ik6va B To

4. BaATE T0 GUCTATIKA TPOQIUWY OTO PTTOA Kail TTIECTE TO KOUTT KAiong (7) Tpog Ta kdmw yia va KAEioeTe 1o Bpayiova Tou TepIBAAUATOG
(1).

5. LuvdéaTe Tn GUCKEUN Kal TIEPITTPEWTE TO KOUPTTI TaXUTNTAG (8) yia TV amaitoUpevn Taxumrta. H taxdtnta 0 onuaivel 6T 0 KivnTApag
éxel oTapaTnoel, n TaxUtnta 1 anpaiver Tn xaunAdTepn TaxuTnTa, n Tax0tnTa 6 onuaivel ™ péyio TepIaTpoQr. P - anuaivel Asitoupyia
TraApoU, onuaivel TepIGTPOQN TTaAuoU Twv ypavadiwv étav 1o koupTri (8) diatnpeital aTn 6éan TTaAuoU.

6. Meté Tn Xprion, aTmevepyOTIOINGTE TN GUOKEUN TIEPIGTPEPOVTAG TO KOUPTTI TaUTnTag (8) 0Tn Béon 0 kal ammevepyoTroIaTe T CUCKEUN.
7. MiaTe 10 KoupTTi KAiONG (7) TIPOG Tal KATW YIa va ONKWOETE Tov Bpayiova Tou TepIBAfuarog (1). Edv To piypa ival owoTd, agaipéaTe
10 €¢GpTua. MNa va agaipéaerte T0 €EapTNUA, ONKWATE TO Aiyo yia va GUUTTIEGETE TEAEIWG TO EAATAPIO Kall, OTN GUVEXEID, OTPIWTE apIaTEPQ
amé 0AdkAnpo To §apTNUA Kal TPARAETE TO TTPOG Tal KATW.

8. TupioTe 10 PTTOA (4) APIOTEPOOTPOPA KAl APAIPETTE TO ATTO TO TEPIBANUA TOU KIVATAPA (2) KPATWVTAG TO Kal e T U0 XEpIaL.

OupnBeite 6T TO PTTOA PTTOpET Va €ival Bapu.

TPOMOZ ZYNAPMOAOIHZHE: Acitoupyia pUAou

1. TomroBetaTe To pTmoA (4) oTo TEPiBANua Tou KIvnTAPA (2) K KAEiaTe To Bpayiova Tou epiBARpaTog (1) médovtag To KoupTri KAiang
(7). Mnv ouvapuoloyeite e§aptpara péaa oo pToA (4). Mpémel va gag TpooTateloel ammd TV TEPIOTPOPR TG PWAIAS TIPOTapHOynS
TOU iep pe ehathpio (18). Eival ualohoyikd n wAid Tpoaappoyng Tou pitep pe ehathpio (18) va TepioTpégetal péaa aTo pTmoA d1av
XPNOILOTIOIEITE TOV KIUA.

2. ApaipéaTe 10 pmrpoaTivé kGAuppa (5) yia va pubuioete 10 uU)\o.56



7‘3. Méoa aTov @)\GJ KO'ITI"TQ (1771011@&(107& To%uvfxz GK&)\I’]KTU 5),7m1 (EI&’ZX&E m a)oTr'T)\aTri% Koﬁg (1?). I'I;;xré&eivq -
\Tonoesn']osTa N GWOTH TTAEUPA, OTTWG QaiveTal aTnv eikova C. ZTn guvéxela, TOToBETAATE To KatdAAnAo K6okIvo (13) kai BidwaTe \
‘a)\acppd 10 TagIuadl otepéwang (12) oo TéAOG. |
\ \
\ |

l4. TomroBerfioTe T Povéaida Kot o™ Bé01 TIoU QaiveTal oTNV eik6va D3 (Béan kAioNG), oTpGETE TV pEaa oTo TrepiBAnua Tou KivnTApal

MAPATHPHZH: To magipadi atepéwang (12) mpémel va Bidwbei EAAPPA MPIN cuvapuoloyriaete oAdkAnpn T povada KoTmg aTo
mepiPAnpa Tou KivTpa (2). Mpémer va mpooapudaoeTe Tn BEon g eGaywvikig omg (eikéva D1) atn povada koG aTov eGaywvikd
agova aTo TEPiBAnua Tou KivnTAPa (2).

‘(2) Kl oTPpiYTE apIoTEPA 0TV KaTakdpuPn BEon TTou @aivetal aTnyv €ikdva D4. To paupo oTpoyyuld KoupTri kovid aTn povada Tou Klpd‘
‘90 emavéABel o TpoegExouaa BEan. BidwaTe Twpa KaAd To Tragipddi otepéwaong (12). |
5. TommoBetaTe To digko Kot (16) 0TV Kopuen Tou BaAdpou kotmg (17).

‘6. l"a va amoouvappoAoyRoETe Tn povada Tou unxavApaTog KOTG, TIATAOTE TO HaUPO KOUWTTI PE TNV aVTIOTPO®N OEIpd. |
| |
‘XPHZH: Aermoupyia picep ‘
‘° Zopwon Bapidg qupng (GUun Wwpiol, Copn payiag K.AT.) |
Yuvapporoynate 1o yaviZo C0ung (11). BaAte Ta ouaTatikd 1po@ipwy péoa oo pmroA. To TPOTEIVOPEVO aITNPEDIO aAEUPIOU Kal vEPOU
‘aivm: 5: 3. Méyiot Togdtnta aleupiou: 1500yp. ZuviaTaral va EekivaTe To {Upwpa pe TaximTa 1 1 2 yia mepioadrepo amé 20 |
BeutepoAETITO ouveyopevng Aemoupyiag. ZTn auvéxela, pubuioTe Tv TaxUtnTa 3 kai AeitoupyRaTe Ox1 TrEpIcOGTEPO aTTd 4 AeTITd |

‘ouvexépsva N Qopda. ‘

louvexaog T popa. |

* Avapign eha@pwv piypaTwy (payiovéda, Coun yia TnyaviTeg, TavieaTavi K.AT.)
Zuvapporoynate Tov avadeutripa (10). BaAte Ta ouaTaTiké@ Tpo@ipwy Péaa aTo PTroA aTo PéyIoTo Y Tou utoA. Evepyotmoinate Tnv

Tax0mTa 3-4 kal avakaréwte 600 XPEIGETal yia va EMITUXETE TNV EMBUUNTA TTUKVOTNTA. XPNOIUOTIOINCTE X1 TIEPICTOTEPO OTTO 4 AeTrTd

I Xrommpa (aoTrpddia auywv, KpEPEG KEIK, aavTiyi K.ATT.) ‘
YuvappoloyaTe To UpHa auywv (9).
‘Fla 10 XTUTINUA TWV A0TTPWV auywv: BaAte Ta aotrpddia péoa aTo ptmoh Ewg 24 auyd 1o oAU, EvepyotroifaTe Ty TaxUtnta 4-6 kai |
‘GVGKGTE’:[[JTE, Tiepitrou 5 Aetrtd péxpi va agicel. O xpdvog avapigng ecaptaral atmd 1o Péyebog Twv auywy. |
INa oavtiyi: BaAte TouhdyiaTov 250 ml ppéakiag Kpépag (TTponyoupévwg diatnpenuévn 0To WUYEIO yia TOUAGXIOTOV 8 WPES) .. AvaKaTéLpTi

v pe TayUtnTa 4 éwg 6 yia Tepitou 5 Aetrtd. Mnv utrepBaivete Tnv TogdtnTa Tou %2 uwnAol Tou PTTOA e TN PPECKIA KPEUA VI VOl ‘

‘XPHZH: Aermoupyia pUAou |

1. Kore OAat Ta TPOPIUG O KOPPATIO (ouvioTéral BodIvo ) XoIpIvO KPEDS XWPIG KOKKOUG, Xwpig KOKKaAa Kal Xwpig AiTrog, Trepitrou |

B10TNPNOETE OPKETO XWPO Y1 GAVTIYI.

‘psyéeoug: (20 mm x 20 mm x 60 mm), £701 waTe va Taipidgouv eukoAa aTov cwArva dAeang (17). ‘

‘4. MeTa Tn XprAOM, ATIEVEPYOTTOINATE TN CUCKEUN KOl OTTOCUVOETTE TNV ATT6 TO TPOPOBOTIKO. |

2. TUvdEOTE TN CUGKEUN KOl EVEPYOTIOINCTE Kal, OTN OUVEXEID, YUPIOTE TO KOUPTTT eAEyxou Taxutntag (8) o€ 4-6 TaxUTnTeG.

3. TpogodothaTe TpOPIa aTO digko koG (16). XpnaiuomoiaTe yia auté pévo Tov TAaaTiké TTpowdnTh (6).

I5. XpnaioToIiaTe 6x1 TIEPICTOTEPO ATTO 4 AETITd OUVEXWS TN Popd. |
‘6. H ouokeun eivar e§omAiopévn pe 3 koakiva pe otrég diapéTpou 3mm, Smm Kar 7mm, eméAege TV kataAnAn TAGKa TpUTIag aTo ‘
\

€mMBupNTO TdTO.

- k6OKIVO 3 mm - AeTrTO TTAEYHA yia Agiavan o€ OpKeTd aupTrayr, OJOIOUOP®N GUVOXA. IaVIKS yia yEUIoN Kal TTaTE.

- ZoupwThpl 5 mm - yeaaio MAEypa yia Tnv GAean Kpéatog yia KIPAOES, UTTIQTEKIA, KEQTEDAKIA KAl YEUION YIa QUUAPIKA, TRYAVITES KAl |

7‘T0piIVVIE§.7XpﬂﬂJ01T07I(DVT% uur(i T0 @Tpo Eopiﬁs ar@ng va a)\égera Aiuxqvic'x, OLqucilin Kai a@q Ka Er]pojg K(Enoﬂi o |



7‘- Zapum']pl 7Em - XOVTPO TTAEYHa yia Tnvasorrl(péa;g uszxw&nﬁguﬁi (pi)prO Tgoopi{um Y0 TV TTapaywyr AOUKAVIKWY Kall

\Tolpnnpdmv. \

‘ZYZKEYH NMPOXTAZIAZ YNEPOEPMANZHZ |

H ouaokeun Ba amevepyomoinBei autdpara perd amd 15 AeTra guvexoUg AeIToupyiag yia va TpooTatelael Tov KIvThpa aTmod
|

\Kputbosl Ba AeIToupyrael kavovika. |

‘KAG)APIZMOZ KAI ZYNTHPHZH |

1. Mpiv kaBapioete T guokeur, BePaiwbeite 6TI To KaAWDIO TPOPOd0Tiag gival aTTOoUVOESEUEVO TG TNV TTPICa KAl OTI TO KOUNTTT EAEYXOU

uTrepBEpuavan. MEETTEN va ATTEVEPYOTTOINTETE TN CUCKEUR Kal VAl TV AQTETE VA KPUWOEI TTPIV aTtd T €moPevn Xprion. H ouakeun C’)Tdk/

‘TGX[’JTnTGg Bpioketar ot BEon "0". AQAOTE TN GUCKEUN VOl KPUWOEI TIPIV TOV KABAPIOETE. |
2. AmocuvappoloynaTe 6Aa Ta e§apTAuaTa amé 1o mepiBAnua Tou KivThpa (2). Mnv kaBapilete Ta e§aptiuaTa evw €ival ToTToBETEVT |
[oTo OUYKPOTNUA PETABOONG KivONG TOU UNXAVALATOG. ‘
‘3. Mn xpnoipoTTolEiTe ETTIBETIKG ATTOPEUTIAVTIKA Yia Tov KaBapiopd Tou TepIBARPATOG TOU KIvnTAPA (2), KaBWwg PTmopei va agalpéaeTe TC(‘
EVNPEPWTIKA YPaPIKA oUUBOA OTTWG: KAiaKa, TTIVaKIdES, orfuata ac@aAeiag K.ATT.

‘4. Mnv Aévete Ta petaANiké pépn ato TAuvTrpIo TATwWY. Ta emBeTIKG KaBapIoTiké TTou XpnalgoTToloUvTal OTa TTAUVTAPIA TTIATWY |
lkavouv Ta peTarAIka pépn va paupifouv. MAGVETE Ta PETAAIKG pépn pe To Yép! XPNOIHOTIoIWVTAG TTapadoaiakd uypd TAuaiparog. |

‘Xpnmuonow']me pahakr Bouptaa. ‘
| |

‘7. Mnv BuBicete To TrEPiBAnua Tou KivnTpa () o€ vepd 1 GAa uypd. |
| |
‘TEXNIKA AEAOMENA ‘
Tpogodoaia: 220-240V ~ 50/60Hz
‘chﬂg: 1200W

‘MéVIGTﬂ 10%UG: 2200W |

5. LKOUTTIOTE Ta EWTEPIKA pEPN PE TIETOETA Koudivag fi HOAQKG Travi.

6. Mn xpnaoiyoTroieite AciavTiké UNIKG yia Tov kaBapiopd TnG GUOKEUNG.

IMToA amo avoggidwro atodAi 7 Aitpa |

‘MéVICTOQ Xpovog Aermoupyiag o€ évav KukAo: 15 Aerta. ‘

|
@povTiCoupe T0 PUOIKG TEPIBAAAOV. MapakaAoUpE va TIETATE TIG GUOKEUNOTEG QTG XPTOVI OTOV KABO avakUkAwang
| amoppiupatwy xaptiol. Tig aakolAeg aré moAuaiBulévio (PE), amoppiyre Tig aTov Kado avakukAwang TAaTIK@y. H |
BAPUEVN GUOKEUN TIPETTEN VOl ATTOPPITITETAI GTO KATAAMNAOC GnjEio, EGaITiag Twv EMKIVEUVWY OTOIXEIWV TIOU TIEPIEXE! Kall Ta
oTr0Ia UTTOpEi Va ammoTeAEToUV ameIAT yia 10 TEPIBAAAOV. H NAEKTPIKM GUOKEUN TIPETTEN VOl ATTOPPITITETAN g TETOIO TPOTIO WOTE
va TEPIOPIOTE] N ETavaypnaipotoinan me. Eav ot ouokeun Bpiokovial prarapies, autég TRETTel va agaipeBolv kal va

TIETAXTOUV O€ {EXWPIOTO KADO.
SIGURNOSNI UVJETI. VAZNE UPUTE O SIGURNOSTI KORISTENJA

EAax10T0G Xpovog avamauong PeTagu kUkAwv: 10 AeTiTé TouhdyioTov

| PAZLJIVO PROCITAJTE | CUVAJTE ZA BUDUCU REFERENCU |
Jamstveni uvjeti su razliCiti ako se uredaj koristi u komercijalne svrhe. |

‘1. Prije uporabe proizvoda pazljivo pro€itajte i uvijek se pridrzavajte sljedecih uputa. |
Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu Stetu nastalu zbog zlouporabe.
2. Proizvod se smije koristiti samo u zatvorenim prostorima. Nemojte koristiti proizvod u bilo
'koju svrhu koja nije kompatibilna s njegovom primjenom. \
3. Napon uredaja je 220-240V, ~ 50/60Hz. Izsgigurnosnih razloga nije prikladno spajati vise,
| |



uredaja u jednu utiCnicu.

4. Budite oprezni pri uporabi s djecom. Ne dopustite djeci da se igraju s proizvodom. Ne
dopustite djeci ili osobama koje ne poznaju uredaj da ga koriste bez nadzora.

5. UPOZORENJE: Ovaj uredaj smiju koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim
fiziCkim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, ili osobe bez iskustva ili znanja o uredaju,
samo pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost, ili ako su dobili upute o sigurnoj
uporabi uredaja i svjesni su opasnosti povezanih s njegovim radom. Djeca se ne smiju igrati
s uredajem. Ciséenje i odrzavanje uredaja ne smiju provoditi djeca, osim ako su starija od 8
godina i ako se te aktivnosti provode pod nadzorom.

6. Nakon Sto zavrsite s upotrebom proizvoda, uvijek ne zaboravite pazljivo izvuéi utikac iz
utiCnice drzedi utinicu rukom. Nikada ne vucite kabel za napajanje !!!

7. Nikada ne ostavljajte proizvod spojen na izvor napajanja bez nadzora. Cak i kad je
uporaba na kratko prekinuta, iskljucite je iz mreze, isklju€ite napajanje.

8. Nikada nemojte stavljati kabel za napajanije, utikac ili cijeli uredaj u vodu. Nikada ne
izlaZite proizvod atmosferskim uvjetima, poput izravnog sun¢evog svjetla, kise itd. Nikada
nemojte koristiti proizvod u vlaznim uvjetima.

9. Povremeno provjeravajte stanje kabela za napajanje. Ako je kabel za napajanje oStecen,
proizvod treba okrenuti na mjesto profesionalnog servisa kako bi se izbjegle opasne
situacije.

10. Nikada nemoijte koristiti proizvod s ostecenim kabelom za napajanje, ako je ispusten ili
oStecen na neki drugi nacin ili ako ne radi ispravno. Ne pokuSavajte sami popraviti
neispravni proizvod jer to moZze dovesti do strujnog udara. Osteceni uredaj uvijek okrenite
na mjesto profesionalnog servisa kako biste ga popravili. Sve popravke mogu izvesti samo
ovlasteni serviseri. Popravak koji je u€injen pogre$no moze izazvati opasne situacije za
korisnika.

11. Nikada ne stavljajte proizvod na ili blizu vrucih ili toplih povrsina ili kuhinjskih aparata,
poput elektriCne pecnice ili plinskog plamenika.

12. Nikada ne koristite proizvod u blizini zapaljivih tvari.

13. Ne dopustite da kabel visi preko ruba pulta ili dodirujte vruce povrsine.

14. Kako bi se osigurala dodatna zastita, preporucuje se u strujni krug ugraditi uredaj za
zastitu od strujnog udara (RCD), s nominalnom strujom ne ve¢om od 30 mA. Po tom pitanju
kontaktirajte profesionalnog elektricara.

15. Uredaj nije namijenjen industrijskoj preradi hrane.

16. Nemojte uranjati jedinicu motora u vodu. Ne perite u perilicama posuda. Ne izlaZite
uredaj i njegovu dodatnu opremu visokim temperaturama (iznad 60 ° C).

17. Prije CiSCenja i uklanjanja pribora postavite kontrolu brzine u polozaj “0” i odspojite kabel
za napajanje.

18. Prije uporabe uredaja provjerite jesu li svi dijelovi i pribor praviino montirani:

- planetarni procesor hrane: provjerite je li nastavak potpuno umetnut u utiénicu jer u
protivnom mozZe utjecati na rezultat mijeSanja.

- mlin za meso: sklop za mljevenje potrebno je pazljivo sastaviti. NetoCan sklop moze
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uzrokovati loge brusenje i otupljivanje noza i rupe. |
19. Koristite samo originalni pribor isporuéen s mlinom za meso i planetarnim obradivaéem |
hrane. \
‘20. Ne preopterecujte uredaj viSkom proizvoda niti ga previSe gurajte. Za uguravanje |
‘proizvoda koristite samo potiskiva¢. Upotrebom drugih predmeta moZete ostetiti mlin za |
meso.
22. Meso za mljevenije ne smije imati kosti, gnjide, tetive ili vene. Vece dijelove nareZite na |
komade. \
‘23. Ne prekrivajte ventilacijske otvore u kucistu dok je uredaj ukljucen. |
24. Ne meljite suhi mak. Mak je potrebno prije mljevenja popariti i namociti.
25. Ne prelazite % zdjele visoko kad se napune sastojcima hrane. |
26. Cuvajte uredaj izvan dohvata djece. |
| |

‘Opis proizvoda: Visenamjenski planetarni procesor hrane AD221 ‘

1. Ruka kucista 2. Kuciste motora

‘3. Poklopac protiv prskanja 4. Posuda za mijeSanje 7,0 litara |
‘5.Prednji poklopac mlinca 6.Plasti¢ni potiskiva¢ |
[7. Gumb za nagib 8. Gumb za kontrolu brzine |
‘9. pienjaca za jaja 10. mijeSalica za mijeSanje ‘
11. Kuka za tijesto 12.Matica za priévr¢ivanje

‘13. Sita 3, 5, 7mm 14.Usjecno krizno sjecivo |
‘15. Crveni zup&anik 16. Ladica za usitnjavanje |
[17. Komora za usitnjavanje 18.Mijesalica za pricvricivanje miksera s oprugom |
| |
PRIJE PRVE UPORABE

‘2. Uredaj postavite na vodoravnu i ravnu povrsinu. |

1. Svi dijelovi uredaja moraju se temeljito odistiti prije prve upotrebe. Vidi odjeljak: “Ciécenje i odrzavanje”.

3. Nikada ne radite s uredajem bez nadzora. |
‘4. Ne dodirujte pokretne dijelove prstima. Ostavite rotirajuci pribor da se zaustavi prije nego otvorite zdjelu. ‘
UPOZORENJE: NE KORISTITE FUNKCIJE ZA MJESANJE | MJECENJE ISTO VRIJEME !! KORISTITE SAMO JEDNU OD NJIH.

‘- Kada koristite funkciju mijeSanja, prednji poklopac (5) treba biti postavijen na svom mjestu. |
. Prilikom uporabe funkcije usitnjavanja zdjelu (4) s poklopcem protiv prskanja (3) treba postaviti na njihovu poziciju kako bi zastitili |
krajnjeg korisnika od okretanja gnijezda za pricvri¢ivanje mijeSalice s oprugom (18). |

‘5. Prije zamjene pribora iskljucite uredaj i iskljucite ga iz napajanja. ‘

‘NACIN MONTAZE: Funkcija miksera |
‘Prije sastavljanja kuhala za kuhanje, provjerite je li kabel za napajanje izvuéen iz utiénice i je li gumb za kontrolu brzine u polozaju "0". |
[1. Stavite zdjelu u jedinicu motora, a zatim je okrecite u smjeru kazaljke na satu sve dok ne osjetite da se viSe ne moZe pomaknuti ulijevd.
‘Posuda je blokirana. ‘
2. Odaberite odgovarajuci priklju¢ak na potreban rad:

- pjenjacom (9) za $lag: bjelanjke, kreme za kolace, $lag itd.

- Mije$alica (10) za mijeSanje lakih smjesa: majoneze, tijesta za pa@"inke, biskvitaitd. ‘
| |




- Kuka za tijesto (11) za mijeSenje teskog tijesta: tijesta za kruh, tijesta od kvasca itd.

3. Stavite odgovarajuci nastavak (9 ili 10 ili 11) na vijak gnijezda za pri¢vr¢ivanje mjeSalice s oprugom (18). Podesite polozaj dva metalna
elementa koji strSe kako bi usli u konkavna mjesta gnijezda za pri€vrS¢ivanje mijeSalice s oprugom (18) - pogledajte sliku A. Gurnite
nastavak prema gore dok se opruga ne stisne do kraja, okrenite do kraja u smjeru kazaljke na satu i otpustite - pogledajte sliku B .

4. Stavite sastojke hrane u zdjelu i pritisnite gumb za naginjanje (7) prema dolje da zatvorite drza¢ kucista (1).

5. Prikljucite uredaj i okrenite gumb za brzinu (8) za potrebnu brzinu. Brzina 0 znadi zaustavljeni motor, brzina 1 znaéi najmanju brzinu,
brzina 6 znadi najvecu rotaciju. P - znadi impulsni na¢in rada, znaci impulsno rotiranje zup&anika kada se gumb (8) drzi u polozaju
impulsa.

6. Nakon uporabe iskljucite uredaj okretanjem gumba za brzinu (8) u polozaj 0 i iskljucite uredaj.

7. Pritisnite gumb za nagib (7) prema dolje kako biste podigli drza¢ kucita (1). Ako je mijeSana smjesa ispravna, uklonite nastavak. Da
biste odvojili nastavak, malo ga podignite kako biste potpuno stisnuli oprugu, zatim okrenite lijevi boéni dio cijelog nastavka i povucite ga
prema dolje.

8. Okrenite zdjelu (4) u smjeru suprotnom od kazaljke na satu i uklonite je iz ku¢iSta motora (2) drze¢i je objema rukama. Zapamtite da

zdjela moze biti teSka.

NACIN MONTAZE: Funkcija brusilice

1. Posudu (4) postavite na kuciste motora (2) i zatvorite polugu kucita (1) pritiskom na gumb za nagib (7). Ne sastavljajte nikakve
dodatke unutar zdjele (4). Potrebno vas je zastititi od okretanja gnjezda za priévri¢ivanje mijeSalice s oprugom (18). Normalno je da se
gnijezdo za pricvri¢ivanje mijesalice s oprugom (18) okrece unutar zdjele tijekom koristenja sjeckalice.

2. Uklonite prednji poklopac (5) za postavljanje brusilice.

3. Unutar komore za usitnjavanje (17) postavite puzni zup&anik (15), a zatim postavite krizno sjecivo za usitnjavanje (14) ispravno. Pazite
da postavite ispravnu stranu, kao $to je prikazano na slici C. Zatim postavite odgovarajuce sito (13) i LAGANO navrnite priévrsnu maticu
(12) na kraju.

NAPOMENA: pricvrsnu maticu (12) potrebno je lagano zavrnuti PRIJE sastavljanja cijele jedinice za usitnjavanje na kuciste motora (2).
Potrebno je polozaj Sesterokutne rupe (slika D1) u jedinici za usitnjavanje prilagoditi Sesterokutnoj osovini u kucistu motora (2).

4. Postavite aparat za mljevenje u poloZaj prikazan na slici D3 (polozaj nagiba), gurnite ga unutar ku¢idta motora (2) i okrenite lijevo u
okomiti poloZaj prikazan na slici D4. Crni okrugli gumb u blizini jedinice za mljevenje sjeckalice vratit ¢e se u polozaj za izboCenje. Sada
¢vrsto privrstite priGvrsnu maticu (12).

5. Montirajte ladicu za usitnjavanje (16) na vrh komore za usitnjavanje (17).

6. Za demontazu jedinice za mljevenje pritisnite crni okrugli gumb u obrmutom redoslijedu.

UPOTREBA: Funkcija miksera

+ Mjesenije teskog tijesta (tijesto za kruh, tijesto od kvasca itd.)

Sastavite kuku za tijesto (11). U posudu stavite sastojke hrane. Preporuceni omjer bradna i vode je: 5: 3. Maksimalna koli¢ina brasna:
1500g. Preporuca se neprestano gnjecenje zapoCeti brzinom 1 ili 2 ne dulje od 20 sekundi. Zatim postavite brzinu 3 i radite ne dulje od 4
minute neprekidno.

+ MijeSanje lakih smjesa (majoneza, tijesto za palacinke, biskvit itd.)

Sastavite mijeSalicu za mijeSanje (10). Sastojke za hranu stavite u zdjelu do najvise % visine zdjele. Ukljucite brzinu 3-4 i mijeSajte koliko
god je potrebno da se postigne Zeljena gustoca. Ne koristite neprekidno duze od 4 minute.

+ Slag (bjelanjke, kreme za kolace, $lag itd.)

Sastavite pjenjacu (9).

Za tuCenje bjelanjaka: Bjelanjke stavite u zdjelu na najviSe 24 jaja. UkljuCite brzinu 4-6 i mijeSajte, oko 5 minuta dok se ne stegne. Vrijeme
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"~ Imijesanja ovisi o velicin jaja. - - - - - - - - - - - - - - - - —I=
|Za 8lag: stavite najmanje 250 ml svjeZeg vrhnja (prethodno ohladenog u hladnjaku najmanie 8 sati) .. MijeSajte na brzini4 do6 oko 5 |
‘minuta. Nemojte prekoraciti koli¢inu 'z visine zdjele izlijenog svjezeg vrhnja kako biste imali dovoljno mjesta za $lag. ‘
‘UPOTREBA: Funkcija brusilice |
‘1. Narezite svu hranu na komade (preporucuje se govedina ili svinjetina bez Zila, kostiju i masti, otprilike veli¢ine: (20 mm x 20 mm x 60 |
[mm,) tako da se lako uklapaju u cijev za mljevenje (17). |
‘2. Prikljucite uredaj i ukljucite ga, a zatim okrenite gumb za kontrolu brzine (8) na 4-6 brzina. ‘
3. Umetnite hranu u ladicu za usitnjavanje (16). Za to koristite samo plasti¢ni potiskiva¢ (6).

‘4. Nakon uporabe iskljucite uredaj i iskopCajte ga iz napajanja. |
‘5. Ne koristite neprekidno dulje od 4 minute. |
6. Uredaj je opremljen s 3 sita s rupama promjera 3 mm, 5 mm i 7 mm, odabrao je odgovaraju¢u ploéu s rupama prema Zelienoj posudi. |
r sito od 3 mm - fina mreZa za bruSenje do priliéno kompaktne, jednolike konzistencije. SavrSeno za nadjev i pastetu. ‘
- Cjedilo 5 mm - srednja mrezZa za mljevenje mesa za mljevene kotlete, hamburgere, polpete i nadjeve za okruglice, palacinke i tortilje.
‘Pomoéu ovog cjedila moZete samljeti i povrce, tvrdi sir, pa ¢ak i orahe. |
L Cjedilo 7 mm - gusta mreza za mljevenje mesa izrazite strukture. Cjedilo je namijenjeno za proizvodnju kobasica i drobnjaka. |
| |
‘UREDAJ ZA ZASTITU OD PREGRIJA |

‘morate iskljuciti i ostaviti da se ohladi. Uredaj ¢e se ohladiti normalno raditi.

| |
ICISCENJE | ODRZAVANJE \

‘1. Prije ¢iScenja uredaja, provjerite je li kabel za napajanje izvucen iz uticnice i je li gumb za kontrolu brzine u polozaju "0". Prije CiScenja ‘

Uredaj ¢e se automatski iskljuciti nakon 15 minuta neprekidnog rada kako bi zastitio motor od pregrijavanja. Prije sljede¢e uporabe uredaH

pustite da se uredaj ohladi.

‘2. Rastavite sav pribor iz kucista motora (2). Nemojte Cistiti pribor dok je montiran na pogonski sklop stroja. |
‘3. Nemojte Cistiti ku¢iSte motora (2) agresivnim deterdZentima jer mogu ukloniti informativne graficke simbole poput: vage, znakova, |
sigurnosnih oznaka itd. |
‘4. Ne perite metalne dijelove u perilicama posuda. Agresivna sredstva za ¢iS¢enje koja se koriste u perilicama posuda uzrokuju da metalr‘ﬂ
dijelovi pocrne. Operite ruéno metalne dijelove tradicionalnom tekucinom za pranje posuda. Koristite meku ¢etku.

‘5. ObriSite vanjske dijelove kuhinjskom krpom ili mekom krpom. |
‘6. Nemojte Cistiti uredaj abrazivnim materijalima. \
|7. Ne uranjajte kuciste motora () u vodu ili druge tekucine. |
| |
TEHNICKI PODACI

‘Napajanje: 220-240V ~ 50/60Hz
‘Snaga: 1200W \
[Maksimalna snaga: 2200W |
‘Posuda od nehrdajuceg Celika 7 litara ‘
Maksimalno vrijleme rada u jednom ciklusu: 15 minuta.

Minimalno vrijeme odmora izmedu ciklusa: najmanje 10 minuta



oprema treba biti premjestena na prikladno mjesto za pohranu, jer sadrze u ureadju opasne tvari mogu predstavljati opasnost za okoli$. Elektricni
uredaj mora biti predat u takvom stanju da se smanji moguénost njegove ponovne upotrebe. Ako vas uredaj ima baterije, treba njih uklonitii predati na

Vodimo brigu o prirodnom okoli$u. Kartonsku ambalazu molimo prenijeti na otpadni papir. Polietilen (PE) vrece bacati u kontejner za plastiku. IstroSena
ﬁ mijesto za pohranu odvojeno.

ITALIANO
CONDIZIONI DI SICUREZZA. ISTRUZIONI IMPORTANTI SULLA SICUREZZA D'USO

SI PREGA DI LEGGERE ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER FUTURO
RIFERIMENTO

Le condizioni di garanzia sono diverse se il dispositivo viene utilizzato per scopi
commerciali.
1. Prima di utilizzare il prodotto leggere attentamente e rispettare sempre le seguenti
istruzioni. |l produttore non € responsabile per eventuali danni dovuti a un uso improprio.
2. Il prodotto deve essere utilizzato solo in ambienti interni. Non utilizzare il prodotto per
scopi non compatibili con la sua applicazione.
3. La tensione del dispositivo e 220-240V, ~50/60Hz. Per motivi di sicurezza non €
opportuno collegare piu dispositivi a una presa di corrente.
4. Si prega di fare attenzione quando si utilizza intorno ai bambini. Non lasciare che i
bambini giochino con il prodotto. Non consentire a bambini o persone che non conoscono il
dispositivo di utilizzarlo senza supervisione.
5. AVWWERTENZA: questo dispositivo pud essere utilizzato da bambini di eta superiore a 8
anni e persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o persone senza
esperienza o conoscenza del dispositivo, solo sotto la supervisione di una persona
responsabile della loro sicurezza, o se sono stati istruiti sull'uso sicuro del dispositivo e sono
consapevoli dei pericoli associati al suo funzionamento. | bambini non devono giocare con il
dispositivo. La pulizia e la manutenzione del dispositivo non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano piu di 8 anni e queste attivita siano svolte sotto
supervisione.
6. Dopo aver finito di utilizzare il prodotto, ricordarsi sempre di rimuovere delicatamente la
spina dalla presa di corrente tenendola con la mano. Non tirare mai il cavo di
alimentazione!!!
7. Non lasciare mai il prodotto collegato alla fonte di alimentazione senza supervisione.
Anche quando ['utilizzo viene interrotto per breve tempo, spegnerlo dalla rete, scollegare
I'alimentazione.
8. Non immergere mai in acqua il cavo di alimentazione, la spina o l'intero dispositivo. Non
esporre mai il prodotto alle condizioni atmosferiche come luce solare diretta o pioggia, ecc.
Non utilizzare mai il prodotto in condizioni di umidita.
9. Controllare periodicamente le condizioni del cavo di alimentazione. Se il cavo di
alimentazione € danneggiato, il prodotto deve essere consegnato a un centro di assistenza
professionale per la sostituzione al fine di evitare situazioni pericolose.
10. Non utilizzare mai il prodotto con un cavo di alimentazione danneggiato o se e caduto o
é stato danneggiato in altro modo o se non funziona correttamente. Non tentare di riparare
da soli il prodotto difettoso perché pud provocare scosse elettriche. Portare sempre il
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‘dispositivo danneggiato in un centro di assistenza professionale per ripararlo. Tutte le |
riparazioni possono essere eseguite solo da professionisti dell'assistenza autorizzati. La |
riparazione eseguita in modo errato pud causare situazioni pericolose per l'utente. \
‘11. Non posizionare mai il prodotto sopra o vicino a superfici calde o calde o ad |
elettrodomestici da cucina come il forno elettrico o il fornello a gas.
12. Non utilizzare mai il prodotto vicino a combustibili. |
13. Non lasciare che il cavo penda dal bordo del bancone o tocchi superfici calde. \
14. Per fornire una protezione aggiuntiva, si consiglia di installare un dispositivo di corrente|
‘residua (RCD) nel circuito di alimentazione, con una corrente residua nominale non |
superiore a 30 mA. Contattare un elettricista professionista in questa materia.
15,1l dispositivo non & destinato alla lavorazione industriale degli alimenti. |
116. Non immergere |'unita motore in acqua. Non lavare in lavastoviglie. Non esporre il \
dispositivo e i suoi accessori a temperature elevate (superiori a 60°C). \
‘17. Prima di pulire e rimuovere gli accessori, impostare il controllo della velocita in posiziong
"0" e scollegare il cavo di alimentazione.
18. Prima di utilizzare i dispositivo, verificare che tutte le parti e gli accessori siano montati
correttamente: |
- robot da cucina planetario: assicurati che l'accessorio sia completamente inserito nella |
presa, altrimenti il Irisultato della miscelazione potrebbe essere compromesso. |
- tritacarne: il gruppo macinatore deve essere accuratamente assemblato. Un montaggio
‘impreciso puo causare scarse prestazioni di molatura e smussamento della lama e della |
piastra del foro. |
19. Utilizzare solo gli accessori originali forniti con il tritacarne e la planetaria. \
‘20. Non sovraccaricare il dispositivo con prodotto in eccesso o spingendolo con troppa |
forza. Utilizzare solo lo spintore per infilare il prodotto. L'uso di altri oggetti pué danneggiare
il tritacarne. |
22. La carne da macinare deve essere priva di ossa, cartilagini, tendini o vene. Tagliare a |
pezzi le parti pit grandi. \
‘23. Non coprire i fori di ventilazione nell'alloggiamento mentre il dispositivo & acceso. |
24. Non macinare i semi di papavero secchi. | semi di papavero devono essere cotti a
‘vapore e ammollati prima di macinarli. |
25. Non superare % ciotola di altezza quando si riempie con gli ingredienti alimentari.
26. Conservare il dispositivo fuori dalla portata dei bambini.
|

‘Descrizione prodotto: Robot da cucina planetario multifunzione Ad4221

1. Braccio dell'alloggiamento 2. Alloggiamento del motore

3. Coperchio antispruzzo 4. Ciotola di miscelazione 7,0 litri \
5.Coperchio anteriore del tritacamne 6.Spingitore in plastica |
‘7. Manopola di inclinazione 8. Manopola di controllo della velocita

‘9. Frusta per le uova 10. Frusta per mescolare

- 113.Setacci 3,57 mm

|

11. Gancio per impastare 12. Dado di fissaggio |
14.Lama a croce pgr tritare \
|



~W5ingranaggioa vite senzafine 16 Vassoio per tritare
[17. Camera di macinazione 18. Nido di attacco del mescolatore con molla |
| |
‘PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Tutte le parti del dispositivo devono essere accuratamente pulite prima di essere utilizzate per la prima volta. Vedere la sezione: "PuIizta
‘e manutenzione". |
2. Collocare il dispositivo su una superficie orizzontale e piana. |

4. Non toccare le parti in movimento con le dita. Lasciare che gli accessori rotanti si fermino prima di aprire la ciotola.

| |
ATTENZIONE: NON UTILIZZARE CONTEMPORANEAMENTE LE FUNZIONI DI MISCELAZIONE E TRITATURA!! USA SOLO UNO DI |
[LORO. |
| |

+ Quando si utilizza la funzione di miscelazione, il coperchio anteriore (5) deve essere posizionato nella sua posizione.

+ Quando si utilizza la funzione tritacarne, la ciotola (4) con coperchio antispruzzo (3) deve essere posizionata nella loro posizione per

‘3. Non utilizzare mai il dispositivo senza la supervisione.

\proteggere I'utente finale dalla rotazione del nido di attacco del mixer con la molla (18). \

5. Spegnere il dispositivo e scollegare I'alimentazione prima di cambiare gli accessori. |

| |
‘MODALITA DI MONTAGGIO: funzione Mixer

Prima di assemblare il robot da cucina, assicurarsi che il cavo di alimentazione sia scollegato dalla presa di corrente e che la manopola Ji
lcontrollo della velocita sia in posizione "0". \

1. Posizionare la ciotola nell'unita motore, quindi ruotarla in senso orario finché non si sente che non puo piu spostarsi a sinistra. La ciotola

- Frusta (10) per impastare impasti leggeri: maionese, pastella per pancake, pan di spagna, ecc. |

‘é bloccata.

2.Scegli 'allegato corretto per I'operazione richiesta:

- Frusta per uova (9) per montare: albumi, creme per dolci, panna montata, ecc.

- Gancio per impastare (11) per impastare impasti pesanti: pasta di pane, pasta lievitata, ecc. |

‘3. Posizionare I'accessorio corretto (9 0 10 o 11) sul bullone del nido di attacco del miscelatore con molla (18). Regolare la posizione di |
due elementi metallici sporgenti per entrare nei punti concavi del nido di attacco del miscelatore con molla (18) - vedere figura A. Spingere
| |
\figura B. \

I'attacco verso ['alto fino a quando la molla & completamente compressa, ruotare completamente in senso orario e rilasciare - vedere

4. Mettere gli ingredienti alimentari nella ciotola e premere la manopola di inclinazione (7) verso il basso per chiudere il braccio |

‘dell‘alloggiamento (1).
5. Collegare il dispositivo e ruotare la manopola della velocita (8) per la velocita richiesta. La velocita 0 indica il motore fermo, la velocita 1

\ingranaggi quando la manopola (8) & tenuta in posizione Pulse. |

indica la velocita piu lenta, la velocita 6 indica la rotazione massima. P - significa modalita Pulse, significa rotazione a impulsi degli

6. Dopo l'uso spegnere il dispositivo ruotando la manopola della velocita (8) in posizione 0 e scollegare il dispositivo. |

‘7. Premere la manopola di inclinazione (7) verso il basso per sollevare il braccio dell'alloggiamento (1). Se la miscela miscelata & correttﬁ,

l8. Ruotare la vaschetta (4) in senso antiorario e rimuoverla dall'alloggiamento del motore (2) tenendola con entrambe le mani. Ricorda che

rimuovere |'accessorio. Per rimuovere I'accessorio, sollevarlo leggermente per comprimere completamente la molla, quindi ruotare l'intero

attacco sul lato sinistro e tirarlo verso il basso. |

\Ia ciotola puo essere pesante. |
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MODO DI ASSEMBLAGGIO: funzione smerigliatrice

1.Posizionare la ciotola (4) sull'alloggiamento del motore (2) e chiudere il braccio dell'alloggiamento (1) premendo la manopola di
inclinazione (7). Non montare alcun accessorio allinterno della ciotola (4). E necessario proteggerti dalla rotazione del nido di attacco del
miscelatore con molla (18). E normale che il nido di attacco del mixer con la molla (18) ruoti allinterno della ciotola quando si utilizza il
tritacarne.

2.Togliere il coperchio anteriore (5) per installare il macinino.

3. Allinterno della camera di macinazione (17) posizionare l'ingranaggio a vite senza fine (15), quindi posizionare correttamente la lama
trasversale di macinazione (14). Fare attenzione a posizionarlo dal lato corretto, come mostrato in figura C. Quindi, posizionare I'apposito
setaccio (13) e avvitare LEGGERMENTE il dado di fissaggio (12) all'estremita.

NOTA: il dado di fissaggio (12) deve essere avvitato LEGGERMENTE PRIMA di montare I'intero gruppo macinazione al carter motore (2).
E necessario regolare la posizione del foro esagonale (figura D1) nell'unita di macinazione rispetto all'albero esagonale nell'alloggiamento
del motore (2).

4 Posizionare il gruppo tritacarne nella posizione mostrata in figura D3 (posizione inclinata), spingerlo all'interno dell'alloggiamento del
motore (2) e girare a sinistra nella posizione verticale mostrata in figura D4. Il pulsante tondo nero vicino al gruppo tritacarne tornera in
posizione sporgente. Avvitare ora saldamente il dado di fissaggio (12).

5. Montare il vassoio di macinazione (16) sulla parte superiore della camera di macinazione (17).

6. Per smontare il gruppo tritacarne, premere il pulsante tondo nero e agire in ordine inverso.

UTILIZZO: funzione Mixer

+ Impastare impasti pesanti (pasta per pane, pasta lievitata, ecc.)

Assemblare il gancio impastatore (11). Metti gli ingredienti alimentari all'interno della ciotola. La razione suggerita di farina e acqua é: 5:3.
Quantita massima di farina: 1500g. Si consiglia di iniziare a impastare alla velocita 1 0 2 per non piu di 20 secondi di funzionamento
continuo. Quindi, impostare la velocita 3 e operare per non pit di 4 minuti consecutivi alla volta.

+ Mescolare impasti leggeri (maionese, pastella per pancake, pan di spagna, ecc.)

Montare la frusta di miscelazione (10). Metti gli ingredienti alimentari all'interno della ciotola fino a un'altezza massima di % della ciotola.
Accendere la velocita 3-4 e mescolare il tempo necessario per ottenere la densita desiderata. Utilizzare non piu di 4 minuti consecutivi alla
volta.

+ Montatura (albumi, creme per dolci, panna montata, ecc.)

Montare la frusta per le uova (9).

Per montare gli albumi: Mettere gli albumi all'interno della ciotola fino a un massimo di 24 uova. Accendere la velocita 4-6 e mescolare, per
circa 5 minuti fino a quando non diventa duro. Il tempo di miscelazione dipende dalla dimensione delle uova.

Per la panna montata: mettere almeno 250 ml di panna fresca (precedentemente raffreddata in frigorifero per almeno 8 ore). Mescolare a
velocita da 4 a 6 per circa 5 minuti. Non superare la quantita di 2 alta della ciotola di panna fresca versata per mantenere lo spazio

sufficiente per la panna montata.

UTILIZZO: funzione smerigliatrice

1. Tagliare tutti gli alimenti a pezzi (si consiglia carne di manzo o maiale senza tendini, senza 0sso e senza grasso, di dimensioni
approssimative: (20 mm x 20 mm x 60 mm) in modo che si inseriscano facilmente nel tubo di macinazione (17).

2. Collegare il dispositivo e accenderlo, quindi ruotare la manopola di controllo della velocita (8) su 4-6 velocita.

3. Introdurre il cibo nel vassoio per tritare (16). Utilizzare per questo solo lo spintore in plastica (6).

4. Dopo l'uso spegnere il dispositivo e scollegarlo dall'alimentazione.

5. Utilizzare non piu di 4 minuti consecutivi alla volta.
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. W dispositivo & dotato di 3 setacci con fori di diametro 3 mm, 5 mm e 7 mm, scegli la piastra forata adatta al piatio desiderato. |
|- Setaccio da 3 mm - maglia fine per macinare fino ad ottenere una consistenza abbastanza compatta ed uniforme. Perfetto per farcire e|

\ \

- Colino da 7 mm - maglia spessa per macinare carne con una struttura distinta. Il colino & destinato alla produzione di salsicce e rigaglie{

| |
‘DISPOSITIVO DI PROTEZIONE DAL SURRISCALDAMENTO ‘

‘II dispositivo si spegne automaticamente dopo 15 minuti di funzionamento continuo per proteggere il motore dal surriscaldamento. E |

\normalmente. \

\ \
PULIZIAE MANUTENZIONE |

‘1 .Prima di pulire il dispositivo, assicurarsi che il cavo di alimentazione sia scollegato dalla presa di corrente e che la manopola di controllo

2.Smontare tutti gli accessori dall'alloggiamento del motore (2). Non pulire gli accessori mentre sono montati sul gruppo di azionamento |

- Colino 5 mm - maglia media per macinare carne per cotolette macinate, hamburger, polpette e ripieni per gnocchi, frittelle e tortillas.

Usando questo colino puoi anche macinare verdure, formaggio a pasta dura e persino noci.

necessario scollegare il dispositivo e lasciarlo raffreddare prima del prossimo utilizzo. Il dispositivo una volta raffreddato funzionera

della velocita sia in posizione "0". Lasciare raffreddare il dispositivo prima di pulirlo.

|della macchina. ‘

‘S.Non utilizzare detergenti aggressivi per pulire I'alloggiamento del motore (2), in quanto potrebbero rimuovere i simboli grafici informativi‘

la mano le parti metalliche utilizzando il tradizionale detersivo per piatti. Usa una spazzola morbida. \

quali: scala, segnaletica, segni di sicurezza, ecc.
4.Non lavare le parti metalliche in lavastoviglie. | detergenti aggressivi utilizzati nelle lavastoviglie fanno annerire le parti metalliche. LavaJ’e

[5.Pulire le parti esterne con un panno da cucina o un panno morbido. |
6. Non utilizzare materiali abrasivi per pulire il dispositivo.

\ \
‘7. Non immergere I'alloggiamento del motore () in acqua o altri liquidi. |
DATI TECNICI |
|Alimentazione: 220-240V ~50/60Hz |
‘Potenza: 1200 W |
Potenza massima: 2200 W

\Tempo massimo di funzionamento in un ciclo: 15 minuti. \

Ciotola in acciaio inox 7 litri

[Tempo minimo di riposo tra i cicli: almeno 10 minuti |

Prendersi cura dell'ambiente
\ Gliimballi di cartone devono essere smaltiti nel contenitore per la carta. | sacchetti di polietilene (PE) vanno gettati nel contenitore per la \
plastica. L'apparecchio usato deve essere rottamato presso un centro di raccolta autorizzato, poiché contiene elementi pericolosi che
‘ potrebbero costituire una minaccia per I'ambiente. | dispositivi elettrici devono essere resi al fine di evitare il loro riutilizzo. Se il dispositivo ‘
| |

contiene una batteria, deve essere rimossa e smaltita separatamente in un punto di raccolta.
mEmmmm  Non gettare I'apparecchio nei contenitori dei rifiuti urbani!
| YCNOBW 3A BE3BEAHOCT. BAMPHW YIMATCTBA 3A BE3BEHOCT HA YMNOTPEBA |
BE MONMME YATAJTE BHUMATENHO N YYBAJTE 3A MOHA PEGEPEHLIA
YenosuTe 3a rapaHumja ce pasnuyHn, OKOMKY YPEAOT Ce KOPUCTM 3a KoMepLpjanHa |
HameHa. |
~ (1. Tpea Aa ro kopuCTUTE MPOU3BOAOT, BHUMATENHO MpoYMTajTE M CeKoralll MounTyBajTe M |



cnepHute ynatcTsa. [pon3BOAMTENOT He e OAroBOpeH 3a Huno kakea LUTETa Nopaan Kakea
6uno 3noynotpeba.

2. MpoussopoT Tpeba ga ce KopUcTy caMo BO 3aTBOPEHM NpocTopun. He kopucteTe ro
NpoM3BOZOT 3a Koja Buno Len WTo He e koMnaTnbunHa co HerosaTa NpUMeHa.

3. HanoHoT Ha ypegoTt e 220-240V, ~ 50/60Hz. Og 6e36e4HOCHM NPUYMHM HE € COOABETHO
[ia noBp3eTe NoBeke ypean Ha efeH LuTekep.

4. Be monume buaete npeTnasnmem kora KOPUCTUTE OKONy Aeua. He fo3BonyBajTe gelata
[ia CW Urpaart co Npon3BoaoT. He 403BOMyBajTE AeLa Unu fnyre KoM He ro no3HaBaaTt
YPeRoT fa ro kopuctat 6e3 Haasop.

5. MPEOYMNPELOYBAE: OBoj ypeq Moxe fa ro kopuctat aeua Hag 8 roanHu 1 nuua co
HaManeHn U3NYK1, CETUIHU MMM MEHTANHW CNOCOBHOCTM, UnK nnua 6e3 MCKYCTBO MK
3Haek-e 3a ypenoT, camo Nof HaA30p Ha NnLe OAroBOPHO 3a H1BHaTa 6e3beHoCT, nnn
LOKOIKY Bune ynateHu 3a 6e3beHo KOpUCTEHE Ha YPedoT 1 Ce CBECHM 3a ONacHOCTUTE
noBp3aHun co HeroBoTo paboTere. [leyata He Tpeba Aa cu urpaart co ypeaoT. YncTerweTo u
OLpXyBareTo Ha YpenoT He Tpeba Aa ro BpLuaT AeLa, OCBEH ako He ce nocTapy og 8
FOZVHW 1 OBME aKTUBHOCTY Ce 13BeayBaaT nog Hagaop.

6. OTKaKo Ke 3aBpLUMTE CO KOPUCTEHE HA MPOM3BOAOT, CEKOraLl 3anOMHETe HEXHO Aa ro
OTCTpaHWUTE NPUKMYYOKOT Of LUTEKEPOT LUTO ro APXKU LUTEKEPOT CO pakata. Hukorall He
Bnevete ro kabenot 3a Hanojysarse !!!

7. Hukoralu He ocTaBajTe ro npou3Bog40T NOBP3aH CO M3BOPOT Ha eHeprija 6e3 Haa3op.
Hypwu 1 kora ynotpebaTta e npekuHaTa 3a kpaTko Bpeme, UCKNy4eTe ja 0g Mpexara,
WUCKIyYeTe ro HamojyBaH-ETO.

8. Hukoralu He cTaBajTe ro kabenoT 3a HanojyBatbe, MPUKNYYOKOT UMK LEennoT ypes Bo
BoAa. HukoraLl He ro 13noxyBsajTe NPoU3BOLOT Ha aTMOCEPCKM YCIOBY, KaKo LUTO Ce
AVPEKTHa COHYEeBa CBETMHA UM AOXA, UTH. HUKOraLl He KopuCTeTe ro Mpou3BOA0T BO
BNaXHW YCOBY.

9. MepuoanyHo NpoBepyBajTe ja coctojbaTta Ha kabenoT 3a HanojyBate. AKo kabenoT 3a
CTpyja € oWTEeTEH, NPOK3BOAOT Tpeba Aa ce CBPTU Ha NpodecoHanHa fokaumja 3a cepauc
3a [ja Ce 3aMeHu Co Len aa ce u3berHat onacHu cutyauuu.

10. Hukoralw He kopucTeTe ro NPOKU3BOAOT CO OLUTETEH kaben 3a HanojyBakbe 1u ako €
WCMYLUTEH WKW OLLTETEH Ha KOj BUIo Apyr HAYMH 1N ako He paboTu npasunHo. He
obuaysajTe ce camu 4a ro nonpasuTe AedekTHAOT Npou3Bog, buaejkvn moxe Aa foseae Ao
enexkTpuyeH ygap. Cekorall CBPTYBajTe ro OLITETEHNOT ypea Ha NpodecoHanHa nokaumja
3a cepawc 3a Aa ro nonpasute. Cute NonpaBku MOXaT Aa M BpLUAT Camo OBMACTEHM
cepsucepu. lNonpaskara LWTO e HanpaBeHa HENPaBUHO MOXeE Aa Npeau3BMKka onacHu
CUTYaLWK 3@ KOPUCHUKOT.

11. Hukorall He cTaBajTe ro NPOM3BOAOT Ha UK 6NKUCKY 4O TONAKUTE MW TONNUTE
MOBPLUMHW LN KYJHCKWUTE anapaTy Kako enekTpuyHaTa neyka urnm ropunHuKOT 3a rac.

12. Hukoralu He kopucTeTe ro Npou3BoaoT 613y 4O 3ananvuen MaTepum.

13. He gosBonyBajTe kabenoT 4a BuUCK Haa paboT Ha LuanTep U He AOMMUPa|Te KeLLKM
MOBPLUMHY.

14. Co Uen ga ce 0b6e3bean fononHUTeNHa 3awTvTa, ce penopavysa Aa ce MHcTanpa



ypea 3a pesngyanHa ctpyja (RCD) Bo KonoTo 3a Hanojysatbe, CO PejTUHT Ha CTpyja He
noseke og 30 mA. KoHTakTMpajTe co NpothecoHaneH enekTpuyap 3a oBa npallame.

15. YpenoT He e HaMeHeT 3a MHAYCTpKCKa npepaboTka Ha xpaHa.

16. He noTtonysajTe ja MoTOpHaTa eAnHuLa BO Boga. He MujTe BO MaLLMHM 33 MUeHEe
cafoBu. He 13noxyBsajTe ro ypeaoT 1 HeroBuTe A0AATOLM Ha BUCOKM Temnepatypu (Haa 60
°C).

17. Mpen uncTerbe 1 OTCTPaHyBakEe AOAATOLW, NOCTABETE ja KOHTpoOnaTa Ha bp3anHaTa Ha
nosnuuja ,0“ v ucknyyeTe ro kKabenot 3a HanojyBatrbe.

18. MNpen pa pabotute co ypedoT, NpoBepeTe Aanu cute Aenosu U 4o4aTOLM Ce NPaBUITHO
MOHTUPaHW:

- NNIaHeTapeH NpoLiecop 3a XpaHa: ocurypajte ce Aeka LO4AaTOKOT € LieNoCHO BMETHAT BO
LUTEKEPOT, BO CMPOTMBHO MOXE Aia Ce BAWjae Ha pesynTaToT Of MeLlakse.

- MenHuLa 3a Meco: cobpaHneTo 3a Menere Tpeba BHUMATENHO Aa Ce COCTaBu.
HeTo4HOTO cknomnyBare MOXe [a npeaussuka criabu nepthopmMaHch 3a Menewe 1
3aTanyBare Ha HOXOT W nrioyaTta 3a AynKu.

19. KopucTteTe camo opuriHasnHm JoAaToum nernopayaqu co MenHuua 3a Meco u
nNnaHeTapeH NpoLecop 3a xpaHa.

20. He npeonToBapyBajTe ro ypefoT CO BULLIOK NPOU3BOZ UK HE ro TypKajTe Npou3sogoT
NpemHory cunHo. KopucteTe camo TypKkad 3a fja ro BHeceTe Npou3BOL0T BHATpe.
KopucTereTto Apyr npeaMeT MoXe [a ja OWTeTU MeHuLaTa 3a Meco.

22. Mecoro wwto Tpeba ga ce mene Tpeba fa buae 6€3 Kocku, HapakBULW, TETUBK UMK
BeHW. VceyeTe rv noronemute Aen0BM Ha Napymkba.

23. He nokpwBajTe rv gynkute 3a BEHTUNALMja BO KyKULUTETO JOAEKa YPeaoT € BKIyYeH.
24. He meneTe cyBo ceme of agmoH. CemeTo Ha admoH Tpeba fa ce ucnapu 1 Hatonm
npeg Meneme.

25. He HagMuHyBajTe % cafi BUCOKO Kora ce MOfHM CO COCTOjKM 3a XpaHa.

26. YygajTe ro ypeoT noaaneky og aogat Ha geua.

Onuc Ha npon3sogoT: MynTudyHKLMOHaNeH nnaHeTapeH npouecop 3a xpaHa AD4221

1. Kykuwre 3a fomysate 2. Kykvwre Ha moTopoT

3. Kanak npoTus npckarse 4. Cap 3a meLwatbe 7,0 nuTpm

5. NpegHa obBuMBKa Ha MenHWLa 6. MnactuyeH Typkay

7. Konye 3a HaBanyBatbe 8. Konye 3a koHTpona Ha bp3uHaTa

9. Jajue pasmaxsaHe 10. MeLwatbe Ha koTek

11. Kyka 3a Tecto 12. dukcypatbe HaBpTka

13.Cuta 3, 5, 7TmMm 14. MMHUMAMNHO BKPCTEHO CEYMIo

15. Onpema 3a LipBK 16. MocnyxaBHuK

17. Komopa 3a menetbe 18. M'He3no 3a npuuBpcTyBake Ha Mukcep co nponeT
NPEA NPBATA YNOTPEBA

1. Cute genosu Ha ypegoT Tpeba TeMenHo Aa ce ucuucTar npea Aa ce kopucTar 3a np. nar. lornegHeTe ro Aenot: Yuctere un
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~|2. 3acranete ro ypeRoT Ha XopM3OHTANHA 1t pamMHa NoBpLLMHA.
|3. Hukoralul He pakysajTe co ypeaoT 6e3 Haa3op. |

‘4 He ,qonwpajTe NOABWXHM OENOBU CO NPCTUTE. OcTagete poTupaYknTe JoAaToumn Aa npectaHaT nped Aa ro oTBopuTe CagoT. ‘

‘HPEHYHPEHYBAE: HE KOPUCTETE MELAE U ®YHKLIMW 3A MUPYBAE BO MCTO BPEME !! KOPUCTETE CAMO E[IHO Off HI/IB.‘
 Kora KopucTUTe (pyHKLMja 3a MeLLare, MPeaHNOT kanak (5) Tpeba aa ce Haora Ha cBojaTa nosuupja. \
| Kora kopuctute (hyHkuyja 3a Menetse, caiot (4) co kanak npoTuB npckatbe (3) Tpeba Aa ce Haora Ha HUBHaTa no3uuMja 3a aa ro \
‘3aLLITI/ITVI KpajHWOT KOPUCHWK Of, poTaLMja Ha THE3A0TO 3a NPULIBPCTYBarLE Ha MuKcep co nponeT (18). |
5. WcknyyeTe ro ypeaoT v UcknyyeTe ro O HanojyBate Npea Aa r'm CMeHNUTe gogatounTe.

| |
ICOBPAHVIE HAYVH: ®yHKUMja Ha MuKcep |
[Mpen Aa ro MoHTMpaTe MPOLIECOPOT 3a Xpaka, MPOBEpETe Aany kaleroT 3a HanojyBatbe e UCKIY4eH Off UTEKEPOT 1 KOM4eTo 3a |
‘KOHTpOJ'Ia Ha bpauHaTta e Ha noauuujata ,0". ‘
1. CTaBeTe ro CafioT BO MOTOpHaTa eAMHHULA, NOTOa CBPTETE F0 BO HACOKA HA CTPENKUTE Ha YaCOBHUKOT JOLEKA HE NOYYBCTBYBaTe Aeka

2. 113bepeTe cooaBeTHa NpUBP3aHOCT KOH NoTpebHaTa pabota: \

HE MOXe [ia Ce ABWXKN noHaTaMmy Haneso. Capot e 6J'IOKMpaH.

F Pa3maxsaHe co jajua (9) 3a kamLumkyBarbe: 6enku of jajua, Kpemu 3a TopTa, LUnar, UTH. |

‘- Metwarka 3a MeLuare (10) 3a Mellame Ha NNeCHU MeLlaBuHN: MajOHeS, TeCTO 3a Nana4vnHKK, naHauLINaH UTH. ‘

‘anCﬂOCOﬁETe ja nonox6aTa Ha Ba 1cnakHaTV MeTanHW efeMeHTH 3a ja Bnesat Bo BAnabHaT MecTa Ha rHe3goTo 3a ﬂpI/ILLBpCTyBaH:é

- Kyka 3a Tecto (11) 3a mecetbe TeLLKO TECTO: TECTO of Ne6, TECTO 07 KBaceL, UTH.

3. CtaBeTe ro coofiBeTH1OT Aoaatok (9 umm 10 unu 11) Ha 3aBpTKaTa Ha rHE3A0TO 3a NPULBPCTYBatbe Ha MUKcep co nponet (18).

|Ha MuKcep co nponet (18) - norneaHere ja cnukata A. lpuTUCHETE O NPULIBPCTYBaKETO HArope A0Aeka M3BOPOT HE € LIENOCHO ‘
‘KomnpecwpaH, CBpTeTe IO L{eNoCHO BO HACOKa Ha CTPENKUTE Ha YaCOBHUKOT M OTMyLUTETe - NOrneAHeTe ja cnvkata b Ha |
4. CTaBeTe ri1 COCTOjkWTE 3a XpaHa BO CafjoT 1 MPUTUCHETE 0 KONYETO 3a HaBaryBakbe (7) HaaoNy 3a fia ja 3aTBopUTe pakaTa Ha

5. [MpuknyyeTe ro ypenoT v 3aBpTeTe ro konyeTo 3a 6panHa (8) 3a notpebHaTa bp3nHa. bpanHata 0 3Haum 3anpeH moTop, 6pauHaTa 1 \

KykuwteTo (1).

[3Haum HajbaBHa Op3uHa, 6panHaTa 6 3Haum MakcumanHa potaumja. P - 3Haum pexium Ha nync, Toa 3Ha4n poTUpare Ha NyncoT Ha |
‘6p3MHVITe kora konyeTo (8) ce Apxu BO NyncHa nonoxba. |
6. Mo ynotpeba ucknyyeTe ro ypeoT co 3aBpTeTe ro KonyeTo 3a 6panHa (8) Bo nonoxba 0 u ucknyyeTe ro ypeaor.

‘OTCTpaHeTe ro JOAATOKOT. 3a /a ro ofi3eMeTe JOAATOKOT, NOAUTHETE o Marsnky 3a LieloCcHO Aa ja NPUTUCHETE NpyXnHaTa, NoToa CBpTeTé

‘7. [MputucHeTe ro kon4eTo 3a HaBanysake (7) Hagony 3a Aa ja noaurHeTe pakata Ha KykuwTeTo (1). Ako MeluaHaTa cMeca € TO4Ha,

ja enata nennusa nesa CTpaa v NOBMEYETe ja Haaony. ‘
‘8. CaprTerTe ro cagoT (4) CNpoTMBHO Of CTPENKUTE HA YaCOBHUKOT M OTCTPAHETE O Of KyKULLTETO Ha MOTOPOT (2) ApXejkv ce co ABeTe |

paLe. 3anomHeTe, cafoT MoXe Aa buae Texok.

ICOBPAHME HAYMH: OyHKUMja 3a Menetbe \

‘1. CraBeTe ro cagoT (4) Ha KyRMLITETO Ha MOTOPOT (2) 1 3aTBOPETE ja pakaTa Ha KykuLTeTo (1) CO MpUTUCKake Ha KOMYeTo 3a ‘

2. V3BapeTe ro npegHMoT Kanak (5) 3a Aa ja noctaBuTe MenHuuaTa. \

HaBaryBate (7). He coctaByBajTe gogartoum Bo cazioT (4). Motpe6Ho € Aa Be 3alTUTX OF pOTUPare Ha THE3LOTO 3a NPULBPCTYBakbE H?
mukcep co nponeT (18). HopmanHo e rHe3noTo 3a npuUBpCTYBatkbe Ha MUKcep co nponeT (18) fa ce BpTM BHATpe BO CaAoT Kora ce

KOpPUCTU Menetse.

‘3. BHaTtpe B0 komopaTa 3a Menete (17) cTaBeTe ja onpemarta 3a Lpsu (15), a notoa ucnpasete ro kpcToT (14). O6pHeTe BHUMaHVe aa jp



" InocTasuTe Ha BricTvHCKaTa CTpara, MCTO KaKo LUTO & MPUKaXaHo Ha crukata C. CIIERHO, N0CTABeTe ro COOABETHOTO cuto (13) 1 necko |
j3aBpreTe ja 3aBpTKaTa 3a npuuBpcTyBat-e (12) Ha kpajoT. |

‘SAEEHELLIKA: npuuBpcTyBaykaTa HaBpTka (12) Tpeba aa ce HaBpTyBa CBETKO MPE[ fa ja cobepeTe Lenata eanHuLa 3a Menewe BO |

l4. Crasere ja eauHnuaTa 3a Menewe BO nonoxbata npukaxaHa Ha cnvkata [13 (noavumja Ha HakmMoH), MPUTUCHETE ja BHATPe BO \

Kykuiteto Ha MoTopoT (2). Motpe6Ho e Aa ce npunaroau noroxbara Ha LectoaronHa gynka (cnvka [11) Bo eanHuuaTa 3a Menetbe Ha

LLecToarofiHaTa 0COBWHA BO KYKULLTETO HA MOTOPOT (2).

[KyRMLLTETO Ha MOTOPOT (2) 1 CBPTETE NEBO BO BepTKanHa nonoxGa npukaxaHa a cnukara [14. LipHo TpkanesHo Konve Gnusy Ao \
‘anapaTOT 3a Mernetbe ke Ce BpaTh Bo cnakHaTa nonox6a. 3aBpTeTe ro LBPCTO HaBpTKaTa 3a NpuuBpCTyBake (12) cera. |
5. MoHTupajTe ja prokata 3a Menete (16) Ha BPBOT Ha komopaTa 3a Menetse (17).

‘6. 3a Aa ja packnonuTe eanHALIATa 3a Menekse, MPUTUCHETE TO LIPHOTO TPKanesHo Konye AejcTyBajTe Bo obpaTeH pedocnea. |
| |
‘YI'IOTPEEA: DyHKUMja Ha MUKCep |
‘- Mecetse TeLLKo TecTo (TecTo 3a neb, TecTo oA ksaced, UTH.) |
Cobepere ja kykata 3a Tecto (11). CtaBeTe r cocTojkuTe 3a xpaHa BO cagoT. [peanoxeHnoT cooaHoc 3a bpaluHo 1 Boga e: 5: 3.

\KOHTMHyMpaHo pabotetse. CneaHo, nocraseTe ja OpauHata 3 1 paboTeTe He NOAONTO 04 4 MUHYTU MOCTOjaHO. \

MakcumanHo konnyectso 6paluHo: 1500rp. Mpenopaunueo e Ja 3anoyHeTe co Meceke co Bp3nHa 1 unm 2 He noponro o 20 cexyHau

[ MeLwae necHu MeLLaBuHy (MajoHe3, TECTO 3a NanadumHKK, NaHAMLLINGH, UTH.) |

‘CoﬁepeTe ro Tenayot 3a meluarse (10). CTaBeTe v cocTojkuTe 3a XpaHa BO CafjoT 40 Makcumym % o caoT. Bknyyete ja 6panHaTa 3-4‘

\Co6epeTe ja cmecara 3a jajua (9). \

11 M3MeLLajTe KorKy LITO e NOTPeBHO 3a Aa ja NoCTUrHeTe cakaHaTta ryctuHa. Kopuctete He noseke of 4 MUHYTU MOCTOjaHO.

+ Kamwwinkysatse (6enk of jajua, kpemu 3a TopTa, LWnar, UTH.)

‘Sa kamLumKyBarbe Benku: CTaBeTe rv Genkute Bo cafoT A0 MakcumyM 24 jajua. Bknyuete ja 6pauHata 4-6 1 uameluajte, okony 5 MUHYTY
‘noqeka He ce CTerHe. BpemeTo Ha MelLiatbe 3aBiCyY 0 ronlemuHaTa Ha jajuata. |
3a wnar: crasete Hajmanky 250Mn cBex kpem (MPeTX0AHO n3nageH Bo hpuxuaep Hajmarnky 8 yaca) .. iamewajte ro co 6pavHa 4 fo 6

\ |
hunar. |
‘VI'IOTPEEA: DyHKUMja 32 Menete |

1. MceveTe ja Lenata xpaHa Ha napuutba (ce npenopavyBa roBEACKO UM CBUHCKO Meco Ge3 KuLja, 6e3 KoCKM 1 CBUHCKO Meco,

2. MpuknyueTe ro ypesoT 1 BKITy4eTe 10, @ NOTOA CBPTETE [0 KOMHETO 3a KOHTPONA Ha GpauHaTa (8) Ha 4-6 Gpanti. \

oKkony 5 MWHYTU. He HaﬂMMHyBajTe IO KOMM4eCTBOTO %2 BICOKO Of CafioT CO UCTYpEH CBEX KpeM 3a a 3agpxute 4OBOHO NPOCTOp 3a

npubnxHo co roremmHa: (20 mm x 20 mm x 60 mm,), Taka LITO TWe NECHO CE BKIOMyBaaT BO LieBkaTa 3a Menete (17).

‘3. HaxpaHeTe ja xpaHaTa Bo Nnexot 3a menete (16). KopucteTte 3a Hero camo nnacTuyeH Typkad (6). |
‘4. Mo ynoTpeba ucknyyeTe ro ypenoT 1 UCKNyYeTe o O HanojyBatse. |
5. KopucteTte He noBeke of 4 MUHYTH NOCTOjaHO.

lanete. \

‘6. YpenoT € onpemeH Bo 3 cuTa co Aynku co AvjameTap of 3mm, 5MM 1 7MM, n3bpa cooABETHA NoYa 3a AyMk N0 BaLle NocakyBaHo

‘- cuTo of 3 MM - (*)VIHa Mpexa 3a Menewe 40 NPUMMYHO KOMNaKTHa, yHmbopma KOH3UCTEHTHOCT. CoapmeH 3a NonHewe K nawTtera. ‘

lnsopos. \

‘- ueaunka 5Mm - CpefHa Mpexa 3a MeNnewe MeCco 3a MefieHU KOTNeTu, Nneckasunum, kO(bTIAH:a 1 NoM6M 3a KHEANM, NanadnHKkiA 1
TopTuillam. Co KOpUCTEHE Ha OBaa Leaanka, UCTO Taka, MOXETE ja MeneTe 3eneH4yK, TBpA0 CUpere, Na Aypu U OpeBu.

- Leaunka of 7 MM - Aebena Mpexa 3a Menewe Meco Co u3paseHa CTpykTypa. Lieavnkara e HameHeTa 3a Npon3BOACTBO Ha konbacu u



\VPEL 3A SALITUTA HA MPEFPEA
‘ype,EIOT aBTOMATCKY Ke ce MCKny4un no 15 MUHYTWU KOHTUHYUPAHO paﬁoTeI-be 3a ia ro 3alTnUT MOTOPOT OA Nperpesame. Tpe6a Aaro ‘

‘Mcmque YPenoT v Aa ce uanaau npef creaHara yrotpeba. YpenoT kora ke ce usnagu ke pabotin HopMarHo. |

‘hIVICTEE 1 OLIPYBAE |
h. IMpep aa ro ucunctute ypenot, buaete curypHu aeka kabenoT 3a HanojyBake e UCKNYYeH Of LUTEKEPOT W KOMYETO 3a KOHTPONa Ha \
[Bpaurata e Ha nosuuujata ,0*. OcTaseTe ro ypeaoT Aa Ce M3Napm npeq YuCTerse. \
‘2. Packnonute M cuTe JOAATOLM O KyKMLUTETO Ha MOTOPOT (2). He uncTeTe v foaatouuTe fOAeka CTe MOHTUPAHM Ha CKIOMOT Ha |
MOTOHOT Ha MalLKHaTa.

\rpa@mqkm CMMBONM KaKo LUTO Ce: ckarna, 3Haum, 6e30eHOCHN 03HaKM UTH. \

3. He KopycTeTe arpeciBHi AETEPreHTY 3a YUCTEHE Ha KYKULITETO Ha MOTOPOT (2), Gizejku MOXe fia I oTCTpaHUTe MHAOPMaTUBHUTE

4. He MujTe v MeTanHTe AenoBn BO Maluhi 3a MVerbe CaaoBy. ArpecuBHUTE CPEACTBA 33 YNCTElbE LT Ce KOpUCTaT BO MallHUTe 32
‘Mmerbe Cafj0BY Npeav3BIKyBaaT NoLpHyBare Ha MeTanHuTe AeNoBU. PayHo UaMujTe rv MeTanHuTe [esoBy KOpUCTEjkM Tpap,VILlVIOHaJ'IHi
TEYHOCT 3a nepetbe. KopucTeTe Meka YeTka.

6. He KopucTeTe abpasvBHU MaTepujanu 3a YUCTEHE Ha YpeaoT. \

5. N3BpuueTe rv HagBOPELUHUTE AEMOBM CO KyjHCKA Kpna Ui Meka kpna.

‘7. He noTonygajTe ro KykuLWTETO HA MOTOPOT () BO BOAA WM APYTA TEYHOCTM. |
\ |
TEXHW4YKW NOJATOLM

‘HanoijaH:e: 220-240V ~ 50/60Hz |
MokeocT: 1200W |
[Makcumanka MokHocT: 2200W ‘
‘Can of HeprocyBaykn Yenuk 7 nuTpu |
MakcimanHo Bpeme Ha paboTa Bo efieH Lykmyc: 15 MuHyTy.

‘MwnmmanHo BpeMe 3a oAMop nomery Luknycute: Hajmanky 10 MuHyTH |

| Ce rpkvme 3a NpupoaHaTa cpeanHa. KapToHCKUTE MakoBkv MONMME Aia Ce HaMeHaT 3a peunknuparse. MonuetuneHosute |

kecu (PE) na ce opnar BO kOHTEHep 3a nnacTuka. /ickopucTeHnoT yper Tpeba fa ce npeaazie BO COOABETHUOT CKNaanpaqkm

‘ ?HKT, Gunejkv HebeabeHMTe COCTOjKM KO Ce HaoraaT BO YPeoT MOXaT fja Buaar 3arposyBatbe 3a CpefuHarTa. ‘
NEKTPUYHNOT ypen Tpeba fia ce Npefaae Ha HauvH Koj ke OHEeBO3MOXW HEroBa NOBTOPHa ynoTpeda v UCKOPUCTYBakbE.

| mmm [Jokorky BO ypedoT uma batepuu, Tpeba fa ce 13Baaat v nocebHo Aa ce NpeaaaaT BO CKNaaNpaydKkuoT MyHKT. |

\ NEDERLANDS

. VEILIGHEIDSVOORWAARDEN. BELANGRIJKE INSTRUCTIES OVER VEILIGHEID VAN
GEBRUIK
| LEES ZORGVULDIG EN BEWAAR VOOR TOEKOMSTIGE REFERENTIE! |
De garantievoorwaarden zijn anders als het apparaat voor commercié€le doeleinden wordt |
 gebruikt. |
1. Lees voor gebruik van het product aandachtig en volg altijd de volgende instructies. De |
‘fabrikant is niet verantwoordelijk voor eventuele schade als gevolg van misbruik. |
2. Het product mag alleen binnenshuis worden gebruikt. Gebruik het product niet voor een
'doel dat niet compatibel is met de toepassing ervan. |
3. De spanning van het apparaat is 220-240V, ~50/60Hz. Om veiligheidsredenen is het niet
'gepast om meerdere apparaten op één stopcontact aan te sluiten. \
‘4. Wees voorzichtig bij gebruik in de buurt van kinderen. Laat kinderen niet met het produc}
N N J— J— J— J— N N J— J— J— 7_2, N N J— J— J— J— N N J— J— J— J—
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spelen. Laat kinderen of mensen die het apparaat niet kennen het apparaat niet zonder
toezicht gebruiken.

5. WAARSCHUWING: Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen ouder dan 8 jaar en
personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens, of personen zonder
ervaring of kennis van het apparaat, alleen onder toezicht van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid, of als ze zijn geinstrueerd over het veilige gebruik
van het apparaat en op de hoogte zijn van de gevaren die aan het gebruik ervan zijn
verbonden. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en onderhoud van het
apparaat mogen niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en
deze activiteiten onder toezicht worden uitgevoerd.

6. Als u klaar bent met het gebruik van het product, denk er dan altijd aan om de stekker
voorzichtig uit het stopcontact te halen terwijl u het stopcontact met uw hand vasthoudt. Trek
nooit aan de stroomkabel!!!

7. Laat het product nooit zonder toezicht aangesloten op de stroombron. Zelfs als het
gebruik voor een korte tijd wordt onderbroken, schakel het dan uit van het netwerk, haal de
stekker uit het stopcontact.

8. Steek nooit de stroomkabel, de stekker of het hele apparaat in het water. Stel het product
nooit bloot aan atmosferische omstandigheden zoals direct zonlicht of regen, enz. Gebruik
het product nooit in vochtige omstandigheden.

9. Controleer regelmatig de staat van de stroomkabel. Als de voedingskabel beschadigd is,
moet het product naar een professionele servicelocatie worden gebracht om te worden
vervangen om gevaarlijke situaties te voorkomen.

10. Gebruik het product nooit met een beschadigd netsnoer of als het is gevallen of op een
andere manier is beschadigd of als het niet goed werkt. Probeer het defecte product niet zelf
te repareren, omdat dit tot een elektrische schok kan leiden. Breng het beschadigde
apparaat altijd naar een professionele servicelocatie om het te repareren. Alle reparaties
kunnen alleen worden uitgevoerd door geautoriseerde serviceprofessionals. De foutief
uitgevoerde reparatie kan voor de gebruiker gevaarlijke situaties opleveren.

11. Plaats het product nooit op of in de buurt van hete of warme oppervlakken of de
keukenapparatuur zoals de elektrische oven of gasbrander.

12. Gebruik het product nooit in de buurt van brandbare stoffen.

13. Laat het snoer niet over de rand van het aanrecht hangen of in aanraking komen met
hete oppervlakken.

14. Om extra bescherming te bieden, wordt aanbevolen om een [reststroomapparaat (RCD)
in het stroomcircuit te installeren, met een reststroomwaarde van niet meer dan 30 mA.
Neem hiervoor contact op met een professionele elektricien.

15. Het apparaat is niet bedoeld voor industri€le voedselverwerking.

16. Dompel de motoreenheid niet onder in water. Niet wassen in vaatwassers. Stel het
apparaat en de accessoires niet bloot aan hoge temperaturen (boven 60°C).

17. Voordat u accessoires reinigt en verwijdert, zet u de snelheidsregelaar in de stand "0" en
haalt u de stekker uit het stopcontact.

18. Controleer voordat u het apparaat in gebr7u3ik neemt of alle onderdelen en accessoires



correct zijn gemonteerd:

- planetaire keukenmachine: zorg ervoor dat het opzetstuk volledig in het stopcontact zit,
anders kan uw mengresultaat worden beinvioed.

- vleesmolen: de maalinrichting moet zorgvuldig worden gemonteerd. Onnauwkeurige
montage kan leiden tot slechte slijpprestaties en afstomping van het mes en de gatenplaat.
19. Gebruik alleen originele accessoires die bij de vieesmolen en planetaire keukenmachine
zijn geleverd.

20. Overlaad het apparaat niet met overtollig product of duw het product er niet te hard in.
Gebruik alleen de stamper om het product naar binnen te duwen. Het gebruik van een ander
voorwerp kan de vleesmolen beschadigen.

22. Het te malen vlees moet vrij zijn van botten, kraakbeen, pezen of aderen. Snijd de
grotere delen in stukjes.

23. Dek de ventilatieopeningen in de behuizing niet af terwijl het apparaat aan staat.

24. Maal geen droog maanzaad. Het maanzaad moet worden gestoomd en geweekt voordat
het wordt gemalen.

25. Overschrijd % kom niet hoger wanneer deze wordt gevuld met voedselingrediénten.

26. Bewaar het apparaat buiten het bereik van kinderen.

Productbeschrijving: Multifunctionele Planetaire keukenmachine Ad4221

1. Behuizingsarm 2. Motorbehuizing

3. Anti-spatdeksel 4 Mengkom 7,0 liter

5.Front cover van vleesmolen 6.Plastic stamper:

7.Kantelknop 8. Snelheidsregelknop:
9.Eierklopper 10.Mengklopper

11.Deeghaak 12.Bevestigingsmoer

13. Zeven 3, 5,7 mm 14.Mincing kruisblad

15. Wormwiel 16. Hakbak

17. Hakkamer 18. Mixerbevestigingsnest met veer
VOOR HET EERSTE GEBRUIK:

1. Alle onderdelen van het apparaat moeten voor het eerste gebruik grondig worden gereinigd. Zie paragraaf: “Reiniging en Onderhoud”.
2. Zet het apparaat op een horizontale en viakke ondergrond.

3. Gebruik het apparaat nooit zonder toezicht.

4. Raak bewegende delen niet met uw vingers aan. Laat de roterende accessoires stoppen voordat u de kom opent.

WAARSCHUWING: GEBRUIK DE FUNCTIES VOOR MENGEN EN HAKEN NIET TEGELIJK !! GEBRUIK ER SLECHTS EEN VAN.

* Bij gebruik van de mengfunctie moet het voordeksel (5) op zijn plaats zitten.

+ Bij gebruik van de hakfunctie moet de kom (4) met antispatdeksel (3) op zijn plaats worden geplaatst om de eindgebruiker te beschermen
tegen draaien van het opzetstuk van de mixer met veer (18).

5. Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact voordat u accessoires verwisselt.

MONTAGE MANIER: Mixer functie

Voordat u de keukenmachine monteert, moet u ervoor zorgen dat het netsnoer uit het stopcontact is gehaald en dat de snelheidsregelknop
op de "0"-stand staat.

1.Plaats de kom in de motorunit en draai hem vervolgens met de klok mee totdat u voelt dat hij niet verder naar links kan bewegen. De kom
is geblokkeerd.

2.Kies de juiste bevestiging voor de vereiste bediening:

- Eierklopper (9) voor het kloppen: eiwitten, cakecrémes, slagroom, enz.

- Mengklopper (10) voor het mengen van lichte mengsels: mayonaise, pannenkoekenbeslag, biscuitgebak, enz.

- Kneedhaak (11) voor het kneden van zwaar deeg: brooddeeg, gistdeeg, etc.

3. Plaats het juiste opzetstuk (9 of 10 of 11) op de bout van het opzetstuk van de mixer met veer (18). Pas de positie van twee uitstekende
metalen elementen aan om in de holle plaatsen van het opzetstuk van de mixer te komen met veer (18) — kijk naar afbeelding A. Duw het
opzetstuk omhoog totdat de veer volledig is samengedrukt, draai volledig met de klok mee en laat los - kijk naar afbeelding B .

4. Doe de voedselingrediénten in de kom en druk de kantelknop (7) naar beneden om de arm van de behuizing (1) te sluiten.

5. Sluit het apparaat aan en draai aan de snelheidsknop (8) voor de gewenste snelheid. De snelheid 0 betekent dat de motor is gestopt, de
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—gnetheid Tbetekent defaagste snetheid; de snelheid 6 betekent maximalerotatie-P —tetekent Putsmodus, hetbetekentpulsrotatie van | —

versnellingen wanneer de knop (8) in de Puls-positie wordt gehouden.
§. Schakel na gebruik het apparaat uit door de snelheidsknop (8) naar stand 0 te draaien en de stekker uit het stopcontact te halen. |
7. Druk de kantelknop (7) naar beneden om de arm van de behuizing (1) op te tillen. Als het gemengde mengsel correct is, verwijder dan
Het opzetstuk. Om het hulpstuk weg te nemen, tilt u het een beetje op om de veer volledig samen te drukken, draait u het hele hulpstuk adn
ge linkerkant en trekt u het naar beneden.

. Draai de kom (4) tegen de klok in en verwijder deze met beide handen uit het motorhuis (2). Houd er rekening mee dat de kom zwaar ‘

an zijn.
i |

ONTAGE MANIER: Grinder functie: |
.Plaats de kom (4) op de motorbehuizing (2) en sluit de behuizingsarm (1) door op de kantelknop (7) te drukken. Monteer geen
qulpstukken in de kom (4). Het is nodig om u te beschermen tegen verdraaien van het opzetstuk van de mixer met veer (18). Het is ‘
ormaal dat het opzetstuk van de mixer met veer (18) in de kom draait wanneer u de vieesmolen gebruikt.
g. Verwijder de voorkap (5) om de molen op te stellen. |
. Plaats in de hakkamer (17) het wormwiel (15), plaats vervolgens het hakmes (14) correct. Let erop dat u deze met de juiste kant plaatst,
Zoals getoond op afbeelding C. Plaats vervolgens de juiste zeef (13) en schroef de bevestigingsmoer (12) LICHT in het uiteinde. |
OPMERKING: de bevestigingsmoer (12) moet LICHT worden vastgeschroefd ALVORENS de hele hakeenheid op het motorhuis (2) te
rhonteren. Het is nodig om de positie van het zeshoekige gat (afbeelding D1) in de hakmolen af ite stellen op de zeshoekige as in het |
motorhuis (2).
4 Plaats de hakmolen in de positie die wordt getoond op afbeelding D3 (hellingspositie), duw deze in de motorbehuizing (2) en draai naar \
Ijnks naar de verticale positie zoals weergegeven op afbeelding D4. De zwarte ronde knop in de buurt van de hakmolen komt terug in de
itstekende stand. Draai nu de bevestigingsmoer (12) stevig vast. \
g. Monteer de hakbak (16) bovenop de hakkamer (17).
. Om de eenheid van de vleesmolen te demonteren, drukt u in omgekeerde volgorde op de zwarte ronde knop. ‘

éEBRUIK: Mixerfunctie |
Kneden van zwaar deeg (brooddeeg, gistdeeg, enz.) ‘
Monteer de deeghaak (11). Doe voedselingrediénten in de kom. Het aanbevolen rantsoen voor bloem en water is: 5:3. Maximale
oeveelheid bloem: 1500 g. Het wordt aanbevolen om te beginnen met kneden op snelheid 1 of 2 gedurende niet langer dan 20 secondeq
continu bedrijf. Stel vervolgens snelheid 3 in en werk niet langer dan 4 minuten aaneengesloten.
+| Lichte mengsels mengen (mayonaise, pannenkoekenbeslag, biscuitgebak, enz.) |
Monteer de mengklopper (10). Plaats voedselingrediénten in de kom tot maximaal % hoog van de kom. Schakel snelheid 3-4 in en mix zo
lang als nodig is om de gewenste dichtheid te bereiken. Gebruik niet langer dan 4 minuten aaneengesloten per keer. |
+ Opkloppen (eiwitten, cakecremes, slagroom, enz.)

onteer de eierklopper (9). |
Voor het opkloppen van eiwitten: Doe het eiwit in de kom tot maximaal 24 eieren. Schakel snelheid 4-6 in en mix, ongeveer 5 minuten tot
et stijf is. De mengtijd is afhankelijk van de grootte van de eieren. \
oor slagroom: doe minimaal 250 ml verse room (vooraf gekoeld in de koelkast gedurende minimaal 8 uur). Mix dit op snelheid 4 tot 6
Xedurende ongeveer 5 minuten. Overschrijd de hoeveelheid van 2 hoog van de schaal met gegoten verse room niet om voldoende ruimtzl;
\ﬁoor slagroom te houden. |

EBRUIK: Grinder-functie ‘
. Snijd alle voedingsmiddelen in stukjes (varkens- of varkensvlees zonder pezen, zonder botten en zonder vet wordt aanbevolen,
gngeveer de afmetingen: (20 mm x 20 mm x 60 mm), zodat ze gemakkelijk in de gehaktkoker (17) passen. ‘
. Sluit het apparaat aan en schakel het in en draai vervolgens de snelheidsregelknop (8) naar 4-6 snelheden.
3. Voer het voedsel in de gehaktlade (16). Gebruik hiervoor alleen de plastic stamper (6). |
4. Schakel het apparaat na gebruik uit en trek de stekker uit het stopcontact.
8. Gebruik niet langer dan 4 minuten aaneengesloten per keer. |
6. Het apparaat is uitgerust met 3 zeven met gaten met een diameter van 3 mm, 5 mm en 7 mm, kies een geschikte gatenplaat voor uw
dewenste gerecht, |
- 3 mm zeef - fiinmazig voor het malen tot een vrij compacte, uniforme consistentie. Perfect voor vulling en pateé.
|5 mm zeef - medium mesh voor het malen van viees voor gehakte schnitzels, hamburgers, gehaktballen en vullingen voor dumplings, ‘
;Tannenkoeken en tortilla's. Door deze zeef te gebruiken kun je ook groenten, harde kaas en zelfs noten malen.
-I7 mm zeef - dik gaas voor het malen van vlees met een uitgesproken structuur. De zeef is bedoeld voor de productie van worsten en ‘
ipgewanden. |

VERVERHITTING BESCHERMINGSAPPARAAT
Het apparaat schakelt automatisch uit na 15 minuten continu gebruik om de motor te beschermen tegen oververhitting. Het apparaat moet
vyorden losgekoppeld en laten afkoelen voor het volgende gebruik. Wanneer het apparaat is afgekoeld, werkt het normaal. ‘

EINIGING EN ONDERHOUD |
. Voordat u het apparaat schoonmaakt, moet u ervoor zorgen dat het netsnoer uit het stopcontact is gehaald en dat de snelheidsregelknop
dp de "0"-stand staat. Laat het apparaat afkoelen voordat u het schoonmaakt. |



—2.Demonteer alte-accessoires vanhet motorhuis (2)-Reinig de-accessoires niet terwiji ze opde aandrijfeenheid van-de machinezijn— |—
gemonteerd.
3. Gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen om de motorbehuizing (2) schoon te maken, omdat hierdoor de informatieve grafische |
symbolen kunnen worden verwijderd, zoals: schaal, tekens, veiligheidsmarkeringen, enz.
. Was de metalen onderdelen niet in vaatwassers. Agressieve reinigingsmiddelen die in vaatwassers worden gebruikt, zorgen ervoor dat|
ge metalen delen zwart worden. Was de metalen onderdelen met de hand met traditioneel afwasmiddel. Gebruik een zachte borstel.
. Veeg de externe delen af lmet een keukenhanddoek of een zachte doek. |
3. Gebruik geen schurende materialen om het apparaat schoon te maken.
. Dompel de motorbehuizing () niet onder in water of andere vloeistoffen. ‘

+ECHNISCHE DATA |
Yoeding: 220-240V ~50/60Hz ‘
Vermogen: 1200W
aximaal vermogen: 2200W |
/S kom 7 liter
Maximale bedrijfstijd in één cyclus: 15 minuten. |
Minimale rusttijd tussen cycli: minimaal 10 minuten

‘ We geven om het milieu. We vragen u om de kartonnen verpakkingen te storten bij het oud papier. Polyethyleen zakken (PE) storten in ‘
de container voor plastic . Versleten apparatuur afgeven bij het juiste verzamelpunkt, als in het apparatuur gevaarlijke elementen zitten

‘ kan dat een bedreiging zijn voor het milieu. Elektrisch apparatuur moet worden geretourneerd om het hergebruik te verminderen. Als in ‘

| het apparatur batterijen ziiten, horen die verwijderd te worden en appart af te worden gegeven bij het juiste verzamelpunkt.

\ PYCCKMI
| YCNOBUA BE3OMACHOCTW. BAXHbIE MHCTPYKLIMW MO BE3OMACHOCTU |
NCMNONb3OBAHNA
| MOXANTYUCTA, MPOYUTANTE BHUMATENBHO M COXPAHUTE [NA BYOYLEMO |
| NCMONb3OBAHNA |
YCrnoBusi rapaHTUM OTIMYAKOTCS, ECNN YCTPOUCTBO UCMOMNb3YeTCH B KOMMEPYECKUX LensX. |
‘1. lNepen ncnonb3oBaHWeM NPOAYKTa BHUMATENBHO NPOYTUTE W BCeraa cobnogaite |

cnegyoLme UHCTpyKuuu. Mpon3soamnTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a Mtoboi yLepo,
BOSHUKLLMIA B pesynbTaTe HenpaBUbLHOTO UCMOMNb30BaHMS. |
2. Viapenve paspeLLeHo UCMonb3oBaTh TOMbKO B NOMELLEHU. He ncnonbayiite npoaykT B |
Kakux-ninbo Lensx, HECOBMECTUMbIX C €r0 MPUMEHEHVEM. \
‘3. Hanpskenwne yctpoiictea 220-240B, ~ 50 / 600w, Mo coobpaxeHusim 6e3onacHOCTM He |
peKoOMeHayeTCs NOAKIIYaTh HECKOMBKO YCTPOMCTB K O4HON PO3ETKE.

4. ByabTe 0CTOPOXHbI MPY UCNONb30BaHUM B MPUCYTCTBUM feTel. He no3Bonsinte AeTam |
nrpath ¢ u3nenvem. He no3sonsinte A€TAM UNK NIOAAM, He 3HaKOMbIM C YCTPOACTBOM, |
ucnonb3oBaTth ero 6e3 npucMoTpa. \
‘5. MPELYMNPEXOEHWE. 370 yCTpOMCTBO MOTYT MCMONb30BaTh AETH CTapLue 8 neT v nmua
C OrpaHnYeHHbIMU (OU3MYECKUMM, CEHCOPHBIMU U YMCTBEHHBIMI CNOCOBHOCTAMM, a
Taioke nuua 6e3 onbiTa MK 3HaHWA YCTPOMCTBA TOMbKO NoA HabnaeHem nuua, |
OTBETCTBEHHOTO 3a X 6€30MacHOCTb, UMW €CNW OHU BbIN NPOUHCTPYKTUPOBAHBI O \
Be3onacHoOM UCnomnb30BaHNUK YCTPOMCTBA U 0CBELOMITEHB! 0O ONACHOCTAX, CBA3AHHLIX C |
€10 UCNOMNb30BaHNEM. [leTn He JOMXHbI UrpaTh C YCTPOUCTBOM. [leTh He JOMKHbI YUCTUTb h
obcnyxuBaTb YCTPOMCTBO, €CIIM UM HE UCNOSHUMOCH 8 NeT 1 3TW JeNCTBMS He
BBINOAHSIOTCS nog, NPUCMOTPOM B3POCTIbIX. |
6. Mo OKOHYaHUK UCNONb30BaHUS MPOAYKTa BCEraa He 3abbiBaiiTe OCTOPOXHO BbIHUMATL |
BUIIKY U3 PO3ETKM, NpUOEPXMBAs ee pykon. Hukoraa He TaHUTe 3a WHyp nutaHms ! \

‘7. Hukorga He ocTaBnanTe U3genne NOAKMOYEHHbIM K WUCTOYHUKY NUTaHUA 6es I'IpI/ICMOTpaT
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[laxe ecnu ncnonb3oBaHue NpepbiBaeTcs Ha KOPOTKOE BPEMS, OTKITIOUMTE ero OT CETH,
OTKITHOYMTE NUTaHE.

8. Hukoraa He onyckaiTe WHYp NUTaHWS, BUNKY UNn BCe YCTPOMCTBO B Bogy. Hukorga He
nozseprante NpoayKT BO3AENCTBUIO aTMOCHEPHBIX YCNOBUIA, TakUX KaK NPSMON
COMHeYHbIN CBeT, Joxab 1 T. [1. Hukoraa He ucnonb3yiTe NpoayKT BO BMaXHbIX YCOBUSIX.
9. MNepuroamnyeckn NpoBepsTe COCTOSHNE Kabens nuTaHus. ECiv LWHYp nuTaHus
NOBPEXAEH, NPOAYKT CredyeT 3aMeHUTb B CreLmManv3npoBaHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE,
4T0ObI 3GEXATb ONACHBIX CUTYaLMNA.

10. Hukorga He ncnonb3yiTe NPOAYKT C NOBPEXAEHHBIM LUHYPOM MUTaHWUS, €Civ €ro
YPOHMUIK, NOBPEANIN MHBIM 06pa3oM, UK €CNN OH He paboTaeT AoMKHbIM 06pa3om. He
NbITaUTECb OTPEMOHTUPOBATL HENCMPABHbIA MPOAYKT CAMOCTOATENBHO, TaK KaK 3T0 MOXET
MPUBECTH K NOPAXEHMIO 3NEKTPUYECKUM TOKOM. Beerga otnpasnsiTe noBpexaeHHoe
YCTPOWUCTBO B CreLnanu3npoBaHHbI CEPBUCHbINA LEHTP AN ero peMoHTa. PEMOHT MOXET
ObITb BbINOMHEH TONBKO aBTOPU30BAHHBLIMM CrieLuanucTamu CepBUCHON CyxObl.
HenpaBunbHO BbINOIHEHHbI PEMOHT MOXET CO34aTb OnacHbIe CUTyauuy ans
nonb3oearens.

11. Hukoraa He KnaguTe U3fenve Ha ropsume Unv Tennble NOBEPXHOCTM UK KYXOHHbIe
NpubOpbI, TaKNE Kak ANeKTpuyeckas AyXoBKa U ra3oBasi ropeska, Uin psgoM C HUMM.
12. Hukorga He 1cnonb3ynte NpoAyKT PSLOM C roptoYMMK BeLLeCTBaMK.

13. CneguTte 3a TeM, YTOObI LHYP He CBELUMBASICA C Kpas MpuUaBka Unm kacancs ropsumx
NOBEPXHOCTEMN.

14. [Ins [ONONHUTENBHOW 3aLLWTbI PEKOMEHIYETCS YCTAHOBUTL B LIENW MUTAHMS
YCTPOWCTBO 0cTaTo4HOro Toka (Y30) € HOMUHaMNBHBIM OCTaTOYHBIM TOKOM He Bonee 30 MA.
Mo aTomy noBogy obpaTUTECh K NPOJPECCMOHANEHOMY 3MEKTPUKY.

15. YCTPOMCTBO He NpeaHasHayYeHo A1 NPOMbILLIEHHOM 06paboTky NULLEBBIX NPOLYKTOB.
16. He norpyxaiTte MOTOpHbIi 610K B BOAY. He MbiTb B MOCYAOMOEYHbIX MaluHax. He
nogsepranTe YCTPOMCTBO U €ro akceccyapbl BO3AENCTBMIO BbICOKMX TeMnepatyp (Bbiwe 60
°C).

17. [epep YNCTKOM N CHATUEM aKCeCCyapoB YCTAHOBUTE PErYNATOP CKOPOCTM B NMONOXEHNE
«0» 1 OTCOEAMHUTE LUHYP NUTaHKS.

18. MNepep akcnnyatauuen ycTpomcTea NpoBepbTe, NPaBUIbHO MW YCTAHOBIEHDI BCE
AeTanu n akceccyapbl:

- NNaHeTapHbIN KyXOHHbI KoMOanH: ybeauTech, YTo Hacaaka NoMHOCTLO BCTaBreHa 1B
PO3ETKY, B MPOTUBHOM Cry4yae 3TO MOXET NOBMWATL Ha pe3ynbTaT NepemMeLlnBaHns.

- MAcopybKa: Hy)XHO akkypaTHO cobpaTb NOMOIbHbIN y3er. HeTouHas cbopka MoxeT
NPUBECTYU K YXYALLEHMIO Ka4eCTBa LUNMAOBaHUS 1 3aTYNIEHNIO HOXa W NIACTUHBI C
OTBEPCTUAMM.

19. Mcnonb3ayinTe TOMbKO OpUrMHanbHbIe akceccyapbl, NocTaBseMble ¢ MACOpPYOKon 1
NnaHeTapHbIM KyXOHHbIM KOMBailHOM.

20. He neperpyxainTte yCTPONCTBO U3NWLLIKAMM MPOAYKTA W HE TOMNKaNTE ero CIMLLKOM
cunbHO. [Ing npoTankuBaHWsa NpogyKTa UCnosb3ymTe TOMNbKO TonKaTtenb. Mcnonb3oBaHne
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APYroro npeameTa MOXET NOBPeAnTb MACOPYOKY.

22. B n3menb4aemMom Msice He JOMKHO ObiTb KOCTEN, XPALLEN, CYXOXKMINIA UIN XKUMOK.
HapexbTe Gonblume YacTu Ha KyCOYKM.

23. He 3akpblBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS B KOPYCE NPy BKITHOYEHHOM YCTPOWCTBE.
24. He namenbyante cyxon mak. lNepes namenbyeHnem mak HeobxoammMo nponapuTh U
3aMO4UTb.

25. He npeBblLwanTe BbICOTY YaLly Ha NPU 3anOfHEHWN NMULLEBLIMUA MHIPESNEHTaMM.

26. XpaHuTe YCTPOMCTBO B HEAOCTYNHOM A5 AeTeil MecTe.

Onucanue npogykTa: MHOTOMYHKLMOHaMbHbI NaHETapHBIA KyXOHHbIA kombanH Ad4221

1. Pbiyar kopmyca 2. Kopnyc auratens

3.Bpbi3rosaLymTHas Kpbllka 4. CmecutenbHas vawa 7,0 1.

5.MepenHss Kpbiluka MSCOpyOKu 6. MnacTukoBbIN TONKaTENb.

7.PyJka HakrnoHa 8.Pyuka perynupoBku ckopocTy

9. BEHUMK Ans auu 10. B3GMBAIOLLMA BEHUMK

11. Kprok ans Tecta 12. KpenexHas ravika

13.Cuta 3,5, 7 Mm 14. kpecTo06pa3HbIN HOX

15. YepsayHas nepegava 16. MpoTuBeHb Ans Mscopy6Ku

17. Mscopybka 18. THe3po Ans Hacaaky MUKCepa C NpYXUHON.

NEPE[ NEPBbIM MCNOJIb3OBAHVEM

1. Tepeq nepBbIM UCMONb30BaHNEM BCE YaCTM YCTPOICTBA HE06X0aMMO TiLaTenbHO ouncTuTh. CM. Pasgen «4ucTka u obenyxmvsanue.
2. MocTaBbTe YCTPONCTBO Ha FOPU3OHTAIBHYIO POBHYIO MOBEPXHOCTD.

3. Hukorga He akcnnyatvpyiiTe ycTponcTBo 6e3 npucmoTpa.

4. He npukacaiiTecb nanbLamu K ABuxyLiMmMcs YacTam. Mpexae Yem oTkpbIBaTh AeXy, AalTe BpaLLaolMMes NPUHAANEXHOCTAM
OCTaHOBUTLCS.

BHUMAHVIE: HE MCMOMNb3YWTE &YHKLMM CMELUMBAHWSA 1 MAYA OIHOBPEMEHHO ! UICMOMNB3YWTE TONBKO OANH 13
HIX.

+ [py 1Cnonb30BaHUN hYHKLMM CMELLMBaHNS NEPEeAHss KpbiLLka (5) JOMKHa HAXOAUTLCS HA CBOEM MECTE.

* [py ucnonb3oBaHUM YHKLMN U3MENBYEHUS fexa (4) C KPBILLKOV NS 3aLLuThl 0T 6pbI3r (3) AoMmKHa ObiTb pacronoxeHa Ha CBOEM
MecTe, YTobbl 3aLLMTUTL KOHEYHOTO NOMB30BATENS OT BPALLEHs rTHe3aa Hacaaku MUKCepa ¢ NpyxmHoi (18).

5. MNepen 3ameHoI akceccyapoB BbIKIIOYNATE NPUOOP W OTKITIOYNTE €0 OT CETH.

CMNOCOB CBOPKU: ®yHkuyns cmecuTens

Mepep c60pKoit kKyXOHHOTO KOMBalHa ybeanTech, YTO LUHYP NUTaHUS OTKIOYEH OT PO3ETKM, @ pyyka perynmpoBKM CKOPOCTM HaXOaUTCS B
nonoxeHun «0».

1. MomecTuTe Yally B MOTOPHbIA GIOK, 3aTeM NOBEPHUTE ee Mo YacoBOW CTPerke, Moka He MOYyBCTBYETE, YTO OHA He MOXET JBUraThCst
Janblue BneBo. Yata 3abrokuposaHa.

2. BbibepuTe nopaxopsiyee npucnocobnexve ans tpebyemoii onepaumm:

- Benunk ans avy (9) ans B3buBaHWs: andHbIX 6enkoB, KPEMOB NS TOpTa, B36UTbLIX CMIMBOK U T. [.

- Babusatens (10) Ans cMeLLMBaHUs Nerkux cMecei: MaitoHesa, Tecta ans 6numHos, 6ucksuta v . [

- Kptok anst Tecta (11) anst 3ameLunBaHmus ryctoro Tecta: xnebHoro, Apoxokesoro v T. [.
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— 3. HanerTe cootseTCTBYHOWYI0 Hacaaky (9unm 10-unn11) HaBonT rHesza kpennerna cmecuTens ¢ npyxuroi (18). Otperymupyite | —
‘nonox(eHme [BYX BbICTYNatoLMX METaNIMYECKNX 3IEMEHTOB TaK, YT0Dbl OHM MOMani BHYTPb BOTHYTbIX MECT HacaaKi CMecUTens ¢ ‘
MoMOLLbI0 NPYXWHBI (18) - cm. PucyHok A. MogHuMuTE Hacaaky BBEPX A0 NOMHOMO CKaTUs NPYXXWUHBI, NOMHOCTbIO MOBEPHMTE MO YaCOBOM
‘CTpeJ‘IKe 1 OTNyCTUTE - CM. PUCyHOK B. . |
4, [MomecTuTe NuLLEBbIE MHTPEANEHTHI B Yallly W HaXMUTE PYUKY HaKMOHa (7) BHU3, 4TOBbI 3aKpbIThb pbivar kopryca (1). ‘

I5. ToaKnioumTe YCTPOICTBO K PO3ETKE 1 MOBEPHNTE YUKy CKOPOCTM (8) 10 HyXHOI ckopocT. CkopocTb 0 03HAYEET, YTO ABUraTENb

‘OCTaHOBJ'IeH, CKOPOCTb 1 03HavaeT CaMyto HU3KYH CKOPOCTb, CKOPOCTb 6 03Ha4aeT MakcMmanbHoe BpaLleHue. P - o3Hauaet I/IMI'IyJ'IbCHbIlfI

7. Haxmwre YKy HakrnoHa (7) BHM3, YToBbl NOAHATH pbiyar kopnyca (1). Ecnv cmellanHas cMech npaBuibHasi, CHUMUTE HAaCaaKy. |

pexum, 3T0 03Ha4aeT MMNYNbCHOE BPaLLEHME LIeCTepeH, koraa pyJka (8) Haxogutcs B nonoxeHun Pulse.

6. Mocre 1Cnonb30BaHWs! BIKITOYUTE YCTPOVCTBO, NOBEPHYB PYUKY CKOPOCTH (8) B nonoxeHue 0, 1 OTKIIOUUTE YCTPOICTBO.

[HT0BbI CHATL HaCaaKy, HEMHOTO MPUNOAHNMKUTE ee, YTOBbI MONHOCTbIO CXaTb MPYXMHY, 3aTeM MOBEPHNTE BCIO HACa/KY C NEBOIA CTOPOHI

‘VI NOTAHUTE €€ BHU3. ‘

‘MO)KET ObITb TSKENON. ‘

| |
|CMOCOB CBOPKU: ®yHKkuus LunuchoBansHoro cTakHka |

‘1. YcTaHoBuMTE eMKOCTb (4) Ha kopnyc BuraTens (2) u 3akpoiiTe pbiyar kopryca (1), Haxas pyJKy HakrnoHa (7). He yctaHaBnuBaiite |

2. Crumure NepeAHIo KPBILLKY (5), YT0BbI YCTaHOBUTL KOCHEMOTTKY. |

8. MNoBepHuTe eMKOCTb (4) NPOTUB YaCOBOI CTPENKM 1 N3BNEKUTE €€ 13 Kopryca fBuraTens (2) obenmm pykamu. MomuuTe, 4TO MUCKa

Kakne-nmbo Hacaakv BHYTPY Aexm (4). 310 HeobXxoaMMO ANs 3aLyuTbl OT NPOBOPAYMBAHIS THE3AA HAcaAKN MUKCepa C npyxuHoi (18).

Mpu ucronb3oBaHUM MACOPYBKY THE3O HACAZKY MUKCEpa C NPYXUHON (18) BpalLaeTcst BHYTPU AEXM.

3. BHyTpy Kamepb! u3menbueHus (17) nomecTute uepasiuHyio nepeaady (15), satem ycTaHosuTe nonepeyHoe nessue uamensuutens (14)

‘I'IpaBI/IJ'leO. 06paTMTe BHUMaHMe Ha T0, YTobbl pacrnonoxuTb €ro NPaBuIbHON CTOPOHOM, Kak NoKkasaHo Ha pucyHke C. 3arem ycTaHOBMT‘e

(2). HeoBxoauMo OTperynMpoBaTh MONoXeHMe LeCTUrPAHHOTO OTBEPCTUR (pUCyHOK D1) B MSCOPYBKE OTHOCHTENbHO LIECTUTPAHHOTD |

nopxoastee cuto (13) u CITABO 3akpyTuTe chukeupytoLLyto raiky (12) B KoHLe.
BHUMAHWE: kpenesxHyto raiiky (12) Heobxogumo 3asuntuth CIIEOYIOLUWM NEPEL c6opkoit Bcero msicopybki Ha kopnyce ABuratens

[ana 8 kopnyce Aguratens (2). |

‘4. YcraHosuTe 6nok MﬂCOpyGKM B NONOXeHne, NoKasaHHOe Ha PUCYHKe D3 (nono»(eHme HaKJ'lOHa), BCTaBbTe €ro BHYTPb Kopnyca ‘

5. YoTaHoBMTe NOTOK ans macopy6km (16) HaBepxy kamepbl Ans u3mensyeHuns (17). \

Asuratena (2) W NOBEPHUTE HaneBo B BEPTUKaNbHOE NONoXeHWe, NokasaHHoe Ha PUCYHKe D4. l‘IepHaﬂ Kpyrnasa KHonka pagom ¢

MsiICOpYOKOI BEPHETCS B BICTYNAOLLEE MONOXEHWE. Tenepb NAOTHO 3aKkpyTUTE PUKCUPYHOLLYHO raiky (12).
6. Anst iemoHTaxa Grioka MACOPYGKM HaXMUTE KpYTITYH0 YEPHYIO KHOMKY, AEMCTBYIOLLYI0 B 06paTHOM nopsiake. |
| |

MCMNOJIb3OBAHWUE: ®yHkums cmecutens |

+ 3ameLLmMBaHe Tshxenoro Tecta (xnebHoe, apoxokesoe U T. [1.)
‘CoGepMTe kptok Ans Tecta (11). MomecTuTe NULLEBbIE MHTPEaNEHTbI B MUCKy. [peanaraeMbiii paLuoH Myku 1 Bogsl: 5: 3. MakcumanbHoe

[konmyecTBo myku: 1500 r. PexomeHayeTcs HayuHaTb 3aMeLumBanne Ha ckopocTu 1 ui 2 B HenpepbiBHOM pexume He Gonee 20 cexyHp,|
‘SaTEM ycTaHoBUTe CkopocTb 3 1 paboTaitTe HenpepbIBHO He Gonee 4 MUHYT 3a pas. |
+ 3amelumBaHme nerkux cMeceil (ManoHes, 6rnHHoe TecTo, Buckeut u T. [l.)

‘nepememmaame [0 JOCTIKEHWS XEeaemMom NNOTHOCTH. MCI‘IOJ‘Ib3yl71Te He Gonee 4 MWHYT HENPEepbIBHO 3a pas. ‘

Cobepute mewwanky (10). MomecTuTe NULLEBbIE MHTPEANEHTBI B MUCKY IO MaKCUMArbHOM BbICOTbI. Bkmtounte ckopocTs 3-4 1

+ BabuBaHue (AnyHble Benku, Kpembl Ans TopTa, B3GuTbIe criveki 1 T. [1.) |

‘Co6epMTe BEHUMK Ans auy, (9). |
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— \Ans B36MBAHS ANYHBIX GETKOB: TIONOXMTE AMUHBIE BEMKiN B MYCKY MakcMyM 110 24-anL. BrriounTe ckopocTs 4-6 v nepemelnnsaitte |~

‘OKOJ'IO 5 MWHYT 0O OQHOPOAHOrO COCTOAHUA. BpeMﬂ nepemMeLLnBaHna 3aBUCUT OT pasmepa AnL. ‘

‘,U,OCTaTOHHO MecTa Ans B3bUTbIX CIUBOK. ‘

| |
‘I/ICHOJ'II:SOBAHI/IE: OyHKUMS WNMOBANBHOTO CTaHKa ‘

‘1. PaspexbTe Bce NpoayKThbl Ha KyCKW (PEKOMEHAYETCS rOBAANHA UMW CBUHIHA Be3 XMIOK, KOCTeN 1 Xupa, NpubnuanTensHoro pasmepa:

2. [MoakntounTe YCTPOICTBO 1 BKIKOYNTE, @ 3aTEM MOBEPHUTE PYUKY perynmnpoBku ckopocTy (8) Ha 4-6 ckopocTeit. ‘

[ins B3OUTBLIX CIMBOK: MONOXUTL HE MeHee 250 M CBEXMX CIIMBOK (MPeBapUTENbHO OXMaXAEHHBIX B XONOAUNbHUKE HE MeHee 8 4acoB).

lMepemelunBaTh Ha CkOPocTH 4-6 NPUMEPHO 5 MUHYT. He npesbiwarite Y2 BbICOTbI YalLK CO CBEXMMM CrIMBKaMM, 4TOBbI 0CTaBanoch

(20 MM x 20 MM x 60 MM), 4TOBbI OHM NErko NoMeLLanuch B TpYOKy Ans uamensyerus (17).

3. 3arpyauTe NpoayKTbI B N10TOK Ans MAcopy6ky (16). Mcnonb3yiiTe st 3TOFO TONMbKO NMACTMKOBbINA TOMKaTerb (6). |

‘4. [Mocne ncnonb30BaHNs BbIKMIOYMTE YCTPOMCTBO W OTKIHOYUTE €ro OT 3EKTPOCETH. ‘

‘;lnﬂ Xenaemon nocyapl. ‘

5. Vicnonb3ayiiTe HenpepbiBHO He bonee 4 MuHYT 3a pas.

6. YCTpOIICTBO OCHALLEHO 3 CUTaMM C OTBEPCTUSIMI AMaMeTPOM 3 MM, 5 MM 1 7 MM, BbiGepuTe NOAXOAALLYIO NNACTUHY C OTBEPCTUAMM

- Cuto 3 MM - Menkue A4eitkv 4nsi u3MernbYeHnst 4O AOCTATOMHO KOMMAKTHO! OHOPOAHOM KOHCUCTEHLMW. VinearnbHo noaxoaut Ana |

‘Ha"MHKVI n nawreta. ‘

- Cuto 7 MM - TONCTast ceTka /151 M3MeNbYeHUs MSica C YETKO Bblpa)KeHHOVI CprKTypOI;I. Cuteuko npeAHa3Ha4yeHo anda npon3BoAcTea ‘

- CeTyathbiil UnbTp 5 MM - CpeHUin pasmep sHeek Ans U3MENbYEHUs Msica s KOTIeT, KOTNET, KOTNeT, hpukagenek 1 HaumHoK Ans

nenbmeHel, 6rMHOB 1 neneLuex. MCI‘IOJ‘Ib3y5| 9TO CUTEYKO, Bbl TaKkKe MOXeTe U3MeNbYaTb OBOLLK, TBep,D,bIIZ Cblp 1 Aaxe opexu.

[konbac 1 notpoxos. |

\ |
‘YCTPOPICTBO 3ALWTBI OT NEPETPEBA ‘

YCTpONCTBO aBTOMATUYECKM BbIKMOUUTCS Yepe3 15 MiUHYT HenpepbIBHOW paboThl AN 3aLuMThl ABUraTens oT neperpesa. MNepeq
\cnenyrou.\wvl 1CNOMb30BaHNEM YCTPONCTBO HEODXOANMO OTKIKOUNTL M iaTb €My OCTbITb. Mocne oxnaxaeHns ycTpoicTeo bynet |
|paGotatb HopManbHo. |

\ \
‘LJI/ICTKA N TEXHWYECKOE OBCITYKMBAHUE |

1. Mepep uncTKOM yCTpOICTBa YOEAUTECH, YTO LUHYP NUTaHWS OTKIKOYEH OT PO3ETKMA, @ PyUka PErynupoBKiA CKOPOCTM HAXOAMTCS B
‘I‘IOJ‘IO)KeHI/IVI «O». lMepep, 04MCTKOM AaiiTe YCTPOCTBY OCTbITh. \
2. CHumuTe BCe akceccyapbl ¢ kopryca Asuratens (2). He unctute akceccyapbl, KOraa OHU YCTAHOBEHbI Ha MPUBOAE MaLUMHbI. |

‘3. He ncnonbayitTe arpeccuBHble MOIOLLME CPELCTBA /MR OUUCTKM KopMyca ABuratens (2), Tak kak OHU MOTyT yAanuTb MH(bOpMaL[MOHHbIF

‘MaLLIVIHaX, BbI3bIBAOT MOYEPHEHME MeTannnyeckux getanen. BeiMoiite MeTannuyeckie getanu BPY4HYI0, 1Cnonb3ys TpaguumuoHHoe ‘

rpadpmyeckie CUMBONbI, Takve Kak: LUKarna, 3Haku, 3Haku 6esonacHocTn n T. [l.

4. He MoiftTe MeTanmmyecki1e feTanu B NOCYAOMOEYHbIX MalLMHaX. ArpecCUBHbIE YUCTSILLME CPEACTBA, UCTIONb3yeMblE B nocynomoeqnblx

[cPeacTBo ANsi MbITbS MOCYAbI. VICTIONb3yiATe MAMKYHO KUCTE. \
‘5. MPOTPUTE BHELLHWE YaCTW KyXOHHbBIM MONOTEHLIEM UITW MSITKO TKaHbHO. |
6. He ncnonbayitte abpasneHble MaTepuanbl NS O4UCTKU YCTPOICTBA.
‘7. He norpyxalite kopryc Asuratens () B BOAY Uiy Jpyrue XuakocTu.

[TEXHUYECKUE JAHHBIE |

‘GJ'IEKTPOFIVITaHVIeZ 220-240 B ~ 50/60 'y |
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MouwHocTb: 1200 Bt

MakcumanbHas mowHocTe: 2200 BT

Yalua 13 HepxaBetoLLen ctanu 7 nuTpoB

MakcumanbHoe Bpems paboTbl 3@ OANH LMKIT: 15 MUHYT.
MuHumanbHoe Bpems 0TAbIXa MeXAY Lmknamu: He MeHee 10 MUHYT.

3abotscb 06 okpyxatoLLeil cpeae.. YnakoBky 13 kapToHa nepepaiite,noxanyicta, Ha makynatypy. Monvatunerosble melukm (PE)

BblkMAaTb B pe3epsyap ANs NnacTMacchl. V13HoLeHHoe yCTPOCTBO HaJo NepeaaThb B COOTBETCTBYIOLLYIO TOUKY XpaHEHWs, Tak kak

HaXOAALLMECSB YCTPONCTBEONACHBIE COCTABISHOLLIME MOTYT IBNSATLCS YTPO30I AN OKPYXKaloLLien Cpefbl. dNeKTpuieckoe

YCTPOIICTBO HAAO NepesaTh Takim 06pa3om, 4Tobbl OrpaHniUTL ero MoBTOpHOe yroTpebneHue 1 ucnonbosanme. Ecnv B

YCTpOIiCTBE HaxoAsTCs 6aTapeu, X Hafio BbITAHYTL U NepeaaThb B TOUKY XpaHEeHIst OTAENbHO. YCTPOMCTBO He BbIkAaTb B
I 1, 3cpByap A9 KOMMYHambHbIX OTXOAOB!

SVENSKA

SAKERHETSFORHALLANDEN. VIKTIGA INSTRUKTIONER FOR
ANVANDNINGSSAKERHET

Vanligen I&s noggrant och HALL FOR FRAMTIDIGA REFERENS
Garantivillkoren ar annorlunda om enheten anvands for kommersiella andamal.
1. L&s produkten noga innan du anvander produkten och folj alltid foljande instruktioner.
Tillverkaren ansvarar inte for eventuella skador pa grund av missbruk.
2. Produkten far endast anvandas inomhus. Anvand inte produkten for nagot &ndamal som
inte ar kompatibelt med dess applikation.
3. Enhetens spanning ar 220-240V, ~ 50/60Hz. Av sakerhetsskal ar det inte [ampligt att
ansluta flera enheter till ett eluttag.
4. Var forsiktig nar du anvander barn. Lat inte barnen leka med produkten. Lat inte barn
eller personer som inte kanner till enheten anvanda den utan dvervakning.
5. VARNING: Denna enhet far anvandas av barn éver 8 ar och personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental fdrmaga, eller personer utan erfarenhet eller kunskap om
enheten, endast under dverinseende av en person som ar ansvarig for deras sakerhet, eller
om de instruerades om saker anvandning av enheten och ar medvetna om de faror som ar
forknippade med dess anvandning. Barn ska inte leka med enheten. Rengdring och
underhall av enheten bor inte utforas av barn, om de inte ar dver 8 ar och dessa aktiviteter
utfors under dvervakning.
6. Nar du har anvant produkten ska du alltid komma ihag att forsiktigt ta ut kontakten ur
eluttaget som haller uttaget med handen. Dra aldrig i strdmkabeln !!!
7. Ldmna aldrig produkten ansluten till stromkallan utan dvervakning. Aven om
anvandningen avbryts en kort stund, stang av den fran natverket, koppla ur strdommen.
8. Lagg aldrig stromkabeln, kontakten eller hela enheten i vattnet. Utsétt aldrig produkten
for atmosfariska forhallanden som direkt solljus eller regn, etc. Anvand aldrig produkten i
fuktiga forhallanden.
9. Kontrollera stromkabelns tillstand regelbundet. Om stromkabeln &r skadad ska produkten
vandas till en professionell serviceplats for att bytas ut for att undvika farliga situationer.
10. Anvand aldrig produkten med en skadad stromkabel eller om den tappades eller
skadades pa annat satt eller om den inte fungerar korrekt. Forsok inte reparera den
defekterade produkten sjalv eftersom det kan leda till elektriska stotar. Vand alltid den

skadade enheten till en professionell service for att reparera den. Alla reparationer kan
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endast utféras av auktoriserade servicepersonal. Den felaktiga reparationen kan orsaka
farliga situationer for anvandaren.

11. Satt aldrig produkten pa eller nara de varma eller varma ytorna eller koksapparaterna,
till exempel elektrisk ugn eller gasbrannare.

12. Anvand aldrig produkten néra brannbara amnen.

13. Lat inte sladden hanga Gver raknarkanten eller vidrora heta ytor.

14. For att ge ytterligare skydd rekommenderas det att installera jordfelsbrytare (RCD) i
effektkretsen, med en markstrom pa hogst 30 mA. Kontakta en professionell elektriker i
denna fraga.

15. Enheten &r inte avsedd for industriell livsmedelsbearbetning.

16. Sank inte ner motorenheten i vatten. Tvatta inte i diskmaskiner. Utsatt inte enheten och
dess tillbehdr for hoga temperaturer (6ver 60 ° C).

17. Innan du reng6r och tar bort tillbehdr stéller du hastighetskontrollen i lage “0” och drar ur
stromkabeln.

18. Kontrollera innan du anvander enheten om alla delar och tillbehor ar korrekt monterade:
- planetmatberedare: se till att tillbehdret ar helt isatt i uttaget, annars kan ditt
blandningsresultat paverkas.

- kéttkvarn: malningsenheten maste monteras noggrant. Felaktig montering kan orsaka
dalig slipning och kniv- och halplattform.

19. Anvand endast originaltillbehdr som medféljer kéttkvarnen och planetmatberedaren.
20. Overbelasta inte enheten med 6verflodig produkt eller skjut in produkten for hart.
Anvand bara paskjutaren for att skjuta in produkten. Anvandning av andra féremal kan
skada kottkvarnen.

22. Kottet som ska malas ska vara fritt fran ben, flis, senor eller vener. Skér de storre
delarna i bitar.

23. Tack inte 6ver ventilationshalen i huset medan enheten ar pa.

24. Slipa inte torr vallmofrd. Vallmofroet maste angas och blétlaggas innan det malas.

25. Overskrid inte % skalen hdg nar den fylls med. livsmedelsingredienser.

26. Forvara enheten utom rackhall for barn.

Produktbeskrivning: Multifunktions Planetary Food Processor Ad4221

1. Husarm 2. Motorhus
3.Anti-stankskydd 4 Blandningsskal 7,0 liter
5.Framre omslag av kottkvarn 6.Plastpusher

7. Lutningsratt 8. Hastighetsreglage

9. Aggvisp 10. Blanda visp

11. Degkrok 12.Fastmutter

13. Séager 3,5, 7 mm 14. Frasning av tvarblad

15. Maskredskap 16. Krossbricka

17. Malningskammare 18. Mixerens faste med. fjader
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—|INNAN FORSTAANVANDNING — — — — — — — — — — — — — — — — — — |—
‘1. Alla delar av enheten ska rengdras noggrant innan de anvands forsta gangen. Se avsnittet "Rengéring och underhall”. ‘
2. Stéll enheten pa en horisontell och plan yta.
‘3. Anvand aldrig enheten utan Gvervakning. |
4. Rér inte rorliga delar med fingrarna. Lat de roterande tillbehdren stanna innan skalen Gppnas. ‘
[VARNING: ANVAND INTE BLANDNINGS- OCH MALNINGSFUNKTIONER SAMTIDIGT !! ANVAND ENDAST EN AV DEM. |

‘- Nar du anvander blandningsfunktionen ska frontluckan (5) vara placerad pa plats. ‘

5. Sténg av enheten och koppla fran stromférsérjningen innan du byter tillbehér. \

| |
‘MONTERINGSSATT: Blandarfunktion |

‘Innan du monterar matberedaren, se till att natsladden &r urkopplad fran eluttaget och att hastighetsreglaget &r i lage "0".

‘Z.Vélj korrekt anslutning till erforderlig drift: ‘

+ Vid anvandning av malningsfunktion ska skalen (4) med sténkskydd (3) placeras pa sin plats for att skydda slutanvéndaren mot att

rotera blandarens faste med fjader (18).

1. Placera skalen i motorenheten och vrid den medurs tills du kénner att den inte kan rora sig langre till vanster. Skalen &r blockerad.

3 Aggvisp (9) for vispning: &ggvitor, tartkramer, vispad gradde etc. |

r Blanda visparen (10) fér att blanda ljusa blandningar: majonnas, pannkakssmdr, sockerkaka etc. ‘

komma in i konkava platser i blandarens fastbo med fiader (18) - titta pa bild A. Skjut redskapet uppat tills fiadern ar helt komprimerad, |

- Degkrok (11) for knadning av tung deg: bréddeg, jastdeg etc.

3. Sétt ratt faste (9 eller 10 eller 11) pa bulten pa blandarens fastbo med fiader (18). Justera laget for tva utskjutande metallelement for at\l

|vrid helt medurs och slapp - se bild B . |

‘4. L&gg livsmedelsingredienser i skalen och tryck ned lutningsratten (7) for att stinga husarmen (1). |

(8) halls i pulslaget. \

5. Anslut enheten och vrid hastighetsknappen (8) fér dnskad hastighet. Hastigheten 0 betyder att motorn har stannat, hastigheten 1

betyder den lagsta hastigheten, hastigheten 6 betyder maximal rotation. P - betyder pulslége, det betyder pulsrotation av vaxlar nar vredxl;t

. Stéing av enheten efter anvéndning genom att vrida hastighetsknappen (8) till lage 0 och koppla frén enheten. |
‘7. Tryck lutningsratten (7) nedat for att lyfta husarmen (1). Om blandningen ar korrekt, ta bort tillbehdret. For att ta bort tillbehoret, Iyft upq

‘8. Vrrid skalen (4) moturs och ta bort den fran motorhuset (2) genom att halla med bada handerna. Kom ihag att skalen kan vara tung. |
| |
\MONTERINGSSATT: Kvarnfunktion |

‘1. Placera skalen (4) pa Tmotorhuset (2) och stdng husarmen (1) genom att trycka pa lutningsratten (7). Montera inte nagra tilloehor inuti‘

2. Ta bort frontluckan (5) for att stalla in kvarnen. ‘

det lite for att komprimera fjadern helt, vrid sedan hela tillbehdret till vanster och dra ner det.

skalen (4). Det ar nodvandigt att skydda dig mot att rotera blandarens fastbo med fijader (18). Det ar normalt att blandarens féste med

fiader (18) roterar inuti skalen nar du anvander kottkvarnen.

3. Inuti malningskammaren (17) placera snéckvéxeln (15), placera dérefter korfoladet (14) rétt. Var uppmérksam pa att placera den pa réft
‘sida, samma som visas pa bild C. Placera sedan rétt sil (13) och skruva fast lasmuttern (12) i slutet. |
ANMARKNING: fastmuttern (12) maste skruvas LATT FOR att montera hela malningsenheten till motorhuset (2). Det &r nddvéndigt att

justera positionen for det sexkantiga halet (bild D1) i malningsenheten till den sexkantiga axeln i motorhuset (2). |
l4. Placera kéttkvamenheten i det lage som visas pa bild D3 (lutningslége), skjut den inuti motorhuset (2) och svéang vanster till det \
|vertikala lage som visas pa bild D4. Den svarta runda knappen néra kéttkvarnens enhet kommer tillbaka till utskjutande lage. Skruva fast|

‘féstmuttern (12) ordentligt nu. |
- N J— J— J— J— J— N J— J— J— J— 83, N J— J— J— J— J— N J— J— J— J— J—
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5. Montera kottfacket (16) pa toppen avmalningskammaren (t7). — — — — — — — — — — — — |—
‘6. For att demontera kéttkvarnens enhet, tryck pa den svarta runda knappen i motsatt ordning. ‘

‘ANVANDNING: Blandarfunktion |
' Knada tung deg (broddeg, jastdeg, etc.) |
[Montera degkroken (11). L&gg matingredienser i skalen. Rekommenderat mj6l- och vattenransoner &r: 5: 3. Maximal mjélméangd: 1500 g|

‘Det rekommenderas att borja knada med hastighet 1 eller 2 under hogst 20 sekunder i kontinuerlig drift. Stall sedan in hastigheten 3 och‘

Montera blandningsvisparen (10). Satt matingredienserna i skalen till max % hog skalen. Sla pa hastighet 3-4 och blanda sa lange du |

kor inte langre &n 4 minuter kontinuerligt at gangen.

+ Blanda Iatta blandningar (majonnas, pannkakssmdr, sockerkaka etc.)

Ibehdver for att uppna nskad densitet. Anvénd inte mer &n 4 minuter kontinuerligt at gangen. |

* Vispning (aggvitor, tartkramer, vispad gradde, etc.) |

‘Blandningstiden beror pa storleken pa aggen. |

Sétt ihop aggvispen (9).
For vispning av aggvitor: Lagg aggvitorna i skalen till max 24 &gg. Sla pa hastigheten 4-6 och blanda, ca 5 minuter tills den &r stel.

[Fér vispad grédde: lagg minst 250 ml farsk gradde (tidigare kyld i kylskap i minst 8 timmar) .. Blanda det med hastighet 4 till 6 i cirka 5 |

‘minuter. Overskrid inte méngden ¥ hég i skalen med farsk gradde for att halla tillrackligt med utrymme fér vispad gradde. |

‘ANVANDNING: Kvarnfunktion |
1. Skér alla livsmedel i bitar (senfria, benfria och fettfria nétkott eller flask rekommenderas, ungefar storlek: (20 mm x 20 mm x 60 mm,) s&
|att de l&tt passar in i kéttfarsroret (17). |

‘2. Anslut enheten och sla pa och vrid sedan hastighetsreglaget (8) till 4-6 hastigheter. ‘

5. Anvand inte mer &n 4 minuter kontinuerligt &t gangen. \

3. Mata ner maten i kéttfacket (16). Anvénd endast plastdrivaren (6).

4. Stang av enheten efter anvandning och dra ut den fran stromforsorjningen.

6. Enheten &r utrustad i 3 siktar med hal diameter 3 mm, 5 mm och 7 mm, valde 1&mplig hélplatta till 6nskad matrétt. |

- 3 mm sikt - fint nat for slipning till en ganska kompakt, enhetlig konsistens. Perfekt for fyllning och paté. |

-7 mmsil - tjockt nat for malning av kott med en distinkt struktur. Silen ar avsedd fér tillverkning av korv och flaskor. \

\ \
OVERHETSSKYDD ENHET |

Enheten stangs av automatiskt efter 15 minuters kontinuerlig drift fr att skydda motorn mot dverhettning. Det &r nddvandigt att koppla
‘bort enheten och lata den svalna innan nasta anvandning. Nar enheten svalnar fungerar den normalt. |
\ \

STADNING OCH UNDERHALL |

‘1. Innan du rengdr enheten, se ill att natsladden ar urkopplad fran eluttaget och att hastighetsreglaget &r i lage "0". Lat enheten svalna |

- 5 mm sil - medium mesh fér malning av kétt till kéttfars, hamburgare, kéttbullar och fyliningar for dumplings, pannkakor och tortillor.

Genom att anvanda denna sil kan du ocksa mala gronsaker, hard ost och till och med. nétter.

innan rengdring.

13.Anvand inte aggressiva rengdringsmedel for att rengéra motorhuset (2), eftersom det kan ta bort de informativa grafiska symbolerna \

2. Demontera alla tillbehdr fran motorhuset (2). Rengdr inte tillbehdren nar de &r monterade p& maskinens drivenhet.

jsom: skala, skyltar, sakerhetsmarken etc. |

‘4. Tvatta inte metalldelarna i diskmaskiner. Aggressiva rengdringsmedel som anvands i diskmaskiner gor att metalldelarna blir svarta. |
- N J— J— J— J— J— N J— J— J— J— 84 N J— J— J— J— J— N J— J— J— J— J—
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— [Handtvétt metaiidelarna med traditioneftdiskmedet-Anvénd enmjukborster: — — — — — — — — — —
‘5. Torka av de yttre delarna med kékshandduk eller mjuk trasa.

|
|
6. Anvand inte slipande material for att rengdra enheten. |
|
[TEKNISK DATA |
|
|
|
|

7. Sank inte ned motorhuset () i vatten eller andra vétskor.

‘Strémférsérjning: 220-240V ~ 50/60Hz
Effekt: 1200W
‘Max effekt: 2200W
Rosti skal 7 lter
[Max driftstid i en cykel: 15 minuter.
‘Minsta vilotid mellan cyklerna: minst 10 minuter ‘
Vi skéter om miljon. Overlamna férpackningar i kartong till pappersavfall. Polyetylensackar (PE) slangs i avfallsbehallare for plast. Man
‘ E bor Iamna en gammal apparat till en riktig atervinningscentral, eftersom farliga komponenter i apparaten kan orsaka fara till miljén. En

‘ elektrisk apparat bor lamnas for att minska férnyad anvéandning av denna. Om apparaten innehaller batterier, bér man ta bort dem och

\ _m_
' BEZPECNOSTNE PODMIENKY. DOLEZITE POKYNY K BEZPECNOSTI POUZIVANIA

| PROSIM CITAJTE POZORNE A USCHOVAJTE SI BUDUCE REFERENCIE \
Pokial sa zariadenie pouziva na komercné ucely, zaruéné podmienky su odlisné. \
‘1. Pred pouZitim vyrobku si prosim pozorne pre€itajte a dodrzujte nasledujice pokyny. |
V/yrobca nezodpoveda za ziadne Skody spdsobené nespravnym pouZzitim.
2, Viyrobok je uréeny len na pouZitie v interiéri. NepouZivajte vyrobok na ziadny ucel, ktory |
nie je kompatibilny s jeho aplikaciou. \
3. Napétie zariadenia je 220-240 V, ~ 50/60 Hz. Z bezpec€nostnych dévodov nie je vhodné |
‘pripojit’ viac zariadeni k jednej elektrickej zasuvke. |
|
|
\
\
|

lamna dem separat till atervinningscentraler. ‘

4. Pri pouzivani okolo deti budte opatrni. Nenechajte deti hrat sa s vyrobkom. Nedovolte,
‘aby ho pouZivali deti alebo udia, ktori zariadenie nepoznaju, bez dozoru.

5. UPOZORNENIE: Tento pristroj mdZu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo osoby bez
‘skUsenosti alebo znalosti zariadenia, iba pod dohfadom osoby zodpovednej za ich
bezpecnost, alebo ak boli pouceni o bezpeCnom pouzivani zariadenia a su si vedomi
‘nebezpeéenstiev spojenych s jeho prevadzkou. Deti by sa so zariadenim nemali hrat.
Cistenie a udrzbu zariadenia by nemali vykonavat deti, pokial nie st starsie ako 8 rokov a |
tieto Cinnosti vykonavaju pod dohfadom. \
‘6. Ked vyrobok pouZzijete, vzdy jemne vytiahnite zastréku zo zasuvky a drzte ju rukou. Nide
netahajte za napéjaci kabel !!!

7. Nikdy nenechavajte vyrobok pripojeny k zdroju napajania bez dozoru. Aj ked sa |
pouzivanie na kratky Cas prerusi, vypnite ho zo siete a odpojte napajanie. |
8. Nikdy neponarajte napajaci kabel, zastrCku alebo celé zariadenie do vody. Nikdy \
‘nevystavujte vyrobok atmosférickym podmienkam, ako je priame slne¢né svetlo alebo dééq’,
atd. Nikdy nepouzivajte vyrobok vo vihkych podmienkach.



9. Pravidelne kontrolujte stav napajacieho kabla. Ak je napajaci kabel poskodeny, vyrobok
by mal byt obrateny na profesionalne servisné miesto, kde bude vymeneny, aby sa predislo
nebezpecnym situaciam.

10. Nikdy nepouZivajte vyrobok s poSkodenym napajacim kablom alebo ak vam spadol
alebo je poSkodeny inym spdsobom alebo ak nefunguje spravne. NepokusSajte sa opravit
poskodeny vyrobok sami, pretoze to méze viest k urazu elektrickym prudom. PoSkodené
zariadenie vZdy za ucelom opravy opravte na profesionalnom servisnom mieste. VSetky
opravy mézu vykonavat iba autorizovani servisni pracovnici. Oprava, ktora bola vykonana
nespravne, méze pouzivatelovi sposobit nebezpecné situacie.

11. Nikdy nedavajte vyrobok na hortce alebo teplé povrchy alebo do ich blizkosti alebo
blizko kuchynskych spotrebicov, ako je elektricka rara alebo plynovy horak.

12. Nikdy nepouzivajte vyrobok v blizkosti horfavych materialov.

13. Nenechajte kabel visiet cez okraj pultu alebo sa dotykat horucich povrchov.

14. Aby sa poskytla dodato¢na ochrana, odporuca sa nainstalovat vykonovy obvod (RCD)
do vykonového obvodu s menovitym zvySkovym prudom maximalne 30 mA. V tejto
zaleZitosti sa obréatte na profesionalneho elektrikara.

15. Zariadenie nie je urené na priemyselné spracovanie potravin.

16. Neponarajte motorovu jednotku do vody. Neumyvajte v umyvackéch riadu. Nevystavujte
zariadenie a jeho prislusenstvo vysokym teplotdm (nad 60 ° C).

17. Pred Cistenim a vyberanim prisluSenstva nastavte regulator rychlosti do polohy ,0* a
odpojte napajaci kabel.

18. Pred pouzitim zariadenia skontrolujte, Ci su vSetky diely a prisluSenstvo spravne
namontované:

- planetarny kuchynsky robot: zaistite, aby bol néstavec uplne zasunuty do zasuvky, inak by
mohol byt ovplyvneny vysledok mieSania.

- mlyn¢ek na maso: mleciu zostavu je potrebné starostlivo zmontovat. Nepresna montaz
moze spdsobit zly vykon pri bruseni a otupenie dosky noza a diery.

19. PouZivajte iba originalne prisluSenstvo dodavané s mlynéekom na maso a planétovym
kuchynskym robotom.

20. Nepretazujte zariadenie prebytocnym vyrobkom ani ho prili§ nezastvajte. Na zasuvanie
produktu pouZivajte iba postvac. Mlynéek na maso moze poskodit iny predmet.

22. Mleté maso by malo byt bez kosti, chipkov, $liach alebo Zil. Vacsie ¢asti nakréjajte na
kusky.

23. Nezakryvajte vetracie otvory v kryte, ked je zariadenie zapnuté.

24. Suchy mak nerozdrvte. Mak je potrebné pred mletim sparit a namocit.

25. Pri pIneni prisadami potravin nepresahujte % misky.

26. Zariadenie skladujte mimo dosahu deti.

Popis produktu: Multifunkény planetarny kuchynsky robot Ad4221
1. Rameno krytu 2. Kryt motora

3. Kryt proti striekajlcej vode 4. MieSacia misa 7,0 litra
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5. Predny kryt mlynéeka 6. Plastovy postvaé

7. Ovladac naklonenia 8. Ovladac rychlosti

9. Vaje€na metla 10. MieSaci fahac

11. Hacik na cesto 12. Upeviiovacia matica

13.Sita 3,5, 7 mm 14. Mlynska krizova Cepel

15. Worm gear 16. Mleci plech

17. Mlecia komora 18. Hniezdo na pripevnenie mixéra s pruzinou
PRED PRVYM POUZITIM

1. Vetky Gasti zariadenia je potrebné pred prvym pouzitim dokladne vyistit. Pozrite si dast: ,Cistenie a tidrzba".
2. Postavte zariadenie na vodorovny a rovny povrch.
3. Nikdy nepouzivajte zariadenie bez dozoru.

4. Nedotykajte sa pohyblivych Casti prstami. Pred otvorenim misky nechajte rotujuce prislusenstvo zastavit.

UPOZORNENIE: NEPOUZIVAJTE ZARIADENIE NA ZMIESANIE A MINCOVANIE V rovnakom &ase !! POUZIVAJTE IBA JEDEN Z NICH

+ Pri pouziti funkcie mie$ania by mal byt predny kryt (5) umiestneny na svojom mieste.
+ Pri pouziti funkcie mletia by mala byt miska (4) s krytom proti rozstreku (3) umiestnena na svojom mieste, aby koncovy pouzivatel
chranil pred otaéanim pripeviiovacieho hniezda mixéra s pruzinou (18).

5. Pred vymenou prisluSenstva vypnite zariadenie a odpojte ho od napajania.

MONTAZNY spdsob: funkcia mixéra

Pred zostavenim kuchynského robota sa uistite, Ze je napéjaci kabel vytiahnuty z elekirickej zasuvky a Ze ovladac otacok je v polohe ,0".
1. Umiestnite misku do motorovej jednotky a potom ju otaajte v smere hodinovych ruciciek, kym nepocitite, ze sa neméZze pohybovat
dalej dolava. Misa je zablokovana.

2. Vyberte spravne pripojenie k pozadovanej operacii:

- Vajeéna Slahacka (9) na Srahanie: vajecné bielky, tortové krémy, Sfahacka atd.

- Mixér (10) na mieSanie lahkych zmesi: majonézy, cesta na palacinky, piskét a pod.

- Hak na cesto (11) na miesenie tazkého cesta: chlebové cesto, kysnuté cesto atd'.

3. Nasadte spravny nastavec (9 alebo 10 alebo 11) na ¢ap upeviiovacieho hniezda mixéra s pruzinou (18). Upravte polohu dvoch
vy¢nievajlcich kovovych prvkov tak, aby sa dostali do konkavnych miest upeviovacieho hniezda mixéra s pruzinou (18) - pozrite sa na
obrazok A. Zatlaéte nastavec nahor, az kym sa pruZina Uplne nestlaci, tplne otocte v smere hodinovych ruéiciek a uvornite - pozrite sa na
obrazok B .

4. Do misky vloZte potravinové prisady a stlacenim vyklopného gombika (7) nadol zatvorte rameno krytu (1).

5. Pripojte zariadenie a otacajte regulatorom rychlosti (8) na pozadovanu rychlost. Rychlost 0 znamena zastaveny motor, rychlost 1
znamena najnizsiu rychlost, rychlost 6 znamena maximalnu rotaciu. P - znamena pulzny rezim, znamena to pulzné otacanie prevodovych
stupfiov, ked je gombik (8) drzany v pulznej polohe.

6. Po pouziti zariadenie vypnite otaanim gombika rychlosti (8) do polohy 0 a zariadenie odpojte.

7. Stlagenim gombika sklonu (7) nadol zdvihnite rameno krytu (1). Ak je namieSana zmes spravna, odstrarite nastavec. Ak chcete
nastavec odobrat, trochu ho nadvihnite, aby sa pruzina Uplne stlacila, potom otocte cely nastavec na favi stranu a potiahnite ho.

8. OtoCte misku (4) proti smeru hodinovych ruciciek a drzte ju oboma rukami a vyberte ju z telesa motora (2). Pamétajte si, ze misa moze

byt tazka.
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IMONTAZNY sposob: funkcia mynéeka T
[1. Umiestnite misku (4) na kryt motora (2) a zatvorte rameno puzdra (1) stlagenim gombika naklonenia (7). Vo vnutri misky (4) nemontujte
‘Ziadne nadstavce. Je potrebné, aby ste boli chraneni proti otd¢aniu upeviovacieho hniezda mixéra pruzinou (18). Pri pouziti mlynéeka je‘
normalne, Ze sa upeviiovacie hniezdo mixéra s pruzinou (18) otaca vo vnatri misky.

‘2. Zlozte predny kryt (5), aby ste nastavili mlynéek. |
‘3. Do komory na mletie (17) umiestnite zavitovkovy prevod (15), potom spravne umiestnite ndz na mletie (14). Davajte pozor, aby ste ho ‘
[umiestnili spravnou stranou, ako je to znazormené na obrazku C. Potom umiestnite spravne sito (13) a NA konci ZASMETNITE |
‘upevﬁovaciu maticu (12). ‘
UPOZORNENIE: Upeviovaciu maticu (12) je potrebné MNOHO priskrutkovat PRED montazou celej mlecej jednotky na kryt motora (2).
‘Je potrebné nastavit polohu Sesthranného otvoru (obrazok D1) v mlecej jednotke na Sesthranny hriadel v kryte motora (2). |
‘4. Umiestnite jednotku mlynceka do polohy zobrazenej na obrazku D3 (poloha sklonu), zatladte ju do krytu motora (2) a otocte dolava do‘
lzvislej polohy znazornenej na obrazku D4. Cierne okrihle tlagidlo v blizkosti jednotky mlynéeka sa vrati do vyénievajticej polohy. Teraz |
‘pevne priskrutkujte upeviiovaciu maticu (12). ‘
5. Namontujte mleci plech (16) na hornd €ast komory na mletie (17).

6. Ak chcete demontovat jednotku mlynceka, stlacte Cierne okrahle tlacidlo v opanom poradi.

\ \
[POUZITIE: Funkcia mixéra |

+ Miesenie tazkého cesta (chlebové cesto, kysnuté cesto atd) ‘

Zostavte hacik na cesto (11). Do misky vioZte potravinové prisady. Odpori¢ana davka maky a vody je: 5: 3. Maximalne mnozstvo muky:
‘1500 g. Odporuca sa zacat miesenie pri rychlosti 1 alebo 2 nie dlhSie ako 20 sekund v nepretrZitej prevadzke. Potom nastavte rychlost 3‘
‘a pracujte nie dihSie ako 4 minuty nepretrzite naraz. |
|* Miesanie fahkych zmesi (majonéza, palacinkové cesto, piskota atd.) |
‘Zostavte mixér (10). Do misky vloZte potravinové prisady, maximalne do % vySky misky. Zapnite rychlost 3-4 a mieSajte tak diho, kym sa‘
nedosiahne poZadované hustota. NepouZivajte dihSie ako 4 minuty nepretrzite naraz.

‘- Sfahanie (vajecné bielky, tortové krémy, Sfahacka atd'.) |
Zostavte §fahacku (9). |
INa $lahanie vajecnych bielkov: Do nadoby dajte vajecné bielky, aby ziskalo maximélne 24 vajec. Zapnite rychlost 4-6 a mieSajte asi 5 |
‘minut, kym nie je tuhy. Cas mie$ania zavisi od velkosti vajec. ‘
Na $lahacku: dajte najmenej 250 ml Cerstvej smotany (predtym vychladenej v chladnicke aspor 8 hodin) .. MieSajte ju pri rychlosti 4 az 6

asi 5 minat. NeprekraCujte mnozstvo % vysky misky naliatej Cerstvej smotany, aby ste mali dostatok miesta na $lahacku.

| |
[POUZITIE: Funkcia brisky |
‘1. VSetky potraviny nakréjajte na kusky (odporic¢a sa bez§vové, vykostené a beztukové hovadzie alebo bravéové maso, priblizna veI’kosti:
(20 mm x 20 mm x 60 mm,), aby sa l'ahko zmestili do drviacej trubice (17).

‘2. Pripojte zariadenie a zapnite a potom oto¢te gombik ovladania rychlosti (8) na 4-6 rychlosti. |
‘3. VloZte jedlo do misky na mletie (16). PouZivajte na to iba plastovy posuvac (6). |
4. Po pouZiti zariadenie vypnite a odpojte od zdroja napéjania. |
‘5. NepouZivajte dlhSie ako 4 minlty nepretrzite naraz. |
6. Zariadenie je vybavené 3 sitami s otvormi s priemerom 3 mm, 5 mm a 7 mm, podla vybranej dierovej dosky k pozadovanej miske.

- 3 mm sito - jemna sietovina na mletie na pomerne kompaktnu a jednotnt konzistenciu. Idealne na pinenie a pastéty.

- 5 mm sitko - stredné sietka na mletie masa na mleté lrezne, hamburgery, fasirky a pinky do knedli, palaciniek a tortil. Pouzitim tohto |
|sitka mOZete tiez zomliet zeleninu, tvrdy syr a dokonca aj orechy. |
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L 7 mm sitko - hruba sietovina na mletie masa s vjraznou &truktirou. Sitko je uréené na vyrobu parkov a drobov.
| |
‘ZARIADENIE NA OCHRANU PRED TEPLOM ‘
Zariadenie sa automaticky vypne po 15 minutach nepretrzitej prevadzky, aby bol motor chraneny pred prehriatim. Pred dal§im pouzitim

zariadenie vypnite a nechajte vychladnit. Po vychladnuti bude zariadenie fungovat normaine.

| |

ICISTENIE A UDRZBA |
. Pred ¢istenim zariadenia skontrolujte, ¢i je napajaci kabel odpojeny od sietovej zasuvky a Ci je ovladac rychlosti v polohe 0. Pre

‘1Pd“'t’ iadenia skontrolujte, €i j djaci kabel odpojeny od sietovej zasuvky a ¢i je ovladac rychlosti v polohe ,0“. Pred ‘

‘éistenim nechaijte zariadenie vychladnut. |

2. Demontujte vSetko prisluSenstvo z krytu motora (2). Neistite prisluSenstvo, pokial je namontované na jednotke pohonu zariadenia.

‘3. Na Cistenie krytu motora (2) nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky, pretoze mdzu odstranit informacné grafické symboly, ako |

Inapriklad: mierka, znacky, bezpecnostné znacky atd. |
. Kovové ¢asti neumyvajte v umyvackach riadu. Agresivne Cistiace prostriedky pouzivané v umyvackach riadu spdsobujl s¢ernanie

‘4K 6 Casti yvait yvackach riadu. Agresivne Cisti triedk Zivané yvackach riadu sposobuju s¢ i ‘

‘kovovych Casti. Kovové Casti umyvajte ruéne tradiénym prostriedkom na umyvanie riadu. Pouzite méakku kefu. |

5. VonkajSie Casti utrite kuchynskou utierkou alebo mékkou handrickou.

‘6. Na Cistenie zariadenia nepouzivajte abrazivne materialy. ‘
. Neponérajte kryt motora () do vody alebo inych kvapalin.

7.N arajte kryt motora () do vody alebo inych kvapali

\ |

‘TECHNICKE DATA |

Napéjanie: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Vjkon: 1200W |

[Maximalny vykon: 2 200 W. |

‘Nerezové misa 7 litrov ‘

Maximélna doba prevadzky v jednom cykle: 15 minut.

Minimalny ¢as odpo€inku medzi cyklami: najmenej 10 minut

Skrbimo za okolje. Kartonska embalaZa, prosim darovati na odpadni papir. Polietilenske vreCe (PE) mecite v posoda za

| plastiko. Dotrajane naprave je treba vrniti na ustrezno zbirno mesto, ker vsebovane v napravo nevarne elemente lahko |
predstavljajo nevarnost za okolje. Elektriéna naprava je treba vriti kakor, da se omeji njegovo ponovno uporabo in

| izkori$¢enost. Ce naprava vsebuije baterio, je treba odstraniti in lo¢eno dati nazaj na mesta skladi$éenja. |

|

\

CUIYPHOCHW YCINOBW. BAXHA YITYTCTBA O CUT'YPHOCTW KOPULLREHA
MONMMMO BAC NAXIbUBO MNMPOYNTAJTE N YYBAJTE 3A BYLAYRY PEGEPEHLY |
FapaHTHI YCIOBM CY Pa3ninynTy, ako ce ypehaj KOpUCTU y KoMepLmjanHe CBpXe. |
1. Mpe ynotpebe npounssoga, NaXIbNBO NPOYNTAjTE U YBEK Ce NpuapxasajTe cregehnx |
ynytctasa. Mpoussofay Huje OAroBOpaH 3a OUMO KakBy LUTETY HacTany ycnes |
anoynotpebe.

2 Mpon3Boa ce Moxe KOPUCTUTM Camo Yy 3aTBOPEHOM NpocTopy. He KopuctuTte npous3sos 3‘/
|CBPXE Koje HI1CY koMnaTUBUNHe ca HeroBoM NPYMEHOM. |
‘3. HanoH ypehaja je 220-240B, ~ 50/60X3. 13 curypHOCHWX pasnora Huje npuknagHo \
noBe3MBatLe BulLE ypehaja y jeaHy yTudHuLy. |
‘4. Byaoute onpesHu npu ynotpebu oko geue. He no3sonute geuy aa ce urpajy ca
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npom3soaoM. He fossonute ey unu ocobama koje He nosHajy ypehaj aa ra kopucte 6e3

Haa3opa.

5. YMO3OPEHE: OBaj ypehaj Mory KopucTuTi gelja ctapuja oa 8 rogmta u ocobe ca

CMarEHUM PU3NYKIM, CEH30PHUM U MEHTAIHUM CNOCOBHOCTUMA, Uik ocobe 6e3

WCKyCTBa WUNW 3Hara 0 ypehajy, camo nog Haa3opoM ocobe OAroBOPHE 3a HUXOBY

6esbenHocT, unu ako cy ynyhenu y 6e3begHy ynotpeby ypehaja u cBecHu cy onacHOCTH

noBe3aHunx ca keroBM pagom. fleua ce He 6u cmena urpatu ca ypehajem. Ynwherse 1

oapxaBatse ypehaja He b1 Tpebano aa n3Boge Aelia, OCUM ako Cy cTapuja of 8 roguHa u

aKo ce Te aKTUBHOCTW 13BOAE MO HaA30POM.

6. HakoH wTo 3aBpLumTe ca ynotpebom npon3soaa, YBEK MMajTe Ha yMy Aa NaxrbuBo

U3BYLMTE YTUKAY U3 YTUYHUMLE Apxehrn YTUYHUMLY pykoM. Hukaga He ByuuTe kabn 3a

Hanajame !!!

7. Hukapa He ocTaBrbajTe NPoK3BOZ NPUKIbYYEH Ha M3BOP Hanajaka 6e3 Hagsopa. Yak n

kaga je ynoTpeba Ha KpaTko NPEeKWHYTa, UCKIbYYNTE je U3 MPEXeE, UCKIbYYUTE Hanajakbe.

8. Hukaga He cTaBrbajTe kabn 3a Hanajarbe, yTukad unu Leo ypehaj y Bogy. Hukaga He

U3naxuTe Npou3Boz aTMOCHEPCKUM YCIIOBUMA, Kao LUTO je AUPEKTHO CYHYEBO CBETIO,

Kuwa utg. Hukaga He KopucTuTe Npon3Bog Y BNaxXHWM yCroBuMa.

9. MNoBpemeHO NpoBepaBajTe CTawe kabna 3a Hanajare. AKo je kabn 3a Hanajatbe

owrTeheH, npounssog 6u Tpebarno okpeHyTM Ha MECTO NPOECUOHATHOT CepBMCa kako bu ce

n3berne onacHe cutyaumije.

10. Hvkaga HemojTe KOpUCTUTM NPOK3BOA ca oluTeheHnM kabriom 3a Hanajake, ako je

MCMao UMK Ha HeKU APy HauWH owTeheH UK ako He paam ucnpaeHo. He nokyluasajTe

camu NonpaBuMTU HEMCNPABHW NPOW3BO/ jep TO MOXE AOBECTM [0 CTPYjHOr yaapa.

OwrteheHu ypehaj yBek OKpeHUTe Ha MECTO NPOECHOHANHOT cepBuca Kako Gucte ra

nonpasunu. Cee nonpaske MOry U3BpLUMTK camo oBnawheHmn cepaucepy. Monpaska koja je

W3BpLUEHA NOrPELLUHO MOXeE 13a3BaTh OMacHe CuTyalje 3a KOpUCHUKA.

11. Hukaga He cTaBrbajTe npon3sog Ha wiv 6nmay Bpyhux unu TonamMx NoBpLUMHA UK

KyXUHCKWX anapata, NonyT enekTpuyHe nehHULEe Unn NAKHCKOT FOPUOHKKA.

12. Hukaga He kopuctute npomseog y 6nm3nHM 3anarusnx Matepuja.

13. He go3Bonute aa kaben Bucy npeko pyba nynta unu goaupyjte Bpyhe noBpLUMHE.

14. [1a 6u ce 0b6e3beauna gogaTHa 3aLiTuTa, Npenopyyyje ce y CTPYjHU Kpyr yrpaautu

ypehaj 3a 3awtuty og cTpyjHor yaapa (PL), ca HommuHanHom cTpyjom He Behom of 30 MA.

[0 0BOM NuTaky KOHTaKTUPajTE NPOMECUOHANHOT eNekTpuyapa.

15. Ypehaj Huje HamereH 3a MHAYCTPUjCKY Npepagy XpaHe.

16. He yparajTe jeanHuly motopa y Bogy. He nepute y MalwmHama 3a cygose. He

nanaxute ypehaj u keroBy 4oaaTHy onpemy BUCOKMM TemnepaTypama (13Hag 60 ° L).

17. Mpe ynwhera u yknawarsa npubopa noctasute KOHTPOIY Bp3uHe y nonoxaj ,0“ n

n3ByLMTe Kabn 3a Hanajare.

18. Mpe kopuwhersa ypehaja nposepuTe 4a N Cy CBU AEN0BM 1 NpOOp NpaBMiHO

NOCTaBIbEHM:

- NNaHeTapHW NPoLLeCop XpaHe: yBepuTe Ce Aa je HacTaBak NOTMYHO YMETHYT Y YTUYHULLY, Y
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" CyMpOTHOM MOXE yTWLaT Ha pe3ynTaT mewawa.
- MNIMH 32 MECO: CKNON 3a MreBere Tpeba Naxrbyueo cactaBuTi. HeTavaH cknon moxe |
'y3pokoBaTy roLue nepdopmaHce bpyLuera 1 0Tynrb1Bake Hoxa 1 0TBopa. \
‘19. KopucTute camo opuriHanHy AoaaTHY onpemy UCTopyYeHy ca MIHOM 3a MEeco 1 |
nnaHeTapHuM obpafneayem xpaHe.
20. He npeontepehyjTe ypehaj BULIKOM NPOM3BOAA HATU ra NpeBuLLE TypajTe. 3a rypare |
'Mpou3Boga KOPUCTUTE CamMo MOTUCKMBAY. YNOTpeboM Apyrux npeameTa MOXeTe OLWTETUTUA
'MITUH 33 MECO. \
‘22. Meco koje ce Merbe He 6u Tpebano aa cagpxu KocTu, ribuae, TETUBE UMK BEHE. |
VceunTe Behe aenose Ha KoMage.

23. He npekpuBajTe OTBOPE 3a BEHTUMALM]y Y KYhuULWTY JOK je ypehaj yKrbyyeH. |
'24. He merbute cyBo MakoBo ceMe. MakoBo ceMe je NoTpebHO nonapuTit 1 HAaMOYMTK Mpe |
\MIIeBeHa. \
‘25. He npenasnte % YuHuje BUCOKO Kada Ce HamyHe cacTojuuma XpaHe. |
‘26. YygajTe ypehaj BaH fomallaja feLe. ‘

lonme npoun3Boaa; BulueHameHcku nnaHeTapHu npolecop xpaHe AD4221 \

| 1. Pyka kyhuwra 2. Kyhuwre moTopa |
‘3. lMoknonay NPoTMB Npckarba 4. TMocyna 3a Mewware 7,0 nutapa |
5.Mpeatbu noknonaw MIvHLA 6.MnacTyHm noTUCKkMBaYy

‘7. [yrme 3a Harub 8. [lyrme 3a koHTpony 6panHe |
\Q.YMyTMTM jaja. 10. MyTromBay 3a MelLakbe \
| 11.KBaka 3a Tecto 12.Matuua 3a npuuspLhvBare |
| 13. Cuta 3, 5, 7mMm 14. Hox 3a ykpwtarwe |
15. LipBeHu 3ynyaHuk 16. Naguua 3a ycuTrasare

| 17. Komopa 3a mneBete 18. Mewwanuua 3a npuuBpLLhrBare MUKCEpa ca onpyrom |
| |
|MPE MPBE YMOTPEBE \

| 1. Cau fenosw ypeRaja Mopajy 61Th TemerbHo oumnwwheru npe npee ynotpebe. Morneaajte ofersak: Muiiherse v ofpxasarbe”. |
2. MoctasuTe ypehaj Ha XOPM3OHTaMHY 1 paBHY MOBPLLMHY.

|
4. He £oavpyjTe nokpeTHe Aenose npctuma. OcTasuTe poTupajyhn npubop Aa ce 3aycTasy Npe HEro LUTO 0TBOPUTE Mocyay. \
|YNO30PEHE: HE KOPUCTUTE ®YHKLMJE MELLAHA U MITEYEHA UCTO BPEME !! KOPUCTWUTE CAMO JEAHY Of HiX. |

‘- Kapa kopuctute yHKUMjy Meluarsa, npearsi nokronad (5) Tpeba Aa ce Hanasu Ha CBOM MecTy. |

3. Hukapa He kopuctuTte ypehaj 6e3 Haasopa.

* Kapa kopucTuTe dhyHKUMjy yeuTHaBatba, nocysa (4) ca noknonwem npoTuB npckatba (3) Tpeba Aa GyAe NocTaBrbeHa Ha HUXOBOM

|
|5, Wckrbyunte ypehaj v uckrbyuuTe ra U3 Hanajarba npe npomeHe npubopa. \

| |
‘HA‘WIH MOHTAXE: ®yHkumja Mukcepa

[Npe Hero LWTO cacTaBuUTe NPOLIECOP XpaHe, MPoBepuTe Aa nu je kabn 3a Hanajarbe M3BYYEH U3 yTUYHULE U fa je ayrMe 3a KOHTpony

7\ 1. CraBuTe NOCyAy y MOTOPHY jeAnHuLly, a 3aTuM je okpehuTe y ct&g{gy Kasarbke Ha caTy CBE [J0K He OCETUTE Jja Ce BULLE He MOXe \7

MeCTY kako O1 3aLuTUTUNa Kpajer KOPUCHUKA 0 OKpeTara rHe3aa 3a npuuspluhnBare Mukcepa ca onpyrom (18).

6p3unHe y nonoxajy "0".



I nomeput yneso. Mocyaa je 6rokvpana.
|2. Opabepute oarosapajyhu npukrbyyak Ha noTpebHy onepauujy: |
- MenacTo ymytny jaja (9): GenaHua, kpeme 3a TOpTy, Lunar uTA. |

3. Crasure onroeapajyhu Hactasak (9 unu 10 unm 11) Ha Bujak rHe3aa 3a npuuBpLUhrBare Mukcepa ca onpyrom (18). Mogecute ‘

- Mujewanuua (10) 3a mujeLuarse nakux cmjeca: MajoHesa, TjecTa 3a nanadunHke, bucksuta utg.

- Kyka 3a TecTo (11) 3a MeLLetbe TeLLKOr TeCTa: TeCTo 3a XMeB, TeCTo of KBacLa UTA.

|nonoxaj ABa MCTypeHa MeTarlHa eflemeHTa fia yhy y KoHkaBHa MecTa rHesa 3a npudspLunuBatbe Mukcepa ca onpyrom (18) - nornepajte
‘chKy A. TypHUTe HacTaBak Harope Jok Ce Onpyra He CTUCHE A0 Kpaja, OKpeHUTe A0 Kpaja y CMepy kasarbke Ha caTy 1 oTnycTuTe - |
nornepajte crvky b .

I5. Mpukrbyuute ypehaj n okpeHuTe gyrme 3a 6p3uHy (8) 3a noTpebHy Bp3anHy. BpantHa 0 3Haum Aa je MoTop 3aycTaBrbeH, bpauHa 1 anaul

4. CtaBuTe cacTojke XpaHe Y YMHHjy U MPUTUCHUTE AyrMe 3a Harutbatbe (7) Hagone Aa bucTe 3aTBopuny gpxau kyhuwra (1).

| Hajmatby Op3uHy, 6p3uHa 6 3Haum MakcumanHy potaumjy. - 3Ha4u UMNYCHU HAYWH pada, 3HauW UMMYNCHO POTUPakLe 3ynyaHuka kang
‘ce ayrve (8) apxu y nonoxajy umnynca. |
6. HakoH ynoTpebe nckrbyunte ypefjaj okpetarem gyrmeTa 3a OpauHy (8) y nonoxaj 0 n uckrbyumte ypehaj.

\D,a bucre YKNOHWNK foJatak, Mano ra NOgUrHnTe fa noTnyHO CTUCHETE Onpyry, 3aTUM OKPEHWUTE Lieo HacTaBakK Ha NeBY CTPaHy u ‘

7. MpuTucHuTe oyrme 3a Harvwatbe (7) Hagone Aa bucte noguriv apxad kyhuwwra (1). AKo je MeLuaBuHa UCTpaBHa, YKMOHUTe HaCTaBaIL.

|noBywTe ra Hapone. |
‘8. OkpeHute nocyay (4) y cMepy CynpoTHOM Of ka3arbke Ha caTy W yKIoHWTe je 13 kyhuiwTa moTopa (2) apxehu je obema pykama. |
3anamTuTe Aa YMHMja MOXe B1TK TelLKa.

| |
[HAUMH MOHTAXE: ®yHkumja 6pycunmue \

‘ 1. CrasuTe nocyay (4) Ha kyhuwwTe moTopa (2) n 3aTBopuTe nonyry kyhuiwTa (1) npuTckom Ha Ayrme 3a Harvratbe (7). He caCTaBn:ajTg
| HUKaKBe [oAaTke yHyTap nocyae (4). MoTpebHo je Aa Bac 3alwTUTK 04 poTUpatba rHeaaa 3a NpuyBpLUfiBake Mukcepa ca onpyrom (18) .‘
HopmanHo je Aa ce rHe3o 3a npuyBpLuinBatse Mukcepa ca onpyrom (18) poTupa yHyTap nocyae kaaa ce KopucTi MallnHa 3a MIeBeHE.

|3. YHyTap komope 3a ycuTHaBatbe (17) nocTaBuTe MyxHM 3ynyaHuk (15), a 3aTuM nopasHajTe NOMNPEYHO CEUMBO 3a yeuTHaBarbe (14). |

‘2. CkuHuTe npeakby noknonal (5) fa bucte noctasunm 6pycunuwy.

| [NasuTe ga nocraBuTe UCMPABHY CTPaHy, Kao LUTO je Npuka3aHo Ha cnuum L. 3atum noctasute oarosapajyhe cuto (13) u HA kpajy |
‘naraHo 3aBpHUTE NPUYBPCHY MaTuLy (12). |
HAMOMEHA: npuyspcHy matuuly (12) notpebHo je JIAKO 3awwpachuty npe Hero LTo cacTaBuTe LeNy jeAVHULY 3a MieBekbe Ha KyhuwwTe

\ kyhuwTy motopa (2). \

moTopa (2). MoTpebHo je nonoxaj LwectepokyTHe pyne (cnvka A1) y jeAnHnLm 3a ycuTrsaBatse NpunaroanTyi LWEeCTEPOKYTHOM BpaTuiy J

‘4. MocTaBuTe jeanHMLY 3a MNEBeHE Y NONoXaj npukasaH Ha cnvum [13 (nonoxaj Harnba), rypruTe je y kyhniute motopa (2) v OkpeHuTe|
‘I'IEBO Yy BEPTUKANHW NONoXaj NpukasaH Ha cnuuy 4. LipHo okpyrno gyrme 6nusy jeauHuLe 3a MneBerse BpaTuhe ce y UCTYPEeHM |
nonoxaj. Capa YBpCTO 3aBPHNUTE NPUYBPCHY MaTULly (12).

| |
|6. la Gucte gemonTvpany jenvHuLYy 3a MneBetbe, NPUTUCHUTE LIPHO OKPYTNo AyrMe 06pHYTUM pesocnenom. \
| |
‘YI'IOTPEBA: ®yHKUMja MuKcepa |

* Mewwarbe TeLuKkor Tecta (TeCTO 3a xneb, TecTo of KBacua VIT,EI.)

\6pau.|Ha: 1500r. Mpenopyuyje ce HenpecTaHo Meluakse npy 6paukmn 1 unu 2 He ayxe of 20 cekyHau. 3atum nogecute Bp3uHy 3 u pa,qmﬂe

5. MoHTupajTe nexwviuTe 3a Mnesetse (16) Ha Bpx komope 3a mreserse (17).

‘CaCTaBVITe Kyky 3a Tecto (11). Y nocymy crasute cacTojke xpaHe. [peanoxeHn obpok bpaluHa u Boge je: 5: 3. MakcumanHa konnuvHa

‘ He oyxe of 4 MUHYTE HENPEKNHO. ‘
e«



+ Mewwarbe nakux cMeca (MajoHes, TeCTo 3a nanaynHke, GUCKBUT UTA.)

Cacrasute melwanuuy (10). CacTojke 3a xpaHy CTaBuTe Y YnHW]y [0 HajBuLLE Y4 BUCUHE nocyae. YkibyuuTe 6p3nHy 3-4 1 melwajte
Konuko rog je noTpebHo fia G1cTe NOCTUMMN XeSbeHy rycTuHY. He KopucTUTe HEMpeKMaHO Ayxe of 4 MuHyTa.

* lnar (BenaHLa, kpeme 3a TOpTy, Lnar uTA.)

CacrasuTe neHacto jaje (9).

3a ymyhete 6enanala: benatbke ctaBuTe Y YMHUjY Ha HajBuLe 24 jaja. YkrbyunTe Op3uHy 4-6 n mewwajTe, oko 5 MUHyTa [JOK CE He
cTerHe. Bpeme MelLarba 3aBUCH Of BENUUMHE jaja.

3a wnar: ctaBuTe Hajmakbe 250 Mn cBexe naBnake (NpeTxogHo oxnafexe y dhpuxuaepy Hajmare 8 catv). Mewwajte Ha 6p3uHm 4 fo 6

0ko 5 MuHyTa. He npenasute konu4mnHy %2 BUCKHE YMHMjE CUMaHe CBeXe naBnake fa bucTe umanu JOBOMLHO NPOCTOpa 3a Lunar.

YNOTPEBA: ®yHkumja 6pycunuue

1. UceuuTe cBY XpaHy Ha komage (Mpenopydyje ce roBefje unn cBukbCko Meco 6e3 una, KoCTujy U MacTu, OTNPUIKKE BENWUMHE: (20 MM
k 20 MM k 60 MMm,) Tako Aa ce nako yknanajy y LeB 3a Mnesetbe (17).

2. MpukrbyunTe ypehaj n yKIbyunTe ra, a 3aTUM OKPEHUTE Ayrme 3a KoHTporny 6pavHe (8) Ha 4-6 OpauHa.

3. Y6auurte xpaHy y nexuiuTe 3a mresetse (16). 3a To kopUCTUTE CaMo NNACTUYHK NOTUCKNBaY (6).

4. HakoH ynotpebe uckrbyuute ypehaj 1 u3ByLuTe ra 13 Hanajatba.

5. He kopuctute HenpekuaHo ayxe oA 4 MuHyTa.

6. Ypehaj je onpemrbeH ca 3 cuta ca pynama npeytuka 3 mm, 5 MM 1 7 mm, u3abpao je ogrosapajyhy nnody ca pynama npema atlem
jeny.

- cuTO 0f1 3 MM - puHa Mpeska 3a BpyLLerbE [0 NPUIMYHO KOMNAKTHE, YjeaHaueHe KoH3ucTeHUuje. CaBpLUEHO 3a MyHberse W NaluTeTy.

- Lleanno og 5 MM - cpeftba Mpexa 3a MneBete Meca 3a MieBeHe koTneTe, xambyprepe, nonnete 1 punose 3a kHeane, nanadntHke u
TopTUIbe. Kopuwhersem OBOT Lieauna MoxeTe MneBaTi 1 noephe, TBpAM Cyp, Na Yak 1 opaxe.

- Cuta 7 mm - gebena Mpexa 3a MneBerbe Meca ca M3paxeHoM CTpyKTypoM. Lijeanno je HammujerseHo 3a Npon3Boakyy kobacuua n

JpobHaka.

YPEBAJ 3A SAUTUTY Of NMPETPEBAHA
Ypehaj he ce ayToMaTCKi UCKIbYYMUTM HAKOH 15 MUHYTa HeNpekUaHOT paga Kako 6y 3alTUTO MOTOP Of NperpeBatba. Ypehaj Mopate

WUCKbY4MTY 1 OCTABMUTI Aa Ce OXMazv npe criefehe ynotpebe. Ypefaj he ce oxnagutin HopMarnHo paguTu.

YNLITREHE N OOPXABAHE

1.Mpe unwhetrba ypeRaja, NposepuTe Aa N je kabn 3a Hanajarse U3BYYEH U3 YTUYHULE U fia je AyrMe 3a KOHTPpony Bp3uHe y nonoxajy
"0". Myctute Aa ce ypehaj oxnaam npe Yniwhersa.

2. PacraBuTe cBYy foaaTHy onpemy u3 kyhuwTta motopa (2). He unctute npubop AOK je MOHTUPaH Ha CKIoM MOroHa MaLLvHe.

3. HemojTe unctuty kyhuwwte moTopa (2) arpecuBHIM AETEPLIEHTMA jep MOTY YKMOHUTH MH(OPMaTUBHE rpadnyke cumbone Kao LUTo cy:
Bara, 3HakoBM, CUrYpHOCHE O3HaKe UTA.

4. He nepute MeTanHe fienoBe y MaluMHama 3a cyaoBe. ArpeciBHa CpeAcTBa 3a YuLiierbe Koja ce KopucTe y MallHama 3a npatse
CyA0Ba Y3pOKyjy ja MeTanHu Aenosu noLpHe. OnepuTe pyyHo MeTanHe fenose kopuctehu TpaanLmMoHanHy TeYHOCT 3a npatbe nocyha.
KopucTute meky yeTky.

5. O6puLwmMTE CNOSbHE AENOBe KyXVMH-CKMM NELLKMPOM UMM MEKOM KPrOM.

6. Hemojte unctutu ypehaj abpasusHum matepujaniuma.

7. He yparajTe kyhute mMoTopa () y Bogy Unu apyre TEYHOCTU.
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| TEXHWYKM MOpALM
|Hanajatbe: 220-2408 ~ 50/60X3 ‘
‘CHara: 12008
| MakcmanHa cHara: 22008

[ Maxcumanto BpeMe paja y jeaHoM Luknycy: 15 MuHyTa. |

lMocyaa og Hephajyher yenuka 7 nutapa

| MuHumanHo Bpeme oamopa usmehy Lukryca: Hajmarse 10 MuHyTa \

\ 3a 3alTUTY XMBOTHE CPeAMHE: MOSIMMO Bac a OABOjUTE KapTOHCKe KyTuje 1 NnacTU4He Kece 1 OANOXUTE KX Y \
ogrosapajyhe kaHTe 3a cmehe. Kopuwheru ypehaj Tpeba aa 6yae ncnopyyeH Ha HameHcke cakynrbaHe Tadke 36or

\ OLUTPUX KOMMOHEHTH, LUTO MOXe YTULATU Ha XXUBOTHY cpedunHy. HemojTe oanarati oeaj ypehaj y 3ajedHnyky Kopny\
3a oTnarke.

| —

YKPATHCBKA

| YMOBW BE3MNEKN. BAXIBI BKA3IBK 3 BE3MNEKW BUKOPUCTAHHA |
\ MPOUYUTAWTE YBAXHO | BEPEXITb NS MAMBYTHLOI AOBIIKM \
[apaHTiltHi ymMOBY BifPI3HSIOTBCS, AKLLO NPUCTPINl BUKOPUCTOBYETHCS B KOMEPLYMHUX LiNsX.
1. MNepen BUKOPUCTAHHAM NPOAYKTY YBaXHO NPOYMTaNTE Ta 3aBXaW JOTPUMYIATECH
‘Haaeneme HIXYe BKasiBOK. BupoBHMK He Hece BignoBiganbHOCTI 3a Byab -Aki |
INOLLIKOZKEHHS BHACMIAOK Gy/b -AIKOrO HEMPaBMILHOIO BIUKOPUCTAHHS. |
2. MpogyKT MOXXHa BUKOPUCTOBYBATY TiflbKn B MPUMILLEHHI. He BukopuctoByiTe BUpiOy |
‘6y,ub -AKUX LinsiX, HECYMICHMX 3 MOro 3aCTOCYBAHHAM. . . |
‘3.. Hanpyra MpUCTPOIO 22.0.-.24OB, ~50/60l"y. 3 mMipkyBaHb HGe3neku HeaoLiNbHO I'II,EI,KJ'IIOHaTM‘
Kinibka NpUCTPOIB O OJHiEl PO3ETKM.
4. ByabTe 06epexHi npu BUKOPUCTaHHI 3 AiTbMi. He [03BONsiATe AiTAM rpaTy 3 BUpoboMm. |
He possongiite aitam abo nogam, ski He 3HaKTb NPUCTPOLD, KOPUCTYBATUCS HUM Be3 \
Harnsgy. |
5. MONEPEKEHHA: Liei npucTpiit MOXe BUKOPUCTOBYBATUCA AiTbMU CTapLue 8 pokiB Ta
0coBamMy 3i 3HIKEeHMMM (Di3N4HUMM, CEHCOPHUMM abo PO3YMOBKMI MOXKITMBOCTSMM, b0 |
locobamu 6e3 0CBiay Ta 3HaHb NP0 NPUCTPINA, NINLLE Mif, HAarmsAAOM 0co6u, BiANOBiAamNLHOI |
3a ix Besneky, abo AKLLO BOHU OTPUMAn BKa3iBKY LWo40 HE3MeYHOro BUKOPUCTaHHS \
npuctpoto Ta yCBigoOMMoITL Hebeaneku, NoB's3aHi 3 Moro ekcnnyartauieto. [itv He I'IOBI/IHHi‘
rpati 3 npucTpoeM. OuuLLeHHs Ta 06CyroByBaHHS Npunagy He NOBUHHI MPOBOAUTY JiTw,
‘;u(u.;o BOHM He AOCArNM 8 -piyHOro BiKY, i Lii 3aX04M NPOBOAATLCA Mif HArMALoM. |
6. Micns 3aBepLUEHHs BUKOPUCTaHHS BUPODY 3aBXau nam’sTaiTe, Lo 06epexHO BUTATHITH!
BUIKY 3 PO3ETKM, TPUMAKOUM PO3ETKY PYKOH. Hikonu He TArHiTh 3a kabenb xusneHHs !
‘7. Hikonu He 3anuwwanTe BMpib NigKNOYEHNM A0 MXepena XuBneHHs 6e3 Harnsaay. Hasitb |
AKLLO KOPUCTYBAHHS NEepPepuBaETLCA Ha KOPOTKMM Yac, BUMKHITL Or0 3 Mepexi Ta
‘BiuKmoqin XVUBINEHHS. |
8. Hikonu He knagiTb y BoAy kabGenb XUBMNEHHS, BAMKY Yl BECb NPUCTpIit. Hikonm He |
nigaasainTe BUPIO aTMOCGEepHUM YMOBaM, TakuM SIK PSIME COHSIYHE CBITNO, AOL, TOWO. |
‘HiKOJ'II/I He BUKOPUCTOBYMTE BMPIO y BONOMX yMOBaX. |
‘9. lNepiognyHo NepeBipsanTe CTaH Kabento XmBneHHs. AKLO Kabenb XUBMeHHs

S J— J— J— J— J— J— J— — 94 J— J— J— J— — — J— J— J— J— — —
| |




NOLLKOZKEHWI, BUPIO cnig NOBEPHYTM 40 Micus NPOdecinHOro 0benyroByBaHHs ANns 3aMiHu,
OB YHUKHYTW HeBe3neyHnx cuTyaLlin.
10. Hikonu He BUKOPUCTOBYITE BUPID i3 NOLLKOMKEHNM Kabenem XMBNEHHS, 10r0 NagiHHAM
abo noLKogKeHHAM Byab -SKUM iHLWMM crnocobom abo SKLLO BiH HE NpaLe HaNeXHUM
YnHOM. He HamaraiTecb CamOCTINHO BiAPEMOHTYBATM AeEKTHUI BUPIO, OCKINbKK Lie MOXe
MPU3BECTMN 0 YPAKEHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM. 3aBXaW NOBEPTaNTE NOLIKOSXKEHMIA
NPUCTPIN y MicLe NpodhecinHoro obenyroByBaHHs, W06 BiZPEMOHTYBATM 110r0. Bei pEMOHTHI
pobOTM MOXYTb BUKOHYBATU TifbK aBTOPWU30BaHI CriewianicTi CepBICHOTO LEHTPY.
HenpaBunbHO 3p0BrneHunin peMOHT MOXE CNpUYMHIATI Hebe3neyHi cuTyauii ans
KopucTyBava.
11. Hikonm He knagiTb Bupi6 Ha rapsdi abo Tenni noBepxHi abo 6ing HUX, Hanpuknag,
eNEeKTPUYHY Lyx0BKY ab0 ra3oBuit nanbHUK abo 6rM3bKo 40 HUX.
12. Hikonu He BUKopuCTOBYITE BMPIO NOBM3Y roprYMX PEHOBUH.
13. He fo3sonsamnte LWHypY 3BMCATU HAZ KPAeM NiYnnbHUKA Ta TOPKATUCS rapsumx
MOBEPXOHb.
14. [Ins 3abe3neyeHHs 4OAATKOBOrO 3aXMCTy PEKOMEHAYETHCS BCTAHOBUTY B NaHLOT
KUBNEHHS NpUCTpin 3axucTy Big cTpymy (Y30) 3 HOMIHaNbHUM CTPYMOM 3aMMLLKOBOrO
cTpymy He 6GinbLue 30 MA. 3 LbOro NUTaHHS 3BEPHITLCS 40 NPOMECINHOM enekTpuka.
15. MpucTpiit He NpU3HaYEeHUI AN NPOMUCIIOBOT NepepobKn XapyoBMX MPOAYKTIB.
16. He 3aHyptonTe aBuryH y Bogy. He mMuti B nocyLoMUMHKX MallmHax. He nipnasaiTe
NPUCTPIN Ta 1Oro akcecyapu BUCOKUM Temnepatypam (sue 60 ° C).
17. Mepeq YNLLEHHAM Ta 3HATTAM aKcecyapiB BCTAHOBITb PErynsTop WBUAKOCTI B
nonoxeHHs «0» Ta Big'eaHanTe Kabenb XVUBNEHHS.
18. MNepep ekcnnyartadieto NPUCTPOI NepeBipTe, UM BCi YaCTUHM Ta akcecyapy BCTaHOBIEHI
HaNeXHUM YUHOM:
- NNaHeTapHUN KyXOHHWIA KoMBalH: nepekoHanTecs, Lo Hacadka NOBHICTHO BCTaBreHa 1B
PO3€ETKY, iHaKLLE Lie MOXe BIMHYTW Ha Pe3ynbTaT 3MillyBaHHS.
- M'sicopy6ka: LWnidhyBanbHUit By30s NOTPIGHO peTenbHO 3ibpatn. HeTouHa 36ipka Moxe
CMPUYUHATY NOTaHi NOKa3HWKM LUNigyBaHHS Ta NPUTYNIIEHHS HOXa Ta OTBOPY.
19. BukopucToBYyWTE NMLLIE OpUriHambHi akcecyapu, WO NocTayalTbCs pasoM 3
M’ICOPYBKOI Ta NNaHeTapHUM KyXOHHUM KOMOaNHOM.
20. He nepeBaHTaxyinTe NPUCTPIN HAANNLLIKOBIM NPOAYKTOM abo HaZTO CUMbHO 3acoByiTe
BMpi6. BUKOpMCTOBYITE NNLLE LLITOBXAY ANS 3aLUTOBXYBaHHS NPOAYKTY. BukopucTaHHs
IHLLMX NPEAMETIB MOXe MOLIKOAUTN M'SCOpPYyOKY.
22. M'sico, Lo noapibHIETLESA, MOBUHHO BYTU BiNbHUM Bif KICTOK, LETUHOK, CYXOXMMb abo
XUNOK. HapixTe BENWKi YaCTUHU Ha LLIMATOYKU.
23. He 3akpuBaiTe BEHTUNALLIVHI OTBOPU B KOPNYCi, KONW NPUCTPIN YBIMKHEHO.
24. He nepeTtnpanTe cyxe makoBe 3epHo. [lepes nomenom makose 3epHO NOTPIBHO
PO3NapUTK | 3aMOYUTM.
25. He HanoBHHoTE ¥4 Yalli BUCOTOH0, KON HANOBHIOETE ii Xap4YOBUMY iHrpedieHTamu.
26. 36epirante NpuUCTpin y HELOCTYNHOMY ANS AiTel MicLi.
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Onuc npoaykTy: BaraTodhyHKLiOHaNbHWIA NNaHeTapHIA KyXoHHMIA kombaitH Ad4221

‘1. KpoHLuTelH kopmycy 2. Kopnyc auryHa |
3. Kpuika npotin 6pusok 4, 3miwwysanbHa vawa 7,0 n |
‘5. lMepeaHs kpuLLka M'sicopy6ku 6. MnacTtukoBuiA LUTOBXaY ‘
‘7. Pyuka Haxuny 8. Pyyka peryntoBaHHs LUBMAKOCTI |
9. feuHuit 36meay 10. 3milwyBay Ans 3milyBaHHs

‘11. [avok ans TicTa 12.KpinexHa raiika |
[13.Cita 3,5, 7 Mm 14.Monepeuyxe neso |
‘15.‘~Iepsﬂqu71 MeXaHi3Mm 16. JloTok Anst noapibHeHHs ‘
17. Kamepa ans noppibHeHHs 18. THi3[o KpinneHHs Mikcepa 3 MPYXNHOK

IMEPEM MEPLLIAM BUKOPVICTAHHSM \
[1. Mepen nepLmm BAKOPUCTAHHAM YCi YaCTUHI MPUCTPOIO CTiA PETenNbHO ouncTuTL. [ine. Posain: «4nilenHs Ta 06cnyroByBaHHS. |
‘2. BcTaHOBITH NPUCTPIlt HA FOPU3OHTANbLHIN | PIBHIA NOBEPXHI. ‘
3. Hikorm He ekcrinyaryiiTe npucTpiit 6e3 Harnsgy.

‘4. He TopkaitTech nanbLsmMmu pyxoMux YacTuH. [Mepes TUM sik BigkpuTH YaLly, [03BONbTe 06epTOBUM akcecyapam 3ynMUHUTUCS. |
‘I‘IOI‘IEPE}JM(EHHFI: HE BUKOPVUCTOBYBAWTE ®YHKLIIT 3MILYBAHHSA TA PO3MIKYBAHHA OQHOYACHO !! TINbKM |
[BUKOPVCTOBYMTE OfIUH 3 IX. |

* [py BUKOPUCTaHHI (PYHKLT 3MiLLyBaHHS NepeHst kpuLLKa (5) NoBUHHA ByTW po3TalloBaHa Ha CBOEMY MiCLi. ‘

* [py BUKOpUCTaHHI yHKLiT NoapibHeHHs Yalua (4) 3 KpuLLKoto NpoTy Bpu3ok (3) NoBUHHA ByTH po3TaLLOBaHa y CBOEMY MOMOXKEHHI AN

‘3axvmy KIHLIEBOTO KOpUCTyBaYa Bif 0DepTaHHs rHi3aa KpinneHHs 3MilyBaya 3a 4ONOMOroH0 MPYxuHK (18). |
‘5. lMepen 3amiHo akcecyapiB BUMKHITL NPUCTPIN i Bif'€qHaliTe NOTO Bif €NEKTPOXMBNEHHS. |
| |
‘CI'IOCIB 3BOPKW: ®yHkuis 3miyBava ‘

‘I'Iepm HiX 3BMpaTi KyXoHHUIA KOMbailH, NepeKoHaNTECh, LLO LUHYP KVUBNEHHS Bif €AHAHWIA Bif PO3ETKM, @ pyyka perymnioBaHHs LWBMAKOCT

‘1. [MomicTiTb YaLly B ABUIYH, NOTIM MOBEPHIT ii 38 FOAUHHUKOBOI CTPINKOH, MOKN HE BiAYYETE, LU0 BOHa Ginblue He MOXe pyXaTucs ‘

3HaX0AUTLCSA B NOMOXeEHHi "0".

Inisopyy. Yalua sabnokosaHa. \
‘2. Bubepitb HanexHe kpinneHHs Jo HeobxigHoi onepadii: ‘
- 36vBaHHS seLb (9) Ans 36wBaHHS: Se4Hi Ginku, Kpemn Ans TICTEYOK, 36UTi BEPLUKM TOLLO.

‘- 3wmiwysay (10) Ans 3amilyBaHHS Nerkux Cymilleit: MaoHesy, Ticta Ans MIvHLB, bicksiTa TOLLO. |
L l"avok gnsi Ticta (11) Ans 3amillyBaHHs BaXKOro TicTa: TiCTO Ans xniba, LApikmKoBe TiCTO TOLLO. ‘
3. BeTasTe HanexHe kpinreHHsa (9 a6o 10 aBo 11) Ha GONT rHisfa kpinneHHs amilysaya 3 npyxuHoto (18). BigperymionTe nonoxeHHa |
‘,D,BOX BUCTYNalouMx MeTaneBnx eNemMeHTiB, 0D BOHW NOTpannsnmM BCepeanHy yBirHyTUX MiCLib rHi3Aa KpinneHHs amillyBava 3 npy)KMHoq
(18) - nogueiTbCs Ha MantoHok A. HaTuCHITb Ha HaBicHe 0BnaHaHHs Bropy, Mok NpyxuHa He Byfe NOBHICTIO CTUCHYTA, MOBEPHITL
‘nosHicm 3a FOfMHHWUKOBOIO CTPIMNKOHK Ta BiANyCTiTb - NOAMBITLCS HA MaMNOHOK B . |
4, [MoknagiTb Xap4oBi iHrpediEHTU B MUCKY | HATUCHITL pyuky Haxuny (7) BHU3, 06 3aKpuUTU KPOHLLTENH koprycy (1). |
5. BcTaBTe MpuCTpilt y PO3eTKy Ta NOBEPHITL PErynaTop WenakocTi (8) Ha HeobxinHy WemMaKicTb. LUBnakicTb 0 03Hayae 3ynuHKy ABUryHa,|

‘LIJBVI,CIKiCTb 1 03Hauae HaNMeEHLLY LIBWUAKICTb, LUBMAKICTb 6 03Ha4ae MakcuManbHe 0bepTaHHs. P - 03Hayae iMnynbCHUA pexum, Lie oaHaq?e

\ \
7\7. HaTucHiTb pyyky Haxuny (7) BHU3, 106 n@ﬂTWOH@eﬂﬂop@@y (1). Akwo 3miluanHa cymill npaBunbHa, 3HIMITb Hacaaky. Lo ‘7

iMMyNbCHE 0BepTaHHs LUECTEPEHb, KON pyyka (8) YTPUMYETHCS B MONOKEHH iMMymbCY.

6. MNicns BUKOPUCTaHHS BUMKHITb MPUCTPIil, NOBEPHYBLLM PYYKY LWBWUAKOCT (8) y nonoxeHHs 0 i BAMKHITb NpUCTPIl.




3HSITW HaBicHe 0BnafHaHHs, TPOXU NIAHIMITB iA0ro, W6 NOBHICTIO CTUCHYTW NPYXWUHY, NOTIM NOBEPHITL NiBMiA Bik LiNoro HasicHoro
‘I‘IpVICTpOIO i MOTATHITB 10r0 BHY3. ‘
8. MoBepHiTh YaLlly (4) NPOTH roAMHHIKOBOI CTPINKK | BIIAMITH i 3 kopnycy ABMryHa (2), yTpumytoum ii oGoma pykamu. Mam'sTaiie, Wwo |
‘MVICKa MOXe BYTU BaXKOH. ‘
‘LLIJ'IFIX 3BOPKW: ®yHkuis WnichyBarnbHOT MaLMH1 |
‘1. MomicTiTb YaLly (4) Ha kopnyc [BUryHa (2) | 3aKpuiTe KPOHLUTEIH kopnycy (1), HaTUCHYBLUW pyuKy Haxuny (7). He 36upaiiTe Hiskux |
|nacanok BcepeauHi valwi (4). HeobxiaHo saxucTuTy Bac Bif 06epTaHHs rHi3fa KpinneHHs amilysaya npyxiuHow (18). 3BiyaiiHe risno |
‘KpiI'IJ'IeHHFI 3miluyBava 3 npyxuHoto (18) obepTaeTbes BcepeauHi Yalli nif Yac BUKOPUCTaHHs M'icopy6km. ‘
2. 3HiMiTb NepepHio KpuLwKy (5), WwWob HanawTyBaTh WAidyBanbHy MaLUMHKY.

‘3. Y kamepi Ans noapibHeHHst (17) BCTaHOBITL YepB’siuHy nepeaady (15), a noTiM noknagite nonepeyHy nonatky Ans noapibHeHHs (14) |
‘I‘IpaBVIHbHO. 3BepHiTb yBary Ha NpaBubHY CTOPOHY, sk NMoka3aHo Ha Marntorky C. MMoTim noknapite signosigHe cuto (13) i TIETKO |
[MpuKkpyTiTh KpiNMALHY raitky (12) B KiHL. |
‘I'IPI/IMITKA: chikcyrouy raitky (12) HeobxigHo TBOPTUBATU NETKO MEPEL tvm, sik 3ibpaTi Bech 6rok noapibHeHHst Ao kopnycy ,qamryHF
(2). HeobxigHo BigperyntoBaTy MomnoXeHHs LUECTUrpaHHOro 0TBOpY (MantoHok D1) B ycTaHoBLi Ans NoapibHEHHS A0 LIeCTUrpaHHOro Bana
‘B Kopnyci ABuryHa (2). |
‘4. MMomicTiTb arperaT M'sicopy6kv B NONOXeEHHS!, NokasaHe Ha MantoHKy D3 (MonoxeHHs nia Haxmrom), IPOCyHbTe MOro BCepeanHy |
[kopmycy aBuryHa (2) i noBepHiTb NiBOPYY y BEpTUKAMNbHE MONOXEHHS, Sk MOKa3aHo Ha ManioHKy D4. YopHa kpyrna kHonka, po3TallosaHa|
‘ﬁiﬂﬂ arperaty M’sicopybKku, IOBEPHETLCS Y BUCTYNalode NOMOXEHHS. Tenep MILHO 3aKkpyTiTb KpinumbHy raiky (12). ‘
5. BcTaHoBiTb N0TOK ANst noapibHeHHs (16) Ha BepXHIO YacTuHy kamepy Ans noapibHeHHs (17).

6. LLlo6 aemoHTyBaTV arperat M'iCOpy6KM, HATUCHITb YOPHY KPYrITy KHOMKY B 3BOPOTHOMY NOPSAKY.
| |
[BUKOPUCTAHHA: ®yHkuis amilysaya |
‘- 3amiluyBaHHs Baxkoro TicTa (TicTo Ans xniba, ApikmpKoBe TiCTO TOLLO) ‘
36epitb rayok Ans Ticta (11). Moknagitb xap4oBi iHrpeaieHTV BcepeamHy MUCkW. PekomeHoBaHuii paLioH GopoluHa Ta Boau: 5: 3.
‘Makcmmanbna KinbkicTb 6opotuHa: 1500 r. PekomeHpyeTbCs NOYMHATY 3aMillyBaHHS Ha WBKUAKOCT 1 abo 2 npoTarom He binblue 20 |
‘ceKyH,q 6eanepepeHoi poboTy. [lani BCTaHOBITb WBMAKICTL 3 | NpautoiTe He Ginblue 4 XBunnH 6e3nepepsHo. |
| 3milLlyBaHHA NerkiAX CyMiLlien (MaioHes, TICTO iNA MIMHLB, BICKBIT TOLLO) |
‘36epin> 3wmilwysay (10). MoknaaiTb Xap4oBi iHrPeAieHT BCEPEANHY MUCKN MAKCUMYM Ha Y4 BUCOTU. YBIMKHITb LWBMAKICTb 3-4 i ‘
nepeMilLyiiTe CTinbkK Yacy, CKinbku NoTpibHo, Wwob focsarti 6axaHoi ryctoTi. Bukopuctoyiite ogHouacHo He binblue 4 XBUnmuH
‘GesnepepBHo. |
' 36VBatHs (se4Hi Ginku, Kpemu ans TICTEYOK, 36UTi BEPLUKM TOLLO) |
|36epiTb A€4HMIA BiHOUOK (9). |
‘ﬂ,ﬂﬂ 361BaHHs sieuHux GinkiB: MomicTiTb Ginku BcepeanHy Mucky He binblue 24 sielb. YBIMKHITb WBKUAKICTb 4-6 | nepemiwarite, I'IpVI6J'WI3HP
5 XBUNKMH, NOKK He CTaHe TBepAnM. Yac nepeMillyBaHHS 3anexuTb Bif PO3MIpY SeLip.
‘ﬂ,ﬂﬂ 30MTIX BEPLLKIB: NOKNaAiTh LLOHaiMeHLUe 250 Mn CBIXWX BEPLLKIB (MONepeaHbO OXOMOMKERINX Y XONOAUTBHUKY He MeHLue 8 rO,U,VIH).‘
‘I‘IepeMimaMTe Ha LwewnakocTi 4-6 npubnuaHo 5 xBunuH. He nepeBuLLyiiTe KinbKicTb 2 BUCOTW Yallli HANUTMX CBIXMX BEPLLKIB, L6 |
[3annwmTY fOCTaTHBEO MicUA AnA 36UTUX BEpLUKB. |
‘BI/IKOPI/ICTAHHH: OyHKuis WwnicyBanbHOT MaLLMHK |
‘1. HapixTe BCi pofyKT Ha LUMaTky (DEKOMEHAYETbCSA SMOBUYMHA YK CBUHWHA Be3 KICTOK, Be3 KICTOK Ta CBIMHMHM, NPUBNM3HO PO3Mipy: &0
7‘MM20M x 60 Mm), W06 BoHY nerko nomiluanucs y Tpyby ans nwiﬁr@mﬁ?). - |



2. NigkntoyiTb NPUCTPIi B0 MepeXi Ta yBIMKHITb, a NOTIM NOBEPHITL PYYKY PErynioBaHHS WBMAKOCTI (8) Ha 4-6 WBMAKocTeN.

3. MNopaiie ixy B noTok Ans noapidHeHHs (16). BukopucToByiiTe ANs LbOTO TiflbKi NNACTUKOBMIA LTOBXaY (6).

4. Micns BUKOPUCTaHHS BUMKHITb NPUCTPIi i Bif'eAHaNTe MOro Big [Kepena XUBMEHHS.

5. BukopucToByiiTe 0OHOYacHo He binbLue 4 xBunuH GeanepepsHo.

6. MpucTpiit ocHaLLieHWin 3 cutamm 3 0TBOpamu fiameTpom 3 MM, 5 MM i 7 [IMM, BM6paHO BiAMOBIAHY NNACTUHY 3 0TBOPOM [0 BaLLOi
CTpaBy.

- C1TO 3 MM - TOHKa CiTka 151 NogpiGHEHHs [0 AOCUTb KOMMAKTHOI, OBHOPIAHOI KOHCUCTEHLT. |aeanbHo nigxoanTb Ans daply 1a
nawTery.

- CUTEYKO 5 MM - CepeaHst CiTka Ans NOAPIOHEHHs M'Aca ANs KOTNET, KOTNET, dpuKkafensok Ta HAUNHKIA ANs NeMbMeHIB, MIMHLB Ta
KOpXiB. BUKOPUCTOBYI0UM LiE CUTEYKO, BU TAKOX MOXETE NOAPIOHNTI 0BOYI, TBEPANI CUP | HaBITb FOPIXV.

- CUTEYKO 7 MM - TOBCTA CiTKa [N1s NOAPIGHEHHs M'sica 3 YiTKO BUPaKeHOH CTPYKTypoto. CityacTuin inbTp NpuaHayeHuil Ans BUPOBHULTBA

koBbac Ta Hagpa.

MPUCTPIA 3AXUCTY sin neperpisy
MpucTpiit aBTOMATU4YHO BUMMKAETLCS Yepes 15 xBunuH 6eanepepsHoi poboTy, L6 3ax1cTuTi ABUIYH Big neperpisy. [epea HacTynHUM

BUKOPUCTAHHAIM NOTPIGHO BIAKIKOUMTM NPUCTPIiA | faTu oMy oxonoHyTU. Mpn 0XONoAKeHH: NpucTpiit yae npaLitoBaTh HopMarbHO.

OYMLLEHHA TA OBCIYTOBYBAHHA

1.Mepeg YMLLEHHAM NPUCTPOIO NEPEKOHANTEC, WO LUHYP XUBNEHHS Bid'€QHaHWNA Big PO3ETKM, a pyyka perynioBaHHs LWBMAOKOCTI
3HaxoauTbCA B NonoxeHHi "0". MNepeq YNLLEHHAM AaATe NPUCTPOKD OXONMOHYTY.

2. Po3bepitb yci akcecyapu 3 kopnycy ABuryHa (2). He uucTiTb akcecyapu, BCTaHOBNEHI Ha NPUBOAI MaLLMHW.

3. He BuKopuCTOBYiATE arpecyBHi MUtoHi 3acobu NSt YMLLEHHS KOPMYCY ABUIYHA (2), OCKINbKM Lie MOXe BUAanuTy iHchopMaLiiiHi rpadiyHi
CUMBOIHW, Taki sIK: MacLUTab, 3Hakw, 3Haku Be3neku ToLwo.

4. He muiiTe meTanesi geTani B nOCYLOMUAHINA MaLLUHi. ArpecuBHi MUoYi 3aC06M, LLO BUKOPUCTOBYHOTHCS B MOCYLOMUAHNX MaLLMHAX,
CMPUYMHSIKOTb YOPHIHHS MeTaneBux AeTaneil. Muiite meTanesi feTani BpyYHY TpaguLiiHUM MuioumM 3acobom. BukopucTosyitte M'sky
LLiTKY.

5. TpoTPiTh 30BHILLHi YaCTUHN KYXOHHUM PYLUHUKOM ab0o M'SIKOK0 TKAHWHOHO.

6. He BukopucToByiiTe abpaavBHi MaTepiany Ans YWLLEHHS NPUCTPOIO.

7. He 3aHyptoitte kopnyc asuryHa () y Bogy abo iHLLi piguHm.

TEXHIYHI JAHI

[xepeno xusnexHs: 220-240 B ~ 50/60 Iy
MoTyxHicTb: 1200 BT

MakcumanbHa noTyxHictb: 2200 Bt

Yalwa 3 Hepxagito4oi cTani 7 nitpis

Makcumanbhmii yac poboT 3a oanH LKR: 15 XBUMKH.

MiniManbHUi Yac BiBNOYMHKY MiX Lknamu: He MeHLwe 10 XBUnnH

Y iHTepecax HaBKOMMLLHBOTO CEPEAOBULLA.

Byab nacka, Binaalite kapToHHY ynakoBky B MicLie 36opy Mykynatypu. MonituneHoBi Millku (PE) BUKMHYTW B CMITHUK ANst MNAcTUKy.
BinnpavpoBaHuit npucTpili noBUHeH ByTV BiaNpaBNeHui y BiANOBIAHY TouKy 36epiraHHs, TOMY L0 B NPUCTPOI € HebeaneyHi iHrpeaieHTw, ki
MOXYTb CTAHOBMTM 3arpo3y HaBKONMMLUHBOMY CepefoBuLLY. EnekTpuyHiA npucTpili noTpibHO NOBEPHYTY Tak, o6 0BMeXUTI oro NOBTOpHE
BMKOPUCTaHHS. FKLLO Y npucTpoi € 6aTepelikin, TO NOTPIBHO iX BUTATHYTY i BiAAaTV A0 BiANOBIAHOTO NYHTKY.
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(BG) BBITAPCKY

YCNOBUA 3A BE3OMACHOCT
| BAXHW MHCTPYKLUIWW 3A BESOIMNACHOCT HA WU3MNON3BAHE |
| MOJA, MPOYETETE BHUMATENHO W NASETE 3A BbJELWWV PEGEPEHLA |
- ['apaHLWoHHNTe YCNoBKA ca pasninyHK, ako YCTPONCTBOTO Ce W3MoN3Ba C ThProscka \
| uen. o

1. MNpepu fa usnonasarte NpoayKTa, MONs, NPOYETETE BHUMATESHO U BUHAM CnassainTe
" crienuTe WHCTPYKLMW. MpOU3BOAMTENST HE HOCW OTFOBOPHOCT 3a KaKBMTO U Aa € |
| LLEeTH, MPUYMHEHM OT 3roynoTpeba. |
- 2. TpopykTbT TpsbBa Aa ce 13non3sa camo Ha 3akpuTo. He u3nonasainTe Npoaykta 3a |
| HUKaKBM LienM, KOUTO He Ca CbBMECTUMY C MPUTIOKEHNETO My.
3. Mpunoxumoto HanpexeHue e 220-240V, ~ 50/60Hz. OT cbobpaxeHus 3a
" GesonacHocT He e NOAXO0AALLO Aa CBbp3BaTe MHOXECTBO YCTPONCTBA KbM efuH |
| KOHTaKT. |
. 4. Mons, 6baeTe BHUMATENHK, KOraTo U3non3earte OKomno Aela. He nossonssanTe Ha |
| Aeuara pia cu UrpasT ¢ NpopykTa. He no3sonsBaiTe Ha Jela uiu Bb3pacTHU, KOUTO He
no3HaBaT YCTPONCTBOTO, Aa ro u3nonasat 6e3 Haasop.
5, MPEOYNPEXOEHWE: ToBa ycTpoiCcTBO MOXe Aa Ce U3non3ga OT Jela Hag 8- |
| roguLUIHa Bb3pacT W nuua ¢ HamarneHu usn4eckin, CEH30PHU UMM YMCTBEHM |
| Bb3MOXHOCTM Ui nuLia 6es onuT Unn No3HaHUs 3a yCTPONCTBOTO, CamMo MOf \
| HabntoAEHNETO Ha NuLe, OTFOBOPHO 3a TAxHaTa 6e30nacHOCT, Unn ako ca bunw
WHCTPYKTUpaHW 3a 6e30MacHOTO M3NoN3BaHe Ha YCTPOWUCTBOTO W Ca HAsICHO C
" onacHocTue, CBbp3aHu ¢ paboTata my. [lelata He Tpsibsa fa urpast ¢ yCTPOMCTBOTO. |
- MoumnctBaHETO 1 NOAAPBXKKATA HAa YCTPOMCTBOTO He TpsibBa 4a ce N3BbPLUBAT OT Aela, |
| OCBEH aKo He ca Ha Bb3pacT Haj 8 roAuHu 1 Tesn JeNHOCTH Ce U3BBLPLLBAT MO \
HabntoaeHme.
6. Crieq kaTo NPUKIIOYMTE C M3MON3BAHETO Ha NPOJYKTa, HUKOra He 3abpassiiTe
| BHUMATEnHo 4a M3BaguTe Lencena oT KOHTaKTa, KaTo NpuabpKaTe KOHTaKTa C pbKa. |
' Hwkora He gbpnaiiTe 3axpaHBaLyus kaben! |
. 7. Hukora He ocTaBsiiTe npofyKTa CBbp3aH KbM U3TOYHWKA Ha 3axpaHBaHe bes Haasop. |
| [opu koraTo ynoTpebata e npekbCHaTa 3a KpaTko, U3KMYeTe ypeda oT Mpexara u |
WU3KNtoYeTe 3axpaHBaHeTo.
| 8. Hukora He nocTassiiTe 3axpaHBalLusa kaben, Wwencena unm UAnoTo YCTPOMCTBO BbB |
' BOAA. Hukora He uanaramte nNpogykTa Ha aTMOCKEPHM YCIOBUS KaTo Npsika CilbHYeBa |
| CBETNNHA, AbX 1 Ap. Hukora He 13non3saite npoaykTa BbB BIIaXHM YCIOBUS. |

| 9 I'Iepmo,qvquo I'IpOBepFlBaI/ITe CbCTOSIHMETO Ha 3axpaHBaLu,vm Ka6en AKO

| |




‘3aXpaHBaLLMAT kaben e NoBpeeH, NPoaYKTLT TpsI0Ba Aa Gb/e 3aHECEH Ha MACTO 3a

npogecuoHanHo obenyxBaHe, KbaeTo Aa 6bae 3aMeHeH, 3a Aa ce u3berHat onacHu
cuTyauuu.

10. Hvkora He n3nonaBaiTe NpoaykTa ¢ NOBPeaeH 3axpaHBall kaben unu ako e bun
WU3MyCHAT MNM NOBPEAEH MO HAKAKbB APYr HAuWH, v ako He paboTu npasumnHo. He ce
OnuUTBanNTe camu Aa nonpaesTe AeekTupanus nNpoayKT, 3al0To ToBa MOXe Aa
[0Befe [0 TOKOB yaap. BuHaru ce obpbLyaiiTe KbM MSACTO 3@ NPOECHOHANHO
obcnyxBaHe ¢ NOBPeaeHOTO YCTPONUCTBO, 3a Aa Obae nonpaBeHo. Beuyku peMoHTH
MoraT [ja Ce U3BbpLUBAT CamMO OT OTOPU3NPaHN CEPBU3HN CreLnanucTn. PEMOHTDT,
KOMTO e U3BBbPLUEH HEMPABUITHO, MOXe [a AoBede 40 ONacHW cuTyauum 3a
notpebutens.

11. Hukora He noctaBsinTe NpoayKTa BbpXy Unn 65130 40 ropeLLm unm Tonmm
NOBBPXHOCTY, UK KYXHEHCKW Ypeau KaTo enekTpuyeckata gypHa Uiv razoB KOTIIOH.
12. Hukora He nanonssaiite npogykta 65130 40 ropuMm BeLLecTBa.

13. He ocTaBsiTe kabena ga Bucu Ha pbba Ha nnoTa unn Aa LOKocBa ropeLuu
MOBBPXHOCTY.

14. 3a ga ce ocurypu JOMbIHUTENHA 3aLLuMTa, Ce NpenopbyBa Aa ce MHeTanmpa
YCTPOWCTBO 3a ocTaTbyeH Tok (RCD) B cunosata Bepura, C HOMUHaIEH OCTaTbY€eH TOK
He noseye oT 30 mA. CebpxeTe ce ¢ NPodecoHaneH enekTPOTEXHUK MO TO3N
BBMPOC.

15. YpeObT He e npegHa3HaveH 3a npoMuLLieHa npepaboTka Ha XpaHu.

16. He noTansinTe MOTOpHMS 6ok BbB Boda. He muiiTe B CbAOMMUSANHM MalnHL. He
n3narante yCTPOMCTBOTO W akcecoapuTe My Ha BICOKM TemnepaTypu (Hag 60 °C).

17. MNpeau nouncTeaHe v CBansHe Ha akcecoapy HaCTPOWTE perynaropa Ha CKopocTTa
B nonoxeHwe “0” n u3knoyeTe 3axpaHealuyms kaben.

18. MNpeau aa u3nonaeate yCTPOUCTBOTO, MPOBEPETE Aanu BCUYKW YacTu 1 akcecoapu
ca NpaBWHO MOHTUPAHM:

- NNaHeTapeH KyxHEeHCKM poboT: yBepeTe Ce, Ye NpucTaBkata e noctaBeHa NpaBuiHoO
B rHe370T0, B NPOTMBEH Cyyai pe3ynTaTbT OT CMECBaHETO BM MOXe Aa Obae
MOBIUSH.

- Mecomenadka: Tpsibea aa 6bae BHUMATENHO criobeHa. HeTouHoTo crrobsisaHe
MOXe Aa NPUYMHM JTOLIO CMUMNaHe U 3aTblsBaHe Ha HOXa W 0TBOpa.

19. /i3non3ssaiTe caMo OpUriHasnHu NpUHagnexHocTy, JOCTaBeHn C MecoMmernaykara u
NnaHeTapHWS KyXHEeHCKu pobor.

20. He npetoBapBaiTe yCTPOACTBOTO C U3MULLIHW NPOAYKTU UMW HE HaTUCKaWTe
TBbpAE CUnHo. anonssainTe camo 6yTanoTo 3a BkapBaHe Ha NpoayKTuTe.
V13non3saHeTo Ha Apyr npedMeT MOXe fa NoBpeay Mecomeraykara.

22. MecoTo, K0eTo Lue ce cMuna, He TpsibBa Aa CbAabpkKa KOCTU, XPYLUSIIN, CyXOXWUINS
UK BEHW. HapexeTe no-roniemuTe YacTu Ha napyeTa.

23. He nokpwBanTe BEeHTUNALMOHHUTE OTBOPU B KOpMyca, J0KaTo YCTPOUCTBOTO €
BKIIOYEHO.

24. He cmunaitte cyxv Makosi cemera. MakosoTo ceme Tpsibea Aa ce sapyumu



HaKWCHE NPeau CMUNaHe.
25. He npeBsuwiaBaiiTe % OT BUCOYMHATA Ha KynaTa, KoraTo Ce MbiHU C XPaHUTENHU
CbCTaBKMU.

26. CbxpaHsiBaiiTe yCTPOMCTBOTO HAa MSICTO, HEAOCTBLIHO 3a Aela.

Onucanve Ha npoaykTa: MHorodhyHKLMOHaneH nnaHeTapeH KyxHeHcku pobot AD4221

1. Pamo Ha kopnyca 2. Kopnyc Ha moTopa

3. Kanak npoTvB npbCku 4. Cmecsatya kyna 7,0 nutpa

5. MNpeneH kanak Ha Mecomenadkara 6. MnacTtmacoso byTano

7. Konye 3a HakmoH 8. Konye 3a ynpaBneHue Ha CkopocTTa

9. Pa3buBaHe Ha siLa 10. Bbpkanka 3a cMecBaHe

11. Kyka 3a Tecto 12. dukcnpalya ranka

13.Cuta 3, 5, 7 Mm 14. TMpeuu3Ho HanpeyHo ocTpue

15. MpucTaska ,,0xntoB" 16. TaBa 3a cMunaHe

17. Kamepa 3a cmunaHe 18. l'He3no 3a 3akpenBaHe Ha MUKCEPa C MPYXUHA
MPEOW MBbPBO U3MOJI3BAHE

1. Benuki YacTi Ha yCTpoiicTBoTO Tpsibea Aa Gbaat Aobpe nouncTeru, npeau Aa 6baaT U3MON3BaHM 3a MbPBM MbT.

BwxTe pasgen: ,MouncTeaHe 1 nopapbxka“.

2. MocTaBeTe yCTPONCTBOTO HA XOPM3OHTarHa M paBHa NMOBBLPXHOCT.

3. Hukora He paboTeTe ¢ ycTpoiicTBOTO 6e3 Haasop.

4. He pokocsaiTe ABMXeLLMTE Ce YacTi ¢ npbeTh. OcTaBeTe BLPTALLUTE Ce NPUHAANEXHOCTY fia CnpaT, Npeav Aa 0TBopuUTe
kynata.

MPEAYNPEXOEHWE: HE U3MON3BANTE EAHOBPEMEHHO ®YHKLMUTE 3A CMECBAHE 1 CMANAHE!! M3MON3BANTE
CAMO E[IHA OT TAX.

KoraTo nanonaeate dyHKUMATa 3a CMecBaHe, NpeaHNAT kanak (5) Tpabea Aa 6bae NocTaBeH Ha CBOETO MACTO.

Korato nsnonssare dyHkuusTa 3a cMunaHe, kynata (4) ¢ kanak npoTue npbeku (3) TpsibBa fa 6bae pasnonoxeHa Ha MACTO, 3a
[a npeanasv NoTpebuTens oT BbpTeHe Ha rHe340TO 3a 3akpenBaHe Ha cMecuTens ¢ npyxmHa (18).

5. Vi3kntoyeTe yCTPOIICTBOTO U 10 M3KMIOYETE OT 3axpaHBaHeTo, MPean Aa CMEHUTE akcecoapuTe.

HAYMH HA MOHTAX: ®yHKumsa 3a cmecBaHe

lMpenw pa crnobute KyxHeHckust poboT, yBepeTe Ce, Ye 3axpaHBaLLMAT kaben e N3KIKYEH OT KOHTaKTa 1 KOMYeTo 3a ynpaBneHue
Ha ckopocTTa e B nonoxeHue "0".

1. MocTaBeTe kynaTa Ha MOTOPHMS BOK, Crief; TOBa 51 3aBbpTETE MO YaCOBHUKOBATa CTPENKA, A0KATO NOYYBCTBATE, YE HE MOXe
[Ja ce npemecTy noeeye Hansgo. Kynata e 3aknioyeHa.

2. N3bepeTe noaxopsLaTa NpucTaBka 3a Heobxogumara onepauyst:

- Pasbusane Ha siiua (9) 3a cmecBaHe Ha: benTbLM, KpeMoBe 3a TopTa, buta cMeTaHa 1 ap.

- Bbpkanka 3a cMecsaHe (10) 3a neku cmecy: MaloHe3a, TECTO 3a NanadunHK1, NaHaUWNaH 1 ap.

- Kyka 3a Tecto (11) 3a MeceHe Ha TeXKO TeCTo: TeCTO 3a Xnisib, TecTo 3a Masi v ap.

3. MNocraseTe nopxopsiata npuctaska (9 nm 10 unn 11) Bbpxy 6onTa Ha rHe3a0TO 3a 3akpenBaHe Ha CMECUTENS C NPYXUHA
(18). PerynupaiiTe noauumsiTa Ha ABaTa U3MbKHANM METamHN enemMeHTa, KOWTo Aa BNW3aT BbB BAMbOHATMHUTE Ha THE30TO 3a
3aKpenBaHe Ha cMecuTensi ¢ npyxuHa (18) - BuxXTe cHuMKa A. HaTucHeTe npuctaBkaTta Harope, okaTo npyxuHaTta ce
KomMpecupa HambIHO, 3aBbpTeTe MO YaCoBHUKOBATa CTpenka Jokpail h ocBoboAeTe - norneaHeTe CHMka B .

4. MNocTaBeTe XpaHWUTENHUTE CbCTABKYM B KynaTa W HaTUCHETe KOMYeTo 3a HaknaHsiHe (7) Hafony, 3a Aa 3aTBOPUTE pamMoTo Ha
kopnyca (1).

5. BkrtoyeTe yCTPOIACTBOTO 1 3aBbPTETE KONYeTo 3a ckopocT (8) 3a Heobxoaumata ckopocT. CkopocTTa 0 03HauaBa, Ye MoTopa e
cnpsin, ckopocT 1 03HayaBa Hail -6aBHaTa CKopoCT, CKOpOCT 6 03Ha4aBa MakCUManHOTO BbpTeHe. P - 03HavaBa umnynceH
pexuM, 1 MpeacTaBnsBa UMNYNCHO BbpTeHe Ha 3b6bHNUTE Komena, koraTto Kon4eTo (8) ce AbpXu B MMMYIICHO NOMOXEHME.

6. Cnep ynoTpeba u3kmnioueTe YCTPONCTBOTO, KaTo 3aBbPTUTE KONYETO 3a CKOPOCT (8) B no3uuus 0 1 M3KNKYeTe YCTPOMCTBOTO.
7. HatucHeTe konueTo 3a HaknaHsHe (7) Hagony, 3a a noBaurHeTe pamoTo Ha kopnyca (1). Ako cMecTTa e ¢ fobpa
KOHCUCTEHLWS, CBaneTe nNpucTaBkaTa. 3a Aa M3BaauTe NpucTaBkaTa, Ieko s NOBAMIHeTe, 3a a KoMnpecupaTe npyxuHara
HambIHO, Cried TOBA 3aBbPTETE NfBaTa CTpaHa Ha Lanara npuctaeka v 8 u3gbpnaiite Hagony.

8. 3aBbpreTe kynata (4) obpaTHO Ha YaCcOBHWUKOBATA CTPENka W i U3BageTe OT Kopnyca Ha MoTopa (2), kaTo s AbpXuTe C 4Be
pbue. He 3abpasiite, Ye kynata Moxe Aa e Texka.

HAYMH HA MOHTAX: ®yHKums 3a cMunaHe

1. MocTaBeTe Kynata (4) Bbpxy koprnyca Ha MOTopa (2) 1 3aTBOpeTe paMoTo Ha kopryca (1), KaTo HaTUCHETE Kon4eTo 3a
HaknaHsHe (7). He crnoBsBaiiTe Hikaksyv NpucTasky BbTpe B kynata (4). Heobxoaumo e 3a fa ce npeanaau oT 3aBbpTaHe Ha
THe340TO 3a 3aKkpenBaHe Ha cMecuTens ¢ npyxwHa (18). HopmanHo e rHe3goTo 3a 3akpensaHe Ha cMecuTens ¢ npyxuHa (18) aa
ce BbPTHM BBTPE B KynaTa, korato 13nonssate Menadykara.
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2. CBaneTe npegHus kanak (5), 3a Aa HacTpouTe Menaykata.
3. BuTpe B kamepara 3a cmunare (17) noctaseTe npuctaskata ,0xntoB" (15), cnen ToBa nocTaBeTe HaMpeyHOTo OCTpHE 3a
cmunane (14) npasunHo. BHuMaBaiiTe fa ro nocTaBuTe Ha NpaBuiHaTa CTpaHa, kakTo e nokasaHo Ha chumka C. Cnep Toa
nocraseTe noaxoaALoTo cuTo (13) n NIEKO 3ABUNTE dmkcmpatiata raiika (12) B kpas.

3ABENEXKA: dmkcnpaluata raiika (12) Tpsibsa pa ce 3asuHtea JIEKO, MPEQN pa crnobute yenvs 6nok 3a cMunaHe KbM
kopnyca Ha moTopa (2). Heobxoaumo e fia ce perynvpa NonoXeHWETO Ha LWECTObIbIHNS 0TBOP (CHUMKa D1) B MaluvHaTa 3a
CMUNaHe KbM LLECTObMbITHWSA Ban B KOpMyca Ha MoTopa (2).

4. MocraBeTe 6roka Ha Menaykata B No3nLmsTa, NokasaHa Ha CHUMKa D3 (no3uunst Ha HakmnoH), HaTUCHETe i BbTPe B kopnyca Ha
MoTopa (2) 1 3aBbpTETE HansBO BbB BEPTUKANHO NOMOXeEHe, NokasaHo Ha cHumka D4. YepHusT kpbrbn 6yTo 6nm3o fo 6noka
Ha Menaykata Lye Ce BbpHe B M3MbKHarno nonoxenue. Cera 3aBuiiTe 3apaBo dukcupalyara raika (12).

5. MoHTupaiiTe TaBaTa 3a cMunaHe (16) B ropHaTa YacT Ha kamepata 3a cMmunaHe (17).

6. 3a ga femonTMpaTe 6roka Ha MenaykaTa, HaTUCHeTe YepHIUS Kpbrbn BYTOH B 0BpaTeH pea.

YNOTPEBA: ®yHkums 3a cMecBaHe
OmecBaHe Ha Texko TecTo (TecTo 3a xnisib, TecTo ¢ Masi 1 ap.)

Crnoberte kykata 3a Tecto (11). MoctaBeTe XpaHUTENHUTE CbCTaBKK B KynaTa. [TpenopbynTenHaTa nponopLys Ha bpatlHo n
Boga e: 5: 3. MakcumanHo konnyectso 6paluHo: 1500 rp. Mpenopbysa ce MeceHe npu ckopocT 1 unu 2, 3a He noseye ot 20
CeKyHau HenpekbcHaTa pabota. Cref ToBa HacTpoITe CKOPOCT 3 W OCTaBeTe ypeaa Aa paboTi He noBeye OT 4 MUHYTH.
CMecBaHe Ha Nekv cMecy (MaiioHe3a, TeCTO 3a NanayvHKW, NaHauLWNaH 1 ap.)

Crnobete 6bpkankata 3a cmecsaHe (10). MocTaeTe XpaHUTENHUTE CLCTaBKW B KynaTa Ha MakCUMyM % BUCOYMHA OT KynaTa.
BkntoyeTe ckopocT 3-4 1 pa3bbpkaiiTe TONKOBa AbITO, KOMKOTO € HeobX0AMMO, 3a Aa MOCTUTHETE XenaHaTta NiTbTHOCT.
V3non3gaiiTe He noseye OT 4 MUHYTV HAaBEAHbBX.

PasbusaHe (benTbLy, kpemose 3a TopTa, 6uTa cmeTaHa 1 fip.)

Crnobete npucTaBkata 3a pa3busaHe Ha snua (9).

3a pasbuBaHe Ha benTbum: MocTaseTe BenTbUuTe B KynaTa ¢ Makcumym 24 siiua. BkntoyeTe ckopocT 4-6 1 pasbbpkaiite, 0Kono
5 MUHYTW, ioKaTo ce cTerHe. BpemeTo 3a cMecBaHe 3aBucy OT pasmepa Ha siuara.

3a buta cmeTana: noctasete noHe 250 M npsicHa cMeTaHa (MpeABapUTENHO OXNajeHa B XNaauHIK 3a noHe 8 yaca).
Pasbbpkalite s npu ckopocT 4 A0 6 3a okorno 5 MuHyTU. He npeBuLlaBaitTe KOMMYeCTBOTO %2 BUCOUMHA Ha KynaTa C uansra
npsicHa CMeTaHa, 3a fia 3anaauTe AOCTaTb4HO MACTO 3a BuTa cmeTaHa.

YNOTPEBA: ®yHkuus 3a cMunaxe
1. HapesxeTe BCUUKM XpaHu Ha napyeTa (MpenopbyBa Ce roBeXA0 UM CBUHCKO Meco 6e3 kocTu 1 6e3 cnaHuHa,

npubnusutenHo c pasmep: (20 mm x 20 mm x 60 Mm,), Taka 4ye Aa ce nobepar necHo B TpbbaTa 3a cmunaHe
(17).

2. BknioyeTe yCTPOWCTBOTO U O BKIIOYETE U Crief TOBa 3aBbpTeTE KOMYETO 3a ynpasreHne Ha CKopocTTa
(8) Ha 4-6 ckopocTu.

3. CnoxeTe xpaHa B TaBaTa 3a cMunaHe (16). Mianonasainte camo nnactmacoBoTo 6yTano (6).

4. Cnep ynotpeba Uskrno4eTe YCTPOWCTBOTO U IO U3KITIOYETE OT 3aXpaHBaHETO.

5. MisnonseanTe He noeeye OT 4 MUHYTN HAaBEOHDBbX.

6. YcTponcTeoTo e obopyaBaHo ¢ 3 cuTa ¢ AMaMeTbp Ha oTBopute 3 MM, 5 MM 1 7 MM, nsbeperte
noaxoAsLua nioya ¢ 0TBOPU 3a XenaHoTo OT Bac AcTue.

- 3 MM cuTO - hMHa Mpexa 3a CMuUnaHe 3a focTa KOMNaKTHa, efHONMTHa KoHeucTeHuus. MepdekTeH 3a
MbIHEXMW U nacTer.

- 5 MM cuTO - cpegHa Mpexa 3a CMUIIaHe Ha Meco Ha KaiiMa, KOTNeTH, KlodbTeTa U MbIHEXM 3a KHeAnu,
nanayvnHkn n Toptunu. C noMoLLTa Ha TOBa CUTO MOXETE CbLLO Aa CMuUnaTe 3eneHyyLun, TBbpao CUpeHe U
[0pU AOKN.

- 7 MM cuTO - gebena mpexa 3a cMunaHe Ha Meco € OTY4eTNMBa CTpykTypa. CUTOTO e npegHasHayYeHo 3a
npaeeHe Ha konbacu n gpedonun ot meco.

YCTpPONCTBO 3a 3alumTa OT nperpsisaHe

YCTPONCTBOTO LUe Ce U3KMIYN aBToMaTnyHo cneq 15 MuHyTn HenpekbcHaTa paboTa, 3a Aa npegnasu
MOTOpa OT nperpsisaHe. Heobxogmmo e ga nsknovmTe yCTPOMCTBOTO U Aa ro OCcTaBuTe Aa ce oxnaaum
npeau cnepgawlata ynotpeba. YCTpoicTBOTO Lwe paboTn HopMarHo, KoraTto ce oxnagu.

MOYNCTBAHE 1 MOOOPBXKA

1. Mpean nouncTBaHe Ha YCTPOWMCTBOTO, YBEPETE Ce, Ye 3axXpaHBaLLUAT Kaben e U3KMNoYeH OT KOHTakTa U
KOM4YeTOo 3a ynpaereHne Ha ckopocTTa e B no3uums "0". OctaBeTe yCTPOWCTBOTO fa ce oxnaau npeau
novncTBaHe.

2. leMoHTMpawiTe BCUYKM akcecoapu OT kopnyca Ha moTtopa (2). He nodncteante akcecoapuTe, JoKkaTo ca
MOHTUPaHW Ha 3afBMXBaLLMSA eNeMeHT Ha ypeaa.

3. He nsnonaeante arpecuBHM nouncTBalLy npenapartu 3a NoYMcTBaHe Ha Kopryca Ha MoTopa (2), Tbi
KaTo ToBa MOXe Aa npemMaxHe MHpopMaLMOHHWTE rpacuyHM CUMBOSM KaTo: ckana, 3Hauu, 3Haum 3a
6€e30MacHOCT U T.H.
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|

M3Non3BaHn B CbAOMUSAIIHM MaLLWHK, KapaT MeTaniHuTe YacTu Aa novepHesT. MamuinTe pbyYHO MeTanHuTte

4acTn ¢ TpaAULMOHHA TEYHOCT 3a MUeHe Ha cbAoBe. M3nonssante meka veTka. |

5. M36bpLueTe BLHLUHUTE YacTW C KyXHEHCKa Kbpna Unu meka kbpna.

6. He n3nonaeaiite abpasvBHU MaTepuanu 3a NoYUCTBaHE Ha YCTPOWCTBOTO. |

7. He notansinte kopnyca Ha ABuratensi MoTopa (2) BbB BOAA UMK APyt TEHHOCTY. |
|
|
|
|

\
|
|
‘ TEXHWYECKWM OAHHU
M3TouHUK Ha 3axpaHBaHe: 220-240V ~ 50/60Hz
‘ MouHocT: 1200W
MakcumanHa molHocT: 2200W
| Kyna ot Hepbxaaema ctomaHa 7 nutpa
MakcumanHo Bpeme Ha paboTa B eAnH Uukbn: 15 MUHyT!.
| MwuHumanHo Bpeme 3a noumBka Mexay LUMKnuTe: Han -Manko 10 MUHyTh
|
|
|

3a [ia 3aWyTHTe OKOMHATa CU CPeda: Mofsi, OTAEMNETe KAPTOHEHUTE KYTUW W HaroHOBUTE TOPBUYKA U T U3XBBPIETE B ‘
CbOTBETHUTE KOLLYeTa 3a OTNaAbLy. ManonasaHnsT ypes TpsioBa fa Gbae AOCTABEH 40 CneLuanHuTe NyHKToBe 3a
cbbupate, KOUTO MOraT Aa MOBAMSST Ha OKoNHaTa cpeaa. He MXBBPAAIATE To3N ypes B 06UKHOBEH KOLU 33 OTNaAbLM. |
|

(AZ) AZERIAN

TIHLUKISIZLIK SIRTLIRI. ISTIFADI THHLQKH§iZLiYi UZR1 VACIB TILIMATLAR \
‘DiQQDTLD OXUYUN Vi GILICIK iSTIFADI UCUN SAXLAYIN. |
Cihaz kommersiya migsidliri igin istifadl olunarsa, zimanit girtliri firglidir.
1. Mihsulu istifads etmizdin vl diqqutin oxuyun vi himisl asagidaki tilimatlara 0mil edin. |
istehsalci hir hansi yanlis istifadl niticisindl yaranan hir hansi zirir gérl misuliyyit dasimir. |
2. Mihsul yalniz gapall mikanda istifadl olunmalidir. Mihsulu titbiqi il uygun gllmiyin hir |
‘hanS| bir migsld tgun istifadl etmiyin. |
3. Cihazin girginliyi 220-240V, ~50/60Hz-dir. Tihlukisizliyl gori birdin ¢ox cihazi bir elektrik
rozetkasina gosmaq duzgun deyil. |
4. Usaglarin trafinda istifadl edirkin digqitli olun. Usaglarin mihsulla oynamasina icaz! \
|
|
\
\
|
\
|

vermiyin. Usaglarin vi ya cihazi tanimayan insanlarin nizarftsiz istifadi etmisini icazl
‘vermﬂyin.
5. XIBIRDARLIQ: Bu cihaz 8 yasdan yuxari usaglar vi fiziki, hissiyyat vi ya iqli imkanlari zif
olan sixslir v ya cihaz haqqinda ticribisi vi ya biliyi olmayan sixslir tirifindin yalniz onlarin
tihlikisizliyinD cavabdeh olan sixsin nizartti altinda istifadl edill bilir vi ya [gir onlar cihazin
tihlUkisiz istifadisi ill bagli tllimatlandirilibsa vi onun istismart il bagh tthltkalordin
Ibirdardirlarsa. Usaglar cihazla oynamamalidir. Cihazin timizlinmisi vil saxlanmasi 8
yasdan yuxari olmadiqda v bu flaliyyttiir nizartt altinda hiyata kegirilmidikd0, usaqglar
tirfindin hiyata kegirilmimlidir.
6. Mihsuldan istifadini bitirdikdin sonra himisl elektrik rozetkasindan (linizll fisini yumsaq bir!
stkildi gixarmadi unutmayin. Heg vaxt elektrik kabelini gokmiyin!!! \
‘7. Nizarit olmadan heg vaxt mihsulu enerji minblyinl qosulmus viziyytdl qoymayn. istifads |
qIsa muddt] kisildikdn beli, onu sibikidin séndurin, elektrik enerjisini ayirin.
8. Heg vaxt elekirik kabelini, figini vi ya butin cihazi suya qoymayin. Mihsulu heg vaxt |
birbaga giinls isi§ vi ya yadis kimi atmosfer siraitind miruz qoymayin. Mihsulu heg vaxt
nimli glraitdd istifadi etmiyin.



viziyyitlrin qarsisini almaq digiin mihsul diyisdirilmik Ggiin pestkar xidmit yerini |
yonildilmilidir. \
‘10. Mihsulu heg vaxt zidilinmis elektrik kabeli il istifadl etmiyin, igir o, yixilibsa vi ya bagqa‘
slkildl zidlonibsl vil ya dlizgtin iglimirsi. QUsurlu mihsulu 6zindz timir etmiyl galismayin,
‘gUnki bu, elektrik sokuna sibib ola billr. Zidilinmis cihazi timir etmik Ggtn himigl onu |
pestkar xidmit yerini gevirin. Biitlin timir iglri yalniz stlahiyyitli xidmit mtixissisliri tirifindin |
hiyata kegirill bilir. Sthv edilmis timir istifadici tgtn tohIGkli viziyyitiord sibib ola billr. \
‘11. Mihsulu heg vaxt isti vi ya isti slithlirin vi ya elektrik sobasi vi ya qaz sobasi kimi mitbix |
cihazlarinin Gzlrinl vl ya yaxinina goymayin.
12. Mihsulu heg vaxt yanan maddilirin yaxinliginda istifadl etmiyin. |
13. Snurun tezgahin kinarindan asiimasina vil ya isti sithlirl toxunmasina icazl vermiyin. |
14. llavi gorunma timin etmik tgln elektrik dovrisindl galiq cirlyani 30 mA-dan gox \
‘olmayan galiq clrlyan qurdusunun (RCD) qurasdiriimasi tovsiyl olunur. Bu misilidl pestkar |
elektrikgi ill llaqy saxlayin.
15. Cihaz sinaye qgida emali Ugtn nizirdl tutulmayib.
16. Motor blokunu suya batirmayin. Qabyuyan masinlarda yumayin. Cihazi vi onun |
aksessuarlarini ylksik temperaturlara (60°C-din yuxari) miruz goymayin. \
‘1 7. Aksesuarlar timizlimidin vi ¢gixarmazdan Ovvil sUrit tinzimllyicisini “0” viziyyttind goyun vl
elektrik kabelini ayirin.
18. Cihazi isll salmazdan (vvil buttn hissllirin vi aksesuarlarin duzgun qurasdirilib- |
qurasdirimadigini yoxlayin: |
- planetar gida prosessoru: gosqunun rozetkaya tam daxil oldugundan Imin olun, lks halda |
‘qarlgdlrma niiticiniz tisirlind billr. |
- [t diyirmani: dyutmi qurgusunu diqqitl yigmaq lazimdir. Qeyri-digiq montaj ziif daglama
‘performansma vl bigaq vi guxur bosgabinin kitllsmisini sibib ola billr. |
19. Yalniz [tglkin magin vil planetar yemik prosessoru ill birlikdl verilin orijinal \
aksesuarlardan istifadl edin. \
‘20. Cihazi artig mihsulla yklimiyin vi ya mihsulu gox birk itllimiyin. Mihsulu i¢lri itlimik |
ucun yalniz itlliyicidin istifadi edin. Bagga obyektin istifadisi itgikin magina zirir verl bilir.
22. Xirdalanacaq itdi simak, qigilcim, vitlr vi damar olmamalidir. Daha boyuk hissiri |
pargalara kisin. \
23. Cihaz igll salinarkin korpusun havalandirma diliklirini Grtmyin. \
‘24. Quru xagxas toxumunu Gyutmiyin. Xagxas toxumu Gytdalmizdin ivvil buxarlanmali vi |
isladilmaldir.
25. Qida ingrediyentliri ill doldurarkin % gabin hindrlGylnG kegmiyin. |
26. Cihazi usaglarin [li gatmayan yerdl saxlayin. |
\
|
\
|

Mahsulun tasviri: Coxfunksiyal Planet gida prosessoru AD4221

1. Korpus qgolu 2. Motor korpusu
3.Sigramaga qarsi qapaq 4.Qarigdirma gabi 7,0 litr
\S.Klyma masgininin én gapagi 6.Plastik italayici
7.Tilt diymeasi 8.Surste nazarat diymasi



~lo.Yumurta girpici 10.Qarigdiran girpici

11.Xamir Gglin garmaq 12.Fiksik gayka

‘13.6Ieklar 3,5,7mm 14.Kiyma garpaz bigaq ‘
‘15. Qurd digli 16. Kiyma nimgasi ‘
17. Kiyma kamerasi 18. Mikserin yayll gosma yuvasi

‘iLK iSTIFADSDSN 8vveL |
‘1. ik defa istifade etmazdan avval cihazin biitiin hissaleri hartersfli temizlenmalidir. Bélma baxin: “Temizlema v
Baxim”.

2. Cihazi ufuqi ve duiz bir sethde saxlayin. ‘
3. Heg vaxt cihazi nezaratsiz iglatmayin.

#. Barmaglarinizla harsket edsn hisselers toxunmayin. Kasani agmadan svval firlanan aksesuarlarin |
dayanmasina icazas verin. ) ) ) o )

XOBORDARLIQ: QARSIQMA VO QIYMS FONKSIYASINI EYNI VAXTDA ISTIFADS ETMOYIN !! YALNIZ |
BIRINDSN iSTIFAD® EDIN.

» Qarigdirma funksiyasindan istifade edarkan 6n qapaq (5) 6z yerinds olmalidir. |
» Kiyma funksiyasindan istifade edarken sigrama aleyhina gapaqgh (3) gab (4) son istifadagini yay (18) ila
\qar|§d|r|cm|n gosma yuvasinin firlanmasindan qorumagq tgiin 6z yerinda yerlasdiriimalidir. |
‘5. Aksesuarlari deayismazden avval cihazi sénduriin ve techizati sebakasinden ayirin. |

YAPILMA YOLU: Mikser funksiyasi

‘Qida prosessorunu yigmazdan avval elektrik kabelinin elektrik rozetkasindan ¢ixarildigina ve sirate nazarst ‘
‘demesinin "0" vaziyyetinda olduguna amin olun. |
1. Kasani motor blokuna qoyun, sonra sola haraekat eda bilmayacayini hiss edena gadar saat aqrabi
‘istiqametinde cevirin. Qab bloklanib. ‘
2. Talab olunan amaliyyat Ggtin diizglin qosqu segin:

r Cirpmagq tgln yumurta ¢irpici (9): yumurta aglari, tort kremlari, ¢irpilmis kremlar va s. ‘
- Yungul ganisiglart garisdirmaq Ugln garisdirici (10): mayonez, pancake xamiri, pancake va s.

F Agir xemir yogurmagq tgtin xamir garmagi (11): ¢érak xemiri, maya xamiri vo s. |
3. Miivafiq alaveni (9 ve ya 10 va ya 11) yayh (18) mikserin gosma yuvasinin boltuna goyun. Yayli (18) mikserin
lgosma yuvasinin icbukey yerlarinin igarisine daxil olmagq Ggun iki ¢ixintili metal elementin mévgeyini tenzimlayin |
— sokil A-ya baxin. Yay tam sixilana gader qosquyu yuxari italayin, saat agraebinin tam istigamatinde gevirin ve
buraxin — sakil B-ys baxin. . |
‘4. Qida ingrediyentlarini gaba goyun va korpus golunu (1) baglamagq tgtin ayilma diiymasini (7) asagi terafe |
basin.

5. Cihazi qosun va sirat diymasini (8) lazimi sirata gevirin. Strat 0 miharrikin dayandigini, 1 sursti en yavas
lstirati, 6 siireti maksimum firlanman bildirir. P — Pulse rejimi demakdir, diyma (8) Pulse vaziyyatinda \
saxlanildigda diglilerin impuls firlanmasi demakdir.

6. istifade etdikden sonra stiret duymasini (8) 0 vaziyyatina gevirerak cihazi séndirin ve cihazi sénddrin. |
7. Korpus golunu (1) galdirmagq tg¢iin ayilme diiymasini (7) asagi terefe basin. Qarisiq diizglindirse, slavani
‘glxarln. Qosqu ¢ixarmagq Ugln yayi tam sixmaq tg¢lin onu bir az galdirin, sonra biitlin qosqu sola ¢evirib asagi ‘
cokin.

‘8. Kasani (4) saat aqgrabinin aksina gevirin va har iki alinizle tutaraq onu motor korpusundan (2) gixarin. |
‘Unutmayln ki, gab agir ola biler. ‘

‘YAPILMA YOLU: Taglama funksiyasi ‘
1. Kasani (4) motor korpusunun (2) tizarina qoyun va ayilma diymasini (7) basaraq korpus golunu (1) baglayin.
‘Qabln (4) icerisine heg bir alave quragdirmayin. Mikserin gosma yuvasinin yay (18) ile filanmasindan sizi ‘
gorumagq lazimdir. Mikserdan istifade edarken mikserin yayh (18) gosma yuvasinin kasanin igarisinda firlanmasi
normaldir.

‘2.Temizlayicini qurasdirmagq Ug¢iin 6n qapagi (5) gétarin. |
8. Kiyma kamerasinin (17) igarisine qurd dislini (15) goyun, sonra giyme garpaz bigagini (14) diizgiin |
yerlasdirin. Sakil C-da gostarildiyi kimi diizgiin terefe yerlasdirmays diqgat edin. Sonra, mivafiq alak (13)
yerlesdirin ve sonunda barkitma qaykasini (12) YURGSN sakilds vidalayin. |
QEYD: biitiin giyma qurgusunu motor korpusuna (2) yigmazdan 8VVEL berkidici qayka (12) YUZGBN
Vidalanmalidir. Kiyma qurgusunda altibucaqli guxurun (sekil D1) mévgeyini motor korpusunda (2) altibucaq]i |
safta uygunlasdirmagq lazimdir.

.Kiyma qurgusunu D3 sakilda goéstarildiyi yera qoyun (maili mévge), onu motor korpusunun i¢arisina italayin (2)\
va D4 sakilds gostarilen saquli veziyyste sola déniin. Kiyma qurgusuna yaxin olan qara dairavi diyma ¢ixinti
k/eziyyetine gayidacaq. Tasbit gaykasini (12) indi méhkam vidalayin. |
5. Kiyma gabini (16) giyma kamerasinin (17) Ustiina qurasdirin.

‘6. Kiyma qurgusunu sékmak Uglin gqara dairavi diymani ters qaydada basin. |
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| ISTIFAD®: Mikser funksiyas |

* Agir xamir yogurmagq (¢oérak xamiri, maya xamiri ve s.)

‘ Xomir gangalini (11) yi1din. Yemak ingrediyentlarini gabin igarisine goyun. Taklif olunan un va su nisbati: 5:3. ‘

| Maksimum un migdari: 1500 g. Davamli olaraq 20 saniyadan ¢ox olmayan 1 ve ya 2 siratle yogurmaga |
baslamaq tévsiys olunur. Sonra, sirati 3 qurun va bir defeys 4 dagigadan ¢ox olmayan fasilesiz islayin.

* Yungul qarisiglarin garisdiriimasi (mayonez, pancake xamiri, pancake va s.) ‘

Qarigdiran ¢irpicini (10) yigin. Yemak ingrediyentlorini gabin maksimum % hindurliyline gadar qabin igerisine

| goyun. 3-4 suratini yandirin va istediyiniz sixliga nail olmagq tg¢lin lazim olan gadar qarisdirin. Bir anda 4 [
dagigadan ¢ox olmayan fasilesiz istifads edin.

| + Ciroma (yumurta aglari, tort kremleri, girpiimis kremler ve s.) ‘
Yumurta ¢irpicisini (9) yigin.

| Yumurta agini ¢irpmag tgtin: Yumurta agini gabin igine goyun, maksimum 24 yumurta. 4-6 sursti yandirin ve |
sartlasena gadar texminan 5 dagigs qarisdirin. Qarisdirma middati yumurtalarin dlgiisiindan asihidir.

| Cirpilmis krem Ugtin: an azi 250 ml teze qaymagq qoyun (svvaller an azi 8 saat soyuducuda soyudulmus).. 4-6 |
suratle taxminan 5 daqiga garisdirin. Cirpilmis krem Ugiin kifayat gadar yer saxlamagq tgtin tokulmis taze

| qaymagq gabinin % yiiksak migdarini agmayin. |

| ISTIFAD®: Taglama funksiyasi |
1. Butlin gidalari pargalara ayirin (sinirsiz, simuksuz ve yagsiz mal ati ve ya donuz ati tévsiys olunur, tegriban

| 6lgt: (20 mm x 20 mm x 60 mm,)) giyma borusuna (17) asanlgla sigsin. |
2. Cihazi qosun ve yandirin ve sonra sirat tenzimlayicisini (8) 4-6 surrate gevirin.

‘ 3. Qidalanma gabina (16) yemak verin. Bunun tglin yalniz plastik italayiciden (6) istifade edin. ‘

| 4. istifade etdikden sonra cihazi séndiriin va eneriji tachizati sabskasinden ayirin. |
5. Bir defe davamli olaraq 4 dagigadan ¢ox istifads edin.

‘ 6. Cihaz 3 mm, 5 mm ve 7 mm diametrli desikli 3 alekle techiz olunub, istediyiniz qaba uygun bosqab segin. ‘
- 3 mm alak - kifayat gedar yigcam, vahid konsistensiyaya gadar tyitmak tglin ince mesh. Iglik ve pasta tgln

‘ mikammealdir. ‘
- 5 mm slizgac - kiyllmis kotletlar, burgerlar, kiftalar va koftalar, pancake va tortillalar tgin iclikler Ggun ot

| Uyudmak Uglin orta mesh. Bu stizgacden istifade etmakls siz taravazlari, sart pendiri va hatta goz-findiglari da |
Uyuda bilarsiniz.

| - 7 mm siizgac - fergli qurulusa malik et dyGtmek dglin qalin mesh. Stizgac kolbasa ve sakatat istehsall Ggin |
nazardae tutulub.

| |
HOR ISTIYYSTDSN MUDAFi® QURGU

| Muharriki haddinden artiq istilesmadan qorumagq Ugiin cihaz 15 degige fasilesiz isledikden sonra avtomatik |
olaraq sénacek. Novbati istifadedan avval cihazi prizden ¢ixarmaq va soyumasini gézlemak lazimdir.

\ Soyuduqda cihaz normal isleyacek. \

| TOMIZLIK Vo XiDMaT |
1.Cihazi tamizlemazdan avval elektrik kabelinin elektrik rozetkasindan ¢ixarildigina ve siirats nazarst

‘ dliymasinin "0" vaziyyatinds olduguna amin olun. Temizlemazdan avval cihazin soyumasina icaza verin. ‘

| 2.Bitun aksesuarlari motor korpusundan (2) s6ékin. Masinin strtict qurgusuna qurasdirildigda aksesuarlari |
temizlemayin.

‘ 3. Miharrikin korpusunu (2) tamizlemak Uglin aqgressiv yuyucu vasitalaerdan istifade etmayin, ¢linki o, migyas, ‘
isaraler, tohlukasizlik isaraleri ve s. kimi malumat xarakterli grafik simvollari sile biler.

‘ 4 Metal hissasleri gabyuyan masinda yumayin. Qabyuyan masinlarda istifads edilen agressiv temizlayici ‘
maddaler metal hissalarin garalmasina sabab olur. ©nanavi yuyucu maye il metal hissalari al ila yuyun.

‘ Yumsagq firga istifade edin. ‘
5. Xarici hisseleri matbax desmal ve ya yumsagq parga ils silin.

| 6. Cihazi temizlemak Ugtlin agindirici materiallardan istifade etmayin. |
7. Motor korpusunu () suya va ya diger mayelara batirmayin.

| TEXNIKI MBLUMAT |

| Enerji tachizati: 220-240V ~50/60Hz |
Giic: 1200W

| Maksimum giic: 2200W \
Paslanmayan polad qab 7 litr

| Bir dévrade maksimum isloma muddsati: 15 dagiga. \

| Dévrlar arasinda minimum istirahat vaxti: an azi 10 daqige.

Straf muhiti gorumagq tglin: kartonlari ve plastik torbalari ayirin ve mivafiq tullanti gablarina qoyun.
| Istifade olunmus cihaz satraf muhite tasir gostara bilen xUisusi toplama mantaqgslarina ¢atdiriimalidir. |
Bu cihazi adi zibilliys atmayin.
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B (ALB) ALBANIAN

| KUSHTET E SIGURISE. UDHEZIME TE RENDESISHME PER SIGURINE E PERDORIMIT
JU LUTEM LEXOJENI ME KUJDES DHE MBANI PER REFERENCA TE ARDHSHME

| Kushtet e garancisé jané té ndryshme, nése pajisja pérdoret pér qéllime komerciale. |
1. Pérpara pérdorimit t€ produktit ju lutemi lexoni me kujdes dhe ndigni gjithmoné udhézimet e méposhtme.

‘ Prodhuesi nuk mban pérgjegjési pér ndonjé démtim pér shkak t& ndonjé kegpérdorimi. ‘

| 2. Produkti duhet té pérdoret vetém né& ambiente t& mbyllura. Mos e pérdorni produktin pér asnjé géllim gé nuk |
éshté né pérputhje me aplikimin e tij.

‘ 3. Tensioni i pajisjes éshté 220-240V, ~50/60Hz. Pér arsye sigurie, nuk éshté e pérshtatshme té lidhni disa ‘
pajisje né njé prizé.

‘ 4. Ju lutemi té jeni té& kujdesshém kur pérdorni rreth fémijéve. Mos i lini fémijét té luajné me produktin. Mos ‘
lejoni gé fémijét ose njerézit qé nuk e njohin pajisjen ta pérdorin pa mbikéqyrje.

‘ 5. PARALAJMERIM: Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé mbi 8 viec dhe persona me aftési té kufizuara ‘
fizike, shqisore ose mendore, ose persona pa pérvojé ose njohuri pér pajisjen, vetém nén mbikéqgyrjen e njé

| personi pérgjegjés pér siguriné e tyre, ose nése jané udhézuar pér pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe jané té |
vetédijshém pér rreziget qé lidhen me funksionimin e saj. Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen. Pastrimi dhe

| mirémggi\(jtja e‘pajisjes nuk duhet t& kryhen nga fémijét, pérve¢ nése jané mbi 8 vjeg dhe kéto aktivitete kryhen |
nén mbikéqyrje.

| 6. Pasi t& keni mbaruar pérdorimin e produktit, mbani mend gjithmoné t& higni butésisht spinén nga priza duke |
mbajtur prizén me dorén tuaj. Asnjéheré mos e térhigni kabllon e rrymés!!!

|7. Asnjéheré mos e lini produktin t& lidhur me burimin e energjisé pa mbikéqyrje. Edhe kur pérdorimi ndérpritet \
pér njé kohé té shkurtér, fikeni até nga rrjeti, shképuteni nga priza.

8. Asnjéheré mos e vendosni kabllon e rrymés, spinén ose té gjithé pajisjen né ujé. Asnjéheré mos e ekspozoni\

| produktin ndaj kushteve atmosferike si p.sh. rrezet e diellit direkte ose shiu, etj. Mos e pérdorni kurré produktin |
né kushte té lagéshta.

9. Kontrolloni periodikisht gjendjen e kabllit t& energjis€. Nése kablloja e energjisé éshté e démtuar, produkti

| duhet té kthehet né njé vend shérbimi profesional pér t'u zévendésuar né ményré gé té shmangen situatat e |
rrezikshme.

| 10. Mos e pérdorni kurré produktin me kabllo t& démtuar té rrymés ose nése éshté réné ose démtuar né ndonjé‘

‘ ményré tjetér ose nése nuk funksionon si¢ duhet. Mos u pérpigni ta riparoni veté produktin e defektuar sepse ‘
mund té ¢ojé né goditje elektrike. Kthejeni gjithmoné pajisjen e démtuar né njé vend shérbimi profesional pér ta

‘ riparuar até. Té gjitha riparimet mund té kryhen vetém nga specialisté té autorizuar té& shérbimit. Riparimi i béré‘
gabimisht mund té shkaktojé situata té rrezikshme pér pérdoruesin.

| 11. Asnjéheré mos e vendosni produktin mbi ose afér sipérfageve té nxehta ose té ngrohta ose pajisjeve té |
kuzhinés si furra elektrike ose djegési me gaz.

| 12. Asnjéheré mos e pérdorni produktin afér Iéndéve té djegshme. |
13. Mos lejoni qé kordoni té€ varet mbi buzé té banakut ose t& mos preké sipérfage té& nxehta.

| 14. Pér t& siguruar mbrojtje shtesé, rekomandohet instalimi i pajisjes sé rrymés sé mbetur (RCD) né qarkun e |
energjis€, me rrymé té mbetur jo mé shumé se 30 mA. Kontaktoni njé elektricist profesionist pér kété ¢éshtje.

| 15. Pajisja nuk éshté e destinuar pér pérpunimin industrial t& ushqimit. |

| 16. Mos e zhytni njésiné motorike né ujé. Mos lani né pjatalarése. Mos e ekspozoni pajisjen dhe aksesorét e |
saj né temperatura té larta (mbi 60°C).

| 17. Pérpara pastrimit dhe hegjes sé aksesoréve vendoseni kontrollin e shpejtésisé né pozicionin "0" dhe |
shképutni kabllon e rrymés.

18. Pérpara pérdorimit t& pajisjes kontrolloni nése té gjitha pjesét dhe aksesorét jané montuar si¢ duhet:

. Pérpunues ushgimor planetar: sigurohuni gé bashkéngjitja té jeté futur plotésisht né priz&, pérndryshe ‘

Itati juaj i pérzierjes mund té ndikohet.

\ reé‘d”i o ; 0 . - . . N
- : grupi i bluarjes duhet t&€ montohet me kujdes. Montimi i pasakté mund té shkaktojé performancé
‘ té dobét bluarjeje dhe zbehje té thikés dhe pllakés sé vrimés. ‘

19. Pérdorni vetém aksesoré origjinalé t& dhéné me mulli t&€ mishit dhe pérpunuesin planetar t& ushqgimit.

‘ 20. Mos e mbingarkoni pajisjen me produkt t& tepért ose mos e futni produktin shumé fort. Pérdorni vetém ‘
shtytésin pér té futur produktin brenda. Pérdorimi i objekteve té tiera mund t€ démtojé mullirin e mishit.

‘ 22. Mishi gé do té bluhet duhet té jeté pa kocka, grila, tendina ose vena. Pritini pjesét mé té médha né copa. ‘
23. Mos i mbuloni vrimat e ajrosjes né kutiné kur pajisja éshté e ndezur.

| 24. Mos e grini farén e thaté t& lulekuges. Fara e lulekuges duhet t€ zihet né avull dhe t& ngjyhet para bluarjes. |
25. Mos e kaloni lartésiné % tas kur mbusheni me pérbérés té ushqgimit.

| 26. Ruajeni pajisjen jashté mundésive té fémijéve. |

| Pérshkrimi i produktit: Pérpunues ushqimor shuméfunksional planetar AD4221 |
1.Krahu i strehimit 2. Strehimi i motorit

| 3. Mbulesé kundér spérkatjes 4. Tas pér pérzierje 7,0 litra |

| 5. Mbulesa e pérparme e griréses 6. Shtytése plastike
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| 7.Topa me anim 8.Topola e kontrollit t& shpejtésisé

9.Rrahési i vezéve 10.Rrahési i pérzierjes
‘ 11.Grapi i brumit 12.Arra fiksuese ‘
‘ 13.Sita 3,5 ,7mm 14.The kryq grire ‘
15.Ingranazh me krimba 16. Tepsi pér grirje
‘ 17. Dhoma e grirjes 18.Foleja e lidhjes sé mikserit me susta ‘
| PARA PERDORIMIT TE PARE ‘

1. Té gjitha pjesét e pajisjes duhet té pastrohen térésisht pérpara se té pérdoren pér heré té paré. Shihni pjesén: “Pastrimi dhe

| mirémbaitja”. |
2. Vendoseni pajisjen né njé sipérfage horizontale dhe té sheshté.

| 3. Mos e pérdomi kurré pajisien pa mbikéqyrjen. |
4. Mos prekni me gishta pjesét lévizése. Lérini aksesorét rrotullues t€ ndalojné pérpara se té hapni tasin.

| PARALAJMERIM: MOS PERDORNI FUNKSIONET E PERZIERJES DHE TE KRIMERISE NE TE NJEJTEN KOHE!! PERDORNI \
VETEM NJEN PREJ TYRE.

B Kur pérdorni funksionin e pérzierjes, mbulesa e pérparme (5) duhet té vendoset né pozicionin e saj. |
+ Kur pérdorni funksionin e grirjes, tasi (4) me mbulesé kundér spérkatjes (3) duhet té vendoset né pozicionin e tij pér t& mbrojtur

| pérdoruesin pérfundimtar nga rrotullimi i folesé sé bashkimit té mikserit me susta (18). |

‘ 5. Fikeni pajisjen dhe shképuteni nga furnizimi pérpara se t& ndérroni aksesorét. ‘

‘ MENYRA E MONTIMIT: Funksioni i mikserit ‘
Pérpara se té montoni pérpunuesin e ushgimit, sigurohuni gé kordoni i rrymés té jeté shképutur nga priza dhe gelési i kontrollit té

| shpejtésisé éshté né pozicionin "0". |
1. Vendoseni tasin né njésiné motorike, mé pas rrotullojeni né drejtim té akrepave té orés derisa té ndjeni se nuk mund té lévizé mé

| maijtas. Tasi éshté i bllokuar. |
2. Zgjidhni bashkéngjitjen e duhur pér funksionimin e kérkuar:

| - Rrahje e vezéve (9) pér rrahjen e: té bardhave té vezéve, kremrave pér kek, krem pana efj. |
- Rrahése pér pérzierje (10) pér pérzierjen e pérzierjeve té lehta: majonezé, brumé petullash, pandispanje et].

|- Grep brumi (11) pér zierjen e brumit t& réndé: brumé buke, brumé tharmi etj. |
3. Vendosni bashkéngjitien e duhur (9 ose 10 ose 11) né bulon e folesé sé bashkéngjities sé mikserit me susta (18). Rregulloni

| pozicionin e dy elementéve metaliké té spikatur pér té hyré brenda vendeve konkave té folesé sé lidhjes sé mikserit me susta (18) - |
shikoni figurén A. Shtyjeni ngjitésin lart derisa susta té jeté plotésisht e ngjeshur, kthejeni plotésisht né drejtim té akrepave té orés dhe

‘ |&shojeni — shikoni figurén B . ‘

‘ 4. Vendosni pérbérésit e ushqimit né tas dhe shtypni gelésin e animit (7) nga poshté pér té mbyllur krahun e strehés (1). ‘
5. Futeni pajisjen né prizé dhe rrotulloni gelésin e shpejtésisé (8) pér shpejtésiné e kérkuar. Shpejtésia 0 do té thoté motori i ndalur,

‘ shpejtésia 1 do té thoté shpejtésia mé e ngadalté, shpejtésia 6 do té thoté rrotullim maksimal. P — do té thoté modaliteti i pulsit, do té ‘
thoté rrotullim pulsi i ingranazheve kur gelési (8) mbahet né pozicionin e pulsit.

| 6. Pas pérdorimit fikeni pajisjen duke rrotulluar gelésin e shpejtésisé (8) né pozicionin 0 dhe fikeni pajisjen. |
7. Shtypni gelésin e animit (7) nga ana poshté pér té ngritur krahun e strehés (1). Nése pérzierja e pérzier éshté e sakté, higeni

| shtojcén. Pér té hequr shtojcén, ngrijeni pak pér t& ngjeshur plotésisht sustén, mé pas kthejeni t& gjithé bashkéngjitien né anén e majté |
dhe térhigeni poshté.

| 8. Kthejeni tasin (4) né drejtim té kundért té akrepave té orés dhe higni até nga kutia e motorit (2) duke e mbajtur me té dy duart. Mos |

| harroni se tasi mund té jeté i réndé. |
MENYRA E MONTIMIT: Funksioni i bluarjes

| 1.Vendosni tasin (4) né kutiné e motorit (2) dhe mbylini krahun e strehés (1) duke shtypur dorezén e animit (7). Mos montoni asnjé ‘
shtojcé brenda tasit (4). Duhet t'ju mbrojé nga rrotullimi i folesé sé bashkuesit t& mikserit me susta (18). Eshté normale foleja lidhése e

‘ mikserit me susta (18) té rrotullohet brenda enés kur pérdoret grirésja. ‘
2. Higni kapakun e pérparmé (5) pér té vendosur mulli.

| 3. Brenda dhomés sé grirjes (17) vendosni pajisjen me krimba (15), mé pas vendosni tehun kryq grirése (14) té sakté. Kushtojini ) |

‘ vémendije vendosjes sé saj né anén e duhur, njésoj si¢ tregohet né figurén C. Mé pas, vendosni sitén e duhur (13) dhe vidhosni LEHTE ‘
dadon fiksuese (12) né fund. ) )

| VEREJTJE: dado fiksuese (12) duhet té vidhoset LEHTE PARA se té montoni té gjithé njésiné e grirés né kutiné e motorit (2). Eshté e ‘
nevojshme té rregulloni pozicionin e vrimés gjashtékéndore (figura D1) né njésiné e grirjes né boshtin gjashtékéndor né kutiné e motorit

2. |
4 Vendoseni njésiné e griréses né pozicionin e treguar né figurén D3 (pozicioni i pjerrésisé), shtyjeni até brenda kutisé sé motorit (2)

| dne kthejeni majtas né pozicionin vertikal té treguar né figurén D4. Butoni i zi i rrumbullakét afér njésisé sé griréses do té kthehetné |
pozicionin e zgjatur. Vidhoseni fort dadén fiksuese (12) tani.

| 5. Montoni tabakén e grirjes (16) né majé t& dhomés sé grirjes (17). |

| 6. Pér té gmontuar njésiné e griréses, shtypni butonin e rrumbullakét t& zi né rend té kundért. |

PERDORIMI: Funksioni i mikserit
__ !+ Pérzierja e brumit t& réndé (brumi i bukés, brumé majaje, efi.) 449 ‘




| Montoni grepin e brumit (11). Vendosni pérbérésit e ushqimit brenda tasit. Racioni i sugjeruar i miellit dhe ujt shté: 5:3. Sasia |

maksimale e miellit: 1500g. Rekomandohet té filloni zierjen me shpejtésiné 1 ose 2 pér jo mé shumé se 20 sekonda funksionim té

‘ vazhdueshém. Mé pas, vendosni shpejtésiné 3 dhe veproni jo mé shumé se 4 minuta vazhdimisht. ‘

‘ * Pérzierja e pérzierjeve té lehta (majonezé, brumé petullash, pandispanje, etj.) ‘
Mblidhni rrahésin e pérzierjes (10). Vendosni pérbérésit e ushgimit brenda tasit né % lartésiné maksimale té tasit. Ndizni shpejtésiné 3-

‘ 4 dhe pérzieni pér aq kohé sa duhet pér té arritur dendésiné e déshiruar. Pérdorni jo mé shumé se 4 minuta vazhdimisht. ‘
+ Thérrmimi (t€ bardhat e vezéve, kremrat e kekut, kremi i rrahur, etj.)

| Mblidhni rrahjen e vezéve (9). \
Pér rrahjen e té bardhéve té vezéve: Vendosni té bardhat e vezéve brenda né tas deri né 24 vezé. Ndizni shpejtésiné 4-6 dhe

| pérziejeni, rreth 5 minuta derisa té jeté e ngurté. Koha e pérzierjes varet nga madhésia e vezéve. |
Pér krem pana: vendosni té paktén 250 ml krem té freskét (té ftohur mé paré né frigorifer pér té paktén 8 oré). Pérziejini me shpejtési 4

| deri né 6 pér rreth 5 minuta. Mos e kaloni sasiné e % t& larté té tasit me krem t& freskét t& derdhur pér t& mbajtur hapésiré té |
mjaftueshme pér krem pana.

| |
PERDORIMI: Funksioni i mullirit

| 1. Pritini té gjitha ushqimet né copa (rekomandohet vigi ose derri pa kocka, pa kocka dhe pa yndyré, pérmasa péraférsisht: (20 mm x 20‘
mm x 60 mm,) né ményré qé té futen lehtésisht né tubin e grirjes (17).

60 & ményré qé té futen lehtésisht né tubi irjes (17
. Futeni pajisjen né prizé dhe ndizni dhe mé pas kthejeni gelésin e kontrollit té shpejtésisé (8) né 4-6 shpejtési.

‘2Ft'"' & orizé dhe ndizni dhe mé pas kiheien celésin e kontrolit & shoeitésisé (8) né 4-6 shoeitési |

‘ 3. Futni ushgimin né tepsi (16). Pérdorni pér té vetém shtytésin plastik (6). ‘
4. Pas pérdorimit fikeni pajisjen dhe shképuteni nga priza.

‘ 5. Pe[dprr!} jomé shgme se 4 rr_unuta va;hd|m|sht_. i o ) S N
6. Pajisja éshté e pajisur né 3 sita me vrima me diametér 3mm, 5Smm dhe 7mm, zgjodhi pjatén e pérshtatshme té vrimés pér pjatén tuaj
té déshiruar.

| - Sité 3 mm - rrjeté e imét pér bluarje deri né njé konsistencé mjaft kompakte dhe uniforme. E pérkryer pér mbushje dhe pate. |

| - Sité 5 mm - rrjeté mesatare pér bluarjen e mishit pér kotelet e grira, hamburgeré, gofte dhe mbushje pér petulla, petulla dhe tortilla. |
Duke pérdorur kété sité mund té bluani edhe perime, djathé té forté dhe madje edhe arra.

| - Sité 7 mm - rrjeté e trashé pér bluarjen e mishit me strukturé t& vecanté. Sitésja &shté e destinuar pér prodhimin e salsiceve dhe |
grykave.

| |
PAJISJE PER MBROJTJE NGA NGROHJA

| Pajisja do té fiket automatikisht pas 15 minutash funksionimi té vazhdueshém pér té mbrojtur motorin nga mbinxehja. Duhet ta fikni |

| pajisjen dhe ta lini té ftohet pérpara pérdorimit té radhés. Pajisja kur té ftohet do té funksionojé normalisht.

‘ PASTRIMI DHE MIREMBAJTJA ‘
1.Para se té pastroni pajisjen, sigurohuni gé kordoni i rrymés té jeté shképutur nga priza dhe gelési i kontrollit té shpejtésisé éshté né

‘ pozicionin "0". Léreni pajisjen té ftohet pérpara se ta pastroni. ‘
2. Cmontoni té gjithé aksesorét nga kutia e motorit (2). Mos i pastroni aksesorét ndérsa jané montuar né pajisjen e makinés.

| 3. Mos pérdorni detergjenté agresivé pér té pastruar kutiné e motorit (2), pasi mund té hegé simbolet grafike informuese si: shkallé, |
shenja, shenja sigurie, efj.

| 4. Mos i lani pjesét metalike né pjatalarése. Agjentét pastrues agresivé té pérdorur né lavastovilje béjné gé pjesét metalike té nxihen. |
Lani me doré pjesét metalike duke pérdorur Iéngun tradicional larés. Pérdorni furcé té buté.

| 5.Fshijini pjesét e jashtme me peshgir kuzhine ose lecké té buté. |
6. Mos pérdorni materiale gérryese pér té pastruar pajisjen.

| 7.Mos e zhytni kutiné e motorit () né ujé ose Iéngje té tjera. \

| TE DHENAT TEKNIKE \
Furnizimi me energji elektrike: 220-240V ~50/60Hz

| Fugia: 1200 W |

‘ Fugia maksimale: 2200 W ‘
Tas inox 7 litra

‘ Koha maksimale e funksionimit né njé cikél: 15 minuta. ‘
Koha minimale e pushimit ndérmijet cikleve: té paktén 10 minuta.

Pér t& mbrojtur mjedisin: ndani kartonat dhe qeset plastike dhe vendosini né kontejnerét e duhur té \
mbeturinave. Pajisja e pérdorur duhet t& dorézohet né pika té vecanta grumbullimi g& mund té ndikojné
né mjedis. Mos e hidhni kété pajisje né mbeturina normale. |

.
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KARTA GWARANCYJNA
WARUNKI GWARANCJI obowigzujg na terenie Rzeczpospolitej Polskiej
Adler Sp. z 0.0. ul. Ordona 2a 01-237 Warszawa zapewnia Uzytkownika o dobrej jakosci sprzetu, na ktéry
wydana jest niniejsza karta gwarancyjna i udziela 24 miesigcznej gwaranciji, ktéra liczy sie od daty zakupu
sprzetu. Ustugi gwarancyjne $wiadczone sg po okazaniu prawidtowo wypetnionej karty gwarancyjnej. Wady lub
uszkodzenia sprzetu ujawnione w okresie gwarancji usuwane bedg bezptatnie przez Serwis Centralny. W
przypadku zakupu sprzetu przez przedsiebiorce (faktura VAT) okres gwarancji wynosi 12 miesiecy.
Powyzszy zapis nie dotyczy jednoosobowych dziatalno$ci gospodarczych, o ile rodzaj zakupionego sprzetu, nie
jest zwigzany z profilem prowadzonej dziatalnosci gospodarczej — weryfikacja w CEIDG.
W przypadku wymiany rzeczy na nowa, albo po dokonaniu istotnej naprawy, okres gwarancji biegnie na nowo
od chwili dostarczenia klientowi rzeczy wolnej od wad, lub zwrécenia rzeczy naprawionej. Jezeli gwarant
wymienit czes¢ rzeczy, przepis powyzszy stosuje sie odpowiednio do czesci wymienionej. Gwarant
zobowigzuje sie pokry¢ koszty dostarczenia rzeczy do serwisu na adres wskazany w karcie gwarancyjne;.
Jednakze uprawniony z gwarancji powinien zachowac rozsadek, wybierajac $rodek transportu. Uprawnionemu
z gwarangcji nie przystuguje od gwaranta zwrot kosztéw dostarczenia towaru — rzeczy do naprawy gwarancyjnej
, przekraczajgcy ekonomicznie uzasadnione koszty przewozu.
UWAGA: Sprzet przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego. Naprawami gwarancyjnymi nie sg objete
czynnosci zwigzane z odkamienianiem, konserwacjg, czyszczeniem urzgdzenia oraz czesci i akcesoria
ulegajace zuzyciu przy normalnym uzytkowaniu. Gwarancja nie obejmuje mechanicznych uszkodzen sprzetu
oraz wad i uszkodzen wyniktych wskutek:
-niewtasciwego lub niezgodnego z instrukcjg uzytkowania, przechowywania i konserwacji;
-ingerencji nieautoryzowanego serwisu, samowolnych napraw, przerdbek i zmian konstrukcyjnych;
-uzycia niewtasciwych materiatéw eksploatacyjnych.
-uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych i powstatych na skutek przepiecia w sieci.
-karta gwarancyjna jest niewazna bez daty zakupu, pieczeci sprzedajgcego i kopii dokumentu zakupu.
-gwarancja nie sg objete elementy eksploatacyjne i akcesoria w tym: elementy szklane (np. dzbanki, talerze),
sznury przytgczeniowe, sieciowe, zaréwki, baterie, nozyki i folie do urzadzen tngcych, nasadki miksujace,
trzepaki, mieszaki, ssawkoszczotki, rury, weze, kubki miksujgce, gtowice tngce i sita.

Reklamowany sprzet jest dostarczany do Serwisu Centralnego przez Klienta w stanie kompletnym i
odpowiednio zabezpieczony na czas transportu. Po dokonanej naprawie reklamowany sprzet odbierany jest z
Serwisu Centralnego przez Klienta.

Termin usuniecia wady moze zosta¢ wydtuzony o czas potrzebny do importu niezbednych czesci, nie
dtuzszy niz 30 dni roboczych. W kazdym takim przypadku warsztat serwisowy powiadomi klienta o wydtuzeniu
terminu naprawy gwarancyjnej. W zwigzku z koniecznos$cig sprowadzenia czesci zamiennych i poinformuje o
nowym terminie usuniecia wady.

W przypadku stwierdzenia usterki nalezy jg zgtosi¢ w punkcie sprzedazy lub w Serwisie Centralnym, ul. Ordona
2A, 01-237 Warszawa, tel. 728-595-006 lub e-mail: serwis@adler.com.pl.

W zgtoszeniu prosze podac swoj adres, nr telefonu i opis usterki. Do reklamacji konieczne jest dotgczenie kopii
dokumentu zakupu.

Gwarancja nie wylgcza ani nie ogranicza oraz nie zawiesza uprawnien kupujgcego wynikajgcych

z przepisdw o rekojmi za wady rzeczy sprzedane;.

SERWIS CENTRALNY == dt ........ d ......
c € 01-237 Warszawa ul.Ordona 2A (data sprzedazy)
tel. 728 - 595 - 006 weerreeseseeeesssssssssses

serwis@adler.com.pl www.adler.com.pl (pieczatka sklepu i podpis sprzedawcy)
adnotacje serwisu: - - ) ) )
W trosce o $rodowisko..

Opakowania kartonowe oraz worki polietylenowe (PE) nalezy wrzuca¢ do odpowiednich pojemnikéw przeznaczonych do selektywnej
zbiorki odpadéw komunalnych zgodnie z ich opisem. Jezeli w urzadzeniu znajdujg sie baterie, nalezy je wyja¢ i osobno odda¢ do punktu
zbierania i sktadowania. Zuzyte urzadzenie nalezy odda¢ do odpowiedniego punktu zbierania i sktadowania, gdyz znajdujace sie w nim
niebezpieczne substancje moga stanowi¢ zagrozenie dla zdrowia i srodowiska. Oznaczenie umieszczone na produkcie wskazuje, ze
urzadzenia nie nalezy wyrzucac do pojemnika z odpadami komunalnymi.
Zuzyty sprzet elektryczny, to odpady, ktdre zawierajg substancije szkodliwe dla ludzi, zwierzat i Srodowiska. Substancje te moga,
doprowadzi¢ do zanieczyszczenia gleby, wody lub powietrze, a poprzez to moga sie dosta¢ do organizmu czlowieka i doprowadzi¢ do
licznych dolegliwo$ci zdrowotnych, takich jak: zaburzenia wzroku, stuchu, mowy, moga réwniez doprowadzi¢ do uszkodzenia nerek,
watroby i serca, oraz wywota¢ choroby skory. Substancje szkodliwe moga mie¢ réwniez niekorzystny wptyw na uktad oddechowy i
rozrodczy oraz doprowadzi¢ do zamian nowotworowych. Spozycie rolin rosnacych na skazonych glebach, oraz produktéw powstatych z
nich moze grozi¢ w/w skutkami zdrowotnymi.

Urzadzenia nie wyrzucaé¢ do pojemnika na odpady komunalne !!!!



POLSKI

WARUNKI BEZPIECZENSTWA.
WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA
PROSZE UWAZNIE PRZECZYTAC | ZACHOWAC DO WYKORZYSTANIA W
PRZYSZLOSCI
Warunki gwaranciji sg inne, jesli urzadzenie jest wykorzystywane do celéw komercyjnych.
1. Przed uzyciem produktu przeczytaj uwaznie i zawsze stosuj si¢ do ponizszych instrukciji.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenia powstate w wyniku
niewtasciwego uzytkowania.
2. Produkt moze by¢ uzywany wytgacznie w pomieszczeniach. Nie uzywaj produktu do celéw
niezgodnych z jego zastosowaniem.
3. Napiecie urzadzenia wynosi 220-240V, ~50/60Hz. Ze wzgledow bezpieczenstwa nie
nalezy podtgczac wielu urzadzen do jednego gniazdka elektrycznego.
4. Zachowaj ostrozno$¢ podczas korzystania z dzie¢mi. Nie pozwalaj dzieciom bawic¢ sie
produktem. Nie pozwalaj dzieciom lub osobom nieznajacym urzadzenia korzystac z niego
bez nadzoru.
5. OSTRZEZENIE: To urzadzenie moze byé uzywane przez dzieci powyzej 8 roku zycia
oraz osoby 0 ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
osoby bez do$wiadczenia lub wiedzy o urzadzeniu, wytgcznie pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub jesli zostali pouczeni o bezpiecznym
uzytkowaniu urzadzenia i sg $wiadomi zagrozen zwigzanych z jego obstuga. Dzieci nie
powinny bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci, chyba ze ukoniczyty 8 rok zycia i czynno$ci te sg wykonywane
pod nadzorem.
6. Po zakonczeniu uzywania produktu zawsze pamietaj, aby delikatnie wyja¢ wtyczke z
gniazdka trzymajac gniazdko reka. Nigdy nie ciggnij za kabel zasilajgcy!!!
7. Nigdy nie pozostawiaj produktu poditgczonego do zrédta zasilania bez nadzoru. Nawet
jesli korzystanie zostanie przerwane na krotki czas, wytgcz go z sieci, odtacz zasilanie.
8. Nigdy nie wktadaj kabla zasilajacego, wtyczki ani catego urzadzenia do wody. Nigdy nie
wystawiaj produktu na dziatanie warunkow atmosferycznych, takich jak bezposrednie
Swiatto stoneczne lub deszcz itp. Nigdy nie uzywaj produktu w wilgotnych warunkach.
9. Okresowo sprawdzaj stan kabla zasilajacego. Jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony,
produkt nalezy przekazac do profesjonalnego punktu serwisowego w celu wymiany, aby
unikng¢ niebezpiecznych sytuaciji.
10. Nigdy nie uzywaj produktu z uszkodzonym przewodem zasilajacym lub je$li zostat
upuszczony lub uszkodzony w inny sposob lub jesli nie dziata prawidtowo. Nie probuj
samodzielnie naprawia¢ uszkodzonego produktu, poniewaz moze to doprowadzi¢ do
porazenia pradem. Uszkodzone urzadzenie nalezy zawsze odda¢ do profesjonalnego
punktu serwisowego w celu naprawy. Wszelkie naprawy moga by¢ wykonywane wytgcznie
przez autoryzowanych serwisantéw. Nieprawidtowo wykonana naprawa moze spowodowac
niebezpieczne sytuacje dla uzytkownika.
120



11, Nigdy nie umieszczaj produktu na lub w poblizu goracych lub cieptych powierzchni lub |

lurzadzen kuchennych, takich jak piekarnik elektryczny lub palnik gazowy. |

112. Nigdy nie uzywaj produktu w poblizu materiatdw palnych. \

‘13. Nie pozwdl, aby przewod zwisat z krawedzi blatu lub dotykat goracych powierzchni. |

14. W celu zapewnienia dodatkowej ochrony zaleca si¢ zainstalowanie w obwodzie

zasilania wytgcznika réznicowopradowego (RCD) o pradzie réznicowym nie wiekszym niz |
30 mA. Skontaktuj sie w tej sprawie z profesjonalnym elektrykiem. |
115. Urzadzenie nie jest przeznaczone do przemystowego przetwarzania zywnosci. \
‘16. Nie zanurzaj jednostki silnikowej w wodzie. Nie my¢ w zmywarkach. Nie wystawiaj |
urzadzenia i jego akcesoriow na dziatanie wysokich temperatur (powyzej 60°C).
17. Przed czyszczeniem i demontazem akcesoriéw ustaw regulator predkosci w pozycii ,,0”‘
i odtacz kabel zasilajacy. |
118. Przed uruchomieniem urzadzenia sprawdz, czy wszystkie czesci i akcesoria sg \
‘prawid’rowo zamontowane: |
- planetarny robot kuchenny: upewnij sig, ze nasadka jest catkowicie wtozona do gniazda,
W przeciwnym razie moze to wptyng¢ na wynik miksowania. |
- maszynka do migsa: zespot mielacy musi by¢ starannie zmontowany. Niedoktadny |
montaz moze spowodowac stabg wydajno$¢ mielenia oraz stepienie noza i sitek z \
‘otworami. |
19. Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriow dostarczonych z maszynka do miesa i
‘planetarnym robotem kuchennym. |
20. Nie przecigzaj urzadzenia nadmiarem produktu ani nie wpychaj produktu zbyt mocno. |
Do wsuwania produktu nalezy uzywac wytacznie popychacza. Uzycie innego przedmiotu |
‘moze uszkodzi¢ maszynke do migsa. |
22. Migso przeznaczone do mielenia powinno by¢ pozbawione kosci, chrzastek, sciegien
lub 2yt Pokrdj wigksze czesci na kawalki. |
23. Nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych w obudowie, gdy urzadzenie jest wiaczone. |
24. Nie mieli¢ suchego maku. Przed zmieleniem mak nalezy ugotowac na parze i \
‘namoczy(:. |
25. Nie przekracza¢ wysoko$ci % miski podczas napetniania sktadnikami zywno$ci.
26. Przechowuj urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

|
Opis produktu: Wielofunkcyjny robot planetarny AD4221

|
[1. Ramig obudowy 2. Obudowa silnika |
3. Pokrywa przeciwbryzgowa 4. Miska 7,0 litra
I5. Przednia pokrywa maszynki do miesa 6. Plastikowy popychacz |
7. Pokretto pochylenia 8. Pokretto regulacji predkosci
9, Trzepaczka do jajek 10. Trzepaczka do mieszania |
11. Hak do ciasta 12. Nakretka mocujaca
‘13. Sita 3,5, 7 mm 14. Ostrze krzyzakowe do mielenia |
‘15. Przektadnia $limakowa 16. Taca do mielenia ‘
17. Komora mielenia 18. Gniazdo mieszadta miksera ze sprezyng
‘PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

|
‘1. Wszystkie czesci urzadzenia nalezy doktadnie wyczysci¢ przed pierwszym uzyciem. Patrz rozdziat: ,Czyszczenie i konserwacja”. |
2. Ustaw urzadzenie na poziomej i ptaskiej powierzchni.
3. Nigdy nie uzywaj urzadzenia bez nadzoru. |
| |



— 4. Nie dotykaj palcamiruchomychrczesci. Pozwolobracajgcynsie akcesoriom zatrzymac sig przed otwarciemrmiski:.  —  —  — [
UWAGA: NIE UZYWAJ FUNKCJI MIESZANIA | MIELENIA W TYM SAMYM CZASIE !l UZYWAJ TYLKO JEDNEGO Z NICH.
| W przypadku korzystania z funkcji miksowania przednia pokrywa (5) powinna znajdowac sig na swoim miejscu. |
W przypadku korzystania z funkcji mielenia misa (4) z pokrywka przeciwbryzgowa (3) powinna znajdowac si¢ na swoim miejscu, aby
‘zabezpieczyé uzytkownika koncowego przed obracaniem sie gniazda przystawki miksera ze sprezyna (18). |
‘5. Wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ od zasilania przed wymiang akcesoriow. |

0 7U: Funkcja miksera
‘SPOSOB MONTAZU: Funkcja mik |
Przed montazem robota kuchennego upewnij sie, ze przewdd zasilajacy jest odtaczony od gniazdka elektrycznego, a pokretto regulacji
‘predkoéci znajduje sig w pozyciji ,0". ‘
1. Umie$¢ miske w jednostce silnikowej, a nastepnie obrd¢ jg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az poczujesz, ze nie moze sie juz
‘przesunq(: w lewo. Miska jest zablokowana. ‘
2. Wybierz odpowiednie mieszadto do wymaganej czynnosci:
|- Trzepaczka do jajek (9) do ubijania biatek, kreméw do ciast, bitej Smietany, itp. |
- Trzepaczka (10) do mieszania lekkich mieszanek: majonez, ciasto nalesnikowe, biszkopt, itp.
- Hak (11) do wyrabiania ciasta cigzkiego: ciasto chlebowe, drozdzowe, itp. |
3. Zatozy¢ odpowiednie mieszadto (9 lub 10 lub 11) na gniazdo mieszadta ze sprezyng (18). Wyreguluj potozenie dwdch wystajacych
\metalowych elementow, aby znalazly si¢ we wklestych migjscach gniazda mocujacego mieszadto ze sprezyng (18) — patrz rysunek A. |
Popchnij nasadke do gory, az sprezyna zostanie catkowicie $cisnieta, przekre¢ do korica zgodnie z ruchem wskazéwek zegara i zwolnij —
\patrz rysunek B. |
‘4. Wi6z sktadniki zywnosciowe do miski i nacisnij pokretto pochylenia (7) w dot, aby zamkna¢ ramie obudowy (1).
5. Podtacz urzadzenie i obro¢ pokretto predkosci (8), aby uzyskac zadang predkos¢. Predkos¢ 0 oznacza zatrzymanie silnika, predkosé {
‘oznacza najwolniejsza predkos¢, predkos¢ 6 oznacza maksymalne obroty. P — oznacza tryb impulsowy, czyli impulsowy ruch koét zebatycp,
gdy pokretto (8) jest utrzymywane w pozycji impulsowe;.
‘6. Po uzyciu wylacz urzadzenie przekrecajac pokretto predkosci (8) do pozycji 0 i odigcz urzadzenie.
7. Naci$nij pokretto pochylenia (7) w dét, aby podnies¢ ramig obudowy (1). Jesli wymieszana mieszanka jest prawidtowa, zdejmij nasadkg.
‘Aby zdja¢ nasadke, unies jq troche, aby catkowicie $cisna¢ sprezyne, potem obré¢ catg nasadke w lewa strone i pociagnij jq w dot. ‘
8. Obro¢ miske (4) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara i wyjmij ja z obudowy silnikowej (2), trzymajac obiema rekami.
|Pamietaj, ze miska moze by¢ cigzka. |

ISPOSOB MONTAZU: Funkcja mielenia |
. Umie$¢ miske (4) na obudowie silnika (2) i zamknij ramie obudowy (1), naciskajac pokretto przechytu (7). Nie montuj zadnych mieszadet
lwewnatrz miski (4). Nalezy zabezpieczyé cie przed obracaniem gniazda mocujacego miksera ze sprezyna (18). To normalne, ze gniazdo|
mocujace miksera ze sprezyng (18) obraca sie wewnatrz misy podczas uzywania maszynki do mielenia.
2. Zdejmij przednig pokrywe (5), aby wlozy¢ maszynke do migsa. \
3. Do wnetrza komory mielenia (17) wiozy¢ przektadnie $limakowa (15), nastepnie prawidtowo zatdz krzyzakowe ostrze mielenia (14).
wro¢ uwage, aby umiesci¢ je wiasciwg strong, tak jak pokazano na rysunku C. Nastepnie umies¢ odpowiednie sitko i
Zwroc by umiescic je wiasciwa st tak jak pok ku C. Nastepnie umie$¢ odpowiednie sitko (13) i LEKKO ‘
‘przykre(': nakretke mocujaca (12) na koncu. ‘
UWAGA: nakretke mocujaca (12) nalezy dokreci¢ LEKKO PRZED montazem catego zespotu mielacego do obudowy silnika (2). Nalezy
‘dopasowaé potozenie szesciokatnego otworu (rys. D1) w zespole mielacym do szeéciokgtnego watu w obudowie silnika (2).
4 Ustawi¢ zespot mielacy w pozycji pokazanej na rysunku D3 (pozycja nachylona), wsuna¢ go do obudowy silnika (2) i obréci¢ w lewo d
‘pozycji pionowej pokazanej na rysunku D4. Czarny okragty przycisk znajdujacy sie obok zespotu mielacego wrdci do pozycji wystajacej. [
Teraz mocno dokre¢ nakretke mocujaca (12).
5. Zamontuj tacke do mielenia (16) na gorze komory mielenia (17). \
‘6. Aby zdemontowac¢ zesp6t mielacy, naciénij czarny okragly przycisk i postepuj w odwrotnej kolejnosci. |
SPOSOB UZYCIA: Funkcja miksera
| Wyrabianie ciezkiego ciasta (ciasto chlebowe, drozdzowe itp.) |
amontuj hak do ciasta (11). W6z sktadniki zywno$ciowe do miski. Sugerowana proporcja maki i wody to: 5:3. Maksymalna ilo$¢ maki:
\15009. Zaleca sie rozpoczecie ugniatania z predkoscig 1 lub 2 przez nie diuzej niz 20 sekund ciagtej pracy. Nastepnie ustaw predkos¢ 3
dziataj nieprzerwanie nie diuzej niz 4 minuty.
ieszanie lekkich mieszanek (majonez, ciasto nale$nikowe, biszkopt itp.
| Mieszanie lekkich mieszanek (majonez, ciasto nalesnikowe, biszkopt t \
‘Zamontuj ubijak do mieszania (10). Umies$¢ sktadniki Zywnosciowe w misce na maks. % wysokosci miski. Wigcz predkosc 3-4 i mieszaj t?k
dtugo, az osiagniesz pozadang gestos¢. Uzywaj nie diuzej niz 4 minuty bez przerwy.
‘ Ubijanie (biatka jajek, kremy do ciast, bita $mietana itp.) ‘
Zat6z trzepaczke do jajek (9).
‘Do ubijania biatek: Wtz biatka do miski, aby uzyska¢ maksymalnie 24 jajka. Wiacz predko$¢ 4-6 i miksuj okoto 5 minut, az bedzie ‘
sztywna. Czas mieszania uzalezniony jest od wielkosci jaj.
‘Dla bitej $mietany: w6z co najmniej 250 ml $wiezej $mietany (schtodzonej uprzednio w loddéwce przez co najmniej 8 godzin). Mieszaj z |
predkoscig 4 do 6 przez okoto 5 minut. Nie przekraczac ilosci 2 wysoko$ci miski nalanej $wiezej $mietany, aby zachowa¢ wystarczajaco
[duzo miejsca na bitg $mietane. |

ISPOSOB UZYCIA: funkcja mielenia |
| |



‘1. Pokroj wszystkie produkty spozywcze na kawatki (zaleca sie wotowing lub wieprzowine bez $ciegien, kosci i ttuszczu, w przyblizeniu o‘
wymiarach: (20 mm x 20 mm x 60 mm), tak aby z tatwoscig zmiescity sie w rurce do mielenia (17).

‘2. Podtacz urzadzenie i wiacz, a nastepnie obro¢ pokretto regulacii predkosci (8) na predkosé 4-6. ‘
‘3. Wiéz zywno$¢ do tacy do mielenia (16). Uzyj do tego tylko plastikowego popychacza (6). ‘
4. Po uzyciu wytacz urzadzenie i odtacz je od zasilania.

‘5. Uzywaj nie diuzej niz 4 minuty bez przerwy. ‘
6. Urzadzenie wyposazone jest w 3 sita z otworami o $rednicy 3mm, 5mm i 7mm, dobierz odpowiednig ptytke otworowa do pozadanej
potrawy.

‘- Sitko 3 mm — drobne oczka do mielenia na dos¢ zwartg jednolita konsystencje. Doskonale nadaje sig do farszow i pasztetu. |
|- Sitko 5 mm — $rednie oczka do mielenia migsa na kotlety mielone, burgery, pulpety oraz nadzienia do pierogéw, nalesnikow i tortilli. |
Uzywajac tego sitka zmielisz rowniez warzywa, twardy ser a nawet orzechy.

- Sitko 7 mm — grube oczka do mielenia miesa o wyrazistej struktury. Sitko przeznaczone jest do wyrobu kietbas i podrobéw. |

\URZADZENIE ZABEZPIECZAJACE PRZED PRZEGRZANIEM \
Urzadzenie wytaczy sie automatycznie po 15 minutach ciagtej pracy w celu ochrony silnika przed przegrzaniem. Przed kolejnym
‘uZyciem nalezy odtaczy¢ urzadzenie i pozwoli¢ mu ostygna¢. Urzadzenie po schtodzeniu bedzie dziata¢ normalnie. |

‘CZYSZCZENIE | KONSERWACJA |
‘1. Przed czyszczeniem urzadzenia upewnij si¢, ze przewod zasilajacy jest odtaczony od gniazdka elektrycznego, a pokretto regulacii ‘
predkosci znajduje sie w pozyciji ,0”. Przed czyszczeniem poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

‘2. Zdemontuj wszystkie akcesoria z obudowy silnika (2). Nie czy$¢ akcesoriow zamontowanych na zespole napgdowym urzadzenia. ‘
3. Do czyszczenia obudowy silnika (2) nie uzywaj agresywnych detergentow, gdyz moze to spowodowa¢ usunigcie graficznych symboli
‘informacyjnych takich jak: podziatka, oznakowanie, znaki bezpieczenstwa itp. |
4. Nie myj metalowych czesci w zmywarce. Agresywne $rodki czyszczace stosowane w zmywarkach powoduja, ze metalowe czesci
|stajq sie czarne. Umyj metalowe czesci recznie przy uzyciu tradycyjnego ptynu do mycia naczyn. Uzyj migkkiej szczoteczki. |
5. Wytrzyj cze$ci zewnetrzne recznikiem kuchennym lub miekka Sciereczka.

6. Nie uzywaj materiatow $ciernych do czyszczenia urzadzenia. |
‘7. Nie zanurzaj obudowy silnika (2) w wodzie lub innych ptynach. |
DANE TECHNICZNE

‘Zasilanie: 220-240V ~50/60Hz ‘
Moc: 1200 W

‘Maksymalna moc: 2200 W ‘
‘Miska ze stali nierdzewnej 7 litrow ‘
Maksymalny czas pracy w jednym cyklu: 15 minut.

‘Minimalny czas odpoczynku miedzy cyklami: co najmniej 10 minut ‘



| «#&+ AFTER SALE SERVICE NOTICE

GB

If you want to buy spare parts or make any complaints, please contact the seller who
issued the receipt directly.

DE

Wenn Sie Ersatzteile kaufen oder reklamieren méchten, wenden Sie sich bitte direkt an
den Verkaufer, der die Quittung ausgestellt hat.

FR

Si vous souhaitez acheter des pieces de rechange ou faire des réclamations, veuillez
contacter directement le vendeur qui a émis le recu

ES

Si desea comprar repuestos o presentar alguna queja, comuniquese directamente con el
vendedor que emitié el recibo.

PT

Se vocé quiser comprar pegas de reposicao ou fazer alguma reclamacao, entre em
contato diretamente com o vendedor que emitiu o recibo.

LT

Jei norite jsigyti atsarginiy daliy ar pateikti nusiskundimuy, susisiekite tiesiogiai su kvitg
iSdavusiu pardavéju.

Lv

Ja vélaties iegadaties rezerves dalas vai izteikt pretenzijas, lGdzu, sazinieties tiesi ar
pardevéju, kurs izsniedza ¢eku.

EST

Kui soovite osta varuosi voi esitada pretensioone, votke otse Ghendust kviitungi
véljastanud mudjaga.

HU

Ha pétalkatrészeket szeretne vasarolni, vagy panaszt szeretne tenni, forduljon kézvetlentl
a bizonylatot kiallité eladéhoz.

| BS

Ako Zzelite kupiti rezervne dijelove ili napraviti reklamaciju, obratite se direktno prodavacu
koji je izdao racun.

| RO

Ecnn Bbl XoTUTe KynUTh 3an4acTv unu NnpeabaBUTb Kakne-nmbo npeteHsnm, noxanymncra,
CBSXKMTECH HANpPsIMYH C NPOAaBLIOM, BbiAABLUMM YeK.

| Ccz

Chcete-li zakoupit nahradni dily nebo uplatnit jakoukoli reklamaci, kontaktujte pfimo
prodejce, ktery ucétenku vystavil.

| RU

Daca doriti sa cumparati piese de schimb sau sa faceti vreo reclamatie, va rugam sa
contactati direct vanzatorul care a emis chitanta.

| GR

Edv BéAeTe va ayopdaoeTe avTAAAGKTIKA 1} va KAVETE OTTOIASATIOTE TTAPATTOVA,
ETTIKOIVWVAOTE ATTeEUBEiag Je ToV TTWANTH TTou £EEDdwaoe TNV aTTOdEIgn.

| MK

AKO cakaTe fga Kynuite pe3epBHV AeMOoBU U Aa NogHeceTe Kaksu GUo nonnaku,
KOHTaKTMpajTe AMPEKTHO CO NPOoAaBaYyoT KOj ja usgan cmertkaTa.

‘ NL

Als u reserveonderdelen wilt kopen of een klacht wilt indienen, neem dan rechtstreeks
contact o met de verkoper die de bon heeft afgegeven.

| sL

Ce zelite kupiti nadomestne dele ali vloZiti reklamacije, se obrnite neposredno na
prodajalca, ki je izdal racun.

| Fi

Jos haluat ostaa varaosia tai tehda valituksia, ota yhteytta suoraan kuitin antaneeseen
myyjaan.

PL

W przypadku checi zakupu czes$ci zamiennych lub zgtoszenia ewentualnych reklamacji
nalezy kontaktowac sie bezposrednio ze sprzedawca, ktdéry wystawit paragon.

Se desideri acquistare pezzi di ricambio o presentare reclami, contatta direttamente il
venditore che ha emesso la ricevuta.

HR

Se desideri acquistare pezzi di ricambio o presentare reclami, contatta direttamente il
venditore che ha emesso la ricevuta.

sV

Om du vill kdpa reservdelar eller géra nagra reklamationer, vanligen kontakta séaljaren som
utférdat kvittot direkt.

DK

Hvis du gnsker at kabe reservedele eller reklamere, bedes du kontakte seelgeren, som har
udstedt kvitteringen, direkte.

UA

Akwo BM xodeTe npuadaTtn 3anyactuHyM abo nogatn 6yab-aKi NpeTeHsii, 3BepHiTbCsA
6e3nocepeHbO 4O NPOAABLS, KU BUOAB YeK.

SR

AKO XXenuTe fa KynuTe pe3epBHe AeroBe Unv Aa yrnoxuTe peknamauujy, obpature ce
OMPEKTHO NpoAaBLy KOju je 34ao paydyH.

SK

Ak si chcete kupit nahradné diely alebo uplatnit akukolvek reklamaciu, kontaktujte priamo
predajcu, ktory Uctenku vystavil.

AR

S s ¢ Ay Wakald Mlia W3s ban ) 1Yaald il $3) Sich 5 e 8 Sole Blaa &4l 15 S s

BG

AKo nckaTe ga 3aKynute pe3epBHM YacTu uUnn ga HanpasuTe onJfiakBaHusA, MOJiA,
CBbpXXeTe ce ONPEKTHO C NMpogasaya, KOWTO e usgan kacoBaTta 6enexka.

AZ

Ehtiyat hissaleri almaq va ya har hansi sikayat etmak istayirsinizsa, gabzi veran satici ila
birbasa slaga saxlayin.

‘ ALB

Nése déshironi té blini pjesé kémbimi ose té béni ndonjé ankesé, ju lutemi kontaktoni
drejtpérdrejt shitésin ¢é ka Iéshuar faturén.

‘ KA

01y LMo LvmssmMnagm Bofoamgdnl dgdgbs o6 Myndgy 3MgBJbbns, gobmzo sy3e38nMeEgmn
39840033, MmgmBsi gobis J3ax4M0 3oMms3nm.
TZ




