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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy zakupu tego produktu. Przeczytaj uwaznie
ponizsze instrukcje i postepuj zgodnie z nimi, aby unikng¢
ewentualnych uszkodzen. Nie ponosimy odpowiedzialnosci
za szkody spowodowane nieprzestrzeganiem instrukcji i
niewtasciwym uzytkowaniem. Zeskanuj ponizszy kod QR,
aby uzyskaé¢ dostep do najnowszej instrukcji i innych
informacji o produkcie.
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DANE TECHNICZNE
Numer pozycji 10033825
Zasilanie 220-240V ~ 50/60 Hz
Pobdér mocy (W) 1800 W
Pojemnos¢ (objetosc) 27 litréw
(14 stoikéw na przetwory o pojemnosci 1 litra)

DEKLARACJA ZGODNOSCI

Producent:
Chal-Tec GmbH, WallstralRe 16, 10179 Berlin, Deutschland.

Ten produkt jest zgodny z nastepujgcymi dyrektywami
europejskimi:

2014/30/EU (EMV)

2014/35/EU (LVD)

2011/65/EU (RoHS)



ZAWARTOSC OPAKOWANIA

Urzadzenie standardowo dostarczane jest z nastepujacymi komponentami:

« Kociot sterylizacyjny
«  Grill sterylizacyjny
e Pokrywa

« Kran do nalewania

ZASADY BEZPIECZENSTWA

e Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej
instrukcji obstugi i zachowanie jej na przysztos¢. Przekaz te instrukcje obstugi
wszystkim przysztym wtascicielom.

e Przed uzyciem produktu nalezy zapoznac sie ze wszystkimi instrukcjami
dotyczacymi obstugi i bezpieczerstwa.

e Uzywaj produktu wytacznie zgodnie z opisem i w zakresie podanych
zastosowan.

« To urzadzenie nadaje sie do:

- Konserwowanie

- Podgrzewanie, utrzymywanie i nalewanie cieptych napojéw

- Podgrzewanie i utrzymywanie ciepta ugotowanych kietbas lub podobnych
produktow

- Podgrzewanie i utrzymywanie ciepta zupy

« Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego i nie nadaje sie
do uzytku komercyjnego lub przemystowego.

« Uzywaj urzadzenia wytagcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

e Regularnie sprawdzaj, czy urzadzenie oraz przewdd zasilajgcy nie sg
uszkodzone. Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajgcy lub samo
urzadzenie jest uszkodzone lub zostato upuszczone.

« Aby unikng¢ ryzyka, nalezy zleci¢ wymiane uszkodzonych wtyczek i/lub kabli
wykwalifikowanym technikom lub personelowi obstugi klienta.

e Nie prébuj naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Naprawy mogg byc¢
wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowanych specjalistéw. Nieprawidtowo
wykonane i/lub niekompetentne naprawy moga stanowi¢ powazne ryzyko dla
uzytkownika.

e Uszkodzone podzespoty mozna wymieni¢ wytgcznie na oryginalne czesci zamienne.

« Nie nalezy uzywac zadnych innych akcesoridéw niz te dofgczone.



Nigdy nie zanurzaj urzadzenia catkowicie w wodzie lub innych ptynach, gdyz
moze to spowodowac uszkodzenie czesci elektrycznych.

Upewnij sie, ze podstawa z podtgczeniem elektrycznym nigdy nie bedzie miata
kontaktu z woda! Jesli doszto do przypadkowego kontaktu z wodg, nalezy
odczekac, az produkt catkowicie wyschnie, zanim uzyje sie go ponownie.
Upewnij sie, ze przewdd zasilajgcy nigdy nie ulegnie zawilgoceniu lub
zamoczeniu podczas pracy urzadzenia. Upewnij sie, ze zasilacz nigdy nie ulegt
zawilgoceniu lub zamoczeniu podczas pracy.

Jezeli nie uzywasz urzadzenia, wytgcz je i odtacz od gniazdka elektrycznego.
Przed czyszczeniem i przechowywaniem urzadzenia nalezy odczekac, az
catkowicie ostygnie.

Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy nie styka sie z gorgcymi czesciami
urzadzenia.

Z urzadzenia mogg korzystac dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze osoby
nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, jesli znajduja sie pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z
urzadzenia i rozumiejq zwigzane z tym zagrozenia.

Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.
Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.

Dzieciom nie wolno czyscic¢ ani konserwowac urzadzenia bez nadzoru. Dlatego
nalezy nosi¢ rekawice odporne na ciepto. Urzadzenie nalezy dotykac wytgcznie
za uchwyty izolowane termicznie.

Urzadzenie nalezy ustawic na stabilnej, ptaskiej i odpornej na ciepto
powierzchni. Pozostaw wokot urzadzenia odstep co najmniej 20 cm od Sciany i
innych urzadzen.

Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia po nagrzaniu i podczas pracy. Nalezy zachowa¢
szczegdlng ostroznosé podczas przenoszenia sprzetu z gorgcymi ptynami.

Jezeli czajnik zostanie przepetniony, wrzaca ciecz moze wyciekac.

Po uzyciu na powierzchniach elementu grzejnego nadal bedzie znajdowac sie
pewna ilos¢ ciepta resztkowego.

Upewnij sie, ze zaden ptyn nie wyleje sie na ztacze urzadzenia.

Upewnij sie, ze urzadzenie, przewdd zasilajacy i wtyczka nie zetkna sie ze
zrodtami ciepta, takimi jak ptyty grzejne lub otwarty ogien.

Nie nalezy uzywad zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego
sterowania do obstugi urzadzenia.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ strumieniem wody.



PRZEGLAD PRODUKTU I PRZYCISKI FUNKCYJNE

1 Pokrywka
2 Uchwyty izolowane termicznie

3 Przycisk sterujgcy TIMER do ustawiania
minut (MIN)

4. Grill do sterylizacji

5. Wskaznik wyswietlacza (minuty (MIN),
aktualna temperatura (CURRENT TEMP)) i
ustawienie temperatury (SET TEMP))

6 Przycisk regulacji TEMPERATURY
(ustawienie temperatury w °C)

7. Przycisk START

8 Przechowywanie kabli

9. Przycisk Anuluj
10. Kran

11. Dzwignia kranu

12. Przyciskéw ,,+” do zwiekszania
temperatury lub czasu gotowania
podczas ustawiania

13 Przycisk ,,-” do zmniejszania
temperatury lub czasu gotowania
podczas ustawiania



INSTALACIA

e Wyjmij wszystkie czesci urzadzenia i instrukcje obstugi z opakowania.
e Usun wszelkie materiaty opakowaniowe.

Utylizacja opakowan

e Opakowanie chroni urzadzenie przed uszkodzeniami w czasie transportu.
Materiaty opakowaniowe sg dobierane pod katem przyjaznosci dla srodowiska
i technologii utylizacji, dlatego nadaja sie do recyklingu.

« Ponowne poddanie opakowan recyklingowi pozwala zaoszczedzi¢ surowce i
zmniejszy¢ ilo$¢ wytwarzanych odpadéw. Materiaty opakowaniowe, ktérych
juz nie potrzebujesz, nalezy utylizowac zgodnie z lokalnymi przepisami.

« Jezeli to mozliwe, zachowaj oryginalne opakowanie produktu, aby w razie
koniecznosci méc go zwrdcic.

Konfiguracja urzadzenia

« Catkowicie rozwin przewdd zasilajgcy z pojemnika na przewod.

e Ustaw urzadzenie na pfaskiej i antyposlizgowej powierzchni. Upewnij sie, ze
gniazdko elektryczne jest tatwo dostepne.

e Wyczys¢ urzadzenie zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja”.

e Przymocuj kran do zewnetrznej strony urzadzenia za pomocga podktadki i
nakretki od wewnatrz (jak pokazano na ponizszych zdjeciach).

e Wtz wtyczke do gniazdka elektrycznego. Wyswietlacz sie zapala i rozlega sie
sygnat dzwiekowy.




Dodaj okoto 5 litréw wody do urzadzenia i gotuj jg w temperaturze 100°
przez 20 minut. Kiedy woda sie zagotuje, wylej ja.

Przy pierwszym uzyciu moze pojawic sie delikatny zapach, ktéry jest
spowodowany pozostatosciami po procesie produkcyjnym. Jest catkowicie
nieszkodliwy i ulatnia sie po krotkim czasie.

Zapewnij odpowiednig wentylacje, np. otwierajgc okno.

PIERWSZE KROKI | OBStUGA

Przygotowywanie zywnosci / konserwy

Najlepiej uzywac stoikdw z gumowa uszczelka i zaciskiem dZzwigniowym. Puszki
musza by¢ nieuszkodzone.
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Zywnoéé w puszkach musi byé wolna od zarazkéw i bakterii, w przeciwnym
razie puszka moze sie przedwczesnie zepsué. Najlepiej gotowac stoiki przez 5—
7 minut przed wiozeniem do nich jedzenia.

Do napetniania pojemnikéw nalezy uzywac lejka, jesli jest dostepny.
Krawedzie stoikow do przetworéw musza byc¢ czyste przed ich zamknieciem.
Po napetnieniu stoikéw nalezy je jak najszybciej zamkna¢:

Umies¢ gumowa uszczelke na gornej krawedzi pojemnika i zatdéz na niego
szklang pokrywe. Uszczelka gumowa znajduje sie¢ pomiedzy nimi.

Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia

Wi3acz urzadzenie, kontrolka ,Anuluj” zacznie miga¢, a na wyswietlaczu pojawi
sie ,00:00”. Podczas pracy urzadzenia mozna najpierw ustawi¢ czas i
temperature. W tym opisie ustawiamy pierwszy czas.

Nacisnij przycisk TIMER (3), urzadzenie wyswietli domyslny czas gotowania
,02:00” (2 godziny.



3. Nacisnij przycisk ,+” lub ,-”, aby dostosowac czas gotowania. Czas ustawiany
jest co 1 minute. Naci$nij i przytrzymaj odpowiedni przycisk, aby szybciej
osiggnac czas docelowy.

4.  Nacisnij przycisk TEMPERATURA (6), urzadzenie wyswietli domysing
temperature pieczenia ,, 100” (100°C).

5. Nacisnij przycisk ,+” lub ,-”, aby dostosowa¢ temperature. Temperature
ustawia sie co 1 stopien. Naci$nij i przytrzymaj odpowiedni przycisk, aby
szybciej osiggna¢ docelowa temperature.

6.  Po prawidtowym ustawieniu temperatury i czasu pieczenia nacisnij przycisk START (7).

7.  Wyswietlacz LED naprzemiennie pokazuje pozostaty czas pracy urzgdzenia oraz
aktualna temperature wody.

8.  Gdy urzadzenie osiggnie docelowg temperature i czas gotowania, wytgczy sie i
bedzie emitowac sygnat dZzwigkowy przez 1 minute, bez funkcji podtrzymywania
ciepta. Wszystkie Swiatta operacyjne zgasna.

Uwaga: Jesli ustawisz tylko temperature gotowania, bez czasu gotowania,
urzgdzenie bedzie dziata¢ z domyslnym czasem pracy wynoszgcym 2 godziny.
Nacisnij przycisk ANULUJ, aby anulowac proces podgrzewania lub gotowania.

Uwaga: Zawsze odtgczaj urzadzenie od gniazdka sieciowego, gdy nie jest uzywane.

Konserwowanie

e Termin ,konserwowanie” odnosi sie do konserwacji zywnosci, réwniez poprzez
dziatanie ciepta. W zaleznosci od rodzaju i wagi przedmiotdw przeznaczonych
do konserwacji , rozrdinia sie proces sterylizacji i pasteryzacji. Podczas
sterylizacji przedmioty przeznaczone do konserwacji podgrzewane s3 do
temperatury co najmniej 100°C. Podczas pasteryzacji temperatura
podgrzewania wynosi okoto 80°C.

e Do celéow domowych wystarczajaca jest pasteryzacja. W tym celu nalezy
stosowac¢ odpowiednie pojemniki do konserwacji, wyposazone w zakretki lub
pokrywki z gumowymi pierscieniami.

e Gotuj tylko Swieze jedzenie. Dojrzate owoce i warzywa nie nadaja sie do
przetwérstwa.

« Upewnij sie, ze szklanki sa czyste! Najlepiej gotowaé stoiki przez okoto 5-7
minut przed napetnieniem ich jedzeniem. Dzieki temu mamy pewnosé, ze
wszystkie bakterie i drobnoustroje zostana zabite.

1. Widz kratke (4) do kotta do przetwordw.
2. Umiesci¢ napetnione i szczelnie zamknigte stoiki na kratce do przetwordw (4).
Jesli to konieczne, puszki nalezy uktadac jedna na drugiej.
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3. Do urzadzenia nalezy doda¢ tyle wody, aby zakry¢ nig gérne puszki w 3-4
punktach. Nie nalezy jednak przekraczaé wartosci MAX. Upewnij sie, ze
pojemniki na dolnym poziomie sg doktadnie zamkniete, tak aby nie dostata sie
do nich woda.

4. Zamknij kociot uszczelniajgcy pokrywa (1).

5. Za pomocg przycisku TEMPERATURA (6) ustaw zadang temperature.
Wybierajac ustawienie temperatury, nalezy zapoznac sie z ponizszg tabela.
Podany harmonogram gotowania ma charakter wytgcznie orientacyjny.



Tabela gotowania

Owoce °C Min Mieso °C Min
Morele 80 30 Mieso w kawatkach 100 | 120
Gruszki (miekkie) 90 30 (surowe)
Wstepnie ugotowane 100 | 90
Gruszki (twarde) 9 | 50 kawatki pieczonego
Truskawki 80 | 25 migsa
Jagody 85 | 30 Lﬂizzzi?pnie 100\ 65
Maliny 80 ]2 Gulasz wstepnie 100 | 60
ugotowanv
Warzywa °C Min
Kalafior 100 | 90
Fasola 100 | 120
Groch 100 | 130
Ogorek 80 30
Kalarepa 100 | 120
Szparagi 100 | 100
6. Za pomoca przycisku TIMER ustaw minuty (3), aby ustawi¢ czas gotowania
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wskazany w tabeli.

Wiacz urzadzenie naciskajac przycisk START (7). Rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i urzadzenie rozpocznie nagrzewanie. Po zakoriczeniu nagrzewania
rozlegnie sie sygnat diwiekowy, na wyswietlaczu pojawi sie aktualna
temperatura, a na wyswietlaczu zacznie odlicza¢ sie pozostaty czas gotowania
(w minutach). Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Urzadzenie wyfacza sig, a na wyswietlaczu pojawia sie komunikat ,00:00”.
Podstawi¢ pod kran (10) naczynie odporne na ciepto i nacisna¢ dzwignie (11)
w dét. Woda odptywa.

Po odcedzeniu wody odstaw stoiki do ostygniecia.
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Podgrzewanie i utrzymywanie ciepta ptynéw

1. WIlej ptyn (na przyktad grzane wino lub kakao) do garnka do przetwordw.
2. Zatéz pokrywe (1) na kociot.

3. Zapomoca przycisku TEMPERATURA (6) ustaw zgdang temperature.

4. Nacisnij przycisk TIMER (3), na wyswietlaczu pojawi sie ,02:00”. Teraz nie ma
potrzeby ustawiania czasu gotowania. Urzadzenie nagrzewa sie nieprzerwanie
az do momentu jego wytgczenia.

5. Regularnie mieszaj ptyn, aby réwnomiernie rozprowadzic cieptfo.

6. Po osiggnieciu zadanej temperatury rozlegna sie sygnaty dzwiekowe. Ptyny bez

czastek statych mozna spuszczac przez kran (10).

7. Podstawié kubek lub podobny pojemnik pod kran (10) i nacisna¢ dzwignie
dozujaca (11) w dét.
dozujgca (11) w dét.

8. Gdy w kubku znajdzie sie pozadana ilo$¢ ptynu, zwolnij dZwignie (11).

Uwaga: W urzadzeniu mozna rowniez utrzymywacé ciepto duszonego miesa.
Nalezy jednak regularnie miesza¢, aby zapobiec przywieraniu do dna urzadzenia.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie przed przegrzaniem. Jesli w czajniku
do przetwordw jest za mato ptynu lub nie ma go wcale, moze dojs¢ do przegrzania.
W takim przypadku urzgdzenie wytgczy sie natychmiast. Po uzupetnieniu ptynu
mozesz ponownie uruchomié¢ urzadzenie.



CZYSZCZENIE | PIELEGNACIA

Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innych ptynach! Urzadzenie moze

zostac¢ nieodwracalnie uszkodzone.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ strumieniem wody.

Nie nalezy uzywac ostrych i agresywnych srodkéw czyszczacych. Mogg one
uszkodzi¢ gérne powierzchnie i nieodwracalnie uszkodzi¢ urzadzenie.

Czys¢ urzadzenie lekko wilgotng Sciereczka. W przypadku trudnych plam uzyj
tagodnego detergentu i szmatki.

Wyczysé wyswietlacz miekka, niepozostawiajacg wtdkien Sciereczka.

Wyczys¢ kratke konserwujacg (4) w tagodnym roztworze mydta i doktadnie
wyptucz czysta woda.

Czyszczenie kranu odlewniczego

Aby doktadnie oczysci¢ kran (10) mozna odkreci¢ dzwignie kranu (11). Kranu (10)

nie mozna odkreci¢, gdyz moze to spowodowac problemy z uszczelnieniem.

1.
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Odkre¢ dzwignie kranu (11) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara od kranu (10).

Umies¢ dzwignie do nalewania (11) w fagodnym roztworze mydta i poruszaj
nig w obie strony.

Wyptucz czystg woda.

Aby wyczysci¢ wylewke (10), przeptucz jg tagodnym roztworem mydta. W
przypadku silnego zabrudzenia wewnetrznej strony dzidbka do nalewania
(10) nalezy uzy¢ wyciora do fajek lub podobnego przedmiotu.

Nastepnie przeptucz kran (10) czysta woda.

Przykre¢ diwignie kranu (11) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara z
powrotem na kran (10).
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Odkamienianie

Osady kamienia na dnie urzadzenia zwiekszajg zuzycie energii i skracajg zywotnos¢
urzadzenia. W momencie pojawienia sie osadu kamienia nalezy odkamienic
podgrzewacz wody.

1.  Uzyj standardowego, komercyjnego srodka do usuwania kamienia.
Postepuj zgodnie z instrukcjami podanymi w instrukcji obstugi
odkamieniacza.

2. Po odkamienianiu nalezy wyptukac urzadzenie duzg iloscig czystej wody.

Uwaga: W przypadku niewielkiego poziomu zwapnienia (kamienia) zazwyczaj
wystarczy przetrze¢ wnetrze urzadzenia szmatka nasaczong octem. Nastepnie
wyptucz urzadzenie czysta wodgq i osusz.

Przechowywanie

e Owin kabel wokét uchwytu kabla (8) i wtoz wtyczke do uchwytu wtyczki
znajdujacego sie na srodku podstawy urzadzenia.
e Przechowuj czajnik w chtfodnym i suchym miejscu.

INSTRUKCJA UTYLIZACII

Zgodnie z Europejskim Rozporzadzeniem w sprawie Odpaddéw
2012/19/UE, ten symbol na produkcie lub na jego
opakowaniu oznacza, ze produkt nie nalezy do odpaddéw
domowych. Zgodnie z dyrektywg urzadzenie nalezy przekazaé
do odpowiedniego punktu zbiérki zajmujgcego sie
recyklingiem sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Zapewniajac prawidtowq utylizacje tego produktu, pomagasz

_ zapobiec potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla
Srodowiska i zdrowia ludzi, jakie mogtyby wystgpi¢ na skutek
niewtasciwego obchodzenia sie z odpadami tego produktu.
Aby uzyska¢ bardziej szczegétowe informacje na temat
recyklingu tego produktu, skontaktuj sie z wtadzami
lokalnymi lub firma zajmujacg sie odpadami domowymi i
utylizacja.
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