Maszynka do makaronu z nasadkami
Model nr: QZ-T1
Instrukcja obstugi

Szanowny kliencie, dziekujemy za okazanie zaufania i wybor tego produktu. Wierzymy,
ze beda Panstwo z niego w petni zadowoleni. Zalecenia zawarte w niniejszej instrukgji
obstugi opisuja zasady prawidtowego uzytkowania produktu. Instrukcje nalezy zacho-
wac, aby moc z niej skorzysta¢ w dowolnym momencie. Przekazujac produkt innemu
uzytkownikowi zawsze dotaczaj do niego instrukcje obstugi. Przed rozpoczeciem
uzytkowania nalezy zapoznac sie ze wszystkimi zaleceniami oraz poradami dotyczacymi
sposobu uzycia produktu.
Przygotowanie maszynki do uzycia
° “  1.Przymocuj maszynke do blatu stotu przy pomocy uchwyty
ze $rubg (zob. rys. 1).
2. Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ nadmiar oleju
z maszynki:
A. Najpierw przetrzyj maszynke suchg szmatka.
B. Przed pierwszym uzyciem wtéz do maszynki ok. 0,5
kg ciasta i przepusc je przez maszynke, aby usuna¢
Z jej elementéw niepozadane zanieczyszczenia. Po
wykonaniu tych czynnosci maszynka jest gotowa do
przygotowywania makaronu.

Mocowanie watkéw tnacych (nasadek do przygotowania nitek makaronu)
Od spodu nasadki z watkami tnacymi, po bokach znajduja sie uchwyty. Nat6z je od gory |
na uchwyty mocujace w maszynce. Nasadke zdejmuje sie wykonujac czynnosci
w odwrotnej kolejnosci.

Przygotowanie ciasta (dla okoto 6 osé6b)
Skfadniki:
4 jaja, 3 garnuszki grubej maki, szczypta soli, ewentualnie woda dla rozrzedzenia.

1. Wsyp do miski 3 garnuszki grubej maki i dodaj szczypte soli. Zréb dotek w srodku
maki.

2. Do dotka whbij 4 jaja (rysunek 2), powoli mieszaj widelcem make z jajami tak dtugo, az
sie dobrze ze sobg potacza (rysunek 3).

3. Jezeli uwazasz, ze ciasto jest za rzadkie, dodaj do niego odrobine maki.

4. Jezeli uwazasz przeciwnie, ze ciasto jest za geste, dodaj do niego odrobine wody.

5. Posyp lekko maka powierzchnie, na ktérej bedziesz wyrabiac ciasto, uformuj w
dtoniach bochenek z ciasta (rysunek 4).

6. Tak przygotowany bochenek zawin w Scierke i pozostaw na kilka minut.

7. Pokrdj ciasto na kawatki o szerokosci okoto pét centymetra (rysunek 5).

8. Pozostate ciasto zawin w $cierke, zeby nadmiernie nie wyschto.

Przygotowanie plackéw z ciasta

1. Pokretto do nastawiania grubosci placka (lewa strona maszynki, naprzeciw uchwytu)
przekre¢ w pozycje 7 (rysunek 6).

2. Krecac korbka przepus¢ ciasto przez watki maszynki (rysunek 7).

3. Rozwatkowane ciasto zt6z na pot, posypujac strone wewnetrzng maka. Jezeli ciasto
jest zbyt wilgotne, posyp je ponownie lekko maka.

4. Ustaw pokretto w pozycje 6 i ponownie rozwatkuj ciasto (rysunek 8).

5. Jezeli chcesz, zeby ciasto byto ciensze, kre¢ pokrettem stopniowo w kierunku
mniejszych wartosci i kazdorazowo rozwatkuj ciasto. Rozwatkowywuj ciasto tak dtugo,
az uzyskasz odpowiednig grubos¢.
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Przygotowanie nitek

Wybierz jedng z trzech opisanych ponizej nasadek:

- nasadka podwdjna do przygotowania tradycyjnego makaronu do zupy (ok. 1 mm) oraz tasiemek (ok. 6 mm),
nasadka podwdjna do produkcji do przygotowania makaronu na spaghetti (3 mm) Or: rokiego makaronu
fettuccine (45 mm), @

- nasadka to przygotowania ravioli z nadzieniem.

Pokréj nozem rozwatkowane pfaty ciasta na plastry dtugosci nitek. Radetkiem (znajduje sie w opakowaniu) lub nozem
przytnij ciasto do wielkosci odpowiadajacej szerokosci watkéw nasadek. Niewykorzystane ciasto zawin w Scierke, zeby
nadmiernie nie wyschto. Wyjmij korbke z maszynki i zamontuj wybrany watek w nasadce. Przepus¢ ciasto przez watki,
krecac powoli korbka (rysunek 9). Do przygotowania nadziewanych ravioli przygotuj maszynke i rozwatkowane ciasto
tak, jak to pokazano na rysunkach (zob. rys. 10i 11). Natéz nadzienie (szpinak, mielone migso itp.) pomiedzy dwa
placki przechodzace przez maszynke (zob. rys. 12). Kre¢ powoli korbkg (zob. rys. 13), dotéz nadzienia, jezeli zaistnieje
taka potrzeba. Zalecamy rozwatkowanie ciasta do przygotowania ravioli na bardzo cienko. Po przejsciu przez
maszynke oddziel od siebie pojedyncze ravioli.

Czyszczenie i konserwacja

- Czy$¢ wytacznie suchg szmatka.

- Nie wolno my¢ woda.

- Nie wolno my¢ w zmywarce do naczyn.

- Nie wolno wkfada¢ noza pomiedzy watki maszynki.

Ochrona srodowiska naturalnego

Po uptynieciu czasu zywotnosci produktu lub w momencie, kiedy naprawa jest nieekonomiczna, nie wolno wyrzucac
produktu do odpadéw domowych. Aby dokona¢ wtasciwej utylizacji produktu, nalezy odda¢ go do wyznaczonego
miejsca zbioérki, gdzie zostanie przyjety nieodptatnie.

Dokonujac prawidtowej utylizacji pomagasz zachowa¢ cenne zasoby przyrodnicze i wspomagasz prewencje przeciw
potencjalnemu negatywnemu wptywowi na srodowisko naturalne i ludzkie zdrowie, na co mogtaby mie¢ wptyw
nieprawidtowa utylizacja odpadéw. Dalszych szczegétéw wymagaj od lokalnego urzedu lub w najblizszym miejscu
zbiérki odpadéw. W przypadku nieprawidtowej likwidacji tego rodzaju odpaddéw moze zosta¢ natozona kara zgodnie
z przepisami krajowymi.

Serwis

Jezeli po zakupieniu produktu stwierdzisz, ze jest on uszkodzony, skontaktuj sie ze sprzedawca. Uzywajac produktu
nalezy przestrzegac zasad zawartych w zalaczonej instrukcji obstugi. Reklamacja nie bedzie uznana, jezeli
wprowadzono zmiany w produkcie lub nie stosowano sie do wskazéwek zawartych w instrukcji obstugi.

Gwarancja nie obejmuje:

- naturalnego zuzycia elementéw pracujacych produktu w trakcie jego normalnego uzytkowania,

- czynnosci serwisowych zwigzanych ze standardowa konserwacja produktu (np. czyszczenie, wymiana elementéw
zuzywajacych sie podczas normalnego uzytkowania itd.),

- usterek spowodowanych wptywem warunkdw zewnetrznych (np. warunki atmosferyczne, zapylenie,
nieodpowiednie uzytkowanie itp.),

- uszkodzen mechanicznych powstatych w zwigzku z upadkiem produktu, uderzenia nim itp.,

- szkéd powstatych w wyniku nieodpowiedniego obchodzenia sie z produktem, uzywania nieodpowiednich
akcesoriow badz narzedzi itp.

Za uszkodzenia mechaniczne reklamowanego produktu powstate w wyniku nieprawidtowo zabezpieczenia

transportowanego przedmiotu odpowiada jego witasciciel.

Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania ewentualnych zmian w instrukcji obstugi i nie odpowiada za
btedy powstate w druku.
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