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Thank you for choosing Boste.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This appliance is intended solely for household use.
Do not use the appliance in staff kitchen areas in shops, offices, or other work environments,
farmhouses, hotels, motels, bed and breakfast establishments, or similar commercial settings.

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed, including
the following:

1. Read all instructions carefully.
2. Do not touch hot surfaces.
3.To avoid electric shock, do not immerse the cord, plug, or base in water or any other liquid.
4. WARNING: This appliance contains heating elements. Surfaces, including those not intended
for contact, may become hot.
- Only touch the appliance using handles or designated grips.
- Use heat-resistant gloves if necessary.
- Allow surfaces to cool before touching or cleaning.
5. Unplug the appliance when not in use and before cleaning. Let it cool completely before
disassembling.
6. Type Y cord: If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, service
agent, or qualified person to avoid risk.
7. Do not use attachments not recommended by the manufacturer.
8. Do not use outdoors.
9. Do not let the power cord hang over table edges or touch hot surfaces.
10. Do not place on or near a gas or electric burner or a heated oven.
11. Use caution when moving the appliance if it contains hot oil or liquids.
12. Always plug the cord into the appliance first, then into the wall outlet.
To disconnect, turn the appliance off, then unplug from the wall.
13. Do not use the appliance for anything other than its intended use.
14. This appliance may be used by children aged 8 and older and by persons with reduced
physical, sensory, or mental capabilities only if they are supervised or instructed.
- Children must not play with the appliance.
- Cleaning and maintenance must not be performed by children unless supervised and
older than 8.
15. Keep the appliance and cord out of reach of children under 8 years old.
16. Do not operate the appliance with an external timer or remote-control system.

INTRODUCTION

This new hot-air fryer provides an easy and healthy way to prepare your favorite meals.
By using hot air circulation and a top grill, you can cook a wide variety of foods.
Most dishes require little or no oil. Food is heated from all sides evenly for optimal results.

TECHNICAL DATA:

- Voltage: 220-240V~ 50-60Hz

- Wattage: 2800W (1400W + 1400W)

- Capacity: 5.5 Litres + 5.5 Litres

- Adjustable Temperature: 60°C-200°C
- Timer: 0-60 minutes



GENERAL DESCRIPTION:

1. Control panel  2.Basket handle 3.Potcover 4.Cover of main body 5. Pot
6.Baking tray 7. Air outlet
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Fig.2

Note:
The tray has foldable feet. You can lift them up when cooking French fries to achieve optimal

cooking performance.
This helps make the food crispier and more delicious, and also shortens the cooking time.

We recommend standing up the foldable tray during use.






IMPORTANT

DANGER

- This appliance can be used by children aged 8 years and older, and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge, provided they are
supervised or instructed on how to use the appliance safely and understand the associated hazards.
- Children must not play with the appliance. Cleaning and maintenance must not be carried out
by children unless they are over 8 years old and supervised.
- Keep the appliance and its power cord out of reach of children under 8 years old.
- Do not immerse the appliance housing, which contains electrical components and heating
elements, in water or rinse it under running water.
- Do not allow any water or other liquids to enter the appliance to avoid electric shock.
- Always place food to be fried into the basket to avoid contact with the heating elements.
- Do not cover the air inlet or outlet openings while the appliance is operating.
- Do not fill the pot with oil — this could cause a fire hazard.
- Never touch the inside of the appliance while it is in use.
- Surfaces may become hot during operation.

WARNING

- Check that the voltage marked on the appliance matches the local mains supply.

- If the power cord, plug, or other components are damaged, do not use the appliance. Have it
repaired by a qualified technician.

- Keep the power cord away from hot surfaces.

- Do not use the appliance or touch the control panel with wet hands.

- Do not place the appliance against walls or near other devices. Leave at least 10 cm of space
around all sides and on top.

- Do not place anything on top of the appliance.

- Only use the appliance for its intended purpose as described in this manual.

- Do not leave the appliance unattended while operating.

- During air frying, hot steam is released from the air outlets. Keep your hands and face at a safe
distance from steam and air vents.

- Be careful of hot steam and air when removing the pot.

- Accessible surfaces may become hot during use.

- Unplug the appliance immediately if you see dark smoke. Wait for the smoke to stop before
removing the pot.

CAUTION

- Place the appliance on a stable, flat, and heat-resistant surface.

- This appliance is intended for household use only. It is not suitable for environments like staff
kitchens in offices, farmhouses, hotels, motels, or bed and breakfast settings.

- Using the appliance improperly, for commercial or semi-commercial purposes, or failing to
follow the instructions in this manual will void the warranty and may cause damage.

- Always unplug the appliance when not in use.

- Allow approximately 30 minutes for the appliance to cool before handling or cleaning.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials.

2. Remove all stickers or labels from the appliance.

3. Clean the frying plate and pot thoroughly with hot water, mild detergent, and a non-abrasive
sponge.



4. Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth.
This is an oil-free fryer that uses hot air. Do not fill the pot with oil or frying fat directly.

Notice: When your air fryer is heated for the first time, it may emit slight smoke or odor. This is
normal for many heating appliances and does not affect the safety of your appliance.
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1. Place the appliance on a stable, flat, and heat-resistant surface.

Do not place the appliance on surfaces that are not heat-resistant.
2. Insert the frying plate into the pot.

Do not fill the pot with oil or any other liquid.

Do not place anything on top of the appliance — this disrupts airflow and negatively affects
cooking results.

USING THE APPLIANCE

This oil-free fryer can prepare a variety of foods.

1. Plug the appliance into a grounded wall outlet.
2. Carefully pull out the pot from the air fryer.
3. Place the ingredients into the pot.
4. Slide the pot back into the air fryer.
Make sure it aligns properly with the guides inside the appliance.

Never use the appliance without the frying plate inserted.
Caution: The pot becomes very hot during and after use. Always handle it by the handle only.

5. Set the required preparation time for your ingredients (refer to “Settings” section).
6. Some ingredients require shaking halfway through cooking (see “Settings” section).

To shake:

- Pull the pot out by the handle.

- Shake gently or remove the basket for easier shaking.

- To remove the basket, place the pot on a heat-resistant surface, press the button on the
handle, and lift out the basket.

Caution: Do not press the handle button while shaking.

Tip: If you set the timer for half the required time, you'll hear the buzzer halfway through — a
reminder to shake. After shaking, you must reset the timer for the remaining time.

7.When the timer buzzer sounds, cooking is complete. Pull the pot out of the appliance.
Note: You can also turn off the appliance manually by setting the timer to 1.

Tip: You can adjust the time and temperature to suit your taste. After removing the pot, the
settings will be kept for about 10 minutes.

8. Check if the food is done.
If not, slide the pot back in and cook for a few more minutes as needed.



9. To remove ingredients (e.g. fries), pull the pot out of the hot-air fryer and place it on a stable
surface.

Do not turn the frying plate upside down while it is still attached to the pot,

as any excess oil collected at the bottom of the pot may spill onto the food.

The pot and its contents will be hot. Depending on the type of food,

steam may escape when you open the pot.

10. Empty the basket into a bowl or onto a plate.

11. Once a batch is ready, the hot-air fryer is immediately ready for preparing the next one.

CONTROL PANEL INSTRUCTIONS
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Operation Instructions:
1. After the machine is powered on, all indicators and digital displays will turn on for 1 second
and then turn off.

At the same time, the buzzer will sound, and the power indicator light % will remain on.

2. Press the power button . for 0.5 seconds to start the machine. Once started, the power

indicator remalns on, and the other indicators turn on. The displays for [ ( -| yoand 2)
will show "---- i

3. Choose Pot 1 or Pot 2 as needed. Select Pot 1, and its indicator will start blinking.
The display for Pot 1 will light up and show the default setting: 180°C for 15 minutes.
Temperature and time will alternate on the display. Pot 2 will continue to show "----".

4. Press the menu button to select a menu option. The corresponding menu indicator will blink,
while the previously selected one stays on. The screen will display the temperature of the
selected menu.
After 3 seconds of no input, the temperature and time will alternate automatically.

If you need to adjust temperature or time, first press the Temp/Time selection button. '3/
When the indicator lights appear on both sides of the display screen,
use the (FL)( buttons to adjust as needed.

Once settings are complete, press the power button again to confirm and start the machine.

The selected menu indicator stays on, and the other menu indicators turn off.

The fryer now enters working mode. The display will continue to alternate between time and t
emperature.

Once cooking starts, you cannot reselect the menu.

5.To use Pot 2, repeat steps 3 and 4.



6. When the menu for Pot 1 is selected, Pot 2 remains off. The Pot 1 indicator light will stay on,
and the display will alternate between temperature and time. Repeat steps 3 and 4 for Pot 2.

Press the start/pause button once both settings are complete.
When both pots are working, the display will alternate showing each pot’s temperature and
time.

If you want to adjust Pot 2 after Pot 1 is set, first press Pot 1, make adjustments,
then press the start button again. Both pots will then enter working mode simultaneously.

7. Press the start/pause button while the machine is running.

The corresponding menu and pot lights will flash. Heating pauses, and the fan will delay stop
after 20 seconds.

Both pots will pause at the same time.

If you want to pause only Pot 1, select Pot 1 and press the start/pause button again.
Pot 1 will pause, and its screen will alternate between temperature and time.
Pot 2 will also pause the same way when selected.

8. To power off both pots at once, long press the power button for 2 seconds while the machine i
S running.
The display will show OFF, and all indicator lights will turn off.

To power off only Pot 1 or Pot 2, select the desired pot and long press the power button for
2 seconds.
The corresponding display will show OFF.

9.To adjust temperature during operation, select Pot 1 or Pot 2,
then press the temperature/time button, and use the “+” or “~" buttons to set values.
After 5 seconds without input, the unit exits adjustment mode.

10. The buzzer has different tones:
- Standard button press: short beep
- Short press on inactive buttons: short-short
- Long press: long beep
- 5 total tones are available
- OFF status also shows no indicator light

11. After selecting Pot 1 or Pot 2, long press the corresponding button again to cancel operation.

12. Memory function: This fryer remembers your last menu setting (e.g., chicken wings) for Pot 2,
as long as the power was not disconnected. The memory will reset after 1 hour of power loss.

13. When both pots are running at the same time, their key indicator and menu indicator lights
will flash together.

Pot 1 and Pot 2 flash every 6 seconds. The off time is less than 0.5 seconds.

Pot 2 flashes alternately left and right every 3 seconds.

14. Synchronous ending function:

After selecting both Pot 1 and Pot 2, if their cooking times differ,

press the MATCH button. The SYNC indicator will stay on.

Press the start button: the pot with the longer time begins running first, while the shorter-time
pot stays on “HOLD".

When both pots reach the same remaining time, they will finish cooking together.



15. Copy Menu Function:
After turning on the appliance, set the temperature and time for one pot.
Press the MATCH button. The MATCH indicator will light up.
Then press the power button. The second (unset) pot will copy the settings from the first one.
Both pots will then operate using the same menu settings.
Note: Once both pots begin operating, the COPY function becomes inactive.

16. Turn Reminder Function:

At the halfway point of the cooking time, the buzzer will sound five times and the display will
show “turn”.

This is a reminder to shake or turn the ingredients for more even cooking.

SETTINGS

This table will help you choose basic settings for different types of ingredients.

Note:
These are general guidelines only. Since ingredients vary in origin, size, shape, and brand,
the settings may need adjustment. We cannot guarantee perfect results in all cases.

The Rapid Air Technology reheats air inside the appliance quickly and evenly.
Removing the pot briefly during cooking has minimal effect on performance.

Tips:

- Smaller ingredients usually need a shorter cooking time than larger ones.

- A larger quantity of ingredients may need slightly more time.

- Shake smaller ingredients halfway through for crispier, more evenly cooked results.
- Add a little oil to fresh-cut potatoes for extra crispiness. Fry shortly after adding oil.
- Avoid extremely greasy foods (e.g., sausages) in the fryer.

- Snacks suitable for oven cooking can also be cooked in this appliance.

- The optimal amount for crispy fries is 500g.

- Use pre-made dough for filled snacks — it cooks faster than homemade dough.

- Use a baking tin or dish inside the basket for cakes, quiche, or delicate fillings.

- You can also reheat meals using this fryer. Set temperature to 150°C and heat for up to 10 minutes.

gﬂr;no_ur?:)((g) Time (min) -(l;eCr)nperature Shake :Er:(;(;?mation

Frozen french fries 200-400 24 200 shake
Chicken wing 200-600 22 200 shake
Fish 200-500 18 200 shake
Shrimp 200-400 14 200 shake
Steak 100-600 17 200 shake

Pizza 100-400 17 180
Chicken 600-800 45 200 shake
Vegetables 100-400 10 160 shake




Dessert 200-500 15 170

Defrost 100-500 5 80 shake

Note: If you start frying while the air fryer is still cold, add 3 minutes to the cooking time.
If both pans are used at the same time, extend the cooking time by 5 minutes.

CLEANING

Clean the appliance after every use.

Do not use metal utensils or abrasive cleaners on the pot or non-stick basket - they can
damage the coating.

1. Unplug the appliance and let it cool down.
Tip: Remove the pot to help the air fryer cool down faster.

2. Wipe the outside of the appliance with a damp cloth.
3. Wash the pot and basket using hot water, washing-up liquid, and a soft sponge.

You can use a degreasing liquid for tougher dirt.

Tip: If dirt is stuck to the basket or the bottom of the pot, fill the pot with hot water and
washing-up liquid, put the basket inside, and let them soak for about 10 minutes.

4. Clean the inside of the appliance using hot water and a non-abrasive sponge.
5. Use a cleaning brush to remove food residue from the heating element.

STORAGE

1. Unplug the appliance and let it cool completely.
2. Make sure all parts are clean and dry before storing.

Do not dispose of this appliance with regular household waste. Take it to an official recycling point.
This helps protect the environment.

WARRANTY AND SERVICE

If you need help or service, please contact your seller.




TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The Hot-air fryer
does not work.

The appliance is
not plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

You have not set
the timer.

Set the timer key to the required preparation time
to switch on the appliance.

The ingredients fried
with the air fryer are
not done.

The amount of
ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly.

The set temperature
is too low.

Set the temperature key to the required temperature
setting (see section ‘Settings’in chapter
‘Using the appliance’).

The preparation time
is too short.

Set the timer to the required preparation time
(see section ‘Settings’in chapter ‘Using the appliance’).

The ingredients are
fried unevenly in the
air fryer.

need to be shaken halfway
through the preparation
time.

Certain types of ingredients

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through the
preparation time. See section ‘Settings’in chapter
‘Using the appliance’

Fried snacks are
not crispy when
they come out of
the air fryer.

You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto
the snacks for a crispier result.

| cannot slide the pan
into the appliance

properly.

There are too much
ingredients in the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

The basket is not placed
in the pot correctly.

Push the basket down into the pot until you hear a click.

White smoke comes
out of the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer,

a large amount of oil will leak into the pot.

The oil produces white smoke and the pot may heat
up more than usual. This does not affect the
appliance or the end result.

The pot still contains
grease residues from
previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the pan.
Make sure you clean the pan properly after each use.

Fresh fries are fried

You did not use the right
potato type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm
during frying.

unevenly in the
air fryer.

You did not rinse
the potato sticks properly
before you fried them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy when they
come out of the

The crispiness of the fries
depends on the amount
of oil and water in the fries.

air fryer.

Make sure you dry the potato sticks properly
before you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.




Dziekujemy za wybodr marki Boste.
ZACHOWA) TE INSTRUKCJE

Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego.

Nie nalezy uzywac urzadzenia w kuchniach pracowniczych w sklepach, biurach, innych miejscach
pracy,gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach, pensjonatach ani w zadnych innych
zastosowaniach komercyjnych lub potkomercyjnych.

WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze zachowac¢ podstawowe srodki
ostroznosci, w tym:

1. Przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje.
2. Nie dotykaj goracych powierzchni.
3. Aby unikna¢ porazenia pragdem, nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani podstawy w wodzie lub
innych cieczach.
4. OSTRZEZENIE: Urzadzenie zawiera elementy grzewcze. Powierzchnie, nawet te nieprzeznaczone
do dotyku, moga sie nagrzewac.
- Uzywaj tylko uchwytéw lub wyznaczonych miejsc do przenoszenia.
- Uzywaj rekawic odpornych na ciepto, jesli to konieczne.
- Pozwol urzadzeniu ostygna¢ przed czyszczeniem lub dotykaniem.
5. Odtacz urzadzenie, gdy nie jest uzywane i przed czyszczeniem. Pozwol mu catkowicie ostygnac
przed rozebraniem.
6. Typ przewodu Y: Jesdli przewdd zostanie uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
serwis lub wykwalifilkowanga osobe.
7. Nie uzywaj akcesoridw niezalecanych przez producenta.
8. Nie uzywaj na zewnatrz.
9. Nie pozwol, aby przewdd zwisat poza krawedz stotu lub dotykat goracych powierzchni.
10. Nie umieszczaj na lub w poblizu palnikow gazowych, elektrycznych ani piekarnikow.
11. Zachowaj ostroznos¢ przy przenoszeniu urzadzenia z gorgcy zawartoscia.
12. Zawsze najpierw podiacz przewdd do urzadzenia, potem do gniazdka.
Aby odtaczy¢, najpierw wytgcz urzadzenie, a nastepnie wyjmij wtyczke.
13. Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.
14. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, sensorycznych lub psychicznych, tylko pod nadzorem lub po przeszkoleniu.
- Dzieci nie moga sie bawic¢ urzadzeniem.
- Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
15. Trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 lat.
16. Nie uzywaj urzadzenia z zewnetrznym czasomierzem ani systemem zdalnego sterowania.

WPROWADZENIE

Ta nowa frytkownica na gorgce powietrze to tatwy i zdrowy sposéb na przygotowanie ulubionych
potraw.Dzieki cyrkulacji gorgcego powietrza i gérnemu grillowi mozesz przyrzadzac szeroki
wachlarz potraw.Wiekszos¢ dan wymaga mato lub wcale ttuszczu. Jedzenie jest rbwnomiernie
ogrzewane ze wszystkich stron.

DANE TECHNICZNE:

- Napiecie: 220-240V~ 50-60Hz

- Moc: 2800W (1400W + 1400W)

- Pojemnos¢: 5,5 litra + 5,5 litra

- Regulacja temperatury: 60°C-200°C
- Timer: 0-60 minut



OPIS OGOLNY:

1. Panel sterowania 2. Uchwyt kosza 3. Pokrywa garnka 4. Pokrywa gtéwna obudowy 5. Garnek
6.Taca do pieczenia 7. Wylot powietrza

Fig.2

Uwaga:

Taca posiada sktadane n6zki. Mozna je unies¢ podczas smazenia frytek, aby uzyska¢ optymalna
wydajnos¢ gotowania.

Pomaga to uzyskac¢ bardziej chrupigce i smaczniejsze jedzenie, a takze skraca czas przygotowania.
Zalecamy podniesienie sktadanej tacy podczas uzytkowania.






WAZNE

NIEBEZPIECZENSTWO

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 lat oraz osoby z ograniczeniami fizycznymi,
sensorycznymi, umystowymi lub bez doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze s nadzorowane
lub poinstruowane, jak bezpiecznie korzystac z urzadzenia i rozumieja zwigzane z tym zagrozenia.
- Dzieci nie moga bawic sie urzagdzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢ wykonywane
przez dzieci ponizej 8 lat bez nadzoru.

- Trzymaj urzadzenie i jego przewdd zasilajacy poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

- Nie zanurzaj obudowy urzadzenia, ktéra zawiera elementy elektryczne i grzewcze, w wodzie ani
nie ptucz jej pod biezaca woda.

- Nie dopus¢, aby woda lub inne ciecze dostaty sie do wnetrza urzadzenia — grozi to porazeniem
pradem.

- Zawsze umieszczaj zywnos$¢ w koszyku, aby unikna¢ kontaktu z elementami grzejnymi.

- Nie zakrywaj wlotow ani wylotow powietrza podczas pracy urzadzenia.

- Nie napetniaj garnka olejem — grozi to pozarem.

- Nigdy nie dotykaj wnetrza urzadzenia, gdy jest wigczone.

- Powierzchnie moga sie nagrzewac podczas pracy.

OSTRZEZENIE

- Sprawdz, czy napiecie na tabliczce znamionowej odpowiada lokalnej sieci elektrycznej.

- Jesli przewod zasilajacy, wtyczka lub inne elementy sg uszkodzone, nie uzywaj urzadzenia.
Skontaktuj sie z wykwalifikowanym serwisem.

- Trzymaj przewdd z dala od goracych powierzchni.

- Nie uzywaj urzadzenia ani nie dotykaj panelu sterowania mokrymi rekami.

- Nie ustawiaj urzadzenia blisko $cian ani innych urzadzeh — pozostaw co najmniej 10 cm wolnej
przestrzeni z kazdej strony i na gorze.

- Nie stawiaj niczego na urzadzeniu.

- Uzywaj urzadzenia wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem opisanym w tej instrukcji.

- Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

- Podczas pracy uwalnia sie goraca para — trzymaj rece i twarz z dala od otworéw wentylacyjnych.
- Zachowaj ostroznos$¢ przy wyjmowaniu garnka — moze wydobywac sie goragce powietrze i para.
- Powierzchnie dostepne dla uzytkownika moga sie nagrzewac.

- Jesli zobaczysz ciemny dym, natychmiast odfacz urzadzenie od zasilania. Poczekaj az dym ustapi
przed otwarciem garnka.

OSTROZNIE

- Ustaw urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i odpornej na ciepto powierzchni.

- Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego. Nie nadaje sie do kuchni w biurach,
hotelach, pensjonatach ani gospodarstwach rolnych.

- Nieprawidtowe uzycie urzadzenia (komercyjne lub pétkomercyjne) albo nieprzestrzeganie
instrukcji moze uniewazni¢ gwarancje i spowodowac uszkodzenie.

- Zawsze odfaczaj urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzywane.

- Odczekaj okoto 30 minut, aby urzadzenie ostygto przed czyszczeniem lub przenoszeniem.

Przed pierwszym uzyciem

1. Usun wszystkie elementy opakowania.
2. Usun wszystkie naklejki i etykiety z urzadzenia.
3. Doktadnie umyj ptyte do smazenia i garnek goracg wodg, tagodnym detergentem i miekka gabka.



4. Wyczys¢ wnetrze i zewnetrze urzadzenia wilgotng szmatka.

To beztluszczowa frytkownica, ktéra uzywa goracego powietrza. Nie wlewaj oleju ani ttuszczu
bezposrednio do garnka.

Uwaga: Podczas pierwszego nagrzewania frytkownica moze wydziela¢ lekki dym lub zapach.
To normalne zjawisko dla wielu urzadzenh grzewczych i nie wptywa na bezpieczenstwo uzytkowania.

PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA

1. Umies¢ urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i odpornej na ciepto powierzchni.

Nie stawiaj urzadzenia na powierzchniach nieodpornych na ciepto.
2. Witéz ptyte do smazenia do garnka.

Nie napetniaj garnka olejem ani zadnym ptynem.

Nie stawiaj niczego na urzadzeniu — zakldca to przeptyw powietrza i pogarsza efekty
gotowania.

KORZYSTANIE Z URZADZENIA

To bezttuszczowe urzadzenie moze przygotowac wiele rodzajéw potraw.

1. Podfacz urzadzenie do uziemionego gniazdka.
2. Ostroznie wyciagnij garnek z frytkownicy.
3. Wtz skfadniki do garnka.
4. Wsun garnek z powrotem do frytkownicy.
Upewnij sie, ze garnek jest prawidtowo osadzony w prowadnicach.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia bez wiozonej ptyty do smazenia.
Uwaga: Garnek mocno sie nagrzewa w trakcie i po uzyciu. Zawsze chwytaj tylko za uchwyt.

5. Ustaw czas przygotowania odpowiedni do potrawy (patrz sekcja,Ustawienia”).

6. Niektore sktadniki nalezy potrzasnac¢ w potowie czasu smazenia (patrz sekcja ,Ustawienia”).

Jak potrzasnac:

- Wyciagnij garnek trzymajac za uchwyt.

- Delikatnie potrzasnij lub wyjmij kosz i potrzasnij osobno.

- Aby wyja¢ kosz, postaw garnek na odpornej powierzchni, nacisnij przycisk na uchwycie i podnie$
kosz.

Uwaga: Nie naciskaj przycisku zwalniajacego uchwyt podczas potrzasania.

Porada: Jesli ustawisz czas na potowe zalecanego, w potowie ustyszysz sygnat — przypomnienie
0 potrzasénieciu. Po potrzasnieciu nalezy ustawic timer na pozostaty czas.

7. Gdy frytkownica wyda dzwiek zakoriczenia, gotowanie jest zakoriczone. Wyjmij garnek z urzadzenia.
Uwaga: Mozesz rowniez wylaczyc¢ urzadzenie recznie, ustawiajac czas na 1 minute.

Porada: Mozesz regulowac temperature i czas wedtug wtasnego gustu. Po wyjeciu garnka,
ustawienia zostang zapamietane przez ok. 10 minut.

8. Sprawdz, czy potrawa jest gotowa.
Jesli nie, wtdz garnek z powrotem i gotuj przez kilka minut wiecej.



9. Aby wyjac¢ sktadniki (np. frytki), wyciggnij garnek z frytkownicy i postaw go na stabilnej powierzchni.
Nie odwracaj ptyty do smazenia do gory dnem, gdy jest jeszcze przymocowana do garnka,
poniewaz nadmiar oleju zgromadzony na dnie moze si¢ wyla¢ na jedzenie.

Garnek i jego zawartos¢ bedq gorace. W zaleznosci od rodzaju potrawy,
podczas otwierania garnka moze wydobywac sie para.

10. Przet6z zawartos¢ koszyka do miski lub na talerz.

11. Gdy jedna porcja jest gotowa, frytkownica jest natychmiast gotowa do przygotowania kolejne;j.

INSTRUKCJE PANELU STEROWANIA
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SYNC MATCH

Chicken

Instrukcja obstugi:
1. Po wiaczeniu urzadzenia wszystkie wskazniki i wyswietlacze cyfrowe zaswieca sie na 1 sekunde,
a nastepnie zgasna.

Jednoczesnie zabrzmi sygnat dzwiekowy, a kontrolka zasilania pozostanie wtgczona.

2. Nacisnij przycisk zasilania na 0,5 sekundy, aby uruchomic¢ urzadzenie. Po uruchomieniu
kontrolka zasilania pozostaje wigczona, a pozostate kontrolki sie zaswiecaja.
Wyswietlacze dla( 1) i é%“‘_}pokazq,,————”.
3. Wybierz Garnek 1 lub Garnek 2 wedtug potrzeb. Wybierz Garnek 1 - jego wskaznik zacznie migac.
Wyswietlacz Garnka 1 sie zaswieci i pokaze ustawienia domyslne: 180°C na 15 minut.
Na wyswietlaczu bedg sie na przemian pokazywac czas i temperatura. Garnek 2 nadal
wyswietli,,----".

4. Nacisnij przycisk menu, aby wybra¢ opcje z menu. Odpowiadajacy jej wskaznik bedzie migag,
a wczesniej wybrana opcja pozostanie podswietlona. Ekran pokaze temperature wybranego
programu.
Po 3 sekundach braku dziatan temperatura i czas beda sie automatycznie przefaczad.

Jesli chcesz zmienic¢ temperature lub czas, nacisnij najpierw przycisk wyboru Temp/Czas % .
Gdy na ekranie pojawig sie podswietlenia po obu stronach,
uzyj przyciskow (10 (), aby dostosowac ustawienia.

Gdy zakonczysz ustawienia, nacisnij ponownie przycisk zasilania, aby je zatwierdzi¢ i uruchomic
urzadzenie.

Wybrany wskaznik menu pozostanie podswietlony, a pozostate zgasna.

Frytkownica przechodzi w tryb pracy. Ekran bedzie naprzemiennie pokazywat czas i temperature.

Po rozpoczeciu gotowania nie mozna juz zmienia¢ menu.

5. Aby uzy¢ Garnka 2, powtérz kroki 3 i 4.



6. Gdy menu dla Garnka 1 zostanie wybrane, Garnek 2 pozostaje wytaczony. Kontrolka Garnka 1
bedzie sie Swieci¢, a wyswietlacz bedzie na przemian pokazywat temperature i czas.
Powtorz kroki 3 i 4, aby ustawi¢ Garnek 2.

Nacisnij przycisk start po zakonczeniu ustawien.

Gdy oba garnki pracuja, wyswietlacz bedzie pokazywat temperature i czas kazdego z nich
naprzemiennie.

Jesli chcesz ustawi¢ Garnek 2 po skonfigurowaniu Garnka 1, najpierw wybierz Garnek 1,
wprowadz zmiany,
a nastepnie ponownie nacisnij przycisk start. Oba garnki rozpoczng wtedy prace jednoczes$nie.

7. Nacisnij przycisk start/pauza, gdy urzadzenie pracuje.

Odpowiednie kontrolki menu i garnkéw beda migac. Grzanie zostanie wstrzymane, a wentylator
zatrzyma sie po 20 sekundach.

Oba garnki zostang wstrzymane jednoczesnie.

Aby zapauzowac tylko Garnek 1, wybierz go i ponownie nacisnij przycisk start/pauza.
Garnek 1 zostanie wstrzymany, a ekran bedzie na przemian wyswietla¢ temperature i czas.
Garnek 2 zostanie wstrzymany w taki sam sposob po jego wybraniu.

8. Aby wylaczy¢ oba garnki jednoczesnie, przytrzymaj przycisk zasilania przez 2 sekundy podczas

pracy.
Na ekranie pojawi sie komunikat,OFF’, a wszystkie kontrolki zgasna.

Aby wytaczy¢ tylko jeden garnek, wybierz go i przytrzymaj przycisk zasilania przez 2 sekundy.
Odpowiedni ekran wyswietli, OFF".

9. Aby dostosowac temperature podczas pracy, wybierz Garnek 1 lub 2,
nastepnie nacisnij przycisk temperatury/czasu i uzyj przyciskéw ,+" lub ,—"” do zmiany wartosci.
Po 5 sekundach bezczynnosci urzadzenie automatycznie opusci tryb edycji.

10. Buzzer (sygnat dzwiekowy) ma rézne dzwieki:

- Standardowe nacisniecie: jedno krotkie pikanie

- Krétkie nacisniecie na nieaktywnym przycisku: dwa krotkie pikniecia
- Dtugie nacisniecie: dtugie pikniecie

- Dostepnych jest 5 tonéw

- Tryb OFF nie wyswietla zadnej kontrolki

11. Po wybraniu Garnka 1 lub 2 przytrzymaj odpowiedni przycisk ponownie, aby anulowac ustawienie.

12. Funkcja pamieci: Frytkownica zapamietuje ostatnio wybrane ustawienia menu (np. skrzydetka
z kurczaka) dla Garnka 2,

tak dtugo, jak urzadzenie nie zostato odtgczone od zasilania. Pamie¢ zostanie wyczyszczona po 1
godzinie braku zasilania.

13. Gdy oba garnki pracuja jednoczesnie, ich kontrolki i wskazniki menu beda migac jednoczesnie.
Garnek 12 migaja co 6 sekund - czas wytgczenia to mniej niz 0,5 sekundy.
Garnek 2 miga naprzemiennie z lewej i prawej strony co 3 sekundy.

14. Funkcja synchronicznego zakornczenia:

Po ustawieniu Garnka 1 i Garnka 2, jesli maja rézny czas gotowania,

nacisnij przycisk ,MATCH". Wskaznik,,SYNC" pozostanie wiaczony.

Nacisnij przycisk start: garnek z dtuzszym czasem zacznie gotowac jako pierwszy,

a garnek z krétszym czasem bedzie oczekiwat w trybie ,HOLD".

Gdy oba garnki osiggng ten sam czas pozostaty do konca, zakoriczag gotowanie rownoczesnie.



15. Funkcja kopiowania menu:
Po uruchomieniu urzadzenia ustaw temperature i czas dla jednego garnka.
Nacisnij przycisk MATCH. Wskaznik MATCH zaswieci sie.

Nastepnie nacisnij przycisk zasilania. Drugi (nieustawiony) garnek skopiuje ustawienia z pierwszego.

Oba garnki beda teraz dziata¢ z tymi samymi ustawieniami menu.
Uwaga: Gdy oba garnki rozpoczng prace, funkcja kopiowania zostanie wyfaczona.

16. Funkcja przypomnienia o potrzasaniu:

W potowie ustawionego czasu gotowania, urzadzenie wyemituje pie¢ sygnatéw dzwiekowych,
a na wyswietlaczu pojawi sie napis ,turn”.

To przypomnienie, aby potrzasnac¢ lub obrdci¢ sktadniki dla rownomiernego gotowania.

USTAWIENIA

Ta tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia dla réznych sktadnikow.

Uwaga:
Ponizsze wartosci s jedynie orientacyjne. Sktadniki moga sie rézni¢ pochodzeniem,

rozmiarem, ksztatltem i marka, dlatego moze by¢ konieczne dostosowanie ustawien.
Nie mozemy zagwarantowac idealnych rezultatow w kazdym przypadku.

Technologia Rapid Air szybko i rbwnomiernie nagrzewa powietrze wewnatrz urzadzenia.
Krétkie wyjecie garnka podczas gotowania ma minimalny wptyw na efektywnos¢.

Wskazéwki:

- Mniejsze sktadniki zwykle wymagajg krotszego czasu gotowania niz wieksze.

- Wigksza ilos¢ sktadnikdw moze wymagac nieco wiecej czasu.

- Potrzasnij mniejszymi sktadnikami w potowie czasu dla chrupigcych i rownomiernie
przyrzadzonych rezultatow.

- Dodaj odrobine oleju do swiezych ziemniakéw dla dodatkowej chrupkosci. Smaz zaraz po
dodaniu oleju.

- Unikaj bardzo ttustych potraw (np. kietbasek) w frytkownicy.

- Przekaski odpowiednie do pieczenia w piekarniku mozna tez przygotowac w tym urzadzeniu.
- Optymalnailo$¢ dla chrupiagcych frytek to 500 g.

- Uzywaj gotowych mrozonych przekasek — przygotowuja sie szybciej nizdomowe.

- Mozesz uzy¢ formy do pieczenia ciast, quiche lub delikatnych nadzien.

- Mozesz réwniez uzywac tej frytkownicy do pieczenia. Ustaw temperature na 150°C i piecz do
10 minut.

Vl\\//l;n—max Czas (min) 'I;emperatura Potrzasnac !)odatkoyve
ga(g) (°C) informacje
Mrozone frytki 200-400 24 200 Tak
Skrzydetka z kurczaka 200-600 22 200 Tak
Ryba 200-500 18 200 Tak
Krewetki 200-400 14 200 Tak
Stek 100-600 17 200 Tak
Pizza 100-400 17 180 Nie
Kurczak 600-800 45 200 Tak
Warzywa 100-400 10 160 Tak




Deser 200-500 15 170 Nie

Rozmrazanie 100-500 5 80 Tak

Uwaga: Jesli rozpoczniesz smazenie, gdy frytkownica jest jeszcze zimna, dodaj 3 minuty do czasu

gotowania.
Jedli uzywasz obu garnkow jednoczes$nie, wydtuz czas gotowania o 5 minut..

CZYSZCZENI

Czysc urzadzenie po kazdym uzyciu.

Nie uzywaj metalowych narzedzi ani srodkow sciernych do garnka lub koszyka z
powloka nieprzywierajacq - moga one uszkodzi¢ powtoke.

1. Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwdl mu ostygnac.
Wskazéwka: Wyjmij garnek, aby przyspieszy¢ chtodzenie frytkownicy.
2. Przetrzyj zewnetrzng cze$¢ urzadzenia wilgotng szmatka.
3. Umyj garnek i koszyk goracg woda, ptynem do naczyn i miekka gabka.
Mozesz uzyc¢ odttuszczacza do trudniejszych zabrudzenh.
Wskazoéwka: Jesli brud przylgnat do koszyka lub dna garnka, napetnij garnek goraca woda z
ptynem, wiéz koszyk i pozostaw na ok. 10 minut.

4. Umyj wnetrze urzadzenia uzywajac goracej wody i miekkiej gabki bez wiasciwosci sciernych.
5. Uzyj szczoteczki do usuniecia resztek jedzenia z elementu grzewczego.

PRZECHOWYWANIE

1. Odtacz urzadzenie od pradu i pozostaw do catkowitego ostygniecia.
2. Upewnij sie, ze wszystkie elementy sg czyste i suche przed schowaniem.

GWARANCJA | SERWIS

Jesli potrzebujesz pomocy lub serwisu, skontaktuj sie ze sprzedawca.




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Frytkownica
nie dziata.

Urzadzenie nie jest
podtaczone do pradu.

Podtacz urzadzenie do gniazdka z uziemieniem.

Nie ustawiono timera.

Ustaw czas przygotowania za pomocg przycisku
timera, aby uruchomi¢ urzadzenie.

Smazone skfadniki
nie sy gotowe.

Zbyt duza ilos¢
sktadnikéw w koszyku.

Zmniejsz ilos¢ sktadnikdw — mniejsze porcje smaza
sie rownomiernie.

Zbyt niska temperatura.

Ustaw odpowiedniag temperature
(patrz rozdziat,Ustawienia” > ,Uzytkowanie”).

Zbyt krotki czas
przygotowania.

Wydtuz czas przygotowania zgodnie z instrukcja.

Sktadniki smaza sie
hierdbwnomiernie.

Niektore sktadniki
(np. frytki) trzeba
potrzasnac w trakcie.

Potrzasnij sktadnikami w potowie czasu.
Zobacz rozdziat,Uzytkowanie”.

Przekaski nie sg
chrupigce.

Uzyto produktu
przeznaczonego do
tradycyjnego smazenia
w gtebokim oleju.

Uzyj przekasek do pieczenia w piekarniku lub
lekko spryskaj olejem.

Nie moge wsungc
koszyka do
urzadzenia.

Za duzo sktadnikow.

Nie napetniaj koszyka powyzej MAX.

Koszyk zle osadzony.

Docisnij koszyk do garnka, az ustyszysz klikniecie.

Wydobywa sie
biaty dym.

Smazone sg ttuste
sktadniki.

Olej skapuje do garnka, powodujac biaty dym i
mozliwy wzrost temperatury.
Nie wptywa to na dziatanie urzadzenia.

Pozostatosci ttuszczu
w garnku.

Dokfadnie czys¢ garnek po kazdym uzyciu.

Frytki smaza sie

nierdbwnomiernie.

Nieodpowiedni typ
ziemniakow.

Uzyj Swiezych ziemniakéw i upewnij sig, ze sg suche.

Nieoptukane frytki
przed smazeniem.

Optucz frytki, aby usuna¢ skrobie z powierzchni.

Frytki nie sa
chrupiace.

Zbyt duzo wilgoci.

Osusz frytki przed dodaniem oleju.

Pokrdj je na mniejsze kawatki.

Dodaj nieco wiecej oleju.




Danke fiir lhre Entscheidung fiir Boste.
BITTE BEWAHREN SIE DIESE

Dieses Gerat ist ausschliel3lich fiir den privaten Hausgebrauch bestimmt.
Die Verwendung in Kiichen fiir Personal in Geschaften, Biiros oder anderen Arbeitsumgebungen,
Bauernhofen, Hotels, Motels, Pensionen oder jeglicher anderer gewerblicher oder halbgewerblicher

Nutzung ist nicht gestattet.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE |

Beim Gebrauch elektrischer Gerate sollten immer grundlegende Sicherheitsvorkehrungen
beachtet werden, u.a.:

1. Lesen Sie alle Anweisungen sorgfaltig durch.
2. Berlihren Sie keine hei3en Oberflachen.
3. Um Stromschlag zu vermeiden, tauchen Sie Kabel, Stecker oder Basis nicht in Wasser oder
andere Flussigkeiten.
4. WARNUNG: Dieses Gerat enthalt Heizelemente. Oberflachen, auch unbeabsichtigte, kdnnen
heil3 werden.
- Nur an Griffen oder vorgesehene Stellen anfassen.
- Bei Bedarf hitzebestandige Handschuhe verwenden.
- Gerat abkihlen lassen, bevor Sie es reinigen oder bertihren.
5. Gerat ausstecken, wenn es nicht verwendet wird oder gereinigt werden soll. Vorher vollstandig
abkuihlen lassen.
6. Y-Typ-Kabel: Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, Service oder einer
qualifizierten Person ersetzt werden.
7.Verwenden Sie kein nicht empfohlenes Zubehor.
8. Nicht im Freien verwenden.
9. Lassen Sie das Kabel nicht Gber Tischkanten hangen oder heil3e Flachen berihren.
10. Nicht auf oder in der Nahe von Gas- oder Elektroherden oder beheizten Ofen platzieren.
11.Vorsicht beim Bewegen des Gerdts mit hei3en Flissigkeiten oder Speisen.
12. Immer zuerst in das Gerat einstecken, dann in die Steckdose.
Zum Trennen zuerst Gerat ausschalten, dann Stecker ziehen.
13.Verwenden Sie das Gerat nur bestimmungsgemal.
14. Kinder ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten Fahigkeiten dirfen es nur unter
Aufsicht oder Anleitung nutzen.
- Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.
- Reinigung und Wartung nur unter Aufsicht durchfiihren lassen.
15. Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren aufbewahren.
16. Nicht mit externem Timer oder Fernbedienungssystem betreiben.

EINFUHRUNG

Diese neue Heil3luftfritteuse bietet eine einfache und gesunde Moglichkeit, Ihre Lieblingsgerichte
zuzubereiten.

Mit Heil3luftzirkulation und Obergrill kénnen Sie viele Speisen kochen.

Die meisten Gerichte benétigen wenig oder kein Ol. Das Essen wird von allen Seiten gleichméiBig
erhitzt.

TECHNISCHE DATEN:

- Spannung: 220-240V~ 50-60Hz

- Leistung: 2800W (1400W + 1400W)
- Kapazitat: 5,5 Liter + 5,5 Liter

- Temperatur einstellbar: 60°C-200°C
- Timer: 0-60 Minuten



ALLGEMEINE BESCHREIBUNG:

1. Bedienfeld 2. Korbgriff 3. Topfdeckel 4. Abdeckung des Hauptkorpers 5.Topf 6.Backblech
7. Luftauslass
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Hinweis:

Das Blech verfligt tiber klappbare FliBe. Diese konnen beim Frittieren von Pommes frites
angehoben werden, um eine optimale Garleistung zu erzielen.

Das macht das Essen knuspriger, schmackhafter und verkiirzt zudem die Garzeit.

Wir empfehlen, das klappbare Blech wahrend des Gebrauchs aufzurichten.






WICHTIG

GEFAHR

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder unterwiesen wurden und die Gefahren verstehen.
- Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung dirfen nur unter Aufsicht
von Kindern Uber 8 Jahren durchgefiihrt werden.

- Halten Sie das Gerat und das Netzkabel von Kindern unter 8 Jahren fern.

- Tauchen Sie das Gehaduse des Gerats nicht in Wasser und spiilen Sie es nicht unter laufendem
Wasser ab — Stromschlaggefahr.

- Lassen Sie kein Wasser oder andere Flissigkeiten ins Gerat gelangen.

- Lebensmittel miissen immer im Korb platziert werden, um keinen Kontakt mit den
Heizelementen zu haben.

- Decken Sie keine Luftéffnungen wahrend des Betriebs ab.

- Fllen Sie den Topf nicht mit Ol - Brandgefahr!

- Bertihren Sie niemals das Innere des Gerats wahrend des Betriebs.

- Die Oberflachen kénnen wahrend des Betriebs heild werden.

WARNUNG

- Uberpriifen Sie, ob die Spannung des Geréts mit der 6értlichen Netzspannung libereinstimmt.
- Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn Kabel, Stecker oder Komponenten beschadigt sind -
kontaktieren Sie einen Fachmann.

- Halten Sie das Kabel von hei3en Flachen fern.

-Verwenden Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

- Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von Wanden oder anderen Geraten. Halten Sie mindestens
10 cm Abstand rundherum und oben.

- Keine Gegenstande auf das Gerat stellen.

- Nur gemal3 Anleitung und Zweck verwenden.

- Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

- Beim Frittieren entweicht heiBer Dampf - halten Sie Hande und Gesicht fern.

- Seien Sie vorsichtig beim Herausnehmen des Topfs — heil3er Dampf!

- Zugangliche Oberflachen kénnen heill werden.

- Wenn schwarzer Rauch austritt — sofort ausschalten und Netzstecker ziehen. Offnen Sie den
Topf erst, wenn der Rauch verflogen ist.

VORSICHT

- Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene, hitzebestandige Oberflache.

- Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt - nicht flr Biros, Hotels, Bauernhéfe oder
Frihstlickspensionen geeignet.

- Kommerzielle oder unsachgemafBe Nutzung fiihrt zum Verlust der Garantie und mdglichen Schaden.
- Ziehen Sie den Netzstecker, wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist.

- Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen oder Bewegen ca. 30 Minuten abkuhlen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.

2. Entfernen Sie alle Aufkleber oder Etiketten vom Gerat.

3. Reinigen Sie die Bratplatte und den Topf griindlich mit heiBem Wasser, mildem Reinigungsmittel
und einem weichen Schwamm.



4. Wischen Sie das Innere und AuBere des Gerits mit einem feuchten Tuch ab.
Dies ist eine fettfreie HeiBluftfritteuse. Fiillen Sie kein Ol oder Fett direkt in den Topf.

Hinweis: Beim ersten Erhitzen kann das Gerat leicht rauchen oder riechen. Dies ist bei vielen
Heizgeraten normal und beeintrachtigt die Sicherheit nicht.

VORBEREITUNG

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, flache und hitzebestandige Oberflache.

Stellen Sie das Gerat nicht auf hitzeempfindliche Flachen.
2. Setzen Sie die Bratplatte in den Topf ein.

Fiillen Sie den Topf nicht mit Ol oder Fliissigkeiten.

Stellen Sie nichts auf das Gerat — dies beeintrachtigt die Luftzirkulation und das
Kochergebnis.

VERWENDUNG DES GER?

Diese fettfreie Fritteuse kann viele Arten von Speisen zubereiten.

1. SchlieBBen Sie das Gerat an eine geerdete Steckdose an.
2. Ziehen Sie vorsichtig den Topf aus der Fritteuse.
3. Geben Sie die Zutaten in den Topf.
4. Schieben Sie den Topf zurlick in die Fritteuse.
Achten Sie darauf, dass er richtig in die Fihrungen eingesetzt ist.

Verwenden Sie das Gerdt niemals ohne eingesetzte Bratplatte.
Achtung: Der Topf wird wahrend und nach dem Gebrauch sehr heif8. Nur am Griff anfassen.

5. Stellen Sie die Garzeit entsprechend der Speise ein (siehe Abschnitt,Einstellungen®).
6. Einige Zutaten sollten zur Halfte der Zeit geschittelt werden (siehe ,Einstellungen”).

So schitteln Sie:

- Ziehen Sie den Topf am Griff heraus.

- Schitteln Sie vorsichtig oder entnehmen Sie den Korb und schiitteln separat.

- Um den Korb zu entfernen, stellen Sie den Topf auf eine hitzebestandige Flache, driicken Sie den
Knopf am Griff und heben Sie den Korb heraus.

Achtung: Driicken Sie den Knopf nicht wahrend des Schiittelns.

Tipp: Wenn Sie die Halfte der Garzeit einstellen, horen Sie zur Halfte ein Signal — Erinnerung zum
Schutteln. Danach mussen Sie den Timer neu einstellen.

7.Wenn das Signal ertdnt, ist das Garen abgeschlossen. Ziehen Sie den Topf heraus.

Hinweis: Sie konnen das Gerat auch manuell ausschalten, indem Sie den Timer auf 1
Minute stellen.

Tipp: Temperatur und Zeit konnen an lhren Geschmack angepasst werden. Nach dem
Herausnehmen des Topfs bleiben die Einstellungen ca. 10 Minuten gespeichert.

8. Priifen Sie, ob das Gericht gar ist.
Falls nicht, Topf zurlickschieben und ein paar Minuten weitergaren.



9. Um Zutaten (z. B. Pommes) zu entnehmen, ziehen Sie den Topf aus der Heiluftfritteuse und
stellen Sie ihn auf eine stabile Oberflache.
Drehen Sie die Bratplatte nicht um, solange sie noch am Topf befestigt ist,
da iiberschiissiges Ol, das sich am Boden gesammelt hat, auf das Essen tropfen kann.
Der Topf und sein Inhalt werden heif3 sein. Je nach Art der Speise
kann beim Offnen des Topfs heiBer Dampf entweichen.

10. Leeren Sie den Korb in eine Schiissel oder auf einen Teller.

11. Sobald eine Portion fertig ist, ist die HeiBluftfritteuse sofort bereit flir die nachste Zubereitung.

BEDIENUNGSANLEITUNG FUR DAS BEDIENFELD
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Chicken

Bedienungsanleitung:
1. Nach dem Einschalten leuchten alle Anzeigen und Displays fiir 1 Sekunde auf und gehen dann
aus.

Gleichzeitig ertont ein Signalton und die Stromanzeige bleibt eingeschaltet.

2. Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste fir 0,5 Sekunden, um das Gerat zu starten. Nach dem Start
bleibt die Stromanzeige eingeschaltet,
und die anderen Anzeigen schalten sich ein. Die Displays fur u 1 Jund ( 2 izelgen,,—-—— an.
3. Wahlen Sie Topf 1 oder Topf 2 je nach Bedarf. Wahlen Sie Topf 1 — dessen Anzeige beginnt zu
blinken.
Das Display von Topf 1 leuchtet auf und zeigt die Standardeinstellung: 180°C fiir 15 Minuten.
Zeit und Temperatur wechseln sich auf dem Display ab. Topf 2 zeigt weiterhin ,----".

4. Drucken Sie die Mentaste, um eine Menuoption auszuwahlen. Die entsprechende Anzeige
blinkt,

wahrend die vorherige Auswahl bleibt. Das Display zeigt die Temperatur des gewahlten
Programms.

Nach 3 Sekunden ohne Eingabe wechseln Zeit und Temperatur automatisch.

Wenn Sie Temperatur oder Zeit anpassen mochten, driicken Sie zuerst die Taste Temp/Zeit ®/ .
Wenn die Anzeigen auf beiden Seiten des Displays leuchten,
verwenden Sie die Tasten[- -} (—), um die Werte einzustellen.

Nach dem Einstellen driicken Sie erneut die Ein-/Aus-Taste, um zu bestatigen und zu starten.
Die ausgewahlte Menulanzeige bleibt an, die anderen schalten sich aus.

Die Fritteuse beginnt zu arbeiten. Auf dem Display wechseln sich Zeit und Temperatur ab.
Nach dem Starten des Garvorgangs kann das Meni nicht mehr gedandert werden.

5. Um Topf 2 zu verwenden, wiederholen Sie die Schritte 3 und 4.



6. Wenn das Menii fiir Topf 1 ausgewahlt wurde, bleibt Topf 2 ausgeschaltet. Die Anzeige fir Topf
1 bleibt an und das Display wechselt zwischen Temperatur und Zeit. Wiederholen Sie Schritte 3
und 4 fir Topf 2.

Drucken Sie die Starttaste, wenn beide Einstellungen abgeschlossen sind.

Wenn beide Topfe laufen, zeigt das Display abwechselnd die Temperatur und Zeit fiir jeden Topf
an.

Wenn Sie Topf 2 nach Topf 1 einstellen mochten, wahlen Sie zuerst Topf 1, nehmen Sie die
Anpassungen vor
und driicken Sie dann erneut die Starttaste. Beide Topfe starten dann gleichzeitig.

7. Driicken Sie die Start-/Pausetaste, wahrend das Gerat lauft.

Die entsprechenden Menii- und Topfanzeigen blinken. Die Heizung pausiert, der Liifter schaltet
sich nach 20 Sekunden ab.

Beide Topfe pausieren gleichzeitig.

Wenn Sie nur Topf 1 pausieren mochten, wahlen Sie ihn aus und driicken erneut die
Start-/Pausetaste.

Topf 1 wird pausieren und das Display wird weiterhin zwischen Temperatur und Zeit wechseln.
Topf 2 pausiert auf die gleiche Weise, wenn er ausgewahlt wurde.

8. Zum Ausschalten beider Topfe halten Sie die Ein-/Aus-Taste fiir 2 Sekunden gedrickt, wahrend
das Gerat lauft.
Das Display zeigt,OFF”, und alle Anzeigen gehen aus.

Zum Ausschalten nur eines Topfs wahlen Sie den gewlinschten Topf aus und halten die
Ein-/Aus-Taste fiir 2 Sekunden gedrickt.
Das entsprechende Display zeigt, OFF".

9. Um die Temperatur wahrend des Betriebs anzupassen, wahlen Sie Topf 1 oder 2,
drlcken Sie die Temperatur-/Zeittaste und verwenden Sie die ,+“- oder,—"-Tasten zur Einstellung.
Nach 5 Sekunden ohne Eingabe verlasst das Gerat den Einstellmodus.

10. Der Signalton hat verschiedene Tone:

- Standarddruck: kurzer Piepton

- Kurzer Druck auf inaktive Tasten: doppelt kurz
- Langer Druck: langer Piepton

- Es gibt 5 verfligbare Tone

- Im OFF-Status leuchtet keine Anzeige

11. Nach Auswahl von Topf 1 oder 2 driicken Sie die jeweilige Taste erneut lang, um die
Einstellung abzubrechen.

12. Speicherfunktion: Diese Fritteuse merkt sich die zuletzt verwendete Einstellung (z. B. Chicken
Wings) fur Topf 2,

solange das Gerat nicht vom Stromnetz getrennt wurde. Der Speicher wird nach 1 Stunde ohne
Strom zurlickgesetzt.

13. Wenn beide Topfe gleichzeitig laufen, blinken ihre Anzeigen gemeinsam:
Topf 1 und 2 blinken alle 6 Sekunden. Die Pause betragt weniger als 0,5 Sekunden.
Topf 2 blinkt abwechselnd links und rechts alle 3 Sekunden.

14. Funktion zum synchronen Beenden:

Nach Auswahl beider Topfe mit unterschiedlichen Garzeiten driicken Sie die MATCH-Taste. Die
SYNC-Anzeige bleibt eingeschaltet.

Driicken Sie die Starttaste: Der Topf mit der langeren Garzeit beginnt zu kochen,

wahrend der mit der kiirzeren Zeit auf ,HOLD" bleibt.

Wenn beide die gleiche Restzeit erreicht haben, beenden sie das Kochen gleichzeitig.



15. MenU-Kopierfunktion:

Nach dem Einschalten des Gerats stellen Sie die Temperatur und Zeit fiir einen Topf ein.
Driicken Sie die MATCH-Taste. Die MATCH-Anzeige leuchtet auf.

Driicken Sie anschlieBend die Ein-/Aus-Taste. Der zweite (nicht eingestellte) Topf Gbernimmt die
Einstellungen vom ersten.

Beide Topfe arbeiten dann mit denselben Menieinstellungen.

Hinweis: Sobald beide Tépfe laufen, wird die Kopierfunktion deaktiviert.

16. Erinnerungsfunktion zum Schiitteln:
Zur Halfte der Garzeit ertont ein flinffacher Signalton und auf dem Display erscheint,turn”.
Dies ist eine Erinnerung, die Zutaten zu schiitteln oder zu wenden fiir ein gleichmaBigeres Garen.

EINSTELLUNGEN

Diese Tabelle hilft Ihnen, grundlegende Einstellungen fiir verschiedene Zutaten zu wahlen.

Hinweis:

Dies sind nur allgemeine Richtwerte. Zutaten konnen sich in Herkunft, Gro8e, Form und
Marke unterscheiden -

daher sind ggf. Anpassungen notwendig. Perfekte Ergebnisse konnen nicht garantiert
werden.

Die Rapid Air-Technologie erhitzt die Luft im Gerat schnell und gleichmafig.
Das kurzzeitige Herausnehmen des Topfes hat kaum Einfluss auf die Leistung.

Tipps:

- Kleinere Zutaten bendtigen meist klirzere Garzeiten als gro3ere.

- Eine groBere Menge an Zutaten bendétigt moglicherweise etwas mehr Zeit.

- Schiitteln Sie kleinere Zutaten zur Halfte der Zeit fiir gleichmaBigeres Garen.

- Figen Sie frischen Kartoffeln etwas Ol hinzu fir mehr Knusprigkeit. Sofort nach dem Einélen
garen.

- Sehr fettige Speisen (zXB. Wiirstchen) sollten nicht verwendet werden.

- Ofenfertige Snacks konnen auch in diesem Gerat zubereitet werden.

- Die optimale Menge fir knusprige Pommes ist 500 g.

- Verwenden Sie Fertigprodukte fiir gefiillte Snacks — das geht schneller als hausgemacht.

- Verwenden Sie eine Backform fiir Kuchen, Quiche oder empfindliche Fillungen.

- Sie kdnnen dieses Gerat auch zum Backen verwenden. Temperatur auf 150°C einstellen und bis
zu 10 Minuten backen.

Min@est— Zeit (min) Temperatur Schiitteln Zusétzliche
Maximalmenge (°C) Informationen
Tiefkiihl-Pommes 200-4009g 24 200 Ja
Hahnchenfligel 200-600g 22 200 Ja
Fisch 200-500g 18 200 Ja
Garnelen 200-400g 14 200 Ja
Steak 100-600g 17 200 Ja
Pizza 100-4009g 17 180 Nein
Hahnchen 600-800g 45 200 Ja
Gemuse 100-4009g 10 160 Ja




Dessert 200-500 15 170 Nein

Auftauen 100-500 5 80 Ja

Hinweis: Wenn Sie mit dem Frittieren beginnen, wahrend das Geréat noch kalt ist, figen Sie 3
Minuten zur Garzeit hinzu.
Wenn beide Topfe gleichzeitig verwendet werden, verlangern Sie die Garzeit um 5 Minuten.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Verwenden Sie keine Metallutensilien oder scheuernden Reinigungsmittel fiir den Topf
oder den antihaftbeschichteten Korb - sie konnten die Beschichtung beschadigen.

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkihlen.
Tipp: Entfernen Sie den Topf, damit das Gerat schneller abkihlt.

2. Wischen Sie die AuBBenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch ab.
3. Waschen Sie Topf und Korb mit heillem Wasser, Spllmittel und einem weichen Schwamm.

Bei hartnackigem Schmutz kénnen Sie ein Fettlosemittel verwenden.

Tipp: Wenn sich Schmutz am Korb oder am Boden des Topfes festgesetzt hat, fiillen Sie den Topf
mit heillem Wasser und Spulmittel, legen Sie den Korb hinein und lassen Sie alles ca. 10 Minuten
einweichen.

4. Reinigen Sie das Innere des Gerats mit heillem Wasser und einem weichen Schwamm ohne
Scheuerwirkung.
5.Verwenden Sie eine Reinigungsblirste, um Speisereste vom Heizelement zu entfernen.

AUFBEWAHRUNG

1. Ziehen Sie den Stecker und lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Gerat verstauen.

GARANTIE UND KUNDENDIENST

Wenn Sie Hilfe oder Service bendtigen, wenden Sie sich bitte an den Verkaufer.



FEHLERBEH

EBUNG

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Die Heil3luftfritteuse

Das Gerat ist nicht
eingesteckt.

Stecken Sie den Netzstecker in eine
geerdete Steckdose.

funktioniert nicht.

Der Timer wurde
nicht eingestellt.

Stellen Sie die gewlinschte Vorbereitungszeit mit
dem Timer ein, um das Gerat zu starten.

Zu viele Zutaten im Korb.

Verwenden Sie kleinere Portionen.
Kleinere Mengen garen gleichmafliger.

Die Zutaten werden
nicht richtig gegart.

Die eingestellte
Temperatur ist zu niedrig.

Stellen Sie die richtige Temperatur ein
(siehe Abschnitt,Einstellungen”
im Kapitel ,Verwendung®).

Die Garzeit ist zu kurz.

Stellen Sie eine langere Zeit ein
(siehe Abschnitt,Verwendung”).

Die Speisen werden
ungleichmaBig
gegart.

Einige Zutaten mussen
wahrend des Garens
geschuttelt werden.

Schitteln Sie z. B. Pommes wahrend der Halfte der
Garzeit (siehe Kapitel ,Verwendung”).

Snacks sind nicht
knusprig.

Falsche Snackart
(fur Frittieren in
Ol gedacht).

Verwenden Sie ofengeeignete Snacks oder
bespriihen Sie sie leicht mit Ol.

Der Korb lasst sich

Zu viele Zutaten.

Fullen Sie den Korb nicht Uber die
MAX-Markierung hinaus.

nicht einsetzen.

Der Korb ist nicht richtig
eingesetzt.

Driicken Sie den Korb hinein,
bis er horbar einrastet.

Weiler Rauch tritt
aus.

Sie verwenden fettige
Zutaten.

Fett tropft in den Topf und erzeugt weil3en Rauch.
Dies ist normal und beeintrachtigt das Gerat nicht.

Rickstande von Fett
im Topf.

Reinigen Sie den Topf griindlich nach jeder
Verwendung.

Pommes werden

Falsche Kartoffelsorte.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten Sie darauf,
dass sie trocken bleiben.

ungleichmabBig
gegart.

Pommes wurden
nicht gespuilt.

Spulen Sie die Pommes ab, um die Starke zu entfernen.

Pommes sind nicht
knusprig.

Zuviel Feuchtigkeit oder
falsches Olverhaltnis.

Trocknen Sie die Pommes vor dem Olen griindlich ab.

Schneiden Sie sie in kleinere Sticke.

Geben Sie etwas mehr Ol hinzu.




Dékujeme, ze jste si vybrali znacku Boste.

USCHOVEJTETYTO POKYNY

Toto zafizeni je ur¢eno vyhradné pro pouziti v domacnosti.

Nepouzivejte zafizeni v kuchyrikach pro zaméstnance v obchodech, kancelafich nebo jinych
pracovnich prostredich, na farmach, v hotelech, motelech, penzionech ani v zddnych jinych
komercnich ¢i polokomercnich aplikacich.

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pti pouzivani elektrickych zafizeni vzdy dodrzujte zakladni bezpecnostni opatreni, véetné:

1. Pfectéte si peclivé vsechny pokyny.
2. Nedotykejte se horkych povrch(.
3. Abyste predesli urazu elektrickym proudem, neponoftujte kabel, zastrcku ani zakladnu do vody
nebo jiné kapaliny.
4, UPOZORNEN!I: Zatizeni obsahuje topné prvky. Povrchy, i ty uréené jen pro kontakt, se mohou
zahfat.
- Pouzivejte pouze drzadla nebo vyhrazené uchyty.
-V pripadé potreby pouzijte zaruvzdorné rukavice.
- Nechte zafizeni pred cisténim nebo dotykem vychladnout.
5. Odpoijte zafizeni, pokud se nepouziva nebo pred cisténim. Nechte UplIné vychladnout.
6. Typ kabelu Y: Pokud je kabel poskozen, musi jej vyménit vyrobce, servis nebo kvalifikovana
osoba.
7. Nepouzivejte pfislusenstvi, které vyrobce nedoporucuje.
8. Nepouzivejte venku.
9. Nenechdvejte kabel viset pfes okraj stolu nebo se dotykat horkych povrchd.
10. Nepokladejte na nebo pobliz plynového ¢&i elektrického spordku nebo trouby.
11. Budte opatrni pfi pfenaseni horkého zafizeni nebo kapaliny.
12.Vzdy nejdfive zapojte kabel do zafizeni a potom do zasuvky.
Pfed odpojenim nejprve vypnéte zafizeni a pak vytahnéte ze zasuvky.
13. Zafizeni pouzivejte pouze k ur¢enému ucelu.
14. Zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi schopnostmi, pouze pod
dohledem nebo po zaskoleni.
- Déti si nesmi se zafizenim hrat.
- Cisténi a udrzba nesmi byt provadéna détmi bez dozoru.
15. Uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8 let.
16. Nepouzivejte s externim ¢asovac¢em ani dalkovym ovladanim.

UvoD

Tato nova horkovzdusna fritéza umoznuje snadnou a zdravou pfipravu vasich oblibenych jidel.
Pomoci cirkulace horkého vzduchu a horniho grilu Ize pfipravit Sirokou Skalu pokrmu.
Vétsina jidel vyzaduje malo nebo zadny tuk. Jidlo je rovhomérné ohfivano ze viech stran.

TECHNICKE UDAJE:

- Napéti: 220-240V~ 50-60Hz

- Pfikon: 2800W (1400W + 1400W)
- Kapacita: 5,5 litru + 5,5 litru

- Nastavitelna teplota: 60°C-200°C
- Casova¢: 0-60 minut



OBECNY POPIS:

1. Ovladaci panel 2.Rukojet kose 3.Viko hrnce 4.Kryt hlavniho téla 5. Hrnec 6. Plech na peceni
7.Vystup vzduchu

Fig.2

Poznamka:

Tac ma sklapéci nozky. Pri pfipravé hranolkl je miZete zvednout, abyste dosahli co nejlepsiho
vykonu pfi vareni.

Pomaha to udélat jidlo kiupavéjsi, chutnéjsi a zaroven zkratit dobu vareni.

Doporucujeme béhem pouzivani tadc zvednout.






DULEZITE

NEBEZPECIi

- Zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenou fyzickou, smyslovou nebo mentalni
schopnosti nebo bez zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo byly fadné pouceny
a chapou mozna rizika.

- Déti si nesmi hrat se zafizenim. Cisténi a idrzbu nesmi provadét déti mladsi 8 let bez dozoru.

- UdrZujte zafizeni a napajeci kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

- Neponotujte télo zafizeni do vody a neoplachujte pod tekouci vodou — hrozi Uraz elektrickym
proudem.

- Nedovolte, aby do zafizeni pronikla voda nebo jiné kapaliny.

- Vzdy vkladejte potraviny do kose — ne pfimo k topnym télesiim.

- Nezakryvejte privodni ani vystupni otvory béhem provozu.

- Neplnte nadobu olejem - hrozi pozar!

- Nikdy se nedotykejte vnitrku zafizeni béhem provozu.

- Povrchy se mohou béhem provozu zahfat.

UPOZORNENI

- Zkontrolujte, zda napéti uvedené na Stitku odpovida siti ve vasi lokalité.

- Pokud je kabel, zastrcka nebo soucastky poskozené, zafizeni nepouzivejte — kontaktujte
kvalifikovaného technika.

- Udrzujte kabel mimo dosah horkych povrcha.

- Nepouzivejte zafizeni a nedotykejte se ovladaciho panelu mokryma rukama.

- Neumistujte zafizeni blizko stén nebo jinych zafizeni — nechte volny prostor min. 10 cm ze viech
stran i nahore.

- Na zafizeni nic nepokladejte.

- Pouzivejte zafizeni pouze podle navodu a urceni.

- Nenechavejte zafizeni bez dozoru pfi provozu.

- BEhem smazeni vystupuje horka para - drzte ruce a oblic¢ej v bezpecné vzdalenosti.

- Budte opatrni pfi vyjimani nadoby - hrozi unik horké pary.

- Pristupné povrchy mohou byt horké.

- Pokud se objevi ¢erny kouf — ihned odpojte zafizeni ze zasuvky. Nadobu oteviete az po ustani
koufre.

OPATRNE

- Umistéte zafizeni na stabilni, rovny a tepelné odolny povrch.

- Zafizeni je ur¢eno pouze pro domdaci pouziti — neni vhodné pro kanceldre, farmy, hotely ani
penziony.

- Nespravné pouziti nebo komercni provoz muize vést ke ztraté zaruky a poskozeni zafizeni.
- Vzdy odpojte zafizeni, pokud jej nepouzivate.

- Nechte zafizeni vychladnout cca 30 minut pred ¢iSténim nebo manipulaci.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrante vSechny obalové materialy.
2. Odstrante viechny nélepky a Stitky ze zafizeni.



3. Omyjte smazici desku a hrnec horkou vodou, jemnym saponatem a neabrazivni houbickou.
4. Otfete vnitrek i vnéjsek zafizeni vihkym hadfikem.

Toto je beztukova fritéza, ktera pouziva horky vzduch. NIKDY nenalévejte olej nebo
tuk pfimo do nadoby.

Upozornéni: Pti prvnim zahiati mUze fritéza lehce koufit nebo vyddavat zdpach. Je to normalni u
mnoha topnych zafizeni a nema to vliv na bezpecnost.

PRIPRAVA K POUZITI

1. Umistéte zafizeni na stabilni, rovny a tepelné odolny povrch.
Nepokladejte fritézu na teplocitlivé materialy.
2.Vlozte smazici desku do nadoby.
Nenalévejte olej ani jiné kapaliny.
Nepokladejte nic na vrchni c¢ast zafizeni — narusuje to proudéni vzduchu a vysledky vareni.

POUZITI ZARIZENI

Tato beztukova fritéza dokaze pfipravit rizné druhy pokrm.

1. Zapojte zafizeni do uzemnéné zasuvky.
2. Opatrné vysunte hrnec z fritézy.
3. Vlozte ingredience do hrnce.
4. Zasunte nadobu zpét do zafizeni.
Ujistéte se, Ze spravné zapadla do vodicich list.

Nikdy nepouzivejte zafizeni bez vlozené smazici desky.
Pozor: Hrnec se béhem a po pouziti silné zah¥iva. Vzdy drzte pouze za rukojet.

5. Nastavte Cas pripravy dle konkrétni suroviny (viz sekce ,Nastaveni”).
6. Nékteré potraviny vyzaduji protfepani v poloviné casu (viz,Nastaveni”).

Jak protfepat:

- Vytahnéte hrnec pomoci rukojeti.

- Jemné protiepejte nebo vyjméte kos a protfepejte zvlast.

- Chcete-li kos vyjmout, postavte hrnec na tepelné odolny povrch, stisknéte tlacitko na rukojeti a
vytahnéte kos.

Upozornéni: Béhem protrepavani nestlacujte tlacitko na rukojeti.

Tip: Pokud nastavite ¢as jen na polovinu, v poloviné uslysite zvuk — pfipomenuti k protfepani. P.
oté znovu nastavte ¢asovac na zbyvajici ¢as.

7. Kdyz zazni bzucdk, vafeni je dokonceno. Vytahnéte nadobu z fritézy.
Poznamka: Miizete také ru¢né vypnout zafizeni nastavenim ¢asovace na 1 minutu.

Tip: MUzete upravit teplotu i ¢as podle vlastnich preferenci. Po vyjmuti nadoby zUstane
nastaveni ulozeno cca 10 minut.

8. Zkontrolujte, zda je jidlo hotové.
Pokud ne, vlozte nddobu zpét a pokracujte ve vareni par minut.



9. Chcete-li vyjmout ingredience (napf. hranolky), vytahnéte nddobu z horkovzdus$né fritézy a
polozte ji na stabilni povrch.

Neotacejte smazici desku vzhiiru nohama, pokud je stale pfipevnéna k nadobé,
protoze prebytecny olej ze dna se mize vylit na jidlo.

Nadoba a jeji obsah budou horké. V zavislosti na druhu pokrmu

se pri otevieni nadoby mize uvolnit para.

10. Vyprazdnéte ko$ do misky nebo na talir.

11. Jakmile je jedna varka hotova, fritéza je ihned pfipravena na dalsi.

NAVOD K OVLADACIMU PANELU

: BAE
2 g‘fﬁ

SYNC MATCH

%

Navod k obsluze:
1. Po zapnuti zafizeni se vSechny kontrolky a displeje rozsviti na 1 sekundu a poté zhasnou.
Soucasné zazni pipnuti a kontrolka napajeni zUstane svitit.

2. Stisknéte tlacitko napajeni na 0,5 sekundy pro spusténi zafizeni. Po spusténi zlistane
kontrolka zapnuta

a ostatni kontrolky se rozsviti. Displeje pro { T* af '”2 ‘\zobrazi ,----"

3. Vyberte Hrnec 1 nebo Hrnec 2 dle potieby. Vyberte Hrnec 1 - jeho kontrolka za¢ne blikat.
Displej Hrnec 1 se rozsviti a zobrazi vychozi nastaveni: 180 °C na 15 minut.
Teplota a ¢as se budou na displeji stfidat. Hrnec 2 bude nadale zobrazovat,----".

4. Stisknéte tlacitko menu pro vybér moznosti. Pfislusna kontrolka bude blikat,
predchozi zlistane svitit. Na displeji se zobrazi teplota zvoleného programu.
Po 3 sekundach bez vstupu se Cas a teplota automaticky prepinaji.

Pokud chcete upravit teplotu nebo ¢as, nejprve stisknéte tla¢itko vybéru Teplota/Cas % .
Kdyz se rozsviti kontrolky po obou stranach displeje, -
pouzijte tlacitka /7™ ; k Upravé nastaveni.

Po dokon¢eni nastaveni znovu stisknéte tlacitko napajeni pro potvrzeni a spusténi.
Vybrand kontrolka menu zUstane svitit, ostatni zhasnou.

Fritéza vstoupi do pracovniho rezimu. Displej bude stfidat Cas a teplotu.

Po spusténi vareni jiz nelze zménit menu.

5. Pro pouziti Hrnec 2 opakujte kroky 3 a 4.



6. Kdyz je vybrano menu pro Hrnec 1, Hrnec 2 zGstéva vypnuty. Kontrolka Hrnec 1 zlistane svitit a
displej bude stfidavé zobrazovat teplotu a ¢as. Opakujte kroky 3 a 4 pro Hrnec 2.

Po dokonceni nastaveni stisknéte tlacitko Start.
Kdyz oba hrnce pracuji, displej bude zobrazovat stfidavé teplotu a ¢as kazdého z nich.

Pokud chcete nastavit Hrnec 2 po Hrnec 1, nejprve nastavte Hrnec 1, provedte Upravy
a poté znovu stisknéte Start. Oba hrnce za¢nou pracovat soucasné.

7. Stisknéte tlacitko Start/Pauza béhem provozu zafizeni.

Prislusné kontrolky menu a hrncli budou blikat. Ohfev se pozastavi, ventilator se zastavi po 20
sekundach.

Oba hrnce se pozastavi soucasné.

Chcete-li pozastavit pouze Hrnec 1, vyberte jej a znovu stisknéte tlacitko Start/Pauza.
Hrnec 1 se pozastavi a jeho displej bude stfidat teplotu a ¢as.
Hrnec 2 se pozastavi stejnym zplsobem.

8. Pro vypnuti obou hrncli podrzte tlacitko napajeni 2 sekundy béhem provozu.
Displej zobrazi,OFF” a vSechny kontrolky zhasnou.

Chcete-li vypnout pouze jeden hrnec, vyberte jej a podrzte tlacitko napajeni 2 sekundy.
Displej zobrazi,OFF”,

9. Chcete-li upravit teplotu béhem provozu, vyberte Hrnec 1 nebo 2,
stisknéte tlacitko teplota/¢as a pomoci tlacitek,,+“ nebo ,—" nastavte hodnoty.
Po 5 sekunddach necinnosti zafizeni opusti rezim Uprav.

10. Signaliza¢ni zvuk ma r(izné tény:

- Bézné stisknuti: kratké pipnuti

- Kratkeé stisknuti neaktivniho tlacitka: dvojité pipnuti
- Dlouhé stisknuti: dlouhé pipnuti

- K dispozici je 5 ténu

- ReZim OFF nezobrazuje zadné kontrolky

11. Po vybéru Hrnec 1 nebo 2 podrzte znovu pfislusné tlacitko pro zruseni nastaveni.

12. Pamétova funkce: Fritéza si pamatuje posledni nastaveni menu (napf. kufeci kiidélka) pro
Hrnec 2,
pokud nebyla odpojena od napdjeni. Pamét se resetuje po 1 hodiné bez proudu.

13. Pokud oba hrnce pracuji soucasné, jejich kontrolky a menu blikaji sou¢asné:
Hrnec 1 a 2 blikaji kazdych 6 sekund. Pfestavka je kratSinez 0,5 s.
Hrnec 2 blika stfidavé vlevo a vpravo kazdé 3 sekundy.

14. Funkce synchronniho ukonceni:

Po vybéru Hrnec 1 a 2 s rGznymi Casy vareni stisknéte tlacitko MATCH. Kontrolka SYNC zUstane
svitit.

Stisknéte tlacitko Start: hrnec s delSim ¢asem zacne vafit jako prvni, druhy bude ¢ekat v rezimu
,HOLD".

Jakmile oba dosahnou stejného zbyvajiciho ¢asu, ukondi vareni spolecné.



15. Funkce kopirovani menu:

Po zapnuti zafizeni nastavte teplotu a ¢as pro jeden hrnec.

Stisknéte tlacitko MATCH. Kontrolka MATCH se rozsuviti.

Poté stisknéte tlacitko napajeni. Druhy (nenastaveny) hrnec zkopiruje nastaveni z prvniho.
Oba hrnce pak pobézi se stejnym nastavenim menu.

Pozndmka: Jakmile oba hrnce za¢nou vafit, funkce COPY se deaktivuje.

16. Funkce pfipomenuti otoceni:
V poloviné ¢asu vareni zafizeni pipne pétkrat a na displeji se zobrazi ,turn”,
To je pfipominka, abyste jidlem zatfasli nebo ho otocili pro rovnomérnéjsi vysledek.

NASTAVENI

Tato tabulka vdm pomuze vybrat zakladni nastaveni pro rGizné druhy ingredienci.

Poznamka:

NiZze uvedené hodnoty jsou pouze orientacni. Vzhledem k rozdiliim ve velikosti, tvaru,
paivodu a zna¢ce mohou byt nutné tpravy. Nelze zarucit dokonalé vysledky ve viech
pripadech.

Technologie Rapid Air rovnomérné a rychle ohfiva vzduch uvnitf zafizeni.
Kratké vyjmuti hrnce béhem vafeni ma minimalni dopad na vykon.

Tipy:

- Mensi suroviny obvykle vyzaduji krat$i dobu vareni nez vétsi.

- Vétsi mnozstvi surovin mize vyZzadovat delsi ¢as.

- Mensi kousky protrepejte v poloviné vareni pro kiupavéjsi vysledek.
- Pridejte trochu oleje k ¢erstvé nakrajenym bramboram pro extra kiupavost. Smazte ihned po
olejovani.

- Vyhnéte se velmi mastnym jidlGm (napf. klobdsam) ve fritéze.

- Pochoutky vhodné pro peceni v troubé Ize pfipravit i zde.

- Optimalni mnozstvi pro kfupavé hranolky je 500 g.

- Pouzijte hotové vyrobky pro pInéné snacky - jsou rychlejsi nez domdci.

- Pouzijte pecici formu na dorty, quiche nebo jemné naplné.

- Toto zafizeni Ize pouzit i pro peceni. Nastavte teplotu na 150X°C a pecte az 10 minut.

ot (g | Cos(min) ;ecF;IOta Protiepat | ¢

Mrazené hranolky 200-400 24 200 ANO
Kufeci kridélka 200-600 22 200 ANO
Ryba 200-500 18 200 ANO
Krevety 200-400 14 200 ANO
Steak 100-600 17 200 ANO

Pizza 100-400 17 180 ZADNY
Kufe 600-800 45 200 ANO
Zelenina 100-400 10 160 ANO




Dezert 200-500 15 170 ZADNY

Rozmrazovani 100-500 5 80 ANO

Poznamka: Pokud za¢nete smazit, kdyz je fritéza jesté studend, pfidejte 3 minuty k ¢asu vareni.

Pouzivate-li obé nadoby soucasné, prodluzte dobu vareni o 5 minut.

CISTENI
Cistéte zafizeni po kazdém pouziti.

Nepouzivejte kovové nastroje ani abrazivni cistici prostredky na hrnec nebo neprilnavy
kos - mohou poskodit povrch.

1. Odpojte zafizeni ze zasuvky a nechte ho vychladnout.
Tip: Vyjméte nddobu, aby se fritéza ochladila rychleji.

2. Otrete vngjsi Cast zafizeni vihkym hadfikem.
3. Umyjte nadobu a ko$ horkou vodou, prostfedkem na nadobi a mékkou houbickou.

Na silnéjsi necistoty muzete pouzit odmastovac.

Tip: Pokud je necistota pfilepena ke kosi nebo dnu nadoby, naplrite nddobu horkou vodou a
saponatem, vlozte ko$ dovniti a nechte namocené asi 10 minut.

4. Vnitrek zarizeni Cistéte horkou vodou a jemnou houbickou bez brusného povrchu.
5. Pouzijte Cistici kartacek k odstranéni zbytk jidla z topného télesa.

SKLADOVANI

1. Odpojte zafizeni a nechte jej uplné vychladnout.
2. Pfed ulozenim se ujistéte, Ze jsou viechny ¢asti Cisté a suché.

ZARUKA A SERVIS

Pokud potiebujete pomoc nebo servis, obratte se prosim na prodejce.



RESENi PROBLEMU

Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
Spotrebi¢ neni . v .
L any do sita Zapojte zafizeni do uzemnéné zasuvky.
Horkovzdusna zapojeny do site.

fritéza nefunguje. | Nenastavili jste casovac.

Nastavte pozadovany cas, aby se zafizeni spustilo.

Pfilis mnoho surovin v kosi.

Smazte mensi porce - pfipravuji se rovhomerngji.

Jidlo neni
dostatecné Nastavend teplota je Nastavte spravnou teplotu
usmazene. piili§ nizka. (viz kapitola,Nastaveni” > ,Pouziti“).

Doba pfipravy je
prilis kratka

Nastavte delsi ¢as podle pokyn(i v navodu.

Nékteré potraviny je

Jidlo je usmazené tfeba béhem pfipravy

Protfepte ingredience v poloviné pfipravy
(napf. hranolky). Viz kapitola ,Pouziti”

neni kfupavé. smazeni v oleji.

nerovnomeérné. protiepat.
vaazene . Pouzvlty typ obcer§tv§n| Pouzijte obcerstveni vhodné do trouby nebo
obcerstveni je urceny pro klasické . NP .
je lehce postiikejte olejem.

, . Pfilis mnoho surovin.
Nadoba nejde

Neprekracujte maximalni plnici znacku.

spravné zasunout.
Ko$ neni spravné nasazen.

Zatlacte ko$, dokud neuslysite ,cvaknuti”.

Smazite tu¢né potraviny.

Ze zafizeni

Tuk kape do nadoby a muze vytvaret
kouf - to je normalni a nema vliv na provoz.

vychazi bily kouf.
Zbytky tuku z
predchoziho pouziti.

Po kazdém pouziti dikladné vycistéte nadobu.

Nevhodny typ brambor.

Pouzijte Cerstvé brambory a udrzujte je
béhem smazeni suché.

Hranolky se smazi

nerovnomerne. Pred smazZenim jste

je neproplachli.

Proplachnéte brambory, abyste odstranili Skrob.

Hranolky nejsou Prili$ vihkosti nebo

kfupavé.

nespravny pomér oleje.

Pfed pfidanim oleje hranolky osuste.

Nakrajejte je na mensi kousky.

Pridejte trochu vice oleje.




Manufacturer/Importer:

Magnum RF Sp. z o.0.
Wojska Polskiego 71
18-300 Zambroéw, Poland
Contact: office@boste.eu
Website: www.boste.eu
Manufactured in China

Hersteller/Importeur:
Magnum RF Sp. z o.0.
Wojska Polskiego 71
18-300 Zambroéw, Polen
Kontakt: office@boste.eu
Website: www.boste.eu
Hergestellt in China

NOTICE

Producent/Importer:
Magnum RF Sp. z o.0.
Wojska Polskiego 71

18-300 Zambrow, Polska
Kontakt: office@boste.eu
Strona: www.boste.eu
Wyprodukowano w Chinach

Vyrobce/Dovozce:
Magnum RF Sp. z o.o.
Wojska Polskiego 71
18-300 Zambrow, Polsko
Kontakt: office@boste.eu
Web: www.boste.eu
Vyrobeno v Ciné

The used device must not be disposed of with regular household
waste. Please dispose of the product at an appropriate electronic
waste collection point in accordance with local regulations.
Proper disposal helps protect the environment and human health.

UWAGA

Zuzytego urzadzenia nie wolno wyrzuca¢ do zwyktych odpadéw
komunalnych. Produkt nalezy odda¢ do odpowiedniego punktu
zbiorki elektroodpadéw, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
Prawidtowa utylizacja pomaga chronic srodowisko i zdrowie ludzi.

HINWEIS

Das gebrauchte Gerat darf nicht mit dem normalen Hausmdiill
entsorgt werden. Bitte entsorgen Sie das Produkt an einer
entsprechenden Sammelstelle fiir Elektroschrott gemal3 den
geltenden Vorschriften. Eine ordnungsgemal3e Entsorgung

tragt zum Schutz der Umwelt und der menschlichen Gesundheit bei.

POZOR

Pouzité zafizeni se nesmi vyhazovat do bézného komunalniho
odpadu. Produkt je nutné odevzdat na prislusném sbérném misté
elektroodpadu v souladu s platnymi predpisy. Spravna likvidace
pomaha chranit zivotni prostredi a zdravi lidi.

ce &
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