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Beczki debowe z
dedykowanym grawerem
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Instrukcja przygotowania i uzytkowania
beczek oraz pojemnikow debowych

Str. 2 - Procedura szybka — do uzytku domowego, krotkiego
przechowywania. Moga powstawac lekkie zapocenia i wycieki.

Str. 3 — Procedura profesjonalna — do dtuzszego lezakowania i
profesjonalnego uzytkowania
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Procedura szybka
UWAGA! Po zastosowaniu ponizszej procedury, wcigz mogg pojawic sie zapocenia i lekkie wycieki.

Nasze beczki sg wykonane z grubych klepek debowych, nawet do 22mm. Dzieki temu
potrafig odda¢ wiecej aromatu i smaku. Czas potrzebny na uszczelnienie beczki jest tym
dtuzszy im grubsze klepki zastosowane w beczce. Ten natomiast zwraca sie z nawigzka
podczas degustacji.

Bezposrednio przed zalaniem docelowym ptynem, beczke lub pojemnik nalezy
przeptuka¢ woda w celu usuniecia ewentualnych zanieczyszczen i pozostatosci
produkcyjnych.

Nastepnie w celu uszczelnienia beczki lub pojemnika napetniamy go goracg woda ( ok.
50-70 st. C. — unika¢ wrzatku) i pozostawiamy na minimum 36 — 48 godzin w celu
uszczelnienia przestrzeni pomiedzy klepkami debowymi. Jezeli po tym czasie beczka lub
pojemnik dalej mocno przecieka operacje powtorzyc¢ 2-3 razy. Kazdorazowo napetniajac
gorgcg wodg ( ok. 50-70 st. C. — unikaé wrzatku ) i pozostawiac na 36 - 48 godziny.
Beczki nie zatykamy gornym korkiem podczas procesu uszczelniania. Po tym czasie
beczka lub pojemnik powinien by¢ juz szczelny i mozemy go napetni¢ docelowym
ptynem, oczywiscie po zalaniu docelowym ptynem mogg sie jeszcze pojawi¢ drobne
przecieki, ktére powinny usta¢ do 48 godzin.

Beczka lub pojemnik po kontakcie z wodg moze przybrac jasniejszg barwe, w celu
uzyskania ciemniejszego koloru sugerujemy przetarcie oliwkg, aczkolwiek nie jest to
zalecane.

Beczka lub pojemnik powinny by¢ zawsze napetnione w minimum 50%. pojemnosci
ptynem gdyz wtedy naturalnie sie uszczelnia.

Pamietaj aby nie pozostawia¢ beczki lub pojemnika pustej na dtuzszy okres czasu, moze
to spowodowacd znaczne rozeschniecie klepek debowych i zniszczenie produktu. Jezeli
beczka lub pojemnik nie jest uzywana mozna go doktadnie owing¢ folig stretch co
spowoduje wolniejsze wysychanie, najlepiej jednak utrzymywaé¢ minimalng ( 50%
pojemnosci ) ilosé ptynu.
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Procedura profesjonalna

Nasze beczki wykonane sg z grubych klepek debowych, o grubosci nawet do 22mm. Dzieki temu dab potrafi
odda¢ wiecej aromatu i smaku. Czas potrzebny na uszczelnienie beczki jest tym dtuzszy im grubsze klepki zostaty
uzyte przy produkcji beczki. Ten natomiast zwraca sie z nawigzka podczas degustacji.

Po otrzymaniu beczki nalezy rozpoczac¢ proces moczenia beczki!

Brak przeprowadzenia procesu moczenia beczki spowoduje jej wyschniecie, przez co beczka moze sie juz nie
nadawacd do przechowywania ptynéw. Catkowicie wysuszenie beczki powoduje utrate gwarancji.

Po zakonczeniu procesu moczenia nalezy przelaé produkt. Beczka powinna by¢ przechowywana w ciemnym
(niedostepnym dla swiatta stonecznego) chtodnym pomieszczeniu. Robi sie to w celu zmniejszenia parowania
trunku.

Proces przygotowania debowej beczki do starzenia bimbru, koniaku lub whisky:
Jest on podzielony na kilka etapdw. Najwazniejsze jest zmniejszenie stezenia garbnikow w debie - garbnikow,
ktére w duzych ilosciach psujg smak destylatu.

1. Po zamknieciu otworu spustowego korkiem nalezy napetni¢ nowg beczke w okoto 20%-30% objetosci wrzgca
wodg o temperaturze 50-70°C. Nastepnie zamkng¢ otwér wlewowy i nie otwierac¢ otworu spustowego,
wstrzasnac (jak przy ptukaniu) beczke i bez spuszczania wody pozostawic ja na 30-60 minut z woda, okresowo
obracajac beczke. Po spuszczeniu schtodzonej wody doktadnie obejrzeé beczke ze wszystkich stron pod katem
szczelnosci. Drobne smugi nie sg krytyczne, po napecznieniu debowych klepek wyciek ustanie. Jezeli po tym
czasie beczka lub pojemnik dalej mocno przecieka operacje powtérzyé 2-3 razy, kazdorazowo korzystajac z
goracej wody (50-70°C). Dagb szybko chtonie tylko gorgcg wode.

2. Ponownie napetnié beczke catkowicie zimng wodg i zamkng¢ wszystkie otwory. Pozostawié beczke w domu w
temperaturze pokojowej. UWAGA! Moze przeciekad. Jesli tak sie stanie, umies¢ jg w tazience i okresowo
dolewaj wody goracy wode, az do wyeliminowania wyciekéw. Przecieki s3 mozliwe do pieciu dni. Po 1-3 dniach
nalezy spusci¢ wode, ktéra moze by¢é ciemnobrgzowa. Nastepnie prosze wla¢ nowa, czystg wode. Kontynuowac
moczenie, az odsgczona woda bedzie czysta i bez zapachu. Moczenie, w przyblizeniu, trwa od 14 do 30 dni.

3. Nastepnie nalezy zala¢ potowe objetosci beczki gorgcg wodg z rozcienczong soda - temperatura wody 40-
50°C, 20 gramoéw sody na 1 litr wody. Nastepnie nalezy potrzasac beczka i obracac jg z boku na bok przez 10-15
minut.

4. Kolejnym rokiem jest wyptukanie beczki z wody sodowej. Prosze catkowicie wypetni¢ beczke czysta, goraca
wodg o temperaturze 40-50°C, dobrze wstrzgsngé beczka, potrzagsngé wodg z boku na bok i spusci¢ wode.
Powtdrz mycie kilka razy. Nastepnie nalezy wla¢ czystg zimng wode, moczy¢ przez kilka godzin i spusci¢ wode.

UWAGA! Moze by¢ réwniez konieczne uszczelnienie koricéwek nitow - gtéwnie w przypadku dtugotrwatego
przechowywania i destylatow.

Biorac pod uwage, ze ptynnos¢ wina, destylatu jest znacznie wieksza niz ptynnos¢ wody, zaleca sie pokrycie
koncéwek i gongdw beczki naturalng farbg olejng lub lakierem (jesli wymaga tego estetyczny wyglad), tak jak to
sie robi w wytwdrniach koniakéw i win. Jest to Srodek zapobiegawczy, ktdry jest niezbedny do niezawodnego i
dtugotrwatego przechowywania Twojego trunku oraz ograniczenia bezproduktywnych strat wynikajgcych z
ewentualnego przesigkania kapilarnego i nadmiernego parowania ptynu (to wiasnie przez wystajaca koricowa
czes¢ klepki dochodzi do najwiekszych strat trunku).

Standardowo bejcuje sie nastepujgce czesci beczki: koncowki klepek, potaczenie klepek i dna oraz 1-4 cm
samego dna (w zaleznosci od wielkosci beczki) w okregu. Dotyczy to obu den.

Ogdlnie przyjete jest stosowanie farb o kolorach: dla win biatych - zielonych, dla czerwonych - czerwonych, dla
koniakéw i spirytusow - biatych. W winiarstwie prywatnym stosuje sie farby o innych kolorach, rézne lakiery itp.
W ten sposdb uszczelnia sie kapilary i jednocze$nie oznacza debowe beczki. Nalezy pamietac, ze farba musi by¢
naktadana z wysoka starannoscig, w kilku warstwach, aby zamknga¢ wszystkie otwarte kapilary.
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