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Funkcje

Piekarnik SteamBake: z myslg o wspaniatych
wypiekach

Wystarczy nala¢ 100ml wody i wybra¢ funkcje
SteamBake, aby uzyska¢ doskonale wypieki.
Wilgotno$¢ wspomaga wyrastanie ciasta, dzieki czemu
pozostaje delikatne i miekkie w srodku. Gorgce
powietrze tworzy sie zfocistg, chrupigcg skorke.
Przetestuj rowniez pieczenie kurczaka i ryb z

Piekarnik parowy SteamBake 600

EOD5H70BZ

Piekarnik parowy seria 600 SteamBake

Dodatek pary w poczatkowej fazie pieczenia zapewnia lepszy wyglad i smak
wypiekow - idealnie wyroéniete ciasto i chrupigcg skérke. Takze kurczak,
lasagna lub ryba — wszystko bedzie réwnomiernie upieczone i pyszne!

Piekarnik elektryczny z parg SteamBake.

Czyszczenie parowe AquaClean

Czyszczenie piekarnika nie musi by¢ ucigzliwe — w
przypadku naszego urzadzenia wyreczy Cie w tym
para. Para wodna rozmigkcza zaschnigte zabrudzenia
w komorze piekarnika, co utatwia ich usuniecie.

Precyzyjna kontrola czasu pieczenia

Wyswietlacz LED pokazuje czas rzeczywisty, a w
trakcie pracy piekarnika mozna takze ustawi¢ alarm
oraz czas zakonczenia pieczenia, co utatwia obstuge,
gdy wykonujemy kilka czynno$ci jednoczesnie np.

-» przygotowujac kolacje.

Szybkie i rownomierne pieczenie Even Cooking
Wentylator zapewnia staty obieg gorgcego powietrza,
gwarantujgc rownomierny rozktad temperatury. W
takich warunkach potrawy mogg by¢ pieczone w
nizszej nawet o 20% temperaturze w poréwnaniu do
piekarnikow tradycyjnych, co umozliwia oszczednos$¢
czasu i energii.

Skuteczny grill

Od chrupigcego bekonu po idealnie przypieczong
mozzarelle — teraz wyczarujesz z grilla wiecej niz
kiedykolwiek dotad. Takze chrupigce skrzydetka

, kurczaka i rozptywajgcy sie w ustach ser halloumi.

« Piekarnik do zabudowy

« Piekarnik wielofunkcyjny z termoobiegiem

» Wyswietlacz: SET

* Panel: szkilo

 Funkcje: grzanie dolne, konwencjonalne/tradycyjne pieczenie, termoobieg,
grill, nawilzanie, termoobieg, termoobieg/ STEAM BAKE, grillowanie turbo
» Mozliwos$¢ pieczenia na 2 poziomach jednoczesnie

« Blachy dotgczone do piekarnika: 1 emaliowana blacha (czarna), 1
emaliowana brytfanna (czarna)

« Latwe do czyszczenia drzwi

» Halogenowe oswietlenie piekarnika

» Chowane pokretta

» Wentylator chtodzgcy
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Specyfikacja techniczna

Kolor

Klasa efektywnosci energetycznej
Wymiary w zabudowie (W x S x G)
[mm]

Tryby gotowania

Funkcja Connectivity
Catkowity pobor mocy [W]
Poziom pary

Wyswietlacz

Pojemnos¢ uzytkowa [I]
Sposob czyszczenia

Wymiary WxSzxG [mm]
Interfejs

Moc grilla [W]

Maks. moc piekarnika [W]
Zakres temperatur
Powierzchnia najwiekszej ptyty
grzewczej - gorny piekarnik [cm2]
Oswietlenie

Energy efficiency index EEI Main
Oven

min. 578
max. 590

]

czarny
A

590x560x550

grzanie dolne,
konwencjonalne/tradycyjne pieczenie,
termoobieg, grill, nawilzanie,
termoobieg, termoobieg/ STEAM
BAKE, grillowanie turbo
nie

2750
Direct Steam
SET
65
Agqua Clean
590x594x560
ptaskie chowane pokretta
2100
2750
50°C - 250°C
1130
1, halogen/tyt

95.1
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Piekarnik parowy SteamBake 600

Zuzycie energii przy standardowym
obcigzeniu [kW]

Zuzycie energii, wentylator [kKWh/cykl]
Moc oswietlenia [W]

Typ piekarnika

Typ

Poziom hatasu [dB] - gérny piekarnik
Waga brutto [kg]
Waga netto [kg]

Brytfanny dotgczone do piekarnika

Rodzaj rusztu
Prowadnice

Dtugos¢ przewodu [m]
Rodzaj wtyczki
Wyposazenie

Komora

N° of cavities

Kod produktu (PNC)
Kod EAN

Napiecie [V]
Wymagany bezpiecznik [A]
Instalacja

Funkcja CookView

HO5VV-F
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0,89

0,78
25
elektryczny

Piekarnik elektryczny do zabudowy

49
31
28,8
1 emaliowana blacha (czarna), 1
emaliowana brytfanna (czarna)
1, chromowany
drabinki
1,1
nie
prowadnice teleskopowe 1 poziom
czarna emalia
1
944 068 341
7332543983629
220-240
13
do zabudowy
nie
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