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Garnek do pasteryzacji

Istotne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAC DO UZYCIA W PRZYSZ£OSCI

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, zmystowych lub umystowych lub niemajace doswiadczenia i wiedzy, jesli s pod nadzorem lub
zostaty pouczone o uzytkowaniu urzadzenia w bezpieczny sposéb i zrozumieja potencjalne zagrozenia.
Czyszczenia i konserwacji wykonywanych przez uzytkownika nie moga wykonywac dzieci, jesli nie sa
starsze niz 8 lat i pod nadzorem. Trzymaj urzadzenie poza zasiegiem dzieci mtodszych niz 8 lat. Dzieci nie
moga sie bawi¢ urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku w gospodarstwach domowych. Nie jest przeznaczone
do uzytku w takich miejscach, jak:

- kaciki kuchenne dla personelu w sklepach, biurach i pozostatych stanowiskach pracy;

- pokoje hotelowe lub motelowe i inne pomieszczenia mieszkalne;

- farmy rolnicze;

- obiekty oferujace noclegi ze $niadaniem.

Urzadzenie stuzy do pasteryzacji owocow, warzyw itp.,oraz do przygotowywania goracych napojéw, do
podgrzewania zup i soséw i do blanszowania owocéw, warzyw itp. Nie uzywaj go do innych celdw, niz
te, do ktdrych jest przeznaczone.

Ostrzezenie:
Nieprawidtowe uzycie moze prowadzi¢ do zranienia.

Nie uzywaj urzadzenia w $rodowisku przemystowym lub na zewnatrz.

Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego upewnij sig, Ze napiecie nominalne podane na
jego tabliczce znamionowe;j jest zgodnie z napieciem w Twoim gniazdku.

Urzadzenie podtaczaj tylko do prawidtowo uziemionego gniazdka. Nie uzywaj przedtuzaczy ani
rozgateznikow. W razie koniecznosci uzyj przedtuzacza, ktdry jest ma moc wyjsciowa odpowiednia dla
tego urzadzenia.

Nie odktadaj urzadzenia na kuchenke elektryczna lub gazowa ani w jej bliskosci, na ociekacz
zlewozmywaka,na krawedz stotu, na niestabilne lub nieréwne powierzchnie. Zawsze instaluj urzadzenie
na poziomej, suchej i stabilnej powierzchni.

Nad urzadzeniem musi by¢ zachowana wystarczajaca przestrzen do jego bezpiecznego napetniania.
Nie uzywaj urzadzenia w bezposredniej bliskosci wanny, prysznica lub basenu itp. Lub w miejscu gdzie
moze pojawic sie pryskajaca woda.

Uzywaj urzadzenia przy temperaturze otoczenia w przedziale 5 do 35 °C.

Uzywaj urzadzenia tylko z oryginalnymi akcesoriami, ktére s z nim dostarczane.

Przed uruchomieniem urzadzenia zawsze upewnij sie, ze jest prawidtowo ztozone i napetnione woda.
Minimalna ilos¢ cieczy, ktdra napetnia sie garnek wynosi w przyblizeniu 5 I. Nie napetniaj garnka po sama
krawedz. Napetniaj go maksymalnie do poziomu 5 cm ponizej gérnej krawedzi. W przypadku przepetienia
grozi niebezpieczenstwo wyprysniecia zagrzanej cieczy.

Copyright © 2017, Fast CR, a.s. -2- Revision 09/2017



» Dostepne powierzchnie urzadzenia sa zagrzane podczas jego uzytkowania i po zakoriczeniu uzytkowania
w wyniku ciepfa resztkowego. Nie dotykaj zagrzanej powierzchni. Do prac przy urzadzeniu uzywaj
izolowanych termicznie uchwytow.

» Podczas uzywania moze dojé¢ do wydostawania sie pary dookota pokrywy. Zachowaj zwiekszona
ostrozno$¢, aby nie doszto do poparzenia.

» Podczas prac przy goracych cieczach i potrawach zachowaj zwiekszong ostroznos¢. Goraca para lub
rozpryskiwanie sie goracych cieczy i potraw moga spowodowac oparzenia.

» Nie uruchamiaj pustego urzadzenia. Nieprawidtowe uzytkowanie moze negatywnie wptywac na jego
zywotno$¢. Na wypadek przypadkowego uruchomienia pustego urzadzenia, jest ono wyposazone
w zabezpieczenie temperaturowe, ktére wytaczy je w przypadku przegrzania, aby nie doszto do jego
uszkodzenia. Przed dalszym uzytkowaniem trzeba pozostawic¢ urzadzenie na co najmniej 30 minut aby
ostygto. Nie dolewaj ptynu do garnka bezposrednio po tym, jak doszto do jego wytaczenia.

» Do zagrzanego urzadzenia nie wlewaj lodowato zimnej wody. W przeciwnym razie mogtoby dojs¢ do
popekania emaliowanej powierzchni garnka.

» Zawsze wylacz urzadzenie i odtacz z gniazdka, jesli nie bedziesz go uzywac oraz jedli pozostawiasz je
bez nadzoru, jak réwniez przed przenoszeniem i czyszczeniem. Przed przenoszeniem i czyszczeniem
pozostaw urzadzenie aby ostygto.

» Nie przenos urzadzenia, jesli jest napetnione zagrzana ciecza lub stoikami.

» Utrzymuj urzadzenie w czystosci. Czyszczenie wykonuj zgodnie z zaleceniami podanymi w rozdziale
Czyszczenie i konserwacja. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie myj go pod strumieniem biezacej wody.

» Dbaj o to, aby wtyczka kabla zasilajacego nie miata kontaktu z woda ani wilgocia. Nie ktadz ciezkich
przedmiotdw na kabel zasilajacy. Dbaj o to, aby nie zwisat przez krawedz stotu ani nie dotykat goracej
powierzchni.

» Odfaczaj urzadzenie z gniazdka ciggnac za wtyczke kabla zasilajacego, nie za kabel. W przeciwnym wypadku
mogtoby doj$¢ do uszkodzenia kabla lub gniazdka.

» Jesli kabel zasilajacy zostat uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez autoryzowany serwis lub osobe
o podobnych kwalifikacjach, aby zapobiec powstaniu niebezpiecznej sytuacji. Zabronione jest uzywanie
urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajacym.

» Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata prawidtowo lub ma jakiekolwiek znaki uszkodzenia. Aby zapobiec
powstaniu niebezpiecznej sytuacji, nie naprawiaj ani w zaden sposéb nie modyfikuj urzadzenia
samodzielnie. Wszystkie naprawy nalezy zleci¢ autoryzowanemu punktowi serwisowemu. Ingerujac
w urzadzenie narazasz sie na ryzyko utraty ustawowego prawa z tytutu wadliwego $wiadczenia lub
gwarangji jakosci.
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Garnek do pasteryzacji

Instrukcja obstugi

= Przed uzyciem tego urzadzenia prosze zapoznac sie z jego instrukcja obstugi,
réwniez w przypadku, gdy znasz sie juz na uzywaniu urzadzers podobnego typu.
Uzywaj urzadzenia tylko tak, jak jest opisane w tej instrukcji obstugi. Zachowaj
instrukcje na wypadek przysztych potrzeb.

Minimalnie przez okres trwania ustawowego prawa z tytutu wadliwego $wiadczenia,
ewentualnie gwarangji z tytutu jakoéci zalecamy zachowac oryginalny karton
transportowy, materiat do pakowania, dokument kasowy i potwierdzenie o zakresie
odpowiedzialnosci sprzedajacego lub karte gwarancyjna. W razie potrzeby zalecamy
zapakowac urzadzenie z powrotem do oryginalnego kartonu od producenta.

OPIS URZADZENIA
A1 Zdejmowana pokrywa
A2 Izolowane termicznie uchwyty sygnalizuje utrzymywanie
A3 Garnek, pojemnosc¢ 27 | ustawionej temperatury.
Zmiesci az 14 szt. stoikéw A8 Przetacznik do wiaczania
0 pojemnosci 1 1. i wylaczania sygnalizacji
A4 Kurek spustowy dzwigkowej
A5 Baza A9 Timer
posiada kabel zasilajacy. umozliwia ustawienie czasu
A6 Regulator termostatu automatycznego wyfaczenia sie
umozliwia ptynne ustawienie w przedziale 20 do 120 min lub
temperatury w przedziale 30 do ustawienia ciagtej pracy.
100 °C (%5 °C). A10 Ruszt do pasteryzacji, & 31 cm

A7 Kontrolka swietlna

CEL UZYTKOWANIA

= Garnek do pasteryzacji stuzy do pasteryzacji owocéw, warzyw itp., do
przygotowywania goracych napojéw takich jak grzane wino, poncz, herbata
itp. | zlewania ich do kieliszkéw, butelek itp., do ogrzewania zup,soséw i do
blanszowania owocéw, warzyw itp.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Zdejmij z urzadzenia i jego akcesoriow wszystkie materiaty opakowaniowe wiacznie
z tabliczkami reklamowymi i etykietami.

Whnetrze garnka A3 wytrzyj zwilzong $ciereczka. Napetnij go mniej wiecej 5 | czystej
wody i pozostaw w nim wode aby sie gotowata przez okoto 10 minut . Nastepnie
pozostaw urzadzenie aby ostygto Pod kurkiem spustowym A4 umies¢ odpowiednie
naczynie i wypus¢ do niego wode. Szczegotowe zalecenia dotyczace obstugi
urzadzenia podane sg w nastepnym rozdziale.

A

= Teraz urzadzenie jest gotowe do uzycia.

Uwaga:
Przed pierwszym uruchomieniem moze pojawi¢ sie lekki nieprzyjemny
zapach. Jest to catkowicie normalne zjawisko, ktore szybko minie.

UZYWANIE URZADZENIA

Umies¢ urzadzenie na poziomej, suchej i stabilnej powierzchni i catkowicie rozwin
kabel zasilajacy.

Garnek A3 napehnij wymagang ilosciag wody lub innego ptynu, tj. minimalnie 51,
ale maksymalnie 5 cm ponizej gornej krawedzi garnka A3.

Jesli chcesz uzywac urzadzenia do pasteryzacji, na dnie garnka A3 najpierw utéz
ruszt do pasteryzacji A10. Na ruszcie do pasteryzacji A10 umies¢ stoiki a nastepnie
uzupetnij potrzebng ilos¢ wody. Nigdy nie ktadz stoikéw bezposrednio na dno
garnka do pasteryzacji A3. Stoiki moga mie¢ rézne wysokosci i ksztatty i powinny
by¢ zanurzone w wodzie na % do Y. Jesli ustawiasz je na sobie w dwoch lub
wiekszej licznie rzedéw, to najwyzszy rzad powinien by¢ zanurzony na % swojej
wysokosci, zobacz rysunek B.

Garnek A3 zamknij pokrywa A1 i podtacz kabel zasilajacy do gniazdka. Przefacznik
A8 ustaw w pozycji i regulatorem termostatu A6 wybierz wymagana temperature
pasteryzacji. Timer A9 ustaw w pozycji ,On/Cont” (ciagga praca). Teraz proces
pasteryzacji jest rozpoczety. Kontrolka Swietlna A7 sie zaswieci. W ten sposob
sygnalizowane jest ogrzewanie sie urzadzenia do wymaganej temperatury.
Po osiagnieciu ustawionej temperatury odezwie sie sygnalizacja akustyczna
a kontrolka swietlna A7 zgasnie.

Po zagrzaniu si¢ urzadzenia do wymaganej temperatury przefacz przetacznik A8 do
pozycji oznaczonej symbolem !i timerem A9 ustaw wymagany czas pasteryzacji.
Kontrolka $wietlna A7 bedzie si¢ wiaczac i wylaczac w trakcie pracy. W ten sposob
sygnalizowane jest utrzymywanie ustawionej temperatury.

Po ustawieniu timera A9 nie zmieniaj juz ustawien termostatu A6. W przeciwnym
wypadku mogtoby dojé¢ do btedu w odliczaniu czasu i timer A9 bedzie trzeba
ponownie ustawi¢. Po uptywie ustawionego czasu odezwie sie sygnalizacja
dzwigkowa i dojdzie do automatycznego wytaczenia sie urzadzenia.

Po zakonczeniu pasteryzacji pozostaw garnek A3 aby chwile wystygt. Wode spusé
kurkiem spustowym A4, ale nie catkowicie. Dno garnka A3 pozostaw zakryte woda
az do catkowitego ostygniecia. Wypuszczenie wody z garnka A3 mozna wykonac
na dwa sposoby, poprzez docisnigcie dzwigni kurka spustowego A4 w dét lub
uniesienie dzwigni do gory. Po uniesieniu do géry dzwignia sie blokuje i nie trzeba

jej przytrzymywac. Woda bedzie wypuszczana, dopoki bedziesz przytrzymywac
dzwignie doci$nigta w dot lub dopéki dZzwignia bedzie zablokowana w pozycji
do gory. Do spuszczania wigkszej ilosci wody zaleca sie korzystanie z drugiego
sposoby, tj. podniesienia dzwigni do gory. Po spuszczeniu wody ostroznie wyjmij
stoiki za pomoca szczypiec lub rekawicy kucharskiej. Pozostaw stoiki aby powoli
ostygly obrécone do géry dnem na $cierce. Puszki zanurz w zimnej wodzie.
Urzadzenia mozna réwniez uzywac do ogrzewania zup, soséw i innych lepkich
cieczy, do przygotowywania grzanego wina, ponczu, goracej herbaty itd. W takim
przypadki dopilnuj, aby z garnka do pasteryzacji A3 wyjac ruszy do pasteryzacji A10.
Aby zagrzac ciecz do wymaganej temperatury ustaw przetacznik A8 w pozycji ;
i regulatorem termostatu A6 wybierz temperature. Timer A9 ustaw w pozycji
»On/Cont” (cigga praca). Po osiggnieciu ustawionej temperatury odezwie sie
sygnalizacja akustyczna a kontrolka Swietlna A7 zgasnie. Przetacznik A8 przetacz
do pozycji oznaczonej symbolem ! Timerem A9 ustaw czas, przez jaki chcesz
ogrzewacz ciecze lub utrzymywac je w cieptym stanie przy wybranej temperaturze.
Jesli w trakcie pracy potrzebujesz zmieni¢ ustawienia temperatury, ustaw ponownie
réwniez timer A9. Przyktadem moze by¢ sytuacja, gdy chcesz ciecz przez jakis
czas gotowac a nastepnie utrzymywac ja w cieptym stanie. Jesli ustawisz timer A9
w pozycji,On/Cont, urzadzenie bedzie nieprzerwanie ogrzewac ciecz i nie dojdzie
do automatycznego wytaczenia sie.

Lepkie ciecze trzeba stale miesza¢ w fazie ogrzewania, aby nie doszto do ich
przypalenia. Regularne mieszanie jest wymagane réwniez podczas utrzymywania
ich w cieptym stanie.

Kurek spustowy A4 jest odpowiedni do spuszczania cieczy o niskiej lepkosci
takich jak na przyktad grzane wino, poncz, goraca herbata itd. Nie uzywaj go do
spuszczania zup, sosow itp. Aby nalac sos, zupe itp. z garnka do pasteryzacji A3
nalezy uzy¢ chochli.

Po zakoriczeniu uzywania ustaw regulator termostatu A6 i timer A9 w pozycji OFF
(wylaczone) i odtgcz urzadzenie z gniazdka. Przed jakimikolwiek pracami pozostaw
urzadzenie aby ostygto.

RADY | WSKAZOWKI DOTYCZACE PASTERYZACJI

= Do pasteryzacji uzywaj tylko dobrej jakosci, $wiezych i dojrzatych surowcow.
Przed pasteryzacja surowce doktadnie umyj pod biezacg woda i pozostaw je do
wyschniecia.

Pojemniki do pasteryzacji (stoiki, puszki itd) musza zosta¢ wysterylizowane przed
napetnieniem. To samo dotyczy ich zakretek. Nie dotykaj wysterylizowanych
pojemnikéw ani ich zakretek od wewnatrz. Nie uzywaj uszkodzonych pojemnikow
lub zakretek.

Stoiki napetniaj maksymalnie 2 cm ponizej gérnej krawedzi. Jesli pasteryzujesz
zmiksowane potrawy, miazgi, ketchupy itd. napetniaj stoiki maksymalnie 3 do
4 cm ponizej gornej krawedzi.

Podczas pasteryzacji migsa i wedlin (paréwki itp.) napetniaj pojemniki tylko
do % ich objetosci. Przed pasteryzacjg pozbaw migso kosci. Wtéz je do stoikéw
jeszcze ciepte i ewentualnie zalej sokiem, ktéry puscito podczas pieczenia itp.
Pasteryzowane migso pozostaw do nastepnego dnia a nastepnie pasteryzuj je
jeszcze raz przez 1 godzine.

Nie pasteryzuj pokarméw, ktére zawierajg Smietane lub make. Te surowce dodaje
sie dopiero przy podgrzewaniu potrawy.

Zawsze doktadnie zakre¢ stoiki po napetnieniu.

Czas pasteryzadji liczy si¢ od osiggniecia wymaganej temperatury.

Ekonomiczng metoda pasteryzacji jest sterylizacja w parze. Garnek A3 napetnij
woda tylko do poziomu mniej wigcej 15 cm i postaw stoiki na ruszcie do pasteryzacji
A10. Jesli woda czesciowo sie wygotuje, uzupehnij jg i jednoczesnie przedtuz czas
pasteryzacji o czas, ktory byt potrzebny do ponownego osiggniecia wymaganej
temperatury.

Zalecane jest oznaczenie stoikdw i puszek informacjg o zawartosci i dacie
pasteryzacji. Pasteryzowane potrawy najlepiej przechowywa¢ w chtodnym
i ciemnym miejscu.

Pasteryzowane potrawy maja dtugi okres trwatosci, ale nie jest on nieograniczony.
Dlatego nalezy je kontrolowac i na biezaco konsumowac. Jesli otwarty stoik
wykazuje jakiekolwiek objawy zepsucia (nieprzyjemny zapach, powtoka na
powierzchni itp.) nigdy nie konsumuj jego zawartosci.

Ta instrukcja zawiera ty;lko podstawowe rady i wskazoéwki dotyczace pasteryzacji,
nie za$ doktadne procedury. Przepisy przygotowania zalewy i doktadne procedury
pasteryzacji znajdziesz w literaturze naukowej.

SZYBKI PRZEWODNIK PO PASTERYZACJI

SUROWCE USTAWIENIE ZALECANY CZAS
TEMPERATURY PASTERYZACJI

Owoce

Morele 90°C 30 min
Brzoskwinie 90°C 30 min

Gruszki (miekkie) 90°C 30 min

Gruszki (twarde) 90°C 50 min
Truskawki 80°C 25 min

Jagody 85°C 30 min

Maliny 80°C 25 min
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Warzywa

Kalafior 100 °C 90 min
Czerwona lub biata kapusta 90°C 120 min
Groszek 100 °C 130 min
Ogorki konserwowe 90 °C 30 min
Szparagi 100 °C 100 min
Mieso

Mieso po obrdbce termicznej 100°C 90 + 60 min
w wyniku gotowania, duszenia (pasteryzacja
lub pieczenia 1.+ 2.dnia)
Gotowy gulasz 100 °C 60 min
Paréwki 100 °C 120 min

UTYLIZACJA  ZUZYTYCH
I ENERGETYCZNYCH

Ten symbol na produktach lub wyrobach oznacza, ze zuzyte
urzadzenia elektryczne i elektroniczne nie mogg by¢ wyrzucane do
zwyktych odpadéw komunalnych. W celu wiasciwej utylizacji, odzysku

i recyklingu przekaz te produkty do wyznaczonego punktu zbiorki

odpadéw. Alternatywnie, w niektérych krajach Unii Europejskiej

mozesz zwréci¢ swoje produkty lokalnemu sprzedawcy podczas
_ zakupu réwnowaznego nowego produktu.

Poprzez wtasciwg utylizacje tego produktu pomagasz zachowac
cenne zasoby naturalne i wspierasz zapobieganie potencjalnym negatywnym
wptywom na srodowisko naturalne i ludzkie zdrowie, co mogtoby by¢ skutkiem
niewfasciwej utylizacji odpadéw. Aby uzyska¢ bardziej szczeg6towe informacje
skontaktuj sie z lokalnym urzedem lub najblizszym miejscem zbiérki odpadow.
Przy niewfasciwej utylizacji tego rodzaju odpadéw moga zostac natozone grzywny
zgodnie z przepisami krajowymi.

Dlap iotéw gosp zych w Unii Europejskiej

URZADZEN  ELEKTRYCZNYCH

Uwaga:

Podane powyzej czasy sg tylko orientacyjne i nie obejmujg czasu
potrzebnego do osiggniecia wymaganej temperatury. Rzeczywisty czas
pasteryzacji moze sie rézni¢ w zaleznosci od wielkosci surowcéw. Zawsze
przestrzegaj czasu podanego w konkretnych przepisach.

A

CZYSZCZENIE | KONSERWACJE

1. BIEZACE CZYSZCZENIE

= Przed czyszczeniem wytacz urzadzenie, odtacz z gniazdka i pozostaw do
wystygniecia.

= Pozostata zawartos¢ garnka A3 wylej lub wypus¢ kurkiem A4 do odpowiedniego
naczynia. Wnetrze garnka A3 wyptucz czystg, ciepta woda. W razie potrzeby
wytrzyj je zwilzong $ciereczka z niewielka iloscig neutralnego ptynu do naczyn.
Po zastosowaniu ptynu dokfadnie wyptucz go czystg woda.

= Kurek spustowy A4 jest demontowany do fatwiejszego czyszczenia. Z kurka A4
odkre¢ dzwignie i dokfadnie optucz ja pod czysta biezaca woda z niewielkg iloscia
neutralnego ptynu do naczyn. Zanieczyszczenia znajdujace sie wewnatrz kurka
spustowego A4 mozesz wyczyscic za pomocg wody i matej szczoteczki z delikatnym
wiosiem. Po wyczyszczeniu przykre¢ dzwignie z powrotem. Na koniec przeptucz
kurek spustowy A4 napetniajac garnek A3 czystg woda, ktdra nastepnie spus¢
kurkiem A4 do odpowiedniego naczynia.

= Do czyszczenia zewnetrznej powierzchni urzadzenia uzyj szmatki delikatnie
zwilzonej stabym roztworem detergentu. Po zastosowaniu detergentu wytrzyj
powierzchnig szmatka delikatnie zwilzong czystg woda a nastepnie wytrzyj ja
do sucha.

= Urzadzenia ani jego kabla zasilajacego nie myj pod biezacg woda ani nie zanurzaj
w wodzie lub innej cieczy. Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj rozpuszczalnikow
ani sciernych $rodkéw czyszczacych. W przeciwnym wypadku mogtoby dojs¢ do
uszkodzenia jego powierzchni.

2.USUWANIE KAMIENIA

= Do usuwania kamienia mozna uzy¢ roztworu przygotowanego z wody i octu lub
kwasku cytrynowego. Zalecany stosunek rozciericzenia wody i octu wynosi 1:1.
Zalecane rozcieniczenie kwasku cytrynowego to mniej wigcej dwie tyzeczki od
herbaty na pét litra wody. Do garnka A3 wlej przygotowany roztwér do usuwania
kamienia, zagrzej go do temperatury okoto 80 °C i pozostaw na 30 do 60 minut.
Nastepnie spusc¢ roztwor kurkiem spustowym A4 lub wylej. Garnek A3 dokfadnie
wyptucz a przed nastepnym uzyciem przegotuj w nim czystg wode.

PRZECHOWYWANIE

= Jesli nie bedziesz uzywac garnka, odtéz go w czyste suche miejsce, poza zasiegiem
dzieci. Kabel zasilajgcy mozna owing¢ dookota dolnej czesci bazy AS5.

DANE TECHNICZNE

Nominalny zakres napiecia 220-240V
Czestotliwos¢ nominalna 50/60 Hz
Moc nominalna 1800W

Zmiany tekstu i parametréw technicznych zastrzezone.

ZALECENIA | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowaniowy odtéz na miejsce przeznaczone przez miasto do
sktadowania opadow.

Jedli chcesz utylizowad urzadzenia elektryczne i elektroniczne, popro$ swojego
sprzedawce lub dostawce o potrzebne informacje,

Utylizacja w pozostatych krajach poza Unig Europejska

Ten symbol obowigzuje w Unii Europejskiej. Jesli chcesz zutylizowac ten produkt,
popro$ o informacje o wtasciwym sposobie utylizacji miejscowy urzad lub swojego
sprzedawce.

Ten produkt spetnia wszystkie podstawowe wymogi dyrektyw UE, ktére
go dotycza.
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