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/PL/

Usuwanie wyeksploatowanych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy krajéow Unii Europejskiej i innych
krajow europejskich z wydzielonymi systemami zbierania odpadéw).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczany do odpadéw domowych.
Nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych
i elektronicznych. Prawidtowe usuniecie produktu zapobiegnie potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i zdrowia ludzkiego wynikajacych z obecnosci substancji niebezpiecznych w produkcie. Urzadzenie elektryczne
nalezy oddac tak, aby ograniczy¢ jego ponowne uzycie i wykorzystanie. Jezeli w urzadzeniu znajduja sie baterie nalezy je wyjac¢
i odda¢ do punktu sktadowania osobno. URZADZENIA NIE WRZUCAC DO POJEMNIKA NA ODPADY KOMUNALNE. Recykling
materiatéw pomaga w zachowaniu surowcéw naturalnych. Aby uzyskaé szczegotowe informacje o recyklingu tego produktu,
nalezy sie skontaktowac z wtadzami lokalnymi, firma Swiadczaca ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktérym produkt zostat
kupiony.

JEN/

The disposal of used electrical and electronic equipment (applies to European Union countries and other European
countries with separate waste-collection systems).This symbol on the product or its packaging indicates that it should not
be classified as household waste. It should be handed over to an appropriate company dealing with the collection and recycling
of electrical and electronic equipment. The correct disposal of the product will prevent potential negative consequences for
the environment and human health resulting from hazardous substances present in the product. Electrical devices must be
handed over to restrict their re-use and further treatment. If the device contains batteries, remove them, and hand them
over to a storage point separately. DO NOT THROW EQUIPMENT INTO THE MUNICIPAL WASTE BIN. Material recycling helps to
preserve natural resources. For detailed information on how to recycle this product, please contact your local authority, the
recycling company, or the shop where you bought it.

/DE/

Entsorgung von gebrauchten Elektro- bzw. Elektronikgeriten (gilt fiir Linder der Europédischen Union und andere
europdische Lander mit getrennten Abfallsammelsystemen).

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht als Hausmiill entsorgt werden
darf. Ubergeben Sie Elektroschrott an die entsprechende Sammel- und Recyclingstelle fiir Elektro- bzw. Elektronikgeréte.
Die ordnungsgemafe Entsorgung des Produkts verhindert mogliche negative Folgen fiir die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die sich aus den im Produkt enthaltenen geféhrlichen Stoffen ergeben konnen. Das elektrische Gerdt muss so
libergeben werden, dass die Wiederverwendung und der weitere Gebrauch eingeschrankt sind. Falls sich Batterien im Gerat
befinden, entfernen Sie diese und {ibergeben Sie sie separat an die Sammelstelle. NICHT IN DEN HAUSMULL WERFEN. Das
Recycling von Materialien tragt zur Schonung der natiirlichen Ressourcen bei. Detaillierte Informationen zum Recycling dieses
Produkts erhalten Sie bei lhren 6rtlichen Behérden, dem Entsorgungsbetrieb oder dem Geschift, in dem Sie dieses Produkt
gekauft haben.

[ES/
Eliminacion de residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (aplicable a los paises de la Unién Europea y a otros
paises europeos que p 1 si islados de recogida de residuos).

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que el producto no debe clasificarse como residuo doméstico. Hay que
entregarlo en un punto autorizado de recogida y reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. La eliminacion adecuada
del producto prevendra las posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana derivadas de la
presencia de sustancias peligrosas en el producto. El dispositivo eléctrico debe ser entregado de manera que se pueda limitar
su reutilizacion y reuso. Si hay pilas en el aparato, hay que quitarlas y entregarlas por separado al punto de almacenamiento.
NOTIRAR EL DISPOSITIVO EN EL CUBO DE BASURA MUNICIPAL. El reciclaje de materias ayuda a preservar los recursos naturales.
Para obtener la informacién especifica sobre el reciclaje de este producto, pédngase en contacto con las autoridades locales,
con un proveedor de servicios de reciclaje o con la tienda en la que lo compré.

/IRU/

YTunusauus BbilieAwWEero U3 SKCrulyaTaynm 31eKTPUYecKoro 1 31eKTPOHHOro 06opyAoBaHNA (OTHOCUTCA K CTPaHam
EBponeiickoro Coto3a 1 Apyrum esp ICKUM CTPaHaM C ccTeMamu pasgaenbHoro c6opa oTxofo0B).

3TOT CUMBON Ha MPOAYKTE MW €ro yrnakoBKe O3Ha4aeT, YTo NPOAYKT He CleAyeT paccMaTprBaTh Kak 6biToBble oTxoAbl. Ero
cnepyet HanmpaBUTb B COOTBETCTBYIOLWMIA NYHKT c60pa U nocnepytolen nepepaboTKy 3NeKTPUYECKOro 1 3NeKTPOHHOTO
obopyaoBaHwA. MpaBunbHas yTunv3aumna NPoAyKTa NpeaoTBPaTMT BO3MOXHbIE HEraTUBHbIE NOCNEACTBIA ANA OKPY»KaloLei
cpefbl 1 300POBbA YeNoBeKa, CBA3AHHbIE C HANMYMEM B MPOAYKTE OMACHbIX BELLECTB. DNEKTPNYECKOe YCTPONCTBO JOMKHO
6bITb NepefaHo ANA yTUAM3aumm Takum o6pasom, YTobbl OrpaHnuNTL ero MOBTOPHOe Ucnonb3oBaHve. Ecnn B ycTpoiicTee
uMetoTcA GaTapeiiki, M3BNeKUTe X U nepepaiite B MecTo c6opa oTaenbHo. HE BbIEPACBIBAUTE OBOPYOOBAHVE B
KOHTEWHEP [/ BbITOBbIX OTXO/OB. MosTopHas nepepaboTka MaTepmanos NOMOraeT COXPaHUTL MPUPOAHbIE Pecypcbl.
[ins nonyyeHma nogpo6HoN NHGOPMaLMM O TOM, KaK yTUIN3UPOBATb JaHHOE 13aenune, 06paTuTech B MECTHbIN OpraH BRacTu,
KOMMaHUI0, 3aHUMAIOLLyI0CA YOOPKOI Mycopa, N B MarasuH, B KOTOPOM Bbl NPUOGPENYI JaHHbIN MPOAYKT.




WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA
Przed uzyciem przeczyta¢ doktadnie instrukcje obstugi.

1.
2.

© NO W

Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.
Przewdd przytaczeniowy nalezy podtaczy¢ do gniazdka o parame-
trach zgodnych z podanymi w instrukgcji.

Uzywanie przedtuzacza z tym urzadzeniem nie jest zalecane. Jesli
jednak konieczne jest uzycie przedtuzacza, nalezy sie upewnic, ze
jego parametry sg zgodne z parametrami urzadzenia, aby unikna¢
przegrzania. Nie uzywac jednoczes$nie zadnego innego urzadzenia
na przedtuzaczu. Nie nalezy umieszcza¢ przedtuzacza w miejscu,
w ktérym moze zosta¢ pociagniety przez dzieci lub zwierzeta lub
potknac sie o niego

Nie uzywac jednorazowo dtuzej niz 48 godzin. Po zakonczeniu
nieprzerwanej pracy urzadzenia przez 48 godzin nalezy wytaczy¢
urzadzenie, wyjac¢ wtyczke z gniazdka i pozostawi¢ do ostygniecia.
Nie uzywac na wolnym powietrzu.

Nie chwyta¢ urzadzenia mokrymi rekami.

Nie nalezy pozostawia¢ uzywanego urzadzenia bez nadzoru.
Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co naj-
mniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku doswiadczenia i znajomosci sprze-
tu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub instruktaz odnosnie do
uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci nie powinny bawic¢ sie sprze-
tem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia
i konserwacji sprzetu. Zachowac szczegdlna ostroznos¢, gdy w po-
blizu urzadzenia znajduja sie dzieci. Dzieci winny pozostawa¢ pod
nadzorem, by mie¢ pewnos¢, ze nie wykorzystujg one urzadzenia
do zabawy.

Ustawi¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysoka
temperature powierzchni.

10. Urzadzenie nalezy odfgczac od sieci zawsze poprzez pociggniecie

za wtyczke a nie za przewod zasilajacy.



11.Nie wiesza¢ przewodu na ostrych krawedziach i nie dopuszczac,
aby stykat sie z goragcymi powierzchniami.

12.Wytaczy¢ urzadzenie z sieci, jesli nie jest juz ono uzywane oraz
przed jego czyszczeniem.

13. Pozostawi¢ do ostygniecia przed zatozeniem lub zdjeciem czesci.

14. Nie dotykac goracych powierzchni.

15. Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka sieciowego wytgczy¢ najpierw
urzadzenie.

16.Nie wolno zanurza¢ podstawy z silnikiem, przewodu i wtyczki
w wodzie lub innych ptynach.

17.Nie wolno uzywa¢ uszkodzonego urzadzenia réwniez wtedy, gdy
uszkodzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka. W takim przypad-
ku nalezy odda¢ urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punk-
cie serwisowym.

18. Nie przenosi¢ ani nie przesuwac w trakcie uzytkowania.

19. Nie wolno niczego stawiac¢ na pokrywie urzadzenia.

20. Nie przykrywa¢ urzadzenia w czasie pracy.

21.Nie uzywac w poblizu materiatow tatwopalnych jak meble, posciel,
papier, ubrania, firany, wykfadziny itp.

22.Nie wolno stawia¢ urzadzenia w poblizu innych urzadzen elek-
trycznych, palnikéw, kuchenek, piekarnikow, itp.

23.Stosowanie akcesoriéw niezalecanych przez producenta urzadze-
nia moze spowodowac obrazenia.

24.Nie wolno wykorzystywac urzadzenia do innych celéw niz zostato
przeznaczone.

25.Niewtasciwe uzytkowanie urzadzenia moze spowodowac jego
uszkodzenie i zranienie uzytkownika.

26.Firma Eldom Sp. z 0. 0. nie ponosi odpowiedzialnosci za ewentual-
ne szkody powstate w wyniku niewfasciwego uzywania urzadze-
nia.



INSTRUKCJA OBSLUGI
SUSZARKA DO ZYWNOSCI SG500

\_ fot. 1 AN fot. 2 Y,
© OPIS OGOLNY (fot. 1)

1. Pokrywa

2. Sita(5szt)

3. Podstawa

4. Regulacja temperatury

5. Wyswietlacz

6. Wiacznik / timer

© DANETECHNICZE

- moc: 245W

- napiecie zasilania: 220-240V ~ 50Hz

- regulacja temperatury: 40-70°C

- dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy: 48 godz.

- przerwa przed ponownym rozpoczeciem pracy: 2 godz.

@ PRZEZNACZENIE

Suszenie produktéw to skuteczny sposéb naich konserwacje. Ciepte powietrze o statej, requlowanej temperaturze
swobodnie krazy wewnatrz urzagdzenia miedzy gérna i dolna pokrywa, sitami, ktérych wysoko$¢ mozna regulowac
oraz podstawg zasilajaca. Dlatego produkty znajdujace sie w sekcjach urzadzenia schng réwnomiernie i przy
minimalnych stratach prozdrowotnych witamin. Dzieki temu mozna cieszy¢ sie owocami, warzywami i grzybami,
ktore sg przygotowywane bez uzycia niezdrowych substancji przez caty rok.

Za pomoca suszarka SG500 mozna suszy¢ wiekszo$¢ artykutéw spozywczych, miedzy innymi:

- grzyby,

- owoce,

- miesa (wotowina, dréb),

- makarony,



- warzywa - np. w celu przygotowania zdrowych positkéw instant (bez konserwantéw),
- rosliny (kwiaty, liscie),

- ziota, przyprawy

- owoce w cukrze, do pdzniejszego przetworzenia na soki instant,

UZYTKOWANIE
Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sie, czy nie ulegto ono uszkodzeniu w czasie transportu. W razie
jakichkolwiek watpliwosci nalezy wstrzymac sie z jego uzyciem do czasu skontaktowania sie z punktem
serwisowym. Przewod przytaczeniowy nalezy podtaczy¢ do sieci elektrycznej o parametrach zgodnych z podanymi
na tabliczce znamionowe;j.
Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ sita (2) i pokrywe (1).

OBSLUGA
- Upewnic sig, ze przewdd przytaczeniowy jest odtaczony od sieci.
- Ustawi¢ podstawe (3) suszarki na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysoka temperature powierzchni.
- Utozy¢sita (2) z produktami na podstawie (3).
- produkty przed suszeniem nalezy umy¢, a nastepnie osuszyc.

UWAGA.
Nie umieszczac na sitach produktéw mokrych.

- Produkty nalezy pokroi¢ w kawatki mieszczace sie swobodnie miedzy utozonymi sitami.

- Aby zwiekszy¢ przestrzen miedzy sitami (2) wypustki z gérnego sita nalezy ustawi¢ na podpédrkach dolnego
(fot. 2). W przypadku cienszych plastréw produktow mozna zredukowac wysokos¢ sit.

- W czasie pracy urzadzenia ciepte powietrze krazy we wnetrzu suszarki miedzy pokrywa i sitami, a podstawa.
Z tego tez powodu produkty na sitach uktadac nalezy w sposéb umozliwiajacy swobodny przeptyw powietrza
- produkty nie moga by¢ utozone zbyt blisko siebie.

UWAGA.
Zaleca sie zatozenie wszystkich 5 sit na podstawie podczas suszenia produktow, niezaleznie od tego, ile sit
jest pustych.

- Na najwyzsze sito (2) natozy¢ pokrywe (1).

- Wiaczy¢ wtyczke urzadzenia do sieci, a nastepnie nacisnac raz przycisk (6) — cyfry na wyswietlaczu (5) zaczng
migac.

- W czasie gdy cyfry na wyswietlaczu migaja ustawi¢ czas pracy urzadzenia naciskaja przycisk (6). Mozna
ustawic czas od 1 do 48 godzin.

- Poustawieniu zagdanego czasu cyfry przestang migac i urzadzenie rozpocznie prace.

UWAGA.
Urzadzenie nie wiaczy sie jesli nie zostanie ustawiony czas pracy.
Czas pracy mozna ustawic tylko gdy cyfry na wyswietlaczu (5) migaja.
Gdy przestaja miga¢, aby ustawic czas pracy nalezy urzadzenie wytaczyc.
- Przyciskiem (4) ustawi¢ temperature pracy od 40-70°C
- Zalecane temperatury dla przyktadowych produktéw:
- ziota: 40°C
- pieczywo: 40-50°C
- warzywa: 50-55°C
- owoce: 55-60°C
- migso, ryby: 65-70°C
- Po wtaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu (5) bedzie pokazywany czas do zakonczenia pracy na przemian
z ustawiong temperatura.

UWAGA.

Po wiaczeniu urzadzenia nie mozna zmienic czasu pracy.

Aby zmienic czas pracy nalezy wylaczyc¢ urzadzenie i ponownie ustawic¢ parametry pracy.
W trakcie pracy urzadzenia mozna zmieni¢ temperature.

- Urzadzenie wytaczy sie automatycznie po uptywie zadanego czasu.
- Aby wylaczy¢ urzadzenie wezesdniej nalezy wcisnac i przytrzymac wiacznik (6).
- Pozakonczeniu uzywania odtaczyc¢ urzadzenie od sieci.



PORADY | WSKAZOWKI

ponizsza tabela zawiera orientacyjne czasy suszenia przyktadowych produktow. Czas suszenia zalezy

od rodzaju produktu, grubosci plastrow, stopnia wilgotnosci,

czas suszenia zalezny jest rowniez od temperatury oraz wilgotnosci pomieszczenia,

produkty przed suszeniem nalezy umyg¢, a nastepnie osuszyc¢
nalezy usunac zgnite czesci oraz pestki,
w przypadku ziot wskazane jest suszenie tylko mtodych lisci,

wysuszone produkty najlepiej przechowywac w szklanych pojemnikach zmetalowymi nakretkami w ciemnym

i suchym miejscu. Wysuszone ziota mozna przechowywac w papierowych torebkach,
przechowywac tylko ostudzone produkty,

pojemniki do przechowywania muszg byc suche i czyste.

PRODUKT

JABLKA

SLIWKI

BANANY
TRUSKAWKI
ANANAS (Swiezy)
ANANAS (z puszki)
WISNIE

SKORKA

POMARANCZY
GRUSZKI

RABARBAR

GRZYBY

PIETRUSZKA
MARCHEW

PRZYGOTOWANIE

Obra¢, wydrazy¢ i pokroic
w plasterki. Na 2 minuty
zanurzy¢ w marynacie.
Odsaczyc i utozy¢ na sitach.
Umy¢, pozostawi¢ w catosci
lub przepotowi¢, usungé
pestki.

Obrac i pokroi¢ na kawatki
ogr3mm.

Umy¢ i pokroi¢ na kawatki

o gr.9mm.

Obrac¢, pokroi¢ w plastry lub
w kostke.

Przed utozenie na sitach
odcedzi¢ i osuszy¢.

Przed suszeniem
wypestkowac.

Obrang skorke pocigé na
plasterki.

Obrac i wydrazy¢ gniazdo
nasienne. Pokroic¢ w plasterki,
potéwki lub ¢wiartki.
Suszy¢ tylko miekkie todygi.
Wybrac grzyby o zawinietych
pod spdd kapeluszach,
oczysci¢ z piachu lub obrad¢.
Suszy¢ pokrojone lub

w catosci.

Utozy¢ listki na sitach.

Do suszenia wybra¢ miode
kruche korzenie. Gotowac
na parze, az beda miekkie.
Pokroi¢ w plasterki lub
kostke, a nastepnie odsaczyc.

STOPIEN WYSUSZENIA

Gietkie

Zawilgocenie niewidoczne

Zawilgocenie niewidoczne
Zawilgocenie niewidoczne
Twarde

Gietkie

Twarde

Kruche

Gietkie i twarde

Chrupiace
Twarde i kruche

Kruche
Twarde

CZAS

4-15 godz..

5-25 godz.

5-25 godz.

5-25 godz.

6-36 godz.

6-36 godz.

6-36 godz.

6-15 godz.

5-24 godz.

4-16 godz.
3-10 godz.

2-10 godz.
4-12 godz.



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

przed przystapieniem do czyszczenia odtaczy¢ urzadzenie od sieci i odczekac do ostygniecia,
podstawy (3) nie wolno zanurza¢ w wodzie,

do mycia nie uzywac ostrych srodkéw czyszczacych,

podstawe (3) mozna czyscic¢ lekko zwilzong szmatka i wytrze¢ do sucha,

sita (2) oraz pokrywe (1) my¢ w letniej wodzie,

nie wolno my¢ w zmywarkach do naczyn.

OCHRONA SRODOWISKA

urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga by¢ poddane
ponownemu przetwarzaniu lub recyklingowi,

nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem
i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

GWARANCJA

urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym,
nie moze by¢ uzywane do celéw zawodowych,

gwarancja traci waznos¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi,

sprzet oddawany do reklamacji powinien by¢ czysty i kompletny.

Warunki gwarancji podane sg w zaftgczniku.



SAFETY INSTRUCTIONS

Read the operating instructions carefully before use.

1. Connect the connecting cable to the socket according to the spe-
cifications given in the instructions.

2. Using an extension cord with this appliance is not recommended.
However, if it is necessary to use an extension cord, make sure that
its ratings are compatible with those of the device to avoid overhe-
ating. Do not use the extension cord to supply any other device
at the same time. Do not use the extension cord where it can be
pulled by children or animals, or cause a risk of tripping

3. Do not use for more than 48 hours at a time. When the appliance

has operated continuously for 48 hours, turn it off (the switch sho-

uld be in the "OFF" position), unplug it from mains and allow it to
cool down.

Do not use the device outdoors.

Do not hold the device with wet hands.

Do not leave the device in use unattended.

This equipment may be used by children at least eight years of age

and by persons with reduced physical and mental capabilities and

persons lacking experience and knowledge of equipment, if su-
pervision or instruction is provided regarding the safe use of the
equipment so that threats related thereto were understandable.

Children should not play with equipment. Unattended children

should not perform cleaning and maintenance of the equipment.

8. Take special care when children are near the device. Children sho-
uld be supervised to ensure that they do not play with the device.

9. Place the device on a flat, stable and heat-resistant surface.

10. Always disconnect the device from the power supply by pulling on
the plug and not on the power cord.

11.Do not hang the cord on sharp edges and do not let it touch hot
surfaces.

12. Disconnect the device from the power supply if it is not in use and
before cleaning it.

10
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13.Turn off the device first before removing the plug from the wall
socket.

14.Do not immerse the base with the motor, cord and plug in water
or other liquids.

15.Do not use a damaged device even if the power cord or plug is
damaged. In this case, have your device repaired by an authorized
service centre.

16.This appliance is intended for home use only. Do not use the devi-
ce for any purpose other than intended use.

17.Do not move or displace the device during use.

18.Do not place anything on the device cover.

19.Do not cover the device during operation.

20.Do not use the device near flammable materials such as furniture,
bedding, paper, clothes, curtains, etc.

21.Do not place the device near other electrical appliances, burners,
stoves, ovens, etc.

22.Refer servicing to an authorized service centre. Modifying the ap-
pliance or using spare parts or elements other than the original
ones is forbidden and can expose the user to hazard.

23.Eldom Sp. z 0. 0. shall waive any liability for any damages resulting
from user’s operating the device improperly.

11



INSTRUCTION MANUAL
FOOD DEHYDRATOR SG500

GENERAL DESCRIPTION (photo 1)
Lid

Screens (5 pcs)

Base

Temperature control

Display

Power switch / timer

ounhkwnN=O

TECHNICAL DATA

power output: 245W

- power supply voltage: 220-240V, ~ 50 Hz
- temperature control: 40-70°C

- acceptable continuous use: 48 hours

- break before resuming to use: 2 hours

© INTENDED USE

Drying is an effective way to preserve food. Warm air at a constant and adjustable temperature
circulates freely inside the appliance between the top and bottom covers, the height-adjustable
screens and the power base. Therefore, the products in the appliance sections are dried evenly
and with minimal loss of health-promoting vitamins. This way you will enjoy fruits, vegetables and
mushrooms that are prepared without unhealthy substances all year round.
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You can use the SG500 dryer to dry most food products including:

- mushrooms,

- fruits,

- meat (beef, poultry),

- pasta,

- vegetables - e.g. to prepare healthy instant meals (without preservatives),
- plants (flowers, leaves),

- herbs, spices,

- candied fruits for later processing into instant juice.

USE
After unpacking the appliance, make sure that it has not been damaged during transport. In case of
any doubts, do not use the appliance until the service station has been contacted. Connect the power
cord to the mains with specifications matching those on the rating plate.
Wash the screens (2) and lid (1) before the first use.

OPERATION
- Make sure that the appliance is disconnected from the mains.
- Place the base (3) on a flat, stable and heat-resistant surface.
- Put the screens (2) with the products onto the base (3).
- The products should be washed and then wiped before drying.

CAUTION
Do not place wet products on the screens.

- Cut the food into pieces to fit feely between the stacked screens.

- Inorder to increase the space between the screens (2) place the tabs of the upper screen on the
supports of the lower one (photo 2). For thinner product slices, the height of the screens can be
reduced.

- When the appliance is powered on warm air circulates inside the dryer between the lid, screens
and the base. Therefore, products should be placed on the screens so as allow the air to flow freely.

CAUTION
It is recommended to put all 5 screens on the base while drying, regardless of how many of
them are empty.

- Place thelid (1) on the uppermost screen (2).

- Connect the appliance plug to the mains and then press the button (6) once - the digits on the
display (5) will start flashing.

- While the digits on the display are flashing, set the operating time by pressing the button (6). The
possible range is 1 to 48 hours.

- Once the desired time has been set, the digits will stop flashing and the appliance will begin
operating.

CAUTION.

The appliance will start unless the operating time is set.

The operating time can only be set when the digits in the display (5) are flashing.

When they stop flashing, the appliance has to be turned off to set the operating time.

- Use the button (4) to set the operating temperature from 40 to 70°C

- Recommended temperatures for some products:
- herbs: 40°C
- bread: 40-50°C
- vegetables: 50-55°C

13



- fruits: 55-60°C

- meat, fish: 65-70°C

When the appliance is switched on, the display (5) will show the remaining time alternating with
the set temperature.

CAUTION

When the appliance is turned on, the operating time cannot be changed.
To change the operating time, turn it off and set the parameters again.
You can change the temperature while the appliance is operating.

The appliance will switch off automatically after the time set.
To switch it off earlier, press and hold the switch (6).
After use, disconnect the appliance from the mains.

HELPFUL HINTS
the table below presents approximate drying times for some products. Draying time depends on

the kind of product, thickness of the slices and water content,

the drying time depends also on the temperature and humidity of the room,
the products should be washed before drying,
any overripe parts or pits and stones should be removed,
in the case of herbs, only the young leaves should be dried,

the dried products should be stored in glass containers with metal lids in a dark and dry place;

dried herbs can be stored in paper bags,
only cooled down products should be stored,
the storage containers should be clean and dry,

PRODUCTS PREPARATION DESIRED DRYING EFFECT .?II:,TIIENG
APPLES Wash, peel and slice. Can pliable 4-15 hours.
be left in a pretreatment
solution for two minutes.
Drain and place on the trays.
PRUNES Wash, dry whole or cut into no moist 5-25 hours
halves,
remove stones.
BANANAS Peel and cut into 3 mm slices. | no moist 5-25 hours
STRAWBERRIES Wash and cut into 3 mm no moist 5-25 hours
slices.
PINEAPPLE Peel and slice or dice. tough 6-36 hours
(FRESH)
PINEAPPLE Drain and dry before placing | pliable 6-36 hours
(TINNED) on the trays.
CHERRIES Remove the pits before tough 6-36 hours
drying
ORANGE PEEL Cut the peel into stripes. brittle 6-15 hours
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PEARS Peel and remove the core. tough and pliable 5-24 hours
Cut into slices, halves or

quarters.
RHUBARB Dry only the soft stems brittle 4-16 hours
MUSHROOMS Pick ones with ball-shaped tough and brittle 3-10 hours

caps. Clean from sand or
peel. Dry sliced or whole.

PARSLEY Place the leaves on the trays. | flaky 2-10 hours

CARROTS Pick tender and crunchy tough 4-12 hours
roots. Steam till tender. Slice
or dice and then drain.

CLEANING AND MAINTENANCE

before cleaning, unplug the appliance and wait until it cools down,
do not immerse the base (3) in water,

do not use aggressive cleaning agents,

the base (3) can be cleaned with a slightly damp cloth and wiped dry,
wash the sieves (4) and the cover in lukewarm water,

do not wash the appliance in a dish-washer machine.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

the appliance is made of materials which can be recovered or recycled

the appliance should be handed over to the appropriate centre of collection and recycling of
electrical and electronic equipment

WARRANTY

the appliance is intended for personal use at a household,
it is not intended for professional purposes,

in case of misuse, the warranty is rendered null and void.
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SICHERHEITSBEDINGUNGEN

Vor Gebrauch die Bedienungsanleitung genau durchlesen.

1. Die Anschlussleitung ist an die Steckdose mit den Parametern an-
zuschliel3en, die mit der Bedienungsanleitung angegeben werden.

2. Die Verwendung einer Steckdosenleiste mit diesem Gerat wird
nicht empfohlen. Falls es jedoch die Verwendung einer Steckdo-
senleiste erforderlich ist, stellen Sie sicher, dass deren Parame-
ter mit dem Gerat kompatibel sind. Ansonsten kann es zu einer
Uberhitzung kommen. Verwenden Sie gleichzeitig kein anderes
Gerat an der Steckdosenleiste. Verlegen Sie das Kabel nicht so, dass
Kinder oder Tiere daran ziehen oder darliber stolpern kénnen.

3. Nicht langer als 48 Stunden auf einmal verwenden. Nachdem das

Gerat 48 Stunden lang ununterbrochen in Betrieb war, schalten Sie

das Gerat aus (Schalter in der Position ,,OFF“), ziehen Sie den Netz-

stecker und lassen Sie es abkiihlen.

Nicht im Freien gebrauchen.

Nicht mit nassen Handen anfassen.

Die gebrauchte Anlage nicht ohne Aufsicht lassen.

Diese Anlage darf von mindestens 8-jahrigen Kindern und von Per-

sonen mit gesenkten korperlichen und geistigen Fahigkeiten und

von Personen ohne Erfahrung und Kenntnisse (iber die Anlage ge-

braucht werden, wenn Aufsicht oder Anweisung zum sicheren Ge-

brauch der Anlage organisiert wird, so dass die damit verbundene

Gefahr verstandlich ist. Kinder sollen mit der Anlage nicht spielen.

Kinder ohne Aufsicht sollen die Anlage nicht reinigen oder warten.

8. Besonders vorsichtig handeln, wenn sich in der Nahe der Anla-
ge Kinder befinden. Kinder sollen unter Aufsicht bleiben, um zu
gewahrleisten, dass sie die Anlage nicht als Spielzeug verwenden.

9. Die Anlage auf eine flache, stabile Oberflache stellen, die gegen
hohe Temperaturen widerstandig ist.

10. Die Anlage soll vom Netz ausgeschaltet werden, indem der Stecker
und nicht die Anschlussleitung gezogen wird.

11.Die Anschlussleitung nicht auf scharfe Rander hangen und ihren
Kontakt mit heiBen Oberflachen verhindern.

NOo U A
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12.Die Anlage vor ihrer Reinigung und wenn sie nicht gebraucht wird
vom Netz abschalten.

13.Die Anlage ausschalten, bevor die Steckdose aus dem Stecker
gezogen wird.

14.Das Gestell mit dem Motor, die Leitung und der Stecker dirfen
nicht im Wasser oder in anderen Flissigkeiten getaucht werden.

15.Die beschadigte Anlage darf auch dann nicht gebraucht werden,
wenn die Anschlussleitung oder der Stecker beschadigt wurde. In
so einem Fall ist die Anlage bei einem autorisierten Servicepunkt
reparieren zu lassen.

16. Die Anlage dient nur zum Gebrauch im Haushalt. Sie darf nicht fur
andere Zwecke gebraucht werden, als sie bestimmt wurde.

17.Die Anlage nicht Ubertragen oder verschieben, wenn sie gebra-
ucht wird.

18. Auf die Anlagendecke darf nichts gestellt werden.

19.Die Anlage wahrend der Arbeit nicht bedecken.

20.Nicht in der Nahe von leicht entziindbaren Materialien wie Mébel,
Bettdecken, Papier, Kleidung, Gardinen, Bodenbelage usw. gebra-
uchen.

21.Die Anlage darf nicht in der Nahe von anderen elektrischen Anla-
gen gestellt werden, wie Brenner, Kocher, Ofen usw.

22.Reparaturen kdnnen ausschlie3lich von einer autorisierten unden-
dienstwerkstatte durchgefuhrt werden. Jegliche Modernisierung
oder Einsatz nicht originaler Ersatzund Zubehorteile ist untersagt
und gefahrdet die Nutzungssicherheit.

23.Firma Eldom Sp. z 0. 0. [GmbH] tragt keine Verantwortung fiir die
eventuellen Schaden, die durch den unsachgemaf3en Gebrauch
des Gerats verursacht werden.
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BEDIENUNGSANLEITUNG
LEBENSMITTEL DEHYDRATOR SG500

\_ foto 1 AN foto 2 )

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG (foto 1)
Deckel

Dorretagen (5 Stk.)

Sockel

Temperaturregelung

Anzeige

Ein/Aus-Schalter / Timer

ounhkwnN=O

TECHNISCHE DATEN

Leistung: 245W

- Versorgungsspannung: 220-240V ~ 50Hz

- Temperaturregelung: 40-70°C

- zuldssige Dauer des ununterbrochenen Betriebs: 48 Std.
- Pause vor Wiederaufnahme des Betriebs: 2 Std.

© BESTIMMUNG

Der Dorrvorgang von Lebensmitteln ist eine wirksame Konservierungsmethode. Warme Luft mit
einer konstanten, einstellbaren Temperatur zirkuliert frei im Inneren des Gerats zwischen dem
oberen und unteren Deckel, den héhenverstellbaren Dorretagen und dem Sockel. So trocknen die
Lebensmittel gleichmafBig und mit einem minimalen Verlust an gesundheitsfordernden Vitaminen.
Dadurch koénnen Sie das ganze Jahr tiber Obst, Gemiise und Pilze genief3en, die ohne ungesunde
Stoffe zubereitet sind.
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Mit dem Dérrautomat SG500 konnen die meisten Lebensmittel getrocknet werden, einschlielich:
- Pilze,

- Obst,

- Fleisch (Rindfleisch, Gefliigel),

- Nudeln,

- Gemiuse, z. B. zur Zubereitung gesunder Instantgerichte (ohne Konservierungsstoffe),

- Pflanzen (Bluten, Blatter),

- Krauter, Gewlrze

- gezuckerte Friichte zur spateren Verarbeitung zu Instantsaften.

GEBRAUCH
Nach dem Auspacken des Gerats tberpriifen Sie, dass es nicht durch den Transport beschadigt wurde.
Nehmen Sie das Gerat im Zweifelsfall nicht in Betrieb, bis Sie eine Servicestelle kontaktiert haben.
Das Anschlusskabel muss an ein Stromnetz mit den auf dem Typenschild angegebenen Parametern
angeschlossen werden.
Waschen Sie die Dorretagen (2) und den Deckel (1) vor dem ersten Gebrauch.

BEDIENUNG

- Achten Sie darauf, dass das Anschlusskabel vom Netz getrennt ist.

- Stellen Sie den Sockel (3) des Dérrautomaten auf einen ebenen, stabilen und hitzebestéandigen
Untergrund.

- Legen Sie die Dorretagen (2) mit den Lebensmitteln auf den Sockel (3).

- Die Lebensmittel sollten vor dem D&rren gewaschen und dann abgetrocknet werden.

ACHTUNG
Legen Sie keine nassen Produkte auf die Dorretagen.

- Falls erforderlich, sollten die zu dérrenden Produkte in kleine Stiicke geschnitten werden, die
bequem zwischen die gestapelten Dorretagen passen.

- Um den Abstand zwischen den Dorretagen (2) zu vergrof3ern, legen Sie die Stifte der oberen
Dorretage auf die Stlitzen der unteren Dorretage (foto 2). Fiir diinnere Produktscheiben kann die
Hohe der Dérretagen reduziert werden.

- Wahrend des Betriebs warme Luft zirkuliert im Inneren des Dérrautomaten zwischen dem Deckel,
den einzelnen Doérretagen und dem Boden. Aus diesem Grund sollten die Produkte so auf den
Bildschirmen platziert werden, dass ein freier Luftstrom mdglich ist.

ACHTUNG

Es wird empfohlen, beim Dorren alle 5 Dorretagen auf den Sockel zu legen, unabhéngig davon,
wie viele Dorretagen leer sind.

- Setzen Sie einen Deckel (1) auf die oberste Dorretage (2).

- Stecken Sie den Gerédtestecker in die Steckdose und driicken Sie dann einmal die Taste (6), die
Ziffern im Display (5) blinken.

- Wahrend die Ziffern im Display blinken, stellen Sie die Betriebszeit durch Driicken der Taste (6)
ein. Die Dorrzeit konnen Sie von 1 bis 48 Stunden einstellen.

- Sobald die gewtinschte Dorrzeit eingestellt ist, blinken die Ziffern nicht mehr und das Gerat
startet das Dorren.

ACHTUNG
Das Gerat schaltet sich nicht ein, wenn die Dorrzeit nicht eingestellt ist.

Die Dorrzeit kann nur eingestellt werden, wenn die Ziffern im Display (5) blinken.
Wenn sie nicht mehr blinken, muss das Gerat zur Einstellung der Dorrzeit ausgeschaltet werden.

- Mit der Taste (4) kdnnen Sie die Betriebstemperatur von 400C bis 700C einstellen.
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Um die Dorrzeit zu andern, schalten Sie das Gerat aus und stellen Sie die Dérrparameter neu

Empfohlene Temperaturen fiir verschiedene Lebensmittel:

- Krauter: 40°C

- Brot: 40-50°C

- Gemise: 50-55°C

- Obst: 55-60°C

- Fleisch, Fisch: 65-70°C

Nach dem Einschalten des Gerdts wird im Display (5) die Zeit bis zum Abschluss des Dérrvorgangs

im Wechsel mit der eingestellten Temperatur angezeigt.
ACHTUNG
Wenn das Gerit eingeschaltet ist, kann die Dorrzeit nicht gedndert werden.

ein.
Bei laufendem Geréat konnen Sie hingegen die Temperatur @ndern.

Nach Ablauf der eingestellten Dorrzeit schaltet sich das Gerédt automatisch aus.
Um das Gerét friiher auszuschalten, driicken und halten Sie den Schalter (6) gedriickt.

Trennen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch vom Netz.

RATSCHLAGE UND HINWEISE

Die nachstehende Tabelle stellt ungefahre Trocknungszeiten beispielsweise Produkte dar. Die

Trocknungszeit hdngt von der Produktart, Schichtdicke und dem Feuchtigkeitsgrad ab.
Die Trocknungszeit hdngt auch von der Raumtemperatur und -Feuchtigkeit ab.
Vor dem Trocknen sollen die Produkte gewaschen werden.

Verfaulte Teile, Steine und Kerne sollen entfernt werden.

Bei Krautern sollen nur junge Blatter getrocknet werden.

Getrocknete Produkte sollen in Glasbehaltern mit Metalldeckeln, an dunklem und trockenen

Platz aufbewahrt werden. Getrocknete Krduter konnen in Papiertiiten aufbewahrt werden.

Nur abgekiihlte Produkte konnen aufbewahrt werden.

Behalter zur Aufbewahrung miissen trocken und sauber sein.

PRODUKTE
APFEL

PFLAUMEN

BANANEN

ERDBEEREN

ANANAS (FRISCH)

ANANAS
(AUS DER DOSE)
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ZUBEREITUNG

Schélen, Kerngehduse
entfernen und in

Scheiben schneiden. Fiir 2
Minuten in

Marinade einlegen. Abgie3en
und auf die

Siebe legen.

Waschen, ganz lassen oder
halbieren,

Steine entfernen.

Schalen und in 3mm-Stlicke
schneiden.

Waschen und in 9mm-Stlicke
schneiden.

Schélen, in Scheiben oder
Wiirfel schneiden.

Vor dem Trocknen abgief3en
und ab trocknen.

AUSTROCKNUNGSGRAD

biegsam 4

unsichtbare Anfeuchtung

unsichtbare Anfeuchtung
unsichtbare Anfeuchtung
hart

biegsam

ZEIT
4-15 Std.

5-25 Std.

5-25 Std.

5-25 Std.

6-36 Std.

6-36 Std.



KIRSCHEN Vor dem Trocknen entkernen. | hart 6-36 Std.

APFELSINENSCHALEN | Abgezogene Schale in Streifen | zart 6-15 Std.
schneiden
BIRNEN Schélen und Kerngehause biegsam und hart 5-24 Std.

entfernen. In Scheiben, Viertel
schneiden oder halbieren

RHABARBER Nur weiche Stangel trocknen | knusprig 4-16 Std.
lassen.
PILZE Champignons mit hart und zart 3 3-10 Std.

aufgekrempelten Hiiten

nehmen, von Sand reinigen

und schélen. Schneiden oder

als ganzes trocknen lassen
PETERSILIE Blatter auf die Siebe legen. zart 2-10 Std.
KAROTTEN Zum Trocknen junge zarte 4-12 Std 4-12 Std

Wurzeln

nehmen. Mit Dampf kochen,

bis sie weich

werden. In Wiirfeln schneiden,

und dann

abgieBen.

REINIGUNG UND WARTUNG
Vor der Reinigung des Gerates soll es vom Stromnetz abgeschaltet und véllig abgekiihlt werden.
- Die Basis darf nicht im Wasser eingetaucht werden.
- Zur Reinigung keine Scheuermittel anwenden
- Die Basis kann mit feuchtem Lappen gereinigt und dann getrocknet werden.
- Siebe und Deckel kdnnen in lauwarmem Wasser gesplilt werden
- Fir Spllmaschine nicht geeignet.

UMWELTSCHUTZ

- Das Gerat besteht aus wiederverwendbaren oder recycelbaren Materialien.

- Am Ende der Lebensdauer soll dieses Produkt an einem Recycling-Sammelpunkt fiir elektrische
und elektronische Gerdte abgegeben werden.

GARANTIE

- Das Gerat ist ausschlie8lich fur den Privatgebrauch bestimmt und nicht fiir den gewerblichen
Bereich geeignet

- Eine unsachgemafe Benutzung fiihrt zum Erléschen der Garantie.
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MPABWUJIA BE3OMACHOCTU
Mepen ncnonb3oBaHMEM BHMMATENIbHO MPOYUTATb UHCTPYKLUMIO MO
06CNY>KMBaHMIO.

1.

© NO W
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MpncoeanHnTENbHBbIM NPOBOA CnefyeT NOAKAUYNUTb K po3eTKe C
napameTpamm, COOTBETCTBYIOLMMM YKa3aHHbIM B UHCTPYKLUN.
Ncnonb3oBaHue yanuHUTENnA C [AaHHbIM  YCTPOWUCTBOM He
pekomeHayeTca. OpHako, ecnn HeobXxoaMMo UCNOoNb30BaTb
YOJIMHUTENDb, CepyeT ybeanTbCa, YTo ero napameTpbl COBMECTUMDI
C napameTpamm YCTPOMCTBA, BO M3bexaHue neperpesa. Henb3a
MCNOMb30BaTb HUKakKue p[pyrne yCcTpOUCTBa, OAHOBPEMEHHO
NOAKNOYEHHbIE K YANTMHUTENIO C aHHbIM YCTPONCTBOM. He cneayet
pasmelatb YANUHUTENb B MeCTax, rge 3a Hero MoryT MoTAHYTb
AETU NN XUBOTHbIE, NN CMOTKHYTbCA O HEro

He ncnonb3oBatb ycTpoincTea 6onee 48 4acoB HEMpPepPbIBHO.
Mocne OKOHYaHUA HEMpPEepPbIBHOW PaboTbl YCTPONCTBA B TeYEHUE
YaCoB cfiegyeT ero BbIKIUUTb (BbiKNouaTenb AOMKEeH HaXo4UTbCA
B nonoxeHnn «OFF»), BbIHYTb BUJIKY 13 PO3eTKM 1 faTb yCTPOMCTBY
OCTbITb.

He ncnonb3oBaTb Ha OTKPbITOM BO3AyXe.

He poTtparnBatbca [0 YCTPONCTBA MOKPbIMU PYKaMU.

He cnepyeT ocTaBnATb MCNOMb3yeMoe YCTPOCTBO 6e3 Haa3opa.
HacToAwee obopynoBaHMe MOXET MCMONb30BaTbCA AETbMU B
BO3pacTe, NO KpanHen mepe, 8 net 1 nMuamm ¢ OrpaHNYeHHbIMN
dr3nyecknMn, yMCTBEHHbIMI CNOCOOHOCTAMMK, a TaKXKe nuuamu,
He MMeLWVMK OnbiTa 1 3HAHUA 060pPYyAOBaHMA, ecin obecneyeH
Hag3op MO0 WMHCTPYKTaXK MO 3KChayaTauun obopyaoBaHMA B
6e3onacHOM nopAgke, Taknm 06pa3om, UTOObI CBA3aHHbIE C 3TUM
yrpo3bl, 6bLIM NOHATHBI A4N1A NONb30BaTeNA. JeTn He AOKHbI UrPaTb
c obopynoBaHuem. letn 6€3 NpUcMoTpa He JOSIMKHbI YNCTUTb UK
KOHCepBMPOBAaTb YCTPOMCTBA.

Cobniopatb  0COBYl0 OCTOPOXHOCTb, ecnn nobnns3ocTn OT
yCTPOWCTBA HaxodAaAtcA paetu. [leTm [OMXKHbI OCTaBaTbCA Mof
NPUCMOTPOM, YTOObI HE NCNOMIb30BaNun YyCTPOWCTBA A1A UTPbl.



10.YcTaHOBUTb YCTPOMCTBO Ha MNIOCKON, CTabUNIbHOW 1 YCTONYMBOW K
BbICOKOW TemnepaType NOBEepPXHOCTHU.

11.YcTponcTtBo cnegyet OTKMOYaTb OT CeTU BCerga, depxka 3a
LwTencenb, a He 3a NMTaLWNN NPOBOA.

12.He BewaTb NpoOBOA Ha OCTPbIX KPasaX 1N He NO3BONATb, YTOObI OH
conpurKacanca c ropAaYnMmn NOBEPXHOCTAMMU.

13.BbIKNtoUnTb YCTPOMCTBO U3 CETW, €C/IM OHO He WCMOoSb3yeTcs, a
TaKXKe nepepn YNCTKOW.

14.MNepen Tem Kak BblHYTb WITENCENb N3 PO3eTKW, CHavana cnegyet
BbIKNIOUYNTb YCTPONCTBO.

15.3anpewaeTca norpyxaTb OCHOBaHME C MOTOPOM, MPOBOA U
WwTencenb B BOAY MO0 Apyrme >KUaKocTu.

16.3anpeLaeTca MCNONb30BaTb NOBPEXAEHHOE YCTPOMCTBO TaKKe
Torga, Korga MoBpexAeH ceTeBoW nposop nvbo wwTencenbHas
BUIKa. B Takom cnyuae cnepyet otgatb YCTPOWCTBO B PEMOHT B
aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHBIN MYHKT.

17.YcTponcTBonpegHa3HaueHONMLWbANAAOMALIHErONCNOSIb30BaAHNA.
3anpelLlaeTca NCnosib30BaTb YCTPOMCTBO AJ1A MHbIX Liefier, Hexenu
npeaycMOTPEHO B MHCTPYKLNN.

18.He nepeHocutb 1 He NepeaBuMratb B NpoLecce SKCcrnayaTayum.

19.3anpeweHo CTaBUTb Ha KpblWKe YCTPOWCTBA Kakue-nnbo
npegmerbil.

20. He npuKpbiBaTb YCTPOWCTBa BO BpeMsa paboTbl.

21.He wncnonb3oBaTb MNOOGAM30CTN K NErkoBOCMIaMEHAOWMMCA
MaTepuanam, TakuUm Kak Mebenb, noctenb, Oymara, ofexpa,
3aHaBeCKN, KOBPOBOEe NOKPbITNE U T.4.

22.3anpeLyaeTca yCcTaHaBAMBaTb YCTPOMCTBO NO6GAN30CTM OT APYroro
3NeKTPnYeCcKoro 060pyaoBaHuMA, FOPeNoK, ra3oBbIX MJNT, BYXOBbIX
WwKapoB 1 T.4.

23.PeMOHT 0ob6oOpyaoBaHMA paspellaeTca Npon3BOAUTb TOSIbKO B
aBTOPU30BaHHOM CepBUCHOM UeHTpe. Jliobaa MopepHM3auma
NAN NCNONb30BaHMe APYrMX 3anacHbIX YacTen NN KOMMOHEHTOB,
KpOMe OpUrMHanNbHbIX, 3anpeleHbl W CTaBuUT noj  Yrposy
6e30nNacHOCTb NCNOJIb30BAHNA.

24.Komnavna OOO 3Snbgom (Eldom Sp. z o. 0.) He Hecer
OTBETCTBEHHOCTM 3@ BO3MOXHblE€ MOBPEXAEHWA, BO3HMKLLME B
pe3ynbTaTe HenpaBuibHOIO UCMOJIb30BaHUA YCTPOWCTBA.
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MHCTPYKLUUA NOSKCIIJTYATALAN
CYLWWNKA ANS NMALLEBbIX MPOJYKTOB SG500

doTo 1 doTo0 2

OBLLEE ONMNCAHME (doTo 1)
Kpblwka

Cura (5 wr)

OcHoBaHune

PerynnpoBka TemnepaTtypbl
Oucnnen

Bkniouatenb / Tanmep

aupwbN=

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKIN
- MOLHOCTb: 245 BT
- HanpsXeHue nuTaHuaA: 220-240 B ~ 50 'y
- perynupoBKa Temnepatypbl: 40-70°C
- JOMycCTYMOe BpemsA HenpepbIBHOM paboTbl: 48 yacos
- nepepbiB nepep BO306HOBNEHNEM PaboTbI: 2 yaca

HA3HAYEHUE
Cywka npomyKToB - 3GPEKTUBHbLIA CNocob KX coxpaHeHWsA. Tennblii BO3AyX C MOCTOAHHOW,
perynupyemoi Temnepatypon cBOOOLHO LMPKYIUPYET BHYTPWM YCTPOMCTBA MeXAy BEPXHEN U
HWKHEN KpbIWKamn 1N HarpesarowWwmm ocHoBaHveM. [103ToMy MpoayKTbl, HaxodAawmeca B CeKUMAX
YCTPOWCTBA, BbICbIXalOT PaBHOMEPHO V1 C MUHMa bHOM MNOTEPEN NONe3HbIX ANA 340POBbA BUTAMUHOB.
OT0 No3BONAET KPYIIbIi FOA HacnaxKAaaTbcA GpyKTamu, oBoLamMm 1 rpubamm, NPUroToBieHHbIMN 6e3
NCMONb30BaHNA BPeAHbIX 419 300POBbA BELLECTB.
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C nomoubto cywinnky SG500 MOXHO CyLINTb 6ONbLIMHCTBO NULLEBbIX MPOAYKTOB, B YaCTHOCTU:

- rpwubsl,

- pyKTh,

- mAco (roBaguHa, NTrua),

- MaKapoOHbl,

- OBOWMW - Hanpumep, ANA MPUrOTOBNEHMA 3[40POBbLIX 6/0f ObICTPOro npurotToBneHus (6e3
KOHCepPBaHTOB),

- pacTteHus (UBeTbl, IUCTbA),

- TpaBbl, cneyumn

- pPYKTbI, NOKPbITbIE CaxapoM, Af1A nocnefyioLleli nepepaboTKn B pacTBOPUMbIE COKU.

MCNOJZIb30OBAHUE
Mocne pacnakoBKMYCTPONCTBAYy6eaAnTeCh, YTO OHO HE ObINIO MOBPEXAEHO BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKM.
B cnyuae Kakux-nmbo COMHeHMin He Nosb3ynTecb UM A0 TeX Nop, NoKa He obpaTTeCh B CEPBUCHDBIN
LeHTp. Kabenb nutaHva cnefyeT NOAKMOUNTD K SNEKTPUUYECKON CeTn C napameTpamm, yKazaHHbIMU
Ha 3aBOACKOW TabnnuKe.
MNepepn nepBbIM NCNONb30BaHMEM ciedyeT BbiMbITb CUTa (2) U KPbIWKY (1).

MCNOJIb3OBAHUE
- Y6enuTechb, 4To Kabesb NUTaHWA YCTPONCTBA OTKIIOUYEH OT CETM SNeKTPONUTaHUA.
- YcTaHOBMWTe OCHOBaHMe (3) CyLUMNKN Ha POBHOW, YCTONYMBOW U >KapOMPOYHOI MOBEPXHOCTHU.
- Ynoxwute cuTa (2) C NpoayKTamm Ha OCHOBaHUM (3).
- MpopyKTbl Nepep CyWwKon cnefyeT BbIMbITb, @ 3aTeM OCYLINTb.

BHUMAHMUE
Henb3a Knactb BRaXHble NPOAYKTbI Ha CUTa.

- CnepyeT Hape3aTb NPOAYKTbl Ha KYCOUYKU, KOTOpble CBOOOAHO NMOMECTATCA MEXAY YNOXEHHbIMU
cMTaMu.

- Y106bI yBENMUMTbL MPOCTPAHCTBO MEXAY CTaMM (2), BbICTYbl BEPXHEFO CMTa ClleflyeT yCTaHOBUTb
Ha onopax HuxHero ($boTo 2). ina 6onee TOHKUX NOMTUKOB MPOAYKTa BbICOTa CUT MOXET ObiTb
YMeHbLLUEHa.

- Korga ycTpoictBo paboTaeT TeMblii BO3AYX LUPKYNMPYET BHYTPU CYLUUIKA MEXIY KPbILLKOW 1
ceTKamu 1 OCHOBaHVieM. TakKe Mo 3TOW NMPUUUHE NPOAYKTbI CIEAYET Pa3meLlaTb Ha CUTaxX TakUM
06pa3om, 4To6bl BO3AYX CBOGOLHO LIMPKYNNPOBATb.

BHUMAHMUE
Mpwu cywKe npoayKTOB peKOMeHAYeTCA YCTaHaBMBaTb Ha OCHOBaHMe BCe 5 CUT, He3aBUCMMO
OT TOro, CKOJIbKO CMT NycCTyeT.

- Ha camoe BepxHee c1TO (2) ycTaHOBUTE KPbILWKY (1).

- BcraBbTe BUNKy Kabena nTaHUA YCTPONCTBA B SNIEKTPUYECKYIO PO3ETKY, 3aTEM HaXXMUTe KHOMKY
(6) oguH pas - undpsl Ha gucnee (5) HAYHYT MUTaTb.

- MMoka umdpbl Ha Ancnnee muraloT, YCTaHOBUTE Bpemsa pPaboTbl, HaxkaB KHOMKY (6). MoxHo
ycTaHOBUTb Bpems oT 1 Ao 48 vacos.

- Tocne ycTaHOBKM HYKHOrO BpemeHu Lindpbl MepectaHyT MUraTb 1 yCTPOMCTBO HaUHET paboTaTb.

BHUMAHMUE

YcTpoIicTBO He BKNIOUYUTCA, NOKa He 6yAeT ycTaHOBNIEHO BpemsA pa6oTbl.

Bpems pa6oTbl MOXXHO YCTaHOBUTb TONbKO TOrAa, Koraa uudpbl Ha gucnnee (5) muraiot.

Ecnuunépbl nepecraiotr muratb, Torga, 4ro6bl ycTaHOBUTb BpeMsA paboTbl, cnefyeT BbIKNIOUNTb

npu6op.

- KHonkoii (4) yctaHoBuWTe pabouyto Temnepatypy B ananasoHe 40-700C
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PekomeHzyeMble TemnepaTypbl ANA HEKOTOPbIX MPOAYKTOB:

- Tpasbl: 40°C

- xnebonpopayktbl: 40-50°C

- oBoLun: 50-55°C

- pyKTbI: 55-60°C

- MACo, pblba: 65-70°C

Mpw BKNOUEHMM YCTPONCTBa Ha aucnnee (5) byaet otobpaxaTbca Bpema 10 OKOHYaHNA paboTbl,
nonepemMeHHoO C 3ajaHHON TeMnepaTypoii.

BHUMAHUE

Mocne BbIK/IOYEHNSA YCTPOIICTBa BpeMs paboTbl U3SMEHUTb HeNb3A.

Y106bI U3MEeHUTb BpeMs paboTbl, cieAyeT BbIK/IOUUTb YCTPOICTBO Y BHOBb 3afjaTb NapaMeTpbl
pa6oTtbli.

Mo>HO N3MeHUTb TeMNepaTypy Bo Bpems paboTbl yCTPOIiCTBa.

yCTpOIhCTBO ABTOMAaTN4Y€eCKN BbIKTIOYNTCA NO NCTEYEHNN 3aJaHHOIO BPEMEHW.
YT1006bI BLIKNIOUUTD yCTpOI;ICTBO PaHblle BpEMEHWN, CNefyeT HaXaTb N yaepXnBaTb BKIOUaTE b
(6).

1o OKOHYaHUYM NCNMONb30BaHUA OTKUUTE yCTpOVICTBO OT SNIEKTPOCETU.

COBETbl " PEKOMEHAALINA

B Ta6n|/|ue HIVXe YKa3aHO npl/l6n|/|3|/|Teanoe BpeMA CYyLWKN HEKOTOPbIX MPOAYKTOB BpEMﬂ CywKkun
3aBUCUT OT BMAa NPOAYKTa, TOJIWWHbI, COAepP»XKaHNA BOAbI B MPOAYKTE.

BpeMA CYLIKN TaKXe 3aBUCUT OT TeMNepaTypbl N YPOBHA BJIaXHOCTU B NOMeELLEHNN

nepeg CyUJKOVI NPOAYKTbI HEOGXOAVIMO NMOMbITb

HeO6XOﬂVIMO YOANNTb CEMEYKU N THUJbIE YaCTn

peKoMeHayeM CyWnTb TOJIbKO Monioable NMNCTbA TPaB

BbICyLUEHHbIE MPOAYKTblI Nny4ylle XpaHUTb B CTEKNAHHbIX 6aHKaX, YKYNOPEHHDbIX eCTAHbIMU
KpbilWKamMmu B

TEMHOM M CyXOM MecTe. BblcyUJeHHbIe TPaBbl MOXXHO XPaHUTb B 6yMa)KH bIX MaKeTax.

XPaHUTb TOJIbKO XOJTIOA4HbIE€ NPOAYKTbI

E€MKOCTU AN1A XpaHEeHWA OOJIXKHbI ObITb CYXMN N HACTbIMIA

MPOAYKTbI NMPUTOTOBJIEHUE YPOBEHbDb CYLLUKU BPEMA
ABJIOKU MouncTuTb, yganutb ToHKune 4-15y

CeMEYKU 1 CepLeBuHy,
nopesatb. OCTaBUTb Ha 2
MWH. B MapuHage. OTueanTs,
BbISIOXKNTb Ha MNOAA0H

CJIBbI [TombITb, OCTaBUTb LENbIMK MwH 5-25y4
WY pas3gennTb Ha 2 yacTtu, BNnarocofepxaHue.
YAANUTb KOCTOYKM
BAHAHDI OumncTnTb, NOpe3atb Ha 3mMm | 5-254
JIOMTUKM
KNYBHUKA OunctnTb, Nopes3atb Ha 9Mm | 5-25y4
JIOMTUKM
AHAHAC OunctnTb, Nopesatb Ha Teepabin 5-25y4
(CBEXXUI) TOMTUKN UK Ha KyOurKu
AHAHAC OTueanTb 1 BbICYLINTb 6-36 4
(KOHCEPB.)
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BULLUHU YpanuTb KOCTOUKM ToHKMI 6-36 4
KOXYPA OuncTUTb anenbCuH, Teepable 6-36 4
ANEJNIbCUHA nopesartb KOXypy Ha
JIOMTUKN
rPyLIn MouncTuTb, yaanutb cemeukn | Xpynkas 6-15y
1 cepLeBUHyY, Nope3aTb Ha
JIOMTUKW, Ha 2, 4 Yactn
PABAPBAP PABAPBAP CywumnTb TONbKO [nbkmne Mmbkune
mArkue cte6nu 5-24 4
rPUBbLI BbI6paTh WaMnMHbOHBI C XpycTawmn 4-16 4
3aBEPHYTOWN BHW3 LWAAMNOWN,
OYMCTUTb OT Necka nnu
noYnCTUTb
METPYLIKA BbIIOXUWTb MNCTOUKM Ha TeBepAble 1 Xpynkue 3-10y
nopaoH
MOPKOBb Bbi6bpaTb Mmonoayto Xxpynkyto | Xpynkue 2-10y

MOPKOBb. [0TOBUTb Ha napy
[0 MArKOCTU, Mope3aTb

Ha JIOMTUKW Unn KyourKu,
oTUeanTb

OUYUCTKA U COAEPXKAHUE YCTPONCTBA
nepej YACTKOM BbITAHYTb LHYP 13 PO3ETKN
Kopnyc Hesb3A norpy»arb B BOAYy

HefonyCcTumo  WUCNonb30oBaHUE CUJIbHbIX MOKOLWUX CpencTs,

NMOBEPXHOCTb CYLLIKM
OCHOBY [JOCTAYHO NPOTEPETb BMAXXHOM TKaHbIO 1 BbITEPETb HA CYXO
MOLAOHbBI 1 KPbILIKY MbITb fIETHE BOLOW

KOTOpble MOryT noBpeanTb

OXPAHA OKPY>KAIOLLE CPEQbI

YCTPOWCTBO M3roTOBIEHO M3 MaTEPUANOB, KOTOPble MOTYT GbiTb MOBTOPHO MCMOIb30BaHbI NN
nepepaboTaHbl.

Mocne oKOHUYaHWA CpoKa CiyXObl, YCTPOWCTBO CrefyeT nepeaatb B COOTBETCTBYIOWMA MYHKT
cbopa OTXOL0B INEKTPUUECKOIO 1 31IEKTPOHHOIO 060pY[OBaHMS.

FAPAHTUA

YCTpOVICTBO npeaHasHavyeHo AnA 4YaCcTHOro MCnoJsib30BaHUA, B JOMaLLHEM XO3ANCTBE,
YCTpOVICTBO HE MOXET MCNOoNb30BaTbCA B KOMMEPYECKUX NN npo¢eccm0Han bHbIX LeNnAx, B
cnydyae HenpasBubHOro O6paLI.|,€HI/IH C YCTDOMCTBOM, rapaHTMA Ha YCTDOIZCTBO aHHYyNMpyeTCca.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD
Antes de usar lea detenidamente el manual de instrucciones.

1.

NOo vk

El cable de conexion debe conectarse a una toma de parametros
indicados en el manual.

No se recomienda utilizar un cable de extensidon con este apa-
rato. Sin embargo, si es necesario utilizar un cable de extension,
asegurese de que sus parametros sean compatibles con los del
aparato para evitar el sobrecalentamiento. No utilice ningun otro
dispositivo en el cable de extensién al mismo tiempo. No coloque
el cable de extension en un lugar donde los nifios o los animales
puedan tirar de él o tropezar con él.

No lo utilice durante mas de 48 horas seguidas. Cuando el aparato
haya estado en funcionamiento de manera ininterrumpida duran-
te 48 horas, apague el aparato (el interruptor debe estar en la po-
sicion «OFF»), desenchufelo de la toma de corriente y deje que se
enfrie.

No use el aparato al aire libre.

No agarre el aparato con las manos mojadas.

No deje el aparato en funcionamiento desatendido.

Este aparato podra ser usado por los niflos mayores de 8 anos 'y por
personas con capacidades fisicas y mentales reducidas, asi como
por personas sin experiencia y conocimientos del aparato, si se
les proporcionara una supervision e instruccién de su uso segu-
ro de modo que se entiendan los riesgos existentes. Los ninos no
deberan jugar con el aparato. Los ninos desatendidos no deberan
realizar la limpieza o el mantenimiento del aparato.

Tenga mucho cuidado si se encuentran los nifio en las proximida-
des del aparato. Los ninos deberan estar bajo supervision para ase-
gurarse de que no jueguen con el aparato.

Coloque el aparato en una superficie plana, estable y resistente
a las altas temperaturas.

10.El aparato debe desconectarse de la red tirando por
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11.No cuelgue el cable en bordes agudos ni deje que esté en contacto
con superficies calientes.

12.Desconecte el aparato de la red, si no se usa y se plantea hacer su
limpieza.

13. Antes de retirar el enchufe de la toma de red, primero apague el
aparato.

14.No sumerja el soporte con el motor, el cable ni el enchufe en agua
u otros liquidos.

15.No use el aparato danado, también con el cable de alimentacion
o enchufe danados. En tal caso entregue el aparato para su repara-
cién a un servicio competente.

16.El aparato esta destinado solo al uso doméstico. No use el aparato
para otras finalidades.

17.No traslade ni desplace el aparato durante su uso.

18.No coloque nada en la tapa del aparato.

19.No cubra el aparato durante el funcionamiento.

20.No use el aparato en la proximidad de materiales inflamables, tales
como mobiliario, ropa de cama, papel, ropa, cortinas, revestimien-
tos, etc.

21.No coloque el aparato en la proximidad de otros aparatos eléctri-
cos, quemadores, cocinas, hornos, etc.

22.S6lo el centro de servicio autorizado puede reparar el aparato. Cu-
alquier modificacién o uso de piezas de repuesto o elementos no
originales estan prohibidos y son peligrosos.

23.La empresa Eldom Sp. z 0.0. no se hace responsable de los dafos
causados por el uso incorrecto del aparato.
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INSTRUCCIONES DE USO
DESHIDRATADOR DE ALIMENTOS SG500

-~

\_ foto 1 AN foto 2 )

DESCRIPCION GENERAL (foto 1)
Tapa

Tamices (5 uds.)

Base

Control de temperatura

Display

Interruptor / temporizador

ounhkwnN=O

ESPECIFICACIONES TECNICAS

potencia: 245W

- tension de la alimentacion: 220-240V ~ 50Hz

- control de temperatura: 40-70°C

- duracién permitida del uso ininterrumpido: 48 horas
- pausa antes de reanudar el uso: 2 horas

© USO CONFORME

El secado de los productos es una forma eficaz de conservarlos. El aire caliente a una temperatura
constante y ajustable circula libremente por el interior del aparato entre las tapas superior e inferior,
los tamices ajustables en altura y la base de alimentacién. Por lo tanto, los productos de las secciones
del aparato se secan de manera uniforme y con una pérdida minima de vitaminas beneficiosas para la
salud. Esto permite disfrutar de frutas, verduras y setas preparadas sin sustancias insalubres durante
todo el afo.
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Con la secadora SG500 se puede secar la mayoria de los alimentos, entre otros:

- setas,

- frutas,

- carne (de vacuno, de aves de corral),

- pasta,

- verduras, por ejemplo, para preparar comidas instantaneas saludables (sin conservantes),
- plantas (flores, hojas),

- hierbas, especias,

- frutas recubiertas de azUcar para su posterior transformaciéon en zumos instantaneos.

uso
Después de desembalar el aparato asegurese de que no se haya dafiado durante el transporte. Si
tiene alguna duda, absténgase de utilizar el aparato hasta que se ponga en contacto con el centro de
servicio. El cable de conexion debe conectarse a una red eléctrica con los parametros especificados
en la placa de caracteristicas.
Lave los tamices (2) y la tapa (1) antes del primer uso.

OPERACION
- Asegurese de que el cable de conexién esté desconectado de la red.
- Coloque la base (3) de la secadora sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.
- Coloque los tamices (2) con los productos en la base (3).
- Los productos deben estar lavados y secos antes del proceso de secado.

{ATENCION!
No coloque productos mojados en los tamices.

- Corte los productos en trozos que quepan cdmodamente entre los tamices.

- Para aumentar el espacio entre los tamices (2), las lengiietas del tamiz superior deben colocarse
en los soportes del inferior (foto 2). Para rodajas de producto més finas, la altura de los tamices
puede reducirse.

- Durante el funcionamiento el aire caliente circula dentro de la secadora entre la tapa, los tamices
y la base. Por esta razén, los productos deben colocarse en las pantallas de forma que permitan
la libre circulacién del aire.

{ATENCION!
Se recomienda poner los 5 tamices en la base cuando se secan productos, independientemente
de cudntos tamices estén vacios.

- Coloque la tapa (1) sobre el tamiz superior (2).

- Conecte el enchufe del aparato a la red eléctrica y pulse una vez el botén (6): los digitos de la
pantalla (5) empezaran a parpadear.

- Mientras los digitos de la pantalla parpadean, ajuste la hora de funcionamiento pulsando el boton
(6). El tiempo se puede ajustar en el rango de 1 a 48 horas.

- Una vez ajustada la hora deseada, los digitos dejardn de parpadear y el aparato comenzard
a funcionar.

{ATENCION!

El aparato no se encendera si no se ajusta el tiempo de funcionamiento.

El tiempo de funcionamiento solo puede ajustarse cuando los digitos de la pantalla (5)

parpadean.

Cuando dejan de parpadear, la unidad debe ser apagada para ajustar el tiempo de

funcionamiento.

- Utilice el botdn (4) para ajustar la temperatura de funcionamiento de 40 a 700C.
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Ejemplos de temperaturas recomendadas para los productos:

- hierbas: 40°C

- pan: 40-50°C

- verduras: 50-55°C

- frutas: 55-60°C

- carne, pescado: 65-70°C

Al encender el aparato, la pantalla (5) mostrara el tiempo de finalizacion y la temperatura ajustada
de forma alternativa

iATENCION!

Cuando la unidad esta en uso, el tiempo de funcionamiento no se puede cambiar.

Para modificar el tiempo de funcionamiento, apague el aparato y vuelva a ajustar los
parametros de funcionamiento.

Puede cambiar la temperatura mientras la unidad esta en uso.

El aparato se apagard autométicamente una vez transcurrido el tiempo establecido.
Para apagar el aparato antes, mantenga pulsado el interruptor (6).
Desconecte el aparato de la red eléctrica después de utilizarlo.

CONSEJOS

la siguiente tabla muestra los tiempos de secado aproximados de algunos productos. El tiempo
de secado depende del tipo de producto, grosor del corte y grado de humedad,

el tiempo de secado también depende de la temperatura y humedad en la habitacién

los productos deben ser lavados antes del secado

retirar las partes podridas y las semillas

en caso de hierbas se recomienda secar sélo las hojas jovenes

los productos secos se conservan mejor en recipientes de vidrio con tapaderas de metal en un
lugar oscuro y seco. Las hierbas secas pueden ser almacenadas en bolsas de papel

guardar solo productos una vez enfriados

los recipientes de almacenamiento deben estar limpios y secos

PRODUCTOS PREPARACION GRADO DE SECADO TIEMPO

MANZANAS Pelar, quitar los corazonesy | Tierno 4-15 horas

cortar en rodajas. Poner

en remojo durante 2
minutos. Escurrir y colocar en
las bandejas

CIRUELAS Lavar, dejar enteras o cortar | Deshidratacion invisible 5-25 horas
en mitades, quitar los huesos.

PLATANOS Pelar y cortar en trozos de 3 | Deshidratacion invisible 5-25 horas
mm de grosor.

FRESAS Lavary en trozos de 9 mm Deshidratacién invisible 5-25 horas

PINA Pelar, cortar en rodajas Duro 6-36 horas

(FRESCA) o a dados.

PINA Escurrir y secar antes de Tierno 6-36 horas

(EN ALMIBAL) colocar en las bandejas.

CEREZAS Quitar los huesos antes de Duro 4-12 horas
secar.

PIEL DE NARANJA | Cortar en tiras. Crujiente 6-15 horas
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PERAS Pelar y quitar los corazones. | Tiernoy duro 5-24 horas
Cortar en rodajas, lunas

O cuartos.
RUIBARBO Secar solo los tallos blandos. | Crujiente 4-16 horas
SETAS Elegir las setas con los Duro y crujiente 3-10 horas

sombreros hacia abajo,
limpiar de arena o pelar.
Secar cortadas en rodajas

o enteras.

PEREJIL Colocar las hojas en las Crujiente 2-10 horas
bandejas.

ZANAHORIAS Para secar elegir las piezas Duro 4-12 horas

jovenesy crujientes.
Cocer a vapor hasta que
estén blandas. Cortar en
rodajas o a dados y luego
escurrir.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

antes de limpiar, se debe desconectar el aparato de la red eléctrica y dejar que se enfrie,
no sumergir la base en agua,

no utilizar productos abrasivos para limpiar,

limpiar la base con un pafo ligeramente himedo y luego secar bien,

las bandejas y la tapa lavarlas en agua tibia,

no lavar en lavavajillas.

GARANTIA

el aparato estd destinado para uso doméstico. En caso de uso industrial no previsto o contrario
a estas

instrucciones, el vendedor no se hace responsable y se anula la garantia,

no se puede utilizar para fines profesionales,

la garantia se anula en caso de un uso incorrecto,

en caso de reclamacidn, el producto entregado debe estar limpio y completo

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

el aparato estd hecho de materiales que pueden ser procesados o reciclados,

el aparato debe ser entregado en un punto de recogida que se ocupa de la recogida y el reciclaje
de aparatos eléctricos y electrénicos.
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KARTA GWARANCYJNA

WAZNA Z DOWODEM ZAKUPU
SUSZARA DO ZYWNOSCI SG500

pieczec¢ sklepu i data sprzedazy
Sprzet przeznaczony do uzytku domowego

SUSZARADOZYWNOS’(ISGSO'OHHHWWWWHMmmé OPIS NAPRAWY

pieczec sklepu:

- data sprzedazy: e, pieczatka punktu ustugowego

SUSZARA DO ZYWNOSCI SG500 : | OPIS NAPRAWY

pieczec sklepu:

- data sprzedazy: oo pieczatka punktu ustugowego

SUSIARA DO ZYWNOSC SG500 - | oPIS NAPRAWY

pieczec sklepu:

© data sprzedazy: oo pieczatka punktu ustugowego

SUSZARA DO ZYWNOSCI SG500 | OPIS NAPRAWY

pieczec sklepu:

data sprzedazy: .o, pieczatka punktu ustugowego




