FERMENTO 4 GFETRAI

YOGURTIERA - YOGURT MAKER
mod. G10133

4 vasetti

in
vasetti vetro

Yogurt naturale, senza conservanti
e sempre fresco grazie ai 4 vasetti monodose

4 Vasetti in vetro 180ml

- 4 vasetti in vetro da 180ml con coperchio - 4 glass cups, 180ml capacity with lid i

- Temperatura di esercizio 42-52° C - Operating temperature: 42-52° C _::‘—'

- Luce di funzionamento - Working light :

- Coperchio trasparente con maniglia - Transparent lid with handle

Alimentazione / Power supply: Potenza W / Power W: Dim.: (L x Hx P) cm Peso - Weight Kg: Cod. EAN " ||| ||I|||II |||” | "Il ||| I || Master Pz Pallet Pz:
AC 230V ~ 50-60 Hz 20 34x13,5x12 8 '056095"875360



SCEGLI IL SAPORE GENUINO DELLO YOGURT PREPARATO IN CASA
CON LA YOGURTIERA E DIVERTITI A CREARE | TUOI GUSTI PREFERITI.

Layogurtiera € la soluzione ideale per creare in modo semplice e natu-
rale il tuo yogurt preferito direttamente in casa, utilizzando ingredienti
sani e genuini, senza alcun additivo artificiale o conservante. Grazie ai
4 vasetti monodose, ognuno in famiglia potra avere il suo yogurt pre-
ferito, potendo realizzare gusti differenti e mantenendo sempre inalte-
rata la freschezza e la cremosita dello yogurt.




