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Tabela zawartosci Zawartos¢ opakowania
Zawarto$¢ opakowania 1 1 x Frytownica powietrzna z podwojnym koszem o pojemnosci 8,5
Specyfikacje 1 litra

‘Wazne zabezpieczenia i ostrzezenia 2 2 x talerz do przechowywania
Poznaj swoja frytkownice powietrzna 7 1 x instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem 8 1 x Skrocona instrukcja obstugi
Korzystanie z frytkownicy powietrznej 9

Pielggnacja i konserwacja 15

Akcesoria 15

Rozwiazywanie probleméw 16 Specyfikacje

Informacje o ograniczonej gwarancji 17

Obstuga klienta 19

Model | CAF-R903-AEU

AC 220-240V 50Hz
Zasilanie

Moc znamionowa 1,750W

8,51/9,0 qt

Pojemnosé (serwuje 3-5 0séb)
Temperatura
Zasieg 35°-230°C / 95°-450°F

Zakres czasu 1 min-48 godz.

‘Wymiary
(tacznie z | 44,0x39,1x30,3cm/
uchwytem) 173 x 154 x 11,9 cala

Waga | 9,0kg/ 19,8 Ib



https://www.deepl.com/pro?cta=edit-document&pdf=1

PRZECZYTAIJ | ZAPISZ NINIEJSZE
INSTRUKCIJE

WAZNE ZABEZPIECZENIA | OSTRZEZENIA

Podczas korzystania z frytkownicy powietrznej nalezy
przestrzegaé podstawowych zasad bezpieczenstwa. Przeczytaj
wszystkie instrukcje.

Kluczowe punkty bezpieczenstwa

Nie dotykac¢ goracych
powierzchni. Uzywac
uchwytow.

Nie nalezy blokowa¢ zadnych
otworéw wentylacyjnych. Przez
otwory wydostaje si¢ goraca
para. Nalezy trzymac rece i twarz
z dala od otworéw.

PRZESTROGA: Podczas
obracania kosza goraca plyta
moze .

Uwaga:

® Mocno wsun plyte do

rozdrabniania do kosza, aby
zmniejszy¢ ryzyko jej

wypadniecia.

e Zawsze uzywaj szczypiec
do ostroznego
wyjmowania gorqcych
potraw.

Bezpieczenstwo ogdlne

®* W celu ochrony przed

porazeniem pradem
elektrycznym nie wolno
zanurzaé¢ obudowy frytownicy,
przewodu ani wtyczki w wodzie
lub innych ptynach.

Scisty nadzor jest
konieczny, gdy powietrze

frytkownica jest uzywana
przez dzieci lub w ich
poblizu.

Nieuzywane urzadzenie
nalezy odlaczy¢ od przed
czyszczeniem. Przed
zalozeniem lub zdjeciem
czesci nalezy odczekaé, az
ostygnag.

Nie uzywaj frytownicy
powietrznej, jesli jest
uszkodzona, nie dziata lub jesli
przewod lub wtyczka sa
uszkodzone. Skontaktuj sig z
dzialem obshugi klienta (patrz
strona 19).

Nie nalezy uzywac czgsci
zamiennych lub akcesoriéw
innych firm, poniewaz moze
to spowodowac obrazenia.

Nie uzywac na zewnatrz.

Nie umieszcza¢ frytownicy
powietrznej ani zadnej z jej
czesci na kuchence, w poblizu
palnikéw gazowych lub
elektrycznych ani w
rozgrzanym piekarniku.

Zachowaj szczegolna
ostrozno$¢ podczas
przenoszenia frytkownicy
powietrznej (lub wyjmowania
kosza), jesli zawiera ona
goracy olej lub inne gorace
ptyny.

Po wyjeciu talerza do

rozdrabniania zawsze
umieszczaj go na powierzchni
odpornej na wysoka
temperature.



z koszyka.

Nie czysci¢ za pomoca
metalowych zmywakow.
Metalowe fragmenty moga
oderwac sig¢ od zmywaka i
dotknac¢ czegs$ci elektrycznych,
stwarzajac ryzyko porazenia
pradem.

Nie nalezy umieszcza¢ zadnych
przedmiotéw na frytownicy
powietrznej. Nie przechowuj
niczego wewnatrz frytownicy
powietrznej.

Frytkownicy powietrznej nalezy
uzywacé wylacznie w sposéb
opisany w niniejszej instrukcji.

To urzadzenie moze by¢
uzywane przez dzieci

osoby w wieku od 8 lat i starsze
oraz osoby o ograniczonych
zdolnoS$ciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych
lub osoby nieposiadajace
dos$wiadczenia i wiedzy, jesli sa
one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z
urzadzenia i rozumieja zwigzane
z tym zagrozenia.

Czyszczenie i konserwacja nie
moga by¢ wykonywane przez
dzieci, chyba Zze maja one
wigcej niz 8 lati sa
nadzorowane.

Dzieci powinny by¢
nadzorowane aby nie bawity
si¢ urzadzeniem.

® Niniejsza frytkownica

powietrzna nie jest
przeznaczona do obstugi za
pomoca zewngtrznego timera
lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

® Nie do uzytku komercyjnego.
Wylacznie do uzytku
domowego.

Podczas smazenia na powietrzu

* Frytkownica powietrzna
wykorzystuje wylacznie gorace
powietrze. Nigdy nie napelniaj
kosza olejem lub tluszczem.

® Nigdy nie uzywaj frytownicy
bez zatozonego kosza.

®* Do frytkownicy powietrznej
nie nalezy wklada¢ zbyt
duzych produktow ani
metalowych przyboréw.

® Nie przepehnia¢ kosza frytownicy
powietrznej. Duze ilosci jedzenia
moga dotknaé spiral grzewczych
i spowodowac zagrozenie
pozarem.

* Nie uzywaj sprayow do
gotowania z propelentami.
Propelenty moga uszkodzi¢
powloke kosza frytkownicy
powietrzne;j.

® Nie dotykac¢ kosza ani plyty
do smazenia na chrupko
podczas smazenia powietrzem
Iub bezposrednio po jego
zakonczeniu.

® Nie nalezy umieszczac¢ papieru,
kartonu, nicodpornego na wysoka
temperaturg plastiku ani
podobnych materiatow w
urzadzeniu.
frytkownica powietrzna. Mozna
uzy¢ papieru pergaminowego lub
folii.

® Nigdy nie kladz papieru do
pieczenia, pergaminu lub
folii do frytownicy powietrznej
bez jedzenia na wierzchu.
Cyrkulacja powietrza moze
spowodowac uniesienie papieru i
dotknigcie spiral grzewczych.




Nigdy nie nalezy wktada¢ do
frytkownicy cienkich i lekkich
potraw, takich jak ptatki
kukurydziane, ani zwraca¢ uwagi
na kawatki jedzenia. Cyrkulacja
powietrza moze réwniez
spowodowacd, ze cienka i lekka
zywnos$¢ lub jej kawatki uniosa
si¢ 1 dotkna spiral grzewczych.

Zawsze uzywaj pojemnikow
odpornych na wysoka
temperaturg. Zachowaj
szczegbdlna ostroznose, jesli
uzywasz pojemnikéw innych
niz metalowe lub szklane.

Frytkownicg nalezy trzymac z
dala od tatwopalnych materiatow
(zaston, obruséw itp.). Uzywaé
na ptaskiej, stabilnej, odpornej na
ciepto powierzchni, z dala od
zrodel ciepta lub ptynow.

W przypadku pojawienia si¢
ciemnego dymu nalezy
natychmiast wylaczy¢
frytownicg i odtaczy¢ ja od
zasilania. Biaty dym jest
normalnym zjawiskiem,
spowodowanym przez
nagrzewajacy si¢ ttuszcz lub
pryskajace jedzenie, ale ciemny
dym oznacza, ze jedzenie si¢
pali lub wystapit problem z
obwodem. Przed kosza nalezy
poczekac, az dym zniknie. Jesli
przyczyna nie byto przypalone
jedzenie, skontaktuj si¢ z
dzialem obshugi klienta
(strona 19).

Nie nalezy pozostawiac
frytownicy bez nadzoru podczas
jej uzytkowania.

Aby wylaczy¢ frytownicg,
naci$nij raz przycisk( X
pozostanie pomaranczowa, a
wszystkie pozostate przyciski
wylacza sig.

* Aby odlaczy¢ urzadzenie, nalezy
chwyci¢ wtyczke i wyciagnac ja z
gniazdka. Nigdy nie ciagnij za
przewodd zasilajacy.

Wtyczka i przewod (rysunek 2)

® Nie pozwdl, aby przewod
zasilajacy (lub przedluzacz)
zwisal przez krawedz stotu lub
blatu lub dotykat goracych
powierzchni.

* Jesli przewod zasilajacy
jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony
przez sprzedawce.
producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub podobnie
wykwalifikowanych os6b w celu
uniknigcia zagrozenia.

Uwaga: Ta frytownica powietrzna
wykorzystuje krotki przewod
zasilajqcy, aby zmniejszy¢ ryzyko
zaplqtania sie lub potkniecia.
Przedtuzaczy nalezy uzywac
ostroznie. Oznaczone parametry
elektryczne przedtuzacza muszq byé
takie same jak parametry frytownicy
powietrznej (patrz strona 3).

® Niniejsza frytkownica
powietrzna nie jest
przeznaczona do obstugi za
pomoca zewngtrznego timera
lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

Przedluzacze

® Dtuzsze przedtuzacze sa
dostgpne i moga by¢ uzywane
pod warunkiem ostroznosci.
Jesli uzywany jest dtuzszy
przedtuzacz:



Frytkownica powietrzna COSORI
spetnia wszystkie normy dotyczace
pol elektromagnetycznych (EMF).
Jesli urzadzenie jest obslugiwane
prawidlowo i zgodnie z

zgodnie z instrukcjami zawartymi
w niniejszym podreczniku
uzytkownika, urzadzenie jest
bezpieczne w uzyciu.

na dostgpnych obecnie dowodach
naukowych.

® Oznaczone parametry
elektryczne przedhuzacza
powinny by¢ co najmniej tak
wysokie, jak parametry
elektryczne frytownicy.
®* Przewo6d powinien by¢
w taki sposob, aby nie
zwisal z blatu lub stotu i
nie mogt zostac
pociagnigty przez inne
osoby.
dzieci lub przypadkowego
potknigcia.
® Jesli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, zostaé
wymieniony przez firme
Arovast lub osobe o
podobnych kwalifikacjach.
0sob W celu uniknigcia
zagrozenia elektrycznego lub
pozarowego. Nalezy
skontaktowaé¢ si¢ z dzialem
obstugi klienta (strona 19).
® Urzadzenie i jego przewod
nalezy przechowywac¢ w
miejscu niedostgpnym dla dzieci
w wieku ponizej 8 .

OSTRZEZENIE: Przedmioty oznaczone ponizszym symbolem mogq osiqgac
wysokie temperatury i nalezy obchodzi¢ sie z nimi ostroznie.

UWAGA:
Goraca powierzchnia.

ZACHOWAIJ JE
INSTRUKCIJE



Symbol ten oznacza, ze produkt nie moze by¢ wyrzucany jako odpad
domowy i powinien zosta¢ dostarczony do odpowiedniego punktu zbidrki
w celu recyklingu. Prawidtowa utylizacja i recykling pomagaja chronié
zasoby naturalne, ludzkie zdrowie i Srodowisko.

Aby uzyska¢ wigcej informacji na temat utylizacji i recyklingu tego
produktu, nalezy skontaktowac si¢ z lokalna gmina, firma zajmujaca si¢
utylizacja lub sklepem, w ktorym produkt zostal zakupiony.

Ten produkt jest zgodny z dyrektywa RoHS.

Niniejszy produkt jest zgodny z Dyrektywa 2011/65/UE, wraz z jej
zmianami, w sprawie ograniczenia niektorych niebezpiecznych substancji
w sprzecie elektrycznym i elektronicznym.



POZNANIE FRYTOWNICY AIR

Frytkownica powietrzna COSORI wykorzystuje technologig szybkiej cyrkulacji powietrza 360°, aby gotowac z niewielka iloscia oleju lub bez
oleju, zapewniajac szybkie, chrupiace i pyszne jedzenie z nawet 85% mniejsza ilo$cia oleju* niz frytownice. Dzigki tatwemu w obstudze,
jednoprzyciskowemu sterowaniu, dwoém nieprzywierajacym koszom i intuicyjnej konstrukcji, frytkownica powietrzna COSORI jest
gwiazda Twojej kuchni.

Uwaga:

* Nie probuj otwierad gérnej czesci frytownicy. To nie jest pokrywa.

* Kosz i talerz do rozdrabniania sq wyk z aluminium pokrytego nieprzywierajqcq powlokq.
*Te z fiytkami smazonymi w glebokim tluszczu.

Schemat frytkownicy powietrznej (rysunek 1.1)

1.  Wlot powietrza 6. Panel sterowania
2. Wylot powietrza 7.  Chiodziarka

3.  Uchwyty obudowy 8. Kosz

4.  Przewdd zasilajacy 9.  Okno kosza

5.  Otwory wentylacyjne 10. Uchwyt kosza

Schemat wyswietlacza (rysunek 1.2)

Uwaga:

® Po nacisnigciu przycisku w celu uzycia funkcji gotowania zmieni on kolor na pomararczowy, wskazujqc, ze jest ona aktywna. Ponowne
dotkniecie przycisku spowoduje wylqczenie funkcji i powrét do recznego smazenia na powietrzu.

*  Aby zapisaé lub ¢ funkcje ia, patrz U ienia funkcji gotowania (strona 9).

Panel sterowania (rysunek 1.2)

A. Wt J.  Wybierz Lewy koszyk: Naciénij i przytrzymaj,

B. Elementy sterujace lewego kosza aby odznaczy¢ koszyk

C. Elementy sterujace dla obu koszy K. Swiatto gotowania wiaczone/wytaczone

D. Elementy sterujace prawego kosza . Wilaczanie/wylaczanie podgrzewania: dotknij podczas
korzystania z funkcji gotowania lub gotowania

E. Start/Pauza
recznego.

F.  Skrécenie czasu/temperatury M. Zakonczenie synchronizacji (patrz strona 13)

G. Przelaczanie migdzy kontrola czasu i temperatury N. Sync Cook (patrz strona 12)

H. Wydtzenic czasu/temperatury O. Wiaczanie/wylaczanie przypomnienia o potrzasnigciu

I.  Funkcje gotowania

™

Wybierz wlasciwy koszyk: Naci$nij i przytrzymaj,
aby odznaczy¢ koszyk

Wyswietlacz (rysunek 1.2)

Q. Wyswietlacz temperatury

R. Wyswietlanie czasu
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Komunikaty na wyswietlaczu (rysunek 1.3)

a. Funkcja gotowania zostata zakonczona

b. Przypomnienie o wstrzasnieciu lub podaniu jedzenia

C. Frytkownica powietrzna jest nagrzana. Dodaj jedzenie do koszyka. Gotowanie rozpocznie si¢ po ponownym wilozeniu kosza.

d. Ponownie wi6z kosz.

€. W trybie Sync Finish ten kosz nie rozpocznie gotowania, dopoki czas gotowania nie zostanie zsynchronizowany z

innym koszem.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Konfiguracja

1. Usun wszystkie opakowania z wngtrza i na
zewnatrz frytownicy powietrznej, w tym
wszelkie tymczasowe naklejki i folig
plastikowa.

2. Frytkownice powietrzng nalezy umiescié na stabilnej,
réwnej i odpornej na wysoka temperaturg powierzchni.

Trzymac¢ z dala od miejsc, ktore moga zostac
uszkodzone przez gorace powietrze lub parg (takich
$ciany lub szafki).

Uwaga: Pozostaw co najmniej 5 cali/ 13 cm wolnej przestrzeni za i

nad frytownicq. [Rysunek 3] Pozostaw wystarczajqco duzo
miejsca z przodu fiytownicy, aby wyjqc kosz.

3. Doktadnie umyj kosze i pojemniki na owoce i
warzywa, uzywajac zmywarki lub nie$ciernej
gabki.

Uwaga: Po umyciu na szybie kosza mogq pojawic sie plamy
wody. Jest to normalne zjawisko. Uruchom frytownice na 15
minut, aby catkowicie wysuszyc kosz.

4. Wytrzyj wnetrze i zewnetrzna czes$é frytownicy
powietrznej lekko wilgotna $ciereczka. Osuszy¢
recznikiem.

5.  Mocno witéz plytki do rozdrabniania do koszy, a
nastgpnie umie$¢ kosze wewnatrz frytownicy
powietrznej. [Rysunek 4].

Test Run

Uruchomienie testowe pomoze ci zapoznac sig z

frytkownica powietrzna, upewnic¢ sig, ze dziata poprawnie i

oczyscié ja ewentualnych pozostatosci.

1.

Upewnij sig, ze kosze frytownicy sa puste i podiacz
frytownicg.

Nacis’nij(_‘) . Na wyswietlaczu pojawi sig "200°C" i "15
MIN".

Stuknij SHAKE, aby wylaczy¢ przypomnienie o
wstrzasaniu i stuknij PREHEAT, aby wylaczy¢
podgrzewanie. Dotknij% iuzyj+ i-, aby ustawic
temperaturg i czas na "205°C" i "5 MIN".

..SYNC . . L
Stuknijcook , aby skopiowaé ustawienia z lewego
koszyka do prawego koszyka.

Nacisnij®
zakonczeniu testu frytownica wyda sygnat

, aby rozpoczaé podgrzewanie. Po

dzwigkowy.

Wyciagnij kosze i pozwol im ostygnaé przez 5
minut. Nastgpnie umie$¢ puste kosze z powrotem
we frytkownicy.

Powtorz kroki 2-5, aby doktadnie przetestowac
frytownicg.

Wyciagnij koszyki. Tym razem pozwo6l koszom
catkowicie ostygna¢ przez 10-30 minut.

Uwaga:

Kazda frytownica powietrzna moze mie¢ zapach plastiku z
procesu produkcyjnego. Jest to normalne zjawisko. Jesli
zapach plastiku nie zmniejszy si¢ po uruchomieniu
testowym, nalezy
klienta (patrz strona 19).

A dicl bhe,

ktowac sie z

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas odwracania kosza po
zakoriczeniu gotowania, poniewaz gorqca plyta moze
wypasé i stworzy¢ zagrozenie dla bezpieczenstwa.



KORZYSTANIE Z FRYTOWNICY AIR

Smazenie na powietrzu

Uwaga:

® Nie ieszczaj Zadnych pr iotow na frytk icy

powietrznej. Stanowi to zagrozenie pozarowe i zakléci
przeplyw powietrza, powodujqc stabe wyniki smazenia.

[Rysunek 5].

* Frytkownica powietrzna nie jest frytownicq. Nie napetniaj

kosza olejem, tluszczem do smazenia ani Zadnq cieczq.

® Podczas wyjmowania kosza z frytownicy nalezy uwazac na

gorqeq pare.

Ustawienia funkcji gotowania

Korzystanie z funkcji gotowania to najprostszy sposob
smazenia na powietrzu. Funkcje gotowania sa
zaprogramowane z idealnym czasem i temperatura do
gotowania okre$lonych potraw.

. O ile nie zaznaczono inaczej, mozna dostosowaé
czas, temperaturg, ustawienia podgrzewania i
ustawienia przypomnienia o wstrzadnigciu.

. Aby dostosowac funkcjg:

. ‘Wybierz funkcjg¢ i dostosuj czas oraz
temperaturg. Opcjonalnie mozna dodaé¢/usuna¢
przypomnienie o wstrzasaniu, dotykajac
SHAKE, oraz doda¢/usuna¢ podgrzewanie,
dotykajac PREHEAT.

Uwaga: Aby szybko zwig¢kszy¢ lub zmniejszy¢ czas lub temperature,
nacisnij i przytrzymaj przyciski+ lub -.

* Naci$nij i przytrzymaj przycisk funkcji, az
frytownica wyda jeden sygnat dzwigkowy.

. Aby zresetowac funkcje:
. Nie wprowadzajac zmian, naci$nij i Przytrzymaj
. N .. L TEMP
jednoczesnie przycisk funkcji itme przez 3
sekundy, az frytownica wyda jeden sygnal
dzwigkowy.

. Aby zresetowa¢ wszystkie funkcje:

. Naci$nij i przytrzymaj jednocze$nie przyciski

L E przez 3 sekundy, az frytownica wyda
jeden sygnat dzwigkowy.
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Tabela gotowania

‘Wyniki moga sig rozni¢. Zapoznaj si¢ z nasza ksiazka z przepisami i skrocong instrukcja obstugi, aby uzyska¢ przewodnik po

dostosowywaniu funkcji w celu uzyskania doskonatych wynikow.

Uwaga: Frytownica powietrzna zapamigta ostatnie ustawienia funkcji

7

iu fiytownicy powietrznej.

ia przy epnym wi
. Domyslna Czas ; Przypomnienie o
Funkcja temperatura domysin Rozgrzewanie wstrzasnigciu®
y
AIR FRY 200°C / 390°F 15 min Tak Tak
ROAST 220°C / 425°F 10 min Tak Tak
PODGRZEWANIE 165°C / 330°F 10 min Tak Tak
BAKE 160°C / 325°F 25 min Tak Nie
GRILL** 230°C / 450°F 5 min Tak Nie
Odwodnienie (DRY) ) )

55°C / 130°F 6 godz Nie Nie

*Patrz Potrzgsanie jedzeniem (strona 13)

**Grill moze by¢ uzywany tylko z jednym koszem na raz.

Smazenie na powietrzu z jednym koszem

‘W razie potrzeby mozna uzywac frytownicy powietrznej z

tylko lewy lub prawy kosz.

1. Umiesé plytke do rozdrabniania w koszu. Plytka
umozliwia $ciekanie nadmiaru oleju na dno kosza.

Uwaga: Blacha do kruszenia nie moze by¢ uzywana do wszystkich
przepisow, takich jak muffiny i chleby.

2. Sluknij@ . Lewy koszyk zostanie wybrany
automatycznie.

3.  Wybierz funkcje gotowania (patrz strona 9).

Uwaga: Funkcje ia majq zaprog:

temperature do gotowania okreslonych potraw. Mozna réwniez

1y idealny czas i

ustawié niestandardowy czas i temperature bez wybierania funkcji.

N ywaé wylacznie prawego kosza:

a. Nacisnij i przytrzyni'l:lj:" przez 3 sekundy, aby
usuna¢ zaznaczenie lewego kosza.

b. Stuknirjyﬁ)gzycisk aby wybra¢ odpowiedni koszyk.
)

4. Opcjonalnie mozna dostosowaé temperature i
czas, usuna¢ opcjg Preheat oraz doda¢/usunaé
opcje Shake Reminder. Mozna to zrobi¢ w
dowolnym momencie podczas gotowania.

a. Stuknij T:,T; , aby zmieni¢ temperaturg lub
godzing. Temperatura lub godzina beda
miga¢ na wy$wietlaczu.

b. Stuknij
temperature lub godzing.

przyciski+ lub -, aby zmieni¢

Uwaga:
*  Aby szybko zwigkszy¢ lub zmniejszy¢ czas lub temperature,
nacisnij i przytrzymaj przyciski+ lub -.



Smazenie na powietrzu z jednym koszem (ciag
dalszy):

L. . . TEMP ..
® Jesli nie stukniesz g , stuknij+ lub -

automatycznie zmieni temperature.

C. Stuknij SHAKE, aby dodac¢/usuna¢
przypomnienie o potrzasnigciu.

d. Stuknij PREHEAT, aby doda¢/usuna¢ Preheat.

5. Dotknijp |, aby rozpocza¢ smazenie na powietrzu.

6.  Jesli wybrano opcje Preheat (Podgrzewanie), po
zakonczeniu podgrzewania frytownica wyda 3 sygnaty
dzwigkowe i wys$wietli komunikat "Add Food"
(Dodaj jedzenie). Dodaj jedzenie do kosza.

7. Jesli dodano przypomnienie o wstrzasaniu, pojawi
ono w polowie czasu gotowania. Frytkownica
powietrzna wyemituje 5 sygnatow dzwigkowych, @
na wys$wietlaczu zacznie migaé(( SHAKE )) .

a. Wyjmij kosz z powietrznej, uwazajac na goraca pare.
Frytkownica automatycznie przerwie gotowanie, a
wyséwietlacz wylaczy sig¢ do czasu wymiany kosza.

b. Wstrzasnaé lub roztrzepaé jedzenie.

C. W16z kosz z powrotem do frytownicy powietrznej.

Uwaga: Patrz Potrzqsanie jedzeniem (strona 13).

8. Podczas gotowania dotknij"él' , aby
wlaczy¢ §wiatlo gotowania i monitorowac
stan gotowania potrawy. Swiatlo wylaczy sig
automatycznie po 2 minutach.

9.  Po zakonczeniu frytkownica wyemituje 3 sygnaly
dzwigkowe. Na wys$wietlaczu pojawi si¢ komunikat
"End".

10. Wyjmij kosz z , uwazajac na goraca parg. Do
wyjmowania Zywnosci z uzywaj szczypiec lub naczyn
zaroodpornych.

PRZESTROGA: Podczas obracania kosza goraca ptyta
moze .

a. Upewnij sig, ze kosz spoczywa na ptaskiej
powierzchni.

b. Nalezy uwazac, aby w koszu nie zebrat si¢ goracy
olej lub thuszcz. Aby unikna¢ rozpryskiwania,
spus¢ olej przed wymiang kosza. [Rysunek 6].

11. Przed czyszczeniem pozostawi¢ do ostygnigcia.

Smazenie na powietrzu zdwoma koszami

Frytkownica powietrzna z dwoma koszami umozliwia
gotowanie réoznych potraw w tym samym . Lewy i prawy
kosz moga by¢ sterowane niezaleznie od siebie.

1. Umies¢ talerze do rozdrabniania w koszach. Plytka do
rozdrabniania umozliwia $ciekanie nadmiaru oleju na
dno kosza.

Uwaga: Blacha do kruszenia nie moze by¢ uzywana do wszystkich
przepisow, takich jak muffiny i chleby.

2. Sluknijc) . Lewy koszyk zostanie wybrany
automatycznie.

3.  Wybierz funkcjg gotowania (patrz strona 9).

Uwaga: Funkcje gotowania majq zaprogramowany idealny czas i

temperature do gotowania okreslonych potraw. Mozna réwniez
1

ustawié dowy czas i temperature bez wybierania funkcji.
4. Opcjonalnie mozna dostosowa¢ temperaturg i czas,
usuna¢ opcje Preheat oraz dodaé/usuna¢ opcje
Shake Reminder. Mozna to zrobi¢ w dowolnym
momencie podczas gotowania.

a. Stuknij% , aby zmieni¢ temperaturg lub
godzing. Temperatura lub godzina beda
migaé na wyswietlaczu.

b. Stuknij przyciski+ lub -, aby zmienié
temperaturg lub godzing.

Uwaga:
®  Aby szybko zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas lub temperature,
nacisnij i przytrzymaj przyciski+ lub -
* Jesli nie stukniesz LE‘:: , stuknij+ lub -

automatycznie zmieni temperature.

1
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Smazenie na powietrzu zdwoma koszami (ciag
dalszy):

C. Stuknij SHAKE, aby dodac¢/usunaé
przypomnienie o potrzasnigciu.

d. Stuknij PREHEAT, aby doda¢/usuna¢ Preheat.
5. Aby gotowa¢ najpierw w lewym koszu, dotknijb”.

Uwaga: Grill moze by¢ uzywany tylko z jednym koszem na raz.

6. Dotknij" @' , aby wybra¢ odpowiedni kosz. funkcjg
gotowania i dostosuj temperaturg, czas, opcje
Rozgrzewanie i Przypomnienie o wstrzasnigciu.

7. Dotkniip|
koszach.

, aby rozpocza¢ smazenie powietrzem w obu

Uwaga:
oAby wstrzymaé gotowanie, dotknifi L) ubR) w celu

wybrania kosza, a nastepnie dotknij’” .

* Obydwa kosze dzialajq niezaleznie, wigc
ustawienia  podgrzewania,  przypomnienia o
wstrzqsnieciu, czasu gotowania itp. mogq si¢
rézni¢ w zaleznosci od kosza.

8. Jesli wybrano opcje Preheat (Podgrzewanie),
frytownica wyda 3 sygnaty dzwickowe i wyswietli
komunikat "Add Food" (Dodaj jedzenie) po
zakonczeniu podgrzewania. Dodaj jedzenie do lewego
lub prawego kosza.

9. Jesli dodano przypomnienie o wstrzasaniu, pojawi
ono w potowie czasu gotowania. Frytkownica
powietrzna wyemituje 5 sygnatow dzwigkowych, a

na wyswietlaczu zacznie migaé(( SHAKE )) .

a. Wyjmij kosz z frytownicy powietrznej, uwazajac na
goraca parg. Frytkownica automatycznie przerwie
gotowanie, a wyswietlacz wylaczy si¢ do czasu
wymiany kosza.

b. Wstrzasna¢ lub roztrzepac jedzenie.
C. W16z kosz z powrotem do frytownicy powietrznej.
Uwaga: Patrz Potrzqsanie jedzeniem (strona 13).

10. Podczas gotowania dotknij lewego lub prawego

aia
przycisku'Q' , aby wlaczy¢ kontrolke gotowania i
monitorowa¢ stan gotowania potrawy. Swiatto
wylaczy sig automatycznie po 2 minutach.

11. Po zakonczeniu frytownica wyda 3 sygnaty dzwigkowe.
Na wyswietlaczu pojawi si¢ komunikat "End".

12. Wyjmij kosz z , uwazajac na goraca parg. Do
wyjmowania zywnosci z uzywaj szczypiec lub naczyn
zaroodpornych.

PRZESTROGA: Podczas obracania kosza goraca plyta

moze .

a. Upewnij sig, ze kosz spoczywa na plaskiej
powierzchni.

b. Nalezy uwaza¢, aby w koszu nie zebrat sig goracy
olej lub tluszcz. Aby uniknaé rozpryskiwania, nalezy
spusci¢ olej przed wymiana kosza. [Rysunek 3.1].

13. Przed czyszczeniem pozostawi¢ do ostygnigcia.

Sync Cook

Funkcja Sync Cook odzwierciedla ustawienia w calej frytownicy
powietrznej, dzigki czemu lewy i prawy kosz gotuja z tym
samym czasem, temperatura, ustawieniami podgrzewania i
przypomnienia o wstrzasnigciu. Umozliwia to gotowanie
duzych ilo$ci potraw za jednym razem.

1. Stuknij@ . Lewy koszyk zostanie wybrany
automatycznie.

2. Wybierz funkcjg gotowania (patrz strona 9).

3. Opcjonalnie mozna dostosowaé temperaturg i czas,
dodac¢/usung¢ funkcjg Preheat oraz dodac¢/usunaé
funkcj¢ Shake Reminder.

4. Stuknijgggﬁ , aby skopiowac¢ ustawienia z jednego
do drugiego. Mozesz ustawi¢ lewy lub prawy
koszyk, a ustawienia zostana odzwierciedlone w
drugim koszyku.

5. Dotknijp
powietrzem w obu koszach.

, aby rozpocza¢ smazenie

Uwaga:
* Jesli jeden lub oba kosze aktualnie gotujq, funkcja Sync

Cook nie bedzie dziatac.

* Zmiana ustawien (czas, temperatura, podgrzewanie itp.)
podczas synchronizacji gotowania spowoduje anulowanie
tej funkcji.

®  Grilla nie mozna uzywac z funkcjq Sync Cook.



Wykornczenie synchronizacji

Funkcja Sync Finish synchronizuje kosze, aby zakonczy¢

gotowanie w tym samym czasie.

1. SluknijQ) . Lewy koszyk zostanie wybrany
automatycznie.

2.  Wybierz funkcje gotowania (patrz strona 9).

3. Opcjonalnie mozna dostosowa¢ temperature i czas,
usuna¢ funkcj¢ Preheat i doda¢/usuna¢ funkcjeg
Shake Reminder.

4. Dotknij'@)‘ , aby wybra¢ odpowiedni kosz. funkcje
gotowania i dostosuj ustawienia.

. SYNC
5. Stuknijfimiss .

6. Dotknijp |, aby rozpocza¢ smazenie powietrzem. Na
wys$wietlaczu koszyka z krotszym czasem
gotowania pojawi si¢ komunikat "Hold"
(Wstrzymaj).

7. Gdy czasy gotowania w obu koszach beda si¢ zgadza¢
(pozostanie tyle samo czasu), frytownica wyda sygnal
dzwigkowy, a drugi kosz automatycznie rozpocznie
smazenie.

8. Oba kosze zakoficza gotowanie w tym samym .

ustawien ia (czas, temperatura itp.)
s synchronizacji zakoriczenia spowoduje anulowanie

Sunkcji.
*  Wtrybie Preheat finkcja Sync Finish jest wylqczona.

Potrzasanie jedzeniem
Jak wstrzasnac

. Podczas gotowania nalezy wyja¢ kosz z frytownicy i
potrzasnaé, wymieszac lub przerzuci¢ jedzenie.

a. Do potrzasania jedzeniem:

. Dla trzyma¢ uchwyt kosza tuz nad
powierzchnia odporna na wysoka
temperaturg. Potrzasnij koszem.

b. Jesli kosz jest zbyt ciezki, aby nim potrzasnaé:
1. Umiesé¢ kosz na zaroodpornym uchwycie lub
powierzchni.

2. Ostroznie potrzaénij koszem.

Uwaga: Nie uzywaj tej metody, jesli istnieje ryzyko
rozprysku gorqcych plynéw.

C. Jesli kosz jest zbyt cigzki, aby nim potrzasnac i
znajduja si¢ w nim gorace plyny:

1.  Umiesé kosz na Zzaroodpornym uchwycie lub
powierzchni.

2.  Uzyj szczypiec, aby wymieszaé lub rozetrzeé
jedzenie.

. Po wyjeciu kosza frytownica automatycznie
wstrzyma gotowanie. Jako funkcja bezpieczenstwa,
wyswietlacz wylaczy si¢ do momentu wymiany
kosza.

. Po wymianie kosza gotowanie zostanie
automatycznie wznowione.

. Unikaj potrzasania dluzej niz 30 sekund, poniewaz
frytownica moze straci¢ ciepto.

Co wstrzasnac

. Mate potrawy, takie jak frytki lub nuggetsy, ktore
sa uktadane w stosy, zwykle wymagaja potrzasania.

. Bez potrzasania zywno$¢ moze nie by¢ chrupiaca lub
réwnomiernie ugotowana.

. Aby zapewni¢ rOwnomierne przyrumienienie,
mozna przytrzymac inne potrawy, takie jak steki.

Kiedy wstrzasnaé

. Wstrzasnac lub przetrzeé¢ potrawg raz w potowie
gotowania lub czgsciej w razie potrzeby.

. Przypomnienie o wstrza$nigciu ma na celu
przypomnienie o sprawdzeniu jedzenia. Dotknij
SHAKE, aby wlaczy¢ przypomnienie o
potrzasnigciu. Niektére funkcje automatycznie
korzystajq z funkcji Shake Reminder (patrz
Ustawienia funkcji gotowania, strona 9).

Przypomnienie o wstrzasnieciu

. Przypomnienie o wstrzasnigciu wyswietli 5 sygnatow
dzwigkowych, a na wy$wietlaczu zacznie migac
((SHAKE)) |

. Jesli kosz nie zostanie wyjgty, przypomnienie o
wstrzasnigciu ponownie wyemituje sygnat
dzwigkowy po 1 minucie, a na wy$wietlaczu pojawi
sig ciagly symbol
(¢SHAKE)).

. Przypomnienie o wstrzasnigciu zniknie po wyjeciu
kosza.

13
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Przewodnik kulinarny
Przepetnienie

. Jesli kosz jest przepetniony, potrawy beda gotowac sig
nierbwnomiernie.

. Nie pakowaé¢ zywnos$ci. Duze ilosci zywnosci
moga dotknaé¢ spiral grzewczych i spowodowac

zagrozenie pozarem.

Uzywanie oleju

. Dodanie niewiclkiej ilosci oleju do potrawy sprawi, ze
bedzie ona bardziej chrupiaca. Nie uzywaj wigcej niz

30 ml / 2 tyzki oleju.

. Spraye  olejowe  doskonale  nadaja  sig

réwnomiernego nakladania niewielkich ilosci oleju na

wszystkie produkty spozywcze.

. Nie uzywaj sprayow do gotowania z propelentami.
Propelenty moga uszkodzi¢ nieprzywierajaca
powtokg kosza frytkownicy powietrzne;j.

Wskazoéwki dotyczace zywnosci

. Mozna smazy¢ na powietrzu dowolne mrozonki lub
produkty, ktéore mozna upiec w piekarniku.

. Aby przygotowac ciasta, torty lub inne potrawy z nadzieniem

lub ciastem, przed umieszczeniem ich w koszu nalezy
umiesci¢ je w pojemniku zaroodpornym.

. Smazenie na powietrzu potraw o wysokiej zawartosci
tluszczu spowoduje skapywanie tluszczu na dno kosza.
Aby unikna¢ nadmiernego dymienia podczas , po
zakonczeniu nalezy wyla¢ kapiacy tluszcz.

. Zywno$¢ marynowana w plynie powoduje
rozpryskiwanie i nadmierne dymienie. Przed
smazeniem na powietrzu nalezy je osuszy¢.

Frytki

. Dodaj 8-15 ml/ ¥4-1 tyzki oleju, aby uzyska¢ chrupkos¢.

. ‘W przypadku robienia frytek z surowych ziemniakow,
przed smazeniem namocz nieugotowane frytki w
wodzie przez 15 minut, aby usuna¢ skrobig. Osuszy¢
recznikiem przed dodaniem oleju.

. Pokroj niegotowane frytki na mniejsze kawatki, aby
uzyskac bardziej chrupiace rezultaty. Sprobuj pokroi¢
frytki na kawatki o wymiarach 0,6 na 7,6 cm /na

3-calowe paski.

Uwaga: Przepisy i inspiracje kulinarne mozna znalezé w
aplikacji VeSync i ksiqzce kucharskiej.

Wiegcej funkcji

Monitorowanie stanu gotowania

WA
. Stuknij~ Q =, aby wlaczy¢/wylaczy¢ $wiatlo gotowania.
. Podglad gotowanej potrawy przez przezroczyste okienko

kosza bez konieczno$ci wyjmowania kosza z frytownicy.

Uwaga:

* Kontrolka ia sie tycznie po 2 mi h.
* Po zakoriczeniu gotowania i ponownym wlozeniu kosza lub

nacisnieciu przycl'sku’| , kontrolka gotowania wylqczy sie

po 30 sekundach.

Przetaczanie jednostek temperatury

TEMP

. Naciénij i przytrzymaj e przez 3 sekundy.

. Frytkownica wyda jeden sygnat dzwigkowy, a
jednostka temperatury zmieni si¢ z Fahrenheita na
Celsjusza.

. Powtorz, aby przetaczy¢ z powrotem na Fahrenheita.

Wiaczanie/wytaczanie diwigku

. Naci$nij i  przytrzymaj  jednoczes$nie  przyciski
PREHEAT i SHAKE przez 3 sekundy, az frytownica
jeden sygnat dzwigkowy.

. Powtodrz, aby ponownie wlaczy¢ dzwigk.

Pauza

. Dotknij>| , aby wstrzymac gotowanie. Frytkownica
powietrzna przestanie si¢ nagrzewac, a > ||b¢dzie miga¢ do
momentu dotkniQCia"Hw celu wznowienia gotowania.

. Po 3 minutach bezczynnosci frytownica wylaczy sig.

. Umozliwia to wstrzymanie funkcji gotowania bez
wyjmowania kosza z frytownicy powietrzne;j.

Automatyczne wznawianie gotowania

. Po wyciagnigciu  kosza frytownica automatycznie
przerwie gotowanie.

. Po zwréceniu kosza frytownica automatycznie
wznowi gotowanie w oparciu o poprzednie
ustawienia.

Automatyczne wytaczanie

. Jesli frytownica nie ma aktywnych funkcji gotowania,
wyczysci wszystkie ustawienia i wytaczy si¢ po 3
minutach bezczynno$ci.



PIELEGNACJA | KONSERWACIA

Uwaga:

® Zawsze czys¢ kosze fiytownicy powietrznej i phyty do
rozdrabniania po kazdym uzyciu.

®  Wpylozenie kosza foliq (z wyjqtkiem plyty do
przechowywania chipséw) moze ulatwic¢ czyszczenie.

1. Wylacz i odlacz frytownicg powietrzna. Przed

czyszczeniem pozostawi¢ do catkowitego ostygnigcia.

‘Wyciagnij kosze, aby przyspieszy¢ chlodzenie.

2. W razie potrzeby przetrzyj zewnetrzna czesé
frytownicy powietrznej wilgotna Sciereczka.

3. Koszei pojemniki mozna my¢ w zmywarce.
Mozna je rOwniez my¢ goraca woda z mydtem i
niedcierng gabka. W razie potrzeby namoczy¢.

Uwaga:

* Kosze i talerze do rozdrabniania majq powloke
zapobiegajqcq przywieraniu. Nalezy unikac uZzywania
metalowych przyboréw i sciernych Srodkow czyszczqceych.

® Po umyciu na szybie kosza mogq pojawi¢ si¢ plamy wody.
Jest to normalne zjawisko. Uruchom frytownice na 15
minut, aby catkowicie wysuszy¢ kosz.

4. Do uporczywych smardéw:

a. W matej misce wymieszaj 30 ml /2 tyzki sody i 15
ml/ 1 tyzkg wody, aby uzyska¢ paste do
smarowania.

AKCESORIA

b. Za pomoca gabki rozprowadz pastg na koszu i talerzu do
przechowywania chipséw, a nastgpnie wyszoruj.
Pozostaw na 15 minut przed splukaniem.

c. Przed uzyciem umyj kosz i pojemnik na owoce i
warzywa woda z mydtem.

5. Wngtrze frytownicy powietrznej nalezy czysci¢
lekko wilgotna, niescierna gabka lub $ciereczka.
Nie zanurza¢ w wodzie.
‘W razie potrzeby wyczy$¢ spiralg grzewcza, aby
usunaC resztki jedzenia. [Rysunek 7].

6. Przed pozostawi¢ frytkownice do catkowitego
wyschnigcia.

Uwaga: Przed wilqczeniem frytownicy nalezy upewni¢ sie, ze spirala
grzewcza jest catkowicie sucha.

Dostepne sa dodatkowe i zamienne akcesoria do frytownicy powietrznej. Aby uzyska¢ wigcej informacji, skontaktuj si¢ z dzialem

obslugi klienta (patrz strona 19).
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwe rozwigzanie

Frytkownica powietrzna nie wlacza sig.

Upewnij si¢, 7 frytownica jest podiaczona do zasilania.

ij kosz do frytownicy powietrznej.

Jed: ie nie jest i Fid

Do nalezy wkiadaé¢ mnicjsze porcje Zywnosci. Jesli kosz jest przepetniony, Zywno$é bedzie niedogotowana.

Zwickszyé temperaturg lub czas gotowania.

Jedzenie jest g nierd iernie.

Zywnoscia ulozona jedna na drugicj lub blisko siebic nalezy potrzasaé lub przewracaé podczas gotowania (patrz
Potrzasanie Zywnoscia, strona 13).

Jedzenie nie jest chrupigce po smazeniu na
powietrzu.

Spryskanie lub posmarowanic zywnosci niewiclka iloscia oleju moze zwickszyé jej chrupkosé (zob.
Cooking Guide, strona 14).

Frytki nic sq prawidlowo ugotowane.

Zobacz Frytki, strona 14.

Kosz nie wsuwa si¢ bezpiecznie do frytownicy
powictrznej.

Upewnij si, ze kosz nic jest przepetniony jedzeniem.

Upewnij sie, Ze talerz do iania jest w koszu.

Z frytownicy powietrznej si¢ bialy dym
lub para.

Fr ica powictrzna moze wytwarzaé biaty dym lub parg podezas pierwszego lub podczas gotowania. Jest to

normalne zjawisko.

Upewnij sie, 7e kosz i wnetrze fr icy sa odp inie sa

Gotowanie thustych potraw spowoduje gromadzenie si¢ oleju pod plyta do rozdrabniania. Olej ten bedzie
wytwarzal bialy dym, a kosz moze by¢ goretszy niz zwykle. Jest to normalne zjawisko i nie powinno mieé
wplywu na gotowanic. Z koszem nalezy obchodzi¢ sig ostroznie.

Z fryt
ciemny dym.

powietrznej wydoby sig

Natychmiast odacz frytownice. Ciemny dym oznacza, ze jedzenie sig pali lub wystapit problem z obwodem. Przed
wyjeciem kosza nalezy poczekaé, az dym zniknie. Jesli pr
dzialem obstugi klienta (patrz strona 19).

yna nie bylo przypalone jedzenie, s j sic z

Frytkownica ma zapach plastiku.

Kazda frytownica powietrzna moze mie¢ zapach plastiku z procesu produkcyjnego. Jest to normalne zjawisko.
Postegpuj zgodnie z instrukcjami uruchomienia testowego (strona 8), aby pozby¢ si¢ zapachu plastiku. Jesli
zapach plastiku jest nadal obecny, skontaktuj si¢ z dzialem obslugi klienta (patrz strona 19).

Okienko kosza jest zabrudzone lub
zaparowane.

Umyj kosz w zmywarce do naczyf. Upewnij sig, ze zostal dokladnic wysuszony.

Czas gotowania jest dluzszy w przypadku
Kkorzystania z obu koszy.

Jest to normalne zjawisko. Gotowanie duzych ilosci zywnosci moze trwaé dhuzej.

Wyswietlacz pokazuje kod blgdu "E1"

Wystepuje przerwa w obwodzie monitora temperatury lewego kosza. Kontakt
Obsluga Kklienta (patrz strona 19).

Wyswietlacz pokazuje kod blgdu "E2"

Wystapilo zwarcie w czujniku temperatury lewego kosza. Skontaktuj si¢ z dzialem obslugi klienta (patrz strona 19).

Wyswietlacz pokazuje kod bledu "E21"

b dzi kosza. Kontakt

Wystepuje przerwa w
Obsluga Kklienta (patrz strona 19).

temperatury

Wyswietlacz pokazuje kod blgdu "E22"

Wystapito zwarcie w czujniku temperatury prawego kosza. Kontakt
Obsluga Kklienta (patrz strona 19).

Wyswietlacz pokazuje kod blgdu "E3"

Whaczylo sig przed pr jem fr icy powietrznej. Wylacz i odtacz frytownicg powietrzna i
pozwol jej catkowicie ostygnac. Jesli wyswietlacz nadal pokazuje "E3", skontaktuj si¢ z dzialem obslugi klienta (patrz

strona 19).

Jesli problemu nie ma na liscie, skontaktuj si¢ z dzialem obslugi klienta (patrz strona 19).




INFORMACIJE O OGRANICZONEJ GWARANCII

Frytownica powietrzna z
podwadjnym koszem o
pojemnosci 8,5 litra

Nazwa produktu

Model | CAF-R903-AEU

W celach informacyjnych zde i 1y zapi:
identyfikatora zaméwienia i daty .

Data zakupu

Identyfikator zamowienia

WARUNKI | POLITYKA

o] i ja na produkt Cosori

9 9 )

Dwa (2) lata* ograniczonej gwarancji konsumenckiej na
produkt

Etekcity GmbH ("Etekcity") gwarantuje, ze produkt bedzie
wolny od wad materiatowych i prawnych.

jakos¢ wykonania przez okres 2 lat od daty pierwotnego
zakupu ("Okres Ograniczonej Gwarancji"), pod warunkiem, ze
produkt byt uzywany zgodnie z instrukcjami uzytkowania i
konserwacji (np. w zamierzony sposéb).

srodowisko i w normalnych okolicznosciach).

*Niniejsza gwarancja nie ogranicza praw uziytkownika,
ktére mogq byé wymagane lub przyznane przez
obowigzujqce przepisy prawa.

krajowe lub regionalne przepisy dotyczqce ochrony

kol sw w danym regionie, w ktérych to przypadkach
Okres Ograniczonej Gwarancji zostaje przediu;ony zgodnie z
obowiqzujgcymi wymogami.

Korzyici wynikajice z ogr L j
W Okresie Ograniczonej Gwarancji i z zastrzezeniem
niniejszych Zasad Ograniczonej Gwarancji, Etekcity, wediug
wiasnego , (i) zwroci ceng zakupu, jesli zakup zostat

dokonany bezposrednio w internetowym sklepie Cosori, (i)
naprawi wszelkie wady, (iii) usunie wszelkie wady, ktore moga
mie¢ wplyw na

(iii) wymiany produktu na inny produkt o takiej samej lub wickszej
wartosci lub (iv) udzielenia kredytu sklepowego w wysokosci ceny
zakupu.

Kto jest objcty ubezpieczeniem?

Niniejsza ograniczona gwarancja obejmuje wylacznie
pierwotnego nabywce produktu i nie moze zostac¢

przeniesiona na kolejnego wilasciciela produktu, niezaleznie
od tego, czy produkt zostal przeniesiony w okresie
obowiazywania ograniczonej gwarancji. Pierwotny nabywca
bedacy konsumentem musi przedstawic¢ weryfikacje wady

lub nieprawidiowego dziatania oraz dowéd daty zakupu w celu
uzyskania korzysci wynikajacych z ograniczonej gwarancji.

Uwazaj na ni y ych dealerow lub si
Niniejsza ograniczona gwarancja nie obejmuje produktéow
zakupionych od nieautoryzowanych dealeréw lub
sprzedawcow. Ograniczona gwarancja Etekcity obejmuje
wytacznie produkty zakupione od autoryzowanych dealeréw lub
sprzedawcow, ktérzy podlegaja kontroli jakosci Etekcity i
zgodzili sie przestrzegac jej kontroli jakosci. Nalezy pamietac,
ze produkty zakupione od nieautoryzowanej strony
internetowej lub sprzedawcy moga by¢ podrobione, uzywane,
wadliwe lub moga nie by¢ przeznaczone do uzytku w danym
kraju. Mozesz chroni¢ siebie i swoje produkty, upewniajac sie,
ze kupujesz tylko od Etekcity lub jego autoryzowanych
sprzedawcow.

Jesli masz jakiekolwiek pytania dotyczace konkretnego
sprzedawcy lub uwazasz, ze produkt zostat zakupiony od
nieautoryzowanego sprzedawcy, skontaktuj si¢ z naszym
Dziatlem Obstugi Klienta.

Co nie jest objete ubezpieczeniem?
- Normalne zuzycie, w tym czgsci ulegajace normalnemu
zuzyciu, takie jak pojemnik na kurz, filtr, szczotka
walcowa, bateria i przewdd zasilajacy lub dywan lub

uszkodzenie podtogi spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem.

® Jesli dowdd zakupu zostat w jakikolwiek sposob
zmieniony lub jest nieczytelny.

® Jesli numer modelu, numer seryjny lub
kod daty produkcji na produkcie zostat zmieniony,
usuniety lub stat si¢ nieczytelny.

® Jesli produkt zostat zmodyfikowany w stosunku do
stan oryginalny.

® Jesli produkt nie byt uzywany zgodnie ze wskazéwkami i
instrukcjami zawartymi w podreczniku uzytkownika.

® Uszkodzenia spowodowane podigczeniem urzadzen
peryferyjnych,
dodatkowego sprzetu lub akcesoriow innych niz zalecane
w instrukciji obstugi.

® Uszkodzenia lub wady spowodowane wypadkiem,
naduzycia, niewtasciwego uzytkowania lub niewlasciwej lub
nieodpowiedniej konserwacji.

® Uszkodzenia lub wady spowodowane przez serwis

lub naprawy produktu wykonanej przez

nieautoryzowanego ustugodawcg lub przez

kogokolwiek innego niz Etekcity.

Uszkodzenia lub wady powstate podczas

uzytku komercyjnego, wynajmu lub jakiegokolwiek uzytku,

do ktérego produkt nie jest przeznaczony.

® Jesli urzadzenie zostato uszkodzone, w tym
nie ogranicza si¢ do uszkodzen spowodowanych przez
zwierzeta, wyladowania atmosferyczne, nieprawidiowe
napiecie, pozar, klgski zywiotowe, transport, zmywarke
lub wodg (chyba ze instrukcja obstugi wyraznie
stwierdza, ze produkt mozna myé¢ w zmywarce).

® Szkody przypadkowe i wtorne.

® Uszkodzenia lub wady przekraczajace koszt produktu.

jiw5s
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Zglaszanie i z tytulu og
prostych krokach:

1. Upewnij si¢, ze produkt miesci si¢ w okreslonym zakresie
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okres ograniczonej gwarancji.
2. Upewnij si¢, ze masz kopic faktury i identyfikator
zamoéwienia lub dowod zakupu.
3. Upewnij si¢, 7e masz swéj produkt. NIE
pozby¢ sig produktu przed skontaktowaniem sig¢ z nami.
4, Skontaktuj si¢ z naszym zespolem obstugi Klienta.

5. Po zatwierdzeniu wniosku przez nasz zespot obstugi
klienta nalezy odesta¢ produkt wraz z kopia faktury i
identyfikatorem zamowienia.

Jedyny i wylaczny srodek prawny

NINIEJSZA OGRANICZONA GWARANCJA STANOWI
WYLACZNA ODPOWIEDZIALNOSC Etekcity GmbH ORAZ
JEDYNY | WYLACZNY SRODEK ZARADCZY UZYTKOWNIKA Z
TYTULU NARUSZENIA JAKIEJKOLWIEK GWARANCJI LUB INNEJ
NIEZGODNOSCI PRODUKTU OBJETEGO NINIEJSZA
GWARANCJA NA PRODUKT. NINIEJSZA OGRANICZONA
GWARANCJA JEST WYLACZNA | ZASTEPUJE WSZYSTKIE
INNE GWARANCJE. ZADEN PRACOWNIK Etekcity GmbH ANI
ZADNA INNA STRONA NIE JEST UPOWAZNIONA DO

NIE UDZIELA ZADNYCH GWARANCJI POZA OGRANICZONA
GWARANCJA ZAWARTA W NINIEJSZYM OSWIADCZENIU O
OGRANICZONEJ GWARANCJI NA PRODUKT.

Wy p

sci z tytulu og jg J
W NAJSZERSZYM ZAKRESIE OKRESLONYM PRZEZ
OBOWIAZUJACE PRAWO, Z WYJATKIEM GWARANCJI
UDZIELONYCH W NINIEJSZEJ POLITYCE OGRANICZONEJ
GWARANCJI NA PRODUKTY, Etekcity GmbH DOSTARCZA
PRODUKTY ZAKUPIONE OD Etekcity GmbH W STANIE, W
JAKIM SA, A Etekcity GmbH NINIEJSZYM ZRZEKA SIE
WSZELKICH GWARANCJI NA PRODUKTY.

GWARANCJI JAKIEGOKOLWIEK RODZAJU, WYRAZNYCH LUB
DOROZUMIANYCH, USTAWOWYCH LUB INNYCH, W TYM
MIEDZY INNYMI GWARANCJI PRZYDATNOSCI HANDLOWEJ,
NIENARUSZANIA PRAW | PRZYDATNOSCI DO OKRESLONEGO .

o - P  rdyial
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W NAJSZERSZYM ZAKRESIE OKRESLONYM PRZEZ
WELASCIWE PRAWO, W ZADNYM WYPADKU Etekcity GmbH, JEJ
PODMIOTY POWIAZANE, LICENCJODAWCY, USLUGODAWCY,
PRACOWNICY, AGENCI, URZEDNICY LUB DYREKTORZY NIE
BEDA ODPOWIEDZIALNI ZA:

(a) WSZELKIEGO RODZAJU SZKOD WYNIKAJACYCH Z LUB W
ZWIAZKU Z ZAKUPIONYMI PRODUKTAMI

OD Etekcity GmbH W WYSOKOSCI CENY ZAKUPU
ZAPLACONEJ PRZEZ NABYWCE ZA TAKIE PRODUKTY, LUB

(b) SZKOD POSREDNICH, SPECJALNYCH,
PRZYPADKOWYCH, KONSEKWENCYJNYCH LUB KARNYCH,
NAWET JESLI Etekcity GmbH LUB JEDEN Z JEJ
DOSTAWCOW ZOSTAL POWIADOMIONY O MOZLIWOSCI
LUB PRAWDOPODOBIENSTWIE WYSTAPIENIA TAKICH
SZKOD.

I NIEZALEZNIE OD TEGO, CZY JEST TO SPOWODOWANE
CZYNEM NIEDOZWOLONYM (W TYM ZANIEDBANIEM),
NARUSZENIEM UMOWY LUB W INNY SPOSOB. NASZA
ODPOWIEDZIALNOSC W ZADNYM WYPADKU NIE
PRZEKROCZY RZECZYWISTEJ KWOTY ZAPLACONEJ PRZEZ
UZYTKOWNIKA ZAWADLIWY , ANI TEZ NIE BEDZIEMY
PONOSIC

W ZADNYM WYPADKU NIE PONOS| ODPOWIEDZIALNOSCI ZA
JAKIEKOLWIEK SZKODY LUB STRATY WTORNE,
PRZYPADKOWE, SZCZEGOLNE LUB MORALNE,
BEZPOSREDNIE LUB POSREDNIE.

Z WYJATKIEM OKRESLONYM W NINIEJSZYM OSWIADCZENIU O
OGRANICZONEJ GWARANCJI NA PRODUKT, Etekcity GmbH NIE
PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA KOSZTY ZWIAZANE Z
WYMIANA LUB NAPRAWA PRODUKTOW ZAKUPIONYCH OD NIEJ,
W TYM MIEDZY KOSZTY ROBOCIZNY, INSTALACJI LUB INNE
KOSZTY PONIESIONE PRZEZ UZYTKOWNIKA, AW
SZCZEGOLNOSCI WSZELKIE KOSZTY ZWIAZANE Z USUNIECIEM
LUB WYMIANA JAKIEGOKOLWIEK PRODUKTU.

Inne przysiugujice prawa

NIEKTORE JURYSDYKCJE TO NIE ZEZWALAJA:

(1) WYLACZENIE GWARANCJI DOROZUMIANYCH:; (2)
OGRANICZENIE CZASU TRWANIA GWARANCJI
DOROZUMIANYCH; /LUB (3) WYLACZENIE LUB OGRANICZENIE
SZKOD PRZYPADKOWYCH LUB WYNIKOWYCH; TAK WIEC
ZASTRZEZENIA ZAWARTE W NINIEJSZYM DOKUMENCIE NIE
MAJA ZASTOSOWANIA.

POLITYKA MOZE NIE MIEC ZASTOSOWANIA DO
UZYTKOWNIKA. W TYCH JURYSDYKCJACH UZYTKOWNIKOWI
PRZYSLUGUJA JEDYNIE DOROZUMIANE GWARANCJE,
KTORYCH JEST WYRAZNIE WYMAGANE ZGODNIE Z
OBOWIAZUJACYM PRAWEM. OGRANICZENIA GWARANCI,
ODPOWIEDZIALNOSCI | SRODKOW PRAWNYCH MAJA
ZASTOSOWANIE W MAKSYMALNYM ZAKRESIE DOZWOLONYM
PRZEZ PRAWO.

CHOCIAZ NINIEJSZA OGRANICZONA GWARANCJA DAJE
UZYTKOWNIKOWI OKRESLONE PRAWA, UZYTKOWNIKOWI
MOGA PRZYSLUGIWAC INNE PRAWA W JEGO
JURYSDYKCJI. NINIEJSZE OSWIADCZENIE O OGRANICZONEJ
GWARANCJI OBOWIAZUJACYM PRZEPISOM PRAWA, KTORE
MAJA ZASTOSOWANIE DO UZYTKOWNIKA | PRODUKTU.
NALEZY ZAPOZNAC SIE Z PRZEPISAMI OBOWIAZUJACYMI W
DANEJ JURYSDYKCJI, ABY W PELNI ZROZUMIEC SWOJE
PRAWA.

Zmiany w niniejszej polityce

Mozemy zmieni¢ warunki i dostgpnos¢ niniejszej ograniczonej
gwarancji wedlug wiasnego uznania, ale wszelkie zmiany nie
beda dziataé wstecz.

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez:

Etekcity GmbH Vossbarg 1
25524 ltzehoe, Niemcy



KLIENT WSPARCIE

*Aby pomodc w szybszym rozwiagzaniu probleméw, prosimy o sprawdzenie kanatow zakupu i skontaktowanie si¢ z

odpowiednim adresem pomocy technicznej w nastgpujacy sposob.

E-mail:
support.eu@cosori.comsupport.fr@cos
ori.comsupport.de(@cosori.comsupport.
it@cosori.comsupport.es@cosori.com

*Przed skontaktowaniem si¢ z dzialem obstugi klienta nalezy przygotowa¢ plik PDF z fakturq za zamowienie lub zrzut(y) ekranu.
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