Wprowadzenie
Dziekujemy za zakup tego najwyZszej jakosci Frytkownica powietrza. Bedziesz teraz mogt ugotowaé

szeroki asortyment Zywnosci w zdrowszy spos6b-z niewielkim albcbez oleju!

Frytownica powietrzna wykorzystuje gorace powietrze w potaczeniu z szybka cyrkulacjg powietrza | gbrmym
grillem do przygotuj swoje potrawy szybko i fatwo. Skladniki sg podgrzewane ze wszystkich stron jﬂdﬂoczeénie, o

wiekszosci przypadkow nie ma pcrtr_zeby dodawania oleju.

Opis ogoiny

Odp: Kosz

B: taca

C: uchwyt kosza
D: wilot powietrza

E: Panel sterowania
F: okna wentylacyjne
G: przewod zasilajgcy

NN
ONM LKJIHGFED

Odp.: podgrzewanie wstepne B: Temperatura plus / minus C: frytki D: miesb
E: czas / Temperatura F: podudzia G: stek H: Czas plus / minus

I: pauza J: START K: warzywa L: kurczak M: ryba
N: Krewetki N: Ciasto
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Wazne
Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje obstugi przed uzyciem urzadzenia i przechowuj jg bezpiecznie na przysziosé
odniesienie,

Mihazpieczensiue
- Nigdy nie zanurzaj obudowy, ktéra zawiera elementy elektryczne i ogrzewanie
elementy, w wodzie ani sptukaé¢ go pod kranem.
- Nie dopusci¢ do przedostania sig wody |ub innego plynu do urzadzenia - aby zapobiec porazeniu pradem.
- Zawsze wktadaj sktadniki do smazenia do kosza, aby zapobiec jego kontaktowi
z elementami grzejnymi. v
- Nie zakrywaj otworow wlotowych i wylotowych powietrza podczas pracy urzadzenia.
-Nie napetniaj patelni olejem, poniewaz moze to spowodowad zagroZenie pozarowe.
-Nigdy nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.
- Sprawdzi¢, czy napiecie wskazane na urzgdzeniu odpowiada lokalnej sieci
napiecie w Twoim kraju przed podtgczeniem urzgdzenia.
- Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewod zasilajgcy lub samo urzadzenie jest uszkodzone. -
Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymienic w Autoryzowanym Centrum Serwisowym
przez osoby o podobnych kwalifikacjach w celu unikniecia zagrozenia.
- To urzgdzenie nie jest odpowiednie dla dzieci ani dla osob fizycznych lub uposledzony umystowo
lub pozbawiony do$wiadczenia i wiedzy. Czy chcesz kogos w przeciwnym razie, aby korzystac z
urzadzenia, osoba ta powinna by¢ odpowiednio prowadzona w zakresie jego uzytkowania.

- Trzymaj urzgdzenie i jego przewdd sieciowy poza zasiggiem dzieci, gdy jest

urzgdzenie wlgczony lub stygnie.

- Trzymaj przewbd sieciowy z dala od gorgcych powierzehni.

- Nie podtaczaj urzadzenia ani nie obstuguj Panelu sterowania mokrymi rekami.

- Podiacz urzadzenie tylko do uziemionego gniazdka sciennego. Zawsze upewnij sig, Ze wtyczka jest
prawidiowo wiozony do gniazdka Sciennego.

- Nigdy nie podigczaj tego urzgdzenia do zewnetrznego wytacznika czasowego.

- Nie umieszczaj urzadzenia na lub w poblizu materiatow palnych, takich jak obrus lub
zastony.

- Nie umieszczaj urzadzenia na $cianie ani na innych urzgdzeniach. Zostaw przynajmniej 10
cm wolnej przestrzeni z tytu | po bokach oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad urzadzeniem. Robié
nie umieszczaj niczego na urzgdzeniu.

- Nie uzywaj urzgdzenia do celéw innych niz opisane w niniejszej instrukcji.

- Nie pozwé|, aby urzadzenie dziatato bez nadzoru.

- Podczas smazenia gorgcym powietrzem gorgca para jest uwalniana przez otwory wylotowe powietrza.
Zachowaj swoje rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i otworow wylotowych powietrza.
Uwazaj réwniez na goraca pare i gorgce powietrze, gdy wyjmujesz tace do smazenia z
urzgdzenie.

- Powierzchnia pod urzadzeniem moze si¢ nagrzewac podczas
uzytkowania. - Natychmiast odtacz urzadzenie, jesli z urzadzenia wydobywa sig ciemny dym.
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Poczekaj, az emisja dymu ustanie, zanim wyjmiesz tace do smazenia z urzadzenig.

Uwaga

- Ustaw urzgdzenie na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.

- To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do normalnego uzytku domowego. Nie jest Przeznaczony do
uzytku w srodowiska takie jak kuchnie dia pracownikow, biura, farmy lub inne érodowiska pracy. Ani nie jest
przeznaczone do uzytku przez klientow w hotelach lub innych podobnych srodowiskach.

- Jesli urzadzenie jest uzywane nieprawidtowo lub jesli nie jest uzywane zgodnie z instrukcjami Zawartymi w
Instrukeja obstugi, gwarancia traci waznosé, a sprzedawca odmawia jakiejkolwiek odpowiedzialnodcei za jakiekolwiek
szkody, kidre moga by¢ spowodowane.

- Zawsze odtgczaj urzadzenie po uzyciu.

- Pozostawic urzgdzenie do ostygnigcia przez ok. 30 minut przed obstugg lub czyszczeniem.
- Usun spalone resztki.

Przed pierwszym uzyciem
1. Usun Caly materiat opakowaniowy.

2. Usuri wszelkie naklejki lub etykiety zlurzgdzenie-inne niz ocena Etykieta.
3. Doktadnie wyczysé kosz i tace do smazenia goracag wodg i ptynem do mycia
mydio za pomoca niesciernej gabki.
Uwaga: Mozesz réwniez wyczyscic te czesci w zmywarce.
4. Wytrzyj wewnatrz i na zewnatrz urzadzenia wilgotng szmatka.

Przygotowanie do uzycia

1. Umies¢ urzgdzenie na stabilnej, poziomej i rownej powierzchni, ktora jest rowniez odporna na cieplo.
2. Prawidlowo umies¢ kosz na tacy do smazenia.

Nie napetniaj patelni olejem ani Zadnym innym ptynem.

Nie umieszczaj niczego na urzadzeniu. Zaktoca to przeptyw powietrza i wptywa na
wymik smazenia na powietrzu.

Korzystanie z urzadzenia

1. Wiacz zasilanie

Podtacz, stycha¢ dzwigki. Zapal sig. 1 sekund bedzie z powrotem do trybu gotowosci:
wszystkie Swiatia beda wytgczone oczekiwad 0 :

2. Wybér Menu / Temperatura / Czas

20w
Podigcz, jest w trybie gotowosci. nacisnij, domysina temperatura i domysiny czas
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programu sg 180°C, 15 min edpowiednio, w tym czasie mozna dostosowaé czas i
temperatura swobodnie za pomocg czasu +/- | temperatury +/- przycisk. Mozesz

takZze nacisngé dowolng ikone funkcji, aby ugotowac rézne potrawy. Po naci$nieciu ikony funkeji,
Swiatta migotaly, a nastepnie nr;ci.é:nij Jednostka zaczac dziatac. Kazda funkcja ma swoje
wiasne domysine czas i temperatura (jak pokazano w tabeli). Klient moze dostosowaé czas i
temperatura swobodnie za pomoca czasu + / - | temperatury + / - przycisk.

(1). Zakres regulacji temperatury wynosi 50-200°C, kazde klikniecie na + / - Temperatura bedzie
zwigkszyé lub zmniejszy¢ 10°C. W 200°C,, nacisnij przycisk"+", bedzie petli z powrotem do temperatury
50°C, nacisnij przycisk " - " w temperaturze 50°C powrdci do 200°C. w procesie kontrola
temperatury, Cyfrowy wyswietlacz temperatury bedzie migota¢ na ekranie (nie
miga podczas pracy), po migotaniu 3 razy, temperatura zostata wykonana
ustawienie;

(2). Zakres czasu regulacji wynosi od 1 do 60 minut. kazde kliknigcie na + / - czas
bedzie zwigksz lub zmniejsz 1 min. Po 60 minutach, jesli naciéniesz "+",

czas powrdci do 01 min, Przy 01 min, Jesli nacisniesz " -", temperatura powréci do
60 min. W procesie kontroli czasu Cyfrowy Wyswietlacz czasu bedzie migotat
na ekranie (nie miga podczas pracy), po migotanie 3 razy, Czas zostat zrobione z

ustawienie.

3. Start, pauza / stop
Po wybraniu funkcji ustaw odpowiedni czas i odpowiednia temperature, nacisnij Il ,
b:ie zacznie migotaé, po dZzwigkach dzwigkowych, maszyna zacznie dziata¢. Podczas

praca maszyny, nacisnij DIl, po dzwigkach dZwigkowych, maszyna przestaje dziatac, DI
¢ih
przestan migotat.podczas pracy maszyny nacisnij,po sygnatach dzwigkowych zatrzymaj maszyne)

pracy, a maszyna z powrotem do trybu gotowosci.

Zauwazono.

(1). Podczas pracy mozesz wyjac tace do smazenia, przestac¢ dziata¢ i mozesz
sprawdz wynik gotowania lub dodaj wigcej jedzenia, maszyna kontynuuje prace nad
zaprogramuj, jesli pociagniesz tace do smazenia.

(2). Odcigcie zasilania lub odtgczenie podczas pracy, maszyna przestaje dziata¢,wszystkie Swiatta
wytaczone, urzadzenie kontynuuje prace nad programem po wigczeniu zasilania lub ponownym podfgczeniu.
3, podczas pracy, pigéczerwone $wiatta migaja przez caty czas.

4. Koniec programul W22, Y e
= rzestaje dziataé po zakoriczeniu czasu pracy, Pokaz 00 min, silni
Element grzewczy p j p % vk, ctiosizanie

nadal dziata, Ostrzezenie brzgczyka. silnik kontynuuje prac
maszyna, a nastepnie maszyna przechodzi w tryb gotowosci.
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Tabela Menu

program logistyka

menu Default i Domyélnaﬂtemperatura
czas (min)| e

%gmanie wslgpne 3 180

"
! p—

%rytki 18 %

&ivigso 12 i

J|z;"‘::3|:)\mdudzia 20 200

@stek 12 180

funkcja
ﬁ_ 25 160
iasto

FR S krewetki 8 180
Eryby 10 180
Lkurczak 30 200
&warzywa 10 160

Uwaga: nie dotykaj patelni podczas i okoto 30 minut po uzyciu, poniewaz robi sie bardzo gorgco.
Trzymaj patelnie tylko za uchwyt.

Krok operacji
1. Whoz wiyczke sieciowq do uziemionego gniazdka sciennego.
2. Whoz skiadniki do kosza i widz kosz na tace do smazenia
3. umiesc tace do smazenia we wiasciwej pozycji. Wybierz funkcje z menu i naciénij START
/ Pauza, aby rozpoczaé gotowanie.
4. ekran wyéwietlaéza'

Pokaze temperature i czas. Temperatura to ustawiona temperatura, a czas to
pozostan czas pracy
Wybrana przez nas Funkcja to migotanie

5.Niektore sktadniki wymagajg wstrzasania w potowie czasu przygotowania (patrz punkt
16
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"Ustawienia" w tym rozdziale). Aby wstrzasnac skfadnikami, wyciagnij tace do smazenia z urzadzenia za uchwyt
i potrzanij nim. Nastepnie wsuri tace do smazenia z powrotem do frytownicy powietrznej.
Uwaga: nie naciskaj przycisku zwalniajgcego kosz podczas potrzgsania.
6.Po ustyszeniu dzwonka timera uplynat ustawiony czas przygotowania. Wyciagnij patelnie z
urzadzenie i umiesci¢ go na powierzchni odpornej na ciepto.
7.Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe. Jesli
sktadniki nie sa jeszcze gotowe, po prostu wsur tace do smazenia z powrotem do urzadzenia i
gotuj dodatkowe minuty
Wskazowka: dozmniejszy¢ wage, mozesz wyjac kosz z patelni i potrzgsna¢ koszem
tylko. Aby to zrobi¢, wyciagnij patelnie z urzadzenia, umiesé ja na zaroodpornej powierzchni i
prasarzycisk zwalniajgcy kosz.
8. Aby usuna¢ mate sktadniki, nacisnij przycisk zwalniajgcy kosz i wyjmij kosz z
taca do smazenia.
Nie odwracaj kosza do géry nogami, gdy taca do smazenia jest nadal do niego przymocowana,
jak kazda inna nadmiar oleju, ktory zebrat sie na dnie tacy do smazenia, wyleje sig | wycieknie
na skfadniki.
Po smazeniu na goracym powietrzu taca do smazenia i skiadniki sa gorace. W zaleznosci od rodzaj
skiadnikow we frytownicy powietrznej para moze wydostawac sig z tacy do smazenia.
9. Opréznij kosz do miski lub na talerz.
Wskazowka: Aby usunaé duze lub delikatne sktadniki, uzyj szczypiec, aby wyjac sktadniki
kosz.
10.Gdy partia sktadnikow jest gotowa, frytownica powietrzna jest natychmiast gotowa do przygotowania
kolejna partia.

Uwaga: przy pierwszym uzyciu frytownicy zdrowotnej moze pojawi¢ sie lekki dym lub zapach
byé emitowane. Jest to normalne i wkrétce ustapi. Upewnij sig, ze jest wystarczajaca
wentylacja wokét frytownicy zdrowotnej.

Ustawienia

Z wyjatkiem zaprogramowanego menu, mozesz réwniez uzyé tej frytownicy powietrznej do przygotowania
innych potraw, ustawiajgc czas | temperalura. Ponizsza tabela pomaga wybraé podstawowe ustawienia
sktadniki, ktore chcesz przygotowac.

Uwaga: Nalezy pamigtac, ze te ustawienia sa tylko w celach informacyjnych. Poniewaz sktadniki roznig sig
pochodzeniem, rozmiar, ksztatt, a takze marka, nie mozemy zagwarantowat najlepszego ustawienia dla twoich
skiadnikow. Poniewaz technologia Rapid Air natychmiast podgrzewa powietrze wewnalrz urzadzenia, ciggnac taca
do smazenia na krétko z urzadzenia podczas smazenia goracym powietrzem ledwo zakloca proces,

Pol_'ady:

- Mniejsze sktadniki zwykle wymagajg nieco krétszego czasu przygotowania niz wigksze
skladniki.

- Wigksza ilos¢ skfadnikow wymagatylko nieco diuzszego czasu przygotowania, mniejszego
iloéé sktadnikéw wymaga tylko nieco krotszego czasu przygotowania. -

Potrzasanie mniejszymi sktadnikami w potowie czasu przygotowania zoptymalizowato koniec
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wynik i moze pomac w zapobieganiu nieréwnomiernie smazonym sktadnikom.

- Mozesz obtoczyc Swieze ziemniaki odrobing oleju, aby uzyskac chrupigey efekt. Usmaz swoje sktadniki w
frytownica powietrzna w ciggu kilku minut po dodaniu oleju.

- Nie przygotowuj w frytownicy wyjatkowo tlustych sktadnikow, takich jak kietbaski.

- Przekaski, kidre mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwnlez przygotowad we frytownicy powietrznej.
- Optymailna ilos¢ do przygotowania chrupiacych frytek to 500 gramow.

- Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i fatwo przygotowac wypetnione przekaski. Gotowe ciasto rowniez
wymaga krotszego czasu przygotowania niz domowe ciasto.

- Mozesz rowniez uzy¢ frytownicy powietrznej do podgrzania skiadnikéw, ustawiajac temperature na 150°C
i timer do okoto 10 minut.

Ziemniaki i frytki

:fl_ank'pe mrozone frytki 12-16 200 Wsirzasnac

Grube mrozone frytki 12-20 200 Watrzasnat

Domowe frytki

(8x8mm) 18-25 180 Wstrzasnaé  \dodaj 1/2 fyzkioleju
[Strona gléwna-madepotato

kiiny 18-22 180 Wsirzgsnat | dodaj 1/2 tyzki oleju
Domowe kostki

ziemniaczane 12-18 200 Wstrzgsna¢  dodaj 1/2 tyzki oleju
Fh‘jsti 15-18 180

Zapiakanka Ziemmiaczana 18-22 180
Mieso | Dréb

rbtak 8-12 180

Kallety wieprzowe 10-14 180

Hamburger 7-14 180

Butka z kietbasg 13-15 200

Podudzia 18-22 180

Piers z kurczaka 10-15 180
Przekaski

Sajgonki 8-10 200 Wsirzasnaé | Usyj gotowsgo do piekamika
Mrozony kurczak g A 3
Bryti 6-10 200 Wstrzasnge | Uzyj gotowego do piekarnika
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b zone
Ryby mrozon
p:lge 6-10 200 Lizyj gotowega do piekarnika

==
Mrozony Chleb-
Sex pohnEE 10 200 Uzyj gotowego do plekarrika

przekaski

Nadziswane
warzywa

Uwaga: dodaj 3 minuty do czasu przygotowania przed rozpoczeciem smazenia, jesli urzadzenie jest

10 160 Uzyj gatowega do piekarnika

zimno.

Robienie domowych frytek

Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, zalecamy stosowanie wstgpnie upieczonych frytek. Jesli chcesz zrobi¢ domowe

frytki, wykonaj ponizsze czynno$ci:
1. Ziemniaki obra¢ i pokroi¢ w patyczki.
2Namocz paluszki ziemniaczanew miska wodyrzez co najmniej 30 minut, wyjmij je i

osusz je papierem kuchennym.
3. Wiej 1/2 tyzki oliwy z oliwek do miski, pol6z patyczki na wierzchu i mieszaj, az patyczki

sg pokryte olejem.
4., Wyjmij patyczki z miski palcami lub naczyniem kuchennym, aby nadmiar oleju pozostaje w misce.

W6z patyki do kosza. Uwaga: nie przechylaj miski, aby
umiescic wszystkie patyczki w koszu za jednym razem, aby zapobiec nadmiernemu olejowi

od zbierania na dnie tacy do smazenia.
5. Smazy¢ paluszki ziemniaczane zgodnie z instrukcjami w tym rozdziale.

;Czys_zczenie

Wyczysé urzadzenie po kazdym uzyciu.

Taca do smazenia, kosz i wnetrze urzadzenia maja nieprzywierajgcg powtoke. Nie
do ich czyszczenia uzywaj metalowych przyborow kuchennych lub Sciemych materiatow czyszczacych, poniewaz moze fo
uszkodzi¢ nieprzywierajaca powioke.

1. Wyjmij wtyczke sieciowg z gniazdka $ciennego i pozwél urzadzeniu ostygnac.
Uwaga: wyjmij tace do smazenia, aby frytownica ostygta bardziejszybko.

2 Wytrzyj zewnetrzng czesé urzadzenia wilgotng szmatka.
3. Wyczysé tace do smazenia i kosz goraca woda, troche praniamydio w plynie i nie-

gabka scierna.
Mozesz uzy¢ plynu do prania, aby usuna¢ pozostaty brud.

Uwaga: taca do smazenia i kosz mozna myé w zmywarce.
Wskazéwka: jesli Brud przyklei sie do kosza lub na dnie tacy do smazenia, napetnij tace do

smazenia ciepta woda i zniektoremydto w plynie do prania. Umies¢ kosz na tacy do smazenia i pozwal
taca do smazenia i kosz moczyé przez okoto 10 minut.

1. Wyczysé wnetrze urzadzenia goraca woda i niescierng gabka.
2. Wyczysé element grzejny szczotka do czyszczenia, aby usunagé resztki jedzenia.
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Przechowywanie

1. Odtactheurzadzenie i niech ostygnie.
2. Upewnij sig, 2e wszystkie czesci sg czyste i suche.

Rozwigzywanie problemow

Wi6z wiyczke sieciowg do uziemienia

Frytownica powletrzna rebiUrzgdzenie nie jest
: Gniazdko Scienne.

nie dziata podtaczony do sieci.

Obrdé pokretio timera do wymaganego

Nie ustawites timera.
Czas przygotowania do wigczenia

urzadzenie.
Sktadniki Kwota sktadniki Umiesé mniejsze partie skiadnikow w
smatane z frylownica w Koszyku to kosz. Mniejsze partie to
powietrzna nie jest  za duzo. smatone hardzie] rdwnomiernie.
zrobione. ‘

T T
Ustawiona temperatura jest zbyt  Przekre¢ pokretto regulacii temperatury na
wymagane ustawienie temperatury

nisko.
(patrz sekcja "Ustawienia").
|

!
[Czas przygotowania jest zbyt Obréé pokretto timera do wymaganego

krotko, czas przygotowania (patrz sekcja
'IUstawiania').
Skiadniki smazone Niektére rodzaje Sktadniki, ktore lezg na wierzchu lub
}sa, nierdwnomierniesktadniki musza byc¢ |naprzeciw siebie (np. frytki)
w strzasniety w potowie trzeba wstrzqanc’; w poiovfie
frytownica powletrzna. zas przygotowania. czas przygotowania (patrz sekejal

'Ustawienia').

|
L T 1
Smazone przekgski arenot uzyles rodzaju przekgsek uzyj przekgsek z piekarnika lub
lekko szczotkuj chrupiace, gdy miaty byé przygotowane w oleju na przekaski dia

WY.JDZ z powletrza tradycyjna Frytkownica. bardzie] hrupigey wynik.

Il:y:lnwruca

&

Nie moge przesung¢ ~ Za duzo jedzenia Nie napeiniaj kosza poza

pan do w kosz. Maksymalna kwota wskazana w tabeli

urzadzenie prawidtowo. na wczesniejszej stronie,

Kosz nie jest umieszczony w Weisnij kosz na patelnig dopdki nie
patelnia prawidtowo. lus’ryszysz klikniecia.
1
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Bialy smokecomes przchtowujesz tuste IZwrrj»:': uwage, ze Tﬂmper;t—u e
e skiadnikbw urzgdzenia.

jest dobrze kontrolowany, aby by¢ ponize|
\ 180°C, kiedy smazysz Huste sidadniki w
‘ Inytowinica powistrzna,
|

Patelnia nadal zawiera
tuste pozostatosci z1
poprzednie uzycie.

Bialy dym jest powodowany przez tuszez
dgrzewanie na patelni, Upewnij
sie prawidlowo czyscisz patelnie po
|kazde uzycie,

!I=rl_.1kiae Ewietych ziemiak&w'Nie moczyles ziemniaka przykleja Namocz paluszki ziemniaczane w
arefried nierownomiemiesig prawidtowo przed tobg  misce z woda przez co najmniej 30
wirylownicy powietrzne, USMaz je. minut; wez je i wysuszyé je w kuchni

E:apier.

|Nia uzytes prawa

T

Uzyj swiezych ziemniakow i upewnij sig
Typ ziemniaka.

|

pozostajg twarde podczas smazenia,
|

;me ze Swiezych bhrupkoéc frytek zapewnia wy_:suszenie paluszkéw ziemniaczanych
ziemniakow zalezy od ilosci prawidlowo przed pokryciem ich olejem.

arenot crispy kiedy olej i woda w frytkach.
przyjda z frytkownicy.

Pokroj ziemniaka w cierisze patyczki na
bardzig] chrupiacy wynik,

Dodaj nieco wiecej oleju, aby uzyskaé bardziej chrupiace
wynike.
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