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INSTRUKCJA OBSLUGI
DESTYLATOR POT-STILL NA SZYBKOWARZE 17 L

UWAGA! Z urzadzenia mogg korzysta¢ wytgcznie osoby doroste. Nie nalezy nigdy pozostawiac
pracujgcego urzgdzenia bez nadzoru. Nalezy upewnic¢ sie, ze miejsce przechowywania urzgdzenia jest
odpowiednio zabezpieczone przed dostepem dzieci i oséb niepozgdanych.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzgdzenia
niezgodnym z jego przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstuga.

Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili, bez wczesniejszego
powiadamiania, w celu dostosowania do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn
konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych i innych.

UWAGA! Kazdy kraj posiada wtasne regulacje prawne dotyczace zasad wyrobu alkoholu etylowego,
wyrobéw winiarskich i napojow spirytusowych oraz wprowadzania ich do obrotu, a takze dotyczgce
sankcji niestosowania sie do tych regulaciji.

Zasady wyrobu alkoholu na terenie RP regulujg ustawy: z dn. 02.03.2001 r. o wyrobie alkoholu
etylowego oraz wytwarzaniu wyrobow tytoniowych: z dn. 12.05.2011 r. o wyrobie i rozlewie wyrobow
winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji rynku wina oraz z dn. 18.10.2006 r. o wyrobie napojow
spirytusowych oraz o rejestracji i ochronie oznaczen geograficznych napojéw spirytusowych. BROWIN
Sp. z 0. 0. Sp. k. nie ponosi odpowiedzialnosci za wykorzystanie jej produktéw niezgodnie
z obowigzujgcymi przepisami prawa.

Niniejsza instrukcja zawiera istotne informacje dotyczace produktu i jego uzytkowania, nalezy
sie z nig zapozna¢ i zachowac na przysztosc.

Urzadzenie taczy funkcje destylatora i szybkowaru, ma pojemnos$¢ 17 L. Dzieki zawartej
w zestawie chlodnicy sSwietnie sprawdzi sie podczas destylacji wody i innych zwigzkéw
chemicznych. Moze by¢ rowniez wykorzystywane jako typowy szybkowar, przydatny w kazdej
domowej kuchni. Urzadzenie wykonane jest ze stali nierdzewnej. W komplecie znajduje
sie elektroniczny termometr umieszczany w ramce i podtgczany do aparatu destylacyjnego za pomocg
sondy, umozliwiajacy fatwy i precyzyjny pomiar temperatury cieczy.

Zestaw zawiera:
o szybkowar (zbiornik),
e aparat destylacyjny (kolumne i chtodnice),
e elementy montazowe,
e profesjonalny termometr,
e waz do podtgczenia odptywu i doptywu wody,
e waz silikonowy, ' M
e zlgczke ogrodowg \ |

Szybkowar to szczelnie zamykany garnek, w ktdorym w czasie gotowania g |
potraw nastepuje wzrost ciSnienia. Powoduje to szybki wzrost temperatury |
wrzenia wody i przyspieszenie procesu gotowania. Dno naczynia pobiera btyskawicznie juz najmniejsza
ilos¢ energii, ktéra jest rozdzielana rownomiernie na catg powierzchnie dna. Takie zoptymalizowanie
procesu gotowania pozwala zaoszczedzi¢ czas i energie oraz zachowa¢ w potrawie wiekszg ilos¢
zdrowych skfadnikow.

Przystosowany jest do kuchenek gazowych, elektrycznych, ceramicznych i indukcyjnych.
e Wysokiej jakosci stal nierdzewna.
e Cisnienie robocze: 0,7 bardw.
e Cisnienie otwarcia zaworu roboczego: 0,7 baréw.



e Cisnienie otwarcia zaworu bezpieczenstwa: 1,1 baréw.

e Napetnienie: maksymalnie % dla zywnosci i ptyndw nie zwigkszajgcych swojej objetosci,
maksymalnie ¥z dla zywnosci i ptynéw zwiekszajgcych swojg objetosc.

e Minimalne dopuszczalne napetnienie: 0,5 L, a przy destylacji 2 L.

e Maksymalne dopuszczalne napetnienie przy destylacji 15 L.

Aparat destylacyjny:
e kolumna oraz chiodnica
e wezownica o $rednicy 8 mm
e zlgczka podtgczeniowa do kranu

Profesjonalny termometr: elektroniczny termometr w ramce, wyposazony w wy$wietlacz LCD i sonde.
Termometr elektroniczny to urzgdzenie niezbedne w procesie destylacji, ktére dzieki bezposredniemu,
ciggtemu pomiarowi temperatury samego destylatu lub/i temperatury pary, umozliwia jego
frakcjonowanie. Co istotne, pozwala na wyjgtkowo precyzyjny i doktadny odczyt — ze skalg co 0,1°
i w zakresie od -50°C do +110°C. Termometr umieszczony jest w porecznej ramce ze stali nierdzewnej,
ktérg bez problemu zamocujesz na wszystkich destylatorach marki BROWIN. Urzadzenie zasilisz
dwiema bateriami LR44 (przy zakupie termometru pierwszy komplet baterii jest zestawie).

Uwaga!
Podczas dokonywania pomiaru nie nalezy zanurzaé¢ przewodu w cieczy!
Sonda o dtugosci 100 cm pasuje do otworéw nie mniejszych niz 6 mm x 21 mm.

SPOSOB UZYTKOWANIA
MONTAZ ZESTAWU W CELU DESTYLACJI

e Przykreci¢ kolumne z chtodnicg do pokrywy szybkowaru — w miejsce zaworu bezpieczenstwa.
Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie wykonywac tej czynnosci sitowo, gdyz zbyt mocne dokrecenie
chtodnicy moze uszkodzi¢ gwint.

e Termometr elektroniczny umiesci¢ w ramce i zamocowaé na kréécu chtodnicy, z ktérego
wyptywa destylat. W celu zapewnienia ramce na kré¢cu stabilnego potozenia, nalezy
odcigé¢ ok.1 cm wezyka igielitowego i docisng¢ nim od dotu nasunietg ramke. Nastepnie na
krociec nalezy zatozy¢ wezyk silikonowy do odbioru destylatu.

e Pojemnik umiesci¢ na stanowisku grzewczym, a nastepnie wla¢ ptyn w ilosci nie mniejszej
niz 25% pojemnosci pojemnika i nie wiekszej niz 90%. Natozy¢ pokrywe z chiodnicg
i zamkna¢ dzwignia.

e Ucig¢ wezyk igielitowy tak, zeby jego dilugos¢ odpowiadata odlegtosci zestawu
od przytagcza oraz odptywu wody. Nalezy pamieta¢, ze do doptywu i odptywu wody stuzy
wezyk igielitowy, a do destylatu wezyk silikonowy. Zamontowaé wezyki do krdoécéw
chtodnicy — do dolnego kré¢ca wezyk doprowadzajacy, a do gérnego odprowadzajgcy
wode chtodzaca.

e Sonde termometru umiesci¢ w pochewce na kolumnie.

e Uwaga! Po zmontowaniu zestawu, przed pierwszym uzyciem, wla¢ do szybkowaru ok. 2 L wody
i przedestylowac w celu wyczyszczenia zestawu.

SPOSOB UZYTKOWANIA
DESTYLACJA

o Wigczy¢ doptyw ciepta i ustawi¢ na MAX w celu szybkiego podwyzszenia temperatury nastawu.
Rozgrzewanie 15 L ptynu w warunkach temperatury pokojowej trwa ok. 40 minut. W momencie,
gdy temperatura na szczycie kolumny zacznie gwaltownie wzrastac, trzeba zmniejszy¢ zrodto
ciepta pod garnkiem, co utatwia stabilizacje procesu.



e Roéwnolegle powinno zosta¢ uruchomione chiodzenie, jednak dla bezpieczehstwa juz przy
temperaturze 70-75°C nalezy lekko odkreci¢ zimng wode, aby wypehi¢ chtodnice, w celu
tatwiejszego ustabilizowania procesu chiodzenia odbieranego destylatu. W krétkim czasie po
tym, temperatura na szczycie kolumny zacznie gwaltownie wzrasta¢ i w tym momencie nalezy
zmniejszy¢ grzanie w taki sposoéb, aby odbieraé destylat w ilosci nie wiekszej niz ok 1 L/h czyli
(17 ml/min). Im wolniejszy odbiér, tym teoretycznie mocniejszy i tagodniejszy w smaku
(po rozciehczeniu do ok 40%) destylat.

e Proces rozpocznij od odbioru tzw. przedgonu. Z 15 L wystarczy odebrac ok. 100 ml. Jest to ptyn
nie nadajgcy sie do spozycia.

e Temperatura podczas wilasciwego procesu bedzie wzrastata parabolicznie w stosunku
do otrzymywanej mocy destylatu, ktéra maleje podczas procesu destylacji proste;.

e Proces nalezy zakohczy¢, gdy temperatura na termometrze przekroczy 92°C, moc destylatu
spadnie do ok. 41% lub gdy jakos¢ destylatu przestanie by¢ satysfakcjonujgca (badanie
organoleptyczne — wech i smak).

e Po zakonczonym procesie destylacji kazdorazowo pojemnik wyptucz i umyj wodg.

e Teoretycznie z 15 litréw 17% nastawu otrzymuje sie ok. 3 L destylatu ok. 65%.
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USER MANUAL
17 L POT-STILL ON PRESSURE COOKE

CAUTIONI! This device can be operated by adults only. Never leave the operating device unattended.
Make sure that the space used for storage of the device is properly secured against unauthorised access
and children.

The manufacturer is not liable for any damage caused by improper use or improper handling
of the device.

The manufacturer reserves the right to modify the product at any time, without prior notice, in order
to adapt it to legal regulations, standards, directives or for design, commercial, aesthetic or other
reasons.

CAUTION! Every country has its own legal regulations governing the manufacturing of ethyl alcohol,
wine products, and spirits, introducing them onto the market, and regarding sanctions for non-
compliance.

In the Republic of Poland, in force are the following: Act of 2 March 2001 on production of ethyl alcohol
and the manufacture of tobacco products (Journal of Laws of 2001 No. 31 item 353, as amended),
Act of 17 May 2011 on producing and bottling wine products, their turnover and wine market organisation
(Journal of Law of 2011 No. 170 item 690, as amended), and Act of 18 October 2006 on production
of spirits and the registration and protection of geographical indications of spirit drinks (Journal of Laws
2006 No. 208 item 1539, as amended). BROWIN Sp. z o0.0. Sp. k. is not responsible
for the use of its products by the user in violation of applicable laws.

The manual contains vital information about the product and its operation. make sure to read it and keep
it for future reference. An appliance combining the functions of a distiller and pressure cooker,
17 1 in capacity. Due to the condenser included in the set, it will perform superbly at distilling
water and other chemical compounds. It can also be used as a regular pressure cooker, useful
in every home kitchen. Made of stainless steel. The complete set comes with an electronic
thermometer inserted into the frame and connected to the distillation apparatus via a probe, allowing
easy and precise measurement of the liquid temperature.



The set includes:
e pressure cooker (container),
o distillation apparatus (column and condenser),
e Fitting elements,
e professional thermometer,
e hose for connecting the water drain and inlet,
e silicone hose,
e garden connector

Pressure cooker is a hermetically sealed pot in which the pressure rises \
while cooking meals. This causes an increase in water boiling temperature, “
and acceleration to the cooking process. The bottom of the vessel instantly E |
absorbs the slightest amount of energy, which gets distributed evenly onto the

entire bottom’s surface. Such optimisation of the cooking process allows to save time and energy,
and preserve a greater amount of healthy ingredients in meals.

It’s designed for use with gas, electric, ceramic and induction stoves.
e High quality stainless steel.
e Operating pressure: 0.7 bar.
e Main valve release pressure: 0.7 bar.
e Safety valve release pressure: 1.1 bar.
e Filling: maximum % for foods and liquids that do not increase in volume, maximum %% for foods
and liquids that increase in volume.
¢ Minimum acceptable filling: 0.5 L, for distillation 2 L.

Distilling apparatus:
e column with condenser,
e serpentine 8 mm in diameter and 2 m in length,
e connector for tap.

Professional thermometer: electronic thermometer in a frame, featuring an LCD display and a probe.
An electronic thermometer is a device that in indispensable in the distillation process and which thanks
to direct, continuous measurement of temperature of the distillate and/or its vapours enables
fractionation thereof. Importantly, it enables taking readings with exceptional precision of 0.1° within
a wide temperature range, from -50°C to +110°C. The thermometer comes in handy stainless-steel
frame that you can install without any problem on any BROWIN still. The device is powered by two LR44
batteries, the first pair of which is included in the thermometer set.

Please note!
When taking measurements, the cable should not be immersed in the liquid!
The 100 cm long probe is compatible with openings with dimensions of at least 6 mm x 21 mm.

HOW TO USE

SET ASSEMBLY FOR THE PURPOSE OF DISTILLATION

e Screw on the condenser with the settler to the pressure cooker lid — in the safety valve spot. Take
care not to perform this action by force, as screwing the condenser on too tightly may damage the
thread.

e Place the electronic thermometer in the frame and attach it to the radiator stub from which
the distillate flows. In order to ensure a stable position of the frame on the spigot, cut off approx.
1 cm of the plastic hose and press it against the attached frame from the bottom. Then, attach
a silicone hose to collect the distillate.

e Place the container on the heating station and then pour the liquid in an amount not less than
25% of the container capacity and not more than 90%. Put on the cover with the radiator and close
it with the lever.

e Cut the plastic hose so that its length corresponds to the distance of the set from the connection
and water outlet. Please remember that a needle-type hose is used for water inflow and outflow,



and a silicone hose for distillate. Install the hoses to the radiator stubs - the supply hose to the lower
stub, and the cooling water discharge hose to the upper stub.

e Place the thermometer probe in the sheath on the column.

e Attention! After assembling the set, before using it for the first time, pour approximately 2 liters
of water into the pressure cooker and distill it to clean the set.

HOW TO USE
DISTILLATION

e Turn on the heat supply and set it to MAX to quickly increase the set temperature. Warming
up 15 L of liquid at room temperature takes approximately 40 minutes. When the temperature
at the top of the column begins to increase rapidly, you need to reduce the heat source under
the pot, which helps stabilize the process.

e Cooling should be started in parallel, but for safety reasons, already at a temperature
of 70-75°C, cold water should be turned on slightly to fill the coolers in order to more easily
stabilize the cooling process of the received distillate. Shortly after this, the temperature at the
top of the column will begin to increase rapidly and at this point the heating should be reduced
in such a way as to receive distillate in an amount not exceeding approximately 1 L/h, i.e.
(17 ml/min). The slower the extraction, the theoretically stronger and milder the taste (after
dilution to approximately 40%) of the distillate.

e Start the process by receiving the so-called foretail. From 15 L it is enough to take about
100 ml. It is a liquid that is not suitable for consumption.

e The temperature during the actual process will increase parabolically in relation to the obtained
distillate power, which decreases during the simple distillation process.

e The process should be ended when the temperature on the thermometer exceeds 92°C,
the strength of the distillate drops to approximately 41% or when the quality of the distillate
is no longer satisfactory (organoleptic test - smell and taste).

e After completing the distillation process, rinse the container each time and wash it with water.

e Theoretically, 15 liters of 17% of the mixture yields approximately 3 liters of distillate,

approximately 65%.

BEDIENUNGSANLEITUNG
DESTILLATIONSAPPARAT POT-STILL AUF EINEM 17 L -SCHNELLKOCHTOPF

ACHTUNG! Das Gerat konnen ausschlieBlich die Erwachsenen nutzen. Man dar nie das arbeitende
Gerat ohne Aufsicht lassen. Man soll sich vergewissern, dass der Aufbewahrungsort des Gerats
entsprechend vor dem Zugang der Kinder und unbefugten Personen versichert ist

Der Hersteller ist nicht fur eventuellen Schaden verantwortlich, die durch zweckwidrige Verwendung
des Gerats oder seine unrichtige Bedienung verursacht sind.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das Produkt jederzeit und ohne vorherige Anklndigung
zu andern, um es an gesetzliche Vorschriften, Normen, Richtlinien anzupassen oder aus Design-,
kommerziellen, @sthetischen oder anderen Griinden.

ACHTUNG! Jedes Land besitzt eigene Rechtsregulierungen, die die Prinzipien der Erzeugung
des Athanols ,Weinerzeugnisse und Spirituosenerzeugnisse und ihre Einfiihrung in den Umsatz
betreffen, und auch die Sanktionen keiner Haltung an diesen Regulierungen betreffen.

Auf dem Gebiet der Republik Polen gelten: Gesetz vom 2. Marz 2001 Uber Erzeugung des Athanols
und Erzeugung der Tabakwaren (GB 2001 Nr. 31 Pos. 353 mit den spateren Anderungen), Gesetz
vom 17. Mai 2011 Uber Erzeugung und Vergielung der Weinerzeugnisse, Umsatz mit diesen
Erzeugnissen und Organisation des Weinmarktes (GB 2011 Nr. 170 Pos. 690 mit den spateren
Anderungen) und Gesetz vom 18. Oktober 2006 Uber die Erzeugung der Spirituosen und Uber
Registrierung und Schutz der geografischen Kennzeichen der Spirituosen (GB 2006 Nr. 208 Pos.
1539 mit den spateren Anderungen).

BROWIN GmbH KG tragt keine Verantwortung fur Nutzung vom Benutzer ihrer Produkte, die nicht
mit den geltenden rechtlichen Vorschriften Ubereinstimmt.



Diese Bedienungsanleitung enthalt wesentliche Informationen tUber das Produkt und seine Nutzung,
Man soll sie kennenlernen und fir die Zukunft aufbewahren. Dasist ein Gerat , das die Funktion des
Destillators und Schnellkochtopfs verbindet, vom Volumen 17 L. Dank des im Set enthaltenen
Kuhlers prift es sich ausgezeichnet wdhrend der Destillation des Wassers und anderer
chemischen Verbindungen. Es kann auch als der typische Schnellkochtopf genutzt werden,
der in jeder Kiiche niitzlich ist.

Das Gerat ist aus dem rostfreien Stahl ausgefiihrt. Im Set befindet sich ein elektronisches
Thermometer, das in den Rahmen eingesetzt und Uber eine Sonde mit dem Destillationsapparat

verbunden ist, was eine einfache und prazise Messung der Flussigkeitstemperatur ermdglicht.

Das Set beinhaltet:
e Schnellkochtopf (Behalter),
e Destillationsapparatur (Kolonne mit Kuhler),
e Beschlagelemente,
e professionelles Thermometer,
e Schlauch zur Verbindung von Wasserabfluss und -zulauf, , \
« Silikonschlauch, b
e Gartenanschluss ("

Der Schnellkochtopf ist ein dicht verschlieRbarer Top, in dem wahrend \
des Kochens der Speisen der Druckzuwachs erfolgt. Das verursacht die E |
schnelle Erhéhung der Temperatur der Wasserkochens und Beschleunigung |
des Kochprozesses. Der Boden des Topfes nimmt sofort schon die kleinste Menge der Energie,
die gleichmalig auf die ganze Flache des Bodens verteilt wird, auf. Solche Optimierung
des Kochprozesses erlaubt Zeit und Energie zu sparen und in der Speise die gréfite Menge der
gesunden Bestandteile aufzubewahren.

Er ist an Gas-, elektrische , Keramik- und Induktionsherde angepasst.
e Rostfreies Stahl von hoher Qualitat.
Arbeitsdruck: 0,7 bar.
Druck der Offnung des Arbeitsventils : 0,7 bar.
Druck der Offnung des Sicherheitsventils: 1,1 bar.
Aufflillung: maximal % fur Lebensmittel und Flissigkeiten, die ihr Volumen nicht vergréf3ern,
maximal %z fir Lebensmittel und Flissigkeiten, die ihr Volumen vergréRern.
e Minimale zuldssige Auffullung : 0,5 L, unbd bei Destillation 2 L.

Destillationsapparat:
e Kolonne mit Kuhler,
e Schlangenrohr vom Durchmesser 8 mm und Lange 2 m,
e Anschlussnippel fur Hahn.

Professionelles Thermometer: elektronisches Thermometer im Rahmen mit LCD-Anzeige und Sonde.
Ein elektronisches Thermometer ist ein unverzichtbares Gerat im Destillationsprozess, das durch
die direkte und kontinuierliche Messung der Temperatur des Destillats selbst und/oder der Temperatur
des Dampfes dessen Fraktionierung ermdéglicht. Es ermdglicht auch eine aulRerst prazise und genaue
Ablesung - mit einer Skala von je 0,1° und einem Messbereich von -50°C bis +110°C. Das Thermometer
ist in einem praktischen Edelstahlrahmen platziert, den Sie problemlos an allen BROWIN-Destillatoren
anbringen kénnen. Das Gerat wird mit zwei LR44-Batterien betrieben, die Sie erhalten (beim Kauf
des Thermometers ist der erste Satz Batterien im Set enthalten).

Hinweis!
Tauchen Sie das Kabel wahrend der Messung nicht in die FlUssigkeit ein!
Die 100 cm lange Sonde passt in Offnungen, die nicht kleiner als 6 mm x 21 mm sind.



DIE ANWENDUNGSWEISE

MONTAGE DES SETS ZUM ZWECK DER DESTILLATION

e Drehe den Kihler mit Absetzbecken an den Deckel des Schnellkochtopfs - an Ort
des Sicherheitsvertils zu. Man soll darauf achten, um diese Tatigkeit nicht gewaltsam auszufihren,
den zu starkes Zudrehen des Kihlers kann die Gewinde beschadigen.

e Platzieren Sie das elektronische Thermometer im Rahmen und befestigen Sie es am Kihlerstutzen,
aus dem das Destillat flieBt. Um einen stabilen Stand des Rahmens auf dem Zapfen
zu gewabhrleisten, schneiden Sie ca. 1 cm des Kunststoffschlauchs ab und driicken Sie ihn von unten
an den befestigten Rahmen. Anschlieend schlieen Sie einen Silikonschlauch an, um das Destillat
aufzufangen.

e Stellen Sie den Behalter auf die Heizstation und gieRen Sie dann die Flissigkeit in einer Menge ein,
die nicht weniger als 25 % und nicht mehr als 90 % des Fassungsvermdgens des Behalters betragt.
Setzen Sie die Abdeckung mit dem Kihler auf und schlieen Sie sie mit dem Hebel.

e Schneiden Sie den Kunststoffschlauch so ab, dass seine Lange dem Abstand des Sets
vom Anschluss und Wasserauslass entspricht. Bitte beachten Sie, dass fir den Wasserzu- und -
abfluss ein Nadelschlauch und fir Destillat ein Silikonschlauch verwendet wird. Installieren
Sie die Schlduche an den Kihlerstutzen — den Zulaufschlauch am unteren Stutzen
und den Kiihlwasserablassschlauch am oberen Stutzen.

¢ Platzieren Sie den Thermometerfiihler in der Hille an der Saule.

e Aufmerksamkeit! Fullen Sie nach dem Zusammenbau des Sets vor dem ersten Gebrauch etwa
2 Liter Wasser in den Schnellkochtopf und destillieren Sie es, um das Set zu reinigen.

DIE ANWENDUNGSWEISE
DESTILLATION

e Schalten Sie die Warmezufuhr ein und stellen Sie sie auf MAX, um die eingestellte Temperatur
schnell zu erhéhen. Das Aufwarmen von 15 | Flissigkeit auf Raumtemperatur dauert etwa
40 Minuten. Wenn die Temperatur am oberen Ende der Saule schnell anzusteigen beginnt,
mussen Sie die Warmequelle unter dem Topf reduzieren, um den Prozess zu stabilisieren.

e Die Kuhlung sollte parallel gestartet werden, aber aus Sicherheitsgrinden sollte bei einer
Temperatur von 70-75°C das Kaltwasser leicht aufgedreht werden, um die Kihler zu fillen,
um den Klhlprozess des erhaltenen Destillats leichter zu stabilisieren. Kurz danach beginnt
die Temperatur am Kopf der Kolonne schnell anzusteigen und an diesem Punkt sollte
die Heizung so reduziert werden, dass Destillat in einer Menge von nicht mehr als etwa 1 I/h,
d. h. (17 ml/h), erhalten wird. Mindest). Je langsamer die Extraktion, desto starker und milder
ist theoretisch der Geschmack (nach Verdiinnung auf ca. 40 %) des Destillats.

e Starten Sie den Prozess, indem Sie das sogenannte erhalten Vorschwanz. Ab 15 L reicht
die Einnahme von ca. 100 ml. Es handelt sich um eine Flissigkeit, die nicht zum Verzehr
geeignet ist.

e Die Temperatur wahrend des eigentlichen Prozesses steigt parabolisch im Verhaltnis
zur erzielten Destillatleistung, wahrend sie beim einfachen Destillationsprozess abnimmt.

e Der Vorgang sollte beendet werden, wenn die Temperatur am Thermometer 92°C
Uberschreitet, der Destillatgehalt auf ca. 41 % absinkt oder die Qualitat des Destillats nicht mehr
zufriedenstellend ist (organoleptische Priifung — Geruch und Geschmack).

e Spllen Sie den Behalter nach jedem Destillationsvorgang aus und waschen Sie ihn mit Wasser.

e Theoretisch ergeben 15 Liter 17 % des Volumens etwa 3 Liter Destillat, also etwa 65 %.

PYKOBOACTBO MO 3KCIMIYATALUN
ANCTUNNATOP POT-STILL HA CKOPOBAPKE 17 J1

YBATA! LIum npucTpoeM MOXYTb KOPUCTYBATUCh NULLIE AOPOCI 0cobu. Hikonu He 3anuwaniTte npucTpin
0e3 Harnagy. lNepekoHanTech, WO Micue, Ae BiH 30epiraetbCs, HafiMHO 3axuvLleHe Big JOCTyny
CTOPOHHIX OcCib Ta aiTen.



BupobHuk He Hece BiANOBIZanNbHOCTI 3a OyAb-AKi MOLIKOMXKEHHS, CMNPUYMHEHI HenpaBuibHUM
BUKOPUCTaHHAM ab0 HEHaNEXHNM NOBOMKEHHSIM 3 MPUCTPOEM.

lMpoussBoautens ocTaBnsieT 3a cobon npaBO BHOCUTb W3MEHEHWsT B MPOAYKT B noboe Bpems
6e3 npegBapuTenbHOrO yBeAoOMNeHus, 4Tobbl aganTMpoBaTh €ro K NOSIOXKEHUAM 3aKOHOOATENbCTBA,
cTaHgapTam, AMpEeKTMBaM Unv No AU3aHEPCKUM, KOMMEPYeCKUMM, 3CTeTUYECKUM WUNU OpPYyrum
npuYMHam.

YBATIA! Y kOXHil KpaiHi 4itoTb BNACHi NpaBoBi HOPMMU, LLIO PETrYIOITb BUPOOHMLTBO ETUITOBOIO CNNPTY,
BWHHUX NPOAYKTIB i ankoronbHUX HamMoiB, iX BMBEOEHHS HA PUMHOK Ta MOKapaHHSA 3a HeJOTpYMaHHS
BUMOT.

Y Pecny6bniui Monbluia gitoTe HacTynHi: 3akoH Big 2 6epesHa 2001 p. «[po BMpOBHMLTBO €TUNoBoro
CNMPTY Ta BUIOTOBIEHHSI TIOTHOHOBMX BUPOLIBY» («3akoHogaBumii BicHMk» 2001 p. Ne 31, n. 353
i3 3MiHamu), 3akoH Big 17 TpasHs 2011 p. «[po BUPOOGHULTBO Ta pPO3NMB BUHHUX NPOAYKTIB, iX 060poT
Ta opraHizauia puHKy BuHa» («3akoHogaBuui BicHMk» Ne 170 Big 690 p. 3i 3miHamu)
Ta AkT Big 18 xoBTHA 2006 p. «[Mpo BUPOBHULITBO ankorofieHUX HaMoiB Ta peecTpauilo Ta 3axucT
reorpadiyHMX MNO3HA4YeHb ankoronbHMX HamnoiBy (3akoHogaBumi BicHMKk 2006 p. Ne 208, n.
1539 i3 amiHamu). KomnaHris «BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k.» He Hece BignoBiaanbHOCTI 3a BUKOPUCTaHHS
CBOIX NPOAYKTIB 3 MOPYLUEHHAM BiAMOBIOHNX 3aKOHIB.

Lis iHCTpykuis MicTuTb BaxnuBy iHdOpMauito npo Bupi6 Ta nMoro poboTy. YBakHO npouuTanTe
il Ta 3b6epirante gna noganblworo BukopucTaHHs. [MpucTpin noepgHye pyHKUii gucTunsaTopa
Ta ckopoBapku o6’emom 17 n. 3aBOSAKM KOHAEHCAaToOpPy, AKUA BXOAUTb OO0 KOMMNJIEKTY, BiH byae
YyAOBO NeperaHATU Boay Ta iHWi xXiMmivyHi cnonyku. NMpucTpin Takox Moxe BUKOPUCTOBYBATUCh
fAIK 3BU4aHa CKOpoOBapKa, KOPUCHA Ha KOXHi JOMALLHIN KYXHi.

BurotoBneHun i3 Hepxkasitovoi ctani. Y Habip BXOAWTb €NEKTPOHHUA TEPMOMETP, PO3MilLeHnN
B ONpasi, AKMN NigKMYaeTbCa 40 ANCTUMALIMHOrO anapaTty 3a 4ONOMOror 30HAA, L0 AO3BOSISE NErko
Ta TOYHO BUMIpIOBaTVN TeMnepaTypy PianHu.

[o koMnnekTy BXxoasaTb

e cKopoBapka (pe3epByap),

AVCTUIMTAUMOHHBIV annapart (KOfTOHHa U KoHOeHcaTop),
KpenexHble aneMeHThl,

npogeccuoHarnbHbIi TEPMOMETP,

LnaHr 4nsg NoaKNKYeHns cnnea 1 3anvuea BoAbl, N
CUINUKOHOBbIN LLUNAHT,
cajoBbIN pasbemM

CkopoBapka - Le repMeTM4HO 3akpuTa KacTpyns, B sk nig 4ac |
NPUroTyBaHHA Xi NiaBMLWYeTbCs TUCK. Lle npu3BoauTe A0 MiABULLEHHS |
TeMnepaTypuM KuMiHHA BOAM Ta MPUCKOPEHHA MpoLecy NpUroTyBaHHS. g |
[HO nocyou MMWTTEBO NOMMMHAE HaBiTb HE3HaYHy KiMnbKiCTb eHepril, \
sika PIBHOMIPHO pO3NoAindeTbCs NO BCiM nnowi AHa. Taka OnNTMMiI3auisa npouecy npuroTyBaHHA
X [O3BOMSAE 3aolapkyBaTu Yac Ta eHeprito Ta 30epirat Ginbluy KifbKiCTb KOPUCHWX iHFPedieHTiB
y Xi.
CkopoBapka po3paxOoBaHN Ha BWKOPUCTAHHA Ha Tra3oBUX, ENEKTPUYHUX, KepaMidyHux
Ta iHAYKUiNHUX nnuTax.

¢ BucokosikicHa HepxkaBitoya cTanb.
Po6ounii Tuck: 0,7 6ap.
Twck BigKpMBaHHA ronoBHOro knanawa: 0,7 6ap.
Twuck BigKpMBaHHS 3axmucHoro knanaHa: 1,1 6ap.
HanoBHeHHS: He BinbLue HiXX Ha %5 ANS NPoAYKTIB Ta piauH, ki He 36inbLyoTbea B 06’ eMmi.
HalimeHwe pgonyctume HanoBHeHHS: 0,5 n, anga guctunsauii 2 n.

Ouctunauiniui anapar:
e  KOJIOHHA M KOHOEeHcaTop,
e  3MI/OBMK AiaMeTpoOM 8 MM Ta LOBXMHOI 2 M,
e po3’eM ONiA KpaHa.



MpodecinHnm TepMomeTp: EnEeKTPOHHMI TEPMOMETP B OMpaBi, OCHALLEHWA PigKOKPUCTaNIYHUM
ancnneem i 3oHOOM. EnekTpoHHUM TepMoMeTp - Le NpUCTpin, HeobXxigHUM y npoueci AncTunsuii,
AKAA 3aBOAKM MpsMomy 6e3nepepBHOMY BUMIPIOBAHHIO TemnepaTtypyu camoro Auctunaty Ta/abo
TemnepaTypu napu 3abesnedvye Moro gppakuioHyBaHHS. Baxnueo Te, Wo BiH 3a0e3nevye Hag3BN4anHo
TOYHe 34nTyBaHHSA - 3i wkanot 0,1° Ta B gianasoHi Big -50°C go +110°C. TepMoMeTp po3MileHO
B 3pY4HilA onpasi 3 HepXxaBitodol cTani, 9Ky MOXHa Nerko MNpuKpIinUTU 40 BCIX OUCTUNATOPIB MapKu
BROWIN. MNpwunag xunBuTtbcs Big ABox 0atapenok LR44, aki B oTpumaeTe (Mpu Kynieni TepMomeTpa
nepLuMin KOMMekT 6aTapenok 4O4AETLCS).

YBaral!
Mpn BUMIpIOBaHHI He 3aHyploTe kabenb B pianHy! 3oHg goexuHoto 100 cM MigxoauTb Ansi OTBOpPIB
PO3MipOM He MeHLe 6 MM X 21 MM

AK BUKOPUCTOBYBATHU
MOHTAX KOMMNEKTY 3 METOIO AnCTUnALI

e BkpyTiTb KOHAEHCATOP 3 BIACTIMHUKOM Y KPWULLKY CKOPOBAapKM — 3aMiCTb 3aXMCHOrO KranaHa.
Byobte ob6epexHi, He 3akpydyyhTe CWUMo, OCKINbKUM 3aHaaTo LinbHe 3akpyvyBaHHSA
KOHOEeHcaTopa MoXe NOLLKOAUTK Pi3bby.

e [lomecTute aneKTPOHHLI TEPMOMETP B pPaMKy W MNpuKpenuTe ero K naTpybky pagmatopa,
M3 KOTOPOro BbiTeKaeT AucTUNnaT. Ytobbl obecneunTb YCTOMYMBOE MONIOXKEHME paMbl
Ha natpybke, oTpexbTe npumepHo 1 CM MMAACTUKOBOrO LWaHra W NPWKMUTE
€ro K MpUKpPEenrieHHoW pamke CHu3y. 3aTteM MNpPUKPEnuTEe CUITMKOHOBLIA LwnaHr ana cbopa
anctunnaTa.

e [lomecTute eMKOCTb Ha HarpeBaTerbHY CTaHLMIO U 3aTEM HanewnTe XUOKOCTb B KONMYecTBe
He MeHee 25% OT emKkocTu emkocTn u He Gornee 90%. HageHbTe KpbIWKY C pagvaTopom
N 3aKponTE ee pblyarom.

e OO6pexbTe NNacTUKOBBLIA LUMAHT TaK, 4YTOObI €ro AnuHa COOTBETCTBOBana pacCTOSIHUIO
KOMMIeKTa OT COoeaWHEHUs U Bbixoda BoAbl. [MOMHMTE, YTO OfiA NpUTOKa M OTTOKa BOAbI
NCMNOMb3yeTCsl UrofbYaTbIv LUNAHT, a ANs QUCTUNSTA - CUITMKOHOBLIN. YCTAHOBUTE LUMaHMM Ha
naTpyokun paguartopa: NogatoLMiA LWIAaHT Ha HKHUIA NaTpyOoK, a LWaHr crvea oxnaxaaroLwen
BOAbl Ha BEPXHUIN NaTpyboOK.

e [lomecTute 30HZ TEPMOMETPA B YEXOS Ha KOJIOHKE.

e BHumaHue! [locne cbGopku Habopa, nepeg ero nNepBbIM MCMOMBb30BaHUEM, Hamnente
B CKOPOBapKy NPUMEPHO 2 NUTpa BoAbl U NEPEroHUTE ee, YTOObI 0YNCTUTL Habop.

AK BAKOPUCTOBYBATU
ancTunnauus

e BknounTte nogadvy Tenna u yctaHoBute 3HadeHve MAX, 4ToObl GbICTPO NOBLICUTL 3a4aHHYIO
Temnepatypy. [porpesaHune 15 nk1MOKOCTM NPY KOMHATHOM TemnepaType 3aHMMaeT NPMMEPHO
40 muHyT. Korga TemnepaTypa B BEPXHEN YacTu KONTOHHbI HAYHET ObICTPO MOBLILWATLCS, HYXXHO
YMEHbBLUUTb UCTOYHUK TEMNa Nnog ropLuKoM, YTo NOMOXET cTabunuanpoBaTb nNpoLecc.

e OxnaxpgeHue cnefyeT HauuHaTh NapansnenbHo, HO B Liensax 6e3onacHoOCTU Npu Temneparype
70-75°C cnepyeT BKM4YaTb Crierka XonodHyl BOAY AN 3arnofHEHWUst oxnaguTtenen, 4Ytobbl
nerye cTabunmanpoBaTtb NPOLECC OXNaXaeHuWsl Nofny4eHHoro guctunnara. Bckope nocne atoro
TemnepaTypa B BEPXY KOJIOHHbI HAYHET ObICTPO MOBLILWATLCA U B 3TOT MOMEHT Harpes crnegyet
YMEHbLUNTL Takum ob6pasoM, YTOObI MOMyYnTb OQUCTUNNAT B KONMMYECTBE, HE MPEBbILIAOLEM
npuMepHo 1 n/y, T.e. (17 Mn/4). MyH). Yem meaneHHee aKCTpakuusi, TeM TEOPETUYECKU CUITbHEE
n mMsarde Bkyc (nocne pasbasneHus npumepHo go 40%) guctunnara.

e 3anyctute npouecc, Nony4YmB Tak HasbiBaemoe nepeaHsis vyactb. M3 15 n goctaTtouHo B3STh
okono 100 mn. 370 XMAKOCTb, HENPUrogHast 4Na ynotpebneHvs B nuLy.

e TemnepaTypa BO BpeMs CcaMOro nmnpouecca OygeT yBenuMumBaTbes napabonuyecku
MO OTHOLLIEHMIO K MOMYYeHHON MOLLHOCTN ANCTUNNATA, KOTOPasi CHUXKaeTCH BO BpeMsi MPOCTOro
npouecca AUNCTUNNaUnn.

e [lpouecc cneayeT npekpaTuTb, kKorga TeMnepaTtypa Ha TepMoMeTpe npeBbicuT 92°C, KpenocTb
aucTunnaTa ynaget npuMmepHo Ao 41% wnu korga kaydecTBO OUCTUNNSTA nepecTaHeT ObiTb
YOOBNETBOPUTENbHBLIM (OpPraHONenTUYECKUIA TECT - 3anax U BKYC).

e [locne kaxgoro npouecca NneperoHKn ononackMBanTe U MOMTE KOHTEUHEP BOOON.
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e Teopetudeckn u3s 15 nutpos 17% obbema nonyuyntcsa NpUMepHo 3 nuUTpa AUCTUNNATA,
npMMepHo 65%.

WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme
BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalne;j
129/141; 93-373 L6dz, nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytacznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.

Okres gwarancji na produkt wynosi 12 miesiecy od daty zakupu sprzetu.

W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwaranciji ulega przediuzeniu

0 czas od dnia zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu wad

fizycznych, ktére ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.

Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

e dowdd zakupu towaru;

e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacije.

Reklamujgcy powinien spakowa¢ produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed uszkodzeniem w

czasie transportu.

Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamacji.

Jezeli do dokonania naprawy wystgpi koniecznos¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy,

termin naprawy moze ulec przedtuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednej elementow, lecz

maksymalnie do 30 dni roboczych od daty otrzymania towaru do naprawy.

Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej

eksploatacji zgodnie z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w

instrukcji uzytkowania. Warunkiem udzielenia gwarancji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z

instrukcja.

Zakres czynnosci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwacji, przegladu

technicznego, wydania ekspertyzy techniczne;.

Gwarancja nie obejmuje:

e uszkodzen mechanicznych, chemicznych, termicznych i korozji, zalania cieczg urzgdzenia
oraz jezeli posiadajg akcesoria.

e uszkodzen spowodowanych dziataniem czynnikéw zewnetrznych, niezaleznych od
producenta, a w szczegdlnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;

e usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw,
przerobek lub zmian konstrukcyjnych;

e uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach
domowych.12. Powyzsze oswiadczenie nie ma wptywu na statutowe prawa konsumenta
wynikajgce z odpowiednich praw krajowych i na prawa konsumenta w stosunku do
sprzedawcy, u ktérego zakupiono ten produkt. Niniejsza gwarancja na sprzedany towar
konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnieh kupujgcego
wynikajgcych z niezgodnosci towaru z umowa.
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13. Gwarancja nie nadaje Kupujgcemu prawa do domagania sie zwrotu utraconych zyskéw
zwigzanych z uszkodzeniem urzgdzenia oraz strat zwigzanym z powodu uszkodzenia sprzetu.

14. W przypadku zapotrzebowania na ustugi serwisu, w ramach gwarancji lub bez, nalezy
skontaktowac¢ sie ze sprzedawcg, u ktérego zakupiono produkt. Przed skontaktowaniem sie ze
sprzedawcg lub serwisem zalecamy dokfadnie przeczytanie broszury z instrukcjami dotgczonej do
produktu.

15. W przypadku zakupu bezposrednio u producenta reklamacje mozna sktada¢ bezposrednio na
stronie www.browin.pl w zaktadce Zgtaszanie reklamacji lub za posrednictwem drogi elektronicznej

pod adresem reklamacje@browin.pl.
W przypadku zakupu u dystrybutora zaleca sie dokonanie zgtoszenia za jego posrednictwem.

Zyczymy satysfakcji z uzytkowania zakupionego produktu

i zachecamy do zapoznania sie z bogatym asortymentem dostepnym w ofercie naszej Firmy.

BROWIN Sp. z 0.0. Sp. K.
ul. Pryncypalna 129/141
PL, 93-373 £6dz
tel: +48 42 232 32 00
www.browin.pl

ODWIEDZ NAS NA:

@browinpl @browin.pl BROWIN
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