Instrukcja obstugi: Ostrzatka do nozy kuchennych tréjfazowa
3w1 KARL HAUSMANN®

1. Opis produktu:

« Typ: Reczna ostrzatka tréjfazowa 3wl
- Przeznaczenie: Ostrzenie nozy stalowych i ceramicznych
oraz nozyczek
o Funkcje:
- Szczelina Coarse: Do ostrzenia mocno stepionych nozy
oraz z drobnymi uszkodzeniami
o Szczelina Fine: Do wygtadzania lub podostrzania nozy
- Szczelina Scissors: Do ostrzenia nozyczek
« Regulacja kgta ostrzenia: Od 14° do 24° na strone

2. Sposéb uzycia:
Ostrzenie nozy:

1. Umie$é ostrzatke na stabilnej, ptaskiej powierzchni.
2. Wybierz odpowiedniq szczeline (Coarse lub Fine)
w zaleznosci od stopnia stepienia noza.
. Ustaw kgt ostrzenia za pomocq pokretta regulacyjnego.
4. Trzymajgc ostrzatke jedng rekq, drugg rekq przeciggnii
ostrze noza przez wybrang szczeling, od nasady

(OV)

do czubka, réwnomiernie dociskajqc.
5. Powtérz czynno$é 8-10 razy lub do uzyskania pozqdane;
ostrosci.

Ostrzenie nozyczek:

1. Umie$é ostrzatke na stabilnej, ptaskiej powierzchni.



2. W16z ostrze nozyczek do szczeliny Scissors.

3. Przeciqgnij ostrze przez szczeline, dociskajgc
i przesuwajgc w przdd.

4. Powtdrz czynno$é do uzyskania pozqdanej ostroéci.

3. Konserwacja:

« Po uzyciu oczy$é ostrzatke z resztek metalu i pytu.
e Przechowuj w suchym miejscu, z dala od wilgoci.

4. Srodki ostroznoéci:

« Nie uzywaj ostrzatki do nozy z zgbkowanym ostrzem.

« Nie stosuj nadmiernej sity podczas ostrzenia, aby unikngé
uszkodzenia ostrzatki lub noza.

e Trzymaj ostrzatke z dala od dzieci.



