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LUokonaaoBo BMHO
- Akebia quinata
JokocBaHe Ha WoKoJlaj U BUHO!

C ABATUTE CN APBXKKW, MPeaVMHO NeTAeNHN INCTA, LOKONaA0BaTa /103a U3rexaa MHOTO AeNrKaTHa 1 e KpacuBO 1 YCTOMYMBO Ha 3aMpb3BaHe
YBMBHO pacTeHue, KOTO MOXE Aa 3arasu 3e/1eHust C1 LBAT JOpY Mpes 31Marta B palioHn ¢ Meka 3uMa. VI3kausa ce HAKOJIKO MeTpa Ha roAnHa 1
3aTOBa € MAeasneH 3a o3eneHsBaHe Ha pacaaw. MpomnssBexaa LBETs Ha rPO30Be OT arnpui HaTaTbK, KaTo XEeHCKUTe ca No-rojieMu 1 Kadpsso-
JINNABK, @ MBXKITE Ca MO-MaKy 1 PO30BY Ha LBAT. MUKAaHTHMST apoMaT Ha Te3u LBEeTS JOHAKbAE HAaNoOMHS Ha Kakao uaw wokonag. Ot
centemepy Akebia pasBmBa ZocTa NpUYyAIMBI U MaKU, NOAOGHN Ha KPaCcTaBULM CUHY MaTUPaH MI0A0Be, KOUTO Ca CIaAKW U FOAHM 3a
KOHCymauus. EcTecTBEHO MecTomnosiodXXeHue: LLIoKko1a40BoTO BAHO MABA OT M3TouHa A3Wist 1 pacTe AMBO TaM B MIaHUHCKUTE ropu. YCnewHo
oTtrnexgaHe: OTriexaHeTo OT CEMeHa Ha 3aKpMTO e Bb3MOXHO Mpes LsnaTta rogvmHa. PasnpegeneTte cemeHata BbpXy BlaxHa noysa 3a
OTrNIEX/AaHe 1 CaMO NIeKO T MOKPUIATE C XpaHuTenHaTa cpeda. MNokpuiiTe cbaa ¢ KyaTypa ¢ AJOMaknHCKO GO0, KOETO CTe OCUrypun ¢ Ayrku. Tosa
npegnasea no4sata OT U3cyLuaBaHe. TpsbBa Aa oTCTpaHsBaTe GONNOTO 3a 2 Yaca Ha BCeKU ABa A0 TpU AHW. ToBa NpeAoTBpaTsaBa 06pasyBaHeTo
Ha Myxb/ BbpXy pacTsLiaTa noysa. [locTaBeTe cakCysiTa Ha CBET/O 1 TOMIO MSCTO C TeMrepaTtypa Mexay 20° 1 25° no Lien3uii n noaabpxaiite
nouBaTa BNaxHa, Ho He Mokpa. Haii-fo6poTo MmecTononoxeHue: LLiokonagosata /103a NpeAnoymnTa CibHYeBY MECTa, HO Ce pa3BuMBa 40CTa
A06pe 1 Ha NoyCeHYeCTN 1 JopY ceHYecTn MecTa. OKo/lHaTa cpeaa obade TpsbBa Aa e Tonna v 3alyTeHa oT BATbp. ONTUManHa rpuxa: Akebia
ce HyXzae oT pefloBHO BOAOCHa6AsBaHe 3a CUNHMS CV pacTeX. 3a YBUBHOTO pacTeHVe € BaxHO Aa MMa A0CTaTbYHO roasMa kaTepyLuka, KosTo Aa
CTWra He CamMo Harope, Ho 1 BCTpaHu. He 61Ba Aa oTpsi3BaTe 3eMHUTE MbTeKW, TbiA KaTo MOXETe Aa v M3Mo/3BaTe, 3a Aa KOMMeHcmparTe
oroneHaTta noysa B palioHa. Mpes 3umarTa: LLiokonagoBaTa 103a e U3APBXIINBA U XBbP/IS INCTaTa CU J0CTa KbCHO B HAYanoTo Ha gekemspu. B
palioHn ¢ MeKka 3Ma IMCTaTa Ce OKamnBaT oLle No-KbCHO UM M306LL0 He Ce OKanBaT, 3a Aa MOXe pacTeHMeTo Aa MpeMuHe Npes 31uMaTa 3e/1eHo.

- - Chokoladevin

Akebia quinata
- - Et strejf af chokolade og vin!
Med sine langstilkede, for det meste femfligede blade fremstar chokoladeranken meget sart og er en smuk og frostbestandig
klatreplante, der kan holde sin grenne farve selv om vinteren i omrdder med milde vintre. Den klatrer flere meter om ret og er derfor
ideel til begrenning af facader. Den producerer blomster i klaser fra april og frem, hvor hunnerne er sterre og brunlilla og hannerne er
mindre og lysergde i farven. Den krydrede duft af disse blomster minder lidt om kakao eller chokolade. Fra september udvikler
Akebia'en s ganske finurlige og sma agurklignende bla frostede frugter, der er sgde og spiselige. Naturlig beliggenhed:
Chokoladevinen kommer fra @stasien og vokser vildt der i bjergrige skove. Succesfuld dyrkning: Dyrkning fra frg indendgrs er muligt
hele dret rundt. Fordel freene pa fugtig vaekstjord og daek dem kun let med vaekstmediet. Daek dyrkningskarret til med
husholdningsfilm, som du forsyner med huller. Dette beskytter jorden mod udterring. Du ber fjerne folien i 2 timer hver anden til
tredje dag. Dette forhindrer mug i at dannes pa den voksende jord. Stil potten et let og varmt sted med en temperatur mellem 20° og
25° Celsius og hold pottejorden fugtig, men ikke vad. Den bedste beliggenhed: Chokoladevin foretraekker solrige steder, men udvikler
sig ogsa ret godt pa delvist skyggefulde og endda skyggefulde steder. Miljget skal dog vaere varmt og beskyttet mod vinden. Optimal
pleje: Akebia har brug for en regelmaessig vandforsyning for sin steerke vaekst. Det er vigtigt for klatreplanten at have et tilstraekkeligt
stort klatrestativ, som ikke kun skal raekke op, men ogsa til siden. Du ber ikke skaere ned pa jordlgbere, da du kan bruge dem til at
kompensere for den bare jord i omradet. Om vinteren: Chokoladeranken er hardfer og afgiver sit lov ret sent i begyndelsen af
december. | egne med milde vintre faeldes bladene endnu senere eller slet ikke, sd planten kan komme igennem vintergrent.

Schokoladenwein
- Akebia quinata
4 Ein Hauch von Schokolade und Wein!

Mit ihren langstieligen, zumeist finfgliedrig geteilten Blattern wirkt der Schokoladenwein sehr feingliedrig und ist eine hiibsche und zudem
frostfeste Kletterpflanze, die in wintermilden Gebieten sogar im Winter ihr Griin behalten kann. Sie rankt mehrere Meter pro Jahr und ist daher
zur Fassadenbegrunung ideal. Ab April bildet sie in Trauben stehende Bluten, wobei die weiblichen gréRer und braun-violett und die
mannlichen kleiner und rosa gefarbt sind. Der wirzige Geruch dieser Bluten erinnert etwas an Kakao oder Schokolade. Ab September
entwickelt die Akebia dann recht skurril und kleinen Gurken ahnlich sehende blaue bereifte Frichte, die st und essbar sind. Naturstandort:
Der Schokoladenwein stammt aus Ostasien und wachst dort wild in bergigen Waldern. Anzucht: Im Haus ist die Anzucht aus Samen das ganze
Jahr Gber moglich. Verteilen Sie die Samen auf feuchter Anzuchterde und bedecken Sie sie nur leicht mit dem Anzuchtsubstrat. Decken Sie das
Anzuchtgefald mit Klarsichtfolie ab, die Sie mit Léchern versehen. So ist die Erde vor Austrocknung geschitzt. Alle zwei bis drei Tage sollten Sie
die Folie fir 2 Stunden entfernen. Das beugt einer Schimmelbildung auf der Anzuchterde vor. Stellen Sie das Anzuchtgefal an einen hellen
und warmen Ort mit einer Temperatur zwischen 20° und 25° Celsius und halten Sie die Anzuchterde feucht, aber nicht nass. Standort:
Schokoladenwein bevorzugt sonnige Standorte, entwickelt sich aber auch an halbschattigen und sogar an schattigen Platzen recht gut. Die
Umgebung sollte allerdings warm und auch etwas windgeschutzt sein. Pflege: Die Akebia bendtigt fur Ihr starkes Wachstum eine regelmaRige
Wasserversorgung. Wichtig ist fur die Kletterpflanze ein ausreichend groRes KlettergerUst, das nicht nur nach oben, sondern auch zur Seite
reichen sollte. Bodenauslaufer sollten Sie nicht zurlickschneiden, da Sie mit ihrer Hilfe das Verkahlen im Bodenbereich gut ausgleichen
kénnen. Im Winter: Der Schokoladenwein ist winterhart und wirft sein Laub erst recht spat Anfang Dezember ab. In wintermilden Gegenden
erfolgt der Laubabwurf noch spater oder bleibt auch ganz aus, so dass die Pflanze griin durch den Winter kommen kann.

N L7 Chocolate Vine
* Akebia quinata
IS A touch of chocolate and wine!

With its long-stalked and mostly five-parted leaves, the Chocolate Vine takes on the appearance of a rather delicate and beautiful climbing
plant that is frost-hard and can even stay evergreen in regions with a mild winter. It grows a couple of meters every year and is perfectly
suited for a facade greening. From the beginning of March it produces clusters of flowers, with big and brown-purple coloured female
blossoms and smaller male blossoms that have a pink colour. The aromatic scent of the flowers reminds one of cacao or chocolate. From
September the plant grows rather bizarre and cucumber-like bluey fruits that are indeed sweet and good to eat. Natural location: The
Chocolate Vine originally comes from East Asia, where it grows naturally in mountainous woodlands. Successful cultivation: Seed
propagation indoors is possible throughout the year. Spread the seeds onto moist potting compost and put a thin layer of compost earth
on top. Cover the seed container with clear film to prevent the earth from drying out, but don't forget to make some holes in the clear film
and take it every second or third day completely off for about 2 hours. That way you avoid mold formation on your potting compost. Place
the seed container somewhere bright and warm with a temperature between 20°C and 25° Celsius and keep the earth moist, but not wet.
The best location: The Chocolate Vine prefers a sunny place, but it can also be kept in half-shaded and even shaded spots. However, the
environment should be warm and slightly wind-protected. Optimal care: The Akebia needs a consistent water supply for a strong growth.
A proper climbing aid is most important since the climbing plant not only grows upwards, but wide as well. Sprouts on the ground should
not be cut off since they help to ensure a compact growth. In the winter: The Chocolate Vine is frost-hard and cast the leaves rather late
in the beginning of December. In regions with a mild winter, it sheds the leaves even later or not at all, so the plant stays green.
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Sokolaadi vein
- Akebia quinata
Natuke Sokolaadi ja veini!

Pikavarreliste, enamasti viieharuliste lehtedega naeb Sokolaadiviinapuu vaga 8rn valja ning on ilus ja kilmakindel ronitaim, mis
suudab pehmete talvedega piirkondades oma rohelist varvi sailitada ka talvel. See tduseb mitu meetrit aastas ja sobib seetdttu
ideaalselt fassaadide rohendamiseks. Ta annab lilli kobarates alates aprillist, kus emased on suuremad ja pruunikaslillad ning isased
vaiksemad ja roosaka varvusega. Nende lillede vurtsikas I18hn meenutab mdneti kakaod vdi Sokolaadi. Alates septembrist arenevad
Akebiale Usna veidrad ja vaikesed kurgitaolised sinised harmatised viljad, mis on magusad ja sé6davad. Looduslik asukoht:
Sokolaadivein on périt Ida-Aasiast ja kasvab seal metsikult magistes metsades. Edukas kasvatamine: Seemnetest siseruumides
kasvatamine on vdimalik aastaringselt. Jaotage seemned niiskele kasvupinnasele ja katke need ainult kergelt kasvusubstraadiga.
Kata kultuurianum toidukilega, mille varustad aukudega. See kaitseb mulda kuivamise eest. Peaksite fooliumi eemaldama 2 tunniks
iga kahe kuni kolme paeva jarel. See takistab hallituse teket kasvupinnal. Asetage pott valguskullasesse ja sooja kohta, mille
temperatuur on vahemikus 20-25 °C, ning hoidke potimuld niiskena, kuid mitte marjana. Parim asukoht: Sokolaadipuu eelistab
paikesepaistelisi kasvukohti, kuid areneb Usna hasti ka osaliselt varjulistes ja isegi varjulistes kohtades. Kuid keskkond peaks olema
soe ja kaitstud tuule eest. Optimaalne hooldus: Akebia vajab tugevaks kasvuks regulaarset veevarustust. Ronitaime jaoks on
oluline piisavalt suur ronimisraam, mis ei peaks ulatuma mitte ainult Ules, vaid ka kuljele. Te ei tohiks maasjooksjaid karpida, sest
saate nendega kompenseerida piirkonna palja pinnase. Talvel: Sokolaadiviinapuu on vastupidav ja heidab oma lehestiku tisna hilja
detsembri alguses. Pehme talvega aladel langevad lehed isegi hiljiem v&i ei langeta Uldse, et taim saaks talvehaljastuse 13bi.

Suklaaviinia
Akebia quinata
Ripaus suklaata ja viinia!

Pitkavartisten, enimmakseen viisilehtisten lehtiensa ansiosta suklaakdynnos nayttaa erittain herkulliselta ja on kaunis ja
pakkasenkestava kiipeilykasvi, joka voi sailyttaa vihrean varinsa myos talvella leudon talven alueilla. Se nousee useita metreja
vuodessa ja on siksi ihanteellinen julkisivujen viherryttamiseen. Se tuottaa kukkia rypdleissa huhtikuusta alkaen, jolloin naaraat ovat
suurempia ja ruskehtavan violetteja ja urokset pienempia ja vaaleanpunaisia. Naiden kukkien mausteinen tuoksu muistuttaa hieman
kaakaota tai suklaata. Syyskuusta lahtien Akebia kehittda melko hassuja ja pienia kurkkumaisia sinisia himmeita hedelmia, jotka ovat
makeita ja sy6tavia. Luonnollinen sijainti: Suklaaviini tulee Ita-Aasiasta ja kasvaa siella villina vuoristoisissa metsissa. Onnistunut
viljely: Kasvatus siemenista sisatiloissa on mahdollista ympari vuoden. Levita siemenet kosteaan kasvumaahan ja peitd ne vain
kevyesti kasvualustalla. Peita viljelyastia kelmulla, johon on tehty reikid. Tdma suojaa maaperaa kuivumiselta. Poista folio 2 tunnin
ajaksi kahden tai kolmen paivan valein. Tama estaa homeen muodostumisen kasvumaahan. Aseta ruukku valoisaan ja Iampimaan
paikkaan, jonka lampétila on 20-25 °C, ja pida ruukkumulta kosteana, mutta ei markana. Paras sijainti: Suklaaviine suosii aurinkoisia
paikkoja, mutta kehittyy melko hyvin my&s osittain varjoisissa ja jopa varjoisissa paikoissa. Ympariston tulee kuitenkin olla lammin ja
suojattu tuulelta. Optimaalinen hoito: Akebia tarvitsee sadnndllistd vesihuoltoa voimakkaan kasvunsa vuoksi. Kiipeilykasvin kannalta
on tarkeaa, etta siina on riittavan suuri kiipeilyteline, jonka ei tulisi vain ulottua yls, vaan my®és sivulle. Maajuoksijoita ei pida karsia,
silla voit kompensoida niilla alueen paljaaa maaperaa. Talvella: Suklaakdynnds on sitked ja pudottaa lehdet melko mydhaan
joulukuun alussa. Leudon talven alueilla lehdet pudotetaan my6hemminkin tai ei ollenkaan, jotta kasvi selviaa talvivihreasta.

Akébie a cinq feuilles
I I Akebia quinata
Un soupcon de chocolat et de vin !

Avec ses feuilles a longues tiges et généralement divisées en cing, I'akébie a cinq feuilles est trés finement ramifié et est une plante
grimpante jolie et rustique qui peut garder sa verdure en hiver dans des régions a hivers doux. Il grandit plusieurs métres par an et est donc
idéal pour une facade végétalisée. Il forme des feuilles sur les rameaux a partir d'avril. Les fleurs féminines sont plus grandes et brunes-
violettes, et les fleurs masculines sont plus petites et roses. L'odeur épicée de ces fleurs rappellent celle du cacao ou du chocolat. L'akébie
développe des petits fruits bleus, mdrs et bizarres qui ressemblent a des petits cornichons et qui sont doux et comestibles. Emplacement
naturel: L'akébie a cing feuilles vient de I'Asie orientale et grandit au sauvage dans les foréts montagneuses. Culture réussie: La culture des
graines a la maison est possible tout au long de I'année. Parsemez les graines sur du terreau humide et recouvrez-les |égérement avec le
substrat. Couvrez le récipient avec une feuille transparente dans laquelle vous faites des trous. Comme ¢a, le terreau est protégé du
desséchement. Vous devez enlever la feuille pendant deux heures tous les deux ou trois jours. Ceci prévient la formation de moisissures
dans le terreau. Mettez le récipient dans un endroit lumineux et chaud de 20° a 25° Celsius et gardez le terreau humide, mais pas mouillé. Le
meilleur emplacement: L'akébie a cinq feuilles a besoin d'endroits ensoleillés, mais il se développe bien dans des endroits mi-ombragés,
voire ombragés. Cependant, I'environnement doit étre chaud et assez protégé du vent. Soins optimaux: L'akébia a besoin d'un arrosage
régulier pour sa forte croissance. Un treillis suffisamment gros est important pour la plante grimpante. Il doit suffire non seulement en
hauteur, mais aussi aux cotés. Vous ne devez pas couper les stolons, car vous pouvez compenser la perte de feuilles par terre avec leur aide.
En hiver: L'akébia a cinq feuilles est rustique et ne rejette ses feuilles qu'a partir de début décembre. Dans les zones a hivers doux, la chute
des feuilles se fait encore plus tard, ou le feuillage entier reste, de sorte que la plante puisse étre verte pendant I'hiver.

Kpaoi cokoAdtag
Akebia quinata
Mua TiLveALd GoKoAdTag Kal KpaoLou!

MEe ta JakpOoTeVa, WG ETTL TO TIAELOTOV TTEVTAAORBA PUANA TOU, TO auTIEAL COKOAATAG paivetal TTOAU AeTTd kat elvat éva dop@o Kat avBekTkd otov
TIAYETO AVAPPLXWHEVO PUTO TIOU PTIOPEL va SLaTnpr)oeL TO TPAGLVO XPWHA TOU aKOUN KAL TO XELHWVA OE TIEPLOXEC HE ATILOUG XELUWVEG. TKAPPAAWVEL
QPKETA PETPA TO XPOVO Kal ETMOPEVWG elval LEavLko yla paciviopa pocdPewv. Bydlel AouhoUSLa o€ cuoTdseg amo tov ATpiALo Kal PETE, Pe Ta
BnAuka va elvat peyaAltepa Kal KaWE-Po Kal Ta apOEVLIKA PLKPOTEPA KAL PO XPWHATOG. TO TILKAVTLKO dpWHA QUTWY TwV AOUAOUSLWVY BUpIZEL KATIWG
Kakdo r) cokoAdta. ATo Tov ZEMTEUPPLO, To Akebia avamtUooEL 0T CUVEXELD OPKETA LELOTPOTIA KAL PLKPA UTTAE TTAYWHEVA PPOUTA TTIOU HOLAlouV P
ayyoupL Tou eivat yAUKA kat Bpwotpa. Puotkn tomoBecoia: To kpaot cokoAdtag poépxetal amod tnv AvatoAikr] Acla kat QUeTaL aypla ekel og
opewva 8aon. Emituxnpévn KaAALépyeta: H kaALEpyeLa amtd OTIOPOUG OE ECWTEPLKOUG XWPOUG elval Suvatr) 6Ao To Xpovo. ALaVELPETE TOUG OTIOPOUG
0€ UYPO £6aOG AVATITUENG Kal KAAUPTE TOUG HOVO EAAPPA PE TO KAAALEPYNTLKO PETO. KaAUYTE To Soxelo KaMLEPYELAG Pe pePBpavn, tnv omola
avolyete pe TPUTIEG. AUTO TTPOOTATEVEL TO £€5A(OG ATIO TO OTEYVWHA. O TIPETIEL VA APALPELTE TO AAOUHLVOXAPTO YLa 2 WPEG KABE SU0 £WG TPELG
NUEPEG. AUTO ATTOTPETIEL TN SnuLloupyia HOUXAAG OTO AVATITUCCOHEVO £€8aOC. TOTTOBETHOTE TN YAAOTPa o€ £va eAa@pU kat {eoTd PEPOC pe
Beppokpacta petafl 20° kat 25° Kehalou Kat SLatnpriote To XWHa TN YAAoTpag uypo aAAd oxL uypo. H kaAUtepn tomoBecia: To auTéAL GOKOAAGTAG
TIPOTLUA NALOAOUOTEG TOTIOBETTEG, OANG avamTUCCETAL ETILONG APKETA KAAA OE NULOKLAOPEVA KAL OKOWN KAl OKLEPA PEPN. QOTO00, TO TIEPLRANOV
TpémeL va elvat {eotd Kal TIPOCTATEVREVO aTtd Tov Aveplo. BEATLotn ppovtida: To Akebia xpelaletal TAKTLKN TTapoy VEPOU yLa TNV £vtovn avAamtugn
Tou. Elval onpavtkd To avappLyWHEVO PUTO va EXEL EVa apKETA peyalo TAalolo avappixnong, To omolo Sev TIPETEL VA YTAVEL HOVO TIPOG TA TIAVW,
OAAG KaL OTO TIAGL. Aev TIPETIEL va KOBETE TOUG Spopelq e6APoug, KaBuwg PTIOPELTE VA TOUG XPNOLHOTIOLOETE YLa VA QVTLOTABUIOETE TO YUPVO £5a(pog
otnv mepLoxr). To XELpwva: To auTEAL COKOAATAG lval avBEeKTLKO Kal plXVEL TO QUAAWIA TOU APKETA apyd OTLG apxEG AekepBplou. Ze TIEPLOXEC P
ATILOUG XELUWVEG, TA YUANA pixvovTal akdun apyotepa ) KaBdAoU, £TOL WOTE TO PUTO va TIEPATEL TO TIPACLVO TOU XELUWVA.

(

© SAFLAX * MSL GmbH & Co. KG * Gropiusstrasse 7a * D - 48163 Munster * www.saflax.de * Alle Rechte vorbehalten * All rights reserved



i Fion seaclaide
I J Akebia quinata
A dteagmhail le seaclaide agus fion!

Leis na duilleoga fad-gas, ctig lobed den chuid is mé, ta an chuma ar an bhfinitina seaclaide an-iogair agus is planda dreapadéireachta deas agus
sioc-resistant ata in ann a dath glas a choinneail fil sa gheimhreadh i réigitin le geimhreadh éadrom. Dreapann sé roinnt méadar in aghaidh na
bliana agus mar sin ta sé oiritinach le haghaidh aghaidheanna glasu. Tairgeann sé blathanna i mbraisli 6 Aibrean ar aghaidh, leis na
baineannaigh nios mé agus donn-corcra agus na fireannaigh nios |G agus bandearg i ndath. Ta boladh spicy na blathanna seo beagan i gcuimhne
ar c6c6 né seaclaid. O Mhean Fémhair, forbraionn an Akebia ansin go leor whimsical agus cicamar beag cosdiil le torthaf gorm frosted ata milis
agus inite. Suiomh nadurtha: Tagann an fion seaclaide 6 Qirthear na hAise agus fasann sé fiin ann i bhforaoisi sléibhtitla. Saothrd rathdil: Is
féidir fas ¢ shiolta taobh istigh ar feadh na bliana. Dail na siolta ar ithir tais ata ag fas agus gan ach iad a chlidach go héadrom leis an mean fais.
Cludaigh an soitheach cultuir le scannan cling, a sholathraionn tu le poill. Cosnaionn sé seo an ithir é thriomd amach. Ba chéir duit an scragall a
bhaint ar feadh 2 uair gach dha né tri Ia. Cuireann sé seo cosc ar mhunla a fhoirmiud ar an ithir ata ag fas. Cuir an pota in ait éadrom te le teocht
idir 20 ° agus 25 ° Celsius agus coinnigh an ithir potaithe tais ach gan a bheith fliuch. An suiomh is fearr: Is fearr le finiiina seaclaide
suiomhanna grianmhara, ach forbraionn sé go maith freisin in diteanna scathaithe agus fit scathaithe. Mar sin féin, ba cheart go mbeadh an
timpeallacht te agus cosanta 6n ghaoth. Ciram is fearr is féidir: Teastaionn solathar rialta uisce 6n Akebia da bhfas laidir. Ta sé tdbhachtach go
mbeadh frama dreapaddireachta sach mér ag an ngléasra dreapaddireachta, rud nar cheart go sroichfeadh sé ni hamhain suas, ach freisin go
dti an taobh. Nior chéir duit reathaithe taliin a ghearradh siar, mar is féidir leat iad a Usaid chun an ithir lom sa cheantar a chtiteamh. Sa
gheimhreadh: Ta an finiina seaclaide crua agus cailleann si a duilliur sdch déanach go luath i mi na Nollag. | gceantair le geimhridh éadrom,
déantar na duilleoga a chaillfidh fit nios déanai né nach bhfuil ar chor ar bith, ionas gur féidir leis an bplanda dul trid an glas geimhridh.

B Stkkuladivin
—-I-d Akebia quinata
BIN  sherting af sukkulagi og vini!

Sukkuladivinvidurinn, sem er langstongull, adallega fimmflipottur, virdist mjog vidkvaemur og er falleg og frostpolin klifurplanta sem
getur haldid graenum lit sinum jafnvel & veturna a svaedum med mildum vetrum. Pad klifrar nokkra metra a ari og er pvi tilvalid til ad
graenka framhlidar. Hann gefur af sér blom i pyrpingum fra og med april, kvendyrin eru staerri og brunfjélubla og karldyrin minni og
bleik a litinn. Kryddilmur pessara bléma minnir dalitid & kaké eda sukkuladi. Fra og med september préast Akebia sidan frekar
duttlungafullir og litlir garkulikir blair frostadir avextir sem eru seetir og aeturir. Nattaruleg stadsetning: Sukkuladivinid kemur fra
Austur-Asiu og vex par villt i fjallaskégum. Arangursrik raektun: Raktun Gr fraejum innandyra er mégulegt allt &rid um kring. Dreifid
fraejunum a rakan vaxtarjardveg og hyljid pau adeins med vaxtarmidlinum. Hyljid raektunarilatid med matarfilmu, sem pu Utvegar
med gétum. betta verndar jardveginn gegn purrkun. U aettir ad fjarleegja alpappirinn i 2 klukkustundir a tveggja til priggja daga
fresti. petta kemur i veg fyrir a8 mygla myndist & vaxandi jardvegi. Settu pottinn a léttan og heitan stad meé& hita a bilinu 20° til 25° &
Celsius og haltu pottajardveginum rékum en ekki blautum. Besta stadsetningin: Sukkuladivinvidur kys frekar sélrika stadi, en
proéast einnig nokkud vel & stddum i halfskugga og jafnvel skuggi. Hins vegar aetti umhverfid ad vera hlytt og varid gegn vindi. Besta
umoénnun: Akebia parf reglulega vatnsveitu fyrir sterkan voxt. Mikilveegt er fyrir klifurplontuna ad vera med naegilega stora
klifurgrind sem a ekki bara ad na upp heldur lika til hlidar. PU aettir ekki ad skera nidur jaréhlaup, par sem pu getur notad pa til ad
baeta upp fyrir ber jardveginn 4 svaedinu. A veturna: Stkkuladivinvidurinn er hardgerdur og fellir laufid nokkus seint { byrjun
desember. A svaedum med mildum vetrum falla bl68in enn seinna eda alls ekki, svo ad plantan komist { gegnum vetrargraenan.

Akebia a cinque foglie
I I Akebia quinata
Un soffio di cioccolato e vino!

Con le sue foglie dal lungo stelo divise in cinque foglie minori I'Akebia a cinque foglie risulta una pianta rampicante molto sofisticata e
graziosa, essa e resistente al gelo e nelle zone temperate le foglie rimangono verdi in inverno. Cresce arrampicandosi per diversi metri
all'anno, per questo ¢ indicata per rinverdire i muri esterni. Da aprile sviluppa grappoli di fiori in cui i femminili sono piu grandi e di colore
marrone-violetto, mentre i maschili sono piu piccoli e rosa. L'odore speziato di questa pianta ricorda il cacao e il cioccolato. Da settembre
I'Akebia sviluppa piccoli frutti piuttosto bizzarri e simili al cetriolo, di colore bluastro da maturi, che sono commestibili e dolci. Posizione
naturale: L'Akebia viene dall'Asia orientale, dove cresce selvatica nelle foreste montuose. Coltivazione riuscita: La coltivazione da semi in
casa € possibile durante tutto I'anno. Distribuite i semi sulla terra di coltivo umida e ricopriteli leggermente con il substrato. Coprite il
recipiente di coltivazione con pellicola trasparente, sulla quale praticherete dei fori, in questo modo la terra evitera di seccarsi. Ogni due o tre
giorni rimuovete la pellicola per 2 ore, per prevenire la formazione di muffe sulla terra. Collocate il recipiente di coltivazione in un luogo
luminoso e caldo, a una temperatura tra 20° e 25° C e mantenete la terra umida, ma non bagnata. La posizione migliore: L'Akebia predilige
un punto soleggiato, ma cresce abbastanza bene anche a mezz'ombra o addirittura all'ombra. L'ambiente dovrebbe essere caldo e al riparo
dal vento. Cura ottimale: Per crescere in maniera rigogliosa I'Akebia ha bisogno di un'irrigazione costante. E' importante che questa
tappezzante disponga di una struttura per rampicanti sufficientemente grande, poiché essa cresce non solo in altezza, ma anche in
larghezza. Non potate gli stoloni che spuntano dal terreno, poiché vi serviranno per compensare la perdita delle foglie nella zona del terreno.
In inverno: L'Akadamia resiste al freddo e perde il fogliame abbastanza tardi, all'inizio di dicembre. Nelle zone dagli inverni miti la perdita
delle foglie pud avvenire ancora piu tardi o non avvenire affatto, cosi che la pianta rimane verde anche in inverno.

pmrgy  Cokoladno vino

Akebia quinata
Dasak cokolade i vina!

Sa svojim dugim peteljkama, uglavhom peterokrakim listovima, ¢okoladna loza djeluje vrlo njezno i lijepa je penjacica otporna na
mraz, koja moze zadrzati zelenu boju i zimi u krajevima s blagim zimama. Godisnje se penje nekoliko metara te je stoga idealan za
ozelenjavanje fasada. Cvjeta u grozdovima od travnja nadalje, pri Cemu su Zenke vece i smedeljubicaste, a muSke manje i ruzicaste
boje. Pikantni miris ovih cvjetova pomalo podsjeca na kakao ili Cokoladu. Od rujna, Akebia tada razvija prili¢no hirovite i malene
plave matirane plodove koji nalikuju krastavcu, a koji su slatki i jestivi. Zemlja porijekla: Cokoladno vino dolazi iz isto¢ne Azije i
tamo raste samoniklo u planinskim Sumama. UspjeSan uzgoj: Uzgoj iz sjemena u zatvorenom prostoru moguc je tijekom cijele
godine. Rasporedite sjeme po vlaznom tlu za uzgoj i samo ga lagano prekrijte supstratom. Posudu s kulturom prekrijte prozirnom
folijom koju ste opremili rupama. To Stiti tlo od isuSivanja. Svaka dva do tri dana skinite foliju na 2 sata. Time se sprjeCava stvaranje
plijesni na tlu za uzgoj. Stavite lonac na svijetlo i toplo mjesto s temperaturom izmedu 20° i 25° Celzija i odrZavajte tlo za lonce
vlaznim, ali ne mokrim. Najbolja lokacija: Cokoladna loza preferira sun¢ana mjesta, ali se prilicno dobro razvija i na djelomi¢no
zasjenjenim, pa €ak i sjenovitim mjestima. Medutim, okolina bi trebala biti topla i zasticena od vjetra. Optimalna njega: Akebiji je za
snazan rast potrebna redovita opskrba vodom. Za biljku penjacicu vazno je imati dovoljno veliku penjalicu, koja ne bi trebala
dosezati samo gore, vec i sa strane. Ne biste trebali rezati kliznike, jer ih moZete koristiti za nadoknadu golog tla u tom podrucju. U
zimi: Cokoladna loza je otporna i odbacuje svoje lid¢e prilicno kasno pocetkom prosinca. U krajevima s blagim zimama li¢e se osipa
joS kasnije ili uopée ne odbacuje, kako bi biljka prezivjela zimsko zeleno.

© SAFLAX * MSL GmbH & Co. KG * Gropiusstrasse 7a * D - 48163 Munster * www.saflax.de * Alle Rechte vorbehalten * All rights reserved



[ Sokolades vins
Akebia quinata
- Sokolades un vina pieskariens!

Sokolades vinogulajs ar garo katu, galvenokart piecu daivu lapam, izskatas |oti smalks un ir skaists un sala izturigs kap$anas augs,
kas var saglabat savu zalo krasu pat ziema regionos ar maigdm ziemam. Gada tas uzkapj vairakus metrus un tapéc ir ideali
piemérots fasazu apzalumoSanai. No aprila tas veido ziedus kekaros, kur matites ir lielakas un brangani purpursarkanas, bet tévini ir
mazaki un roza krasa. So ziedu pikanta smarza nedaudz atgadina kakao vai Sokoladi. Sakot no septembra, Akebia attistas diezgan
divaini un mazi, gurkim lidzigi, zili matéti augli, kas ir saldi un @dami. Dabiska vieta: Sokolades vins nak no Austrumazijas un
sawvala aug tur kalnainos mezos. Veiksmiga audzéSana: Audzé3ana no séklam telpas ir iesp&jama visu gadu. Izdaliet séklas uz
mitras augSanas augsnes un tikai viegli parklajiet tas ar augSanas vidi. Nosedziet kultivéSanas trauku ar partikas plévi, kuru
nodroSina ar caurumiem. Tas pasarga augsni no izzosanas. Jums vajadzétu nonemt foliju 2 stundas ik péc divam I1dz trim dienam.
Tas novérs peléjuma veidoSanos augosaja augsné. Novietojiet podu gaisa un silta vieta ar temperatdru no 20° lidz 25° péc Celsija un
turiet augsni mitru, bet ne mitru. Labaka atrasanas vieta: Sokolades vinogulajs dod priek3roku saulainam vietam, bet diezgan labi
attistas arT da|&ji énainas un pat nainas vietas. Tomér videi jabat siltai un aizsargatai no véja. Optimala aprape: Akebia spécigai
izaugsmei nepiecieSama regulara tdens padeve. Ir svarigi, lai kdpSanas augam batu pietiekami liels kapSanas ramis, kam jasniedzas
ne tikai uz augsu, bet arT uz saniem. Nevajadz&tu samazinat skréjéjus, jo jas varat tos izmantot, lai kompensétu kailo augsni 3aja
apgabala. Ziema: Sokolades vinogulajs ir izturigs un nomet zaJumus diezgan vélu decembra sakuma. Vietas ar maigam ziemam
lapas nobirst pat vélak vai nenobirst vispar, lai augs varétu pardzivot ziemas zalumu.

Sokoladinis vynas
- Akebia quinata
Sokolado ir vyno prisilietimas!

Su savo ilgais stiebais, daugiausia penkiy skil¢iy lapais, Sokoladinis vynmedis atrodo labai gleZnas ir yra grazus ir Sal€iui atsparus
vijoklinis augalas, kuris gali iSlaikyti Zalig spalvg net ir Ziemg regionuose, kuriuose Ziemos Svelnios. Jis pakyla kelis metrus per metus,
todél puikiai tinka apZeldinti fasadus. Zydi kekése nuo balandZio mén., kai patelés bana didesnés ir rusvai violetinés spalvos, o
patinai - smulkesni ir rausvos spalvos. PikantiSkas Siy géliy kvapas kiek primena kakava ar Sokolada. Nuo rugséjo menesio Akebija
uZauga gana jnoringi ir maZi, kaip agurkai atrodo mélyni matiniai vaisiai, kurie yra saldas ir valgomi. Natarali vieta: Sokoladinis
vynas atkeliauja i Ryty Azijos ir auga kalnuotuose miSkuose. Sékmingas auginimas: Auginti iS sékly patalpose galima iStisus metus.
Séklas paskirstykite drégnoje auginimo dirvoje ir tik lengvai uzdenkite auginimo terpe. KultGros indg uzdenkite maistine plévele,
kurioje yra skylés. Tai apsaugo dirvg nuo isdziavimo. Kas dvi ar tris dienas 2 valandas nuimkite folija. Tai neleidZia augancioje dirvoje
susidaryti pelésiui. Padékite vazong Sviesioje ir Siltoje vietoje, kurios temperatdra yra nuo 20° iki 25°C, o vazono Zeme turi bati
drégna, bet ne $lapia. Geriausia vieta: Sokoladinis vynmedis mégsta saulétas vietas, bet taip pat gana gerai vystosi i$ dalies
paveésingose ir net pavésingose vietose. TaCiau aplinka turi bati Silta ir apsaugota nuo véjo. Optimali prieZiGira: Akebijai reikalingas
reguliarus vandens tiekimas, kad jis stipriai augty. Vijokliniam augalui svarbu turéti pakankamai didele laipiojimo karkasa, kuri
turéty siekti ne tik aukstyn, bet ir j Song. Jis neturétuméte sumazinti begiky, nes galite juos naudoti noréedami kompensuoti plika
dirva toje vietoje. Ziema: Sokoladinis vynmedis yra atsparus ir numeta savo lapija gana vélai gruodZio pradZioje. Vietose, kuriose
Ziemos Svelnios, lapai metami dar véliau arba visai nebyra, kad augalas galéty perziemoti.

Inbid tac-cikkulata
. Akebia quinata
Mess ta '¢ikkulata u inbid!

Bil-weraq taghha b'zokk twil, I-aktar b'hames lobi, id-dielja tac-cikkulata tidher delikata hafna u hija pjanta li tixbit sabifa u rezistenti
ghall-glata li tista 'zzomm il-kulur ahdar taghha anke fix-xitwa f'regjuni bi xtiewi hfief. Jitiighu diversi metri fis-sena u ghalhekk huwa ideali
ghall-ekologizzazzjoni tal-faccati. Jipproduci fjuri fi gruppi minn April 'il quddiem, bin-nisa jkunu akbar u kannella-vjola u l-irgiel ikunu
izghar u ta' kulur roza. Ir-riha pikkanti ta 'dawn il-fjuri hija kemmxejn reminixxenti tal-kawkaw jew ta¢-cikkulata. Minn Settembru, |-Akebia
mbaghad tizviluppa frott blu tal-glata li jixbah il-hjar pjuttost kapri¢ci u zghir li huwa helu u li jittiekel. Post naturali: L-inbid tac-cikkulata
gej mill-Asja tal-Lvant u jikber selvagg hemmbhekk fil-foresti muntanjuzi. Kultivazzjoni b'success: It-tkabbir miz-zrieragh gewwa huwa
possibbli s-sena kollha. Qassam iz-zrieragh fug hamrija niedja li ged tikber u ghattihom biss hafif bil-mezz tat-tkabbir. Ghatti I-bastiment
tal-kultura b'cling film, li inti tipprovdi b'togob. Dan jipprotegi I-hamrija milli tinxef. Ghandek tnehhi I-fojl ghal saghtejn kull jumejn jew
tlett ijiem. Dan jipprevjeni I-iffurmar tal-moffa fuq il-hamrija li ged tikber. Poggi I-borma f'post hafif u shun b'temperatura ta' bejn 20° u
25° Celsius u zomm il-hamrija tal-gsari niedja izda mhux imxarrba. L-ahjar post: Id-dielja tac-cikkulata tippreferi postijiet xemxija, izda
tizviluppa wkoll pjuttost tajjeb f'postijiet parzjalment oskurati u sahansitra dellija. Madankollu, I-ambjent ghandu jkun shun u protett mir-
rih. Kura ottimali: L-Akebia tehtieg provvista regolari tal-ilma ghat-tkabbir gawwi taghha. Huwa importanti li l-impjant tat-tixbit ikollu
gafas tat-tixbit kbir bizzejjed, li mhux biss ghandu jilhaq il fug, izda wkoll lejn il-genb. M'ghandekx taqta 'lura runners tal-art, peress li
tista' tuzahom biex tikkumpensa ghall-hamrija vojta fiz-zona. Fix-xitwa: Id-dielja tac¢-cikkulata tiflah u titfa' l-weraq taghha pjuttost tard
kmieni f'Dicembru. F'zoni bi xtiewi Rfief, il-weraq jintefa 'aktar tard jew xejn, sabiex l-impjant ikun jista' jghaddi mill-ahdar tax-xitwa.

[ Chocolade Wijn

Akebia quinata
L Een vleugje chocolade en wijn!

Met zijn langgesteelde bladeren, meestal verdeeld in vijf delen, oogt de chocoladewijn erg delicaat en is het een mooie en vorstbestendige
klimplant die zelfs in milde wintergebieden zijn groen kan behouden in de winter. Het klimt enkele meters per jaar en is daarom ideaal voor
het vergroenen van gevels. Vanaf april vormt hij bloemtrossen, waarbij de vrouwtjes groter en bruinpaars zijn en de mannetjes kleiner en
roze. De kruidige geur van deze bloemen doet enigszins denken aan cacao of chocolade. Vanaf september ontwikkelt de Akebia nogal bizarre
blauw berijpte vruchten die op kleine komkommers lijken, die zoet en eetbaar zijn. Natuurlijke locatie: De chocoladewijn komt uit Oost-
Azié en groeit daar in het wild in bergachtige bossen. Succesvolle teelt: Binnen kweken uit zaden is het hele jaar mogelijk. Verspreid de
zaden op vochtige potgrond en bedek ze slechts licht met het groeimedium. Dek de kweekbak af met vershoudfolie, die u van gaten heeft
voorzien. Dit beschermt de aarde tegen uitdroging. Om de twee tot drie dagen moet u de film gedurende 2 uur verwijderen. Dit voorkomt
schimmelvorming op de teeltgrond. Zet de kweekbak op een lichte en warme plaats met een temperatuur tussen de 20 ° en 25 ° Celsius en
houd de kweekgrond vochtig, maar niet nat. De beste locatie: Chocoladewijn geeft de voorkeur aan zonnige locaties, maar ontwikkelt zich
ook vrij goed op gedeeltelijk schaduwrijke en zelfs schaduwrijke plaatsen. De omgeving moet echter warm zijn en beschermd tegen de wind.
Optimale verzorging: De Akebia heeft voor zijn sterke groei een regelmatige watervoorziening nodig. Het is belangrijk dat de klimplant een
voldoende groot klimrek heeft dat niet alleen naar boven maar ook naar de zijkant moet reiken. U moet grondlopers niet inkorten, omdat u
ze kunt gebruiken om de kaalheid in het grondgebied te compenseren. In de winter: De chocoladewijn is winterhard en laat pas laat in
december zijn bladeren vallen. In gebieden met milde winter vallen de bladeren later of helemaal niet af, zodat de plant door het
wintergroen kan komen.
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Sjokoladevin
Akebia quinata
Et snev av sjokolade og vin!

Med sine langstilkede, for det meste femfligede blader fremstar sjokoladeranken som veldig delikat og er en pen og frostbestandig
klatreplante som kan beholde sin grgnne farge selv om vinteren i omrader med milde vintre. Den klatrer flere meter per ar og er
derfor ideell for greanne fasader. Den produserer blomster i klaser fra april og utover, med hunnene sterre og brun-lilla og hannene
er mindre og rosa i fargen. Den krydrede duften til disse blomstene minner litt om kakao eller sjokolade. Fra september utvikler
Akebia ganske lunefulle og sma agurkaktige bla frostede frukter som er sgte og spiselige. Naturlig beliggenhet: Sjokoladevinen
kommer fra @st-Asia og vokser vilt der i fjellskoger. Vellykket dyrking: A dyrke fra frg innenders er mulig hele &ret. Fordel frgene
pa fuktig vekstjord og dekk dem bare lett med vekstmediet. Dekk kulturkaret med matfilm, som du forsyner med hull. Dette
beskytter jorda mot a terke ut. Du ber fjerne folien i 2 timer annenhver til tredje dag. Dette forhindrer at det dannes mugg pa den
voksende jorda. Plasser potten pa et lett og varmt sted med en temperatur mellom 20° og 25° Celsius og hold pottejorda fuktig,
men ikke vat. Den beste beliggenheten: Sjokoladevine foretrekker solrike steder, men utvikler seg ogsa ganske bra pa delvis
skyggefulle og til og med skyggefulle steder. Imidlertid ber miljget vaere varmt og beskyttet mot vinden. Optimal omsorg: Akebia
trenger regelmessig vannforsyning for sin sterke vekst. Det er viktig for klatreplanten a ha et tilstrekkelig stort klatrestativ, som ikke
bare skal na opp, men ogsa til siden. Du bgr ikke kutte ned bakkelepere, da du kan bruke dem til & kompensere for den nakne jorda
i omradet. Om vinteren: Sjokoladeranken er hardfer og kaster lavet ganske sent i begynnelsen av desember. | omrader med milde
vintre feller bladene enda senere eller ikke i det hele tatt, slik at planten kan komme seg gjennom vintergront.

Wino Czekoladowe
- Akebia quinata

Dotyk czekolady i wina!
Ze swoimi dtugimi todygami i przewaznie pieciocze$ciowymi lis¢mi, Chocolate Vine przybiera wyglad raczej delikatnej i pieknej rosliny pnacej,
ktéra jest odporna na mréz i moze nawet pozostac wiecznie zielona w regionach o tagodnej zimie. Przyrasta co roku o kilka metrow i
doskonale nadaje sie do zazieleniania elewacji. Od poczatku marca produkuje skupiska kwiatéw, z duzymi, bragzowo-fioletowymi kwiatami
zenskimi i mniejszymi kwiatami meskimi, ktére majg ré6zowy kolor. Aromatyczny zapach kwiatéw przypomina kakao lub czekolade. Od
wrzes$nia roslina rosnie dos$¢ dziwacznie, a owoce przypominajg ogérek, a sg naprawde stodkie i smaczne. Naturalne potozenie:
Czekoladowa winorosl pochodzi z Azji Wschodniej, gdzie naturalnie rosnie w gérzystych lasach. Udana uprawa: Rozmnazanie nasion w
pomieszczeniach jest mozliwe przez caty rok. Roztéz nasiona na wilgotnym komposcie doniczkowym i natéz cienkg warstwe ziemi
kompostowej. Przykryj pojemnik na nasiona przezroczystg folig, aby ziemia nie wyschta, ale nie zapomnij zrobi¢ dziur w przezroczystej folii i
zdejmuj jg co drugi lub trzeci dzien na okoto 2 godziny. W ten sposéb unikniesz tworzenia sie plesni na komposcie doniczkowym. Umies¢
pojemnik na nasiona w miejscu jasnym i cieptym o temperaturze od 20 ° C do 25 ° Celsjusza i utrzymuj ziemie wilgotng, ale nie mokra.
Najlepsza lokalizacja: Chocolate Vine preferuje miejsca stoneczne, ale mozna je réwniez trzymac w miejscach cze$ciowo zacienionych, a
nawet zacienionych. Jednak otoczenie powinno by¢ ciepte i lekko ostoniete od wiatru. Optymalna pielegnacja: Akebia potrzebuje statego
zaopatrzenia w wode dla silnego wzrostu. Wtasciwa pomoc przy wspinaczce jest najwazniejsza, poniewaz pnacza nie tylko rosng w goére, ale
takze sg szerokie. Nie nalezy odcinac¢ kietkéw na ziemi, poniewaz pomagaja zapewni¢ zwarty wzrost. W zime: Chocolate Vine jest
mrozoodporna i wyrzuca liscie do$¢ pézno na poczatku grudnia. W regionach o tagodnej zimie zrzuca liScie nawet pdzniej lub wcale, wiec
roslina pozostaje zielona.

Vinho de chocolate
Akebia quinata
Um toque de chocolate e vinho!

Com suas folhas de caule longo, principalmente com cinco l6bulos, a trepadeira chocolate parece muito delicada e é uma planta trepadeira
bonita e resistente ao gelo que pode manter sua cor verde mesmo no inverno em regides com invernos amenos. Ele sobe varios metros por
ano e, portanto, é ideal para fachadas verdes. Produz flores em cachos a partir de abril, sendo as fémeas maiores e roxo-acastanhadas e os
machos menores e de cor rosa. O aroma picante dessas flores lembra um pouco o cacau ou o chocolate. A partir de setembro, o Akebia
entdo desenvolve frutas congeladas azuis bastante caprichosas e pequenas, com aparéncia de pepino, que sdo doces e comestiveis.
Localizagdo natural: O vinho de chocolate vem do leste da Asia e cresce selvagem nas florestas montanhosas. Cultivo bem sucedido:
Cultivar a partir de sementes dentro de casa é possivel durante todo o ano. Distribua as sementes em solo Umido e cubra-as apenas
levemente com o meio de cultivo. Cubra o recipiente de cultura com filme plastico, que vocé fornece com furos. Isso protege o solo de secar.
Vocé deve remover o papel aluminio por 2 horas a cada dois ou trés dias. Isso evita a forma¢do de mofo no solo em crescimento. Coloque o
vaso em um local claro e quente com temperatura entre 20° e 25° Celsius e mantenha a terra do vaso Umida, mas ndo encharcada. A melhor
localizagao: A videira chocolate prefere locais ensolarados, mas também se desenvolve muito bem em locais parcialmente sombreados e
até sombreados. No entanto, o ambiente deve ser quente e protegido do vento. Cuidado ideal: O Akebia precisa de um abastecimento
regular de 4gua para seu forte crescimento. E importante que a planta trepadeira tenha uma estrutura trepadeira suficientemente grande,
que ndo apenas alcance a parte superior, mas também a lateral. Vocé ndo deve cortar os corredores de solo, pois pode usa-los para
compensar o solo descoberto na area. No inverno: A videira de chocolate é resistente e perde sua folhagem no final do inicio de dezembro.
Em 4reas com invernos amenos, as folhas caem ainda mais tarde ou ndo caem, para que a planta possa passar pelo verde do inverno.

Vin De Ciocolata
l l Akebia quinata
O atingere de ciocolata si vin!

Cu frunzele sale cu tulpina lungd, majoritatea impartite Tn cinci parti, vinul de ciocolatd arata foarte delicat si este o planta catardtoare
draguta si rezistenta la inghet, care isi poate pastra chiar siiarna in zonele de iarna blande. Urca cativa metri pe an si, prin urmare, este ideal
pentru ecologizarea fatadelor. Din aprilie formeaza ciorchini de flori, femelele fiind mai mari si maronii-purpurii, iar masculii mai mici si roz.
Mirosul picant al acestor flori aminteste oarecum de cacao sau ciocolatd. Din septembrie Tncoace, Akebia dezvolta fructe albastre, bizare,
destul de bizare, care arata ca niste castraveti mici, care sunt dulci si comestibili. Locatie naturala: Vinul de ciocolata provine din Asia de Est
si creste sdlbatic Tn padurile muntoase de acolo. Cultivare de succes: Cultivarea din seminte n interior este posibila pe tot parcursul anului.
Raspanditi semintele pe sol umed de ghiveci si acoperiti-le doar usor cu mediul de crestere. Acoperiti vasul de cultivare cu folie alimentara,
pe care ati prevazut-o cu gauri. Acest lucru protejeaza pamantul de uscare. La fiecare doua pana la trei zile ar trebui sa indepartati filmul timp
de 2 ore. Acest lucru previne formarea mucegaiului pe solul de cultivare. Asezati vasul de cultivare intr-un loc usor si cald, cu o temperatura
ntre 20 ° si 25 ° Celsius si mentineti solul de cultivare umed, dar nu umed. Cea mai buna locatie: Vinul cu ciocolatd prefera locatiile insorite,
dar se dezvolta destul de bine siin locuri partial umbrite si chiar umbrite. Cu toate acestea, mediul ar trebui sa fie cald si putin protejat de
vant. ingrijire optima: Akebia are nevoie de o sursi regulatd de apa pentru cresterea puternica. Este important ca planta citaratoare s3 aiba
un cadru de catarare suficient de mare, care sa nu ajunga doar in sus, ci si in lateral. Nu trebuie sa tdiati colierele de sol, deoarece le puteti
folosi pentru a compensa chelia din zona solului. Tn iarna: Vinul de ciocolat3 este rezistent si nu isi arunca frunzele pana tarziu in
decembrie. In regiunile cu iarna blanda, frunzele sunt varsate mai tarziu sau deloc, astfel incat planta s& poat trece prin iarna verde.

© SAFLAX * MSL GmbH & Co. KG * Gropiusstrasse 7a * D - 48163 Munster * www.saflax.de * Alle Rechte vorbehalten * All rights reserved



- - Chokladvin

Akebia quinata
- - En touch av choklad och vin!

Med sina langstammade 16v, vanligtvis uppdelade i fem delar, ser chokladvinet valdigt delikat ut och ar en vacker och frostbestandig
klattervaxt som till och med kan halla sin gréna pa vintern i milda vinteromraden. Den klattrar flera meter per ar och ar darfor
idealisk for gronare fasader. Fran april bildar det kluster av blommor, kvinnorna ar stoérre och brunlila och hanarna mindre och rosa.
Den kryddiga lukten av dessa blommor paminner nagot om kakao eller choklad. Fran och med september utvecklar Akebia ganska
bisarra bl§, frostat frukt som ser ut som smé& gurkor, som &r séta och atliga. Naturligt lage: Chokladvinet kommer fran Ostasien och
vaxer vildt i bergiga skogar dar. Framgangsrik odling: Att odla fran fron inomhus ar mojligt aret runt. Sprid frona pa fuktig krukvaxt
och tack dem bara latt med odlingsmediet. Tack odlingskarlet med plastfolie, som du har forsett med hal. Detta skyddar jorden fran
att torka ut. Varannan till var tredje dag ska du ta bort filmen i tva timmar. Detta forhindrar att mogel bildas pa odlingsjorden.
Placera odlingskarlet pa en latt och varm plats med en temperatur mellan 20 ° och 25 ° Celsius och hall odlingsjorden fuktig men inte
vat. Den basta platsen: Chokladvin féredrar soliga platser, men utvecklas ocksa ganska bra pa delvis skuggade och till och med
skuggiga platser. Miljon bor dock vara varm och skyddad fran vinden. Optimal vard: Akebia behéver en regelbunden
vattenforsorjning for sin starka tillvaxt. Det ar viktigt for klattervaxten att ha en tillrackligt stor klatterram som inte bara ska na uppéat
utan ocksa at sidan. Du bor inte skara ned marklopare, eftersom du kan anvanda dem for att kompensera for skallighet i
markomradet. Pa vintern: Chokladvinet ar hardat och tappar inte I6ven forrén sent i december. | omraden med mild vinter kastas
I6v senare eller inte alls, sa att vaxten kan komma igenom vintergront.

Cokoladové vino
a_ Akebia quinata
Dotyk cokolady a vina!

Cokoladovy vini¢ so svojimi dlhymi, va¢§inou péatlaloénymi listami pdsobi velmi jemne a je to pekné a mrazuvzdorna popinava
rastlina, ktora si v oblastiach s miernymi zimami dokaZe udrzat zelenu farbu aj v zime. VySplha sa niekolko metrov za rok, a preto je
idealny na ozelenenie fasad. Od aprila vytvara kvety v strapcoch, pricom samicie kvety su vacSie a hnedofialové a samcie menSie a
maju ruzovu farbu. Korenista vona tychto kvetov trochu pripomina kakao alebo ¢okoladu. Od septembra sa z Akebie vyvijaju celkom
naladové a malé uhorky vyzerajice modro matné plody, ktoré st sladké a jedlé. Prirodzena poloha: Cokoladové vino pochadza z
vychodnej Azie a divo rastie tam v horskych lesoch. Uspe$na kultivacia: Pestovanie zo semien v interiéri je mozné po cely rok.
Semena rozmiestnite na vihkd pestovatelskd pédu a len zlahka ich prikryte pestovatelskym substratom. Kultivaénu nadobu prikryte
potravinovou foliou, ktoru opatrite otvormi. To chrani p6du pred vysychanim. Féliu by ste mali odstrafiovat na 2 hodiny kazdé dva
aZ tri dni. To zabrafuje tvorbe plesni na rasticej pode. Crepnik umiestnite na svetlé a teplé miesto s teplotou medzi 20° a 25° Celzia
a zeminu udrZujte vlhkd, ale nie mokrd. NajlepSie umiestnenie: Cokoladovy vini¢ uprednostiiuje sine¢né polohy, ale celkom dobre
sa vyvija aj na CiastoCne zatienenych a dokonca tienistych miestach. Prostredie by vSak malo byt teplé a chranené pred vetrom.
Optimalna starostlivost: Akebia potrebuje pre svoj silny rast pravidelny prisun vody. Pre popinavku je dbleZité, aby mala
dostatocne velku preliezku, ktora by nemala siahat len hore, ale aj do strany. Pozemné behune by ste nemali obmedzovat, pretoze
ich moZete pouZit na kompenzaciu holej pody v oblasti. V zime: Cokolddova réva je odolna a opadava listy pomerne neskoro
zaCiatkom decembra. V oblastiach s miernymi zimami sa listy zhadzuju aj neskor alebo vbbec, aby rastlina presla cez zimnu zelen.

Cokoladno vino
_ Akebia quinata
Pridih cokolade in vina!

Cokoladna trta je s svojimi dolgopecljatimi, ve¢inoma petkrpastimi listi videti zelo nezna in je lepa in proti zmrzali odporna
vzpenjavka, ki lahko v regijah z milimi zimami ohrani svojo zeleno barvo tudi pozimi. Letno se povzpne vec metrov in je zato idealen
za ozelenitev fasad. Cveti v grozdih od aprila dalje, pri Cemer so samice vedje in rjavo vijoline, samci pa manjsi in roznati. Pikantni
vonj teh cvetov nekoliko spominja na kakav ali cokolado. Od septembra Akebia nato razvije precej muhaste in majhne kumare
podobne modre zamrznjene plodove, ki so sladki in uZitni. Naravni habitat: Cokoladno vino prihaja iz vzhodne Azije in tam raste
divje v gorskih gozdovih. Navodila za gojenje: Gojenje iz semen v zaprtih prostorih je mozZno vse leto. Semena razporedimo po
vlazni rastni zemlji in jih le rahlo prekrijemo z rastnim substratom. Posodo z kulturo pokrijte s folijo za Zivila, ki jo opremite z
luknjami. To S€iti tla pred izsusSitvijo. Vsake dva do tri dni za 2 uri odstranite folijo. S tem preprec¢imo nastanek plesni na rastni
zemlji. Loncek postavite na svetlo in toplo mesto s temperaturo med 20° in 25° Celzija, zemlja v loncku pa naj bo vlazna, vendar ne
mokra. Najbolj$a lokacija: Cokoladna trta ima najraje son¢ne lege, dobro pa se razvija tudi v delno senénih in celo sen¢nih legah.
Vendar mora biti okolje toplo in zas¢iteno pred vetrom. Optimalna nega: Akebia za mocno rast potrebuje redno oskrbo z vodo. Za
vzpenjavo je pomembno, da ima dovolj veliko plezalko, ki naj ne sega le navzgor, ampak tudi vstran. Ne smete rezati talnih tekaceyv,
saj lahko z njimi nadomestite golo zemljo na obmog&ju. V zimskem €asu: Cokoladna trta je trdoZiva in precej pozno v zafetku
decembra odvrZe listje. Na obmogjih z milimi zimami listje odvrze Se pozneje ali pa sploh ne, da rastlina preZivi zimsko zeleno.

[ Vina de chocolate
i Akebia quinata
Un toque de chocolate y vino

La vifia de chocolate es una planta trepadora resistente a heladas y bonita como planta ornamental, tiene tallos delgados y largos y hojas
que se agrupan de cinco en cinco. En zonas climaticas suaves se mantiene verde incluso en invierno. Crece varios metros por afio por lo que
es un reverdecimiento de fachadas ideal. A partir de abril desarrolla sus flores colocadas en racimos, las flores hembras son mds grandes y
de color marrén-violeta y las flores macho son mas pequefias y de color rosa. El olor aromatico de las flores recuerda al cacao o chocolate. A
partir de septiembre desarrolla el akebia, unos frutos bastante extrafios y pequefios en forma similar a pepinos, de color azul, que son
dulces y comestibles. Ubicacién natural: La vifia de chocolate proviene de Asia oriental y alli crece de forma silvestre en los bosques
montafiosos. Cultivo exitoso: La semilla se puede criar en interior durante todo el afio. Esparza las semillas sobre sustrato himedo y
cubralas ligeramente con el mismo sustrato. Cubra el recipiente de cultivo con un film transparente y agujeréelo. Asi protegera la tierra de la
desecacion. Para evitar la putrefaccién del sustrato retire el film cada dos o tres dias durante 2 horas. Coloque el recipiente de cultivo en un
lugar luminoso y calido entre 20 y 25 grados y mantenga el sustrato himedo, pero no mojado. La mejor ubicacién: La vifia de chocolate
prefiere lugares soleados, pero también se desarrolla muy bien en semi sombra e incluso en sombra. Sin embargo debe estar en un espacio
calido y algo protegida del viento. Cuidado 6ptimo: La Akebia requiere un suministro regular de agua para un crecimiento fuerte. Es
importante un soporte para trepar suficientemente alto y ancho. No debe recortar los espolones, ya que pueden compensar glabrescencias
en la zona inferior. En el invierno: La planta de chocolate es resistente a heladas y pierde su follaje muy tarde, a principios de diciembre.
En climas con inviernos suaves pierde su follaje incluso mas tarde o no lo pierde y permanece de color verde durante todo el invierno.
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Cokoladové vino
h Akebia quinata
Dotek cokolady a vina!

Cokoladova réva se svymi dlouze stopkatymi, vétsinou pétilalo€nymi listy plsobi velmi jemné a je to hezka a mrazuvzdorna popinava
rostlina, ktera si v oblastech s mirnymi zimami dokaZe udrzet zelenou barvu i v zimé. VySplha nékolik metrd za rok a je proto idealni
pro ozelenéni fasad. Od dubna vytvari kvéty v hroznech, pricemz samici jsou vétsi a hnédofialové a samci jsou mensi a maji riZzovou
barvu. Kofenita viiné téchto kvétin trochu pfipomina kakao nebo ¢okoladu. Od zafi se z Akebie vyvijeji docela naladové a malé
okurkové vypadajici modFe ojin&né plody, které jsou sladké a jedlé. PFirozena poloha: Cokoladdové vino pochazi z vychodni Asie a
roste tam divoce v horskych lesich. Uspé&sné péstovani: Péstovani ze seminek v interiéru je mozné po cely rok. Semena rozmistéte
na vihkou péstebni pidu a jen lehce je zasypte péstebnim substratem. Kultivacni nddobu zakryjte potravinarskou félif, kterou
opatfite otvory. To chrani padu pred vysychanim. Félii byste méli odstrariovat na 2 hodiny kazdé dva az tfi dny. Tim se zabrani tvorbé
plisni na rostouci pudé. Kvétina¢ postavte na svétlé a teplé misto s teplotou mezi 20° a 25° Celsia a udrZujte zeminu v kvétinaci
vlhkou, ale ne mokrou. Nejlep3i umist&ni: Cokoladova réva preferuje slunna stanovisté, ale docela dobFe se vyviji i na ¢aste¢né
zastinénych a dokonce i stinnych mistech. Prostfedi by viak mélo byt teplé a chranéné pred vétrem. Optimalni péce: Akebia
potiebuje pro svij silny rlst pravidelny pFisun vody. Pro popinavou rostlinu je ddleZita dostatecné velka prolézacka, kterd by neméla
sahat jen nahoru, ale i do strany. Neméli byste ofezavat zemni béhouny, protoZe je mlzZete pouZit ke kompenzaci holé pldy v
oblasti. V zimé&: Cokol4ddové réva je odolné a opadévé listy pomérné pozdé na zattku prosince. V oblastech s mirnymi zimami se
listy shazuji i pozdgji nebo vlbec, aby rostlina prosla zimni zeleni.

Cikolata sarabi
Akebia quinata
Cikolata ve sarap dokunusu!

Uzun sapli, cogunlukla bes loplu yapraklari ile cok narin goérinen ¢ikolata asmasi, kislari iliman gegen bolgelerde kisin bile yesil
rengini koruyabilen, giizel ve dona karsi dayanikh bir tirmanici bitkidir. Yilda birkag metre tirmanir ve bu nedenle cepheleri
yesillendirmek icin idealdir. Nisan ayindan itibaren kimeler halinde ¢icekler uretir, disiler daha biyuk ve kahverengimsi-mor,
erkekler ise daha kucuik ve pembe renklidir. Bu cigeklerin baharatli kokusu biraz kakao veya cikolatayr andiriyor. Eylil ayindan
itibaren Akebia, tatli ve yenilebilir olan oldukga tuhaf ve kiigiik salatalik benzeri mavi buzlu meyveler gelistirir. Dogal konum:
Cikolata sarabi Dogu Asya'dan geliyor ve orada daglik ormanlarda yabani olarak yetisiyor. Bagarih yetistirme: ic mekanlarda
tohumlardan biytimek tim yil boyunca mimkuindur. Tohumlari nemli baylyen topraga dagitin ve yetistirme ortamiyla hafifce
drtun. Kaltar kabinin Gzerini delikler agtiginiz streg film ile kapatin. Bu, topragin kurumasini énler. Folyoyu her iki ila G guinde bir 2
saat ¢ikarmalisiniz. Bu, blyutyen toprakta kif olusumunu &nler. Saksiyr 20° ile 25° Santigrat arasinda bir sicakhga sahip hafif ve sicak
bir yere koyun ve saksi topragini nemli tutun ama islak tutmayin. En iyi konum: Cikolata asma glinesli yerleri tercih eder, ancak
kismen godlgeli ve hatta golgeli yerlerde de oldukga iyi gelisir. Ancak ortam sicak olmali ve riizgardan korunmalidir. Optimum bakim:
Akebia'nin gu¢li buyumesi icin dizenli bir su kaynagina ihtiyaci var. Tirmanma tesisi icin, sadece yukari degil, ayni zamanda yana da
uzanmasi gereken yeterince blyuk bir tirmanma cergevesine sahip olmak énemlidir. Alandaki ¢iplak toprag telafi etmek icin
kullanabileceginiz icin yer kizaklarini kesmemelisiniz. Kisin: Cikolata asma dayaniklidir ve yapraklarini Aralik ayi baslarinda oldukga
gec tutar. Kislari ilman gecen bolgelerde yapraklar daha geg dokulur veya hi¢ déktlmez, boylece bitki kis yesilligini atlatabilir.

[ Csokoladé bor

Akebia quinata
B gy csipetnyi csokoladé és bor!

Hosszu szaru, tébbnyire dtkaréjos leveleivel a csokoladé sz816 nagyon finomnak tlnik, csinos és fagyallé kiszénévény, amely az
enyhe tél(i vidékeken télen is meg6rzi z6ld szinét. Evente tobb métert emelkedik, ezért idealis homlokzatok zélditésére. Aprilistol
flrtben viragzik, a n6stények nagyobbak és barnas-lilasak, a himek pedig kisebbek és rdzsaszinliek. Ezeknek a viragoknak a flszeres
illata némileg a kakaora vagy a csokoladéra emlékeztet. Szeptembertdl az Akebia meglehet&sen szeszélyes, kis uborkaszer(
megjelenés(, kék szinl fagyos gyimaolcsoket fejleszt, amelyek édesek és ehetéek. Természetes elhelyezkedés: A csokoladébor
Kelet-Azsiabél szarmazik, és ott vadon né a hegyvidéki erdékben. Sikeres termesztés: A beltéri magvak termesztése egész évben
lehetséges. A magokat nedves termd&talajra ossza ki, és csak enyhén takarja be a termesztékodzeggel. Fedje le a tenyészedényt
ragasztoféliaval, amelyet lyukakkal lat el. Ez megvédi a talajt a kiszaradastol. A féliat két-harom naponta 2 6rara le kell venni. Ez
megakadalyozza a penészképzddést a ndvekvd talajon. Helyezze az edényt vilagos és meleg helyre, ahol a h6mérséklet 20°C és 25°C
kozott van, és a viragfoldet tartsa nedvesen, de ne nedvesen. A legjobb hely: A csokoladé sz618 a napos helyeket kedveli, de jol
fejlédik a részben arnyékos, s6t arnyékos helyeken is. A kdrnyezetnek azonban melegnek és széltél védettnek kell lennie. Optimaélis
gondozas: Az Akebia erds ndvekedéséhez rendszeres vizellatasra van szuksége. A maszondvénynek fontos, hogy kell6en nagy
maszokaja legyen, ami ne csak felfelé, hanem oldalra is nyuljon. Nem szabad visszavagni a foldonfutdkat, mert ezzel
kompenzalhatod a kérnyék csupasz talajat. Télen: A csokoladé sz4816 szivos, és december elején meglehet8sen késdn hullatja le
lombjat. Az enyhe tél( teriileteken a leveleket még kés6bb, vagy egyaltalan nem hullatjak, hogy a névény atvészelje a téli zoldet.
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