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DZIEKUJEMY ZAWYBOR MARKIZELMER. ZYCZYMY SATYSFAKCJIZUZYTKOWANIAURZADZENIA.

OSTRZEZENIE

PRZED UZYCIEM PRODUKTU NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC INSTRUKCJE UZYTKOWANIA.
PRZECHOWUJ JA W BEZPIECZNYM MIEJSCU DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZLOSCI.

OPIS

. Gorna pokrywa

. Korpus urzadzenia

. Panel sterowania

. Podstawa

.Kosz 5,51

. Uchwyt kosza 5,5 |

. Okno kosza 5,5 |

. Kosz 3,5L

. Uchwyt kosza 3,5

10. Tacki na olej ociekowy
11. Wyloty powietrza

12. Wtyczka i przewod zasilajgcy

OPIS PANELU STEROWANIA

OCO~NOOORWN -

1) Przycisk zasilania

2) Przycisk wyboru menu

3) Wybér lewego kosza (1)(5,5L)

4) Wybor prawego kosza (2) (3,5 1)

5) Zwigksz czas/temperature lewego kosza (1)
6) Zmniejsz czas/temperature lewego kosza (1)
7) Zwigksz czas/temperature prawego kosza (2)
8) Zmniejsz czas/temperature prawego kosza (2)
9) Wybér czasu/temperatury

10) Przycisk zakonczenia synchronizacji

11) Wyswietlacz lewego kosza (1)

12) Kontrolka temperatury lewego kosza (1)

13) Lampka timera dla lewego kosza (1)

14) Wyswietlacz prawego kosza (2)

15) Kontrolka temperatury prawego kosza (2)
16) Lampka timera dla prawego kosza (2)
17-24: Kontrolki zaprogramowanych programéw

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, aby unikngc
zagrozenia musi on zosta¢ wymieniony przez producenta,
autoryzowany serwis lub odpowiednio wykwalifikowang
osobe.

Z tego urzadzenia mogg korzysta¢ dzieci w wieku 8
lat i starsze oraz osoby o zmniejszonych zdolnosciach



fizycznych, czuciowych lub umystowych lub
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one pod
nadzorem lub wczes$niej otrzymaty instrukcje dotyczace
korzystania z urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawic sie

urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie
mogg by¢ dokonywane przez dzieci mtodsze niz 8 lat i
pozostawione bez nadzoru.

Urzadzenie i kabel zasilajgcy trzymaj poza zasiegiem
dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem
zewnetrznych wytgcznikdw czasowych lub oddzielnego
uktadu zdalnej regulacii.

Odtgczaj urzadzenie od zasilania, jezeli nie jest ono
uzywane, a takze przed jego czyszczeniem. Przed
zatozeniem lub zdjeciem czesci oraz czyszczeniem

urzadzenia nalezy pozostawiC je do ostygniecia. Nie
nalezy zanurza¢ urzgadzenia w wodzie ani w zadnym
innym ptynie.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na maksymalne;j
wysokosci 2000m n.p.m..

WAZNE OSTRZEZENIA

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego i w zadnym wypadku nie powinno byé
wykorzystywane do uzytku komercyjnego lub przemystowego.

Nieprawidtowe uzycie lub niewtasciwe obchodzenie sie z urzgdzeniem spowoduje uniewaznienie gwarancji.

Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci sprawdz, czy napigcie zasilania jest takie samo, jak wskazane na
tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Umies¢ urzadzenie na ptaskiej i rownej powierzchni.

W trakcie korzystania z urzadzenia przewdd zasilajgcy nie moze by¢ zaplatany ani owiniety wokot
urzadzenia.

Nie uzywaj, nie podtgczaj ani nie odtaczaj urzadzenia od sieci, majgc mokre dtonie i/lub stopy. Nie ciggnij za
przewdd zasilajgcy w celu odtgczenia urzadzenia. Nie uzywaj przewodu jako uchwytu.

WAZNE Podczas korzystania urzadzenia nalezy zachowaé¢ co najmniej dziesie¢ centymetréow wolnej
przestrzeni po wszystkich jego stronach, aby umozliwi¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza.



NIE umieszczaj urzadzenia pod szafkami, za zaluzjami lub zastonami. Ryzyko przegrzania / pozaru.

Nie przykrywaj zadnej czesci urzgdzenia szmatkg lub podobnym materiatem, poniewaz spowoduje to
przegrzanie. Ryzyko pozaru.

To jest FRYTKOWNICA BEZTLUSZCZOWAAIR FRYER. Do przygotowania produktéw wymaga niewielkiej
ilos¢ oleju. Nie napetniaj pojemnika olejem lub tluszczem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie
pozarowe.

Nie uzywaj z urzadzeniem akcesoriéw innych niz zalecane przez producenta.

Zawsze zakfadaj ochronne, izolowane rekawice kuchenne podczas wkfadania lub wyjmowania rzeczy z
frytkownicy.

Z urzgdzenia korzystaj na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni. Przy pierwszym uzyciu
frytkownicy Air Fryer moze sie pojawi¢ delikatny nieprzyjemny zapach lub niewielka ilo§¢ dymu. Jest to
normalne w przypadku nowych urzadzen po procesie produkcji.

Zawsze umieszczaj skfadniki przeznaczone do smazenia w koszyku, aby zapobiec ich kontaktowi z
elementami grzejnymi.

W przypadku jakiejkolwiek awarii lub uszkodzenia natychmiast odtgcz urzgdzenie od sieci i skontaktuj sie
z autoryzowanym dziatem wsparcia technicznego. Nie otwieraj obudowy urzadzenia, poniewaz grozi to
niebezpieczenstwem. Jedynie wykwalifikowany personel z oficjalnego dziatu wsparcia technicznego marki
moze przeprowadzac naprawy lub procedury na urzgdzeniu.

Firma Eurogama Sp. z 0.0. nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody, ktére moga wystgpic¢ na
osobach, zwierzetach lub przedmiotach z powodu nieprzestrzegania tych ostrzezen.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usuh wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki wewnatrz i na zewnatrz urzadzenia Air Fryer.
Delikatnie wytrzyj powierzchnie zewnetrzng wilgotng szmatka lub recznikiem papierowym.

OSTRZEZENIE: Nie zanurzaj urzgdzenia ani wtyczki przewodu zasilajacego w wodzie ani w zadnym innym
ptynie.

2. Pociagnij za uchwyt kosza, aby wyja¢ go z urzadzenia Air Fryer. Aby wyjaé tacke uzyj uchwytu
znajdujacego sie w jej Srodkowej czesci Umyj kosz i tacke wewnatrz i na zewnatrz uzywajgc gabki i cieptej
wody z mydtem. Kosz i tacke mozna my¢ na goérnej pétce zmywarki.

3. OSTRZEZENIE: Nie uzywaj szorstkich érodkéw do czyszczenia ani $ciereczek do szorowania.
4. Doktadnie osusz.

SPOSOB UZYCIA

1. Tryb uruchamiania

Najpierw potwierdz, ze kosz jest prawidtowo zainstalowany w maszynie, wt6z wtyczke do gniazdka,
maszyna zostanie wigczona i wyda jeden sygnat dzwiekowy. Wszystkie kontrolki zapalg sie na jedng
sekunde, a nastgpnie zgasng, ikona zasilania zostanie podswietlona.

2. Tryb gotowosci

Dotknij ikony zasilania. Ikona zasilania, ikona (@ i ikona @ zadwiecq sie i pozostang wigczone, produkt
przejdzie w tryb gotowosci. Gdy urzadzenie znajduje sie w tym trybie gotowosci i nie zostato uzyte w ciggu
3 minut, urzadzenie przejdzie do trybu rozruchu.

Gdy urzadzenie jest w trybie gotowosci i naci$nij ikone zasilania przez 2 sekundy, urzadzenie przejdzie do
trybu rozruchu.



3. Tryb pracy pojedynczego kosza

Dotknij ikony (@ lub (@, aby wybra¢ zadany koszyk, wskaznik wyboru menu $wieci sie i jest stale wtaczony.
Wskaznik francuskich frytek miga jako domysine menu, a pozostate wskazniki sg zawsze witgczone; W
migdzyczasie migaja wskazniki temperatury i czasu; Nacisnigcie i przytrzymanie ikony (@ przez 2 sekundy
moze anulowaé wybor dla lewego kosza (i ikone (@ dla prawego kosza). Jesli dwa kosze zostang anulowane
przez naci$niecie ikon, produkt przejdzie w tryb gotowosci.

Po wybraniu ikony @ lub @ dotknij przycisku wyboru menu, aby przetacza¢ pomiedzy 8 dostepnymi
automatycznymi programami. Po wybraniu nacisnij przycisk zasilania, aby rozpoczg¢ gotowanie
zgodnie z ustawionym czasem i temperaturg ustalong domysinie. Przed zatwierdzeniem dowolnego
zaprogramowanego programu zawsze mozesz ustawi¢ jego czas i temperature. W tym celu nacis$nij
przycisk ,Wybor czasu/temperatury” i nacisnij przycisk + lub —. Podczas regulacji temperatury za kazdym
naci$nieciem temperatura zmienia sie o 5 @, diugie nacisniecie przycisku ,+” lub ,-” spowoduje ciggty
wzrost lub spadek temperatury. Dla kazdego menu zakres regulacji temperatury 80 & -200 @); Aby ustawi¢
czas, nacisnij ponownie i za kazdym nacisnieciem czas zmienia sie o 1 minute. Zakres regulacji czasu
1min -60min.

Po ustawieniu odpowiedniego czasu i temperatury dotknij przycisku zasilania, aby rozpoczg¢ gotowanie.
Wyswietlacz pokazuje aktualny czas gotowania w formie odliczania. Wybrany wskaznik przepisu $wieci
Swiattem ciggtym, inne wskazniki przepisu sg wytgczone.

Jesli chcesz ustawi¢ temperature lub czas podczas procesu gotowania, nacisnij przycisk ,Wybér czasu/
temperatury” (raz dla temperatury, dwa razy dla czasu), a nastepnie naci$nij przycisk ,+” lub ,-”, aby ustawi¢
temperature lub czas. Podczas procesu regulacji maszyna nadal pracuje.

Nacisnij ,przycisk zasilania” podczas gotowania, a urzgdzenie zatrzyma sig, dotknij go ponownie, aby
ponownie uruchomi¢ w tym samym miejscu. Jesli nie zostanie wykonana zadna operacja, urzadzenie
automatycznie powréci do trybu gotowosci po 3 minutach.

Jesli musisz wytaczy¢ urzadzenie podczas gotowania, naci$nij przycisk zasilania przez 2 sekundy, a
urzadzenie zostanie WYLACZONE. Rura grzewcza i silnik przestang dziataé. W tym czasie na ekranie
wyswietlacza pojawi sie stowo ,OFF”, a brzgczyk wyda sygnat dzwigkowy.

Po zakonczeniu gotowania na ekranie pojawi sie napis ,OFF”, a brzeczyk wyda 5-krotny sygnat dzwigkowy.
Ekran wyswietlacza jest wytgczony, a urzadzenie powraca do trybu gotowosci.

4. Tryb pracy podwéjnego kosza
Rozpoczecie 2 koszy

Najpierw wybierz kosz Vi wybierz menu (program wstepny), temperature i czas wedtug swoich potrzeb. Po
drugie, wybierz inny koszyk () i w ten sam sposob wybierz zgdany przepis, temperature i czas.

Nacisnij przycisk zasilania, 2 kosze zaczng pracowaé¢ w tym samym czasie, przycisk koszyka ‘;1) i kontrolka
przepisu w koszyku 1 migajg raz na 6 sekund w tym samym czasie, przycisk koszyka @) i kontrolka
przepisu w koszyku 2 migajg raz na 6 sekund przy w tym samym czasie koszyk 1 i koszyk 2 wyswietlaja sie
naprzemiennie w odstepie okoto 3 sekund.

Mozna réwniez uruchomi¢ kosz (1, najpierw naciskajac .przycisk zasilania” po ustawieniu parametrow
kosza @, a nastepnie naciskajac (@), aby ustawi¢ parametry kosza @), po przygotowaniu kosza (@), nacisnij

Jprzycisk zasilania”, aby uruchomi¢ kosz (2.

Dostosuj czas i temperature podczas procesu pracy podwoéjnych koszy

Podczas procesu gotowania, gdy pracujg 2 kosze w tym samym czasie, jesli chcesz dostosowac temperature
lub czas dla kosza (), nacisnij W, a nastepnie dostosuj temperature i czas zgodnie z potrzebami, przepisu
nie mozna dostosowa¢ w tym stanie . Jesli w ciggu 10 sekund po debugowaniu nie zostanie wykonana
zadna operacja, ekran wyswietlacza automatycznie powréci do normy. To samo z koszem (2.

Kosz koricowy @ lub kosz (@

Najpierw nacisnij przycisk @ lub @, a nastepnie krétko nacisnij jeden raz ,przycisk zasilania”, wybrany
koszyk przestanie dziata¢ i powrdci do trybu menu wyboru. Wybrany koszyk i przepis oraz odpowiadajgce



im ekrany wyswietlacza migajg. Jesli nie ma zadnej operacji, urzgdzenie automatycznie powréci do trybu
gotowosci po 3 minutach

Wyciagnij z kosza

Podczas procesu gotowania, jesli jeden kosz zostat wyciagniety, na wyswietlaczu w dowolnym momencie
pojawi sie napis ,OPEN”. Odpowiednia strona przestanie dziata¢ (zaréwno ogrzewanie, jak i silnik zostang
zatrzymane) i wznowi prace zgodnie z poprzednim ustawieniem po ponownym wiozeniu kosza. Jeden kosz
do smazenia mozna wyjac¢ i zatadowac bez wptywu na prace drugiego kosza.

Wstrzymywanie 2 koszy

Podczas gotowania z dwoma koszami nacisnij raz przycisk ,zasilanie”, a 2 kosze przejdg jednoczesnie do
trybu pauzy, 2 ikony koszy oraz dwa ekrany i przepisy beda miga¢. Naci$nij ponownie przycisk ,Zasilanie”,
a 2 kosze wznowig tryb pracy.

Gdy 2 kosze zostang wstrzymane w tym samym czasie, jesli w ciggu 3 minut nie zostanie wykonana zadna
operacja, oba kosze przestang dziata¢ i powrécg do trybu gotowosci.

Podczas jednoczesnego gotowania 2 koszy i przytrzymania przycisku ,Zasilanie” przez 2 sekundy, 2 kosze
przestang dziata¢ w tym samym czasie, a na lewym i prawym ekranie pojawi sie komunikat ,OFF”. Po
krétkim sygnale dzwiekowym urzgdzenie przejdzie w tryb gotowosci.

Jesli chcesz wylaczy¢ tylko jeden kosz, najpierw nacisnij @ lub @), a nastepnie naciénij i przytrzymaj
przycisk ,Zasilanie” przez 2 sekundy. Wybrany kosz przestanie dziata¢, a odpowiedni ekran wyswietlacza
wyswietli ,OFF”. Po krétkim sygnale dzwiekowym ,Beep” powrdci do trybu gotowosci. W tym momencie
stan maszyny zmienia si¢ na tryb pracy z jednym koszem.

Funkcja jednoczesnego zakonczenia gotowania

Po wybraniu menu w 2 koszykach na panelu kontrolnym zacznie migac przycisk ,Konczenie synchroniczne”.
Nacisnij go, aby aktywowac¢ funkcje jednoczesnego zakonczenia. W tym momencie uruchomi sie menu
diuzszego czasu, a na ekranie pojawi sie krotszy czas ,HOLD”. Po uptywie dogrywki koszyk krétkiego
czasu zaczat dziata¢ automatycznie.

W trybie pracy, jesli wyciaggniesz kosz, czas obu koszy zostanie zawieszony, a na ekranie pojawi sie napis
,HOLD”. Po wtozeniu kosza kontynuuje synchronizacje pracy.

Podczas pracy synchronicznej, jezeli jeden kosz jest zawieszony, a drugi nadal pracuje, nalezy wyjs¢ z
funkcji zakonczenia synchronizacji i zgasnie kontrolka ,Przycisk zakonczenia synchronizacji”.

AUTOMATYCZNE PROGRAMY

Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia sktadnikow.

Uwaga: Nalezy pamigtaé, ze te ustawienia sg wskazaniami. Poniewaz sktadniki r6znig sie pochodzeniem,
rozmiarem, ksztattem, a takze marka, nie mozemy zagwarantowac¢ najlepszego ustawienia sktadnikéw.

Wstepnie ustawione funkcje pomoga Ci efektywnie rozpoczaé gotowanie.

Wybierz dowolng ikone, naciskajac przycisk wyboru menu . Za kazdym naci$nieciem

przycisk menu ustawien wstepnych zmieni sie z lewej na prawg. Po wybraniu naci$nij

przycisk zasilania, aby potwierdzi¢ wybor i rozpoczg¢ gotowanie. Spowoduje to automatyczne ustawienie
czasu i temperatury do ustawien domysinych dla wybranego rodzaju zywnosci. Mozesz przejechac
ustawienia domysine za pomoca przyciskéw czasu i temperatury (+/-).



IKONY PROGRAM CZAS TEMPERATURA
@ Frytki 20 min 180°C
@ Pieczenie (ciasto) 25 min 150°C
Mieso 15 min 200°C
& Udko z kurczaka 30 min 200°C
Skrzydze;kkaaz kurc- 22 min 180°C
? Owoce morza 10 min 190°C
a‘ Warzywa 10 min 160°C
157 Ryba 20 min 170°C

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

« Niemal kazda potrawa tradycyjnie pieczona w piekarniku moze by¢ smazona w frytkownicy.
« Potrawy gotuja sie najlepiej i najbardziej rownomiernie, gdy sg podobnej wielkosci i grubosci.
* Mniejsze kawatki zywnos$ci wymagajg krétszego czasu gotowania niz wieksze kawatki.

« Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty w jak najkrétszym czasie, smaz zywnos$¢ w matych partiach. Jesli to
mozliwe, unikaj uktadania w stosy lub uktadania warstw.

« Wiekszosci paczkowanej zywnos$ci nie trzeba zanurza¢ w oleju przed smazeniem w frytkownicy.
Wigkszos$¢ juz zawiera olej i inne sktadniki, ktére poprawiajg brgzowienie i chrupkos$¢.

* Mrozone przekaski bardzo dobrze smazg sie w frytkownicy. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, utéz je na
tacy w jednej warstwie.

* W przypadku uktadania potraw warstwami pamietaj o potrzasnigciu koszem w potowie (lub obréceniu
jedzenia), aby zapewni¢ réwnomierne gotowanie.

« Potrawy, ktére przygotowujesz od podstaw, takie jak frytki lub inne warzywa, wymieszaj z niewielka ilo$cig
oleju, aby zwiekszy¢ brazowienie i chrupkosc¢.

* W przypadku smazenia $wiezych warzyw nalezy je doktadnie osuszy¢ przed dodaniem oleju i smazeniem,
aby zapewni¢ maksymalng chrupkosé.

« Frytkownice doskonale nadajg sige do podgrzewania zywnosci, w tym pizzy. Aby podgrzac jedzenie, ustaw
temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.



* Do czyszczenia wnetrza uzywaj czystej, suchej szmatki. Nie uzywaj mokrej szmatki, aby zapobiec
przedostawaniu si¢ wody do wnetrza urzadzenia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

* Przed czyszczeniem upewnij sie, ze frytkownica jest odtgczona od zasilania i ostygta.

Ostrzezenie: Nie uzywaj $ciernych srodkéw czyszczgcych ani szorstkich ggbek.

* Delikatnie wytrzyj obudowe wilgotna $ciereczka lub papierowym recznikiem.

* Nigdy nie zanurzaj frytkownicy ani jej wtyczki w wodzie ani zadnym innym ptynie.
* Doktadnie wysusz wszystkie czesci przed przechowywaniem.

* Przechowuj frytkownice w chtodnym, suchym miejscu.

UTYLIZACJA PRODUKTU

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz polskg Ustawg
Ei z dnia 11 wrzesnia 2015r. ,0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz.1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

B Takie oznakowanie informuje, Zze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego/. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty zbiérki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia si¢ do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwenc;ji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Panstwu wiele satysfakgiji.



WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING ZELMER, WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. Top cover
2. Body of the device
3. Control panel
4. Base

5. 5.5L basket
6. 5.5L basket handle

7. 5.5L visual window

8. 3.5L basket

9. 3.5 basket handle

10. Drip oil trays

11. Air outlets

12. Plug and power cord

CONTROL PANEL DESCRIPTION

1) Power button

2) Menu selection button

3) Selection of left basket (1)(5.5L)

4) Selection of right basket (2) (3.5L)

5) Increase time/temperature left basket (1)
6) Decrease time/temperature left basket (1)
7) Increase time/temperature right basket (2)
8) Decrease time/temperature right basket (2)
9) Time/temperature selection

10) Synchronization end button

11) Display of left basket (1)

12) Temperature light for the left basket (1)
13) Timer light for the left basket (1)

14) Display of right basket (2)

15) Temperature light for the right basket (2)
16) Timer light for the right basket (2)

17) Preset programs lights

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
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and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than
8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by means
of an external timer or separate remote-control system.
Disconnect the appliance when it is not in use and before
cleaning it. Let it cool before putting on, taking off parts
and cleaning it Do not submerge the appliance in water
or any other liquid.

This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level..

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial or industrial
use. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

Place the appliance on a flat even surface. The mains connection cable must not be tangled or wrapped
around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet wet. Do
not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle.

IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on all sides of the
oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating / fire.
Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire.

This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as this may cause
a fire hazard.

Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this Air Fryer. Always
wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items from the hot Air Fryer.

The appliance must be used on a level, stable heat-resistant surface.

The first time you use your Air Fryer there may be a slight odor or a small amount of smoke given off. This
is normal and is just the manufacturing residues burning off.

Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into contact with the heating
elements.



Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact an
official technical support service.

In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only qualified technical personnel from the
brand’s Official technical support service may carry out repairs or procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer. Gently wipe down
exterior with a damp cloth or paper towel.

WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.
WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

HOW TO USE

1. Boot mode

Firstly, confirm that the basket is correctly installed into the machine, insert the plug into the socket, the
machine will be powered on and will beep once. All the lights are lit for one second and then extinguished,
the Power Icon will be illuminated.

2. Standby Mode

Touch the Power Icon. Power Icon, Icon (D and Icon @ indicator light up and stay on, the product enter
in standby mode. When the unit is in this Standby mode and has not been operated within 3 minutes, the
device will go to Boot mode.

When the unit is in Standby mode and push the power icon for 2 seconds, unit will go to Boot mode.

3. Single basket working mode

Touch the icon @ or @ to choose the desired basket, the indicator of menu selection is lit and always
on. The indicator of french frites is flashing as the default menu, and the other indicators are always on;
Meanwhile the indicators of temperature and time are flashing; If pressing and hold the icon @ for 2 sec,
it can cancel the selection for the left basket (and icon (2 for right basket). If two baskets are cancelled by
pressing the icons then the product enters Standby mode.

Once selected the icon @ or @ touch the Menu selection button ™ to change between the 8 preset
programs available. Once selected press the power button to start cooking according the preset time
and temperatures fixed by default. Before confirm any preset program you can always adjust its time and
temperature. To do that press the “Time/temperature selection” button @ and press + or — buttons. When
adjusting temperature, every time you press, the temperature changes by 5°C, long press “+” or “-" key, the
temperature will increase or decrease continuously. For each menu, the temperature adjustable range of
80°C-200°C; For time adjustment, press again @ and every time you press, the time changes by 1min. The
time adjustable range of 1min -60min.

After setting the right time and temperature, touch the Power button to start cooking. The display shows

the current cooking time in count down manner. The selected recipe indicator is steady on, other recipe
indicators are off.

If need to adjust the temperature or time during the cooking process, press the “Time/temperature selection”
button @& (Once for temperature, twice for time), then press “+” or “-” button to adjust the temperature or
time. During the adjustment process, the machine keeps working.
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Press the “power key” during cooking, and the machine will pause, touch it again to restart at the same
point. If there is no operation, the machine will automatically return to standby mode after 3 minutes.

If need to turn OFF the machine during cooking, press the power button for 2 seconds and the machine will
be turned OFF. The heating tube and motor will stop working. At this time, the display screen will display the
word “OFF”, and the buzzer will beep.

After the cooking, the screen displays the word “OFF”, and the buzzer gives a prompt sound of “beep” 5
times. The display screen is display off and the machine returns to standby mode. During the cooking if you
take out the frying basket the display screen will show the words “OPEN” and the machine stops working.
After inserting the frying basket, the machine resumes its previous work.

4. Double basket working mode

Starting the 2 baskets

Firstly, select basket ™ and choose the menu (preset program), temperature and time according to your
needs. Secondly, select another basket (@ and choose the wanted recipe, temperature and time in the
same way.

Press the Power button, the 2 baskets start working at the same time, basket @ key and indicator light of
basket 1 recipe flash once per 6 seconds at the same time, basket 2 key and indicator light of basket 2
recipe flashes once per 6 seconds at the same time, basket 1 and basket 2 display alternately, about 3
seconds interval.

It also can be started basket () firstly by press “Power button” after set parameter of basket (¥ and then
press (2 to set parameter of basket (2), after basket (2 ready , press “Power button” to start basket ).

Adjust time and temperature during the double baskets working process

During the cooklng process when 2 baskets are working at the same time, if you need to adjust the temp
or time for basket (), press () and then adjust the temp and time as you need, the recipe can’t be adjusted
in this state. If no operation within 10 seconds after debugging, the display screen automatically returns to
normal. Same with basket (2.

End basket O or basket (2
Press the (M button or @ button first, and then short press the “power button” once, the selected basket

will stop working and return to choice menu mode. Selected basket and recipe and corresponding display
screens flash. If there is no operation, the machine will automatically return to standby mode after 3 minutes.

Draw out of the basket

During cooking process, if one basket was drawn out, the display will show the “OPEN” at any time. The
corresponding side will stops working (both heating and motor will be stopped), and it will resume working
as per previous setting when the basket is inserted back. One frying basket can be removed and loaded
without affecting the work of the other basket.

Pausing the 2 baskets

When double-basket cooking, press “power button” once and the 2 baskets enter the pause mode at the
same time, 2 basket icons and the two screens and recipes are flashing. Press the “Power button” again,
and the 2 baskets resumes working mode.

When the 2 baskets are paused at the same time, if there are no operation within 3 minutes both baskets
will stop working and return to standby mode.

During 2 baskets are cooking at the same time and you long press the “Power button” for 2 seconds, the 2
baskets will stop working at the same time, and the left and right screens will display “OFF”. After a prompt
sound of “beep”, the machine will enter the standby mode.

If you want to turn off only one basket press (U or @ first, and then long press the “Power button” for 2
seconds. The selected basket will stop working, and the corresponding display screen will display “OFF”.
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After a prompt sound of “Beep”, it will return to standby mode. At this point, the machine state changes to
single basket working mode.

Simultaneous end cooking function

After selecting the menu in the 2 baskets the “Synchronous end button” &) will blink in the control panel.
Press it to activate the simultaneous end function. At this point, the longer time menu will start and the
shorter one shows in the screen “HOLD”. When the extra time has passed, the short time basket began to
work automatically.

During the working mode if you pull out a basket, the time of both baskets will be suspended and the screen
shows “HOLD”. When you insert a basket it continues to synchronize work.

During the synchronous operation, if one basket is suspended and the other basket continues to work, exit
the synchronization end function and the “Synchronization end button” &) indicator is off.

PRESET FUNCTIONS

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape as well as
brand, we cannot guarantee the best setting for your ingredients.

The preset functions will help you to start cooking efficiently.

Select any of the icons by pressing the Menu selection button ™. Each time you press the button the preset
menu will change from left to right. Once selected, press the power button to confirm the selection and start

cooking. This will automatically set the Time and Temperature to a default setting for the selected food type.
You can over-ride the default presets with time and temperature buttons (+/-)..

ICONS MODE TIME TEMPERATURE
@ French fries 20 min 180°C
@ Baking (cake): 25 min 150°C
Meat 15 min 200°C
&b Chicken leg 30 min 200°C
Chicken wing 22 min 180°C
% Seafood 10 min 190°C
@ﬂ Vegetables 10 min 160°C
‘ff Fish 20 min 170°C
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COOKING TIPS

« Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.
» Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.
» Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

« For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid stacking or layering
when possible.

* Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most already contain oil and
other ingredients that enhance browning and crispiness

« Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a single layer.
« If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to promote even cooking.

« Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables, with a small amount
of oil to promote browning and crispiness.

« When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tossing with oil and air
frying to ensure maximum crispiness.

« Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the temperature to 150°C
for up to 10 minutes.

CLEANING AND MAINTENANCE

« Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

« Use a clean, dry cloth to clean the inside. Do not use a wet cloth to prevent water from getting inside the
appliance.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

* Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

« Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.
* Dry all parts thoroughly before storage.

« Store the Air Fryer in a cool, dry place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic devices,
E known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal framework
applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic and electrical
mmmm  devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going to the electrical and electronic
waste collection center closest to your home.
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WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN UND WUNSCHEN
IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN
VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

. Oberer Deckel

. Hauptteil des Gerats

. Bedienfeld

. Sockel

. 5,5 L Korb

. 5,5 L Korbgriff

. 5.5 L Sichtfenster

. 3,5L Korb

. 3,5 Korbgriff

10. Auffangwannen fiir Ol
11. Luftauslasse

12. Stecker und Netzkabel

O©CoONOOOUORWN-=

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES

) Einschalttaste

2) Taste fiir die Mentauswahl

3) Auswahl des linken Korbes (1)(5.5L)

4) Auswahl des richtigen Korbes (2) (3,5L)

5) Zeit-/Temperatur-Erhéhung linker Korb (1)

6) Zeit-/Temperatur-Verringerung linker Korb (1)
7) Zeit-'Temperatur-Erhéhung rechter Korb (2)
8) Zeit-/Temperatur-Verringerung rechter Korb (2)
9) Zeit-/Temperaturauswahl

10) Synchronisationsende-Taste

11) Anzeige des linken Korbs (1)

12) Temperaturanzeige fiir den linken Korb (1)
13) Timer-Licht fiir den linken Korb (1)

14) Anzeige fiir den rechten Korb (2)

15) Temperaturanzeige fiir den linken Korb (2)
16) Timer-Licht fir den rechten Korb (2)

17) 24: Voreingestellte Programme Lichter

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um eine Gefahrdung zu
vermeiden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen
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oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern
vorgenommen werden - es sei denn, sie sind alter als
8 Jahre und werden beaufsichtigt. Halten Sie das Gerat
und sein Kabel auRerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren. Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb
uber eine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernsteuersystem vorgesehen. Trennen Sie das Gerat
von der Stromversorgung, wenn es nicht in Gebrauch ist
und bevor Sie es reinigen. Lassen Sie es abklhlen, bevor
Sie Teile anbringen, abnehmen oder reinigen. Tauchen Sie
das Gerat niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten
ein. Dieses Gerat ist fur den Einsatz in einer maximalen
Hohe von 2.000 m Uber dem Meeresspiegel vorgesehen.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fir den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fiir einen gewerblichen
oder industriellen Einsatz. Bei unsachgemalRem Gebrauch oder falscher Handhabung des Gerats erlischt
die Garantie. Priifen Sie vor dem Einstecken des Produkts, ob lhre Netzspannung mit der auf dem
Produktetikett angegebenen Spannung Ubereinstimmt. Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene
Oberflache.

Das Stromkabel darf wahrend des Betriebs nicht verwickelt oder um das Produkt gewickelt werden.
Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder FiiRen ein oder aus. Ziehen Sie
nicht am Anschlusskabel, um es auszustecken oder es als Griff zu verwenden.

WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Heilluftfritteuse an allen Seiten mindestens zehn Zentimeter
Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu ermdéglichen.

Stellen Sie lhre HeiBluftfritteuse NICHT unter Schrénke, Jalousien oder Vorhénge. Uberhitzungs-
und Brandgefahr. Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder Ahnlichem, da dies zu
Uberhitzung fiihrt. Feuergefahr.

Dieses Gerit ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benétigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befiillen Sie den
Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.

Verwenden Sie firr diese HeiBluftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehoér.

Tragen Sie immer schiitzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die heiRe Heilluftfritteuse
einlegen oder aus ihr entnehmen. Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen
Oberflache. Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse
Rauchentwicklung auftreten. Dies ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsriickstanden
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zuruckzufiihren. Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den
Heizelementen in Beriihrung kommen. Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschadigung sofort den
Netzstecker und wenden Sie sich an einen offiziellen technischen Kundendienst. Um eine Gefahrdung zu
vermeiden, darf das Geréat nicht gedffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen
technischen Kundendienstes der Marke darf Reparaturen oder Eingriffe am Gerat vornehmen.

B&B TRENDS SL. iibernimmt keine Haftung fiir Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die
durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

VOR DEM ERSTEN EINSATZ

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und AuRenseite der HeiBluftfritteuse.
Wischen Sie die AuRenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.

WARNUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

WARNUNG: Tauchen Sie die HeiRluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten.

BEDIENUNG DER HEISSLUFTFRITTEUSE
1. Boot-Modus

Prifen Sie als erstes, ob der Korb richtig in das Gerat eingesetzt wurde. Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose, das Gerét schaltet sich ein und piept dann einmal. Alle Lichter erleuchten eine Sekunde lang

und erldschen dann, das Netz-Symbol leuchtet auf.
2. Standby-Modus

Driicken Sie auf das Netz-Symbol. Wenn das Netz-Symbol, das Symbol ( und das Symbol 2 aufleuchten
und eingeschaltet bleiben, befindet sich das Gerat im Standby-Modus. Sobald sich das Gerat in diesem
Standby-Modus befindet und nicht innerhalb von 3 Minuten bedient wurde, wechselt das Gerat in den
Boot-Modus.

Befindet sich das Gerat im Standby-Modus und driicken Sie 2 Sekunden lang auf das Netz-Symbol,
wechselt das Geréat in den Boot-Modus.

3. Arbeitsweise mit einem Korb

Driicken Sie das Symbol () oder @), um den gewiinschten Korb zu wahlen. Die Anzeige der Meniiauswahl
leuchtet und ist immer eingeschaltet. Die Anzeige fiir Pommes Frites blinkt als Standardmen(, wahrend
die anderen Anzeigen immer leuchten. Gleichzeitig blinken die Anzeigen fir Temperatur und Zeit. Wenn
Sie das Symbol (U 2 Sekunden lang gedriickt halten, kénnen Sie die Auswahl fiir den linken Korb (und das
Symbol @ fiir den rechten Korb) abbrechen. Werden zwei Kérbe durch Driicken der Symbole geléscht,
wechselt das Gerat in den Standby-Modus.

Nach Auswahl des Symbols (D oder @ driicken Sie die Taste zur Mentauswahl M), damit Sie zwischen den
8 zu findenden voreingestellten Programmen wechseln kénnen. Sobald Sie die Auswahl getroffen haben,
driicken Sie den Einschaltknopf, um den Garvorgang entsprechend der voreingestellten Zeit und den
voreingestellten Temperaturen zu starten. Vor der Bestétigung eines voreingestellten Programms kdnnen
Sie jederzeit dessen Zeit und Temperatur anpassen. Hierzu driicken Sie die Taste “Zeit-/Temperaturauswahl”
@ und dann die Tasten + oder -. Bei jedem Betétigen der Taste &ndert sich die Temperatur um 5°C. Wenn
Sie die Taste “+” oder “-” lange betatigen, wird die Temperatur kontinuierlich erhéht oder verringert. Die
Temperatur kann fir jedes Menu zwischen 80 °C und 200 °C eingestellt werden. Um die Zeit einzustellen,
driicken Sie erneut ® und jedes Mal, wenn Sie driicken, andert sich die Zeit um 1 Minute. Die Zeit kann im
Bereich von 1 Min. - 60 Min. eingestellt werden.
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Nach der Einstellung der richtigen Zeit und Temperatur driicken Sie den Einschaltknopf, um den
Garvorgang zu starten. Die Anzeige zeigt die aktuelle Garzeit in Form eines Countdowns an. Die Anzeige
fur das ausgewahlte Programm ist dauerhaft eingeschaltet, die anderen Anzeigen fiir das Rezept sind
ausgeschaltet. Falls Sie die Temperatur oder d|e Zeit wahrend des Garvorgangs anpassen mussen,
betatigen Sie die Taste “Zeit- /Temperaturwahl" ® (einmal fiir die Temperatur, zweimal fiir die Zeit) und
driicken Sie dann die Taste “+” oder “-”, um die Temperatur oder die Zeit anzupassen.

Wahrend des Einstellvorgangs arbeitet das Gerat weiter. Betatigen Sie den ,Netzschalter” wahrend des
Kochens, damit das Gerat pausiert. Driicken Sie ihn erneut, um an der gleichen Stelle wieder zu starten.
Wenn das Gerat nicht lauft, kehrt das Gerat nach 3 Minuten automatisch in den Standby-Modus zurtick.
Wenn Sie das Gerat wahrend des Kochens ausschalten missen, betatigen Sie den Einschaltknopf fiir 2
Sekunden und das Gerat schaltet sich aus. Das Heizrohr und der Motor funktionieren nicht mehr. Auf der
Anzeige erscheint dann das Wort “AUS” und der Signalton ertont.

Nach dem Garen erscheint auf dem Bildschirm das Wort “AUS”, und der Summer gibt 5 Mal einen Signalton
von sich. Der Anzeigebildschirm wird ausgeschaltet und das Gerét kehrt in den Standby-Modus zurtick.
Nehmen Sie wahrend des Garvorgangs den Frittier-Korb heraus, erscheint auf dem Anzeigebildschirm die
Meldung “OFFNEN” und das Gerét hort auf zu arbeiten. Nach Einsetzen des Frittier-Korbs nimmt das Gerét
seine Arbeit wieder auf.

4. Arbeitsweise mit zwei Korben
Starten der 2 Kérbe

Wahlen Sie zunachst Korb (D und wahlen Sie das Menii (voreingestelltes Programm) die Temperatur und
die Zeit nach Ihren Bediirfnissen. AnschlieRend wihlen Sie einen anderen Korb (2 und auf dieselbe Weise
das gewlinschte Rezept, die Temperatur und die Zeit aus.

Betatigen Sie den Einschaltknopf, die 2 Korbe beginnen gleichzeitig zu arbeiten, Korb (D-Taste und
Kontrollleuchte des Rezepts von Korb 1 blinken einmal pro 6 Sekunden gleichzeitig, Korb (2-Taste und
Kontrollleuchte des Rezepts von Korb 2 blinken einmal pro 6 Sekunden gleichzeitig, Korb 1 und Korb 2
werden abwechselnd angezeigt, etwa im Abstand von 3 Sekunden. Sie kénnen auch den Korb (@ starten,
indem Sie zunéchst die Taste “Netz” driicken, nachdem Sie die Parameter des Korbs (1 ‘elngestellt haben,
und dann die Taste @ betatigen, um die Parameter des Korbs (2 ) einzustellen, wenn der Korb @ bereit ist,
betétigen Sie die Taste “Netz”, um den Korb @ zu starten.

Passen Sie die Zeit und die Temperatur wahrend des Arbeitsvorgangs der doppelten Koérbe an

Wenn wahrend des Garvorgangs 2 Koérbe gleichzeitig arbeiten und Sie die Temperatur oder die Zeit fir
Korb W anpassen miissen, betatigen Sie die Taste W und andern Sie dann die Temp. und die Zeit wie
gewunscht, das Rezept kann in diesem Zustand nicht geéndert werden. Wenn nach dem Deaktivieren
innerhalb von 10 Sekunden das Gerét nicht mehr I4uft, kehrt der Anzeigebildschirm automatisch in den
Normalzustand zuriick. Dasselbe gilt fiir den Korb (2).

Ende Korb @ oder Korb @

Betitigen Sie zuerst die Taste @ oder (2 und dann einmal kurz den “Einschaltknopf”. Der ausgewéhite Korb
hort auf zu arbeiten und kehrt in den Auswahimenii-Modus zuriick. Der ausgewahlte Korb und das Rezept
sowie die entsprechenden Anzeigebildschirme blinken. Wenn das Gerat nicht lauft, kehrt es nach 3 Minuten
automatisch in den Standby-Modus zuriick.

Herausziehen eines Korbes

Wenn wahrend des Garvorgangs ein Korb herausgezogen wurde, erscheint auf dem Display jederzeit die
Anzeige “OFFNEN’. Die entsprechende Seite stellt den Betrieb ein (sowohl Erhitzen als auch der Motor
werden gestoppt). Wenn Sie den Korb wieder einsetzen, wird der Betrieb wie zuvor eingestellt fortgesetzt.
Ein Frittier-Korb kann entnommen und bestlickt werden, ohne dass die Arbeit des anderen Korbes davon
beeintrachtigt wird.
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Mettere in pausa i 2 cestelli

Wenn Sie mit zwei Kérben kochen, betétigen Sie einmal den “Einschaltknopf’ und die 2 Kérbe gehen
gleichzeitig in den Pause-Modus, 2 Korb-Symbole und die beiden Bildschirme und Rezepte blinken.
Betatigen Sie den “Einschaltknopf’ erneut, und die 2 Koérbe setzen den Arbeits-Modus fort. Wenn die 2
Korbe gleichzeitig pausiert werden und innerhalb von 3 Minuten das Gerét nicht lauft, stellen beide Kérbe
ihren Betrieb ein und kehren in den Standby-Modus zuriick. Wenn 2 Kérbe gleichzeitig im Einsatz sind und
Sie den “Einschaltknopf’ 2 Sekunden lang betatigen, héren die 2 Korbe gleichzeitig auf zu arbeiten, und
auf dem linken und rechten Bildschirm erscheint “AUS”. Nach einem Signalton wechselt das Gerat in den
Standby-Modus.

Wenn Sie nur einen Korb ausschalten méchten, betatigen Sie zuerst (D oder (2, und dricken Sie dann 2
Sekunden lang den “Einschaltknopf”. Der ausgewahlte Korb hért auf zu arbeiten, und der entsprechende
Anzeigebildschirm zeigt “AUS” an. Nach dem Signalton “Beep” kehrt das Gerat in den Standby-Modus
zurlick. An diesem Punkt wechselt der Geratestatus in den Einzelkorb-Arbeitsmodus.

Funktion Synchrones Ende

Nach der Auswahl des Mends in den 2 Kérben blinkt die “Taste Synchrones Ende” =) auf dem Bedienfeld.
Betatigen Sie die Taste, um die Funktion Synchrones Ende zu aktivieren. An diesem Punkt startet das
langere Zeitmenu und das kirzere zeigt auf dem Bildschirm “HALTEN” an. Wenn die Zusatzzeit abgelaufen
ist, beginnt der Kurzzeitkorb automatisch zu arbeiten.

Wenn Sie in der Arbeitsphase einen Korb herausziehen, wird die Zeit beider Kérbe angehalten und auf
dem Bildschirm erscheint “HALTEN”. Wenn Sie einen Korb einsetzen, wird die Arbeit weiter synchronisiert.

Wenn wahrend des synchronen Betriebs ein Korb aufgehéngt wird und der andere Korb weiterlauft,
verlassen Sie die Funktion Synchronisationsende und die Anzeige “Synchronisationsende-Taste &) ist aus.

VOREINGESTELLTE FUNKTIONEN

Die nachstehende Tabelle hilft Ihnen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fiir die Zutaten.

Hinweis: Beachten Sie, dass diese Einstellungen nur Empfehlungen sind. Da sich die Zutaten in Herkunft,
GrolRe, Form sowie Marke unterscheiden, kénnen wir nicht die beste Einstellung fiir Ihre Zutaten garantieren.

Die voreingestellten Funktionen helfen Ihnen dabei, effizient zu kochen. Wahlen Sie eines der Symbole,
indem Sie die Taste fur die Menuauswahl betatigen W), Jedes Mal, wenn Sie die Taste betatigen, wechselt
das Einstellungsmeni von links nach rechts. Nach der Auswahl betétigen Sie die Taste, um die Auswahl
zu bestatigen und den Garvorgang zu starten. Auf diese Weise werden Zeit und Temperatur automatisch
auf eine Standard-Einstellung fiir die ausgewahlten Lebensmittel eingestellt. Sie kénnen die Standard-
Voreinstellungen mit den Tasten fir Zeit und Temperatur (+/-) deaktivieren

ICONS MODUS ZEIT TEMPERATUR
@ Pommes frites 20 min 180°C
@ Backen (Kuchen) 25 min 150°C
Fleisch 15 min 200°C
db Hahnchenschenkel 30 min 200°C
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Hahnchenfliigel 22 min 180°C
? Meeresfriichte 10 min 190°C
é‘ Gemluse 10 min 160°C
157 Fisch 20 min 170°C

ZUBEREITUNGSTIPPS

« Fast alle traditionell im Backofen zubereiteten Speisen konnen auch mit hei.er Luft frittiert werden.
« Lebensmittel garen am besten und gleichma.igsten, wenn sie ahnlich gro. und dick sind

« Kleinere Lebensmittelstucke benotigen weniger Garzeit als gro.ere.

« Fur beste Ergebnisse in kurzester Zeit frittieren Sie Ihre Lebensmittel in kleinen Mengen.
Vermeiden Sie nach Moglichkeit, sie zu stapeln oder zu schichten.

» Die meisten vorverpackten Lebensmittel mussen vor dem Hei.luftfrittieren nicht in Ol

geschwenkt werden. Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine gute Braunung und
Knusprigkeit ermoglichen.

« Tiefgekuhlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit Hei.luft frittieren. Die besten
Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale anordnen.

« Wenn Sie Speisen schichten, schutteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt nach
halber Zeit, um ein gleichma.iges Frittieren zu fordern.

« Schwenken Sie Lebensmittel, die Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes frites oder anderes
Gemuse, mit einer kleinen Menge OI, damit sie knusprig braun werden.

« Tupfen Sie frisches Gemuse vollstandig trocken, bevor Sie es in Ol schwenken und mit

Luft frittieren, um maximale Knusprigkeit zu erzielen.

« Hei.luftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwarmen, auch von Pizza. Stellen Sie

zum Aufwarmen lhrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein.

REINIGUNG UND WARTUNG

« Stellen Sie sicher, dass die Hei.luftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abgekuhlt ist.
* Verwenden Sie ein sauberes, trockenes Tuch, um das Innere zu reinigen. Verwenden Sie
kein nasses Tuch, damit kein Wasser in das Innere des Gerats gelangt.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

» Wischen Sie die Au.enseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.

« Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten ein

« Trocknen Sie alle Teile grundlich ab, bevor Sie sie wegstellen.

« Lagern Sie die Hei.luftfritteuse an einem kuhlen, trockenen Ort.
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GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der europaischen Richtlinie 2012/19/EU uber elektrische
und elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic
s Equipment), die den in der Europaischen Union geltenden Rechtsrahmen fur
die Entsorgung und Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten
bildet. Werfen Sie dieses Produkt nicht in die Mulltonne, sondern geben Sie es
bei der nachstgelegenen Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott ab.
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DEKUJEME, ZE JSTE S| VYBRALI ZNACKU ZELMER. PREJEME VAM, ABYSTE BYLI S NASIM
VYROBKEM SPOKOJENI.

UPOZORNENI

PRED POUZITIM ZARIZENI SI NEJPRVE PRECTETE NAVOD K OBSLUZE A ULOZTE JEJ NA
BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

POPIS

. LED ovladaci panel

. Horni kryt

. Télo zafizeni

. Ovladaci panel

. Zakladna

Kos 5,5L

. Rukojet koSe 5,5L

. 5,5L vizualni okno

. Kos 3,5L

. Rukojet kose 3,5

10. Odkapavaci misky na olej
11. Vystupy vzduchu

12. Zastrcka a napajeci kabel

POPIS OVLADACIHO PANELU

)
2) Tlagitko pro vybér nabidky

3) Vybér levého kose (1) (5,5L)

4) Vybér pravého kose (2) (3,5L)

5) Zvyste Cas/teplotu levého kose (1)

6) Snizte Cas/teplotu levého koSe (1)

7) Zvyste Cas/teplotu pravého kose (2)

8) Snizte ¢as/teplotu pravého kose (2)

9) Volba ¢asu/teploty

10) Tlagitko ukonéeni synchronizace

11) Zobrazeni levého kose (1)

12) Kontrolka teploty pro levy ko$ (1)

13) Kontrolka ¢asovace pro levy ko$ (1)
14) Zobrazeni pravého kose (2)

15) Kontrolka teploty pro pravy ko$ (2)

16) Kontrolka ¢asovace pro pravy kos (2)
17-24: Kontrolky prednastavenych program

BEZPECNOSTNi PREDPISY

Pokud je pfivodni kabel posSkozeny, musi jej vymenit
vyrobce, jeho autorizovany servis nebo podobné
kvalifikovana osoba, aby se predeslo nebezpeci.

Tento pfistroj mohou pouzivat déti od 3 let.
8letnebostarSiaosobysesnizenymifyzickymi,smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
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zkuSenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled
nebo byly pouCeny o bezpeCném pouzivani spotiebiCe a
rozumi souvisejicim nebezpecCim. Déti si se spotrebiCem
nesmi hrat. Cisténi a udrzbu spotfebite nesmi provadét
déti mladsi 8 let a nesmi byt ponechan bez dozoru.

Spotfebi€ a jeho napajeci kabel uchovavejte mimo dosah
déti mladsich 8 let.

Spotrebi¢ neni uren pro provoz s externimi ¢asovaci
nebo se samostatnym systémem dalkového ovladani.

Pokud spotfebiC nepouzivate a pred CiSténim jej odpojte
od elektrické sité. Pfed nasazenim nebo sejmutim dilu
nebo pred Cisténim jednotky nechte dily vychladnout.

Pristroj neponofujte do vody ani do jiné kapaliny.
Zafizeni je urCeno pro pouziti v maximalni nadmorskeé
vySce 2 000 metri nad mofem.

DULEZITA UPOZORNENI

Tento spotiebic je uréen pouze pro domaci pouziti a v zadném pfipadé se nesmi pouzivat pro komeréni
nebo primyslové Gcely.

Nespravné pouziti nebo nespravné zachazeni vede ke ztraté zaruky.
Pred prfipojenim spotfebice k elektrické siti zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida napéti na Stitku.

pred pfipojenim jednotky k elektrické siti zkontrolujte, zda napajeci napéti odpovida napéti uvedenému na
typovém Stitku jednotky.

Spotfebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.
PFi pouzivani pFistroje se nesmi napajeci kabel zamotat nebo omotat kolem pfistroje.

Nepouzivejte, nezapojujte ani neodpojujte pfistroj s mokryma rukama a/nebo nohama. Pfi odpojovani
pfistroje netahejte za napajeci kabel. NepouZivejte $idru jako rukojet.

DULEZITE Pii pouzivani spotfebiée ponechte po véech stranach prostor alespoii deset centimetri, aby
byla zajisténa dostate¢na cirkulace vzduchu.

NEUMISTUJTE stroj pod sking, za Zaluzie nebo zavésy. Riziko prehfati/pozaru.

Zadnou &ast spotfebite nezakryvejte latkou nebo podobnym materialem, protoZe by mohlo dojit k prehrati.
Riziko pozaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. K pfipravé pokrmd je zapotiebi malé mnoZstvi oleje. Nadobu
nenapliiujte olejem nebo tukem, protoze by mohlo dojit k pozaru. Ke spotfebi€i nepouzivejte jiné
prisluSenstvi, nez které doporucuje vyrobce.

PFi vkladani a vyjimani potravin z fritézy vzdy pouzivejte ochranné tepelné &tity. Spotfebi¢ pouzivejte na
rovném, stabilnim a Zaruvzdorném povrchu. Pfi prvnim pouZiti fritézy mizete citit mirny nepfijemny zapach
nebo malé mnozstvi koufe. To je normalni u novych spotiebicl po ukonéeni vyrobniho procesu.

24



V pripadé jakékoli zavady nebo poskozeni spotfebi¢ okamzité odpojte od sité a obratte se na autorizovanou
technickou podporu. Neotevirejte kryt spotfebice, protoze by to mohlo byt nebezpeéné. Opravy a postupy
na spotrebiti muze provadét pouze kvalifikovany personal autorizovaného stfediska technické podpory
znacky.

Prazené suroviny vzdy vkladejte do koSe, aby se nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

B&B TRENDS SL. neodpovida za Zzadné Skody na osobach, zvifatech nebo majetku, které mohou
vzniknout v disledku nedodrzeni téchto upozornéni.

PRED PRVNIM POUZITIM

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Odstrarite veskery obalovy materidl a nalepky z vnitfni i vnéjsi strany fritézy Air Fryer.

Jemné otfete vnéjsi stranu vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

UPOZORNENI: Neponotuijte spotiebié ani zastréku do vody nebo jiné kapaliny.

2. Zatahnéte za rukojet koSe a vyjméte jej z fritézy Air Fryer. K vyjmuti tacu pouzijte rukojet umisténou ve
svém stfedu Umyjte koS a tac zevnitf i zvenku.

Pouzijte houbu a teplou mydlovou vodu. Ko$ a tac Ize myt na horni polici my&ky nadobi.

3. UPOZORNENI: Nepouzivejte abrazivni &istici prostfedky nebo houby.

4. Dlikladné osuste.

JAK POUZIVAT VZDUCHOVOU FRITERU

1. Rezim spousténi

Nejprve zkontrolujte, zda je koS spravné nainstalovan ve stroji, zasunte zastréku do zasuvky, stroj se zapne
a jednou pipne. VSechny kontrolky se na jednu sekundu rozsviti a poté zhasnou, rozsviti se ikona napajeni.

2. Pohotovostni rezim

Dotknéte se ikony napajeni. lkona napajeni, ikona (¥ a ikona (@ se rozsviti a zlstanou svitit, produkt
prejde do pohotovostniho rezimu. Kdyz je jednotka v tomto pohotovostnim rezimu a nebyla béhem 3 minut
obsluhovana, pfejde do spoustéciho rezimu.

KdyzZ je jednotka v pohotovostnim rezimu a stisknete ikonu napdjeni na 2 sekundy, jednotka pfejde do
rezimu spousténi.

3. Pracovni rezim s jednim koSem

Klepnutim na ikonu (@ nebo @ vyberte pozadovany kosik, indikator vybéru z nabidky sviti a vzdy sviti.
Indikator hranolek blika jako vychozi nabidka a ostatni indikatory jsou vZdy zapnuté; Mezitim blikaji
ukazatele teploty a Casu; Pokud stisknete a podrZite ikonu (™ po dobu 2 sekund, mlizete zrusit vybér pro
levy kosik (a ikonu (@ pro pravy kosik). Pokud jsou dva kose zruseny stisknutim ikon, produkt prejde do
pohotovostniho rezimu.

Jakmile vyberete ikonu () nebo (@), dotknéte se tladitka Vybér nabidky pro pfepinani mezi 8 dostupnymi
prednastavenymi programy. Po vybéru stisknéte tlacitko napajeni a zaénéte vafit podle pfednastaveného
Casu a teplot pevné nastavenych ve vychozim nastaveni. Pfed potvrzenim jakéhokoli pfednastaveného
programu muzete vzdy upravit jeho ¢as a teplotu. Chcete-li to provést, stisknéte tlacitko ,Vybér ¢asu/
teploty” a stisknéte tlacitka + nebo —. Pfi nastavovani teploty se pfi kazdém stisknuti zméni teplota o 5 °C,
dlouze stisknéte tlacitko ,+* nebo ,-, teplota se bude plynule zvySovat nebo snizovat. Pro kazdé menu
nastavitelny rozsah teploty 80 (0 -200 (2); Pro nastaveni ¢asu stisknéte znovu a pfi kazdém stisknuti se ¢as
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zméni o 1 min. Casové nastavitelny rozsah 1min -60min.

Po nastaveni spravného ¢asu a teploty spustte vareni stisknutim tlacitka Napajeni. Na displeji se zobrazuje
aktualni doba vareni v odpocitavani. Indikator vybraného receptu sviti, ostatni indikatory receptu jsou
vypnuté.

Pokud potfebujete upravit teplotu nebo ¢as béhem procesu vareni, stisknéte tlacitko ,Vybér €asu/teploty*
(Jednou pro teplotu, dvakrat pro ¢as), poté stisknutim tlacitka ,+“ nebo ,-“ upravte teplotu nebo ¢as. B€hem
procesu sefizovani stroj stale pracuje.

Stisknéte béhem vareni ,tlaitko napajeni” a stroj se pozastavi, znovu se ho dotknéte pro restart ve stejném
bodé. Pokud neprovedete Zadnou operaci, stroj se po 3 minutadch automaticky vrati do pohotovostniho
rezimu.

Pokud potfebujete stroj béhem vareni VYPNOUT, stisknéte tlacitko napajeni na 2 sekundy a stroj se vypne.
Topna trubice a motor pfestanou fungovat. V tomto okamziku se na displeji zobrazi slovo ,OFF* a ozve se
pipnuti bzu¢aku.

Po ukonéeni vafeni se na obrazovce zobrazi slovo ,OFF" a bzu¢ak vyda 5krat rychlé ,pipnuti“. Displej se
vypne a zafrizeni se vrati do pohotovostniho rezimu.

Pokud béhem vareni vyjmete kosik na smazeni, na displeji se zobrazi napis ,OPEN" a pfistroj pfestane
pracovat. Po vlozeni fritovaciho koSe stroj pokracuje ve své predchozi praci;

4. Pracovni rezim dvojitého kose
Spusténi 2 kosu

Nejprve vyberte ko$ik (U a zvolte nabidku (pFednastaveny program), teplotu a éas podle vasich potfeb. Za
druhé, vyberte jiny koSik (2) a stejnym zpusobem zvolte pozadovany recept, teplotu a ¢as.

Stisknéte tlacitko Napajeni, 2 koSiky zaCnou pracovat soucasné, tlacitko kosik @ a kontrolka receptu
kosiku 1 blikaji jednou za 6 sekund souéasng, tlagitko kosik (2) a kontrolka ko$iku 2 recept bliknou jednou
za 6 sekund pfi sou€asné se stfidavé zobrazuje koS 1 a ko$ 2 v intervalu asi 3 sekund.

Kosik @ Ize také spustit nejprve stisknutim tlacitka “Power” po nastaveni parametrd kose @ a poté
stisknutim (2 nastavit parametry koge @), jakmile je kos$ (2 pfipraven, stisknéte “tlagitko Power” pro spusténi
kose (2.

Upravte cas a teplotu béhem pracovniho procesu dvojitych kosu

Pokud béhem procesu vareni pracuji 2 koSe soucasné, pokud potfebujete upravit teplotu nebo ¢as pro
ko$ @, stisknéte W a poté upravte teplotu a &as podle potieby, recept nelze v tomto stavu upravit . Pokud
neprobéhne zadna operace do 10 sekund po ladéni, obrazovka se automaticky vrati do normainiho stavu.
Totéz s kosikem (2.

Koncovy ko$ (W nebo kos @

Nejprve stisknéte tlacitko (¥ nebo @a poté jednou kratce stisknéte ,tladitko napajeni®, vybrany koS prestane
fungovat a vrati se do rezimu nabidky vybéru. Vybrany ko$ a recept a odpovidajici obrazovky blikaji. Pokud
neprovedete Zadnou operaci, zobrazi se stroj se po 3 minutach automaticky vrati do pohotovostniho rezimu

Vytahnéte z koSiku

Pokud byl b&hem procesu vafeni vytazen jeden ko$, na displeji se kdykoli zobrazi ,OTEVRENO".
Odpovidajici strana prestane fungovat (ohfev i motor se zastavi) a po vioZzeni koSe bude pokracovat v
¢innosti podle pfedchoziho nastaveni. Jeden fritovaci ko$ Ize vyjmout a naplnit, aniz by to ovlivnilo praci
druhého koSe.

Pozastaveni 2 kosu

PFi vareni ve dvou kosich stisknéte jednou ,tlacitko napajeni” a 2 koSe sou€asné prejdou do rezimu pauzy,
2 ikony kosu a dvé obrazovky a recepty blikaji. Znovu stisknéte tlacitko ,Power” a 2 kosSe se vrati do
pracovniho rezimu.

Kdyz jsou 2 koSe pozastaveny soucasné, pokud do 3 minut neprobéhne Zadna operace, oba kose
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prestanou fungovat a vrati se do pohotovostniho rezimu.

Béhem vareni ve 2 koSich soucasné a dlouze stisknete tlacitko ,Power” na 2 sekundy, 2 koSe pfestanou
fungovat sou¢asné a na levé a pravé obrazovce se zobrazi ,OFF“. Po zaznéni ,pipnuti“ pfejde stroj do
pohotovostniho rezimu.

Pokud chcete vypnout pouze jeden ko3, stisknéte nejorve (D nebo @ a poté dlouze stisknéte ,tladitko
napdjeni“ na 2 sekundy. Vybrany koS prestane fungovat a na odpovidajici obrazovce se zobrazi ,OFF*.
Po zaznéni pipnuti se pfistroj vrati do pohotovostniho rezimu. V tomto okamZiku se stav stroje zméni na
pracovni rezim s jednim kosem.

Funkce sou¢asného ukonceni vareni

Po vybéru nabidky ve 2 koSich bude na ovladacim panelu blikat ,Tlacitko synchronniho ukonéeni®.
Stisknutim aktivujete funkci sou¢asného ukonceni. V tomto okamziku se spusti nabidka delSiho ¢asu a
krat$i se zobrazi na obrazovce ,HOLD”. Po uplynuti doby navic za¢al automaticky fungovat kratky ¢asovy
kos.

Pokud b&hem pracovniho rezimu vytahnete ko$, ¢as obou kosu se pozastavi a na obrazovce se zobrazi
,HOLD". Kdyz vlozite koSik, pokracuje v synchronizaci prace.

Pokud je béhem synchronniho provozu jeden ko$ zavéSen a druhy pokracuje v €innosti, ukoncete funkci
ukonéeni synchronizace a indikator ,Tlac¢itko ukonceni synchronizace” nesviti.

PREDNASTAVENE FUNKCE

Tato tabulka niZze vam pomuZe vybrat zakladni nastaveni surovin.

Poznamka: Méjte na paméti, Ze tato nastaveni jsou indikace. ProtoZe se pfisady li§i plvodem, velikosti,
tvarem i znackou, nemtzeme zarucit nejlep$i nastaveni pro vase prisady.

Prednastavené funkce vam pomohou efektivné zacit vafrit.

Vyberte nékterou z ikon stisknutim tlacitka Vybér nabidky . PFi kazdém stisknuti tlacitkem se nabidka
pfedvoleb zméni zleva doprava. Po vybéru stisknéte tladitko tlacitko napajeni pro potvrzeni vybéru a
zahajeni vafeni. Tim se automaticky nastavi Cas a teplota na vychozi nastaveni pro vybrany typ jidla.
Muizete prejizdét vychozi pfedvolby s tlacitky ¢asu a teploty (+/-).

IKONY REZIM CAs TEPLOTA
@ hranolky 20 minut 180°C
@ Peceni (dort) 25 minut 150°C
Maso 15 minut 200°C
62’ Kufeci stehno 30 minut 200°C
Kufeci kFidélko 22 minut 180°C
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? Plody mofe 10 minut 190°C
a‘ Zelenina 10 minut 160°C
157 Ryba 20 minut 170°C

TIPY NA VARENI

« Témér kazdé jidlo, které se tradi¢né pfipravuje v troubé, Ize smazit na vzduchu.

« Potraviny se vafi nejlépe a nejrovnomérnéji, kdyz maji podobnou velikost a tloustku.

* Mensi kusy jidla vyZaduiji kratSi dobu vafeni nez vétsi kusy.

» Nejlepsich vysledkd dosahnete v co nejkrat§im ¢ase, smazte potraviny na vzduchu v malych davkach.
Pokud je to mozné, vyhnéte se vrstveni nebo vrstveni.

« VétSinu balenych potravin neni nutné pfed smazenim na vzduchu hodit do oleje. VétSina jiz obsahuje olej
a dal$i pfisady, které zlepSuji zhnédnuti a kfupavost

* Mrazené predkrmy se velmi dobfe smazi na vzduchu. NejlepSich vysledkl dosahnete, kdyz je polozite
na podnos v jedné vrstvé.

« Pokud vrstvite potraviny, nezapomerite koSikem do poloviny zatfast (nebo jidlo prevratit), aby se podpofilo
rovnomérné vafeni.

« Potraviny, které pfipravujete od zacatku, jako jsou hranolky nebo jina zelenina, pokapejte malym
mnozstvim oleje, abyste podpofili zhnédnuti a kfupavost.

« Pfi smazeni Cerstvé zeleniny na vzduchu ji pfed pfidanim oleje a smazenim na vzduchu osuste, abyste
zajistili maximalni kfupavost.

« Vzduchové fritézy jsou skvélé pro ohfivani jidla, v€etné pizzy. Chcete-li jidlo ohfat, nastavte teplotu na
150°C po dobu az 10 minut.

CISTENI A UDRZBA

« Pred CiSténim se ujistéte, Ze je fritéza odpojena a vychladla.

« K ¢isténi vnitfku pouzijte Cisty, suchy hadfik. Nepouzivejte mokry hadfik, aby se voda nedostala dovnitf
spotfebice.

Upozornéni: NepouzZivejte abrazivni Cistici prostfedky ani draténky.

« Jemné otfete vnéjsi ¢ast vihkym hadfikem nebo papirovou utérkou.

» Nikdy neponoftuijte fritézu ani jeji zastré¢ku do vody nebo jiné tekutiny.

« Pfed uskladnénim vSechny dily dikladné osuste.

« Vzduchovou fritézu skladujte na chladném a suchém misté.

LIKVIDACE VYROBKU

Tento vyrobek je v souladu se smérnici Evropského parlamentu a Rady 2012/19/ES o odpadnich
E elektrickych a elektronickych zafizenich (WEEE), ktera stanovi pravni ramec Evropské unie pro
recyklaci a opétovné pouziti odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni. Nevyhazujte tento
N spotfebi€ spolecné s netfidénym komunalnim odpadem. Vyuzivani zafizeni pro tfidény sbér
elektrického a elektronického odpadu.
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DAKUJEME, ZE STE SI VYBRALI ZNACKU ZELMER. DAKUJEME, ZE STE S| VYBRALI ZNACKU
ZELMER

UPOZORNENIE

PRED POUZITIM VYROBKU S| POZORNE PRECITAJTE NAVOD NA POUZITIE. USCHOVAJTE NAVOD
NA BEZPECNOM MIESTE NA BUDUCE POUZITIE.

POPIS

. Horny kryt

. Telo zariadenia

. Ovladaci panel

. Zakladna

. 5,5L kosik

. Drzadlo kosa 5,5L

. 5,5L vizudlne okienko

. 3,5L kosik

. Drzadlo kos$a 3,5

10. Odkvapkavacie misky na olej
11. Vystupy vzduchu

12. Zastréka a napajaci kabel

POPIS OVLADACIEHO PANELU

O©CONOOAWN=

)
2) Tlacidlo vyberu ponuky

3) Vyber lavého kosa (1) (5,5 1)

4) Vyber pravého kosa (2) (3,5L)

5) Zvyste Cas/teplotu lavého kosa (1)

6) Znizte cas/teplotu lavého kosa (1)

7) Zvyste Cas/teplotu pravého kosa (2)

8) ZniZenie Casul/teploty pravého kosa (2)

9) Volba ¢asulteploty

10) Tlacidlo ukon&enia synchronizacie

11) Displej lavého koSika (1)

12) Kontrolka teploty pre lavy kés (1)

13) Svetlo ¢asovaca pre lavy kos (1)

14) Zobrazenie pravého kosa (2)

15) Kontrolka teploty pre pravy kos (2)

16) Svetlo ¢asovaca pre pravy kos (2)

17-24: Kontrolky prednastavenych programov

BEZPECNOSTNE PREDPISY

Pokial je privodny kabel poSkodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho autorizovany servis alebo podobne
kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

Tento pristroj mézu pouzivat deti od 3 rokowv.
8 rokov alebo starSi a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo

29



s nedostatkom skusenosti a znalosti, pokial im bol
poskytnuty

dohlad alebo boli poucené o bezpeCnom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju suvisiacim nebezpecenstvam.

Deti sa so spotrebiGom nesmu hrat. Cistenie a udrzbu
spotrebiCa nesmu vykonavat deti mladSie ako 8 rokov a
nesmu byt ponechané bez dozoru.

Spotrebic€ a jeho napajaci kabel uchovavajte mimo dosahu
deti mladSich ako 8 rokov.

Spotrebi€¢ nie je urCeny na prevadzku s externymi
CasovaCmi alebo so samostatnym systémom dialkoveho
ovladania.

Pokial spotrebi€ nepouzivate a pred Cistenim ho odpojte
od elektrickej siete. Pred nasadenim alebo snatim dielov
alebo pred Cistenim jednotky nechajte diely vychladnut.

Pristroj neponarajte do vody ani do inej kvapaliny.
Zariadenie je urCené na pouzitie v maximalnej nadmorskej
vySke 2 000 metrov nad morom.

DOLEZITE UPOZORNENIA

Tento spotrebi¢ je ur¢eny iba na domace pouzitie av Ziadnom pripade sa nesmie pouzivat na komeréné
alebo priemyselné ucely.

Nespravne pouzitie alebo nespravne zaobchadzanie vedie k strate zaruky.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napatie v sieti zodpoveda napéatiu na Stitku.
pred pripojenim jednotky k elektrickej sieti skontrolujte, €i napajacie napatie zodpoveda napatiu uvedenému
na typovom Stitku jednotky.

Spotrebi¢ postavte na rovny a rovny povrch.
Pri pouzivani pristroja sa nesmie napajaci kabel zamotat alebo omotat’ okolo pristroja.

Nepouzivajte, nezapajajte ani neodpajajte pristroj s mokrymi rukami a/alebo nohami. Pri odpajani pristroja
netahajte za napajaci kabel. Nepouzivajte Sndru ako rukovat.

DOLEZITE Pri pouzivani spotrebiéa ponechaijte po vetkych stranach priestor aspori desat centimetrov,
aby bola zaistena dostatocna cirkulacia vzduchu.

NEUMIESTNUJTE stroj pod skrine, za Zallizie alebo zavesy. Riziko prehriatia/poZiaru.

Ziadnu &ast spotrebia nezakryvajte latkou alebo podobnym materidlom, pretoze by mohlo dojst k
prehriatiu. Riziko poZiaru.

Toto je FRITEZA BEZ TUKU AIR FRYER. Na pripravu pokrmov je potrebné malé mnoZstvo oleja.
Nadobu nenapifiajte olejom alebo tukom, pretoZe by mohlo djst k poZiaru. K spotrebidu nepouZivajte iné

30



prislusenstvo, nez ktoré odporuc¢a vyrobca.

Pri vkladani a vyberani potravin z fritézy vzdy pouZzivajte ochranné tepelné Stity. Spotrebi¢ pouzivajte na
rovnom, stabilnom a Ziaruvzdornom povrchu. Pri prvom pouZiti fritézy mézete citit mierny neprijemny
zapach alebo malé mnozstvo dymu. To je normalne u novych spotrebi¢ov po ukonéeni vyrobného procesu.

PraZené suroviny vzdy vkladajte do koSa, aby sa nedostali do kontaktu s vykurovacimi telesami.

V pripade akejkolvek poruchy alebo poskodenia spotrebi¢ okamzite odpojte od siete a obratte sa na
autorizovanu technicku podporu. Neotvarajte kryt spotrebica, pretoze by to mohlo byt nebezpeéné. Opravy
a postupy na spotrebi¢i méze vykonavat iba kvalifikovany personal autorizovaného strediska technickej

podpory znacky.

B&B TRENDS SL. nezodpoveda za ziadne Skody na osobach, zvieratach alebo majetku, ktoré mézu
vzniknut v désledku nedodrzania tychto upozorneni.

PRED PRVYM POUZITIM

1. Odstrarite vSetok obalovy material a nalepky z vnutornej i vonkajsej strany fritézy Air Fryer.
Jemne utrite vonkajSiu stranu vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.
UPOZORNENIE: Neponofujte spotfebi¢ ani zastréku do vody nebo jiné kapaliny.

2. Zatahnéte za rukojet koSe a vyjméte jej z fritézy Air Fryer. K vyjmuti tdcu pouzijte rukojet umisténu ve
svém stfedu Umyjte koS a tac zevnitf i zvenku.

Pouzijte houbu a teplou mydlovou vodu. Ko$ a tac Ize myt na horni polici my€ky nadobi.
3. UPOZORNENIE: Nepouzivejte abrazivni Gistici prostfedky nebo houby.
4. DUkladné osuste.

AKO POUZIVAT VZDUCHOVU FREZU

1. Rezim zavadzania

Najprv skontrolujte, &i je kS spravne nainstalovany v stroji, zasunte zastréku do zasuvky, stroj sa zapne
araz pipne. VSetky svetla sa rozsvietia na jednu sekundu a potom zhasnu, rozsvieti sa ikona napajania.

2. Pohotovostny rezim

Dotknite sa ikony napajania. lkona napajania, ikona (¥ a ikona (@) sa rozsvietia a zostanu svietit, produkt
prejde do pohotovostného rezimu. Ked je jednotka v tomto pohotovostnom rezime a nebola obsluhovana
do 3 minut, zariadenie prejde do bootovacieho rezimu.

Ked je jednotka v pohotovostnom rezime a stladite ikonu napajania na 2 sekundy, jednotka prejde do
rezimu zavadzania.

3. Pracovny rezim s jednym kosom

Dotknite sa ikony (U alebo 2 pre vyber pozadovaného ko$ika, indikator vyberu menu svieti a vzdy svieti.
Indikator hranoliek bliké ako predvolené ponuka a ostatné indikatory s vzdy zapnuté; Medzitym indikatory
teploty a ¢asu blikaju; Ak stlagite a podrzite ikonu (D na 2 sekundy, mozete zrusit vyber pre lavy ko$ (a
ikonu (@ pre pravy ko3). Ak stlagenim ikon zrusite dva kose, produkt prejde do pohotovostného rezimu.
Po vybere ikony (U alebo @ sa dotknite tladidla vyberu ponuky a prepinajte medzi 8 dostupnymi
prednastavenymi programami. Po vybere stlacte tlacidlo napajania, aby ste spustili varenie podla
prednastaveného Casu a teplot, ktoré su Standardne nastavené. Pred potvrdenim akéhokolvek
prednastaveného programu moézete vzdy upravit jeho €as a teplotu. Ak to chcete urobit, stlacte tlacidlo
LVyber Casu/teploty“ a stlacte tlacidla + alebo —. Pri nastavovani teploty sa pri kazdom stlaceni zmeni
teplota o 5 °C, dlhym stlaenim tlacidla ,+“ alebo ,-“ sa teplota bude neustale zvySovat alebo znizovat. Pre
kazdé menu je nastavitelny rozsah teploty 80 °C -200 °C; Pre nastavenie ¢asu stlacte znovu a po kazdom
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stladeni sa ¢as zmeni o 1 min. Casovo nastavitelny rozsah 1min -60min.

Po nastaveni spravneho ¢asu a teploty zaénite varenie dotykom tlacidla Power. Na displeji sa zobrazuje
aktualny Cas varenia spdsobom odpocitavania. Indikator zvoleného receptu svieti, ostatné indikatory
receptu su vypnuté.

Ak potrebujete upravit' teplotu alebo ¢as pocas procesu varenia, stlacte tlacidlo ,Vyber Casu/teploty”
(jedenkrat pre teplotu, dvakrat pre ¢as), potom stlacenim tlacidla ,+" alebo ,-“ upravte teplotu alebo ¢as.
Pocas procesu nastavovania stroj nadalej pracuje.

Pocas varenia stlacte ,tlaCidlo napajania“ a stroj sa pozastavi, opatovnym dotykom ho restartujete
v rovnakom bode. Ak nevykonate Ziadnu cinnost, zariadenie sa po 3 minutach automaticky vrati do
pohotovostného rezimu.

Ak potrebujete zariadenie po&as varenia VYPNUT, stlaéte tlagidlo napajania na 2 sekundy a zariadenie sa
vypne. Vyhrievacia trubica a motor prestanu fungovat. V tomto ¢ase sa na displeji zobrazi slovo ,OFF* a
bzuciak zapipa.

Po vareni sa na obrazovke zobrazi slovo ,OFF* a bzuciak vyda 5-krat rychle ,pipnutie”. Displej sa vypne a
zariadenie sa vrati do pohotovostného rezimu.

Ak pocas varenia vyberiete ko$ik na vyprazanie, na displeji sa zobrazi napis ,OPEN" a pristroj prestane
fungovat. Po vloZeni koSika na vyprazanie pokracuje stroj vo svojej predchadzajucej praci;

4. Pracovny rezim dvojitého kosa
Spustenie 2 koSov

Najprv vyberte kogik @ af\(yberte si menu (prednastaveny program), teplotu a ¢as podla vasich potrieb. Po
druhé, vyberte iny koSik (2) a rovnakym spdsobom vyberte pozadovany recept, teplotu a ¢as.

Stlacte tlaCidlo Power, 2 koSe zacnu pracovat sucasne, tlacidlo ko$ika (M a kontrolka receptu kosika 1
sucasne blikaju raz za 6 sekund, tlagidlo koika (2) a kontrolka receptu ko$a 2 blikajt raz za 6 sekund pri v
rovnakom €ase sa striedavo zobrazuje kés 1 a kd$ 2 v intervale priblizne 3 sekund.

Ko D je tiez mozné spustit’ najskér stlacenim tlacidla ,Power” po nastaveni parametrov koSika (M a potom
stlacenim tlacidla @' nastavte parametre koSika @), ked je kosik @ pripraveny, stlacte tlacidlo ,Power* pre
spustenie kosika (2.

Upravte ¢as a teplotu poc¢as pracovného procesu s dvojitymi koSmi

Pocas procesu varenia, ked pracuju 2 koSe sucasne, ak potrebujete upravit’ teplotu alebo ¢as pre ko O]
, stlaéte W a potom upravte teplotu a &as podia potreby, recept sa v tomto stave neda upravit . Ak sa do
10 sekund po ladeni nevykona Ziadna operéacia, obrazovka sa automaticky vrati do normalneho stavu. To
isté s kosikom (2.

Ukonéit’ kosik (@ alebo kosik 2

Najprv stlaéte tlagidlo (V) alebo tlacdidlo (2 a potom raz kratko stlaéte tlacidlo ,power*, zvoleny koS prestane
fungovat a vrati sa do rezimu ponuky vyberu. Vybrany ks a recept a prislu§né obrazovky na displeji blikaju.
Ak neprebehne Ziadna ¢innost, zobrazi sa stroj sa po 3 mindtach automaticky vrati do pohotovostného
rezimu.

Vytiahnite z koSika

Ak sa pocas varenia vytiahne jeden kd$, na displeji sa kedykolvek zobrazi ,OTVORENE®. Prislu$na
strana prestane fungovat (ohrievanie aj motor sa zastavi) a po zasunuti koSa bude pokracovat v ¢innosti
podla predchadzajuceho nastavenia. Jeden koSik na vyprazanie mozno vybrat' a naloZit bez toho, aby to
ovplyvnilo pracu druhého koSika.

Pozastavenie 2 koSov

Pri vareni v dvoch koSoch stlacte raz tlacidlo ,power” a 2 koSe sa suc¢asne prepnu do rezimu pozastavenia,
blikaju 2 ikony koSov a dve obrazovky a recepty. Znova stlacte tlacidlo ,Power” a 2 koSe obnovia pracovny
rezim.
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Ked su 2 koSe sUCasne pozastavené, ak do 3 minut nevykonate Ziadnu Cinnost, oba koSe prestanu
fungovat a vratia sa do pohotovostného rezimu.

Pocas pec€enia 2 koSov sucasne a ak diho stlacite tlacidlo ,Power” na 2 sekundy, 2 koSe prestanu
fungovat sucasne a na lavej a pravej obrazovke sa zobrazi ,OFF”. Po vyzve ,pipnuti“ sa stroj prepne do
pohotovostného rezimu.

Ak chcete vypnut iba jeden ko3, stladte najskor D alebo @ a potom dlho stlaéte ,tlagidlo napajania“ na 2
sekundy. Zvoleny ko$ prestane fungovat a na prislusnom displeji sa zobrazi ,OFF*. Po pipnuti sa pristroj
vrati do pohotovostného rezimu. V tomto bode sa stav stroja zmeni na pracovny rezim s jednym koSom.

Funkcia stu¢asného ukoncenia varenia

Po zvoleni menu v 2 koSikoch bude na ovladacom paneli blikat ,Tlacidlo synchrénneho ukonéenia®.
Stla¢enim aktivujete funkciu su¢asného ukoncenia. V tomto bode sa spusti dlhSie ¢asové menu a kratSie
sa zobrazi na obrazovke ,HOLD”. Po uplynuti €asu navy$e zacal automaticky fungovat kratky ¢asovy kos.

Ak pocas pracovného rezimu vytiahnete koé$, ¢as oboch koSov sa pozastavi a na obrazovke sa zobrazi
,HOLD". Ked vlozite koSik, pokracuje v synchronizacii prace.

Ak je poCas synchronnej prevadzky jeden koS zaveseny a druhy pokracuje v ¢innosti, ukongite funkciu
ukonéenia synchronizacie a indikator ,Tlacidlo ukonéenia synchronizacie® zhasne.

PREDNASTAVENE FUNKCIE

NiZSie uvedena tabulka vam pomdze vybrat zakladné nastavenia ingrediencii.

Poznamka: Majte na pamati, Ze tieto nastavenia su len orientaéné. KedzZe ingrediencie sa liSia pévodom,
velkostou, tvarom ako aj znackou, nemézeme zarucit najlepSie nastavenie pre vase ingrediencie.

Prednastavené funkcie vam pomézu zacat’ varenie efektivne.

Vyberte ktorukolvek z ikon stlatenim tlacidla vyberu ponuky . Pri kazdom stlaceni tlaidlom sa ponuka
predvolieb zmeni zlava doprava. Po vybere stlacte tlacidlo tladidlo napajania na potvrdenie vyberu a
spustenie varenia. Tym sa automaticky nastavi Cas a teplota na predvolené nastavenie pre vybrany typ
jedla. Mbézete sa prehanat

predvolené predvolby s tlacidlami €asu a teploty (+/-).

IKONY REZIM CAs TEPLOTA
@ hranolky 20 minut 180°C
@ Pecenie (kolac) 25 minut 150°C
Maso 15 minat 200°C
d’ Kuracia noha 30 minut 200°C
Kuracie kridlo 22 minut 180°C
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@ Morské plody 10 minat 190°C
= . .
@ Zelenina 10 minut 160°C
157 Ryby 20 minat 170°C
TIPY NA VARENIE

» Takmer kazdé jedlo, ktoré sa tradi¢ne vari v rare, mozno vyprazat na vzduchu.
+ Jedla sa najlepSie a najrovnomernejsie varia, ked maju podobnu velkost' a hrabku.
» Men3ie kusy jedla vyZaduju kratSi ¢as varenia ako vacsie kusy.

* Najlepsie vysledky v ¢o najkratSom Case dosiahnete, ak budete potraviny smazit na vzduchu v malych
davkach. Ak je to mozné, vyhnite sa stohovaniu alebo vrstveniu.

« Vacsinu balenych potravin nie je potrebné pred smazenim na vzduchu hodit do oleja. Vaésina z nich uz
obsahuje olej a dalSie prisady, ktoré zlepSuju zhnednutie a chrumkavost’

» Mrazené predjedla sa velmi dobre smazia na vzduchu. Najlepsie vysledky dosiahnete, ak ich usporiadate
na tacku v jednej vrstve.

* Ak vrstvite potraviny, nezabudnite koSom do polovice potriast’ (alebo jedlo prevratit), aby ste podporili
rovnomerné varenie.

* Potraviny, ktoré pripravujete od zaciatku, ako su hranolky alebo ina zelenina, polejte malym mnozstvom
oleja, aby ste podporili zhnednutie a chrumkavost.

» Ked smazite erstvu zeleninu na vzduchu, uistite sa, Ze ste ju pred pridanim oleja Gplne vysusili a opecte
na vzduchu, aby ste zaistili maximalnu chrumkavost.

» Vzduchové fritézy su skvelé na ohrievanie jedla vratane pizze. Ak chcete jedlo zohriat, nastavte teplotu
na 150°C az na 10 minut.

CISTENIE A UDRZBA

* Pred cistenim sa uistite, Ze je fritéza odpojena a vychladnuta.

» Na Cistenie vnutra pouzivajte Cisti suchu handricku. Nepouzivajte mokri handri¢ku, aby ste zabranili
vniknutiu vody do zariadenia.

Upozornenie: NepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani drotenky.

* VonkajSie Casti jemne utrite vihkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

* Nikdy neponarajte vzduchovu fritézu ani jej zastréku do vody alebo inej tekutiny.
* Pred uskladnenim vSetky diely dokladne vysuste.

* Vzduchovu fritézu skladujte na chladnom a suchom mieste.

LIKVIDACIA VYROBKU

Tento vyrobok je v sulade so smernicou Eurdpskeho parlamentu a Rady 2012/19/ES o
Ef odpadovych elektrickych a elektronickych zariadeniach (WEEE), ktora stanovuje pravny ramec
Eurdpskej Unie pre recyklaciu a opatovné pouzitie odpadovych elektrickych a elektronickych
EEEN zariadeni. Nevyhadzujte tento spotrebi€ spoloéne s netriedenym komunalnym odpadom.
Vyuzivanie zariadeni pre triedeny zber elektrického a elektronického odpadu.
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KOSZONJUK, HOGY ZELMER MARKAT VALASZTOTTA. REMELJUK ELEGEDETT LESZ A
TERMEKUNKKEL

FIGYELMEZTETES

AKESZULEK HASZNALATBAVETELE ELOTT FIGYELMESEN OLVASSAELAHASZNALATI UTASITAST.
A HASZNALATI UTASITAST KERJUK BIZTONSAGOS HELYEN MEGORIZNI, HOGY A KESZULEK
KESOBBI HASZNALATA SORAN IS RENDELKEZESRE ALLJON.

LEIRAS

1. Fels6 fedél

2. Akésziilék teste

3. Vezérlépult

4. Alap

5. 5,5 literes kosar

6. 5,5 literes kosarfogantyu
7. 5,5 literes vizualis ablak
8. 3,5 literes kosar

9. 3,5 kosarfogantyu

10. Csepp olajtalcak

11. Leveg6nyilasok

12. Dugo és tapkabel

VEZERLOPANEL LEIRASA

1) Bekapcsol6 gomb

2) Menlivalaszté gomb

3) A bal oldali kosar kivalasztasa (1) (5,5 liter)

4) A jobb oldali kosar kivalasztasa (2) (3,5 liter)

5) Novelje az id6t/hémérsékletet a bal kosarban (1)
6) Csokkentse a bal kosar idejét/hémérsékletét (1)
7) Novelje az idét/hémérsékletet a jobb kosarban (2)
8) Csokkentse az idét/hémérsékletet a jobb kosarban (2)
9) Idé6/hémérséklet kivalasztasa

10) Szinkronizalas befejezé gombja

11) A bal oldali kosar kijelz&je (1)

12) H6mérséklet-jelz6 a bal kosarhoz (1)

13) 1d6zitd lampa a bal kosarhoz (1)

14) A jobb oldali kosar kijelzéje (2)

15) Hémérséklet-jelzé a jobb kosarhoz (2)

16) 1d6zité lampa a jobb kosarhoz (2)

17-24: El6re beallitott programok vilagitanak

-

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Ha atapkabel megsérul, a veszély elkertlése érdekében a
gyartonak, annak hivatalos szervizének vagy megfelel6en
képzett személynek kell kicserélnie.

A készuléket hasznalhatigk 8 éves vagy annal
idésebb gyermekek és fizikai, érzékelési és pszichikai
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képességeikben korlatozott személyek, vagy olyan
személyek is, akik nem ismerik a készuléket, vagy
nincs tapasztalatuk vele, de kizardélag ha felligyelet alatt
vannak, vagy ha el6zetesen megtanitottak 6ket a készulek
biztonsagos hasznalatara, és ha megeértették a készulék
hasznalataval 0sszefuggd veszélyeket. Gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel. A készulék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek kizarolag akkor végezhetik, ha
elmultak 8 évesek, és felugyelet alatt vannak.

Tartsa a készuléket a halozati kabelével egyutt 8 év alatti
gyermekektdl elzarva.

A készulék nem uUzemelhet kulsd id6zit6k vagy kulon
taviranyitérendszerek felhasznalasaval.

A készuléket mindig valassza le az aramforrasrol, ha
nem hasznalja, valamint tisztitas el6tt. Hagyja kihdlni az
alkatrészeket, miel6tt fel- vagy leveszi az alkatrészeket,
vagy tisztitja a készuléket. Ne meritse a készuléket vizbe
vagy mas folyadékba.

A készulék maximalisan 2000 méteres tengerszint feletti
magassagban hasznalhato.

FONTOS FIGYELMEZTETESEK

A készllék kizarolag haztartasi hasznalatra késziilt, és semmilyen kortilmények kdzétt nem hasznalhatd
kereskedelmi vagy ipari célokra.

A készulék helytelen hasznalata vagy karbontartasa esetén a garancia érvényét veszti.

Miel6tt csatlakoztatna a késziiléket a halézathoz, ellendrizze, hogy a tapfesziiltség megegyezik-e a
késziilék gyari adattablajan feltlintetett feszultséggel.

Helyezze a készuléket sik és vizszintes fellletre.

A készilék hasznalata kdzben a tapkabel nem lehet 6sszegabalyodva vagy tekeredve a készilék koré.

Ne hasznalja, ne csatlakoztassa vagy nem valassza le a késziiléket az aramforrasrél nedves kézzel és/
vagy labbal. Ne a tapkabelnél fogva kapcsolja ki a késziiléket. Ne hasznalja a tapkabelt fogantyuként.

FONTOS A készulék hasznalatakor hagyjon legaldbb tiz centiméternyi szabad helyet minden oldalon a
megfelel6 Iégaramlas biztositasanak érdekében.

TILOS a késziiléket szekrények ala, redényok vagy fliggdnydk mogé helyezni. Tulmelegedés/tlizveszély.
Ne takarja le a készulék barmely részét ruhaval vagy hasonlé anyaggal, mert ez tilmelegedést okozhat.
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Tlzveszély.

Ez AIR FRYER ZSIRMENTES SUTO. Az ételek elkészitéséhez kis mennyiségii olajra van sziikség. Ne

toltse meg a tartalyt olajjal vagy zsirral, mert ez tizet okozhat. Ne hasznaljon a késziilékhez a gyarto altal
ajanlottaktdl eltérd tartozékokat.

Mindig viseljen hévédd edénytartét, amikor az ételt a sttébe tesz, vagy onnan kiveszi. A késziléket sik,
stabil és héallo fellleten hasznalja. A Iégsiitd elsé hasznalatakor enyhe szagot vagy kis mennyiségi flistot
érezhet. Ez normdlis Uj készilékek esetében a gyartasi folyamat utan.

A siitendd alapanyagokat mindig tegye a kosarba, hogy ne érintkezzenek a fitéelemekkel.

Barmilyen meghibasodas vagy sériilés esetén azonnal huzza ki a készuléket a konnektorbdl, és forduljon a
hivatalos miszaki Ugyfélszolgalathoz. Ne nyissa ki a készlilék burkolatat, mert ez veszélyes lehet.

Csak a marka hivatalos miszaki Ugyfélszolgalatanak szakképzett személyzete végezhet javitasokat vagy
eljarasokat a késziiléken.

B&B TRENDS SL. nem vallal felelsséget a figyelmeztetések figyelmen kivil hagyasa miatt az emberekben,
allatokban vagy targyakban okozott barmilyen karokért.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot és matricat az Air Fryer 1égsuitd belsejérdl és kilsejérol.
Ovatosan torélje le a kiilsé feliiletét nedves ruhaval vagy papirtoriével.

FIGYELMEZTETES: Ne meritse a késziilléket vagy a tapkabel csatlakozojat vizbe vagy mas folyadékba.
2. Huzza meg a kosar fogantyujat, hogy kivegye az Air Fryer 1égsitébdl. A talca eltavolitasahoz hasznalja
a fogantyut.

Mossa ki a kosarat és a talcat kiviil-belll szivaccsal és meleg szappanos vizzel. A kosar és a talca a
mosogatogép felsé polcan moshato.

3. FIGYELMEZTETES: Ne hasznaljon strolé hatasu tisztitdszereket és szivacsokat.

4. Alaposan szaritsa meg.

A LEGI SUTO HASZNALATA

1. Boot méd

El6szor ellendrizze, hogy a kosar megfeleléen van-e behelyezve a gépbe, dugja be a dugét a konnektorba,
a gép bekapcsol, és egy hangjelzést ad. Az 6sszes lampa egy masodpercre vilagit, majd kialszik, a
tapellatas ikon vilagit.

2. Készenléti lizemmod

Erintse meg a tapellatas ikont. A tapellatas ikon, az () ikon és az @ ikon jelz6fény vilagit és folyamatosan
vilagit, a termék készenléti médba 1ép. Ha a készllék készenléti modban van, és 3 percen belil nem
hasznaltak, az eszkéz Boot modba 1ép.

Amikor az egység készenléti izemmodban van, és 2 masodpercig lenyomva tartja a bekapcsolégombot,
az egység Boot mddba Iép.

3. Egykosaras munkaméd

Erintse meg a () vagy (@ ikont a kivant kosar kivalasztasahoz, a meniivalasztas jelzéfénye folyamatosan
vilagit. A sult krumpli jelzéfénye alapértelmezett mentiként villog, a tébbi jelz6 folyamatosan vilagit; Ek6zben
a hémérseéklet és az idd jelz6i villognak; Ha 2 masodpercig lenyomva tartja a (@ ikont, térdlheti a bal oldali
kosar kivalasztasat (és a jobb kosarnal a @ ikont). Ha két kosarat tordl az ikonok megnyomasaval, akkor a
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termék készenléti izemmaddba Iép

Miutan kivalasztotta a @ vagy @ ikont, érintse meg a Meniivalaszté gombot a 8 elérhetd program kozotti
valtashoz. Ha kivalasztotta, nyomja meg a bekapcsolégombot a f6zés megkezdéséhez az elbre beallitott
id6 és hémérséklet szerint, amely az alapértelmezetten rogzitett. Barmely elére beallitott program
megerdsitése el6tt barmikor bedllithatjia annak idejét és hémérsékletét. Ehhez nyomja meg az ,Id6/
hémérséklet kivalasztasa” gombot, majd nyomja meg a + vagy — gombot. Hémérséklet beallitasakor minden
megnyomasra a hémérséklet 5°C-kal valtozik, a ,+” vagy a ,-” gombot hosszan lenyomva a h6mérséklet
folyamatosan emelkedik vagy csokken. Minden meniiben a hémérséklet allithaté 80 °C -200 °C kozott; Az
id6 beallitAsahoz nyomja meg Ujra, és minden alkalommal, amikor megnyomja, az id6 1 perccel valtozik.
Az dllithato idétartomany 1-60 perc.

A megfelel6 id6 és hdmérséklet bedllitdsa utan érintse meg a Bekapcsolé gombot a f6zés megkezdéséhez.
A kijelz6 visszaszamlalasos mdédon mutatja az aktualis f6zési idét. A kivalasztott recept jelzéfénye
folyamatosan vilagit, a tobbi receptjelzé nem vilagit.

Ha a f6zési folyamat soran modositani kell a hémérsékletet vagy az idét, nyomja meg az ,|dé/hémérséklet
kivalasztasa” gombot (egyszer a hémérséklethez, kétszer az id6héz), majd nyomja meg a ,+” vagy ,-”
gombot a hémérséklet vagy az id6 beallitasahoz. A beallitasi folyamat soran a gép tovabb mikodik.

F6zés kézben nyomja meg a ,bekapcsoldgombot”, és a gép ledll, érintse meg Gjra, hogy ugyanott induljon
Ujra. Ha nincs mivelet, a gép 3 perc elteltével automatikusan visszatér készenléti izemmadba.

Ha sUtés kdzben ki kell kapcsolnia a gépet, nyomja le 2 masodpercig a bekapcsolégombot, és a késziilék
Kl fog kapcsolni. A flitécsé és a motor leall. Ekkor a kijelzén az ,OFF” sz6 jelenik meg, és a hangjelzd sipol.

Af6zés utan a képernydn megjelenik az ,OFF” sz6, és a hangjelzd 5-szdr figyelmezteté hangot ad. A kijelzd
kikapcsol, és a készllék visszatér készenléti médba.

Sités kdzben, ha kiveszi a sttékosarat, a kijelzén az ,OPEN” felirat jelenik meg, és a gép leall. A stitékosar
behelyezése utan a gép folytatja korabbi munkajat;

4. Dupla kosar munkaméd
A 2 kosar inditasa

Elészor valassza ki a kosarat (1), és valassza ki a meniit (elre beallitott program) a hémérsékletet és az
id6t az igényeinek megfeleléen. Masodszor valasszon ki egy masik kosarat (2), és ugyanugy valassza ki a
kivant receptet, hémérsékletet és id6t.

Nyomja meg a bekapcsologombot, a 2 kosar egyszerre kezd mikédni, a kosar (D gombja és az 1.
kosar recept jelz6fénye egyidejiileg 6 masodpercenként felvillan, a kosar 2)gombja és a 2. kosar recept
jelz6lampaja 6 masodpercenként egyszer felvillan ugyanabban az idében az 1. kosar és a 2. kosar felvaltva
jelenik meg, korilbelll 3 masodperces id6kdzonként.

A kosar D el8szor a ,,Bekapcsologomb megnyomasaval indithaté a kosar (M parameteremek beallitasa
utan, majd nyomja meg a @gombot a kosar @Dparaméterének beallitasahoz, miutan a kosar Pkészen all,
nyomja meg a ,Bekapcsolégombot” a kosar (Zelinditasahoz.

Allitsa be az id6t és a hémérsékletet a dupla kosarak miikédése kdzben

A fézési folyamat soran, amikor 2 kosar dolgozik egyszerre, ha modositani kell a () kosar hémérsékletét
vagy idejét, nyomja meg a (» gombot, majd allitsa be a hémérsékletet és az id6t sziikség szerint, a recept
ebben az allapotban nem médosithatd. . Ha a hibakeresés utan 10 masodpercen belll nem torténik
mivelet, a képernyd automatikusan wsszater a normal allapotba. Ugyanez a kosar (),

Végkosar (U vagy kosar @

Elszor nyomja meg a () vagy a @igombot, majd egyszer réviden nyomja meg a ,bekapcsolégombot”, a
kivalasztott kosar leall, és visszatér a valasztasi menii médba. A kivalasztott kosar és a recept, valamint a
megfeleld kijelzdk villognak. Ha nincs mivelet, a a gép 3 perc elteltével automatikusan visszatér készenléti
lUzemmadba
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Ha a f6zés soran egy kosarat kihdztak, a kijelzén barmikor megjelenik az ,OPEN?” felirat. A megfeleld oldal
ledll (a flités és a motor is ledll), és a kosar visszahelyezése utan az el6z6 beallitas szerint miikddik tovabb.
Az egyik sttékosar kivehetd és betdlthetd anélkiil, hogy ez befolyasolna a masik kosar miikodését.

Huzza ki a kosarbol

A 2 kosar sziineteltetése

Duplakosaras sltéskor nyomja meg egyszer a ,bekapcsolégombot”, és a 2 kosar egyszerre 1ép szlinet
moddba, 2 kosar ikon és a két képernyd és a receptek villognak. Nyomja meg Ujra a ,Bekapcsolégombot”,
és a 2 kosar Ujra mikodik.

Ha a 2 kosar egyszerre szlinetel, és 3 percen belll nem torténik mivelet, mindkét kosar leall, és visszatér
készenléti médba.

Ha egyszerre 2 kosar siit, és hosszan lenyomva tartja a ,Bekapcsolégombot” 2 masodpercig, a 2 kosar
egyszerre leall, és a bal és jobb oldali képernyén az ,OFF” felirat lathato. A ,sipol6é” hangjelzés utan a
készllék készenléti médba Iép.

Ha csak egy kosarat szeretne kikapcsolni, el6szér nyomja meg a (@ vagy a (@ gombot, majd nyomja meg
hosszan a ,Bekapcsoldgombot” 2 masodpercig. A kivalasztott kosar miikddése leall, és a megfeleld kijelzén
az ,OFF” felirat jelenik meg. A ,Bip” hangjelzés utan a késziilék visszatér készenléti médba. Ezen a ponton
a gép allapota egykosaras lizemmodra valt.

Egyidejti f6zési funkcié

Miutan kivalasztotta a menit a 2 kosarban, a ,Szinkron vége gomb” villogni fog a vezérlépulton. Nyomja
meg az egyidejl befejezés funkcié aktivalasahoz. Ekkor a hosszabb idé meni indul el, és a révidebb
megjelenik a ,HOLD” képerny6én. Amikor a hosszabbitas letelt, a rovid idékosar automatikusan muakoédni
kezdett.

Munka Gzemmodban, ha kihuz egy kosarat, mindkét kosar ideje felfliggesztésre kerdl, és a képernyén
megjelenik a ,HOLD" felirat. Amikor behelyez egy kosarat, az folytatja a munka szinkronizalasat.

A szinkron Gzemmodban, ha az egyik kosar felfliggesztve van, és a masik kosar tovabbra is mikodik,
Iépjen ki a szinkronizalas befejezése funkciobdl, és a ,Szinkronizalas befejezése gomb” jelz6fény kialszik.

ELORE BEALLITOTT FUNKCIOK

Az alabbi tablazat segit kivalasztani az 6sszetevok alapvetd beallitasait.

Megjegyzés: Ne feledje, hogy ezek a bedllitasok jelzések. Mivel az Osszetevék szarmazasukban,
méretiikben, formajukban és markajukban is kilénbdznek, nem tudjuk garantalni a legjobb beallitast az
OsszetevOk szamara.

Az elére beallitott funkciok segitenek a hatékony f6zés megkezdésében.

Valassza ki az ikonok barmelyikét a Menivalaszté gomb megnyoméasaval. Minden alkalommal, amikor
megnyomja gombbal az el6re beallitott meni balrél jobbra valtozik. Miutan kivalasztotta, nyomja meg a
gombot bekapcsolégombot a kivalasztas megerdsitéséhez és a f6zés megkezdéséhez. Ez automatikusan
bedllitia a 1d6 és hémérséklet a kivalasztott ételtipus alapértelmezett bedllitdsara. Tul lehet vinni az
alapértelmezett el6re beallitott értékek az id6 és a h6mérséklet gombokkal (+/-).
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IKONOK UZEMMOD ID6 HOMERSEKLET
@ sult krumpli 20 perc 180°C
@7 Siteés (torta) 25 perc 150°C
Hus 15 perc 200°C
&b Csirkelab 30 perc 200°C
Csirke szarny 22 perc 180°C
% Tenger gyimolcsei 10 perc 190°C
Oﬂ Zoldségek 10 perc 160°C
ff Hal 20 perc 170°C

FOZESI TIPPEK

« Szinte minden olyan étel, amelyet hagyomanyosan siitében készitenek, levegén sithetd.
« Az ételek akkor siilnek a legjobban és legegyenletesebben, ha hasonléd méretiiek és vastagsaguak.
« A kisebb darabok elkészitéséhez kevesebb fézési id6 sziikséges, mint a nagyobb darabokhoz.

* A legjobb eredmény elérése érdekében a lehetd legrovidebb idé alatt, kis adagokban siusse levegén az
ételeket. Lehetdség szerint kerilje a halmozast vagy rétegezést.

«* Alegtdbb elére csomagolt éleimiszert nem kell olajba dobni a levegds siités el6tt. A legtdbb mar tartalmaz
olajat és egyéb OsszetevSket, amelyek fokozzak a barnulast és a ropogdssagot

« A fagyasztott eléételek nagyon jél siilnek a levegSben. A legjobb eredmény érdekében helyezze el 6ket
egy rétegben a talcan.

« Ha az ételeket rétegezi, féluton razza fel a kosarat (vagy forditsa meg az ételt), hogy el6segitse az
egyenletes fézést.

« Dobja fel a nullardl elkészitett ételeket, példaul sult krumplit vagy mas zoldségeket, kevés olajjal, hogy
elésegitse a barnulast és a ropogéssagot.

« Friss zoldségek levegén torténd sitésekor tgyeljen arra, hogy teljesen megszaradjon, miel6tt olajjal
meglocsolna, és levegdn suitne, hogy a maximalis ropogéssagot biztositsa.

« A légsiték kivaloan alkalmasak ételek, kdztlik pizza melegitésére. Az étel Ujramelegitéséhez allitsa a
hémérsékletet 150 °C-ra legfeljebb 10 percre.
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* A belsejének tisztitdisahoz hasznaljon tiszta, szaraz ruhat. Ne hasznaljon nedves ruhat, hogy
megakadalyozza a viz bejutédsat a késziilék belsejébe.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

« Tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy az Air Fryer ki van huzva a konnektorbdl, és lehdilt.

Figyelmeztetés: Ne hasznaljon surold hatasu tisztitészereket vagy surolékorongokat.

« Ovatosan térdlje le a kiilsejét nedves ruhaval vagy papirtériével.

» Soha ne meritse az Air Fryer készliléket vagy annak csatlakozdjat vizbe vagy mas folyadékba.
« Tarolas el6tt alaposan szaritson meg minden alkatrészt.

« Tarolja az Air Fryert hivés, szaraz helyen.

HULLADEKKEZELES

Akésziilék megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairél szél6 az Eurdpai
E Parlament és a Tanacs 2012/19/EU iranyelvének (WEEE-iranyelv), mely iranyelv megszabja a
hasznalt elektromos és elektronikus késziilékek artalmatlanitdsanak és Ujrahasznositasanak
HEEN Kereteit az egész EU-ban érvényes modon. Ne dobja ki a késziléket a valogatatlan kommunalis
hulladékkal egyutt. Enhez hasznalja az elektromos és elektronikai hulladékok szelektiv gy(ijtésére

szolgalo létesitményeket.
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VA MULTUMIM PENTRU ALEGEREA PRODUSELOR MARCA ZELMER. VA DORIM SA UTILIZATI
DISPOZITIVUL CU PAACERE.

AVERTIZARE

CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE INAINTE DE UTILIZAREA PRODUSULUI.
PASTRATI INSTRUCTIUNILE LA LOC SIGUR PENTRU UTILIZARE VIITOARE.

DESCRIERE

. Capac superior

. Corpul aparatului

. Panou de control

Baza

.Cosde55L
.Méanercosde 55L

. Fereastra vizuala de 5,5 L
.Cosde35L

. 3.5 méner cos

10. Tavi de ulei pentru picurare
11. lesiri de aer

12. Priza si cablu de alimentare

DESCRIEREA PANOULUI DE CONTROL

1) Buton de pornire

2) Butonul de selectare a meniului

3) Selectarea cosului din stanga (1) (5.5L)

4) Selectarea cosului din dreapta (2) (3.5L)

5) Cresteti timpul/temperatura cosului lasat (1)

6) Reduceti timpul/temperatura cosului lasat (1)

7) Cresteti timpul/temperatura cosul potrivit (2)

8) Reduceti timpul/temperatura cosul corect (2)

9) Selectarea timpului/temperaturii

10) Buton de incheiere a sincronizarii

11) Afisarea cosului din stanga (1)

12) Lumina de temperatura pentru cosul din stanga (1)
13) Indicator luminos pentru cosul din stanga (1)

14) Afisarea cosului din dreapta (2)

15) Lumina de temperatura pentru cosul din dreapta (2)
16) Indicator luminos pentru cosul din dreapta (2)
17-24: Se lumineaza programele presetate

REGULI DE SIGURANTA

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator, de un centru de service autorizat
sau de o persoana calificata corespunzator pentru a Evita
pericolul.

Acest dispozitiv poate fi folosit de copii cu varsta de 8 ani
si peste si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
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sau mentale limitate sau neexperimentate si cu lipsa de
cunostinte, cu conditia sa sunt supravegheate sau au
fost instruite Tn prealabil cu privire la modul de utilizare in
siguranta a dispozitivului si inteleg riscurile asociate. Copiii
nu se pot juca cu dispozitivul. Curatarea si intretinerea
dispozitivului nu trebuie efectuate de copii cu varsta sub
8 ani si nu trebuie lasat nesupravegheat.

Nu lasati dispozitivul si cablul de alimentare la indemana
copiilor cu varsta sub 8 ani.

Dispozitivul nu este proiectat sa functioneze cu
temporizatoare externe sau cu sistem separat de control
de la distanta.

Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare atunci
cand nu il utilizati gi Thainte de a-l curata. Lasati piesele
sa se raceasca inainte de a pune sau a scoate piesele
sau de a curata dispozitivul. Nu scufundati dispozitivul
in apa sau in orice alt lichid. Dispozitivul este proiectat
pentru utilizare la o altitudine maxima de 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

AVERTIZARI IMPORTANTE

Acest dispozitiv este destinat numai pentru uz casnic si in nicio circumstanta nu trebuie utilizat in scopuri
comerciale sau industriale.

Utilizarea sau manipularea gresita va conduce la anularea garantiei.

Tnainte de a conecta dispozitivul la reteaua de energie electrica, asigurati-vé c& tensiunea de alimentare
corespunde cu cea indicata pe placuta de identificare din fabrica a dispozitivului.

Instalati dispozitivul pe o suprafata plana si neteda.
in timpul utilizarii dispozitivului, cablul de alimentare nu trebuie sa fie incurcat sau infasurat in jurul
dispozitivului.

Nu utilizati, nu conectati si nu deconectati dispozitivul de la retea avand mainile si/sau picioarele ude. Nu
trageti de cablul de alimentare pentru a opri dispozitivul. Nu folositi cablul de alimentare ca méaner.

IMPORTANT. Cand utilizati dispozitivul, lasati un spatiu liber de cel putin zece centimetri din toate partile
pentru a asigura o circulatie suficientd a aerului.

NU asezati masina sub dulapuri, in spatele jaluzelelor sau draperiilor. Risc de supraincalzire/incendiu.

Nu acoperiti nicio parte a dispozitivului cu o carpa sau material similar, deoarece acest lucru poate cauza
supraincalzirea. Risc de incendiu.

ESTE O FRITEUZA FARA GRASIMI AIR FRYER. Este necesaré o cantitate mic& de ulei pentru a géti
mancarea. Nu umpleti recipientul cu ulei sau grasime, deoarece aceasta poate provoca incendiu. Nu

43



utilizati cu dispozitivul alte accesorii decat cele recomandate de producator.
Purtati intotdeauna méanusi de protectie impotriva caldurii atunci cand puneti alimente in sau din friteuza.

Utilizati dispozitivul pe o suprafatd plana, stabila si rezistenta la caldura. Cand utilizati AIR FRYER
pentru rima data, poate exista un miros ugor sau o cantitate mica de fum. Acest lucru este normal pentru
dispozitivele noi dupa procesul de fabricatie.

Puneti intotdeauna ingredientele de prajit in cos pentru a preveni contactul lor cu elementele de incalzire.
Tn cazul oricarei defectiuni sau deteriordri, deconectati imediat dispozitivul de la retea si contactati
departamentul de asistenta tehnica autorizat. Nu deschideti carcasa dispozitivului deoarece acest lucru
poate fi periculos. Numai personalul calificat al serviciului oficial de suport tehnic al marcii poate efectua
reparatii sau proceduri cu dispozitivul.

Compania B&B TRENDS SL. nu este responsabila pentru eventualele daune care ar putea fi cauzate
persoanelor, animalelor sau obiectelor ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Tndepértati toate materialele de ambalare si autocolantele din interiorul si din exteriorul friteusei Air Fryer.
Stergeti cu grija suprafata exterioara cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.
AVERTISMENT: Nu scufundati aparatul sau stecherul cablului de alimentare in apa sau in orice alt lichid.

2. Trageti de manerul cosului pentru a-l scoate din friteuza Air Fryer. Folositi manerul pentru a scoate tava
situata in centrul dispozitivului. Spalati cosul si tava de copt in interior i in exterior cu un burete si apa calda
cu sapun. Cosul si tava pot fi spalate pe raftul superior. La masinii de spalat vase.

3. AVERTISMENT: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau bureti.
4. Uscati bine.

MODUL DE UTILIZARE

1. Modul de pornire

in primul rand, confirmati ca cosul este instalat corect in masina, introduceti stecherul in priza, aparatul
va fi pornit si va emite un semnal sonor. Toate luminile sunt aprinse timp de o secunda si apoi se sting,
pictograma Power se va aprinde.

2. Modul Standby

Atingeti pictograma Power. Pictograma de alimentare, pictograma @ si pictograma @ se aprind si raman
aprinse, produsul intra Th modul de asteptare. Cand unitatea este in acest mod Standby si nu a fost operata
n 3 minute, dispozitivul va trece in modul Boot.

Cand unitatea este in modul Standby si apasati pictograma de alimentare timp de 2 secunde, unitatea va
trece Tn modul Boot.

3. Mod de lucru cu un singur cos

Atingeti pictograma (U sau ¢ @ pentru a alege cosul dorit, indicatorul de selectare a meniului este aprins si
mereu aprins. Indicatorul de cartofi prajiti clipeste ca meniu implicit, iar ceilalti indicatori sunt mereu aprinsi;
Intre timp, indicatorii de temperatura si timp clipesc; Daca apasati si mentineti apasata pictograma ( D timp
de 2 secunde, se poate anula selectia pentru cosul din stanga (si pictograma ! @ pentru cosul din dreapta).
Dacé doua cosuri sunt anulate prin apasarea plctogramelor atunci produsul intrd in modul Standby.

Odats selectata pictograma (¥ sau (@ atingeti butonul de selectie Meniu pentru a schimba intre cele 8
programe prestabilite disponibile. Odata selectat, apasati butonul de pornire pentru a incepe gatitul conform
timpului prestabilit si temperaturilor fixate implicit. Tnainte de a confirma orice program presetat, puteti oricand
sa i reglati timpul si temperatura. Pentru a face acest lucru, apasati butonul ,Selectare timp/temperatura” si

apasati butoanele + sau —. Cand reglati temperatura, de fiecare data cand apasati, temperatura se schimba
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cu 5 °C, apasati lung tasta ,+” sau ,-", temperatura va creste sau va scadea continuu. Pentru fiecare meniu,
intervalul de temperatura reglabil de 80 °C -200 °C; Pentru reglarea orei, apasati din nou si de fiecare data
cand apasati, timpul se schimba cu 1 minut. Intervalul de timp reglabil de 1 min -60 min.

Dupa ce setati timpul si temperatura potrivite, atingeti butonul de pornire pentru a incepe gatitul. Afisajul
afiseaza timpul curent de gétire prin numaratoare inversa. Indicatorul de retetd selectat este aprins
continuu, alti indicatori de reteta sunt opriti.

Daca trebuie sa reglati temperatura sau timpul in timpul procesului de gatit, apasati butonul ,Selectare timp/
temperatura” (o data pentru temperatura, de doua ori pentru timp), apoi apasati butonul ,+" sau ,-" pentru a
regla temperatura sau timpul. In timpul procesului de reglare, masina continua sa functioneze.

Apasati ,tasta de pornire” in timpul gétirii, iar masina se va intrerupe, atingeti-o din nou pentru a reporni in
acelasi punct. Daca nu exista nicio operatiune, aparatul va reveni automat in modul de asteptare dupa 3
minute.

Daca trebuie sa opriti aparatul in timpul gatitului, apasati butonul de pornire timp de 2 secunde si masina va
fi OPRITA. Tubul de incalzire si motorul nu vor mai functiona. In acest moment, ecranul de afisare va afisa
cuvantul ,OFF”, iar soneria va emite un bip.

Dupa gatit, ecranul afiseaza cuvantul ,OFF”, iar soneria emite un sunet prompt de ,beep” de 5 ori. Afisajul
este oprit si aparatul revine in modul de asteptare.

Tn timpul gatirii, dac scoateti cosul de prajit, ecranul va afisa cuvintele ,DESCHIS” si masina nu mai
functioneaza. Dupa introducerea cosului de prajit, masina isi reia activitatea anterioaré;

4. Mod de lucru cos dublu

Incepand cele 2 cosuri

Tn primul rand, selectati cosul @ si alegeti meniul (program prestabilit), temperatura si ora in functie de
nevoile dvs. In al doilea rand, selectati un alt cos (2 si alegeti reteta dorits, temperatura si timpul in acelasi
mod.

Apasati butonul de pornire, cele 2 cosuri incep s functioneze in acelasi timp, tasta cos (U si indicatorul
luminos al cosului 1 reteta clipesc o dat la 6 secunde in acelasi timp, tasta cos (2 si indicatorul luminos al
cosului 2 retetei clipesc o data la 6 secunde la in acelasi timp, cosul 1 si cosul 2 se afiseaza alternativ, la
interval de aproximativ 3 secunde.

De asemenea, poate fi pornit cosul () mai intai apasand ,butonul de pornire” dupa setarea parametrului

. S . . - Y . (= - 2\ - .
cosului (U si apoi apasati @) pentru a seta parametrul cosului (@), dupa ce cosul (2 este gata, apasati
,butonul de pornire” pentru a porni cosul @,

Reglati timpul si temperatura in timpul procesului de lucru cu cosuri duble

Tn timpul procesului de gétit, cand functioneaza 2 cosuri in acelasi timp, daca trebuie sa ajustati temperatura
sau timpul pentru cosul W , apasati (U si apoi reglati temperatura si timpul dupa cum aveti nevoie, reteta nu
poate fi ajustata in aceasta stare . Daca nu se opereaza in decurs de 10 secunde dupa depanare, ecranul
de afisare revine automat la normal. La fel si cu cosul (2).

Cosul de capat @ sau cosul @

Apésati mai intéi butonul (¥ sau butonul @, apoi apasati scurt ,butonul de pornire” o data, cosul selectat va
nceta sa functioneze si va reveni la modul meniu de alegere. Cosul selectat si reteta si ecranele de afisare
corespunzétoare clipesc. Dacé nu existd nicio operatiune, aparatul va reveni automat in modul standby
dupa 3 minute

Scoateti din cos

In timpul procesului de gatire, dacé a fost scos un cos, afisajul va afisa ,OPEN” in orice moment. Partea
corespunzatoare nu va mai functiona (atat incalzirea, cat si motorul vor fi oprite) si va relua functionarea
conform setarii anterioare cand cosul este introdus Tnapoi. Un cos de prajit poate fi scos si incarcat fara a
afecta munca celuilalt cos.
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Intreruperea celor 2 cosuri

Cand gatiti cu cos dublu, apasati ,butonul de pornire” o data si cele 2 cosuri intra in modul pauza n acelasi
timp, 2 pictograme de cos si cele dou& ecrane si retete clipesc. Apasati din nou ,butonul de pornire”, iar
cele 2 cosuri reia modul de lucru.

Cand cele 2 cosuri sunt intrerupte in acelasi timp, daca nu exista nicio operatiune in decurs de 3 minute,
ambele cosuri vor inceta sa functioneze si vor reveni in modul de asteptare.

Tn timp ce 2 cosuri se gatesc in acelasi timp si apasati lung ,butonul de pornire” timp de 2 secunde, cele 2
cosuri nu vor mai functiona n acelasi timp, iar ecranele din stanga si din dreapta vor afisa ,OFF”. Dupa un
sunet prompt de ,bip”, aparatul va intra in modul de asteptare.

Dacé doriti s& opriti un singur cos, apasati mai intai ® sau (2), apoi apasati lung ,butonul de pornire” timp de
2 secunde. Cosul selectat nu va mai functiona, iar ecranul de afisare corespunzator va afisa ,OFF”. Dupa
un sunet prompt de ,Beep”, acesta va reveni in modul de asteptare. In acest moment, starea masinii se
schimba Tn modul de lucru cu un singur cos.

Functie de gatire finala simultana

Dupa selectarea meniului din cele 2 cosuri, ,Butonul de sfarsit sincron” va clipi in panoul de control.
Apasati-l pentru a activa functia de terminare simultana. In acest moment, meniul de timp mai lung va
ncepe si cel mai scurt va aparea pe ecranul ,HOLD”. Cand timpul suplimentar a trecut, cosul de timp scurt
a inceput sa functioneze automat.

Tn timpul modului de lucru, daca scoateti un cos, timpul ambelor cosuri va fi suspendat si pe ecran apare
,HOLD”. Cand introduceti un cos, acesta continua sa sincronizeze munca.

Tn timpul functionérii sincrone, dacé un cos este suspendat si cellalt cos continué s& functioneze, iesiti din
functia de incheiere a sincronizarii si indicatorul ,Buton de terminare a sincronizarii” este stins.

FUNCTII PRESETATE

Acest tabel de mai jos va va ajuta sa selectati setarile de baza pentru ingrediente.

Nota: Retineti ca aceste setari sunt indicatii. Deoarece ingredientele difera ca origine, marime, forma si
marca, nu putem garanta cea mai buna setare pentru ingredientele dumneavoastra.

Functiile presetate va vor ajuta sa incepeti sa gatiti eficient.

Selectati oricare dintre pictograme apasand butonul de selectie Meniu. De fiecare datéd cand apasati
butonul meniul presetat se va schimba de la stanga la dreapta. Odata selectat, apasati tasta butonul de
pornire pentru a confirma selectia si a incepe gétitul. Acest lucru va seta automat

Timp si temperatura la o setare implicita pentru tipul de aliment selectat. Poti sa-ti depasesti presetarile
implicite cu butoane de timp si temperatura (+/-).

IKONOK UZEMMOD ID6 HOMERSEKLET
@ sult krumpli 20 perc 180°C
@7 Siteés (torta) 25 perc 150°C
Hus 15 perc 200°C
ab Csirkelab 30 perc 200°C
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Csirke szarny 22 perc 180°C
? Tenger gyimolcsei 10 perc 190°C
é‘ Zoldségek 10 perc 160°C
157 Hal 20 perc 170°C

SFATURI DE GATIT

« Aproape orice méancare care este gatita in mod traditional in cuptor poate fi prajita in aer.
« Alimentele se gatesc cel mai bine si cel mai uniform atunci cand au dimensiuni si grosime similare.
* Bucatile mai mici de mancare necesitd mai putin timp de gatire decéat bucatile mai mari.

« Pentru rezultate optime in cel mai scurt timp, prajiti alimentele in loturi mici. Evitati stivuirea sau stratificarea
atunci cand este posibil.

* Majoritatea alimentelor preambalate nu trebuie aruncate in ulei inainte de prajire. Cele mai multe contin deja
ulei si alte ingrediente care imbunatatesc rumenirea si crocanta

« Aperitivele congelate se prajesc foarte bine. Pentru rezultate optime, aranjati-le pe tava intr-un singur strat.

« Daca puneti alimente in straturi, asigurati-va ca agitati cosul la jumatate (sau rasturnati alimentele) pentru a
promova gatitul uniform.

« Aruncati alimentele pe care le pregatiti de la zero, cum ar fi cartofii prajiti sau alte legume, cu o cantitate mica
de ulei pentru a promova rumenirea si crocantarea.

« Cand prajiti legume proaspete, asigurati-va ca le uscati complet inainte de a le arunca cu ulei si prajiti cu aer
pentru a asigura o croanta maxima.

« Friteuzele cu aer sunt excelente pentru reincalzirea alimentelor, inclusiv a pizza. Pentru a reincalzi mancarea,
setati temperatura la 150 °C timp de pana la 10 minute.

CURATENIE S| MENTENANTA

« Asigurati-va ca Air Fryer este deconectatéa si racita inainte de curatare.

« Folositi o carpa curata si uscata pentru a curata interiorul. Nu folositi o carpd umeda pentru a preveni
patrunderea apei in interiorul aparatului.

Avertisment: Nu utilizati agenti de curatare abrazivi sau tampoane de curatat.
« Stergeti usor exteriorul cu o carpa umeda sau un prosop de hartie.

» Nu scufundati niciodata friteuza sau stecherul in apa sau in orice alt lichid.
« Uscati bine toate piesele Tnainte de depozitare.

« Pastrati friteuza cu aer intr-un loc récoros si uscat.

ELIMINAREA PRODUSULUI

Acest produs respecta Directiva 2012/19/UE a Parlamentului European si a Consiliului privind
E deseurile de echipamente electrice si electronice (WEEE), care stabileste cadrul legal in Uniunea
Europeana pentru eliminarea si reutilizarea deseurilor de echipamente electrice si electronice. Nu
Emmm  aruncati dispozitivul impreuna cu deseurile menajere nesortate. Pentru a face acest lucru, utilizati
instalatii pentru colectarea selectiva a deseurilor electrice si electronice.
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BJIATOOAPUM 3A BbIEOP MAPKU ZELMER. XXEMAEM BAM UCMOJIb30BATb YCTPOUCTBO C
YOOBOJIbCTBUEM.

NMPEAYNPEXAEHUE

MEPEL QKCMIYATAUMEW BHUMATEJSIbHO MPOYTUTE WHCTPYKUMM MO MUCMONb30OBAHMIO.
COXPAHUTE UX B BE3ONACHOM MECTE AN AANBHENLLEO UCMOJIb30OBAHNSA.

ONMUCAHUE

. BepxHas kpbika

. Kopniyc yctponctea

. MaHenb ynpaenexuns

Basza

. Kop3auHa 5,5 n

. Pyyka kop3uHbl 5,5 n

. BuayanbHoe okHo 5,5 n

. KopauHa 3,5 n

. 3,5 py4ka KopauHbl

10. MoaaoHbl ANg KanenbHOro macna
11. Bo3gyxoBbInyCkHble OTBEPCTUSA
12. Bunka n WwWHyp nutaHunsa

ONMUCAHUE MNMAHEINN YNPABJIEHUA

1) KHonka nutaHus

2) KHorka BbiGopa MeHio

3) Bbi6op neBow kop3auHebl (1)(5,5 n)

4) Beibop npasoi kop3uHbl (2) (3,5 n)

5) YBenuysTe Bpemsi/TeMneparypy neson kopauHbl (1)
6) YMeHbLUMTL BpeMsi/TemMnepatypy nesow KopauHbl (1)
7) YBenuysTte Bpemsi/Temnepatypy npaBoi KopauHbl (2)
8) Bpems ymeHblLUEHWsI/TeMnepaTypa NpaBoi KOP3uHbl (2)
9) Bbibop BpemeHu/TemnepaTtypbl

10) KHonka 3aBepLUeHUst CUHXPOHM3aLMn

11) Oncnnen neeon kop3auHbl (1)

12) MingukaTop TeMnepaTypbl AN NeBoW KOpauHbl (1)
13) Tavimep ans neeon kop3auHbl (1)

14) Aucnnei npaBom KOP3uHbI (2)

15) iHgukaTop TemnepaTtypbl NpaBo KOP3uHbI (2)

16) Taimep Ans npaBoii KOP3uHbI (2)

17-24: 'HgukaTopbl NpeayCcTaHOBMNEHHbIX MPOrpaMmM

NMPABUJIA TEXHUKUA BE3OIMNACHOCTU

Ecnn wHyp nuTaHuMa noBpexaeH BO u3bexaHue
OMacHOCTU OH AOIMKEH ObiTb 3aMEHEH NPOU3BOANUTENEM,
aBTOPWN30BaHHbLIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM UIM NOAXOASALLUM
KBanMOULNPOBaHHBIM TNLIOM.

OTNM yCTPOMCTBOM MOTYT NOMb30BaTbCSA AETU OT 8 NeT U
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CTapLlue, a Takke Jinla ¢ orpaHM4eHHbIMA Cbl/l3|/|‘-IeCKI/IMVI,
CEeHCOpPHbIMU UITN YMCTBEHHbLIMU

CNOCOBHOCTAMU UMM C HegoCTaTKOM onbiTa U 3HAHWUMN,
NPy YCNOBMMK, YTO OHW HaxoOATCs nod HabniaeHuem
NN paHee NonyYnnu MHCTPYKLUUK O TOM, Kak Ge3onacHo
Mcrnonb3oBaTb YCTPOWCTBO WM MOHUMAOT CBSI3aHHble C
3TUM

puckn. [letn He MoryT urpatbca ycTponcTBoMm. OymcTka
N TexHnvyeckoe obCnyxmBaHMe YCTPOMCTBA HE OOSKHbI
NpoM3BOAMTLCA OeTbMU Mnaawe 8 neT n ocTaBnATbLCH
©e3 npucmoTpa.

XpaHuTe YCTPOMUCTBO W LUHYP NMUTAHUSA B HEOOCTYMNHOM
ansa peten oo 8 net mecre.

YCTpOMCTBO HE NpeaHasHavYeHo Ang paboTbl C BHELLHUMMU
TanMmepamMmn Unn OTAENbHONM CUCTEMOW AMUCTAHLMOHHOIO
ynpaBreHus.

OTknovante yCTpOIZCTBO OT UCTOYHUKa MUTaHNA, Korga
OHO HE UCNOJIb3YETCA, a TaKkKe nepen ero OYMCTKOMN.

[ante petansm OCTbITb, Npexne 4YeM HageBaTb WNU
CHUMaTb AeTanun UM YnNcTUTb YCTPOMCTBO. He norpyxanTte
YCTPOMWCTBO B BO4Y UIK B NtoBY0 OPYryHO XXNOKOCTb.

YCTpPOMUCTBO npefHas3HayeHo Af1 WUCMOoSb30BaHUS Ha
MakcumarnbHom BbicoTe 2000 MeTpoB HaZ YpOBHEM MOPS.

BAXHbIE NPEAYNPEXAEHUA

3T10T Npubop npegHasHayYeH TOMbKO Ans ObITOBOro UCMONb30BaHNSA M HU MpU Kakux obcToaTenscTBax He
[OMKEH NCMONb30BaTbCs B KOMMEPYECKUX I NMPOMBILLMEHHbBIX LiENsiX.

HenpaBunbHoe ncnonb3oBaHWe Unu HenpaewuibHOe obpalleHe aHHYNMPYEeT rapaHTuio.

Mepepn noaknioYeHNEM yCTPOMCTBA K CETU YOEeAUTECH, YTO HampsKEHWE NUTaHNUS! COOTBETCTBYET YKa3aHHOMY
Ha 3aBOACKOM Tabnuyke yCTPOMCTBA.

YcTaHoBUTE YCTPOMCTBO HA NIOCKYH U POBHYHO MOBEPXHOCTb.

Mpy ncnonb3oBaHWM YCTPOWCTBA LUHYP MWUTAHWA He [OMKEH 3anyTbiBaTbCs WM HamaTblBaTbCH Ha
YCTPOWCTBO.

He ncnonbayiite, He nogkniovanTe 1 He OTKNoYalTe YCTPOMCTBO OT CETU MOKPbIMU PyKaMu U/Unun Horamu.
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He TAHMTe 3a LUHYP NUTaHKs, YTOBbI OTKMIOYMTL YCTPOMCTBO. He UCMONb3yiTe LWHYP B KA4ECTBE PYYKM.

BAXHO T[lpu ucnonb3oBaHuM ycTpoWcTBa OCTaBbTe CBOGOAHOE NPOCTPaHCTBO He MeHee [AecsiTh
CaHTUMETPOB CO BCEX CTOPOH, YTOObI 06eCneynTb 4OCTATOUHYHO LIMPKYMSLIMIO BO3ayXa.

SAMPELWLAETCA pasmelwatb MaluvHy nog Likadamu, 3a an3u unu 3aHaBeckamu. Puck neperpesa/
BO3rOpaHusl.

He HakpbiBaiTe KakvMe-nmbo 4acTu yCTPOWCTBA TKaHbIO Ui NOZOGHLIM MaTepuarnom, Tak Kak aT0 MOXeT
NpuBECTM K Neperpesy. Puck noxapa.

310 BE3XXMPOBAA ®PUTIOPHNLUA AIR FRYER. [inst npurotoBneHus npogyktos Tpebyertcst HebonbLuoe
Konu4ecTBo Macna. He HanmonHsiiTe KOHTEHep MacrioM WIM XWPOM, TaK Kak 3TO MOXeT MpUBECTU K
noxapy. He ncronbayiite ¢ ycTpOMCTBOM aKCeCCyapbl, OTIIMYHbIE OT PEKOMEH/0BAHHbIX MPOU3BOAMTENEM.

Bcerna HapeBaliTe 3alMTHbIE TENIOU3ONALMOHHBIE NPUXBATKM, KOrAa KnageTe NpoayKThl BO (DPUTIOPHALY
UNn BblHAMaeTe ee M3 Hee. Vcnonb3ymTe YCTPOWCTBO Ha MNIOCKOW, YCTOMYMBOW W TEPMOCTOMKOMN
noBepxHOCTU. Mpy NepBoM MCMOMbL30BaAHUN adpOrpuUns MOXET OLLYLIATLCA NErkuin HenpUATHBLIA 3anax
U HebomblloOe KONMYecTBO AbiMa. OTO HOPManbHO B CrlyYae HOBbIX YCTPOWCTB Mocne npolecca
npousBoaACTBa.

Bcerna knaguTe uHrpeauveHTbl Ansi oBXapuBaHUsi B KOP3WHY, 4TOGbl MpefoTBpaTUTb WMX KOHTaKT C
HarpeBaTenbHbIMU 3NIeMEHTaMU.

B cnyyae nto6oro c6os nnu NoBpexaeHUst HeMeANeHHO OTKMIOYUTE YCTPOWMCTBO OT CETU U obpaTutech B
aBTOPU30BaHHbIN OTAEN TEXHUYECKOW NOAAEPXKKU. He OTKpbIBaiTe KOPNyC YCTPOWCTBA, TaK Kak 9TO MOXET
ObITb onacHo. Tonbko KBanuuuUMpoBaHHbIN NepcoHan oduumanbHON CryX0bl TEXHUYECKON NOAAEPKKM
6peHaa MOXET 3aHUMaTbCA PEMOHTOM MUNW NPOLEAYPbI C YCTPONCTBOM.

B&B TRENDS SL. He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a NtoboW ywepb, KOTOPbIN MOXET OblTb HAHECEH MOAsIM,
XKMBOTHBLIM UK 06BbEKTaM B pesyrnbrate HecobnoaeHUs 3TUX NpeaynpexXaeHni.

NEPEA NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

1. Yganute Bce ynakoBOYHblE MaTepuarnbl U HaKMenkn BHYTPY U cHapyxu dputiopHuubl.Air Fryer.
AKKYpaTHO NPOTPUTE BHELLIHIOK NMOBEPXHOCTb BMAXHOWN TKaHbIO UN GyMaXkHbIM NONOTEHLEM.
MPEQYMNPEXOEHWE: He norpyxaiite npubop vnu BUIKY WHYpa NUTaHUSA B Body unv nobyto apyryro
XNOKOCTb.

2. MoTsiHMTe 3a py4Ky KOP3WHbI, YTOObI CHSATL ee ¢ hpuTiopHULbl Air Fryer. Micnonbayite pyyky, 4ToObl

CHSTb NOAHOC PacroNoXeH B €ro LUeHTpe BbiMoiiTe KOP3nMHY U NPOTUBEHb BHYTPU U CHApYXM C NMOMOLLbIO
ry6ku n Tennom mMblnbHow BoAdbl. KOp3anHy 1 MOAHOC MOXHO MbITb HA BEPXHEW Norke.

NocyA0MOEYHON MaLLNHbI.
3. MPEOYNPEXOEHWE: He ucnonb3ayinTe abpasuBHbie YACTSILLME CPEACTBa U IyOKU.
4. TwartenbHO BbICyLUMTE.

CMocob UCMOJIb3OBAHUA

1. Pexxum 3arpy3sku

BO-I'lepBbIX, y6€,D,VITer, 4YTO KOp3nHa npaBUJIbHO yCTaHOBNEeHa B MalluHY, BCTaBbT€ BUIIKY B PO3ETKY,
MallnHa BKIMKOYUTCA U n3gacTt oguH 3ByKOBOIZ curHan. Bce nHamkatopbl 3aroparoTcs Ha OAHYy CeKkyHay, a
3aTeM raCHyT, 3aropaerca 3Ha4oK nNMTaHuaA.

2. Pexxum oxunagaHmsa

KOCHUTECH 3Hauka NUTaHUs. 3HauoK NUTaHusi, 3Ha4ok (U 1 3Hauok (2) 3aropaloTcsi W ropsIT MOCTOSIHHO,
YCTPOMCTBO NEPEXOAUT B PEXMM OXmAaHus. Korga yCTporMcTBO HAXOANUTCS B 3TOM PEXUME OXUAAHUS U He
1cnonb3yeTcs B Te4eHUe 3 MUHYT, OHO MEPEXOAMUT B PEXMM 3arpysKu.
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Koraa ycTpoWcTBO HaxXoAWUTCA B PeXMME OXUAAHWS U HAXMMAET 3HA4YOK NUTaHWS B TEYEHWE 2 CeKyHA,
YCTPOMCTBO NEPEXOAMUT B PEXKMM 3arpy3ku.

3. Pexxum paboTbl C 04HOW KOP3UHOMN

Kochutech sHauka (D unu (@, 4tobbi BLIGPaTHL HY>XHYIO KOP3UHY, UHAMKaTOpP BbIOOpa MEHIO rOpUT NOCTOSHHO.
MHuaukaTop kapTodens gpn MuraeT Kak MEHI0 Mo YMOMYaHWIO, @ OCTarnbHbIe MHAMKaTOPLI FOpAT BCeraa;
Mpy 3TOM MUraIOT MHANKATOPbI TEMNEpPaTypbl 1 BpeMeHn; Ecnn Haxartb 1 yaepxusatb 3Hadok (U B TeyeHme
2 ceKyHfl, MOXHO OTMEHWUTb BbIBOP AN NEBON KOPauHbl (1 3Ha4ok (2 ans npasol kopauHbl). Ecrv ase
KOP3WHbI OTMEHEHbI HaXXaTMeM 3Ha4KoB, NPOAYKT NEPEXOaUT B PEXMM OXUAAHMS.

Mocne BbiGopa 3Havka (U unu (2) KOCHUTECH KHOMKM BbIGOpa MEHI0, YTOObI NepeknoyYnTeCs Mexay 8
[OCTYMHLIMW NpeayCTaHOBMEHHBIMU nporpammamMu. ocne BbliGopa HaXMWUTE KHOMKY NUTaHWs, YTOObI
HayaTb NPUIOTOBMNEHME B COOTBETCTBUM C 3adaHHbIM BPEMEHEM W TemnepaTypoW, YCTaHOBMEHHbLIMM
no ymonyanwio. Mepea noatBepxaeHMem noboi NpeaycTaHOBIIEHHOW NporpaMMbl Bbl BCErAa MOXeTe
OTperynmpoBaTh ee BpeMsi U Temnepatypy. [ins 3Toro HaxmuTe KHonky «Bbibop BpeMeHu/TemnepaTtypbi» 1
HaxkmuTe KHOMKW + unu —. MNpu perynupoBke TemnepaTtypbl Kaxablii pas, Koraa Bbl HaXUMaeTe, Temneparypa
usmeHsietca Ha 5 °C, gnuTenbHoe HaxaTue KHOMKM «+» UMM «-», Temnepatypa OyaeT HenpepbiBHO
YBENUUMBATLCSA UK YMeHbLIaTbes. [ns Kaxaoro MeHo ananasoH perynuposku Temnepatypbl 80 °C -200
°C; [Ins HacTPOWKM BPEMEHWN HAXMMUTE €eLLe pas3, U KaXabli pa3, Korga Bbl HAXUMaeTe, BpEMS U3MEHSETCS
Ha 1 MyHYTY. [lnanasoH perynupoBku BpemeHu oT 1 MuH go 60 MuH.

YcTaHOBMB NpaBuibHOE BpeMsi 1 TeMneparypy, HaXXMUTe KHOMKY NUTaHud, 4YTOObI HA4YaTb npuroToBneHue.
Oucnnelt nokasbiBaet TeKyliee BpemMa NpuroTtoBneHusa B 06paTHOM oTcyeTte. MH,D,VIKaTOp BbIGpaHHOI'O
peuenTa roput NOCTOAHHO, MHOUKATOPbLI APYrMX peuenToB BbIKITHOYEHbI.

Ecnun Heo6xoavmo oTperynmpoBath TeMnepaTtypy U BpeMs B NPOLIECCE NPUTOTOBMEHUS!, HAXKMUTE KHOMKY
«BbIb6op BpemMeHu/TemMnepaTtypbl» (0AMH pa3 aAns TemrnepaTyphbl, ABa pasa AN BpeMeHU), 3aTeM HaxMuTe
KHOMKY «+» Unu «-», 4To6bl OTPErynMpoBaTth Temnepartypy unm spemsi. B npouecce perynvpoBku malumHa
npogorkaet paboTtatb.

Haxmunre «KHOMKY NUTaHnA» BO BpeMA NPUroTOBIIEHUA, U MalLMHa NPUOCTAaHOBUTCA, KOCHUTECH €€ eLle
pas, 4TOObI nepes3anyctnutb B TOT XX€& MOMEHT. Ecnu HeT HuWkakux OeCTBUI, MaluMHa aBTOMaTU4eCcKu
BEPHETCH B PeXMNM OXnaaHus yepes 3 MWHYTbI.

Ecnu Heo6x0AMMO BbIKMIOYUTE MALLKHY BO BPEMS NPUTOTOBMEHMSI, HAXXMUTE KHOMKY MUTaHUS Ha 2 CeKYHAb,
M MaluuHa BbIkNoumMTCsl. HarpeBaTtenbHas Tpybka 1 ABuratenb nepectaHyT pabotaTtb. B 910 Bpemsi Ha
aKpaHe aucnnes otobpasntca cnoeo «BbIKI1.», 1 Npo3By4nT 3BYKOBOWM CUrHan.

Mocne npurotoBneHusi Ha akpaHe otobpaxkaetcs crnoso «BbIKI», a 3ymmep nsgaet 5-kpaTHbI 3BYKOBOM
curHan. dkpaH aucnies oTKMYaeTcs, U annapar BO3BPaLLAETCs B PEXUM OXUOAHUS.

Ecnu Bo Bpemsi NpUroTOBNEHUS Bbl BbIHETE KOP3UHY AMIs Xapku, Ha aucnnee nossutcs Hagnucs «OPENy,
M MawmHa nepectaHet pabotarb. Nocne ycTaHOBKM KOP3UHbI Af1S Xapku MalumHa BO30GHOBIISET CBOKO
npexHiolo paboty;

4. Pexkum paboTbl 4BOMHOW KOP3UHbI
3anyck 2 KOp3uHbI

Bo-nepBbix, BbiGepuTe kopauHy (U 1 BbiGepuTe MeHI0 (MpeaycTaHOBMEHHYIO Nporpammy), TemMnepaTypy u
BPEMS! B COOTBETCTBUM C BALUMMM NOTPEGHOCTAMU. Bo-BTOPbIX, BhiGepUTe ApYryio kopanHy (2 1 Takum xe
o06pa3oM BbibepuTe xenaemblii peLentT, Temnepatypy 1 Bpemsi.

Haxmunrte KHOMKY nNuTaHua, 2 KOP3UHbI Ha4yHyT pa60TaTb OAHOBPEMEHHO, KHOMKa KOP3WHbI (D 1 CBETOBOMN
MHOUKaTOpP peuenTa KOP3nHbI 1 MuUratoT oamuH pas Kaxable 6 CeKyH4 O4HOBPEMEHHO, KnasuLla KOP3uHbI (
1 UHAMKaTOP peLenTa KOP3uHbl 2 MUratoT OAWH pas Kaxable 6 CEKYH[ B B TO XX& BpeMs KOp3nHa 1 v kop3anHa
2 0T06pa)KaI'OTCﬂ nonepemMeHHO C MHTepBasioMm OKoIo 3 CeKyHa.

Takke MOXHO 3anycTuTb Kopavmy (), cHauana Haxas «KHOMKy NUTaHNS» MOCHE YCTAaHOBKM napameTpoa
kopauHbl (D, a 3aTem Haxmute (D, ‘-ITOGI:I YCTaHOBUTL NapameTpbl Kop3uHb! | (@), nocne Toro, kak kopauHa )
ByneT rotosa, HaxMmuTe «KHOMKY MUTaHMS», YTOBbI 3anyCTUTL KOpauHy ().
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OTperynupyiTe Bpems U TemnepaTypy Bo BpeMs paboTbl C BOMHLIMU KOP3MHAMM.
Bo Bpemsi npouecca MpUroTOBNEHWs!, KOrAda 2 KOP3uHbl paboTaloT OfHOBPEMEHHO, €CU BaM HyXHO

OTperynupoBaTh TemnepaTypy unu Bpems ans kopauHbl (D, Haxmute (1, a 3aTem oTperynupyiite
TemnepaTypy 1 Bpemsi Mo CBOEMY YCMOTPEHMIO, peLienT Herb3si M3MEeHUTb B 3TOM cocTosiHuu. . Ecnn B
TeueHne 10 cekyH/ Nocrne OTNAAKN He BLINOMHAETCS HUKaKUX AENCTBUIA, 3KpaH Aucnnes aBToMaTu4ecku

BO3BpALLl@eTcs B HOpMarnbHoe cocTosiHue. To e camoe ¢ kopanHol (2.

Kpaiinsis kopauHa () unm kopauna @

CHauana HaxmuTe kHonky (D unu (2, a 3aTeM KOPOTKO HaXMUTE KHOMKY MUTAHWUS OAVH Pas, BbIGpaHHas!
KOp3nHa nepecTaHeT paboTaTb M BEPHETCA B PeXuM MeHio Bblbopa. BbibpaHHasi kop3vHa 1 peuent u
COOTBETCTBYIOLLME 3KPaHb! AVCMIIES MUTaIOT. MallMHa aBTOMaTUYECKW BEPHETCS B PEXUM OXUAaHUs vYepes
3 MUHYTBI

BbITalUTb U3 KOP3UHbI

B npouecce npurotoBneHus, ecnu ogHa kop3unHa Gbina BelABUHYTa, Ha Avcnnee B Ntoboi MOMEHT NosSBUTCA
Hagnncb «OTKPbITO». CooTBeTcTBytOLAsi CTOPOHa nepecTaHeT paboTtaTtb (WM Harpes, 1 ABuratens oyayT
OCTaHOBIIEHbI), U BO30GHOBUT paboTy B COOTBETCTBUM C NpeablayLLelt HAaCTPOWMKON, Korga kopauHa byaet
BCTaBneHa obpaTtHo. OfHy KOp3WHYy ANs >Kapkv MOXHO CHMMaTb W 3arpyxatb, He 3aTparusasi paboty
OpYrovi KOP3uHbI.

MpuocTtaHoBKa 2 KOP3UH

Mpy NpUroToBnNEHNN B ABYX KOP3WHAX HAXMMUTE «KHOMKY NMUTaHWUSA» OAWMH pa3, U 2 KOP3WHbl neperayT B
pexuM naysbl OHOBPEMEHHO, 3Ha4ku 2 KOP3WH U [iBa aKpaHa W peuenTbl 6yayT muratb. HaxmuTe kHomnky
«MuTaHne» eLle pas, U 2 KOP3uHbI BO30OHOBSIT paboTy.

Koraa 2 KopavHbl NpUMOCTaHOBIEHbI OAHOBPEMEHHO, eCni B TedeHMe 3 MUHYT He NMPOM3BOAUTCS HUKAKMX
[eiCTBUiA, 06e KOp3nHbI MEpPecTaHyT paboTaTh U BEPHYTCA B PEXUM OXMOAHUS.

Koraa 2 Kop3nHbl roTOBATCA OAHOBPEMEHHO, U Bbl JONTO HaXMMaeTe KHOMNKY «MuTaHne» B Te4eHne 2 cekyHf,
2 KOp3uHbI NepecTaHyT paboTaTb OOHOBPEMEHHO, a Ha NEeBOM W NpaBoM 3KkpaHax byaer oTobpaxaTbes
«BbIKI1.». MNocne 6bICTPOro 3ByKOBOrO CUrHana MaluuHa nepengeT B PeXumM oXuaaHus.

ECNM Bbl XOTUTE BLIKMIOUUTL TOMBLKO OfHY KOP3WHY, CHauana Haxmute (D unu (2, a satem HaxmuTe 1
yaepxvBawTe kHonky «lutaHne» B TedyeHue 2 cekyH. BeibpaHHas kopauHa nepectaHet pabotaTb, U Ha
COOTBETCTBYIOLLEM 3KpaHe Aaucnnes otobpasutca «OFF». Mocne 6bicTporo 3BykoBoro curHana «Beep» oH
BEPHETCS B PEXMM OXUAaHUS. B 3TOT MOMEHT COCTOSHME MaLUUHBI MEHSIETCH Ha PEXUM paboTbl C OfHON
KOP31HOMN.

¢yHKL|,VIﬂ OAHOBPEMEeHHOro OKOH4aHus NpuroToBrieHUsA

Mocne BblIGopa MeH B 2-x KOp3uHax Ha naHenu ynpaenenust BygeT murate «KHOMKa CUHXPOHHOTO
3aBeplueHusiy. Haxmute ee, 4ToObl akTMBMPOBaTb (DYHKLMIO OOHOBPEMEHHOTO 3aBeplueHusi. B aTtoT
MOMEHT 3anycTutcst 6onee npopomkuTensHoe MeHto, a 6onee kopoTkoe oTobpasmnTcsi Ha akpaHe « HOLD».
Koraa pononHuTtenbHoe Bpems NpoLLrio, Kop3vHa KOpOTKOro BpeMeHU Hadyarna paboTaTb aBTOMaTUYeCKU.
B paGoyem pexume, ecnu Bbl BbITalLUMTE KOP3WUHY, BPeMS 06enx KOp3uH GyaeT nMpuoCTaHOBMEHO, a Ha
akpaHe nosisutcs Hagnuck «HOLD». Korga Bbl BCTaBnsieTe KOP3nHY, OHa NpoaohKaeT CUHXPOHMU3NPOBaTb
paborty.

Bo BpeMsi CMHXpOHHOW paboTbl, ECNM OAHA KOp3WHA MPUOCTaAHOBNEHA, @ Apyras NpPoAoIKaeT paboTats,
BbIAANTE U3 (PYHKLUMM 3aBEPLUEHUS CUHXPOHM3ALMA, 8 MHAMKATOP «KHOMKa 3aBepLUeHUs CUHXPOHM3aLMn»
noracHer.
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MpumeyaHmne. VimeliTe B BUAY, YTO 3TV HACTPOWKM ABNSIOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMU. MOCKONLKY MHIpeaneHTbI
pasnuyaroTcs No NPOUCXOXAEHWIO, pa3Mepy, opme 1 BpeHay, Mbl HE MOXEM rapaHTUPOBaThL HAUMYYLLYO
HacTPOWKy AN BaLMX UHIPEANEHTOB.

NMPEAYCTAHOBJIEHHbBIE ®YHKLUN

OTa Ta6n|/|ua HXXe NOMOXeT BaM Bbl6paTb OCHOBHblE HaCTpOﬁKM ANA UHIrpeaneHToB.

MpepycTaHoBRNeHHbIE (PYHKLMUU NOMOTYT BaM HaYaTb roTOoBUTb 3¢h(PeKTUBHO.

Bbibepute noboii 13 3Ha4KoB, HaXxxaB KHOMKY Bbibopa MeHto . Kaxxabli pas, korga Bbl HAOXMMmaeTe
KHOMKY MeHI0 NpeyCcTaHOBOK GyAeT MeHsATLCS creBa Hanpago. [locre BbiGopa HaXXMUTE KHOMKY
KHOMKY NUTaHusi, YTo6bl NOATBEPAUTL BbIBOP U HAa4YaTb NPUrOTOBIEHME. DTO aBTOMATUYECKN YCTaHOBUT

Bpems n Temnepatypa B COOTBETCTBUM C HACTPOMKaMu NO YMONYaHWIO AN BbIGPaHHOro Tuna NpoayKToB.
Bbl MOXeTe nepeexatb

npeaycrtaHoBKM NO YMOJIHaHUIO C KHOMKaMu BpeMeHn 1 temnepartypbl (+/-).

IKONOK UZEMMOD ID6 HOMERSEKLET
@ sult krumpli 20 perc 180°C
@ Sités (torta) 25 perc 150°C
Hus 15 perc 200°C
db Csirkelab 30 perc 200°C
Csirke szarny 22 perc 180°C
% Tenger gyimolcsei 10 perc 190°C
& Zoldségek 10 perc 160°C
"ﬁ’ Hal 20 perc 170°C

COBETbI MO NPUTOTOBJIEHUIO

* MoyTun ntobble NPOAYKThI, KOTOPbIE TPAANULMOHHO NOTOBATCA B IYXOBKE, MOXXHO XapuUTb Ha BO3ayXe.
. npO,ElyKTbI FOTOBATCA Ny4lle U paBHOMeEpHee, eClih OHM OAMHAKOBOro pasmMepa v TONLWMHbIL.
* MeHbLumne KyCOYKU nnim Tp96y|0T MeHbLLEe BpeMeHU Ons NpurotoBreHns, 4Yem GonbLuve.

« [lna [ocTmxeHns Hauny4lunx pesynbsraToB 3a KpaT4yaniiee BpemMs 06)KapI/IBaI7ITe NpOAYKTbI HebonbLWnMn
napTuamun. Mo BO3MOXHOCTM usberarite yKnagky nnun HacnoeHus.

* BonbLMHCTBO pacgacoBaHHbIX MPOAYKTOB HE HYXHO obxapuBaTb B Macne nepes oGxapvBaHWEM
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Ha Bo3ayxe. BOMbLUIMHCTBO M3 HUX YXe coaepXaT Macrno W Apyrue WHIPeAMEHTHI, ynyuyliarlme
NoAPYMSIHUBAHME U XPYCTALLYIO KOPOYKY.

» 3aMOpOXEHHbIE 3aKyCKM O4YeHb XOpOLUO OGXapuBaloTCs Ha Bo3dyxe. [ANs OOCTMXKEHWUS HaWIy4ylumnx
pesynbLTaToB PacronoXuTe UX Ha NOLHOCE B OAUH CHON.

» Ecnu Bbl BblKnagbiBaeTe NPOAYKThbl CrOsSiMM, 0BA3aTerIbHO BCTPAXMBANTE KOP3WHY HArMoroBuHy (Mnu
nepesopaymBaiiTe NPoayKThl), YTo6bl 06eCneYnTs PaBHOMEPHOE NPUrOTOBMEHME.

» CMmeluanTe NpoayKTbl, KOTOPbIE Bbl TOTOBUTE C HYNsi, HAanpuMep kapTtodernb dpu unu apyrue oBoLuu, ¢
HeBoMbLUMM KOSIMYECTBOM Macna, YTo6bl OHW NOAPYMSIHUIIUCE U CTanmu XpyCTALLUMU.

* MNpy o6xapuBaHNK CBEXMX OBOLLEN Ha BO3AyXe YOeAUTECh, YTO OHW MOMHOCTLIO BBICOXNN, NPEXAe Yem
CMa3blBaTh VX Macnom 1 obxapusaTb Ha Bo3ayxe, YToObl 06ecneyUnTb MakCMMarnbHYH XPYCTSILLYHO KOPOUKY.

* OpUTIOPHULBI OTIIMYHO MOAXOAST ANA pasorpesa MWLM, B TOM Yucne nuuubl. YTobbl pasorpeTs eny,
yctaHosuTe Temnepatypy 150°C Ha cpok Ao 10 MUHYT.

UYNCTKA N OBCITYXXUBAHUE

« Mepen uncTkoii ybeanTech, YTO a3podpUTIOPHULLA OTKITIOYEHA OT CETU U OCTbINa.

* Vlcnonb3ynTe YACTYIO CyXylo TKaHb AN BHYTPEHHeW oumcTku. He ucnonbayiiTe MOKpyH TkaHb, YTOObI
npefoTBpaTUTL NonagaHne Boabl BHYTPb npubopa.

MpeaynpexaeHue: He ncnonb3ayiite abpasvBHblE YUCTSILLME CPEACTBA UK Iy6GKM AN MbITbs MOCYAbI.
» AKKypaTHO NPOTPUTE CHAPYXXMN BNaXHON TKaHbIO UM BYyMaHbIM MONOTEHLEM.

* Hukorga He norpyxariTte (puUTIOPHULY UNK ee BUIIKY B BOAY UNu MoByio APYryio XUOKOCTb.

» TlwaTtenbHoO BbiCYLUMTE BCE AeTanu Nepes XpaHeHuem.

» XpaHuTe hpuTIOPHULYY B MPOXIIaAHOM, CyXOM MECTE.

YTUNU3ALUA YCTPOUCTBA

OT1oT npoaykT cootBeTcTBYeT Oupektnse 2012/19/EC EBponeickoro napnameHta n Coserta no
E OTX0[daM 3neKTPUYEecKoro n anekTpoHHoro obopyposaHusi (WEEE), kotopas ycTaHaBnvBaeT
npaeoByto 6a3y B EBponeiickom Coto3e Anst yTMIU3aLmMm U NOBTOPHOMO UCMOMb30BaHWSI OTXOA0B
EEE  571eKTPOHHOTO U 3nekTpuyeckoro obopyaoBaHusi. He yTunuampyinte yCTPOWCTBO BMeECTE C
HEeCopTUPOBAHHLIMU BbLITOBBEIMW OTXoAaMW. [Nsi 9TOro Ucnonb3ynTe 06bEKTLI ANs CENEKTUBHOM

cbopa aNeKTPUYECKUX N ANEKTPOHHBIX OTXOAOB.
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BITATOOAPUM BU, YE U3BPAXTE ZELMER, HAOABAME CE TO3U NPOAYKT OA BU E NONE3EH
N YOOBEH 3A PABOTA.

NMPEAYNPEXAEHUE

MONA, MPOYETETE BHUMATENHO MHCTPYKUWMUTE 3A YMNOTPEBA, NMPEOV OA W3MON3BATE
MPOOYKTA. CbXPAHETE TE3M HA BE3OIMNACHO MECTO 3A EbJELLA PE®EPEHLINA.

ONMUCAHUE

. lopeH kanak

. Kopnyc Ha ypepa

. KoHTponeH naHen

. OcHoBa

. Kownwnua 5,5 n

. PukoxBaTtka Ha 5,5-nuTpoBarta KowHuua
. KoHTponeH npo3opeu Ha 5,5-n1TpoBaTta KowwHuua
. KowHwnua 3,5 n

. PbkoxBatka Ha 3,5-nuTpoBaTta KowwHuua
10. TaBMykM 3a OTKanBaHe Ha Ma3HuHaTa
11. Usxogsawm Bb3AyxonpoBoan

12. Wencen n 3axpaHBaly kaben

ONMUCAHUE HA KOHTPOJIHUA NMAHEJ

O©COoONOUAWN-=

1) ByToH 3a Bkno4BaHe

2) ByTOH 3a 1360p Ha MeHIo

3) UN36op Ha nasata kowHuua (1) (5,5 n)

4) N36op Ha gscHaTta kowwHuua (2) (3,5 n)

5) YBenuyaBaHe Ha BpemeTo/TeMneparypara Ha nsearta kowHuua (1)
6) HamansiBaHe Ha BpemeTo/TeMnepartypara Ha nsisata kowHuua (1)
7) YBenuyaBaHe Ha BpeMeTo/TeMnepaTypara Ha AsicHaTa KoLluHuua (2)
8) HamansiBaHe Ha BpemeTo/TeMnepaTtypara Ha AsicHaTa KowHuua (2)
9) U36op Ha Bpeme/Temnepartypa

10) ByTOH 3a kpai Ha CMHXpPOHU3auuaTa

11) Qucnneit 3a naBarta kowHuua (1)

12) iHgukaTop 3a TemnepaTtypaTta Ha nsisaTa kowwHuua (1)

13) MHgukaTop 3a Taiimepa Ha nssarta kowHuua (1)

14) Oucnnen 3a asicHaTa KowwHuua (2)

15) MHgukaTop 3a TemnepatypaTa Ha AsicHaTa KowHuua (2)

16) ViHgukaTop 3a TaiMepa Ha gsicHaTa kowwHuua (2)

17) 24: ngukaTtopu 3a nporpamuTte ¢ NpeABapuTENHU HACTPOWKM

MHCTPYKLWUN 3A BE3OMNACHOCT

AKo 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Ton TpsibBa Aa
Obae 3amMeHeH OT NPOMN3BOAUTENS, HEroBUSA

cepBM3eH npeacTaBuTen wWnM  nvua ¢ nogobHa
KBanvdukaums, 3a ga ce nsberHe onacHocr.

To3n ypen Moxe ga ce m3nonsea OT geua Ha U Hag 8
FOAWHM U OT NNLA C HaManeHn PU3nYeckn, CEH30PHU Unn
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YMCTBEHM CMOCOBHOCTU UMK C NUNca Ha ONUT U 3HaHWUS,
aKo UM € OCUTypeH Haas0p WNU MHCTPYKLUK OTHOCHO
M3nomns3BaHeTo Ha ypeda no 6es3onaceH HayuH U ako
pa3bupaT cBbp3aHNTE C TOBa OMACHOCTW.

He nossonsBaiTe Ha Aeua Aa cv urpasaT ¢ ypeaa.

MounctBaHeTOo W nNoaApbXkkata He TpsibBa na ce
N3BBbPLUBAT OT [eLa, OCBEH ako He ca Haj 8 roavHn 1 ca
noa Haasop.

MaseTe ypena u HeroBusi kaben U3BBLH Jocera Ha Aeua,
HEeHaBbPLUWUIN 8 TOANHMW.

Ypeante He ca npeaosuaeHn ga paboTaAT C BbHLUEH
TamMep UNn camocTosTenHa cuctema 3a AMCTaHLUNOHEH
KOHTpO-.

N3knioyeTe ypena, koraTto He ce nons3ea M npeav Aa
ro nounctute. OcTtaBeTe ro ga ce oxnaav npeau ga ro
crnobuTe, pasrnobuTe NN NOYNCTUTE.

He notanante ypeaa BbB BOOa UK Apyra TEYHOCT.

To3nypepn e npenHasHayeH 3a n3nosisaBaHe HaMakcnmarHa
HagmMmopcka BucodunHa ot 2000 M Ha MOPCKOTO paBHULLIE.

BAXHW NMPEAYNPEXOEHUA

YpeobT e npegHasHayeH camo 3a [AoMallHO MNoJ3BaHe Y B HUKaKbB Criyyai He TpsiGBa Aa ce U3nonssa B
TbProBcka Uim NnpomuLLnieHa cpefa.

Bcsika HenpaswunHa ynotpe6a unu HenpasunHo 6opaBeHe ¢ ypeaa Le Hanpasy rapaHuusTa My HeBanuaHa.

I'Ipe,qvl fa BKN4nUTe ypena, nposepete gann MpexoBOTO HanpexeHue € CbLUOTO KaTto NOCOYEeHOTO Ha
€TUKeTa Ha ypefa.

MocTaBeTe ypena Ha paBHa, rmagka NoBbPXHOCT

KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM MpexaTa He TpsbBa Ja ce 3annuTa unu yBuBa OKOO ypeda no Bpeme Ha
ynotpeba.

He n3non3eainte yCcTPOWCTBOTO U He o BKIOYBANTE WM U3KIOYBaNTE OT 3axpaHBalliaTta Mpexa C MOKpU
pble n/vnu kpaka. He gbpnaiTte 3axpaHBalusi kabern, 3a Aa ro usknodmMTe unv 3a ga ro u3nosnseate Kato
pbKOXBaTKka

BAXHO. Korato pabotute ¢ T03u ypea 3a rotBeHe C ropely Bb3dyX, OCTaBeTe NoHe AeceT CaHTMMmeTpa
cBOGOAHO MPOCTPaAHCTBO OT BCUYKM CTpaHU Ha dypHaTa, 3a Aa OCUrypuTe ajeksaTHa UMpKynaums Ha
Bb3ayxa.

HE noctaesnte Bawwus ypeq 3a roTBeHe ¢ ropely Bb3ayx nof wkadose, LWopu Unn 3aBecu.
Puck ot nperpsiBaHe / noxap.
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He nokpusante HUKOSA 4acT Ha ebp dpanbpa ¢ Kbpna unu nogobeH maTtepuan, Tosa e Aosede A0
nperpsiBaHe. Puck ot noxap.

Tosa e YPE[] 3A TOTBEHE C NOPELL Bb3[1YX. 3a roTBeHe ce n3ncksa MHOMO Manko MasHuHa.
He nbnHeTe TeHmxepaTta C 0N1o Uy MasHuWHa, Tbid KaTo TOBa MOXe Aa NPUYUHU noxap.

He n3nonsBante HUKaKBM akcecoapw, pasfnvyHu OT Te3W, MpenopbyaHu OT NPOU3BOAMTENS Ha TO3U ypen
3a roTBEHE C ropeLL, Bb3ayX.

BuHaru HoceTe 3alMTH, U30MNMpaHN pbKaBuLy 3a ypHa, Korato NMocTaBsTe UK U3BaxaaTe NpoayKT! oT
ropeLyysi ypes 3a rotBeHe C ropeLl Bb3ayx.

Ypem;T TpﬂﬁBa Aa ce u3nonsea Ha paBHa, crabunHa TOI'IJ'IOyCTOVI‘-IMBa NOBBbPXHOCT. Bb3moxHo e aa nma
cnaba MUpusMa unm Manko Konu4ecTtBo AWM MbPBUAT NbT, KOrato M3Non3sarte Ballua ypeq 3a roteeHe C
ropey Bb3ayx, ToBa e HOpMarsHo, TbW KaTo NpPOn3BOACTBEHUTE OCTATbLUU U3rapAT.

BuHaru noctaBsinTe cbcTaBkuTe 3a NbpXeHe B KoLWHWLaTa, 3a Aa NnpeaoTBpaTuTe KOHTAKT C HarpesarenHuTe
eNnemMeHTun.

W3kriovete ypena HesabaBHO OT enekTpuyeckata Mpexa B Criyyail Ha moBpeda UM Ce CBbpXere C
ouumanHa cnyxba 3a TexHuYecka NoaapbkKa. 3a [a NpegoTBpaTMTe PUCK OT OMAacHOCT, HE OTBapsinTe
ypega. Camo KsanuduumpaH TeXHUYeCKkU nepcoHarn ot oduumanHara cryx6a 3a TexHUYecka noaapbxka

3a CbOTBETHATa TbProBcka Mapka MOXe [a U3BbpLUBa PEMOHT MM NpoLeaypy Mo yCTPOUCTBOTO.

B&B TRENDS SL. He HOCWU OTrOBOPHOCT 3a LUETW, MPUYMHEHU OT XOpa, XMBOTHWU UMK NpegmMeTn npu
HecnasBaHEeTO Ha Te3un NpeaynpexaeHus.

NMPEAN NbPBOHAYAJIHATA YINOTPEBA

NMPEOV NbPBOHAYAITHATA YNOTPEBA
OTCTpaHeTe BCUYKM OMaKOBbYHW MaTepuani U CTUKepu OT BbTpeLlHaTa U BbHLUHATa CTpaHa Ha ypeaa 3a
roTBEHE C ropeLl Bb3ayx. BHMMaTenHo nsbbplueTe BbHLIHATA YacT C BraXxHa Kbpra Unu KyxHeHcKka XxapTus.

MPEAYNPEXOEHWE: He n3nonssainte abpasueBHM NoYMCTBaLLM NpenapaTy Unu 4OMakMHCKa Ten.
NMPEOYNPEXOEHWME: Hukora He motansiite ypega 3a roTBeHe C ropely Bb3fyx BbB Boga Mnu gpyru
TEYHOCTW.

KAK OA W3MNOJN3BATE YPEOA 3A TOTBEHE C TOPELY
Bb3AYX

1. Pexxum Ha nogrotoBka

MbpBoO, yBEpETE Ce, Ye KoLHMLAaTa € NPaBUITHO MOHTMpaHa Ha MaluMHaTa U MbXHETE Lencera B KOHTaKTa:
MallMHaTa LWwe ce BKMIoYM U LWe u3gafe eqHoKpaTeH 3BYKOB curHan. Beuukm mHaukaTtopu cBeTBar 3a
ceKkyHa, crneq KOeTo m3racear, a MKOHKaTa Ha 3axpaHBaHETO LUe CBETU.

2. Pexxum Ha rotoBHOCT
[lokocHeTe WKOHKaTa Ha 3axpaHBaHeTo. MHAMKaTopuTe 3a 3axpaHBaHeTo, koHka (U u ukoHka 2 e
3aCBETAT, a ypeabT Le aKkTMBMpa pexuma Ha roToBHOCT. KoraTo ypeabT € B PEXWM Ha FOTOBHOCT U He e
paboTun B paMKknTe Ha 3 MUHYTU, TOW LLE BME3e B PEXMM Ha NOoAroToBKa.

B pexvm Ha roToBHOCT ¥ Crnef HaThCKaHe Ha MKOHKaTa Ha 3axpaHBaHETO B MPOAbLIDKEHME HA 2 CeKyHaW,
YPEObT LLe aKTUBMPa pexuma Ha NoAroToBKa.

3. Pexxum Ha pa6oTa ¢ egHa KowHuua

JokocHeTe vkoHka (D unu (2, 3a ga nsbepeTe xernaHaTa KOLWHWLA, UHAMKATOPBT 3a W36GOP HA MEHIO
3ano4yea Aa CBETU MOCTOSIHHO. MIHAMKAaTOPBT 32 MbPXEHW KapTodu MUra Kato MeHto no nogpasbupaxe, a
ocTaHasnmTe UHAMKATOPM CBETST NOCTOSIHHO; MeXAYBPEMEHHO NHAMKATOpUTe 3a TemnepaTtypaTta 1 BpeMeTo
MUraT; HaTUCKaHETO M 3aAbpPXaHeTo Ha MKOHKa (1 33 2 cekyHaM Lie OTMeHM n3Bopa Ha NsiBaTa KoLWHULA
(a vKoHka ) — va pacHata KowHuua). Ako pabotata 1 Ha aBeTe KowHuuM 6bae cnpsiHa ¢ HaTUCkaHe Ha
MKOHKUTE, TOraBa ypeabT BNu3a B PEXMM Ha FOTOBHOCT.
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Cnep kaTto 6b1e nsbpana ukoHka (D unm (2, nokocHeTe GyToHa 3a aGop Ha MeHio M), 3a na nsbepete
nsmexay 8-Te HanMUYHK Nporpamu ¢ NpeaBapuUTenHU HacTpoiiki. Cned n3bupaHe Ha nporpama, HaTucHeTe
OyToHa 3a BKMIOYBAHe, 3a [a 3anovHeTe [a roTBUTE CbINAacHO NpeaBapuUTenHO HACTPOEeHUTE Bpeme
1 Temnepatypu, dukcupaHu no noppasbupaHe. MNpeau Aa notebpAMTE Mporpama C npeasapuTenHa
HacTpoiKa, BMHarkM MOXeTe Aa Kopurupate HeiHOTO BpemeTpaeHe W TemnepaTypata. 3a Tasu uen
HaTucHeTe ByToHa ,M360p Ha Bpeme/Temnepatypa“ © n HaTucHeTe ByToHa ,+* nnn ,—.

Korato kopurupate TemnepaTtypaTta, Npu BCSKO HaTuckaHe Ha 6yToHa TA ce npomeHs ¢ 5°C.
MpoabmKUTENHOTO HaTUCKaHe Ha ,+* Unu ,—“ HEeNPEeKbCHATO Llie NMoKayBa WM MOHWKaBa TemnepaTtypara.
3a BCSIKO MeHI0 AnanasoHbT Ha kopurupaHe Ha Temnepartypara e 80—-200°C. 3a aa kopurvparte BpemMeTo,
HaTUCHEeTe OTHOBO &), KaTo NMpM BCAKO HaTWCKaHe TO ce NpoMeHs ¢ 1 MuHyTa. BpemeTo ce kopurupa B
AnanasoHa 1-60 MUHyTK.

Cnep kaTo 3apajeTe NpaBWUIHOTO BpeMe M TeMnepaTypaTta, AoKocHeTe OyToHa 3a BKMoYBaHe, 3a Aa
3anoyHe roteeHeTo. [IMcnnesT nokasear TeKyLLoTO BpeMe 3a roteeHe, kato 6pov obpatHo. MHamkaTopbT
3a u3bpaHata peLenTa CBETV NPOALIMKUTENHO, @ MHAMKATOPWUTE 3@ OCTaHanWTe PELEnTH ca U3KIMOYEHN.
Axko TpsibBa ja NPOMEHsITe BPEMETO Unn TemnepaTtypata fno Bpeme Ha rotBeHe, HaTucHeTe 6yToHa ,A36op
Ha Bpeme/Temneparypa“ © (BegHbX 3a TeMmneparypara, ABa MbTW 3@ BPEMETO), Clef KOeTo HaTUCHeTe
ByToHa ,+“ unu ,—*, 3a fa kopuruparte BpemMeTo Unu Temneparypara. [lokato npasute KOpekLmnTe, ypeabT
npoabmkaea Aa pabotu. Mo BpeMe Ha roTBeHe HaTWCHETe ByTOHa 3a 3axXpaHBaHETO U ypedbT LUE Hanpasu
naysa. HatucHeTe ro oTHOBO, 3a 4a NPOABLIKU, OTKLAETO € Crnpsina nporpamara. Ako He paboTu, ypeabT
aBTOMATWYHO LUE Ce BbPHE B PEXWUM Ha FOTOBHOCT cref, 3 MUHYTU.

Ako TpsibBa Aa M3KnYMTe ypeaa no BpeMe Ha rotBeHe, HaTMCHeTe OyToHa 3a BKItOYBaHe 3a 2 CeKyHau
1 MalluHaTa We ce MU3knoun. HarpesatensaT u MOTOPBT Le crpaT Aa paboTtaTt. B T031 MOMEHT ekpaHbT
Ha aucnnes we nokassa MU3KIJI., a 3ymepbT We n3gaae 3BykoB curHan. Cnep npuknioyBaHe Ha roTBEHETO
ekpaHbT wWwe nokassa W3KI., a 3ymepbT e u3aage 3BykoB curHan 5 nbtu. EkpanbT Ha gucnnes ce
M3KNI0YBa, a ypeabT ce BpbLla B PeXWM Ha rOTOBHOCT. AKO MO BpeMe Ha roTBeHe M3BaauTe KolHuuaTa 3a
NMbpXXeHe, eKpaHbT Ha ancnnes we nokassa OTBOPEH u ypeasT we cnpe aa pabotu. Cnep noctaBsHe Ha
KOLIHULaTa 3a MbpXXeHe ypeabT NOAHOBSIBA NpeauvwiHaTa cu pabota.

4. PeXxum Ha paboTa ¢ ABe KOWHULMU

3anousaHe Ha paboTa C 2 KOWHUUK

Mbpeo, nsbepete kownuua (D u usbepete MeHIOTO (MporpamMa C npeABapuTeNHa HacTpouka),
TemnepaTypaTa 1 BpeMeTo cropen HeobxoaumocTTa. BTopo, No cbLims HaumH n3bepeTe BTopaTta KowHuLa
(2) n xenaHaTa peuenTa, Temneparyparta u BpeMeTo.

HatucHete byToHa 3a BKMOYBaHe, 2-Te KOLHWLUM 3anoyBaT Aa paboTaT eQHOBPEMEHHO, BYyTOHbLT Ha
kowHMua (D 1 CBETIMHHUAT NHAVMKATOP 3a peuenTaTa 3a KoWHMLA 1 IpemMureaT eaHOBPEMEHHO Ha BCekM
6 cekyHayn, BYTOHBT Ha KoluHMUA (2) 1 CBETAMHHUAT MHAMKATOP 3a pelienTaTa 3a KOLHMLA 2 NpeMurear
€e[JHOBPEMEHHO Ha BCEKW 6 CeKyHau, AucnnenTe 3a KowHuua 1 1 kowHuua 2 ce peaysaT npes MHTepBsan
OT OKOMo 3 CeKyHau.

Kowhunua @ moxe aa 3anque pa60Ta KaTo MbpPBO Ce HAaTUCHe GYyTOHBLT 3a BKIKOYBaHE, crieq 3a,anaHe
Ha napameTbp 3a kowHuuya (M, a nocne ce HaTucHe (@), 3a ga ce 3apafe napameTbp 3a KowHuua
Cneq kaTto napamMeTbpbT 3a KOLIJHVILla ) cTaHe roToB, HaTUCHeTe ByToHa 3a BKMouBaHe, 3a Aa CTamepaTe
KoLuHMua (¢ @,

KopurupaHe Ha BpemeTo 1 TemnepaTypaTta no Bpeme Ha paboTa ¢ ABeTe KOLWHULM

Mo Bpeme Ha roTBeHe, KoraTo 2-Te KOLWHWUM paboTAT eaHOBpPeMeHHo, ako Tpsabea ga kopurmparte
TemnepaTypata unu Bpemeto 3a kowwHuua (U, HatucHete (U 1 ToraBa kopurupaiiTe Temneparypata u
BpeMeTo criopes HeobxoaMMocTTa — peLenTaTta He MOXe Aa Ce NPOMEHM B TOBa CbCTOsiHME. AKO ypeabT
He 3apabotu fo 10 cekyHauM crnieq OTCTpaHsIBaHETO Ha rpelukaTta, eraH'bT Ha Aucnnest aBTOMaTU4HoO ce
BpbLLa KbM HOPMAsHOTO CbCTOsiHME. CbLLOTO BaXu U 3a KoLHMUa (2).

CnupaHe Ha pabota Ha KOUJHMua U unu Ha KoWHWULa @
Mbpeo HatucHeTe GyToH (U unn GyToH (@, criem ToBa 3a KpaTKO HaTUCHEeTe GyToHa 3a BKMIOYBaHe
BeAHBX: paboTaTta Ha u3bpaHaTta KOLUHMLA Le Crpe U Lie ce akTUBMpa MEHIOTO 3a 13Gop Ha nporpama.
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MHaukaTopuTe 3a n3bpaHaTa KoWHMLA 1 3a pelenTaTa, U CbOTBETHUAT ekpaH Ha Aucrnest murat. AKO He
paboT, ypeabT aBTOMATUYHO LLE Ce BbPHE B PEXUM Ha FOTOBHOCT cref, 3 MUHYTU.

U3BaxkpaHe Ha KOWwHMLaTa

AKko no Bpeme Ha rotBeHe 6bae M3BafgeHa efHaTa OT KOWHWUMUTE, AMCMMEAT LWe Mnokassa Haanuca
OTBOPEH. CboTBETHUST CEKTOp Ha ypep Lwe crnpe Aa paboTu (HarpeBaTensT U MOTOPBT), kaTo paboTtaTta
e ce NoaHOBW criopes NpeaullHaTa HacTpovika Npu BpblUaHe Ha KolHMuata Ha MACToTo w. EAHa
KOLLHMLA 3a NbpXeHe MoXe Aa ce U3Baam 1 noctasm, 6e3 ToBa Aa 3acsra pabortaTta Ha ApyraTta KowHuua.

[aBaHe Ha nay3a Ha 2-Te KOLWHMULM

KoraTo rotBute ¢ ABe KOLIHULM, HAaTUCHETE ByTOHA 3a BKIKOYBAHE €QHOKPATHO. 2-Te KOLUHWUM BNuU3aT B
pexuM Ha nay3a eJHOBPEMEeHHO, KaTo MUraT 2-Te UKOHKM 3a KOLLHWLUMTE U ABaTa ekpaHa, U uHavMkatopute
3a peuentute. HatucHeTe oTHOBO ByTOHa 3a BkntouBaHe M paboTaTta Ha 2-Te KOLUHWLM Ce Bb3CTaHOBSABA.

KoraTo u 2-Te kowHuum 6baaT NocTaBeHn Ha naysa eqHOBPEMEHHO, U ABETE LUe NpeycTaHoBAT paboTa u
LLie Ce BbpHaT B PeXXMM Ha FOTOBHOCT, ako He 3apaboTsT B pamMKuTe Ha 3 MUHYTU.

Mpv edHOBPEMEHHO FOTBEHE C 2-Te KOLIHULIM U AbATO HaTUCKaHe Ha ByToHa 3a BKIOYBAHE B NPOAbIKEHME
Ha 2 cekyHau, 2-Te KOLUHULM Le cnpaT paboTa eqHOBPEMEHHO, KaTo NEBUSIT M JECHUAT eKpaH Lue nokassat
N3KIMKOYEHO. Cnep nsgaBaHe Ha 3BYKOB CUrHan ypeabT Lie Brese B PEXUM Ha rOTOBHOCT.

B cnyyaii Ye xenaeTe [a U3KMIOUUTE CaMO eaHaTa KOLLHULA, MbpBo HatucHete (U unmn @), a cnepn Toea —
6yToHa 3a BKIMHOYBaHe B NPoAbIKeHWe Ha 2 cekyHau. MsbpaHaTa KolwHMua Lie crnpe paboTa, a CbOTBETHUSAT
avcnnen we nokassa M3KIMKOYEH. Cnen kato nsgage 3BYKOB CUrHan, ypeabT Lie Bre3e B PeXuMm Ha
FOTOBHOCT. B TO31 MOMEHT peXuMbT Ha ypefa ce NpoMeHsi Ha paboTa ¢ efjHa KOLUHMLA.

PyHKUMS 32 eQHOBPEMEHHO CnypaHe Ha roTBEHETO

Cneq kato oT MeHioTo 6baaT n3bpaHun peuenTn 3a 2-Te KOLWHWULK, BYTOHBT 3a CUHXPOHU3NMPAHO CnMpaHe
Ha roTBeHeTo &) llle MUra Ha KOHTPOMHUSI MaHen. HaTucHeTe ro, 3a Aa akTuBMpaTe (DyHKUMATA 3a
eHOBPEMEHHO cnunpaHe Ha rotBeHeTo. Ha To3u eTan nporpamata ¢ No-AbMAro BpeMeTpaeHe Lue 3ano4vHe, a
eKpaHbT Ha AapyraTa — ¢ No-kpaTkoTo Bpeme — e nokassa SAObPXXAHE. Korato nsreye fonbnHUTENHOTO
BpeMe, KOLLHMLaTa € Nno-KpaTka nporpamMa aBTOMaTUYHO Le 3anoyHe ga pabotu.

Ako no Bpeme Ha pabota M3BaguTe KOLWHWLUA, BPEMETO Ha ABETE KOLUHULM CMUpa, @ eKpaHbT Nokassa
3AO0BPXAHE. Korato s mbxHeTe obpaTtHO, ypeabT npoabikaBa Aa CUMHXpoHu3upa pabotata. Ako no
BpeMe Ha eHOBpeMeHHa paboTta paboTtaTa Ha efHaTa kowHuLUa 6bae cnpsiHa, a Apyrata npogbkasa ga
paboTu, (pyHKLMSATA 38 CUHXPOHM3MPaH Kpaii ce Ae3aKTMBMPa U MHAMKATOPLT Ha GYTOHA 32 CUHXPOHM3MPaH
kpait &) ce uakniouBa.

NMPEABAPUTENHO 3AAAOEHU ®YHKLUWU

Tabnuuata no-gony e Bu nomorHe Aa nsbepete 0CHOBHUTE HACTPOWVKM 3@ CbCTaBKUTE.

3abenexka: NmaiiTe npeaBud, Ye Te3n HACTPOWKM ca UHAUKATMBHU. Tl KaTo CbCTaBKMTE Ce pa3nuyaBat
no npousxof, pasmep, hopma, KakTo U Mapka, He MOXEM Aa rapaHtTupame Haw-gobpara HacTpoika 3a
BawwTe cbcTaBku.

MpeasapuTenHo 3agaaeHnTe yHKUMKM Wwe By nomorHat Aa 3anoyHeTe Aa rotente eekTnsHO.

M36epeTe HAKOS OT MKOHKWTE, KaTo HaTuckaTe ByToHa 3a n3bop Ha MeHio M, Beekn MbT, KOraTo HaTucHeTe
OyTOHa, MEHIOTO C MNpeaBapuUTENIHUTE HaCTPOWMKWU Lie ce CMeHst OT NsABO HagscHo. Cnep kato 6bae
n3bpaHa peLenTa, HaTUCHeTe ByToHa 3a BKIOYBaHe, 3a Aa NOTBbpAMTE u3bopa u fa 3anoyHe roTBEHETO.
ToBa aBTOMAaTUYHO Le HACTpou no noapasbupaHe BpPeMETo M TemnepatypaTa 3a u3bpaHus BuAg XpaHa.
MoxeTe fa oTMeHUTE NpefBapuTENHO 3a4afeHnTe napameTpu no nogpasbupaHe ¢ ByToHUTE 3a Bpeme U
Temnepartypa (,+ unm ,—).
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WUKOHU PEXUM BPEME TEMNEPATYPA
@ MbpxeHn kapTodku 20 MuHYTH 180°C
@ MeumBa (kekc) 25 MUHYTU 150°C
Meco 15 MUHYTU 200°C
éb Munewkn byTyeta 30 MUHYTH 200°C
Munewku kpunua 22 MUHYTK 180°C
% Mopcku gapose 10 MUHYTK 190°C
éﬂ 3enenuyum 10 MUHYTH 160°C
ff Pnba 20 MuHYTH 170°C

CBHbBETU 3A TOTBEHE

* Mo4Tn BCsAKa xpaHa, KoATo TPaAMLUMOHHO Ce NpUroTBsi BbB pypHaTa, Moxe Aa 6bae
MbpXXeHa B ypeaa 3a rotBeHe C ropeLy Bb3ayx.

* XpaHuTe ce roTBAT Hal-406pe U Hait-paBHOMEPHO, KOraTo ca NoYTU egHakBu No pasmep
1 aebenuHa.

* MNo-mankunTe NopLmM XxpaHa U3MCKBaT Mo-Marnko Bpeme 3a roTBeHe, OTKONKOTO No-ronemMmure.
« 3a Han-0obpu pe3ynTatu 3a Hal-kpaTbk Nepurog OoT Bpeme, NPUroTBeTe XpaHaTta B ypeaa
3a roTBeHe C ropell Bb3ayx Ha Manku nopuuu. N3bsreante nogpexaaHeTo Ha nnacTtose
MW HAcNOSIBAHETO, KOraTo € Bb3MOXHO.

« MNoBeyeTo NpeaBapuTENHO ONakoBaHW XpaHu He TpsibBa Aa ce noTansaT B Mas3HWHa npeau
NPUroTBSIHE B ypeaa 3a roTBeHe C ropell Bb3ayx. [1oBe4eTo Beye cbabpxaT MasHuHa 1
OpYrv CbCTaBKK, KOMTO NogobpsBaT nokadeHsBaHeTo 1 XpynKaBoCcTTa

» 3ampaseHuTe NpeasacTua 1 OpabLOBPU Ce MbPXaT B ypeaa 3a roTBEHe C ropeLl, Bb3ayx
MHoro fobpe. 3a Hait-0obpu pesynTati v nogpefeTe BbpXy TaBaTta B €4uH CrOW.

» AKO HacnosBaTte xpaHu, He 3abpaBaiiTe Aa pasknaTuTe KolwHWLATa no cpeaaTa Ha
nogpexaaHeto (unun ga obbpHeTe xpaHaTa), 3a 4a OCUIypuTe paBHOMEPHOTO rOTBEHE.

« MNocTaBsAnTe XpaHW, KOUTO NPUrOTBATE OT Hymnara, KaTo MbPXEeHWU KapTodu Unn Apyru
3eneHYyLm, C Marnko KONMMYecTBO MasHUHa, 3a Aa Ocurypute nokadeHsBaHe 1 XpynkaBocCT.
« Korato nbpxuTe NpecHu 3eneHvyLu B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl Bb3agyx, He 3abpassiite
[a ' U3cyLumTe HambIHO Ype3 NoTynBaHe, Npean Aa r NocTaBuTe B MasHuHa 1 aa

M U3NbPXXWTE B ypeaa 3a roTBeHe € ropell Bb3ayx, 3a Aa OCUrypute MakcumanHa
XpYNKaBoCT.

* YpeauTe 3a rotBeHe C ropeLl, Bb3ayx ca YyAecHW 3a noarpsBaHe Ha XpaHa, BKIYUTENHO
nvua. 3a ga noarpeete xpaHata cu, 3agante Temneparypata Ha 150°C 3a go 10 MUHYTW.
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NMOYUCTBAHE U NOAAPBXXKA

* YBepeTe ce, Ye ypeqbT 3a FOTBEHE C ropeLl Bb3AyX € U3KIMIOYEH OT KOHTaKTa v oxnageH
npeam NoYncTBaHe.

« MouncTeTe BLTPELUHOCTTA C YMCTa U Cyxa Kbpna. He uanonssaite Mokpa kbpra, 3a Ja
npefoTBpaTUTe NonagaHeTo Ha Boda BbB BbTPELIHOCTTA Ha ypeaa.

MpenynpexaeHue: He nanonaeaiite abpa3vBHU NOYMCTBALLM NpenapaTtit Unu
[OMaKuHCKa Ten.

* BHUMaTenHo M3obpLUeTe BbHLUHATA YacT C BMiaXKHa Kbpra WUin KyXHeHcka xapTust.

* Hukora He noTtansiiTe ypeaa 3a roTBEHe C ropeLl Bb3ayx BbB Boda UMW ipyra TEYHOCT.
« MopAcyLeTe WaTenHo BCUYKM YacTu Npean CbXpaHeHue.

» CbxpaHsiBaiiTe ypeaa 3a roTBeHe C ropell, Bb3ayX Ha XI1afHo U CyX0O MSICTO.

OTCTPAHABAHE HA NMPOOYKTA

To3n NnpoaykT cboTBETCTBa Ha [lupekTnBa Ha EBponeiickua [MapnameHT n Ha CbeeTa 2012/19/

Ef EC no Bbnpoca 3a nspasxofBaHu enekTpuyeckun n enektpoHHu ypeau (WEEE), kosito onpegenst

npaBHUTE pamku, AercTBawm B EBponeiickua Cblo3 B obrnactTa Ha OTCTpaHsiBaHE U NMOBTOPHO

EEEN 13110M3BaHe Ha W3Pa3xOfBaHUTE ENEeKTPOHHW W enekTpuyeckn ypeau. He uaxebpnsanTe T03M

npoaykt ¢ 6utoBuTe oTnagbuu. lMpegageTe ro B HaW-GMU3KMS MYHKT 3a W3KynyBaHe Ha
13pa3xoaBaHu enekTPOHHWU N efnleKTpUYeckn ypeau.
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OAKYEMO 3A BUBIP MAPKU ZELMER. Baxaemo BAM BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIA 13
3AOOBONEHHAM.

NOMNEPEAXXEHHA

MEPEL EKCMNYATYBAHHAM YBAXHO MPOYUTAWTE IHCTPYKLUIT LWOOO BUKOPUCTAHHA TA
3BEPEXITb iX Y BE3MEYHOMY MICLI AN MOOASBLLIOIO BUKOPUCTAHHS.

onuc

. BepxHs kpuwika

. Kopnyc npuctpoto

. MaHenb kepyBaHHSA

. OcHoBa

. Kowwnk 5,5 n

. Pyyka kowmka 5,5 n

. BizyanbHe BikHO 5,5 n

. Kowwk 3,5 n

. Pyyka kowmwmka 3,5

10. MNigoonn ans kpanenb
11. OTBOPU ANs BUXOAY NOBITPS
12. Bunka i LWHYp XUBNEHHs

O©COoONOUAWN-=

OrnuncC NAHENI YNPABIJIHHA

1) KHonka uBneHHs

2) KHonka BnGopy MeHIo

3) Bubip nisoro kowmwuka (1) (5,5 n)

4) Bubip npaBoro kowwuka (2) (3,5 n)

5) 36inbWwnTK Yac/Temneparypy nisoro kowumka (1)

6) 3MeHWnTN Yac/TemnepaTtypy NniBoro kowmnka (1)

7) 36inbLwTe Yac/Temnepatypy npaBoro KoLumka (2)
8) 3mMeHWnTN Yac/TemnepaTtypy npaBoro kouvka (2)
9) Bubip yacy/Temnepatypu

10) KHonka 3aBepLUEHHSI CUHXPOHi3aLii

11) Qucnneit nisoro kowumka (1)

12) InankaTop Temnepatypu Ans nisoro kowwka (1)
13) IHaukaTop Tamepa Ans niBoro kowuvka (1)

14) Oucnnen npaBoro Kowmka (2)

15) IHaukaTOp TemMnepaTypu Ans NpaBoro Kowmka (2)
16) IHnankaTop Tanmepa Ans npaBoro kowuvka (2)
17-24: lHankaTopu nonepeaHbLO BCTAHOBMEHWUX Nporpam

NMPABUJTA TEXHIKU BE3MNEKHU

AKWO LWHYP KMUBMEHHS MNOLWKOMKEHUN, WOoO YHUKHYTH
Hebeaneku, BiH NOBMHEH OYTU 3aMiHEHUN BUPOBHMKOM,
aBTOPU30BaHNUM CEPBICHUM LIEHTPOM abo BignoBigHON
KBanigikoBaHoO o0cobot. LiMM nNpuUCTPOEM MOXYTb
KOpUCTyBaTuCA OiTK Big 8 pokiB i cTapLue, a Takox ocobu
3 0OMexxeHUMN Pi3YHUMU, CEHCOPHUMU YN PO3YMOBUMM
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3nibHocTaMM abo 3 HecTadelw [OCBiQYy Ta 3HaHb, 3a
YMOBM, LLO BOHM 3HAxXo4sTbCs Nig Harnsgom abo paHiwe
oTpuUManu iHCTPYKUIiT Npo Te, sk 6e3ne4yHo

BUKOPUCTOBYBATU NPUCTPIN Ta PO3YyMitOTb MOB’A3aHi 3 LiIUM
pun3nkn. OitTm He MOXYTb rpatu NpuUcTpoemM. OuunLLeHHS
Ta TexHiYyHe oO6CnyroByBaHHA MPUCTPOKD HE MNOBUHHI
3giMcHoBaTUCA OiTbMUM BIKOM 40 8 POKiB | 3anuwiatucd
6e3 Harnagy.

36epiranTe NPUCTPIN Ta LUHYP XUBNEHHS Y HELOCTYMHOMY
ana giten oo 8 pokiB Micli.

MpucTpin He npusHavyeHun ans poboTK i3 30BHILLHIMM
Taimepamm abo OKPEMOK CUCTEMOK AUCTAHLINHOMO
KepyBaHHS.

Bigknoyante npucTpin Big mKepena XXUBMEeHHS, KON BiH
He BUKOPUCTOBYETLCS, @ TAKOX Nnepes Noro OYULLIEHHSIM.

[anTe petansam OXONMOHYTW, MNepLl HiK Hagsaratv uu
3HiMaTK getani 4Ym 4YucTuTun npuctpin. He 3aHypronTe
NpucTpin y Bogy abo Byab-sKy iHWY piguHy.

Mpuctpin  nNpusHayeHn ONA  BUKOPUCTAHHA  Ha
MakcumaneHin Bucoti 2000 meTpiB Haa piBHEM MOpS.

BAXIUBI NONEPEOXEHHA

Lle npunap npuaHadeHuid Tinbku Ans nobyTOBOrO BMKOPWUCTAHHS! i 3a XXOOHWX OOCTaBUH He MOBMHEH
BUKOPWCTOBYBATUCH Y KOMEPLIMHUX Y1 MPOMUCIIOBUX LLiMsiX.

HenpaBurbHe BUKOpUCTaHHst abo HempaBunbHe NOBOAXKEHHS aHYMIOE rapaHTito.

Mepen nigknio4YeHHsIM NPUCTPOID A0 MEPEeXi NEPEKOHANTECS, LLO HaNpyra XWBMEHHS BiANOBiAae BKa3aHOMY
Ha 3aBOACbKOI Tabnuyui NpucTpoto.

BcTaHoBITE MPUCTPIN Ha NMOCKY Ta PiBHY NMOBEPXHIO.
Mpy BUKOPUCTaHHI NPUCTPOHO LUHYP KMBIEHHS HE NOBUHEH 3annyTyBaTUCb abo HAMOTYBATUCL Ha NPUCTPINA.

He BukopucTOBYyWTE, HE nigknovarTe Ta He BigkntovarTe NPUCTpPIn Bi4 Mepexi MOKpUMU pykamu Ta/abo
Horamu. LLlo6 BUMKHYTV NPUCTPIN, HEe TAMHITb 3a LLUHYP XMBMNEHHS. He BUKOPUCTOBYITE LUHYP SIK PYYKY.

BAXITBO IMpwn BUKOpPUCTaHHI NPUCTPOIO 3anuLUTe BiflbHUIA NPOCTIP HE MeHLUEe A4eCATU CaHTUMETPIB 3 YCiX
6okiB, LWo6 3abe3neunTy JOCTATHIO LMPKYNALi0 NOBITPS.

3ABOPOHAETBLCA posmiwyBatt MalumHy nifg wadamu, 3a xaniosi abo dipaHkamu. Pusuk neperpisy/
3aliMaHHs.

He HakpuBanTe 6yap-ski YaCTUHW MPUCTPOID TKaHWHOKW abo MoAiGHWM MaTepianoMm, OCKINbKU Le Moxe
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npu3BecTn Ao neperpisy. Pnsunk noxexi.

Lie BE3>XMPOBA ®PUTIOPHUNLA AIR FRYER. [ins npuroTyBaHHsi NpoAyKTiB NOTPiOHa HEBEMMKA KinbKiCTb
onii. He 3anoBHt0NTE KOHTEHEP MAcNoOM abo XMPOM, OCKINbKM Lie MOXe NPU3BECTM [0 NOXEX.

He BuKkopucToByMTE akcecyapw, BiAMiHHI Bi pekoMeHA0BaHNX BUPOOHMKOM, i3 MPUCTPOEM.

3aBxau HagsravTe 3axucHi TenmnoisonsuiiHi NpuxsBaTku, KONW Knagete NpoaykTu y puTiopHULD abo
BUiiMaeTe i 3 Hei. BUKkopucToBYIMTE NPUCTPIV Ha MNOCKIN, CTIMKi Ta TEPMOCTIlKin nosepxHi. [Mpy nepLuomy
BMKOPUCTaHHI aeporpuiio Moxe Big4yBaTUCh NETKNA HENPUEMHMI 3anax abo HeBenwuka KinbkicTb Aumy. Lie
HOpMasnbHO Yy pasi HOBUX MPWUCTPOIB nicnsi npouecy BuMpoGHMUTBA. 3aBxau Knadite iHrpegieHTV Ans
obcmaxyBaHHs B KOLLMK, LWOG 3anobirTv iX KOHTaKTY 3 HarpiBanbHUMK enemMmeHTamu.

Y pasi 6yab-akoro 36010 abo NoLIKoOXKEeHHst HeranHo Bid'edHanTe NPUCTPIN BiA Mepexi Ta 3BepHITbCS A0
aBTOPU30BAHOrO BiAAiNy TEXHIYHOI NiATPUMKKN. He BigKkpmBawTe KOpnyc NpUCTPOIO, OCKINbKK Lie Moxe ByTu
HebesneyHum. Tinbkn kBanicikoBaHUA nepcoHan oiliHOI crnybu TexHiYHOI NiaTpUMKM BpeHay Moxe
3anmaTmcs peMoHToMm abo npoLieaypoto 3 MPUCTPOEM.

B&B TRENDS SL. He Hece BignosiganbHOCTi 3a Oyab-siki 36UTKM, ki MOXYTb OyTW 3aBaaHi nogsm,
TBapuHam abo 06’ekTaM BHaCNiAOK HEAOTPUMAHHS UMX nonepea)eHb.

NEPELN NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

1. BuganiTb yci nakyBanbHi Matepianu Ta Haknewky BcepeauHi Ta 30BHi ppuTiopHuLi. Air Fryer.
AKypaTHO NPOTPITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO BOMOMOK TKAaHWHOK abo nanepoBMM PyLUHUKOM.
MOMNEPEIPKEHHA: He 3aHypioriTe npunag abo BUNKy LUHYpa XMBMEHHS y Boay abo Oyab-sKy iHLWWY piguHy.

2. MoTArHiTb 3a pyyKy KoLumka, wob 3HATK Ti 3 chpuTiopHuULi Air Fryer. BukopuctoByiTe pyudky, LWob 3HATK
niaHoOC, po3TalloBaHUiA B LLEHTPi. BuMuiiTe KoMK | AEKO BcepeauHi Ta 30BHI 3a 4onoMoroto rybku Ta Tennoi
MUnbHOT BoaW. KoMK Ta NiAHOC MOXHa MUTW Ha BEPXHil NONMLi NOCYA0OMUAHOT MaLUMHW.

3. MOMEPEMXXEHHA: He BukopucToByiTe abpa3uBHi 3acobu Ans YULLEHHS Ta ryGKu.
4. PeTenbHO BUCYLUITb.

CnocCib BUKOPUCTAHHA

1. Pexxum 3aBaHTaXXeHHs

Mo-nepLue, nepexkoHaWTecs, WO KOLIWK NPaBWfbHO BCTAHOBMEHO B MalUWHY, BCTaBTE BUIIKY B PO3ETKY,
MallUnHa YBIMKHETBCS | NOAACTb OAMH 3BYKOBUI CUrHAn. YCi iHOMKaTOPW CBITATLCS Ha OAHY CEKYHAY, a NoTim
racHyTb, 3aCBITUTLCA 3HAYOK XUBIEHHS.

2. Pexxum ouvikyBaHHA

\

TOPKHITECA 3HaYKa XUBMEHHS. |HAMKATOP XVBMEHHs, 3Ha4yok (U i 3Ha4ok (2) CBITATLCSA Ta 3anMLIaloTbCs
CBITUTUCS, BUPIO NnepexoanTb Y pexunm ovikyBaHHs. Konu npucTpiii nepebyBae B LbOMY PeXuMi OYikyBaHHS
i He BUKOPUCTOBYBABCH NPOTATOM 3 XBUMWUH, NPUCTPIN Nepenae B PeXnM 3aBaHTaXKEHHS.

Konu npucTpin nepebyBae B pexuMmi OYiKyBaHHS Ta HATUCHITb IKOHKY >KMBMEHHS MPOTArOM 2 CeKyHA,
NpUCTpIVi Neperae B pexnM 3aBaHTaXKEHHS.

3. Pexxum po60TK ogHOro kowmka

TopkHiTbCs 3Hauka (D a6o (2, 1406 BUGPaTH NOTPIGHMIA KOLMK, iHAMKATOP BMOOPY MEHIO CBITUTLCS i 3aBXAN
roputb. IHankaTop ¢pi 6GnMmae Sk MeHI0 3a 3aMOBYYBaHHSIM, a iHLWi iHAMKATOPWU 3aBXaW YBiIMKHEHI; [Mpun
LbOMY BnMmaroTh iHAMKaTOpV TeMnepaTypy Ta Yacy; FAKLIO HaTUCHYTU i YTPUMYBATU 3HAYOK @) npotsrom 2
CeKyHA, MOXHa ckacyBaTtu BUGIp Ans niBoro kowwka (i 3Ha4ok @ gna nNpaBoro KoLmnKa). AKLWO ABa KOLIMKK
CKaCcoBaHO HATUCKaHHSIM MIKTOrpam, NPOAYKT Neperae B PEXMM OYiKyBaHHS.
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Micnsi BMGopy niktorpamm (D abo (2 TOPKHITLCA KHOMKM BUGOPY MeHIo, oG MepekmoyaTics Mix 8
[OCTYNHUMW MonepefHbO BCTaHOBMEHMMM nporpamMamu. [licns BMOOPY HATUCHITL KHOMKY >KWMBMEHHS,
Wo6 po3snoyaTM MPUroTyBaHHS BIANOBIAHO A0 MonepeaHbLO BCTAHOBMIEHOTO Yacy Ta Temnepartypw,
BCTaHOBIEHOI 32 3aMOBYYBaHHSM. lNepLu Hix niaTBepanTy Byab-siKy NnonepeaHbO BCTAHOBMEHY Nporpamy,
B/ 3aBXAW MOXeTe HanawTtyBaTu ii 4Yac i Temnepartypy. Ons uporo HaTUCHITb KHOMKY «Bubip 4dacy/
TemnepaTypu» Ta HaTUCHITb KHOMKK + abo —. Konu perynioete Temneparypy, wopasy, Koy B HaTuckaeTe,
TemnepaTypa 3MiHIoeTbCst Ha 5 °C, yTpumynTe Knasiwwy «+» abo «-», Temneparypa MnocTiiHO 3pocTaTume
abo 3HMXKyBaTMMETbCS. [INa KOXHOroO MeHIo Aiana3oH peryntoBaHHsi Temnepatypu 80 °C -200 °C; o6
HanawTyBaTy Yac, HaTUCHITb e pas, | NPy KOXKHOMY HaTUCKaHHI Yac 3MiHIoBaTMMeTbCa Ha 1 xB. [lianasoH
peryntoBaHHs Yacy Bif 1 xB Ao 60 xB.

BctaHoBMBIUM MpaBunbHUA  Yac i TemnepaTypy, TOPKHITbCS KHOMKM >KMBMEHHS, LWo6 po3noyatu
npurotyBaHHs. Ha aucnnei BigobpaxaeTbCst NOTOYHUI Yac NPUroTyBaHHS y 3BOPOTHOMY BiAniKy. IHaukaTop
BMGPaHOro peLenTy CBITUTLCA NOCTINHO, iHLUI iHAWKATOPW peLenTiB He CBITATLCS.

Axwo noTpibHo BigperynoBaTu Temnepatypy abo 4Yac nig Yac npouecy NpUroTyBaHHs, HAaTUCHITb KHOMKY
«Bubip yacy/Temnepatypu» (0aWH pa3 Ans TemnepaTypu, ABidi ANs Yacy), NOTiM HATUCHITb KHOMKY «+» abo
«-», WO6 BigperynioBaTh Temnepatypy abo 4ac. Y npoueci perynioBaHHA MaluMHa NpoAoBXYE npawuoBaTy.

HaTUCHITb «KHOMKY XUBMEHHSI» Mif Yac roTyBaHHS, i MalmHa npu3ynuHUTBCH. TOPKHITECS i Wwe pas,
LWo6 nepesanycTUTucs 3 TiEi camoi TOYKM. AKLLO XXOAHOI onepaLii He BUKOHYETBCSA, anapaT aBTOMaTUYHO
NOBEPHETLCS B PEXUM OHiKyBaHHS Yepes 3 XBUMUHW.

FAKLLO NOTPIGHO BUMKHYTW MALLKHY M Yac NPUrOTYBaHHS, HATUCHITb KHOTKY XXMBMEHHS NPOTSATOM 2 CeKyHA,
i MawwnHa BUMKHeTbCS. HarpiBanbHa Tpybka Ta ABUryH nepectaHyTb npautoBaTt. Y Lewn vyac Ha gucnnei
3'aBuTbCs cnoso «BUMK.», a 3ByKOBWI cuUrHan nposnyHae.

Micns npurotyBaHHA Ha ekpaHi 3'sBnseTbest Hanue «BUMK.», a 3ymep 5 pasiB nogae LWBMAKWIA 3BYKOBUI
curHan. ExpaH gucnnes BUMUKaeTbCS, i anapaT NOBEPTaETbCS B PEXKMM OYiKyBaHHS.

AKLLO nig Yac NpUroTyBaHHS BU BUAMETE KOLUWK AN CMaXkeHHs, Ha aucnnei 3'asuTtbes Hanue «BIOKPUTOy,
i MawwuHa npunuHUTL poboTy. licns BCTAHOBNEHHS! KOWMKa ANS CMaXeHHs MalluvHa BigHOBIOE CBOMO
nonepeaHio pobory;

4. PeXxnm po60Tu noaBiMHOIO KOLIMKa
3anyck 2 kowukiB

CnoyaTky BuGepiTb kowmk (1 i BUGEPiTb MeHHo (MonepeaHbo BCTaHOBMEHY nporpamy), TemnepaTypy Ta 4ac
BianoBiaHo oo Bawwmx notpeb. Mo-gpyre, BUBEPITh iHLWIMIA KOLUKK (2) | TaKUM e YMHOM BUGEpITb NOTPIBHMI
peuenT, TemnepaTtypy Ta yac.

HaTUCHITb KHOMKY XMBMEHHS, 2 KOLUMKM MOYHYTb NpaLoBaT O4HOYACHO, Knasila kowmka (U
iHoukaTop peuenTy kowwwnka 1 GnumatoTb KOXHI 6 CeKyHA oAHOYacHO, KnaBilwa Koluvka (2) Ta ceiTnoswii
iHOMKaTop peuenTy Kowwwuka 2 BnumaloTb OoauMH pa3 KOXHi 6 CekyHA. B TOM e 4ac kowuk 1 i Kowwuk 2
Bigo6GpaxatloTbCsa No Yepsi 3 iHTepBanomM nNpubnuaHo 3 cekyHau.

TakoX MOXHa cro4atky 3anycTuUTu KOLUMK (1), HATUCHYBLLM «KHOMKY KMBAEHHS» MICMsS BCTAHOBAEHHS
napameTpa kowmka (¥, a noTiM HaTUCHITE (), o6 BCTaHOBUTM napameTp KoLuuka (2), Konu KoLK @ 6yne
rOTOBWIN, HATUCHITb «KHOMKY XMBMEHHS», LWOoB6 3anyCTUTN KOLUMK (@),

PerynioiiTe yac i Temnepartypy nig 4ac po6oTv NoABINHMX KOLUKKIB

Mig Yac npoLecy NPUroTyBaHHA, KOMK 2 KOLIMKM NPALI00Th OAHOYACHO, SIKLLO BaM MOTPIGHO HanawTysaTy
TemnepaTypy abo uac Ans kowuka (D, HatucHiTe (D, a MoTiM BiAperynioiiTe TemMnepaTypy Ta yac, sk Bam
noTpibHO, peuenT He MOXHa HanawTyBaTh B LbOMY CTaHi . AKWo npoTarom 10 cekyHA nicnsi HanarogKeHHst
He BUKOHYETBCS XOoAHa onepalulisi, ekpaH aBTOMaTUYHO NOBEPTAETLCA 4O HOPManbHOro CTaHy. Te came 3
KOLUMKOM (2),

KiHueBwii kownk (D a6o kowmk (2

CnoyaTky HaTUCHITb kHomky (1D aBo kHomky (2), a MOTIM KOPOTKO HATUCHITH KHOMKY XWBMNEHHS OAWH pas,
BMOpaHUIA KOLLMK NPUNUHUTE POBOTY Ta MOBEPHETLCSA A0 PEXMMY MeHIo BUbopy. Bubpanuii kowwk, peuent
i BignoBigHi ekpaHu gucnnes bnumaioTb. AKLWO He BUKOHYETLCS XO4Ha onepadisi, MallMHa aBTOMaTU4YHO
NOBEPHETBLCS B PEXMM O4iKyBaHHS Yepe3 3 XBUNUHK
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BuUTArHyT™M 3 KOlIMKa

AKLo nig Yac npouecy rotyBaHHsi Oyno BUTATHYTO OAUH KOLIKK, Ha Avcniei B 6yab-skuii Yac BigobpasnTbes
Hanuc «BIOKPUTO». BignosigHa cTopoHa NpunuHMTL poboTy (sik HarpiBaHHs, Tak i ABUryH Byae 3ynuHeHo),
i BOHa BigHOBUTb POOOTY BiAMOBIAHO A0 NonepeaHix HanawTyBaHb, KONW KowuK Oyae BCTaBNeHo Ha3ag.
OfVH KOLUWK AN CMaXEeHHSI MOXHa BUMHSATY Ta 3aBaHTaXUTK, HE BNMBaKOYM Ha poBoTy iHLIOro KoLumKa.

Mpun3ynuHeHHA 2 KowukiB

Mig yac npuroTyBaHHA 3 NOABINHUM KOLUMKOM HaTUCHITb KHOMKY XMBIEHHS OAWNH Pas, i 2 KOLUMKM OQHOYaCHO
nepenayTb y peXum nayau, 3Hadku 2 KOLUMKIB i ABa ekpaHu Ta peuenTtn Grnumarotb. HaTUCHITb KHOMKY
«Power» Le pas, i 2 KOp3uHW BiJHOBNATb POBOYMIA pexVM.

Konu 2 KoLk NpusynmnHATLCS OAHOYACHO, SIKLLO NPOTSrOM 3 XBUITMH HE BUKOHYETBCSI XXOAHMUX onepaLii,
obuaBa KOLIMKM NPUMNUHSAOTL POBOTY Ta NOBEPTaOTLCS B PEXMM OYiKyBaHHSI.

SAKLO OAHOYACHO TOTYHOTLCA 2 KOLUMKM, | BU [AOBrO HaTUCKAETe KHOMKY XXUBMEHHS NPOTATOM 2 CeKyHA,
2 KOLMKN OHOYacCHO MPUMUHAIOTL MpaLoBaTh, a Ha fiBOMy Ta NpaBOMY ekpaHax BigobpaxaTtumeTbcs
«BUMK.». MMicns WwBMAKOro 3s8yKOBOro CUrHany MalumHa nepene B peXxum OYikyBaHHS.

AKLLO BM XOueTe BUMKHYTM NULLIE OAMH KOLLMK, criodatky HatucHite (D abo (2, a noTiM yTpumyiiTe KHOMKY
«KuBneHHs» npoTtsrom 2 cekyHa. Bubpanuii kowwvk npunuHUTL poBOTYy, @ Ha BiAMNOBIOHOMY €eKpaHi
Bigo6pasutbcst «BUMK.». Micns nigkaskn «Beep» BiH MOBEPHETHCA B PEXMM OYiKyBaHHS. Y Uel MOMEHT
CTaH MaLUVHW 3MIHIOETBLCS Ha PEXUM POBOTM 3 OHWUM KOLLMKOM.

®PYHKLiA OAHOYACHOIO 3aKiHYeHHSA NPUroTyBaHHSA

Micna BuGopy MeHI0 B 2 KOWWKax Ha naHeni kepyBaHHSA 6nvmae «KHOMKa CMHXPOHHOMO 3aBEpLUEHHS».
HaTucHiTb ii, Wob akTMByBaTV (PYHKLi0O OQHOYACHOrO 3aBEepLUEHHS. Y Leil MOMEHT 3anyCTUTbCSt MEHIO 3
[OBLUMM YacoM, a 3 KOpoTLuM BifobpasnTbcst Ha ekpaHi «HOLD». Konn gogatkoBuid Yac MUHYB, KOLIMK
KOPOTKOrO Yacy noyas npautoBaT aBTOMaTUYHO.

Mig yac po6oyoro pexxumy, SKLLO BU BUTArHETE KOLLUMK, Yac 060X KoLumkiB Byae Npu3ynuHeHo, a Ha ekpaHi
3'aBuTbest «HOLD». Konwu B1 BCTaBRsiETE KOLLVWK, BiH MPOAOBXYE CUHXPOHI3yBaTW pobOTY.

Mig yac CMHXPOHHOI POBOTU, SKLLO OAMH KOLUMK MPU3YNMHEHO, a iHLWWIA KOWWK NPOAOBXKYE MnpautoBaTy,
BUNAITb i3 PyHKLii 3aBeplUueHHS CUMHXPOHi3aLii, a iHamMkaTop «KHOMKa 3aBepLUueHHS CUHXPOHi3aLii»
BUMMKHEHO.

NMONEPEAHA BCTAHOBNEHHSA ®YHKLIN

HaBepgeHa Hnx4e TaGJ'II/ILl,ﬂ A0MNoMoXxe Bam BVI6paTVI OCHOBHi HanawTyBaHHA Ana iHrpe,EliGHTiB.

MpumiTtka. MaiiTe Ha yBasi, WO Ui HanawTyBaHHs € iHAMKauinHMMKn. OCKINbKW iHrpeaieHTV BiApi3HSAIOTLCS
3a MOXOMKEHHAM, PO3MipoM, hopMOlo, a TakoxX OpeHOOM, MU He MOXeMO rapaHTyBaTu Hawkpalle
HanawTyBaHHSA ANA BalWX iHrpeaieHTiB.

MonepeaHbO BCTaHOBMNEHI (OYHKLT OMOMOXYTb BaM NoYaTh roTyBat e(eKTUBHO.

Bunbepitb 6yab-sikuiA i3 3HaYKiB, HATUCHYBLUW KHOMKY BUBOPY MeHI0. [Tpn KOXKHOMY HaTUCKaHHi
KHOMKa MEeHI0 nonepeaHbOoro HanalTyBaHHA 3MIHUTLCS 3niBa Hanpaso. Micns BUOOPY HAaTUCHITb
KHOMKY XXMBMNeEHHS, Wob nigTeepanTi BUGIp i po3noyatn npurotyBaHHs. Lie aBTomaTtnyHo BCTaHOBUTb

Yac i TemnepaTypy Ha HanawTyBaHHsi 3a 3amMOBYyBaHHAM Ans BuGpaHoro tuny ixi. Bu moxete
nepeodopMnTU CTaHAaPTHI HanawTyBaHHs 3 KHOMKaMu Yacy Ta Temneparypu (+/-).
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IKOHU PEXWUM YAC TEMNEPATYPA
@ KapTonns opi 20 xBuUnuH 180°C
@ Buniyka (nupir): 25 xBunuH 150°C
M'Aco 15 xBWnuH 200°C
éb Kypsiua Hixkka 30 xBunnH 200°C
Kypsiue kpunbue 22 XBUNWUH 180°C
% MopenpoaykTu 10 xBUNUH 190°C
Oﬂ OBoui 10 xBWnuH 160°C
ff puba 20 xBuUnuH 170°C

NOPAOU TOTYBAHHA

* Y OpUTIOPHULI MOXHA CMaXUTU NPaKTU4HO Byab-AKy Xy, TPagWLiHO 3aneyeHy B AyXOBLi.
« Ika roTyeTbea Hallkpalue Ta HaiibinbLu PIBHOMIPHO, KON BOHA OAHAKOBOTO PO3MIpY Ta TOBLLUMHMU.
« [Insi MEHLUMX LIMATOMKIB iXXi NOTPIOHO MeHLUe Yacy, HiX Ans BENUKUX.

* [ins oTpMMaHHS Halkpallmx pesynbsTaTiB 3a HaKopOTLLUMIA Yac CMaxTe XXy HEBENUKMMK nopuisMu. FKLwo
MOXMBO, YHUKaNTe yknagaHHst abo H6araToLapoBocCTi.

* BinbLWicTb NonepeaHbo ynakoBaHUX MPOAYKTIB He MOTPIOHO 3aHyptoBaTV B ONit0 Nepen CMaXKEHHsIM Yy
DPUTIOPHULI. BiNbLUICTb YXXe MICTUTbL ONito Ta iHLLI IHFPEAIEHTN, AKi NOCUMIOITL NiAPYM SHEHHS Ta XPYCTKICTb.

« 3aMOpOXeHi 3aKkycku ayxe Aobpe cmaxartbes y dppuTiopHUL. [ns 4OCArHEHHs HarKkpalimx pesynsTraTis
PO3MICTIiTb iX OQHMM LLApOM Ha MigHOCI.

« Posknagatoum Ky wapamu, 060B’sI3KOBO CTPYCiTb KOLIMK HanonoBuHy (abo nepeBepHiTb iXy), Wwob
3a6e3neynTn piBHOMIpHE NPUroTYBaHHS.

« MpoaykTun, siKi BU roTyeTe 3 Hyns, Hanpuknag, kaptonno dpi abo iHwWi oBoYi, 3millanTe 3 HEBEMUKO
KinbkicTto onii, Wo6 nigpym sHUTU Ta XpyCTKyBaTW.

« i Yac cMaeHHs1 CBiXMX OBOYIB peTenbHO BUCYLITh iX nepes AOAABAHHAM Ol Ta CMaXeHHAM, LWo6
3abe3neynT MakcmMarnbHy XpyCTKiCTb.

* ®puTiopHMLi YyooBO NiAxoasaTb Ans posirpiBy i, 3okpema niun. o6 posirpiTu Xy, BCTaHOBITb
Temnepatypy 150°C makcumym Ha 10 XBUNUH.
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YULLEHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

« MNMepen unLEeHHAM NepekoHanTecs, Wo MPUTIOPHULIO Bif'€AHAHO Bif, MEPEXi Ta OXOMOHe.

* BukopuCTOBYITE YMCTY CyXy TKaHWHY, WOO OYMCTUTU BHYTPILLHIO YacTuHy. He BUKopuCTOBYITE BOMory
TKaHuHy, LWo6 Bofa He NoTpanuna BCepeanHY NPUCTPOLO.

MonepemxeHHs: He BUKOPUCTOBYNTE abpa3nBHi YNCTAYI 3acobu abo abpasvBHi rybku.

* OBepexxHO NPOTPITh KOPMYC BOSOrOK TKAHWHO abo NanepoBMM PYLUHWUKOM.

* Hikonu He 3aHyptoiTe dppuTiopHuLo abo ii BUnKy y Bogy um 6yab-siKy iHLLYy pianHYy.

« PeTenbHO BUCYLLITb YCi YacTUHW nepes 36epiraHHAM.

« 36epiranTe hpUTIOPHULID B NPOXONOAHOMY CyXOMY MicCLi.

YTUNISALUIA NPOAYKTY

hi¢

Llew npoaykT Bignosigae AupekTusi 2012/19/€C €sponelicbkoro MapnamenTty Ta Pagu 3 Bigxoais
€NeKTPUYHOro Ta enekTpoHHoro obnagHaHHa (WEEE), ska BcTaHoBnioe npasoBy 6asy B
€sponericbkomy Coto3si Anst yTunisauii Ta NOBTOPHOrO BUKOPUCTAHHS BiAXOAIB €IeKTPOHHOro Ta
enekTpuyHoro obnafgHaHHs. He yTunisyiiTe npucTpiit pasom i3 HecopToBaHUMWU NOGYTOBUMMU
Biaxogamu. [Ina UbOro BUKOPUCTOBYMTE 06’€KTU ANS CENEeKTUBHOrO 30MpaHHA enekTPUYHUX Ta

eNeKTPOHHUX BiAxoais
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KARTA GWARANCYJNA

Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie przy ul.
Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa

NAZWA URZADZENIA: ...t
TYP, MODEL: ... e e s

DATA ZAKUPU: .. e e e e e e e e e e as

1. Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie (KRS: 0000735164), wytaczny dystrybutor marki Zelmer
w Polsce, udziela dobrowolnej gwarancji na stanowigce Panstwa wlasnos$¢ Urzgdzenie objete niniejszg
gwarancja (dalej jako: ,Urzadzenie”).

2. Zasady i warunki gwarancji opisane zostaty w punkcie ,Ogélne warunki gwaranc;ji”.

3. Dystrybutor udziela réwniez dodatkowej gwarancji na silnik urzadzenia. Dodatkowa gwarancja
przystuguje wylgcznie konsumentom.

4. Zasady i warunki dodatkowej gwarancji na silnik urzgdzenia zostaty opisane w punkcie ,Warunki
dodatkowej gwarancji”.

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Podstawowe informacje

1. Niniejsza gwarancja udzielana jest przez dystrybutora, Eurogama sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie
przy ul. Aleje Jerozolimskie 200/225, 02-486 Warszawa, wpisang do rejestru przedsiebiorcéow Krajowego
Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla Miasta Stotecznego Warszawy w Warszawie,
XIV Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sgdowego pod numerem 0000735164, NIP 5223128159,
kapitat zaktadowy 105 000,00 zt, zwang w dalszej czesci Gwarantem.

2. Gwarancja obejmuje wady fizyczne Urzgdzenia wynikajgce z niewtasciwego wykonania Urzgdzenia
badz jego czesci, ktére czynig je nieprzydatnym do uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

3. Odpowiedzialno$¢ z tytutu gwarancji obejmuje tylko wady powstate z przyczyn tkwigcych w
Urzadzeniu istniejgcych w chwili wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu w pierwszej sprzedazy
detalicznej.

4. Gwarancja jest wazna przez 24 miesigce w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej do celu uzytku
domowego niezwigzanego z prowadzong dziatalno$cig zawodowsg i gospodarczg (konsument) oraz 12
miesiecy w przypadku pierwszej sprzedazy detalicznej zwigzanej z prowadzong dziatalno$cig zawodowg
i gospodarczg (przedsigbiorca) od daty wydania Urzadzenia uzytkownikowi koncowemu.

5. Gwarancja obowigzuje na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej dla produktéw zakupionych na
terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

6. Gwarancjg nie sg objete:
1) uszkodzenia mechaniczne, np. odbarwienia lub $cieranie si¢ zewnetrznej powtoki Urzadzenia,

2) uszkodzenia powstate w wyniku nieprawidtowej konserwacji Urzgdzenia (chemicznej lub termicznej),
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3) uszkodzenia powstate w wyniku ingerencji wody lub innej cieczy,
4) uszkodzenia powstate w wyniku uzywania Urzadzenia niezgodnie z instrukcjg do niego dotgczona,

5) uszkodzenia powstate w wyniku podejmowania préb naprawy Urzadzenia przez nieautoryzowany
serwis,

6) uszkodzenia powstate w wyniku modyfikacji lub niepoprawnej instalacji oprogramowania,
7) uszkodzenia czesci podlegajacych normalnemu zuzyciu, takich jak szczotki, worki, filtry, rury gigtkie,

8) uszkodzenia powstate w wyniku wytadowan atmosferycznych, przepigé, innych zakidécen w sieciach
elektrycznych,

9) uszkodzenia spowodowane zaistnieniem sity wyzszej (j. np. pozarem, trzgsieniem ziemi, dziataniami
wojennymi lub innymi nieprzewidzianymi zdarzeniami zewnegtrznymi).

7. W przypadku braku zgodnos$ci Urzadzenia z umowg uprawnionemu przystugujg $rodki ochrony
prawnej ze strony i na koszt Gwaranta, a udzielona gwarancja nie ma wptywu na mozliwo$¢ skorzystania
z tych $rodkéw ani ich zakres. W szczegodlnosci niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg. Wykonywanie uprawnien z
tytutu gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$¢ sprzedawcy z tytutu niezgodnosci rzeczy sprzedane;j
z umowa. W razie wykonywania uprawnien z gwarancji bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowg ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia sprzedawcy o
wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania obowigzkéw wynikajgcych
z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.

Procedura gwarancyjna
8. Dokumentem uprawniajgcym do skorzystania z gwarancji jest dowéd zakupu (np. paragon z kasy
fiskalnej, faktura).

9. Zgtaszajgc usterke nalezy skontaktowac sie z Gwarantem poprzez Autoryzowany Serwis Zelmer pod
numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl lub dostarczy¢
Urzadzenie do miejsca zakupu (punktu sprzedazy detalicznej). W przypadku dostarczenia Urzadzenia
do miejsca zakupu zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer dokonuje sprzedawca detaliczny w
imieniu uprawnionego.

10. Wysytka Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer odbywa sie za posrednictwem wskazanego
przez Gwaranta podmiotu $wiadczacego ustugi kurierskie na koszt Gwaranta, po wczesniejszym
dokonaniu zgtoszenia zgodnie z punktem 9 Ogélnych Warunkéw Gwarancji i uzyskaniu numeru
zgtoszenia serwisowego (RMA).

11. Uprawniony obowigzany jest udostepni¢ Urzadzenie do odbioru przez Autoryzowanego Serwisu
Zelmer za posrednictwem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
W przeciwnym razie koszty dostarczenia Urzgdzenia oraz odpowiedzialno$¢ za szkody powstate w
transporcie ponosi uprawniony.

12. Dostarczone Urzadzenie powinno by¢ kompletne. Do Urzgdzenia powinny byé dotgczone opis wady,
kopia dowodu zakupu, adres zwrotny uprawnionego oraz telefon kontaktowy.

13. Urzadzenie powinno zosta¢ przygotowane do transportu zgodnie z wymogami okreslonymi przez
wskazany przez Gwaranta podmiot $wiadczgcy ustugi kurierskie. W przypadku braku zabezpieczenia
Urzadzenia do transportu zgodnie z przedmiotowymi wymogami, Gwarant nie odpowiada za uszkodzenia
w transporcie.

14.W przypadku uszkodzenia Urzadzenia w transporcie zalecane jest spisanie protokotu szkody z
przedstawicielem wskazanego przez Gwaranta podmiotu $wiadczgcego ustugi kurierskie.
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15. Dostarczone Urzgdzenie powinno spetniaé ogodlnie przyjete normy czystosci, w szczegolnosci zostaé
dostarczone w stanie wolnym od zabrudzen i zanieczyszczen zewnetrznych. W przeciwnym razie
Gwarant ma prawo do odmowy naprawy Urzadzenia i zwrotu Urzadzenia na koszt uprawnionego.

16. Po dostarczeniu Urzadzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer wady ujawnione w okresie gwarancji
zostang usuniete przez Gwaranta.

17. Gwarant obowigzany jest udzieli¢ odpowiedzi na informacje o usterce w terminie 14 dni od dnia jej
zgtoszenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

18. Wady Urzadzenia ujawnione w okresie gwarancji zostang usuniete w mozliwie najkrétszym terminie,
od 14 do 21 dni roboczych od daty dostarczenia Urzgdzenia do Autoryzowanego Serwisu Zelmer.

19.W razie braku mozliwosci usunigcia wady stwierdzonej przez Autoryzowany Serwis Zelmer,
uprawnionemu przystuguje prawo do nieodptatnej wymiany Urzadzenia na nowe. Wymiany dokonuje
Autoryzowany Serwis Zelmer.

20. W razie braku mozliwosci wymiany Urzadzenia na nowe, uprawnionemu przystuguje zwrot srodkow
na zakup Urzgdzenia. W celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych
nalezy skontaktowac¢ sie z Dziatem Ksiegowym Gwaranta pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za
posrednictwem adresu e-mail: dzialfinansowy@zelmer.pl.

21.Po uplywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis Zelmer moze dokona¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zaleznosci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu
e-mail: serwis@zelmer.pl.

22. Autoryzowany Serwis Zelmer prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czesci zamiennych w zaleznosci
od ich dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl w celu sprawdzenia dostepnosci produktéw oraz ich kosztu.

23. W przypadku dodatkowych pytan dotyczgcych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem Zelmer pod numerem telefonu 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl.
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EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flir einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erfiillbar oder
ist unverhaltnismagig. In diesem Fall kdnnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wahlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fur den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleilteile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemalf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fiir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden miissen sich bezuglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemaRe Verwendung des Produkts fliihrt zum Erldschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstéandig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zuriickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausiiben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auBerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ihiitu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihlty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadd, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfimérené. V takovém pripadé se muzete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zrus$eni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dilli za predpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporu¢enimi
uvedenymi v této pfiru¢ce a Ze s nim nemanipulovala Zadna tfeti strana, ktera neni autorizovéana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na Zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vase spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravné, ztraci tato zaruka platnost. Pro uc¢inné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfilozZit k ni uétenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporu€ujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, u¢tenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dal$i informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo&nost B&B TRENDS, S.L. rugi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poZiadavky tykajtce
sa pouzitia, na ktoré je ur€eny. V pripade poruchy poc¢as doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, ze
sa jedna z tychto moznosti neda splinit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mézete zvolit znizenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Ze sa vyrobok pouzival v sulade s odpori¢aniami uvedenymi v
tejto prirucke pre obidva pripady a Ze don nezasahovala Ziadna tretia strana, ktord nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Eurdpskej unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade Ziadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na ucinné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka uplne vyplnena a doruc¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj fakturu, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahéilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com
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HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia id6tartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljlik azt, kivéve, ha e lehetéségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznald kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy eléllhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kdzvetlenil az értékesitést végz6 kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a potalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartasaval hasznalték, és az B&B TRENDS, S.L. vallalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
muveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurdpai Unié valamelyik tagallamanak a polgéra, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv eléirasnak megfelel6 fogyasztéi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktdl eltérd felek altali illetéktelen médositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznald abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitasi dokumentumokkal egyutt atadtak.

A garancialis jogok gyakorlasahoz a felhasznal6 kételes bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitasi dokumentumot. Lengyelorszagon kivul a miiszaki szerviz és a vevészolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informacidkat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioada de doi ani. In cazul defect&rii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzarii, care trebuie tratata direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizata de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentad sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TAPAHTUMHOE OBCITYXXUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegocTtaBnsieT rapaHTUiO Ha AaHHOe 1U3aenve CpokoM 2 roga ¢ MOMeHTa
nprvoGpeTeHUst HOBOMO U3denus notTpebutenem, ecnu naaenve Gyaet NPUMEHSITLCS MO HA3HAYEHWIO.

B cny4yae norniomMkn Bo BpeMsi rapaHTUIAHOTO Cpoka Nosib3oBaTeny MMET Npaeo Ha GecnnaTHbi

PEMOHT UK 3aMeHy U3AENWS], eCINM PEMOHT ByAET HEBO3MOXEH. JTa rapaHTusi Taikoke BKIoYaeT

3aMeHy 3anyacTeil, ecrnv nsgenue aKCnnyaTMpoBanocb COrMacHo peKoMeHAaLMsM, yka3aHHbIM B 3TOM
pyKoBOACTBE, U He BblNO OTPEMOHTMPOBAHO CTOPOHHUMM CcneuuanucTamm, He YNnornHOMOYEHHbIMU
komnaHuernt B&B TRENDS, S.L. . lapaHTusi He pacnpocTpaHsieTcs Ha 3anyacTtu, NoABEpPXKEHHble
3KCMyaTaumoHHOMY M3HOCY. DTa rapaHTUA He BMUSIET Ha NpaBa NoTpebuTens cornacHo yCcrnoBusm
Oupektnebl 1999/44/EC ansa ctpaH — 4neHoB EBponenckoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUA

KnneHTbl 06513aHbI CBSI3aTbCS C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YMONHOMOYEHHbIM komnaHvein B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeaeHWE peMOHTa U3QENUA.

JTiobble MaHMNyNsUMK ¢ U3aennem cneumanmnucTamu, He ynonHoMoYeHHbIMy komnaHuen B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe nnu Heuenesoe UCNonb3oBaHNe U3genvs NpuBeayT K aHHYNMPOBAHWIO rapaHTum.
lapaHTuiiHoe o6cnyxuBaHWe NpeaocTaBNsSeTcs Npu ycnoBun NpeaocTaBneHns notpebutenem
AOKYMeHTa O MOKyrMKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 06s13aH XpaHWUTb KAaCCOBbIN Yek, YTOObI 0BnerYMTb NPoLEece BbIMOSIHEHWS rapaHTUHBIX
pabor. [ina nonyveHune TexHU4eckoro 0bCnyxnBaHns 1 NOcnenpoaaxHoro obenyxvMBaHvs 3a npegenamm
Monblwu cnepyeT nepeaath 3anpoc B TOYKY NpoAaxu, rae 6bina BbINONHeHa Nokynka Tosapa, unm
YTOYHWUTL MHOPMAaLMIO NO NOCNENPOAaXHOMY 0B6CyXMBaHUIO Ha cariTe www.zelmer.com

Cpok cnyx6bl n3genusi 2 roga ¢ Aatbl NPOAAXU B YCNOBUSAX SKCMNyaTaLMmn U XpaHeHUs npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUUOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, Ye To31 NPOAYKT CbOTBETCTBA Ha ynotpebara, 3a KosiTo e
npegHasHaveH, 3a Cpok OT Age roanHn. B cnyvaii Ha oTkas npes3 rapaHUMOHHUSI CPoK noTpebuTenute
MMaT npaBo Aa peMOHTUpaT NpoAyKTa Unu eBeHTyanHo Aa ro 3aMeHsT 6e3nnaTHo, ako He Moxe

[a ce peMOHTUpa, OCBEH aKO eAMH OT Te3N BapnaHTK Ce OKaXe HEBL3MOXEH 3a U3MbIHEHWE UNn

e HenponopuuoHaneH. B Takbs cnyyain moxete Aa nsbepere HamansiBaHe Ha LeHaTa unm oTMsiHa
Ha npogaxbaTa, KOeTo ce yroBaps AMPEKTHO € npoAaBaya. MapaHumsiTa nokpMea U cMaHaTa Ha
pEe3epBHUTE YaCTK, HO MPU YCINOBKE Ye NPOAYKTLT € M3Non3BaH CbobpasHO NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PHLKOBOACTBO 3a [iBaTa Cry4asi, KakTo 1 ako He e NpeanpuemaH onuT 3a Hameca oT TPeTo Nnuue,
KOETO He e ynbriHOMOLLeHO 3a Ta3n uen ot B&B TRENDS, S.L. . MapaHumnsaTa He NoKp1Ba HUKaKBU
amopTusnpaHu YacTu. Tasu rapaHums He 3acsira BawwTe npaea kato notpebuten B CbOTBETCTBUE C
pasnopen6ata B [inpektvea 1999/44/EO 3a obpxaBuTe YreHkn Ha EBponerickus cbios.

M3MNON3BAHE HA TAPAHUUATA

KnueHnTuTe TpsibBa Aa ce cBbpXaT ¢ oTopuanpaH TexHnyecku cepsma Ha B&B TRENDS, S.L. 3a peMoHT
Ha npogykTa.

Bcsika Hameca B npoaykTa oT HeynbnHomolleHo ot B&B TRENDS, S.L. nuue unu HebpexHa unu
HenpaswunHa ynotpeba Ha CbLLOTO NuLe aHynupa HacToswarta rapaHums. MapaHumsaTa Tpsbsa aa ce
NOMbIIHN U3LAMO M Aa Ce BPBbYM 3ae[HO C kacoBaTa Genexka unv npuemHo-npeaaBaTtesiHys NpoToKosl,
3a fja MoXe AeCTBUTENHO [a Cce ynpaxHsABaT npasata Mo Ta3v rapaHums.

lapaHuuATa cneppa Aa octaHe y noTpebuTtens 3aeqHo ¢ dakTypara, kacosaTa benexka unm
npuemHo-NpeaaBaTenHnsa NPOTOKON C LiEN YNeCHsIBaHe yNpaXHsSBaHETO Ha Te3n npasa. 3a TEXHUYECKO
obcnyxsaHe 1 cneanpopaxbeH cepBu3 3BLH Nosicka TEPUTOPKSA 3asBKaTa ce Nofasa B TbProBCKUA
06eKT, KbETO € 3aKyrneHa cTokaTta, U MoXe Aa NPoBepUTE 3a AONbIHUTENHA cneanpoaaxbeHa
MHopMaumsa Ha www.zelmer.com
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UA / FTAPAHTIMHE OBCITYTOBYBAHHSA

Komnanisi B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Lo Lel BUpiG NPOCNyXWTb NPOTArOM ABOX POKiB, SKLLO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbLCS 3@ NPU3HaAYeHHsAM. [apaHTis Ha AaHuii BUPIG CTaHOBUTbL 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHs HoBoro BUpoOby cnoxusayem. Y pasi NONOMKU Mif Yac rapaHTiiHOro TepMiHy KOpUCTyBaui
MaloTb NpaBo Ha Be3KOLLTOBHMI peMOHT abo 3amiHy BUpPODY, SIKLLIO peMOHT Byae HeMOXNMBUIA, 3a
BUMHSITKOM BUMNaAKiB, KON OAMH 3 LUX BapiaHTiB Oyae HeMOXnIMBO BUKOHaTV abo BiH Byae HeCyMipHUM.
Y uboMy BUNagKy nokynelb Mae npaBo BUBPATW 3HMXKEHHS LiiHM abo ckacyBaHHS MOKYMNKW, LLO Crif,
obrosoptoBat 6e3nocepenHLO 3 NpoAaBLeM. Lia rapaHTia Takox BKMoYae 3amiHy 3an4yacTuH, SKWO B
o6ox BuNagkax BUpiG ekcrnyaTyBaBcs BiAMNOBIAHO A0 pEKOMEHAALIN, 3a3HaYeHNX Y LIbOMY KEPIBHULTBI, i
1noro He Byno BiAPeMOHTOBAHO CTOPOHHIMU dhaxiBLAMU, He YNOBHOBaxXeHUMM koMmnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTisa He NOLIMPIETLCA Ha 3anyacTuHK, SKi NiAAaITLCS ekcniyaTauinHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMNMMBaE Ha NpaBa crnoxwusaya 3rigHo 3 ymoBamu AupekTtueun 1999/44/EC ans kpaiH — 4YneHis
€sponevicbkoro Cotosy.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B's13aTUCS 3 CEPBICHNM LIEHTPOM, YNOBHOBaxeHWM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NpoBedeHHs1 PEMOHTY BMPOOIB.

Byab-siki MaHinynsuii 3 Bupobom daxisusmu, He ynoBHOBaxkeHUMM komnaHieto B&B TRENDS,

S.L., Hegbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHSI BUPOOY Npu3BeayTh A0 BTPATV rapaHTii. FapaHTiiHe
obcnyroByBaHHsi oghiLiiHO BBE3EHOrO B YkpaiHy BUpoOy HaOaeTbCs 3a YMOBU HaflaHHS CMOXUBaYeEM
[OKyMeHTa npo npuabdaHHs. B YkpaiHi Takum gokyMeHTOM Moxe ByTu KacoBuii, dickanbHWUIA, TOBapHUIA
Yyek, BuaaTkoBa HaknagHa abo iHLWKiA BCTAHOBMNEHMI 3aKOHO4ABCTBOM (icKanbHUM JOKYMEHT, KU
nigTBepXxaye Aaty npuadaHHsa 3a3HaveHoro BUpooy.

KopucTyBay 3060B’a3aHuin 36epirati 4oKyMEHT Npo npuabaHHa BUpoby, Wob nonerwmTy npouec
BMKOHaHHS rapaHTiiHWX pobiT. N5 oTpMMaHHs TEXHIYHOro 1 nicnsinpogaXHoro o6cnyroByBaHHS B
YkpaiHi, cnig nepegaty 3anuT y ToUKy npogaxy, Ae 6yno BUKOHAHO NOKYMKy ToBapy, abo yTO4HUTH
iHpopmaLito 3 nicnsAnpoaaXHoro 06CnyroByBaHHs Ha canTi www.zelmer.com
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Asporpunb / MNoBiTpsAiHa ¢ppuTIOpHNLA

SERIES: ZAF. MOD: ZAF9000 DUAL

220-240V~ 50-60Hz 2700W

TYPE: AF-D 5502AT

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3po6neHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24 - P.. Ca N'Oller

08130 Santa Perpetua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 03/2023

WWW.ZELMER.COM




