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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez I'appareil a une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modéles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-

6 trique.

/N
é Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brllantes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul/ TURKEY
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t Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu béngfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Cet appareil n’est pas congu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-
rielles et mentales réduites, ou
sans expérience et sans connais-
sances, a moins d'avoir été enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec I'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagné du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét aprés chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien



agréeé. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez 'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif & la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en 'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommagg, il doit étre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique

fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

e Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

e Encas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

e \/érifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

e AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de I'appareil devien-
nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillés.

e Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de |'alcool ou de toute
autre drogue.

e Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures éleveées et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.
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e Assurez-vous qu’aucune subs- o
tance inflammable ne soit placée
a proximité de I'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.

e Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

e N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution. o

e AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matiéres grasses sur une
table de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au point
de provoquer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de |'eau. Coupez plutot
I'alimentation de I'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture pare- .
flammes.

e ATTENTION : Le processus de
cuisson doit étre encadré. Les
processus de cuisson de courte o
durée doivent étre continuelle-
ment encadrés.

e AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.

e AVERTISSEMENT : En cas de
fissure au niveau de la surface,
mettre |'appareil hors tension o
pour étre & I'abri d'une éventuelle
électrocution.
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En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez im-
médiatement tous les brileurs et
les éventuels éléments chauffants
électriques, et débranchez
I'appareil de I'alimentation élec-
trique. Evitez de toucher la sur-
face de I'appareil. N'utilisez pas
I'appareil.

Apres avoir utilisé I'appareil, étei-
gnez-le en appuyant sur sa com-
mande et ne vous fiez pas a son
détecteur de casserole.

gvitez de poser des objets métal-
liques comme les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres, les cou-
vercles et bien d'autres, sur la
surface de la table de cuisson
dans la mesure ou ils peuvent
chauffer.

L'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. C'est
pourquoi, assurez-vous que la
surface du four et le bas des cas-
seroles sont toujours secs.

Les plaques de cuisson sont do-
tées de la technologie a « Induc-
tion ». Votre table de cuisson a



induction, qui vous permet de
faire des économies de temps et
d'argent, doit étre utilisée avec
des casseroles appropriées pour
la cuisson a induction ou les
plaques chauffantes ne fonction-
neront pas. Reportez-vous a Gé-
néralités concernant la cuisson,
page 15, sélection des casse-
roles.

Les tables de cuisson a induction
créant un champ magnétique,
elles peuvent entrainer de graves
dommages aux personnes utili-
sant des dispositifs tels qu‘une
pompe a insuline ou un pacema-
ker.

AVERTISSEMENT : Utilisez uni-
quement les dispositifs protec-
teurs congus par le fabricant des
appareils de cuisson, ou ceux in-
diqués par ce dernier comme
adéquats, dans le manuel d'utili-
sation, ou encore des dispositifs

protecteurs fournis avec |'appareil.

L'utilisation des dispositifs protec-
teurs inappropriés peut causer
des accidents.

Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce

qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.
ATTENTION : Cet appareil sert
uniquement a des fins de cuisson.
Il ne doit pas étre utilisé a
d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.

Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

Les pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

ATTENTION : Les parties acces-
sibles peuvent s'échauffer pen-
dant I'utilisation. Les enfants doi-
vent étre tenus a I'écart.

Les matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.
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e Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

e Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Gonformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
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réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.
Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme a la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e |Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu siir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.



P Généralités

Vue d'ensemble
1 Plaque de cuisson a induction 3 Fond
2 Bandeau de commande 4 Surface vitrocéramique
Caractéristiques techniques
Tension/fréquence
Consommation d'énergie totale max. 3600 W
1ype de cable/section min HOBY2 ©
3x15mm°
Dimensions extérieures (hau- 75 mm/288 mm/510 mm
teur/longueur/profondeur
Dimensions d'installation (longueur/profondeur) 268 mm/490 mm
Brlleurs
Arriére
Dimension 200 mm
Puissance 2300/3000 W (P
Avant
Dimension 160 mm
Plissance
mLeS caractéristiques techniques peuvent L es valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des

conditions de laboratoire conformément aux
normes correspondantes. En fonction des

@Les ilustrations comprises dans ce manuel conditions de fonctionnement et de I'environ-

sont schématiques et peuvent ne pas corres- Caerirz:?nt de I'appareil, ces valeurs peuvent
pondre exactement a I'appareil. :
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E Installation

Le produit doit &tre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

L a préparation de I'emplacement et I'installa-
ion de I'électricité pour I'appareil sont sous la

responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d’électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:

Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le
faites pas installer.

Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécuritg.

Avant l'installation
Cette table de cuisson est destinée a étre installée sur
un plan de travail en vente dans le commerce. Une

#100mm min

J00mm min

50mm Min

Hauteur minimale pour I'extracteur telle que
recommandée dans le manuel d'instructions de
I'extracteur

La distance minimale entre le meuble doit étre
égale a la largeur de la table de cuisson.

*k
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distance de sécurité doit éfre laissée entre I'appareil et
les parois de la cuisine et des meubles. Voir le schéma
(valeurs en mm).

Il peut aussi étre utilisé en position debout, de
maniére autonome. Laissez une distance mini-
mum de 750 mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

(*) S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)

Retirez les matériaux d'emballage et les sécuri-
tés de transport.

Les surfaces, les feuilles laminées synthétiques
et les adhésifs doivent résister a la chaleur (jus-
qu'a 100 °C min.).

Le plan de fravail doit étre a niveau et fixé hori-
zontalement.

Découpez une ouverture pour la table de cuisson
dans le plan de travail en fonction des dimen-
sions d'installation.

H0mm min

.

Installation et branchement

Installez I'appareil conformément & toutes les
réglementations en matiere de gaz et
d’électricité en vigueur.



N'installez pas la table de cuisson a des
lendroits avec rebords et coins tranchants.

Cela peut briser la surface vitrocéramique !

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une prise mise a la terre proté-
gée par un disjoncteur miniature de capacité suffisante
tel qu'indiqué dans le tableau « Caractéristiques
techniques ». Faites installer la mise a la terre par un
électricien qualifié lors de I'utilisation de I'appareil
avec ou sans transformateur. Notre société ne sera
pas tenue pour responsable des dégats résultant de
I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
a la terre conforme aux réglementations locales en
vigueur.

DANGER:

L'appareil doit uniquement étre raccordé a

|'alimentation électrique par une personne
autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement aprés son
installation correcte.
Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.

DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serrg,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un céble d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le

cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

e |aconnexion doit &tre conforme aux réglementa-
tions nationales en vigueur.

e Lesvaleurs de I'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plaque
signalétique de I'appareil. La plaque signalétique
est a 'arriere du produit.

e |ecable d'alimentation de I'appareil doit &tre
conforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tiques techniques”.

DANGER:

Avant d’effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du cable d'alimentation

Lors du cablage, vous devez respecter les
réglementations nationales/locales en matiére
d’électricité. Par ailleurs, vous devez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours. Au cas ou la limite de puissance de
I'appareil est supérieure a la capacité de
conduction du courant par la fiche et la prise,
branchez I'appareil directement sur une
installation électrique fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

1. S'iln'est pas possible de débrancher tous les
poles de la source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une ouverture minimale de 3
mm (fusibles, interrupteurs de sécurités, contacts)
doit &tre connectée et tous les pdles de cette unité
de déconnexion doivent étre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément aux directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
causer des problémes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandée.

Si un cable est fourni avec |'appareil :

®®®‘
L I |1 I N

2. Pour une connexion monophasée, branchez les
fils comme indiqué ci-dessous:

e (able marron/noir = L (phase)

Cable Bleu/gris = N (Neutre)

e (able vert/jaune = (F) (Terre)
» ou

e (able Gris/noir = L (phase)

e (able Bleu/marron = N (Neutre)

e (Cable vert/jaune = ) (Terre)
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Installation des produits
Si le four est en bas:

A
B
C

min. 15 mm
min. 5 mm
20 mm

Si le tableau est en bas:

Il est nécessaire de laisser une ouverture pour la
ventilation d au a larriere du meuble comme illustré
sur la figure suivante.

1505
~ &

min.

Pendant I'installation de votre plaque de cuisson a
induction, placez le produit parallellement a la surface
d'installation. Appliquez aussi le joint d'étanchéité sur
les parties de la plaque de cuisson en contact avec le
plan de fravail comme décrit ci-dessous pour empé-
cher tout liquide de pénétrer entre le produit et le plan
de travalil.

1.

2.

Préparez la surface du plan de travail comme
indiqué sur le schéma.

Retournez la table de cuission et placez la sur une
surface plane.

Lors de I'installation de la table de cuisson, appli-
quer le joint d’étanchéité fourni dans I'emballage
autour de la table de cuisson comme présenté
dans l'illustration suivante, en s’assurant qu'il
reste 1.2 2 mm a I'intérieur du bord extérieur du
verre.
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Placez la table de cuisson sur le plan de travail et
alignez-la.

Utiliser des colliers d'installation fixe la plague en
ajustant les orifices sur I'emplacement inférieur.

1 Table de cuisson
2 Colliers de serrage de I'installation
3 Plan de travail

Quand vous installez la table de cuisson sur un
meuble encastré, vous devez mettre une
planche pour séparer le meuble de la table de
cuisson, comme illustré dans la figure sui-
vante. Cela n'est pas nécessaire quand vous
installé un four encastré.

Par exemple, s'il est possible de toucher le bas du
produit car il est installé sur un tiroir, cette partie doit
étre couverte par une plaque en bois.

77

L

(e

* min. 15 mm
Vue de derriére (orifices de raccord)

L 'emplacement des orifices de raccord mon-
trés dans la figure ci-dessous sont indicatifs et
peuvent varier selon le modele du produit.
Fixez-les en fonction des orifices de raccord
sur votre produit.




1 Raccordement a bornes (bornier)
2 Bride de montage

DANGER:

La réalisation des raccords dans d'autres
orifices n'est pas une pratique recommandée
en termes de sécurité, car cela pourrait

endommager le circuit de gaz ou le circuit
électrique.

DANGER:
La hotte comporte des éléments fonctionnant

a I'électricité et au gaz. A cet effet, il convient
de la fixer au plan de travail uniquement par
les orifices de fixation, en utilisant seulement
les éléments et vis de fixation fournis, et en
suivant les instructions du manuel. Au cas
contraire, la procédure présenterait des
risques pour la sécurité des biens et des
personnes.

Vérification finale
1. Mise en marche de I'appareil.
2. Veérifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

e (onservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez 'appareil dans
du film a bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Inspectez |'aspect général de I'appareil pour

déceler les dégats potentiellement dus au
transport.
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B Préparation

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de

I'énergie :

e Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

e Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

e Sélectionnez le brlleur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

e Veillez a utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

e |esrécipients et casseroles doivent &tre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-
cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plaque chauffante.
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e Veillez a ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

Retirez tous les matériaux d'emballage.

Essuyez les surfaces de I'appareil a I'aide d’un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

N —

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiére utilisation. Ce phénoméne est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piece est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et 'odeur qui se déga-
gent.




E Utilisation de la table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'huile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

/8\

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

e Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniére a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

e Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminée.

e lasurface de I'appareil peut étre brilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

e Nutilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.

Placez les casseroles de maniere a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
Ser.

Choix de vos casseroles

e La surface vitrocéramique est a I'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

e Nutilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a décou-
per.

e Nutilisez que des poéles et casseroles avec un
fond using. Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

Les débordements
peuvent endommager la
surface vitrocéramique
et entrainer un risque
d'incendie.

N'utilisez pas de réci-
pients avec un fond
Creux ou incurve.

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat. Elles
assurent un meilleur
transfert de chaleur.

Pour les tables a induction, n'utilisez que des
récipients congus pour la cuisson a induction.
Testez vos casseroles

Les méthodes suivantes vous permettent de savoir si
votre casserole est compatible ou non avec la table a
induction.

Votre casserole est compatible si vous pouvez
coller un aimant sur le fond.

Votre casserole est compatible si b e -
gnote pas lorsque vous placez la casserole sur
un foyer de cuisson et allumez la table de cuis-
son.

Vous pouvez utiliser des casseroles en acier, en Téflon
ou en aluminium avec un fond magnétique spécial
mentionné sur les étiquettes ou les avertissements
indiquant que la casserole est compatible avec la
cuisson a induction. Les récipients en verre et en
céramique, les cocottes et les casseroles en acier
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inoxydable dont le fond en aluminium n'est pas ma-
gnétique ne devraient pas éfre utilisés.

Systéme permettant la reconnaissance de la
casserole

Dans la cuisson a induction, seule la zone couverte par
le récipient sur le foyer adéquat est alimentée en
énergie. Le bas du fond du récipient est reconnu par le
systeme et seule cette zone est chauffée automati-
quement. La cuisson s'arréte si le récipient de cuisson
est retiré du foyer pendant la cuisson. Le foyer de
cuisson sélectionné et le symbole "= clignotent en
alternance.

Utilisation sans danger

Ne sélectionnez pas de niveaux de chauffe élevés
lorsque vous utilisez une casserole anti- adhésive (en
Téflon) sans huile ou avec tres peu d'huile.

Sélection du foyer de cuisson adapté au récipient

Ne posez pas d'ustensiles métalliques tels que des
fourchettes, couteaux ou couvercles de casserole sur
la table de cuisson car ils pourraient chauffer.
N'utilisez jamais de papier aluminium pour la cuisson.
Ne placez jamais d'aliments emballés dans du papier
aluminium sur le foyer de cuisson.

En cas de présence d'un four sous la table de
cuisson, et que le four fonctionne, les capteurs
de la table de cuisson peuvent diminuer le
niveau de chauffe ou arréter le four.

Lorsque la plaque de cuisson fonctionne, tenez
les objets dotés de propriétés magnétiques
(cartes de crédits, cassettes...) a I'écart de la
table de cuisson.

Foyer de cuisson mayen

Petit fover de cuisson
g16cm

Foyer de culsson moven (hormal) Petit foyer de cuisson
s [l sadople astomaticuement a la casserole, e Utlise pou les cuissons lentes (sauces, orémes)
e | ‘energie st repartie de maniers ideale. s |itlise pour praparer de pelites bortions ol des

s |arepatition de la chalewr est parfaite Ulilise
DO T0US 185 ynes do cuissons

Utilisation des tables de cuisson

DANGER:

Fvitez de laisser tomber un objet sur la table
de cuisson. Méme de petits objets comme la
saliére peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées. De |'eau peut s'y infiltrer et provoquer un
court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une maniere
quelconque (fissures visibles par exemple),
éteignez immédiatement I'appareil pour
réduire les risques d'électrocution.
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portions en fonetion du nombre de personnes.

Bandeau de commande

—@

Caractéristiques techniques

7

Touche Marche/Arrét

Réglage de la tempéra-
ture/Augmenter la minuterie
Réglage de la température/Diminuer

- la minuterie
! ’ Touche de sélection du foyer avant
O gauche
O Touche de sélection du foyer arriére
! ’ gauche



Les schémas et représentations ont unique-
ment un but informatif. Les écrans et fonctions
réels peuvent différer selon le modele de votre
table de cuisson.

Cet appareil est contrdlé par un bandeau de
commande tactile. Chaque opération effectuée
sur votre bandeau de commande tactile sera
confirmée par un signal sonore.

Le bandeau de commande doit toujours étre
propre et sec. Des surfaces humides et souil-
lées peuvent entrainer des problémes de
fonctionnement.

Allumage de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche *(D" sur e bandeau de
commande.

A I'écran de tous les foyers, I'icone "0" apparait et les

chiffres décimaux clignotent dans le coin inférieur droit

de cette icone.

—9

les 20 secondes, la table de cuisson
revient automatiquement en mode Veille.

ESi vous n'effectuez aucune opération dans

Arrét de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche *(D" sur le bandeau de
commande.
La table de cuisson s'arréte et revient en mode Veille.

Si le symbole "H" apparait sur I'écran du
foyer lorsque la table de cuisson est a
I'arrét, ceci signifie que le foyer est
toujours chaud. Ne touchez pas les
foyers.

Voyant de chaleur résiduelle

Le symbole "H" qui apparait sur I'écran de la zone de
cuisson indique que la plaque est encore chaude et
peut étre utilisée pour garder au chaud un peu de
nourriture. Le symbole disparaitra avec le refroidisse-
ment de la zone de cuisson ou avec son activation.

Lors d'une coupure de courant, le voyant de
chaleur résiduelle ne s'allume pas et I'utilisa-
eur ignore que les foyers sont brilants.

Allumage des foyers

O —

ow——

1. Appuyez sur la touche "@" pour allumer la table
de cuisson.

2. Appuyez sur la touche de sélection du foyer que
vous souhaitez allumer.

Le symbole"0" apparait sur I'écran de la zone de

cuisson et I'affichage s'allume de maniéere plus lumi-

neuse.

Si vous n'effectuez aucune opération dans
les 20 secondes, la table de cuisson
revient automatiquement en mode Veille.

Réglage du niveau de température
Appuyez sur les touches "1™ ou "=" pour régler le
niveau de température a une valeur comprise entre
II1 n et “9“ OU “9“ et II1 II.
Arrét des foyers
Un foyer peut étre arrété de 2 manieres différentes :
1. Enramenant le niveau de température a "0"
Vous pouvez arréter le foyer en ramenant le ni-
veau de température a "0".
2. 2. En utilisant I'option d'arrét de la minuterie
pour le foyer souhaité
Lorsque la durée de cuisson définie est terminée,
la minuterie arréte le foyer approprié. "0" ou
"00" s'affichent sur tous les écrans.
Lorsque la durée de cuisson définie est terminée,
une alerte sonore retentit. Appuyez sur n'importe
quelle touche du bandeau de commande pour
arréter |'alerte sonore.
Fonction Booster (intensité élevée)
La fonction Booster vous facilite la cuisson. Toutes les
zones de cuisson signalées a I'aide du symbole "P"
dans le tableau "Caractéristiques techniques” sont
dotées de la fonction Booster.
Pour activer la fonction Booster (Intensité éle-
vée) :
1. Appuyez sur la touche O pour allumer la table
de cuisson.
2. Appuyez sur la touche de sélection du foyer que
vous souhaitez allumer.
3. Appuyez sur la touche "
teindre le niveau "9".

ou "—" pour at-
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4. Une fois que la zone de cuisson a atteint le niveau
"9" appuyez une fois sur la touche e pour
changer la température de la zone de cuisson
en"P".

Pour désactiver la fonction Booster (Intensité

élevée) :

e appuyez sur la touche "—" et réglez le niveau

de température sur "9".
La zone de cuisson quitte la fonction Booster et
continue de fonctionner au niveau "9".

e Vous pouvez diminuer la température en ap-
puyant sur la touche "=" ou éteindre complé-
tement la zone de cuisson en diminuant la tem-
pérature au niveau"0".

Verrouillage enfants

Vous pouvez protéger la table de cuisson en la ver-

rouillant afin d'éviter que les enfants n'en modifie les

fonctions.

Pour ce faire, vous pouvez activer la fonction
errouillage enfants dans un intervalle de 10
secondes une fois la table de cuisson activée.
Apres 10 secondes, il n'est plus possible
d'activer cette fonction.
Activation du Verrouillage enfants

1. Appuyez sur la touche O pour allumer la table
de cuisson.

—@ —

2. Appuyez simultanément sur les touches "—" et

O

" ". Ensuite, appuyez a nouveau sur la touche

U pour activer le verrouillage enfants.
Le Verrouillage enfants est ainsi activé.
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Si une touche est actionnée lorsque le Ver-
rouillage enfants est activé, le symbole "L"

apparaitra a |'écran de la zone de cuisson.

Désactivation temporaire du verrouillage enfants
1. Lorsque le verrouillage enfants est actif, appuyez

sur les touches "—" et " " simultanément.
» La désactivation du verrouillage enfants se fera de
maniére temporaire et le symbole "0" s'affichera a
I'écran de tous les foyers.

Si la table de cuisson est désactivée et en
marche dans cet état, le verrouillage enfants
restera encore actif.

Désactivation permanente du verrouillage en-

fants

1. Lorsque le verrouillage enfants est actif, appuyez
sur la touche " pour allumer la table de cuis-
son.

2. Dans les 10 secondes, appuyez simultanément

sur les touches "—" et " ", Appuyez ensuite
sur la touche "=" encore une fois.
» La désactivation du verrouillage enfants se fera de
maniere permanente et le symbole "0" s'affichera a
I'écran de tous les foyers.
Fonction Minuterie
Cette fonction vous facilite la cuisson. Il est inutile de
rester devant le four pendant toute la durée de la
cuisson. Le foyer s'éteint automatiquement a la fin de
la durée sélectionnée.
Activation de Ia minuterie
1. Appuyez sur la touche O pour allumer la table
de cuisson.



2. Sélectionnez le foyer souhaité en appuyant sur les
touches de sélection de foyer.

— @

3. Appuyez sur les touches "T=" ou "=—" pour régler
le niveau de température souhaité.

4. Appuyez simultanément sur les touches et
"—" pour activer la minuterie.

Le symbole "00" s'allumera sur I'écran de la minute-

rie et le chiffre décimal s'affichera sur I'écran du foyer

sélectionné.

L'écran des foyers arriere gauche et
arriere droit servent d'écran de minuterie
quand la minuterie est active.

5. Appuyez sur les touches *
le temps souhaité.

" ou "=" pour régler

Répétez les opérations ci-dessus pour les
utres foyers nécessitant une minuterie.

La minuterie ne peut pas étre réglée avant
d'avoir sélectionné le foyer et la valeur de la

empérature de ce dernier.

Quand le foyer pour lequel la minuterie a été
réglée est sélectionné, vous pouvez voir le
emps restant en appuyant a nouveau sur les

touches "T™" et "—" simultanément.

Sur I'écran des foyers dont la minuterie est
activée, un point lumineux brillera.

Utilisation de la minuterie comme fonction

d'alarme (minuteur)

Gréce a cette fonction, il est possible de régler la

minuterie indépendamment du foyer.

1. Appuyez sur la touche D pour allumer la table
de cuisson.

2. Appuyez simultanément sur les touches "+ et
"—" pour activer la minuterie.

3. Appuyez simultanément sur les touches e
"—" pour activer la minuterie.

Le symbole "00" s'affichera par un clignotement des

deux chiffres décimaux sur les écrans de la minuterie.

L'écran des foyers arriere gauche et
arriere droit servent d'écran de minuterie
quand la minuterie est active.

4. Appuyez sur les touches *
le temps souhaité.

Si aucune valeur de minuterie n'est
sélectionnée, vous pouvez commencer a
30 minutes en appuyant sur la touche

" ou "—" pour régler

Désactivation de la minuterie

Une fois la durée définie écoulée, la table de cuisson

s'arréte automatiquement et émet un signal sonore.

Appuyez sur n'importe quelle touche pour arréter le

signal sonore.

Arrét anticipé des minuteries

Si vous arrétez la minuterie avant son terme, la table

de cuisson continue de fonctionner a la température

définie jusqu'a ce que vous |'arrétiez.

1. Sélectionnez le foyer a arréter.

2. Appuyez simultanément sur les touches "+ et
"—" pour activer la minuterie.

3. Jusqu'a ce que "00" apparaisse sur I'écran de
minuterie, appuyez sur "—" pour régler la valeur
sur "00".

Le point lumineux sur I'écran du foyer concerné et

I'écran de la minuterie lui-méme s'éteintcompléte-

ment apres avoir clignoté pendant un certain temps et

la minuterie est annulge.
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Utilisation siire et efficace des foyers a induction
Principes de fonctionnement : La particularité du
fonctionnement de la table de cuisson a induction est
qu'elle chauffe directement le récipient de cuisson.
Par conséquent, les avantages sont multiples par
rapport aux autres types de table de cuisson. Elle est
plus efficace et la surface de |a table de cuisson ne
chauffe pas.

La table de cuisson a induction est équipée de sys-
temes de sécurité de pointe pour vous fournir une
sécurité maximale a |'utilisation.

Selon le modele, votre table de cuisson peut
Etre équipée de foyers a induction d'un dia-
meétre de 160, 200, et 250 mm. Avec l'induc-
tion, chaque foyer détecte le récipient posé
dessus. L'énergie se concentre sur les points
de contact du récipient avec le foyer, ce qui
permet de réduire la consommation énergé-
tique.

Limites de durée de fonctionnement

La commande de la table de cuisson est équipée
d'une limite de durée de fonctionnement. Lorsque un
ou plusieurs foyers restent allumés, le foyer de cuisson
est automatiquement désactivé apres un certain temps
(voir tableau 1). Si une minuterie est assignée a un
foyer, I'écran de la minuterie s'éteint également plus
tard.

La limite de durée de fonctionnement dépend du
niveau de température sélectionné. Ce niveau de
température requiert la durée de fonctionnement
maximale.

Le foyer peut étre redémarré par |'utilisateur apres
avoir été arrété automatiquement comme susmention-
né.

Tableau-1 : Limites de durée de fonctionnement
Niveaudelatempé | Limite de durée de

rature fonctionnement -

heure

20 minttes
Booster 5 minutes (*
{314 table de cuisson baissera al biveall 9 apres

5 minutes (en option

6
s
s
 Boostsr
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Protection contre la surchauffe

La table de cuisson est équipée de capteurs qui

assurent la protection contre la surchauffe. En cas de

surchauffe, vous pouvez remarquer ce qui suit :

e |e foyer actif peut éfre éteint.

e Le niveau sélectionné peut baisser. Cependant,
cet état ne se voit pas sur l'indicateur.

e |'erreur E2 pourrait s'afficher.

Systéme de sécurité anti-débordement

Votre table de cuisson est équipée d'un systéme de

sécurité anti-débordement. En cas de débordement

pouvant se répandre sur le bandeau de commande, le
systeme arréte la table de cuisson et coupe I'alimenta-
tion immédiatement.

Réglage précis de la puissance

Le fonctionnement de la table de cuisson a induction

entraine une réponse immédiate aux commandes. Elle

peut changer fres rapidement de réglages de puis-
sance. Ainsi, vous pouvez empécher un plat (avec de

I'eau, du lait, etc), de déborder méme s'il était sur le

point de déborder.

Bruits de fonctionnement

La table de cuisson a induction peut émettre de petits

bruits. Ces bruits font partie de la cuisson a induction

et sont tout a fat normaux.

e e bruit peut &tre important a des niveaux de

température élevés.

L'alliage d'une casserole peut générer des bruits.

A faible température, le fonctionnement de la

plaque peut entrainer un bruit a intervalles régu-

liers.

e Faire chauffer une casserole vide peut générer
des bruits. Si vous y versez de I'eau ou une pré-
paration culinaire, le son s'évanouit.

e Vous pouvez entendre le bruit du ventilateur qui
refroidit le systéme électrique.

Messages d'erreur

Tableau-2 : Codes d'erreur et sources d'erreur

Cause Voyant Affichage

d'erreur
surchauffe concerneé.
"EB" clignote

Le symbole cran du fover
B9 clioote congemhe.

Le symbole "E"
clignote
L e symbole 'H
clighote

Strchautte
de o table
de clisson
secteur
capteur

Le symbole



bandeau de commande tactile, reportez-vous

Pour de plus amples informations concernant
les messages d'erreur pouvant s'afficher sur le
au Tableau-2.

le systéme de commande peut se désactiver

Si la surface du bandeau de commande tactile
lest soumise & une source de vapeur intense,
et renvoyer un signal d'erreur.

oit toujours étre propre. Dans le cas con-
raire, le fonctionnement pourrait s'en trouver
altéré.

‘ La surface du bandeau de commande tactile
d
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E Maintenance et entretien

Généralités
Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:
Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et

I'entretien.
Vous risqueriez un choc électrique !

ﬁ DANGER:

Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briiler !

e Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'6ter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide apres le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e Nutilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

2. Retirez toutes les pieces amovibles du briileur et
nettoyez uniquement a la main a I'aide d'une
éponge, un peu de détergent et de I'eau chaude.

3. Nettoyez les pieces fixes du brlleur avec un
chiffon humide.

4. Nettoyez la fiche et I'élément thermique (pour les
modeles avec systemes d'allumage et thermique)
a I'aide d'un chiffon légérement humidifié. Puis,
séchez en utilisant un chiffon propre. Assurez-
vous que les trous pour flamme et la fiche ont
bien séchés.

Dans le cas contraire, aucune étincelle ne se produira

ala fin de I'allumage.

5. Lorsque vous installez les grilles supérieures,
veillez a bien positionner les grilles afin de centrer
les brileurs.

Surface vitrocéramique

Nettoyez la surface vitrocéramique avec de |'eau froide,
faisant attention a ne pas laisser les résidus des
produits nettoyants, puis séchez avec un chiffon doux.
Les résidus peuvent endommager la surface vitrocé-
ramique lors de I'utilisation suivante de la table de
cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (taches jaunatres) avec
un détartrant disponible sur le marché comme le
vinaigre ou une petite quantité de jus de citron.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent

un risque d'électrocution.

Nettoyage du briileur

Nettoyage du brilleur
1. Retirez les grilles de la table de cuisson.
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Les aliments sucrés, cremes épaisses et
sirops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroidisse.
Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de maniére
irrémédiable.

Avec le temps, une Iégere décoloration peut se pro-

duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela

n'affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se tche

dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit

pas d'un défaut.




Recherche et résolution des pannes

Le appareil émet des bruits metalliques lors des phases de chauffage et de refroidisseme

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. >>>
Cela n'est pas un défau.

e Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >>> Vérifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

e L'appareil n'est pas reli¢ & la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

e Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. >>> Débranchez I'appareil au
niveau du disjoncteur. Attendez 20 secondes et rebranchez-le.

e Laprotection contre le sur chauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

e leplat d% cuisson ne convient pas. >>> Vérifiez votre plat.

e Vous n'avez pas placé le pot sur la zone active de cuisson. >>> Vérifiez s'il y a un plat sur la zone de
cuisson.

e Votre plat n'est pas compatible avec la cuisson a induction. >>> Vérifiez si votre plat est compatible avec
la plaque a induction.

e e plat de cuisson n'est pas ceniré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de
cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

* Leplatde cuisson ou la zone de cuisson sont surchauffées. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.

Vous pouvez régler

une nouvelle durée de cuisson ou achever la cuisson.
e La protection contre le surchauffage fonctionne. >>> Laissez votre table de cuisson refroidir.
e |I'se peut qu'un objet recouvre le bandeau de controle des touches. >>> Enlevez I'objet sur le bandeau.

p p p iez si votre plat est compatible avec
la plaque a induction.
e e plat de cuisson n'est pas ceniré correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de

cuisson. >>> Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur la zone de cuisson.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme aprées
avoir suivi les instructions comprises dans ce
chapitre. N'essayez jamais de réparer un

appareil défectueux vous-méme.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ tg instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadziejg, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac cafg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazowka dot. uzytkowania

/\ Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
' i mienia.
[ ]
Ostrzezenie przed porazeniem
6 elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilnod¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

C €  uLPutawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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t Wazne instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczeristwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz 0soby 0
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierza¢
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

W zakresie obstugi urzadzenia
wytgcznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity sie tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celéw zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikie
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podfaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek
problemy wynikajgce z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!
Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalaciji,
konserwacji, czyszczenia i napraw.
Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub
osoba o podobnych kwalifikacjach.
Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic¢ albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytacznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi,

Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac¢ moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrdb i odtacz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sie, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac¢ w poblizu
urzgdzenia wytacznie pod
nadzorem 0sob dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcije alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruije i
moze si¢ zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow fatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
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jego boki moga bardzo sie o
nagrzewac przy pracy.

e Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Do czyszczenia tego urzadzenia o
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

e (OSTRZEZENIE: Gotowania na
kuchence w ttuszczu lub oleju bez
dozoru moze by¢ niebezpieczne |
moze doprowadzi¢ do pozaru. NIE
prébuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a nastepnie o
sttum ptomien, np. pokrywkg lub
kocem gasniczym.

e UWAGA: Gotowanie nalezy
nadzorowac. Kratkie gotowanie
nalezy stale nadzorowac.

e (OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawiaj niczegona e
powierzchniach do gotowania.

e (OSTRZEZENIE: Jezeli
powierzchnia jest peknieta,
wytgczy¢ kuchenke, aby unikngc
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

e W przypadku peknigcia szklanej
ptyty kuchenki: Natychmiast
wytgcz wszystkie palniki |
elektryczne elementy grzejne i
odtgcz urzagdzenie od zasilania. o
Nie dotykaj powierzchni
urzgdzenia. Nie uzywaj urzadzenia.
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Po uzyciu wytgcz element grzejny
odpowiednim wytgcznikiem i nie
zdawaj sie na dziatanie detektora
garnkow.

Przedmiotow metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzKi i pokrywki,
nie nalezy kfasc¢ na powierzchni
ptyty kuchennej, poniewaz moga
sie nagrzewac.

Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

Tworzace sie z powodu wilgoci na
powierzchni piyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego powierzchnia
piekarnika i dno naczynia muszg
by¢ zawsze suche.

Piyty grzejne wyposazone sg w
technologie "indukcyjng".
Zapewniajgca 0szczedno$¢ czasu
i pieniedzy indukcyjna ptyta
grzejna musi by¢ uzywana z
garnkami odpowiednimi do
gotowania indukcyjnego. w
przeciwnym razie nie bedzie
dziatac. Patrz Ogdine informacje
0 gotowaniu, strona 15 , wybor
naczyn.

Poniewaz indukcyjne ptyty grzejne
wytwarzajg pole magnetyczne,
mogq miec szkodliwy wptyw na
0soby uzywajgce pomp



insulinowych lub rozrusznikow
serca.

e OSTRZEZENIE: Uzywaj tylko ost6n
ptyty zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukcji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
Zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby uniknac¢ zagrozenia pozarem przy

uzytkowaniu tej kuchenki;

e Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.

¢ Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

e Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

e \Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.

e UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wytgcznie do pieczenia potraw.
Nie wolno uzywac go do innych
celow, na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.
Trzyma¢ materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozby¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyréb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrdb ten wykonano z czgsci i materiatéw wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtdrne. Po zakofczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elektronicznych na surowce
witdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowaé sie z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
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substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow, wyprodukowano z surowcow wtdrnych. Nalezy
podanych w tej dyrektywie. odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
Pozbywanie sig materiatow zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami

. witdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac razem ze
°pak0wamowy0h ) ) ) zwyktymi odpadkami domowymi.
e Materiaty opakowaniowe s3 niebezpieczne dla

dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
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E Informacje ogodlne

Opis urzadzenia

1 Kuchenna ptyta indukcyjna
2 Panel sterowania

Dane techniczne

3 Pokrywa podstawy
4 Powierzchnia ceramiczna

Napiecie/czestotliwose 220240V 50 Hz
| tacmne uzydieenergiel. | maks.3600W

Typ/ preckio preewody

a5l 6
iary zewnelrzne (wys /szer /gleb.

Wymiary instalacyjne (szer./gleb.

Moo

min Hﬁﬁ\!?\!&?
3x15mm

75 mm/288 mm/510 mm
268 mm/490 mm

| Kuchennapytaindukeyjna |
om0
| oopsoewe
 Kuchennapitaindukeyina
 60mm ]
08w 00000

Dane techniczne mogg zosta¢ zmienione bez
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.

artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
owarzyszacej mu dokumentaciji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnos$nymi normami. Warto$ci te moga sig
réznic zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdéw pracy danego
wyrobu.
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E Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przed zainstalowaniem

Plyta kuchenna przeznaczona jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu blatach. Pomigdzy tym
urzadzeniem a $cianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

ZAGROZENIE:
gazowych i elektrycznych.

=

A0mm min

%
‘H00mm min

490mm

* Minimalna odlegtos¢ od okap musi by¢ zgodna z

podang w instrukcji obstugi okapu

SOmm Min

Mozna go takze uzywac¢ w pozycji wolnostojgcej.
Zachowaj minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig ptyty kuchennej.

(*) Jesli nad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wycigg, sprawdz wysokos¢ instalacji w instrukcji
wytwdrey wyciggu (min. 650 mm).

Usun materiaty opakowaniowe i blokady do
transportu.

Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminat6w i lepiszczy musza by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

Blat trzeba utozy¢ poziomo i przytwierdzic.

W blacie wytnij otwdr na ptyte kuchenng zgodnie
Z wymiarami instalacyjnymir.

&0mum min

** Minimalna odlegto$¢ pomigdzy szafkami musi by¢

réwna szerokosci piyty kuchennegj

Instalacja i przytaczenie
e Urzagdzenie to nalezy instalowac zgodnie z

migjscowymi przepisami dot. instalacji gazowych

i elektrycznych.
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Nie ustawiaj ptyty kuchennej na narozniku czy
ostrych krawedziach.

Istnieje niebezpieczenstwo pekniecia
powierzchni ceramicznej!

Przytaczenie elektryczne
Przytaczy¢ ten wyrob do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w
tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacii
uziemienia wykwalifikowanemu elekirykowi,



niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do
zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami migjscowymi.

ZAGROZENIE:
Wyrdb ten musi byt przytgczony do sieci
elekirycznej przez osobe upowazniong i

wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajacego nie mozna klamrowac,

zginac i przyciskac, ani styka¢ z goracymi
czesciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
Tabliczka znamionowa umieszczona jest na tylne;
obudowie urzadzenia.

e Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadaé
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy

instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

Przytaczanie kabla zasilania

Podczas podigczania kabli nalezy przestrzegac
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzysta¢ z wtasciwego dla
piekarnika gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecna obcigzalnoscig
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podfaczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej bez
korzystania z wiyczki i gniazda zasilajacego /
obwodu.

1. Jesli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wytgcznik z przerwg stykowg co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, liniowy wytacznik bezpieczenstwa,

stycznik), ktorego wszystkie bieguny powinny
sgsiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie
z przepisami IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukcii
moze skutkowaé problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na wyreb.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem

pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

;®®®
L I |1 I N

2. Przy przytaczeniu jednofazowym, potacz
przewody jak wskazano ponizej:

e Brgzowy/czamy kabel = L (Faza)

Niebieski/szary kabel = N (Zero)

e Zielony/ z6tty kabel = (E) @ (uziemiajacy)

» lub

e Szary/czamy kabel = L (Faza)

e Niebieski/brazowy kabel = N (Zero)

e Zielony/ z6tty kabel = (E) (uziemiajacy)

Instalowanie wyrobu

Jesli piekarnik znajduje sie ponizej:

A min.15 mm

B min. 5 mm

C 20 mm

Jesli deska znajduje sig ponizej:

Wymagane jest pozostawienie otworu wentylacyjnego
w tylnej czesci mebla, jak pokazano na ponizszym
rysunku.
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Jesli piyta kuchenna jest instalowana na
szafce, musi zosta¢ zamontowana pétka
oddzielajaca ptyte od szafki, jak to pokazano
na powyzszej ilustracji. Nie jest to potrzebne
przy instalacji ponad piekarnikiem do
zabudowy.

Jedli, na przyktad, ze wzgledu na umieszczenie tego

urzadzenia ponad szufladg, mozna dotkngc jego spodu,

musi on by¢ przykryty ptyta drewniana.

* min.
Podczas instalowania kuchenki indukcyjnej nalezy jg 2
umiesci¢ rownolegle do powierzchni, na ktdrej zostanie | x |
zainstalowana. Na czesci kuchenki majgce kontakt z : = =
blatem nalezy zatozy¢ rowniez uszczelke, jak to
opisano ponizej, aby uniemozliwic przedostawanie sig
ptyndw miedzy wyrdb a blat.
1. Przygotuj powierzchnie blatu jak pokazano na * min. 15 mm
rysunku. ; ;
2. Odwracic ptyte kuchenng do gory dnem i potozy¢ Widok 2 tyig I(otwolrylprzyiac,zenlowe) -
ja na ptaskiej powierzchni. Umlercowlenle ot\Norgyv przylaczenloyvych
3. Podczas montazu plyty nalezy zatozyé wokot niej przedstawione na ponizszym rysunku jest

przyktadowe i moze sie rézni¢ w zaleznosci od
modelu wyrobu. Nalezy je zamocowac zgodnie
z otworami przytaczeniowymi w wyrobie.

uszczelke dostarczong w opakowaniu, tak jak
pokazano na ponizszym rysunku, pozostawiajgc
trz od trznej krawedzi

1-2 by.

1
4. Ustaw ptyte na blacie i wyréwnaj.
5. Piyte kuchenng mozna umocowac w blacie
dostarczonymi klamrami wprowadzanymi w
otwory dolnej obudowy.
t t— 2
1 Piyta kuchenna 1 Listwa Zaciskowa
2 Klamra instalacyjna 2 Klamra montazowa
3 Blat
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ZAGROZENIE: 2. Sprawd? funkcje
Przytaczanie poprzez rozne otwory nie jest Przyszly transport

dobrg prakiyka ze wzgledow bezpieczenstwa, Zachowaj oryginalne pucto kartonowe na
poniewaz moze uszkodzic system gazowy i piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
elektryczny. instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
ZAGROZENIE: pudta, zapakuj. piekam.ik w fo!ig bqbe]kowq lub
Plyta kuchenna zawiera elementy zasilane gruba tekturg i zabezpiecz tasma Klejacg.
gazem i energig elektryczna. Z tego powodu Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w

plyte kuchenng nalezy przytwierdzi¢ do blatu ransporcie widocznym uszkodzeniom.
wytacznie poprzez otwory mocujace, przy

pomocy wytacznie dostarczonych elementéw
mocujacych i $rub, tak jak pokazano w tej
instrukcji. W przeciwnym razie stwarza¢ bedzie
zagrozenie dla zycia i mienia.

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...

13/PL



ﬂ Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazowki pomoga uzytkowac urzgdzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

e Do gotowania uzywaj garnkdw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobdr pradu.

e (otuj na palniku o $rednicy odpowiadajgcej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wieksze
garnki zuzywajg wigcej pradu.

e Do gotowania na kuchenkach elekirycznych
staraj sie uzywa¢ garmnkdw o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczedzic do 1/3
energii elektryczngj.

e Naczynia i garnki muszg byc zgodne ze strefami
gotowania. Dno garnka lub naczynia nie moze
by¢ mnigjsze od ptyty grzejne;j.

14/PL

e Utrzymuj strefy gotowania i dna garnkéw w
czystosci. Brud zmnigjsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem garnka.

Pierwszy raz

Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczka
lub gabkg i wytrzyj do sucha Sciereczkg.

Podgrzewanie wstepne

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbadz sig dymu i
zapachu. Nie wdychac bezposrednio
powstajgcego dymu i zapachu.




E Jak uzywac piyty kuchennej

0golne informacje o gotowaniu

Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania
oleju nie wolno pozostawiac ptyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarng.

e Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie jg
osusz, a potem delikatnie jg potdz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sie,
ze catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktdrym podgrzewasz
olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na ptycie naczyn niewywazonych
i takich, ktore tatwo moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyn an garnkdéw na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

e Zalaczenie strefy gotowania, na kidrej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzi¢ ten
wyrob. Po zakoriczeniu gotowania wytgcz strefy
gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
goraca, nie stawiaj na niej naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sig na powierzchni piyty,
oczy$¢ jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac Zywnosci.

e Uzywaj tylko garkow i naczyn z ptaskim dnem.

e Do garnkow i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym zapobiegasz oprzelaniu
Suie zawartosci naczynia, a wiec unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkow ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w Srodku strefy gotoweania. Aby
przenies¢ garnek do innej strefy gotowania,
podnies go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.

Dohdr garnkow

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest odporna
na nagrzewanie i niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

e Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej jako
pétki do ustawiania rzeczy ani jako ptyty do
krojenia.

e Uzywaj tylko garnkéw i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej powierzchni.

Rozlane ptyny moga
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczna i
spowodowac pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklgstym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkdw i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze
przenoszenie ciepta.

Do gotowania na ptytach indukeyjnych uzywaj tylko

przeznaczonych do tego naczyn.

Préba garnka

Sprawdzaj, czy garnek nadaje sie do gotowania na

ptycie induykcyjnej, nastepujaca metoda.

1. Garnek nadaje sig, jesli na jego dnie utrzymuje
sie magnes.

2. Garnek nadaje sie, jesli "= nie miga po
ustawieniu go na strefie gotowania i zataczeniu

Mozna uzywac garnkow stalowych, teflonowych lub
aluminiowych ze specjalnym dnem magnetycznym
oznaczonych etykietkg lub ostrzezeniem oznaczajgcym,
ze garnek nadaje sie do gotowania indukcyjnego. Nie
nalezy uzywa¢ naczyn szklanych i ceramicznych ani
garnkow i naczyn ze stali nierdzewnej z
niemagnetycznym dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i ogniskowania garnkéw
Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany energig jest tylko
obszar odnosnej strefy gotowania przykryty dnem
naczynia. System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten obszar. Gotowanie
przerywa sig, jesli w jego trakcie podniesie sie garek
ze strefy gotowania. Wybrana strefa gotowania oraz
symbol b migaja na przemian.
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Bezpieczne uzytkowanie Jesli pod plyta miesci sie piekarnik i jest

nieprzywierajacej (teflonowej) bez oleju lub z jego lgotowania lub wytaczyé piekamik.

niewielka iloscia, nie wybieraj najwyzszych poziomow

nagrzewania.

Nie kladZ na ptycie zadnych przedmiotéw metalowych, . . L
takiph jal§ widelcg, noze, Iup pokrywki garnkow, ggﬁgmitﬁaﬁéiﬁgﬁéﬂaﬁaﬁQ&mych‘
poniewaz mogg sie rozgrzac. np. karty kredytiowe.

Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do pieczenia. Nigdy

nie ktadz na strefie gotowania zywnosci owinigtej w

folig aluminiowa.

Wybdr odpowiedniej dla naczynia strefy gotowania

Normalna strefa gotowania Mala strefa gotowdnia

@16 cm

Normalna strefa gotowania Mala strefa gotowania

s Aulomatyeznie diostosowlije sie do gamka. o |zvwana do ootowania 'ha wolnym ognin’

s [Idelanfe rozprowadza moc {sosy, kiemy)

s /apewnia doskonaly rokdadi clepla Usywasicjel | o Liywa sie Jel do przygolowania niewielkich
do wszelkich rodzalow gotowania porg)l. zalernie od lozby oséh.

Uzytkowanie ptyt kuchennych

ZAGROZENIE:
Nie dopuszczaj, aby cokolwiek spadto na ptyte

kuchenna. Nawet mate przedmioty (np.
solniczka) mogg uszkodzi¢ piyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do
takiego pekniecia moze dostac sie woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia piyty zostanie w jakikolwiek
sposéb uszkodzona (np. widocznie popgka),
natychmiast wyfgcz ptyte aby zmniejszy¢
zagrozenie porazeniem elektrycznym.
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Panel sterowania

f-e.)_%

Dane techniczne

gz Klawisz Wh./Wiyt

Ustawienia temperatury/ Czasomierz
w przod
Ustawienia temperatury/ Czasomierz
w tyt
Przycisk wyboru przedniej lewej
strefy gotowania
Przycisk wyboru tylnej lewej strefy
gotowania

Grafika i rysunki stuzg wytacznie celom
informacyjnym. Rzeczywiste wyswietlacze i

unkcje moga sig rézni¢ w réznych modelach

(o] !

Urzadzenie to jest sterowane z dotykowego
panelu sterowania. Kazda operacja wywotana

@dotkmgmem przycisku jest potwierdzana

sygnatem dzwigkowym.

Panel sterowania trzeba stale utrzymywac w
czystosci. Zawilgocenie i zabrudzenie jego
powierzchni moze powodowac problemy w
dziataniu funkcji.

Zataczanie plyty.

1. Dotknij przycisku O na panelu sterowania.

Na wszystkich wySwietlaczach stref gotowania pojawi
sie ikona ,0", w dolnym prawym rogu tej ikony bedzie
migac przecinek dziesietny.

¥-®_¥

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
zadnej czynnosci, plyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

Wytaczanie ptyty
1. Dotknij przycisku O na panelu sterowania.
Ptyta wytgczy sie i powrdci do trybu gotowosci.

Jesli na wySwietlaczu w strefie gotowania
pojawi sig symbol ,H", gdy piyta
kuchenna jest wylgczona, oznacza to, ze
dana strefa jest wciaz goraca. Nie dotykaj
stref gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Pojawiajgcy sie na wyswietlaczu strefy gotowania
symbol ,H" wskazuje, ze ptyta kuchenna jest wcigz
goraca i moze podgrzewac niewielkg ilos¢ jedzenia.
Symbol ten zniknie po ochtodzeniu sig piyty kuchennej
lub po jej uaktywnieniu.
Po odcigciu zasilania wskaznik ciepta
resztkowego sie nie zapali i nie ostrzeze
uzytkownikéw przed goracymi strefami
gotowania.

Zataczanie stref kuchennych

O —

ow——

¥

1. Zafgcz ptyte dotknigciem przycisku (D
2. Dotknij przycisku wyboru strefy, ktorg chcesz
zafgezyC.

Na jej wyswietlaczu pojawi sig symbol ,0" i

wyswietlacz bedzie jasnigj Swiecic.
esli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
7adnej czynnosci, piyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

Nastawianie temperatury

Dotknij przyciskow " b aby nastawi¢

temperature na wartos¢ pomiedzy ,1" a ,9" lub

pomiedzy ,9" a ,1".

Wytaczanie stref kuchennych:

Strefe gotowania mozna wytgczac na dwa sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".
Strefe gotowania wytgczy¢ mozna obnizajgc jej
temperature do ,,0".

2. 2. Wytaczajac te strefe z uzyciem opcji
czasomierza.
Po uptywie nastawionego czasu czasomierz
wytaczy przypisang don strefe gotowania. Na
wszystkich wyswietlaczach pojawi sig "0" lub
00".
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Po uptywie tego czasu odezwie sig alarm
dzwigkowy. Aby go wytgczyé, dotknij dowolnego
przycisku na panelu sterowania.
Funkcja szybkiego nagrzewania (Booster)
Booster to funkcja utatwiajgca gotowanie. Wszystkie
strefy gotowania oznaczone symbolem,P" w tabeli
Danych Technicznych wyposazone sg w funkcje
Booster.
Wiaczanie funkcji szybkiego nagrzewania
(Booster):
1. Zafgcz ptyte dotknigciem przycisku D,
2. Dotknij przycisku wyboru strefy, ktorg chcesz
zafgezyC.
3. Dotknij przyciskéw "+ Jub "—" najpierw
doprowad? do osiagniecia poziomu ,9".

—@

4. Gdy strefa gotowania nastawiona jest na
poziom, 9", dotknij jeden raz klawisza + aby
ustawic jej temperature na,P".

Wytaczanie funkcji szybkiego nagrzewania

(Booster):

e Aby wylgczy¢ funkcje Booster dotykaj klawisza
"=" i ustaw temperature na ,9".

Funkcja booster zostanie wyfgczona i bedzie
dziata¢ na poziomie ,9".

e Mozna obnizy¢ temperature dotykajac klawisza
"=" lub mozna jg catkiem wytaczy¢ obnizajgc
temperature do ,,0".

Blokada dostepu dzieci

Ptyte zabezpieczy¢ mozna przed dostepem dzieci

zapobiegajac niezamierzonemu zatgczeniu strefy

gotowania.

Blokade przed dostepem dzieci mozna wigczy¢

ciggu 10 sekund po wiaczeniu plyty
kuchennej. Po uptywie 10 sekund nie mozna
jej wigczyé.

Zaktadanie blokady dostepu dzieci
1. Zafgcz ptyte dotknigciem przycisku D,
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©)
2. Jednoczesnie dotknij przyciskéw "—" oraz "

©)

". Nastepnie ponownie dotknij przycisku "
aby uaktywnic blokade przed dostepem dzieci.

Zostanie uaktywniona blokada przed dostepem dzieci.

l—g—l

Za nacisnieciem dowolnego przycisku przy
atozonej blokadzie dostepu dzieci, na
y$wietlaczach strefy gotowania pojawi sie

symbol ,L".

Tymczasowe zdejmowanie blokady dostepu
dzieci
1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktywna,

réwnoczesnie dotknij przyciskéw "—"i U
» Zostanie tymczasowo zdjeta blokada dostepu dzieci i
na wysSwietlaczach strefy gotowania pojawi sig symbol
”OII.

Jesli w tym stanie ptyta kuchenna bedzie
taczana i wytgczana, blokada dostgpu dzieci
pozostanie aktywna.

State zdejmowanie blokady dostepu dzieci
1. Gdy blokada dostepu dzieci jest aktywna, na ptycie
kuchennej dotknij przycisku DO



2. W ciggu 10 sekund réwnoczesnie dotknij

O

przyciskow "—" i "
dotknij przycisku "—".
» Zostanie tymczasowo zdjeta blokada dostepu dzieci i
na wySwietlaczach strefy gotowania pojawi sig symbol
”OII.
Funkcja czasomierza
Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba pilnowac
kuchenki przez caty czas gotowania. Strefa gotowania
wytgczy sie automatycznie po uptywie nastawionego
czasu.
Zatgczanie czasomierza
1. Zafgcz ptyte dotknigciem przycisku D,
2. Wybierz strefe gotowania dotknieciem
odpowiadajgceqo jej przycisku.

". Nastepnie ponownie

0

—

3. Nacisnij przycisk =+ lub =" aby nastawi¢
wybrang temperature.

4. Aby zataczy¢ czasomierz jednoczesnie dotknij
przyciski "T="i ="
Na wy$wietlaczu czasomierza pojawi sie symbol ,,00",
a na wy$wietlaczu wybranej strefy zacznie miga¢
przecinek dziesietny.
WysSwietlacze prawej tylnej i lewej tylnej
strefy petnig role wyswietlaczy
czasomierza po jego wigczeniu.

5. Dotknij przyciski " ub "=", aby nastawi¢
wymagany czas.

Te same czynno$ci powtdrz dla innych stref
gotowania, dla ktérych chcesz nastawic¢
czasomierz.

(Czasomierza nie mozna nastawic, jesli nie
wybierze sig strefy gotowania i jej temperatury.

Po wybraniu strefy gotowania z ustawionym
czasomierzem, mozna sprawdzi¢ pozostaty
czas po jednoczesnym dotknigciu przyciskow

Na wySwietlaczu czasomierza wybranej strefy
gotowania bedzie sig swieci¢ kropka.

CHICHS)

Zegar jako programator alarmu (zegar

gotowania jajek)

Ta funkcja pozwala na ustawianie zegara niezaleznie

od strefy gotowania.

1. Zafgcz ptyte dotknigciem przycisku D,

2. Aby zafgczy¢ czasomierz jednoczesnie dotknij
przyciski "T™" i "—".

3. Aby zataczy¢ czasomierz jednoczesnie dotknij
przyciski "T™" i "—".

Na wy$wietlaczu zegara pojawi sig symbol ,00", a na

wyswietlaczu wybranej strefy zacznie migac przecinek

dziesigtny.

ySwietlacze prawej tylnej i lewej tylnej
strefy petnig role wyswietlaczy
czasomierza po jego wigczeniu.

4. Dotknij przyciski " Jub "=", aby nastawi¢
wymagany czas.

Jesli nie wybrano zadnej wartosci zegara,
mozna go uruchomic od 30 minut,
naciskajac przycisk "=
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Wylaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu ptyta wytgczy sie
automatycznie i wyda dzwigkowy sygnat ostrzegawczy.
Aby uciszy¢ ten sygnat nacisnij dowolny przycisk.
Wczesniejsze wytgczanie czasomierza

Jesli wezesniej wytgczy¢ czasomierz, ptyta nadal
bedzie dziata¢ przy nastawionej temperaturze az si¢ jg
wytgczy.

1. Wybierz strefe gotowania, ktorg chcesz wytgczyc.
2. Aby zafgczy¢ czasomierz jednoczesnie dotknij

przyciski T i """,
3. W czasie wySwietlania na ekranie zegara ,00"
dotknij "—", aby ustawi¢ wartos¢ ,,00".

Kropka na wyswietlaczu danej strefy gotowania i sam
wy$wietlacz zegara catkowicie wytgcza sie po kilku
chwilach migania i zegar zostanie anulowany.
Bezpieczne i wydajne uzytkowanie indukcyjnych
stref gotowania

Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty indukcyjnej
polega na tym, ze bezposrednio nagrzewa naczynia z
gotowang zawartoscig. Ma zatem rozne zalety w
poréwnaniu z innego rodzajami kuchenek. Dziata
wydajniej, a powierzchnia ptyty nie nagrzewa sie.
Phyta indukcyjne wyposazona jest w lepsze systemy
zabezpieczen zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.

Ptyta moze by¢ wyposazona w indukcyjne
strefy gotowania o $rednicy, zaleznie od
modelu, 160, 200 oraz 250 mm. Przy
nagrzewaniu indukcyjnym kazda strefa
gotowania rozpoznaje $rednice ustawianych na
nich naczyn. Energia kierowana jest tylko tam,
gdzie ze strefa gotowania styka sie z
naczyniem, a zatem ogranicza sie jej zuzycie
do minimum.

Ograniczenia czasu pracy

Sterowanie ptytg uwzglednia ograniczenie czasu pracy.
Gdy jedna lub wigcej stref gotowania pozostawi sig
zatgczone, strefa taka zostanie automatycznie
wytaczona po uptywie pewnego czasu. Jesli do takiej
strefy przydzielony jest czasomierz, pozniej wytgczy sie
takze jego wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej temperatury.
Maksymalny czas pracy stosuje sie do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic te strefe
gotowania po jej automatycznym wytgczeniu jak
opisano ponizej.
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Tabela-1: Ograniczenia czasu pracy

Poziom temperatury | Limit czasu pracy - w
GOUZ.

Booster (szybkie
nagrzewanie

") Po 5 minutach plyta obniyy poziom do 9 lopdia

5 minut ()

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Ptyta ta wyposazona jest w czujniki zabezpieczajgce

przed przegrzaniem. W razie przegrzania mozna

zaobserwowac, co nastepuije:

e Mozna wytaczy¢ czynng strefe gotowania.

e Moze sig obnizy¢ wybrany poziom. Jednakze
stanu takiego nie pokazuje wskaznik.

e Moze sig pojawiC btad E2.

System zabezpieczenia przed wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system zabezplieczajacy

przed przelaniem sig zawartosci naczyn. Jegli

zawartos¢ naczyn przelewa sig na panel sterowania

system bezzwtocznie odetnie zasilanie i wytgczy ptyte.

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej polega na tym,

e natychmiast reaguje na polecenia. Bardzo szybko

zmienia ustawienia mocy. Tym samym mozna

zapobiec przelaniu sig zawartosci naczynia (woda,

mieko itd.) nawet jesli niewiele do niego brakuje.

Odglosy pracy

Phyta indukcyjna moze wydawac pewne odgtosy. Jest

to zwykta cecha gotowania indukcyjnego.

e (Odgtosy te narastajg przy znacznych poziomach
temperatury.

e Qdgtosy moze powodowac stop, z ktdrego
wykonany jest garnek.

e Przy niskich poziomach stycha¢ zwykly dla tej
zasady dziatania odgtos zatgczania/wytgczania.

e Qdgtos wydaje takze podgrzewany pusty garnek.
Po napetnieniu go wodg lub potrawg ten odgtos
cichnie.



e Stychad odgtos wentylatora chtodzgcego system

elekiryczny. iecej informacji o komunikatach bigdow
Komunlk.aty bigdu, L ) ktdre moga sie pojawi¢ na panelu sterowénia
Tabela-2:Kody biedow i zrédka bedow dotykowego, mozna znalezé w Tabeli-2.

Przyozyna | Wskanik Wyswietlacz Jesli powierzchnia panelu sterowania
htady dotykowego narazona jest na intensywne

Btad Miga symbol WySwietlacz dziatanie opar6w, caty system sterowania
przegrzania | ,E2". danej strefy moze zostac wylgczony i nadawac sygnat
gotowania bigdu.

Prregrzanie Eﬂiga symbol Wyswietlacz Powierzchnig dotykowego panelu sterowania
oty H shrely ‘ trzeba stale utrzymywad w czystosci. Mozna
gotowania aobserwowac biedne dziatanie.

Blad Miga symbol Wyswietlacz
zasilania #E6". strefy
gotowania
Blad Miga symbol Wyswietlacz
caunika L9 dane shely
gotowania
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E Czyszczenie | konserwacja

Informacje ogodlne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sig, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odtacz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzieki temu fatwiej bedzie usuwaé pozostatosci
pieczenia, unikajgc tym samym ich zapalenia sie
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdéw czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkkg Sciereczkg lub ggbkg i cieptg
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e  Pamietaj, aby zawsze starannie wycierac
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wycierac wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj Srodkow czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sie do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych detergentow,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

spowodowac porazenie pradem.
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Czyszczenie plyty

Czyszczenie palnika

1. Zdejmij z ptyty podstawki pod garnki.

2. Wyjmij wszystkie zdejmowane czesci palnika i
oczy$c je tylko recznie gabka, jakim$ detergentem
i ciepta woda.

3. Niewyjmowane czesci palnika oczys$¢ mokrg
Sciereczka.

4. Swiece i element grzejny (w modelach z
zapfonem i elementem grzejnym) czysci sie lekko
wilgotng Sciereczkg Nastepnie wyciera si¢ do
sucha czystg Sciereczkg. Upewnij sig, ze otwory
na pfomienie i Swieca sg catkowicie suche.

W przeciwnym razie na koniec zaptonu nie pojawi sie

iskra.

5. Przy zakladaniu gomych grilli zwrd¢ uwage na
takie umieszczenie podstawek, aby palniki byty w
ich Srodku.

Powierzchnia szklano-ceramiczna
Przetrzyj powierzchnie ze szkfa ceramicznego (szklano-
ceramiczng) zimng wodg, zwracajgc uwage, aby nie
pozostawiC resztek srodkow czyszczacych, i wytrzyj do
sucha miekkg Sciereczkg. Pozostawione resztki moga
spowodowac uszkodzenie powierzchni szklano-
ceramicznej przy ponownym uzyciu phyty.
Zaschtych na powierzchni szklano-ceramicznej resztek
w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletkg, wetng
zelazng, ani podobnymi narzedziami.
Plamy wapienne (z0tte) usuwa sig dostepnym w handlu
Srodka do czyszczenia z wapienia lub niewielkg iloscig
octu lub soku z cytryny.
Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz
ggbke w Srodku czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczy$¢ powierzchnig piyty
wilgotng sciereczka.
Plamy z potraw 0 znacznej zawartosci cukru,
np. gestego kremu lub syropu, trzeba czy$ci¢
bezzwiocznie, nie czekajac az zabrudzona
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powtok i innych powierzchni moze z
lekka blakngc. Nie wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Blednigcie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to ziawiska normalne, a nie defekt.




Rozwiagzywanie problemow

e Podgrzewane czesci metalowe mogg sie rozszerzac i wydawac dzwieki. >>> To nig jest awaria.

e Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymieri je lub zatgcz.
e Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.
e Jedli wyswietlacz nie $wieci sig po ponownym wigczeniu plyty kuchennej. >>> Odfgcz urzadzenie
bezpiecznikiem. Wigcz je ponownie po uptywie 20 sekuna.
e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw piyte kuchenng do wystygnigcia.
/ iewtase i orawaz naczynie.

e Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawd?, czy w strefie gotowania znajduje sie
naczynie.

e Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.

e Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg $rednice dla strefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie 0 wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

e Naczynie lub strefa gotowania majg za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do wystygniecia.

e Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas
gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng do wystygniecia.

Jaki$ przedmiot moz taniaC dotyk | St i Usuni przedmiot z panelu.

dz, czy naczynie jest

odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.
e Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg $rednice dla sirefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie 0 wiasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.

Jesli pomimo postepowania wedtug instrukcji z
€90 rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca piekarnika. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.
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Tutvuge palun esmalt kéesoleva kasutusjuhendiga!

Lugupeetud klient!

Aitah, et otsustasite Bekou toote kasuks. Loodetavasti jaéte selle kaasaegse tehnoloogia jargi valmistatud kvaliteetse
toote t80ga rahule. Selleks tutvuge enne toote kasutamist hoolikalt kasutusjuhendi ja kdigi kaasasolevate
dokumentidega ja hoidke need alles. Kui annate toote ile uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend. Jargige
kdiki kasutusjuhendis toodud hoiatusi ja juhiseid.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis vdib olla juttu mitmest mudelist. Mudelite erinevused on kasutusjuhendis vélja
toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

Oluline teave Vvdi kasulikud nduanded.

Hoiatus eluohtlike vi vara kahjustavate
olukordade kohta.

e Hoiatus elektril6dgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

ii Hoiatus tuliste pindade kohta.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/TURKEY

c € Made in TURKEY
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t Olulised hoiatused ning juhised ohutuse tagamiseks ja

keskkonna sdastmiseks

Kaesolev peatiikk sisaldab
ohutusjuhiseid, mis aitavad teil valtida
kehavigastusi ja varalist kahju. Nende
juhiste eiramisel kaotab garantii
kehtivuse.

Uldine ohutus

e Ule 8-aastased lapsed ja filiiisilise,
meele- vOi vaimupuudega
inimesed voi isikud, kellel
puuduvad vastavad kogemused
v0i teadmised, voivad seadet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jarelevalve all voi on saanud
seadme kasutamiseks vajalikud
juhised ning moistavad sellega
kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed ei tohi omapead
seadet puhastada ja hooldada.

e Seadet ei tohi kasutada lapsed
ega fllsilise, meele- voi vaimse
puudega isikud voi kogemusteta
ja vastavate teadmisteta isikud,
kui nad ei tegutse nende ohutuse
eest vastutava isiku jarelevalve voi
juhendamise all.

Lapsed ei tohi seadmega
mangida, kui puudub jarelevalve.

e Kui toode antakse kellelegi teisele
isiklikuks kasutamiseks voi uuele
omanikule, tuleb anda kaasa ka
kasutusjuhend, toote etiketid ja
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muud olulised dokumendid ja
osad.

Paigaldus- ja remontt6od tuleb
alati jatta volitatud teeninduse
hooleks. Tootja ei vastuta kahjude
eest, mis tulenevad volitamatute
isikute tehtud protseduuridest ja
vOivad muuta garantii kehtetuks.
Enne paigaldamist tutvuge
hoolikalt juhistega.

Arge kasutage toodet, kui see on
rikkis voi sellel on ndhtavaid
vigastusi.

Kontrollige parast iga
kasutuskorda, et toote
funktsiooninupud on valja lllitatud.

Elektriohutus

Rikkis toodet ei tohi kasutada,
vaid see tuleb lasta volitatud
teeninduses korda teha.
Elektriloogi oht!

Toote voib Gihendada ainult
maandatud elektrikontakti/-liiniga,
mille pinge ja kaitse vastavad
tabelile “Tehnilised andmed”.
Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul
olenemata sellest, kas kasutate
toodet transformaatoriga voi ilma.
Meie ettevote ei vastuta
probleemide eest, mis on tingitud
toote kasutamisest iima



kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

Arge kunagi peske toodet veega
uhtudes voi (le kallates!
Elektriloogi oht!

Paigaldamise, hoolduse,
puhastamise ja remondi ajaks

tuleb toode vooluvorgust lahutada.

Kui toote toitejuhe saab viga,
peab tootja, hooldusfirma voi
vastava kvalifikatsiooniga elektrik
ohu valtimiseks selle valja
vahetama.

Seade tuleb paigaldada nii, et
selle saab vorgust taielikult lahti
thendada. Lahtilihendamise
voimalus tuleb tagada
voolupistikuga voi
pusielektrisiisteemi paigaldatud

|tlitiga, mis vastab ehitusnduetele.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel
peaksid toid teostama ainult
volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.
Kahjustuste tekkimisel llilitage
toode valja ning lahutage see
vooluvorgust. Selleks lilitage véalja
kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme
voolutugevus vastab toote
niminditajatele.

Toote ohutu kasutamine

HOIATUS: Seade ja selle
valispinnad muutuvad kasutamise
kaigus tuliseks. Kindlasti tuleb
hoiduda kokkupuutest

kuumutuselementidega. Alla 8-
aastased lapsed tuleb seadmest
eemal hoida, valja arvatud juhul,
kui nad on taiskasvanu pideva
jalgimise all.

Arge kasutage toodet, kui
matlemisvoime voi koordinatsioon
on alkoholi ja/v0i uimastite
tarbimise tagajarjel halvenenud.
Olge toitudesse alkohoolseid
jooke lisades ettevaatlik. Korgel
temperatuuril alkohol aurustub
ning voib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.
Arge asetage toote Idhedusse
kergestis(ttivaid materjale, kuna
selle kiljed voivad kasutamise
ajal kuumeneda.

Arge tokestage
ventilatsiooniavasid.

Arge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid, muidu voite saada
elektrilodgi.

HOIATUS: Rasva voi 0li sisaldava
anuma jatmine pliidile
jarelevalveta on ohtlik ja voib
pohjustada tulekahju. ARGE
Uritage tuld kustutada veega, vaid
lilitage seade vélja ja seejarel
katke leek nt pajakaane voi
tuletekiga kinni.

TAHELEPANU:
Klpsetamistoimingut peab
jalgima. Llhiajalist
klipsetamistoimingut peab
pidevalt jalgima.
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e HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke
keedupindadel esemeid.

e HOIATUS: Kui pind on
pragunenud, lllitage seade valja,
et valtida elektriloogi ohtu.

e Klaasist pliidiplaadi purunemisel
tehke jargmist. Lilitage otsekohe
valja koik poletid ja elektrilised
kiitteelemendid ning eemaldage
seade vooluvorgust. Arge
puudutage seadme pinda. Arge
kasutage seadet.

e Pdrast kasutamist arge jaage
lootma panni tuvastamise
funktsioonile, vaid lilitage pliidi
kuumutuselement Illitist valja.

¢ Pliidi pinnale ei tohi asetada
metallist esemeid (nt noad,
kahvlid lusikad ja pajakaaned),
sest need voivad tuliseks
muutuda.

e Seade ei ole moeldud
kasutamiseks valise taimeri voi
eraldi kaugjuhtimisslisteemiga.

e Rohk, mis tekib keeduplaadi
pinnal vOi keedundu pohja all
oleva niiskuse aurustumisel, voib
keedundu paigast nihutada.
Seeparast jalgige alati, et pliidi
pind ja keedunoude pohjad
oleksid kuivad.

e Keeduplaadid tootavad
induktsiooni péhimottel. Nii aega
kui ka raha saastval
induktsioonpliidil tuleb kasutada

G/ET

ainult induktsioonpliidile sobivaid
potte/panne, muidu keeduplaadid
ei toota. Keedundude valimise
kohta vt Uldine teave
toiduvalmistamise kohta, Ik 13.
Kuna induktsioonpliidid tekitavad
magnetvalja, voivad need mojuda
kahjulikult inimestele, kes
kasutavad insuliinipumpa,
stidamestimulaatorit vms
seadmeid.

HOIATUS: Kasutage ainult
seadme kiilge paigaldatud, tootja
poolt valmistatud voi
kasutusjuhendis soovitatud
kaitsepiirdeid. Ebasobivate
kaitsepiirete kasutamine voib
|0ppeda Gnnetusega.

Toote tuleohutuse tagamine:

Veenduge, et pistik on kindlalt
pesas, et ei tekiks sademeid.
Arge kasutage kahjustatud voi
vigastatud juhet. Samuti ei tohi
kasutada pikendusjuhet.
Valtige niiskuse voi vedeliku
sattumist toote Gihendamiseks
kasutatud pistikupesale.

Ettenahtud otstarve

Toode on mdéeldud ainult
kodukasutuseks. Kasutamine
ettevotluses ei ole lubatud.
TAHELEPANU: Seade on mdeldud
ainult toidu valmistamiseks. Seda
ei tohi kasutada muuks
otstarbeks, naiteks ruumi
kitmiseks.



e Tootja ei vOta mingit vastutust
ebadige kasutamise VOi
kasitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Laste ohutuse tagamine

e HOIATUS: Ligipaasetavad osad
voivad kasutamisel kuumeneda.
Vaikelapsed tuleb eemal hoida.

e Pakkematerjalid on lastele
ohtlikud. Hoidke pakkematerjale
valjaspool laste kaeulatust.
Kaidelge koiki pakendijaatmeid
vastavalt keskkonnastandarditele.

e FElektriseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed tGGtavast seadmest
eemal ja arge laske neil
seadmega mangida.

e Arge asetage seadme kohale asju,
mida lapsed voiksid dritada katte
saada.

Toote korvaldamine kasutuselt

WEEE direktiivi tditmine ja romuseadme korval-
damine:

Seade vastab Euroopa Liidu WEEE direktiivile
(2012/19/EL). Seadmel on elekiri- ja
elekiroonikaseadmete ja&tmete (WEEE) liigiti kogumise
téhis.

Seade on valmistatud kvaliteetsetest osadest ja
materjalidest, mis sobivad ringlussevdtmiseks ja
taaskasutamiseks. Arge visake tarbetuks muutunud
seadet tavalise olmepriigi ega muude jadtmete hulka.
Viige see elektri- ja elektroonikajaatmete
kogumispunkti. Kogumispunktide kohta saate
tépsemat teavet kohalikust omavalitsusest.
RoHS-direktiivi tiitmine:

Seade vastab Euroopa Liidu RoHS-direktiivile
(2011/65/EL). See ei sisalda direktiivis mainitud
kahjulikke ja keelatud materjale.

Pakkematerjali korvaldamine

e Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed neid
kétte ei saa. Toote pakend on valmistatud
taaskasutatavatest materjalidest. Korvaldage
pakkematerjalid nduetekohaselt ja sorteerige
vastavalt taaskasutatavate jadtmete kogumise
geskirjadele. Arge visake neid olmepriigi hulka.
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P Uidine teave

Ulevaade

1 Induktsioonplaat
2 Juhtpaneel

Tehnilised andmed
Pinge/sagedus
Energiatarve kokku
Jubime Hip/histibige

Valismobtmed (korgus/laius/sligavus,
Paigaldusmddtmed (laius/stigavus)
Poletid

Tagumine

Sturis

Voimsus

Esimens

Suurus

Voimsus

3 Aluskate
4 Klaaskeraamiline pind

maks. 3600 W
minHOBYVD F
3x15mm

75 mm/288 mm/510 mm
268 mm/490 mm

Induktsioonplaat
200 mm
2300/3000 W (P
Indikisioonplaat
160 mm
1460 W

oote kvaliteedi parandamiseks vdidakse
ehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta.

Kasutusjuhendis toodud joonised on
skemaatilised ning ei pruugi teie tootega

apselt kokku langeda.
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ootel olevatel etikettidel vdi tootega kaasas

olevas dokumentatsioonis toodud vaartused on
saadud laboritingimustes vastavalt

asjaomastele standarditele. Olenevalt toote

t06- ja keskkonnatingimustest voivad tegelikud
vadrtused varieeruda.




E Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis
tulenevad volitamatute isikute tehtud protseduuridest
ja vbivad muuta garantii kehtetuks.

oote paigalduskoha ning elektrisiisteemi
ettevalmistamine on kliendi (ilesanne.

OHT:
Toote paigaldamisel tuleb jargida kdiki gaasi-
ia elektrisiisteemidele kehtestatud kohalikke

eeskirju.

OHT:

Enne paigaldamist vaadake (le, kas tootel ei
ole defekte. Defektide esinemisel &rge laske
toodet paigaldada.

Kahjustatud toode v6ib kujutada ohtu.

|

A0mm min

%
‘H00mm min

490mm

SOmm Min

Tombekapi kasutusjuhendis sovitatud
minimaalne kdrgus

Kappide vahekaugus peab olema vahemalt
vordne pliidi laiusega

Paigaldamine ja ilhendamine
e Toodet tohib paigaldada ja iihendada ainult
vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele.

*k

Enne paigaldamist

Pliit on mdeldud paigaldamiseks kaubandusvdrgus

mitdavale té8pinnale. Seadme ning kddgiseinte ja -

madbli vahele tuleb jatta ohutuse tagamiseks piisav
vahe. Vit joonist (vaértused millimeetrites).

e Seda viib kasutada ka vabalt seisvas asendis.
Jatke pliidi pinna kohale véhemalt 750 mm vaba
ruumi.

e (") Kui kavatsete paigaldada pliidi kohale
Shupuhasti, valige selle paigalduskdrgus
vastavalt tootja juhistele (vdhemalt 650 mm).

e Eemaldage pakkematerjalid ning
transpordifiksaatorid.

e Pinnad, slinteetilised laminaadid ja kasutatavad
puhastusvahendid peavad olema kuumuskindlad

(vdhemalt 100 °C).
e Tobpind peab olema joondatud ja kinnitatud
horisontaalselt.
e | Bigake todpinnale pliidi jaoks auk, mis vastab
paigaldusmddtmetele. ;
f’
|
\

&0mum min

Arge paigaldage pliiti teravate servade voi
nurkade lahedusse.
Klaaskeraamiline pind vdib puruneda!

Elektriiihendused

Uhendage toode maandatud elektrikontakti/-liiniga,
millel on sobivate néitajatega minikaitselliliti (vt tabelit
"Tehnilised andmed"). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest, kas
kasutate toodet transformaatoriga voi ilma. Meie
ettevdte ei vastuta kahjude eest, mis on tingitud toote
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kasutamisest ilma kohalikele eeskirjadele vastava
maanduseta.

OHT:

Toote vdivad vooluvdrku Gihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud. Toote
garantiiaeg algab alles pérast nduetekohast
paigaldamist.

Tootja ei vastuta kahjude eest, mis tulenevad
volitamatute isikute tehtud protseduuridest.

OHT:
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
&dnata ega muljuda ning see ei tohi puutuda

kokku toote kuumenevate osadega.
Kahjustatud toitejuntme peab vélja vahetama
kvalifitseeritud elektrik. Muul juhul tuleb
arvestada elektrildogi, lihise voi tulekahju
ohuga!

Uhendus peab vastama riiklikele eeskirjadele.
Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme
tlibisildile margitud andmetele. Tidbisilt
paikneb toote korpuse tagakiiljel.

e Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud vaértustele.

OHT:
Enne elektrittdde tegemist iihendage toode
ooluvdrgust lahti.

Elektrildogi oht!

Toitejuhtme iihendamine

Juhtmestiku paigaldamisel tuleb jérgida
elektrististeemidele kehtestatud
siseriiklikke/kohalikke eeskirju ning kasutada
ahju jaoks sobivat elektrikontakti/-liini ja
pistikut. Kui toote vGimsus on suurem kui
pistiku ja elektrikontakti/-lini (kestev)
taluvusvoal, tuleb toode Gihendada
piisielektrististeemi otse, kasutamata pistikut
ja elektrikontakti/-liini.

1. Kui toitevoolu kdiki poolusi ei ole vimalik lahutada,
tuleb hendada véhemalt 3 mm kontaktivahega
voolukatkestusseade (kaitse, liinikatkestusliiliti,
kontaktor) ja kdik voolukatkestusseadme poolused
peavad vastavalt IEE direktiividele paiknema toote
kdrval (mitte kdrgemal). Selle juhise eiramine vaib
pohjustada probleeme toote kasutamisel ja muuta
garantii kehtetuks.

Soovitatav on kasutada lisakaitseks jadkvoolukatkestit.
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Kui tootega on kaasas juhe:

2. Unefaasilise inenduse puhul tihendage juhtmed
alljrgnevalt:
e Pruun/Must juhe = L (Faas)
Sining/hall juhe = N (Neutraeélé
e Roheling/kollane juhe = (E) (maandus)
» VO
e Hall/Must juhe = L (Faas)
e Sinine/pruun juhe = N (Neutraal)
e Roheling/kollane juhe = (E) @ (maandus)

Toote paigaldamine
Kui ahi paikneb pliidi all:

M

A min15 mm

B min 5 mm

C 20 mm

Kui laual on allpool:

M@é6bli tagumisse osasse tuleb jatta ventilatsiooniava,
nagu on ndidatud jargmisel joonisel.

* min

Induktsioonpliidi paigaldamisel asetage toode
paigalduspinnaga paralleelselt. Samuti katke alltoodud
juhiste kohaselt tihendiga pliidi osad, mis puutuvad
vastu tdpinda, et valtida vedelike tungimist toote ja
tB6pinna vahele.

1. Valmistage lauapind ette, nagu joonisel ndidatud.



2. Keerake pliit tagurpidi ja asetage siledale pinnale.

3. Pliidiplaadi monteerimisel paigaldage plaadi serva
ka kaasatulnud tihend, nii nagu jérgneval joonisel
kujutatud. Veenduge, et tihend jadks 1 kuni 2 mm
Klaasi vélisservast sisse poole.

4. Asetage pliit todpinnale ja seadke avaga kohakuti.
5. Kinnitage pliit paigaldusklambritega, mis tuleb
pista labi korpuse alumisel killjel olevate avade.

1 Pliit
2 Paigaldusklamber
3 Téopind

Pliidi paigaldamisel kapi peale tuleb
paigaldada ka riiul, mis eraldab kappi pliidist:
eespool toodud joonist. Sisseehitatud ahju

kohale paigaldamisel ei ole seda vaja.

Néiteks kui toode paigaldatakse sahtli kohale ja selle
alakilg on puudutatav, tuleb see katta puitplaadiga.

[z

1

A

e Qﬂi‘:"\’:\i\'«!\“*
R
¥
#

*

min 15 mm

Tagantvaade ({ihendusavad)

Alloleval joonisel kujutatud dhendusavade
asukohad on lihtsustatud ning vdivad erineda
oote mudelist olenevalt. Kinnitamisel ldhtuge
oma toote (ihendusavade asukohast.

\ i

—

Klemmiplokk
Kinnitusklamber

N

OHT:
&Uhenduste tegemine erinevatesse aukudesse
pole hea ohutuse seisukohast, kuna see vdib

kahjustada gaasi- ja elektrististeemi.

OHT:
Pliit sisaldab gaasi ja elektriga tootavaid osi.
Seetdttu tuleb selle kinnitamiseks tGpinna
kiilge kasutada ainult fikseerimisavasid, ainult
komplekti kuuluvaid kinnitusdetaile ja kruvisid
ning jargida juhendis olevaid juhiseid. Muidu
voib see ohustada inimeste elu ja vara.

Ldoppkontroll

1. Toote kasutamine.

2. Kontrollige funktsioone.

Toote korvaldamine kasutuselt

e Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige karbile
mérgitud juhiseid. Kui teil originaalkarpi pole,
pakkige toode mullikilesse vdi paksu kargongi
sisse ja kinnitage kindlalt teibiga.

Kontrollige toote dldilmet, et avastada
voimalikke transpordi kéigus tekkinud defekte.
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ﬂ Ettevalmistused

Nouandeid energia sdastmiseks
Alljirgnevad nuanded aitavad teil oma seadet
kasutada Gkoloogilisel viisil ja saésta energiat:

e Killmutatud road sulatage enne kuumutamist
ules.

e  Kasutage hautamisel kaantega potte/panne. lima
kaaneta vdib kuluda kuni 4 korda rohkem
energiat.

e Valige pdleti, mille 1abim@0t vastab kasutatava
poti/panni Iabimdddule. Kasutage roogade
valmistamisel alati sobiva suurusega kastrulit.
Suuremad potid/pannid vajavad rohkem energiat.

e Elektripliidi puhul kasutage lameda pohjaga potte.

Paksu pdhjaga potid juhivad paremini soojust.
Saate séasta kuni kolmandiku elekirist.

e Keedundud ja pannid peavad vastama keeduala
suurusele. Poti vdi panni pohi ei tohi olla
keeduplaadist véiksem.

12/ET

e Hoidke keedualad ja pottide/pannide pohjad
puhtad. Mustus halvendab soojusiilekannet
keeduala ja keedundu pdhja vahel.

Esimene kasutuskord

Seadme esmane puhastamine

Moned puhastusained vdi -vahendid véivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,
puhastuspulbrit v6i -pastat ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage koik pakkematerjalid.

2. Plihkige seadme pindu niiske lapi voi kdsnaga ja
kuivatage lapiga.

Esmane kuumutamine

Seadme esimesel kasutuskorral véib paari
unni véltel esineda suitsu ja ebameeldivat
[6hna. See on normaalne. Suitsu ja I6hna
eemaldamiseks tuulutage ruumi. Valtige
tekkiva suitsu ja I6hna sissehingamist.




B Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmistamise kohta

Arge kunagi pange pannile 6li ronkem
kui kolmandiku ulatuses. Oli
kuumutamisel drge jétke pliiti

jérelevalveta. Oli ilekuumenemisega
kaasneb tulekahju oht. Arge kunagi
{iritage kustutada tuld veega! Oli
stttimisel summutage leegid tuleteki
vBi mérja lapiga. Lillitage pliit vélja, kui
seda saab ohutult teha, ja helistage
tuletdrjesse.

e Enne toiduainete praadimist kuivatage need
hoolikalt ja asetage ettevaatlikult kuuma 0li sisse.
Kilmutatud toiduained tuleb enne praadimist
téielikult tles sulatada.

o (i kuumutamisel &rge katke anumat kaanega.

e Jalgige, et pottide ja pannide sangad ei jaaks_
pliidi kohale, et véltida nende kuumenemist. Arge
asetage pliidile kdikuvaid ja kergesti
umberminevaid keedundusid.

o Arge asetage sisseliilitatud keedualadele tiihje
potte vi panne. See vaib neid kahjustada.

e Kui keedualal ei ole potti vGi panni ja see to6tab
tuhjalt, vbivad tagajérjeks olla toote kahjustused.
Kui olete toidu valmistamise 18petanud, Ililitage
keedualad valja.

e Kuna toote pind vdib olla tuline, drge asetage
sellele plastist voi alumiiniumist ndusid.

Sulanud materjal tuleb pinnalt kohe eemaldada.
Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka toitu.

e Kasutage ainult lameda pdhjaga potte vdi panne.

e Pange potti vbi pannile sobiv kogus toitu. Nii ei
voola toit (ile &4ra ja sddstate end pliidi
puhastamisest.

Arge asetage poti- v8i pannikaasi keedualadele.
Jalgige, et potid ja pannid asetseksid keeduala
keskel. Kui soovite panna poti teisele keedualale,
arge libistage seda, vaid tdstke (iles ja asetage
soovitud keedualale.

Keedundude valimine

e  Klaaskeraamiline pind on kuumuskindel ja
tundetu suurte temperatuurierinevuste suhtes.

e Arge kasutage klaaskeraamilist pinda esemete
hoidmiseks voi IBikelauana.

e Kasutage ainult sileda pdhjaga t6dstuslikke potte
ja panne. Teravad servad kriimustavad pinda.

Pritsmed véivad
klaaskeraamilist pinda
kahjustada ja
pohjustada tulekahju.

Arge kasutage ndgusa
vOi kumera pohjaga
potte/panne.

Kasutage ainult lameda
pbhjaga potte ja panne.
Need tagavad parema
soojustilekande.

Induktsioonpliidi puhul kasutage ainult

induktsioonpliidile sobivaid nusid.

Keedundu test

Poti sobivust induktsioonpliidile saate kontrollida

jérgmiste meetoditega.

1. Pott on sobiv, kui magnet jaéb selle pohja killge
kinni.

2. Pott on sobiv, kui selle asetamisel keedualale ja
pliidi sisseltlitamisel ei vilgu tahis S0

Vdite kasutada teras-, teflon- vdi alumiiniumndusid,

mis on spetsiaalse magnetilise pohjaga ning millel

olevad sildid v6i mérkused kinnitavad toote sobivust

kasutamiseks induktsioonpliidil. Klaas- ja keraamilisi

nusid ja potte ning mittemagnetilise

alumiiniumpdhjaga roostevabast terasest ndusid ei tohi

kasutada.

Keedunou tuvastamise ja energia koondamise

siisteem

Induktsioonpliidil kuumeneb ainult vastava keeduala

see 0sa, mida katab keedundu. Stisteem tuvastab néu

pohja ja kuumutab automaatselt ainult vastavat

piirkonda. Kuumutamine peatub, kui keedundu

tdstetakse kuumutamise ajal keedualalt tles. Valitud

keeduala ja tahis "="" vilguvad vaheldumisi.

Turvalisuse tagamine

Kui kavatsete kasutada kiilgevétmatu pinnaga (teflon)
potti ilma dlita v8i vahese liga, drge valige suurt
Kuumust.

Arge asetage pliidile metallesemeid (nt kahvel, nuga
vii potikaas), sest need vivad tuliseks muutuda.
Arge kunagi kasutage toidu valmistamiseks
alumiiniumfooliumit. Arge kunagi asetage keedualale
toitu, mis on massitud alumiiniumfooliumisse.
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Kui pliidi all on ahi ja see t66tab, véivad pliidi
sensorid vahendada kuumusastet voi ahju vélja

|lilitada.

Hoidke magnetiliste omadustega esemeid (nt
krediitkaardid voi kassetid) toétavast pliidist
eemal.

Keedundule sobiva keeduala valimine
Normaalstlrusega keeduala

Normaalsulrusega keeduala

s Sobitub automaatselt potl suliruse Brgl

s Tagab viimsuse ideaglse faoiumise.

s Tagab kiumuse ideaalse iaotumise
Kasiitalakse igastguste W0ollemisviiside puhul

Pliidi kasutamine

OHT:
Arge pillake esemeid pliidile. Isegi
diksemdddulised esemed (nt soolatoos)

voivad pliiti kahjustada.

Arge kasutage pragunenud plitti. Pragudesse
vGib tungida vesi, mis voib pdhjustada liihise.
Kui toote pind on kahjustatud voi vigastatud (nt
selles on silmaga néhtavad praod), liilitage see
elektrilodgi ohu vahendamiseks kohe vélja.

Juhtpaneel

—@

Tehnilised andmed

Sisse-/véljallitusklahv
Temperatuuri reguleerimine / taimeri
aja suurendamine

Temperatuuri reguleerimine / taimeri
aja vahendamine

Eesmise vasakpoolse keeduala
valikuklahv

Tagumise vasakpoolse keeduala
valikuklahv

¢
0
g
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Vaike keeduala

Valke keeduala
Kasutatakse aeglaseks kuumiitamiseks
Kastimed keeemid)
Kasutatakse valkeste portsionite vol stojate
arvii pohinevate kogiste valmistamiseks,

Skeemid ja joonised on (ksnes illustratiivsed.
egelikud ndidud ja funktsioonid véivad
olenevalt pliidi mudelist varieeruda.

oodet juhitakse puutetundliku juhtpaneeli abil.
Koik toimingud puutetundlikul juhtpaneelil
kinnitatakse helisignaaliga.

Hoidke juhtpaneel alati puhas ja kuiv. Niiske ja
madrdunud pinna korral voivad pliidi t06s
ekkida torked.

Pliidi sisseliilitamine

1. Puudutage juhtpaneelil klahvi 103

Kdigi keedualade néidikutele ilmub tahis "0", mille
alumises parempoolses nurgas vilguvad
kiimnendpunktid.

l—g—l

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta (ihtki
oimingut, liilitub pliit automaatselt
ootereziimile.

Pliidi véljaliilitamine
1. Puudutage juhtpaneelil klahvi D,
Pliit Itilitub vélja ja pddrdub tagasi ootereziimile.



Kui pérast pliidi valjaliilitamist on keedualal
néidikul tahis "H", on keeduala ikka veel
tuline. Arge puudutage keedualasid.

Jaaksoojuse niit

Keeduala néidikul olev tahis "H" néitab, et pliit on ikka
veel kuum ja sellel saab soojas hoida véikest kogust
toitu. Keeduala jahtumisel vdi sisselilitamisel see tahis
kaob.

oolukatkestuse korral jadksoojuse tuli ei siitti
lega hoiata kasutajat tulise keeduala eest.

Keedualade sisseliilitamine

5-6_3

1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks lilitit D,

2. Keeduala sisseliilitamiseks puudutage selle
valikuklahvi.

Keeduala néidikule ilmub tahis "0" ja vastav ndidik

muutub eredamaks.

Kui 20 sekundi jooksul ei tehta (ihtki
toimingut, llitub pliit automaatselt
ootereZiimile.

Suure vdimsuse (voimenduse) sisseliilitamine:

1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks lilitit 103

2. Keeduala sisseliilitamiseks puudutage selle
valikuklahvi.

3. Puudutage klahvi
tase "9".

" vOi "—" ja valige esmalt

l—@—l

4. Kui keeduala on temperatuuritasemel "9",
puudutage korraks klahvi + et méérata
keeduala temperatuuriks "P".

Suure véimsuse (voimenduse) viljaliilitamine:

e Vdimenduse funkisiooni véljaliilitamiseks
puudutage klahvi "—" ja valige temperatuuritase
"9".

Keeduala véimendus Illitub vélja ja t60 jatkub
temperatuuritasemel "9".

e Temperatuuritaseme véhendamiseks voite
puudutada klahvi "=" vdi liilitada keeduala
Uldse vélja, madrates temperatuuritasemeks "0".

Lapselukk

Et lapsed ei saaks pliidi funktsioone muuta, on

voimalik pliiti kaitsta lapseluku abil.

Temperatuuritaseme mééramine

Médrake Klahviga "" vdi "—" temperatuuritase
vahemikus "1" kuni "9" v&i "9" kuni "1".
Keedualade véljaliilitamine:

Keeduala valjallilitamiseks on 2 véimalust:

1. Temperatuuritaseme véhendamine nullini ("0")

Keedula véljaliilitamiseks vaib vahendada
temperatuuritaseme nullini (*0").
2. Soovitud keeduala véljalilitamine taimeri
kaudu.
Kui aeg on 18bi, iilitab taimer vastava keeduala
vélja. Kdigile ndidikutele ilmuvad tahised "0" voi
IIOOII.
Kui aeg on 18bi, kblab helisignaal. Helisignaali
vaigistamiseks vajutage juhtpaneelil suvalist
Klahvi.
Suur voimsus (voimendus)
V@imendus on funktsioon, mis hdlbustab toidu
valmistamist. VGimenduse funktsioon on kdigil
keedualadel, mille juures on tehniliste andmete tabelis
téhis "P".

L apseluku saab akfiveerida 10 sekundi jooksul
parast pliidi sissellilitamist. Parast 10 sekundi
moddumist seda enam aktiveerida ei saa.

Lapseluku rakendamine
1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks llitit D

o)

©)
2. Puudutage korraga klahve "—" ja "
Seejarel puudutage lapseluku aktiveerimiseks

)
uuesti klahvi "

Lapseluku funktsioon Idlitub sisse.

—@—
=+
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Kui pérast lapseluku sissellilitamist vajutatakse
monda klahvi, iimub keedualade néidikutele

ahis "L".

Lapseluku ajutine véljaliilitamine
1. Kui lapselukk on sisse liilitatud, puudutage

©
korraga klahve "—" ja "

» Lapselukk liilitub ajutiselt vélja ja kdigi keedualade
ndidikutele ilmub tahis "0".

Kui pliit selles olukorras vélja ja uuesti sisse
lillitada, on lapselukk endiselt rakendatud.

Lapseluku loplik véljaliilitamine

1. Kui lapselukk té6tab, puudutage pliidi
sisselilitamiseks Klahvi ",

2. Puudutage 10 sekundi jooksul korraga klahve "—

O

"ja" ", Seejérel puudutage uuesti klahvi "—

» Lapselukk liilitub I6plikult vélja ja kdigi keedualade
néidikutele ilmub téhis "0".

Taimeri funktsioon

See funktsioon teeb toiduvalmistamise hdlpsamaks.
Kogu toiduvalmistamise ajal ei pea pliidi juures olema.
Valitud aja m6ddudes lilitub keeduala automaatselt
valja.

Taimeri sisseliilitamine

1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks lilitit D,

2. Valige valikuklahvide abil soovitud keeduala.
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3. Puudutage soovitud temperatuuritaseme
madramiseks klahvi “T=" voi "—".

4. Puudutage taimeri sissellilitamiseks korraga
Kahve "+ jat—"

Taimeri ndidikul siittib tahis "00" ja valitud keeduala

ndidikule ilmub klimnendpunkt.

aimeri té6tamise ajal tdidavad selle
ndidiku aset parem- ja vasakpoolse
agumise keeduala ndidikud.

5. Puudutage soovitud aja maaramiseks klahvi "
voi """,

Korrake eespool kirjeldatud toiminguid teiste
keedualadega, millele soovite méérata taimeri.

aimeri seadistamiseks tuleb valida keeduala
ja selle temperatuur.




OGtava taimeriga seotud keeduala valimisel
saate vaadata jarelejadnud aega, puudutades

korraga klahve + ja"—"

OGtava taimeriga keedualade naidikul siittib
punktikujuline tuli.

Taimeri kasutamine mérguande funktsioonis

(munataimer)

Selle funktsiooni abil on vdimalik kasutada taimerit

keedualadest eraldi.

1. Vajutage pliidi sisselllitamiseks lilitit D,

2. Puudutage taimeri sisseliilitamiseks korraga
Klahve "+ ja"—"

3. Puudutage taimeri sissellilitamiseks korraga
Klahve "+ ja"—"

Taimeri ndidikutele ilmub téhis "00", mille mdlemad

kiimnendpunktid vilguvad.

Taimeri to6tamise ajal tdidavad selle
ndidiku aset parem- ja vasakpoolse
tagumise keeduala néidikud.

4. Puudutage soovitud aja maaramiseks klahvi "
voi "

Kui taimeri vaartust pole valitud, saate
alustada 30 minutist, vajutades klahvi

Taimeri véljaliilitamine

Kui m&dratud aeg on Iabi, kblab helisignaal ja pliit

|ilitub automaatselt vélja.

Helisignaali vaigistamiseks vajutage suvalist klahvi.

Taimerite varasem véljaliilitamine

Kui liilitate taimeri vélja varem, to6tab pliit maératud

temperatuuril edasi kuni véljaliilitamiseni.

1. Valige keeduala, mida soovite vélja lulitada.

2. Puudutage taimeri sisseliilitamiseks korraga
Kahve "+ ja "

3. Kuni taimeri ekraanile iimub "00", puudutage
Klahvi "=", et valida véértuseks "00".

Vastava keeduala punktikujuline tuli ja taimeri néidik

ldlituvad parast monda aega vilkumist [dplikult vélja

ning taimer tlhistatakse.

Induktsioonkeedualade turvaline ja tohus

kasutamine

To6pohimotted: oma t66pdhimbttest tulenevalt

kuumutab induktsioonpliit otse keedundud. Seepérast

on sellel teist tiilipi pliitidega vorreldes mitmeid

eeliseid. Pliit totab thusamalt ja selle pind ei
kuumene.

Induktsioonpliidil on suurepérased ohutussiisteemid,
mis tagavad kasutaja maksimaalse turvalisuse.

Olenevalt mudelist véivad teie pliidil olla
induktsioonkeedualad labimdoduga 160, 200
ja 250 mm. Induktsioonpliidil tuvastavad kdik
keedualad neile asetatud keedundu. Energia
koondatakse ainult sinna, kus ndu on
keedualaga kontaktis, mist6ttu on elektrikulu
minimaalne.

Tddaja piirangud

Pliidi juhtimissiisteem kasutab t8daja piirangut. Kui
mdni keeduala ununeb tédle, lilitub see teatud aja
mdddumisel automaatselt vélja. Kui keedualale on
madratud taimer, lilitub hiliem vélja ka taimeri ndidik.
Té0aja piirang soltub valitud temperatuuritasemest.
Sellel temperatuuritasemel rakendatakse t6daja
piirangut.

Parast automaatset valjalilitumist, mida kirjeldatakse
eespool, voib kasutaja keeduala uuesti kdivitada.
Tabel 1. Todaja piirangud

ndides

0. =
() 5 minut moodumisel [ilitb plit tasemele 9
likiline).

Ulekuumenemiskaitse

Pliit on varustatud sensoritega, mis kaitsevad seda

Ulekuumenemise eest. Ulekuumenemise korral vib

téheldada jargmist:

e Tootav keeduala voib vélja lllituda.

e Valitud temperatuur vdib langeda. Néidikul see
siiski ei kajastu.

e  Siisteem voib anda torketeate E2.
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Pritsmetevastane siisteem

Teie pliidil on pritsmekaitsesiisteem. Kui toit satub

juhtpaneelile, annab slisteem torketeate ja pliit llitub

automaatselt valja.

Voimsuse tipne seadistamine

Oma t66pdhimdttest tulenevalt reageerib

induktsioonpliit korraldustele viivitusteta. Voimsust

muudetakse vaga kiiresti. Seega on vdimalik toidu

(vesi, piim vms) voolamist Ule &ére isegi ennetada.

Toomiira

Induktsioonpliit vBib tekitada mdningat miira. Need

helid on normaalsed ja kuuluvad induktsioonpliidi t60

juurde.

e Kdrgel temperatuuril mra tugevneb.

e Mira vbib pdhjustada poti valmistamiseks
kasutatud sulam.

e Madalal temperatuuril vdib aeg-ajalt kosta sisse-
vélja lllitumise heli, mis on tingitud pliidi
t66pBhimattest.

e Katlihja poti kuumutamisel vdib tekkida miira.
Miira kaob, kui panete potti vett vdi toitu.

e Kuulda voib ka elekirisiisteemi jahutava
ventilaatori tdémdira.
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Torketeated
Tabel 2. Torkekoodid ja torgete pohjused

Torkephjus | Tdhis [ Nait =~

Ulekuumenemise | Vilgub tihis | Vastava
iorge "E2"

keeduala
Plilt tie Vilgub tahis
kitimenenud "H naldik

naidik

Vooluvdrgu Vilgub téhis
torked "E6" néidik

Vastava
keedunia
naigik

Sensor rike Viloub t3his

IIEQII

Puutepaneelil kuvatavate torketeadete kohta
leiate lisateavet tabelist 2.

Kui puutepaneeli pind puutub kokku intensiivse
auruga, vaib kogu juhtimisstisteem valja
liilituda ja anda trkesignaali.

Hoidke puutepaneeli pind puhas. Muidu vib
seadme t00s esineda torkeid.
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E Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib harvem,
kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT:
Enne hooldus- ja puhastustddde alustamist
iihendage toode vooluvdrgust lahti.

Elektrildogi oht!

OHT:
Enne toote puhastamist laske sellel maha
ahtuda.

Kuumad pinnad véivad tekitada péletusi!

e Puhastage toodet pohjalikult pérast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lintsam eemaldada
toiduvalmistusjaake, valtides nende kdrbemist
seadme jargmisel kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi vdi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb parast puhastamist alati &ra
piihkida ja pritsmed kohe kuivatada.

o Arge kasutage roostevabast terasest vdi inoxist
pindade ja kdepideme puhastamiseks
puhastusvahendeid, mis sisaldavad hapet voi
Kloriidi. Nende osade puhastamiseks kasutage
pehmet lappi ja vedelat puhastusvahendit
(mitteabrasiivset), tdmmates lapiga ainult (ihes
suunas.

Moned puhastusained voi -vahendid véivad
pinda kahjustada.
rge kasutage tugevatoimelisi puhastusaineid,

puhastuspulbrit v6i -pastat ega teravaid
esemeid.

Arge kasutage puhastamiseks aurupuhasteid,
muidu vdite saada elektrildogi.

Pliidi puhastamine

Pliidi puhastamine

1. Eemaldage pliidi kiiljest potialused.

2. Eemaldage koik pdleti lahtikdivad osad ja
puhastage neid kasitsi kdsna, puhastusvahendi ja
kuuma vee abil.

3. Puhastage pdleti statsionaarsed osad niiske lapiga.
4. Puhastage slittekiilinal ja termoelement (siilite ja
termoelemendiga mudelitel) kergelt niisutatud
lapiga. Seejérel kuivatage puhta lapiga. Jalgige, et

leegiavad ja kork saaksid téiesti kuivaks.

Muidu ei teki stiitamise 6pus sadet.

5. Ulemiste restide paigaldamisel asetage potialused
nii, et poletid jadksid tapselt keskele.

Klaaskeraamiline pind
Puhastage klaaskeraamilist (vitrokeraamilist) pinda
kiilma veega, eemaldades hoolikalt puhastusainete
ja4gid, ja kuivatage pehme lapiga. Jadgid voivad pliidi
jargmisel kasutuskorral klaaskeraamilist pinda
kahjustada.
Mitte mingil juhul ei tohi klaaskeraamilisele
(vitrokeraamilisele) pinnale kuivanud jaéke kraapida
noatera, traatnuustiku vms abivahenditega.
Kaltsiumiplekid (kollased plekid) eemaldatakse vahese
koguse katlakivieemaldusvahendiga (niteks &adikas
vOi sidrunimahl), mida leiab poodidest.
Kui pind on tugevalt mé&ardunud, kandke
puhastusvahend pesukasnale ja oodake, kuni see
korralikult imendub. Seejarel puhastage pliidi pind
niiske lapiga.
Suure suhkrusisaldusega toidud (nt
kondenspiim voi siirup) tuleb eemaldada kohe,
mitte j&4da ootama pinna jahtumist. Muidu
véivad need klaaskeraamilist pinda
pdérdumatult kahjustada.

Kattekihid vdi muud pinnad voivad aja jooksul
mdnevdrra pleekida. See ei méjuta seadme t6dd.
Pleekimine ja plekid klaaskeraamilisel pinnal on
normaalsed ilmingud, mitte defektid.
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Probleemide lahendamine

Metallosade kuumenemisel vdivad need paisuda ning tekitada haéli. >>> Tegemist ei ole rikkega.

e Vorgukaitse on rakendunud vi labi pdlenud. >>> Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage
Vi ldhtestage need.
e Toode ei ole iihendatud (maandatud) pistikupessa. >>> Kontrollige pistiku (ihendust,
e Kui lllitate pliidi uuesti sisse, aga displei ei siitti. >>> Lahutage seade voimsusliiliti abil vooluvdrgust,
Oodake 20 sekundit ja (ihendage seade uuesti vooluvorku.
e Ulekuumenemiskaitse on rakendunud. >>> Laske pliicil maha jahtuda.
i trollige potti.

e Pott i ole asetatud tdGtavale keedualale. >>> Kontrollige, kas pott on 8igel keedualal.

e Pott ei sobi kasutamiseks induktsioonpliidil. >>> Kontrollige, kas pott sobib kasutamiseks
induktsioonpliidi.

e Keedupott ei paikne keeduala keskel vdi poti pohi ei ole keeduala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisavalt

lai pott ja asetage see korralikult keeduala keskele.

Keedupott vdi keeduala on (le kuumenenud >>> Laske maha jahtuda.

Valitud keeduala liilitub ootamatuit valja.

e Valitud keeduala kuumutusaeg voib olla Iabi. >>> Vdite ma&rata uue kuumutusaja voi kuumutamise
[dpetada.

e Ulekuumenemiskaitse on rakendunud. >>> Laske pliidil maha jahtuda.

e Miski vib olla puutapaneeli peal. >>> Eemaldage paneeli peal olev ese.

e Pott ei sobi kasutamiseks induktsioonpliidil. >>> Kontrollige, kas pott sobib kasutamiseks
induktsioonpliidi.

e Keedupott ei paikne keeduala keskel vdi poti pohi ei ole keeduala jaoks piisavalt lai. >>> Valige piisavalt
lai pott ja asetage see korralikult keeduala keskele.

Kui teil ei Gnnestu probleemi kaesolevas I6igus
antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega voi

edasimiiiijaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi iritage rikkis toodet ise parandada.
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