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I.MONTAGE

*  Stellen Sie die Hamburgermaschine auf eine stabile, solide, rutschfeste Flache. Diese Flache
sollte groB genug sein, damit man auf die Maschine einfach zugreifen und sie reinigen kann.

Il.LARBEITSVORBEREITUNG UND BENUTZUNG

oberer Halter

Arbeitsbehalter mit Platte
zum Formen von Hamburgern

Seitenhebel

Haupthebel LY

I.  Setzen Sie die Zellophanscheiben in den oberen Halter ein.

2. Ziehen Sie an dem Haupthebel,sodass der Spannkopf aus dem Arbeitsbehalter herauskommt.
Dabei sollte die Scheibe, auf der die Hamburger geformt werden, aus dem Arbeitsbehalter

herausgehoben werden.

3. Legen Sie eine Zellophanscheibe auf die Scheibe, auf der die Hamburger geformt werden
sollen. Driicken Sie den Seitenhebel so, dass die Scheibe auf den Boden des Arbeitsbehalters

heruntersinkt.

4. Legen Sie die abgemessene Fleischmenge (je nachdem, wie dick der Hamburger werden
soll) auf die Platte zum Formen von Hamburgern, welche sich auf dem Boden des

Arbeitsbehilters befindet.
5. Legen Sie eine weitere Zellophanscheibe auf das Fleisch.

6.  Ziehen Sie an dem Haupthebel — der Spannkopf geht in die Arbeitslage und ein Hamburger

wird geformt.

7.  Ziehen Sie noch mal an dem Haupthebel — der Spannkopf kommt aus dem Arbeitsbehalter
heraus, idem er sich ablenkt. Die Platte zum Formen von Hamburgern wird zusammen mit

dem darauf geformten Hamburger herausgehoben.

8. Ziehen Sie den fertigen Hamburger herunter und beginnen Sie mit dem Formen eines

neuen Hamburgers.

Il. PFLEGE

. Reinigen Sie die Hamburgermaschine nach jedem Gebrauch. Benutzen Sie zur Reinigung

einen feuchten und weichen Lappen.Trocknen Sie danach die Hamburgermaschine ab.

2. Benutzen Sie keinesfalls dtzende Reinigungsmittel z.B. Reinigungspulver, alkoholhaltige

Reinigungsmittel,Verdiinnungsmittel etc.
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USER MANUAL

INSTRUKCJA OBLUGI
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I. INSTALLATION

Upper holder

Install the machine onto a solid, stable, non-slip surface.This area should be large enough to
allow easy access and cleaning.

PREPARATION AND USE

Working container
with forming plate

Side lever

Main lever

Put the cellophane discs into the upper holder at the top of the machine.

I.INSTALACJA

Maszynke nalezy umiesci¢ na stabilnej, solidnej, antyposlizgowej powierzchni. Obszar ten
powinien by¢ na tyle duzy, aby umozliwi¢ tatwy dostep i czyszczenie maszynki.

Il PRZYGOTOWANIE DO PRACY | UZYCIE

Uchwyt gorny

Pojemnik roboczy
z plytka do formowania

Dzwignia boczna

Dzwignia glowna LY

Umiesci¢ celofanowe dyski w gornym uchwycie.

2. Pull the main lever of the pressure head so that the head will fully come out from the 2. Pociagna¢ dzwignie gléwna tak by gtowica dociskowa wyszta z pojemnika roboczego a plytka
working container and forming plate with the cellophane disc at the upper position of the na ktorej formowane sa hamburgery zostata podniesiona do gory z pojemnika roboczego.
working container. 3. Potozy¢ jeden dysk celofanowy na ptytke do formowania hamburgerow. Wcisna¢ dzwignie

3. Putone cellophane disc on the forming plate and push the side lever — the forming plate falls boczng aby ptytka opadta na dét pojemnika roboczego.
down to the lower position in the working container. 4. Odmierzona ilos¢ miesa (w zaleznosci od grubosci hamburgera) potozy¢ na ptytke do

4. Place (into the working container, on the lower forming plate) a small quantity of minced formowania na dole pojemnika roboczego.
meat, according to the thickness required. 5. Potozy¢ kolejny celofanowy dysk na migso od gory.

5. Place another cellophane disc on the meat. 6. Pociagna¢ dzwignig gtéwna — glowica dociskowa przejdzie w potozenie robocze i uformuje

6.  Pull the main lever so that the pressure head will go into the working position and form hamburgera.
the patty. 7. Pociagna¢ dzwignie gtowna kolejny raz — glowica dociskowa wyjdzie z pojemnika

7. Pull the main lever again — the pressure head will go aside and the lower forming plate will roboczego odchylajac sig a ptytka do formowania zostanie podniesiona wraz z wykonanym
lift up the patty from the working container. hamburgerem.

8.  Take out the patty and prepare for another. 8.  Sciagna¢ hamburgera i przystapi¢ do formowania nastepnego.

ll. CLEANING ll. CZYSZCZENIE

I.  Carefully clean the machine with a damp cloth and then wipe off with a dry cloth after every I. Maszynke nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu przy pomocy wilgotnej, migkkiej Sciereczki, po
use. czym maszynke nalezy doktadnie wysuszy¢.

2. Do not use abrasive cleaners, such as scouring powder, containing alcohol, thinners, etc. 2. Do mycia nie wolno uzywac zracych srodkéw czyszczacych, np. proszku do

czyszczenia, Srodkow z zawartoscia alkoholu, rozcienczalnikow, itp.
4 Rev.20.03.2018 Rev.20.03.2018 5
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MANUEL D'UTILISATION R

I. INSTALACE

Stroj postavte na pevny, stabilni, neklouzavy povrch. Tento prostor musi byt natolik velky,
aby umoznoval snadny pristup a Cisténi stroje.

I. PRIPRAVA K PRACI A POUZITI

Horni tchyt

Pracovni nddoba s deskou
pro tvarovani

Bocni paka

I.ASSEMBLAGE
*  Placez la machine a hamburger sur une surface stable, solide et antidérapante. Cette surface
doit étre assez grande pour permettre un acces aisé a la machine et pour pouvoir la nettoyer.

Il. PREPARATION DU TRAVAIL ET UTILISATION

Support pour
cellophane

Récipient et poussoir pour
former les steaks hachés

Levier latéral

Levier principal LY

Hlavni paka
1. Vloite celofanové félie do horniho uchytu. I. Placez les rondelles de cellophane dans le support supérieur.
2. Potahnéte hlavni paku tak, aby lis vyjel z pracovni nadoby a deska, na které jsou tvarovany 2. Tirez sur le levier principal de fagon a ce que le poussoir sorte du récipient. Le disque sur
hamburgery, se zvedla z pracovni nadoby. lequel les steaks hachés sont formé s‘éléve du récipient.
3. Jednu celofanovou félii poloZte na desku pro tvarovani hamburger(. Stlacte boéni paku, aby 3. Posez une rondelle de cellophane sur le disque sur lequel sera formé le steak haché. Appuyez
deska klesla na dno pracovni nadoby. sur le levier latéral afin que le disque descende dans le récipient.
4. Odmérené mnoiZstvi masa (v zavislosti na tloustce hamburgeru) poloZte na desku pro 4.  Placez la quantité de viande hachée voulue (selon comment doit étre le steak haché) sur le
tvarovani na dné pracovni nadoby. disque se trouvant au fond du récipient.
5. Na maso polozte dalsi celofanovou félii. 5. Posez une autre rondelle de cellophane sur la viande.
6. Potahnéte hlavni paku — lis se pfesune do pracovni polohy a vytvaruje hamburger. 6. Tirez sur le levier principal — le poussoir se dirige vers le récipient et un steak haché est
7. Potahnéte hlavni padku jesté jednou — lis vyjede z pracovni nddoby a zaroven se vyklopi, formé.
deska pro tvarovani se zvedne s hotovym hamburgerem. 7. Tirez une nouvelle fois sur le levier principal — le poussoir sort du récipient et s‘écarte. Le
8. Odeberte hamburger a zacnéte tvarovat dalsi. disque sur lequel est posé le steak haché s‘éléve en méme temps.
8. Retirez le steak haché et vous pouvez recommencer |‘opération
1. CISTEN(
1. Stroj Cistéte po kazdém pouziti vihkym, mékkym hadrikem, pak jej dikladné osuste. . ENTRETIEN
2. K myti nepouzivejte leptavé Cistici prostredky, napf. Cistici prasky, pfipravky s obsahem I. Nettoyez |‘appareil a hamburger apres chaque utilisation. Utilisez un chiffon humide et doux
alkoholu, fedidla atp. pour le nettoyage. Faites ensuite sécher |‘appareil.
2. N'utilisez en aucun cas des produits de nettoyage corrosifs comme par ex. des poudres de
nettoyage, des produits de nettoyage alcoolisés ou encore des diluants.
6 Rev.20.03.2018 Rev.20.03.2018 7



|:| B ISTRUZIONI PER L'USO

MANUAL DE INSTRUCCIONES Eg

I. MONTAGGIO

*  Posizionare la macchina per Hamburger dsu una superficie solida, stabile ed antiscivolo.
La superficie dovrebbe avere un “altezza idone al fine di agevolare |'utilizzo e la pulizia del
dispositivo.

Il.UTILIZZO

Contenitore
superiore

Contenitore con piastra per
formare gli hamburger

Leva laterale

Leva principale LY

I.  Posizionare un foglio di cellofan nel contenitore circolare superiore.

2. Premere la leva verso il basso in modo da far fuoriuscire lo stantuffo per pressare la carne.
Contemporamente il disco rotondo sul quale si formera |’hamburger deve essere sollevato
dal contenitore inferiore.

3. Posizionare il cellofan sul disco, sul quale verra formato |’hamburger. Premere la leva laterale
in modo da sollevare lo stantuffo per pressare la carne.

4. Posizionare un’adeguata quantita di carne (a seconda dello spessore finale desiderato) sulla
piastra per formare Hamburger, che si trova sul contenitore inferiore.

5. Posizionare un ulteriore strato di cellofan sulla carne.

6. Fare pressione sulla leva principale, abbassare lo stantuffo e formare I"hamburger.

7. Sollevare la leva principale per estrarre lo stantuffo. La piastra per formare I"hamburger
viene sollevata insieme all’hamburger prodotto.

8.  Estrarre |’'hamburger pronto e rieseguire |’operazione.

Il. MANUTENZIONE

I.  Pulire la macchina per Hamburger dopo ogni utlizzo. Si consiglia |'utilizzo di un panno umido.
Dopo la pulizia asciugare con cura.

2. Sisconsiglia vivamente |'impiego di detersivi aggrassivi, quali ad esempio detersivi in polvere,

detergenti contenenti alcool, solventi ecc.

I.MONTAJE

*  Coloque la prensadora de hamburguesas sobre una superficie estable, sélida y antideslizante.
Esta superficie debe ser lo suficientemente grande como para poder manipular y limpiar la
prensadora.

IIl. PREPARACION E INSTRUCCIONES DE USO

Recipiente
superior

Recipiente de trabajo con disco para
el formado de hamburguesas

Palanca lateral

Palanca principal LT

I. Coloque film transparente en el recipiente superior

2. Tire de la palanca principal para extraer el cabezal de prensado del recipiente de formado.
De esta manera se extrae el disco bajo el cual se forma la hamburguesa.

3. Coloque film transparente sobre el disco, sobre el cual se forman las hamburguesas.
Presione de la palanca lateral de manera que el disco de prensado se coloque sobre el eje
del recipiente de formado.

4. Ponga la cantidad correspondiente de carne (dependiendo del grosor de hamburguesa que
deseree obtener) sobre el disco del recipiente de formado.

5. Ponga film transparente sobre la carne

6. Tire de la palanca principal hacia abajo para que el cabezal de prensado descienda sobre el
recipiente y forme la hamburguesa.

7. Tire otra vez de la palanca para retirar el cabezal de prensado. El disco donde se forma la
hamburguesa se eleva con la hamburguesa recién formada.

8.  Extraiga la hamburguesa recién formada y empiece a prensar una nueva.

lIl. MANTENIMIENTO

I.  Limpie la prensadora de hamburguesas después de cada utilizacion. Utilice para la limpieza
un trapo humedo y suave.A continuacion seque el dispositivo.

2. No utilice bajo ninglin concepto limpiadores corrosivos, p.Ej: Detergente, limpiadores con
contenido de alcohol, disolventes, etc.

8 Rev.20.03.2018
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UNSER HAUPTZIEL IST DIE ZUFRIEDENHEIT UNSERER KUNDEN!
BEI FRAGEN KONTAKTIEREN SIE UNS BITTE UNTER:

OUR CUSTOMERS' SATISFACTION IS OUR MAIN GOAL!
PLEASE CONTACT US WITH QUESTIONS AT:

NASZYM GEOWNYM CELEM JEST SATYSFAKCJA KLIENTOW
W PRZYPADKU PYTAN PROSIMY O KONTAKT Z PRZEDSTAWICIELEM
W DANYM KRAJU:

NOTRE BUT PREMIER EST VOTRE SATISFACTION!
POUR TOUTE QUESTION, CONTACTEZ NOUS SUR:

NUESTRO OBJETIVO PRINCIPAL ES LA SATISFACCION DE NUESTROS CLIENTES!
SI TIENE PREGUNTAS, POR FAVOR PONGANSE EN CONTACTO CON NOSTROS EN:

| NOSTRO PRINCIPALE OBIETTIVO E LA SODDISFAZIONE DEI NOSTRI CLIENTI!
PER EVENTUALI DOMANDE PER FAVORE, CI CONTATTINO SOTTO:

NASIM HLAVNIM CiLEM JE SPOKOJENOST NASICH ZAKAZNIKU! V PRIPADE OTAZEK
NAS PROSIM KONTAKTUJTE NA:

CONTACT
expondo Polska sp.z o.0.sp. k.

ul. Dekoracyjna 3
65-155 Zielona Goéra | Poland, EU

e-mail: info@expondo.de

expondo.de




