Barwnik LAWENDOWY 18ml olejowy do mas tlustych

Sktadniki: emulgatory polirycyno olenian poliglicerolu 6476, lecytyna sojowa E322,
monoglicerydy kwo- séw ttuszczowych 6471, polisorbat 80 E433, olej rzepakowy, barwnik
kamina E120, btekit brylantowy E133, przeciwutleniacz ekstrakt z rozmarynu E392
Maksymalne dozowanie:

05.2 Pozostate wyroby cukiernicze

-4.6g/kg.

06.4 Dekoracje, powtoki -7.bg/kg

za wyjatkiem nadzieh.

Zastosowanie: Do barwienia biatej czekolady, mas ttustych oraz kreméw. Przechowywaé w
suchym i chtodnym miejscu. Stosowaé w temperaturze 18-25°C. Produkt nie przeznaczony
do bezposredniego spozycia.



