Pevné vérime, Ze s pouZivdnim na-
seho vyrobku budete spokojeni a zve-
me Vds k sezndmeni se s Sirokou na-
bidkou produktl nasi firmy meng/

Linkime maloniai naudotis musy
gaminiu ir kvieciame pasinaudoti pla-
¢iu bendrovés komerciniu pasitlymu
mMrr)

@ Wir wiinschen Ihnen Zufriedenheit
bei der Benutzung unseres Produkts
und wir ermutigen Sie, das breitge-
fdcherte Handelsangebot der Firma
MPM ) Zu nutzen

G Meie soov on, et te naudite meie
toodete kasutamist ja soovitame teil
kasutada meie laiaulatuslikku kauban-
duslikku pakkumist mar»mm/

@G We wish you satisfaction from us-
ing the product and invite you to check
a wide range of other mam»nm/ appli-
ances

@ Le deseamos satisfaccién con el
uso de nuestro producto y le invitamos
a aprovechar la amplia oferta comer-
cial de nuestra empresa mr»m)

@ Nous vous souhaitons satisfaction
avec ['utilisation de notre produit et
vous invitons a profiter de I'offre com-
merciale étendue de notre entreprise
MM

G Reméljiik, termékiink haszndlatd-
val elégedett lesz, és meghivjuk, hogy

ismerje meg %L‘Jnk széles kereskedel-
mi kindlatdt MM/

Vi auguriamo soddisfazione di uti-
lizzo del nostro prodotto e vi invitiamo
a usufruire dell’'ampia offerta commer-
ciale della ditta mP»nm)

Velam jums gltu prieku, lietojot
masu produktu, un aicinam jus izman-
tot masu uznemuma plaso piedavaju-

mu. MM,

Wij hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment mr»m)

Zyczymy zadowolenia z uzytko-
wania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty han-

dlowej firmy mur»m)

G®) V& dorim satisfactie cu utiliza-
rea produsului nostru si vd invitdm sd
profitati de oferta comerciald largd a

companiei MM ).

)Kenaem nonydyume y0080/1b-
cmeue 0om UCN0/b308aHUST HAWE20
npodykma u npuzaawdem 60CNosb-
308aMbCsl WUPOKUM KOMMepUYECKUM
npedsaoxceHUeM KoMNaHuu arem,)

@3 Prajeme vdm vela spokojnostis pouZi-
vanimndshovyrobkuaodporu¢amevdmaj
ostatné vyrobky z nasej bohatej ob-

chodnej ponuky MIPPna)

Baxcaemo 3a0060neHHA 6i0 KO-
PUCMYBAHHA HAWUM 6Upo6oM | 3a-
NPOWYEMO CKOPUCMAMUCS WUPOKOH0
KOMepUilHOK Nnpono3uuyiero KoOMNaHii
Vo L adicd
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tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
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AUTOMATICKY KAVOVAR
AUTOMATISCHE KAFFEEMASCHINE
AUTOMAATNE KOHVIMASIN
AUTOMATIC COFFEE MACHINE
MAQUINA DE ESPRESSO AUTOMATICA
MACHINE A EXPRESSO AUTOMATIQUE
AUTOMATA KAVEFOZO

MACCHINA DA CAFFE AUTOMATICA
AUTOMATINIS ESPRESO APARATAS
AUTOMATISKAIS KAFIJAS AUTOMATS
AUTOMATISCH KOFFIEZETAPPARAAT
AUTOMATYCZNY EKSPRES DO KAWY
ESPRESSOR AUTOMAT
ABTOMATUYHECKASA KOPEMALLMHA
AUTOMATICKY KAVOVAR
ABTOMATVHYHA KABOBAPKA
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BEZPECNOSTNI POKYNY PRI POUZIVANI

Pred pouzitim si pozorné prectéte nasledujici navod k obsluze.
Zarizeni, kabel ani zastrcku je zakazano ponorovat do vody Ci
jinych kapalin.

Obzvlaste opatrnée postupujte v pripade, ze se v blizkosti vyskytuji
deti!

Nadobu naplnujte pouze studenou vodou.

Zarizeni nepouzivejte ani v pripade, kdy doslo k poskozeni napa-
jeciho kabelu nebo zastrcky. V takovém pripadé predejte zarizeni
do autorizovaného servisu k oprave.

Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem, mize
zpUsobit poskozeni zafizeni, zranéni nebo dokonce poZzar.
Elektricky kabel nevésejte pres ostré hrany a nedovolte, aby se
dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

Pracovni jednotka nesmi byt umisténa ve skrini.

Zarizeni nepouzivejte venku (ve venkovnim prostredi).

Predtim, nez zaCnete zarizeni Cistit, vyjméte zastrcku z elektrické
zasuvky a vyckejte, az toustovac zcela vychladne.

Nikdy neponechéavejte kavovar pripojeny do elektrické sité bez
dozoru.

Kavovar nespoustéjte bez vody.

Zarizeni neumistujte do blizkosti elektrickych ¢i plynovych sporékd,
horakd, pecici trouby apod.

Po zapnuti kadvovaru do nddoby nedolévejte vodu.

Pokud hodlate zarizeni ponechat bez dozoru, pred montazi, de-
montazi nebo Cisténim je nutné jej odpojit od napéjeni.

Po skonceni pripravy kavy je nutné zarizeni vypnout!

Zarizeni nepouzivejte k jinym ucellim, nez k jakym bylo urceno.
Kavovar je urcen vyhradné k doméacimu pouziti.

Zarizeni musi byt pripojeno do elektrické zasuvky se zemnicim
kolikem!

Zarizeni mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo mentalnimi schopnostmi ¢i osoby, které nedisponuji znalostmi
nebo zkusenostmi v oblasti pouzivani tohoto typu zarizeni, pod
podminkou, Ze nad nimi bude zajistén dohled nebo budou pouceny
0 bezpecném pouzivani zarizeni a budou informovany o potenci-
onalnich nebezpecich spojenych s jejich pouzivanim.



- Zarizeni nesmi pouzivat déti. Zarizeni i kabel uchovavejte mimo
dosah déti.

- Deéti nesmi provadét uklid a udrzbu.

- Davejte pozor na to, aby si déti se zarizenim/vybavenim nehraly.

- Teplota dostupnych povrcht mUze byt vyssi, pokud je zarizeni
zapnute.

- Toustovac pouzivejte vzdy na rovném a stabilnim povrchu.

- Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky tahanim za kabel.

- Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma rukama.

- S ohledem na zgjisténi bezpecnosti déti, prosime, neponechavejte
volné lezet soucasti baleni vyrobku (plastové sacky, krabice, po-
lystyren apod.).

- VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s folii. Nebezpeci uduseni!

Pozor! Budte opatrni - mohli byste se spalit.

Pri provozu spotrebice se mohou uvolnovat
horké vypary, pracovni ¢asti spotrebice se zahfi-
vaji na vysoké teploty, pripravované napoje jsou
horkeé.

- Pozor! Riziko zranéni. Nepriblizujte se k sou¢astem spotrebice,
které se béhem provozu pohybuiji, napf. nevkladejte ruce do
mlynku.

- Pozor! Aby se zabranilo nebezpeci zpiisobenému neiimysinym
resetovanim tepelného spinace, nemél by se spotrebic pouzivat
spolecné s externimi ¢asovaci (napf. TIMER) nebo pfipojovat k
elektrickym obvod(im, jejichZ zapinani a vypinani je regulovano
automaticky.

- Pozor! Abyste zachovali G¢innost spotrebice a zabranili konta-
minaci_potravin, Cistéte spotrebic pravidelné podle pokyn( v
casti ,CISTENI A UDRZBA".



POPIS ZARIZENI

Odkapavaci miska

Kryt odkapavaci misky
Vnitrni odkapéavaci miska
Zasobnik kavy
Pivovarnictvi

Servisni dvere

Nastavitelny davkovac kavy
Ovladaci panel

. Knoflik pro nastaveni tloustky
10. Horni nadrz mlyna

11. Dolni mlynska nadrz

POPIS OVLADACIHO PANELU

Tlacitko napajent
Napénovani mléka
Z4dnéa zrnkova kava

0O NO U AN

o0 oo

vodu

Indikator Cisténi pivovaru
Varovny indikator

g.  Nadoba na odpad je plna

0

PRED PRVNIM POUZITIM

Nizka hladina vody / zddna nadrz na

12.
13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.

oS3 AT

Prihradka na fazole

Viko komory na fazole

Nadrz na vodu

Sada nadob na mléko (viko, hadice,
hadicka)

Napénovac mléka

Kryt vystupu kavy

Vypinac napéjeni

Cistici kartac

Mrtvy kout pivovaru

Cisteni
Vyprazdnéni mlyna
Horkéa voda

Latté

Cappuccino
Americano

Double Espresso
Espresso

Ventildtor vyjméte z krabice, odstrante z né&j vSechny nélepky, prepravni pojistky, sacky a

vyplné. Zkontrolujte, zda je vsechno prislusenstvi kompletni a zda jednotka neni posko-

zend. Zkontrolujte veskeré prislusenstvi a jeho funkce. Doporucujeme uschovat plvodni

obal pro dalsi pouziti. Poté postupujte podle nasledujicich krokd.

1. Pred prvnim pouzitim vyjméte nadrzku na vodu, nadobu na mléko, spafovac a napénovac mléka,
poté je oplachnéte Cistou vodou a vytrete do sucha.

2. Zkontrolujte a ujistéte se, Ze jsou vSechny odnimatelné ¢asti bezpecné pripevnény:

Nadri navodu:
- Napliite nddrzku na vodu cerstvou vodou aZ po znacku Max, poté ji znovu nasad'te do spotfebice
azkontrolujte, zda je spravné nasazena. Zaviete viko nadrZe na vodu

Knoflik pro regulaci tloustky pro brouseni:

Hrubost mleti kavy Ize v mlynku nastavit otdcenim ovladaciho knofliku v zasobniku na kévu:

- kdyZ mlynek mele zrnkovou kdvu, otocte ovlddacim knoflikem.

POZOR! Nikdy neprovadéjte tipravy tloustky mleti s obsahem kavy v komofe, kdyz

mlynek neni v provozu. To mizZe zpiisobit poskozeni brusky.

- Rozsah nastaveni hrubosti mleti na ¢iselniku udava hrubost mleti od 1 (nejjemnéjsi) do 15
(nejhrubsi). Cislice na ovladacim knofliku brouseni oznacend Sipkou je aktudlné zvolené
nastaveni brouseni.




Napénovac mléka:
- otevrete viko vystupu kdvy a zkontrolujte, zda je napénovac mléka spravné nasazen.
- Pokud je napénova¢ mléka sprdvné nasazen, zavfete viko vystupu kdvy.

Nadoba na mléko:

- zasufite hadici na mléko do otvoru napéfiovace mléka na strané vypusti kdvy.
- poté zasurite hadici do vika nadoby na mléko.

- nainstalujte trubicku do vika nddoby

- Nddobu na mléko uzaviete vickem.

Nastaveni vysky vydejniku kavy:
- Vyska vydejniku kdvy je nastavitelnd v rozmezi 85-115 mm.

Vafeni piva:

Oteviete servisni dvitka a zkontrolujte, zda je spafovaci jednotka spravné nainstalovana.

- zkontrolujte, zda je Sipka na varné konvici zarovnana se Sipkou na stroji.

- slysitelné cvaknuti signalizuje, Ze je varnd jednotka spravné sestavena.

- Vystrazny indikator /™ se trvale rozsviti, pokud vama jednotka neni nasazena na svém misté.
Zavirani servisnich dvefi:

- servisni dvitka a varnd jednotka jsou ve stejné vodorovné roviné.

Vnitini odkapavaci miska a nadoba na kavovou sedlinu:

- oteviete servisni dvitka a zkontrolujte, zda jsou odkapavaci miska a nddoba na moucku na svém
misté.

- Vystrazny indikator /i se trvale rozsviti a pfistroj nebude fungovat, pokud neni spravné
sestavena vnitfni odkapavaci miska nebo pokud je na pfedni strané nadoby na moucku cizi
predmét.

Odkapavaci miska:

- Na odkapavaci misku nasad'te odkapévaci tali¥. Odkapavaci miska musi byt dobfe upevnéna,
aby na ni bylo mozné postavit $alek na kédvu, mléko nebo horkou vodu.

- Vlozte odkapévaci misku do pfistroje.

Pozor! Do odkapavaci misky se pfi kazdém proplachnuti nebo samocisténi shromazduje

voda z vypusti vydejniku a také kava, ktera se mize béhem vaieni rozlit. 0dkapavaci

misku je treba po kazdém pouziti pfednostné vycistit a vyprazdnit!




Pfihradka na zrnkovou kavu:

- Napliite pfihradku na zrnkovou kdvu pfiméfenym mnoZstvim Cerstvé zrnkové kévy, maximéiné
viak pfiblizné 200 g, a zaviete viko prihradky na kdvu.

Pozor! Pokud bylo horni zrnko vyjmuto, ujistéte se, Ze je zrnko pred napInénim

prihradky na kavu spravné nasazeno!

POUZITi ZARIZEN{

Tento kavovar je multifunkéni a nabizi funkce ,Jeden Salek espressa®, ,Dva salky espre-
ssa“, ,Americano’, ,Cappuccino®, ,Latte, ,Horké voda®“, ,Ru¢ni napénéni®, ,Rucni ¢isténi“ a
,Vyprazdnéni mlynku®,

POZOR! Po kazdém spusténi a ukonceni provozu jednotka automaticky provede Cisténi a pripra-
vi se na provoz.

POZOR! Kava bude vytékat po kapkach na zacatku spafovani (2-3 sekundy po zahajeni spafova-
ni) a na konci (6-8 sekund pfed koncem spafrovani), coZ je pfirozeny jev.

POZOR! Pokud v pohotovostnim reZimu neprovedete béhem 28 minut Zadnou operaci, zafizeni
prejde do rezimu spanku. V reZzimu spanku jsou vsechny indikatory vypnuté a vSechny funkce
neaktivni. Chcete-li tlacitko napajeni b probudit, prejedte prstem po horni ¢asti ovladaciho
panelu. Pokud zafizeni nezapnete, tlacitko napajeni b se vypne po 10 sekundach.

ZAPNUTI A ZAHRIVAN{

1. Zapojte jednotku do elektrické zasuvky a stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti na
zadni strané jednotky.

2. Umistéte kanystr pod vypust kavy a poté v levém dolnim rohu ovladdaciho pane-
lu stisknéte a podrzte tlacitko napajeni ¢y po dobu alespon 2 sekund.

3. Tlacitko ru¢niho @ cisténi bude trvale svitit a tlacitko napajeni bude blikat, poté
jednotka prejde do faze predehfivani a automatického ci-
stén.

4. KdyzZ skoncite s ohfevem vody na kavu, tlacitka Espresso
T, Double Espresso ¥, Americano b a Clear Grinder
Wl se trvale rozsviti, coz znamena, Ze jsou pripravena k
pouziti.

5. Béhem predehrivani pristroje blikaji tlacitka Cappuccino W, Latte W, Horkd voda #, Mlécna
péna ir a Cisty @ , co? znamena, Ze tyto funkce nelze ovladat.

6. Vsechna funkéni tlacitka se po vsech.

PRIPRAVA JEDNOHO SALKU ESPRESSA

1. Pod vypust kdvy umistéte vhodny Salek.
2. Zkontrolujte, zda je napénovac¢ miléka spravné
nasazen.
3. Stisknéte a podrzte tlacitko Espresso
po dobu alespon 2 sekund a kavovar zacne d
i._‘-.[ -—

pfipravovat jeden Salek espressa. Tlacitko
Espresso T sviti nepretrzité béhem procesu
pripravy jednoho $alku espressa.

4. Po dokonceni pripravy espressa se kdvovar auto-
maticky pfepne do pohotovostniho rezimu.




5. Pokud chcete zrusit aktualni funkci, stisknéte a podrzte tlacitko Espresso ¥ po dobu 1 sekundy.

PRIPRAVA DVOJITEHO SALKU ESPRESSA

1. Pod vypust kdvy umistéte jeden nebo dva vhodné
salky.

2. Zkontrolujte, zda je napénovac mléka spravné na-
sazen.

3. Stisknéte a podrzte tlacitko Double Espresso ¥
po dobu alespon 2 sekund a k&vovar zacne pripra-
vovat dvojity salek espressa. L L

POZOR! Dvojitého salku espressa se dosahne ne- ! E

pFetrZitou pfipravou dvou cykli jednoho 3alku

espressa, takze salky by se béhem pfipravy nemély odebirat.

VARENI AMERICANA

1. Pod vypust kdvy umistéte vhodny salek.

2. Zkontrolujte, zda je napénovac mléka spravné
nasazen.

3. Stisknéte a podrzte tlacitko Americano ' po
dobu alespon 2 sekund a kdvovar zacne varit
kadvu Americano.

4. Po dokonceni pripravy kdvy Americano se ka-
vovar automaticky prepne do pohotovostniho
reZimu.

5. Pokud chcete zrusit aktuéini funkci, stisknéte a podrzte tlacitko Americano 1 po dobu alespon 1
sekundy.

VARENI CAPPUCCINA

1. Pod vypust kdvy umistéte vhodny Salek.

2. Naplnte nddobu na mléko dostate¢nym mnoz-
stvim studeného mléka.

POZOR! Doporucuje se, aby teplota mléka byla

5-10 °C a obsah tuku v mléce byl nejméné 3 %.

Mnozstvi mléka v nddobé by nemélo prekrocit

oznaceni MAX na nadobé.

3. Spravné zasunte hadicku na mléko do vika né-
doby.

4. Nasadte hadici do vika nadoby a druhy konec pripojte k napénovaci mléka.

5. Stisknéte a podrzte tlacitko Cappuccino W po dobu alespon 2 sekund a pfistroj za¢ne varit Ca-
ppuccino.

6. Po dokonceni pripravy kavy Cappuccino se pristroj automaticky pfepne do pohotovostniho rezi-
mu.

7. Pokud chcete zrusit aktuaini funkci, stisknéte a podrzte tlacitko Cappuccino @ po dobu alespon
1 sekundy.

POZNAMKY:

Pokud je v nadobé na mléko jesté mléko, mélo by se po kazdém pouZziti ulozZit do chladnicky a




hadice na mléko a napénovac mléka by se mély ihned po pouziti vycistit.
Doporucuje se pouZit vysoky $alek, aby se napénéné mléko nerozstfiklo.
Po ukonéeni prace na stroji provedte ¢isténi (viz oddil: CISTENI A UDRZBA

VARENI LATTE

1. Pod vypust kdvy umistéte vhodny Salek.

2. Naplnte nddobu na mléko dostatecnym mnoz-
stvim studeného mléka.

POZNAMKY: Doporuéuje se, aby teplota mléka

byla 5-10 °C a obsah tuku v mléce byl nejméné

3 %. MnozZstvi mléka v nadobé by nemélo pre-

krocit oznac¢eni MAX na nadobé.

3. Spravné zasunte hadi¢ku na mléko do vika na-

doby.

Nasadte hadici do vika nddoby a druhy konec pripojte k napénovaci mléka.

Stisknéte a podrzte tlacitko Latte W po dobu alespon 2 sekund a kdvovar zacne varit Latte.

Po dokoncenf pfipravy latté se kdvovar automaticky pfepne do pohotovostniho rezimu.

/. Pokud chcete zrusit aktualni funkci, stisknéte a podrzte tlacitko Latte W po dobu alespoi 1 sekundy.

POZNAMKY:

Po kazdém pouziti, pokud je v nadobé na mléko jesté mléko, je tfeba ji uloZit do chladnicky

a hadici a napénovac mléka ihned po pouziti vycistit.

Doporucuje se pouzit vysoky Salek, aby se napénéné mléko nerozstfiklo.

Po ukonéeni prace na zafizeni byste méli provést proces ¢isténi (viz éast: CISTENi A UDRZBA

PRIPRAVA HORKE VODY

1. Pod vypust kdvy umistéte vhodny Salek.
POZOR! Objem salku by mél byt vétsi nez
120 ml.

2. Odpojte hadici nddoby na mléko a zavfete vicko
napénovace mléka.

3. Stisknéte a podrzte tlacitko horké vody # po
dobu alespon 2 sekund a pristroj zacne vyrabét
horkou vodu.

4. Po dokonceni pfipravy teplé vody se pfistroj
automaticky pfepne do pohotovostniho rezimu.

5. Pokud chcete zrusit aktualni funkci, stisknéte a podrzte tlacitko horké vody # po dobu alespon
1 sekundy.

POZOR! Pri pripravé horké vody davejte pozor, abyste se neopafili vodou nebo unikajici parou.

RUCNi NAPENOVANI MLEKA

IS

POZOR! Pfi provadéni funkce MIécna péna i se aktivuje
ochranny mechanismus proti pfehrati pfistroje. Pokud je nutné
aktivovat funkci horké vody # , pockejte pfiblizné 3-5 minut,
dokud se nerozsviti ukazatel. Po uplynuti této doby Ize aktivovat
funkci horké vody # .




1. Pod vypust kdvy umistéte vhodny Salek.

POZOR! Objem hrnku na mléko by mél byt vétsi nez 200 ml.

2. Naplnte nddobu na mléko dostate¢nym mnozstvim studeného mléka.

POZOR! Doporucuje se, aby teplota mléka byla 5-10 °C a obsah tuku v mléce byl nejméné 3 %.

Mnozstvi mléka v nadobé by nemélo prekrocit oznaceni MAX na nadobé.

3. Stisknéte a podrzte tlacitko napénéni mléka & po dobu alespon 2 sekund a pristroj spusti funkci
ru¢niho napénéni.

4. Po dokonceni pénéni mléka se pristroj automaticky prepne do pohotovostniho rezimu.

5. Pokud chcete zrusit aktudlni funkci, stisknéte a podrzte tlacitko mlé¢né pény i po dobu alespon
1 sekundy.

POZNAMKY:

Po kazdém poutZiti, pokud je v nddobé na mléko jesté mléko, je tieba ji uloZit do chladnicky

a hadici a napénovac mléka ihned po pouziti vycistit.

Doporucuje se pouZit vysoky $alek, aby se napénéné mléko nerozstfiklo.

Po ukonéeni prace na zafizeni byste méli provést proces €isténi (viz ¢ast: CISTENI A UDRZBA

1. Umistéte nddobu na vodu pod vypust kavy.

2. Stisknéte a podrzte tlacitko Clean @& po dobu
alespon 2 sekund a pristroj spusti funkci ruc-
niho cisténi.

3. Po dokonceni cisténi se pristroj automaticky
pfepne do pohotovostniho rezimu.

4. Chcete-li zrusit aktudini funkci, stisknéte a
podrzte tlacitko Clean @& po dobu alespon
1 sekundy.

VYPRAZDNEN{ KOMORY NA FAZOLE

1. Stisknéte a podrzte tlacitko Vycistit mlynek ¥ po dobu alespon 1 [
sekundy, pfistroj spusti funkci vyprazdnéni komory. BEhem této doby se s
trvale rozsviti tlacitko pro vyprazdnéni prihrddky na zrnkovou kavu ¥ a
ostatni funkéni ukazatele zhasnou.

2. Otevrete dvifka a vyjméte nddobu na mletou kavu, mletou kavu z ni '
vysypte do jiné nadoby.

3. Po dokonceni prace a spravném sestaveni komponent se jednotka auto-
maticky pfepne do pohotovostniho rezimu.

4. Pokud chcete zrusit aktudlni funkci, stisknéte a podrzte tlacitko prazdné komory ¥ pro zrnkovou
kavu po dobu alespon 3 sekund.

POZOR! Funkce vyprazdnéni prihradky na zrnkovou kavu funguje pouze 15 sekund. Pokud v

komore ziistalo mnoho kavovych zrn, opakujte vyse uvedenou operaci pokazdé znovu.
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NASTAVENI ZARIZENI

NASTAVENI DAVKOVANI KAVY A MLEKA

Provoz pro nastaveni mnozstvi vydavané kavy:

Béhem vydeje kavy stisknéte a podrzte pozadované funkéni tlacitko (Espresso, dvojité
espresso, Americano), kdvovar zapipé a zac¢ne blikat ikona prislusného funkéniho tla-
¢itka. V tomto okamziku prejde pristroj do rezimu nastaveni davkovani kavy. Jakmile
mnozstvi kdvy v Sélku dosdhne pozadované Urovné, uvolnéte tlacitko vybrané funkce
- nové nastavené mnozstvi kdvy se ulozi.

Rozsah davkovani kavy je nasleduijici:

- jeden Salek espressa priblizné 30-100 ml

- Dvojité espresso priblizné 30-100 ml * 2

- Americano pfiblizné 110-180ml

. Obsluha pro nastaveni mnozstvi vydavaného mléka a kavy:

POZOR' U kavy Cappuccino a Latte je nutné nastavit mnozstvi vydavané kavy a mnozstvi vyda-
vaného mléka zvlast.

Béhem vydeje mléka/kavy stisknéte a podrzte vybrané funkcni tlacitko (Latte, Cappucci-
no), pristroj zapipa a ikona prislusného funkcniho tlacitka zacne blikat. V tomto okamziku
prejde pristroj do rezimu nastaveni mnozstvi mléka/kavy. Jakmile mnozstvi mléka/kavy
v Salku dosdhne pozadované Urovné, uvolnéte tlacitko zvolené funkce - nové nastavené
mnozstvi vydaného mléka/kavy se ulozi. Nastaveni davkovani mléka/kavy se tykad pouze
funkci ,Cappuccino“ a ,Latte".

Rozsah vydavaného mnozstvi mléka/kavy je nasledujici:

- Cappuccino: kéva priblizné 30-100 ml + mléko 10-40 sekund

- Latte: mléko 10-40 sekund + kéva priblizné 30-100 ml

POZOR! Mnozstvi vydané kavy zavisi na druhu kavy a hrubosti mleti.

OBNOVENi TOVARNIHO NASTAVENI

Stisknéte a podrZte soucasné tlacitka Espresso a Double Espre-
sso po dobu 2 sekund, vsechny parametry se vrati do tovarniho
nastaven.

N
‘

\

\

—

N

CISTENI A UDRZBA

POZOR! Pred cisténim odpojte pfistroj od napajeni a nechte jej zcela

vychladnout. Z diivodu ochrany pied trazem elektrickym proudem neponofujte kabel, zastrcku
ani zafizeni do vody nebo kapaliny.

1. Vngjsi povrch jednotky otfete mékkym vihkym hadrikem, abyste odstranili necistoty, ale nepou-
Zivejte abrazivni Cistici ndstroje, protoze by mohly jednotku poskrabat. NepouzZivejte alkohol ani
rozpoustédla.

Béhem pripravy kdvy se mohou v prostoru odkapavaci misky nebo na pracovni desce hromadit
kapky vody. Abyste zabranili odkapavani, otfete tuto oblast po kazdém pouZiti pristroje Cistym,
suchym hadrikem.

Varnou nadobu, nadrzku na vodu, nddobu na mléko, odkapavaci misku, vnitini odkapdvaci misku,
nadobu na kavovou sedlinu a servisni dvirka nelze myt v mycce nadobi.

Vyprazdnéte vodu z odkapavaci misky, vnitfni odkapavaci misku a sedlinu z nddoby na sedlinu a
prislusenstvi dikladné umyjte ve vodé s jemnym mycim prostredkem. Otrete do sucha.

|
<
<
\
\
<
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5. Vycistéte prislusenstvi pristroje podle nasledujicich pokynu:

CISTENi NADOBY NA ODPAD

Po 8 cyklech pripravy kavy se na ovladacim panelu objevi indikator pIné nddoby na kévo-
vou sedlinu [, vyjméte ji a vyprazdnéte. Poté je omyjte pod tekouci vodou s jemnym my-
cim prostredkem, otfete do sucha a spravné nasadte na misto. Pokud kavovar nebudete
delsi dobu pouzivat, doporucujeme jej vycistit jesté tyz den.
CISTENI VARNE JEDNOTKY

Po 8 cyklech pripravy espressa, latte, cappuccina nebo po 4 cyklech pfipravy dvojitého
espressa se na ovladacim panelu objevi indikator pripravy ﬂ, , vyjméte sparovaci jednot-
ku z kdvovaru a oplachnéte ji pod tekouci vodou. Otrete do sucha a spravné nasadte na
misto.

CISTENI NADRZE NA VODU

Jednou tydné umyjte nadrzku na vodu pod tekouci vodou s jemnym mycim prostredkem,
otfete ji do sucha a spravné ji nainstalujte na jeji misto. Pokud kavovar nebudete delsi
dobu pouzivat, doporucujeme nadrzku vyprazdnit.

CISTENI NADOBY NA MLEKO

Po dokonceni pripravy kavy odpojte nddobu na mléko od pristroje. Sejméte kryt, hadici
a trubku a vsechny soucéasti dikladné omyjte pod tekouci vodou s jemnym cisticim pro-
stfedkem, otrete do sucha a spravné nasadte na misto.

CISTENT NAPENOVACE MLEKA |

Po dokonceni napénéni kdvy nebo v pripadé, Ze napénovac mléka ne-
péni spravné, sejmeéte kryt vystupu kavy a vyjméte napénovac mléka.
Rozlozte napénovac na tfi ¢asti a ddkladné jej omyjte pod tekouci vo-
dou s jemnym mycim prostfedkem. Otrete do sucha a spravné nasadte
na misto.

CISTENI ODKAPAVACI MISKY
Denné vyprazdnujte odkapavaci misku. Vyjmeéte odkapavaci misku a umyijte ji pod tekouci
vodou s jemnym mycim prostredkem. Otrete do sucha a spréavné nasadte na misto.

CISTENI MLYNKU NA KAVU
Mlynek na k&vu se doporucuje Cistit jednou za ¢trnact dni. Pokud je v prihradce na zrnko-
vou kavu kéva, je treba ji vyprazdnit (viz oddil: Pouzivani pristroje - Vyprazdnéni prihradky
na zrnkovou kavu).
1. Odstrante viko prihradky na zrnkovou kavu.
2. Otocte knoflikem pro nastaveni tloustky brouseni proti sméru hodinovych rucicek.
3. Pomoci rukojeti vysroubuijte horni viakno proti sméru hodinovych rucicek.
4. Mleci komoru a mlynek vycistéte Cisticim kartacem.

[y
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Nevyménuijte horni zrnkovou kavu, spravné nasadte knoflik pro nastaveni tloustky mleti kavy,
abyste mlynek zbavili zbytk( kavy.

Poté stisknéte a podrzte tlacitko Vycistit mlynek ¥ po dobu alespon 1 sekundy, pristroj spusti
funkci vyprazdnéni komory. Pokud je v komore stéle kdva, postup opakuijte.

Otevrete servisni dvirka a Cisticim kartackem vyjméte mletou kdvu z kanalu davkovace a ze zasob-
niku na kdvovou sedlinu a poté servisni dvifka zavrete.

. Po dokonceni ¢isténi mlynku otocte knoflikem pro nastaveni tloustky mleti proti sméru hodinovych

rucicek.
Nasadte horni ¢epel otacenim ve sméru hodinovych rucicek.

10.Nastavte knoflik pro nastaveni hrubosti mleti ve sméru hodinovych rucicek a nastavte pozadova-

nou hrubost mleti kavy.

POZOR! Nikdy neprovadéjte tGpravy tloustky mleti s obsahem kavy v komore, kdyz mlynek neni
v provozu. To miZe zpusobit poskozeni brusky.

CISTENI MRTVEHO ROHU VARNY

Doporucuje se Cistit mrtvy kout varné naddoby jednou tydné.

1.

w ™

o

Kdy? je kdvovar zapnuty, stisknéte a podrzte tlacitko Clean @& a Double Espresso ¥ po dobu 1
sekundy, ¢imz prejdete do rezimu Cisténi mrtvého varného koutku.

Pri pfepnuti na funkci ¢isténi varné nadoby se varna nadoba presune na levou stranu spotrebice.
Po otevieni servisnich dvifek (pristroj z(stava v rezimu bezpecného hlidani) Ize mrtvy roh varné
nadoby vycistit kartacem.

Po dokonceni ¢isténi zaviete servisni dvirka.

. Stisknutim a podrZenim tlacitka Clean @ a Double Espresso ¥ na 1 sekundu ukoncite funkci

cistent.

CISTENI SYSTEMU NA PENENI KAVY A MLEKA

Po préci s kdvovarem je vhodné vycistit systém pro pripravu kdvy a napénéni mléka.

1.

N

w

AN

Naplnte nadrzku na vodu sprdvnym mnozstvim vody o pokojové teploté, které by nemélo prekrocit
maximalni hladinu vody, a poté zavrete viko nadrzky. Pod kdvovar umistéte vhodnou nadobui.
Spustte funkci tlacitkem Clean @& , abyste vycistili systém spafovani kavy a napénéni mléka, pfistroj
zahdji proces cistén.

Pokud je treba vycistit kanal pro napénéni mléka, nasadte nadobu na mléko a naplite ji misto mléka
Cistou vodou, poté spustte funkci napénéni mléka tlacitkem napénéni mléka & , dokud neni proces
¢isténf dokoncen.

Po dokonceni Cisténi se pristroj automaticky pfepne do pohotovostniho rezimu.

Otevrete servisni dvitka a vylijte vodu z nadoby na moucku.

CISTENI KAVOVARU OD MINERALNICH USAZENIN
(]

Proces odvapnovani kdvovaru od mineralnich

usazenin bude signalizovan soucasnym blika-
nim tlacitek Horka voda # a Vycistit @, kdyz
kavovar uvari celkem 500 kavovych cykld.
Pocet cykll pripravy kavy se vynuluje a po
vycisténi kdvovaru se znovu spocita.
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1. Pfidejte odvapnovaci prostfedek z kdvovaru do prazdné nadrzky na vodu. Naplite nadrz vodou az

POZOR! Pouzivejte béZné dostupné odvapnovaci prostfedky pro kavovary. Jiné prostiedky mo-

po znacku 1000 ml. Postupuijte podle pokyntd vyrobce odvapnovaciho prostredku.

hou poskodit materialy sou¢asti stroje a/nebo mit nulovy odvapnovaci uc¢inek.
Na odkapavaci misku umistéte vhodnou nadobu.

2.
3.

o

o

N o

Stisknéte a podrzZte soucasné tlacitka Horka voda o Cistenf @ po dobu 1 sekundy a stroj zahdji

proces odstranovani vodniho kamene.

Cely proces odstranovani vodniho kamene trva asi 10 minut. Osm indikdtort funkci pomalu blik4

zleva doprava.

Po dokonéeni ¢isténi prestanou indikatory Horka voda # a Cisténi @& blikat. Zlikvidujte zbyvajici

roztok a proplachnéte nadrz pod tekouci vodou.
Poté jej napliite Cistou vodou po troveri MAX a nékolikrat provedte proces ¢isténi Clean & .

Po dokonceni Cisténi otevrete servisni dvitka a po vycisténi vyprazdnéte nddobu na kavovou se-

dlinu od zbytkové vody.

TIPY PRO SKVELOU CHUT KAVY

[N

N

teploté.

. Cisty kévovar je pro pripravu lahodné kévy nezbytny. Kavovar je nutné pravidelné Cistit, jak je
popsano v ¢asti ,CISTENI A UDRZBA'. K pripravé kavy vzdy pouzivejte ¢erstvou vodu o pokojové

. Nespotrebovanou mletou kdvu skladujte na chladném a suchém misté. Po rozbaleni nového baleni

kavy jej pevné uzavrete a ulozte do chladnicky, aby zlstalo ¢erstvé.

PROBLEMY A ZPUSOB JEJICH ODSTRANOVANI

PROBLEM

Vystrazny indikator /%, blika

Vystrazny indikator /T sviti
nepretrzité

Indiktor espressa ¥ avarovny
indikator / blikaji soucasné.

Indikdtor bez obilovin @« avarovny
indikétor /% blikaji soucasné.

Varnou jednotku nelze vyjmout

PRICINA

Knoflik pro nastaveni tloustky brousenia
vnitini odkapévaci miska nejsou spravné
namontovany.

Varné jednotka nebo vnitfni odkapdvaci
miska nejsou pevné nasazeny.

Mlynek nefunguje spravné

Po provedeni 16 cyklli nepretrzitého mleti

zrnkové kdvy bez Sminutové prestavky
mezi jednotlivymi cykly pfestanou
pracovat viechny funkce kavovaru.

Spottebic nebyl spravné vypnut - varnd
jednotka je zablokovana.

ZPUSOB ODSTRANENI

Nasad'te knoflik pro nastaveni tloustky
mleti a vnitfni odkapavaci misku.

Pokud se problém nepodai odstranit,
obratte se na servisni oddéleni.

Nainstalujte spafovaci jednotku nebo
vnitini odkapavaci misku.

Pokud se problém nepodafi odstranit,
obratte se na servisni oddéleni.

Vypnéte zafizeni a restartujte jej

Pokud se problém nepodafi odstranit,
obratte se na servisni oddéleni.

Nechte pfistroj 5 minut odpocivat.
Vypnéte zafizeni a restartujte jej

Pokud se problém nepodafi odstranit,
obratte se na servisni oddéleni.

Vypnutim spotrebice , jeho opétovnym
zapnutim spafovaci jednotku resetujete.

Pokud se problém nepodafi odstranit,
obratte se na servisni oddéleni.



Miéko neni dostatecné studené neboneni  Doporucuje se, aby teplota mléka byla 5-10

dostatecné napénéné °Ca obsah tuku v mléce byl nejméné 3 %.
Pristroj Spatné péni / nepéni mléko
Vycistéte napénovac mléka a systém
napénovani mléka

TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nominalnim stitku vyrobku.
Délka napajeciho kabelu: 1,05m

Napénovac mléka je ucpany/znecistény

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Tato prirucka byla prelozena strojové.
V pfipadé pochybnosti nahlédnéte do jeho anglické verze.

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo elektronické zafizeni)

vyrobek vyhozen do béZzného komunalniho odpadu. PouZity spotfebic¢ mize mit negativni vliv na Zivotni

prostredi a lidské zdravi z dlivodu potencionalniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucasti. Smiseni

elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontdZz mohou zptsobit uvoliovani

latek skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. PouZité spotrebice je nutné predat na ur¢eném sbér-
ném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista sbéru starych elektronickych a
elektrickych spotrebicl je uzivatel povinen kontaktovat obecni sbérné misto nebo zavod na zpracovavani pouzitych
spotrebicu.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt
| |

15




HINWEISE ZUR ANWENDERSICHERHEIT
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Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung genaul.
Das Gerat, das Kabel und der Stecker durfen nicht in Wasser oder
sonstige FlUssigkeiten getaucht werden!

Falls sich Kinder in der Nahe des Gerats aufhalten, ist besondere
Vorsicht geboten!

Fullen Sie ausschlief3lich kaltes Wasser in den Wasserbehalter.
Verwenden Sie das Gerat nicht in beschadigtem Zustand. Dies gilt
auch, falls Kabel oder Stecker Schaden aufweisen - in diesem Fall
muss das Gerat bei einer autorisierten Werkstatt zur Reparatur
abgegeben werden.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller emp-
fohlen wird, kann zur Beschadigung des Gerats, Branden oder
Verletzungen fuhren.

Das Kabel nicht Gber scharfe Kanten hiangen und Kontakt mit
heilden Oberflachen vermeiden.

Das Arbeitsgerat darf nicht in einen Schrank gestellt werden.
Das Gerat nicht unter freiem Himmel verwenden.

Vor der Reinigung zuerst den Stecker aus der Steckdose ziehen
und abwarten, bis das Gerat vollstandig abgekUhlt ist.

Das Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen, solange es an den Strom
angeschlossen ist.

Schalten Sie das Geréat nicht ein, wenn der Wasserbehalter leer ist.
Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Elektro- oder Gasher-
den, Kochplatten, Backofen, etc. auf.

Giel3en Sie nach dem Einschalten des Gerats kein Wasser in den
Tank.

Den Stecker ziehen, wenn das Gerat unbeaufsichtigt zurtickgelassen
wird; dasselbe gilt vor dem Zusammen- und Auseinanderbauen
und vor der Reinigung.

Nach Ende der Benutzung muss das Gerat ausgeschaltet werden!
Verwenden Sie das Gerat nicht zu anderen als den vorgesehenen
Zwecken.

Das Gerat ist ausschliefslich fur den Eigenbedarf zu verwenden.
Das Gerat sollte an eine Steckdose mit Schutzkontakt angeschlos-
sen werden.



- Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie bei fehlendem Wissen
oder Erfahrung mit dem Umgang mit Geraten dieser Art bedient
werden, jedoch unter der Bedingung, dass diese beaufsichtigt
bzw. Uber die sichere Handhabung der Gerate belehrt und sich
der potenziellen Gefahren im Klaren sind.

- Das Gerét darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat und
das Kabel aul3er Reichweite von Kindern aufbewahren.

- Kinder dirfen keine Reinigungs- und Wartungsarbeiten durchfuhren.

- Sorgen Sie dafUr, dass das Gerat nicht von Kindern als Spielzeug
verwendet wird.

- Die Temperatur der zuganglichen Flachen kann hoher sein, wenn
das Gerat in Betrieb ist.

- Das Gerat auf einem trockenen, flachen und stabilen Untergrund
aufstellen.

- Beim Herausziehen des Steckers aus der Steckdose nicht am Kabel
ziehen.

- Den Stecker nicht mit feuchten Handen in die Steckdose stecken.

- Zwecks Gewahrleistung der Sicherheit von Kindern bitte keine
Teile der Verpackung (Plastiktlten, Kartons, Styropor, etc.) frei
zuganglich herumliegen lassen.

- WARNUNG! Kindern die Folie nicht zum Spielen tiberlassen.
Erstickungsgefahr!

Wichtig! Verbrennungsgefahr — Vorsicht!

Waihrend des Betriebs des Gerats konnen
heil3e Dampfe freigesetzt werden, die Arbeitse-
lemente des Gerats erwarmen sich auf hohe Tem-
peraturen, die zubereiteten Getranke sind heif3.

- Wichtig! Verletzungsgefahr! Nahern Sie sich nicht den Kompo-
nenten des Gerats, die sich wahrend des Betriebs bewegen, z.
B. legen Sie lhre Hande in die Schleifmaschine.

- Wichtig! Um das Risiko einer versehentlichen Riickstellung des
Thermoschalters zu vermeiden, darf das Gerat nicht zusammen
mit externen Zeitschaltern (z. B. TIMER) verwendet oder an

Stromkreise angeschlossen werden, deren Ein-/Ausschalten
automatisch geregelt wird.
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Wichtig! Reinigen Sie das Gerat regelmaRig, indem Sie die An-
weisungen im Abschnitt ,REINIGEN UND KONSERVIEREN®
befolgen, um die Effizienz des Gerats aufrechtzuerhalten und
eine Verunreinigung von Lebensmitteln zu vermeiden.

BESCHREIBUNG DES GERATS

1. Auffangschale 12. Fach fur Kaffeebohnen

2. Deckel fur Tropfschale 13. Deckel der Bohnenkammer

3. Abtropfschale (auBen) 14. Wasserbehalter

4. Kaffeesatzbehélter 15. Satz Milchbehalter (Deckel, Schlauch,
5. Briheinheit Schlauch)

6. Wartungstirchen 16. Milchaufschaumer

7. Einstellbare Kaffee-Dosiereinheit 17. Abdeckung fir Kaffeeauslass

8. Bedienfeld 18. Ein-/Ausschalter

9. Einstellknopf fur die Schleifdicke 19. Reinigungsbirste

10. Top Grinder Grind 20. Tote Ecke der Brauerei

11. Tretlager fur Schleifmaschinen

BESCHREIBUNG DES STEUERPANELS

a. Stromtaste h. Reinigung
b. Milchschdumen [ Entleeren der Muhle
c. Keine Kaffeebohnen j HeilBes Wasser
d. Niedriger Wasserstand / Wasserbe- k. Latte
halter nicht vorhanden I. Cappucino
e. Reinigungsanzeige fUr den Brauer m. amerikanisch
f.  Warnanzeige n. Doppelter Espresso
g. Der Kaffeebehilter ist voll o. Espressos

VOR ERSTGEBRAUCH

Den Staubsauger aus der Schachtel nehmen und samtliche Aufkleber, Transportblocka-
den, Tlten und Flllstoffe entfernen. Vergewissern Sie sich, dass das gesamte Zubehor
vollstandig ist und das Gerat nicht beschadigt ist. Es ist notwendig, alle Zubehorteile und
deren Funktionen zu Uberprifen. Es wird empfohlen, die Originalverpackung fir die zu-
kiinftige Verwendung aufzubewahren. Folgen Sie dann den unten stehenden Schritten.
1. Vor dem ersten Gebrauch missen Sie den Wassertank, den Milchbehalter, den Teesieb und den
Milchaufschdumer entfernen, dann mit klarem Wasser abspulen und trockenwischen.
2. Prifen und vergewissern Sie sich, dass alle abnehmbaren Teile gut passen:

Wasserbehdlter

- Fiillen Sie den Wassertank bis zur Markierung Max mit Frischwasser, setzen Sie ihn dann wieder
in das Gerat ein und vergewissern Sie sich, dass er korrekt installiert ist. SchlieBen Sie den
Deckel des Wassertanks
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Einstellknopf fiir die Schleifstarke:

Die Mahlstufen der Kaffeebohnen kdnnen mit Hilfe des Drehknopfs am Kaffeebehilter

entsprechend eingestellt werden:

- Wenn die Miihle Kaffeebohnen mahlt, kann der Drehknopf betatigt werden,

WICHTIG! Passen Sie die Mahlstarke niemals an den Kaffeegehalt in der Kammer an,

wenn die Miihle nicht funktioniert. Dadurch kann die Miihle beschadigt werden.

- DerEinstellbereich fiir den Mahlgrad am Knopf gibt die Schleifdicke von 1 (am feinsten) bis 15
(am grobsten) an. Die Zahl auf dem Mahlregler, die durch den Pfeil gekennzeichnet ist, ist die
aktuell gewdhlte Mahleinstellung.

Milchaufschdumer:

- offnen Sie den Deckel des Kaffeeauslasses und vergewissern Sie sich, dass der
Milchaufschaumer richtig installiert ist

- Wenn der Milchaufschdumer richtig installiert ist, schlieBen Sie den Deckel des Kaffeeauslasses.

Milchbehdlter

- Stecken Sie den Milchschlauch in das Loch des Milchaufschaumers an der Seite des
Kaffeeauslasses

- stecken Sie dann den Schlauch in den Deckel des Milchbehélters

- das Rohrchen in den Deckel des Behalters einbauen

- verschlieBen Sie den Milchbehalter mit einem Deckel.

Einstellung der Hohe des Kaffeespenders:
- Die verstellbare Hohe des Kaffeespenders betrdgt 85 bis 115 mm.

Briiheinheit

Offnen Sie die Servicetiir und iiberpriifen Sie, ob der Infuser richtig installiert ist

- {iberpriifen Sie, ob der Pfeil auf dem Infuser mit dem Pfeil auf dem Gerat iibereinstimmt

- ein horbares Klicken zeigt an, dass die Installation des Infusers korrekt ist

- DieWarnanzeige /%, leuchtet dauerhaft auf, wenn der Infuser nicht an seinem Platz
installiert wurde.

SchlieBen der Servicetiir:

- Die Servicetiir und der Infuser befinden sich in derselben horizontalen Ebene.

Innere Tropfschale und Kaffeebehilter:

- Offnen Sie die Serviceklappe und iiberpriifen Sie, ob die Tropfschale und der Kaffeebehalter
richtig installiert sind

- Die Warnanzeige leuchtet dauerhaft /%, und das Gerat funktioniert nicht, wenn die interne
Auffangschale nicht richtig montiert ist oder wenn sich auf der Vorderseite des Kaffeebehélters
ein Fremdkorper befindet.
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Tropfschale:

- Stellen Sie die Tropfschalenplatte auf die Auffangschale. Die Tropfschale muss gut montiert
sein, damit eine Tasse fiir Kaffee, Milch oder heiBes Wasser darauf gestellt werden kann

- platzieren Sie die Auffangschale in das Gerat.

Wichtig! Die Auffangschale sammelt bei jedem Spiilen oder jeder Selbstreinigung

Wasser aus dem Auslauf des Spenders sowie Kaffee, der beim Briihen verschiittet

werden kann. Die Auffangschale sollte am besten nach jedem Gebrauch gereinigt und

geleert werden!

Fach fiir Kaffeebohnen:

- Fiillen Sie das Kaffeebohnenfach mit der richtigen Menge an frischen Kaffeebohnen, maximal
etwa 200 g, und schlieBen Sie dann den Deckel des Kaffeefachs.

Wichtig! Wenn die obere Glut entfernt wurde, vergewissern Sie sich, dass die Glut

korrekt installiert wurde, bevor Sie die Kaffeekammer befiillen!

BEDIENUNG DES GERATS

Dieses Gerét ist eine multifunktionale Kaffeemaschine und verflgt Uber die Funktionen
,Espresso aus einer Tasse, ,Espresso aus zwei Tassen‘, ,Americano, ,Cappuccino, ,Lat-
te", ,HeiBes Wasser", ,Manuelles Schaumen®, ,Manuelles Reinigen“ und ,Mdhle leeren”.
WICHTIG! Die Maschine fiihrt nach jedem Start und Abschluss der Arbeiten automatisch eine
Reinigung durch, um sich auf die Arbeit vorzubereiten.

WICHTIG! Zu Beginn des Briihvorgangs (2-3 Sekunden nach Beginn des Brithvorgangs) und am
Ende (6-8 Sekunden vor dem Ende des Brithvorgangs) flieRt der Kaffee tropfenweise. Dies ist ein
natiirliches Phanomen.

WICHTIG! Das Gerat wechselt in den Ruhemodus, wenn innerhalb von 28 Minuten im Standby-
-Modus keine Operation ausgefiihrt wird. Im Schlafmodus sind alle Anzeigen deaktiviert und
alle Funktionen sind inaktiv. Zum Aufwecken den Netzschalter driicken & mitwischen oben auf
dem Bedienfeld. Wenn Sie den Netzschalter Ihres Gerits nicht einschalten & schaltet sich nach
10 Sekunden aus.

STROMVERSORGUNG UND HEIZUNG EINSCHALTEN:

1. Stecken Sie das Gerat in eine Steckdose und drticken Sie die Ein-/Aus-Taste auf
der Riickseite des Gerits.

2. Stellen Sie einen Behdlter unter den Kaffeeauslauf und halten Sie dann die Ein-/
Aus-Taste in der unteren linken Ecke des Bedienfelds gedriickt ¢h fiir minde-
stens 2 Sekunden.

3. Manuelle Reinigungstaste @& leuchtet auf und der Netzschalter blinkt, dann
geht das Geréat in die Aufwarm- und automatische Reini-
gungsphase Uber.

4. Nachdem Sie das Wasser flr den Kaffee erhitzt haben,
driicken Sie die Espresso-Tasten ¥, Doppelter Espresso
®, Americana TP und Clear Grinder ¥ leuchten dauer-
haft und sind somit betriebsbereit.

5. Cappuccino-Tasten wahrend das Gerat vorheizt W, Latté W, Heilles Wasser #, Milchschaum jis
und sauber @ blinken, was bedeutet, dass diese Funktionen nicht bedient werden kénnen.

6. Nach Abschluss aller Vorheizschritte leuchten alle Funktionstasten dauerhaft und das Geréat geht
in den Standby-Modus.
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EINE EINZELNE TASSE ESPRESSO BRAUEN

1.

2.

Stellen Sie eine passende Kaffeetasse unter den
Kaffeeauslauf.

Vergewissern Sie sich, dass der Milchaufschau-
mer richtig installiert ist.

Halten Sie die Espresso-Taste mindestens ¥
2 Sekunden lang gedrickt und die Maschine
beginnt, eine einzelne Tasse Espresso zuzubere-
iten. Die Espresso-Taste ¥ leuchtet wihrend
des Briihvorgangs einer einzelnen Tasse Espres-
so kontinuierlich.

£

Nach dem Aufbriihen von Espresso wechselt das Gerat automatisch in den Standby-Modus.
Halten Sie die Espresso-Taste 1 Sekunde ¥ lang gedrtickt, wenn Sie die aktuelle Funktion abbre-

chen mochten.

EINE DOPPELTE TASSE ESPRESSO BRAUEN

1.
2.

3.

WICHTIG! Eine doppelte Tasse Espresso wird her-

Stellen Sie eine oder zwei passende Kaffeetassen

unter den Kaffeeauslauf.

Vergewissern Sie sich, dass der Milchaufschdumer

richtig installiert ist.

Halten Sie die Taste Double Espresso mindestens
¥ 2 Sekunden lang gedriickt und die Maschine
beginnt mit der Zubereitung einer doppelten Tasse

Espresso.

gestellt, indem zwei Zyklen einer einzelnen Espressotasse ununterbro-
chen gebriiht werden. Sie sollten die Tassen also wahrend des Briihvorgangs nicht mitnehmen.

AMERICANO BRAUEN

1.

2.

Stellen Sie eine passende Kaffeetasse unter
den Kaffeeauslauf.

Vergewissern Sie sich, dass der Milchaufschiu-
mer richtig installiert ist.

Halten Sie die Americano-Taste IF mindestens
2 Sekunden lang gedriickt und die Maschine
beginnt mit der Zubereitung von Americano-
-Kaffee.

Wenn der Americano mit dem Brauen fertig ist,

-

wechselt das Gerat automatisch in den Bereitschaftsmodus.
Halten Sie die Americano-Taste #F mindestens 1 Sekunde lang gedriickt, wenn Sie die aktuelle

Funktion abbrechen mochten.
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CAPPUCCINO BRAUEN

1. Stellen Sie eine geeignete Tasse unter den Kaf-
feeauslauf.

2. Fillen Sie den Milchbehélter mit der richtigen
Menge kalter Milch.

WICHTIG! Es wird empfohlen, dass die Milch-

temperatur 5-10 °C betragt und der Fettgehalt

der Milch mindestens 3% betragt. Die Milch-

menge im Behilter sollte die MAX-Markierung

auf dem Behailter nicht {iberschreiten.

3. Stecken Sie den Milchschlauch richtig in den Deckel des Behélters.

4. Stecken Sie den Schlauch in den Deckel des Behélters und verbinden Sie das andere Ende mit dem
Milchaufschaumer.

5. Halten Sie die Cappuccino-Taste mindestens W 2 Sekunden lang gedriickt und die Maschine
beginnt mit dem Brauen von Cappuccino.

6. Wenn der Cappuccino fertig gebriht ist, wechselt das Gerat automatisch in den Standby-Modus.

7. Halten Sie die Cappuccino-Taste mindestens 1 Sekunde W lang gedriickt, wenn Sie die aktuelle
Funktion abbrechen méchten.

BEMERKUNGEN:

Wenn sich nach jedem Gebrauch noch Milch im Milchbehilter befindet, bewahren Sie diese

im Kiihlschrank auf. Schlauch und Milchaufschdumer sollten sofort nach Gebrauch gereinigt

werden.

Es wird empfohlen, eine hohe Tasse zu verwenden, um zu verhindern, dass die aufgeschaumte

Milch spritzt.

Nach Abschluss der Arbeiten am Gerit miissen Sie den Reinigungsvorgang durchfiihren (siehe

Abschnitt: REINIGUNG UND WARTUNG

LATTE BRAUEN

1. Stellen Sie eine passende Kaffeetasse unter
den Kaffeeauslauf.

2. Fullen Sie den Milchbehalter mit der richtigen
Menge kalter Milch.

BEMERKUNGEN: Es wird empfohlen, dass die

Milchtemperatur 5-10 °C betragt und der Fett-

gehalt der Milch mindestens 3% betragt. Die

Milchmenge im Behilter sollte die MAX-Mar-

kierung auf dem Behlter nicht iiberschreiten.

3. Stecken Sie den Milchschlauch richtig in den Deckel des Behélters.

4. Stecken Sie den Schlauch in den Deckel des Behélters und verbinden Sie das andere Ende mit dem
Milchaufschaumer.

5. Halten Sie die Latte-Taste W mindestens 2 Sekunden lang gedrlickt und die Maschine beginnt mit
dem Brauen von Latte.

6. Wenn der Latte fertig gebriiht ist, wechselt das Gerat automatisch in den Standby-Modus.

7. Halten Sie die Latte-Taste mindestens W 1 Sekunde lang gedrlckt, wenn Sie die aktuelle
Funktion abbrechen méchten.

BEMERKUNGEN:

Wenn sich nach jedem Gebrauch noch Milch im Milchbehilter befindet, bewahren Sie diese
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im Kiihlschrank auf. Schlauch und Milchaufschaumer sollten sofort nach Gebrauch gereinigt
werden.

Es wird empfohlen, eine hohe Tasse zu verwenden, um zu verhindern, dass die aufgeschdumte
Milch spritzt.

Nach Abschluss der Arbeiten am Gerdt miissen Sie den Reinigungsvorgang durchfiihren
(siehe Abschnitt: Reinigung und Wartung)

ZUBEREITUNG VON HEISSEM WASSER

1. Stellen Sie eine passende Kaffeetasse unter den
Kaffeeauslauf.

WICHTIG! Das Fassungsvermogen des Bechers

sollte gréBer als 120 ml sein.

2. Trennen Sie den Milchbehélterschlauch und
schlieRen Sie die Kappe des Milchaufschdu-
mers.

3. Halten Sie die HeiBwassertaste # mindestens
2 Sekunden lang gedriickt und das Geréat be-
ginnt, heilSes Wasser zu produzieren.

4. Wenn die Warmwasserbereitung abgeschlossen ist, wechselt das Gerat automatisch in den Stand-
by-Modus.

5. Halten Sie die HeiBwassertaste mindestens # 1 Sekunde lang gedriickt, wenn Sie die aktuelle
Funktion abbrechen méchten.

WICHTIG! Achten Sie bei der Zubereitung von heiBem Wasser darauf, dass Sie sich nicht mit

Wasser oder dem austretenden Dampf verbrennen.

MANUELLES AUFSCHAUMEN VON MILCH

WICHTIG! Wenn die Milchschaumfunktion ausgefiihrt wird,

wird der i Uberhitzungsschutzmechanismus des Gerits akti-

viert. Wenn die HeiBwasserfunktion aktiviert werden muss # ,

warten Sie ca. 3-5 Minuten, bis die Anzeige dauerhaft leuchtet.

Nach dieser Zeit konnen Sie die 8 eigwasserfunktion aktivieren. .
1. Stellen Sie eine geeignete Tasse unter den Kaffeeauslauf.

WICHTIG! Das Fassungsvermégen des Milchbechers sollte

mehr als 200 ml betragen.

2. Fullen Sie den Milchbehalter mit der richtigen Menge kalter Milch.

ACHTUNG! Es wird empfohlen, dass die Milchtemperatur 5-10 °C betrdgt und der Fettgehalt der

Milch mindestens 3% betragt. Die Milchmenge im Behalter sollte die MAX-Markierung auf dem

Behilter nicht Giberschreiten.

3. Halten Sie die Milchschaumtaste mindestens & 2 Sekunden lang gedrickt, und das Gerat startet
die manuelle Schaumfunktion.

4. Wenn das Aufschdumen der Milch beendet ist, wechselt das Gerat automatisch in den Standby-
-Modus.

5. Halten Sie die Milchschaumtaste mindestens @s 1 Sekunde lang gedrlckt, wenn Sie die
aktuelle Funktion abbrechen mochten.

BEMERKUNGEN:

Wenn sich nach jedem Gebrauch noch Milch im Milchbehilter befindet, bewahren Sie diese

im Kihlschrank auf. Schlauch und Milchaufschaumer sollten sofort nach Gebrauch gereinigt
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werden.

Es wird empfohlen, eine hohe Tasse zu verwenden, um zu verhindern, dass die aufgeschaumte
Milch spritzt.

Nach Abschluss der Arbeiten am Gerat miissen Sie den Reinigungsvorgang durchfiihren
(siehe Abschnitt: Reinigung und Wartung).

MANUELLE REINIGUNG

1. Stellen Sie den Wasserbehalter unter den Kaf-
feeauslauf.

2. Halten Sie die Reinigungstaste @& mindestens
2 Sekunden lang gedrUckt, damit das Gerét die
manuelle Reinigungsfunktion startet.

3. Wenn die Reinigung abgeschlossen ist, we-
chselt das Gerat automatisch in den Standby-
-Modus.

4. Halten Sie die Clean-Taste mindestens @& 1
Sekunde lang gedriickt, wenn Sie die aktuelle Funktion abbrechen méchten.

ENTLEEREN DES FACHS FUR KAFFEEBOHNEN

1. Halten Sie die Taste Clear Grinder mindestens ¥ 1 Sekunde lang ge- |
driickt. Das Gerat startet die Kammerentleerungsfunktion. Wahrend g
dieser Zeit leuchtet die Taste zum Entleeren des Fachs fir Kaffeeboh-
nen dauerhaft auf und andere ¥¥ Funktionsanzeigen erléschen.

2. Offnen Sie die Tiir und entfernen Sie den Kaffeesatzbehilter. GieRen Sie
den gemahlenen Kaffee in einen anderen Behdlter.

3. Am Ende der Arbeit montieren Sie die Elemente korrekt, das Gerat we-
chselt automatisch in den Standby-Modus.

4. Halten Sie die Taste gedrlckt, um das Kaffeebohnenfach % mindestens 3 Sekunden lang zu
leeren, wenn Sie die aktuelle Funktion abbrechen mdchten.

WICHTIG! Die Funktion zum Entleeren des Fachs fiir Kaffeebohnen funktioniert nur fir 15 Se-

kunden. Jedes Mal miissen Sie den obigen Vorgang wiederholen, wenn sich noch viele Kaffee-

bohnen in der Kammer befinden.

GERATEEINSTELLUNGEN
EINSTELLUNG DER ABGEGEBENEN KAFFEE- UND MILCHMENGE

1. Bedienung der Einstellung der ausgegebenen Kaffeemenge:
Halten Sie beim Ausgeben von Kaffee die gewahlte Funktionstaste (Espresso, Double
Espresso, Americano) gedriickt. Das Gerat gibt einen Signalton aus und das entspre-
chende Funktionstastensymbol blinkt. Wahrend dieser Zeit wechselt das Gerat in den
Modus zur Einstellung der ausgegebenen Kaffeemenge. Wenn der Kaffee in der Tasse
den gewlnschten Fullstand erreicht hat, lassen Sie die gewahlte Funktionstaste los —
die neu eingestellte Kaffeemenge wird gespeichert.
Der Bereich der abgegebenen Kaffeemenge ist wie folgt:
- einzelne Espressotasse etwa 30-100 ml
- Doppelter Espresso etwa 30-100 ml*2
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- Amerikanisch etwa 110-180 ml
2. Bedienung der Einstellung der Menge an dosierter Milch und Kaffee:
WICHTIG! Fiir Cappuccino und Latte-Kaffee miissen Sie die Menge des dosierten Kaffees und
die Menge der dosierten Milch getrennt einstellen.
Halten Sie beim Ausgeben von Milch/Kaffee die gewahlte Funktionstaste (Latte, Cappuc-
cino) gedriickt. Das Gerat piept und das entsprechende Funktionstastensymbol blinkt.
Wahrend dieser Zeit wechselt das Gerat in den Modus zur Einstellung der abgegebenen
Milch-/Kaffeemenge. Wenn die Milch/der Kaffee in der Tasse den gewiinschten Fillstand
erreicht hat, lassen Sie die gewahlte Funktionstaste los — die neu eingestellte Menge an
abgegebener Milch/Kaffee wird gespeichert. Die Bedienung zum Einstellen der abgege-
benen Milch-/Kaffeemenge gilt nur fir die Funktionen ,Cappuccino® und ,Latte".
Der Bereich der abgegebenen Milch-/Kaffeemenge ist wie folgt:
- Cappuccino: Kaffee etwa 30-100 ml + Milch 10-40 Sekunden
- Latte: Milch 10-40 Sekunden + Kaffee etwa 30-100 ml
WICHTIG! Die angegebenen Kaffeemengen sind abhingig von der Kaffeesorte und dem
Mabhlgrad.

ZURUCKSETZEN AUF WERKSEINSTELLUNGEN

Halten Sie die Tasten Espresso und Double Espresso gleichzeitig
2 Sekunden lang gedrlckt. Alle Parameter werden auf die Werk- 1
seinstellungen zurlickgesetzt.

REINIGUNG UND WARTUNG N

WICHTIG! Bevor Sie das Gerat reinigen, miissen Sie es von der Stro-
mversorgung trennen und warten, bis es vollstandig abgekiihlt ist. Tau-
chen Sie das Kabel, den Stecker oder das Gerat zum Schutz vor Strom-
schldgen nicht in Wasser oder Fliissigkeit.

1. Wischen Sie die AuBenseite des Gerdts mit einem weichen, feuchten
Tuch ab, um Schmutz zu entfernen. Verwenden Sie jedoch keine scheuernden Reinigungswerk-
zeuge, da diese das Gerat zerkratzen kdnnen. Verwenden Sie keinen Alkohol oder Losungsmittel.
Beim Aufbriihen von Kaffee kénnen sich Wassertropfen im Bereich der Tropfschale oder auf der
Arbeitsplatte ansammeln. Wischen Sie diesen Bereich nach jedem Gebrauch des Geréts mit einem
sauberen, trockenen Tuch ab, um das Nachtropfen zu verhindern.

Das Sieb, der Wassertank, der Milchbehalter, die Tropfschale, die innere Tropfschale, der Kaffe-
ebehilter und die Servicetlr kénnen nicht in der Spilmaschine gewaschen werden.

Das Wasser aus der Auffangschale, der inneren Tropfschale und der Kaffee aus dem Kaffeebe-
halter sollten abgelassen und das Zubehor griindlich in Wasser mit einem milden Reinigungsmittel
gewaschen werden. Trocken wischen

5. Reinigen Sie das Geratezubehor wie unten beschrieben:

REINIGEN DES KAFFEEBEHALTERS

Nach 8 Kaffeebriihzyklen erscheint auf dem Bedienfeld eine Anzeige flr einen vollen
Kaffeebehalter. Nehmen Sie ihn heraus und leeren Sie ihn . Dann unter flieBendem
Wasser mit einem milden Reinigungsmittel waschen, trockenwischen und korrekt anbrin-
gen. Wenn das Gerét langere Zeit nicht benutzt wird, wird empfohlen, es am selben Tag
ZU reinigen.

N
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REINIGUNG DER BRUHEINHEIT
Nach 8 Bruhzyklen von Espresso, Latte, Cappuccino oder nach 4 Aufbrihen von dop-
peltem Espresso-Kaffee erscheint die Brithanzeige auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den
Teesieb aus der Kaffeemaschine und spulen Sie ihn unter ﬂ, flieBendem Wasser ab.
Wischen Sie es trocken und montieren Sie es ordnungsgemals.

REINIGUNG DES WASSERBEHALTERS
Waschen Sie den Wassertank einmal pro Woche unter flieBendem Wasser mit einem mil-
den Reinigungsmittel, wischen Sie ihn trocken und installieren Sie ihn korrekt an seinem
Platz. Wenn die Kaffeemaschine ldngere Zeit nicht benutzt wird, wird empfohlen, den
Tank zu leeren.

REINIGEN DES MILCHBEHALTERS
Wenn der Kaffee fertig gebriht ist, trennen Sie den Milchbehalter vom Geréat. Entfer-
nen Sie die Abdeckung, den Schlauch und das Rohr und waschen Sie alle Komponenten
grindlich unter flieBendem Wasser mit einem milden Reinigungsmittel ab, wischen Sie sie
trocken und installieren Sie sie ordnungsgemals.

REINIGEN DES MILCHAUFSCHAUMERS ‘

Wenn der Kaffee fertig gebriht ist oder wenn der Aufschaumer die
Milch nicht richtig aufschdumt, entfernen Sie den Deckel des Kaffe-
eauslasses und zerlegen Sie den Milchaufschaumer. Teilen Sie den

Schaumer in drei Teile und waschen Sie ihn grindlich unter flieBen- '

dem Wasser mit einem milden Reinigungsmittel ab. Wischen Sie es
trocken und montieren Sie es ordnungsgemaf.

REINIGEN DER TROPFSCHALE

Leeren Sie die Auffangschale taglich. Entfernen Sie die Auffangschale und waschen Sie sie
unter flieBendem Wasser mit einem milden Reinigungsmittel ab. Wischen Sie es trocken
und montieren Sie es ordnungsgemas.

REINIGEN DER KAFFEEMUHLE
Es wird empfohlen, die KaffeemUhle alle zwei Wochen zu reinigen. Befindet sich Kaffee
im Fach fur Kaffeebohnen, muss dieser geleert werden (siehe Abschnitt: Verwendung des
Gerits — Entleeren des Fachs fir Kaffeebohnen).
Nehmen Sie den Deckel des Fachs fir Kaffeebohnen ab.
Drehen Sie den Einstellknopf fir die Schleifstarke gegen den Uhrzeigersinn.
Mit dem Griff die obere Glut gegen den Uhrzeigersinn abschrauben.
Reinigen Sie die Mahlkammer und das Mahlwerk mit einer Reinigungshurste.
Installieren Sie nicht den oberen Brenner, sondern wieder korrekt den Einstellknopf fir die Kaffe-
emahlstarke, um die Kaffeereste aus der Miihle zu entfernen.
Halten Sie dann die Taste Clear Grinder mindestens 1 Sekunde i lang gedriickt. Das Gerat star-
tet die Kammerentleerungsfunktion. Wenn sich noch Kaffee in der Kammer befindet, wiederholen
Sie den Vorgang.
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7. Offnen Sie die Servicetlr und entfernen Sie den gemahlenen Kaffee mit einer Reinigungsbiirste
aus dem Spenderkanal und aus dem Kaffeebehilter. SchlieBen Sie dann die Servicet(r.

8. Wenn die Schleifmaschine mit der Reinigung fertig ist, drehen Sie den Einstellknopf fir die Schle-
ifstarke gegen den Uhrzeigersinn.

9. Installieren Sie die obere Glut, indem Sie sie im Uhrzeigersinn drehen.

10.Installieren Sie den Mahldickenregler im Uhrzeigersinn und stellen Sie die bevorzugte Mahlstarke
des Kaffees ein.

WICHTIG! Passen Sie die Mahlstarke niemals an den Kaffeegehalt in der Kammer an, wenn die

Miihle nicht funktioniert. Dadurch kann die Miihle beschadigt werden.

REINIGEN DER TOTEN ECKE DES TEESIEFS

Es wird empfohlen, die tote Ecke des Teesiefs einmal pro Woche zu reinigen.

1. Halten Sie bei eingeschaltetem Gerat die Clean @& and Double Espresso-Taste 1 Sekunde Wy lang
gedrlickt, um in den Reinigungsmodus fir tote Ecken des Brihers zu gelangen.

2. Wenn Sie zur Reinigungsfunktion des Brauers wechseln, bewegt sich der Teesieb auf die linke
Seite des Gerats.

3. Nach dem Offnen der Servicetiir (das Gerat bleibt in einem sicheren Schutzzustand) konnen Sie die

tote Ecke des Briihers mit einer Blrste reinigen.

Wenn die Reinigung abgeschlossen ist, schlieBen Sie die Servicetr.

Halten Sie die Tasten Clean @& und Double Espresso 1 Sekunde 4 lang gedriickt, um die Reini-

gungsfunktion zu beenden.

REINIGUNG DES KAFFEEBRUH- UND MILCHAUFSCHAUMSYSTEMS

Es wird empfohlen, das Kaffeebrih- und Milchschaumsystem nach Beendigung der Ar-
beiten am Gerét zu reinigen.

1. Fullen Sie den Wassertank mit der richtigen Menge Wasser bei Raumtemperatur, die den maxima-
len Wasserstand nicht Gberschreiten sollte, und schlieBen Sie dann den Tankdeckel. Die Grundla-
gen werden Uber den Behdlter fiir den Kaffeespender berichten.

Starten Sie die Funktion mit der @ Reinigungstaste, um das Kaffeebriih- und Milchschaumsystem
zu reinigen. Die Maschine startet den Reinigungsvorgang.

Wenn der Milchschaumkanal gereinigt werden muss, stellen Sie den Milchbehélter auf und fllen
Sie ihn mit sauberem Wasser anstelle von Milch. Starten Sie dann die Milchschaumfunktion mit der
Milchschaumtaste, bis der Reinigungsvorgang abgeschlossen ist. i

Wenn die Reinigung abgeschlossen ist, wechselt das Gerat automatisch in den Standby-Modus.
Offnen Sie die Servicettr und gieRen Sie das Wasser aus dem Kaffeebehlter.

REINIGEN SIE DIE KAFFEEMASCHINE VON MINERALISCHEN ABLAGERUNGEN
(]

Der Vorgang des Entkalkens der Maschine
von mineralischen Ablagerungen wird durch
die gleichzeitig blinkenden Tasten Heil3es
Wasser # und Reinigen @& signalisiert, wenn
die Maschine insgesamt 500 Kaffeezyklen
gebriht hat. Die Anzahl der Kaffeebrihzyk-
len wird zurlickgesetzt und neu berechnet,
wenn die Maschine mit der Reinigung fertig ist.
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1.

Wi

Geben Sie Entkalker fir Kaffeemaschinen in den leeren Wassertank. Fillen Sie den Tank bis zur
1000-ml-Marke mit Wasser. Befolgen Sie die Empfehlungen des Entkalkungsmittelherstellers.
CHTIG! Es sollten handelsiibliche Entkalkungsmittel fiir Kaffeemaschinen verwendet werden.

Andere Mittel kénnen die Materialien beschédigen, aus denen die Maschinenteile hergestellt
sind, und/oder keine entkalkende Wirkung haben.

2.
3.

~

w

o~

~

Stellen Sie ein geeignetes Gefdfs auf die Abtropfschale.
Halten Sie die HeiBwassertasten gleichzeitig gedriickt ®' und sauber @ 1 Sekunde lang gedriickt
und das Gerat startet den Entkalkungsvorgang.

. Der gesamte Entkalkungsvorgang dauert etwa 10 Minuten. Die acht Funktionsanzeigen blinken

langsam von links nach rechts.

. Nach Abschluss der Reinigung werden HeiBwasseranzeigen angezeigt # und sauber @& hort auf

zu blinken. Gielzen Sie die restliche Losung aus und spilen Sie den Tank unter flieBendem Wasser
aus.

. Fullen Sie es dann bis zum Fillstand MAX mit klarem Wasser und fiihren Sie den Clean-Reinigung-

svorgang mehrmals durch & .
Offnen Sie nach der Reinigung die Servicetiir und entleeren Sie den Satzbehalter von restlichem
Reinigungswasser.

TIPPS FUR KAFFEE MIT EXZELLENTEM GESCHMACK

[y

N

. Eine saubere Kaffeemaschine ist fiir die Zubereitung von leckerem Kaffee unerlasslich. Die Maschi-

ne muss regelméafig gereinigt werden, wie im Abschnitt ,REINIGUNG UND WARTUNG" beschrie-
ben. Zum Aufbriihen von Kaffee sollte immer frisches Wasser mit Raumtemperatur verwendet
werden.

. Unbenutzter gemahlener Kaffee sollte an einem kiihlen und trockenen Ort aufbewahrt werden.

Nach dem Auspacken einer neuen Kaffeepackung muss diese fest verschlossen und im Kihl-
schrank aufbewahrt werden, um ihre Frische zu bewahren.

PROBLEME UND ABHILFEMASSNAHMEN

FEHLER URSACHE ABHILFEMASSNAHME

Passen Sie den Einstellknopf fiir die

Warnanzeige blinkt /i,

Die Warnanzeige leuchtet mit einem
Dauerlicht /™,

Espresso T -und /i
Warnanzeige blinken gleichzeitig

Einstellknopf fiir die Schleifstarke und
interne Auffangschale sind nicht richtig
installiert

Der Teesieb oder die interne Tropfschale
sind nicht gut montiert

Die Miihle funktioniert nicht richtig

Schleifstarke und die innere Auffangschale
gutan

Wenn das Problem nicht behoben werden
kann, wenden Sie sich an den Service

Nun installieren Sie den Teesieb oder die
innere Tropfschale.

Wenn das Problem nicht behoben werden
kann, wenden Sie sich an den Service

Schalten Sie das Gerat aus und starten Sie
esneu

Wenn das Problem nicht behoben werden
kann, wenden Sie sich an den Service



Die Anzeige ,Keine Korner” ®- und
die Warnanzeige blinken gleichzeitig

&

Das Teesieb konnte nicht entfernt
werden

Das Gerét schaumt Milch auf/schaumt
keine Milch auf

Das Gerdt fiihrte 16 Zyklen zum
kontinuierlichen Mahlen von
Kaffeebohnen ohne eine Pause von 5
Minuten durch. Zwischen den Zyklen
funktionieren alle Funktionen des Geréts
nicht mehr

Das Gerdt wurde nicht richtig
ausgeschaltet — der Teesieb ist blockiert

Milch ist nicht kalt genug oder nicht zum
Schdumen geeignet

Milchaufschaumer ist verstopft/
verschmutzt

Lassen Sie das Gerdt 5 Minuten ruhen.

Schalten Sie das Gerdt aus und starten Sie
esneu

Wenn das Problem nicht behoben werden
kann, wenden Sie sich an den Service

Schalten Sie das Gerat aus und dann wieder
ein, um den Infuser zuriickzusetzen

Wenn das Problem nicht behoben werden
kann, wenden Sie sich an den Service

Es wird empfohlen, dass die
Milchtemperatur 5-10 °C betragt und
der Fettgehalt der Milch mindestens 3%
betragt.

Reinigen Sie den Milchaufschaumer und das
Milchschaumsystem

TECHNISCHE DATEN

Die technischen Daten sind auf dem Typenschild des Produkts aufgefiihrt.

Lange des Netzkabels: 1,05 m

€

WICHTIG! Die Firma MPM agd S.A. behilt sich technische Anderungen vor!

Dieses Handbuch wurde maschinell tibersetzt.
Im Zweifelsfall beziehen Sie sich bitte auf die englische Version.

OrdnungsgemaiBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und Elektronikmiill)

nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfillen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kénnen sich
wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt
und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromll mit anderen Abfallen bzw. sein

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
| |

nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren.

Das gebrauchte Gerét ist bei einer Sammelstelle fir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fir detaillierte
Informationen zu Sammelstellen fur Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an Ihre ortliche Wertstoff-
sammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.
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ULDISED OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS

30

Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.

Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse vede-
likesse.

Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme lahedal.

Taitke paak ainult kilma veega.

Arge kasutage kahjustatud seadet, sealhulgas kahjustatud vorgu-
kaabli voi pistikuga seadet - sellisel juhul laske seadet parandada
volitatud teeninduskeskuses.

Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine voib pohjustada
seadme kahjustusi, tulekahju voi kehavigastusi.

Arge riputage toitejuhet teravate servade kiilge ega laske sellel
kokku puutuda kuumade pindadega.

Tootavat seadet ei tohi kappi panna.

Arge kasutage seadet vdljas.

Enne puhastamise alustamist eemaldage pistik kdigepealt pistiku-
pesast ja oodake, kuni seade téielikult jahtub.

Arge kunagi jatke seadet toiteallikaga Ghendatud jarelevalveta.
Arge kdivitage seadet ilma veeta.

Arge asetage seadet elektri- ja gaasipliitide, pdletite, ahjude jms
lahedusse.

Parast seadme sisselllitamist arge valage paaki vett.

Eemaldage seade toiteallikast, kui see jaetakse jarelevalveta ja enne
kokkupanekut, demonteerimist voi puhastamist.

T606 16pus tuleb seade vélja lulitada!

Arge kasutage seadet muudel eesmarkidel kui need, milleks see
on ette nahtud.

Masin on ette nahtud ainult koduseks kasutamiseks.

Seade peaks olema Gihendatud maandustihvtiga pistikupesaga.
Seadet voivad kasutada isikud, kellel on piiratud ftUsilised, sen-
soorsed voi vaimsed voimed ning kellel puuduvad teadmised ega
kogemused selliste seadmete kasutamisel, tingimusel et nad on
jarelevalvet voi juhendatud seadmete ohutu kasutamise kohta ning
nad moistavad sellega kaasnevaid riske.

Seadet ei saa lapsed kasutada. Hoidke seadet ja juhet lastele kat-
tesaamatus kohas.

Lastel ei ole lubatud puhastus- ja hooldustoiminguid teha.



Laste Ule tuleb teostada jarelevalvet, et nad ei mangiks seadmetega.
Saadaolevate pindade temperatuur voib seadme tootamisel olla
korgem.

Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

Arge eemaldage pistikut pistikupesast toitejuhtmest tommates.
Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade katega.

Laste ohutuse tagamiseks arge jatke vabalt ligipaasetavaid paken-
diosi (kilekotid, pappkarbid, polUsttreen jne).

HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga mangida. Hingamisoht!

Tahelepanu! Poletusoht - olge ettevaatlik.
Seadme t606 ajal voib tekkida kuumade au-

rude eraldumine, seadme té6elemendid soojene-
vad korgele temperatuurile, valmistatud joogid on
kuumad.

Tahelepanu! Vigastuste oht. Arge lihenege seadme komponen-
tidele, mis tootamise ajal liiguvad, naiteks pange kaed veskisse.
Tahelepanu! Termiliiliti tahtmatu lahtestamise ohu valtimiseks
ei tohi seadet kasutada koos viliste taimerliilititega (nt TIMER)
ega lihendada elektriahelatega, mille sisse/vilja liilitamine re-
guleeritakse automaatselt.

Tahelepanu! Seadme efektiivsuse sailitamiseks ja toidu saastu-
mise valtimiseks puhastage seadet regulaarselt, jargides jaotises
»+PUHASTAMINE JA KONSERVEERIMINE" toodud juhiseid.
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SEADME KIRJELDUS

A RS R

Tilgutusalus

Tilgusaluse kate

Sisemine tilgutusalus
Kohvikonteiner

Infuuser

Teenindusuksed

Reguleeritav kohvijaotur
Juhtpaneel

Lihvimispaksuse reguleerimise nupp

10. Ulemine veski lihvimine
11. Veski alumine klamber

JUHTPANEELI KIRJELDUS

S0 a0 oW

Toitenupp

Piima vahutamine

Kohviube pole

Madal veetase/veepaak puudub
Olletehase puhastamise indikaator
Hoiatusindikaator

Kohvimahuti on téis

Puhastamine

ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

12.
13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.

o5 3T AT

Kohviubade sektsioon

Kohviubade sektsiooni kaas
Veepaak

Piimamahuti komplekt (kaas, voolik,
toru)

Piimavahustaja

Kohvi valjalaskeava kate

Toite sisse/vilja IUliti

Puhastushari
Olletehase surnud nurk

Veski tihjendamine
Kuum vesi

latte

Cappuccino
Ameeriklane
Kahekordne Espresso
Espressid

Eemaldage kohvimasin karbist, eemaldage koik kleebised, transpordilukud, kotid ja taiteai-
ned. Kontrollige, kas koik tarvikud on valmis ja seade pole kahjustatud. On vaja kontrollida
koiki tarvikuid ja nende funktsioone. Soovitatav on sdilitada originaalpakend edaspidiseks
kasutamiseks. Seejarel jargige allolevaid samme.
1. Enne esimest kasutamist peate eemaldama veepaagi, piimamahuti, infusiooni ja piimavahuti, seeja-
rel loputama need puhta veega ja plhkige kuivaks.
2. Kontrollige ja veenduge, et kéik eemaldatavad osad on hasti paigaldatud:

Veepaak:

- tditke veepaak varske veega kuni Max margini, seejérel paigaldage see seadmesse uuesti ja
veenduge, et see oleks digesti paigaldatud. Sulgege veepaagi kaas

Lihvimispaksuse reguleerimise nupp:

Kohvijahvatuse paksust saab veskis requleerida, keerates kohvimahutis olevat regulaatori nuppu:

- kui veski kohviuba jahvatab, keerake reguleerimisnuppu

Tahelepanu! firge kunagi reguleerige jahvatuspaksust kambris oleva

kohvisisaldusega, kui veski ei todta. See voib pohjustada veski kahjustusi.

- nupu lihvimise reguleerimisvahemik naitab ||hV|m|spaksust vahemlkus1 (parlm) kun| 15 (k0|ge
jamedam). Noolega tahistatud lihvimisjuhtnupu numbe- -

SreanL

alsselaskeavad -
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Piimavahustaja:
- avage kohvi vdljalaskeava kaas ja veenduge, et piimavahuti oleks digesti paigaldatud
- kui piimavahuti on digesti paigaldatud, sulgege kohvi véljalaskeava kaas.

Piimakonteiner:

- sisestage piimavoolik kohvi véljalaskeava kiiljel olevasse piimavahutaja auku
- seejdrel sisestage voolik piimahuti kaanesse

- paigaldage toru konteineri kaanesse

- sulgege piimamahuti kaanega.

Kohvijaotori kdrguse reguleerimine:
- kohvijaoturi requleeritav kdrgus on 85-115 mm.

Infuuser:

Avage hooldusuks ja kontrollige, kas infuuser on digesti paigaldatud

- kontrollige, kas infuseril olev nool on seadme noolega joondatud

- kuuldav klops néitab, et infusiooni paigaldamine on dige

- hoiatusindika /% atorsiittib piisivalt, kui infusijat ei ole selle kohale paigaldatud.
Hooldusukse sulgemine:

- hooldusuks ja infuuser asuvad samas horisontaaltasapinnas.

Sisemine tilguplaat ja kohvimahuti:

- avage hooldusuks ja kontrollige, kas tilguplaat ja kohvimahuti on paigaldatud

- hoiatusindikaator silttib piisivalt /% ja seade ei toota, kui sisemine tilgutusalus pole digesti
kokku pandud vai kui kohvikonteineri esikiiljel on voorkeha.

Tilgutusalus:

- asetage tilgutusplaat tilgutusalusele. Tilguplaat peab olema hdsti paigaldatud, nii et sellele
saaks panna tassi kohvi, piima vdi kuuma vee jaoks

- asetage tilgutusalus seadmesse.

Tahelepanu! Tilguplaat kogub iga loputamise voi isepuhastumise ajal jaoturi tilast

vett, samuti kohvi, mida véib pruulimise ajal valada. Tilguplaat tuleb puhastada ja

tiihjendada eelistatavalt parast iga kasutamist!
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Kohviubade sektsioon:

- tditke kohviubade kamber dige koguse vérskete kohviubadega, maksimaalselt umbes 200 g, ja
sulgege seejarel kohvikambri kaas.

Téhelepanu! Kui iilemine terav on eemaldatud, veenduge enne kohvikambri taditmist,

et teraviljad on digesti paigaldatud!

SEADME KASUTAMINE

See seade on multifunktsionaalne kohvimasin ja sellel on funktsioonid ,Espresso Ghest
tassist”, ,Espresso kahest tassist”, ,Americano’, ,Cappuccino”, ,Latte”, ,Kuum vesi’, ,K&sitsi
vahutamine’, ,Kasitsi puhastamine” ja ,Veski tiihjendamine”.

TAHELEPANU! Pirast iga t66 kaivitamist ja Idpetamist teostab masin automaatselt puhastami-
se, et valmistuda t66ks.

TAHELEPANU! Kohv voolab tilga kaupa pruulimisprotsessi alguses (2-3 sekundit parast keetmi-
se algust) ja [6pus (6-8 sekundit enne pruulimise 16ppu) on see loomulik n3htus.

TAHELEPANU! Seade liheb unereZiimi, kui ootereziimis 28 minuti jooksul {ihtegi toimingut ei
tehta. Unereziimis on koik indikaatorid keelatud ja koik funktsioonid on passiivsed. Toit enupu
aratamiseks libistage sorme " modda juhtpaneeli tilaosa. Kui te seadet ei kaivita, kustub toiten
(U] upp 10 sekundi pérast.

TOITEALLIKA JA KUTTE SISSELULITAMINE

1. Uhendage seade pistikupessa ja vajutage seadme tagakiiljel olevat sisse/vélja
nuppu.

2. Asetage anum kohvitila alla ja seejérel juhtpaneeli vasakus alanurgas vajutage ja
hoidke toitenuppu vihemalt 2 sekundit all. ¢b

3. Késitsi puhastamise nupp @& sittib pUsivalt ja toitenupp vilgub, mille jarel se-
ade siseneb kitte- ja automaatse puhastamise faasi.

4. Kui kohvivesi on kuumutamise I6petanud, stttivad Espres-
so ™, Double Espresso ¥, Americano T ja Clear
Grinder nu ¥ pud pisivalt, mis tahendab, et need on
kasutusvalmis.

5. Kui seade on eelsoojendatud, vilguvad Cappuccino @,
Latte, Kuuma vee W #, Piimavahu & ja Puhastus @& nupud, mis tdhendab, et neid funktsio-
one ei saa kasutada.

6. Koik funktsionaalsed nupud suttivad pUsivalt parast koigi eelsoojendamise etappide [6ppu ja se-
ejarel laheb seade ootereziimi.

UHE TASSI ESPRESSO KEETMINE

1. Asetage kohvitula alla sobiv kohvitass.

2. Kontrollige, kas piimavahuti on korralikult paigal-
datud.

3. Vajutage ja hoidke Espresso nuppu véhemalt T
2 sekundit ja masin hakkab valmistama Uhe tassi

espressot. Espressonu T pp helendab Ghe tassi
espresso pruulimise ajal pidevalt.

4. Espresso pruulimise 16pus ldheb masin auto-
maatselt ootereziimi.
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5. Vajutage ja hoidke nuppu ¥ Espresso 1 sekund, kui soovite praeguse funktsiooni tiihistada.

KAHEKORDSE TASSI ESPRESSOT KEETMINE

1. Asetage ks véi kaks sobivat kohvitassi kohvitoa
alla.

2. Kontrollige, kas piimavahuti on korralikult paigal-
datud.

3. Vajutage ja hoidke Double Espresso nuppu vahe-
malt ¥ 2 sekundit ja masin hakkab valmistama
topelttassi espressot.

TAHELEPANU! Topelttass espressot saadakse iihe

espresso tassi kahe tsiikliga pidevalt keetmisel, nii

et te ei tohiks pruulimise ajal tasse votta.

AMERICANO OLLETEHAS

1. Asetage kohvitula alla sobiv kohvitass.

2. Kontrollige, kas piimavahuti on korralikult pai-
galdatud.

3. Vajutage ja hoidke Americano nuppu b va-
hemalt 2 sekundit ja masin hakkab Americano
kohvi valmistama.

4. Kui Americano on pruulimise I6petanud, 1aheb
seade automaatselt ootereziimi.

5. Vajutage ja hoidke Americano nuppu b véhe-
malt 1 sekund, kui soovite praeguse funktsiooni tihistada.

CAPPUCCINO PRUULIMINE

1. Asetage sobiv tass kohvi tila alla.
2. Taitke piimamahuti dige koguse kiilma piimaga.
TAHELEPANU! Soovitatav on, et piima tempera-
tuur oleks 5—10° C ja piima rasvasisaldus vihe-
malt 3%. Piima kogus mahutis ei tohiks lletada
mahutis olevat MAX maérki.
3. Sisestage piimatoru digesti konteineri kaanesse.
4. Paigaldage voolik anuma kaanesse, seejarel
Uhendage teine ots piimavahutajaga.
5. Vajutage ja hoidke Cappuccino nuppu vahemalt @ 2 sekundit ja masin
hakkab Cappuccino pruulima.
6. Kui cappuccino on pruulimise I6petanud, I&heb seade automaatselt ootereZiimi.
7. Vajutage ja hoidke Cappuccino nuppu @ védhemalt 1 sekund, kui soovite praeguse funktsiooni
tlhistada.
MARKUSED:
Parast iga kasutamist, kui piimanumas on veel piima, hoidke seda kiilmkapis ning voolik ja
piimavahuti tuleb puhastada kohe parast kasutamist.
Vahustatud piima pritsmise véltimiseks on soovitatav kasutada korget tassi.
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Pérast seadme t60 lI6petamist peate puhastusprotsessi labi viima (vt jaotist: PUHASTAMINE JA
HOOLDAMINE

LATTE PRUULIMINE

1. Asetage kohvitula alla sobiv kohvitass.

2. Taitke piimamahuti dige koguse kiilma piimaga.

MARKUSED: Soovitatav on, et piima tempera-

tuur oleks 5—10° C ja piima rasvasisaldus vahe-

malt 3%. Piima kogus mahutis ei tohiks iiletada

mahutis olevat MAX maérki.

3. Sisestage piimatoru digesti konteineri kaanes-
se.

4. Paigaldage voolik anuma kaanesse, seejérel thendage teine ots piima-
vahutajaga.

5. Vajutage ja hoidke Latte nuppu W vdhemalt 2 sekundit ja masin hakkab Latte pruulima.

6. Kui latte on pruulimise I6petanud, l1&heb seade automaatselt ootereZiimi.

7. Vajutage ja hoidke Latte nuppu véhemalt W 1 sekund, kui soovite praeguse funktsiooni
tUhistada

MARKUSED:

Parast iga kasutamist, kui piim anumas on veel piima, hoidke seda kiilmkapis ning voolik ja

piimavahuti tuleb puhastada kohe péarast kasutamist.

Vahustatud piima pritsmise véltimiseks on soovitatav kasutada korget tassi.

Pirast seadme to6 |6petamist peate puhastusprotsessi 14bi viima (vt jaotist: Puhastamine ja

hooldus)

KUUMA VEE ETTEVALMISTAMINE

1. Asetage kohvitula alla sobiv kohvitass.
TAHELEPANU! Tassi maht peaks olema suurem
kui 120 ml.

2. Uhendage piimahuti voolik lahti ja sulgege pii-
mavahuti kork.

3. Vajutage ja hoidke kuuma vee nuppu # véhe-
malt 2 sekundit ja seade hakkab tootma kuuma
vett.

4. Kui kuuma vee ettevalmistamine on I6pule vii-
dud, laheb seade automaatselt ootereziimi.

5. Vajutage ja hoidke kuuma vee nuppu vahemalt # 1 sekund, kui soovite praeguse funktsiooni
tuhistada.

TAHELEPANU! Kuuma vee ettevalmistamisel tuleb olla ettevaatlik, et mitte poletada end veega

ega viljuva auruga.

KASITSI PIIMA VAHUSTAMINE
TAHELEPANU! Piimavahu funktsiooni tiitmisel aktiveeritakse
seadme i lilekuumenemise kaitsemehhanism. Kui on vaja
kuuma vee funktsiooni aktiveerida # , oodake umbes 3-5 mi- _
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nutit, kuni indikaator siittib tugeva valgusega. Selle aja méddudes saate aktiveerida #' fynktsiooni

Kuuma Vee.

1. Asetage sobiv tass kohvi tila alla.

TAHELEPANU! Piimatassi maht peaks olema iile 200 ml.

2. Taitke piimamahuti dige koguse kiilma piimaga.

TAHELEPANU! Soovitatav on, et piima temperatuur oleks 5—10° C ja piima rasvasisaldus vahe-

malt 3%. Piima kogus mahutis ei tohiks liletada mahutis olevat MAX marki.

3. Vajutage ja hoidke piimavahu nuppu vahemalt g 2 sekundit ja masin kaivitab kasitsi vahutamise
funktsiooni.

4. Kui piima vahustamine on I6ppenud, liheb seade automaatselt ootereziimi.

5. Vajutage ja hoidke piimavahu nuppu vahemalt & 1 sekund, kui soovite praeguse funktsiooni
tUhistada.

MARKUSED:

Parast iga kasutamist, kui piim anumas on veel piima, hoidke seda kiilmkapis ning voolik ja

piimavahuti tuleb puhastada kohe péarast kasutamist.

Vahustatud piima pritsmise valtimiseks on soovitatav kasutada korget tassi.

Pirast seadme to6 l6petamist peate puhastusprotsessi 14bi viima (vt jaotist: Puhastamine ja

hooldus).

KASITSI PUHASTAMINE

1. Asetage veeanum kohvi tila alla. ‘

2. Vajutage ja hoidke nuppu Puhasta @& vdhe- |
malt 2 sekundit ja seade kaivitab kasitsi puhas-
tamise funktsiooni.

3. Kui puhastamine on lopule jdudnud, 1dheb sea-
de automaatselt ootereziimi.

4. Vajutage ja hoidke nuppu Puhasta vdhemalt
@ 1 sekund, kui soovite praeguse funkt-
siooni tihistada.

KOHVIUBADE SEKTSIOONI TUHJENDAMINE

1. Vajutage ja hoidke nuppu Clear Grinder vahemalt ¥ 1 sekund, seade [
kaivitab kambri tihjendamise funktsiooni. Selle aja jooksul sittib koh- g
viubade sektsiooni tiihjendamise nupp pusivalt ja muud funktsionaalsed
W indikaatorid kustuvad.

2. Avage uks ja eemaldage kohvipaksu anum, valage jahvatatud kohv sellest '
teise anumasse.

3. To6 16pus pange elemendid digesti kokku, seade laheb automaatselt oo-
tereziimi.

4. Kui soovite praeguse funktsiooni tihistada, vajutage ja hoidke nuppu kohviubade sektsiooni tiih-
jendamiseks vahemalt 3 sekundit. W

TAHELEPANU! Kohviubade sektsiooni tiihjendamise funktsioon té6tab ainult 15 sekundit. Iga

kord peate (ilaltoodud toimingut kordama, kui kambrisse on jaanud palju kohviube.
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SEADME SEADISTAMINE

VALJAOTATUD KOHVI JA PIIMA KOGUSE MAARAMINE

. Véljaotatud kohvi koguse madramise toiming:
Kohvi véljastamise ajal vajutage ja hoidke valitud funktsiooninuppu all (Espresso, Doub-
le Espresso, Americano), seade piiksub ja vastav funktsiooninuppu ikoon vilgub. Selle
aja jooksul l13heb seade valjastatud kohvi koguse seadistamise reziimi. Kui tassis olev
kohv jouab néutavale tasemele, vabastage valitud funktsiooninupp - dsja maaratud ko-
gus valjastatud kohvi salvestatakse.
Viljaotatud kohvi koguse vahemik on jargmine:
- (ks espresso tass umbes 30-100ml
- Kahekordne Espresso umbes 30-100ml*2
- Ameerika umbes 110-180ml
Doseeritud piima ja kohvi koguse maaramise toiming:
TAHELEPANUI Cappuccino ja Latte kohvi jaoks peate eraldi mddrama doseeritud kohvi koguse
ja doseeritud piima koguse.
Piima/kohvi valjastamise kaigus vajutage ja hoidke valitud funktsiooninuppu all (Latte,
Cappuccino), seade piiksub ja vastav funktsiooninupu ikoon vilgub. Selle aja jooksul ldheb
seade valjastatud piima/kohvi koguse seadistamise reziimi. Kui tassis olev piim/kohv jéuab
nbutavale tasemele, vabastage valitud funktsiooninupp - dsja maaratud véljastatud piima/
kohvi kogus salvestatakse. Véljaotatud piima/kohvi koguse maadramise toiming kehtib ai-
nult funktsioonide ,Cappuccino” ja ,Latte” kohta.
Viljaotatud piima/kohvi koguse vahemik on jargmine:
- Cappuccino: kohv umbes 30-100ml+piim 10-40 sekundit
- Latte: piim 10-40 sekundi+kohv umbes 30-100ml
TAHELEPANU! Niidatud doseeritud kohvi kogused séltuvad selle tiiiibist ja jahvatuspaksusest.

TEHASE LAHTESTAMINE

Vajutage ja hoidke 2 sekundit samal ajal nuppe Espresso ja Double
Espresso, kdik parameetrid lahtestatakse tehaseseadetele.

[ERN

l\)

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

TAHELEPANU! Enne seadme puhastamist on vaja see toiteallikast lahti
{ihendada ja oodata, kuni see taielikult jahtub. Elektrilo6gi eest kaitsmi-
seks drge kastke juhet, pistikut ega seadet vette ega vedelikku.

1. Mustuse eemaldamiseks plhkige seadme véliskiilg pehme niiske lapiga,
kuid véltige abrasiivsete puhastusvahendite kasutamist, kuna need voi-
vad seadet kriimustada. Arge kasutage alkoholi ega lahusteid.

. Kohvi valmistamisel véivad tilguti alusele voi tédpinnale koguneda tilgad vett. Tilkumise kontrolli-
miseks plihkige see ala parast seadme iga kasutamist puhta ja kuiva lapiga.

. Noudepesumasinas ei saa pesta infusijat, veepaaki, piimanumat, tilgutusalust, sisemist tilguplaati,
kohvimahutit ja hooldusust.

4. Tilgutusaluse vesi, sisemise tilgualuse ja kohvimahutist olev kohv tuleb tiihjendada ja tarvikuid péh-

jalikult pesta vees pehme pesuvahendiga. Plihkige kuivaks.

5. Puhastage seadme tarvikud allpool kirjeldatud viisil:

N

w
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KOHVIMAHUTI PUHASTAMINE

Parast 8 kohvi valmistamise tstklit ilmub juhtpaneelile tais kohvimahuti indikaator, eemal-
dage see ja tlhjendage see [i. Seejdrel peske voolava vee all pehme pesuvahendi lisami-
sega, plUhkige kuivaks ja paigaldage digesti kohale. Kui masinat ei kasutata pikka aega, on
soovitatav seda puhastada samal paeval.

INFUUSORI PUHASTAMINE

Parast 8 Espresso, Latte, Cappuccino keetmise tstklit voi parast 4 kahekordse Espres-
so kohvi valmistamise tstklit ilmub juhtpaneelile pruulimise indikaator, eemaldage infuser
kohvimasinast ja loputage seda voolava vee all ﬂ, PUhkige kuivaks ja paigaldage korra-
likult oma kohale.

VEEPAAGI PUHASTAMINE

Kord nadalas peske veepaak voolava vee all, lisades pehmet pesuvahendit, pthkige kui-
vaks ja paigaldage digesti oma kohale. Kui kohvimasinat ei kasutata pikka aega, on soovi-
tatav paak tlhjendada.

PIIMAHUTI PUHASTAMINE

Kui kohv on keetmise |6petanud, eemaldage piimahuti seadmest lahti. Eemaldage kate,
voolik ja toru ning peske kéik komponendid pohjalikult voolava vee all kerge pesuvahendi-
ga, puhkige kuivaks ja paigaldage korralikult oma kohale.

PIIMAVAHUTI PUHASTAMINE ‘

Kui kohv on keetmise I6petanud voi kui vahutaja ei vahuta piima kor-
ralikult, eemaldage kohvi véljalaskeava kaas ja votke piimavahuti lahti.
Jagage vahutaja kolmeks osaks ja peske hoolikalt voolava vee all, lisa-

des pehmet pesuvahendit. Pihkige kuivaks ja paigaldage korralikult
oma kohale.

TILGUTI ALUSE PUHASTAMINE

TUhjendage tilgutusalus iga pdev. Eemaldage tilguplaat ja peske seda voolava vee all, lisa-
des pehmet pesuvahendit. PUhkige kuivaks ja paigaldage korralikult oma kohale.

KOHVIVESKI PUHASTAMINE

Kohviveskit on soovitatav puhastada ks kord kahe nadala jooksul. Kui kohviubade sekt-
sioonis on kohvi, tuleb see ttihjendada (vt 16ik: Seadme kasutamine - kohviubade sektsioo-
ni ttihjendamine).

Eemaldage kohviubade sektsiooni kaas.

Poorake lihvimispaksuse reguleerimise nuppu vastupaeva.

Keerake kdepideme abil lahti tlemine serv vastupéeva.

Puhastage lihvimiskamber ja veski puhastusharjaga.

Arge paigaldage lemist péletit, paigaldage uuesti kohvi jahvatamise paksuse reguleerimisnupp &i-
gesti, et veski kohvijadkidest tiihjendada.

=
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Seejarel vajutage ja hoidke nuppu Clear ¥ Grinder vahemalt 1 sekund, seade kaivitab kambri
tiihjendamise funktsiooni. Kui kambris on veel kohvi, korrake toimingut.

Avage hooldusuks ja eemaldage jahvatatud kohv puhastusharjaga jaoturikanalilt ja kohvimahutist
ning sulgege seejdrel hooldusuks.

8. Kui veski on puhastamise I6petanud, keerake lihvimispaksuse reguleerimise nuppu vastupdeva.

9. Paigaldage Ulemised kivid paripdeva keerates.

10.Paigaldage j ahvatuspaksuse juhtnupp paripdeva ja maarake kohvi eelistatud jahvatuspaksus.
TAHELEPANU! Arge kunagi reguleerige jahvatuspaksust kambris oleva kohvisisaldusega, kui
veski ei toota. See voib pohjustada veski kahjustusi.

INFUSIOONI SURNUD NURGA PUHASTAMINE

Soovitatav on puhastada infusiooni surnud nurka Uks kord nadalas.

1. Kui seade on sisse lllitatud, vajutage ja hoidke 1 sekund all nu ¥ ppu Clean & and Double Es-
presso, et siseneda Olletehase surnud nurga puhastamise reziimi.

Kui IUlitate dlletehase puhastusfunktsioonile, liigub infuuser seadme vasakule kiljele.

Parast hooldusukse avamist (seade jadb ohutu kaitse seisundisse) saate Olletehase surnud nurka
puhastada harjaga.

Kui puhastamine on I6ppenud, sulgege hooldusuks.

Puhastusfunktsioonist valjum @ iseks vajutage ja hoid ¥ ke nuppe Clean ja Double Espresso
1 sekund.

KOHVI VALMISTAMISE JA PIIMA VAHUSTAMISE SUSTEEMI PUHASTAMINE

Kohvi valmistamise ja piima vahustamise stisteem on soovitatav puhastada parast seadme
too 16ppu.

1. Taitke veepaak toatemperatuuril dige koguse veega, mis ei tohiks Uletada maksimaalset veetaset, ja
sulgege seejdrel paagi kaas. Péhitded radgivad kohvijaoturi mahutist.

Kohvi valmistamise ja piima vah @& ustamise sisteemi puhastamiseks kaivitage funktsioon nupuga
Puhasta, masin alustab puhastusprotsessi.

Kui on vaja puhastada piimavahutuskanalit, paigaldage piimamahuti ja téitke see piima asemel puh-
ta veega ning kaivitage piimavahu nupuga piima vahustamise funktsioon, kuni puhastusprotsess
on I6pule viidud. g

Kui puhastamine on I6pule j6udnud, ldheb seade automaatselt ootereziimi.

Avage hooldusuks ja valage vesi kohvimahutist valja.

KOHVIMASINA PUHASTAMINE MINERAALIDE LADESTUSTEST
(]

Masina katlakivi eemaldamise protsessist mi-
neraalide ladestustest annavad méarku sama-
aegselt vilkuvad Kuuma vee ja Puhasta nu-
pud, kui masin on pruulinud kokku 500 tsuklit
kohvi. # @& Kohvi valmistamise tstklite arv
|ahtestatakse ja arvutatakse Gmber, kui masin
on puhastamise |6petanud.

1. Lisage tlhja veepaaki kohvimasinate katlakivi eemaldamise aineTaitke paak ve- ega  kuni

1000 ml margini. Jargige katlakivi eemaldamise aine tootja soovitusi.

~
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TAHELEPANU! Kasutada tuleks kohvimasinate jaoks kaubanduslikult saadaval olevaid katlakivi
eemaldajaid. Muud vahendid véivad kahjustada materjale, millest masina osad on valmistatud,
ja/voi neil on katlakivi eemaldamise efekt null.
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Asetage tilgutusalusele sobiv anum. .

Vajutage ja hoidke nuppe Kuum vesija Puhasta samal ajal 1 @ sekund ' ja seade alustab katlakivi
eemaldamise protsessi.

Kogu katlakivi eemaldamise protsess votab umbes 10 minutit. Kaheksa funktsiooni indikaatorit
vilguvad aeglaselt vasakult paremale.

Kui puhastamine on loppenud, lakkavad kuuma vee # ja puhastuse indi @& kaatorid vilkuma.
Valage Ulejaanud lahus vdlja ja loputage paak voolava vee all.

Seejarel taitke see puhta veega MAX tasemeni ja tehke puhastusprotsess mitu korda labi. &

Kui puhastamine on l6ppenud, avage hooldusuks ja tiihjendage kohvipaksu mahuti parast puha-
stamist veejaakidest.

NAPUNAITED SUUREPARASE MAITSEGA KOHVI JAOKS

—

N

Puhas kohvimasin on maitsva kohvi valmistamiseks hddavajalik. Masinat on vaja regulaarselt pu-
hastada, nagu on kirjeldatud jaotises ,PUHASTAMINE JA HOOLDUS". Kohvi valmistamiseks tuleks
alati kasutada toatemperatuuril varsket vett.

Kasutamata jahvatatud kohvi tuleb hoida jahedas ja kuivas kohas. Parast uue kohvipakendi lahti-
pakkimist tuleb see varskuse sailitamiseks tihedalt sulgeda ja hoida kilmkapis.

PROBLEEMID JA KUIDAS NEID LAHENDADA

PROBLEEM POH)US EEMALDAMISE MEETOD
o o Hasti sobivad lihvimispaksuse
Lihvimispaksuse reguleerimisnupp reguleerimisnupp ja sisemine tilguplaat
Hoiatusmrk vilgub /i ja sisemine tilgutusalus pole digesti
paigaldatud Kui probleemi ei saa eemaldada, votke

tihendust teenindusega
Paigaldage hdsti infuser vdi sisemine
Hoiatusindikaator sittib pideva Infuuser vdi sisemine tilgutusalus ei ole tilgutusalus
valgusega /1 hasti paigaldatud Kui probleemi ei saa eemaldada, vtke
iihendust teenindusega
Liilitage seade vélja ja taaskdivitage see

Veski ei tiota korralikult Kui probleemi ei saa eemaldada, votke
tihendust teenindusega

Espresso T jahoiatus /% niitajad
vilguvad samaaegselt

Seade viis |abi 16 kohviubade pideva LSRRG 0L
Terade indikaator s ja

e e i jahvatamise tsiiklit ilma 5-minutilise Liilitage seade vélja ja taaskdivitage see
hoiatusindikaator ei vilgu samaaegselt pausi tsiiklite vahel, kdik seadme Cirobleare T
FAN funktsioonid lakkavad togtamast I I G EE, TE

iihendust teenindusega

Liilitage seade valja ja liilitage see uuesti
Seade ei ole korralikult vélja liilitatud - sisse, etinfusiooni ldhtestada

infuuser on blokeeritud Kui probleemi ei saa eemaldada, vdtke
iihendust teenindusega

Infuuserijat ei saa eemaldada
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Soovitatav on, et piima temperatuur oleks

Piim ei olf) piisavalt killm v5i i sobi 5—10°Cja piima rasvasisaldus vahemalt
vahutamiseks 7
Seade vahutab piima/ei vahuta piima 3%

Puhastage piimavahuti ja
piimavahutussiisteem

TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

Tehnilised andmed on esitatud toote tilibisildil.
Vorgukaabli pikkus: 1,05 m.

Piimavahuti on ummistud/maardunud

TAHELEPANU! MPM agd S.A. jitab endale diguse teha tehnilisi muudatusi!

Kdesolev kd siraamat on masintélgitud.
Kahtluse korral vaadake selle ingliskeelset versiooni.

Toote néuetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide sisal-

duse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijagatmete segamine muude

jadtmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivétmine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike

ainete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektroonikaseadmete kogu-
mispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajastmete tagastamise koha kohta tuleb kasutajal
pdorduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jadtmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud mérgistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata dra koos muude
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SAFETY INSTRUCTIONS

- Read the instructions carefully before use.

- Do not immerse the device, cable or plug in water or other liquids!

- Take special care when children are near the device!

- Fill the tank only with cold water.

- Never use a damaged device, including one with a damaged cord or
plug, in which case have it repaired at an authorised service centre.

- Use of accessories not recommended by the manufacturer may
cause damage to the device, fire or personal injury.

- Do not hang the cable on sharp edges or allow it to come into
contact with hot surfaces.

- You must not place the working device in a cabinet.

- Do not use the device outdoors.

- Before cleaning, first unplug the device from the mains socket and
wait until it has cooled down completely.

- Never leave the device connected to a power source unattended.

- Do not start the device without water.

- Do not place the device near electric or gas cookers, burners,
ovens, etc.

- After the device is switched on, do not pour water into the tank.

- Disconnect the device from the power supply each time when the
device is left unattended and before any assembling, disassembling,
or cleaning works.

- The device should be switched off when finished working!

- Do not use the device for purposes other than those for which
it was intended.

- The device is intended for domestic use only.

- The device should be connected to a mains socket outlet with a
grounding pin.

- The device may be used by people with reduced physical, sensory
or mental abilities, as well as those without prior knowledge or
experience in using such types of device, provided that they either
are supervised or have been instructed and fully understood the
training content.

- The device must be kept away from children. Keep the device and
cable out of the reach of children.
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Children are forbidden to perform cleaning and maintenance
activities.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the equipment/device.

The temperature of the device's surfaces may be higher during
operation.

Use the device on a smooth and stable surface.

Do not pull the plug out of the power socket by pulling the cord.
Do not connect the plug to the power socket with wet hands.
For the safety of children, please do not leave freely accessible parts
of the packaging (plastic bags, cardboard boxes, polystyrene, etc.).
WARNING! Do not allow children to play with the film. Danger
of suffocation!

Caution! Risk of burning - be careful. Hot
vapours may be released during operation

of the device, the working parts of the device
become hot, the prepared drinks are hot.
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Caution! Risk of injury. Do not go near components of the device
that move during operation, e.g. put your hands into the grinder.
Caution! In order to avoid the danger caused by unintentional
resetting of the thermal switch, the device should not be used
together with external timers or connected to electrical circuits
whose on/off switching is controlled automatically.

Caution! In order to maintain the efficiency of the device and
to prevent food contamination, clean the device regularly ac-
cording to the instructions contained in the “CLEANING AND
MAINTENANCE” section.



DEVICE DESCRIPTION

Drip tray

Drip tray cover

Internal drip tray

Grounds container

Brewer

Service doors

Adjustable coffee dispenser
Control panel

Grinding level adjustment knob
10. Upper grinder burr

11. Bottom grinder burr

CONTROL PANEL DESCRIPTION

Power switch

Milk frothing

No coffee beans

Low water level / No water tank
Brewer cleaning indicator
Warning indicator

Grounds container is full
Cleaning
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BEFORE FIRST USE

12.
13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.
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Coffee bean compartment

Coffee bean compartment lid
Water tank

Milk container - 1 set (lid, hose and
tube)

Milk frother

Coffee outlet lid

Power on / off switch

Cleaning brush

Dead corner of the brewer

Grinder emptying
Hot water

Latte

Cappuccino
Americano
Double Espresso
Espresso

Remove the coffee maker from the box; remove all stickers, transport protectors, bags
and fillers. Check whether all accessories are complete and the device is not damaged.
Check all accessories and their functions. It is recommended to keep the original packag-
ing for use in the future. Then, carry out the following activities.

1. Before first use, remove the water tank, milk container, brewer and milk frother, then rinse them

with clean water and wipe them dry.

2. Check and make sure that all removable parts are securely fitted:

Water tank:

- Fill the water tank with fresh water up to the Max mark, then refit the tank into the device and
make sure it is fitted correctly. Close the cover of the water tank
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Grinding level adjustment knob:
The coffee grinding level can be adjusted in the grinder by turning the control knob in the coffee
container:
- when the grinder is grinding coffee beans, turn the adjustment knob,
CAUTION! Never make grinding level adjustments when the coffee is in the
compartment and the grinder is not running. This can damage the grinder.
- The grinding adjustment range on the knob indicates the grinding level from 1 (finest) to
15 (coarsest). The digit on the grinding control knob indicated by the arrow is the currently
selected grinding setting.

Milk frother:
- open the coffee outlet lid and make sure the milk frother is properly fitted.
- ifthe milk frother is fitted correctly, close the coffee outlet lid.

Milk container:

- putthe milk hose into the milk frother opening on the side of the coffee outlet
- then put the hose into the milk frother lid

- fitthe tube in the container lid

- close the milk container with the lid

Coffee dispenser height adjustment:
- adjustable coffee dispenser height ranges between 85-115 mm.

Brewer:

Open the service door and check whether the brewer is fitted correctly

- check whether the brewer arrow is aligned with the arrow on the device

- anaudible click indicates that the brewer is fitted correctly

- thewarning indicator /%, will light up permanently if the brewer is not fitted in its place.
Closing the service door:

- the service door and brewer are on the same horizontal plane.

Internal drip tray and grounds container:

- open the service door and check whether the drip tray and the grounds container are fitted in
their places.

- The warning indicator /% will light up permanently and the device will not operate if the
internal drip tray is not assembled correctly or if there is a foreign object in front of the grounds
container.
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Drip tray:

- place the drip tray plate on the drip tray. The drip tray must be fitted properly in order to place a
cup for coffee, milk or hot water on it

- place the drip tray in the device.

Caution! The drip tray collects water from the dispenser’s spout during each rinsing or

self-cleaning, as well as coffee, which may be spilled during brewing. Clean the drip

tray and empty itideally after each use!

Coffee bean compartment:

- fillthe coffee been compartment with a suitable amount of fresh coffee beans, maximum 200
g, then close the coffee bean compartment lid.

Caution! if the upper burr is removed, before filling the coffee bean compartment,

make sure that the burr is fitted properly!

USING THE DEVICE

This device is a multi-purpose coffee maker and features ‘One cup espresso’, “Two cup es-
presso’, ‘Americanco’, ‘Cappuccino’, ‘Latte’, ‘Hot water’, ‘Manual frothing’, ‘Manual cleaning’
and ‘Grinder emptying’.

CAUTION! The device will automatically carry out the cleaning procedure to prepare for opera-
tion after each start and stop.

CAUTION! The coffee will flow out drop by drop at the beginning of the brewing process,
(2-3 seconds after the start of brewing) and at the end (6-8 seconds before the end of brewing);
this is a natural phenomenon.

CAUTION! The device will enter the sleep mode if no operation is performed within 28 minutes
in the standby mode. In the sleep mode, all indicators are off and all functions are inactive. To
wake up the power button 'L'), slide the top of the control panel. If you do not start the device,
the power button & will turn off after 10 seconds.

POWER ON AND HEATING

1. Connect the device to the power outlet and press the on/off button on the
back of the device.

2. Place the container under the coffee outlet and then in the lower left corner of
the control panel press and hold the power button ¢ly for at least 2 seconds.

3. The manual cleaning button will & light permanently, and the power button
will start to flash, after which the device will go to the he-
ating and automatic cleaning phase.

4. After heating the coffee water, the Espresso T, Double
Espresso ¥, Americano #I' and Clear Grinder ¥ but-
tons will light permanently, meaning they are ready to
work.

5. When the device is preheated, the buttons Cappuccino W, Latte W, Hot Water #, Milk Foam
i and Clean @& flash, which means that these functions cannot be operated.

6. All functional buttons will light permanently after completion of all the stages of preheating, and
then the device will go into readiness.
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BREWING OF A SINGLE ESPRESSO CUP

1.

2.
3.

4.

5.

Place and appropriate cup for coffee under the
coffee outlet.

Check whether the milk frother is fitted well.
Press and hold the Espresso button T for
at least 2 seconds, and the device will start
brewing a single espresso cup. The Espres-
so button T will illuminate with a continuous
light during the process of brewing a single es-
presso cup.

After brewing the Espresso cup, the device will
automatically switch to the standby mode.

W
g

Press and hold the Espresso button T for 1 second if you wish to cancel the current function.

BREWING OF A DOUBLE ESPRESSO CUP

1.

2.
3.

Place one or two suitable cups for coffee under the
coffee outlet.

Check whether the milk frother is fitted well.

Press and hold the Double Espresso button ¥ for
at least 2 seconds, and the device will start brew-
ing a double espresso cup.

CAUTION! A double cup of espresso is obtained
by brewing two cycles of a single cup of espresso
continuously, so the cups should not be taken away

during the brewing process.

BREWING AMERICANO

1. Place and appropriate cup for coffee under the
coffee outlet.

2. Check whether the milk frother is fitted well.

3. Press and hold the Americano button ft for at
least 2 seconds and the device will start brew-
ing Americano coffee.

4. After brewing the Americano cup, the device
will automatically switch to the standby mode.

5. Press and hold the Americano button 1 for at

least 1 second if you wish to cancel the current function.

BREWING CAPPUCCINO

1. Place and appropriate cup under the coffee out-
let.

2. Fill the milk container with an appropriate
amount of cold milk.

CAUTION! It is recommended that the temper-

ature of the milk is 5-10°C and that the fat con-
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tent of the milk is at least 3%. The amount of milk in the container should not exceed the MAX

mark on the container.

3. Insert the milk tube into the container lid.

4. Fit the hose in the container lid and then connect its other end with the milk frother.

5. Press and hold the Cappucino button @ for at least 2 seconds and the device will start brewing
Cappucino.

6. After brewing the Cappuccino cup, the device will automatically switch to the standby mode.

7. Press and hold the Cappuccino button ® for at least 1 second if you wish to cancel the current
function.

NOTES!

After each use, if there is still milk in the milk container it should be kept in the fridge and the

milk hose and milk frother should be cleaned immediately after use.

It is recommended to use a high cup to prevent the splashing of the foamed milk.

After the device is no longer used, carry out the cleaning process (see section: Cleaning and

maintenance).

BREWING LATTE

1. Place and appropriate cup for coffee under the
coffee outlet.

2. Fill the milk container with an appropriate
amount of cold milk.

NOTES! It is recommended that the tempera-

ture of the milk is 5-10°C and that the fat con-

tent of the milk is at least 3%. The amount of

milk in the container should not exceed the

MAX mark on the container.

3. Insert the milk tube into the container lid.

Fit the hose in the container lid and then connect its other end with the milk frother.

Press and hold the Latte button W for at least 2 seconds and the device will start brewing Latte.

After brewing the Latte cup, the device will automatically switch to the standby mode.

Press and hold the Latte button W for at least 1 second if you wish to cancel the current

function.

NOTES!

After each use, if there is still milk in the milk container it should be kept in the fridge and

the milk hose and milk frother should be cleaned immediately after use.

It is recommended to use a high cup to prevent the splashing of the foamed milk.

After the device is no longer used, carry out the cleaning process (see section: Cleaning

and maintenance)

HOT WATER PREPARATION

1. Place and appropriate cup for coffee under the
coffee outlet.

CAUTION! The cup volume should exceed

120ml.

2. Disconnect the milk container hose and close
the plug in the milk frother.
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3. Press and hold the Hot Water button # for at least 2 seconds and the device will start producing
hot water.

4. After the preparation of hot water is finished, the device will automatically switch to the standby
mode.

5. Press and hold the Hot Water # button for at least 1 second if you wish to cancel the current
function.

CAUTION! When preparing hot water, take care not to scald yourself with the water or the

escaping steam.

MANUAL MILK FROTHING

CAUTION! When the Milk Foam s function is performed, the

overheating protection mechanism of the device is activated.

If it is necessary to activate the Hot Water # function, wait

about 3-5 minutes until the indicator lights up solid. After this

time, the Hot Water function may be activated # . i
1. Place and appropriate cup under the coffee outlet.

CAUTION! The milk cup volume should exceed 200ml.

2. Fill the milk container with an appropriate amount of cold milk.

CAUTIONI! It is recommended that the temperature of the milk is 5-10°C and that the fat con-

tent of the milk is at least 3%. The amount of milk in the container should not exceed the MAX

mark on the container.

3. Press and hold the Milk Foam s button for at least 2 seconds and the machine will start the man-
ual frothing function.

4. After the milk frothing process is over, the device will automatically switch to the standby mode.

5. Press and hold the Milk Foam button g for at least 1 second if you wish to cancel the current
function.

NOTES!

After each use, if there is still milk in the milk container it should be kept in the fridge and

the milk hose and milk frother should be cleaned immediately after use.

It is recommended to use a high cup to prevent the splashing of the foamed milk.

After the device is no longer used, carry out the cleaning process (see section: Cleaning

and maintenance)

MANUAL CLEANING

1. Place the water container under the coffee
outlet.

2. Press and hold the Clean @& button for at least
2 seconds and the machine will start the man-
ual cleaning function.

3. After the cleaning process is finished, the de-
vice will automatically switch to the standby
mode.

4. Press and hold the Clean button @& for at
least 1 second if you wish to cancel the current function.
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COFFEE BEAN COMPARTMENT LID EMPTYING

1. Press and hold the Clear grinder ¥ button for at least 1 second and i
the device will start the compartment emptying function. At the same g
time the coffee bean compartment emptying button ¥/ will light up on a
permanent basis and other function indicators will go off.

2. Open the door and remove the grounds container, pour out the ground

coffee from it into another container.

After the work is finished, fit the elements properly and the device will

automatically switch to the standby mode.

Press and hold the coffee bean compartment emptying ¥ button for at least 3 seconds, if you

wish to cancel the current function.

CAUTION! The coffee bean compartment emptying function will only be active for 15 seconds.

The above-mentioned operation must be repeated each time when there is not much coffee

beans left in the compartment.

SETTING UP THE DEVICE
SETTING THE AMOUNT OF DISPENSED COFFEE AND MILK

1. Dispensed coffee amount setting operation:
While dispensing coffee, press and hold the selected function button (Espresso, Dou-
ble Espresso, Americano); the device gives sound signals and the relevant function but-
ton icon will begin to flash. At this time, the device will switch to the mode responsible
for setting the amount of dispensed coffee. When the coffee in the cup reaches the
required level, release the selected function button - the newly set amount of dosed
coffee will be saved.
The scope of amount of the dispensed coffee is as follows:
- single Espresso cup approximately 30-100 ml
- double Espresso approximately 30-100ml| * 2
- Americano approximately 110-180ml
2. Operation of setting the amount of dispensed milk and coffee:
CAUTION! For Cappuccino and Latte, set the amount of dispensed coffee and the amount of
dosed milk separately.
While dispensing milk/coffee, press and hold the selected function button (Latte and
Cappuccino); the device gives sound signals and the relevant function button icon will
begin to flash. At this time, the device will switch to the mode responsible for setting the
amount of dispensed milk/coffee. When the milk/coffee in the cup reaches the required
level, release the selected function button - the newly set amount of dosed milk/coffee
will be saved. The operation of setting the amount of dispensed milk/coffee applies only
to the “Cappuccino” and “Latte” function.
The scope of amount of the dispensed milk/coffee is as follows:
- Cappuccino approximately 30-100ml coffee + milk -10-40 seconds
- Latte: milk 10-40 seconds + coffee approximately 30-100ml
ATTENTION! The quantities given are dependent on the type of coffee and grinding thickness.

w
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DEFAULT SETTING RESTORATION

Presse and hold the Espresso and Double buttons at the same time |
for 2 seconds, all parameters will be restored to default settings.

CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION! Before proceeding with the cleaning of the device, discon-

nect it from power supply and wait until it cools down completely. In

order to provide protection against electric shock, do not submerge the

cord, plug or device in water or liquid.

1. Wipe the external surface of the device with a soft and damp cloth in order to remove dirt, but
avoid using abrasive cleaning tools, as they can scratch the device. Do not use alcohol or solvents.
When brewing coffee, drops of water may accumulate in the area of the drip tray or on table top. In
order to control the dripping, wipe this area with clean and dry cloth after each use of the device.
You must not wash the brewer, water tank, milk container, drip tray, internal drip tray, grounds
container and service door in the dishwasher.

Empty the water from the drip tray, internal drip tray and the grounds from the grounds container
must be emptied and washed thoroughly in water with a mild detergent. Wipe dry.

. Clean the accessories of the device, acting in accordance with the description given below:

N

w
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CLEANING THE GROUNDS CONTAINER

After each 8 coffee brewing cycles, an indicator of full grounds container will appear on
the control panel ki, remove it and empty it. Then wash it under running water with mild
detergent, wipe it dry and fit it properly in place. If the coffee maker is not used for a
longer period of time, it is recommended to clean it on the same day.

CLEANING THE BREWER

After 8 cycles of brewing Espresso, Latte and Cappuccino or after 4 double Espresso
brewing cycles, the brewer cleaning indicator will appear on the control panel (& ; re-
move the brewer from the coffee maker and rinse it under running water. Wipe it dry and
fit it properly in place.

CLEANING THE WATER TANK

Once a week, wash the water tank under running water with mild detergent, wipe it dry
and fit it properly in place. if the coffee maker is not used for a longer period of time, it is
recommended to empty the tank.

CLEANING THE MILK CONTAINER

After the brewing process comes to an end, disconnect the milk container from the de-
vice. Remove the cover, hose and tube and clean all the elements under running water
with mild detergent, wipe it dry and fit it properly in place.



CLEANING THE MILK FROTHER '

After the coffee brewing process comes to an end or if the froth-
er does not foam the milk properly, then remove the coffee outlet
cover and dismantle the frother. Disassemble the frother into three
parts and wash thoroughly under running water with a mild detergent.
Wipe it dry and fit it properly in place.

CLEANING THE DRIP TRAY

Empty the drip tray every day. Remove the drip tray and wash it under running water with
a mild detergent. Wipe it dry and fit it properly in place.

CLEANING THE COFFEE GRINDER

It is recommended to clean the coffee grinder once in two weeks. If there i coffee in the
coffee bean compartment, empty it (see section: Use of the device - Coffee bean com-
partment emptying

Remove the coffee bean compartment lid

Turn the grinding level adjustment knob counterclockwise.

Using the handle, unscrew the upper burr counterclockwise.

Clean the grinding compartment and the grinder using the cleaning brush.

Do not insert the upper burr, replace the coffee grinding level adjustment knob again in order to

empty the grinder from the rest of the coffee.

. Then press and hold the Clear grinder ¥ button for at least 1 second and the device will start the
compartment emptying function. If there still coffee in the compartment, repeat the operation.
Open the service door and remove the ground coffee from the dispenser channel using the clean-
ing brush and grounds container, and then close the service door.

8. After grinder cleaning process comes to an end, turn the grinding level adjustment knob counter-

clockwise.

9. Close the upper burr by turning it counterclockwise.

10.Close the grinding level adjustment knob clockwise and set the preferred coffee grinding coarse-

ness.

CAUTION! Never make grinding level adjustments when the coffee is in the compartment and

the grinder is not running. This can damage the grinder.

CLEANING THE DEAD CORNER OF THE BREWER

It is recommended to clean the dead corner of the brewer once a week.

1. When the device is on, press and hold the Clean @& and Double Espresso buttons ¥ for 1 second
in order to switch to the mode responsible for the cleaning of the dead corner of the brewer.

2. After switching to the brewer cleaning function, the brewer will move to the left side of the device.

3. After the service door is opened (the device remains in the state of safe protection), you can clean
the dead corner of the brewer with a brush.

4. When the cleaning is over, close the service door.

5. Press and hold the Clean @& and Double Espresso buttons # for 1 second, in order to exit the
cleaning function.

=
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CLEANING THE COFFEE BREWING AND MILK FROTHING SYSTEM

It is recommended to clean the coffee brewing and milk frothing system after you finish

working on the device

1. Fill the water tank with a suitable amount of water with a room temperature, which should not
exceed the maximum water level, and then close the tank lid. Place the right container under the
coffee dispenser.

2. Start the function using the Clean button @& , in order to clean the coffee brewing and milk foaming
system, the device will start the cleaning process.

3. If milk frothing channel is necessary, fit the milk container and fill it with clean water instead of milk,
and then start the milk frothing function using the Milk Foam button & until the cleaning process
comes to an end.

4. After the cleaning process is finished, the device will automatically switch to the standby mode.

5. Open the service door and pour out water from the grounds container.

CLEANING THE COFFEE MAKER FROM MINERAL DEPOSITS

The necessity to descale the coffee mak-

er from mineral deposits will be signalled

with the Hot water # and Clean buttons @&

flashing at the same time, when the device

brews 500 coffee cycles in total. The number

of coffee brewing cycles will be cleared and

counted again after the coffee maker cleaning

comes to and end.

1. To the empty water tank add decayer for coffee machines.Fill the tank with water to the mark
1000ml. Follow the recommendations of the manufacturer of the decayer.

CAUTION! Use the commercially available descaling agents for coffee makers. Other agents

may damage the materials from which parts of the coffee maker are made and/or have the zero

descaling effect.

2. Place the appropriate container on the drain tray.

3. Press and hold simultaneously the Hot water #' and Clean ® buttons for 1 second and the de-
vice will start the decay process.

4. The whole process of stoning takes about 10 minutes. Eight functional indicators flash slowly from
left to right.

5. After cleaning, the Hot water # and Clean @ indicators stop flashing. Pour the remaining solu-
tion and rinse the tank under running water.

6. Then fill it with clean water to the MAX level and perform the Clean & cleaning process several
times.

7. After cleaning, open the service doors and empty the fuse container from the remaining water
after cleaning.

GUIDELINES FOR COFFEE WITH PERFECT TASTE.

1. A clean coffee maker is indispensable for the preparation of tasty coffee. It is necessary to clean
the coffee maker regularly in accordance with the description in the “CLEANING AND MAINTE-
NANCE" section. Always use fresh water with room temperature for brewing coffee.

2. Store the unused ground coffee in a cool, dark and dry place. After a new coffee packaging is un-
packed, close tightly and keep it in the fridge to maintain its freshness.
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TROUBLESHOOTING

PROBLEM

Warning indicator /%, is flashing

Warning indicator /7 isilluminated
continuously

Espresso TF and warningindictors
/%, are flashing at the same time

No coffee bean #s and warning
indicators /1 are flashing at the
same time.

The brewer cannot be removed.

The device foams milk poorly/does not
foam the milk.

TECHNICAL DATA

CAUSE

The grinding level adjustment knob and
internal drip tray are not fitted correctly.

The brewer or the internal drip tray are
not fitted correctly.

The grinder is not working correctly

The device completed 16 cycles of
continuous coffee bean grinding without
a 5-minute break between the cycles, all
the functions of the device will become
inactive.

The device was not switched off correctly
- the brewer s locked.

The milk is not sufficiently cold or is not fit
for foaming.

The milk frother is clogged/dirty.

METHOD OF REMOVAL

Fit the grinding coarseness adjustment
knob and internal drip tray.

If you cannot remove the problem, contact
the service centre.

Fit the brewer or internal drip tray properly.

If you cannot remove the problem, contact
the service centre.

Switch off the device and start it again.

If you cannot remove the problem, contact
the service centre.

Leave the device for 5 min. to cool off.
Switch off the device and start it again.

If you cannot remove the problem, contact
the service centre.

Switch off the device and then switch it one
again to reset the brewer.

If you cannot remove the problem, contact
the service centre.

Itis recommended that the temperature of
the milkis 5-10°Cand that the fat content of
the milk s at least 3%.

Clean the milk frother and the milk foaming
system.

Technical specifications are given on the product nameplate.

Length of mains cable: 1.05m

C€

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes!

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic equipment)

=i

Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be dis-
posed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environ-
ment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components.
Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may
cause a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should

be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the
electric waste collection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used

equipment processing department.
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CONSEJOS SOBRE LA SEGURIDAD DE USO

56

Por favor, lee atentamente las instrucciones de funcionamiento
antes de usarlo.

No sumerjas el dispositivo, el cable y el enchufe en agua u otros
liquidos!

Ten especial cuidado cuando hay nifos en las proximidades del
dispositivo.

Llene el tanque solo con agua fria.

No utilices el dispositivo danado, incluso si el cable o el enchufe
estan danados, en este caso lleva el dispositivo a un centro de
servicio autorizado para su reparacion.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
danar el dispositivo, provocar un incendio o causar lesiones.

No cuelgues el cable de alimentacién sobre bordes afilados y no
permites que toque superficies calientes.

No coloque el aparato en funcionamiento en un armario.

No utilice el dispositivo al aire libre.

Antes de limpiar, desconecta primero el enchufe de la toma de
corriente y espera a que el dispositivo se enfrie completamente.
Nunca deje desatendido el aparato conectado a una fuente de
alimentacion.

No opere el aparato sin agua.

No coloques el dispositivo cerca de cocinas eléctricas y de gas,
guemadores, hornos, etc.

Una vez que el aparato esté encendido, no vierta agua en el tanque.
Desconecta el dispositivo de la fuente de alimentacion si lo dejas
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

Una vez finalizada la operacion, el aparato debe estar apagado.
No utilices el dispositivo para fines distintos a los previstos.

La aspiradora esta disenada Unicamente para uso doméstico.

El dispositivo debe estar conectado a una toma de corriente con
un pin de conexion a tierra.

El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales limitadas, o que carezcan de conocimientos
0 experiencia en el uso de este tipo de equipos, siempre que sean
supervisadas o instruidas en el uso seguro del equipo y comprendan
los riesgos que conlleva.



- El dispositivo no esta disenado para ser utilizado por ninos. Alma-
cena el aparato vy el cable fuera del alcance de los ninos.

- No se permite que los ninos realicen actividades de limpieza y
mantenimiento.

- Debe vigilarse que los ninos no jueguen con el equipo/dispositivo.

- La temperatura de las superficies accesibles puede ser superior
cuando el equipo esta en funcionamiento.

- Utilice el dispositivo sobre una superficie lisa e estable.

- No desconectes el enchufe de la red tirando del cable.

- No conecte el enchufe a la toma de corriente con las manos mojadas.

- Por la seguridad de los ninos, por favor no permitir su acceso a
ninguna parte del embalaje (bolsas de plastico, cartones, polies-
tireno, etc.).

- jADVERTENCIA! No dejes que los niios jueguen con el film de
plastico. jPeligro de asfixia!

é jAtencion! Riesgo de quemaduras: tenga

cuidado. Durante el funcionamiento del dis-
positivo, se pueden liberar vapores calientes, los
elementos de trabajo del dispositivo se calientan
a altas temperaturas, las bebidas preparadas estan
calientes.

- jAtencion! Riesgo de lesiones. No se acerque a los elementos
del dispositivo que se mueven durante el funcionamiento, por
ejemplo, introduzca las manos en la amoladora.

- jAtencion! Para evitar un peligro causado por el restablecimiento
involuntario del corte térmico, el aparato no debe usarse junto
con interruptores temporizadores externos (por ejemplo, TIMER)
ni conectarse a circuitos eléctricos cuyo encendido/apagado se
ajuste automaticamente.

- jAtencion! Para mantener la eficiencia del aparato y evitar la
contaminacion de los alimentos, limpie el aparato regularmente
de acuerdo con las instrucciones de la seccion “LIMPIEZA Y
MANTENIMIENTO".

57



DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

1. Bandeja de goteo 12. Camara para granos de café

2. Cubierta de la bandeja de goteo 13. Tapa del compartimento de granos
3. Bandeja de goteo interna de café

4. Contenedor de polvo 14. tanque de agua

5. Cervecero 15. Juego de recipientes de leche (tapa,
6. Puertas de servicio manguera, tubo)

7. Dispensador de café ajustable 16. Espumador de leche

8. Panel de control 17. Tapa de salida de café

9. Perilla de ajuste de molienda 18. Interruptor de encendido/apagado
10. Rebaba superior del molino 19. Cepillo de limpieza de molinillo

11. Rebaba de molino inferior 20. Rincon muerto de la cervecera

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

a. Botdn de encendido h. Limpieza
b. Espuma de leche i.  Vaciado del molinillo
c. Sin granos de café j. Agua caliente
d. Bajo nivel de agua / sin tanque de k. Café con leche
agua I. Cappuccino
e. Indicador de limpieza de la cafetera m. Americano
f.  Indicador de advertencia n. Espresso doble
g. Elrecipiente de posos de café esta o. Espresso

lleno

ANTES DEL PRIMER USO

Saque la aspiradora de la caja, retire todas las pegatinas, los seguros de transporte, las
bolsasy los rellenos. Compruebe que todos los accesorios estén completos y que el dispo-
sitivo no esté daflado. Debe verificar todos los accesorios y sus funciones. Se recomienda
conservar el embalaje original para futuras consultas. A continuacion, siga los pasos que
se indican a continuacién.

1. Antes de usarlo por primera vez, retire el tanque de agua, el recipiente de leche, el infusor v el

espumador de leche, luego enjudguelos con agua limpia y séquelos.
2. Verifique y aseglrese de que todas las piezas extraibles estén bien colocadas:

tanque de agua
- llene el tanque de agua con agua dulce hasta la marca Max, luego vuelva a instalarlo en la
unidad y asegurese de que esté bien colocado. Cierre la tapa del depésito de agua
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Perilla de ajuste de molienda

Puede ajustar la aspereza del café molido en el molinillo girando la perilla de control en el

recipiente de café:

- Cuando el molinillo muele el grano de café, gire la perilla de control

JATENCION! Nunca realice ajustes de molienda con el contenido de café en la cimara

cuando el molinillo no esté funcionando. Si lo hace, puede daiiar el molinillo.

- Elrango de ajuste de molienda en el dial indica un grosor de molienda de 1 (mds fino) a 15
(més grueso). El digito en el dial de control de molienda indicado por la flecha es el ajuste de
molienda seleccionado actualmente.

Espumador de leche:

- Abralatapa de salida de café y asegurese de que el espumador de leche esté instalado
correctamente

- Siel espumador de leche estd bien colocado, cierre la tapa de salida de café.

Recipiente de leche:

- Inserte el tubo de leche en el orificio del espumador de leche en el costado de la salida de café
- Acontinuacion, inserte lamanguera en la tapa del recipiente de leche

- Instale el tubo en la tapa del contenedor

- Cierre lajarra de leche con la tapa.

Ajuste de la altura del dispensador de café:
- Laaltura ajustable del dispensador de café es de 85-115 mm.

Infusor:

Abra la puerta de servicio y verifique que la cafetera esté instalada correctamente

- Compruebe que la flecha de la cafetera esté alineada con la flecha del aparato

- Uncdlicaudible indica que el conjunto de la cafetera es correcto

- H /% indicador de advertencia se iluminara permanentemente si la cafetera no se ha instalado
ensu lugar.

Cierre de la puerta de servicio:

- Lapuertade servicioy la cafetera estan en el mismo plano horizontal.

Bandeja de goteo interior y recipiente de posos de café:

- Abrala puerta de servicio y verifique que la bandeja de goteo y el recipiente de posos de café
estén en su lugar

- H /% indicador de advertencia se iluminara permanentemente y el aparato no funcionara si la
bandeja de goteo interior no estd montada correctamente o si hay un objeto extrafio en la parte
frontal del recipiente de posos de café.

59




Bandeja de goteo:

- Coloque la placa de la bandeja de goteo en la bandeja de goteo. La bandeja de goteo debe
montarse de forma sequra de modo que se pueda colocar una taza para café, leche 0 agua
caliente sobre ella

- Coloque la bandeja de goteo en la méquina.

jAtencion! La bandeja de goteo recoge el agua de la boquilla del dispensador durante

cada enjuague o autolimpieza, asi como el café que puede derramarse durante la

preparacion. La bandeja de goteo debe limpiarse y vaciarse, preferiblemente después
de cada uso.

Camara para granos de café:

- Llene el compartimento de los granos de café con la cantidad adecuada de granos de café
frescos, un maximo de unos 200 g, y luego cierre la tapa del compartimento de café.

iAtencion! Si se ha quitado la rebaba superior, asegirese de que la rebaba esté

instalada correctamente antes de llenar la cdmara de café.

USO DEL DISPOSITIVO

Este aparato es una cafetera multifuncion y tiene las funciones de “Espresso de una taza”,
“Espresso de dos tazas”, “Americano’, “Cappuccino’, “Latte”, “Agua caliente”, “Espumado
manual”, “Limpieza manual” y “Vaciado del molinillo”.

iATENCION! La maquina realizara automaticamente la limpieza para prepararse para la opera-
cion después de cada puesta en marcha y finalizacién.

IATENCION! El café saldra gota a gota al comienzo del proceso de preparacién (2-3 segundos
después de que comience la preparacion) y al final (6-8 segundos antes de que finalice la prepa-
racion) este es un fenémeno natural.

iATENCION! El dispositivo entrara en modo de suspension si no se realiza ninguna operacién en
28 minutos en modo de espera. En el modo de suspension, todos los indicadores estan apagados
y todas las funciones estan inactivas. Para activar el boton de encendido & deslizar el dedo
parte superior del panel de control. Si no enciende el botén de encendido de su dispositivo b se
apagara después de 10 segundos.

ENCENDIDO Y PRECALENTAMIENTO

1. Conecte el dispositivo a una toma de corriente y presione el botéon de encendi-
do/apagado en la parte posterior del dispositivo.

2. Coloque un recipiente debajo de la salida de café y luego presione y mantenga
presionado el boton de encendido en la esquina inferior izquierda del panel de
control. ¢y durante al menos 2 segundos.

3. Botdn de limpieza manual @ se iluminara y el boton de encendido parpadears,
luego el dispositivo entrard en la fase de calentamiento y
limpieza automética.

4. Después de calentar el agua para el café, presione los bo-
tones Espresso T, Expreso doble ¥, Americana 1D vy
molinillo transparente ¥ se iluminardn permanentemente,
lo que significa que estan listos para funcionar.

5. Botones de capuchino mientras el aparato se precalienta W, Latté W, Agua Caliente #, Espuma
de leche & y limpio @ parpadean, lo que significa que estas funciones no se pueden utilizar.

6. Todos los botones funcionales se iluminaran permanentemente cuando se completen todos los
pasos de precalentamiento y el dispositivo entrara en modo de espera.
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PREPARAR UNA SOLA TAZA DE ESPRESSO

1. Cologue una taza de café adecuada debajo de la
salida de café.

2. Compruebe que el espumador de leche esté bien
colocado.

3. Mantenga presionado el botéon Espresso T

durante al menos 2 segundos y la maquina co-
menzara a preparar una sola taza de espresso. El
botén Espresso ¥ se iluminard de manera cons-
tante durante el proceso de preparaciéon de una
sola taza de espresso.

4. Cuando se complete la preparacion del espresso, la maquina entrara automaticamente en modo
de espera.

5. Mantenga presionado el botén Espresso ¥ durante 1 segundo si desea cancelar la funcion actual.

PREPARAR UNA TAZA DOBLE DE ESPRESSO

1. Cologue una o dos tazas de café adecuadas debajo
de la salida de café.
2. Compruebe que el espumador de leche esté bien
colocado.
3 H A B .
4757 e

. Mantenga presionado el botén Double Espresso
¥ durante al menos 2 segundos y la maquina
comenzara a preparar una taza doble de espresso.
iATENCION! Una taza doble de espresso se logra
preparando dos ciclos de una sola taza de espresso
de forma continua, por lo que no debe quitar las tazas durante el pro-
ceso de preparacion.
za Americano, la maquina entrard automatica-
mente en modo de espera.
5. Mantenga presionado el boton Americano ' durante al menos 1 segundo si desea cancelar la

1. Coloque una taza de café adecuada debajo de
funcion actual.

la salida de café.

2. Compruebe que el espumador de leche esté
bien colocado.

3. Mantenga presionado el botén Americano
durante al menos 2 segundos y la maquina co-
menzara a preparar café Americano ff .

4. Cuando se complete la elaboracion de la cerve-
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PREPARAR UN CAPUCHINO

1. Coloque una taza adecuada debajo de la salida
de café.

2. Llene la jarra de leche con la cantidad correcta
de leche fria.

iATENCION! Se recomienda que la temperatura

de la leche sea de 5-10°C y que el contenido de

grasa de la leche sea de al menos el 3%. La canti-

dad de leche en el recipiente no debe exceder la

marca MAX en el recipiente.

3. Inserte correctamente el tubo de leche en la tapa del recipiente.

4. Instale la manguera en la tapa del recipiente, luego conecte el otro extremo al espumador de leche.

5. Mantenga presionado el botén Cappuccino durante al menos 2 segundos y la maquina comenzara
a preparar Cappuccino @ .

6. Cuando el Cappuccino termine de prepararse, la maquina entrard automéaticamente en modo de
espera.

7. Mantenga presionado el botén Cappuccino W durante al menos 1 segundo si desea cancelar la
funcion actual.

OBSERVACIONES:

Después de cada uso, si todavia hay leche en el recipiente de leche, guardela en el refrigerador

y limpie la manguera de leche y el espumador inmediatamente después de su uso.

Se recomienda utilizar una taza alta para evitar que la espuma de leche salpique.

Después de terminar el trabajo en el dispositivo, se debe llevar a cabo el proceso de limpieza

(consulte la seccion: LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

ELABORACION DE CAFES CON LECHE

1. Coloque una taza de café adecuada debajo de
la salida de café.

2. Llene lajarra de leche con la cantidad correcta
de leche fria.

OBSERVACIONES: Se recomienda que la tem-

peratura de la leche sea de 5-10°C y que el

contenido de grasa de la leche sea de al menos

el 3%. La cantidad de leche en el recipiente no

debe exceder la marca MAX en el recipiente.

3. Inserte correctamente el tubo de leche en la tapa del recipiente.

4. Instale la manguera en la tapa del recipiente, luego conecte el otro extremo al espumador de leche.

5. Mantenga presionado el botén Latte durante al menos 2 segundos y la maquina comenzara a
preparar el Latte W .

6. Cuando el café con leche termine de prepararse, la maquina entrard automéaticamente en modo
de espera.

7. Mantenga presionado el botén Latte W durante al menos 1 segundo si desea cancelar la fun-
cién actual

OBSERVACIONES:

Después de cada uso, si todavia hay leche en el recipiente de leche, guardela en el refrigerador

y limpie la manguera de leche y el espumador inmediatamente después de su uso.

Se recomienda utilizar una taza alta para evitar que la espuma de leche salpique.
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Después de terminar el trabajo en el dispositivo, se debe llevar a cabo el proceso de limpieza
(consulte la seccion: LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO:

PREPARACION DE AGUA CALIENTE

1. Coloque una taza de café adecuada debajo de
la salida de café.

iATENCION! La capacidad de la taza debe ser

superior a 120 ml.

2. Desconecte el tubo de la jarra de leche y cierre
la tapa del espumador de leche.

3. Mantenga presionado el botén de agua caliente
durante al menos 2 segundos y la maquina co-
menzara a producir agua # caliente.

4. Cuando se complete la preparacion del agua caliente, el aparato entrar
automaticamente en modo de espera.

5. Mantenga presionado el boton de agua # caliente durante al menos 1 segundo si desea cancelar
la funcién actual.

iATENCION! Al preparar agua caliente, se debe tener cuidado de no quemarse con agua o vapor

que se escapa.

iATENCION! Cuando se realiza la funcién de espuma s de le-

che, se activara el mecanismo de proteccion contra sobrecalen-

tamiento del aparato. Si necesita activar la funcion de agua #

caliente, espere entre 3 y 5 minutos hasta que se encienda el

indicador. Después de este tiempo, puede activar la funcion de i

agua M aliente.

1. Coloque una taza adecuada debajo de la salida de café. '

iATENCION! La capacidad de la taza de leche debe ser superior a 200 ml.

2. Llene lajarra de leche con la cantidad correcta de leche fria.

iATENCION! Se recomienda que la temperatura de la leche sea de 5-10°C y que el contenido de

grasa de la leche sea de al menos el 3%. La cantidad de leche en el recipiente no debe exceder la

marca MAX en el recipiente.

3. Mantenga presionado el botén de espuma iis de leche durante al menos 2 segundos y la maquina
iniciard la funcién de espuma manual.

4. Cuando se complete la espuma de leche, la maquina entrard automaticamente en modo de espera.

5. Mantenga presionado el botén Milk Foam & durante al menos 1 segundo si desea cancelar
la funcion actual.

OBSERVACIONES:

Después de cada uso, si todavia hay leche en el recipiente de leche, guardela en el refrigerador

y limpie la manguera de leche y el espumador inmediatamente después de su uso.

Se recomienda utilizar una taza alta para evitar que la espuma de leche salpique.

Después de terminar el trabajo en el dispositivo, se debe llevar a cabo el proceso de limpieza

(consulte la seccién: LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO:
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LIMPIEZA MANUAL

1. Coloque el recipiente de agua debajo de la sa-
lida de café.

2. Mantenga presionado el botén Limpiar @& du-
rante al menos 2 segundos y la maquina inicia-
r4 la funcion de limpieza manual.

3. Cuando se complete la limpieza, la unidad en-
trard automaticamente en modo de espera.

4. Mantenga presionado el botén Limpiar @& du-
rante al menos 1 segundo si desea cance-
lar la funcion actual.

VACIADO DEL COMPARTIMENTO DE GRANOS

1. Mantenga presionado el boton Clear grinder ¥ durante al menos 1 se- |
gundo, la maquina iniciard la funcion de vaciado de la cdmara. Durante §
este tiempo, el botdn de vaciado del compartimento de frijoles ¥ se
iluminara de manera constante vy los otros indicadores funcionales se
apagaran.

. Abra la puerta y retire el recipiente de posos de café, vierta el café mo-
lido en otro recipiente.

3. Cuando termine el trabajo, ensamble los componentes correctamente,

la méquina entrard automaticamente en modo de espera.

4. Mantenga presionado el boton de vaciado del compartimiento ¥ de frijoles durante al menos 3

segundos si desea cancelar la funcién actual.

iATENCION! La funcién de vaciado del compartimento de granos solo funciona durante 15 se-

gundos. Repita la operacion anterior cada vez si quedan muchos granos de café en la camara.

1. Operacién para ajustar la cantidad de café dispensado:
Mientras dispensa café, mantenga presionado el botén de funcidn seleccionado (Es-
presso, Double Espresso, Americano), la maquina emite un pitido y el icono del botén
de funcion correspondiente parpadea. Durante este tiempo, la maquina entrard en
el modo de ajuste de la cantidad de café dispensado. Cuando el café en la taza haya
alcanzado el nivel requerido, suelte el botén de funcion seleccionado: se almacenara la
cantidad recién establecida de café dispensado.
El rango de cantidades de café dispensadas es el siguiente:
- unataza de espresso de aproximadamente 30-100 ml
- Espresso doble aproximadamente 30-100ml*2
- Americano aproximadamente 110-180ml
2. Operacion para ajustar la cantidad de leche y café dispensada:
iATENCION! Para el café Cappuccino y Latte, debe establecer la cantidad de café dispensado y
la cantidad de leche dispensada por separado.
Al dispensar leche/café, mantenga presionado el boton de funcién seleccionado (Latte,
Cappuccino), la maquina emitird un pitido y el icono del botén de funcidon correspondiente

N
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parpadeara. Durante este tiempo, la maquina entrara en el modo de configuracion de dis-
pensacion de leche/café. Cuando la leche/café de la taza alcance el nivel deseado, suelte
el botén de funcion seleccionado: se almacenard la cantidad recién establecida de leche/
café dispensada. La operacion de ajuste de la cantidad de leche/café dispensada solo se
aplica a las funciones “Cappuccino” y “Latte”.

El rango de cantidades dispensadas de leche/café es el siguiente:

- Cappuccino: café aproximadamente 30-100ml + leche 10-40 segundos

- Latte: leche 10-40 segundos + café aproximadamente 30-100ml

iATENCION! Las cantidades de café dispensadas dependen del tipo y del grado de molienda.

RESTABLECIMIENTO DE FABRICA

Mantenga presionados los botones Espresso y Double Espresso al
mismo tiempo durante 2 segundos, todos los parametros se res- .
taurardn a la configuracién de fabrica.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

iATENCION! Antes de limpiar el aparato, desconéctelo de la fuente de
alimentacién y deje que se enfrie por completo. Para protegerse contra
descargas eléctricas, no sumerja el cable, el enchufe o el aparato en
agua o liquido.

1. Limpie el exterior del aparato con un pafo suave y hiumedo para eliminar
la suciedad, pero evite el uso de herramientas de limpieza abrasivas, ya que pueden rayar el apara-
to. No utilice alcohol ni disolventes.

Al preparar café, las gotas de agua pueden acumularse en el drea de la bandeja de goteo 0 en la
encimera. Para controlar el goteo, limpie el &rea con un pafio limpio y seco después de cada uso
del aparato.

La cafetera, el tanque de agua, el recipiente de leche, la bandeja de goteo, la bandeja de goteo
interior, el recipiente de posos v la puerta de servicio no son aptos para lavavajillas.

Vacie el agua de la bandeja de goteo, la bandeja de goteo interior y los posos de café del recipiente
de posos de café y lave bien los accesorios con agua y un detergente suave. Seque.

5. Limpie los accesorios del dispositivo siguiendo la descripcién a continuacién:

LIMPIEZA DEL RECIPIENTE DE POSOS DE CAFE

Después de 8 ciclos de preparacién de café, el indicador de llenado del recipiente de po-
sos ki, de café aparecera en el panel de control, retirelo y vacielo. A continuacién, lavese
con agua corriente y un detergente suave, séquelo con un pano e instalelo correctamente
en su lugar. Si la cafetera no se va a utilizar durante mucho tiempo, se recomienda lim-
piarla el mismo dia.

LIMPIEZA DE LA CAFETERA

Después de 8 ciclos de preparacion de café Espresso, Latte, Cappuccino, o después de 4
ciclos de preparacion de café doble Espresso, el indicador de limpieza de la cafetera apa-
recerd en el panel de control, retire la cafetera {% , de la cafetera y enjudguela con agua
corriente. Seque con un pafo y moéntelo correctamente en su lugar.
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LIMPIEZA DEL DEPOSITO DE AGUA (17):

Una vez a la semana, lave el tanque de agua con agua corriente con un detergente suave,
séquelo con un pafo e instalelo correctamente en su lugar. Si la cafetera no se va a utilizar
durante mucho tiempo, se recomienda vaciar el depdsito.

LIMPIEZA DE LA JARRA DE LECHE

Cuando se complete la preparacion del café, desconecte la jarra de leche de la maquina.
Desmonte la cubierta, la manguera y el tubo y lave bien todos los componentes con agua
corriente con un detergente suave, séquelos e instalelos correctamente en su lugar.

LIMPIEZA DEL ESPUMADOR DE LECHE '

Cuando haya terminado de preparar su café, o si el espumador no
hace espuma con la leche correctamente, retire la tapa de salida del
café y desmonte el espumador de leche. Divida el vaporizador en tres
partes y lavelo bien con agua corriente con un detergente suave. Se-
gue con un pafo y montelo correctamente en su lugar.

LIMPIEZA DE LA BANDEJA DE GOTEO

Vacie la bandeja de goteo diariamente. Retire la bandeja de goteo vy lavela con agua co-

rriente con un detergente suave. Seque con un pafio y méntelo correctamente en su lugar.
LIMPIEZA DE SU MOLINILLO DE CAFE

Se recomienda limpiar el molinillo de café una vez cada dos semanas. Si hay café en el

compartimiento de granos, vacielo (ver seccién: Uso del aparato: vaciado del comparti-

mento de los frijoles).

1. Reftire la tapa del compartimiento de frijoles.

2. Desenrosque la perilla de ajuste de grosor de la molienda en sentido contrario a las agujas del reloj.

3. Con el mango, desenrosque la rebaba superior en sentido contrario a las agujas del reloj.

4. Limpie la cdmara de molienda y la amoladora con un cepillo de limpieza.

5. No reemplace la rebaba superior, vuelva a instalar la perilla de ajuste del grosor del molienda de
café correctamente para vaciar el molinillo de residuos de café.

6. Luego presione y mantenga presionado el boton Clear grinder ¥ durante al menos 1 segundo,
la méquina iniciara la funcién de vaciado de la cdmara. Si todavia hay café en la cdmara, repita el
proceso.

7. Abra la puerta de servicio y retire el café molido del canal dispensador con el cepillo de limpieza y
del recipiente de posos, luego cierre la puerta de servicio.

8. Cuando haya terminado de limpiar el molinillo, desenrosque la perilla de ajuste de grosor de la
molienda en sentido contrario a las agujas del reloj.

9. Instale la fresa superior girdndola en el sentido de las agujas del reloj.

10.Instale la perilla de ajuste de la aspereza de la molienda en el sentido de las agujas del reloj y esta-
blezca la grosor de molienda que prefiera.

iATENCION! Nunca realice ajustes de molienda con el contenido de café en la cdmara cuando el

molinillo no esté funcionando. Si lo hace, puede dafar el molinillo.
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LIMPIEZA DE LA ESQUINA MUERTA DE LA CAFETERA

Se recomienda limpiar la esquina muerta de la cafetera una vez a la semana.

Cuando la maquina esté encendida, mantenga presionado el boton Clean @& and Double Espresso
¥ durante 1 segundo para ingresar al modo de limpieza de esquinas muertas de la cafetera.
Cuando ingrese a la funcion de limpieza de la cafetera, la cafetera se movera hacia el lado izquierdo
de la maquina.

Después de abrir la puerta de servicio (la maquina permanece en un estado de proteccién seguro),
puede limpiar la esquina muerta de la cafetera con un cepillo.

Una vez finalizada la limpieza, cierre la puerta de servicio.

Mantenga presionado el botén Clean @& and Double Espresso ¥ durante 1 segundo para salir de
la funcion de limpieza.

LIMPIEZA DEL SISTEMA DE PREPARACION DE CAFE Y ESPUMADOR DE LECHE

Se recomienda limpiar el sistema de preparacion de café y espuma de leche después de
haber terminado de trabajar en la méquina.

—
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1. Llene el tanque de agua con la cantidad adecuada de agua a temperatura ambiente, que no debe
exceder el nivel maximo de agua, luego cierre la tapa del tanque. Sustituya el dispensador de café
por un recipiente adecuado.

2. Inicie la funcién con el boton Limpiar & |, para limpiar el sistema de preparacion de café y espuma
de leche, la maquina iniciard el proceso de limpieza.

3. Si necesita limpiar el canal de espuma de leche, instale el recipiente de leche vy llénelo con agua
limpia en lugar de leche, luego inicie la funcién de espuma de leche con el boton Espuma s de
leche hasta que se complete el proceso de limpieza.

4. Cuando se complete la limpieza, la unidad entrara automéaticamente en modo de espera.

5. Abra la puerta de servicio y vierta el agua del recipiente de posos de café.

LIMPIEZA DE LA MAQUINA DE CAFE DE DEPOSITOS MINERALES
(]

El proceso de descalcificacién de la maqui-
na de los depdsitos minerales se indicara
mediante los botones de agua # caliente y
limpieza @ que parpadean simultaneamente
cuando la maquina haya preparado un total
de 500 ciclos de café. El numero de ciclos de
preparacién de café se restablecera a cero vy
se volvera a contar una vez que la maquina haya terminado de limpiar.

1. Agregue agente descalcificador para maquinas de café al tanque de agua vacio. Llene el tanque
con agua hasta la marca de 1000 ml. Siga las recomendaciones del fabricante del agente descal-
cificador.

IATENCION! Utilice agentes descalcificadores disponibles en el mercado para las maquinas de

café. Otros agentes pueden daiar los materiales de los que estan hechas las piezas de la maquina

y/o tener un efecto desincrustante nulo.

2. Cologue un recipiente adecuado sobre la bandeja de goteo.

3. Mantenga presionados los botones de agua caliente simultaneamente ®' y limpio & durante 1
segundo v el dispositivo iniciaré el proceso de descalcificacion.

4. Todo el proceso de descalcificacion dura unos 10 minutos. Los ocho indicadores de funcién parpa-
dean lentamente de izquierda a derecha.
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. Una vez completada la limpieza, los indicadores de agua caliente # v limpio @& dejara de parpa-
dear. Vierta la solucion restante y enjuague el tanque con agua corriente.

. Luego llénelo con agua limpia hasta el nivel MAX vy realice el proceso de limpieza Clean varias
veces. @&
Después de la limpieza, abra la puerta de servicio y vacie el recipiente de posos para eliminar los
restos de agua de limpieza.

CONSEJOS PARA UN CAFE DE GRAN SABOR

1. Una cafetera limpia es esencial para preparar un café sabroso. Es necesario limpiar la cafetera con
regularidad como se describe en la seccién “LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO”. Siempre use agua
fresca a temperatura ambiente para preparar café.

2. El café molido no utilizado debe almacenarse en un lugar fresco y seco. Una vez que hayas des-
empacado tu nuevo paquete de café, ciérralo herméticamente y guardalo en el refrigerador para

o~

~

mantenerlo fresco.

PROBLEMAS Y COMO RESOLVERLOS

PROBLEMA

Elindicador de advertencia /T,
parpadea

Elindicador de advertencia /T, es
sélido

Los indicadores de espresso T
yadvertencia /% parpadean
simultdneamente

Elindicador de escasez de granos =
y el indicador de /7 advertencia
parpadean simultdneamente

La cafetera no se puede quitar

El aparato hace espumar mal la leche/
no hace espuma de leche

CAUSA

La perilla de ajuste de grosor de la
molienda y la bandeja de goteo interior
no estan instaladas correctamente

La cafetera o la bandeja de goteo interna
no estan bien colocadas

El molinillo no funciona correctamente

La mdquina realiz6 16 ciclos de molienda
continua de granos de café sin una
pausa de 5 minutos. Entre ciclos, todas
las funciones del aparato dejaran de
funcionar

La mdquina no se ha apagado
correctamente: la cafetera estd bloqueada

La leche no estd lo suficientemente fria o
no es adecuada para espumar

El espumador de leche esté obstruido/
sucio

METODO DE ELIMINAR

Instale la perilla de ajuste de grosor de
molienda y la bandeja de goteo interna de
forma segura

Siel problema no se puede corregir,
pongase en contacto con el servicio técnico

Instale bien la cafetera o la bandeja de
goteo interior

Siel problema no se puede corregir,
péngase en contacto con el servicio técnico

Apaga tu dispositivo y reinicialo

Si el problema no se puede corregir,
pongase en contacto con el servicio técnico

Deje el dispositivo encendido durante 5
minutos. Reposo

Apaga tu dispositivo y reinicialo

Si el problema no se puede corregir,
péngase en contacto con el servicio técnico

Apague la maquina y luego vuelva a
encenderla para reiniciar la cafetera

Siel problema no se puede corregir,
pdngase en contacto con el servicio técnico

Se recomienda que la temperatura de la
leche sea de 5-10°Cy que el contenido de
grasa de la leche sea de al menos el 3%

Espumador de leche limpio y sistema de
espumador de leche



DATOS TECNICOS

Los parametros técnicos se presentan en la placa

de identificacion del producto.
Longitud del cable de red: 1,05m

ATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

Este manual ha sido traducido a mdquina.
Si tiene alguna duda, lea la version en inglés.

Eliminacion correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos usados)

La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida util
con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio ambiente
vy la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes peligrosos. La
mezcla de los desechos electrénicos con otros residuos o su desmontaje no profesional puede dar lugar a
EE  |; liberacion de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato usado deber4 entregarse
al punto de recepcion de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos usados. Con el fin de obtener informacién
detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos, el usuario debera ponerse
en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o con la planta procesadora de aparatos usados.
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CONSIGNES DE SECURITE

70

Lire attentivement les instructions avant toute utilisation.

Ne plongez pas l'appareil, les cables ou les prises dans I'eau ou
tout autre liquide !

Etre particulierement attentif lorsque des enfants se trouvent a
proximité de l'appareil !

Remplissez le réservoir uniquement avec de I'eau froide.
N'utilisez pas l'appareil endommagé, de méme si le cordon d’alimen-
tation ou la prise sont endommagés, auquel cas faites-le réparer
par un centre de service agréé.

Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
endommager l'appareil, provoquer un incendie ou des blessures.
N’accrochez pas le cordon d’'alimentation de 'appareil a des bords
coupants et ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

Ne placez pas l'appareil en fonctionnement dans une armoire.
N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

Avant de commencer a le nettoyer d'abord débrancher l'appareil
de la prise électrique et attendre qu'il refroidisse compléetement.
Ne jamais laisser 'appareil branché sans surveillance.

Ne démarrez pas l'appareil sans eau.

Ne laissez pas l'appareil a proximité de cuisiniere électrique ou a
gaz, de feux de cuisson, de fours, etc...

Ne rajoutez pas d'eau aprés avoir branché l'appareil.

Débranchez l'appareil de l'alimentation électrique si vous le laissez
sans surveillance et avant de le monter, de le démonter ou de le
nettoyer.

Une fois que l'appareil a fini d'étre utilisé il doit étre débranché !
N'utilisez pas l'appareil & d'autres fins que celles pour lequel il a
été concu.

Cette machine a café est destinée uniqguement a un usage do-
mestique.

Lappareil doit étre raccordé a une prise de courant munie d'une
broche de mise a la terre.

Lappareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont limitées ou qui n'ont
aucune connaissance ou expérience de l'utilisation de ce type



déquipement, a condition qu'elles soient supervisées ou instruites
dans l'utilisation sdre de l'appareil et qu'elles soient informées des
dangers potentiels.

- Lappareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez l'appareil
et le cordon hors de portée des enfants.

- Les enfants ne sont pas autorisés a effectuer des activités de
nettoyage et d'entretien.

- Les enfants doivent étre surveillés pour sassurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil ni avec son équipement.

- La température des surfaces de contact peut étre plus élevée
quand l'appareil est en fonctionnement.

- Utilisez I'appareil sur une surface plane et stable.

- Ne tirez pas sur le cordon dalimentation de l'appareil pour le
débrancher.

- Ne branchez pas la fiche a une prise de courant avec les mains
mouillées.

- Ne laissez pas les emballages (sacs plastiques, cartons, polystyréne,
etc.) a la portée des enfants.

- AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants jouer avec du film
plastique. Risque d’ asphyxie!

Attention ! Faites attention - risque de brii-

lure. Pendant le fonctionnement de I'appareil,
des vapeurs chaudes peuvent étre libérées, les
éléments de travail de I'appareil chauffent a des
températures élevées, les boissons préparées sont
chaudes.

- Attention ! Risque de blessures ! Ne vous approchez pas des
éléments de I'appareil qui bougent pendant le fonctionnement,
par exemple en mettant vos mains dans la meuleuse.

- Attention ! Pour éviter tout danger causé par une réinitialisation
involontaire du coupe-circuit thermique, I'appareil ne doit pas
étre utilisé avec des minuteries externes (par exemple TIMER)
ou connecté a des circuits électriques dont la marche/arrét est
automatiquement ajustée.
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- Attention ! Pour maintenir I'efficacité de lI'appareil et éviter la
contamination des aliments, nettoyez régulierement I'appareil
selon les instructions de la section « NETTOYAGE ET ENTRE-
TIEN ».

DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1. Egouttoir 12. Chambre pour les grains de café

2. Couvercle du bac d'égouttage 13. Couvercle du compartiment a grains

3. Bac dégouttage interne de café

4. Récipient a café 14. Réservoir d'eau de 1,8l

5.  Brasseur 15. Ensemble de récipients a lait (cou-

6. Portes de service vercle, tuyau, tube)

7. Distributeur de café réglable 16. Mousseur a lait

8. Panneau de commande 17. Couvercle de sortie de café

9. Bouton de réglage de I'épaisseur de 18. Interrupteur marche/arrét
mouture 19. Brosse de nettoyage

10. Bavure supérieure du moulin 20. Coin mort du brasseur

11. Bavure inférieure du moulin

DESCRIPTION DU PANNEAU DE CONTROLE

a. Bouton d’alimentation h. Nettoyage

b. FAIRE MOUSSER LE LAIT i.  Vider le broyeur

c. Pasde grains de café j Eau chaude

d. Faible niveau d’eau / pas de réservoir k. Le café au lait
d'eau I, Cappuccino

e. Indicateur de nettoyage de l'infuseur m. Americano

f.  Indicateur d'avertissement n. Double Espresso

g. Le bac a marc de café est plein 0. Expresso

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirez l'aspirateur du carton, enlevez tous les autocollants, les blocs de transport, les
sacs et les garnitures. Vérifiez que tous les accessoires sont complets et que l'appareil
n'est pas endommagé. Vous devez vérifier tous les accessoires et leurs fonctions. Il est
recommandé de conserver I'emballage d’origine pour référence future. Suivez ensuite les
étapes ci-dessous.

1. Avant de l'utiliser pour la premiere fois, retirez le réservoir d'eau, le récipient a lait, l'infuseur et le

mousseur a lait, puis rincez-les a 'eau claire et essuyez-les.
2. Vérifiez et assurez-vous que toutes les pieces amovibles sont bien fixées :



Réservoir d’eau de 1,81

- remplissez le réservoir d’eau avec de I'eau fraiche jusqu‘au marquage Max, puis réinstallez-le
dans I'appareil et assurez-vous qu'il est correctement installé. Fermez le couvercle du réservoir
d'eau

Bouton de réglage de I'épaisseur de mouture

Vous pouvez régler la grossiéreté de la mouture du café dans le moulin en tournant le bouton de

commande sur le récipient a café :

- Lorsque le moulin moud le grain de café, tournez le bouton de commande

ATTENTION! N'effectuez jamais de réglages de mouture avecla teneur en café dans la

chambre lorsque le moulin ne fonctionne pas. Cela pourrait endommager le broyeur.

- Laplage de réglage de la mouture sur le cadran indique une grossiéreté de mouture de 1 (la
plus fine) a 15 (Ia plus grossiére). Le chiffre sur le cadran de contrdle de la mouture indiqué par
la fleche est le réglage de mouture actuellement sélectionné.

Mousseur alait :

- Ouvrez le couvercle de la sortie de café et assurez-vous que le mousseur a lait est correctement
installé

- Sile mousseur a lait est correctement installé, fermez le couvercle de sortie du café.

Récipient a lait:

- Insérez le tube a lait dans le trou du mousseur a lait sur le coté de la sortie de café
- Insérez ensuite le tuyau dans le couvercle du récipient a lait

- Installez le tube dans le couvercle du bac

- Fermez la carafe a lait avec le couvercle.

Réglage de la hauteur du distributeur de café :
- Lahauteur réglable du distributeur de café est de 85a 115 mm.

Infuseur:

Ouvrez la porte de service et vérifiez que I'infuseur est correctement installé

- Vérifiez que la fleche de I'infuseur est alignée avec la fleche de I'appareil

- Unclicaudible indique que I'ensemble de I'infuseur est correct

- Le /™ voyant d'avertissement s'allume en permanence si l'infuseur n'a pas été mis en place.
Fermeture de la porte de service :

- Laporte de service et I'infuseur sont dans le méme plan horizontal.
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Bacd’égouttage intérieur et baca marcde café :

- Ouvrezla porte de service et vérifiez que le bac d'égouttage et le bac a marc de café sont en
place

- Le /1 voyant d'avertissement s'allumera en permanence et 'appareil ne fonctionnera pas si le
bac d’égouttage intérieur n'est pas assemblé correctement ou s'il y a un corps étranger a I'avant
du baca marc de café.

Egouttoir:

- Placezla plaque du bac d'égouttage sur le bac d'égouttage. Le bac d'égouttage doit étre
solidement monté de maniére a ce qu’une tasse pour le café, le lait ou I'eau chaude puisse y
étre placée

- Placez le bac d’égouttage dans la machine.

Attention ! Le bac d’égouttage recueille I'eau du bec verseur lors de chaque ringage

ou autonettoyage, ainsi que le café qui peut étre renversé pendant I'infusion. Le bac

d’égouttage doit étre nettoyé et vidé, de préférence aprés chaque utilisation !

Chambre pour les grains de café :

- Remplissez le compartiment a grains de café avec la quantité appropriée de grains de café frais,
un maximum d’environ 200 g, puis fermez le couvercle du compartiment a café.

Attention ! Si la bavure supérieure a été retirée, assurez-vous qu’elle est correctement

installée avant de remplir la chambre a café !

UTILISATION DE LAPPAREIL

Cet appareil est une cafetiere multifonction et possede les fonctions de « Espresso a
partir d'une tasse », « Espresso a partir de deux tasses », « Americano », « Cappuccino »,
« Latte », « Eau chaude », « Mousse manuelle », « Nettoyage manuel » et « Vider le moulin ».
ATTENTION ! La machine effectuera automatiquement le nettoyage pour se préparer a fonction-
ner aprés chaque démarrage et chaque finition.

ATTENTION !!! Le café sortira goutte a goutte au début du processus d'infusion (2 3 3 secondes
apreés le début de I'infusion) et a la fin (6 a 8 secondes avant la fin de I'infusion), il s'agit d’'un phé-
nomeéne naturel.

ATTENTION !!I! Lappareil passera en mode veille si aucune opération n'est effectuée dans les
28 minutes en mode veille. En mode veille, tous les voyants sont éteints et toutes les fonctions
sont inactives. Pour réactiver le bouton d'alimentation () | faites glisser votre doigt vers le haut
du panneau de commande. Si vous n'allumez pas I'appareil, le bouton d’alimentation b gétein-
dra au bout de 10 secondes.

MISE SOUS TENSION ET PRECHAUFFAGE

1. Branchez l'appareil sur une prise de courant et appuyez sur le bouton marche/
arrét a larriere de l'appareil.

2. Placez la cartouche sous la prise de café, puis dans le coin inférieur gauche du
panneau de commande, appuyez sur le bouton d'alimentation ¢y et maintenez-
-le enfoncé pendant au moins 2 secondes.

3. Le bouton de nettoyage manuel @ s'allumera en continu
et le bouton d’alimentation clignotera, aprés quoi l'appare-
il entrera dans la phase de préchauffage et de nettoyage
automatique.
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4. Lorsque vous avez fini de chauffer de 'eau pour le café, les boutons Espresso ¥, Double Espres-
so ¥, Americano t1 et Clear Grinder ¥ sallument en continu pour indiquer qu'ils sont préts a
I'emploi.

5. Pendant le préchauffage de la machine, les boutons Cappuccino W, Latte W, Eau # chaude,
Mousse g de lait et Nettoyer @& clignotent, indiquant que ces fonctions ne peuvent pas étre
utilisées.

6. Tous les boutons de fonction sallumeront en continu une fois toutes les étapes de préchauffage
terminées, puis 'appareil passera en mode veille.

PREPARATION D’UNE SEULE TASSE D’ESPRESSO

1. Placez une tasse a café appropriée sous la sortie
de café.

2. Vérifiez que le mousseur a lait est bien fixé.

3. Appuyez sur le bouton Espresso ¥ et mainte-
nez-le enfoncé pendant au moins 2 secondes

et la machine commencera a préparer une seule I

tasse d'espresso. Le bouton Espresso ¥ sallu-
mera en continu pendant le processus d'infusion
d'une seule tasse d'espresso.
4. Lorsque l'infusion de l'espresso est terminée, la
machine passe automatiquement en mode veille.
5. Appuyez sur le bouton Espresso T et maintenez-le enfoncé pendant 1 seconde si vous souhaitez
annuler la fonction en cours.

PREPARER UNE DOUBLE TASSE D’ESPRESSO

1. Placez une ou deux tasses a café appropriées sous
la sortie de café.

2. Vérifiez que le mousseur a lait est bien fixé.

3. Appuyez sur le bouton Double Espresso W et
maintenez-le enfoncé pendant au moins 2 se-
condes et la machine commencera a préparer une
double tasse d'espresso. 40 &/ |

ATTENTION ! Une double tasse d'espresso est IL

obtenue en infusant deux cycles d'une seule tasse

d’espresso en continu, vous ne devez donc pas emporter de tasses pen-

dant le processus d'infusion.

BRASSAGE DE LAMERICANO

1. Placez une tasse a café appropriée sous la sor-
tie de café.
2. Vérifiez que le mousseur a lait est bien fixé.
3. Appuyez sur le bouton Americano et mainte- T

nez-le enfoncé pendant au moins 2 secondes
et la machine commencera a préparer du café
Americano T .
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4. Lorsque l'infusion de 'Americano est terminée, la machine passe automatiquement en mode veille.
5. Appuyez sur le bouton Americano 1 et maintenez-le enfoncé pendant au moins 1 seconde si vous
souhaitez annuler la fonction en cours.

PREPARATION D’UN CAPPUCCINO

1. Placez une tasse appropriée sous la sortie de
café.

2. Remplissez la carafe a lait avec la bonne quan-
tité de lait froid.

ATTENTION ! Il est recommandé que la tempé-

rature du lait soit de 5 a 10 °C et que la teneur

en matiéres grasses du lait soit d'au moins 3 %.

La quantité de lait dans le récipient ne doit pas

dépasser la marque MAX sur le récipient.

3. Insérez correctement le tube a lait dans le couvercle du récipient.

4. Installez le tuyau dans le couvercle du récipient, puis connectez l'autre extrémité au mousseur a
lait.

5. Appuyez sur le bouton Cappuccino et maintenez-le enfoncé pendant au moins 2 secondes et la
machine commencera a préparer le cappuccino @ .

6. Lorsque le cappuccino a fini de brasser, la machine passe automatiquement en mode veille.

7. Appuyez sur le bouton Cappuccino @ et maintenez-le enfoncé pendant au moins 1 seconde si
vous souhaitez annuler la fonction en cours.

REMARQUES :

Aprés chaque utilisation, s'il y a encore du lait dans le récipient a lait, conservez-le au réfrigéra-

teur et nettoyez le tuyau a lait et le mousseur immédiatement apreés utilisation.

Il est recommandé d'utiliser une grande tasse pour éviter les éclaboussures de mousse de lait.

Une fois le travail terminé sur I'appareil, le processus de nettoyage doit étre effectué (voir la

section : « NETTOYAGE ET ENTRETIEN »).

BRASSAGE DE LATTES

1. Placez une tasse a café appropriée sous la sor-
tie de café.

2. Remplissez la carafe a lait avec la bonne quan-
tité de lait froid.

REMARQUES : Il est recommandé que la tem-

pérature du lait soitde 53 10 °C et que la teneur

en matiéres grasses du lait soit d’au moins 3 %.

La quantité de lait dans le récipient ne doit pas

dépasser la marque MAX sur le récipient.

3. Insérez correctement le tube a lait dans le couvercle du récipient.

4. Installez le tuyau dans le couvercle du récipient, puis connectez l'autre extrémité au mousseur a
lait.

5. Appuyez sur le bouton Latte et maintenez-le enfoncé pendant au moins 2 secondes et la machine
commencera a infuser le Latte W .

6. Lorsque l'infusion du café au lait est terminée, la machine passe automatiquement en mode veille.

7. Appuyez sur le bouton Latte W et maintenez-le enfoncé pendant au moins 1 seconde si vous
souhaitez annuler la fonction en cours
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REMARQUES:

Aprés chaque utilisation, s'il y a encore du lait dans le récipient a lait, conservez-le au réfrigéra-
teur et nettoyez le tuyau a lait et le mousseur immédiatement aprés utilisation.

Il est recommandé d'utiliser une grande tasse pour éviter les éclaboussures de mousse de lait.
Une fois le travail terminé sur I'appareil le processus de nettoyage doit étre effectué (voir la
section : NETTOYAGE ET ENTRETIEN

PREPARATION DE L'EAU CHAUDE

1. Placez une tasse a café appropriée sous la sor-
tie de café.

ATTENTION! La capacité de la tasse doit étre

supérieure a 120 ml.

2. Débranchez le tube de la carafe a lait et fermez
le bouchon du mousseur a lait.

3. Appuyez sur le bouton d'eau chaude et main-
tenez-le enfoncé pendant au moins 2 secondes
et la machine commencera a produire de l'eau
# chaude.

4. Lorsque la préparation de I'eau chaude est terminée, I'appareil passe automatiquement en mode
veille.

5. Appuyez sur le bouton d'eau #' chaude et maintenez-le enfoncé pendant au moins 1 seconde si
vous souhaitez annuler la fonction en cours.

ATTENTION ! Lors de la préparation de I'eau chaude, il faut veiller a ne pas se briler avec de I'eau

ou de la vapeur qui s’échappe.

MOUSSE DE LAIT MANUELLE

ATTENTION! Lorsque la fonction Mousse i+ de lait est exécu-

tée, le mécanisme de protection contre la surchauffe de I'appa-

reil sera activé. Si vous devez activer la fonction Eau # chaude,

attendez environ 3 a 5 minutes jusqu’a ce que le voyant s'allume.

Passé ce délai, vous pouvez activer la fonction Eau # chaude. ¥
1. Placez une tasse appropriée sous la sortie de café.

ATTENTION! La capacité du gobelet a lait doit étre supérieure

a200 ml.

2. Remplissez la carafe a lait avec la bonne quantité de lait froid.

ATTENTION! Il est recommandé que la température du lait soit de 5 a 10 °C et que la teneur

en matiéres grasses du lait soit d'au moins 3 %. La quantité de lait dans le récipient ne doit pas

dépasser la marque MAX sur le récipient.

3. Appuyez sur le bouton Milk Foam i et maintenez-le enfoncé pendant au moins 2 secondes et la
machine démarrera la fonction de moussage manuel.

4. Lorsque la mousse de lait est terminée, la machine passe automatiquement en mode veille.

5. Appuyez sur le bouton Milk Foam & et maintenez-le enfoncé pendant au moins 1 seconde
si vous souhaitez annuler la fonction en cours.

REMARQUES :

Apreés chaque utilisation, s'il y a encore du lait dans le récipient a lait, conservez-le au réfrigéra-

teur et nettoyez le tuyau a lait et le mousseur immédiatement aprés utilisation.

Il est recommandé d'utiliser une grande tasse pour éviter les éclaboussures de mousse de lait.
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Une fois le travail terminé sur I'appareil le processus de nettoyage doit étre effectué (voir la
section : NETTOYAGE ET ENTRETIEN

NETTOYAGE MANUEL

1.
2.

. Une fois le nettoyage terminé, l'appareil passe

. Appuyez sur le bouton Clean & et mainte-

Placez le réservoir d'eau sous la sortie du café.
Appuyez sur le bouton Clean @& et mainte-
nez-le enfoncé pendant au moins 2 secondes
et la machine démarrera la fonction de net-
toyage manuel.

automatiquement en mode veille.

nez-le enfoncé pendant au moins 1 se-
conde si vous souhaitez annuler la fonction en cours.

VIDER LE COMPARTIMENT A GRAINS

1.

N

w

~

Appuyez sur le bouton Clear du broyeur # et maintenez-le enfoncé [
pendant au moins 1 seconde, la machine démarrera la fonction de vi- §
dange de la chambre. Pendant ce temps, le bouton de vidange du com-
partiment a grains ¥ sallumera en continu et les autres indicateurs
fonctionnels s'éteindront.

. Ouvrez la porte et retirez le bac a marc de café, versez-en le café moulu

dans un autre récipient.

. Lorsque le travail est terminé, assemblez correctement les composants,

la machine passera automatiquement en mode veille.

. Appuyez sur le bouton de vidange du compartiment ¥ a grains et maintenez-le enfoncé pendant

au moins 3 secondes si vous souhaitez annuler la fonction en cours.

ATTENTION! La fonction de vidange du compartiment a grains ne fonctionne que pendant 15
secondes. Répétez I'opération ci-dessus a chaque fois s'il reste beaucoup de grains de café dans
la chambre.

CONFIGURATION DE LAPPAREIL

REGLAGE DE LA QUANTITE DE CAFE ET DE LAIT DISTRIBUEE

=

N

. Opération de réglage de la quantité de café distribuée :

Pendant la distribution du café, appuyez sur le bouton de fonction sélectionné (Espres-
so, Double Espresso, Americano) et maintenez-le enfoncé, la machine émet un bip et
I'icone du bouton de fonction correspondant clignote. Pendant ce temps, la machine
passera en mode de réglage pour la quantité de café distribuée. Lorsque le café dans la
tasse a atteint le niveau requis, relachez le bouton de fonction sélectionné - la quantité
de café nouvellement réglée sera stockée.

La gamme des quantités de café distribuées est la suivante :

- une tasse d’espresso environ 30-100ml

- Double Espresso environ 30-100ml*2

- Americano environ 110-180ml

. Opération pour régler la quantité de lait et de café distribuée :



ATTENTION! Pour le café cappuccino et le café au lait, vous devez régler séparément la quantité
de café distribuée et la quantité de lait distribuée.

Lors de la distribution de lait/café, appuyez sur le bouton de fonction sélectionné (Latte,
Cappuccino) et maintenez-le enfoncé, la machine émettra un bip et I'icobne du bouton de
fonction correspondant clignotera. Pendant ce temps, la machine passera en mode de ré-
glage de distribution de lait/café. Lorsque le lait/café dans la tasse atteint le niveau requis,
relachez le bouton de fonction sélectionné - la quantité de lait/café nouvellement réglée
distribuée sera stockée. Uopération de réglage de la quantité de lait/café distribuée ne
s‘applique qu’aux fonctions « Cappuccino » et « Latte ».

La gamme des quantités de lait/café distribuées est la suivante :

- Cappuccino : café environ 30-100ml + lait 10-40 secondes

- Latte: lait 10-40 secondes + café environ 30-100ml

ATTENTION! Les quantités de café distribuées dépendent du type de café et de la grossiéreté
de la mouture.

REINITIALISATION D’USINE

Appuyez sur les boutons Espresso et Double Espresso et mainte-
nez-les enfoncés en méme temps pendant 2 secondes, tous les )
parametres seront restaurés aux parametres d'usine.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION ! Avant de nettoyer I'appareil, débranchez-le de I'alimenta-
tion électrique et laissez-le refroidir complétement. Pour vous protéger
contre les chocs électriques, ne plongez pas le cordon, la fiche ou I'ap-
pareil dans I'eau ou un liquide.

Essuyez l'extérieur de I'appareil avec un chiffon doux et humide pour
enlever la saleté, mais évitez d'utiliser des outils de nettoyage abrasifs car ils pourraient rayer I'ap-
pareil. N'utilisez pas d'alcool ou de solvants.

Lors de la préparation du café, des gouttelettes d'eau peuvent saccumuler dans la zone du bac
d'égouttage ou sur le comptoir. Pour controler les gouttes, essuyez la zone avec un chiffon propre
et sec apres chaque utilisation de 'appareil.

Linfuseur, le réservoir d'eau, le récipient a lait, le bac d'‘égouttage, le bac d'égouttage intérieur, le
bac a marc et la porte de service ne vont pas au lave-vaisselle.

Videz I'eau du bac d'égouttage, le bac d'égouttage intérieur et le marc de café du bac a marc de café
et lavez soigneusement les accessoires avec de I'eau et un détergent doux. Essuyez.

Nettoyez les accessoires de I'appareil en suivant la description ci-dessous :

NETTOYAGE DU BAC A MARC DE CAFE

Apres 8 cycles d'infusion de café, l'indicateur de bac a marc de café [, plein apparaitra
sur le panneau de commande, retirez-le et videz-le. Ensuite, lavez a I'eau courante avec
un détergent doux, essuyez et installez correctement en place. Si la cafetiere ne doit pas
étre utilisée pendant une longue période, il est recommandé de la nettoyer le jour méme.

NETTOYAGE DE L'INFUSEUR

Aprés 8 cycles d'infusion de café espresso, latte, cappuccino ou aprés 4 cycles d’infusion
de café double expresso, I'indicateur de nettoyage de l'infuseur apparaitra sur le panneau
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de commande, retirez I'infuseur ﬂ_. de la cafetiere et rincez-la a I'eau courante. Essuyez
et fixez correctement en place.

NETTOYAGE DU RESERVOIR D’EAU

Une fois par semaine, lavez le réservoir d'eau sous 'eau courante avec un détergent doux,
essuyez-le et installez-le correctement en place. Si la cafetiere ne doit pas étre utilisée
pendant une longue période, il est recommandé de vider le réservair.

NETTOYAGE DE LA CARAFE A LAIT
Lorsque l'infusion du café est terminée, débranchez la carafe a lait de la machine. Démon-
tez le couvercle, le tuyau et le tube et lavez soigneusement tous les composants a I'eau
courante avec un détergent doux, essuyez-les et installez-les correctement en place.

NETTOYAGE DU MOUSSEUR A LAIT ‘

Lorsque vous avez fini de préparer votre café, ou si le mousseur ne fait
pas mousser le lait correctement, retirez le couvercle de sortie de café
et démontez le mousseur a lait. Divisez le mousseur en trois parties
et lavez-le soigneusement a I'eau courante avec un détergent doux.
Essuyez et fixez correctement en place.

NETTOYAGE DU BAC D’EGOUTTAGE

Videz le bac d'égouttage tous les jours. Retirez le bac d'égouttage et lavez-le a I'eau cou-
rante avec un détergent doux. Essuyez et fixez correctement en place.

NETTOYAGE DE VOTRE MOULIN A CAFE
Il est recommandé de nettoyer le moulin a café une fois toutes les deux semaines. S'il y a
du café dans le compartiment a grains, videz-le (voir la section : Utilisation de I'appareil -
vidage du compartiment a grains).
1. Retirez le couvercle du compartiment a grains.

2. Dévissez le bouton de réglage de la grossiereté de la mouture dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre.

3. Alaide de la poignée, dévissez la fraise supérieure dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre.

4. Nettoyez la chambre de broyage et le broyeur avec une brosse de nettoyage.

5. Ne remplacez pas la bavure supérieure, réinstallez correctement le bouton de réglage de I'épais-
seur de la mouture du café pour vider le moulin des résidus de café.

6. Appuyez ensuite sur le bouton Clear du broyeur ¥ et maintenez-le enfoncé pendant au moins 1
seconde, la machine démarrera la fonction de vidange de la chambre. S'il y a encore du café dans
la chambre, répétez le processus.

7. Ouvrez la porte de service et retirez le café moulu du canal du distributeur a l'aide de la brosse de
nettoyage et du bac a marc, puis fermez la porte de service.

8. Lorsque vous avez fini de nettoyer le broyeur, dévissez le bouton de réglage de la grossiereté de la
mouture dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

9. Installez la fraise supérieure en la tournant dans le sens des aiguilles d'une montre.

10.Installez le bouton de réglage de la grossiéreté de la mouture dans le sens des aiguilles d'une
montre et réglez votre grosseur de mouture préférée.
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ATTENTION ! N'effectuez jamais de réglages de mouture avec la teneur en café dans la chambre
lorsque le moulin ne fonctionne pas. Cela pourrait endommager le broyeur.

NETTOYAGE DU COIN MORT DE L'INFUSEUR

[l est recommandé de nettoyer le coin mort de I'infuseur une fois par semaine.

1. Lorsque la machine est allumée, appuyez sur les boutons Clean & et Double Espresso ¥ et main-
tenez-les enfoncés pendant 1 seconde pour entrer dans le mode de nettoyage des coins morts
de l'infuseur.

2. Lorsque vous entrez dans la fonction de nettoyage de I'infuseur, I'infuseur se déplace vers le coté
gauche de la machine.

3. Apres avoir ouvert la porte de service (la machine reste dans un état de protection sdr), vous pou-
vez nettoyer le coin mort de l'infuseur avec une brosse.

4. Une fois le nettoyage terminé, fermez la porte de service.

5. Appuyez sur les boutons Clean @& et Double Espresso ¥ et maintenez-les enfoncés pendant 1
seconde pour quitter la fonction de nettoyage.

NETTOYAGE DU SYSTEME D’INFUSION DU CAFE ET DU MOUSSEUR A LAIT

Il est recommandé de nettoyer le systéme de préparation du café et de mousse de lait une

fois que vous avez fini de travailler sur la machine.

1. Remplissez le réservoir d'eau avec la quantité appropriée d'eau a température ambiante, qui ne doit
pas dépasser le niveau d'eau maximal, puis fermez le couvercle du réservoir. Remplacez le distribu-
teur de café par un récipient approprié.

2. Démarrez la fonction avec le bouton Clean @& , pour nettoyer le systeme de préparation du café et
de mousse de lait, la machine lancera le processus de nettoyage.

3. Sivous avez besoin de nettoyer le canal de mousse de lait, installez le récipient a lait et remplis-
sez-le d'eau propre au lieu de lait, puis démarrez la fonction de mousse de lait avec le bouton
Mousse & de lait jusqu'a ce que le processus de nettoyage soit terminé.

4. Une fois le nettoyage terminé, I'appareil passe automatiqguement en mode veille.

5. Quvrez la porte de service et versez I'eau du bac a marc de café.

NETTOYAGE DE LA MACHINE A CAFE DES DEPOTS MINERAUX

Le processus de détartrage de la machine des
dépdts minéraux sera indiqué par les boutons
Eau # chaude et Nettoyer @& clignotant si-
multanément lorsque la machine a infusé un
total de 500 cycles de café. Le nombre de
cycles d'infusion du café sera remis a zéro et
recompté une fois le nettoyage de la machine
terminé.
1. Ajoutez le détartrant pour cafetiere dans le réservoir d'eau vide. Remplissez le réservoir d'eau
jusqu’a la marque de 1000 ml. Suivez les instructions du fabricant du détartrant.
ATTENTION! Utilisez des détartrants disponibles dans le commerce pour les machines a café.
D’autres agents peuvent endommager les matériaux a partir desquels les piéces de la machine
sont fabriquées et/ou n'ont aucun effet détartrant.
2. Placez un récipient approprié sur le bac d'égouttage.
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. Appuyez simultanément sur les boutons Eau # chaude et Nettoyer & et maintenez-les enfoncés

pendant 1 seconde et la machine commencera le processus de détartrage.

. Lensemble du processus de détartrage prend environ 10 minutes. Les huit voyants de fonction

clignotent lentement de gauche a droite.

. Une fois le nettoyage terminé, les voyants Eau # chaude et Nettoyer @ cesseront de clignoter.

Jetez la solution restante et rincez le réservoir sous I'eau courante.

. Remplissez-le ensuite d'eau propre jusqu'au niveau MAX et effectuez le processus de nettoyage

Clean @ plusieurs fois.
Une fois le nettoyage terminé, ouvrez la porte de service et videz le bac a marc de café de toute
eau résiduelle apres le nettoyage.

CONSEILS POUR UN CAFE SAVOUREUX

1.

2.

Une cafetiere propre est essentielle pour préparer un café savoureux. Il est nécessaire de nettoyer
régulierement la cafetiere comme décrit dans la section « NETTOYAGE & ENTRETIEN ». Utilisez
toujours de l'eau fraiche a température ambiante pour préparer le café.

Le café moulu non utilisé doit étre conservé dans un endroit frais et sec. Une fois que vous avez
déballé votre nouveau paquet de café, fermez-le hermétiquement et conservez-le au réfrigérateur
pour le garder frais.

PROBLEMES ET COMMENT LES RESOUDRE

PROBLEMES

Uindicateur d‘avertissement /T
clignote

Uindicateur d’avertissement /%
est fixe

Les voyants espresso £ et
d'avertissement /7, clignotent
simultanément

Lindicateur de pénurie de grains @
etl'indicateur d'avertissement /1,
clignotent simultanément

L'infuseur ne peut pas étre retiré

CAUSE

Le bouton de réglage de la grossiéreté de
la mouture et le bac d'égouttage intérieur
ne sont pas install€és correctement

L'infuseur ou le bac d'égouttage interne
n'est pas bien fixé

Le broyeur ne fonctionne pas
correctement

La machine a effectué 16 cycles de
mouture continue des grains de café
sans interruption de 5 minutes. Entre les
cycles, toutes les fonctions de I'appareil
cesseront de fonctionner

La machine n'a pas été éteinte
correctement — I'infuseur est verrouillé

ACTION REQUISE

Installez solidement le bouton de réglage
de la grossiereté de la mouture et le bac
d'égouttage interne

Sile probléme ne peut pas étre corrigé,
contactez le service aprés-vente

Installez bien I'infuseur ou le bac
d'égouttage intérieur

Sile probléme ne peut pas étre corrigé,
contactez le service aprés-vente

Eteignez votre appareil et redémarrez-le

Sile probléme ne peut pas étre corrigé,
contactez le service aprés-vente

Laissez |'appareil allumé pendant 5 minutes.
Se reposer

Eteignez votre appareil et redémarrez-le

Sile probleme ne peut pas étre corrigé,
contactez le service aprés-vente

Eteignez la machine, puis rallumez-la pour
réinitialiser |'infuseur

Si le probleme ne peut pas étre corrigé,
contactez le service aprés-vente



est recommandé que la température du
Il est d lat ture d

\ lait soit de 5a 10 °Cet que la teneur en

l i o i as a la mousse " N N
#apparen fait maII "IIOUSSGT lelait/ne P matiéres grasses du lait soit d’au moins 3 %
ait pas mousser le lait

Le lait n'est pas assez froid ou ne convient

Mousseur a lait propre et systéme de
mousseur a lait

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les données techniques figurent sur la plaque signalétique située

dans le fond de 'appareil.
Longueur du cordon secteur: 1,05 m

Le mousseur a lait est bouché/sale

ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques!

Ce manuel a été traduit automatiquement.
Sivous avez des doutes, veuillez lire la version anglaise.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ménagers

ala fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et

la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux.

Le mélange de déchets électroniques avec d'autres déchets ou leur démontage non professionnel peut
EE  cntrainer un rejet de substances nocives pour la santé et 'environnement. Lappareil usé doit étre déposé
dans un point de collecte des déchets d'équipements électriques et électroniques. Afin d'obtenir des informations
détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, |'utilisateur doit contacter le point de
collecte des déchets d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des déchets d'équipements.
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UTMUTATO A BIZTONSAGOS HASZNALATHOZ:

84

Hasznalat el6tt figyelmesen olvasd el a hasznalati utasitast.

Ne meritsd a késziléket, a kabelt és a csatlakozot vizbe vagy mas
folyadekba!

KUldnosen vigyazz, ha gyermekek tartozkodnak a készulék kozelében!
A tartalyt csak hideg vizzel toltse fel.

Ne hasznalj sértlt készuléket, akkor sem, ha a kabel, vagy ha a
csatlakozddugo sérdlt, ilyenkor javittasd meg a készlléket egy
hivatalos szervizkdzpontban.

A gyarto altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a készulék karo-
sodasat, tlzet vagy sérulést okozhat.

Ne akaszd a kabelt éles élekre, és ne hagyd, hogy forro fellletekkel
érintkezzen.

MUkodd eszkdzt nem szabad szekrénybe helyezni.

Ne hasznald a készlléket a szabadban.

Tisztitas el6tt eldszor hizza ki a dugdt a konnektorbdl, és varja
meg, amig a készllék teljesen kihdil.

Soha ne hagyja felUgyelet nélkUl az aramforrashoz csatlakoztatott
készUléket.

Ne mukodtesse a késziléket viz nélkdl.

Ne helyezd a készUléket elektromos, vagy gaztlizhely, égdk, stitdk
stb. kozelébe.

A készulék bekapcsoldsa utan ne dntson vizet a tartélyba.

Ha fellgyelet nélkil hagyod a készUléket, illetve telepités, szétsze-
relés vagy tisztitas elétt hizd ki a konnektorbol.

A munka befejezése utan a készlléket ki kell kapcsolni!

Ne hasznald a készliléket a rendeltetésétdl eltérd célokra.

A kavefdzo kizarolag otthoni hasznalatra készult.

A készlléket foldelt csatlakozdaljzathoz kell csatlakoztatni.

A készlléket csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességekkel
rendelkezo, vagy a hasonlo tipusu keszUlek mikodtetésében jaratlan
szemeélyek is hasznalhatjak, amennyiben ezt felligyelet mellett teszik,
illetve ismerik a készulék biztonsagos mukodtetésének modjat és
az azzal jaro kockazatokat.

A készUléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsd a készliléket és
a kabelt gyermekek eldl elzarva.



- Gyermekek nem végezhetnek takaritasi és karbantartasi tevé-
kenységeket.

- Ugyelni kell arra, hogy gyermekek ne jatsszanak a berendezéssel/
eszkozzel.

- A hozzaférhet6 fellletek hdmeérséklete magasabb lehet a beren-
dezés muikodése kozben.

- A késziléket sima és stabil fellleten hasznalja.

- Ne a vezetéknél fogva hiuizd ki a halozati csatlakozot.

- Ne csatlakoztasd nedves kézzel a tapvezeték dugojat a halozati
aljzathoz.

- A gyermekek biztonsaga érdekében kérjik, ne hagyd szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolés elemet (mlanyag zacskokat,
kartondobozokat, polisztirolt stb.).

- FIGYELMEZTETES! Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
féliaval. Fulladasveszély!

Figyelem! Egési sériilés veszélye - legyen

dvatos. A késziilék mikodése soran forré
g6zok szabadulhatnak fel, a késziilék munkaelemei
magas hdmérsékletre melegednek fel, az elkészi-
tett italok forroak.

- Figyelem! Sériilésveszély. Ne kozelitse meg a késziilék olyan
részeit, amelyek miikodés kozben mozognak, példaul ne tegye
a kezét a daraléba.

- Figyelem! A hékapcsolé véletlen visszaallitasabol ered6 veszé-
lyek elkeriilése érdekében a késziiléket nem szabad kiilsé id6-
kapcsolokkal (pl. IDOZITO) hasznalni, illetve nem szabad olyan
elektromos aramkorokhoz csatlakoztatni, amelyek automatikusan
be- és kikapcsolhatok.

- Figyelem! A késziilék hatékonysaganak megdrzése és az élelmi-
szerek szennyezédésének megelézése érdekében rendszeresen
tisztitsa meg a készliléket a ,TISZTITAS ES KARBANTARTAS”
részben leirtak szerint.
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A KESZULEK LEIRASA

1. Csepptaélca 11. Alsé darald sorja

2. Csepptalca fedele 12. Kavébab rekesz

3. Belsé csepptélca 13. Akavébab rekesz fedele

4.  Zacc tartdly 14. Viztartaly

5. Infuser 15. Tejtartaly készlet (fedél, tomld, tubus)
6. Szerviz ajtok 16. Tejhabositod

7. Allithato kavéadagolo 17. Kavékifolyo fedele

8. Kezel6panel 18. Be/ki kapcsolo

9. Koszorulési finomsag bedllitd gomb 19. Tisztito kefe

10. A darélo felsé sorja 20. A sorfézé halott sarka

A VEZERLOPANEL LE[RASA

a. Bekapcsolégomb i. Adaralé Uritése
b. Tejhabositas j.  Forré viz

c.  Nincs kdvébab k. Latte

d. Alacsony vizszint/nincs viztartaly I.  cappuccino

e. Azinfuzios tartdly tisztitdsanak jelz6je  m. Americano

f.  Figyelmezteté jelz6 n. Dupla eszpresszo
g. A zacctartaly megtelt 0. Eszpresszd

h. Tisztitas

AZ ELSO HASZNALAT ELOTTI TEENDOK

Vegye ki a kavéfézét a dobozbdl, tavolitsa el az dsszes matricat, szallitasi zarat, zacskot

és toltéanyagot. Ellendérizze, hogy minden tartozék komplett-e, és hogy a készUlék nem

sérlilt-e. Kérjuk, ellendrizze az dsszes tartozékot és azok funkcidit. Javasoljuk, hogy az

eredeti csomagolast drizze meg késdbbi hasznalatra. Ezutan kdvesse az alabbi [épéseket.

1. Az els6 hasznalat el6tt vegye ki a viztartalyt, a tejtartalyt, a sorfézét és a tejhabositét, dblitse le
tiszta vizzel és tordlje szarazra.

2. Ellendrizze és gy6zédjon meg arrél, hogy minden eltavolithatd alkatrész biztonsagosan régzitve
van:

Viztartaly:
- toltse fel a viztartalyt friss vizzel a Max jelzésig, majd helyezze vissza a késziilékbe, és
ellendrizze, hogy megfeleléen van-e behelyezve. Zarja le a viztartély fedelét

Az 6rlési finomsag beallito gombja:

Az 6rlés finomsdga a darédléban a kavétartalyban lévd szabalyozé gomb elforgatdsaval dllithatd be:

- Amikor a dardlé megdrli a szemes kévét, forgassa el a bedllit gombot

Figyelem! Soha ne allitsa be az 6rlési finomsagot a kamraban lévé kavétartalommal,

amikor a daralé nem miikddik. Ez karosithatja a daralét.

- Agombon Iév Grlési beallitasi tartomény 1 (legfinomabb) és 15 (legdurvabb) kozotti 6rlési
finomsdgot jelzi. Az 6rlés bedllitd gombjan 1évd nyillal jelzett szam az aktudlisan kivalasztott
6rlési fokozat.
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Tejhabosito:

- nyissa ki a kdvékimenet fedelét, és gy6zddjon meg arrdl, hogy a tejhabosité megfelelGen van
felszerelve

- Haatejhabosité megfelelGen van felszerelve, zérja le a kdvékimenet fedelét.

Tejtartaly:

- Helyezze a tejcsovet a tejhabositd nyildsaba a kdvékimenet oldalén
- majd helyezze be a csévet a tejtartaly fedelébe

- helyezze be a csovet a tartaly fedelébe

- zdrjaleatejtartalytafedéllel.

A kavéadagolé magassagallitasa:
- akdvéadagolo dllithaté magassaga 85-115 mm.

Infiziés adagolé:

Nyissa ki a szervizajtot, és ellendrizze, hogy a sorf6z6 megfelelGen van-e beszerelve
- ellendrizze, hogy a s6rf6z6n 1évé nyil egy vonalban van-e a késziiléken |évé nyillal
- egy hallhatd kattands jelzi, hogy a sorfdz6 megfelelGen van beszerelve

- figyelmeztetd jelzés /1 tartdsan vildgit, ha a sorfgz6 nincs a helyére szerelve.

A szervizajto bezarasa:

- aszervizajto és a sorfdz6 ugyanabban a vizszintes sikban talalhato.

Belsé csepptalca és kavézacc tartaly:

- nyissa ki a szervizajtét, és ellendrizze, hogy a csepptalca és a kavézacc-tartaly a helyén van-e

- figyelmeztetd jelz6fény /1 tartdsan vilagit, és a gép nem fog mikdni, ha a belsd csepptalca
nincs megfeleléen dsszeszerelve, vagy ha idegen test van a zacctartaly elején.

Csepptalca:

- helyezze a csepptalca lemezt a csepegtetdtalcara. A csepptalcdt megfelelen fel kell szerelni,
hogy kavét, tejet vagy forr6 vizet lehessen rd tenni

- helyezze a csepptélcat a késziilékbe.

Figyelem! A csepegtetétalca minden dblités vagy ontisztitas soran dsszegyiijti a

vizet az adagold kifolyéjabal, valamint a kavét, amely a f6zés soran kiszorédhat. A

csepptalcat lehetdleg minden hasznélat utan meg kell tisztitani és ki kell iiriteni!
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Kavébab rekesz:

- toltse meg a szemeskavérekeszt a megfeleld mennyiségd, legfeljebb koriilbeliil 200 g friss
kavészemekkel, majd zérja le a kdvérekesz fedelét.

Figyelem! Ha a felsd sorjat eltavolitottak, a kavékamra feltoltése elGtt ellendrizze,

hogy a sorja megfelelgen fel van-e helyezve!

A BERENDEZES HASZNALATA

Ez a készllék egy tobbfunkcios kavéfézo, és a kovetkezd funkciokkal rendelkezik: ,Egy
csésze eszpresszd’, ,Két csésze eszpresszd”, ,Americano”, ,Cappuccino”, ,Latte”, ,Forrd
FIGYELEM! A késziilék minden inditas és a munka befejezése utan automatikusan elvégzi a tisz-
titast, hogy el6készitse a miikodést.

FIGYELEM! A kavé cseppenként fog kijonni a f6zési folyamat elején (2-3 masodperccel a f6zés
megkezdése utan) és a végén (6-8 masodperccel a f6zés befejezése el6tt), ez természetes jelen-
ség.

FIGYELEM! A késziilék alvo modba lép, ha készenléti modban 28 percig nem végez semmilyen
miveletet. Alvé iizemmddban minden jelz6fény nem vilagit, és minden funkcié inaktiv. A be-
kapcsologomb felébresztéséhez ® hizza végig a vezérlopult tetején. Ha nem kapcsolja be a
késziilék bekapcsolégombjat b 10 masodperc mulva kikapcsol.

BEKAPCSOLAS ES ELOMELEGITES

1. Csatlakoztassa a késztiléket a konnektorhoz, és nyomja meg a készulék hatuljan
talalhatd be/ki gombot.

2. Helyezzen egy edényt a kavékifolyd ald, majd nyomja meg és tartsa lenyomva a
bekapcsoldgombot a vezérldpult bal also sarkaban ¢y legalabb 2 masodpercig.

3. Kézi tisztitd gomb @ vildgit és a bekapcsold gomb villog, ekkor a készilék be-
melegitési és automatikus tisztitasi fazisba lép.

4. A kdvéhoz valé viz felmelegitése utdn nyomja meg az
Espresso gombokat T, Dupla eszpresszo ¥, Americana
i1 és Clear Grinder W folyamatosan vildgit, ami azt jelen-
ti, hogy készen élinak a mikodésre.

5. Cappuccino gombok a készilék elémelegitése kozben W,
Latte W, Forré viz 4, Tej hab s és Clean @ villognak, ami azt jelenti, hogy ezek a funkciok nem
hasznalhatok.

6. Az 6sszes funkcidgomb folyamatosan vildgit, ha az dsszes elémelegitési [épés befejezdddtt, és a
készilék készenléti izemmodba 1ép.

EGYETLEN CSESZE ESZPRESSZO LEFOZESE

1. Helyezzen egy megfelel§ kavéscsészét a kavéki-
folyé ala.

2. Ellendrizze, hogy a tejhabositd megfeleléen fel
van-e szerelve.

3. Nyomja meg és tartsa lenyomva az Espresso
gombot ¥ legaldbb 2 masodpercig, és a gép el-
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kezd fézni egyetlen csésze eszpresszot. Espresso gomb T folyamatosan vilagit egyetlen csésze
eszpresszo lefézése kozben.

4. Az eszpresszé elkészitése utdn a készilék automatikusan készenléti Gzemmaddba kapcsol.

5. Nyomja meg és tartsa lenyomva az Espresso gombot ¥ 1 masodpercig, ha toroini szeretné az
aktualis funkciot.

DUPLA CSESZE ESZPRESSZO LEFOZESE

1. Helyezzen egy vagy két megfelelé kavéscsészét a
kavékifolyo ala. i
2. Ellendrizze, hogy a tejhabosité megfeleléen fel
van-e szerelve. i
—

. Nyomja meg és tartsa lenyomva a Dupla eszpresz-
sz6 gombot ¥ legalabb 2 masodpercig, és a gép
elkezd dupla csésze eszpresszot lefézni.
FIGYELEM! Dupla csésze eszpresszoét ugy kapunk,
ha egyetlen csésze eszpresszobol két ciklust folya-
matosan leféziink, ezért ne tavolitsa el a csészéket a f6zési folyamat
soran.

AMERICANO SORFOZES

1. Helyezzen egy megfeleld kavéscsészét a kavé-
kifolyd ala.

2. Ellendrizze, hogy a tejhabositd megfeleléen fel
van-e szerelve.

3. Nyomja meg és tartsa lenyomva az Americano
gombot I legaldbb 2 masodpercig, és a gép .
elkezdi f6zni az Americano kavét. : -3

4. Amikor az Americano elkészllt, a készllék au- ‘%'
tomatikusan készenléti lizemmaddba kapcsol.

5. Nyomja meg és tartsa lenyomva az Americano gombot I legalabb 1
FIGYELEM! Javasoljuk, hogy a tej hdmérséklete
5-10°C legyen, és a tej zsirtartalma legalabb 3%.
A tartalyban lévé tej mennyisége nem haladhatja

méasodpercig, ha tordlni szeretné az aktualis funkciot.
CAPPUCCINO FOZES

meg a tartalyon lévé MAX jelolést.

3. Helyezze be megfeleléen a tejcsdvet a tartaly fedelébe.

1. Helyezzen egy megfelel§ csészét a kavékifolyd
ala.
2. Toltse fel a tejtartalyt megfelelé mennyiségl
hideg tejjel.
4. Helyezze be a toml6t a tartély fedelébe, majd csatlakoztassa a mésik
végét a tejhabositohoz.
5. Nyomja meg és tartsa lenyomva a Cappuccino gombot @ legalabb 2 mésodpercig, és a gép elkezdi
a cappuccinét fézni.
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6. Amikor a Cappuccino fézése befejez6dott, a gép automatikusan készenléti Gzemmaddba kapcsol.

7. Nyomja meg és tartsa lenyomva a Cappuccino gombot @ legalabb 1 mésodpercig, ha térélni sze-
retné az aktualis funkciot.

MEGJEGYZESEK:

Minden hasznalat utan, ha még van tej a tejtartalyban, tarolja a h(itészekrényben, és hasznalat

utan azonnal tisztitsa meg a tejcsévet és a habositot.

Javasoljuk, hogy magas csészét hasznaljon, nehogy a habos tej kifréccsenjen.

A késziiléken végzett munka befejezése utan végezze el a tisztitasi folyamatot (lasd: TISZTITAS

ES KARBANTARTAS

LATTE FOZES

1. Helyezzen egy megfeleld kavéscsészét a kavé-
kifolyo ala.

2. Toltse fel a tejtartalyt megfelelé mennyiségl
hideg tejjel.

MEGJEGYZESEK: Javasoljuk, hogy a tej hémér-

séklete 5-10°C legyen, és a tej zsirtartalma leg-

alabb 3%. A tartalyban lévé tej mennyisége nem

haladhatja meg a tartalyon lévé MAX jel6lést.

3. Helyezze be megfeleléen a tejcsdvet a tartaly fedelébe.

4. Helyezze be a toml6t a tartaly fedelébe, majd csatlakoztassa a masik végét a tejhabositéhoz.

5. Nyomja meg és tartsa lenyomva a Latte gombot W legaldbb 2 mésodpercig, és a készilék elkezdi
a Latte f6zést.

6. Amint a tejeskavéfézés befejezdddtt, a készllék automatikusan készenléti Gzemmddba kapcsol.

7. Nyomja meg és tartsa lenyomva a Latte gombot W legaldbb 1 masodpercig, ha torolni szeretné
az aktualis funkciot

MEGJEGYZESEK:

Minden hasznalat utan, ha be még van tej a tejtartalyban, tarolja benne hiitészekrény, a kigyo

i A tejhabositot hasznalat utan azonnal meg kell tisztitani.

Javasoljuk, hogy magas csészét hasznaljon, nehogy a habos tej kifréccsenjen.

A munka befejezése utan késziilék tartozik végezze el a tisztitasi folyamatot (lasd a részt: Taka-

ritas és karbantartas)

FORRO ViZ ELKESZITESE

1. Helyezzen egy megfeleld kdvéscsészét a kavé-
kifolyo ala.

FIGYELEM! A csésze térfogatanak 120 ml-nél

nagyobbnak kell lennie.

2. Vélassza le a tejtartaly tomldjét, és zarja le a tej-
habositd kupakjat.

3. Nyomja meg és tartsa lenyomva a Forré viz
gombot # legaldbb 2 masodpercig, és a gép
elkezd meleg vizet termelni.

4. A melegviz elkészitése utan a készllék automatikusan készenléti tizem-
maddba kapcsol.

5. Nyomja meg és tartsa lenyomva a Forrd viz gombot # legaldbb 1 mésodpercig, ha toréini szeretné
az aktualis funkcidt.
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FIGYELEM! Forr¢ viz készitése soran ligyeljen arra, hogy a viz vagy a kilép6 g6z ne forrazza meg
magat.

KEZI TEJHABOSITAS

FIGYELEM! A tejhab funkcié végrehajtasa utan i a késziilék

talmelegedés elleni védelmi mechanizmusa aktivalodik. Ha

sziikséges a Melegviz funkcié aktivalasa # varjon koriilbeliil

3-5 percet, amig a jelz6fény folyamatosan vilagit. Ennyi id6 utan

aktivalhato a melegviz funkci6 # . i
1. Helyezzen egy megfeleld csészét a kdvékifolyd ala.

FIGYELEM! A tejespohar térfogatanak 200 mi-nél nagyobbnak

kell lennie.

2. Toltse fel a tejtartalyt megfelelé mennyiségl hideg tejjel.

FIGYELEM! Javasoljuk, hogy a tej hdmérséklete 5-10°C legyen, és a tej zsirtartalma legalabb 3%.

A tartalyban lévé tej mennyisége nem haladhatja meg a tartalyon lévé MAX jel6lést.

3. Nyomija meg és tartsa lenyomva a Tejhab gombot & legaldbb 2-re mésodpercig, és a készllék
elinditja a kézi habositasi funkciot.

4. Ha befejezte a tej habositasat, a készilék automatikusan készenléti Gzemmaddba kapcsol.

5. Nyomja meg és tartsa lenyomva a Tejhab gombot i legaldbb 1 masodpercig, ha tordlni sze-
retné az aktualis funkciot.

MEGJEGYZESEK:

Minden hasznalat utan, ha be még van tej a tejtartalyban, tarolja benne hiitészekrény, a kigyo

i A tejhabositot hasznalat utan azonnal meg kell tisztitani.

Javasoljuk, hogy magas csészét hasznaljon, nehogy a habos tej kifroccsenjen.

A munka befejezése utan késziilék tartozik végezze el a tisztitasi folyamatot (lasd a részt: Taka-

ritas és conseRVACIO).

KEZI TISZTITAS

1. Helyezze a viztartalyt a kavékifolyo ala.

2. Nyomja meg és tartsa lenyomva a Tisztitas
gombot @& legaldbb 2 masodpercig, és a készii-
lék elinditja a kézi tisztitasi funkciot.

3. A tisztitds befejezése utdn a készilék automa-
tikusan készenléti modba 1ép.

4. Nyomja meg és tartsa lenyomva a Tisztitas
gombot @& legaldbb 1 méasodpercig, ha to-
rolni szeretné az aktudlis funkciot.

A SZEMES KAVE REKESZENEK URITESE

1. Nyomja meg és tartsa lenyomva a Clear grinder gombot ¥ legalabb 1 i
masodpercig a készilék elinditja a kamralrités funkciot. Ez id6 alatt o s
kavébab rekesz kilritésére szolgald gomb ¥ folyamatosan vilagit, és a
tobbi funkciojelzé kialszik.

2. Nyissa ki az ajtét, vegye ki a zacctartalyt, majd 6ntse az érolt kavét egy
masik edénybe.
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3. A munka befejezése utan szerelje 6ssze megfeleléen az alkatrészeket, a készilék automatikusan
készenléti Gzemmaodba 1ép.

4. Nyomja meg és tartsa lenyomva a kamradrités gombot ¥/ szemes kavé esetében legaldbb 3 ma-
sodpercig, ha torolni szeretné az aktuédlis funkcidt.

FIGYELEM! A szemeskavé-rekesz liritési funkcidja csak 15 masodpercig miikodik. A fenti miive-

letet minden alkalommal meg kell ismételni, ha sok szemes kavé maradt a kamraban.

A KESZULEK BEALLITASA

A KIADOTT KAVE ES TEJ MENNYISEGENEK BEALLITASA

[N

. MUvelet a kiadott kdvé mennyiségének bedllitdsahoz:
Kavéadagolas kdozben nyomja meg és tartsa lenyomva a kivélasztott funkciégombot
(Espresso, Double Espresso, Americano), a késziilék hangjelzéseket ad ki, és a meg-
feleld funkciégomb ikonja villogni kezd. Ezalatt a készllék a kiadott kadvé mennyiségé-
nek bedllitasara szolgald Gzemmaddba lép. Amikor a csészében 1évé kavé eléri a kivant
szintet, engedje el a kivalasztott funkciégombot - az Ujonnan beéllitott kavémennyiség
elmentésre kerdl.
A kavéadagolasi mennyiség tartomanya a kovetkezé:
- egy csésze eszpresszo kordlbeldl 30-100 ml
- dupla eszpresszo kortlbeltl 30-100 ml * 2
- Americano kértlbeltl 110-180mll
2. Muvelet a kiadott tej és kadvé mennyiségének bedllitdsdhoz:
FIGYELEM! Cappuccino és Latte kavé esetén kiilon kell beallitani a kiadagolt kavé és a tej meny-
nyiségét.
Tej/kavé adagolasa kdzben nyomja meg és tartsa lenyomva a kivalasztott funkciégombot
(Latte, Cappuccino), a késztlék hangjelzéseket ad ki, és a megfelelé funkciogomb ikonja
villogni kezd. Ezalatt a készllék a kiadott tej/kdvé mennyiségének bedllitdsara szolgélod
Gdzemmodba 1ép. Amikor a csészében 1évé tej/kavé eléri a kivant szintet, engedje el a
kivalasztott funkcidgombot - az Ujonnan bedllitott tej/kavé adagolasa elmentésre kerdl.
A kiadott tej/kavé mennyiségének bedllitdsa csak a ,Cappuccino” és a ,Latte” funkciokra
vonatkozik.
A tej/kavé adagolasi mennyiségi tartomanya a kdvetkezé:
- Cappuccino: kdvé koralbeltl 30-100ml + tej 10-40 masodperc
- Latte: tej 10-40 méasodperc + kavé korUlbeldl 30-100ml
FIGYELEM! A kiadott kavé mennyisége a kavé tipusatol és érlési finomsagatol fiigg.

ALLITSA VISSZA A GYARI BEALLITASOKAT

Nyomja meg és tartsa lenyomva egyszerre az Espresso és Double
Espresso gombot 2 masodpercig, ekkor minden paraméter vissza- )
all a gyari beéllitasra.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS i

FIGYELEM! A késziilék tisztitasa el6tt huzza ki az elektromos halézat-
bol, és varja meg, amig teljesen kih(l. Az aramiités elleni védelem ér-
dekében ne meritse a vezetéket, a csatlakozodugdt vagy a késziiléket
vizbe vagy folyadékba.
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Puha, nedves ruhaval torolje le a készilék kilsejét a szennyezddések eltavolitasahoz, de kerilje
a surold hatasu tisztitdeszkdzok hasznalatat, mert megkarcolhatjak a készlléket. Ne hasznéljon
alkoholt vagy olddszereket.

Kavéfézés kozben vizcseppek halmozodhatnak fel a csepptélca terlletén vagy a munkalapon. A
csepegés elkerllése érdekében minden haszndlat utan tordlje le a terlletet egy tiszta, széraz ru-
haval.

A féz6egység, a viztartaly, a tejtartaly, a csepptalca, a belsé csepptélca, a kdvézacc-tartaly és a
szervizajté nem mosogatégépben moshato.

Uritse ki a vizet a csepptalcabdl, a belsd csepegtetétalcabdl és a zacctartalybol, és alaposan mossa
ki a tartozékokat enyhe tisztitoszeres vizben. Torolje szarazra.

. Tisztitsa meg a késziilék tartozékait az alabbiak szerint:

A KAVEZACC TARTALY TISZTIiTASA

8 kavéfézési ciklus utan a zacctartdly megtelt jelz6je megjelenik a kezelépanelen [, ve-
gye ki és Uritse ki. Ezutdn mossa le folyd viz alatt enyhe tisztitdszerrel, torolje szarazra és
szerelje fel megfeleléen a helyére. Ha a kavéfézét hosszabb ideig nem hasznélja, ajanlatos
még aznap megtisztitani.

N

w

B

w

A SORFOZO TISZTITASA
8 espresso, latte, cappuccino vagy 4 dupla eSéoresszé kaveé fézési ciklusa utan a fézélap
tisztitasa jelzd jelenik meg a kezel6panelen. £, vegye ki az adagolot a kavéfézobdl és
Oblitse le folyd viz alatt. Torolje szérazra és szerelje fel megfeleléen a helyére.

A VIZTARTALY TISZTITASA
Hetente egyszer mossa ki a viztartalyt folyd viz alatt, enyhe tisztitdszerrel, térolje szarazra
és helyezze vissza megfeleléen. Ha a kdvéfézét hosszabb ideig nem haszndlja, ajanlatos
kiriteni a tartélyt.

ATEJTARTALY TISZTITASA
Ha befejezte a kavéfézést, valassza le a tejtartalyt a géprél. Szerelje le a fedelet, a tomlét
és a csovet, és alaposan mossa le az 6sszes elemet folyd viz alatt, enyhe tisztitoszerrel,
torolje szarazra, és helyezze vissza megfeleléen a helyére.

A TEJHABOSITO TISZTITASA '

Kavéfdzés utan, vagy ha a habosité nem habositja fel megfeleléen a
tejet, vegye le a kavékifolyd fedelét, és szerelje szét a tejhabositot.
Szerelje szét a habositét harom részre, és enyhe tisztitdszerrel alapo-

san mossa le folyé viz alatt. Tordlje szarazra és szerelje fel megfelel6en
a helyére.

A CSEPPTALCA TISZTITASA

Naponta Uritse ki a csepptélcat. Tavolitsa el a csepptélcat, és mossa le folyd viz alatt enyhe
tisztitoszerrel. Tordlje szarazra és szerelje fel megfeleléen a helyére.
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A KAVEDARALO TISZTITASA

A kavédaralo tisztitasa kéthetente ajanlott. Ha van kavé a szemeskamraban, Uritse ki (lasd
a részt: A készilék hasznélata - A szemes kavé rekeszének Uritése).

1.

~Noo gL

o

9.

Tavolitsa el a kavébab rekesz fedelét.

Forgassa el az érlési finomsag beallité gombot az dramutatd jardsaval ellentétes irdnyba.

A fogantyU segitségével csavarja le a felsé sorjat az dramutatd jardsaval ellentétes irdnyba.
Tisztitsa meg a csiszolokamrat és a daralot tisztitokefével.

Ne cserélje ki a fels¢ sorjat, hanem helyezze vissza megfeleléen a kavédrlési finomsagot bedllitd
gombot, hogy Uritse ki a kadvédaralobdl a kavémaradvanyokat.

Ezutan nyomja meg és tartsa lenyomva a Clear grinder gombot ¥ legalabb 1 mésodpercig a készU-
|ék elinditja a kamralrités funkciot. Ha még mindig van kdvé a kamraban, ismételje meg a miveletet.
Nyissa ki a szervizajtot, és vegye ki az 6rolt kavét az adagold csatorndjabdl a tisztitokefével és a
zacctartalybol, majd csukja be a szervizajtot.

A daralo tisztitdsa utan forgassa el az érlési finomsag beallitd gombot az dramutato jarasaval el-
lentétes irdnyba.

Szerelje fel a felsé sorjat az dramutatd jardsaval megegyezd irdnyba forgatva.

10.Szerelje be az érlési finomsag bedllité gombot az dramutatd jarasdval megegyez6 irdnyba, és allitsa

be a kivant kavédrlési vastagsagot.

FIGYELEM! Soha ne éllitsa be az 6rlési finomsagot a kamraban lévé kavétartalommal, amikor a
daralé nem m(ikadik. Ez karosithatja a daralét.

MEGTISZTITJA A SORFOZO HOLT SARKAT

A sorfézd holt sarkanak tisztitasa hetente egyszer javasolt.

1.
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A készUllék bekapcsolt allapotdban nyomja meg és tartsa lenyomva a Tisztitas gombot @& és Doub-
le Espresso ¥ 1 masodpercig, hogy belépjen a fézésarok tisztitd lizemmadijaba.

A sorféz0 tisztitasi funkciora valtds utdn a f6z6 a készulék bal oldaldra mozdul el.

A szervizajto kinyitasa utan (a készlék biztonsadgosan védett allapotban marad) kefével megtisztit-
hatja a s6rfézé holt sarkat.

Tisztitas utan zérja be a szervizajtot.

Nyomja meg és tartsa lenyomva a Tisztitas gombot @& és Double Espresso ¥ 1 masodpercig a
tisztitasi funkciobol valo kilépéshez.

A KAVE- ES TEJHABOSITO RENDSZER TISZTITASA

A készilék hasznalata utan javasolt a kdvé- és tejhabositd rendszer tisztitasa.

1.
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Toltse fel a viztartalyt megfelelé mennyiségl szobahémérséklet( vizzel, amely nem haladhatja meg
a maximalis vizszintet, majd zarja le a tartély fedelét. Helyezzen egy megfelelé edényt a kavékifolyd
ala.

Inditsa el a funkciot a Clean gomb megnyomasaval @& a kavé- és tejhabositd rendszer tisztitdsahoz
a gép elinditja a tisztitasi folyamatot.

Ha meg kell tisztitani a tejhabositd csatornat, helyezze be a tejtartalyt és toltse fel tiszta vizzel tej
helyett, majd aktivélja a tejhabosité funkciét a Tejhab gombbal. & amig a tisztitasi folyamat be nem
fejezodik.

A tisztitas befejezése utan a készllék automatikusan készenléti modba Iép.

Nyissa ki a szervizajtot, és dntse ki a vizet a zacctartalybal.



A KAVEFOZO TISZTITASA AZ ASVANYI LERAKODASOKTOL

A kavéfézé asvanyi lerakddasoktdl valo viz-
kémentesitésének folyamatat az egyidejlileg
villogd Forréviz gombok jelzik # és Clean @&
amikor a készilék 6sszesen 500 kéavéciklust
lefézott. A kavéfézési ciklusok szdma nullara
all vissza, és a gép tisztitdsa utan Ujraszémo-
lodik.

1. Toltse fel a tartélyt vizzel az 1000 ml-es jelig. Kdvesse a vizkéoldd szer gyartojanak ajanlasait.
FIGYELEM! Hasznaljon kereskedelmi forgalomban kaphaté vizk6oldé szereket a kavéf6zégé-
pekhez. Mas szerek karosithatjak azokat az anyagokat, amelyekbél a kavéfézé alkatrészei ké-
sziiltek, és/vagy nincs vizk6éoldé hatasa.

2. Helyezzen egy megfelel§ edényt a csepptélcara. .

3. Nyomja meg és tartsa lenyomva egyszerre a Forréviz gombokat ' és Clean ® 1 masodpercig, és
a készUlék elinditja a vizkémentesitési folyamatot.

4. A teljes vizkémentesitési folyamat korilbelll 10 percet vesz igénybe. A nyolc funkciojelzé lassan
balrél jobbra villog.

5. Aftisztitas befejezése utan a Forrd viz jelzéfények #h és Clean @& abbahagyja a villogast. Ontse ki
a maradék oldatot, és oblitse ki a tartalyt foly6 viz alatt.

6. Ezutan toltse fel tiszta vizzel a MAX szintig, és hajtsa végre tobbszor a Clean tisztitasi eljarast & .

7. Tisztitds utdn nyissa ki a szervizajtot, és Uritse ki a zacctartalyt a maradék tisztitovizbdl.

TIPPEK A JO izU KAVEHOZ

A tiszta kavéfdz6 elengedhetetlen az izletes kavé elkészitéséhez. A kavégépet rendszeresen tiszti-
tani kel a  TISZTITAS ES KARBANTARTAS részben leirtak szerint. Mindig hasznaljon friss, szoba-
hémérsékletd vizet a kavéfdzés soran.

A fel nem hasznalt 6rolt kavét hilivos és szaraz helyen kell térolni. Az Uj kdvécsomag kicsomagolasa
utan szorosan zérja le, és térolja a hitészekrényben, hogy frissen tartsa.

—

N

PROBLEMAK ES MEGOLDASOK

PROBLEMA (0]¢ ELTAVOLITAS MODJA
Y L . Biztonsdgosan szerelje fel az Grlés bedllitd
Az 6rlési finomsag bedllitd gombja és gombot és a bels6 csepptalcit
Figyelmeztetd jelz6 /1, villog a belsd csepptdlca nincs megfelelgen
beszerelve Ha a probléma nem oldhatd meg, forduljon
aszervizhez

Biztonsdgosan szerelje fel az adagol6t vagy
Figyelmeztet§jelz6 /7 folyamatosan  Azadagol6 vagy a belst csepptdlcanines | @ belsd csepptalcit
vildgit megfelelen rogzitve Ha a probléma nem oldhat6 meg, forduljon
aszervizhez
Kapcsolja ki a késziiléket, és inditsa ujra

A dardlé nem miikodik megfelelgen Ha a probléma nem oldhatd meg, forduljon
aszervizhez

Espresso mérdeszkozok £F és
figyelmeztetés /1, egyszerre villog



L o Akésziilék 16 ciklust hajtott végre a G0 S EPEEE I
Hianyzik a gabonajelz @ és

ond) kavébab folyamatos drlésével 5 perc Kapcsolja ki a késziiléket, és inditsa ujra
figyelmeztetd jelzés £ egyszerre sziinet nélkill. ciklusok kbzott a késziilék - - -
villog dsszes funkcidja ledll Ha a probléma nem oldhatd meg, forduljon
aszervizhez
Kapcsolja ki a késziiléket, majd kapcsolja be
Akésziléket nem kapcsoltak ki (jra a s6rf6z6 alaphelyzetbe dllitdséhoz
Aféz6egységet nem lehet eltévolitani felel 1626 blokkol
Sy U0 =) SO LG U Ha a probléma nem oldhat meg, forduljon
aszervizhez
Atejnem elég hideg, vagy nem Javasoljuk, hogy a tej hémérséklete 5-10°C
Akésziilék rosszul/nem habositja fel habosithaté legyen, és a te] zsirtartalma legalabb 3%.
atejet it i i aaich e
Atehabosits eltsmadatt/piszkos Tisztitsa meg a tejhabositot és a tejhabositd
rendszert
MUSZAKI ADATOK
A miiszaki paraméterek a termék adattablajan talalhatok.
A halézati kabel hossza: 1,05 m

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ez a kézikényv gépi forditdsra kertilt.
Ha kétségei vannak, kérjiik, olvassa el az angol verziét.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladékkal egyutt kidobni. Az elhaszndlt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatdssal lehetnek a kornyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valé keverése vagy szakszerlitlen szétszerelése az egészségre
EE ¢ o kornyezetre karos anyagok kibocsatasdhoz vezethet. Az elhasznalt késziiléket adja le elektromos és
elektronikus hulladékokat gyijté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakdildési helyére vonatkozd
részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznalénak fel kell vennie a kapcsolatot az adott helység elekt-
romos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozo tizemével.

Ef A terméken talalhato jeldlés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készlléket mas
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA SICUREZZA DI UTILIZZO

- Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare il
prodotto.

- Non immergere il dispositivo, il cavo e la spina in acqua o in altri
liquidi!

- Adottare particolare prudenza quando i bambini sono vicini al
dispositivo!

- Riempire il serbatoio solo con acqua fredda.

- Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato, anche qualora siano
il cavo o la spina a essere danneggiati. In questo caso, affidare la
riparazione a un centro di assistenza autorizzato.

- Lluso di accessori non raccomandati dal produttore pud causare
danni al dispositivo, incendi o lesioni.

- Non appendere il cavo a spigoli vivi e non permettere che entri in
contatto con superfici calde.

- Un dispositivo funzionante non deve essere collocato in un armadio.

- Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

- Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente
e lasciarlo raffreddare completamente.

- Non lasciare mai il dispositivo collegato alla fonte di alimentazione
incustodito.

- Non avviare il dispositivo senza acqua.

- Non collocare l'apparecchio vicino a fornelli, bruciatori, forni, ecc.
elettrici o a gas.

- Non versare acqua nel serbatoio dellacqua dopo aver acceso
I'apparecchio.

- Scollegare il dispositivo dalla rete elettrica se viene lasciato incu-
stodito e prima del montaggio, smontaggio e pulizia.

- llapparecchio deve essere spento dopo I'uso!

- Non utilizzare l'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

- La macchina da caffe e destinata esclusivamente all'uso domestico.

- Lapparecchio deve essere collegato a una presa di corrente con
un perno di messa a terra.

- La macchina affettatrice puo essere utilizzata da persone con
limitate capacita fisiche, sensoriali o mentali, o quelle che non
hanno alcuna conoscenza o esperienza nelluso di questo tipo di
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apparecchio, a condizione che siano sorvegliate o istruite sulluso
sicuro della macchina e comprendano i pericoli connessi.

Il dispositivo non deve essere utilizzato dai bambini. Conservare
Iapparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini.

Non e consentito ai bambini svolgere attivita di pulizia e manu-
tenzione.

| bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino
con lattrezzatura/dispositivo.

La temperatura delle superfici accessibili pud essere piu alta quando
lapparecchio € in funzione.

Utilizzare l'apparecchio su una superficie liscia e stabile.

Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.

Non collegare la spina alla presa di corrente con le mani bagnate.
Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti dell'im-
ballaggio liberamente accessibili (sacchetti di plastica, scatole di
cartone, polistirolo, ecc.).

AVVERTENZA! Non permettere ai bambini di giocare con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

Attenzione! Adottare cautela - rischio di
ustione. Durante il funzionamento del dispo-

sitivo possono essere rilasciati vapori caldi, gli
elementi di lavoro del dispositivo si riscaldano fino

a

temperature elevate e le bevande preparate sono

calde.
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Attenzione! Rischio di infortunio. Non avvicinarsi alle parti
dell'apparecchio che si muovono durante il funzionamento, ad
esempio mettere le mani nel macinino.

Attenzione! Per evitare pericoli causati dal ripristino involontario
dell'interruttore termico, il dispositivo non deve essere utilizzato
con interruttori orari esterni (es. TIMER) o collegato a circuiti
elettrici con regolazione automatica di accensione/spegnimento.
Attenzione! Per mantenere l'efficienza del dispositivo e prevenire
la contaminazione degli alimenti, pulire regolarmente il dispo-
sitivo secondo le istruzioni riportate nella sezione “PULIZIA E
MANUTENZIONE".



DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

WO N e

Vassoio raccogligocce

Coperchio del vassoio raccogligocce
Vassoio raccogligocce interno
Contenitore per fondi di caffe
Infusore

Porte di servizio

Erogatore caffe regolabile

Pannello di controllo

Manopola di regolazione della maci-
natura (da O a 15 mm)

10. La bava superiore del macinino
11. Bava di macinazione inferiore

DESCRIZIONE DEL PANNELLO DI CONTROLLO

o0 oo

@ o

Pulsante di accensione
SCHIUMA DI LATTE

Niente chicchi di caffe

Livello dell'acqua basso/serbatoio
dellacqua assente

Indicatore di pulizia dell'infusore
Indicatore di avviso

Il contenitore dei fondi & pieno

oS 3T AT T

Scomparto caffé in grani
Coperchio per il vano caffé in grani
Serbatoio d'acqua

. Set contenitore per il latte (coperchio,

tubo, tubo)
Montalatte
Coperchio uscita caffe

. Interruttore di accensione/spegni-
mento
Spazzolino per la pulizia del macina-

caffe
Angolo morto del birraio

Pulizia

Svuotamento del macinacaffe
Acqua calda

Latte macchiato

cappuccino

Americano

Doppio espresso

Caffe espresso

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Estrarre la scopa elettrica dalla scatola, rimuovere tutti gli adesivi, i blocchi di trasporto, i
sacchetti e i riempitivi. Controllare se tutti gli accessori sono completi e il dispositivo non e
danneggiato. Si prega di controllare tutti gli accessori e le loro funzioni. Si consiglia di con-
servare I'imballo originale per eventuali utilizzi futuri. Quindi seguire i passaggi seguenti.

1. Prima del primo utilizzo, rimuovere il serbatoio dell'acqua, il contenitore del latte, il bollitore e il
montalatte, sciacquarli con acqua pulita e asciugarli.
2. Controllare e assicurarsi che tutte le parti rimovibili siano fissate saldamente:

Serbatoio d'acqua:

dell'acqua

- riempire il serbatoio dell'acqua con acqua dolce fino al segno Max, quindi reinstallarlo nel
dispositivo e assicurarsi che sia installato correttamente. Chiudere il coperchio del serbatoio
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Manopola di regolazione della macinatura (da 0 a 15 mm)

La finezza della macinatura del caffé puo essere regolata nel macinacaffé ruotando la manopola di

regolazione presente nel contenitore del caffe:

- Quando il macinacaffé macinai chicchi di caffé, ruotare la manopola di regolazione

ATTENZIONE! Non regolare mai il grado di macinatura in base al contenuto di caffe

nella camera quando il macinacaffé non é in funzione. Cio potrebbe danneggiare il

macinacaffe.

- Lintervallo di regolazione della macinatura sulla manopola indica la finezza della macinatura
da 1 (pitfine) a 15 (pit grossolana). Il numero sulla manopola di regolazione della macinatura
indicato dalla freccia & Iimpostazione di macinatura attualmente selezionata.

Montalatte:

- aprireil coperchio dell'uscita del caffé e assicurarsi che il montalatte sia installato
correttamente

- Seil montalatte é installato correttamente, chiudere il coperchio dell'uscita del caffe.

Contenitore del latte:

- Inserire il tubo del latte nell'apertura del montalatte sul lato dell'uscita del caffé
- quindiinserire il tubo nel coperchio del contenitore del latte

- installare il tubo nel coperchio del contenitore

- chiudere il contenitore del latte con il coperchio.

Regolazione altezza erogatore caffe:
I'altezza regolabile dell'erogatore del caffe € compresa tra 85 e 115 mm.

Infusore:

Aprire lo sportello di servizio e verificare se lamacchina ¢ installata correttamente

- controlla se lafreccia sul produttore di birra & allineata con la freccia sul dispositivo

- unclicudibile indica che il preparatore € installato correttamente

- indicatore diavviso /% siaccendera in modo permanente se al suo posto non & stato installato
il preparatore.

Chiusura della porta di servizio:

- laporta diservizio e la macchina della birra si trovano sullo stesso piano orizzontale.

Vaschetta raccogligocce interna e contenitore fondi caffe:

- aprire lo sportello di servizio e verificare che la vaschetta raccogligocce e il contenitore dei fondi
di caffe siano al loro posto

- indicatore di avviso /™ si accendera in modo permanente e la macchina non funzionera se
la vaschetta raccogligocce interna non & montata correttamente o se & presente un corpo
estraneo nella parte anteriore del contenitore dei fondi.
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Vassoio raccogligocce:

- posizionare la piastra raccogligocce sulla vaschetta raccogligocce. La vaschetta raccogligocce
deve essere posizionata correttamente in modo da potervi appoggiare una tazza per caffe, latte
oacqua calda

- posizionare la vaschetta raccogligocce nel dispositivo.

Attenzione! La vaschetta raccogligocce raccoglie I'acqua dal beccuccio erogatore

durante ogni risciacquo o autopulizia, cosi come il caffé che dovesse fuoriuscire durante

I'erogazione. Il vassoio raccogligocce deve essere pulito e svuotato preferibilmente

dopo ogni utilizzo!

Scomparto caffé in grani:

- riempire lo scomparto del caffé in grani con la quantita adeguata di chicchi di caffé freschi,
massimo circa 200 g, quindi chiudere il coperchio dello scomparto del caffe.

Attenzione! Se la macina superiore é stata rimossa, assicurarsi che la macina sia

installata correttamente prima di riempire la camera del caffeé!

USO DEL DISPOSITIVO

Questo apparecchio € una macchina da caffée multifunzionale e dispone delle funzioni
“Espresso da una tazza”, “Espresso da due tazze”, “Americano”, “Cappuccino’, “Latte”, “Ac-
qua calda”, “Schiuma manuale”, “Pulizia manuale “ e “Svuotamento del macinino”.
ATTENZIONE! Il dispositivo eseguira automaticamente la pulizia per prepararsi al funzionamen-
to dopo ogni avvio e completamento del lavoro.

ATTENZIONE! Il caffé uscira goccia a goccia all'inizio del processo di erogazione (2-3 secondi
dopo l'inizio dell’erogazione) e alla fine (6-8 secondi prima della fine dell’erogazione), questo &
un fenomeno naturale.

ATTENZIONE! Il dispositivo entrera in modalita sospensione se non viene eseguita alcuna ope-
razione per 28 minuti in modalita standby. Nella modalita di sospensione, tutti gli indicatori sono
spenti e tutte le funzioni sono inattive. Per riattivare il pulsante di accensione © , scorri lungo la
parte superiore del pannello di controllo. Se non accendi il dispositivo, il pulsante di accensione
b si spegnera dopo 10 secondi.

ACCENSIONE E PRERISCALDAMENTO

1. Collegare I'unita a una presa di corrente e premere il pulsante di accensione/
spegnimento sul retro dell'unita.

2. Posizionare la bomboletta sotto 'uscita del caffé, quindi nellangolo in basso a
sinistra del pannello di controllo, tenere premuto il pulsante di accensione ¢
per almeno 2 secondi.

3. Il pulsante di pulizia manuale @& si accendera in modo fisso e il pulsante di ac-
censione lampeggera, dopodiché l'unita entrera nella fase
di preriscaldamento e pulizia automatica.

4. Quando hai finito di riscaldare l'acqua per il caffe, i pulsanti
Espresso T, Doppio Espresso ¥, Americano I e Clear
Grinder ®¥ si illumineranno in modo fisso per indicare che
sono pronti per 'uso.

5. Durante il preriscaldamento della macchina, i pulsanti Cappuccino W, Latte, Acqua W # calda,
Schiuma & di latte e Clean @& lampeggiano, indicando che queste funzioni non possono essere
utilizzate.

6. Tuttiipulsanti funzione si accendono in modo fisso dopo che tutti i preriscaldatori stages sono stati
completati, quindi 'unita entrera in modalita standby.
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EROGAZIONE DI UNA SINGOLA TAZZINA DI ESPRESSO

wl

. Posizionare una tazza da caffé adatta sotto I'ero-

gatore del caffe.

. Controllare se il montalatte ¢ installato corretta-

mente.

. Tieni premuto il pulsante Espresso T per al-

meno 2 secondi e la macchina iniziera ad
erogare una sola tazzina di espresso. Tasto
espresso T si illuminera ininterrottamente du-
rante il processo di erogazione di una singola
tazzina di espresso.

IU

. Una volta preparato l'espresso, il dispositivo entrera automaticamente in modalita standby.
. Tieni premuto il pulsante Espresso T per 1 secondo se si desidera annullare la funzione corrente.

EROGAZIONE DI UNA DOPPIA TAZZA DI CAFFE ESPRESSO

1. Posizionare una o due tazze di caffé adatte sotto

2.

ATTENZIONE! Una doppia tazzina di espresso si
ottiene erogando continuamente due cicli di una

I'erogatore del caffe.

Controllare se il montalatte & installato corretta-

mente.

. Tieni premuto il pulsante Doppio Espresso ¥ per
almeno 2 secondi e la macchina iniziera ad erogare

una doppia tazzina di espresso.

i

singola tazzina di espresso, quindi non rimuovere le tazzine durante il
processo di erogazione.

PRODUZIONE DI BIRRA AMERICANA

1.

Posizionare una tazza da caffé adatta sotto I'e-
rogatore del caffé.

. Controllare se il montalatte ¢ installato corret-

tamente.

. Tieni premuto il pulsante Americano I per

almeno 2 secondi e la macchina iniziera l'ero-
gazione del caffé Americano.

automaticamente in modalita standby.

sidera annullare la funzione corrente.
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. Una volta terminata I'erogazione dell’Americano, il dispositivo entrera

. Tieni premuto il pulsante Americano [T per almeno 1 secondo se si de-



PREPARAZIONE DEL CAPPUCCINO

1. Posizionare una tazza adatta sotto I'erogatore
del caffe.

2. Riempire il contenitore del latte con la quantita
adeguata di latte freddo.

ATTENZIONE! Si consiglia che la temperatura

del latte sia compresa tra 5 e 10°C e che il con-

tenuto di grassi del latte sia almeno del 3%. La

quantita di latte nel contenitore non deve supe-

rare la tacca MAX sul contenitore.

3. Inserire correttamente il tubo del latte nel coperchio del contenitore.

4. Installare il tubo nel coperchio del contenitore e quindi collegare I'altra estremita al montalatte.

5. Tieni premuto il pulsante Cappuccino @ per almeno 2 secondi e la macchina iniziera ad erogare
il cappuccino.

6. Una volta terminata I'erogazione del cappuccino, la macchina entrera automaticamente in modalita
standby.

7. Tieni premuto il pulsante Cappuccino @ per almeno 1 secondo se si desidera annullare la funzione
corrente.

NOTE:

DOPO OGNI UTILIZZO, SE E ANCORA PRESENTE DEL LATTE NEL CONTENITORE DEL

LATTE, CONSERVARLO IN FRIGORIFERO E PULIRE IL TUBO DEL LATTE E IL MONTALATTE

IMMEDIATAMENTE DOPO L'USO.

SI CONSIGLIA DI UTILIZZARE UNA TAZZA ALTA PER EVITARE SCHIZZI DI LATTE SCHIUMA-

TO.

DOPO AVER TERMINATO | LAVORI SULLAPPARECCHIO, ESEGUIRE IL PROCESSO DI PULI-

ZIA (VEDERE LA SEZIONE: PULIZIA E MANUTENZIONE

PREPARAZIONE DEL LATTE

1. Posizionare una tazza da caffé adatta sotto I'e-
rogatore del caffe.

2. Riempire il contenitore del latte con la quantita
adeguata di latte freddo.

NOTE: SI CONSIGLIA CHE LA TEMPERATURA

DEL LATTE SIA COMPRESA TRA 5 E 10°C E

CHE IL CONTENUTO DI GRASSI DEL LATTE

SIA ALMENO DEL 3%. LA QUANTITA DI LAT-

TE NEL CONTENITORE NON DEVE SUPERARE LA TACCA MAX SUL

CONTENITORE.

3. Inserire correttamente il tubo del latte nel coperchio del contenitore.

4. Installare il tubo nel coperchio del contenitore e quindi collegare I'altra estremita al montalatte.

5. Tieni premuto il pulsante Latte W per almeno 2 secondi e il dispositivo iniziera a erogare latte.

6. Una volta terminata la preparazione del latte, il dispositivo entrera automaticamente in modalita
standby.

7. Tieni premuto il pulsante Latte W per almeno 1 secondo se si desidera annullare la funzione
corrente

NOTE:

Dopo ogni utilizzo, se presente c’é ancora latte nel contenitore del latte, conservarlo frigorifero,

103



A serpente i Il montalatte deve essere pulito immediatamente dopo I'uso.

Si consiglia di utilizzare una tazza alta per evitare schizzi di latte schiumato.

Dopo aver terminato il lavoro su il dispositivo appartiene eseguire il processo di pulizia (vedi
sezione: Pulizia e manutenzione)

PREPARAZIONE DELL'ACQUA CALDA

1. Posizionare una tazza da caffe adatta sotto I'e-
rogatore del caffe.

ATTENZIONE! La capacita della tazza deve es-

sere superiore a 120 ml.

2. Scollegare il tubo del contenitore del latte e
chiudere il tappo del montalatte.

3. Tieni premuto il pulsante dellacqua calda #
per almeno 2 secondi e la macchina iniziera a
produrre acqua calda.

4. Una volta completata I'erogazione dell'acqua calda, il dispositivo entrera
automaticamente in modalita standby.

5. Tieni premuto il pulsante dellacqua calda # per almeno 1 secondo se si desidera annullare la
funzione corrente.

ATTENZIONE! Quando si prepara I'acqua calda, fare attenzione a non scottarsi a causa dell’ac-

qua o del vapore che fuoriesce.

MONTATURA MANUALE DEL LATTE

ATTENZIONE! Dopo aver eseguito la funzione Schiuma di Latte

i verra attivato il meccanismo di protezione dal surriscalda-

mento del dispositivo. Se & necessario attivare la funzione Acqua

Calda # attendere circa 3-5 minuti finché I'indicatore non si ac-

cende in modo fisso. Trascorso questo tempo € possibile attivare |
la funzione Acqua Calda # .

1. Posizionare una tazza adatta sotto I'erogatore del caffé.

ATTENZIONE! La capacita della tazza del latte deve essere superiore a 200 ml.

2. Riempire il contenitore del latte con la quantita adeguata di latte freddo.

ATTENZIONE! Si consiglia che la temperatura del latte sia compresa tra 5 e 10°C e che il conte-

nuto di grassi del latte sia almeno del 3%. La quantita di latte nel contenitore non deve superare

la tacca MAX sul contenitore.

3. Tieni premuto il pulsante Schiuma di latte & per almeno 2 secondi e il dispositivo avviera la fun-
zione di schiumatura manuale.

4. Una volta terminata la montatura del latte, il dispositivo entrera automaticamente in modalita stan-
dby.

5. Tieni premuto il pulsante Schiuma di latte & per almeno 1 secondo se si desidera annullare
la funzione corrente.

NOTE:

Dopo ogni utilizzo, se presente c’é ancora latte nel contenitore del latte, conservarlo frigorifero,

A serpente i Il montalatte deve essere pulito immediatamente dopo I'uso.

Si consiglia di utilizzare una tazza alta per evitare schizzi di latte schiumato.

Dopo aver terminato il lavoro su il dispositivo appartiene eseguire il processo di pulizia (vedi

sezione: Pulizia e conseRVAZIONE).
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PULIZIA MANUALE

1. Posizionare il contenitore dell'acqua sotto I'e-
rogatore del caffe.

2. Tieni premuto il pulsante Pulisci @& per alme-
no 2 secondi e il dispositivo avviera la funzio-
ne di pulizia manuale.

3. Una volta completata la pulizia, il dispositivo
entrera automaticamente in modalita standby.

4. Tieni premuto il pulsante Pulisci @& per alme-
no 1 secondo se si desidera annullare la
funzione corrente.

SVUOTAMENTO DEL VANO CAFFE IN GRANI

1. Tienipremuto il pulsante Cancella macinacaffé ¥ per almeno 1 secondo |
il dispositivo avviera la funzione di svuotamento della camera. Durante §
questo tempo, il pulsante per lo svuotamento del vano caffé in grani ¥
si illuminera in modo fisso e gli altri indicatori funzionali si spegneranno.

2. Aprire lo sportello ed estrarre il contenitore dei fondi, versare il caffe

macinato in un altro contenitore.

Dopo aver terminato il lavoro, assemblare correttamente i componenti, il

dispositivo entrera automaticamente in modalita standby.

Tenere premuto il pulsante di svuotamento della camera ¥ per il caffe in grani per almeno 3 se-

condi se si desidera annullare la funzione in corso.

ATTENZIONE! La funzione di svuotamento del vano caffé in grani funziona solo per 15 secondi.

L'operazione sopra descritta deve essere ripetuta ogni volta nel caso in cui nella camera siano

rimasti molti chicchi di caffe.

CONFIGURAZIONE DEL DISPOSITIVO
IMPOSTAZIONE DELLA QUANTITA DI CAFFE E LATTE EROGATO

1. Operazione per impostare la quantita di caffe erogato:
Durante I'erogazione del caffe, tenere premuto il pulsante della funzione selezionata
(Espresso, Doppio Espresso, Americano), il dispositivo emette segnali acustici e I'icona
del pulsante funzione corrispondente inizia a lampeggiare. Durante questo tempo il di-
spositivo entrera nella modalita di impostazione della quantita di caffe erogato. Quan-
do il caffe nella tazza raggiunge il livello desiderato, rilasciare il pulsante della funzione
selezionata: la quantita di caffe erogato appena impostata verra memorizzata.
Il range delle quantita di erogazione del caffe ¢ il seguente:
- tazzasingola di Espresso circa 30-100 ml
- doppio espresso circa 30-100 ml * 2
- Americano circa 110-180ml
2. Operazione per impostare la quantita di latte e caffé erogato:
ATTENZIONE! Per il caffé Cappuccino e Latte & necessario impostare separatamente la quantita
di caffé erogato e la quantita di latte erogato.
Durante I'erogazione del latte/caffe, tenere premuto il pulsante della funzione selezionata
(Latte, Cappuccino), il dispositivo emettera segnali acustici e I'icona del pulsante funzione
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appropriato iniziera a lampeggiare. Durante questo tempo il dispositivo entrera nella mo-
dalita diimpostazione della quantita di latte/caffé erogata. Quando il latte/caffe nella tazza
raggiunge il livello richiesto, rilasciare il pulsante della funzione selezionata: la quantita di
latte/caffé erogato appena impostata verra memorizzata. Loperazione di impostazione
della quantita di latte/caffé erogato riguarda solo le funzioni “Cappuccino” e “Latte”.

Il range delle quantita di erogazione del latte/caffe e il seguente:

- Cappuccino: caffé circa 30-100ml + latte 10-40 secondi

- Latte: latte 10-40 secondi + caffé circa 30-100 ml

ATTENZIONE! Le quantita di caffé erogate dipendono dal tipo di caffé e dalla grossolanita della
macinatura.

RIPRISTINARE LE IMPOSTAZIONI PREDEFINITE

Tieni premuti contemporaneamente i pulsanti Espresso e Double
Espresso per 2 secondi, tutti i parametri verranno ripristinati alle .
impostazioni di fabbrica.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE! Prima di pulire il dispositivo, scollegarlo dalla rete elet-
trica e attendere che si raffreddi completamente. Per proteggersi dalle
scosse elettriche, non immergere il cavo, la spina o I'apparecchio in ac-
qua o liquidi.

1. Pulisci I'esterno del dispositivo con un panno morbido e umido per ri-
muovere lo sporco, ma evita di utilizzare strumenti di pulizia abrasivi poiché potrebbero graffiare il
dispositivo. Non utilizzare alcool o solventi.

. Durante l'erogazione del caffe, nella zona della vaschetta raccogligocce o sul piano di lavoro pos-
sono accumularsi gocce d'acqua. Per controllare il gocciolamento, pulire 'area con un panno pulito
e asciutto dopo ogni utilizzo.

. Lunita di infusione, il serbatoio dell'acqua, il contenitore del latte, la vaschetta raccogligocce, la
vaschetta raccogligocce interna, il contenitore dei fondi di caffé e lo sportello di servizio non sono
lavabili in lavastoviglie.

. Svuotare l'acqua dalla vaschetta raccogligocce, dalla vaschetta raccogligocce interna e dai fondi
dal contenitore dei fondi e lavare accuratamente gli accessori in acqua con un detergente delicato.
Asciugare.

5. Pulisci gli accessori del dispositivo come segue:

PULIZIA DEL CONTENITORE DEI FONDI DI CAFFE

Dopo 8 cicli di erogazione del caffe, sul pannello di controllo apparira I'indicatore con-
tenitore fondi pieno [, estrailo e svuotalo. Quindi lavarlo sotto 'acqua corrente con un
detergente delicato, asciugarlo e installarlo correttamente al suo posto. Se si prevede di
non utilizzare la macchina per un lungo periodo, si consiglia di pulirla lo stesso giorno.

PULIRE LA BIRRA

Dopo 8 cicli di erogazione di Espresso, Latte, Cappuccino o dopo 4 cicli di erogazione di
caffe Doppio Espresso, sul pannello di controllo apparira I'indicatore di pulizia del gruppo
di preparazione. ., togliere I'infusore dalla macchina da caffe e sciacquarlo sotto I'acqua
corrente. Asciugare e installare correttamente in posizione.
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PULIZIA DEL SERBATOIO DELLACQUA

Una volta alla settimana, lavare il serbatoio dell'acqua sotto I'acqua corrente con un deter-
gente delicato, asciugarlo e reinstallarlo correttamente. Se si prevede di non utilizzare la
macchina per un lungo periodo, si consiglia di svuotare il serbatoio.

PULIZIA DEL CONTENITORE DEL LATTE

Una volta terminata I'erogazione del caffé, scollegare il contenitore del latte dalla mac-
china. Smontare il coperchio, il tubo flessibile e il tubo e lavare accuratamente tutti gli
elementi sotto I'acqua corrente con un detergente delicato, asciugare e reinstallare cor-
rettamente al loro posto.

PULIZIA DEL MONTALATTE '

Dopo aver preparato il caffé o se il montalatte non monta il latte cor-
rettamente, rimuovere il coperchio dell'uscita del caffé e smontare il
montalatte. Smontare l'ugello in tre parti e lavarlo accuratamente sot-
to I'acqua corrente con un detergente delicato. Asciugare e installare

correttamente in posizione.

PULIRE LA VASCHETTA RACCOGLIGOCCE

Svuotare quotidianamente il vassoio raccogligocce. Rimuovere la vaschetta raccogligocce
e lavarla sotto l'acqua corrente con un detergente delicato. Asciugare e installare corret-
tamente in posizione.

PULIZIA DEL MACINACAFFE

Si consiglia di pulire il macinacaffé una volta ogni due settimane. Se € presente caffé nel
vano caffe in grani, svuotarlo (vedi paragrafo: Utilizzo dell'apparecchio - Svuotamento del
vano caffée in grani).

Rimuovere il coperchio del vano caffé in grani.

Ruotare la manopola di regolazione del grado di macinatura in senso antiorario.

Usando la maniglia, svitare la bava superiore in senso antiorario.

Pulire la camera di macinazione e il macinino con una spazzola per la pulizia.

Non sostituire la macina superiore, reinstallare correttamente la manopola di regolazione finezza di

macinatura del caffe per svuotare il macinacaffe da eventuali residui di caffé.

. Quindi tieni premuto il pulsante Cancella macinacaffé ® per almeno 1 secondo il dispositivo av-
viera la funzione di svuotamento della camera. Se e presente ancora caffe nella camera ripetere
l'operazione.

7. Aprire lo sportello di servizio e rimuovere il caffe macinato dal canale dell'erogatore utilizzando la

spazzolina per la pulizia e dal contenitore dei fondi, quindi chiudere lo sportello di servizio.

8. Dopo aver pulito il macinacaffe, ruotare la manopola di regolazione del grado di macinatura in

senso antiorario.

9. Installare la fresa superiore ruotandola in senso orario.

10.Installa la manopola di regolazione della finezza della macinatura in senso orario e imposta lo spes-

sore di macinatura del caffe preferito.

ATTENZIONE! Non regolare mai il grado di macinatura in base al contenuto di caffé nella camera

quando il macinacaffé non & in funzione. Cio potrebbe danneggiare il macinacaffe.

SAEESEC .

o~

107




PULIRE LANGOLO MORTO DEL BIRRIFICIO

Si consiglia di pulire 'angolo morto della macchina una volta alla settimana.

1. Conil dispositivo acceso, tieni premuto il pulsante Pulisci @& e Doppio Espresso ¥ per 1 secondo
per accedere alla modalita di pulizia dellangolo del gruppo birra morto.

2. Dopo essere passati alla funzione di pulizia del bollitore, il bollitore si spostera sul lato sinistro del
dispositivo.

3. Dopo aver aperto lo sportello di servizio (I'apparecchio rimane in uno stato protetto e sicuro), €
possibile pulire 'angolo morto della macchina con una spazzola.

4. Dopo la pulizia, chiudere lo sportello di servizio.

5. Tieni premuto il pulsante Pulisci @& e Doppio Espresso ¥ per 1 secondo per uscire dalla funzione
di pulizia.

PULIZIA DEL SISTEMA PER LA SCHIUMA DI CAFFE E LATTE

Si consiglia di pulire il sistema per la schiuma di caffé e latte dopo aver utilizzato l'appa-

recchio.

1. Riempire il serbatoio dell'acqua con la quantita adeguata di acqua a temperatura ambiente, che non
deve superare il livello massimo dellacqua, quindi chiudere il coperchio del serbatoio. Posizionare
un contenitore idoneo sotto I'erogatore del caffe.

2. Avviare la funzione premendo il pulsante Pulisci @& per pulire il sistema per la schiuma di caffé e
latte, la macchina avviera il processo di pulizia.

3. Se e necessario pulire il canale per la schiuma di latte, installare il contenitore del latte e riempirlo
con acqua pulita al posto del latte, quindi attivare la funzione di schiuma di latte utilizzando il pul-
sante Schiuma di latte s fino al completamento del processo di pulizia.

4. Una volta completata la pulizia, il dispositivo entrera automaticamente in modalita standby.

5. Aprire lo sportello di servizio e versare I'acqua dal contenitore dei fondi.

PULIRE LA MACCHINA DEL CAFFE DAI DEPOSITI MINERALI

Il processo di decalcificazione della macchina

da caffé dai depositi minerali sara segnalato

dal lampeggio contemporaneo dei tasti Ac-

qua calda # e pulito @ quando l'apparecchio

ha erogato un totale di 500 cicli di caffe. |l

numero di cicli di erogazione del caffe verra

azzerato e ricalcolato una volta pulita la mac-

china.

1. Aggiungere il decalcificante della caffettiera al serbatoio dell'acqua vuoto. Riempire il serbatoio con
acqua fino a 1000 ml. Seguire le istruzioni del produttore del decalcificante.

ATTENZIONE! Utilizzare i decalcificanti per macchine da caffé disponibili in commercio. Altri

agenti potrebbero danneggiare i materiali di cui sono costituiti i componenti della macchina da

caffé e/o non avere alcun effetto decalcificante.

2. Posizionare un contenitore adatto sulla leccarda.

3. Tenere premuti contemporaneamente i pulsanti Acqua ®' calda e Pulizia @& per 1 secondo e la
macchina avvierd il processo di decalcificazione.

4. Lintero processo di decalcificazione richiede circa 10 minuti. Gli otto indicatori di funzione lampeg-
giano lentamente da sinistra a destra.

108



w

o

~

Al termine della pulizia, gli indicatori Acqua # calda e Pulizia @& smetteranno di lampeggiare.
Scartare la soluzione rimanente e sciacquare il serbatoio sotto 'acqua corrente.

Quindi riempirlo con acqua pulita fino al livello MAX ed eseguire piu volte il processo di pulizia
Clean & .

Al termine della pulizia, aprire lo sportello di servizio e svuotare il contenitore dei fondi di caffe
dall'acqua residua dopo la pulizia.

CONSIGLI PER UN CAFFE DAL GUSTO ECCEZIONALE

—

N

Una macchina da caffé pulita & essenziale per preparare un caffé gustoso. E necessario pulire
regolarmente la macchina da caffée come descritto nel capitolo “PULIZIA E MANUTENZIONE”.
Utilizzare sempre acqua dolce a temperatura ambiente quando si prepara il caffe.

Il caffé macinato non utilizzato deve essere conservato in un luogo fresco e asciutto. Dopo aver
disimballato una nuova confezione di caffe, chiudetela ermeticamente e conservatela in frigorifero
per mantenerla fresca.

POSSIBILI PROBLEMI E RISOLUZIONE

PROBLEMA

Indicatore di avviso /% lampeggia

Indicatore di avviso /1% si illumina
continuamente

Indicatori di caffé espresso ¥ e
avvertimento /1 lampeggiano
contemporaneamente

Indicatore di grano mancante @ e
indicatore di avviso /T lampeggiano
contemporaneamente

L'unita di infusione non puo essere
rimossa

L'apparecchio monta male il latte/non
monta il latte

CAUSA

La manopola di regolazione del grado
di macinatura e il vassoio raccogligocce
interno non sono installati correttamente

L'infusore o il vassoio raccogligocce
interno non sono montati saldamente

Il macinacaffé non funziona
correttamente

Il dispositivo ha esequito 16 cicli di
macinazione continua dei chicchi di
caffé senza interruzioni per 5 minuti.
tra un ciclo e |'altro, tutte le funzioni del
dispositivo smetteranno di funzionare

L'apparecchio non & stato spento
correttamente: la macchina € bloccata

Il latte non & abbastanza freddo o non &
possibile montarlo

Il montalatte & ostruito/sporco

METODO DI RIMOZIONE

Installare saldamente la manopola di
regolazione della macinatura e il vassoio
raccogligocce interno

Se il problema non puo essere risolto,
contattare |'assistenza

Installare saldamente l'infusore o il vassoio
raccogligocce interno

Seil problema non puo essere risolto,
contattare |'assistenza

Spegniil dispositivo e riavvialo

Seil problema non puo essere risolto,
contattare |'assistenza

Lasciare il dispositivo per 5 minuti. riposo
Spegniil dispositivo e riavvialo

Seil problema non puo essere risolto,
contattare |'assistenza

Spegnere il dispositivo e riaccenderlo per
ripristinare il preparatore

Se il problema non puo essere risolto,
contattare |'assistenza

Si consiglia che la temperatura del latte sia
compresatra5e 10°Ce cheil contenuto di
grassi del latte sia almeno del 3%.

Pulire il pannarello eil sistema per la
schiumatura del latte
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I TECNICI

| parametri tecnici sono riportati sulla targhetta nominale del prodotto.
Lunghezza del cavo di rete: 1,05 m

ATTENZIONE! MPM agd S.A. siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche!

Questo manuale ¢ stato tradotto automaticamente.
In caso di dubbi, leggere la versione inglese.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

Il marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti dome-

stici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sullambiente e sulla salute umana, derivanti

dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta

per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni piu
EE  (cttagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,
contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con
glialtri rifiuti domestici.
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI

PriesS pradedami naudoti tiksliai perskaitykite aptarnavimo instrukcija.
Draudziama jrenginj, laidg ir kiStukg nardinti vandenyje arba kitame
skystyje!

BUkite labai atsargUs, kai netoliese jrenginio yra vaikai!

| talpa pilkite tik saltg vanden.

Niekuomet nenaudokite pazeisto jrenginio, net ir tada, kai pazeis-
tas laidas ar kistukas - tokiu atveju atiduokite jrenginj remontui
jgaliotam remonty punktui.

Aksesuary, kuriy gamintojas nerekomenduoja, panaudojimas gali
sugadinti jrenginj, sukelti gaisra arba kuno suzalojimus.
Nekabinkite laido ant astriy krastiniy ir neleiskite, kad liestys kars-
tus pavirsius.

Nedekite prietaiso eksploatuojamo j spintele.

Nenaudokite jrenginio lauke.

Pries pradedami valyma pirmiausia istraukite kistuka is elektros
lizdo ir palaukite kol jrenginys visiSkai atves.

Niekuomet nepalikite jrenginio prijungto prie maitinimo Saltinio
be priezitros.

Nejunkite jrenginio, kai jame nera vandens.

Nedekite jrenginio arti elektrines, dujines virykles, degikliy, orkaiciy
ir pan.

Jjungus jrenginj nepilkite j jj vandens.

Atjunkite prietaisg nuo maitinimo Saltinio, jei paliekate jj be prie-
zitros ir pries surinkdami, iSardydami ar valydami.

UzZbaigus darbg jrenginys turi buti iSjungtas!

Nenaudokite jrenginio kitiems tikslams, nei jis yra skirtas.

Kavos virimo aparatas skirtas naudoti tik buityje.

Jrenginys turi bUti jjungtas | lizda su jZeminimo sraigtu.

Prietaisg gali naudoti asmenys, turintys ribotas fizines, jutimines
ar psichines galimybes, taip pat tie, kurie neturi ziniy ar patirties
apie tokiy prietaisy naudojima, su salyga, kad jiems bus suteikta
saugi prieziUra ar nurodymai, kaip saugiai naudotis prietaisais, ir jie
supranta susijusiag rizika.

Prietaisas neturi buti naudojamas vaikams. Prietaisa ir laida laikykite
vaikams nepasiekiamoije vietoje.

Vaikams neleidziama atlikti valymo ir priezitros darbu.
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Reikia atkreipti demes;j | tai, kad vaikai nezaisty su jranga/jrenginiu.
Prieinamy pavirsiy temperatura gali buti aukstesne, aki jrenginys
dirba.

Naudokite jrenginj ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

Netraukite kiStuko i elektros lizdo uz laido.

Nekiskite kistuko | elektros lizdg su dregnomis rankomis.

Vaiky saugumui nepalikite laisvai prieinamy pakuotées sudedamuyjy
daliy (plastmasiniy maisy, kartonu, puty polistirolo ir t. t.).
ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams Zaisti su folija. Pavojus uzdusti!

Démesio! Nudegimuy rizika - bukite atsargus.
Prietaiso veikimo metu gali iSsiskirti karsti

garai, darbiniai prietaiso elementai jkaista iki auks-
tos temperaturos, paruosti gerimai yra karsti.

Démesio! Rizika susizeisti. Nesiartinkite prie prietaiso elementu,
kurie juda darbo metu, pvz., |kiSkite rankas j slifuokl;.
Démesio! Siekiant iSvengti pavojaus, kurj kelia netycinis Siluminio
iSjungimo atstatymas, prietaisas neturéty buti naudojamas kartu
su iSoriniais laikmacio jungikliais (pvz., TIMER) arba prijungtas
prie elektros grandiniy, kuriy jjungimas / iSjungimas yra auto-
matiskai reguliuojamas.

Démesio! Norédami islaikyti prietaiso efektyvumg ir iSvengti
maisto uZterSimo, reguliariai valykite prietaisa pagal skyriuje
,VALYMAS IR PRIEZIURA" pateiktas instrukcijas.
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IRENGINIO APRASYMAS

Padéklas vandeniui

Lasinimo déklo dangtelis
Vidinis lasinamasis déklas
Kavos tirsciy talpykla

Alaus

Tarnybinés durys
Reguliuojamas kavos dozatorius
Valdymo skydas

Slifuokite siurkstumo reguliavimo
rankenéle

10. Virsutinis maltnas

11. Apatinis maltnas

VALDYMO PULTO APRASYMAS

Maitinimo mygtukas
Pieno putojimas
Be kavos pupeliy

WO N e
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rezervuaro

e. Alaus valymo indikatorius
f.  |spéjamasis indikatorius
g.  Kavos tirsciy indas pilnas

Zemas vandens lygis / néra vandens

12.
13.
14.
15.

16.
17.
18.

19.
20.

oS 3T AT T

Kavos pupeliy kamera

Kavos pupeliy skyriaus dangtis
Vandens rezervuaras

Pieno konteinerio rinkinys (dangtis,
Zarna, vamzdis)

Pieno putplastis

Kavos isleidimo angos dangtis
Maitinimo jjungimo / iS§jungimo
jungiklis

Sepeteélis valymui

Neveikiantis alaus daryklos kampas

Valymo

Maldnélio istustinimas
Karstas vanduo

Latte

Kapucino

Americano

Dvigubas espresso
Espresso

PRIES PIRMA PANAUDOJIMA

ISimkite kavos virimo aparatg i$ dézutés, nuimkite visus lipdukus, siuntimo spynas, maise-

lius ir uzpildus. Patikrinkite, ar visi priedai yra sukomplektuoti ir ar jrenginys nepaZeistas.

Turetumete patikrinti visus priedus ir jy funkcijas. Rekomenduojama pasilikti originalia pa-

kuote, kad galétumeéte naudoti ateityje. Tada atlikite toliau nurodytus veiksmus.

1. Pries naudodami jj pirma karta, isimkite vandens baka, pieno inda, infuzoriy ir pieno puta, tada
nuplaukite juos Svariu vandeniu ir sausai nusluostykite.

2. Patikrinkite ir jsitikinkite, kad visos nuimamos dalys yra tvirtai pritvirtintos:

Vandens rezervuaras:
- uZpildykite vandens rezervuara gélu vandeniu iki "Max" zenklo, tada vél jdékite jj j jrenginj ir
jsitikinkite, kad jis tinkamai pritvirtintas. Uzdarykite vandens rezervuaro dangtj
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Slifuokite Siurkstumo reguliavimo rankenéle:

Kavos malimo Siurk$tuma maliinélyje galite reguliuoti pasukdami kavos indo valdymo rankenéle:

- Kai malunélis sumala kavos pupeles, pasukite valdymo rankenéle

DEMESIO! Niekada nereguliuokite malimo su kavos kiekiu kameroje, kai maliinélis

neveikia. Tai padarius gali bati sugadintas malunélis.

- Slifavimo reguliavimo diapazonas ant ciferblato rodo $lifavimo $iurk$tuma nuo 1 (geriausias)
iki 15 (Siurkstiausias). Rodyklés rodomas slifavimo valdymo ciferblato skaitmuo yra Siuo metu
pasirinktas $lifavimo nustatymas.

Pieno putplastis:

- Atidarykite kavos isleidimo angos dangtelj ir jsitikinkite, kad pieno putplastis yra tinkamai
sumontuotas

- Jeipieno putplastis tinkamai pritvirtintas, uzdarykite kavos isleidimo angos dangt;.

Pieno indas:

- |kiskite pieno vamzdelj j pieno puty anga, esancia kavos isleidimo angos Sone
- Tada jkiskite Zarna j pieno talpyklos dangtj

- |dékite vamzdelj j Siuksliadézés dangtj

- Uzdarykite pieno karamele dangciu.

Kavos dozatoriaus aukscio reguliavimas:
- Reguliuojamas kavos dozatoriaus aukstis yra nuo 85 iki 115 mm.

Infuzorius:

Atidarykite aptarnavimo duris ir patikrinkite, ar alaus darykla tinkamai sumontuota

- Patikrinkite, ar alaus daryklos rodyklé sulygiuota su prietaiso rodykle

- Garsinis spragteléjimas rodo, kad alaus daryklos surinkimas yra teisingas

- |spéjamasis /1 indikatorius uzsidega nuolat, jei alaus darykla nebuvo jrengta vietoje.
Jlipimo ir iSlipimo dury uzdarymas:

- Aptarnavimo durys ir alaus darykla yra toje pacioje horizontalioje plokStumoje.

Vidinis lasy déklas ir kavos tirsciy talpyklé:
- Atidarykite tarnybines dureles ir patikrinkite, ar yra lasy déklas ir kavos tirs¢iy indas

nebus tinkamai sumontuotas arba jei kavos tirsciy talpyklos priekyje yra pasalinis daiktas.
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Padéklas vandeniui

- Padékite lasintuvo déklo plokstele ant lasintuvo. Lasinamasis déklas turi bti tvirtai
pritvirtintas, kad ant jo buty galima uzdéti puodelj kavai, pienui ar karStam vandeniui

- |dékite lasinimo dékla j masina.

Démesio! Lasinimo déklas surenka vandenj i$ dozatoriaus snapelio kiekvieno

skalavimo ar savaiminio valymo metu, taip pat kava, kuri gali iSsilieti virimo metu.

Lasinimo déklg reikia iSvalyti ir iStustinti, geriausia po kiekvieno naudojimo!

Kavos pupeliy kamera:

- Uipildykite kavos pupeliy skyriy atitinkamu kiekiu Svieziy kavos pupeliy, ne daugiau kaip 200
g, tada uzdarykite kavos skyriaus dangtj.

Démesio! Jei virSutinis Sermuksnis buvo pasalintas, pries uzpildydami kavos kamera

isitikinkite, kad burras yra tinkamai sumontuotas!

|IRENGINIO NAUDOJIMAS

Sis prietaisas yra daugiafunkcis kavos virimo aparatas ir turi tokias funkcijas kaip ,Espres-
so i$ vieno puodelio®, ,Espresso i$ dviejy puodeliy®, ,Americano®, ,Cappuccino®, ,Latte",
,Karstas vanduo®, ,Rankinis putojimas®, ,Rankinis valymas" ir ,Mallnélio istustinimas".
DEMESIO! Masina automatiskai atliks valyma, kad pasiruosty darbui po kiekvieno paleidimo ir
pabaigos.

PASTABA! Kava iseis lasas po lado virimo proceso pradZioje (2-3 sekundés nuo virimo pradZios)
ir pabaigoje (6-8 sekundés iki alaus darymo pabaigos) tai natdralus reiskinys.

PASTABA! Prietaisas persijungs j miego rezima, jei budéjimo reZzime per 28 minutes nebus atlikta
jokia operacija. Miego rezimu visi indikatoriai yra iSjungti ir visos funkcijos yra neaktyvios.
Norédami pazadinti maitinimo mygtuka & braukite kartu valdymo skydelio virsuje. Jei nejjung-
site jrenginio maitinimo mygtuko 0} iSsijungs po 10 sekundziy.

JJUNGIMAS IR ISANKSTINIS PASILDYMAS

1. Jjunkite jrenginj j maitinimo lizda ir paspauskite jjungimo/isjungimo mygtuka,
esantj jrenginio gale.

2. Padékite inda po kavos snapeliu, tada paspauskite ir palaikykite maitinimo myg-
tuka apatiniame kairiajame valdymo skydelio kampe ¢b bent 2 sekundes.

3. Rankinio valymo mygtukas @& uzsidegs ir mirksés maitinimo mygtukas, tada
jrenginys pereis j pasildymo ir automatinio valymo faze.

4. Uzkaitine vanden] kavai, paspauskite Espresso mygtukus
T, dvigubas espresas ¥, Amerikos I ir Clear Grinder
W uzsidegs nuolat, vadinasi, jie yra paruosti darbui.

5. Cappuccino mygtukai, kai prietaisas jkaista W, Latte W
, Karstas vanduo #, Pieno puta i ir Svarus @ mirksi,
vadinasi, $iy funkcijy valdyti negalima.

6. Visi funkciniai mygtukai uzsidegs visam laikui, kai bus atlikti visi iSankstinio pasildymo veiksmai, o
prietaisas persijungs | budéjimo rezima.
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ISVIRKITE VIENA PUODEL] ESPRESO

1. Po kavos isleidimo anga padékite tinkamga kavos
puodelj.

2. Patikrinama, ar pieno putplastis yra tvirtai pritvir-
tintas.

3. Paspauskite ir palaikykite ,Espresso ¥ | mygtu-
ka maziausiai 2 sekundes ir aparatas prades virti
vieng puodelj espreso. Espresso ¥ mygtukas
nuolat Sviecia gaminant vieng puodelj espreso.

4. Kai espresso alaus gaminimas bus baigtas, apa-
ratas automatiskai persijungs j budejimo rezima.

5. Paspauskite ir 1 sekunde palaikykite ,Espresso ¥, mygtuka, jei norite atSaukti dabartine funkcija.

ISVIRKITE DVIGUBA PUODEL] ESPRESO

1. Po kavos isleidimo anga padékite viena ar du tinka-
mus kavos puodelius.

2. Patikrinama, ar pieno putplastis yra tvirtai pritvir-
tintas.

3. Paspauskite ir palaikykite ,Double Espresso ¥
mygtuka bent 2 sekundes ir aparatas pradés virti
dvigubg puodelj espreso.

DEMESIO! Dvigubas espreso puodelis pasiekiamas

nuolat verdant du vieno puodelio espreso ciklus,

todél virimo metu neturétuméte atimti puodeliy.

ALAUS GAMYBA AMERICANO

1. Po kavos isleidimo anga padékite tinkama kavos l

puodelj.

2. Patikrinama, ar pieno putplastis yra tvirtai pri-
tvirtintas.

3. Paspauskite ir palaikykite ,Americano” mygtuka
maziausiai 2 sekundes ir aparatas pradés virti

,#Americano It , kava.

4. Kai ,Americano” alaus darymas bus baigtas, "';"
masina automatiskai persijungs j budéjimo re-
Zima.

5. Paspauskite ir palaikykite ,Americano 1, mygtuka bent 1 sekunde, jei norite atSaukti dabartine
funkcija.

KAPUCINO GAMINIMAS

1. Padékite tinkama puodel] po kavos isleidimo
anga.

2. Uzpildykite pieno karamele tinkamu kiekiu $alto
pieno.
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DEMESIO! Rekomenduojama, kad pieno temperatira biity 5-10°C, o pieno riebumas biity ne

maZesnis kaip 3%. Pieno kiekis inde neturi virsyti MAX Zenklo ant konteinerio.

3. Tinkamai jkiskite pieno vamzdelj j indo dangt].

4. |dékite Zarng j konteinerio dangtj, tada kita gala prijunkite prie pieno putos.

5. Paspauskite ir palaikykite kapucino mygtuka maZiausiai 2 sekundes ir aparatas pradeés virti Cap-
puccino W .

6. Kai kapucinas baigs virti, masina automatiskai persijungs j budejimo rezima.

7. Paspauskite ir palaikykite kapucino @ mygtuka bent 1 sekunde, jei norite atSaukti dabartine funk-
cija.

PASTABOS:

Po kiekvieno naudojimo, jei pieno talpykloje vis dar yra pieno, laikykite jj Saldytuve ir iSvalykite

pieno Zarng ir putokite i$ karto po naudojimo.

Rekomenduojama naudoti auksta puodelj, kad bty iSvengta puty pieno pursly.

Baige prietaiso darba, reikia atlikti valymo procesa (Zr. skyriu VALYMAS IR PRIEZIURA

ALAUS LATTES

1. Po kavos isleidimo anga padékite tinkama ka-
vos puodel].

2. Uzpildykite pieno karamele tinkamu kiekiu Sal-
to pieno.

PASTABOS: Rekomenduojama, kad pieno tem-

peratiira baty 5-10°C, o pieno riebumas bty

ne mazesnis kaip 3%. Pieno kiekis inde neturi

virsyti MAX Zenklo ant konteinerio.

3. Tinkamai jkiskite pieno vamzdelj j indo dangt].

4. |deékite zarng j konteinerio dangtj, tada kita gala prijunkite prie pieno putos.

5. Paspauskite ir palaikykite ,Latte* mygtuka maziausiai 2 sekundes ir aparatas pradés gaminti ,Latte
|

6. Kai latte baigs virti, masina automatiskai persijungs j budéjimo rezima.

7. Paspauskite ir palaikykite Latte W mygtuka bent 1 sekunde, jei norite atSaukti dabartine funk-
cija

PASTABOS:

Po kiekvieno naudojimo, jei pieno talpykloje vis dar yra pieno, laikykite jj Saldytuve ir iSvalyki-

te pieno Zarng ir putokite is karto po naudojimo.

Rekomenduojama naudoti auksta puodelj, kad bty iSvengta puty pieno pursly.

Baige prietaiso darba reikia atlikti valymo procesa (r. skyriy VALYMA IRPRIEZIURA

KARSTO VANDENS PARUOSIMAS

1. Po kavos isleidimo anga padékite tinkama kavos
puodelj.

DEMESIO! Puodelio talpa turi bati didesné nei

120 ml.

2. Atjunkite pieno karafés vamzdelius ir uzdarykite
dangtelj ant pieno putos.

3. Paspauskite ir palaikykite karsto vandens #
mygtuka maziausiai 2 sekundes ir masina pra-
dés gaminti karsta vanden;.
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4. Kaikarsto vandens paruoSimas bus baigtas, prietaisas automatiskai persijungs j budéjimo rezima.

5. Paspauskite ir palaikykite karsto vandens # mygtuka bent 1 sekunde, jei norite atSaukti dabartine
funkcija.

DEMESIO! Ruosiant karsta vandeni, reikia stengtis nesudegti vandeniu ar garais.

RANKINIS PIENO PUTOJIMAS

DEMESIO! Atlikus ,Milk Foam ;s , funkcija, bus jjungtas prietai- '
so apsaugos nuo perkaitimo mechanizmas. Jei jums reikia suak-

tyvinti karsto vandens # funkcija, palaukite apie 3-5 minutes,

kol uzsidegs indikatorius. Praéjus Siam laikui, galite suaktyvinti

karsto vandens # funkcija. i

1. Padékite tinkama puodelj po kavos isleidimo anga.

DEMESIO! Pieno puodelio talpa turi bati didesné nei 200 ml.

2. Uzpildykite pieno karamele tinkamu kiekiu salto pieno.

DEMESYS! Rekomenduojama, kad pieno temperatiira bity 5-10°C, o pieno riebumas bty ne

mazesnis kaip 3%. Pieno kiekis inde neturi virSyti MAX Zenklo ant konteinerio.

3. Paspauskite ir palaikykite pieno puty & mygtuka maZiausiai 2 sekundes ir masina jjungs rankine
putojimo funkcija.

4. Kai pieno putojimas bus baigtas, masina automatiskai persijungs | budéjimo rezima.

5. Paspauskite ir palaikykite pieno puty & mygtuka bent 1 sekunde, jei norite atSaukti dabar-
tine funkcija.

PASTABOS:

Po kiekvieno naudojimo, jei pieno talpykloje vis dar yra pieno, laikykite jj Saldytuve ir iSvalykite

pieno Zarna ir putokite i$ karto po naudojimo.

Rekomenduojama naudoti aukstg puodelj, kad bty iSvengta puty pieno pursly.

Baige prietaiso darba reikia atlikti valymo procesa (Zr. skyriy VALYMA IRPRIEZIURA

RANKINIS VALYMAS

1. Padékite vandens indg po kavos isleidimo anga.

2. Paspauskite @ ir palaikykite valymo mygtuka
maziausiai 2 sekundes ir masina pradés ranki-
nio valymo funkcija.

3. Kaivalymas bus baigtas, jrenginys automatiskai
persijungs j budéjimo rezima.

4. Paspauskite @& ir palaikykite valymo mygtu-
ka bent 1 sekunde, jei norite atSaukti da-
bartine funkcija.

PUPELIY SKYRIAUS ISTUSTINIMAS

1. Paspauskite ir bent 1 sekunde palaikykite mygtuka Clear grinder ¥ ma- i
Sina pradés kameros istustinimo funkcija. Per tg laikg pupeliy ¥ skyriaus |
iStustinimo mygtukas nuolat Sviecia ir kiti funkciniai indikatoriai issijungs.

2. Atidarykite dureles ir iSimkite kavos tirs¢iy inda, supilkite malta kava i$
jos j kita inda.

3. Kaidarbas bus baigtas, teisingai surinkite komponentus, masina automa-

tiskai persijungs | budéjimo rezima.
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4. Paspauskite ir palaikykite pupeliy skyriaus ¥ iStustinimo mygtuka bent 3 sekundes, jei norite at-
Saukti dabartine funkcija.

DEMESIO! Pupeliy skyriaus istustinimo funkcija veikia tik 15 sekundziy. Pakartokite auks¢iau

nurodyta operacija kiekvieng karta, jei kameroje liko daug kavos pupeliy.

|RENGINIO NUSTATYMAS

ISLEISTOS KAVOS IR PIENO KIEKIO NUSTATYMAS

ISleistos kavos kiekio nustatymo operacija:

ISleisdami kava paspauskite ir palaikykite pasirinktg funkcijos mygtuka (,Espresso”, ,Do-
uble Espresso”, ,Americano"), aparatas pypsi ir mirksi atitinkama funkcijos mygtuko pik-
tograma. Per t3 laikg aparatas pereis j iSleistos kavos kiekio nustatymo rezima. Kai kava
puodelyje pasieks reikiama lygj, atleiskite pasirinktg funkcijos mygtuka - bus saugomas
naujai nustatytas ispilstytos kavos kiekis.

ISpilstomos kavos kiekiy diapazonas yra toks:

- vienas puodelis Espresso mazdaug 30-100 ml

- Dvigubas espresso mazdaug 30-100ml*2

- Americano mazdaug 110-180ml

Operacija, skirta nustatyti iSleisto pieno ir kavos kiekj:

DEMESIOI »<Cappuccino” ir ,Latte” kavai reikia atskirai nustatyti i$pilstomos kavos kiekj ir isleisto
pieno kiekj.

ISpilstydami piena/kava, paspauskite ir palaikykite pasirinktg funkcijos mygtuka (Latte,
Cappuccino), aparatas pypsés ir mirksés atitinkama funkcijos mygtuko piktograma. Per tg
laika aparatas pereis | pieno/kavos iSdavimo nustatymo rezima. Kai pienas/kava puodelyje
pasieks reikiama lygj, atleiskite pasirinkta funkcijos mygtuka - bus saugomas naujai nusta-
tytas iSpilto pieno/kavos kiekis. I1Sduoto pieno/kavos kiekio nustatymo operacija taikoma
tik funkcijoms ,Cappuccino® ir ,Latte®.

ISpilstomo pieno/kavos kiekiy diapazonas yra toks:

- Kapucino: kava mazdaug 30-100ml + pienas 10-40 sekundZiy

- Latte: pienas 10-40 sekundZiy + kava mazdaug 30-100m|

DEMESIO! Nurodytas kavos kiekis priklauso nuo jos rasies ir malimo smulkumo.

GAMYKLINIY PARAMETRY ATKURIMAS

Vienu metu paspauskite ir 2 sekundes palaikykite ,Espresso” ir ,Do-
uble Espresso” mygtukus, visi parametrai bus atkurti j gamyklinius
nustatymus.

—
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VALYMAS IR PRIEZIURA
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DEMESIO! Pries valydami prietaisa, atjunkite jj nuo maitinimo $altinio
ir leiskite jam visiskai atvésti. Norédami apsaugoti nuo elektros smagio,
nemerkite laido, kistuko ar prietaiso j vandenj ar skystj.

1. Nuvalykite prietaiso iSore minkstu, drégnu skuduréliu, kad pasalintume-
te neSvarumus, taciau venkite naudoti abrazyvinius valymo jrankius, nes
jie gali subraizyti prietaisa. Nenaudokite alkoholio ar tirpikliy.

2. Verdant kava, laseliy déklo srityje arba ant stalvirsio gali kauptis vandens laseliai. Norédami kontro-
liuoti laséjima, po kiekvieno prietaiso naudojimo nuvalykite vieta Svaria, sausa Sluoste.
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Alaus darykla, vandens rezervuaras, pieno talpykla, laseliy déklas, vidinis lasy déklas, pagrindo kon-
teineris ir aptarnavimo durys néra tinkamos plauti indaplovéje.

IStustinkite vanden; is lasinimo déklo, vidinio lasinimo déklo ir kavos tirsciy is kavos tirsciy indo ir
kruopsciai nuplaukite priedus vandenyje ir Svelniame ploviklyje. Nuvalykite sausai.

. ISvalykite prietaiso priedus vadovaudamiesi toliau pateiktu aprasymu:

KAVOS TIRSCIU INDO VALYMAS

Po 8 kavos virimo cikly valdymo skydelyje pasirodys kavos tirsciy f, indo pilnas indikato-
rius, isimkite ir istustinkite. Tada nuplaukite po tekanciu vandeniu svelniu plovikliu, sausai
nusluostykite ir tinkamai sumontuokite. Jei kavos virimo aparatas nebus naudojamas ilgg
laika, rekomenduojama jj valyti ta pacia diena.

ALAUS DARYKLOS VALYMAS

Po 8 ,Espresso", ,Latte, ,Cappuccino“ kavos virimo cikly arba po 4 ,Espresso” dvigubos
kavos virimo cikly valdymo skydelyje pasirodys alaus daryklos valymo indikatorius, iSimki-
te alaus daryklg 4., is kavos virimo aparato ir nuplaukite po tekanciu vandeniu. Nuvaly-
kite ir tinkamai pritvirtinkite.

VANDENS REZERVUARO VALYMAS

Kartg per savaite vandens rezervuarg nuplaukite po tekanciu vandeniu Svelniu plovikliu,
sausai nusluostykite ir tinkamai sumontuokite vietoje. Jei kavos virimo aparatas nebus
naudojamas ilga laika, rekomenduojama istustinti baka.

B
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PIENO KARAMELES VALYMAS
Kai kavos virimas bus baigtas, atjunkite pieno karamele nuo aparato. ISardykite dangtelj,
zarng ir vamzdelj ir kruopsciai nuplaukite visus komponentus po tekanciu vandeniu Svelniu
plovikliu, sausai nusluostykite ir tinkamai sumontuokite.

PIENO PUTOS VALYMAS ‘

Kai baigsite virti kava arba jei putplastis tinkamai neputoja pieno, nu-
imkite kavos isleidimo angos dangtelj ir iSardykite pieno puta. Puta

padalinkite | tris dalis ir kruopsciai nuplaukite po tekanciu vandeniu

Svelniu plovikliu. Nuvalykite ir tinkamai pritvirtinkite. '

LASINIMO DEKLO VALYMAS
Kasdien istustinkite lasinimo deklg. Nuimkite lasinimo déklg ir nuplaukite po tekanciu van-
deniu svelniu plovikliu. Nuvalykite ir tinkamai pritvirtinkite.
KAVOS MALUNELIO VALYMAS
Kavos maltneélj rekomenduojama valyti kartg per dvi savaites. Jei pupeliy skyriuje yra ka-
vos, jg istustinkite (Zr. skyriy: Prietaiso naudojimas - pupeliy skyriaus istustinimas).
1. Nuimkite pupeliy skyriaus dangtj.
2. Atsukite slifavimo Siurkstumo reguliavimo rankenéle pries laikrodzio rodykle.
3. Naudodamiesi rankena, atsukite virsutinj plysj pries laikrodZio rodykle.

[y
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Slifavimo kamera ir $lifuoklj nuvalykite valymo $epetéliu.

Nekeiskite virsutinio burro, teisingai jdékite kavos malimo storio reguliavimo rankenéle, kad istus-

tintuméte kavos likuciy malinélj.

Tada paspauskite ir palaikykite mygtuka ISvalyti slifuoklj ¥ bent 1 sekunde, masina pradés kameros

iStustinimo funkcija. Jei kameroje vis dar yra kavos, pakartokite procesa.

7. Atidarykite aptarnavimo dureles ir valymo Sepetéliu iSimkite maltg kava i$ dozatoriaus kanalo ir i$
pagrindo talpyklos, tada uzdarykite aptarnavimo duris.

8. Baige valyti slifuoklj, atsukite slifavimo Siurkstumo reguliavimo rankenéle pries laikrodzio rodykle.

9. |dékite virsutinj burrg sukdami pagal laikrodZio rodykle.

10.]dékite slifavimo Siurkstumo reguliavimo rankenéle pagal laikrodzio rodykle ir nustatykite pageidau-
jama slifavimo Siurkstuma.

DEMESIO! Niekada nereguliuokite malimo su kavos kiekiu kameroje, kai malanélis neveikia. Tai

padarius gali biiti sugadintas maltinélis.

NEGYVO ALAUS DARYKLOS KAMPO VALYMAS

Negyva alaus daryklos kampg rekomenduojama valyti kartg per savaite.
1. Kaiaparatas jjungtas, paspauskite ir 1 sekunde palaikykite nuspaude mygtuka ,Clean @& and Dou-
ble Espresso ¥y ,, kad pereitumete j alaus daryklos negyvo kampo valymo rezima.

u
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2. Kai jeisite j alaus valymo funkcija, alaus darykla pereis | kaire masinos puse.

3. Atidare aptarnavimo duris (masina islieka saugioje apsauginéje busenoje), negyva alaus daryklos
kampa galite isvalyti Sepetéliu.

4. Kai valymas bus baigtas, uzdarykite aptarnavimo duris.

5. Paspauskite ir 1 sekunde palaikykite mygtuka ,Clean @& and Double Espresso ¥ ,, kad iseituméte

i$ valymo funkcijos

KAVOS VIRIMO IR PIENO PUTUY SISTEMOS VALYMAS

Kavos virimo ir pieno putojimo sistema rekomenduojama isvalyti baigus dirbti su aparatu.
1. UZpildykite vandens rezervuara atitinkamu kambario temperattros vandens kiekiu, kuris neturi
virsyti maksimalaus vandens lygio, tada uzdarykite rezervuaro dangtj. Pakeiskite kavos dozatoriui
tinkamg inda.

Pradeékite funkcija mygtuku Valyti @, kad iSvalytuméte kavos virimo ir pieno putojimo sistema,
aparatas pradés valymo procesa.

Jei jums reikia iSvalyti pieno putojimo kanala, jdékite pieno inda ir uZpildykite jj Svariu vandeniu, o
ne pienu, tada pradékite pieno putojimo funkcija mygtuku ,Milk Foam s ,, kol valymo procesas
bus baigtas.

Kai valymas bus baigtas, jrenginys automatiskai persijungs | budéjimo rezima.

Atidarykite aptarnavimo dureles ir ispilkite vandenj is kavos tirs¢iy indo.

KAVOS APARATO VALYMAS NUO MINERALINIY NUOSEDY

Masinos nukalkinimo nuo mineraliniy nuose-
dy procesg parodys vienu metu mirksintys
mygtukai ,Karstas vanduo # , ir JSvarus @
., kai aparatas is viso uzvirins 500 kavos cikly.
Kavos virimo cikly skaicius bus atstatytas |
nulj ir perskaiciuotas, kai aparatas baigs valyti.

N
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1.

| tuscia vandens baka jpilkite kavos aparaty nukalkinimo priemonés. Laikykités kalkiy Salinimo
priemoneés gamintojo rekomendaciju.

DEMESIO! Kavos aparatams naudokite prekyboje esanéias nukalkinimo priemones. Kiti agentai
gali sugadinti medZiagas, i$ kuriy pagamintos masinos dalys, ir (arba) turéti nulinj nukalkinimo

efekta.

2. Ant lasy padéklo uzdékite tinkama inda. )

3. Vienu metu paspauskite ir palaikykite karsto vandens mygtukus ®' ir Svarus @ 1 sekunde ir prie-
taisas pradés kalkiy Salinimo procesa.

4. Visas kalkiy Salinimo procesas trunka apie 10 minuciy. Astuoni funkcijy indikatoriai létai mirksi i$
kairés j desine.

5. Kai valymas baigtas, karsto vandens indikatoriai # ir Svarus @ nustos mirkséti. 13pilkite likusj
tirpala ir praskalaukite baka po tekanciu vandeniu.

6. Tada jpilkite $varaus vandens iki MAX lygio ir keleta karty atlikite valymo procesa & .

7. Po valymo atidarykite techninés priezitiros dureles ir istustinkite tirs¢iy talpykla i likusio valymo

vandens.

PATARIMAI PUIKAUS SKONIO KAVAI

—

N

Svarus kavos virimo aparatas yra butinas skaniai kavai ruosti. Butina reguliariai valyti kavos virimo
aparata, kaip apradyta skyriuje VALYMAS IR PRIEZIURA". Kavai virti visada naudokite éviezia, kam-
bario temperatiros vanden;.

Nepanaudota malta kava turi bati laikoma vésioje ir sausoje vietoje. ISpakave nauja kavos pakelj,
sandariai uzdarykite jj ir laikykite Saldytuve, kad jis islikty SvieZias.

PROBLEMOS IR KAIP JAS ISSPRESTI

PASALINIMO BUDAS

Tvirtai sumontuokite lifavimo SiurkStumo
reguliavimo rankenéle ir vidinj lasy dekla

PROBLEMA SUKELTI

Slifavimo Siurkstumo reguliavimo
rankenélé ir vidinis laseliy déklas néra

Mirksi jspéjamasis /", indikatorius
tinkamai sumontuoti

Jei problemos negalima iStaisyti, susisiekite
su tarnyba

Gerai jdékite alaus darykla arba vidinj

Maus darykla arba vidinis la3y déklas néra | 1ainimodekla

Jspéjamasis /T indikatorius yra kietas patikimai pritvirtintas

Jei problemos negalima istaisyti, susisiekite
sutarnyba

ISjunkite jrenginj ir paleiskite jj i$ naujo
Espresso T irjspejamieji /7
indikatoriai mirksi vienu metu

Slifuoklis neveikia tinkamai Jei problemos negalima istaisyti, susisiekite

su tarnyba

Pupeliy @s trikumo indikatorius ir
jspéjamasis /1 indikatorius mirksi
vienu metu

Alaus daryklos negalima pasalinti

Aparatas atliko 16 nepertraukiamo
kavos pupeliy malimo cikly be 5 minu¢iy
pertraukos. Tarp cikly visos prietaiso
funkcijos nustos veikti

Masina nebuvo tinkamai iSjungta — alaus
darykla uzrakinta

Palikite prietaisa jjungta 5 minutes. Poilsis
ISjunkite jrenginj ir paleiskite jj i$ naujo

Jei problemos negalima istaisyti, susisiekite
su tarnyba

ISjunkite masing ir vél jjunkite, kad i$ naujo
nustatytuméte alaus darykla

Jei problemos negalima itaisyti, susisiekite
sutarnyba



Rekomenduojama, kad pieno temperatira
baty 5-10°C, o pieno riebumas bity ne
mazesnis kaip 3%

Pienas néra pakankamai Saltas arba
Prietaisas blogai putoja piena/ netinkamas putoti
neputoja pieno

Pieno putplastis uzsikimses/nesvarus Svaraus pieno puty ir pieno puty sistema

TECHNINIAI DUOMENYS

Techniniai parametrai nurodyti produkto informacinéje lenteléje.
Elektros laido ilgis: 1,05m

DEMESIO! Jmoné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius duomenis.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu badu.
Jei turite kokiy nors abejoniy, perskaitykite versijg angly kalba.

Taisyklingas gaminio atlieky Salinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos atliekos)

generuojamonmis atliekomis. Siekiant iSvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir Zzmoniy sveikatai, kurj kelia

nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti j buitinés technikos atlieky priémi-

mo vieta arba kreiptis dél atlieky paémimo is namy. Dél iSsamesnés informacijos apie saugaus elektrinés ir
EE  |cktroninés jrangos atlieky $alinimo badus ir vietas naudotojas turi kreiptis j mazmeninés prekybos vieta
arba vietos valdZzios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima Salinti kartu su komunalinémis
atliekomis.

E Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad Sio gaminio atlieky negalima Salinti su kitomis namuy tkyje
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VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms lietoSanas rupigi izlasiet lietoSanas instrukciju.
Neiegremdgjiet ierici, vadu un kontaktdaksu Gdent vai citos sSkid-
rumos.

Esiet 1pasi uzmanigs, ja ierices tuvuma atrodas bérni.

Piepildiet tvertni tikai ar aukstu Gdeni.

Neizmantojiet bojatu ierici, pat ja ir bojats tikla vads vai kontaktdaksa
- Sada gadijuma iesniedziet ierici salabot autorizéta servisa punkta.
Razotaja neieteiktu piederumu izmantosana var izraisit ierices
bojajumus, aizdegsanos vai miesas bojajumus.

Nekariet baroSanas vadu uz asam malam un nelaujiet tam pieskar-
ties karstam virsmam.

Darba vienibu nedrikst novietot skapi.

Neizmantojiet ierici arpus telpam.

Pirms tirisanas vispirms atvienojiet ierici no stravas kontaktligzdas
un pagaidiet, [idz ierice ir pilniba atdzisusi.

Nekad neatstajiet ierici, kas pieslégta stravas avotam, bez uzrau-
dzibas.

Neiedarbiniet ierici bez Udens.

Nenovietojiet ierici elektrisko vai gazes plitinu, deglu, cepeskrasns
utt. tuvuma.

Nelejiet Udeni tvertné pec ierices ieslegsanas.

Ja atstajat ierici bez uzraudzibas, ka ari pirms montazas, demontazas
vai tiriSanas atvienojiet to no stravas padeves.

Pec darba beigam ierice ir jaizsledz!

Neizmantojiet ierici citiem merkiem, iznemot paredzéto lietojumui.
Kafijas automats ir paredzéts tikai lietoSanai majas apstak|os.
lerice japievieno tikla kontaktligzdai ar zeméjuma tapu.

lerici var lietot personas ar ierobezotam fiziskajam, manu vai gari-
gajam spéjam vai personas bez zinaSanam vai pieredzes sada veida
iericu lietoSana, ja tas tiek uzraudzitas vai instruéetas par ierices
drosu lietosanu un saprot ar to saistitos riskus.

lerici nedrikst lietot bérni. lerici un kabeli glabajiet berniem nepie-
ejama vieta.

Bérniem nav atlauts veikt tirisanas un apkopes darbus.

Pieversiet uzmanibu bérniem, ar nespéléjas ar aprikojumuy/ierici.
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- lekartas darbibas laika pieejamo virsmu temperattra var but augs-
taka.

- Izmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

- Neiznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas, velkot aiz vada.

- Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram rokam.

- Bérnu drosibas nolCkos, IGdzu, neatstajiet iepakojuma dalas (plast-
masas maisini, kartona kastes, polistirols utt.) brivi pieejamas.

- BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties ar foliju. Nosmak-

sanas briesmas!
Uzmanibu! Apdegumu risks - esiet uzmanigi.
lerices darbibas laika var izdalities karsti tvai-
ki, ierices darba dalas sakarst lidz augstai tempe-
raturai, gatavotie dzerieni ir karsti.

- Uzmanibu! Traumu risks. Nepietuvojieties ierices sastavdalam, kas
darbibas laika kustas, pieméram, neievietojiet rokas dzirnavinas.

- Uzmanibu! Lai izvairitos no briesmam, ko var radit termiska sle-
dza nejausa atiestatisSana, ierici nedrikst lietot kopa ar aréjiem
taimeriem (piem., TIMER) vai piesléegt elektriskam kédem, kuru
ieslégSana/izslégsana tiek reguléta automatiski.

- Uzmanibu! Lai saglabatu ierices efektivitati un novérstu parti-
kas piesarnosanu, regulari tiriet jerici saskana ar noradijumiem
sadala “TIRISANA UN UZTURESANA’.
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IERICES APRAKSTS

1. Noteces paplate 12. Pupinu nodalijums

2. Noteces paplates vaks 13. Pupinu kameras vaks

3. lekséjais pilienu teknes paliktnis 14. Udens tvertne

4. Zemes konteiners 15. Piena trauku komplekts (vaks, §|Gtene,
5. Alus pagatavosana caurule)

6. Servisa durvis 16. Piena putotajs

7. Regul€jams kafijas dozators 17. Kafijas izpludes atveres vaks

8. Vadibas panelis 18. Barosanas ieslégsanas/izslégSanas
9. Biezuma regulésanas poga slédzis

10. Dzirnavu augséja kverna 19. Tirisanas birste

11. Apakséja dzirnavu kverna 20. Alus darttavas mirusais staris

VADIBAS PANELA APRAKSTS

a. ledarbinasanas poga h.  Tirisana
b. Piena putosana i.  Dzirnavu iztuksosana
c. Nav kafijas pupinu j.  Karstais tdens
d. Zems tdens limenis / nav tdens k. Latte
tvertnes I. Kapucino
e. Alus darttavas tirisanas indikators m. Americano
f.  Bridinajuma indikators n. Dubulta Espresso
g.  Pamatnes konteiners ir pilns o. Espresso

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

Iznemiet kafijas automatu no kastes, nonemiet visas uzlimes, transporta blokus, maisinus

un pildvielas. Parbaudiet, vai visi piederumi ir pilntba nokomplektéti un ierice nav boja-

ta. Parbaudiet visus piederumus un to funkcijas. leteicams saglabat originalo iepakojumu

turpmakai lietoSanai. PEc tam izpildiet talak noraditas darbibas.

1. Pirms pirmas lietosanas reizes iznemiet Gdens tvertni, piena trauku, varitaju un piena putotaju, péc
tam noskalojiet ar tiru Gdeni un noslaukiet lidz sausumam.

2. Parbaudiet un parliecinieties, vai visas nonemamas dalas ir drosi piestiprinatas:

Udens tvertne:
- Piepildiet Odens tvertni ar svaigu tdeni lidz maksimalajai atzimei, péc tam uzstadiet to atpakal
iericé un parliecinieties, ka ta ir pareizi piestiprinata. Aizveriet Gdens tvertnes vaku

Slipésanas biezuma regulésanas poga:

Kafijas maluma biezumu dzirnavina var requlét, pagriezot vadibas pogu kafijas trauka:

- kad dzirnavinas samal kafijas pupinas, pagrieziet vadibas pogu.

UZMANIBU! Nekad neveiciet malSanas biezuma regulésanu, kad kafijas saturs ir

kamera, ja dzirnavinas nedarbojas. Tas var radit dzirnavinas bojajumus.

- SlipéSanas regulésanas diapazons uz ciparnicas norada slipésanas rupjumu no 1 (vissmalkakais)
lidz 15 (visgrupakais). Ar bultinu noradrtais cipars uz slipéSanas regulésanas pogas ir paslaik
izvélétais slipgsanas iestatijums.
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Piena putotajs:
- atveriet kafijas izplides atveres vaku un parliecinieties, ka piena putotajs ir pareizi uzstadits.
- Japiena putotajs ir pareizi uzstadits, aizveriet kafijas izplides atveres vaku.

Piena trauks:

- levietojiet piena Sluteni piena putotaja atveré kafijas izvades ierices sanos.
- péctamievietojiet $|uteni piena trauka vaka.

- ievietojiet cauruliti tvertnes vaka.

- Aizveriet piena trauku ar vaku.

Kafijas automata augstuma regulésana:
- Kafijas automata augstums ir requl&jams no 85-115 mm.

Alus gatavosana:

Atveriet servisa durvis un parbaudiet, vai varisanas ierice ir pareizi uzstadita.

- parbaudiet, vai bultina uz alus varitaja ir viena linija ar bultinu uz masinas.

- dzirdams klikskis norada, ka varisanas ierice ir pareizi samontéta.

- Bridinajumaindikators /7' iedegsies pastavigi, ja alus pagatavo$anas ierice nav uzstadita sava
vieta.

Servisa durvju aizvérsana:

- apkopes durvis un varisanas ierice atrodas viena horizontala plakné.

leks@jais pilienu paplates un pamatnes konteiners:
- atveriet servisa durvis un parbaudiet, vai pilienu paplates un pamatnes tvertne ir sava vieta.
- Bridinajuma indikators /i iedegsies pastavigi, un masina nedarbosies, ja iek3éjais
pilienu paplates trauks nav pareizi samontéts vai ja uz pamatnes trauka priek3gjas dalas ir
sveskermenis.

Noteces paplate:

- Uzlieciet pilienu teknes plaksni uz pilienu teknes. Pilienu paplatitei jabat labi piestiprinatai, lai
uz tas varétu novietot kraizi kafijai, pienam vai karstam ddenim.

- levietojiet masina pilienu paplati.

Uzmanibu! Pilienu paplaté katra skaloSanas vai pasattiriSanas reizé tiek savakts idens

no izsmidzinataja izplades sprauslas, ka ari kafija, kas var izlit pagatavosanas laika.

Péckatras lietosanas reizes pilienu paplati vélams iztirit un iztukSot!
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Kafijas pupinu nodalijums:

- Piepildiet kafijas pupinu nodalijumu ar atbilstoSu daudzumu svaigu kafijas pupinu,
neparsniedzot aptuveni 200 g, un aizveriet kafijas nodalijuma vaku.

Uzmanibu! Ja augséja kafijas pupina ir nonemta, pirms kafijas nodalijuma uzpildiSanas

parliecinieties, ka pupina ir pareizi ievietota!

IERICES LIETOSANA

Sis aparats ir daudzfunkcionals espresso aparats, un tam ir funkcijas “Viena tasite espres-
so”, “Divas tasites espresso”, “Americano’, “Cappuccino’, “Latte”, “Karstais Gdens”, “Manu-
ala putu uzputosana”, “Manuala tirisana” un “Dzirnavinu iztuksosana”.

UZMANIBU! lerice automatiski veic tirisanu, lai sagatavotos darbam péc katras palaisanas un
pabeig$anas.

UZMANIBU! Kafija izpliist pa pilienam pagatavo3anas procesa sakuma (2-3 sekundes péc paga-
tavosanas sakuma) un beigas (6-8 sekundes pirms pagatavosanas beigam), ta ir dabiska paradiba.
UZMANIBU! lerice paries miega reZima, ja 28 minites gaidisanas reZima netiks veikta neviena
darbiba. Miega rezima visi indikatori ir izslégti un visas funkcijas ir neaktivas. Lai pamodinatu
barosanas pogu, pabidiet pirkstu ) gar vadibas panela augsdalu. Ja ierici nepalaizat, barosanas

poga & izdziest péc 10 sekundém.

IESLEGTS UN UZSILDITS

1. Pievienojiet ierici stravas kontaktligzdai un nospiediet ieslégsanas/izslégsanas
pogu ierices aizmugure.

2. Novietojiet trauku zem kafijas snipes un péc tam vadibas panela apakséja
kreisaja sturf nospiediet un turiet barodanas pogu vismaz 2 sekundes. ¢h

3. Manualas tirisanas poga ie @& degsies pastavigi, un barosanas poga mirgos,
péc kuras ierice nonaks apkures un automatiskas tirisanas
faze.

4. Kad kafijas tdens uzsildisana ir pabeigta, pogas Espresso
T, Double-Espresso ¥, Americano 1 un Clear Grin-
der pastavigi ¥ iedegas, kas nozZimé, ka tas ir gatavas
lietosanai.

5. Kad ierice ir ieprieks uzkarséta, mirgo @& pogas Cappuccino W, Latte, Hot Water W #, Milk
Foam i un Clean, kas nozimé, ka is funkcijas nevar darbinat.

6. Visas funkcionalas pogas pastavigi iedegsies péc visu priekssildisanas posmu pabeigsanas, un péc
tam ierice paries gaidisanas rezima.

VIENAS ESPRESSO TASES PAGATAVOSANA

1. Novietojiet piemeérotu kafijas tasiti zem kafijas
izpldes atveres.
2. Parbaudiet, vai piena putotajs ir pareizi uzstadits.
3. Nospiediet un turiet Espresso pogu T vismaz
2 sekundes, un aparats saks pagatavot vienu i
i._‘-.[ -—

espresso tasi. Espresso poga ¥ nepartraukdi ie-
degas vienas espresso tases pagatavosanas pro-
cesa laika.
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4. Kad Espresso gatavosana ir pabeigta, automats automatiski pariet gaidisanas rezima.
5. Nospiediet un turiet Espresso pogu t 1 sekundi, ja vélaties atcelt pasreizéjo funkciju.

DUBULTAS ESPRESSO TASES PAGATAVOSANA

1. Novietojiet vienu vai divas piemérotas kafijas tasi-
tes zem kafijas izplUdes atveres.

2. Parbaudiet, vai piena putotdjs ir pareizi uzstadits.

3. Nospiediet un vismaz 2 sekundes turiet nospiestu
dubulta espresso pogu ¥, un aparats saks pagata-
vot dubultu espresso kafiju.

UZMANIBU! Dubultu espresso tasi iegiist, nepar-

traukti pagatavojot divus vienas espresso tases pa-

gatavosanas ciklus, tapéc pagatavosanas procesa

laika tases nedrikst panemt.

AMERICANO PAGATAVOSANA

1. Novietojiet piemérotu kafijas tasiti zem kafijas
izplUdes atveres.

2. Parbaudiet, vai piena putotajs ir pareizi uzsta-
dits.

3. Nospiediet un turiet Americano pogu I vis-
maz 2 sekundes, un aparats saks gatavot Ame- .
ricano kafiju. : 3

4. Kad amerikanu kafija ir pagatavota, aparats au- ‘%’
tomatiski pariet gaidisanas rezima.

5. Javélaties atcelt pasreizéjo funkciju, nospiediet un vismaz 1 sekundi tu-

riet nospiestu Americano pogu It .

1. Novietojiet piemérotu kriziti zem kafijas izpla-

des atveres.

2. Piepildiet piena trauku ar pietiekamu daudzumu 2
auksta piena.

UZMANIBU! leteicams, lai piena temperatira .

MAX markéjumu uz trauka.

3. Pareizi ievietojiet piena cauruliti trauka vaka.

levietojiet S|Uteni trauka vaka un otru galu pievienojiet piena putotajiem.

Nospiediet un turiet Cappuccino pogu ® vismaz 2 sekundes, un aparats saks gatavot Cappuccino.
Kad Cappuccino ir pagatavots, aparats automatiski pariet gaidisanas rezima.
Ja vélaties atcelt pasreizejo funkciju, nospiediet un vismaz 1 sekundi turiet nospiestu Cappuccino
pogu @.
PIEZIMES:

bitu 5-10 °C un piena tauku saturs biitu vismaz
3 %. Piena daudzums trauka nedrikst parsniegt

Péc katras lietosanas reizes, ja piena trauka vél ir piens, tas jaglaba ledusskapi, bet piena slite-
ne un piena putotajs janotira uzreiz péc lietosanas.

N oA
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leteicams izmantot augstu kriizi, lai novérstu putojosa piena iz$lakstisanos.
Kad esat pabeidzis darbu ar ierici, javeic tirisanas process (sk. sadalu: TIRISANA UN APKOPE

LATTE PAGATAVOSANA

1. Novietojiet piemérotu kafijas tasiti zem kafijas
izplUdes atveres.

2. Piepildiet piena trauku ar pietiekamu daudzu-
mu auksta piena.

PIEZIMES: leteicams, lai piena temperatiira

bitu 5-10 °C un piena tauku saturs bitu vismaz

3 %. Piena daudzums trauka nedrikst parsniegt

MAX markéjumu uz trauka.

3. Pareizi ievietojiet piena cauruliti trauka vaka.

4. levietojiet S|ateni trauka vaka un otru galu pievienojiet piena putotajiem.

5. Nospiediet un turiet Latte pogu W vismaz 2 sekundes, un aparats saks gatavot Latte.

6. Kad latte pagatavosana ir pabeigta, aparats automatiski parslédzas gaidisanas reZzima.

7. Ja vélaties atcelt pasreizéjo funkciju, nospiediet un vismaz 1 sekundi turiet nospiestu Latte pogu
| I

PIEZIMES:

Péc katras lietosanas reizes, ja piena trauka vél ir piens, tas jaglaba ledusskapi un $|atene

un piena putotajs janotira uzreiz péc lietosanas.

leteicams izmantot augstu krazi, lai novérstu putojosa piena izSlakstisanos.

Kad esat pabeidzis darbu ar ierici, javeic tiriSanas process (sk. sadalu: TiriSana un apkope)

KARSTA UDENS SAGATAVOSANA

1. Novietojiet piemérotu kafijas tasiti zem kafijas
izplides atveres.

UZMANIBU! Krizites tilpumam jabiit lielakam

par 120 ml.

2. Atvienojiet piena tvertnes S|Uteni un aizveriet
piena putotaju vacinu.

3. Nospiediet un vismaz 2 sekundes turiet no-
spiestu karsta ddens pogu #, un ierice saks
razot karsto Gdeni.

4. Kad karsta tdens sagatavosana ir pabeigta, ierice automatiski pariet gai-
disanas rezZima.

5. Nospiediet un vismaz 1 sekundi turiet nospiestu karsta tidens pogu #, ja vélaties atcelt pasreizéjo
funkciju.

UZMANIBU! Gatavojot karstu @ideni, jauzmanas, lai neapkaltétu sevi ar tideni vai izpliistosajiem

tvaikiem.

MANUALA PIENA PUTU IEPUTOSANA
UZMANIBU! Ja tiek izpildita piena putu funkcija iz , ieslédzas
masinas parkarsanas aizsardzibas mehanisms. Ja ir nepiecie-
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Sams aktivizét karsta Gdens funkciju # , pagaidiet aptuveni 3-5 mindtes, lidz indikators iedegas

nepartraukti. Péc sT laika karsta tidens funkciju var aktivizet # .

1. Novietojiet piemérotu kraziti zem kafijas izplides atveres.

UZMANIBU! Piena kriizes tilpumam jabit lielakam par 200 ml.

2. Piepildiet piena trauku ar pietiekamu daudzumu auksta piena.

PIEZIME! leteicams, lai piena temperatiira biitu 5-10 °C un piena tauku saturs biitu vismaz 3 %.

Piena daudzums trauka nedrikst parsniegt MAX markéjumu uz trauka.

3. Nospiediet un turiet nospiestu Piena putu pogu & vismaz 2 sekundes, un aparats saks manualas
putu ieputosanas funkciju.

4. Kad piena putu ieputosana ir pabeigta, aparats automatiski pariet gaidisanas rezima.

5. Ja velaties atcelt pasreizéjo funkciju, nospiediet un vismaz 1 sekundi turiet nospiestu pogu Piena
putas i .

PIEZIMES:

Péc katras lietosanas reizes, ja piena trauka vél ir piens, tas jaglaba ledusskapi un slatene

un piena putotajs janotira uzreiz péc lietosanas.

leteicams izmantot augstu krizi, lai novérstu putojosa piena izSlakstisanos.

Kad esat pabeidzis darbu ar ierici, javeic tiriSanas process (sk. sadalu: Tirisana un conseRVA-

TION).

1. Novietojiet Gdens tvertni zem kafijas izpltdes
atveres.

2. Nospiediet un vismaz 2 sekundes turiet no-
spiestu Clean pogu @& , un ierice saks manualas
tirisanas funkciju.

3. Kad tirisana ir pabeigta, ierice automatiski par-
iet gaidiSanas reZima.

4. Javélaties atcelt pasreizéjo funkciju, nospiediet
un vismaz 1 sekundi turiet nospiestu pogu Cle-

an @& .

PUPINU KAMERAS IZTUKSOSANA

1. Nospiediet un vismaz 1 sekundi turiet nospiestu dzirnavinu tirisanas i
pogu ¥ , un masina saks kameras iztukéo3anas funkciju. Saja laika kafijas  gaes
pupinu nodalijuma iztukSosanas poga ¥ iedegsies pastavigi, bet paréjie
funkcionalie indikatori nodziest.

2. Atveriet durtinas un iznemiet pamatnes trauku, izlejiet no ta malto kafiju
cita trauka.

3. Kad darbs ir pabeigts, pareizi samontéjiet sastavdalas, ierice automatiski
paries gaidisanas reZima.

4. Nospiediet un vismaz 3 sekundes turiet nospiestu tuksas kameras pogu % kafijas pupinu pagata-
vosanali, ja vélaties atcelt pasreizéjo funkciju.

UZMANIBU! Kafijas pupinu nodalijuma iztuk3o3anas funkcija darbojas tikai 15 sekundes. Atkar-

tojiet iepriek$ minéto darbibu katru reizi, ja kamera ir palicis daudz kafijas pupinu.
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IERICES IESTATISANA
KAFIJAS UN PIENA DOZESANAS DAUDZUMA IESTATISANA

Darbiba, lai iestatitu izsniegtas kafijas daudzumu:

Kafijas izsniegSanas laika nospiediet un turiet nospiestu izvéléto funkciju pogu (Espres-
so, Double Espresso, Americano), automats atskanés un attiecigas funkcijas pogas iko-
na saks mirgot. Saja laika automats parsléegsies kafijas dozesanas iestatisanas rezima.
Kad kafijas daudzums tasité ir sasniedzis vélamo limeni, atlaidiet izvéléto funkciju pogu
- tiek saglabats jaunais iestatitais kafijas devas daudzums.

Kafijas dozésanas diapazons ir sads:

- viena espresso tasite aptuveni 30-100 ml

- Dubulta espresso okoto 30-100ml * 2

- Americano aptuveni aptuveni-180ml

2. Darbiba, lai iestatitu izsniedzama piena un kafijas daudzumu:

UZMANIBU! Cappuccino un Latte kafijas pagatavosanai izdalitas kafijas daudzums un izdalita
piena daudzums ir jaiestata atseviski.

Piena/kafijas dozésanas laika nospiediet un turiet nospiestu izvéléto funkciju pogu (Latte,
Cappuccino), aparats atskanés signals un mirgos attiecigas funkcijas pogas ikona. Saja laika
aparats parslégsies piena/kafijas daudzuma iestatisanas rezima. Kad piena/kafijas dau-
dzums kraze ir sasniedzis vélamo Iimeni, atlaist izvéléto funkciju pogu - tiks saglabats tikko
iestatitais izslaukta piena/kafijas daudzums. Piena/kafijas devas daudzuma iestatisanas
darbiba attiecas tikai uz funkcijam “Cappuccino” un “Latte”.

Izsniegta piena/kafijas daudzuma diapazons ir $ads:

- Kapucino: kafija aptuveni 30-100 ml + piens 10-40 sekundes.

- Latte: piens 10-40 sekundes + kafija aptuveni 30-100ml

UZMANIBU! Noraditie dozétas kafijas daudzumi ir atkarigi no ta veida un slipésanas biezuma.

—

ATJAUNOT RUPNICAS IESTATIJUMUS

Nospiediet un turiet Espresso un Double Espresso pogas vienlaicigi
2 sekundes, un visi parametri tiks atjaunoti [1dz rdpnicas iestatiju- .
miem.

TIRISANA UN APKOPE '

UZMANIBU! Pirms tirisanas atvienojiet ierici no stravas padeves un
laujiet tai pilntha atdzist. Lai pasargatu no elektriskas stravas trieciena,
nemeérciet kabeli, kontaktdaksu vai ierici Gdent vai Skidruma.

1. Noslaukiet ierices aréjo virsmu ar mikstu, mitru dranu, lai notiritu neti-
rumus, bet nelietojiet abrazivus tirisanas lidzek|us, jo tie var saskrapét
ierici. Nelietojiet spirtu vai skidinatajus.

2. Kafijas pagatavosanas laika Gdens pilieni var uzkraties pilienu paplates zona vai uz galda virsmas.
Lai novérstu pilesanu, péc katras ierices lietosanas reizes noslaukiet So vietu ar tiru, sausu dranu.

3. Alus varitaju, Gdens tvertni, piena trauku, pilienu paplati, ieks€jo pilienu paplati, pamatnes trauku
un servisa durtinas nevar mazgat trauku mazgajamaja masina.

4. |ztuksojiet Gdeni no pilienu paplates, iekséjas pilienu paplates un pamatnes no pamatnes tvertnes
un rlpigi nomazgajiet piederumus tdent ar maigu mazgasanas lidzekli. Noslaukiet lidz sausumam.

5. Notiriet ierices piederumus, izpildot talak noraditas darbibas:
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PAMATNES TVERTNES TIRISANA

Péc 8 kafijas pagatavosanas cikliem vadibas paneli paradisies pilnas pamatnes tvertnes
indikators [, iznemiet to un iztukSojiet. PEéc tam nomazgajiet zem teko$a Gdens ar maigu
mazgasanas lidzekli, noslaukiet I1dz sausumam un pareizi ievietojiet vieta. Ja kafijas auto-
mats netiks lietots ilgu laiku, ieteicams to iztirit taja pasa diena.

ALUS PAGATAVOSANAS IERICES TIRISANA

Péc 8 Espresso, Latte, Cappuccino pagatavosanas cikliem vai péc 4 dubulta Espresso pa-
gatavo$anas cikliem uz vadibas panela paradisies pagatavosanas indikators ¥ _, iznemiet
pagatavosanas ierici no kafijas automata un noskalojiet to zem teko$a Udens. Noslaukiet
[[dz sausumam un pareizi ievietojiet vieta.

UDENS TVERTNES TIRISANA

Reizi nedéla mazgajiet Gdens tvertni zem tekos$a Gdens ar maigu mazgasanas lidzekli, no-
slaukiet to [1dz sausumam un pareizi uzstadiet sava vieta. Ja kafijas automats netiks lietots
ilgaku laiku, ieteicams iztuksot tvertni.

PIENA TRAUKA TIRISANA

Kad kafija ir pagatavota, atvienojiet piena trauku no aparata. Nonemiet vacinu, s|ateni un
cauruli un rapigi nomazgajiet visas sastavdalas zem tekosa Gdens ar maigu mazgasanas

[Tdzekli, noslaukiet I1dz sausumam un pareizi ievietojiet vieta.

PIENA PUTOTAJU TIRISANA ‘

Péc tam, kad kafija ir pabeigusi putot vai ja piena putotajs neputo pa-
reizi, nonemiet kafijas izplGdes atveres vacinu un iznemiet piena pu-

totaju. Izjauciet putotaju tris dalas un rdpigi nomazgajiet zem tekosa
Gdens ar maigu mazgasanas lidzekli. Noslaukiet [1dz sausumam un pa-
reizi ievietojiet vieta.

PILIENU PAPLATES TIRISANA

Katru dienu iztuksojiet pilienu paplati. Iznemiet pilienu paplati un nomazgajiet to zem te-

kosa Udens ar maigu mazgasanas lidzekli. Noslaukiet [1dz sausumam un pareizi ievietojiet
vieta.

KAFIJAS DZIRNAVINU TIRISANA

Kafijas dzirnavinas ieteicams tirit reizi divas nedélas. Ja kafijas pupinu nodalijuma ir kafija,

tas ir jaiztukso (sk. sadalu: Masinas lietosana - Kafijas pupinu nodalijuma iztukSosana).

. Nonemiet kafijas pupinu nodalijuma vaku.

. Pagrieziet slipesanas biezuma regulésanas pogu pretéji pulkstenraditaja virzienam.

. Izmantojiet rokturi, lai atskrivétu augséjo auklu pretéji pulkstenraditaja raditaja virzienam.

. Notiriet slipésanas kameru un dzirnavinas ar tirisanas birsti.

. Neaizstajiet augséjo kafijas pupinu, pareizi piestipriniet kafijas maluma biezuma reguléSanas pogu,
lai iztukSotu dzirnavinas no kafijas atlikumiem.

[N
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6. Péc tam nospiediet un vismaz 1 sekundi turiet nospiestu dzésamo dzirnavinu pogu # , un masina
saks kameras iztuksosanas funkciju. Ja kamera joprojam ir kafija, atkartojiet procesu.

7. Atveriet servisa durvis un ar tirisanas birstiti iznemiet malto kafiju no dozatora kanala un no kafijas
biezumu tvertnes, péc tam aizveriet servisa durvis.

8. Kad esat pabeidzis dzirnavinas tirisanu, pagrieziet slipésanas biezuma reguléSanas pogu pretéji
pulkstenraditaju kustibas virzienam.

9. Uzstadiet augsejo kvernu, pagriezot pulkstenraditaja kustibas virziena.

10.Nostipriniet malSanas biezuma regulésanas pogu pulkstenraditaja virziena un iestatiet vélamo ka-
fijas malSanas biezumu.

UZMANTBU! Nekad neveiciet malSanas biezuma regulésanu, kad kafijas saturs ir kamera, ja dzir-

navinas nedarbojas. Tas var radit dzirnavinas bojajumus.

BRUVEJAMA VARITAJA STURA TIRISANA

leteicams reizi nedéla iztirit brivéjama varitaja miruso stari.

1. Kad automats ir ieslégts, nospiediet un turiet nospiestu pogu Clean @ un Double Espresso # uz
1 sekundi, lai ieslégtu mirusa pagatavosanas stlra tirisanas rezimu.

2. Parsledzoties uz varisanas ierices tirisanas funkciju, varisanas ierice parvietosies uz ierices kreiso
pusi.

3. Kad servisa durvis ir atvértas (ierice paliek drosa apsardze), ar birstiti var iztirit neaktivo varisanas
ierices stari.

4. Peéc tirisanas pabeigsanas aizveriet apkopes durvis.

Nospiediet un turiet nospiestu pogu Clean @& un Double Espresso ¥y 1 sekundi, lai izietu no tirl-

Sanas funkcijas.

KAFIJAS UN PIENA IEPUTOSANAS SISTEMAS TIRISANA

Péc darba ar kafijas automatu ieteicams iztirit kafijas pagatavosanas un piena ieputosanas

sistemu.

1. Piepildiet Gdens tvertni ar pareizu Gdens daudzumu istabas temperatlra, kas nedrikst parsniegt
maksimalo Gdens limeni, un péc tam aizveriet tvertnes vaku. Novietojiet piemérotu trauku zem
kafijas automata.

2. Palaidiet funkciju ar Clean pogu @&, lai iztiritu kafijas pagatavosanas un piena putu ieputosanas
sistému, automats saks tirisanas procesu.

3. Ja nepieciesams iztirTt piena putu kanalu, uzstadiet piena trauku un piena vieta iepildiet to ar tiru
Udeni, péc tam ar piena putu pogu & ieslédziet piena putosanas funkciju, lidz tirisanas process ir
pabeigts.

4. Kad tirisana ir pabeigta, ierice automatiski pariet gaidisanas rezima.

5. Atveriet apkopes durvis un izlejiet Gdeni no pamatnes tvertnes.

o

Par kafijas automata atbrivosanu no mine-
ralu nogulsném signalizés vienlaicigi mirgo-
joSas pogas Karstais Gdens # un Clean @&,
kad kafijas automats bls pagatavojis kopuma
500 kafijas ciklus. Kafijas pagatavosanas ciklu
skaits tiks atiestatits I1dz nullei, un péc kafijas

automata tirisanas tas tiks saskaitits no jauna.
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1.

Pievienojiet kafijas automatu atkalkosanas Iidzekli tuksa Gdens tvertné. Piepildiet tvertni ar Gdeni
[idz 1000 ml atzimei. levérojiet atkalkoSanas lidzekla razotaja ieteikumus.

UZMANIBU! Izmantojiet tirdznieciba pieejamos kafijas automatu atkalkosanas lidzeklus. Citi Ii-
dzekli var sabojat masinas detalu materialus un/vai tiem var biit nulles atkalkoSanas efekts.

w N

o

o

~ o~

Novietojiet piemérotu trauku uz pilienu paplates.

. Vienlaicigi 1 sekundi nospiediet un turiet pogas Karsts tdens un T & irisana, # un jerice saks

atkalkoSanas procesu.

Viss atkalkosanas process aiznem apméram 10 minGtes. Astoni funkciju indikatori IEnam mirgo no
kreisas uz labo pusi.

Kad tirisana ir pabeigta, indikatori Karsta Gdens  # un Tirisana @& parstaj mirgot. Izlejiet atlikuso
skidumu un izskalojiet tvertni zem tekoSa tdens.

. Péc tam piepildiet to ar tiru Gdeni lidz MAX limenim un vairakas reizes veiciet tirisanas procesu. &

Kad tirisana ir pabeigta, atveriet servisa durvis un péc tirisanas iztuksojiet kafijas biezumu trauku
no Gdens atlikumiem.

PADOMI LIELISKAS GARSAS KAFIJAS PAGATAVOSANAI

—

N

Lai pagatavotu gardu kafiju, ir nepieciesams tirs kafijas automats. Kafijas automats ir regulari jati-
ra, ka aprakstits sadala “TIRISANA UN UZTURESANA’. Kafijas pagatavosanai vienmer izmantojiet
svaigu Udeni istabas temperatara.

Neizlietoto malto kafiju uzglabajiet vésa un sausa vieta. Kad esat atplésis jaunu kafijas iepakojumu,

ciesi aiztaisiet to un uzglabajiet ledusskapi, lai saglabatu svaigumu.

PROBLEMAS UN TO RISINASANA

PROBLEMA

Bridinajuma indikators /i mirgo

Bridinajuma indikators /i,
nepartraukti iedegas

Espresso indikators T un
bridinajuma indikators /%, mirgo
vienlaicigi.

Vienlaikus mirgo bez graudu indikators
= un bridinajuma indikators /%, .

Pagatavo3anas ierici nevar nonemt

CAUSE

Slipésanas biezuma regulésanas poga un
iekéjais pilienu paplates paliktnis nav
pareizi uzstaditi.

Varidanas ierice vai iek3gjais pilienu
teknes paliktnis nav drosi piestiprinats.

Dzirnavinas nedarbojas pareizi

Masina ir veikusi 16 nepartrauktas

kafijas pupinu malsanas ciklus bez 5 min
partraukuma starp cikliem, visas masinas
funkcijas partrauc darboties.

lerice nav pareizi izslégta - varisanas
ierice ir blokéta.

IZNICINASANAS METODE

Uzstadiet slipéSanas biezuma regulésanas
pogu un iekséjo pilienu paplati.

Ja problému nav iespéjams noverst,
sazinieties ar servisa nodalu.

Uzstadiet alus pagatavosanas ierici vai
ieksgjo pilienu paplati.

Ja problému nav iespéjams noverst,
sazinieties ar servisa nodalu.
Izslédziet ierici un restartéjiet to

Ja problému nav iespéjams noverst,
sazinieties ar servisa nodalu.

Laujiet iericei atpasties 5 min.
lzsledziet ierici un restartgjiet to

Ja problému nav iespéjams noverst,
sazinieties ar servisa nodalu.

lzslédziet ierici un péc tam atkal ieslédziet,
lai atjaunotu gatavo3anas ierices
iestatijumus.

Ja problému nav iespéjams novérst,
sazinieties ar servisa nodalu.
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Piens nav pietiekami auksts vai nav leteicams, lai piena temperatdra biitu 5-10
pietiekami putojoss. °Cun piena tauku saturs batu vismaz 3 %.
Maina slikti puto / neputo piens.

Piena putotaji ir aizséréjusi/ netiri S D 0 0 2 s

sistémas tirisana
TEHNISKIE DATI
Tehniskie parametri ir noraditi uz produkta datu plaksnites.
Tikla vada garums: 1,05 m.

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas!

Strokasgramata ir masintulkota.
Jarodas saubas, ltdzu, skatiet tas versiju anglu valoda.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem majsaimnie-

cibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo vidi un

cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un elektronisko

iekartu atkritumu sajauksana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var izraisit veselibai
EE  (n apkartéjai videi bistamu vielu nopladi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu no-
gadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punktu vai
vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aandachtig door.
Dompel het apparaat, het snoer en de stekker niet onder in water
of andere vloeistoffen!

Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het apparaat in de buurt
van kinderen gebruikt wordt.

Vul het reservoir alleen met koud water.

Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker beschadigd
is - moet het worden vervangen door de fabrikant, een gekwali-
ficeerde service of een gekwalificeerde elektricien.

Het gebruik van accessoires die niet worden aanbevolen door de
fabrikant, kan verwondingen of brand veroorzaken of tot bescha-
diging van het apparaat leiden.

Laat het snoer van de oplader niet over scherpe randen hangen
en vermijd dat het in contact komt met hete oppervlakken.

Een werkend apparaat mag niet in een kast worden geplaatst.
Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het toestel afkoelen
voordat u het schoonmaakt.

Laat het apparaat nooit onbeheerd aangesloten op een stroom-
bron achter.

Gebruik het apparaat niet zonder water.

Zet dit toestel nooit in de buurt van elektrische en gasfornuizen,
branders, ovens, enz.

Vul het waterreservoir niet met water nadat het apparaat is inge-
schakeld.

Koppel het apparaat van de stroomvoorziening los, als u deze
onbeheerd achterlaat en voor montage, demontage of reiniging.
Na het beéindigen van het gebruik moet het apparaat worden
uitgeschakeld!

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het bedoeld
is.

De stofzuiger is bedoeld uitsluitend voor huishoudelijk gebruik.
Het apparaat moet op een stopcontact met een aardingspen
worden aangesloten.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en
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kennis als ze onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilige gebruik van het apparaat en de gevaren begrijpen
betrokken.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

Kinderen mogen geen schoonmaak- en onderhoudswerkzaam-
heden uitvoeren.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Als de apparatuur in werking is, kan de temperatuur hoger van de
toegankelijke oppervlakken zijn.

Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond.
Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt, trek dan aan de
stekker, niet aan het snoer.

Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.

Laat voor de veiligheid van kinderen de verpakkingsonderdelen
niet vrij toegankelijk achter (plastic zakken, kartonnen dozen, po-
lystyreen enz.).

WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de plastic zakken
spelen. Verstikkingsgevaar!

Let op! Risico op brandwonden - wees voor-
zichtig. Tijdens de werking van het apparaat

kunnen hete dampen vrijkomen, kunnen de wer-
kende elementen van het apparaat heet worden
en zijn de bereide dranken heet.

Let op! Letselgevaar! Kom niet in de buurt van onderdelen van
het apparaat die tijdens het gebruik bewegen, steek bijvoorbeeld
uw handen in de slijpmachine.

Let op! Om gevaren veroorzaakt door het onbedoeld resetten
van de thermische schakelaar te voorkomen, mag het apparaat
niet worden gebruikt met externe tijdschakelaars (bijv. TIMER)
of worden aangesloten op elektrische circuits die automatisch
aan/uit worden geregeld.

Let op! Om de efficiéntie van het apparaat te behouden en be-
smetting van voedsel te voorkomen, dient u het apparaat regel-
matig schoon te maken volgens de instructies in het hoofdstuk
“REINIGING EN ONDERHOUD”".
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

WO N e

Afdruiprek

Afdekking lekbak

Interne lekbak

Koffiereservoir

Zetgroep

Dienstdeuren

Verstelbare koffiedispenser
Bedieningspaneel

Draaiknop voor het instellen voor de
grofheid van de koffie

10. De bovenste braam van de molen

BESCHRIJVING VAN HET BEDIENINGSPANEEL

S 0 a0 oW

Aan/uit-knop

Melk opschuimen

Geen koffiebonen

Laag waterniveau/geen watertank
Reinigingsindicator zetgroep
Waarschuwingsindicator

De droesbak is vol

Reiniging

VOOR HET EERSTE GEBRUIK:

o5 3T AT

. Onderste slijpbraam

Koffiebonenvak

Afdekking voor het koffiebonencom-
partiment

Waterreservoir

. Melkcontainerset (deksel, slang, slang)

Melkopschuimer
Afdekking koffie-uitloop

. Aan/uit-schakelaar

Reinigingsborstel
Dode hoek van de brouwer

Het leegmaken van de molen
Heet water

Latte

cappuccino

Amerikaans

Dubbele espresso

Espresso

Neem de stofzuiger uit de doos, verwijder alle stickers, transportblokkades, zakken en
doosvullers. Controleer of alle accessoires compleet zijn en het apparaat niet beschadigd
is. Controleer alle accessoires en hun functies. Het wordt aanbevolen om de originele
verpakking te bewaren voor toekomstig gebruik. Volg dan onderstaande stappen.

1. Verwijder voor het eerste gebruik het waterreservoir, het melkreservoir, de brewer en de melkop-
schuimer, spoel ze af met schoon water en veeg ze droog.

2. Controleer en zorg ervoor dat alle verwijderbare onderdelen goed vastzitten:

Waterreservoir

waterreservoir

- Vul het waterreservoir met vers water tot aan de Max-markering, plaats het vervolgens
terug in het apparaat en zorg ervoor dat het goed is geinstalleerd. Sluit het deksel van het
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Draaiknop voor het instellen voor de grofheid van de koffie

De fijnheid van de koffiemaling kan in de molen worden aangepast door aan de regelknop in de

koffiecontainer te draaien:

- Wanneer de molen de koffiebonen maalt, draait u aan de instelknop

WAARSCHUWING! Pas de maalfijnheid nooit aan met de koffie-inhoud in de kamer als

de molen niet draait. Dit kan de molen beschadigen.

- Het maalinstelbereik op de knop geeft de maalfijnheid aan van 1 (fijnste) tot 15 (grofste). Het
nummer op de maalinstellingsknop, aangegeven door de pijl, is de momenteel geselecteerde
maalgraad.

Melkopschuimer:

- Open het deksel van de koffie-uitlaat en controleer of de melkopschuimer correct is
geinstalleerd

- Als de melkopschuimer correct is geinstalleerd, sluit u het deksel van de koffie-uitlaat.

Melkcontainer:

- Steek het melkslangetje in de melkopschuimeropening aan de zijkant van de koffie-uitloop
- Steek vervolgens het slangetje in het deksel van het melkreservoir

- installeer de buisin het deksel van de container

- sluit het melkreservoir af met het deksel.

Hoogteverstelling koffiedispenser:
- deverstelbare hoogte van de koffiedispenser is van 85-115 mm.

Zetgroep:

Open de servicedeur en controleer of de brewer correct is geinstalleerd

- controleer of de pijl op de brewer uitgelijnd is met de pijl op het apparaat

- een hoorbare klik geeft aan dat de brewer correct is geinstalleerd

- waarschuwingsindicator /%, zal permanent oplichten als de brewer niet op zijn plaats is
geinstalleerd.

De servicedeur sluiten:

- deservicedeur en de brewer bevinden zich in hetzelfde horizontale viak.

Interne lekbak en koffieresidubak:

- opende servicedeur en controleer of het lekbakje en de koffieresidubak op hun plaats zitten

- waarschuwingsindicator /7 brandt permanent en de machine werkt niet als het interne
lekbakje niet goed is gemonteerd of als er zich een vreemd voorwerp aan de voorkant van het
koffiedikbakje bevindt.
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Afdruiprek:

- plaats de lekbakplaat op de lekbak. De lekbak moet goed zijn aangebracht, zodat er een kopje
koffie, melk of heet water op kan worden geplaatst

- plaats de lekbak in het apparaat.

Let op! De lekbak verzamelt tijdens elke spoelbeurt of zelfreiniging het water uit

de tuit van de dispenser, evenals de koffie die tijdens het koffiezetten kan worden

gemorst. De lekbak dient bij voorkeur na elk gebruik te worden gereinigd en geleegd!

Koffiebonencompartiment:

- Vul het koffiebonencompartiment met de juiste hoeveelheid verse koffiebonen, maximaal
ongeveer 200 g, en sluit vervolgens het deksel van het koffiecompartiment.

Let op! Als de bovenste braam is verwijderd, zorg er dan voor dat de braam correct is

geinstalleerd voordat u de koffiekamer vult!

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

Dit apparaat is een multifunctionele koffiemachine en beschikt over de functies “Eén kop-
je espresso”, “Twee kopjes espresso’, “Americano”, “Cappuccino’, “Latte”, “Heet water’,
“Handmatig opschuimen’, “Handmatige reiniging “ en “De molen leegmaken.”

LET OP! Het apparaat voert na elke opstart en voltooiing van de werkzaamheden automatisch
een reiniging uit ter voorbereiding op gebruik.

LET OP! De koffie komt druppelsgewijs naar buiten aan het begin van het koffiezetproces (2-3
seconden nadat het koffiezetten begint) en aan het einde (6-8 seconden voordat het koffiezetten
eindigt). Dit is een natuurlijk verschijnsel.

LET OP! Het apparaat gaat naar de slaapmodus als er gedurende 28 minuten geen handeling
wordt uitgevoerd in de standby-modus. In de slaapmodus zijn alle indicatoren uit en zijn alle
functies inactief. Om de aan/uit-knop te activeren b schuif je je vinger langs de bovenkant van
het bedieningspaneel. Als je het apparaat niet opstart, gaat de aan/uit-knop ® na 10 seconden
uit.

AANZETTEN EN VOORVERWARMEN

1. Steek de stekker in het stopcontact en druk op de aan/uit-knop op de achter-
kant van het apparaat.

2. Plaats de container onder de koffie-uitloop en druk vervolgens linksonder op
het bedieningspaneel op de aan/uit-knop ¢by en houd deze minstens 2 secon-
den ingedrukt.

3. De knop voor handmatige reiniging @ brandt permanent en de aan/uit-knop
knippert, waarna het apparaat de verwarmings- en auto-
matische reinigingsfase activeert.

4. Als het opwarmen van het koffiewater is voltooid, branden
de knoppen Espresso T, Dubbele Espresso ¥, Americano
D en Clear Grinder ® permanent om aan te geven dat ze
klaar zijn voor gebruik.

5. Tijdens het voorverwarmen van de machine knipperen de knoppen Cappuccino W, Latte W,
Heet water #, Melkschuim & en Schoon @& om aan te geven dat deze functies niet kunnen
worden bediend.

6. Alle functietoetsen gaan permanent branden als alle voorverwarmingsfasen zijn voltooid en het
apparaat schakelt dan over op stand-by.
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EEN KOPJE ESPRESSO ZETTEN

1

2

4.

5.

. Plaats een geschikt koffiekopje onder de koffie-
tuit.
. Controleer of de melkopschuimer goed is gein-
stalleerd.
. Houd de espressoknop ingedrukt ¥ geduren- =

de minimaal 2 seconden en de machine begint
met het zetten van één kopje espresso. Es-
presso-knop T brandt continu tijdens het zet-
proces van één kopje espresso.

Zodra de espresso is gezet, gaat het apparaat au-
tomatisch in de stand-bymodus.

Houd de espressoknop ingedrukt ¥ 1 seconde ingedrukt als u de huidige functie wilt annuleren.

EEN DUBBELE KOP ESPRESSO ZETTEN

1.

2.

3.

Plaats één of twee geschikte koffiekopjes onder de
koffie-uitloop.

Controleer of de melkopschuimer goed is geinstal-
leerd.

Houd de knop Dubbele espresso ingedrukt ¥ ge-
durende minimaal 2 seconden en de machine be-
gint met het zetten van een dubbele kop espresso.

e i X
LET OP! Een dubbele kop espresso wordt verkre- .L
gen door twee cycli van één kopje espresso continu
te zetten. Verwijder dus geen kopjes tijdens het koffiezetproces.

AMERICANO-BROUWEN

1.

2.

. Houd de Americano-knop ingedrukt I’ gedu-

. Wanneer de Americano klaar is met koffiezet-

rende minimaal 2 seconden en de machine be-
gint met het zetten van Americano-koffie.

Plaats een geschikt koffiekopje onder de kof-

fietuit.

Controleer of de melkopschuimer goed is ge-

installeerd. 2
A

ten, gaat het apparaat automatisch in de stand-
by-modus.

. Houd de Americano-knop ingedrukt F minimaal 1 seconde ingedrukt als u de huidige functie wilt

annuleren.
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CAPPUCCINO ZETTEN

1. Plaats een geschikt kopje onder de koffie-uit-
loop.

2. Vul het melkreservoir met de juiste hoeveelheid
koude melk.

LET OP! Het wordt aanbevolen dat de melktem-

peratuur 5-10°C bedraagt en het melkvetgehal-

te minimaal 3% is. De hoeveelheid melk in de

container mag de MAX-markering op de contai-

ner niet overschrijden.

3. Plaats het melkslangetje correct in het deksel van de container.

4. Installeer de slang in het deksel van de container en sluit vervolgens het andere uiteinde aan op
de melkopschuimer.

5. Houd de cappuccinoknop ingedrukt ® gedurende minimaal 2 seconden en de machine begint
met het zetten van cappuccino.

6. Wanneer de Cappuccino klaar is met het zetten, gaat de machine automatisch in de standby-mo-
dus.

7. Houd de cappuccinoknop ingedrukt W minimaal 1 seconde ingedrukt als u de huidige functie wilt
annuleren.

OPMERKINGEN:

Als er na elk gebruik nog melk in het melkreservoir zit, bewaar deze dan in de koelkast en maak

de melkslang en het opschuimer direct na gebruik schoon.

Het wordt aanbevolen om een hoge kop te gebruiken om te voorkomen dat de opgeschuimde

melk gaat spetteren.

Voer na voltooiing van de werkzaamheden aan het apparaat het reinigingsproces uit (zie para-

graaf: ,REINIGING EN ONDERHOUD").

LATTE BROUWEN

1. Plaats een geschikt koffiekopje onder de kof-
fietuit.

2. Vul het melkreservoir met de juiste hoeveel-
heid koude melk.

OPMERKINGEN: Het wordt aanbevolen dat

de melktemperatuur 5-10°C bedraagt en het

melkvetgehalte minimaal 3% is. De hoeveel-

heid melk in de container mag de MAX-marke-

ring op de container niet overschrijden.

3. Plaats het melkslangetje correct in het deksel van de container.

4. Installeer de slang in het deksel van de container en sluit vervolgens het andere uiteinde aan op
de melkopschuimer.

5. Houd de Latte-knop ingedrukt W gedurende minimaal 2 seconden en het apparaat begint met
het zetten van Latte.

6. Zodra de latte klaar is met zetten, gaat het apparaat automatisch in de standby-modus.

7. Houd de Latte-knop ingedrukt W voor ten minste 1 seconde als u de huidige functie wilt
annuleren

OPMERKINGEN:

Na elk gebruik, indien aanwezig er nog melk in het melkreservoir zit, bewaar deze dan koelkast,
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een slang ik De melkopschuimer dient direct na gebruik te worden gereinigd.

Het wordt aanbevolen om een hoge kop te gebruiken om te voorkomen dat de opgeschuimde
melk gaat spetteren.

Na het beéindigen van de werkzaamheden apparaat behoort voer het reinigingsproces uit (Zie
sectie: REINIGING EN ONDERHOUD

HEET WATER BEREIDEN

1. Plaats een geschikt koffiekopje onder de kof-
fietuit.

WAARSCHUWING! De capaciteit van de beker

moet groter zijn dan 120 ml.

2. Koppel de melkcontainerslang los en sluit de
dop op de melkopschuimer.

3. Houd de knop Heet water ingedrukt # gedu-
rende minimaal 2 seconden en de machine be-
gint met het produceren van warm water.

4. Zodra het warme water klaar is, gaat het apparaat automatisch naar de
stand-bymodus.

5. Houd de knop Heet water ingedrukt # minimaal 1 seconde ingedrukt als u de huidige functie
wilt annuleren.

LET OP! Zorg er bij het bereiden van heet water voor dat u zich niet verbrandt door het water of

de opkomende stoom.

HANDMATIG MELK OPSCHUIMEN

WAARSCHUWING! Na het uitvoeren van de Melkschuimfunc-

tie &r het oververhittingsbeveiligingsmechanisme van het ap-

paraat wordt geactiveerd. Als het nodig is om de warmwater-

functie te activeren # wacht ongeveer 3-5 minuten totdat de

indicator continu oplicht. Na deze tijd kan de warmwaterfunctie ¥
worden geactiveerd # .

1. Plaats een geschikt kopje onder de koffie-uitloop.

WAARSCHUWING! De capaciteit van het melkbekertje moet groter zijn dan 200 ml.

2. Vul het melkreservoir met de juiste hoeveelheid koude melk.

AANDACHT! Het wordt aanbevolen dat de melktemperatuur 5-10°C bedraagt en het melkvet-

gehalte minimaal 3% is. De hoeveelheid melk in de container mag de MAX-markering op de

container niet overschrijden.

3. Houd de knop Melkschuim ingedrukt & voor minimaal 2 seconden en het apparaat start de hand-
matige opschuimfunctie.

4. Zodra u klaar bent met het opschuimen van de melk, gaat het apparaat automatisch in de stand-
by-modus.

5. Houd de knop Melkschuim ingedrukt & minimaal 1 seconde ingedrukt als u de huidige func-
tie wilt annuleren.

OPMERKINGEN:

Na elk gebruik, indien aanwezig er nog melk in het melkreservoir zit, bewaar deze dan koelkast,

een slang ik De melkopschuimer dient direct na gebruik te worden gereinigd.

Het wordt aanbevolen om een hoge kop te gebruiken om te voorkomen dat de opgeschuimde

melk gaat spetteren.
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Na het beéindigen van de werkzaamheden apparaat behoort voer het reinigingsproces uit (Zie
sectie: REINIGING EN ONDERHOUD

HANDMATIGE REINIGING

1.
2.

Plaats het waterreservoir onder de koffietuit.
Houd de knop Reinigen ingedrukt (& geduren-
de minimaal 2 seconden en het apparaat start
de handmatige reinigingsfunctie.

Zodra het reinigen is voltooid, gaat het appa-
raat automatisch naar de stand-bymodus.
Houd de knop Reinigen ingedrukt @& minimaal
1 seconde ingedrukt als u de huidige func-
tie wilt annuleren.

HET KOFFIEBONENVAK LEEGMAKEN

1.

3.

4.

Houd de knop Grinder wissen ingedrukt ¥ gedurende minimaal 1 se- i
conde start het apparaat de ledigingsfunctie van de kamer. Gedurende g
deze tijd drukt u op de knop voor het legen van het koffiebonencompar-
timent ¥ zal continu branden en andere functionele indicatoren zullen
uitgaan.

Open de deur en verwijder de koffiedikbak, giet de gemalen koffie eruit
in een andere bak.

Nadat u klaar bent met de werkzaamheden, monteert u de componen-
ten op de juiste manier, het apparaat gaat automatisch naar de standby-modus.

Houd de knop voor het leegmaken van de kamer ingedrukt ® voor koffiebonen gedurende mini-
maal 3 seconden als u de huidige functie wilt annuleren.

WAARSCHUWING! De functie voor het legen van het koffiebonencompartiment werkt slechts
15 seconden. De bovenstaande handeling moet elke keer worden herhaald als er nog veel kof-
fiebonen in de kamer zitten.

HET APPARAAT INSTELLEN

INSTELLEN VAN DE HOEVEELHEID KOFFIE EN MELK DIE WORDT AFGEGEVEN

1.

Bediening voor het instellen van de afgegeven hoeveelheid koffie:

Houd tijdens de koffieuitgifte de geselecteerde functieknop (Espresso, Dubbele Es-
presso, Americano) ingedrukt. Het apparaat geeft geluidssignalen af en het bijbehoren-
de functieknoppictogram begint te knipperen. Gedurende deze tijd gaat het apparaat
naar de modus voor het instellen van de afgegeven hoeveelheid koffie. Wanneer de
koffie in het kopje het gewenste niveau heeft bereikt, laat u de geselecteerde func-
tieknop los - de nieuw ingestelde hoeveelheid koffie wordt opgeslagen.

Het bereik van de koffieafgiftenoeveelheid is als volgt:

- enkel kopje espresso ongeveer 30-100 ml

- dubbele espresso ongeveer 30-100 m| * 2

- Amerikaans ongeveer 110-180 ml

Bediening om de hoeveelheid melk en koffie in te stellen:
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WAARSCHUWING! Voor Cappuccino- en Latte-koffie moet u de hoeveelheid koffie en de hoe-
veelheid melk afzonderlijk instellen.

Houd tijdens de uitgifte van melk/koffie de geselecteerde functieknop (Latte, Cappucci-
no) ingedrukt. Het apparaat geeft geluidssignalen af en het pictogram van de betreffende
functieknop begint te knipperen. Gedurende deze tijd gaat het apparaat naar de modus
voor het instellen van de hoeveelheid afgegeven melk/koffie. Wanneer de melk/koffie in
het kopje het gewenste niveau bereikt, laat u de geselecteerde functieknop los - de nieuw
ingestelde hoeveelheid melk/koffie wordt opgeslagen. De handeling voor het instellen
van de hoeveelheid afgegeven melk/koffie geldt alleen voor de functies “Cappuccino” en
“‘Latte”.

Het bereik van de melk-/koffieafgiftehoeveelheid is als volgt:

- Cappuccino: koffie ongeveer 30-100 ml + melk 10-40 seconden

- Latte: melk 10-40 seconden + koffie ongeveer 30-100 ml

WAARSCHUWING! De aangegeven doseerhoeveelheden zijn afhankelijk van de koffiesoort en
de dikte van de maling.

HERSTEL NAAR FABRIEKSINSTELLINGEN

Houd de knoppen Espresso en Dubbele Espresso tegelijkertijd 2
seconden ingedrukt, alle parameters worden teruggezet naar de .
fabrieksinstellingen.

REINIGING EN ONDERHOUD e

LET OP! Voordat u het apparaat reinigt, koppelt u het los van de stroom-
voorziening en wacht u tot het volledig is afgekoeld. Ter bescherming
tegen elektrische schokken mag u het snoer, de stekker of het apparaat
niet onderdompelen in water of vloeistof.

1. Veeg de buitenkant van het apparaat af met een zachte, vochtige doek
om vuil te verwijderen, maar vermijd het gebruik van schurende schoonmaakmiddelen, aangezien
deze krassen op het apparaat kunnen veroorzaken. Gebruik geen alcohol of oplosmiddelen.

Bij het zetten van koffie kunnen zich waterdruppels ophopen in de lekbak of op het aanrecht. Om
nadruppelen tegen te gaan, veegt u het gebied na elk gebruik af met een schone, droge doek.

De zetgroep, watertank, melkreservoir, lekbak, interne lekbak, koffieresidubak en servicedeur zijn
niet vaatwasmachinebestendig.

Leeg het water uit het lekbakje, het interne lekbakje en het koffiedik uit het koffiedikbakje en was
de accessoires grondig in water met een mild schoonmaakmiddel. Droog vegen.

Reinig de apparaataccessoires als volgt:

HET REINIGEN VAN DE KOFFIERESIDUBAK

Na 8 koffiezetcycli verschijnt de indicator voor koffiedikbak vol op het bedieningspaneel
E4, haal hem eruit en leeg hem. Was hem vervolgens onder stromend water met een mild
schoonmaakmiddel, veeg hem droog en installeer hem op de juiste manier op zijn plaats.
Als de koffiemachine langere tijd niet wordt gebruikt, is het raadzaam deze dezelfde dag
nog schoon te maken.
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HET SCHOONMAKEN VAN DE BROUWER

Na 8 zetcycli Espresso, Latte, Cappuccino of na 4 zetcycli dubbele espressokoffie ver-
schijnt de brewerreinigingsindicator op het bedieningspaneel. ﬂ, Haal de zetgroep uit de
koffiemachine en spoel deze af onder stromend water. Veeg droog en installeer het cor-
rect op zijn plaats.

HET SCHOONMAKEN VAN DE WATERTANK

Was het waterreservoir één keer per week onder stromend water met een mild schoon-
maakmiddel, veeg het droog en plaats het weer op de juiste manier terug. Als de koffiema-
chine langere tijd niet wordt gebruikt, is het raadzaam het reservoir te legen.

HET SCHOONMAKEN VAN HET MELKRESERVOIR

Wanneer u klaar bent met het zetten van de koffie, koppelt u het melkreservoir los van
de machine. Demonteer het deksel, de slang en de buis en was alle elementen grondig
onder stromend water met een mild reinigingsmiddel, veeg ze droog en plaats ze opnieuw
op hun plaats.

HET SCHOONMAKEN VAN DE MELKOPSCHUIMER ‘

Na het zetten van koffie of als de melkopschuimer de melk niet goed
opschuimt, verwijdert u het koffie-uitloopdeksel en demonteert u de
melkopschuimer. Demonteer de opschuimer in drie delen en was hem

grondig onder stromend water met een mild schoonmaakmiddel. Veeg
droog en installeer het correct op zijn plaats.

HET SCHOONMAKEN VAN DE LEKBAK

Leeg de lekbak dagelijks. Verwijder de lekbak en was deze onder stromend water met een
mild schoonmaakmiddel. Veeg droog en installeer het correct op zijn plaats.

HET SCHOONMAKEN VAN DE KOFFIEMOLEN

Het wordt aanbevolen om de koffiemolen eens in de twee weken schoon te maken. Als
er koffie in het bonenreservoir zit, leeg dit dan (zie hoofdstuk: Apparaat gebruiken - Kof-
fiebonenvak leegmaken).

Verwijder het deksel van het koffiebonencompartiment.

Draai de instelknop voor de maalfijnheid tegen de klok in.

Draai met behulp van het handvat de bovenste braam tegen de klok in los.

Reinig de maalkamer en de molen met een reinigingsborstel.

Vervang de bovenste braam niet, maar installeer de instelknop voor de fijnheid van de koffiemaling

op de juiste manier om de molen te ontdoen van eventuele koffieresten.

. Houd vervolgens de knop Grinder wissen ingedrukt ® gedurende minimaal 1 seconde start het
apparaat de ledigingsfunctie van de kamer. Als er nog steeds koffie in de kamer zit, herhaalt u de
handeling.

Open de servicedeur en verwijder de gemalen koffie uit het dispenserkanaal met behulp van de
reinigingsborstel en uit de koffiedikbak. Sluit vervolgens de servicedeur.

. Na het reinigen van de molen draait u de instelknop voor de maalfijnheid tegen de klok in.
Installeer de bovenste braam door met de klok mee te draaien.

—
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10.Installeer de instelknop voor de maalfijnheid met de klok mee en stel de gewenste maaldikte van
de koffie in.

LET OP! Pas de maalfijnheid nooit aan met de koffie-inhoud in de kamer als de molen niet draait.

Dit kan de molen beschadigen.

HET SCHOONMAKEN VAN DE DODE HOEK VAN DE BREWER

Het wordt aanbevolen om de dode hoek van de brewer één keer per week schoon te
maken.

1. Terwijl het apparaat is ingeschakeld, houdt u de knop Reinigen ingedrukt @& en dubbele espresso
¥ gedurende 1 seconde om naar de reinigingsmodus van de dode brewerhoek te gaan.

Na het overschakelen naar de brewerreinigingsfunctie beweegt de brewer naar de linkerkant van
het apparaat.

Na het openen van de servicedeur (het apparaat blijft in een veilige beschermde staat) kunt u met
een borstel het dode hoekje van de brewer schoonmaken.

Sluit na het reinigen de servicedeur.

Houd de knop Reinigen ingedrukt @& en dubbele espresso ¥ 1 seconde ingedrukt om de reini-
gingsfunctie te verlaten.

HET REINIGEN VAN HET KOFFIE- EN MELKOPSCHUIMSYSTEEM

Het wordt aanbevolen om het koffie- en melkopschuimsysteem na gebruik van het appa-
raat schoon te maken.

1. Vul de watertank met de juiste hoeveelheid water op kamertemperatuur, die het maximale water-
niveau niet mag overschrijden, en sluit vervolgens het deksel van de tank. Plaats een geschikt bakje
onder de koffietuit.

Start de functie door op de knop Reinigen te drukken @ Om het koffie- en melkopschuimsysteem
te reinigen, start de machine het reinigingsproces.

Als het nodig is om het melkopschuimkanaal te reinigen, installeer dan het melkreservoir en vul
deze met schoon water in plaats van melk. Activeer vervolgens de melkopschuimfunctie met de
knop Melkschuim & totdat het reinigingsproces is voltooid.

Zodra het reinigen is voltooid, gaat het apparaat automatisch naar de stand-bymodus.

5. Open de servicedeur en giet het water uit de koffiedikbak.

HET REINIGEN VAN DE KOFFIEMACHINE TEGEN MINERALE AFZETTINGEN

N

w

Sl

N

w

o

Het proces van het ontkalken van de kof-
fiemachine van minerale afzettingen wordt
gesignaleerd doordat de Heetwaterknoppen
gelijktijdig knipperen # en schoon @& wan-
neer het apparaat in totaal 500 koffiecycli
heeft gezet. Het aantal koffiezetcycli wordt
op nul gezet en opnieuw geteld nadat de ma-
chine is gereinigd.

1. Voeg ontkalker voor koffiemachines toe aan de lege watertankVul de tank met water tot de

1000ml-markering. Volg de aanbevelingen van de fabrikant van de ontkalker,

WAARSCHUWING! Gebruik in de handel verkrijgbare ontkalkingsmiddelen voor koffiemachi-
nes. Andere middelen kunnen de materialen waaruit de onderdelen van de koffiemachine zijn
gemaakt beschadigen en/of hebben geen ontkalkende werking.
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Plaats een geschikte bak op de lekbak.

Houd de toetsen Warm water ®' en Reinigen & tegelijkertijd 1 seconde ingedrukt en het appa-
raat start het ontkalkingsproces.

Het hele ontkalkingsproces duurt ongeveer 10 minuten. De acht functie-indicatoren knipperen
langzaam van links naar rechts.

Als de reiniging is voltooid, knipperen de indicatoren Heet water # en Schoon @& niet meer. Giet
de resterende oplossing eruit en spoel de tank af onder stromend water.

. Vul het vervolgens met schoon water tot het niveau MAX en voer het reinigingsproces meerdere

keren uit. @&
Als u klaar bent met schoonmaken, opent u de servicedeur en leegt u de droesbak van resterend
water na het schoonmaken.

TIPS VOOR HEERLIJKE KOFFIE

1.

2.

Voor het bereiden van lekkere koffie is een schoon koffiezetapparaat essentieel. Het is noodzakelijk
om de koffiemachine regelmatig schoon te maken, zoals beschreven in het hoofdstuk “REINIGING
EN ONDERHOUD". Gebruik altijd vers water op kamertemperatuur als u koffie zet.

Ongebruikte gemalen koffie moet op een koele en droge plaats worden bewaard. Nadat u een
nieuw pak koffie hebt uitgepakt, sluit u het goed af en bewaart u het in de koelkast om het vers
te houden.

PROBLEMEN EN HOE ZE OP TE LOSSEN

PROBLEEM OORZAAK OPLOSSING

Installeer de maalregelknop en de interne
Waarschuwingsindicator ZA niopert Deinstelknop voor de maalfijnheidende  lekbakstevig
aarschuwingsindicator /%, knippert = . T, i
9 PP interne lekbak zijn niet goed geinstalleerd s het probleem niet kan worden opgelost,
neem dan contact op met de servicedienst

Installeer de zetgroep of de interne lekbak

Waarschuwingsindicator /# brandt De zetgroep of de interne lekbak zijn niet ~ SteVig
continu goed bevestigd Als het probleem niet kan worden opgelost,
neem dan contact op met de servicedienst

Schakel uw apparaat uit en start het
Espresso-meters ™ en opnieuw op

huwing /% tegelijkertijd De molen werkt niet goed
peorsuning 2 tegelery Als het probleem niet kan worden opgelost,

knipperen
PP neem dan contact op met de servicedienst
R . Laat het apparaat 5 minuten staan. rest
Het apparaat voerde 16 cycli van continu
Ontbrekende graanindicator s malen van koffiebonen uit, zonder Schakel uw apparaat uit en start het
en Waars(huwingsindi(amr ,‘i\ pauze gedurende 5 minuten. tussen OpnieUW op
iikertiid kni cycli stoppen alle apparaatfuncties met

tegelijkertijd knipperen vy erken bp pp Als het probleem niet kan worden opgelost,
neem dan contact op met de servicedienst
Schakel het apparaat uit en weer in om de

De zetgroep kan niet worden Het apparaat s niet goed uitgeschakeld- ~ brewerteresetten

verwijderd de brewer s geblokkeerd Als het probleem niet kan worden opgelost,

neem dan contact op met de servicedienst

149




Het wordt aanbevolen dat de
melktemperatuur 5-10°C bedraagt en het
melkvetgehalte minimaal 3% is.

De melk is niet koud genoeg of kan niet

Het apparaat schuimt melk slecht/ worden opgeschuimd

geen melk op
Reinig de melkopschuimer en het

melkopschuimsysteem

TECHNISCHE EIGENSCHAPPEN

De technische parameters staan vermeld op het typeplaatje van het product.
Lengte van het netsnoer: 1,05 m

De melkopschuimer is verstopt/vuil

LET op! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan te
brengen!

Deze handleiding is automatisch vertaald.
Als u twijfelt, lees dan de Engelse versie.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische afvalapparatuur)

De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig effect

hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaarlijke stoffen,

mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het onprofessioneel
EEE  (cmonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor de gezondheid en
het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van het inleveren van elektrisch
en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk inzamelpunt voor afval of de
verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.

Nie wolno zanurzac¢ urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub
w innych ptynach!

Zachowaj szczegodlng ostroznose, gdy w poblizu urzadzenia znaj-
duja sie dzieci!

Zbiornik napetniaj tylko zimng woda.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia uszkodzonego, rowniez wtedy, gdy
uszkodzony jest przewdd lub wtyczka - w takim wypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Uzycie akcesoridw niepolecanych przez producenta moze spowo-
dowac uszkodzenie urzadzenia, pozar lub obrazenia ciata.

Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach i nie pozwal, aby
stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

Pracujacego urzadzenia nie wolno umieszczac w szafie.

Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Przed rozpoczeciem czyszczenia najpierw wyjmij wtyczke z gniazda
sieciowego i odczekaj do catkowitego ostygniecia urzadzenia.
Nigdy nie zostawiaj urzadzenia podtaczonego do zrodta zasilania
bez nadzoru.

Nie uruchamiaj urzadzenia bez wody.

Nie stawiaj urzadzenia w poblizu kuchni elektrycznych i gazowych,
palnikow, piekarnikow, itp.

Po wtaczeniu urzadzenia nie wlewaj do zbiornika wody.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Po zakonczeniu pracy urzadzenie powinno by¢ wytgczone!

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow niz zostato przezna-
czone.

Ekspres przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego.
Urzadzenie powinno by¢ podtaczone do gniazda sieciowego z bol-
cem uziemiajgcym.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu
urzadzen, pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
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poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bezpieczny
Sposob i rozumiejg zwigzane z tym ryzyka.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj urza-
dzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

Dzieci nie moga wykonywac czynnosci z zakresu czyszczenia
i konserwaciji.

Nalezy zwracac uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/
urzadzeniem.

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza, gdy
sprzet pracuje.

Uzywaj urzadzenie na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewod.

Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folig. Niebez-
pieczenistwo uduszenia!

Uwaga! Ryzyko poparzenia - zachowaj ostroz-
nos¢ . Podczas pracy urzadzenia moze dojs¢

do uwalniania goracych oparéw, elementy robocze
urzadzenia nagrzewaja sie do wysokich tempera-
tur, przygotowane napoje s gorace.

Uwaga! Ryzyko obrazen. Nie nalezy zbliza¢ sie do elementow
urzadzenia, ktdre poruszaja sie podczas pracy np. wktadac rak
do mtynka.

Uwaga! Aby uniknaé zagrozenia spowodowanego niezamierzo-
nym zresetowaniem wytacznika termicznego, urzadzenia nie
nalezy uzywac wraz z zewnetrznymi wytacznikami czasowymi
(np. TIMER) lub podtacza¢ do obwodéw elektrycznych, ktorych
wigczanie/wytaczanie jest regulowane automatycznie.
Uwaga! Aby zachowac sprawno$¢ urzadzenia i zapobiec skazeniu
Zywnosci regularnie czys¢é urzadzenie, zgodnie z wskazéwkami
zawartymi w dziale ,CZYSZCZCZENIE | KOSERWACJA".
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OPIS URZADZENIA

Taca ociekowa

Pokrywa tacy ociekowej
Wewnetrzna taca ociekowa
Pojemnik na fusy

Zaparzacz

Drzwi serwisowe
Regulowany dozownik kawy
Panel sterowania

Pokretto regulacji grubosci mielenia
10. Gorne zarno mtynka

11. Dolne zarno mtynka

OPIS PANELU STEROWANIA

Przycisk zasilania

Spienianie mleka

Brak ziaren kawy

Niski poziom wody / brak zbiornika
na wode

e. Wskaznik czyszczenia zaparzacza
f.  WskazZnik ostrzegawczy

g.  Pojemnik na fusy jest petny

WO N e

o0 oo

12.
13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.

oS 3T AT

Komora na kawe ziarnista
Pokrywa komory na kawe ziarnista
Zbiornik na wode

Kpl. pojemnik na mleko (pokrywka,
wezyk, rurka)

Spieniacz mleka

Pokrywa wylotu kawy

Wtacznik / wytacznik zasilania
Szczoteczka do czyszczenia
Martwy naroznik zaparzacza

Czyszczenie
Oproéznianie mtynka
Goraca woda

Latte

Cappuccino
Americano

Double Espresso
Espresso

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Wyjmij ekspres do kawy z kartonu, usun wszystkie naklejki, blokady transportowe, to-
rebki i wypetniacze. Sprawdz czy wszystkie akcesoria sg kompletne, a urzadzenie nie jest
uszkodzone. Nalezy sprawdzi¢ wszystkie akcesoria i ich funkcje. Zaleca sie zachowanie
oryginalnego opakowania do wykorzystania w przysztosci. Nastepnie wykonaj ponizsze

CZynnosci.

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy wyjac¢ zbiornik na wode, pojemnik na mleko, zaparzacz i spieniacz
mleka, a nastepnie przeptukac je czysta woda i wytrze¢ do sucha.
2. Sprawdz i upewnij sie, ze wszystkie zdejmowane czesci s dobrze zamontowane:

Zbiornik na wode:

wody

- napetnij zbiornik na wode Swieza woda do oznaczenia Max, a nastepnie ponownie zamontuj
go w urzadzeniu i upewnij sie, ze jest prawidtowo zamontowany. Zamknij pokrywe zbiornika
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Pokretto regulacji grubosci mielenia:

Grubos¢ mielenia kawy mozna regulowac w mtynku, obracajac pokretto regulatora w pojemniku

na kawe:

- gdy mtynek miele ziarno kawy, nalezy obrdci¢ pokretto requlacji

UWAGA! Nigdy nie nalezy wykonywac regulacji grubosci mielenia z zawartoscia kawy

w komorze, gdy mtynek nie pracuje. Moze to spowodowac uszkodzenie mtynka.

- zakres regulacji mielenia na pokretle wskazuje na grubos¢ mielenia od 1 (najdrobniejsza) do
15 (najgrubsza). Cyfra na pokretle requlacji mielenia wskazana strzatka to aktualnie wybrane
ustawienie mielenia.

Spieniacz mleka:
- otwérz pokrywe wylotu kawy i upewnij sie, ze spieniacz mleka jest prawidtowo zamontowany
- jeslispieniacz mleka jest prawidtowo zamontowany zamknij pokrywe wylotu kawy.

Pojemnik na mleko:

- wiéz wezyk mleka do otworu spieniacza mleka z boku wylotu kawy
- nastepnie wiéz wezyk do pokrywy pojemnika mleka

- zamontuj rurke w pokrywie pojemnika

- zamknij pojemnik na mleko pokrywa.

Regulacja wysokosci dozownika kawy:
- regulowana wysoko$¢ dozownika kawy wynosi od 85-115 mm.

Zaparzacz:

Otwdrz drzwiczki serwisowe i sprawdz czy zaparzacz jest prawidtowo zainstalowany

- sprawd? czy strzatka na zaparzaczu jest wyréwnana ze strzatka na urzadzeniu

- styszalne klikniecie wskazuje, ze montaz zaparzacza jest prawidtowy

- wskaznik ostrzegawczy /T zaswiedi sig na state, jesli zaparzacz nie zostat zamontowany na
swoim miejscu.

Zamykanie drzwiczek serwisowych:

- drzwiczki serwisowe oraz zaparzacz znajduja sie w tej samej ptaszczyZnie poziome;j.

Wewnetrzna taca ociekowa i pojemnik na fusy:

- otwérz drzwiczki serwisowe i sprawdz czy taca ociekowa i pojemnik na fusy sa zamontowane
na swoim miejscu

- wskaznik ostrzegawczy /T za$wiedi sie na state, a urzadzenie nie bedzie dziatac jesli
wewnetrzna taca ociekowa nie zostanie prawidtowo zmontowana lub jesli z przodu pojemnika
na fusy znajduje sie ciato obce.
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Taca ociekowa:

- umies¢ ptyte tacy ociekowej na tacy ociekowej. Taca ociekowa musi by¢ dobrze zamontowana,
aby mozna byto na niej umiescic filizanke na kawe, mleko lub goraca wode

- umiesc tace ociekowa w urzadzeniu.

Uwaga! Taca ociekowa zbiera wode z wylewki dozownika podczas kazdego ptukania

lub samooczyszczania, a takze kawe, ktdra moze zostac rozlana podczas parzenia. Tace

ociekowa nalezy czyscici oprézniac najlepiej po kazdym uzyciu!

Komora na kawe ziarnista:

- napetnij komore na kawe ziarnista odpowiednia iloscia Swiezych ziaren kawy, maksymalnie
okoto 200 g, a nastepnie zamknij pokrywe komory na kawe.

Uwaga! Jesli gérne zarno zostato wyjete, przed napetnieniem komory na kawe nalezy

upewnic sie, ze zarno zostato prawidtowo zamontowane!

UZYCIE URZADZENIA

To urzadzenie jest wielofunkcyjnym ekspresem do kawy i posiada funkcje ,Espresso z jed-
nej filizanki”, ,Espresso z dwdch filizanek”, ,Americano’, ,Cappuccino”, ,Latte”, ,Goraca
woda”, ,Reczne spienianie”, ,Reczne czyszczenie” i ,Oprdznianie mtynka”.

UWAGA! Urzadzenie automatycznie przeprowadzi czyszczenie w celu przygotowania do pracy
po kazdym uruchomieniu i zakoriczeniu pracy.

UWAGA! Kawa bedzie wyptywa¢ kropla po kropli na poczatku procesu parzenia (2-3 sekundy
po rozpoczeciu parzenia) i na koricu (6-8 sekund przed zakoriczeniem parzenia) jest to naturalne
zjawisko.

UWAGA! Urzadzenie przejdzie w tryb uspienia jesli w ciggu 28 minut w trybie gotowosci nie
zostanie wykonana zadna operacja. W trybie us$pienia wszystkie wskazniki sa wytaczone,
a wszystkie funkcje sa nieaktywne. Aby wybudzi¢ przycisk zasilania b przesun palcem wzdtéz
gornej czesci panelu sterowania. Jesli nie uruchomisz urzadzenia przycisk zasilania b zgasnie
po 10 sekundach.

WLACZENIE ZASILANIA | PODGRZEWANIE

1. Podtacz urzadzenie do gniazdka zasilajgcego i nacisnij przycisk wtgczania/wyta-
czania z tytu urzadzenia.

2. Umies¢ pojemnik pod wylotem kawy a nastepnie w lewym dolnym rogu panelu
sterowania nacisnij i przytrzymaj przycisk zasilania ¢h przez co najmniej 2 se-
kundy.

3. Przycisk czyszczenia recznego @ zaswieci sie na state, a przycisk zasilania za-
cznie miga¢, po czym urzadzenie przejdzie do fazy pod-
grzewania i automatycznego czyszczenia.

4. Po zakonczeniu podgrzewania wody na kawe przyciski
Espresso T, Double Espresso ¥, Americano i Clear
Grinder ¥ zaswieca sie na state co oznacza, Ze sg gotowe
do pracy.

5. Podczas wstepnego nagrzewania urzadzenia przyciski Cappuccino W, Latte W, Hot Water #,
Milk Foam g i Clean @& migaja, co oznacza, ze funkcji tych nie mozna obstugiwac.

6. Wszystkie przyciski funkcjonalne zaswieca sie na state po zakonczeniu wszystkich etapdw nagrze-
wania wstepnego, a nastepnie urzadzenie przejdzie w stan gotowosci.
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PARZENIE POJEDYNCZEJ FILIZANKI ESPRESSO

1.

2.

3.

4.
5.

co najmniej 2 sekundy, a urzadzenie rozpocznie
zaparzanie pojedynczej filizanki espresso. Przy-
cisk Espresso T bedzie $Swieci¢ $Swiattem cia-
gtym podczas procesu zaparzania pojedynczej
filizanki espresso.

Po zakonczeniu parzenia Espresso urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb gotowosci.

Nacisénij i przytrzymaj przycisk Espresso ¥ przez 1 sekunde jesli chcesz anulowac biezaca funkcje.

Umies¢ odpowiednig filizanke na kawe pod wy-

lotem kawy.

Sprawd? czy spieniacz mleka jest dobrze zamon-

towany.

Naciénij i przytrzymaj przycisk Espresso ¥ przez g
ﬂl e

PARZENIE PODWOJNEJ FILIZANKI ESPRESSO

1.

2.

3.

Umies¢ jedna lub dwie odpowiednie filizanki na
kawe pod wylotem kawy.

Sprawd? czy spieniacz mleka jest dobrze zamon-
towany.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk Double Espresso
W przez co najmniej 2 sekundy, a urzadzenie roz-
pocznie parzenie podwajnej filizanki espresso.

e B
UWAGA! Podwdjna filizanke espresso uzyskuje sie l E
poprzez zaparzenie dwoch cykli pojedynczej fili-
zanki espresso w sposob ciagty, dlatego nie nalezy zabierac filizanek podczas procesu parzenia.

PARZENIE AMERICANO

1.
2.

3.

PARZENIE CAPPUCCINO

1
2.

UWAGA! Zaleca sie, aby temperatura mleka
wynosita 5-10°C, a zawartos¢ ttuszczu w mleku

Umies¢ odpowiednia filizanke na kawe pod wy-
lotem kawy.

Sprawd? czy spieniacz mleka jest dobrze za-
montowany.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk Americano 1
przez co najmniej 2 sekundy, a urzadzenie roz-
pocznie parzenie kawy Americano.

Po zakonczeniu parzenia Americano urzadze- —

nie automatycznie przejdzie w tryb gotowosci.

Nacisénij i przytrzymaj przycisk Americano It przez co najmniej 1 sekunde jesli chcesz anulowac
biezaca funkcje.

Umies¢ odpowiednig filizanke pod wylotem
kawy.

Napetnij pojemnik na mleko odpowiednig iloscig
zimnego mleka.
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wynosita co najmniej 3%. llos¢ mleka w pojemniku nie powinna przekracza¢ oznaczenia MAX

na pojemniku.

3. Prawidtowo wtdz rurke mleka w pokrywe pojemnika.

4. Zamontuj wezyk w pokrywie pojemnika, a nastepnie drugi koniec potacz ze spieniaczem mileka.

5. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Cappuccino W przez co najmniej 2 sekundy, a urzadzenie rozpocz-
nie parzenie Cappuccino.

6. Po zakonczeniu parzenia Cappuccino urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb gotowosci.

7. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Cappuccino @ przez co najmniej 1 sekunde jesli chcesz anulowac
biezaca funkcje.

UWAGI!

Po kazdym uzyciu, jesli w pojemniku na mleko nadal znajduje sie mleko nalezy przechowywac¢

je wlodéwce, a wezyk i spieniacz mleka nalezy wyczysci¢ zaraz po uzyciu.

Zaleca sie uzywanie wysokiego kubka, aby zapobiec rozpryskiwaniu sie spienianego mleka.

Po zakonczeniu pracy na urzadzeniu nalezy wykonac¢ proces czyszczenia (patrz dziat: Czyszcze-

nie i konserwacja).

PARZENIE LATTE

1. Umies¢ odpowiednig filizanke na kawe pod
wylotem kawy.

2. Napetnij pojemnik na mleko odpowiednig ilo-
$cig zimnego mleka.

UWAGI! Zaleca sie, aby temperatura mleka wy-

nosita 5-10°C, a zawartosc¢ ttuszczu w mleku

wynosita co najmniej 3%. llos¢ mleka w pojem-

niku nie powinna przekracza¢ oznaczenia MAX

na pojemniku.

3. Prawidtowo w16z rurke mleka w pokrywe pojemnika.

4. Zamontuj wezyk w pokrywie pojemnika, a nastepnie drugi koniec potacz ze spieniaczem mleka.

5. Naciénij i przytrzymaj przycisk Latte W przez co najmniej 2 sekundy, a urzadzenie rozpocznie
parzenie Latte.

6. Po zakonczeniu parzenia Latte urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb gotowosci.

7. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Latte W przez co najmniej 1 sekunde jesli chcesz anulowac
biezaca funkcje

UWAGI!

Po kazdym uzyciu, jesli w pojemniku na mleko nadal znajduje sie mleko nalezy przechowywac¢

je wlodéwce, a wezyk i spieniacz mleka nalezy wyczysci¢ zaraz po uzyciu.

Zaleca sie uzywanie wysokiego kubka, aby zapobiec rozpryskiwaniu sie spienianego mleka.

Po zakonczeniu pracy na urzadzeniu nalezy wykonacé proces czyszczenia (patrz dziat: Czyszcze-

nie i konserwacja)

PRZYGOTOWANIE GORACEJ WODY

1. Umies¢ odpowiednig filizanke na kawe pod wy-
lotem kawy.

UWAGA! Pojemnos$¢ filizanki powinna by¢ wiek-

sza niz 120ml.

2. Odtacz wezyk pojemnika na mleko i zamknij za-
Slepke w spieniaczu mleka.
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3. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Hot Water # przez co najmniej 2 sekundy, a urzadzenie zacznie
wytwarzac goraca wode.

4. Po zakonczeniu przygotowania goracej wody urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb goto-
WOSCI.

5. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Hot Water # przez co najmniej 1 sekunde jesli chcesz anulowac
biezaca funkcje.

UWAGA! Podczas przygotowania goracej wody nalezy zachowac ostroznosc¢ aby sie nie popa-

rzy¢ woda lub wydobywajaca sie para.

MANUALNE SPIENIANIE MLEKA

UWAGA! Po wykonaniu funkcji Milk Foam s zostanie akty-

wowany mechanizm zabezpieczajacy przed przegrzaniem urza-

dzenia. Jezeli konieczne jest uruchomienie funkcji Hot Water

# nalezy odczeka¢ okoto 3-5 minut do momentu az wskaznik

zaswieci sie statym $wiattem. Po tym czasie mozna aktywowac i
funkcje Hot Water # .

1. Umie$¢ odpowiednia filizanke pod wylotem kawy.

UWAGA! Pojemnosc filizanki na mleko powinna by¢ wieksza niz 200ml.

2. Napetnij pojemnik na mleko odpowiednig iloscig zimnego mleka.

UWAGAI! Zaleca sie, aby temperatura mleka wynosita 5-10°C, a zawartos$¢ ttuszczu w mleku

wynosita co najmniej 3%. llo$¢ mleka w pojemniku nie powinna przekracza¢ oznaczenia MAX

na pojemniku.

3. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Milk Foam g przez co najmniej 2 sekundy, a urzadzenie uruchomi
funkcje manualnego spieniania.

4. Po zakonczeniu spieniania mleka urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb gotowosci.

5. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Milk Foam & przez co najmniej 1 sekunde jesli chcesz anu-
lowac biezaca funkcje.

UWAGI!

Po kazdym uzyciu, jesli w pojemniku na mleko nadal znajduje sie mleko nalezy przechowywac¢

je wlodéwce, a wezyk i spieniacz mleka nalezy wyczysci¢ zaraz po uzyciu.

Zaleca sie uzywanie wysokiego kubka, aby zapobiec rozpryskiwaniu sie spienianego mleka.

Po zakorczeniu pracy na urzadzeniu nalezy wykonaé proces czyszczenia (patrz dziat: Czyszcze-

nie i konserwacja).

MANUALNE CZYSZCZENIE

1. Umies¢ pojemnik na wode pod wylotem kawy.

2. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Clean @& przez
co najmniej 2 sekundy, a urzadzenie uruchomi
funkcje manualnego czyszczenia.

3. Po zakohczeniu czyszczenia urzadzenie auto-
matycznie przejdzie w tryb gotowosci.

4. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Clean & przez
co najmniej 1 sekunde jesli chcesz anulo-
wac biezaca funkcje.
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OPROZNIANIE KOMORY NA KAWE ZIARNISTA

1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Clear grinder ® przez co najmniej 1 se- |
kunde, urzadzenie uruchomi funkcje oprézniania komory. W tym czasie g
przycisk oprézniania komory na kawe ziarnistg ¥ zaswieci sie na state,
a inne wskazniki funkcjonalne zgasna.

2. Otworz drzwiczki serwisowe i wyjmij pojemnik na fusy, wysyp z niego

zmielong kawe do innego pojemnika.

Po zakonczeniu pracy zmontuj prawidfowo elementy, urzadzenie auto-

matycznie przejdzie w tryb gotowosci.

Nacisnij i przytrzymaj przycisk oprézniania komory ¥ na kawe ziarnista przez co najmniej 3 sekun-

dy jesli chcesz anulowac biezaca funkcje.

UWAGA! Funkcja oprézniania komory na kawe ziarnista dziata tylko przez 15 sekund. Za kaz-

dym razem nalezy powtérzy¢ powyzsza operacje, jesli w komorze pozostato wiele ziaren kawy.

USTAWIENIE URZADZENIA
USTAWIENIE ILOSCI DOZOWANEJ KAWY | MLEKA

1. Operacja ustawienia ilosci dozowanej kawy:
W trakcie dozowania kawy nacisnij i przytrzymaj wybrany przycisk funkcyjny (Espres-
so, Double Espresso, Americano) urzadzenie wydaje sygnaty dzwiekowe a odpowied-
nia ikona przycisku funkcyjnego zacznie miga¢. W tym czasie urzadzenie przejdzie
w tryb ustawienia ilosci dozowanej kawy. Gdy kawa w filizance osiaggnie wymagany
poziom, zwolnij wybrany przycisk funkcyjny - nowo ustawiona ilos¢ dozowanej kawy
zostanie zapisana.
Zakres ilosci dozowanej kawy jest nastepujacy:
- pojedyncza filizanka Espresso okoto 30-100ml
- podwadjne Espresso okoto 30-100ml * 2
- Americano okoto 110-180ml
2. Operacja ustawienia ilosci dozowanego mleka i kawy:
UWAGA! Dla kawy Cappuccino i Latte nalezy ustawi¢ osobno ilos¢ dozowanej kawy oraz ilo$¢
dozowanego mleka.
W trakcie dozowania mleka/kawy nacisnij i przytrzymaj wybrany przycisk funkcyjny
(Latte, Cappuccino) urzadzenie wyda sygnaty dZzwiekowe a odpowiednia ikona przycisku
funkcyjnego zacznie miga¢. W tym czasie urzadzenie przejdzie w tryb ustawiania ilosci
dozowanego mleka/kawy. Gdy mleko/kawa w kubku osiggnie wymagany poziom, zwolnij
wybrany przycisk funkcyjny - nowo ustawiona ilos¢ dozowanego mleka/kawy zostanie
zapisana. Operacja ustawienia ilosci dozowanego mleka/kawy dotyczy tylko funkcji ,Cap-
puccino” i ,Latte”.
Zakres ilosci dozowanego mleka/kawy jest nastepujacy:
- Cappuccino: kawa okoto 30-100ml + mleko 10-40 sekund
- Latte: mleko 10-40 sekund + kawa okoto 30-100ml
UWAGA! Podane iloéci dozowanej kawy sa uzaleznione od jej rodzaju i grubosci mielenia.

w
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PRZYWRACANIE USTAWIEN FABRYCZNYCH

Nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski Espresso i Double
Espresso przez 2 sekundy, wszystkie parametry zostang przywro- 1
cone do ustawien fabrycznych.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy odta-

czy¢ je od zasilania i odczekac az catkowicie ostygnie. W celu ochrony

przed porazeniem pradem elektrycznym nie nalezy zanurzac przewodu,
wtyczki ani urzadzenia w wodzie lub ptynie.

. Przetrzyj zewnetrzng powierzchnie urzadzenia miekka, wilgotna $cie-
reczka, aby usunac zabrudzenia, ale unikaj uzywania Sciernych narzedzi czyszczacych, poniewaz
moga one zarysowac urzadzenie. Nie uzywaj alkoholu ani rozpuszczalnikow.

. Podczas parzenia kawy w obszarze tacy ociekowe] lub na blacie moga gromadzi¢ sie krople wody.
Aby kontrolowac¢ kapanie, po kazdym uzyciu urzadzenia nalezy wytrzec ten obszar czysta, sucha
Sciereczka.

. Zaparzacza, zbiornika na wode, pojemnika na mleko, tacki ociekowej, wewnetrznej tacki ociekowej,
pojemnika na fusy oraz drzwiczek serwisowych nie mozna my¢ w zmywarce.

. Wode z tacy ociekowej, wewnetrznej tacy ociekowej oraz fusy z pojemnika na fusy nalezy opréz-
ni¢ i doktadnie umyc¢ akcesoria w wodzie z tagodnym detergentem. Wytrze¢ do sucha.

. Wyczys¢ akcesoria urzadzenia postepujac zgodnie z ponizszym opisem:

[N
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CZYSZCZENIE POJEMNIKA NA FUSY

Po 8 cyklach parzenia kawy na panelu sterowania pojawi sie wskaznik petnego pojemnika
na fusy [, wyjmij go i opréznij. Nastepnie umyj pod biezaca woda z dodatkiem tagodnego
detergentu, wytrzyj do sucha i zamontuj prawidtowo na swoim miejscu. Jesli ekspres nie
bedzie uzywany przez dtuzszy czas zaleca sie wyczyszczenie go tego samego dnia.

CZYSZCZENIE ZAPARZACZA

Po 8 cyklach parzenia kawy Espresso, Latte, Cappuccino lub po 4 cyklach parzenia kawy
podwojnej Espresso na panelu sterowania pojawi sie wskaznik czyszczenia zaparzacza

*., wyjmij zaparzacz z ekspresu do kawy i optucz go pod biezaca woda. Wytrzyj do
sucha i zamontuj prawidtowo na swoim miejscu.

CZYSZCZENIE ZBIORNIKA NA WODE

Raz na tydziern umyj zbiornik na wode pod biezaca woda z dodatkiem tagodnego deter-
gentu, wytrzyj do sucha i zamontuj prawidtowo na swoim miejscu. Jezeli ekspres do kawy
nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas zaleca sie opréznienie zbiornika.

CZYSZCZENIE POJEMNIKA NA MLEKO

Po zakonczeniu parzenia kawy odtacz pojemnik na mleko od urzadzenia. Zdemontuj po-
krywe, wezyk oraz rurke i umyj doktadnie wszystkie elementy pod biezaca wodg z dodat-
kiem tagodnego detergentu, wytrzyj do sucha i zamontuj prawidtowo na swoim miejscu.
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CZYSZCZENIE SPIENIACZA MLEKA '

Po zakonczeniu parzenia kawy lub w przypadku kiedy spieniacz nie
bedzie prawidtowo spieniat mleka nalezy zdja¢ pokrywe wylotu kawy
i zdemontowac spieniacz mleka. Spieniacz roztéz na trzy czesci i do-

ktadnie umyj pod biezacg woda z dodatkiem tagodnego detergentu.
Wytrzyj do sucha i zamontuj prawidtowo na swoim miejscu.

CZYSZCZENIE TACY OCIEKOWE)

Codziennie oprdzniaj tace ociekowa. Wyjmij tace ociekowa i umyj ja pod biezaca woda
z dodatkiem tagodnego detergentu. Wytrzyj do sucha i zamontuj prawidtowo na swoim
miejscu.

CZYSZCZENIE MEYNKA DO KAWY

Zaleca sie raz na dwa tygodnie czysci¢ mtynek do kawy. Jezeli w komorze na kawe ziar-
nistg znajduje sie kawa nalezy jg oprézni¢ (patrz dziat: Uzycie urzadzenia - Oprdznianie
komory na kawe ziarnista).

Zdejmij pokrywe komory na kawe ziarnista.

. Wykre¢ pokretto regulacji grubosci mielenia w przeciwnym kierunku do ruchu wskazowek zegara.

Za pomoca uchwytu odkre¢ gérne zarno w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Wyczys$¢ komore mielenia oraz mtynek za pomoca szczoteczki do czyszczenia.

Nie zaktadaj gornego zarna, ponownie prawidtowo zatéz pokretto regulacji grubosci mielenia kawy

w celu opréznienia mtynka z pozostatosci kawy.

. Nastepnie nacisnij i przytrzymaj przycisk Clear grinder ¥ przez co najmniej 1 sekunde, urzadzenie
uruchomi funkcje oprozniania komory. Jesli w komorze znajduje sie jeszcze kawa powtdrz czyn-
nos¢.

Otworz drzwiczki serwisowe i usun zmielong kawe z kanatu dozownika za pomocg szczoteczki do
czyszczenia oraz z pojemnika na fusy a nastepnie zamknij drzwiczki serwisowe.

8. Po zakonczeniu czyszczenia mtynka wykre¢ pokretto regulacji grubosci mielenia w przeciwnym

kierunku do ruchu wskazoéwek zegara.

9. Zamontuj gorne zarno przekrecajac zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.

10.Zamontuj pokretto regulacji grubosci mielenia zgodnie z ruchem wskazéwek zegara oraz ustaw

preferowang grubos¢ mielenia kawy.

UWAGA! Nigdy nie nalezy wykonywac regulacji grubosci mielenia z zawartoscia kawy w komo-

rze, gdy mtynek nie pracuje. Moze to spowodowac uszkodzenie mtynka.

CZYSZCZENIE MARTWEGO NAROZNIKA ZAPARZACZA

Zaleca sie raz w tygodniu wyczysci¢ martwy naroznik zaparzacza.

1. Gdy urzadzenie jest wiagczone, nacisnij i przytrzymaj przycisk Clean @ i Double Espresso ¥ przez
1 sekunde, aby przej$¢ do trybu czyszczenia martwego naroznika zaparzacza.

2. Po przejsciu do funkcji czyszczenia zaparzacza, zaparzacz przesunie sie do lewej strony urzadzenia.

3. Po otwarciu drzwiczek serwisowych (urzadzenie pozostaje w stanie bezpiecznej ochrony) mozna
wyczysci¢ martwy naroznik zaparzacza szczoteczka.

4. Po zakohczeniu czyszczenia zamknij drzwiczki serwisowe.

5. Naciénij i przytrzymaj przycisk Clean @& i Double Espresso ¥ przez 1 sekunde, aby wyjs¢ z funkgji
czyszczenia.
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CZYSZCZENIE SYSTEMU PARZENIA KAWY | SPIENIANIA MLEKA

Zaleca sie czysci¢ system parzenia kawy i spieniania mleka po zakonczeniu pracy na urza-

dzeniu.

1. Napetnij zbiornik na wode odpowiednig iloscig wody o temperaturze pokojowej, ktora nie powinna
przekracza¢ maksymalnego poziomu wody, a nastepnie zamknij pokrywe zbiornika. Podstaw opo-
wiedni pojemnik pod dozownik kawy.

2. Uruchom funkcje przyciskiem Clean @& , aby wyczysci¢ system zaparzania kawy i spieniania mleka,
urzadzenie rozpocznie proces czyszczenia.

3. Jesli konieczne jest wyczyszczenie kanatu spieniania mleka, nalezy zainstalowac pojemnik na mleko
i napetni¢ go czysta wodg zamiast mlekiem, a nastepnie uruchomic¢ funkcje spieniania mleka przy-
ciskiem Milk Foam g az do momentu zakofczenia procesu czyszczenia.

4. Po zakonczeniu czyszczenia urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb gotowosci.

5. Otworz drzwiczki serwisowe i wylej wode z pojemnika na fusy.

CZYSZCZENIE EKSPRESU Z OSADOW MINERALNYCH

Proces koniecznosci odkamieniania ekspresu

z osadéw mineralnych bedzie zasygnalizowa-

ny migajacymi jednoczesnie przyciskami Hot

water # i Clean @& gdy urzadzenie zaparzy

tacznie 500 cykli kawy. Liczba cykli parzenia

kawy zostanie wyzerowana i ponownie poli-

czona po zakonhczeniu czyszczenia ekspresu.

1. Do pustego zbiornika na wode dodac srodek odkamieniajacy do ekspreséw do kawy. Dopetnic
zbiornik wodg do oznaczenia 1000ml. Przestrzegac zalecen producenta Srodka odkamieniajacego.

UWAGA! Nalezy stosowac dostepne w handlu srodki odkamieniajace do ekspreséw do kawy.

Inne srodki moga uszkodzi¢ materiaty, z ktérych wykonano czesci ekspresu i/lub mie¢ zerowe

dziatanie odkamieniajace.

2. Umies¢ odpowiedni pojemnik na tacy ociekowe].

3. Naciénij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski Hot water #' i Clean @ przez 1 sekunde, a urzadze-
nie rozpocznie proces odkamieniania.

4. Caty proces odkamieniania trwa okoto 10 minut. Osiem wskaznikow funkcyjnych miga powoli od
lewej do prawej strony.

5. Po zakonczeniu czyszczenia wskazniki Hot water # i Clean @& przestana migac. Wylej pozostaty
roztwar i przeptukaj zbiornik pod biezaca woda.

6. Nastepnie napetnij go czysta wodg do poziomu MAX i wykonaj kilkukrotnie proces czyszczenia
Clean &

7. Po zakonczeniu czyszczenia otworz drzwiczki serwisowe i opréznij pojemnik na fusy z pozostato-
$ci wody po czyszczeniu.

WSKAZOWKI DOTYCZACE KAWY O DOSKONALYM SMAKU

1. Czysty ekspres do kawy jest niezbedny do przygotowania smacznej kawy. Konieczne jest regular-
ne czyszczenie ekspresu zgodnie z opisem w dziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA'. Do parze-
nia kawy nalezy zawsze uzywac swiezej wody o temperaturze pokojowej.

2. Niewykorzystang kawe mielong nalezy przechowywac w chtodnym i suchym miejscu. Po rozpa-
kowaniu nowego opakowania kawy nalezy je szczelnie zamkna¢ i przechowywac w lodéwce, aby
zachowac jej swiezos¢.
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PROBLEMY | SPOSOB ICH ROZWIAZANIA

PROBLEM

Wskaznik ostrzegawczy /%, miga

Wskaznik ostrzegawczy /7 $wieci
Swiattem ciagtym

Wskazniki Espresso £
i ostrzegawczy /1 migaja
jednoczesnie

Wskaznik braku ziaren @s
i wskaznik ostrzegawczy /' migaja
jednoczesnie

Nie mozna wyjac zaparzacza

Urzadzenie stabo spienia mleko/nie
spienia mleka

YA (WA{\]

Pokretto regulacji grubosci mielenia
i wewnetrzna taca ociekowa nie s3
prawidfowo zamontowane

Zaparzacz lub wewnetrzna taca ociekowa
nie s3 dobrze zamontowane

Mtynek nie dziata poprawnie

Urzadzenie wykonato 16 cykli ciagtego
mielenia ziaren kawy bez przerwy 5 min.
pomigdzy cyklami, wszystkie funkcje
urzadzenia przestana dziatac

Urzadzenie nie zostato prawidtowo
wytaczone — zaparzacz jest zablokowany

Mieko nie jest wystarczajaco zimne lub
nie nadaje sie do spieniania

Spieniacz mleka jest niedrozny/
zabrudzony

SPOSOB USUNIECIA

Dobrze zamontuj pokretto grubosci regulacji
mielenia i wewnetrzng tace ociekowa

Jesli nie mozna usuna¢ problemu,
skontaktuj sie z serwisem

Dobrze zainstaluj zaparzacz lub
wewnetrzna tace ociekowq

Jesli nie mozna usunac problemu,
skontaktuj sie z serwisem

Wytacz urzadzenie i uruchom je ponownie

Jesli nie mozna usunac problemu,
skontaktuj sie z serwisem

Pozostaw urzadzenie na 5 min. odpoczynku
Wytacz urzadzenie i uruchom je ponownie

Jesli nie mozna usunac problemu,
skontaktuj sie z serwisem

Wylacz urzadzenie, a nastepnie wiacz je
ponownie aby zresetowac zaparzacz

Jesli nie mozna usunac problemu,
skontaktuj sie z serwisem

Zaleca sie, aby temperatura mleka wynosita
5-10°C, a zawartos¢ ttuszczu w mleku
wynosita co najmniej 3%

Wyczys¢ spieniacza mleka i system
spieniania mleka

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.

Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,05m

C€

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwo$¢ zmian technicznych!

Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

wyrzucac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szko-
dliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalna zawartosc¢ niebezpiecznych substancji,

E Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
||

mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny
demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urza-

dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania
szczegdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik po-
winien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego
sprzetu.
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND SIGURANTA DE UTILIZARE

Inainte de utilizare cititi cu atentie instructiunile de utilizare.

Nu scufundati aparatul, cablul si priza in apa sau alte lichide!
Pastrati prudenta deosebita, cand in apropierea dispozitivului se
gasesc copii.

Umpleti rezervorul numai cu apa rece.

Nu utilizati un dispozitiv defect, mai ales atunci cand cablul de
alimentare sau stecherul sunt deteriorate - in acest caz, solicitati
repararea dispozitivului la un centru de serviciu autorizat.
Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate cauza
deteriorarea dispozitivului, incendiu sau vatamare corporala.

Nu agatati cablul de alimentare peste muchii ascutite si nu Iasati
cablul de alimentare sa atinga suprafete fierbinti.

Nu asezati aparatul in functiune intr-un dulap.

Utilizarea dispozitivului in aer liber este interzisa.

Inainte de a incepe curatarea, scoateti mai intai stecherul din priza
si lasati aparatul sa se raceasca complet.

Nu lasati niciodata aparatul conectat la o sursa de alimentare
nesupravegheat.

Nu utilizati aparatul fara apa.

Nu asezati aparatul langa sobe electrice si pe gaz, arzatoare, cup-
toare etc.

Odata ce aparatul este pornit, nu turnati apa in rezervor.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca il I3sati nesu-
pravegheat si inainte de asamblare, demontare sau curatare.
Cand operatiunea este terminata, aparatul trebuie oprit!

Nu folositi acest dispozitiv in alte scopuri decéat cele pentru care
este destinat.

Aparatul de cafea este destinat numai uzului casnic.

Aparatul trebuie conectat la o priza de alimentare cu un stift de
Impamantare.

Aparatul poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse, precum si de persoane care nu au cunostinte
sau experienta in utilizarea unor astfel de aparate, cu conditia ca
acestea sa fi fost supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea
aparatelor in conditii de siguranta si sa inteleaga riscurile implicate.
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- Aparatul nu trebuie utilizat de copii. Nu |asati aparatul si cablul la
indemana copiilor.

- Copiii nu au voie sa desfasoare activitati de curatenie si intretinere.

- Trebuie acordata atentie copiilor, astfel incat acestia sa nu se joace
cu echipamentul/aparatul.

- Temperatura suprafetelor disponibile poate fi mai mare atunci cand
echipamentul functioneaza.

- Utilizati aparatul pe o suprafata neteda si stabila.

- Nu scoateti stecarul din priza electrica tragand de cablul de ali-
mentare.

- Nu conectati stecherul la priza cu mainile ude.

- Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati piese usor accesibile
ale ambalajului (pungi de plastic, cartoane, polistiren, etc.).

- AVERTIZARE! Nu lasati copii sa se joace cu folia. Pericol de
sufocare!

Atentie! Risc de arsuri - fii atent. in timpul

functionarii dispozitivului, vaporii fierbinti
pot fi eliberati, elementele de lucru ale dispoziti-
vului se incalzesc pana la temperaturi ridicate,
bauturile preparate sunt fierbinti.

- Atentie! Risc de ranire. Nu va apropiati de elementele dispozi-
tivului care se misca in timpul functionarii, de exemplu, puneti
mainile in polizor.

- Atentie! Pentru a evita un pericol cauzat de resetarea neintentio-
nata a intreruperii termice, aparatul nu trebuie utilizat impreuna
cu intrerupatoare externe cu temporizator (de exemplu, TIMER)
sau conectat la circuite electrice a caror pornire/oprire este
reglata automat.

- Atentie! Pentru a mentine eficienta aparatului si pentru a preveni
contaminarea alimentelor, curatati aparatul in mod regulat con-
form instructiunilor din sectiunea ,,CURATARE SI INTRETINERE".
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DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1. Tava de scurgere 12. Camera pentru boabe de cafea

2. Capacul tavii de scurgere 13. Capac compartiment boabe cafea
3. Tava de scurgere interna 14. Rezervor de apa

4. Recipient pentru zat 15. Set recipiente pentru lapte (capac,
5. Berar furtun, tub)

6. Uside serviciu 16. Sistem de spumare a laptelui

7. Dozator de cafea reglabil 17. Capac priza cafea

8. Panou de control 18. Comutator pornire/oprire

9. Buton de reglare a grosimii grind 19. Perie de curatare

10. Bavura superioara a morii 20. Coltul mort al fabricii de bere

11. Bavurd inferioara a morii

DESCRIEREA PANOULUI DE CONTROL

a. Buton de alimentare h. Curatare
b. Spumarea laptelui i.  Golirea rasnitei
c. Fara boabe de cafea j. Apacalda
d. Nivel scazut al apei / fara rezervor k. Latte
de apa I. Cappuccino
e. Indicator de curdtare a fabricii de m. Americano
bere n. Espresso dublu
f.  Indicator de avertizare o. Espresso
g.  Recipientul pentru zat este plin

INAINTE DE UTILIZARE PENTRU PRIMA DATA

Scoateti aparatul de cafea din cutie, indepartati toate autocolantele, incuietorile de trans-

port, pungile si umpluturile. Verificati daca toate accesoriile sunt complete si daca dispo-

zitivul nu este deteriorat. Ar trebui sa verificati toate accesoriile si functiile acestora. Este

recomandat sa pastrati ambalajul original pentru referinte ulterioare. Apoi urmati pasii de

mai jos.

1. Tnainte de a-l utiliza pentru prima dat3, scoateti rezervorul de ap3, recipientul pentru lapte, infuzo-
rul si dispozitivul de spumare a laptelui, apoi clatiti-le cu apa curata si stergeti-le uscate.

2. Verificati si asigurati-va ca toate piesele detasabile sunt montate in siguranta:

Rezervor de apa:

- umpletirezervorul de apd cu apd proaspatd pand la marcajul Max, apoi reinstalati-l in unitate si
asigurati-va ca este montat corespunzator. Inchideti capacul rezervorului de apd
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Buton de reglare a grosimii macinarii:

Puteti regla grosimea macindrii cafelei in rasnita rotind butonul de control de pe recipientul de

cafea:

- (and rasnita macind boabele de cafea, rotiti butonul de control

ATENTIE! Nu efectuati niciodata ajustari ale macinarii cu continutul de cafea din camera

atunci cand rasnita nu functioneaza. Acest lucru poate deteriora rasnita.

- Intervalul de reglare a mdcindrii de pe cadran indicd o grosime de macinare de la 1 (cea mai
find) la 15 (cea mai grosierd). Cifra de pe selectorul de control al macindrii indicata de sageatd
este setarea de mdcinare selectatd in prezent.

Sistem de spumare a laptelui:

- Deschideti capacul orificiului de evacuare a cafelei si asigurati-va ca dispozitivul de spumare a
laptelui este instalat corect

- Dacé dispozitivul de spumare a laptelui este montat corespunzator, inchideti capacul orificiului
de evacuare a cafelei.

Recipient pentru lapte:

- Introduceti tubul de lapte in orificiul de spumare a laptelui din partea laterald a orificiului de
evacuare a cafelei

- Apoiintroduceti furtunul in capacul recipientului pentru lapte

- Montati tubul in capacul cosului de gunoi

- Inchideti carafa de lapte cu capacul.

Reglarea inaltimii dozatorului de cafea:
- Tniltimea reglabila a dozatorului de cafea este cuprinsi intre 85-115 mm.

Infuser:

Deschideti usa de service si verificati dacd berea este instalatd corect

- Verificati dacd sageata de pe bere, este aliniatd cu sdgeata de pe aparat

- Unlicsonor indicd faptul cd ansamblul de bere este corect

- Indicatorul de /%, avertizare se va aprinde permanent daci berea nu a fost montata in pozitie.
inchiderea usii de serviciu:

- Usa de serviciu si berea sunt in acelasi plan orizontal.

Tava interioara de scurgere si recipientul pentru zat:

- Deschideti usa de serviciu i verificati dacd tava de scurgere si recipientul pentru zat sunt in
pozitie

- Indicatorul /1 de avertizare se va aprinde permanent si aparatul nu va functiona daci tava
interioard de scurgere nu este asamblatd corect sau daca existd un obiect strdin pe partea din
fatd a recipientului pentru zat.
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Tava de scurgere:

- Asezati placa tavii de scurgere pe tava de scurgere. Tava de scurgere trebuie montata in
siguranta, astfel incat sa poata fi asezatd o ceascd pentru cafea, lapte sau apa fierbinte

- Asezati tava de scurgere in aparat.

Atentie! Tava de scurgere colecteaza apa din gura dozatorului in timpul fiecarei clatiri

sau autocuratari, precum si cafeaua care poate fi varsata in timpul prepararii. Tava de

scurgere trebuie curatata si golitd, de preferinta dupa fiecare utilizare!

Camera pentru boabe de cafea:

- Umpleti compartimentul pentru boabe de cafea cu cantitatea corespunzatoare de boabe de
cafea proaspete, maximum 200 g, apoi inchideti capacul compartimentului pentru cafea.

Atentie! Daca bavura superioara a fost indepartata, asigurati-va ca bavura este

instalata corect inainte de a umple camera de cafea!

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

Acest aparat este un filtru de cafea multifunctional si are functiile ,Espresso dintr-o ceas-
cad”, ,Espresso din doua cesti”, ,Americano”, ,Cappuccino’, ,Latte”, ,Apa caldd’, ,Spumare
manuald”, ,Curdtare manuald” si ,Golirea rasnitei’.

ATENTIE! Masina va efectua automat curatarea pentru a se pregati de functionare dupa fiecare
pornire si finisare.

ATENTIE! Cafeaua va iesi picatura cu picitura la inceputul procesului de preparare (2-3 secunde
dupa inceperea prepararii) si la sfarsit (6-8 secunde inainte de terminarea prepararii) acesta este
un fenomen natural.

ATENTIE! Dispozitivul va intra in modul de repaus daca nu se efectueaza nicio operatie in decurs
de 28 de minute in modul standby. in modul de repaus, toti indicatorii sunt dezactivati si toate
functiile sunt inactive. Pentru a activa butonul de alimentare b , glisati de-a lungul partii de sus
a panoului de control. Daca nu porniti dispozitivul, butonul de alimentare b seva stinge dupa
10 secunde.

PORNIRE S| PREINCALZIRE

1. Conectati unitatea la o priza electrica si apasati butonul pornire/oprire din spa-
tele unitatii.

2. Asezati recipientul sub priza de cafea, apoi in coltul din stanga jos al panoului de
control, apasati si mentineti apasat butonul de alimentare ¢y timp de cel putin
2 secunde.

3. Butonul de curdtare manuald @& se va aprinde constant si butonul de alimenta-
re va clipi, dupa care unitatea va intra in faza de preincalzi-
re si curatare automata.

4. Cand ati terminat de incdlzit apa pentru cafea, butoanele
Espresso T, Double Espresso %, Americano I si Clear
Grinder ¥4 se vor aprinde solid pentru a indica faptul ca
sunt gata de plecare.

5. Tn timpul preincilzirii masinii, butoanele Cappuccino @, Latte W, Ap3 # calda, Spum3 i de
lapte si Curatare @& clipesc, indicand faptul cd aceste functii nu pot fi actionate.

6. Toate butoanele functionale se vor aprinde constant dupa finalizarea tuturor etapelor de preincal-
zire, iar apoi unitatea va intra in modul standby.
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PREPARAREA UNEI SINGURE CESTI DE ESPRESSO

1. Asezati o ceasca de cafea adecvata sub priza de
cafea.

2. Verificati daca dispozitivul de spumare a laptelui
este bine montat.

3. Tineti apasat butonul Espresso T timp de

cel putin 2 secunde si aparatul va incepe sa
prepare o singurd ceasca de espresso. Butonul
Espresso ¥ se va aprinde constant in timpul
procesului de preparare a unei singure cesti de
espresso.
4. Cand prepararea espresso este finalizata, aparatul va intra automat in modul de asteptare.
5. Tineti apasat butonul Espresso T timp de 1 secunda daca doriti sd anulati functia curenta.

PREPARAREA UNEI CESTI DUBLE DE ESPRESSO

1. Asezati una sau doud cesti de cafea adecvate sub
priza de cafea.

2. Verificati daca dispozitivul de spumare a laptelui
este bine montat.

3. Tineti apasat butonul Double Espresso ¥ timp de
cel putin 2 secunde si aparatul va incepe sa prepa-
re o ceascd dubla de espresso. 17008 I & |

ATENTIE! O ceascd dubla de espresso se obtine tL

prin prepararea a doua cicluri dintr-o singura ceas-

ca de espresso continuu, deci nu ar trebui sa luati cesti in timpul proce-

sului de preparare.

FABRICAREA BERII AMERICANO

1. Asezati o ceascd de cafea adecvatd sub priza
de cafea.

2. Verificati daca dispozitivul de spumare a lapte-
lui este bine montat.

3. Apdsati si mentineti apasat butonul Americano
timp de cel putin 2 secunde si aparatul va ince-
pe sa prepare cafea Americano It .

4. Cand fabricarea berii Americano este comple-
td, masina va intra automat in modul de astep-
tare.

5. Tineti apdsat butonul Americano ' timp de cel putin 1 secundd daca doriti sa anulati functia
curenta.
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PREPARAREA UNUI CAPPUCCINO

1. Asezati o ceascd adecvata sub priza de cafea.

2. Umpleti carafa de lapte cu cantitatea corectd de
lapte rece.

ATENTIE! Se recomanda ca temperatura laptelui

sa fie de 5-10°C, iar continutul de grasime al lap-

telui sa fie de cel putin 3%. Cantitatea de lapte

din recipient nu trebuie sa depaseasca marcajul

MAX de pe recipient.

3. Introduceti corect tubul de lapte in capacul recipientului.

4. Instalati furtunul in capacul recipientului, apoi conectati celdlalt capat la
dispozitivul de spumare a laptelui.

5. Tineti apasat butonul Cappuccino timp de cel putin 2 secunde si aparatul va incepe sa prepare
Cappuccino @ .

6. Cand Cappuccino este terminat de preparat, aparatul va intra automat in modul de asteptare.

7. Tineti apdsat butonul Cappuccino @ timp de cel putin 1 secundd daca doriti sa anulati functia
curenta.

OBSERVATII:

Dupa fiecare utilizare, daca mai exista lapte in recipientul pentru lapte, pastrati-l in frigider si

curatati furtunul de lapte si dispozitivul de spumare imediat dupa utilizare.

Se recomanda utilizarea unei pahare inalte pentru a preveni stropirea laptelui spumos.

Dupa terminarea lucrarilor la dispozitiv, trebuie efectuat procesul de curatare (consultati secti-

unea: CURATAREA SI INTRETINERE

BREWING LATTE

1. Asezati o ceascd de cafea adecvatd sub priza
de cafea.

2. Umpleti carafa de lapte cu cantitatea corecta
de lapte rece.

OBSERVATII: Se recomanda ca temperatura

laptelui sa fie de 5-10°C, iar continutul de grasi-

me al laptelui sa fie de cel putin 3%. Cantitatea

de lapte din recipient nu trebuie sa depaseasca

marcajul MAX de pe recipient.

3. Introduceti corect tubul de lapte in capacul recipientului.

4. Instalati furtunul in capacul recipientului, apoi conectati celdlalt capat la dispozitivul de spumare
a laptelui.

5. Apdsati si mentineti apdsat butonul Latte timp de cel putin 2 secunde si aparatul va incepe sa
prepare Latte W .

6. Cand latte-ul este terminat de preparat, aparatul va intra automat in modul de asteptare.

7. Tineti apasat butonul Latte W timp de cel putin 1 secunda daca doriti s anulati functia cu-
renta

OBSERVATII:

Dupa fiecare utilizare, daca mai exista lapte in recipientul pentru lapte, pastrati-lin frigider si

curatati furtunul de lapte si dispozitivul de spumare imediat dupa utilizare.

Se recomanda utilizarea unei pahare inalte pentru a preveni stropirea laptelui spumos.
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Dupa terminarea lucrarilor la dispozitiv, trebuie efectuat procesul de curétare (consultati secti-
unea: Curatare si intretinere)

PREPARAREA APEI CALDE

1. Asezati o ceasca de cafea adecvata sub priza
de cafea.

ATENTIE! Capacitatea paharului trebuie sa fie

mai mare de 120 ml.

2. Deconectati tubul carafei de lapte si inchideti
capacul de pe dispozitivul de spumare a laptelui.

3. Apasati si mentineti apasat butonul de apa cal-
da timp de cel putin 2 secunde si aparatul va
incepe sd produca apa # calda.

4. Cand prepararea apei calde este finalizatd, aparatul va intra automat in
modul de asteptare.

5. Tineti apdsat butonul Apa # calda timp de cel putin 1 secunda daca doriti sd anulati functia cu-

3-5 minute pana cand indicatorul se aprinde. Dupa acest timp,
porni functia de spumare manuala.

puteti activa functia de apa # calda.
4. Cand spumarea laptelui este completd, aparatul va intra automat in modul de asteptare.

1. Asezati o ceascd adecvata sub priza de cafea.
5. Tineti apasat butonul Milk Foam s timp de cel putin 1 secunda daca doriti sa anulati functia

rentd.
ATENTIE! Cand pregatiti apa calda, trebuie sa aveti grija sa nu va ardeti cu apa sau abur care
ATENTIE! Capacitatea paharului de lapte trebuie sa fie mai mare
de 200 ml.
curenta.
OBSERVATII:

scapa.
SPUMAREA MANUALA A LAPTELUI
ATENTIE! Cand se efectueaza functia Milk Foam i mecanismul
de protectie la supraincalzire al aparatului va fi activat. Daca tre-
2. Umpleti carafa de lapte cu cantitatea corectd de lapte rece.
ATENTIE! Se recomanda ca temperatura laptelui sa fie de 5-10°C, iar continutul de grasime al
laptelui sa fie de cel putin 3%. Cantitatea de lapte din recipient nu trebuie sa depaseasca marca-
jul MAX de pe recipient.
Dupa fiecare utilizare, daca mai exista lapte in recipientul pentru lapte, pastrati-lin frigider si
curatati furtunul de lapte si dispozitivul de spumare imediat dupa utilizare.
Se recomanda utilizarea unei pahare inalte pentru a preveni stropirea laptelui spumos.
Dupa terminarea lucrarilor la dispozitiv, trebuie efectuat procesul de curatare (consultati secti-

buie sa activati functia de apa # cald3, asteptati aproximativ
3. Apdsati si mentineti apdsat butonul Spuma s de lapte timp de cel putin 2 secunde si masina va
unea: Curatare si intretinere).
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CURATARE MANUALA

1. Asezati recipientul de apa sub orificiul de eva-
cuare a cafelei.

2. Tineti apdsat butonul Curatare timp de cel pu-
tin 2 secunde si aparatul va porni functia de
curdtare & manuala.

3. Cand curatarea este finalizata, unitatea vaintra
automat in modul de asteptare.

4. Tineti apasat butonul Curdtare @& timp de cel
putin 1 secundd dacad doriti sd revocati
functia curenta.

GOLIREA COMPARTIMENTULUI PENTRU FASOLE

1. Apasati si mentineti apasat butonul Clear grinder #¥ timp de cel putin
1 secunds, masina va porni functia de golire a camerei. in acest timp, §
butonul de golire a compartimentului pentru ¥ fasole se va aprinde
constant, iar ceilalti indicatori functionali se vor stinge.

2. Deschideti usa si scoateti recipientul pentru cafea, turnati cafeaua maci-

nata din ea intr-un alt recipient.

. Cand lucrarea este terminata, asamblati corect componentele, masina va

intra automat in modul de asteptare.

4. Tineti apasat butonul de golire a compartimentului ¥/ pentru fasole timp de cel putin 3 secunde
daca doriti s& anulati functia curenta.

ATENTIE! Functia de golire a compartimentului pentru fasole functioneaza doar 15 secunde.

Repetati operatia de mai sus de fiecare data daca au ramas multe boabe de cafea in camera.

CONFIGURAREA DISPOZITIVULUI
STABILIREA CANTITATII DE CAFEA SI LAPTE DISTRIBUIT

1. Operatiunea de stabilire a cantitatii de cafea distribuita:
In timp ce distribuiti cafeaua, tineti ap&sat butonul functional selectat (Espresso, Dou-
ble Espresso, Americano), aparatul emite un semnal sonor si pictograma corespunza-
toare a butonului functional clipeste. In acest timp, aparatul va intra in modul de setare
pentru cantitatea de cafea distribuitd. Cand cafeaua din ceasca a atins nivelul dorit,
eliberati butonul functional selectat - cantitatea nou setata de cafea distribuita va fi
stocata.
Gama cantitatilor de cafea distribuite este urmatoarea:
- 0singurd ceascad de espresso aproximativ 30-100ml
- Espresso dublu aproximativ 30-100ml*2
- Americano aproximativ 110-180ml
2. Operatie de stabilire a cantitatii de lapte si cafea distribuita:
ATENTIE! Pentru cafeaua Cappuccino si Latte, trebuie sa setati cantitatea de cafea distribuita si
cantitatea de lapte distribuita separat.
Cand distribuiti lapte/cafea, tineti apdsat butonul functional selectat (Latte, Cappuccino),
aparatul va emite un semnal sonor si pictograma corespunzatoare a butonului functional
va clipi. In acest timp, aparatul va intra in modul de setare a distribuitorului de lapte / ca-

w
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fea. Cand laptele/cafeaua din cand atinge nivelul dorit, eliberati butonul functional selec-
tat - cantitatea nou setata de lapte/cafea distribuita va fi stocatd. Operatiunea de stabilire
a cantitatii de lapte/cafea distribuita se aplica numai functiilor ,Cappuccino” si ,Latte”.
Gama cantitatilor distribuite de lapte/cafea este urmatoarea:

- Cappuccino: cafea aproximativ 30-100ml + lapte 10-40 secunde

- Latte: lapte 10-40 secunde + cafea aproximativ 30-100ml

ATENTIE! Cantitatile de cafea distribuite depind de tipul de cafea si de grosimea macinarii.

Apdsati si mentineti apdsate butoanele Espresso si Double Espresso
in acelasi timp de 2 secunde, toti parametrii vor fi restabiliti la se- |
tarile din fabrica.

CURATAREA SI INTRETINERE

ATENTIE! Tnainte de a curita aparatul, deconectati-l de la sursa de ali-
mentare si lasati-1 sa se raceasca complet. Pentru a va proteja impotriva
electrocutarii, nu scufundati cablul, stecherul sau aparatul in apa sau
lichid.

Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa moale si umeda pentru a inde-
parta murddria, dar evitati utilizarea instrumentelor de curatare abrazive, deoarece acestea pot
zgaria aparatul. Nu utilizati alcool sau solventi.

La prepararea cafelei, picaturile de apa se pot acumula in zona tavii de scurgere sau pe blat. Pentru
a controla picurarea, stergeti zona cu o carpa curata si uscata dupa fiecare utilizare a aparatului.
Berea, rezervorul de apa, recipientul pentru lapte, tava de scurgere, tava interioara de scurgere,
recipientul pentru sol si usa de serviciu nu sunt sigure pentru masina de spalat vase.

Goliti apa din tava de scurgere, tava interioard de scurgere si zatul de cafea din recipientul pentru
zat si spalati bine accesoriile in apa si un detergent usor. Stergeti uscat.

Curatati accesoriile dispozitivului urmand descrierea de mai jos:

CURATAREA RECIPIENTULUI PENTRU ZAT

Dupa 8 cicluri de preparare a cafelei, indicatorul plin al recipientului pentru zat [, va apa-
rea pe panoul de control, scoateti-1 si goliti-l. Apoi spalati sub jet de apd cu un detergent
usor, stergeti si instalati corect in pozitie. Daca aparatul de cafea nu va fi folosit mult timp,
se recomandd curdtarea acestuia in aceeasi zi.

CURATAREA FABRICII DE BERE

Dupa 8 cicluri de preparare a cafelei Espresso, Latte, Cappuccino sau dupa 4 cicluri de
preparare a cafelei duble Espresso, indicatorul de curatare a berii [, va apdrea pe panoul
de control, scoateti berea din aparatul de cafea si clatiti-o sub apa curenta. Stergeti uscat
si montati corect in pozitie.

CURATAREA REZERVORULUI DE APA

O data pe saptamana, spalati rezervorul de apa sub jet de apad cu un detergent usor, ster-
geti uscat si instalati corect in pozitie. Dacd aparatul de cafea nu va fi folosit mult timp, se
recomanda golirea rezervorului.
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CURATAREA CARAFEI DE LAPTE

Cand prepararea cafelei este completd, deconectati carafa de lapte de la aparat. De-
montati capacul, furtunul si tubul si spalati bine toate componentele sub jet de apa cu un
detergent usor, stergeti si instalati corect in pozitie.

CURATAREA DISPOZITIVULUI DE SPUMARE A LAPTELUI '

Cand ati terminat de preparat cafeaua sau daca dispozitivul de spu-
mare nu spumeaza laptele in mod corespunzator, scoateti capacul ori-
ficiului de evacuare a cafelei si dezasamblati dispozitivul de spumare

a laptelui. Tmpartiti dispozitivul de spumare in trei parti si spalati bine

sub jet de apd cu un detergent usor. Stergeti uscat si montati corect

in pozitie.

CURATAREA TAVII DE SCURGERE

Goliti zilnic tava de scurgere. Scoateti tava de scurgere si spalati-o sub jet de apad cu un
detergent usor. Stergeti uscat si montati corect in pozitie.

CURATAREA RASNITEI DE CAFEA

Se recomandad curdtarea masinii de macinat cafea o data la doud saptamani. Daca exista

cafea in compartimentul pentru boabe, goliti-l (vezi sectiunea: Utilizarea aparatului - goli-

rea compartimentului pentru fasole).

Scoateti capacul compartimentului pentru fasole.

Desurubati butonul de reglare a grosimii macindrii in sens invers acelor de ceasornic.

Folosind manerul, desurubati bavura superioard in sens invers acelor de ceasornic.

Curatati camera de mécinare si polizorul cu o perie de curatare.

Nu inlocuiti bavura superioard, reinstalati corect butonul de reglare a grosimii macinarii cafelei

pentru a goli rasnita de reziduuri de cafea.

Apoi apasati si mentineti apasat butonul Clear grinder ¥ timp de cel putin 1 secunda, masina va

porni functia de golire a camerei. Daca existd inca cafea in camera, repetati procesul.

Deschideti usa de serviciu si scoateti cafeaua macinata din canalul dozatorului folosind peria de

curatare si din recipientul pentru zat, apoi inchideti usa de serviciu.

Dupa ce ati terminat de curdtat polizorul, desurubati butonul de reglare a grosimii macinarii in sens

invers acelor de ceasornic.

Instalati bavura superioara rasucind in sensul acelor de ceasornic.

10.Instalati butonul de reglare a grosimii macinarii in sensul acelor de ceasornic si setati grosimea
preferatd a macinarii.

ATENTIE! Nu efectuati niciodata ajustari ale macinarii cu continutul de cafea din camera atunci

cand rasnita nu functioneaza. Acest lucru poate deteriora rasnita.

CURATAREA COLTULUI MORT AL FABRICII DE BERE

Se recomanda curatarea coltului mort al fabricii de bere o datad pe saptamana.

1. Cand aparatul este pornit, apasati si mentineti apasat butonul Clean @& and Double Espresso ¥
timp de 1 secunda pentru a intra in modul de curdtare a coltului mort al fabricii de bere.

2. Cand intrati in functia de curdtare a berii, berea se va deplasa in partea stangd a masinii.
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3. Dupa deschiderea usii de service (masina ramane intr-o stare de protectie sigurd), puteti curata
coltul mort al fabricii de bere cu o perie.

4. Cand curdtarea este completd, inchideti usa de serviciu.

5. Tineti apdsat butonul Clean @& and Double Espresso ¥ timp de 1 secunda pentru a iesi din functia
de curdtare.

CURATAREA SISTEMULUI DE PREPARARE A CAFELEI SI A SISTEMULUI DE SPUMARE A

Se recomanda curatarea sistemului de preparare a cafelei si de spumare a laptelui dupa ce

ati terminat lucrul la masind.

1. Umpleti rezervorul de apd cu cantitatea corespunzatoare de apd la temperatura camerei, care nu
trebuie s3 depaseasci nivelul maxim al apei, apoi inchideti capacul rezervorului. inlocuiti dozatorul
de cafea cu un recipient adecvat.

2. Porniti functia cu butonul Curatare @& , pentru a curata sistemul de preparare a cafelei si de spuma-
re a laptelui, aparatul va incepe procesul de curatare.

3. Dacé trebuie sa curatati canalul de spumare a laptelui, instalati recipientul pentru lapte si umpleti-I
cu apa curata in loc de lapte, apoi incepeti functia de spumare a laptelui cu butonul Spuma s de
lapte pand cand procesul de curadtare este complet.

4. Cand curatarea este finalizatd, unitatea va intra automat in modul de asteptare.

5. Deschideti usa de serviciu si turnati apa din recipientul pentru zat.

CURATAREA MASINII DE CAFEA DE DEPOZITELE MINERALE

Procesul de detartrare a aparatului din depo-

zitele minerale va fi indicat de butoanele Apa

# caldd si Curatare @ care clipesc simultan

cand aparatul a preparat un total de 500 de

cicluri de cafea. Numarul de cicluri de prepa-

rare a cafelei va fi resetat la zero si numarat

dupa ce aparatul a terminat curatarea.

1. Addugati agentul de detartrare a aparatului de cafea in rezervorul de apa gol. Reumpleti rezervorul
cu apa pana la marcajul de 1000 ml. Urmati instructiunile producétorului agentului de detartrare.

ATENTIE! Utilizati agenti de detartrare disponibili in comert pentru masinile de cafea. Alti agenti

pot deteriora materialele din care sunt fabricate piesele masinii si/sau pot avea efect de detar-

trare zero.

2. Asezati un recipient adecvat pe tava de scurgere.

3. Apasati si mentineti apasat butoanele Ap3 ®' calda si Curdtare @ in acelasi timp timp de 1 secun-
da si aparatul va incepe procesul de detartrare.

4. Tntregul proces de detartrare dureazd aproximativ 10 minute. Cele opt indicatoare functionale
clipesc lent de la stanga la dreapta.

5. Cand curdtarea este finalizata, indicatoarele Apa # calda si Curdtare @ nu vor mai clipi. Aruncati
solutia ramasa si spalati rezervorul sub jet de apa.

6. Apoi umpleti-l cu apa curatd pana la nivelul MAX si efectuati procesul de curatare curatsd & de
mai multe ori.

7. Cand curatarea este completd, deschideti usa de serviciu si goliti recipientul pentru zat de orice
apd reziduald dupd curdtare.
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SFATURI PENTRU O CAFEA CU GUST MINUNAT

1. Un filtru de cafea curat este esential pentru prepararea cafelei gustoase. Este necesar sa curdtati
aparatul de cafea in mod regulat, asa cum este descris in sectiunea ,CURATARE SI INTRETINERE".
Utilizati intotdeauna apd proaspata, la temperatura camerei, pentru a prepara cafeaua.

2. Cafeaua macinata neutilizata trebuie depozitatd intr-un loc racoros si uscat. Dupd ce ati despache-
tat noul pachet de cafea, inchideti-I bine si pastrati-lin frigider pentru a-I mentine proaspat.

PROBLEME SI CUM SA LE REZOLVI

PROBLEMA

Indicatorul de avertizare /%, clipeste

Indicatorul de avertizare /% este solid

Espresso T siindicatoarele de
avertizare /1 clipescsimultan

Indicatorul de lipsa de fasole @ si
indicatorul de avertizare clipesc /7
simultan

Producétorul de bere nu poate fi
indepdrtat

Aparatul spumeaza slab laptele / nu
spumeaza laptele

CAUZA

Butonul de reglare a grosimii macinarii
sitavainterioard de scurgere nu sunt
instalate corect

Fabrica de bere sau tava de scurgere
internd nu este montata in siguranta

Polizorul nu functioneaza corect

Masina a efectuat 16 cicluri de macinare
continud a boabelor de cafea fara o pauza
de 5 minute. intre cicluri, toate functiile
aparatului nu vor mai functiona

Masina nu a fost opritd corect - berea
este blocatd

Laptele nu este suficient de rece sau nu
este potrivit pentru spumare

Sistemul de spumare a laptelui este
infundat/murdar

METODA DE iINDEPARTARE

Montati in siguranta butonul de reglare
a grosimii mdcindrii si tava de scurgere
interna

Daca problema nu poate fi corectatd,
contactati serviciul

Instalati bine berea sau tava interioard de
scurgere

Dacé problema nu poate fi corectata,
contactati serviciul

Opriti dispozitivul si reporniti-1

Dacd problema nu poate fi corectatd,
contactati serviciul

Lasati dispozitivul pornit timp de 5 minute.
Odihna

Opriti dispozitivul si reporniti-1

Dacd problema nu poate fi corectatd,
contactati serviciul

Opriti masina si apoi porniti-o din nou
pentru a reseta berea

Dacd problema nu poate fi corectata,
contactati serviciul

Se recomanda ca temperatura laptelui sa
fie de 5-10°C, iar continutul de grasime al
laptelui sd fie de cel putin 3%

Sistem curat de spumare a laptelui si sistem
de spumare a laptelui



DATE TEHNICE

Parametrii tehnici sunt indicati pe placuta de identificare a produsului.
Lungimea cablului de retea: 1,05m

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a face modificari tehnice!

Acest manual a fost tradus automat.
Dacd avetiindoieli, vd rugdm sd cititi versiunea in limba englezd.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si electronice)

Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere la

sfarsitul duratei sale de viata. Echipamentele uzate pot avea un efect daunator asupra mediului si sanatatii

umane datorita continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase. Amestecarea

deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate duce la eliberarea de
EE  Substante diunatoare sdnatatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul de colectare a
deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre locul de eliminare
a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie sa contacteze punctul municipal de colectare a deseurilor
echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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YKA3AHUA OTHOCUTEJIbHO BE3OINACHOCTHU
NOJIb3OBAHUA

- [lepen 1cnob3oBaHMEM BHUMATE/IbHO MPOYUTaMTE UHCTRYKLMIO
Mo aKCrayaTauymm.

- He norpy»kante yCTpOMCTBO, LLHYP 1 BUJIKY B BOAY AW ApYyrMe
YKNIOKOCTM.

- byasre 0cobeHHO OCTOPOXKHEbI, KOrAa pPsaoM C YCTPOWUCTBOM
HaxoaaTcs geTu!

- Hanonnamte 6aK TO/IbKO XON104HOM BOAOM.

- 3anpeLLaeTcs UCno/1b30BaTb MOBPEXKAEHHOE YCTPOMCTBO, B TOM
Yymce C NOBPEXKAEHHbIM LLIHYPOM MM BUIKOW. B 3TOM ciyyae
OTAanTe YCTPOMCTBO B PEMOHT B aBTOPU30BaHHbLIN CEPBUCHbIN
LEHTP.

- VIcnonb3oBaHme NpuHaaIEXHOCTEN, He PEKOMEHI0BAHHbIX MPO-
N3BOAMNTENIEM, MOXKET MPUBECTU K MOBPEXAEHNIO YCTPOMCTBA,
noy<apy Wam TpaBMaM.

- He BelwlanTe WHYp NMUTaHWS Ha OCTPble Kpasd M He A0MNyCKanTe
€ro KacaHms ropg4mx noBepxHoCTeN.

- Paboymi 610K HeNb3s pa3MellaTh B LKady.

- He ncnonbsynTte yCTpoONCTBO Ha OTKPLITOM BO3/YXE.

- [lepen 04nCTKOM CHa4aa BbIHBTE BUJIKY 13 PO3ETKM U JOXKANTECH
MOJIHOrO OCThIBAHMA YCTPOMCTBA.

- 3anpeulaeTca OCTaBAATb YCTPOMCTBO, MOAK/IHOYEHHOE K NCTOY-
HUKY NMTaHK4, 6e3 NpucMoTpa.

- He BkO4aTb yCTPOMCTBO 6€3 BOAb!.

- He cTaBbTe YCTPONCTBO PAAOM C 3NEKTPUHECKUMM M Fa30BbIMM
NMTaMK, FopesikamMm, yXOBKaMu U T. 1.

- He 3anmBanTe BOAY B pe3epByap NOC/1e BKAKYEHMUS Nprbopa.

- OTKtoYamTe YCTPOMUCTBO OT CETU MUTAHUS, eCa OCTaBadeTe
ero 6e3 NpucMoTPa, a TakXKe nepes, MOHTaXKOM, AEMOHTaXXeM
NI YMCTKOMN.

- [1o oKoOHYaHMK PaboTbl YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO BbIKHOUMTL!

- He ncnonb3ymTe yCcTpomcTBO A4 Lenen, 418 KOTOPbIX OHO He
npeaHa3Ha4YeHo.

- JKcnpecc-kodeBapka npeaHasHa4eHa NCKAYUTENBHO AN A0-
MaLLHEro MCroJ/ib30BaHMS.
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YCTPOMCTBO A0/1XKHO MOAK/IH0HATLCS K CETEBOW PO3ETKE C 3a-
3eMIAFOLLMM KOHTaKTOM.

[Mpnbop MOXKET MCMONB30BATbLCS /MLAMKN C OFrpaHUYEeHHbIMM
DU3NYECKUMI, CEHCOPHBIMU IV YMCTBEHHbIMI CMOCOOHOCTIMM,
a TaK>Ke MUAaMU, HE MMEOLLMMM 3HAHWM UM OnblTa paboTsl C
No00HbLIM 060pYA0BaHMEM, MPK YCAOBUW, YTO OHM HaxOAATCs
noA, Hab/ o AeHNEM UV MPONHCTPYKTUPOBaHbI O 6e30MacHOM
MCNO/1b30BaHUK 0O0PYA0BaHMS M MOHUMAIOT CBA3aHHbIE C 3TUM
PUCKM.

[MTprbop He A0/HKEH MCMNONb30BaATLCA AETbMU. XpaHMTe YCTPOM-
CTBO M Kabenb B HeAOCTYNMHOM A9 AeTeW MecCTe.

[eTn He AoNyCcKarTCa K BbIMOIHEHWUIO paboT Mo ybopke 1 06-
CIY>KNBAHMIO.

He no3songnTe AeTsam Urpath C 060pyA0BaHNEM/YCTPOMCTBOM.
TemMnepaTypa AOCTYMNHbIX MOBEPXHOCTEM MOXKET ObITb BbILLIE,
Korda yCTPOMCTBO paboTaeT.

llcnonb3yinTe yCTPONCTBO Ha POBHOWM 1 CTabUbHOM MOBEPXHOCTU.
He BbiHMMaWMTe BUAKY M3 PO3ETKM I/1EKTPOCETH, AepyKack 3a
NpoBoA.

He nogxatouvamTe BUAKY K PO3ETKE MOKPbIMU PYKaMW.

B Luensgx 6e30nacHOCTM AeTen He OCTaBAaWTE AeTa N YNaKOBKM B
CBOOOAHOM J0CTYnNe (M1acTHKOBbIE MaKETbI, KAPTOHHbLIE KOPODOKN,
NeHONOAUCTUPO 1 T. ).

NMPEOOCTEPEXXEHUE! He paspeluanTe aetam urpatb neH-
Kol. Puck yaywieHus!

BHuMaHue! Puck oxkoros - 6yabTe oCcTOpOXK-
Hbl . [pu paboTe Nnpubopa BO3MOXKHO Bbl-
[eNIeHne ropsa4mnx napos, HarpeB paboumnx yacTen
npunbopa A0 BbICOKUX TEMMNEPATYP, ropsyee npu-

roToBJsieHNne HarMMTKoOB.

- BHumaHue! OnacHocTb TpaBMUpoBaHusA. He npubanrkairtech
K AeTanam npubopa, KOTopble ABUratoTCsA BO BpeMs paboThl,
HanpuMep, He 3aCOBbIBaNTE PYKU B KOPEMOJIKY.

- BHumaHue! Bo nsbexxaHue onacHocTH, CBi3aHHOM C HenpeaHa-
MepeHHbIM COPOCOM TepPMOBBIK/IO4aTeNs, NpUbop He cnenyeT
MCNoJ1b30BaTb BMECTe C BHELUHMMMU TaliMepaMu (Hanpumep,
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TIMER) unu nogknto4aTh K 31EKTPUYECKUM LIENSM, BKJIlOYeHue/
BbIKJ/IFOYEHNE KOTOPbIX PEryIMPyeTcs aBTOMaTUYECKM.

- BHumanue! [Lnsa noppepr>kaHus pabotocnocobHocTm npnbopa
W NpeaoTBpaLLEHNA 3arpsA3HEHUSA NPOAYKTOB NUTAHUSA pery-
NIAPHO oYmLLLaNTE NPUGOP B COOTBETCTBUUN C UHCTPYKLUAMM,
npusepgeHHbimMu B pasgene «OHNCTKA U OBCJTY XUBAHUE».

1. TloaaoH ans cbopa Kanenb 12. OTaeneHue anga Gaconm

2. Kpblwka noaaoHa ang cbopa Kanenb 13. KpblwKa kaMmepbl Aas Kode B 3epHax
3.  BHewHWr noaaoH Ang kaneab 14. EMKOCTb 415 BOAbI

4. EMKOCTb A4 KOGEVHOW ryLim 15. KoMNneKkT KOHTEMHEPOB A8 MO0~
5. 3aBapouHblit 610K Ka (KpblLWwKa, WaaHr, TpybKa)

6. CepsucHas aBepua 16. BcneHmBaTe/lb MOJIOKa

7. Perynunpyemsbit o3atop kobe 17. KpblwKa Bbixoga kode

8. [laHenb ynpaBneHus 18. TNepektodaTesb BKAOYEHNA/BbI-

9. Pyu4Kka peryampoBKM TOAUMHbI KJIOYEHWNS MUTaHMA

10. BepxHui kBepLuaar MeabHULbI 19. LeTka ong 4ncTkm

11. HWKHS9 MenbHUYHas KBepLuaar 20. MepTBbli yroa nmeosapa

OMUCAHUE NAHEJIU YNPABJIEHUA

a. KHonka nutanug h.  YucTka
b. BcneHuBaHMe MosoKa i OnopoykHeHne MeNbHULb!
C. HeTt kodelnHbIx 3epeH j [opsayas BoAa
d.  Hwuskuit ypoBeHb Boabl / OTCyTCTBY- k. Latte
eT eMKOCTb A5 BOAbl I, KanyunHo
e. VIHAMKATOP OYMCTKM NMBOBAPHMU m. Americano
f.  TpeaynpexxaatoLLmmi MHANKATOP n. [lBoMHOM acnpecco
g. KoHTeMHep Ang rpyHTa 3anosiHeH 0. 3dcnpecco

MEPEA MNEPBbLIM UCTOJIb3OBAHUNEM

BbIHbTE MbIIECOC M3 KOPOOKM, YAA/IMTE BCE HAKEMKM, TPAaHCNOPTUPOBOYHbIE GLKCa-
TOpbI, NaKeTbl U HANONHUTENW. [1poBEepETE KOMMNEKTHOCTL BCEX MPUHAANENHOCTENR 1
OTCYTCTBUE MOBPENKAEHMIN YCTPOMCTBA. [poBepbTE BCE MPUHAANEIKHOCTU N UX QYHK-
LMOHMPOBaHMe. PEKOMEHAYeTCS COXpaHSTh OPUTMHAIbHYIO YNAKOBKY A1 AasibHelle-
ro MCMNO/1b30BaHKMA. 3aTEM BbINOJHMUTE CAeaytoLine AeNCTBUS.

1. Mepea nepBbiM MCNOL30BAHUEM CHUMUTE pe3epByap A5 BOAbI, KOHTEMHeP A5 MOJIOKa, 3a-

BapHWK W BCMEHMBATE b MOJIOKA, 3aTEM NMPOMOMTE YNCTOM BOAOK U BbITPUTE HACYXO.
2. TlpoBepbTe 1 y6eaAnTECh, YTO BCE ChEMHbIE JETa/IN HAAEKHO 3aKPEIeHbI:



EmKocTb Ana BoAbI
- 3anonHuTe pe3epByap AnA BOAbI cBexeil BOAON A0 0TMeTKy Max, 3aTem ycTaHoBWTE ero Ha
MeCTo v y6eauTech, YTo OH MPaBUIbHO YCTaHOBAEH. 3aKPOiTe KPLILLKY pe3epByapa Ans BOAbl

Pyuka perynupoBKu TonmMHbI ANA WANPOBAHNA:

ToHKoCTb MomMona Kode MOXKHO perynupoBarb B KodpeMonke, BpaLas pyuky

perynAaTopa B eMKoCTH Ana Kode:

- Korna kodemonka nepemanbiBaeT KoeiiHble 3epHa, MOXHO NOBEPHYTb PyUKY perynupoBKu.

BHUMAHWE! Hukorpa He nponssoauTe perynupoBKy TONLMHbBI NOMONa Npy

HepaboTaloweii KopemonKe C cOAEPKUMbIM Kamepbl. ITO MOKET BbI3BaTb

noBpexaeHune Kopemonku.

- JInana3oH perynupoBKu WindoBaHua Ha Ludepbnate ykasbiBaeT Ha rpybocTb LWNUGoBaKUA
o7 1 (camoe ToHKoe) o 15 (camoe rpy6oe). Llndpa Ha pyuke ynpasneHus wnudosaxuem,
yKa3aHHaA CTPENKOi, - 370 TeKyLaA Bbl6paHHaA HACTPOIIKa WANPOBAHMA.

BcnenuBatenb monoka:

- OTKpOIiTe KPbILLKY BbIXOAA Kode M ybeauTech, 4To BCEHMBATENb MONOKA YCTaHOBNEH
NpaBuIIbHO

- EcnuBcneHuBaTenb MonoKa yCTaHOBMEH NPABUIIbHO, 3aKPOiTe KPbILLKY BbIX0Aa Kode.

KonTeitHep pna monoka:

- BCTaBbTE MOMOYHDIIA LLMAHT B OTBEPCTUE NA BCMEHNBAHUA MOJIOKa, PACMONIOXeHHoe oKy
0T BbIX0Aia kode

- 3aTeMm B(TaBbTe LWAHT B KPbILLKY KOHTeliHepa ANA MONoKa

- YCTaHOBUTBL TPYOKY B KPbILIKY KOHTeliHepa

- 3aKpoiiTe KOHTeIAHep C MONOKOM KPbILIKOA.

PerynupoBKa BbicoTbl 03aTOpa Kode:
- Bbicota po3aTopa kode perynupyetca B npegenax 85-115 mm.

3aBapouHblil 610k

OTKpoiiTe CePBUCHYI0 ABEPLYY M NPOBEpbTE NPaBUALHOCTL YCTAHOBKYN BAPOYHOrO 6n0Ka

- MpoBepbTe, YTO CTPeNKa Ha 3aBaPHOM YCTPOIACTBE COBMELLIEHa CO CTPeNKOii Ha MaLUMHe

- 3BYKOBOV! LLENYOK yKa3blBAeT Ha NPaBUIbHOCTb COOPKY BapouHOro 6noka

- Tpenynpexpaowuii uuankatop /1, 6yaeT ropetb NOCTOAHHO, €M 3aBaPOYHbIiA 6110K He
YCTaHOBNEH Ha CBOE MeCTO.

3aKpbiThe cepBUCHON ABEPU:

- (epBUCHasA ABepL 1 BapouHblil 670K HAXOAATCA B OAHON FOPU3OHTANIBHOI NNOCKOCTH.
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BHyTpeHHuit nopaoH Ana cbopa Kanenb U KOHTeHep ANA Mycopa:

- OTKpOIiTe CepBUCHYH ABEPLY 1 Y6eauTech, uTo NoAA0H ANA c6opa Kanenb u KoHTeliHep AnA
0TX0/I0B HAXOAATCA HA CBOMX MECTaX

- Tpeaynpexpatowmii nuankatop /T, 6yaeT ropeTb NOCTOAHHO, U MalLUHa He ByaeT paboTaTh,
QM BHYTPEHHUIA NOAZ0H AnA cOopa Kanenb cobpaH HenpaBUIbHO WY eCN Ha NepesiHeil
YaCTH KOHTeIiHepa ANA 0TX0/0B HAXOANTCA NOCTOPOHHMIA NpeMeT.

Monnox Ana c6opa kanenb:

- YcTaHoBUTe NNACTUHY NOAAOHa ANA cbopa Kanenb Ha NOAA0H AnA cbopa kanenb. MoAaoH
AN c6opa Kanenb 0MKeH ObiTb XOPOLLIO 3aKpenieH, 4To0bl Ha HEro MOXHO 6biNo NOCTaBUTL
YalLKy CKode, MONOKOM UK ropAYeii BOAOI

- YcraHoBuTe noZiA0H AnA c6opa Kanenb B MaLLUHY.

Buumanue! loppon Ana c6opa kanenb cobupaet BoAy U3 HoCMKa AUCTeHcepa npu

KaX/10M NPOMbIBaHNM UM CAMOOYNCTKE, a TaKHKe Kode, NPonuTblil Bo Bpema

npurotosnexus. llopaoH Ana c6opa kanenb cnefyeT ouNLLaTh U ONOPOKHATD NOCNE

KaX[0ro ncnonb3osanmsa!

0Tcek AnA KopeitHbIX 3epeH:

- 3anonHunTe 0TCEK ANA KOGeIHbIX 3epeH COOTBETCTBYHOLLMM KOSNUECTBOM CBEXMX KOG HbIX
3epeH, Makcumym oKoso 200 T, 1 3aKpoiiTe KpbILLKY 0Tceka.

Buumanue! Ecnu BepxHee 3epHo 6bino cHATO, yoeanTeCh, 4T0 OHO NPaBUIbLHO

YCTAHOBMNEHO, NpeX e YeM 3anonHATb 0TCeK AN Kode!

SKCMNYATALMA YCTPOUCTBA

STa MallMHa 9BAgeTCs MHOrodyHKLMOHaIbHOW 3CNPEeCCO-MalUMHOM N UMeeT GyHKL MM
«3CNPecco Ha oAHYy 4YallKy», «ICNPecco Ha ABe 4Yallkhy, «AMepuKaHo», «KanydmHo,
«JlaTTe», «fopayas Boga», «<Py4Hoe BCneHMBaHme», «<PyyHas ouncTkar» U «OnopoykHeHue
KODEMOTKNY.

BHMMAHMWE! TMMocne Ka)kporo 3anycka u 3aBeplieHUs paboTbl YCTPOMCTBO aBTOMAaTUYECKMU
BbINOJIHAET OYUCTKY A1 MOATOTOBKU K paboTe.

BHUMAHMUE! Kode 6yaeT BbITeKaTb KanJ/if 3a Karnein B Hayasie npoL,ecca npuroTosseHus (ye-
pes 2-3 ceKyHAbl NOC/1e Hayala MPUroTOB/IEHMSA) U B KOHLLE (33 6-8 CeKYHS, 5,0 OKOHYaHMs Npu-
rOTOBJIEHMUS) - 3TO ECTECTBEHHOE SBJIEHME.

BHMUMAHMWE! YcTpoiicTBO nepeieT B CALLMUIA PEXKUM, €CU B TeHeHUe 28 MUHYT B pexxume
0XXMJaHUA He 6yJeT BbIMOJIHEHO HU OAHON onepauuu. B cnswem pexxume Bce MHAMKATOPbI
BbIKJ/IIOYEHbI U BCE QYHKLIUM HEaKTUBHbI. YTOObI BbIBECTU U3 CMIALLETO PEXXMUMA KHOMKY NUTa-
wns O , NpoBeauTe NasibLeM Mo BepXHel YaCTU NaHeau ynpaeeHus. Ecaum Bbl He BKOUMTE
YCTPOMCTBO, KHOMKA NMUTaHUA & prikntounTes yepes 10 ceKyHa.

BKJTIOYEHUE NMUTAHUA U HATPEB

1. MoaknoumTe YCTPOMCTBO K PO3ETKE M HAXKMMUTE KHOMKY BK/OYEHMS/
BbIK/IOYEHNA Ha 3a[IHEN NaHEe M YCTPOMCTBa.

2. MomMecTnTe KaHUCTPY Nof, KODEMHYIO PO3ETKY, 3aTEM B JIEBOM HUXKHEM YTy
NaHeV YNPaBAEHNS HAXKMUTE U YAEPKMBANTE KHOMKY NnTanus (b He MeHee
2 CeKyHA.
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KHomka py4yHor @ o4nMCTKM ByaeT NOCTOSHHO FOPETh, a KHOMKa MUTaHns OyaeT MuraTb, nocae
Yero YyCTPOMCTBO NepenaeT B Gpasy NpeaBapuTe/IbHOro HarpeBa M aBTOMaTUHECKON O4YNUCTKMN.
Korzaa Bbl 3aKOHUMTE HarpesaTs Body Ans Kode, kHonku «cnpecco T, «[dpoiiHoi acnpecco ¥
», «AmepuikaHo T » v «[Tpo3payHas kobemoska ¥ » ByayT NOCTOSHHO CBETUTLCS, YKa3biBas Ha
TO, YTO OHM FOTOBbI K paboTe.

Bo Bpems npeaBapuTeNbHONO Harpeea MallvHbl KHOMKK «KanyymuHo W@y, «/latTe W », «Topgyas
BoAa # », <MonoyHas neHa & » n «OuncTKa @ » MUratoT, yKasblBas Ha TO, YTO 3TW QYHKLUMM He
MOryT paboTaTb.

Bce QyHKUMOHaNbHbIE KHOMKM OyayT rOpeTb MOCTOSHHO MOC/E 3aBEPLUEHMS BCEX 3TanoB
npeBapuTE/IbHOrO HarpeBa, NoC/1e Yero yCTPOMCTBO NEPENAET B PEXKMM OXKMAAHNA.

NPUrOTOBIEHUE OJHOM YALLIKM 3CMPECCO

[NoacTaBbTe NOJ BbIXOAHOE OTBEPCTUE MOAXO-
DALY KODEMHYIO YaLlKY.

[poBepbTe NPaBMIbHOCTbL YCTAHOBKM BCMEHW-
BaTess MOJIOKa.

HaxxmuTe 1 ynepusante kHonky Espresso
He MeHee 2 CeKyH[, M MallWHa Ha4YHEeT Npuro-
TOBNEHME OAHOW Yallku 3cnpecco. Bo Bpems
NPWIroTOBEHMS OAHOM YaLlKM 3CAPECCO KHOMKA
Espresso ™ 6yaeT ropeTb HenmpepbIBHO.

1o OKOHYaHWKM MPUrOTOBJIEHUS 3CMPECCO Ma-
LLMHa aBTOMATUYECKM NEPEXOANT B PEXKMM OXKUAAHNS.

Haxxmute 1 yaepxmsaiTe kHonky Espresso B B Teuerne 1 cekyHfbl, €CM XOTUTE OTMEHUTD
TeKYLLYH GYHKLMIO.

NPUrOTOBJIEHUE BOMHOW YALLKM 3CMPECCO

[loMecTuTe oaHy WK OBE NOAXOAdUIMeE KOdeN-
Hble YallKy Nof 0TBepcTUe AN nogadn kode.
[poBepbTe NPaBUALHOCTL YCTAHOBKM BCNEHWBA-
Tend MooKa.

Haxkmute 1 yoepskmsanTe kHomky Double
Espresso ¥ He MeHee 2 CeKkyHZ, M MallMHa Hay-
HET BapWTb JBOMHYHO HYalllKy 3CNPECCO.

BHMMAHWE! [poviHas yaliKa acnpecco nojay4a- t‘_i‘_
eTcsl NPY HenpepbIBHOM NPUrOTOBJIEHUU ABYX LiU-

KJI0B OAHOM YaLLKM 3CNPecco, MO3TOMY YallKKU He cnepyeT youpaTtb B
npowecce NpUroToBaeHMs.

MPUTOTOBJIEHUE AMEPUKAHO

1.

MoacTaBbTe MOf, BbIXOJHOE OTBEPCTME MNOA-

XOASLLYH0 KODEHYHO YaLLIKY.

MpoBepbTe MPaBWILHOCTL YCTAHOBKM BCre-

HMBaTENS MOJIOKa. e
5
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3. HaxmuTe 1 yaepkueainTe kHonky Americano I He MeHee 2 CeKyHA, U MalliMHa Ha4YHET BapUTh
Kode Americano.

4. T1o OKOHYaHMM NPUrOTOBAEHMS AMEPUKAHO MaLLMHa aBTOMaTUYECKN MEPEXOAMT B PEXUM OXKM-
LLaHus.

5. HaxxmuTe v yaepxumsanTte kHonky Americano Il He MeHee 1 cekyH/ibl, ECIM XOTUTE OTMEHNUTL

TEKYLLYI0 GYHKLMIO.

3ABAPUBAHUE KAINYYNHO

1. MoacTaBbTe NOAXOAALLYIO YaLlLKy Non OTBep-
CTWe ong nogayn kode.

2. 3anosHWTe eMKOCTb AJ1s MOIOKa [40CTaToY-
HbIM KO/IMYECTBOM XO10[JHOO MOJIOKa.

BHUMAHUE! PekomeHpyeTtcs, 4TOOLI TEM-

nepatypa MoJioka coctaeasna 5-10°C, a »up-

HOCTb MOJIOKa - He MeHee 3%. KonuuecTBo

MOJIOKa B KOHTeHepe He A0JI)KHO NMpeBbIwaTh

MapkupoBKy MAX Ha KoHTeliHepe.

3. MpaBWbHO BCTABLTE MOIOYHYIO TPYOKY B KPbILLKY KOHTEMHEpA.

4. BcTaBbTe W/IaHT B KPbILWIKY KOHTEMHEPa, a 3aTeM NOACOeAMHUTE APYroi KOHEL, K BCMEHMBATEO
MOJIOKa.

5. HaxxmuTe 1 yaepykmneante KHOMky «KanyyrHo» @ He MeHee 2 cekyH/, M MallmHa HauHeT npu-
FOTOBJIEHME Karny4nHO.

6. Mocne OKoHYaHMSA MPUrOTOBAEHMS Kamy4YnMHO MallWHa aBTOMaTUYECKM MEPEXOANT B PEXKMM
OXKMAAHNA.

7. O.ns 0TMeHbI TekyLLeN GYHKLMN HaXKMUTE 1 yaep»KmBanTe KHoNKy «KanyyrHo» @ He meHee 1
CEeKYHZbI.

BHUMAHUE!

Mocne KaXXA0ro CNoJib30BaHMA, €CJIM B KOHTEMHEpE 4151 MOJI0KA 0CTaloCb MOJIOKO, €ro

cnepyeT yopaTb B XONOAUBHUK, a LWIAHT 415 MOJIOKA U BCMEHMBATE/Ib MOJIOKA C/iefyeT

OYMCTUTL CPa3y NMOCJIE UCMO/Ib30BaHMS.

[ns npepoTBpaLeHns pa3bpbi3aruBaHUs B3OUTOro MOJI0Ka PEKOMEHYETCS UCMOJIb30BaTb

BbICOKYHO YaLUKY.

Mocne 3aBepLueHns pa6oTbi C MALUMHON HEOBXOAUMO BbIMOHUTL NPOLLECC OYUCTKM (CM. pas-

pen: OYNCTKA N KOHCEPBALMA

BAPKA JIATTE

1. lMoacTaBbTe NOf, BbIXOJHOE OTBEPCTME MOA-
XOAALLYI0 KODENHYHO HaLLIKY.

2. 3an0NHUTE eMKOCTb A8 MOJIOKa A0CTaToY-
HbIM KO/IMYECTBOM XO/I0HOMO MOJIOKA.

BHMMAHWE! PekomeHayeTcs, 4To6bI TEMNE-

paTypa MosaoKa cocTaBasnaa 5-10°C, a »xwup-

HOCTb MOJIOKa - He MeHee 3%. KosnuecTBo

MOJIOKa B KOHTENHepe He J0/DKHO NpeBbILaTh

MapkupoBKy MAX Ha KOHTeliHepe.

3. paBW/IbHO BCTaBLTE MOIOUHYIO TPYOKY B KPbILLKY KOHTENHEPA.
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4. BcTaBbTe LWAHT B KPbILLKY KOHTEMHEpa, a 3aTeM NMoACOeANMHUTE APYroit KOHEL, K BCNeHUBATE 0
MOJIOKa.

5. HaxxmuTe v yaepxkmnpanTe KHonky Latte W He MeHee 2 cekyHf, M MalUMHa Ha4YHET NpUroToB-

neHwue Latte.

o OKOHYaHMM NPUrOTOBAEHNS NaTTe MalWHA aBTOMATUUYECKM NEPEXOAUT B PEXKIM OXKUAAHNS.

7. HaxmuTe v yaepumsainTe KHomnky Latte W He meHee 1 ceKyH/bl, EC/M Bbl XOTUTE OTMEHUTD
TEKYLLYH QYHKLMIO.

BHUMAHUE!

Mocne KaXXA0ro UCNoJib30BaHMA, €CJIM B KOHTEMHEPE C MOJIOKOM 0CTa10Cb MOJIOKO, €ro

cnepyet y6paTb B XON04M/bHUK, A LJIAHT U BCMIEHUBATE/Ib MOJIOKA C/1eAyeT OYUCTUTD Cpasy

nocse UCnoJib30BaHMs.

[ns npeaoTBpaLLeHus pa3bpbiaruBaHUs B3GUTOro MOJIOKa PEKOMEHYETCS UCMOJIb30BaTb

BbICOKYHO YaLLKY.

Mo oKoH4YaHKUM paboTbl C YCTPOWCTBOM HEOBXOMMO BbIMOJIHUTL NPOLLECC OYMCTKM (CM. pas-

aen: Ounctka u obcay>kusanue )

NPUrOTOBIEHUE FOPAYEN BOAbI

1. ToacTaBbTe NOJ, BbIXOAHOE OTBEPCTME MOA-
XOASLLYH0 KODENHYHO YaLLIKY.

BHMMAHWE! EMKOCTb YalUKuU J0/KHa 6biTb

6onee 120 mn.

2. OTcoeamHMTe WNAHT KOHTEMHEPa N8 MOJIo-
Ka W 3aKpOITE KPbILLIKY BCMEHMBATENS MOJIO-
Ka.

3. Haxkmute 1 yoepxkmnBante KHomky «[opsyas
Boda» M He MeHee 2 CeKkyHA, 1 Npnbop Hau-
HET NPOM3BOAUTb FOPAYYIO BOAY.

4. T1o OKOHYaHWM NPUrOTOBNEHNS FOPAYE BOAbI YCTPOMCTBO aBTOMATMYECKM NEPENAET B PEXMM
OXKMAAHNMA.

5. HaxxmuTe 1 yaepxkmnpaiite KHonky «[opadas Bofla» # He MeHee 1 CeKyH[bl, EC/M Bbl XOTUTE
OTMEHUTb TEKYLLYIO QYHKLMIO.

o

BHMMAHWE! TMpu npurotoBaeHnu ropsveit Boabl HEO6XOAUMO CAEAUTb 3a TEM, YTOObI He
OLUNAPUTBLCA BOAOM MU BbIXOAALLMM NAapPOM.

Jir BKJIOYAETCS MeXaHM3M 3alMTbl MalUMHbI OT Mneperpesa.

Ecnv Heo6xoanmo akTuBupoBaTh yHKUMIo «[opsyas Boga» #

, NOJ0XAUTE NPUMEPHO 3-5 MUHYT, NOKAa MHAMUKATOP He 3aro-

pUTCS POBHbIM CBETOM. [0 MCTEYEHUM 3TOro BpEMEHU MOXKHO i
BKJIOUMTb GyHKUMI0 «[opsAvas Boga» # .

1. TMoacTaBbTe NOAXOAALLYHO YallKy MoA 0TBEpCTWE 415 Nnodaqn '

Kode.

PYYHOE BCNMEHUBAHUE MOJIOKA
BHMMAHWE! EMKoCcTb MOZIOYHOIO CTaKaHa A0J1XKHa 6bITb 601ee 200 MA.

BHUMAHMWE! lMpu BbinonHeHun ¢yHKUuun «MonoyHas neHa»
2. 3anosHMTe eMKOCTb 15 MOIOKA A0CTaTOUHbIM KOJIMYECTBOM XO/1I0[1IHOMO MOJIOKA.
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BHMMAHMWE! PekoMeHayeTcs, 4To6bl TeMNepaTypa MoJioKa cocTaBasna 5-10°C, a >KupHocTb

MOJI0Ka - He MeHee 3%. KosinuecTBo M0J10Ka B KOHTEMHEPE He J,O/HKHO NPeBbIaTbh MapKUPOB-

Ky MAX Ha KOHTellHepe.

3. HaxxmuTe v yaep>knpanTe KHOMKY BCNEHMBAHUS MOJIOKA fir HEe MeHee 2 CeKyH/, U MallvHa 3any-
CTUT QYHKLMIO PYHHOTO BCMEHWBAHWS.

4. 1o OKOHYaHMM BCMIEHMBAHMA MOIOKA MaLLIMHA aBTOMATUUYECKM NEPEXOANT B PEXKIM OXKUIAHNA.

5. [1ng oTMeHbl TekyLen QYHKLMM HAXKMUTE U yAEPKMBaNTE KHOMKY «Mos1o4YHas neHa» & He Me-
Hee 1 cekyHAbl.

NPUMEHAHUA:

Mocne KaXXA0ro CNoJib30BaHMUA, €CJIM B KOHTEMHEPE C MOJIOKOM 0CTal0Cb MOJIOKO, €ro

cnepyet y6paTh B X004 M/IbHUK, A LLJIAHT U BCMIEHUBATE/Ib MOJIOKA C/1IelyeT OYUCTUTD Cpasy

noc/ie UCMOJIb30BaHMS.

[ns npeaoTBpaLLeHns pa3bpbiaruBaHUs B3GUTOro MOJIOKa PEKOMEHYETCS UCMOJIb30BaTb

BbICOKYHO YaLUKY.

Mo okoHYaHWK PaboTbI C YCTPOHCTBOM HEOBXOAUMO BbIMOIHUTL NPOLLECC OUMCTKM (CM. pas-

nen: Ounctka n KoncPBALLUA).

PYYHAA OYUCTKA

1. MMomecTnTe eMKOCTb C BOAOW NOA OTBEPCTME ‘
AN9 nogayn kode. !

2. Haxkmute 1 yoepskmnsante kHonky Clean @&
He MeHee 2 CEeKYHJ, U YCTPOMCTBO 3anyCTuT
OYHKLMIO PYYHOM OYUCTKMN.

3. 1o OKOHYaHMM OUNCTKM YCTPOMCTBO aBTOMA-
TUYECKM NEPENAET B PEXKMM OXKMOAHMS.

4. Haxxkmunte v yaepskusante kHonky Clean @&
He MeHee 1 cekyHAbl, ecan TpebyeTca
OTMEHNTb TEKYLLYIO QYHKLINIO.

OMNOPOYXHEHWE KAMEPbI [1J11 BOBOB

1. HaxxmuTe v yoepxmeanTe kHonky Clear grinder ¥ He MeHee 1 ceKyH-
[bl, MalWHa 3anyCTUT GYHKLIMIO OMOPOXKHEHMS KaMepsbl. B 3To Bpems
KHOMKa OMOPOYKHEHWS OTCEKa A5 KOdeMHbIX 3epeH W OyaeT ropeTb
MOCTOSIHHO, @ OCTa/IbHble GYHKLIMOHANbHbIE MHAMKATOPbI MOracHyT.

2. OTKpoiTe ABEPLY W U3BNEKWUTE KOHTEMHEP A1 MOAIOTOro Kode, ne-
PECbINLTE MOSIOThIN KOGE 13 HEro B APYroi KOHTENHED.

3. [1o okoHYaHMKM PaboT NPaBMIbHO COBEPUTE KOMMOHEHTHI, YCTPOMCTBO
ABTOMATMYECKM NMEPENET B PEXXIM OXKMAAHNS.

4. HaxkMnTe 1 yOepsK1BanTe KHOMKY NycTOM Kamepb! W 119 KODenHbIX 3epeH He MeHee 3 cekyH,
€C/I1 Bbl XOTUTE OTMEHUTb TEKYLLYIO QYHKLMHO.

BHUMAHUE! ®yHKuMsA onopo)kHeHUs oTceKa Ans KodeliHbIX 3epeH paboTaeT TOJIbKO B Te-

yeHue 15 cekyHa. Ecnv B KaMepe 0cTasiocb MHOIMo KodeiHbIX 3epeH, NOBTOPUTE ONUCAHHYH

BbILLIE ONEpaLMIo KaXKAbIN pas.
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HACTPOUKA YCTPOUCTBA

YCTAHOBKA KOJINYECTBA JO3MPOBAHWNA KODE U MOJIOKA

Onepaums 019 YCTaHOBKM KOAMYECTBA Bbl1aBaeMOro Kode:

Bo BpeMs Bblgaun Kode HaxkKMUTE U yAEPKUBANTE BbIOPaHHYO QYHKLUMOHAIBHYHO
kHonky (Espresso, Double Espresso, Americano), MalliMHa NoAacT 3BYKOBOW CUMHA,
1 3HAYOK COOTBETCTRYHOLLEN PYHKLMOHATBHOW KHOMKM HAYHET MUraThb. B 3To Bpems
MallUMHa NepenaeT B pexxnM HacTPOMKKM A03MpoBKM Kode. Korga kKode B yallke [0-
CTUTHET »Ke/1TaeMOro yPOBHS, OTMYCTUTE KHOMKY BbIBPaHHOM OYHKUMM - BHOBb yCTa-
HOBJIEHHOE KOIMYECTBO [03bl KOde OyaeT COXpaHEHO.

[rana3oH N03MpyeMbIX KOIMYECTB Kode CaenyroLLmii:

- OAMHOYHas Yallka A5 acnpecco npnumMepHo 30-100 mn

- JIBowiHol acnpecco npumepHo 30-100 mna * 2

- AMepwukaHo npumepHo 110-180 mn

. Onepauus yCTaHOBKM KOIMHECTBA BblAaBAEMOro MOJIOKa 1 KOde:

BHl/IMAHl/IEI Ons kode «KanyunHo» u «JlaTTe» KONMYECTBO BblJaBaeMoro Kode u Kosmye-
CTBO Bbl4aBAaEMOr0 MOJIOKA J0/1KHbI 6bITb YCTAaHOBJIEHbI OTAEJILHO.

Bo BpeMms BblAauM MO0OKa/Kode HaXKMUTE U yaep>XKMBaNTE BbIOPaHHYHO QYHKLIMOHA b-
Hyto KHOMKYy (Latte, Cappuccino), MalmnHa noaacT 3BYKOBOW CUIHa, @ 3Ha4YOK COOTBET-
cTBytolen GyHKLMOHAIBHOW KHOMKKM OyaeT MuraTb. B 3To BpemMa MalumHa nepengeT
B PEXXMM YCTAHOBKW KO/M4YecTBa Mosioka/kode. Korga konmyecTBo Mosoka/kode B
YalKe AOCTUMHET »Ke1aeMOoro YPoBHS, OTMYCTUTeE KHOMKY BblOpaHHOM GYHKLMM - BHOBb
YCTaAHOB/IEHHOE KO/IMYEeCTBO BblJAHHOMO MoJioKa/kKode 6yaeT coxpaHeHo. Onepauus
YCTaAHOBKM KOJIMYeCTBa MoJ1I0Ka/Kode NprUMeHnMa TONbKO K GYyHKUMAM «KamyynHO» 1
«JlaTTe».

[nanasoH Ko/M4ecTBa BblJaBaeMoro Mosioka/kode caenyroLnii:

- KanyyumHo: kope nprmepHo 30-100 ma + monoko 10-40 cekyHa,

- JlatTe: Monoko 10-40 cekyHa + kode nprmepHo 30-100 Mn

BHMMAHWE! KonnyecTBo nogaBaemMoro kode 3aBUCUT OT copTa Kode U KpYNHOCTU NOMOIa.

BOCCTAHOBJIEHME 3ABOACKNX HACTPOEK

OAHOBPEMEHHO HAaXXMUTE N YAEPXKUBANTE B TeUeHME 2 CEKyH/,
kHonku Espresso u Double Espresso, Bce napameTpbl 6yayT
CcOpOLLEHbI K 3aBOACKNM YCTaHOBKaM.

OYUCTKA NN KOHCEPBAL WA

BHMMAHWE! OTkAouMUTE YCTPOMUCTBO OT CETU NUTAHUA U JaliTe eMy
NOJIHOCTbIO OCTbITb Nepej, OY4UCTKOM. [ns 3awmTbl OT NOpaXKeHus
3/1IeKTPUYECKMM TOKOM He MOrpy)KaiTe Kabesb, BUJIKY WU YCTPOit-
CTBO B BOAY WJIN XXUAKOCTb.

. Ona ypanedus 3arpasHeHuin NpoTPUTE BHELLIHIOW MOBEPXHOCTb
YCTPOWMCTBA MATKOM BNIXKHOW TKaHbIO, HO HE MCMO/b3YINTe abpasuBHble YUCTSLLIME CPEACTBA,
TaK KaK OHM MOryT nouapanaTs YCTPONCTBO. He MCNob3yiTe CnvpT 1 pacTBOPUTEN.

. Bo Bpems npuroTosneHus Kode Kanam BoAbl MOTYT CKanMBaTLCA B 061aCTV NoaA0Ha A5 c6o-
pa Kanenb Uan Ha cTonewHuue. Jns npeaoTepalleHis 06pas3oBaHmus Kaneib NpoTupanTe sty
061aCTb YMCTOM CYXOM TKaHbLIO MOC/1E KX A0r0 MCMO/b30BaHMs yCTPONCTBa.
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3. 3aBapHuK, pe3epByap A8 BObl, KOHTEMHEP A5 MOJ10Ka, NOAA0H AN8 cbopa Kanesb, BHyTpeH-
HWIA NOAA0H A5 cOopa Kanesb, KOHTEeMHEP A1 OTXOA0B M CEPBUCHYHO ABEPLLY HE/b3A MbiThb B
noCyA0MOEYHOWN MaLLnHe.

OnopoxkHUTE BoAy M3 NoA0Ha AN cbopa Kanesib, BHYTPEHHWUIA NOAA0H AN cbopa Kanesb 1
MYCOPp W3 KOHTelHepa A5 cbopa Mycopa W TWaTesIbHO BbIMOWTE MPUHAANEXHOCTH B BOAE C
MSrKMM MOLLMM CpeaCTBOM. BbITMpaTb Hacyxo.

5. OuMCTUTE NPUHAANEKHOCTM YCTPOWMCTBA, BbINO/HUB CAEyIOLLIMe AENCTBAS:

B

OYUCTKA KOHTEMHEPA 0151 TPYHTA
Mocne 8 LMKNOB 3aBapuBaHKNa Kode Ha NaHeNW ynpaBaeHus NoOSBUTCA MHAMKATOP Nos-
HOro KOHTelHepa AN 0TX0A0B [, BbIHETE €ro M OMOpPOXKHUTE. 3aTeM MPOMbITL MO/,
NPOTOYHOM BOAOM C MATKMM MOIOLLMM CPEeACTBOM, BbITEPETH HACYXO M MPaBU/IbHO yCTa-
HOBWTb Ha MecTo. Ecin kodeMalliMHa He ByAeT MCNOoIb30BaThCA B TeHEHWE A/IMTENbHO-
ro BPEMEHM, PEKOMEH/YETCS OUMCTUTL €€ B TOT »Ke JieHb.

OYUCTKA 3ABAPOYHOIO BJIOKA

[Mocne 8 UMKI0B MPUrOTOBIEHMS 3CAPECCO, NaTTe, Kany4mHo Man nocae 4 UMKA0B Npu-
rOTOB/IEHMS OBOWMHOIO 3CMPECCO Ha MaHeNNn yrnpas/eHus NosBUTCA MHAMKATOP MPUro-
TOBJIEHNSA ﬂz M3BAEKMTE 3aBapOYHbIM 610K M3 KODEBAPKM 1 MPOMOMTE ero nof, nNpo-
TOYHOW BOAOW. BbITprTE HACYXO M NpaBUIbHO YCTAaHOBMTE Ha MECTO.

OYUCTKA BOAAHOIO bAKA

Pa3 B Hee1t0 MPOMbIBaTE pe3epByap A5 BOAbl MOA MPOTOYHOM BOAOM C MArKUM MOHO-
MM CPEACTBOM, BbITMPaNTE €ro Hacyxo W NpaBn/bHO yCTaHaBAMBaMTe Ha CBOE MEeCTO.
Ecnv kodemalumnHa He ByaeT MCMONb30BATLCS B TEHEHWE A/IMTENBHOMO BPEMEHU, PEKO-
MeH/lyeTCs ONOPOXKHUTL pe3epByap.

OYNCTKA KOHTEMHEPA A1 MOJIOKA
Mocne oKoHYaHUA NPUrOTOBAEHMS KOhEe OTCOeAMHUTE KOHTENHep A1 MOIOKa OT Ma-
WKHbL. CHUMMUTE KPbILLKY, LWAAHT U TPybKYy, TUWlAaTeNbHO NPOMOMTe BCe AeTanu Mnof
NPOTOYHOM BOZION C MAMKMM MOIOLLIMM CPEeACTBOM, BbITPMTE HAaCyXO M YCTaHOBMTE Ha
MecTo.

OYUCTKA BCMNEHMBATEJIA MOJIOKA ‘

Mocae OKOHYaHWS MPUrOTOBAEHMS KOode MAU eCan BCreHMBaTe b
MOJIOKa He BCMEHMBAETCS A0/HKHbIM 00pPa3oM, CHUMMUTE KPbILIKY
BbixoJa Kode M U3BAEKUTE BCMeHVBaTe b MOs1oKa. Pa3bepute ne-
Hoobpa3oBaTelb Ha TPWU YacTW M TUlAaTeslbHO NPOMOKTe MoJ Npo-
TOYHOW BOAOWM C MATKMM MOLIMM CPeACTBOM. BbITpUTE Hacyxo u
NpaBWbHO YCTaHOBMTE Ha MeCTO.

O4YNCTKA NOAOO0HA 117 CBOPA KATEJ1b

ExkeJHEBHO OMOPOXKHAWTE NoaaoH Ans cbopa kanenb. CHUMKMTe NoAA0H ANsg cbopa
Kane b 1 BbIMOWTE ero noJ, MPOTOYHOM BOAOW C MATKUM MOKLLMM CPpeACTBOM. BbiTpuTe
HaCcyxo 1 NpaBU/IbHO YCTAHOBUTE Ha MeCTO.
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O4YNUCTKA KOOEMOJIKU

PekoMeHAayeTCs YNCTUTb KOGEMOJIKY pa3 B ABe Heaenn. Ecam B oTceke Ans KOPeNHbIX
3epeH ocTasncs Kode, ero HeobxoaMMOo ONMOPOXKHUTL (CM. pasgen: Vicnoab3osaHme Ma-
WKHbI - ONoposKHEHME OTCEeKa 415 KODEMHbIX 3epeH).

1. CHUMUTE KPbILLKY OTCEKa ANS KODENMHBIX 3EPEH.

[MoBepHNTE PYUKY PETYMPOBKM TOALLMHbI LLAMGOBAHMS NPOTUB YAaCOBOW CTPESIKN.

C NOMOLLbIO PYKOATKM OTKPYTUTE BEPXHUIA HUTEBOAMTE b MPOTMB YaCOBOW CTPESKM.

OumncTUTE Pa3MOsIbHYIO KaMepPy U MesIbHULLY C MOMOLLIbHO LLIETKM.

He 3ameHaiTe BepxHee 3epHO, MPaBUIbHO YCTAHOBUTE PYUKY PeryMpoBKM TOLLMHbGI MOMO/A

Kode, 4TOObI O4YNCTUTL KOPEMOAIKY OT OCTAaTKOB Kode.

6. 3aTeM HaxxmuTe 1 ynepkupanTe kHonky Clear grinder ® He meHee 1 cekyHfpbl, MallivHa 3a-
NyCTUT QYHKLMIO OMOPOXKHEHWS KaMepbl. ECv B KaMepe Bce elle ocTaeTcs kode, NoBTopuTe
npoueaypy.

7. OTKpOWTE CEPBMCHYIO ABEPLLY M YAaNUTe MOSIOTbIN KObe M3 KaHaia [03aTopa C MOMOLLbIO YN~
CTALLEN LLETKM 1 M3 KOHTEMHEPa A1 MOJIOTOrO KOde, 3aTEM 3aKPONTE CEPBUCHYIO ABEPLLY.

8. Mo OKOHYaHWMM OUNCTKM KODEMONKM MOBEPHUTE PYUKY PETYAMPOBKM TOLLMHbBI MOMOA NPOTYB
4aCOBOW CTPEesIKU.

9. YCTaHOBWTE BEPXHMI KEPH, MOBEPHYB €ro Mo YaCoBOW CTPESIKE.

10.YcTaHoBUTE pyyKy PEryMpoBKM rycTOThbl MOMO/Ia MO YacOBOW CTPEesIKe W YCTaHOBUTE XKeslae-
MY FyCTOTY MomMosa Kode.

BHMMAHWE! Hukorgaa He nponssoauTe peryiMpoBKy TOJLLMHbI NOMOJ1a NpU HepaboTatowen

KodpeMoJIKe C CofepXXUMbIM KaMepbl. 3TO MOXKET Bbi3BaTb NOBPEXAeHne KopeMOonKu.

OYNCTKA MEPTBOTO YIJ1A TMBOBAPHU

PekoMeHAayeTCs oumLLaTb MEPTBbIM Yrol MMBOBAPHM OAMH Pa3 B HEAE 0.

1. Tpu BKAHOYEHHOW MalWHE HaxkmuTe 1 yaepxusanTte kHonky Clean @& 1 Double Espresso ¥ B
TeyeHue 1 cekyHbl, HTOObI BOMTH B PEXMM OYUCTKM Yria MEPTBOW 3aBapKM.

2. Mpn nepekntoyeHnn Ha GYHKLMIO OUUCTKM NMMBOBAPHM MMBOBAPHS NEPEMECTUTCA B IEBYHO YacTb
npubopa.

3. Tlocne oTKPbITUS CEPBMCHOM ABEPLbI (YCTPOMCTBO OCTAETCs B 6E30MaCHOM NOMOXKEHNM) MepT-
BbII Yro/ NMMBOBAPHM MOXKHO OUYMCTUTb C NMOMOLLBIO LETKM.

4. [1o OKOHYaHMM O4YUCTKM 3aKPOMTE CEPBUCHYIO ABEPLLY.

5. Haxxmute 1 ynepskmnsante kHonky Clean @& n Double Espresso ¥ B TeueHue 1 cekyHbl, YTOObI
BbINTM 13 GYHKLMM O4NCTKMN.

O4YUCTKA CUCTEMbI BCMEHMBAHUA KO®E N MOJIOKA

Mocne paboTbl C MaLLMHOM PEKOMEHAYETCS OUNCTUTD CUCTEMY MPUFOTOBIEHUS KOdE U

BCMeHVBaHMS MOJI0Ka.

1. 3anonHuTe pesepsyap 419 BObI HEOOXOAVMBIM KOMHECTBOM BOAbI KOMHATHOM TEMNEPaTypbl,
KOTOpOE He A0/IKHO MPeBbILLAaTh MakCMMaibHbINA YPOBEHb BOAbI, @ 3aTEM 3aKPOMTE KPbILLKY pe-
3epByapa. YCTaHOBWTE MO/, [03aTOPOM KODE NOAXOAALLYIO EMKOCTb.

2. 3anyctute GyHKUMIO C noMollbto KHomKK Clean @&, 4T06bl OUMCTUTL CUCTEMY 3aBapVBaHMA
Kode ¥ BCMEHMBaHNS MOJIOKa, MaLLIMHA HAYHET NPOLLECC OYUCTKM.

3. Ecam HeobxoaMMO OUUCTUTL KaHal BCMEHWBAHMS MOJIOKa, YCTaHOBUTE KOHTENHEP [19 MOJIOKa
¥ HaNoMIHMTE Ero YMCTOM BOAOW BMECTO MOJIOKa, 3aTeM 3anycTuTe QYHKLUMIO BCEHMBAHNS MO-
NOKa ¢ NoMolLbto kHonky Milk Foam s 10 3aBepLueHmMs npoLecca O4UCTKM.

SAREI SN
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4. 1o OKOHYaHMM OYMCTKM YCTPOMCTBO aBTOMATUUECKM NEPENAET B PEXXIUM OXKMAAHNS.
5. OTKpoWTe CepBUCHYIO ABEPLLY M BbIIENTE BOAY U3 KOHTENHEPa A5 TPyHTa.

OUYNCTKA KOGEMALLMHBI OT MUHEPAJIbHbIX OT/IOXEHUI

Mpouecc o4YUCTKM KodemallnHbl OT MUHe-
pasibHbIX OTNOXKEHWN OyAEeT CUIHAAM3MPO-
BaTbCs OJlHOBPEMEHHbIM MUTaHMEM KHOMOK

Hot water # 1 Clean @&, korga kopemalumHa

npUroToBNT B 0bLLen caoxxHocTu 500 um-

KnoB Kode. [locne o4MCTKM KobemMallmHbl

KO/IMYECTBO LIMK/I0B 3aBapuBaHMa Kode 00-

HyNg9eTCcs M NOACUYNTbIBAETCS 3aHOBO.

1. [lobaBbTe cpeacTBO AN YAaNeHWs Hakunu KopeBapkM B MyCTOM pesepsyap 419 BOAbl.
Hanonuute 6ak Bogon no otmeTknu 1000 mn. Cneaynte WMHCTPYKUMAM NPOM3BOAUTENS
CpencTBa AN yAANEHNS HAKWMK.

BHMMAHWE! Ucnonb3yiiTe umMeroLmecs B Npogarke CpeAcTBa AN YAAIEHUS HAKUMNK B Kode-

MaLMHax. [lpyrue cpeficTBa MOTyT NOBpPEAUTb MaTepuasbl AeTaNeil MalnHbl U/UAN UMETD

HyneBov 3G PeKT AeKanbLUHALMUN.

2. TocTaBbTe NOAXOAALLYIO EMKOCTb Ha NOAA0H AN CO0pa Kanesb. .

3. OZHOBPEMEHHO HAXMUTE 1 YaAEpXKMBaiTe KHOMKM «[opsdas Bona B » 1 «Ounctka & » 8

TeyeHue 1 ceKyHabl, ¥ MallMHa HAYHET NPOLIECC YAANEHNS HAKWMM.
. Becb npouecc ypanenus Hakunu 3aHuMmaeT okono 10 MuHyT. BoceMb dyHKLMOHAMBHbIX
MHAMKATOPOB Me/IEHHO MUratoT C/1EBA HaMpaBo.

. Korpa ounctka 6yaeT 3aBeplueHa, MHAMKATOPbI ropsyein Boabl # 1 0uncTKY (& nepecTaHyT

muraTb. CnenTe ocTaTKM pacTBOpa M MpoMoliTe 6ak noj NPOTOYHOM BOAOW.

. 3aTeM Hano/HWUTE ero YMcTom BoAoM A0 ypoBHS MAX 1 HECKOIbKO pa3 BbINOAHMTE NPOLIECC

ouncTkn &

Koraa ouncTka 6yaeT 3aBeplieHa, 0TKPOWTe CEPBUCHYIO 1BEPLLY 1 ONOPOXKHUTE KOHTENHED AN

KOGEMHON ryLLIM OT OCTATKOB BOAbI MOC/AE OHNCTKMN.

COBETHbI 10 NMPUTOTOBJIEH/O BKYCHOIO KO®E

1. YucTas kodemallHa Heobxoamma AN NPUroTOBAEHWS BKYCHOrO kKode. Heobxoammo perynap-
HO YNCTUTbL KoheBapKy, Kak onvcaro B pasaene «<4UCTKA 1 OBCITY >XBAHWE». O ns npuro-
TOBNEHMA Kode BCera UCMo b3ynTe CBEXYIO BOY KOMHATHOW TeMmnepaTypbl.

2. XpaHuTe HEMCNOIb30BaHHbINA MOOThLIN KOdE B CyxOM Npox/iafdHoOM MecTe. Pa3BepHyB HOBYIO
YMakoBKy Kode, NI0THO 3arnevaTaiiTe ee U XpaHUTe B XON0AWbHUKE, YTOObI COXPaHUTbL CBe-
YKECTb.

~

[Sa]

o~

~

MPOBJIEMbI N TTYTU UX PELLEHNA

MPOBNEMA MPUYMHA CNoCob YCTPAHEHHUA
Xopotwo ycTaHoBUTE PyuKy perynupoBKi
) HenpaBuibHo yCTaHOBAEHbI pyuKa TONLLYMHBI OMOAA Y BHYTPEHHMiA NOAAOH
Mpeaynpexaatoumii unaukarop /Y DETYIUPOBKI TONLYHbI NOMOAa AnA c6opa kanenb

Muraer ¥
BHYTPEHHUIi NOAA0H ANA copa Kanenb Ecnn npo6Aiemy yCTpaHUTb He yAaeTcs,

06paTuTech B CepBUCHYIO CTYX0Y



Mpeaynpexaatoumit uuankatop /M
TOPUT HenpepbIBHO

Wugukatop scnpecco T u
UHAMKaTop npenynpexaeHns /i
MUFaloT 0JHOBPEMEHHO

Wnaukatop otcyTcTamA 3epeH Pa 1
npeaynpexaatowmil unaukatop /M,
MUFaloT 0JHOBPEMEHHO

3aBapouHblil 610K He MOXeT ObITb
CHAT

MatwmHa nnoxo BcneHuBaeT / He
BCMNEHNBAET MOJIOKO

BapouHblit 670K UM BHYTPEHHMiA
MOAJ0H AN 60pa Kanenb ycTaHOBMEHbI
HennoTHO

LinndoBanbHblit cTaHOK He paboTaeT
AOMKHbIM 06pasom

Ecnu matumnHa BbinonHuna 16 unknos
HernpepbIBHOTO NOMONa KodeiiHbIX 3epeH
663 nepepblBa B 5 MUH. MeXy LUKnamu,
T0 BCe GYHKLIUM MaLUMHBI NepecTainT
pabotatb

Tpubop He 6bin BbIKNHYEH JOMKHBIM
00pa3oM - 3a6/10K1POBaH 3aBapOUHbIii
6nok

Monoko He0CTaTOUHO X0N0AHOE AN
Hel0CTaTOYHO NeHuncToe

3acopuncﬂ/3arpn3uuncn BCneHnBateNlb
MoJ10Ka

TEXHNYECKUE XAPAKTEPUCTUKN

TexHUYeckue napaMeTpbl yKasaHbl Ha 3aBOACKOM Tabanuke Usgenums.

AnnHa ceteBoro kKabens: 1,05 m.

YcTaHoBUTE 3aBapOUHbIil 610K U
BHYTPeHHWi Noaa0H AnA copa Kanenb

Ecnn npo6nemy ycTpaHuTh He yaaetcs,
06paTuTech B CePBUCHYI0 CIIYKEY

BbIKITI0UMTe YCTPOIACTBO M Mepe3anycTuTe
ero

Ecnn npobnemy yctpaHuts He yaaetcs,
06paTuTech B CepBUCHYIO CTY X0y

[laiiTe ycTpoiicTBY OTAOXHYTb B TeUeHue
5 MUH.

Bbikniounte y(TpOVICTBO nnepesanycrute
€ero

Ecnv npobnemy yctpanuTh He ynaetcs,
obpatutech B cepBUCHYI0 CyX0y

Bbikniounte npubop, 3atem cHoBa
BKII0YMTE ero, uTo6bl COPOCUTD HACTPOKM
BapoyHOro 61oka

Ecnv npo6nemy ycTpaHuTh He yaaetcs,
06patuTech B cepBUCHYIO CTy X0y

PekomeHpyeTca, utobbl TeMneparypa
MonoKa coctaBnana 5-10°C, a XupHoctb
MOfI0Ka - He MeHee 3%.

Ounctka BcneHnBaTena Monoka 1 cucTembl
BCNeHNBAHUA MOJIOKa

C€

BHMUMAHMUE! Komnanus MPM agd S.A. ocTaBnsieT 3a c060i BO3MOXKHOCTb BHECEHUS

M3MeHeHuI!

3mo pykosodcmao bbl/10 Nod8ep2HYMo MAUWUHHOMY Nepesody.
B caydae comHeHut cnedyem 06pamumbcs K 20 aH2A0513blYHOU 8epCUUl.

MpaBuabHas yTUAM3aLMA NMPOLAYKTA (M3HOLWEHHOE 3IEKTPUYECKOE M 31EKTPOHHOE 060pya0BaHUE)

MapKkupoBKa Ha NpoayKTe yKasblBaeT Ha TO, 4TO MPOAYKT HE CAealyeT BblbpackiBaTb BMECTE C ApY-
TMMW ObITOBBIMM OTXOZAMMN MO OKOHYaHMW CPOKa CAY»K6bI. VI3HOLIEHHOE 060pyA0BaHME MOXKET OKa-
3blBaTh BPeJHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KatoLLyo Cpedy M 300pOBbe YenoBeKa 13-3a NoTeHLMaIbHOro
COMEPYKaHMs OMACHbIX BELLLECTB, CMECEN U KOMMOHEHTOB. CMelLnBaHNe OTXOA0B B BUAE U3HOLIEHHOO

371EKTPOHHOIO W 3/1EKTPUHECKOro 060pyA0BaHNS C APYTMMU OTXO4aMU AN UX HENPOdheccHoHabHas

pa3bopKa MOXET NMPUBECTU K BbIGPOCY BELLLECTB, BPeHbIX [/15 3[0P0Bbs U OKPY>KatoLLel cpefibl. V3HolweHHoe
YCTPOMCTBO HEOOXOAMMO CAaTh Ha NMYyHKT cbopa 0TpaboTaHHOro 3N1EKTPUYECKOrO U 31EKTPOHHOIrO 060pYya0-
BaHWs. YT06bI MONYYUTL NOAPOBHYIO MHGOPMALMIO O MECTE CAAYM INEKTPUHECKUX U SNEKTPOHHbBIX OTXOZ0B,
nonb3oBaTe b 0/IXKEH 06PaTUTHCS B MECTHBbIM NMYHKT c60pa 060pyA0BaHMS A1 YyTUAM3ALMN WAN HA 38BOL, MO
nepepaboTKe M3HOLLIEHHOro 060pyA0BaHMS.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO POUZIVANIA

Pred pouzitim sa dokladne oboznamte s pouzivatelskou priruckou.
Zariadenie, kabel a zastrcku neponarajte do vody ani do inych
kvapalin.

Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v blizkosti zariadenia
nachadzaju deti!

Do nadoby nalievajte iba studenu vodu.

Zariadenie v Ziadnom pripade nepouzivajte ak je poskodené, ani
vtedy, ak je poskodeny napdjaci kabel alebo zastrcka. V takomto
pripade zariadenie odovzdajte na opravu do autorizovaného servisu.
Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodportica, méze spdsobit
poskodenie zariadenia, poziar alebo zranenie 0sob.

Kabel nevesajte na ostrych hranach, a zabrante, aby sa dotykal
horucich povrchov.

Pracovné zariadenie nesmie byt umiestnené v skrinke.
Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom priestranstve.
Predtym, nez zariadenie zacnete Cistit, najprv vytiahnite zastrcku
z el. zasuvky, a pockajte, kym zariadenie Uplne vychladne.
Zapojené zariadenie do siete, nikdy nenechavajte bez dozoru.
Zariadenie nezapinajte bez vody.

Zariadenie neumiestnujte v blizkosti elektrickych a plynovych
sporakov, horakov, rdr ap.

Po zapnuti zariadenia nenalievajte do nadoby vodu.

Ak zariadenie nechavate bez dohladu, pred jeho montdzou, demon-
tazou alebo pred cistenim, zariadenie odpojte z elektrickej siete.
Po skonceni prace zariadenie sa musi vypnut!

Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na aké je urcené.
Kavovar je urceny vyhradne iba na domace, neprofesionalne pouzitie.
Zariadenie musi byt pripojené k el. zasuvke s ochrannym, uzemno-
vacim kolikom.

Zariadenie mozu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslo-
vymi alebo mentalnymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju
potrebné vedomosti a skiisenosti s pouzivanim tohto typu zaria-
deni, a to bud pod dohladom alebo pod podmienkou, ze dostant
pokyny ohladom bezpecného pouzivania zariadenia a rozumejd
sUvisiace s tym rizika.
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- Zariadenie nesmU pouzivat deti. Zariadenie spolu s napajacim
kablom uchovavajte mimo dosahu deti.

- Deti nesmu vykonavat Cistiace a udrzbové cinnosti.

- Deti sa v ziadnom pripade nesmu so zariadenim hrat.

- Teplota dostupnych povrchov méze byt vyssia, ked' je spotrebic
spusteny.

- Zariadenie pouzivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

- Zastrcku nevytahujte zo zasuvky tahanim za napéjaci kabel.

- Zastrcku nevsuvajte do el. zasuvky mokrymi rukami.

- Kvoli bezpecnosti deti, nenechavajte casti balenia/obalu (plastové
vrecia, kartény polystyrén ap.) volne dostupné.

- VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali obalmi. Hrozi nebez-
pecenstvo zadusenia!

Pozor! Budte opatrni - hrozi riziko popalenin.

Pocas prevadzky zariadenia moze dojst k
uvolfiovaniu horucich par, pracovné prvky zaria-
denia sa zahrievaju na vysoké teploty, pripravené
napoje su horuce.

- Pozor! Riziko urazu! Nepriblizujte sa k komponentom zariadenia,
ktoré sa pohybuju pocas prevadzky, napriklad vlozte ruky do
brasky.

- Pozor! Aby sa zabranilo riziku neimyselného resetovania tepel-
ného spinaca, nesmie byt spotrebic pouzivany spolu s externymi
casovacmi (napr. TIMER) ani pripojeny k elektrickym obvodom,
ktorych zapnutie/vypnutie je regulované automaticky.

- Pozor! Aby ste udrZali Gi¢innost spotrebica a zabranili kontaminacii
potravin, pravidelne ho Cistite podla pokynov v ¢asti ,CISTENIE
A KONZERVACIA®.
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POPIS ZARIADENIA

Odkvapkavacia miska

Kryt odkvapkavacej misky
Vnutorny odkvapkavac
Ndadoba na prach

Infuzor

Servisné dvere
Nastavitelny davkovac kavy
Ovladaci panel

. Koliesko nastavenia hribky mletia
10. Vrchnd bruska

11. Spodny drziak brusky

POPIS OVLADACIEHO PANELA

A RS R

a. Tlacidlo napéjania

b. Penenie mlieka

c. Ziadne kavové zrna

d. Nizka hladina vody/bez nadrze na
vodu

e. Indikator Cistenia pivovaru

f.  Vystrazny indikator
g.  Nadoba na kavu je plna

PRED PRVYM POUZITIM

12.
13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.

os 3T AT

Priestor na kdvové zrna

Veko priehradky na kévové zrna
Nadoba na vodu

Sada nadoby na mlieko (veko, hadica,
trubica)

Napenovac mlieka

Kryt vystupu kavy

Prepinac zapnutia/vypnutia

Kefka na cistenie

Mrtvy roh pivovaru

Cistenie
Vyprazdiovanie brusky
Horuca voda

Latte

Cappuccino

americky

Dvojité espresso
Espresso

Vytiahnite vysavac z kartonu, odstrante vsetky nélepky, prepravné blokady, tasky a vypl-

ne. Skontrolujte, ¢i je vsetko prislusenstvo kompletné a Ci zariadenie nie je poskodené. Je

potrebné skontrolovat vsetko prislusenstvo a ich funkcie. Odporuca sa ponechat original-

ny obal pre budtce pouZitie. Potom postupujte podla nasledujucich krokov.

1. Pred prvym pouzitim musite odstranit nadrz na vodu, nadobu na mlieko, inflzor a napenovac mlie-
ka, potom ich oplachnut ¢istou vodou a utrite dosucha.

2. Skontrolujte a uistite sa, Ze vsetky odnimatelné ¢asti s dobre namontované:

Néadrz na vodu:

- napliite nddrZ na vodu Cerstvou vodou na znacku Max, potom ju znova nainstalujte do jednotky
a uistite sa, Ze je spravne nainstalovana. Zatvorte veko nadrze na vodu

Gombik nastavenia hribky brusenia:
Hridbka mletia kdvy je mozné nastavit v mlynceku otocenim gombika regulatora v nddobe na kavu:
- ked'mlyncek brdsi kdvové zrno, otocte nastavovaci gombik
POZOR! Nikdy neupravujte hribku mletia s obsahom kavy v komore, ked' mlynéek
nefunguje. MéZe to sposobit poskodenie mikrovinky.
- rozsah nastavenia brdsenia na gombiku oznacuje hrdbku brisenia od 1 (najjemnejsie) do
15 (najhrubsie). Cislo na ovlddacom gombiku brisenia oznacené $ipkou je aktualne zvolené
nastavenie brdsenia.
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Napenovac mlieka:
- otvorte veko zasuvky kdvy a uistite sa, Ze je napenovac mlieka spravne nainstalovany
- akje napenovac mlieka spravne nainstalovany, zatvorte veko zasuvky kdvy.

Nadoba na mlieko:

- vlozte hadicu na mlieko do otvoru napeniaceho mlieka na strane vystupu kavy
- potom vloZte hadicu do veka nadoby na mlieko

- nainstalujte trubicu do veka nddoby

- uzavrite nddobu na mlieko vekom.

Nastavenie vysky davkovaca kavy:
- nastavitelnd vyska dévkovaca kévy je od 85 do 115 mm.

Infizor:

Otvorte servisné dvere a skontrolujte, i je inftizor spravne nainstalovany

- skontrolujte, ¢i je Sipka na infizoru zarovnand so Sipkou na zariadeni

- pocutelné kliknutie znamena, Ze instaldcia infizoru je spravna

- vystraznyindikd /T torsa natrvalo rozsvieti, ak infdzor nebol nainstalovany na svojom
mieste.

Zatvorenie servisnych dveri:

- servisné dvere a inflizor s v rovnakej vodorovnej rovine.

Vnutorny odkvapkavac a nadoba na kavu:

- otvorte servisné dvere a skontrolujte, i st odkvapkavacia miska a nddoba na kavu
naintalované na mieste

- vystrazny indikator sa natrvalo rozsviet /% ia zariadenie nebude fungovat, ak vniitorna
odkvapkdvacia miska nie je sprévne namontovana alebo ak je na prednej strane nadoby na
kévu cudzie teleso.

Odkvapkavaci zasobnik:

- umiestnite dosku odkvapkavacej misky na odkvapkéavaciu misku. Odkvapkdvacia miska musi
byt dobre namontovana tak, aby sa naii dala poloZit $alka na kavu, mlieko alebo hortcu vodu

- umiestnite odkvapkdavaciu misku do zariadenia.

Pozor! Odkvapkavacia miska zhromazduje vodu z vytoku davkovaca pocas kazdého

oplachovania alebo samocistenia, ako aj kavu, ktora sa méze pocas varenia rozliat.

0Odkvapkavacia miska by sa mala vy¢istit a vyprazdnit najlepsie po kazdom pouziti!
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Priestor na kdvové zrna:

- napliite priehradku na kdvové zrnd sprdvnym mnozstvom cerstvych kdvovych zfn, maximalne
asi 200 g, a potom zatvorte veko kévového priestoru.

Pozor! Ak bola vrchna Zara odstranena, pred naplnenim kavovej komory sa uistite, Ze je

Zara spravne nainstalovana!

POUZIVANIE ZARIADENIA

Tato jednotka je multifunkény kévovar a ma funkcie ,Espresso z jednej Salky*, ,Espresso
z dvoch salok®, ,Americano®, ,Cappuccino®, ,Latte®, ,Horlca voda“, ,Manudlne penenie",
,Ruc¢né Cistenie" a ,Vyprazdnovanie mlynceka".

POZOR! Stroj automaticky vykona Cistenie, aby sa pripravil na pracu po kazdom spusteni a do-
konceni prace.

POZOR! Kava bude prudit kvapky po kvapkach na zaciatku procesu varenia (2-3 sekundy po
za€iatku varenia) a na konci (6-8 sekind pred koncom varenia) je to prirodzeny jav.

POZOR! Zariadenie prejde do reZimu spanku, ak sa v pohotovostnom reZime nevykona Ziadna
operacia do 28 mindt. V reZime spanku su vsetky indikatory vypnuté a vietky funkcie st neak-
tivne. Ak chcete prebudit tlacidlo napajania, posurite prst b pozdiz hornej €asti ovladacieho
panela. Ak zariadenie nespustite, tlacidlo napajania zhasne b po 10 sekundach.

ZAPNUTIE NAPAJANIA A VYKUROVANIA

1. Zapojte zariadenie do elektrickej zasuvky a stlacte tlacidlo zapnutia/vypnutia na
zadnej strane jednotky.

2. Nadobu umiestnite pod kavovy vytok a potom v lavom dolnom rohu ovladacie-
ho panela stlacte a podrzte tlacidlo napéjania najmenej 2 sekundy. ¢h

3. Tlacidlo ru¢ného cistenia sa @& natrvalo rozsvieti a tlacidlo napajania bude
blikat, po ktorom zariadenie vstupi do fazy vykurovania a
automatického cistenia.

4. Po dokonceni ohrevu kdvovej vody sa tlacidla Espresso £
, Double Espresso W, Americano P a Clear Grinder
natrvalo roz ¥ svietia, o znamena, Ze su pripravené na
pouzitie.

5. Ked je zariadenie predhriate, blikaju @& tlacidla Cappuccino W, Latte, Hot Water W #, Milk
Foam g a Clean, ¢o znamend, Ze tieto funkcie nemozno ovladat.

6. Vsetky funkené tlacidla sa po dokonceni vsetkych faz predhrievania natrvalo rozsvietia a potom
zariadenie prejde do pohotovostného rezimu.

VARENIE JEDNEJ SALKY ESPRESSA

1. Pod k&vovy vytok umiestnite vhodnu salku kavy.
2. Skontrolujte, ¢i je napenovac mlieka sprévne na-
instalovany.
3. Stla¢te a podrzte tlacidlo Espresso najmengj
T 2 sekundy a pristroj zacne varit jednu Salku i
i._‘-.[ -—

espressa. Tlacidlo Espresso T bude nepretr-
Zite svietit pocas procesu varenia jednej Salky
espressa.
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4. Na konci varenia Espresso sa stroj automaticky prepne do pohotovostného rezimu.
5. Ak chcete zrusit aktualnu funkciu, stlacte a podrzte tlacidlo ¥ Espresso na 1 sekundu.

VARENIE DVOJITEJ SALKY ESPRESSA

1. Pod kavovy vytok umiestnite jeden alebo dva
vhodné salky na kéavu.

2. Skontrolujte, ¢i je napenovac mlieka spravne nain-
Stalovany.

3. Stlacte a podrzte tlacidlo Double Espresso najme-
nej W 2 sekundy a pristroj zacne varit dvojitu $al-
ku espressa. e J

POZOR! Dvojita salka espressa sa ziska nepretr- l E .

Zitym varenim dvoch cyklov jednej salky espressa,

takze by ste nemali brat $alky pocas procesu varenia.

PIVOVARNICTVO AMERICANO

1. Pod kavovy vytok umiestnite vhodnu salku
kavy.

2. Skontrolujte, ¢i je napenovac mlieka spravne
nainstalovany.

3. Stlacte a podrzte tlacidlo Americano TP naj-
menej 2 sekundy a pristroj zacne varit kavu
Americano.

4. Po dokonceni varenia Americano sa spotrebic
automaticky prepne do pohotovostného rezi-
mu.

5. Ak chcete zrusit aktualnu funkciu, stla ¥ Cte a podrzte tlacidlo Americano najmenej 1 sekundu.

VARENIE CAPPUCCINA

1. Pod kdvovy vytok umiestnite vhodnu salku.

2. Naplnte naddobu na mlieko sprdvnym mnoz-
stvom studeného mlieka.

POZOR! Odportca sa, aby teplota mlieka bola

5-10° C a obsah tuku v mlieku bol najmenej 3%.

Mnozstvo mlieka v nddobe by nemalo prekrocit

znacku MAX na nadobe.

3. Spréavne vlozte trubicu na mlieko do veka nado-
by.

4. Namontujte hadicu do veka nadoby a potom druhy koniec pripojte k
napeneniu mlieka.

5. Stlacte a podrzte tlacidlo Cappuccino najmenej W 2 sekundy a stroj zacne varit Cappuccino.

6. Po dokonceni varenia cappuccina zariadenie automaticky prejde do pohotovostného rezimu.

7. Ak chcete zrusit aktualnu funkciu, stla @ Cte a podrzte tlacidlo Cappuccino najmenej 1 sekundu.

POZNAMKY

Po kazdom poutziti, ak je v nddobe na mlieko stale mlieko, uloZte ho v chladnicke a hadica a

napenovac mlieka by sa mali ihned po pouziti vycistit.
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Odporuca sa pouzit vysoky pohar, aby sa zabranilo striekaniu napeneného mlieka.
Po dokonceni prace na zariadeni musite vykonat proces Cistenia (pozri ¢ast: CISTENIE
A UDRZBA

PIVOVARSTVO LATTE

1. Pod kédvovy vytok umiestnite vhodnu Salku
kavy.

2. Naplnte nadobu na mlieko spravnym mnoz-
stvom studeného mlieka.

POZNAMKY Odporiiéa sa, aby teplota mlieka

bola 5 - 10° C a obsah tuku v mlieku bol najme-

nej 3%. Mnozstvo mlieka v nadobe by nemalo

prekrocit znacku MAX na nadobe.

3. Spravne vlozte trubicu na mlieko do veka nadoby.

4. Namontujte hadicu do veka nddoby a potom druhy koniec pripojte k napeneniu mlieka.

5. Stlacte a podrzte tlacidlo Latte W najmene] 2 sekundy a stroj zacne varit Latte.

6. Po dokonceni varenia latte zariadenie automaticky prejde do pohotovostného rezimu.

7. Ak chcete zrusit aktualnu funkciu, stlacte a podrZte tlacidlo Latte najmenej W 1 sekundu

POZNAMKY

Po kazdom pouziti, ak je v nadobe na mlieko stale mlieko, uloZte ho v chladnicke a hadica a

napenovac¢ mlieka by sa maliihned po pouziti vycistit.

Odportca sa poutzit vysoky pohar, aby sa zabranilo striekaniu napeneného mlieka.

Po dokonéeni prace na zariadeni musite vykonat proces Cistenia (pozri ¢ast: CISTENIE

A UDRZBA

PRIPRAVA HORUCEJ VODY

1. Pod kavovy vytok umiestnite vhodnd Salku
kavy.

POZOR! Kapacita pohara by mala byt vacsia ako

120 ml.

2. Odpojte hadicu nadoby na mlieko a zatvorte
uzaver v napeneni mlieka.

3. Stlacte a podrzte tlacidlo horlcej vody #
najmenej 2 sekundy a jednotka zacne vyrabat
horucu vodu.

4. Po dokoncenf pripravy hortcej vody sa zariadenie automaticky prepne
do pohotovostného rezimu.

5. Ak chcete zrusit aktudlnu funkciu, stlacte a podrzte tlacidlo hortcej vody najmenej # 1 sekundu.

POZOR! Pri priprave horticej vody je potrebné dbat na to, aby ste sa nespalili vodou alebo parou,

ktora vychadza.
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RUCNE NAPENENIE MLIEKA

POZOR! Po vykonani funkcie mlieCnej peny sa aktiv i uje .

ochranny mechanizmus zariadenia proti prehriatiu. Ak je po-

trebné aktivovat funkciu hortcej vody # , pockajte asi 3-5 mi-

nut, kym sa indikator nerozsvieti pevnym svetlom. Po uplynuti

tejto doby méZete aktivovat # funkciu horiicej vody. .

1. Pod kdvovy vytok umiestnite vhodnu salku.

POZOR! Kapacita salky na mlieko by mala byt vac¢sia ako 200 ml. '

2. Naplnte nddobu na mlieko spravnym mnozstvom studeného mlieka.

POZOR! Odporuca sa, aby teplota mlieka bola 5 - 10° C a obsah tuku v mlieku bol najmenej 3%.

Mnozstvo mlieka v nadobe by nemalo prekrocit znacku MAX na nadobe.

3. Stlacte a podrzte tlacidlo mliecnej peny najmenej ir 2 sekundy a zariadenie spusti funkciu ma-
nualneho penenia.

4. Po dokonceni spenenia mlieka sa zariadenie automaticky prepne do pohotovostného rezimu.

5. Ak chcete zrusit aktualinu funkciu, stlacte a podrzte tlacidlo mliecnej peny aspon na & 1 sekun-
du.

POZNAMKY

Po kazdom poufziti, ak je v nadobe na mlieko stale mlieko, ulozte ho v chladnicke a hadicaa

napenova¢ mlieka by sa maliihned po pouziti vycistit.

Odporuca sa pouzit vysoky pohar, aby sa zabranilo striekaniu napeneného mlieka.

Po dokonéeni prace na zariadeni musite vykonat proces &istenia (pozri €ast: CISTENIE

A UDRZBA

RUCNE CISTENIE

1. Vlozte nddobu na vodu pod kavovy vytok.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo Viycisti @& t najmenej
2 sekundy a zariadenie spusti funkciu ru¢ného
Cistenia.

3. Po dokonceni Cistenia zariadenie automaticky
prejde do pohotovostného rezimu.

4. Ak chcete zrusit aktudlnu funkciu, stlacte a
podrzte tlacidlo Vycistit asponi na @ 1 se-
kundu.

VYPRAZDNENIE PRIEHRADKY NA KAVOVE ZRNA

1. Stlacte a podrzte tlacidlo Clear brusky najmenej ¥ 1 sekundu, jednot- i
ka spusti funkciu vypréazdnovania komory. Pocas tejto doby sa tlacidlo g
na vyprazdnenie priehradky na kdvové zrnd natrvalo rozsvieti a dalsie
funkeéné ¥ indikdtory zhasnu.

2. Otvorte dvere a vyberte nadobu na kdvovd usadeninu, nalejte z nej mle-
tU kdvu do inej nadoby.

3. Na konci prace spravne zostavte prvky, zariadenie automaticky prejde
do pohotovostného rezimu.

4. Stlacenim a podrzanim tlacidla vyprazdnite priehradku na kdvové zrnd Wi najmenej na 3 sekundy,
ak chcete zrusit aktudlnu funkciu.
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POZOR! Funkcia vyprazdinovania priehradky na kavové zrna funguje iba 15 sekind. Zakazdym,
ked musite zopakovat vyssie uvedent operaciu, ak je v komore vela kavovych zfn.

NASTAVENIE ZARIADENIA

< ‘
N
N

NASTAVENIE MNOZSTVA DAVKOVANEJ KAVY A MLIEKA

=

. Funkcia nastavenia mnozstva davkovanej kavy:
Pocas davkovania kavy stlacte a podrzte vybrané funkéné tlacidlo (Espresso, Double
Espresso, Americano) zariadenie pipne a prislusna ikona funkéného tlacidla bude blikat.
Pocas tejto doby zariadenie prejde do reZzimu nastavenia mnoZstva davkovanej kavy.
Ked kava v Salke dosiahne pozadovanu Uroven, uvolnite vybrané funkéné tlacidlo —
novo nastavené mnozstvo davkovanej kavy sa usetri.
Rozsah mnozZstva davkovanej kavy je nasledovny:
- jedna sélka espressa priblizne 30-100 ml
- Dvojité espresso priblizne 30-100ml*2
- Americky priblizne 110 - 180 ml
Funkcia nastavenia mnoZstva davkovaného mlieka a kavy:
POZOR' Pre kdvu Cappuccino a Latte musite nastavit mnoZstvo davkovanej kavy a mnozstvo
davkovaného mlieka osobitne.
V procese davkovania mlieka/kévy stlacte a podrzte vybrané funkéné tlacidlo (Latte, Ca-
ppuccino) zariadenie pipne a bude blikat prislusna ikona funkéného tlacidla. Pocas tejto
doby zariadenie prejde do rezimu nastavenia mnozstva davkovaného mlieka/kavy. Ked
mlieko/kava v Salke dosiahne pozadovanu uroven, uvolnite vybrané funkcné tlacidlo —
novo nastavené mnozstvo davkovaného mlieka/kavy sa uSetri. Operacia na nastavenie
mnozstva davkovaného mlieka/kavy sa vztahuje iba na funkcie ,Cappuccino a ,Latte".
Rozsah mnoZstva davkovaného mlieka/kavy je nasledovny:
- Cappuccino: kdva priblizne 30-100 ml+mlieko 10-40 sekund
- Latte: mlieko 10-40 sekund+kava priblizne 30-100ml
POZOR! Uvedené mnozstva davkovanej kavy zavisia od jej typu a hriibky mletia.

OBNOVA TOVARENSKYCH NASTAVENI

Stlacte a podrzte tlacidld Espresso a Double Espresso sucasne po
dobu 2 sekund, vsetky parametre sa obnovia na vyrobné nasta-
venia.

N

CISTENIE A UDRZBA

|
\
<

POZOR! Pred cistenim zariadenia je potrebné ho odpoijit od napajacie-
ho zdroja a pockat, kym tplne nevychladne. Na ochranu pred Grazom
elektrickym pridom neponarajte kabel, zastrcku ani spotrebic do vody
alebo kvapaliny.

1. Vonkajsiu stranu jednotky utrite makkou vihkou handrickou, aby ste od-
stranili necistoty, ale nepouzivajte abrazivne Cistiace nastroje, pretoze moézu zariadenie poskriabat.
Nepouzivajte alkohol ani rozpustadla.

. Privareni kdvy sa kvapky vody mézu hromadit v oblasti odkvapkavacej misky alebo na doske. Ak
chcete kontrolovat kvapkanie, utrite tuto oblast ¢istou a suchou handrickou po kazdom pouZiti
zariadenia.

N
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3. Inflzor, nadrz na vodu, nadobu na mlieko, odkvapkavaciu misku, vnutornt odkvapkavaciu misku,
nadobu na kdvu a servisné dvere nemozno umyvat v umyvacke riadu.

4. Voda z odkvapkavacej misky, vnutornej odkvapkavacej misky a kava z nddoby na kavu by sa mala
vypustit a prislusenstvo dokladne umyt vodou s jemnym cistiacim prostriedkom. Utrite dosucha.

5. Vycistite prislusenstvo zariadenia tak, ako je popisané nizsie:

CISTENIE NADOBY NA KAVU

Po 8 cykloch varenia kavy sa na ovlddacom paneli objavi indikator plnej nadoby na kavu,
vyberte ju a vyprazdnite E. Potom umyte pod tec¢lcou vodou s pridavkom jemného cis-
tiaceho prostriedku, utrite dosucha a spravne nainstalujte na miesto. Ak sa stroj nebude
pouzivat dlhsi ¢as, odporica sa ho vycistit v ten isty den.

CISTENIE INFUZORA

Po 8 cykloch varenia Espresso, Latte, Cappuccino alebo po 4 cykloch varenia dvojitej kavy
Espresso sa na ovlddacom paneli zobrazi indikdtor varenia, vyberte inflzor z kdvovaru a
oplachnite ho pod tectcou vodou. ﬂ_.. Utrite dosucha a spravne namontujte na miesto.

CISTENIE NADRZE NA VODU

Raz tyzdenne umyte nddrz na vodu pod teclcou vodou pridavkom jemného cCistiaceho
prostriedku, utrite dosucha a spravne nainstalujte na svoje miesto. Ak sa kdvovar nebude
dlho pouzivat, odporuca sa vyprazdnit nadrz.

CISTENIE NADOBY NA MLIEKO

Po dokonceni varenia kavy odpojte nadobu na mlieko od spotrebica. Odstrante kryt, hadi-
cu a trubicu a dokladne umyte vsetky komponenty pod teclcou vodou jemnym Cistiacim
prostriedkom, utrite dosucha a sprdvne namontujte na miesto.

CISTENIE NAPENIDLA NA MLIEKO

Ked je kadva ukoncena s varenim alebo ak napenovac mlieko spravne
nenapeni, odstrante veko vyvodu kavy a rozoberte napenovac mlieka.
Rozdelte penu na tri ¢asti a dokladne umyte pod teclcou vodou s
pridavkom jemného cistiaceho prostriedku. Utrite dosucha a spravne '

namontujte na miesto.

CISTENIE ODKVAPKAVACEJ MISKY

Odkvapkavaci zasobnik denne vyprazdnujte. Vyberte odkvapkavaciu misku a umyte ju
pod tec¢lcou vodou s pridavkom jemného cistiaceho prostriedku. Utrite dosucha a sprav-
ne namontujte na miesto.

CISTENIE MLYNCEKA NA KAVU

Mlyncek na kdvu sa odporuca cCistit raz za dva tyzdne. Ak je v priehradke na kdvové zrna
kdva, musi sa vyprazdnit (pozri Cast: PouZitie zariadenia — vyprazdnenie priehradky na
kavové zrna).

1. Odstrante veko priehradky na kavové zrna.
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Otocte gombikom nastavenia hribky brusenia proti smeru hodinovych ruci

Pomocou rukovate odskrutkujte hornt zaru proti smeru hodinovych ruciciek.

Brasnu komoru a brusku ocistite Cistiacou kefou.

Neinstalujte horny horak, znova sprévne nainstalujte gombik nastavenia hrdbky mletia kavy, aby
ste mlyncek vyprazdnili zo zvyskov kavy.

Potom stlacte a podrzte tlacidlo Clear ¥ brusky najmenej 1 sekundu, zariadenie spusti funkciu
vyprazdnovania komory. Ak je v komore stale kava, zopakuijte operaciu.

Otvorte servisné dvere a odstrante mletu kadvu z ddvkovaca pomocou Cistiacej kefy a z nddoby na
kavu a potom zatvorte servisné dvere.

Po dokonceni Cistenia brusky otocte gombikom na nastavenie hrubky brusenia proti smeru hodi-
novych ruciciek.

Nainstalujte hornu Zaru otac¢anim v smere hodinovych ruciciek.

10.Namontujte ovladac hribky brusenia v smere hodinovych ruciciek a nastavte preferovanu hribku

P

mletia kavy.
OZOR! Nikdy neupravuijte hriibku mletia s obsahom kavy v komore, ked mlyncek nefunguje.

MaézZe to sposobit poskodenie mikrovinky.

CISTENIE MRTVEHO ROHU INFUZORA

Odporuca sa vycistit mrtvy roh inflzora raz tyzdenne.

1

wW N

[Ga AN

. Kedje spotrebic¢ zapnuty, stlacte a podrzte tlacidlo Clean @& and Double Espresso ¥ na 1 sekun-
du, aby ste presli do rezimu cCistenia mrtveho rohu pivovaru.

. Ked prepnete na funkciu cistenia pivovaru, infuzor sa presunie na lavd stranu jednotky.

. Po otvoreni servisnych dveri (zariadenie zostava v stave bezpecnej ochrany) mozete vycistit mrtvy
roh pivovaru Stetcom.

. Po dokoncenti ¢istenia zatvorte servisné dvere.

. Stlacte a podrzte tlacidld @& Clean a Double Espresso ¥ na 1 sekundu, aby ste ukoncili funkciu
Cistenia.

CISTENIE SYSTEMU VARENIA KAVY A NAPENENIA MLIEKA

P

o ukonceni prace na pristroji sa odporuca vycistit systém varenia kdvy a napenenia mlie-

ka.

1.
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Naplrite nadrz na vodu spravnym mnozstvom vody pri izbovej teplote, ktord by nemala prekrocit
maximalnu hladinu vody, a potom zatvorte veko nadrze. Zéklady povedia o nddobe pre davkovac
kavy.

Spustite funkciu @ tlacidlom Vycistit, aby ste vycistili systém varenia kdvy a napenenia mlieka,
stroj spusti proces Cistenia.

Ak je potrebné vycistit penovy kanal na mlieko, nainstalujte nddobu na mlieko a naplite ju Cistou
vodou namiesto mlieka a potom pomocou tlacidla mliecnej peny spustite funkciu spenenia mlieka
az do dokoncenia procesu Cistenia. s

Po dokonceni Cistenia zariadenie automaticky prejde do pohotovostného rezimu.

Otvorte servisné dvere a vylejte vodu z nadoby na kavu.
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CISTENIE KAVOVARU Z MINERALNYCH USADENIN

Proces odstranovania vodného kamena od
mineralnych usadenin bude signalizovany su-
¢asne blikajucimi tlacidlami Hot Water # a
Clean @&, ked pristroj uvarf celkom 500 cyk-
lov kavy. ocet cyklov varenia kavy sa resetuje

a
1

prepocita po dokonceni Cistenia stroja.

. Pridajte odvépnovacie cinidlo pre kavovary do

prazdnej nddrze na vodu. Naplnte nadrz vodou do znacky 1000 ml. Postupujte podla odporucani
vyrobcu odvaprovacieho prostriedku.

POZOR! Mali by sa pouzivat komercne dostupné odvaprovacie ¢inidla pre kavovary. Iné pro-
striedky mo6zu poskodit materialy, z ktorych su Casti stroja vyrobené, a/alebo maju nulovy od-
vapnovaci ucinok.

SN

B

u

~ o

Na odkvapkavaciu misku umiestnite vhodnu nadobu. .

Stlacte a podrzte tlacidla Hortica voda a Cistenie sti¢asne @ na 1 sekundu ®' a zariadenie spusti
proces odstrafiovania vodného kamena.

Cely proces odstranovania vodného kamena trva asi 10 mindt. Osem funkénych indikatorov bliké
pomaly zlava doprava.

Po dokonceni cistenia indikatory horticej vody # a Cistenia prestan @ U blikat. Vylejte zvysny
roztok a oplachnite nadrz pod tecucou vodou.

Potom ju naplite ¢istou vodou na Urover MAX a niekolkokrat vykonajte proces &istenia. @&

Po dokonceni cistenia otvorte servisné dvere a po vycisteni vyprazdnite nddobu na kdvovu usa-
deninu zo zvyskov vody.

TIPY NA KAVU S VYNIKAJUCOU CHUTOU

—

N

Cisty kévovar je nevyhnutny na pripravu chutnej kavy. Stroj je potrebné pravidelne ¢istit, ako je
popisané v casti ,CISTENIE A UDRZBA". Na varenie kavy by sa mala vzdy pouZivat cerstva voda
priizbovej teplote.

NepouZitd mletd kava by sa mala skladovat na chladnom a suchom mieste. Po vybaleni nového
balenia kavy musi byt tesne uzavrety a ulozeny v chladnicke, aby sa zachovala jeho cerstvost.

PROBLEMY A SPOSOB ICH RIESENIA

PROBLEM PRICINA SPOSOB ODSTRANENIA
’ o o Dobre namontujte gombik nastavenia
Gombik na nastavenie hrdbky brisenia hriibky brdsenia a vniitorny odkvapkavaci
Bliké vystrazny indikator /1 avnutornd odkvapkdvacia miska nie st
sprévne nainstalované Ak problém nemozno odstranit, obratte sa
na servis

Dobre nainstalujte infizor alebo vnitorny

Vystrazny indikdtor sa rozsvieti Infdzor alebo vnitorny odkvapkdvaci odkvapkdvacizésobnik
nepretrzitym svetiom /i, zdsobnik nie je dobre namontovany Ak problém nemozno odstranit, obratte sa
na servis

Vypnite zariadenie a restartujte ho

Bruska nefunguje spravne Ak problém nemozno odstranit, obrétte sa
na servis

Espresso TF avystrainé /N
indiktory blikaju sucasne

203




Zariadenie vykonalo 16 cyklov
Tiadny indikétor zin @s avystrazny nepretrzitého mletia kavovych zfn bez
indikator neblikaji /&, prestavky 5 min. medzi cyklami, vietky
funkcie zariadenia prestand fungovat

Spotrebic nebol sprdvne vypnuty —

Nepodarilo sa odstranit infdzor A .
inflizor je zablokovany

Mlieko nie je dostatocne studené alebo

nie je vhodné na penenie
Pristroj peni mlieko/nenapeni mlieko

Napenovac mlieka je upchaty/Spinavy

Zariadenie nechajte pdsobit 5 min.
odpocinku

Vypnite zariadenie a restartujte ho

Ak problém nemozno odstranit, obratte sa
na servis

Vypnite spotrebic a potom ho znova zapnite,
aby ste obnovili infizor

Ak problém nemozno odstranit, obratte sa
naservis

Odportica sa, aby teplota mlieka bola 5-10°C
a obsah tuku v mlieku aspori 3%

Vyistite napenovac mlieka a systém
penenia mlieka

TECHNICKE PARAMETRE

Technické parametre st uvedené na vyrobnom stitku vyrobku. c €

Dizka napajacieho kabla: 1,05m

POZOR! Spolo¢nost MPM agd S.A. si vyhradzuje pravo zavadzat technické zmeny.

Tdto prirucka bola strojovo preloZend.

V pripade pochybnosti si pozrite jeho anglicku verziu.

Spravne odstrafiovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie méze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské
zdravie vzhladom na potencidlny obsah nebezpecnych latok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov
z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana demontaz,

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunalny,
||

moze viest k Uniku nebezpecnych latok skodlivych pre ludské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované
zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a
elektronickych zariadeni. BlizSie informacie o mieste a spésobe bezpecného odstrafiovania elektrickych a elektro-
nickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusna

pobocka Uradu pre ochranu zivotného prostredia.
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BKA3IBKM LLLOJIO BE3MEKM EKCIUTYATALL

[lepen NOYaTKOM BUKOPUCTAHHS YBAXKHO NPOYMUTaMTE IHCTPYKLLIO
3 eKcnJjyaTadii.

He 3aHypronTe NpucTpin, Kabenb Ta BUAKY Y BOAY UM IHLLI PiayHN!
bynsre 0cobrBO 0bepexxHUMM, KO NOOM3Y NPUCTPOO 3Ha-
XOAATbCS AiTu!

HanoBHtonTe pesepByap TI/IbKM XO/104HOK BOAOH.

Y »>KOAHOMY pasi He BUKOPUCTOBYWTE MOLLUKOAMXKEHWIN MPUCTPIN,
30KPEMA, KON Kabesb XKMBIEHHS abo LITenceibHa BW/IKa MNo-
LUKOAXKEHI — Y LbOMY BMMAAKY 3BEPHITHCA 40 aBTOPM30BAHOIO
CEPBICHOrO LIEHTPY A1 PEMOHTY MPUCTPOIO.

BukopucTaHHA akcecyapiB, He PeEKOMEHA0BaHMX BUPOOHKOM,
MOYKE MPU3BECTM A0 NOLLUKOAXKEHHS MPUCTPORD, MOXKEXKI aD0 TPaBM.
He BillanTe WHYp Ha roCTpi Kpal Ta He A0nycKanTe KOHTaKTY 3
rapsa4Mmn NOBEPXHAMM.

Poboymit 610K HE MOYKHA PO3MILLLYBaTV B LUADI.

He BrKOpWCTOBYWTE MPUCTPIN Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

[Nepen, OUMLLIEHHAM CMOYaTKY BUMMITbL BMJIKY 3 PO3ETKM Ta 3a-
YyekamTe, MOKM MPUCTPIM MOBHICTH OXOJIOHE.

Hikonu He 3anmwanTe NpucTpiv NiAKJYeHUM 10 Axkepea
YKMBJIEHHA O€3 Harngay.

He BUKOPUCTOBYMTE NPUCTPIM 6E3 BOAW.

He po3MiLynTe NnpucTpivt NOBAM3Y eNeKTPUYHMX | FTa30BUX MNT,
KOHPOPOK, AYXOBOK TOLLIO.

He HanmBanTe BoAy B pe3epByap MNiCas YBIMKHEHHS MPUCTPOO.
3aBX Ay BIAKAOYaMTeE Npuaa, Bia eNeKTpoMepeski, Ko 3aanLla-
€TE MOro 6e3 Harsaay, a TakoxXK nepe, CK1aaaHHIM, PO30MPaHHAM
I Mig Yac YMLLLEHHS.

[icns 3aKiH4eHHS pOOOTU NPUCTPIM HEODXIIHO BUMKHY TU!

He BMKOPUCTOBYWTE NPUCTPIN HE 3a MPU3HAYEHHSM.

[lnnococ Npy3HaYeHWM BUKIFOYHO 419 NOOYTOBOMO BUKOPUCTAHHSI.
[MpUCTPIM NOBMHEH OY TV NiAKHOYEHMM 10 PO3ETKM I3 3a3eMJIeH-
HAM!

[1PUCTPOEM MOXKYTb KOPUCTYBATUCS IFOAM 3i 3HMKEHUMU Di3INY-
HUMM, CEHCOPHMUMM aD0 PO3YMOBMMM 3IOHOCTAMM, @ TAKOXK Ti, XTO
He Ma€ 3HaHb ab0 A0CBIAY BUKOPUCTAHHS LbOro TUMY NPUCTPOLO,
33 YMOBM, LLIO BOHM MepebyBatoTh Nif, HAr1940M abo NponLLIv
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IHCTPYKTaXK 040 6e3MeYHOro KOpUCTYBaHHS NPUCTPOSIMU Ta
NoiHGOPMOBaHI MPO MOB'A3aHI 3 LM 3arpo3iu.

- [1pUCTpint He NOBUHEH BUKOPWCTOBYBATUCS AiTbMU. 3bepirante
NPUCTPIN | Kabesb y HeAOCTYMHOMY AN AITEN MICL.

- [1iTaM He N03BOISETHCS BMKOHYBATU 3aBAaHHS 3 MPUOMPaHHA Ta
TEXHIYHOrO 0OCTYrOBYBaHHS.

- HeobxigHo cniakyBaTy 3a TUM, LWOO AITU He rpaanca obnaa-
HaHHAM/MPUCTPOEM.

- TemnepaTypa AOCTYMNHUX MOBEPXOHbL MOXE Oy TI BULLLO MiJ, Hac
POOOTU MPUCTPOIO.

- BukopurcToByIMTE MPUCTPIM Ha PIBHIM | CTIMKIN MOBEPXHI.

- He BunManTe BUAKY 3 PO3ETKU, TATHYYM 3a Kabesb.

- He BCcTaBAgTe BUAKY B PO3ETKY MOKPUMI PYyKaMU.

- 3a415 6e3nekn AiTen He 3a/IMLLIAaTU YaCTUHI YNaKOBKM Y BIJTbHOMY
[0CTYNi (MoNieTUNEHOBI MaKeTU, KAPTOHHI KOPOOKM, MONICTUPO
TOLLO).

- NOMNEPEOXXEHHA! He po3BonsATH AiTaAM rpaTtucs njiBKoHo.
Heb6e3neka yayLwieHHs!

YBara! Pusuk onikis - 6yabte obepexxHi. i,

4yac poboTU Npuaany MoXke BUAINATUCS Fa-
psva napa, pob6o4i YacTUHU NpUaaay HarpiBaloTb-
Csl 1O BUCOKMX TeMnepaTyp, NPUroToBaHi Hanoi
€ rapsiYnMm.

- YBara! Heb6e3neka otpumaHHsa TpaBM! He HabawxkanTecsa ao
YacTUH NpuUNaay, AKi pyxaroTbcs nig 4ac po6oTn, HanpuKaag,
He 3aCOBYMTE PYKU B M'ACOPYOKY.

- YBara! LL1o6 YHUKHYTU Hebe3neKu, cnpu4nHeHoi HeHaBMUCHUM
CKUOAHHSAM TepMopesie, NpuUaag He CAif BUKOPUCTOBYBaTU
pa3oM i3 30BHilLHiIMK TaiMepamu (Hanpukaag, TIMER) a6o
NiAK04aTU A0 eNIEKTPUUHUX JIAHLLIOTIB, BMUKAHHS/BUMUKAHHS
AKUX PEryIloETHCA aBTOMaTUYHO.

- YBara! LLlo6 36epertm edpeKTUBHICTb po60TH Npuaaay Ta
3anob6irTn 3abpyaHEeHHI0 Xap4oBUX NPOAYKTIB, perysisipHo Yu-
CTiTb NPMAAg, BiANOBIAHO A0 iIHCTPYKL,i, HABEO,EHUX Y PO3A,ii
«4YUCTKA TA OBCJTYTOBYBAHHA».
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OMUC NPUCTPOIO

N
=

B0 0N R W

MiaaoH ANa Kpaneb

Kpuluka niaaoHy Ans Kpanesb
BHYTpiLLHIM Niga0oH 419 Kpanenb
PesepByap 019 3aCUMNaHHA KaBu
[MnBoBapiHHS

Cny»<6o08i asepi

PerynboBaHWM 403aTOp KaBy
[NaHenb kepyBaHHA

Pyuka peryntoBaHH4 TOBLUMHM TiCTa

0. BepxHe >KOpHO MIMHA

HuykHIM KBepLU1ar MaKHa

OMNUC NAHEJTI KEPYBAHHA

o0 oo

0

KHomMKa »X1BAEHHS

CniHtoBaHHA MOJ10Ka

Bes kaBOBMX 3epeH

HW3bkNM piBeHb BOAM / BiACYTHICTb
pe3epByapa A5 BOAM

[HOMKATOP OUMLLLEHHS 3aBapHMKA
[MonepeayKyBanbHUI IHAMKATOP
KoHTenHep A5 CMITTS 3aNOBHEHNM

12.
13.
14.
15.

16.
17.
18.

19.
20.

-~

© 23

BinaineHHa ang keaconi
Kpulilka kaMepn ANs KBacoi
Pesepsyap ans Boam 1,81
Habip KoHTelMHepiB 419 MOIOKa
(KpWLKa, WaHr, TpyoKa)
MiHoyTBOPtOBaY 414 MOJIOKa
KpuLika po3eTku A5 KaBK
BuMMKay yBIMKHEHHS/BUMKHEHHS
YKMBNEHHSA

LLiTka 415 YnLLeHHs

MepTBUI Ky T NMBOBapa

YuyeHHs
BUNOposKHEHHS MIMHA
lapsya Boaa

NatTe.

KanyuiHo.

AMepUKaHo.
MoaginHMIM ecnpeco
Ecnpeco

NEPEA NMEPLLM BUKOPUCTAHHAM

BuiimiTb KaBoBapKy 3 KOPOOKM, BUAANITh YCi HAKAENKN, TpaHCNOPTHI 610KK, NakeTn Ta
HanoBHtoBaui. [lepeKkoHalnTecs, o BCi akcecyapy B KOMMAEKTI, @ MPUCTPIN He MOLLIKOA-
»KeHo. [1epeBipTe BCi akcecyapu Ta ixHi GyHKLi. PekoMeHayeTbCs 36epiraTv opuriHaabHy
YMaKOBKY A1 NOAa bLIOr0 BUKOPUCTaHHSA. [10TiM BUKOHAMTE HaBeAEHI HMYKUYE KPOKN.
1. Mepen NepLIMM BUKOPUCTAHHSM BUMMITb pe3epByap AJ1s BOAMW, KOHTEMHED AJ1s MOJIOKa, 3aBap-
HWK i CNiHKOBAY MOJ10KA, MOTIM MPOMMUIATE YUCTO BOAOK | BUTPITh HACYXO.

2. [lepeBipTe Ta NepekoHanTecs, WO BCi 3HIMHI AeTani HaAiMHO 3aKpinaeHi:

A5 BOAM

Pesepsyap ana soau 1,8n
- HanoBHiTb pe3epsyap Ans BoAM (BiX0t0 BOAOI0 A0 N03HauKu Max, noTiM BCTaHOBITH 10r0 B
npunag i nepekoHaiiTecs, Lo BiH NPaBUNbHO BCTAHOBAEHMIA. 3aKpUiiTe KPULLKY pe3epByapa
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PyuKa perynioBaHHA TOBIUHM TicTa

ToBLUMHY NOMeNY KaBY B KABOMOJIL MOXHa PerynioaTy, NOBEPTakU pyuKy KepyBaHHsA B

KOHTeIAHepi AnA KaBu:

- KON KaBOMOJIKa Nepemenioe KaBoBi 3epHa, NOBEPHITb PyuKy KepyBaHHA

YBATA! Hikonu He perynioiite TOBLMHY NnoMeny 3a J0NOMOroi0 BMiCTy KaBu B Kamepi,

KONU KABOMOJIKa He npauioe. Lie moxe npu3BecTy! 0 NOWKOAKEHHA WAidyBanbHOI

MaLmnHu.

- [JlianasoH perynioBaHHa nomeny Ha uudep6bnati BKasye Ha cTyniHb rpy6octi nomeny Big 1
(HaitToHwWwiA) 4o 15 (airpy6iwmii). Lindpa Ha pyuLli KepyBaHHA LWAiGYBaHHAM, Ha AKY BKa3ye
CTPiNKa, - Lie NOTOYHe BUOPaHe HaNALTYBAHHA WAidyBaHHA.

MinoyTBOpIOBaY ANA MONOKa:

- BiAKpuiATe KpULLKY BUXiAHOTO 0TBOPY ANIA KaBM Ta NepeKoHaiTecs, Lo CNiHIoBay MONOKa
BCTaHOBAEHNIl HANEXHUM YNHOM.

- fIKLWo CiHioBaY MONOKA BCTAHOBNEHO NPABUbHO, 3aKPUiiTe KPULLKY 0TBOPY ANA NOAAYi KaBy.

KoHTeiiHep ana monoka:

- BCTaBTe MOMIOYHMIL LUNAHT Y OTBIP ANA CNIHIOBAHHA MONOKa 360Ky Bif 0TBOPY ANA NOAAYi KaBK
- NIOTiM BCTaBTe LWNAHT Y KPULLKY KOHTeiiHepa AnA MOoKa

- BCTAHOBWTU TPYOKY B KPULLIKY KOHTeiiHepa

- 3aKpuiiTe KOHTeiiHep ANA MOMOKA KPULLKOK.

PerynioBaHHA BUCOTH J03aTOpa KaBu:
- Bucota ancnencepa kasu perynioeTbca B Aianasoni 85-115 M.

Bapumo:

Binkpwiite cepBichi iBepUATa Ta NepeBipTe NPaBUbHICTb BCTAHOBIEHHA 3aBaploBabHOTO 61oka

- NepeKoHaliTecs, o CTPiNKa Ha 3aBapHUKY 36ira€TbA 3i CTPINKOI0 Ha MaLLMHI

- 3BYKOBe KNallaHHA (BIAYWTb NP0 NPaBUALHICTb MOHTAXY 3aBaploBabHOr0 610Ky

- [lonepegxyBanbHuii iHanKaTop Py 6yne CBITUTUCA NOCTIIHO, AKILO 610K 3aBaplOBaHHA He
BCTaHOBNEHWIl Ha CBOE MiCLie.

3auunnsio cnyx608i gBepi:

- (epBicHi ABepLATa Ta 610K 3aBapIOBaHHA 3HAXOAATHCA B OAHIl FOPU3OHTANbHIi NNOLMHI.

BHyTpiluHiii nigaoH ANA Kpanenb i KoHTeliHep ANA rywi:

- BiUUHITb CepBIiCHi ABepLATa i nepeBipTe, UM Ha MicLi NiAAO0H ANA Kpanenb i KOHTeliHep Ana
rywi.

- [lonepegxyBanbHuii iHAnKaTop Fiy 6yne cBITUTUCA NOCTiliHO, | MALLMHA He NpaLiloBaTUMe,
AKLLO BHYTPILLHIiA NiZAOH ANA Kpanesb BCTAHOBIEHMIA HENPaBUAbHO abo AKLLO Nepes
KOHTeliHepoM ANA ryLLi 3HAX0AUTLCA CTOPOHHIN NpeaMeT.
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Nippon ana kpanenb:

- [MomictiTb Tapinky nipaoHy AnA Kpanenb Ha NiaAoH Ana Kpanenb. Mg A0H AnA Kpanenb
noBuHeH 6yt fobpe 3aKpinneHuii, Wob Ha HHOro MOXHa 6yN0 NOCTaBUTY YaLLKY ANA KaBK,
Mo0Ka abo rapauoi Boan

- BcraHoBiTH NigA0H ANA Kpanenb y MaLlmnHy.

YBara! llinpoH Ana kpanenb 36upae BoAY 3 HOCMKA AUCNEHCePa Nif YaC KOXKHOTO

ononickyBaHHA a60 camoouMLLIEHHA, @ TAKOXK KaBY, Aka Moxe OyTu nponuTa nip Yac

3aBaploBaHH3. ligoH AnA Kpanenb 6aXKaHo YUCTUTY | CNOPOXKHATY NICNA KOXKHOTO

BUKOpUCTaHHA!

BippineHHa ana kaBoBUX 3epeH:

- 3acuntey BinAineHHA ANA KaBU BIANOBIAHY KiNbKICTb CBIXMX KABOBUX 3epeH, MAKCUMYM
npu6nusHo 200 T, i 3aKpuiiTe KPULLKY BiBAINEHHA AN KaBM.

YBara! kw0 BepXHe 3epHO 6yN0 BUTATHYTO, NepeKOHaTeC, 110 BOHO NPpaBUIbHO

BCTaHOB/NEHe, NepLU HiX 3acunaTy KaBy Y BifAiNeHHA Ana KaBu!

BMKOPUCTAHHA NMPUCTPOLIO

Lla MawHa € 6araTtodyHKLIOHA/IbHOO KaBOBapKOKO A1 MPUrOTYyBaHHSA eCnpeco i Mae
dyHKUIT «Ecnpeco Ha ofiHY YallKy», «Ecnpeco Ha ABI YalluKuy, <AMepuKaHo», «<Kany4mHoy,
«J1aTTe», «[apaya Boaa», «PyyHe crniHtOBaHHAY, «<PyyYHe ounMLLeHHS» | «BunopoxHeHHs Ka-
BOMOJIKM.

YBATA! MpucTpiii aBTOMaTUYHO BUKOHYE OUULLLEHHS A5 NiIATOTOBKU A0 PO6OTU MICNS KOXKHO-
ro 3anycKy Ta 3aBepLUeHHs po6oTHu.

YBATA! Kasa 6yae BUTIKaTK Kpanis 3a KpanJielo Ha NoyaTKy npouecy 3aBapioBaHHs (yepes 2-3
CEeKYHAM Micas No4aTKy 3aBaploBaHHA) i B KiHLi (32 6-8 ceKyHp, A0 3aKiHYUEHHs 3aBaploBaHHS) -
Le Np1MpoAHe ABULLE.

YBATA! MpucTpiit nepeinae B CNASUUIA PEXXUM, SKLLO NPOTAroM 28 XBUAUH Y PEXXUMI OYiKy-
BaHHSA He 6yJe BUKOHAHO »X0AHOi onepauii. Y cnas4oMy pexxuMi Bci iHAMKaTOpU BUMKHEHI, a
BCi QYHKL,iT HeakTUBHI. LLL06 YBIMKHYTU KHOMKY YKUBNIEHHA 0] NpoBeAiTb NasibL,EeM No BepXHii
YacTUHI NaHesi KepyBaHHA. KLL0 BU He BBIMKHETE MPUCTPIil, KHOMKa BBIMKHEHHS ® sracne
yepes 10 cekyHa.

YBIMKHEHHA TA HATPIBAHHA

1. YBIMKHITb MPUCTPIN y PO3ETKY Ta HATUCHITb KHOMKY YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS
Ha 3a/Hi NaHeni NPUCTPOIO.

2. ToMiCTiTb KOHTENHEP Mif po3eTKy AN KaBw, a NOTIM Y JIBOMY HUXKHLOMY
KYTKY MaHeni KepyBaHHS HaTUCHITb | yTPUMYINTE KHOMKY BBIMKHEHHS (h
LLIOHaMMeEHLLIE 2 CEKYHAM.

3. KHomka py4Horo ouunieHHs & 6yae CBITUTMUCA NOCTIMHO, @ KHOMKA YKMB/IEHHS
byae 6aMMaTK, MICAS YOro NpUCTPIn nepenge y dasy
HarpiBaHHA Ta aBTOMATWUYHOIO OUMLLIEHHS.

4. Ticns 3aBeplUeHHs HarpiBaHHS BOAW AS KaBW KHOMKM
,Ecnpeco” T, MMoasinHni ecnpeco” W, ,AMepukaHo
, T i HYnctui nomen” ¥ GyoyTb CBITUTWUCS MOCTINHO,
BKA3Y04M Ha Te, L0 BOHM rOTOBI 10 BUKOPUCTAHHS.

5. Mig, 4ac nonepenHbLOro HarpisaHHA KaBoMalmHy kHonku Kanyuuro” @, Jlatte” W, ,fapsya
Bosa’ #, ,Monoura niHa" @ i ,OunieHHs” @ 61MMaloTh, BKa3yHOUM Ha Te, Lo Ui QyHKLT He
MOXYTb OYTU BUKOPUCTAHI.
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6. Ticns 3aBeplUeHHs BCiX eTaniB nonepeaHbOoro HarpiBaHHs BCi GYyHKLIOHAbHI KHOMKK OyayThb
CBITUTUCS NOCTINHO, a NpUNaA Nepene B PEXKMM OUiKYBaHHS.

NPUrOTYBAHHA OOHIEI YALLKM ECMIPECO

1. TlocTasTe BiAMNOBIAHY KaBOBY YalLKY Mifl BUXiA-
l —

HW OTBIP A5 KaBW.

2. [epeBipTe, 4n NPaBW/IbHO BCTaHOB/IEHA Hacajl-
Ka [.19 36VBaHHA MOJIOKA.

3. HatucHiTb i yTpumyiTe KHonky «Ecnpeco» T
He MeHLlle 2 ceKyH[, i MallMHa MoYHe npuro-
TyBaHHS oAHiel Yawkn ecnpeco. Kromka «Ec-
npeco» T 6yne ceiTuTUCA Ge3nepepsHO npo-
TATOM MPOLECY NPUroTYBAHHA OAHIEl YalluKK
ecnpeco.

4. Tlicnsg 3aBepleHHs NPUroTYBaHHA ecnpeco KaBOMallMHa aBTOMaTUYHO NEPEXOAMTL Y PEXUM
OYiKYBaHHS.

5. HaTwcHiTb i yTpumyiTe kHonky «Ecnpeco» B npoTsarom 1 cekyHau, SKLLIO xo4eTe cKacyBaTh
NOTOUHY YHKLLO.

NPUrOTYBAHHA NOABINHOI YALLIKWN ECNIPECO

1. lMocTasTe oaHy abo ABI BIANOBIAHI KABOBI HalLKK
nif BUXiAHWIA OTBIP A5 KaBW.
2. MepeBipTe, YM NpPaBW/IbHO BCTAHOB/EHA HacaKa
[N 30MBaHHS MOJIOKA.
3 a2
e 2
~—

. HaTucHiTs i yTpumyitTe kHonky Double Espresso
(MoaginHMiA ecnpeco) W He MeHwe 2 CexkyHa, i
MallWHa NOYHE rOTYBaTK NOABIMHY YallKy ecnpe-
co.
YBATA! lMopagiiHa 4allKa ecnpeco [OCAraeTbCcs
WAAXoM 6e3nepepBHOro NPUroTyBaHHS ABOX LIUKAIB OHI€El YaLLKK ec-
npeco, TOMY YalKM He cAif 3abupaTy nif Yac NpoL,ecy NPUroTyBaHHs.

roTYEMO AMEPUKAHO

1. TocTasTe BiANOBIAHY KaBOBY YalLKy Mif, BU- l

XiJHWIA OTBIP A5 KaBMW.

2. [epeBipTe, 41 NPaBWIbHO BCTaHOB/EHA Ha-
cagKka N5 36MBaHHS MOJIOKA.

3. HaTUCHITL | yTprMynTE KHOMKY aMepurKaHo
1 He MeHWe 2 CeKyHJ, | MallnHa NoYHe ro-
TyBaTW KaBy aMepMKaHo.

4. Tlicns 3aBepLUeHHs NPUroTYBaHHS aMePUKaHO
MallWHa aBTOMaTUYHO Nepeie B PEXKMM O4i-
KYBaHHS.

5. HaTucHITh i yTpuMyITe KHOMKy ameprikaHo F He MeHwe 1 cekyHau, SKLLIO BM XO4YeTe cKacyBaTu
NOTOUHY QYHKLHO.

_—
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BAPUMO KAINYYNHO

1. MMocTaBTe BIiANOBIAHY YalUKy i BUXiAHWNA
OTBIp A9 KaBu.

2. HanoBHiTb KOHTEMHEP A1S MOJOKa A0CTaT-
HbOO Ki/IbKICTIO XO/10JHOrO MOJIOKa.

YBATA! PekoMeHAyeTbCs, WwWo6 Temnepatypa

MoJ1I0Ka cTaHoBWAa 5-10°C, a iloro »XXupHicTb -

He MeHwe 3%. KifbKicTb M0JIOKa B KOHTelHepi

He NOBMHHA nepeBuLLyBaTH No3Ha4yky MAX Ha

KOHTelHepi.

3. MpaBWabHO BCTABTE MOIOYHWIA LLAHT Y KPULLKY KOHTEMHEpa.

4. BcTaBTe WaHT Y KPULLIKY KOHTEMHEpPa, a NoTiM Mif'eAHaiTe iHLLIMIA KiHeLb LWaHra 4o ChiHioBava
MOJIOKa.

5. HaTtucHiTh i yTpumyinTe kHonky Cappuccino @ He MeHLe 2 CekyHz, | MalliMHa NoYHe roTyBaTh
Kamny4mHo.

6. Tlicns 3aBeplUeHHsd NPUIrOTYBAHHA Kany4MHO MalliHa aBTOMaTUYHO NEPENIE B PEXMM OiKY-
BaHHs.

7. HatucHiTs i yTpumynTe kHonky Cappuccino W He MeHwe 1 ceKyHAu, SKLLO BM XO4eTe CKacyBa-
TU NOTOYHY QYHKLLO.

NPUMITKMU:

Micns KOXXHOro BUKOPUCTAHHS, AIKLLLO B KOHTEWHEPI A1 MOJIOKA LLe 3a/IMLLNJIOCS MOJIOKO,

oro chig 36epiraT B X0I04UNbHUKY, @ MOJIOYHUI LWAAHT | CMiHIOBAY MOJIOKA CAiJ, O4ULL,ATH

BiZpasy Mic/ii BUKOPUCTaAHHS.

Ba)xaHO BUKOPUCTOBYBATM BUCOKY YalLKY, W06 3ano6irtu po36pusKyBaHHIO CNiHEHOTO MOJIO-

Ka.

Micns 3aKkiH4eHHs po60TH Ha MaLLMHI He06XiAHO BUKOHATU NPOLLEC OYULLLEHHSA (AMB. po3ain:

OuunLLeHHs | 06CN1yroByBaHHA

MPUTOTYBAHHA JIATTE

1. lMocTaBTe BiANOBIAHY KaBOBY YalLKy M, BU-
XiAHWI OTBIP ANS KaBW.

2. HanoBHIiTb KOHTEMHEP A8 MOJIOKA A0CTaT-
HbOO KiZIbKICTHO XO104HOM0 MOJIOKa.

NPUMITKWU: PekoMeHayeTbCA, W06 Temnepa-

Typa MoJioKa cTaHoBuaa 5-10°C, a iioro »up-

HicTb - He MeHLwe 3%. KinbKicTb MO10Ka B KOH-

TeiHepi He NOBMHHA NEPeBULLYBATH MO3HAYKY

MAX Ha KoHTeltHepi.

3. [MpaBUAbHO BCTABTE MOIOYHWUI LLAHT Y KPULLKY KOHTenHepa.

4. BCTaBTe WAaHT Yy KPULLKY KOHTeHEPa, a NoTiM Nif'eAHaNTe iHLLWIA KiHeLb LWiaHra 40 ChiHoBaya
MOJ10Ka.

5. HaTucHiTh | yTpumyiiTe KHOMKy Latte W LIOHaiMeHLLe 2 CeKyHAM, | MalllMHa NOYHE NPUroTy-

BaHHS NaTe.

[licns 3aBepLUEHHS NPUrOTYBaHHS aTe MalliHa aBTOMATUYHO NEePENAE B PEXKMM OYiKYBaHHS.

7. HaTucHiTb | yTpumyinTe KHonky Latte W npuHanimHi 1 cekyHAay, SKLO BM XO4eTe ckacyBaTu
NOTOYHY BYHKLO

o

211



NPUMITKMU:

Micnsa KOXXHOro BUKOPUCTAHHS, AIKLLLO B KOHTEWHEPI AJ15 MOJIOKA Lie 3a/IMLLNIOCS MOJIOKO,
oro chig, 36epiraT B X0JI04UNbHUKY, a WAAHT | NiHOYTBOPIOBaY AN MOJIOKa CAlif o4MLaTh
Bipa3y Mic/is BUKOPUCTAHHS.

Ba)kaHo BUKOPMCTOBYBATU BUCOKY YaLUKY, L406 3ano6irTu po36pnsKyBaHHIO CMiHEHOTO MOJIO-
Ka.

Micns 3aBeplueHHs po60TH 3 NPUCTPOEM CAijJ, BUKOHATH NPOLEC OYULLLEHHSA (aMB. po3ain:
Mpu6upaHHa Ta 06cNyropyBaHHs)

NPUrOTYBAHHSA FAPAYOI BOAM

1. TlocTaBTe BiAMOBIAHY KABOBY YalUKy Mif BU-
XiJHWI OTBIP 415 KaBM.

YBATA! EMHicTb YallKu NOBUHHA 6yTH Ginblue

120 mn.

2. BigegHaiiTe WAaHT KOHTEMHEPa 418 MOJIOKA
3aKPUNTE KPULLKY CNIHIOBa4a MOJ10Ka.

3. HaTwcHITb | yTpuMyiiTe KHOMKY rapsayoi Boam
# He MeHLUe 2 cekyHA, | NPUCTPIl NOYHE BU-
pobAsTH rapsyy Boay.

4. Tlichs 3aBepLUeHHs NPUroTyBaHHA raps4oi BOAM NPUCTPIV aBTOMaTWY-

HO Nepenae B pexmnM o4ikyBaHHs.

5. HaTUCHITb | yTPUMYITE KHOMKY rapsayoi BoAy M He MeHLwe 1 CeKyHAM, SKLLO BM XO4ETE CKacy-
BaTM NOTOYHY OYHKLO.

YBATA! loTylouu rapsyy Bogy, 6yaste o6epexxHi, W06 He o6nekTucs Boaoto abo napoto, Lo

BUAINAETLCA.

PYYHE CMIHIOBAHHA MOJIOKA

YBATA! Koy BUKOHYETbCA QYHKLSA MPUrOTYBaHHA MOJIOYHOT

niHM s , CNpaLbOBYE MeXaHi3M 3aXMCTY BijJ, NneperpiBy MalLMHU.

AKWwo HeobXiAHO aKTMBYBaTH PyHKLilo [apsaya Boga # , 3ave-

KalTe npu6ansHo 3-5 XBUUH, AOKM iHAMKATOP He 3aCBiTUTLCA

nocTiiHo. MNicns 3akiH4YeHHs LbOro 4Yacy MOXHa aKTUBYBaTU i
dyHKUilo rapsyoi Bogu .

1. TocTasTe BiANOBIAHY YalLKY Mif BUXiAHUIA OTBIP 415 KaBu.

YBATA! MicTKicTb YalKu A5 MOJIOKa NOBUHHA 6YTH 6inbwe 200 ma.

2. HanoBHITb KOHTENHEP 015 MOMIOKa AOCTATHLO Ki/IbKICTHO X0104HOr0 MOJ10Ka.

YBATA! PekomMeHAyeTbCA, W06 TeMMepaTypa MoJ10Ka cTaHoBMUAA 5-10°C, a MOro XKMpHICTb - He

MeHwWwe 3%. KinbKicTb MOJIOKa B KOHTEHHepi He NOBUHHA nepeBuLLyBaTh No3Hauky MAX Ha

KOHTelHepi.

3. HaTwcHITb | yTpuMyiTe KHOMKY «MonoYHa NiHa» i WoHaMeHL e 2 CEKYHAW, | MallinHa 3any-
CTUTb GYHKLKO PyYHOrO CMiHIOBAHHS.

4. Tlicns 3aBepLUeHHs CNiHIOBaHHA MOJ10Ka MallllHa aBTOMaTMYHO NEPENE B PEXKIM O4iKYBaHHS.

5. HaTuUCHITL | yTpuMyITe KHOMKY «M0104HA NiHa» @ He MeHle 1 cekyHauW, SKLLO BU xodeTe
CKacyBaTV MOTOYHY GYHKLIHO.

NPUMITKMN:

Micns KOXXHOroO BUKOPUCTAHHS, KLU0 B KOHTEMHEpPi 4151 MOJIOKA LU, 3a/IMLLIMAOCS MOJIOKO,

1oro cnig 36epiraT B X010 4M/IbHUKY, a LUJIAHT | NiIHOYTBOPIOBaY A4J1S MOJIOKA C/liJ, O4MLLATH
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BiApasy nicas BUKOPUCTaHHS.

ba)kaHO BUKOPUCTOBYBATM BUCOKY YaLLKY, W06 3ano6irtm po36pusKyBaHHIO CNiHEHOTrO MOJIO-
Ka.

Micns 3aBepLueHHs po60TH 3 NPUCTPOEM CAif, BUKOHATU NPOLLEC OUMLLLEHHA (AMB. po3ain:
MpubupanHs Ta koHcePBALLISA).

PYYHE NMPUBUPAHHA

1.

2.

MMocTaBTe €MHICTb AN BOAM Mif BUXiAHWUM
OTBIp A4 KaBW.

HaTtucHits i yTpumyiiTe kHonky Clean @& wio-
HaliMeHLLe 2 CeKyHAW, i MPUCTPIN 3anyCTUTb
OYHKLO PYYHOr0 QUMLLIEHHS.

[icns 3aBepLIEHHS O4MLLEHHS NPUCTPI aBTO-
MaTUYHO NEPENAE B PEXKMM OHiKYBaHHS.
HaTucHITL | yTpumynTe KHOMKY «O4ncTUTM
@ « He MeHWe 1 ceKyHAM, SKLLO BM XO-
4yeTe cKacyBaTW NOTOYUHY DYHKLLHO.

CMNOPOXXHEHHA KAMEPU 111 3EPEH

1.

w

B

HaTUCHITL | yTpUMyITe KHOMKY «OUnCTUTU KaBOMOJIKY» ¥l He MeHLLe
1 cexyHAM, MalLMHa 3aNyCTUTb GYHKLLIHO CMOPOXHEHHS Kamepu. [1Tpo- g
TArOM LIbOr0 Yacy KHOMKa CMOPOXKHEHHS! BifCIKY A9 KaBOBKX 3epeH W
6yae CBITUTMCA NOCTINHO, a IHLWI GYHKLIOHaAbHI IHAMKATOPM 3racHy Th.
BiakpuiiTe agepusTa i BUAMITb KOHTEMHEP A5 YL, BUCUNTE MeNeHy
KaBY 3 HbOrO B iHLLUWI KOHTEMHEP.

MMicng 3aBepLueHHs pobiT NpPaBMAbHO 30epiTb KOMMOHEHTW, MPUCTPIN
aBTOMAaTMYHO NEPENE B PEXKIM OHiKYBAHHS.

HaTWCHITb | yTpUMYyITE KHOMKY NOPOXKHBOI Kamepn W 419 KaBOBKX 3epeH LoHalMeHL e 3 ce-
KYHAW, SKLLO BU XO4ETE CKACyBaTW NOTOUHY DYHKLLO.

YBATA! ®yHKUif cnopoXXHEHHS BiACiKY A5 KaBOBMX 3epeH npautoe e 15 cekyHa. MNoeto-
ploiiTe Lo onepaLiilo Wopasy, AKLL0 B Kamepi 3aauLnI0csa 6araTo KaBOBMX 3€peH.

HANALLUTYBAHHA NMPUCTPOIO
HAJTALUTYBAHHA KIJIbKOCTI JO3YBAHHA KABU TA MOJIOKA

1.

Onepallis 418 HaNALWTYBaHHS KiZIbKOCTI KaBW, LLIO BUAAETHCS:

[1ig, 4ac NpUroTyBaHHSA KaBWM HATUCHITbL | yTpUMyMTe BUOpaHy yHKLIIOHAAbHY KHO-
nKky (ecnpeco, NoABINHWI eCnpeco, aMeprnKaHo), MallMHa No4acTh 3BYKOBWUI CUrHa,
a nikTorpama BiANOBIAHOT GYHKLOHAaAbHOI KHOMKKM NoYHe 6amMMaTK. Y uen vac Ka-
BOBapKa nepenae B pPexknM HalallTyBaHHS 403yBaHHs KaBu. Koan kaBa B YaluLi Jo-
carHe 6akaHoro piBHA, BiAMYCTiTb KHOMKY 06paHOi GYHKLT - LWOMHO BCTaHOB/1EHE
[03yBaHHS KaBu byae 36epeykeHo.

[iana3oH 003yBaHHA KaBW HACTYMHUA:

- OJHOMICHa YaliKa ecnpeco nNpnbansHo 30-100 mn

- [loaginHuit ecnpeco npnbansHo 30-100mn * 2

- AMepukaHo npmnbamsHo 110-180mn
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2. Onepauis 415 BCTAHOB/IEHHS KiIbKOCTI MOIOKa Ta KaBW A1 BMAaYi:

YBATA! O.ns kaBu Cappuccino Ta Latte KinbkicTb KaBy, L0 BUAAETLCA, Ta KiJIbKICTb MOJIOKa, L0
BUJAETHCSA, NOTPiIGHO BCTaHOB/IOBAaTU OKPEMO.

Mig yac nogadi MoaoKa/KaBM HATUCHITL | YTPUMYITe BUBpaHy GyHKLiIOHAbHY KHOMKY
(naTe, Kany4nHoO), MalLMHa NOAACTb 3BYKOBMI CUIHa, a MiKTorpama BianoBiaHOT GyHKLLi-
OHa/IbHOI KHOMKWM MOYHe 6anMaTLW. Y Len Yac KaBoMallWHa Nepenae B peXKMM HaallTy-
BaHHA KiZIbKOCTI Nopuit Monoka/kaBu. Koam KinbKicTb Mo0Ka/KaBM B Yallli AOCArHe
BarkaHoro piBHA, BiANYCTITb BUOpaHy GyHKLIOHaNbHY KHOMKY - LWOWHO BCTAHOBEHY
KinbKicTb Mos1OKa/KaBn Oyae 36eperkeHo. Onepalis HanalwTyBaHHSA KiJIbKOCTi MosioKa/
KaBW CTOCYETHCA Nmie GyHKUIN «KanydnHo» Ta «JlaTTe».

[liana3oH KiNbKOCTi Mo10Ka/KaBK, LLO BUAAETHCA, HACTYNHUI:

- KanyumHo: kaBa npr6an3Ho 30-100 M + Monoko 10-40 cekyHA,

- JlatTe: Monoko 10-40 cekyHa + kaBa npu6anM3Ho 30-100 ma

YBATA! HaBeaeHi 103yBaHHS 3a/1€)KaTb Bij, COPTY KaBU Ta TOBLLUHU MOMETY.

BIAHOBJIEHHA 3ABOACbKUX HAJIALLTYBAHb

HaTucHITb | yTpuMyITe kHonkn «Ecnpeco» Ta «[loaginHuin ecnpe-
CO» O[JHOYACHO MPOTAroM 2 CeKyH/, BCi MapamMeTpu byae CKUHY- )
TO [0 3aBOACHKMX HaNaLTYyBaHb.

OYMNLLEHHA | OBCJTYTOBYBAHHA

YBATA! MNepep, YnLLeHHAM BiAKNHOUITb NPUCTPIil Bif, eNeKTpoMepeXxi i
AaiiTe NOMY NMOBHICTIO OXOJIOHYTK. [LNA 3aXUCTY Bif Ypa)XKeHHs eslek-
TPUYHMM CTPYMOM He 3aHypioiTe Kabenb, BUAKY abo NpUcCTpiii y Boay
a6o piguny.

1. TpOTpPiTh 30BHILLHIO MOBEPXHIO MPUCTPOK M'SKOH BOJIOTOH FaHYipKO
019 BUAANEHHS Opyay, ane He BUKOPUCTOBYIMTE abpasmBHI YMCTAYI 3aC00M, OCKINbKM BOHM MO-
YKYTb NOAPANATY NPUCTPIN. He BUKOPUCTOBYITE aKOrolb ab0 PO3HMHHUKMA.

Mig Yac NpUroTyBaHHS KaBwW Kpansi BOAM MOXYTb HaKOMUYyBaTKCS B 30HI NiAA0HY A8 Kpanesb
ab0 Ha CTiNbHML. LLLo6 3anobirT yTBOpEHHIO Kpaneb, MpOTUPpanTeE L0 AiNAHKY YACTO Cy X0
FaHYipKOK MIC/1IS KOXHOIO BUKOPUCTaHHS MPUCTPOIO.

3aBapHuK, pe3epyap A1 BOAW, KOHTEHep 415 MOOKa, NiAA0H AN Kpanenb, BHY TPILLHIM Nia-
[OH ANS Kpaneb, KOHTenHep AN4 YL Ta CepBICHI ABEPLATA HE MOXHA MUTK B NOCYA0MUIHIN
MalLLIMHI.

3nniTe BoAy 3 NiAA0HY AN Kpanenb, BHY TPILLHLOro NiaA0HY AN Kpaneb i Myl 3 KOHTelHepa
L9 TYLL Ta PETE/IbHO BUMMINTE akcecyapu y BOi 3 M'AKMM MUIOUMM 3aC060M. BUTPITh Hacyxo.
QunLLynTe akcecyapy NPpUCTPOIO, A0TPUMYHOUNCL HABEAEHMX HNYKYE IHCTPYKLLiN:

OYULLIEHHA KOHTENMHEPA 418 CMITTA

Micns 8 UMKANIB NPUrOTYBaHHS KaBW Ha MaHesi KepyBaHHs [ 3'9BUTbCS iHAMKATOP 3a-
MOBHEHOrO KOHTEMHepa A4 MYLi, BUMMITb MOro i CMOPOXKHITh. [10TIM BUMUIATE Nig Npo-
TOYHOK BOJOH 3 M'SKMM MUHOYMM 3aCOB0M, BUTPITb HACYXO i NMPaBW/IbHO BCTAHOBITb
Ha Miclle. SKLUIO KaBOBapKa He byae BUKOPUCTOBYBATUCS NPOTArOM TPUBAJIOrO nepioay
4acy, PEKOMEHAYETbLCI OUUCTUTK ii B TOM »Ke AeHb.

N
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OYULLEHHA 3ABAPIOBAJIbHOIO BJIOKY

[Ticng 8 UMKAIB NPUroTYBaHHA ecnpeco, naTe, KanyymHo abo nicng 4 UMKAiB NpuroTy-
BaHHA MOABIMHOIO €Cnpeco Ha naHesi KepyBaHHA 3'9BUTLCA IHAMKATOP MPUroTYBaHHS

%, BUMITb 610K 3aBaploBaHHs 3 KaBOMaLUWHK | MPOMUIATE MO0 Mif, NPOTO4YHON BO-
[0t0. BUTPiTh Hacyxo i NpaBW/IbHO BCTAHOBITh Ha MicLie.

OYULLEHHA PE3EPBYAPA 1714 BOAU

Pa3 Ha TWXKOEHb MUINTE pe3epByap A/18 BOAM Nifd, MPOTOYHOK BOAOK 3 M'SKUM MUIOUNM
3ac060M, BUTMPaANTE MOro Hacyxo i NpaBM/IbHO BCTAaHOB/IOMTE Ha MicLle. SKLLO KaBoBap-
Ka He Oyde BMKOPUCTOBYBATMCA MPOTIAroM TPKBAJIOrO Nepiody vacy, peKOMeHaYyETbCS
CNOPOXKHUTK pe3epsyap.
OYNLLEHHA KOHTEMHEPA 019 MOJTIOKA

Ko/1 KaBa 3aBapuTbCA, Bif'egHaNTe KOHTENHEP A8 MOJIOKa BiJ KaBOMaLMHW. 3HIMITb
KPULLIKY, WAaHF | TpYOKY, peTeibHO BUMUNTE BCI KOMMOHEHTM MiJ NPOTOYHOK BOAOH 3
M'IKMM MUOYMM 3aCOO0M, BUTPITb HACYXO i MPaBMbHO BCTAHOBIThL Ha MicLe.

YMLLIEHHA MIHOYTBOPIOBAYA [1J11 MOJIOKA ‘

[Ticng 3aKiHYeHHS cniHOBaHHA KaBM abo SKLLO ChiHOBaY MOJ1oKa He
CMIHIOE HANTEXKHMM YMHOM, 3HIMITb KPULLIKY OTBOPY A1 NoAadi KaBu i
BMNMITb CNiHIOBAY MO10Ka. P036epiTh NiHOYTBOPrOBAY Ha TPW YacTu-
HW | peTenbHO BUMWTE Mif NPOTOYHO BOAOK 3 M'AKUM MUKOUYMM
3acoboM. BUTpiTh Hacyxo i NpaBM/IbHO BCTAHOBITb Ha MicLle.

OYULLEHHA MIAAOHY OJ1 KPAMEJIb

LloaHsa cnopoyxHanTe NigaoH 415 Kpaneab. 3HIMITb NiaA0H A8 Kpanesb i NpoMuinTe
MOro NiJ, NPOTOYHO BOAOH 3 M'KMM MUIOYNM 3aCO60M. BUTPITh Hacyxo i NpaBu/IbHO
BCTAHOBITb Ha MicLe.

YNLLIEHHA KABOMOJIKU

PekoMeHAYETLCA YNCTUTM KABOMOJIKY pa3 Ha ABa TWXKHI. SKLWLO v BigAiIEHHI AN9 KaBO-
BMX 3EPEH € KaBa, MOro HEOOXiAHO CMOPOXHUTU (AMB. po3Aain: BukopncTaHHs KaBoma-
LMHW - CMTOPOXKHEHHS BiACIKY A5 KABOBUX 3EPEH).

3HIMITb KPULLKY BIACIKY A5 KABOBMX 3EPEH.

[1OBEPHITH PyYKY PEryNtoBaHHSA TOBLLUMHM LWAIQYBaHHS NPOTU FrOANHHMUKOBOI CTPI/KM.

3a JONOMOro0 PyYKM BiAKPYTiTb BEPXHIO HUTKY NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPI/IKM.

OuncTiTb Kamepy A9 NOAPIBHEHHS Ta MAMH 3a 0MOMOTNOH LLITKM 419 YALLEHHS.

He 3aMiHIOMTe BEPXHE 3€PHO, MPaBM/IbHO BCTAHOBITh PYYKY PErytoBaHHS MyCTOTV MOMEY KaBy,

06 O4YMCTUTY KABOMOJIKY Bifl 3a/IMLLIKIB KaBU.

. ToTiM HATWCHITb | yTPUMYITE KHOMKY «O4NCTUTI KABOMOSIKY» ¥ He MeHLe 1 ceKyHAW, MalLnHa
3anyCcTUTb GYHKLIIO CMIOPOXKHEHHS KaMepy. SKLIO B Kamepi We 3a/MLLIKAacs KaBa, MoBTOPITh
npouec.

BiakpuiiTe cepBicHi ABepLdTa i BUAANI T MENEHY KaBy 3 KaHa 1y 103aTopa 3a J0NOMOrOH0 LLiTOY-
KV NS YMLLIEHHS Ta 3 KOHTEMHepa A4 YL, a NOTIM 3aKpuiTe CepBicHi ABepLsTa.

o SRS
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8. llicns 3aBepLUeHHS OYNLLEHHS WNIPYBaNbHOT MaLLMHIK NOBEPHITL PYUKY PErytOBaHHS TOBLUMHM
LNiPYBaHHS NPOTU FTOAMHHMKOBOI CTPISIKN.

9. BcTaHOBITL BepXHIO KBEPLLAr, 06epTatoym 3a roANHHMKOBOO CTPIIKOLO.

10.MMoBepPHITb PyUKY peryatoBaHHa CTyneHs NnoMeny 3a FoAMHHUKOBOK CTPISIKOKO | BCTaHOBITL Oa-
YKaHUI CTYNiHb MOMETY KaBU.

YBATA! Hikonu He perynioiTe TOBLLMHY NMOMeJy 3a JOMOMOIol BMICTY KaBu B KaMepi, Kon

KaBOMOJIKa He npautoe. Lle Moyke npusBecTy 40 NOLWKOAXKEHHS WAidpyBaNbHOT MALLUHMK.

OYULLEHHA MEPTBOTIO KYTA NMMBOBAPA

PeKkoMeHOYETHbCS YUCTUTK MEPTBMIA Ky T MMBOBApa pa3 Ha TUIXKAEHb.

1. Tlicns BBIMKHEHHS KaBOMALLMHM HATWCHITb | yTPUMYITE NPOTArom 1 cekyHamn KHonKy OuuiieHHs
@ Ta lNoaginHWi ecnpeco W, LOO YBINTW B PEXMM OUMLLIEHHS KYTa 3aBapKMu.

2. Tpn nepemMmKaHHi Ha GYHKLO OYMLLIEHHS 3aBapHMKA, 3aBapHMK NEPEMICTUTBLCA B iBMIA BiK Npu-
nagy.

3. Micns BioKpUT TS CepBiCHMX ABEpUAT (MPUCTPIN 3aMLLAETHCA B GE3NEYHOMY CTaHi), MEPTBUIA Ky T
MMBOBApPa MOXKHA MOYUCTUTH LLITKOHO.

4. Tlicns 3aBepLUEHHS OUMLLIEHHS 3a4MHITb CepBiCHi ABepLATa.

5. HaTucHiTh i yTpumyiTe kHonky «OunieHHs» @& Ta «[lToasinHMil ecnpeco» ¥ NpoTarom 1 cekyH-
M, OO BUNTY 3 QYHKLIT OUMLLEHHS.

OYULLEHHA CUCTEMU CMIHIOBAHHA KABU TA MOJIOKA

PekoMeHAYETHbCS YUCTUTU CUCTEMY 3aBapHOBaHHA KaBW Ta CMiHIOBaHHS MOJIOKa Micas

pPOBOTK 3 KABOBAPKOIHO.

1. HanosHiTb pe3epByap A1 BOAM MOTPIGHOK KiMbKICTIO BOAM KIMHATHOI TeMnepaTypw, Ska He
MOBWHHA NEPEBULLYBATU MaKCUMabHUIA PIBEHb BOAWM, @ MOTIM 3aKpWUITE KPULLKY pe3epByapa.
lNocTaBTe Nig 403aTOP KaBM BiAMNOBIAHY EMHICTb.

2. 3anycTiTb QYHKLO 33 ONOMOror KHOMKM OQUmLLEHHS @& , OO 04MCTUTU CMCTEMY 3aBaptoBaH-
HS KaBM Ta CMiHIOBaHHS MOJI0Ka, MalLIMHa NMOYHE NPOLEC OUMLLIEHHS.

3. SKLIO KaHan CniHBaHHS MOIOKa NOTPebye OUMLLIEHHS, BCTAHOBITH KOHTEMHED A1 MOJIOKA |
HaMOBHITb 1Oro Y/CTOR BOO 3aMiCTb MOJ10KA, a MOTIM 3aMnyCTiTb QYHKLLiO CNiHIOBAHHS MOJ10Ka
3a [ONOMOrOI0 KHOMKM «M0o10YHa NiHay & , LOKM NPOLLEC OYMLLEHHS HE 3aBEPLUMTHCA.

4. Tlichs 3aBepLUEHHS OUULLLEHHS NPUCTPIM aBTOMATUYHO Nepeinie B PEXMM O4iKyBaHHS.

5. BiokpwiTe cepsicHi ABEPUSATA | BUAMITE BOAY 3 KOHTEMHEPA ANS BiAXOAB.

OYULLEHHA KABOMALLUHW BIA4 MIHEPAJIbBHUX BIAKJTAEHD

[Mpougec OYMLIEHHS KaBOMALLMHK BiA, MiHe-
pasbHKX BigKkNageHb Oyae curHanizyBaTmncs
0AHOYACHUM MUIOTIHHAM KHOMOK [aps4a
BOAa M i YncTKa @&, KO/IM KaBOBapKa Npuro-
Tye 500 umknis kaBu. KinbKicTb LUMKAIB NpU-
roTyBaHHS KaBk Oyae OOHy/AeHO, a nicad
OYMLLEHHS KaBOMaLLUMHM 3HOBY MOYHETHCA
BiAIK.
1. HopanTe 3aci6 ANs BUAANEHHSA HAKMMY 3 KaBOBMX MaLUMH Y MOPOXKHIM pe3epByap ANS BOAM.
HanoBHiTb pe3epsyap Bogoto A0 nosHaukn 1000 ma. JoTpumyiiTech pekomMeHaL,i BUpOoOHMKa
3acoby AN BUAANEHHS HAKMMY.
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YBAT'A! BukopucTOBYITE HasiBHI y NpoAaXky 3aco6u A5 BUANIEHHS HAKMMY 3 KABOBMX MaLLUH.
IHWi 3ac06M MOXKYTb MOLIKOAUTK MaTepianun AeTanel MallMHU Ta/abo MaTu HYybOBUM edeKT
BUAAJIEHHA HaKuNy.

[SEN

o

w

o

~

[NocTaBTe Ha NigA0H A9 Kpaneb BiAnoBiAHY EMHICTb.

O[HOYaCHO HATWCHITL | yTpuMyiTe KHomku [apsda Boda ™ ta Ounwenns & npotarom
1 cekyHAaw, | npyUaaAa, NoYHe NPOLEC BUAANEHHS HAKMNY.

Becb npouec B1MaaneHHs Hakmuny 3anmae 613bKo 10 xBuAnH. BiciM GyHKLIOHAbHMX IHAMKATOPIB
MOBI/ZILHO 61MMat0Th 3/1iBa HaNpPaBo.

MMicna 3aBepLUeHHs ounLLieHHs iHAMKaTopy apsdya Boga # Ta OumiieHHs @& nepecTaHyTb
6aMMaTH. BuannTe 3anmKK po34mHY | npoMmiTe 6ak nig, NpOTOYHOK BOAOHO.

[MOTiM 3aN0BHITb MO0 YMCTO BOAOH A0 piBHS MAX i BUKOHaMTE NPOLIEC OUMLLIEHHS KiflbKa pa3iB
Ounctutn &

3aKiH4MBLLM NPUOMPaHHS, BiAKPUIATE CEPBICHI ABEPLATA | CNOPOXKHITb KOHTENHED ANS CMITTS Bif,
3a/IMLLKIB BOAM, L0 3a1MLWMAACS NiCAs NprbMpaHHs.

MOPAMU, AK MPUTOTYBATU KABY 3 YYJOBMM CMAKOM

—

N

YucTa kaBoBapKa HeobxiaHa AN NPUroTYBaHHS CMayHOl KaBW. HeobXiaHO perynapHo YnucTuTu
KaBOBapKy, gk onucaHo B po3aini «4NCTKA TA OBC/TYTOBYBAHHA». [1ns npuroTyBaHHs KaBK
3aBX /1M BUKOPUCTOBYMTE CBIXKY BOAY KIMHATHOI TemMnepaTypu.

36epiranTe HEBMKOPUCTAHY MesIeHy KaBy B CyXOMY MPOXOA0AHOMY Micly. [1icas Toro, K Bu po3-

LLIA1aCcs CBIXKO'0.

MPOBJIEMU TA CIMOCIB IX BUPILLEHHA

NMPOBNIEMA

[onepepxyBanbHuil inanKaTop iy
6numae

MonepeaxyBanbHuii ingukatop /i
CBITUTBCA NOCTIIHO

Inamkatop ecnpeco T 1aingukatop
nonepexena /T 6aumarots
0/IHOYACHO

InavKkaTop BiacyTHocTi 3epen e
Ta iHAMKaTOp NonepeeHHa /1
611MaloTb OAHOYACHO

NMPUYNHA

Pyuka peryntoBaHHA TOBLLMHU NoMeny
Ta BHYTPILUHIil NiAAOH ANA Kpanenb
BCTAHOBJIEHi HEMPaBUIIbHO

3aBapioBanbHuii 6nok a60 BHYTpiLLHiil
NifA0H AN Kpanesb HeHagiitHo
BCTaHOBNEHMIA

M'acopy6ka He MpaLoe HaneXxHum
UYHOM

MatumHa BuKoHana 16 umknis
6e3nepepBHOro NoMeny KaBOBMX 3epeH
663 nepepy B 5 XB. MiX LMKNamu, BCi
DYHKLiT MaLLMHM NpUNUHAKTH poboTy

CMocis YTUNI3AUIT

[Jlobpe BCTaHOBITD pyuKy perynioBaHHa
TOBLUMHYW NOMeNY, CepBIiCHi BepLATa Ta
BHYTPILLHIN NiZA0H ANs Kpanenb

fkwwo npobnemy He BAAETLCA yCyHyTH,
3BEpHITLCA A0 LTy 61 NiATPUMKN

[Jlobpe BCTaHOBITL 3aBaptoBanbHUi 610K
60 BHYTpILLHiil Nig40H ANA Kpanenb

fKwo npobnemy He BAAETHLCA YCYHYTH,
3BEPHITHCA A0 CYXOU NIATPUMKIA

BumKHiTb npuctpiit i nepe3aBanTaxe iioro

fKwwo npobnemy He BAAETHLCA YCYHYTH,
3BEpHITbCA A0 CTYX61 NIATPUMKN

[laiiTe npucTpoto BiANOYMTM NPOTATOM 5
XBUIIUH.

BMMKHiTb npuCTPiit i nepe3aBaHTaxTe iioro

fKwi0 npo6nemy He BAAETHCA YCYHYTH,
3BEPHITLCA A0 C1YXKOM NIATPUMKM
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BumKHiTb npunag, a notim 3HoBy
YBIMKHITb, L1406 nepe3aBaHTaxmTh 610K
[Tpunag He BUMKHEHO HaneXHUM YMHOM 3aBapioBaHHA

b0k 3aBaploBaHHA He 3HIMAETbCA
- 610K 3aBapIoBaHHA 3a610K0BaHO

flKwo npobnemy He BAAETLCA YCYHYTH,
3BEPHITbCA A0 CNYX6M NiATPUMKM

PekomeHpyeTbea, Wo6 Temnepatypa

Monoko HepoCTaTHbO X0NoaHe a6o - )
MOJ10Ka CTaHoBunAa 5-10°C, a /ioro XMpHicTb

He0CTaTHbO NiHucTe

Matuma noraxo cnikioe / He Cninioe - He MeHLe 3%.
MOJIOKO
liHoyTBOpIOBaY ANA MOOKA OunLLieHHs CMiHIoBaYa MOJIOK Ta cucTemu
3acmiyeHuit/3abpyaHenuii CNiHIOBAHHA MOJOKA
TEXHIYHI OAHI
TexHiYHi napamMeTpu HaBeeHO Ha 3aBOCHKIN TabinyLi BUpoby.
JoB)XnHa MepeXkeBoro Ka6ento: 1,05 m

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3anuwwae 3a co60t0 NpaBo BHOCUTU TEXHIYHI 3MiHK!

Lledi nocibHUK nepeknadeHo MAWUHHUM NepeKaAadoM.
Skwo 'y 8ac € cymHieu, byob sacka, 36epHimucs 00 (1020 aH2/10MOBHOI 8epcii.

MpaBuibHas yTUAM3aLMS NPOAYKTA (M3HOLLEHHOE 3/1IEKTPUYECKOE M 3IEKTPOHHOE 060pYyA0BaHNE)

MapkrpoBKa Ha NPOAYKTE YKa3bIBaeT Ha TO, HTO NPOAYKT HE C/IeAyeT BbibpackiBaTb BMECTE C APYrvMUn

6bITOBBIMU OTX0A4aMU MO OKOHYaHUK CPOKa CAY»KGbl. VI3HoLeHHOE 060py0BaHME MOXKET OKasbiBaTb

Bpe/lIHOE BO3AENCTBME Ha OKPY>KAIOLLLYIO CPe/ly 1 3[0POBbE YE0BEKA M3-3a MOTEHLMALHOMO COAEp-

YKaHusa OnacHbIX BeLeCTB, CMecen 1N KOMMOHEHTOB. CMELUMBaHME OTXO040B B BMAE M3HOLLEHHOrO
EEEE  5/1cTPOHHOMO U 31EKTPUYECKOro 060pyA0BaHMS C APYTMMI OTXOAaMU UM KX HeNpoheccuoHabHas
pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIBGPOCY BELLECTB, BPeAHbIX 15 3[,0P0BbS 1 OKPY>KAIOLLEN Cpefibl. VI3HOoWeHHoe
YCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATL Ha MYHKT c6opa 0TPaboTaHHOrO I1EKTPUHECKOTO U 3NEKTPOHHOrO 060pPYA0-
BaHWs. YT06bl NOAYYUTL NOAPOGHYIO MHGOPMALMIO O MECTe CAa4n NEKTPUYECKMX M IIEKTPOHHBIX OTXOL0B,
M0/1b30BaTE b [O/KEH 06PATUTHLCS B MECTHBIN NYHKT c6opa 060pya0BaHUs A yTUAM3aUMK WK Ha 3aBOJ, MO
nepepaboTKe M3HOLWEHHOr0 060PYA0BaHMS.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

220

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwarca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwigzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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NOTES
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