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Szanowni Klienci, 

 
gratulujemy serdecznie zakupu urządzenia. Aby zapobiec 

ewentualnym uszkodzeniom, należy uważnie przeczytać 

poniższe informacje i wskazówki oraz postępować zgodnie z 

nimi. Nie ponosimy żadnej odpowiedzialności za szkody 

spowodowane nieprzestrzeganiem instrukcji i 

niewłaściwym użytkowaniem. Należy zeskanować poniższy 

kod QR, aby uzyskać dostęp do aktualnej instrukcji obsługi i 

dalszych informacji dot. produktu: 

 

SPIS TREŚCI 
 

 

Wskazówki dot. bezpieczeństwa 4 

Widok urządzenia 5 

Montaż 6 

Ważne wskazówki dot. korzystania z urządzenia 13  

Uruchomienie i obsługa 14  

Czyszczenie i konserwacja 15 

Wskazówki dot. utylizacji 16  

Producent 16 

 
DANE TECHNICZNE 

 

 
 

 

Numer katalogowy 10034706, 10034707 

Zasilanie 220-240 V ~ 50/60 Hz 

Moc 1680-2000 W 
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WSKAZÓWKI DOT. BEZPIECZEŃSTWA 

• Podłączyć urządzenie tak, aby wtyczka sieciowa była zawsze łatwo dostępna. 

• Sprawdzać kabel zasilający regularnie pod kątem występowania uszkodzeń. 

Jeśli przewód zasilający jest uszkodzony, musi on zostać wymieniony przez 

producenta, autoryzowaną firmę specjalistyczną lub podobnie 

wykwalifikowaną osobę. 

• Nie próbować naprawiać urządzenia we własnym zakresie, naprawy mogą być 

wykonywane wyłącznie przez specjalistyczny personel. 

• Nie podłączać urządzenia do wyłącznika czasowego (timera) ani do zdalnie 

sterowanego gniazda elektrycznego. 

• Nie zanurzać urządzenia, kabla sieciowego ani wtyczki w wodzie ani w innych 

płynach. 

• Nie chwytać wtyczki mokrymi rękami. 

• Nie wyciągać wtyczki z gniazdka wtykowego, ciągnąc za kabel, ale trzymać ją 

mocno ręką podczas wyciągania. 

• Nie używać kabla jako uchwytu. 

• Kabel sieciowy układać w taki sposób, aby uniknąć potknięcia się o niego przez 

jakąkolwiek osobę. 

• Nie układać kabla zasilającego na ostrych krawędziach. 

• Nie używać urządzenia w pomieszczeniach wilgotnych lub na deszczu. 

• Ustawić urządzenie w taki sposób, aby nie mogło wpaść do wody. Jeżeli tak się 

stanie, natychmiast wyciągnąć wtyczkę z gniazdka elektrycznego i dopiero 

wtedy wyciągnąć urządzenie. 

• Wyciągnąć wtyczkę z gniazdka po zakończeniu pracy. 

• Urządzenie trzymać z dala od otwartego ognia i źródeł ciepła. 

• Dzieci od 8 roku życia oraz osoby niepełnosprawne psychicznie i fizycznie 

mogą korzystać z urządzenia tylko po dokładnym zapoznaniu ich z funkcjami i 

zasadami bezpieczeństwa przez osobę opiekującą się nimi i za nich 

odpowiedzialną oraz po zrozumieniu powiązanych z tym zagrożeń. 

• Trzymać grill z dala od dzieci i nie pozostawiać nigdy urządzenia bez nadzoru 

podczas pracy. 

• Ustawiać urządzenie na stabilnej, równej powierzchni. 

• Upewnić się, że wokół grilla nie ma 

 łatwopalnych przedmiotów i materiałów. 

• Zachować odległość co najmniej 30 cm od ścian. 

• Podczas pracy nie dotykać rusztu grilla ani innych gorących powierzchni. 

• Nie przenosić urządzenia, dopóki całkowicie nie ostygnie. Urządzenie należy 

chwytać wyłącznie za przewidziane do tego uchwyty. 

• Ustawiać urządzenie tylko na powierzchniach niewrażliwych na ciepło. Ustawić 

urządzenie 

 tak, aby nie znajdowało się zbyt blisko krawędzi. 

• Aby uniknąć akumulacji ciepła, nie należy umieszczać urządzenia bezpośrednio 

pod szafkami kuchennymi lub półkami. 

• Nie stawiać urządzenia na kuchence ani w jej pobliżu. 
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• Nie narażać urządzenia na nadmierne temperatury i zmienne warunki 

atmosferyczne. Nigdy nie napełniać grilla płynami. 

• Jeśli części są uszkodzone, nie używać grilla. 

 
WIDOK URZĄDZENIA 

 

 

 

 

1 Uchwyt pokrywy 11 Rurka podporowa A 

2 Pokrywa grilla 12 Uchwyt tacki na potrawy 

3 
Zdejmowany regulator 
temperatury z kablem zasilającym 

13 Tacka na potrawy 

4 Wskaźnik temperatury 14 Stopa podporowa 

5 Gniazdo wejścia zasilania 15 Rurka podporowa I 

6 Płyta grillowa 16 Rurka podporowa J 

7 Taca ociekowa 17 Oś kółka 

8 Uchwyt grilla 18 Kółko 

9 Półka boczna 19 Osłona kółka 

10 Podstawa grilla   
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MONTAŻ 

Małe części 

(Wskazówka: PCS = liczba sztuk) 

 

 
 

Montaż 

 

1 

 

 

 

Przymocuj półki boczne (9) do uchwytu grilla (8) za pomocą śrub ST4*12 (A). 
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Przymocuj rurki podporowe (11/15/16) do podstawy grilla (10). Wciśnij nóżki 
we wgłębienia w podstawie, aż wskoczą na swoje miejsce. 
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Przełóż oś (17) przez rurki podporowe (15/16). Następnie przymocuj kółko (18) 
po każdej stronie. Zamocuj kółka, wkładając szpilki (B) przez otwory na 
końcach osi. Na koniec załóż osłony kółek (19). 
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Następnie umieść tackę na potrawy (13) na uchwytach (12) na rurkach 
podporowych. Następnie umieść uchwyt grilla (8) na podstawie grilla (10). 
Włóż tackę ociekową (7) do uchwytu grilla. Przymocuj uchwyt grilla (8) do 
podstawy grilla za pomocą 4 śrub M6*70 (C). 
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Umieść płytę grillową (6) na uchwycie grilla (8). Zamocuj gniazdo wejścia 
zasilania (5) i przeprowadź kabel przez otwór w uchwycie grilla. 

Wskazówka: Nigdy nie używaj płyty grillowej oddzielnie, lecz tylko razem z 
uchwytem grilla! 



 

1
1 
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Włóż po jednej śrubie (E) z podkładką (D) w otwory w pokrywie. Zamocuj 
uchwyt, dokręcając śruby zgodnie z ruchem wskazówek zegara. 
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Na koniec należy zamocować zdejmowany regulator temperatury z kablem 
zasilającym (3) do gniazda wejścia zasilania. 

Użytkowanie jako grill stołowy 

 

Jeśli chcesz używać grilla jako grilla 

stołowego w pomieszczeniach, można 

używać płyty grillowej (6) i uchwytu 

grilla (8) także bez stelaża. Nigdy nie 

używaj płyty grillowej oddzielnie, lecz 

tylko razem z uchwytem grilla! 

 

 



 

1
3 

 

 

UWAGA 

Ryzyko odniesienia obrażeń! Nie należy przykręcać plastikowych 

nóżek bezpośrednio pod płytą grillową. Zmniejszyłoby to 

bezpieczną odległość między płytą grillową a uchwytem grilla, 

powodując stopienie się plastikowych elementów. Może to 

spowodować poważne obrażenia ciała i uszkodzenie urządzenia. 

WAŻNE WSKAZÓWKI DOT. OBSŁUGI 

• Jeśli chcesz używać grilla jako grilla stołowego w pomieszczeniach, można 

używać płyty grillowej i uchwytu grilla także bez stelaża. Nigdy nie używaj płyty 

grillowej oddzielnie, lecz tylko razem z uchwytem grilla! 

• Podczas pracy urządzenie powinno znajdować się w odległości co najmniej 30 

cm od wszystkich ścian 

• Podczas obsługi urządzenia należy unikać potknięcia się o kabel zasilający. 

Ułóż kabel zasilający tak, aby nie przeszkadzał. 

• Po użyciu wyjmij wtyczkę z gniazdka. 
 

 

Użytkowanie wewnątrz Użytkowanie na zewnątrz 
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URUCHOMIENIE I OBSŁUGA 

Uruchomienie 

 
1 Włóż wtyczkę sieciową do gniazdka elektrycznego. 

2 Ustaw regulator temperatury (3) na żądaną temperaturę. Nagrzewanie 

urządzenia trwa około 3 minut. Po założeniu pokrywy płyta grillowa nagrzewa 

się szybciej. 

3 Po osiągnięciu ustawionej temperatury przez grill lampka kontrolna 

temperatury zgaśnie. 

4 Teraz można położyć potrawę na płycie. 
 

Czas gotowania 

 
W tabeli podano zalecane czasy gotowania. Rzeczywisty czas gotowania zależy 

jednak od wielkości i wagi grillowanych potraw, a także od tego, czy grillujemy z 

pokrywą, czy bez. 

 

Potrawa Stopień temperatury Czas gotowania 

Stek/wołowina HI 10-15 minut 

Jagnięcina HI 8-13 minut 

Noga z kurczaka HI 15-20 minut 

Kotlet HI 20-25 minut 

Skrzydełka kurczaka HI 9-15 minut 

Filet wieprzowy MED - HI 7-8 minut 

Cała ryba HI 8-11 minut 

Kebab MED - HI 7-9 minut 

Kiełbaski MED - HI 8-10 minut 

Papryka zielona MED - HI 5-10 minut 

Cebula MED - HI 10-15 minut 

Grzyby MED - HI 5-10 minut 

Chipsy ziemniaczane MED - HI 10-15 minut 
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Wskazówka: Płyta grillowa pokryta jest nieprzywierającą powłoką. Nie wolno 

zarysować tej powłoki ani podczas grillowania, ani podczas czyszczenia. 

Wskazówki dot. grilla 

 
• Mięso będzie bardziej kruche, jeśli zamarynujesz je na noc przed grillowaniem. 

Marynata zawsze powinna składać się z oleju (aby mięso było soczyste), octu 

(aby było delikatne) i mieszanki przypraw. 

• Zawsze używaj szczypiec lub szpatułki do obracania potraw. Jeśli do obracania 

użyjesz widelca, potrawa wyschnie, a powłoka nieprzywierająca ulegnie 

uszkodzeniu. 

• Nie należy grillować mięsa zbyt długo. Nawet wieprzowina jest lepsza, jeśli jest 

jeszcze lekko różowa i  

soczysta podczas serwowania. 

• Jeśli potrawy przywierają do płyty grilla, od czasu do czasu przetrzyj ją 

ręcznikiem kuchennym nasączonym olejem. 

 

CZYSZCZENIE I KONSERWACJA 
 

• Odłącz urządzenie od zasilania. 
• Poczekaj, aż grill całkowicie ostygnie. 

• Wyciągnij regulator temperatury z gniazdka. 

• Oczyść płytę grillową i tackę ociekową z tłuszczu letnią wodą i wilgotną 

ściereczką. Nie należy używać gąbek z wełny stalowej, szczotek ani gąbek do 

szorowania, aby uniknąć uszkodzenia powłoki. 

• Wyczyść podstawę urządzenia wilgotną ściereczką. Odpryski tłuszczu można 

usunąć za pomocą łagodnego środka czyszczącego. 
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WSKAZÓWKI DOT. UTYLIZACJI 
 

Jeśli w Twoim kraju obowiązują przepisy prawne dotyczące 

utylizacji urządzeń elektrycznych i elektronicznych, ten 

symbol na produkcie lub na opakowaniu oznacza, że tego 

produktu nie wolno wyrzucać razem z odpadami 

domowymi. Zamiast tego sprzęt elektryczny i elektroniczny 

należy oddać do punktu zbiórki w celu poddania go 

recyklingowi. Dzięki utylizacji zgodnie z przepisami chroni 

się środowisko i zdrowie innych osób przed ewentualnymi 

negatywnymi konsekwencjami. Aby uzyskać informacje na 

temat recyklingu i utylizacji tego produktu, należy 

skontaktować się z lokalnym urzędem lub firmą zajmującą 

się utylizacją odpadów domowych. 

 

PRODUCENT  
 

 

Chal-Tec GmbH, Wallstraße 16, 10179 Berlin, Niemcy 

 



 

 

 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 


