X2 Zeelandia

///‘ stwarzamy mozliwosci

V-GO! Brownie

. Sl ™
Ciasto

1000g V-GO! Vegan Cake
120g Kakao

600g Woda

600g Olej

450¢g Cukier brgzowy
450g Arabesque Noir 72

*Arabesque uptynnic¢
Wszystkie sktadniki (oprocz arabesque)mieszac na Srednich obrotach przez ok 1 minute (przy

zastosowaniu ptaskiego mieszadta), nastepnie dola¢ arabesque i miesza¢ przez 9 minut .Mase
dozowac do rantu o wymiarach 40*60cm.

Nadzienie

600g Powidta Sliwkowe

Powidtami wyszprycowaé na ciasto cienkie paski. Wypieka¢ w temperaturze 185°C przez ok. 30-35
minut.

Dekoracja
250g Arabesque Noir 58
15¢g Olej

Arabesque uptynni¢ razem z olejem i dekorowac ciasto za pomoca rekawa cukierniczego tworza¢
fantazyjne wzory.

Dekoracja
100g V-GO! Rosette
300g V-GO! Presta Choco

Rosette razem z prestg ubi¢ i gotowym kremem szprycowac ciasto.



4,261 kg
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