KARTA TECHNICZNA:

Nazwa produktu: OPIEKACZ ELEKTRYCZNY DO CIASTEK ORZESZKOW FORMA CIASTEK
Stan opakowania: oryginalne

Marka: FORTRADE

Kolor: czarny

Model: elektryczny opiekacz do orzeszkow ciastek XL 24szt
Moc: 1400 W

Ksztalt ciastek: muszla

Liczba ciastek: 24

Nieprzywierajaca powtoka: tak

Szerokos¢ produktu: 24 cm

Wysoko$¢ produktu: 8.5 cm

Glebokos¢ produktu: 32 cm

Waga produktu: 0.75 kg

Waga produktu z opakowaniem jednostkowym:1 kg
Napigcie: 220-240V ~50/60Hz

Certyfikat: CE

Materiat obudowy: metal, tworzywo sztuczne

Bezpieczenstwo:nienagrzewajace si¢ uchwyty, no6zki antyposlizgowe, termoizolowana obudowa,
zabezpieczenie przed przegrzaniem, lampka kontrolna, wskaznik gotowosci do pracy, wskaznik
zasilania

INSTRUKCJA OBSLUGI:

Przygotowanie ciasta:

4 szklanki maki

¥ szklanki cukru

1 roztopione masto

2 jajka

1 zottko

Y2 tyzeczki sody

2 tyzki kwasnej $mietany



Zagnie$¢ ciasto ze wszystkich sktadnikow.

Uformowac z ciasta kulki o §rednicy okoto 1 cm.

Rozgrza¢ patelni¢ lub elektryczny dziadek do orzechow. Posmarowaé zaglebienia odrobing oleju.
Umiesci¢ kulki w zaglebieniach patelni lub tostera. Zamkna¢ i przytrzymac przez okoto 30 sekund.

Gdy si¢ zrumienia, usung¢ je. Uformowac potowki skorupy o jednakowej wielkosci. Niewypelnione
muszle mozna przechowywaé¢ w worku przez dtugi czas.

Przygotowanie nadzienia:

Y2 margaryny

Y2 szklanki wody

% szklanki cukru

2 tyzki kakao

2 Y szklanki mleka w proszku

Zagotowac¢ wszystkie sktadniki z wyjatkiem mleka w proszku.

Ostudzi¢ mase i wymieszac tyzka z 2 1 %4 szklanki mleka w proszku (nie moze by¢ granulowane!).
Poczeka¢, az mieszanina lekko stwardnieje.

Napetni¢ potowki orzechow pekan powstala mieszanka i doktadnie wymieszac.

Zyczymy smacznego !



