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Dziekuje

Dziekujemy za zaufanie
i gratulujemy zakupu nowego piekarnika do zabudowy!

Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi.

przed rozpakowaniem urzadzenia. Zawiera ona wazne informacje dotyczace
bezpiecznej instalacji, uzytkowania i konserwacji,

oraz wazne ostrzezenia dotyczgce uzytkowania urzadzenia.

Zaznacz wazne dla siebie fragmenty,

przechowuj instrukcje w miejscu, ktére umozliwia szybkie odnalezienie
potrzebnych informacji, i przekaz ja innym uzytkownikom

oraz instalatorowi urzadzenia.

W zwigzku z ciggiym rozwojem zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania
ewentualnych niezbednych modyfikacji urzadzenia i/lub instrukcji obstugi w
celu zapewnienia wiekszej tatwosSci obstugi, bezpieczenstwa uzytkownika i
aktualnym standardom technicznym.

Najnowsza wersja instrukcji obstugi oraz inne dane, dokumenty i informacje
znajduja sie na odpowiedniej stronie produktu lub w sekcji ,,Pytania i
odpowiedzi”’ naszego sklepu internetowego pod adresem www.kolbe.de.

Wybrali Panstwo dobre urzadzenie, ktére przy prawidiowej obstudze 1
konserwacji bedzie stuzyc przez wiele lat.

Jesli pomimo naszej szczegdlowej kontroli jakosci majg Panstwo jakie$
zastrzezenia, prosimy o kontakt z naszym dziatem obstugi klienta. Chetnie
Panstwu pomozemy.

Aby zapewnic sprawny przebieg ewentualnych zapytan, zalecamy zapisanie 20-
cyfrowego numeru seryjnego urzgdzenia w odpowiednim polu na wewnetrznej
stronie okladki.

Znajduje sie on na tabliczce znamionowej urzadzenia lub na

jego opakowaniu.

Zespot KKT KOLBE


http://www.kolbe.de/
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Wazne wskazowki dotyczgce

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa

NTCLNITLLT] 1OLWLVWVWa

Niniejsza instrukcja stanowi podstawe bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia.

Przed instalacjg i uruchomieniem urzgdzenia nalezy
dokladnie zapozna¢ sie z zawartymi w nim
instrukcjami i postepowac zgodnie z nimi!

Producent nie ponosi odpowiedzialnoSci za szkody lub
problemy wynikajgce z nieprzestrzegania instrukcji,
nieprawidtowej instalacji lub niewlaSciwej obstugi.

Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

A WARNUNG!
Zagrozenie dla zycia i zdrowia
oraz ryzyko uszkodzenia!

Urzadzenie to moze stanowic potencjalne zagrozenie
dla oso6b i otoczenia, jeSli nie sg spelnione warunki
lub nie posiada sie wiedzy niezbednej do jego obstugi!
Aby tego unikngc, nalezy przestrzegac¢ ponizszych
wskazowek!!

' Dzieci ponizej 8 roku zycia 1 zwierzeta domowe
nalezy trzyma¢ w bezpiecznej odlegtosci od
urzadzenia!



Wazne wskazdwki dotyczgce
---------------------------------------------------------------- bezpieczenstwa - - ________

' Dzieci w wieku powyzej 8 lat lub osoby o
ograniczonych zdolnoSciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, a takze osoby niedos$wiadczone lub
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy mogg uzywac,
czy$ci¢ lub ogdlnie konserwowac to urzadzenie tylko
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich

bezpieczenstwo.

lub zostaly przez nig przeszkolone w zakresie bezpiecznego
uzytkowania

urzgdzenia 1 zrozumiaty wynikajace z tego

zagrozenia!

' Urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku prywatnego
w warunkach domowych 1 stuzy do przygotowywania,
podgrzewania 1 utrzymywania ciepla potraw
1 napojow. Nalezy uzywac go wylgcznie zgodnie z
przeznaczeniem!

v Urzadzenie jest przeznaczone wyigcznie do montazu w
meblach kuchennych.
Podczas instalacji nalezy przestrzegac instrukcji
zawartych w odpowiednim rozdziale!

v Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci maksymalnie 2000 metrdéw nad poziomem
morza!

v Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za
pomocg oddzielnego pilota zdalnego sterowania ani do
pracy z zewnetrznym zegarem sterujgcym!

' Do przygotowywania potraw nalezy zawsze uzywac
naczyn zaroodpornych!



Wazne wskazowki dotyczgce

' Podczas pierwszego uzycia urzgdzenia moze

pojawic

sie nieprzyjemny zapach 1 niewielka

1lo$¢ dymu.

Jest to normalne i nie stanowl zagrozenia.

Przed uzyciem urzadzenia do przygotowywania

potraw nalezy jednak najpierw podgrzac je bez
zawartosci, zgodnie z opisem w sekcji
,Uruchomienie”,

przed uzyciem go do przygotowywania potraw 1 dobrze

wietrzyd

pomieszczenie,

az zapach zniknie.

' Nieuzywane urzgdzenia elektryczne moga stanowic
zagrozenie dla bezpieczenstwa!
Nie pozostawiaj urzgdzenia wigczonego, gdy nie jest

uzywane,

1 odtagcz je od zasilania,

jesli nie bedg Panstwo go uzywac przez diuzszy

czas!

Ogodlne ostrzezenia

WARNUNG!
Zagrozenie zycia i obrazen ciata!

' Aby wykluczy¢ zagrozenie dla zdrowia, nalezy
zawsze utrzymywac odlegtos¢ co najmniej 10 cm od

urzadzen

elektrycznych! Dotyczy to w

szczegdlnoSci osob z implantami medycznymi, takimi
jak rozruszniki serca.

Lub pomp
urzadzen
urzadzen

insulinowych, poniewaz na dzialtanie takich
mogg wplywac niewidoczne pola magnetyczne
elektrycznych!



Wazne wskazdwki dotyczgce
---------------------------------------------------------------- bezpieczenstwa - - ________

v Korzystanie z uszkodzonych lub zepsutych urzadzen
moze by¢ bardzo niebezpieczne!
Przed uzyciem upewnij sie,
ze produkt 1 jego elementy sktadowe
sg w stanie kompletnym i nienagannym! W przypadku
awarii lub uszkodzenia urzgdzenia nie nalezy go
uzywa¢, nalezy natychmiast odigczy¢ je od
zasilania 1 skontaktowad sie z obsitugag klienta
lub odpowiednio wykwalifikowanym personelem!

v Wszystkie materialy opakowaniowe, akcesoria
montazowe 1 drobne elementy nalezy przechowywaé w
miejscu niedostepnym dla dzieci 1 zwierzat
domowych!

Moga one stanowi powazne zagrozenie, np. w
przypadku naciggniecia na gtowe lub polkniecia!

' W przypadku napraw, modyfikacji lub
konserwacji urzgdzenia przez osoby nieposiadajace
odpowiednich kwalifikacji istnieje ryzyko
porazenia pradem, pozaru i obrazen ciala!
Naprawy moga by¢ wykonywane wylgcznie przez odpowiednio
wykwalifikowany personel, z zachowaniem wszystkich
obowigzujacych przepisow bezpieczenstwa, w tym
instrukcji zawartych w niniejszej instrukcji
obstugi, a urzadzenie nalezy w tym celu odlgczy¢ od
zasilania!
Nigdy nie probuj samodzielnie wprowadza¢ zmian w
komponentach urzadzenia kablach lub wtyczkach 1
nie demontuj zadnych czeSci urzadzenia, jesli nie
jest to wyraznie wskazane w niniejszej instrukcji!



Wazne wskazowki dotyczgce

' Krawedzie 1 elementy konstrukcyjne moga byc
ostre 1 spowodowal obrazenia!
Podczas kazdej czynnosci nalezy zachowac odpowiednig
ostroznos¢ 1 w razie potrzeby zabezpieczyC sie
np. rekawice robocze!

' Podczas otwierania 1 zamykania urzadzenia
istnieje ryzyko przytrzasniecia!
Nie nalezy siegac do obszaru zawiasow!

WARNUNG!
Niebezpieczenstwo porazenia pradem!

v Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym i
uszkodzen, podczas instalacji, konserwacji lub innych
prac zwigzanych z urzadzeniem nalezy odlaczy¢ je od
zasilania 1 wylaczyc¢ przed czyszczeniem!

v Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy dane techniczne
dane na tabliczce znamionowej urzadzenia sg zgodne z lokalnymi
warunkami!

JeSli tak nie jest, nalezy zwrdcic urzadzenie do punktu
sprzedazy!

W razie watpliwosci skontaktuj sie z dostawcg energii
elektrycznej lub odpowiednio wykwalifikowanym specjalista.

v Urzadzenie jest wyposazone we wtyczke z uziemieniem 1
musi by¢ podigczone do gniazdka elektrycznego
zainstalowanego zgodnie z obowigzujacymi przepisami 1
wyposazonego w uziemienie!

W razie watpliwosci nalezy skontaktowal sie z
wykwalifikowanym elektrykiem!



Wazne wskazdwki dotyczgce
---------------------------------------------------------------- bezpieczenstwa - - ________

v JeSli po instalacji wtyczka nie jest juz dostepna,
nalezy upewni¢ sie, ze w obwodzie elektrycznym urzadzenia
zainstalowany jest latwo dostepny wylacznik
(bezpiecznik) o odstepie stykow co najmniej 3 mm,
zgodny z obowigzujacymi przepisamil 1 umozliwiajacy
catkowite odtgczenie zasilania w razie awarii.
uzgdzenia od zasilania elektrycznego!

v Zmiany w systemie zasilania 1 wymiana kabla moga
by¢ wykonywane wylacznie przez certyfikowanego
elektryka!

Osoby nieposiadajace odpowiednich kwalifikacji narazaija
sie na niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!

' Do podigczenia urzadzenia nie nalezy uzywad
listew zasilajacych ani przediuzaczy! Nie
zapewniajg one wymaganego bezpieczenstwa!

v Aby unikngC uszkodzenia przewodu zasilajacego i
zwigzanych z tym zagrozen, nalezy upewnié sie, ze
nie jest on zgiety ani zgnieciony 1 nie ma kontaktu
z goracymi powierzchniami, ostrymi krawedziami itp.
Podigcz wtyczke do zrddta zasilania z dala od Zrddet
clepta 1 nie wyciagaj jej z gniazdka, ciggnac za
kabel, tylko chwytajac jg bezposrednio!



Wazne wskazowki dotyczgce

' Nie zaciskac przewoddw ani kabli (np. z miernikow
temperatury) w otworze drzwiczek urzadzenia!
Moze to spowodowal ich uszkodzenie i
porazenie pradem elektrycznym!

' Nalezy zawsze unika¢ kontaktu plynéw lub wilgoci z
czesciami pod napieciem! Moze to spowodowac
zwarcie lub porazenie pradem elektrycznym!

Nie uzywaj myjek wysokocisnieniowych ani myjek
parowych do czyszczenia urzgdzenia!

' Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym
spowodowanego pradem uplywowym, nie nalezy
obstugiwac urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi
rekami 1 podczas obstugi nalezy nosic¢ obuwie!

WARNUNG!
Niebezpieczenstwo poparzenial!

' Podczas uzytkowania 1 po jego zakonczeniu
niektore dostepne czeSci urzadzenia sg bardzo
gorace
1 mogg spowodowal oparzenial!

Nalezy uwaza¢, aby nie dotykal rozgrzanych powierzchni,
zZwtaszcza elementow grzejnych i wewnetrznych
powierzchni komory piekarnika, ciatem, ubraniem lub
przedmiotami, a takze trzymal dzieci 1 zwierzeta
domowe

z dala od urzadzenia!



Wazne wskazdwki dotyczgce
---------------------------------------------------------------- bezpieczenstwa - - ________

v Akcesoria 1 naczynia kuchenne w komorze
plekarnika bardzo sie nagrzewajg podczas
pracy piekarnika! Zawsze nalezy chronic
sie przed oparzeniami
np. rekawicami do piekarnika, aby wyjac¢ co$ z
rozgrzanej komory piekarnika!

' Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia podczas lub
po zakonczeniu pracy moze wydostawa¢ sie gorgca para,
ktora w zalezno$ci od temperatury moze byc
niewidoczna!
Aby unikna¢ obrazen, nalezy zawsze chwytac klamke drzwi
za Srodek 1 trzymac sie z dala od krawedzi drzwi!

' Nie wlewaj wody do goracej komory piekarnika
ani na rozgrzang blache do pieczenia!
Powoduje to powstanie gorgcej pary ktora moze
spowodowac obrazenia!
Powstata w ten sposéb zmiana temperatury moze rdwniez
spowodowal uszkodzenie powloki emaliowanej!

' Nie podgrzewaj w piekarniku zamknietych
pojemnikéw ani puszek konserwowych!

Pod wptywem nadcisnienia powstatego podczas
podgrzewania mogg one eksplodowac!



Wazne wskazowki dotyczgce

WARNUNG!
Niebezpieczenstwo pozaru!

' Urzgdzenie bardzo sie nagrzewa podczas pracy!
Nalezy ScisSle przestrzega¢ odleglosci
bezpieczenstwa 1 instrukcji zawartych w
niniejszej instrukcji obstugi! Nie nalezy
instalowac urzadzenia za drzwiami mebli lub podobnymi
elementami, aby unikng¢ zagrozenia pozarowego
spowodowanego przegrzaniem!

' Podczas uzytkowania nigdy nie pozostawiaj piyty
grzejnej bez nadzoru! Rozgrzane potrawy mogg sie
zagotowaé, przypalic¢, wytworzyc¢ szkodliwy dym
lub zapalic sie!

W szczegdlnoSci podgrzewane potrawy zawierajgce tluszcz,
olej lub alkohol lub opary alkoholu w komorze gotowania
mogg sie szybko zapalic!

Podgrzewaj odpowiednie potrawy jak najwolniej 1

w jak najmniejszych iloSciach!

Otwierac drzwiczki urzadzenia ostroznie!

' Nigdy nie pozostawiaj w komorze piekarnika przedmiotow,
ktére nie sg odporne na wysokg temperature i ognioodporne,
np. pojemnikéw z tworzywa sztucznego lub folii
aluminiowej!

Podczas podgrzewania komory piekarnika mogg one
sie zapalic¢, stopic, odksztaicic lub spowodowac
uszkodzenia!



Wazne wskazdwki dotyczgce
---------------------------------------------------------------- bezpieczenstwa - - ________

v Papier do pieczenia i podobne materialy moga sie
zapali¢ w kontakcie z elementami grzejnymi!
Zawsze nalezy upewni sie, ze nie wystaje ona poza
obrys urzgdzenia, w razie potrzeby przyciac j3
odpowiednio i obcigzy¢ tak, aby nie mogia sie
poruszac np. pod wpiywem cyrkulacji powietrza
wentylatora lub przeciggu powstajgcego podczas
otwierania drzwi!

' Resztki jedzenia, tiuszcz i inne pozostalosci
mogg sie zapalic podczas podgrzewania, przypalid
lub spowodowa¢ wydzielanie szkodliwego dymu!
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy usungd
grubsze zabrudzenia z komory gotowania,
elementéw grzejnych 1 akcesoridw!

* W przypadku pozaru lub dymu w komorze piekarnika
nie otwieraj drzwiczek urzadzenia!
Wytgczy¢ urzadzenie 1 wyciagng¢ wtyczke z gniazdka
lub wytaczy¢ wytacznik automatyczny w skrzynce
bezpiecznikowej!
Po ugaszeniu ognia nalezy pozostawic urzadzenie do
ostygniecia i nie uzywa¢ go, dopdki nie zostanie
sprawdzone przez odpowiednio wykwalifikowanego
specjaliste 1 dopuszczone do dalszej eksploatacji!

' Nie przechowuj latwopalnych lub wybuchowych
substancji w poblizu piekarnika.
Aby unikng¢ zagrozenia pozarowego
spowodowanego podwyzszong temperaturg
otoczenia podczas pracy!



Wazne wskazowki dotyczgce

ACHTUNG!

Ryzyko uszkodzen
i zaklocenia w dziataniu!

' Przed uzyciem urzadzenia upewnij sie, ze wszystkie
materiaty opakowaniowe 1 zabezpieczajgce do
transportu zostaty usuniete, zwlaszcza z komory
piekarnika, aby unikngc uszkodzen podczas pracy,
np. poprzez przypalenie lub stopienie!

' Nie instaluj urzadzenia w otoczeniu o wysokie]
temperaturze lub w poblizu kuchenek gazowych,
parafinowych lub podobnych urzadzen!

v Ciepto 1 wilgo¢ wydostajgce sie z komory
piekarnika mogg z czasem spowodowal uszkodzenie
frontéw sgsiednich mebli lub urzadzen!

Otwieraj drzwiczki rozgrzanego piekarnika tylko tyle
razy 1 na tak diugo, jak to konieczne, nie blokuj
drzwiczek ani oScieznicy

miedzy drzwiami a oscieznicg 1 w miare mozliwosci
pozostawiaj komore piekarnika do ostygniecia tylko
przy zamknietych drzwiach urzadzenia!

Zawsze dbaj o czysto$S¢ 1 nienaganny stan uszczelki i
wymien jg w przypadku uszkodzenia, aby zapewnic
catkowite 1 szczelne zamkniecie drzwi!

' Nie nalezy przykrywac¢ dna komory piekarnika folig,
papierem do pieczenia ani akcesoriami, ani stawia naczyn
na dnie komory piekarnika, jesli ustawiona jest
temperatura powyzej 50°C, aby unikng¢ uszkodzenia
emalil przez nagromadzone cieplo!



Wazne wskazdwki dotyczgce
---------------------------------------------------------------- bezpieczenstwa - - ________

' Podczas korzystania z akcesoridw nalezy upewnic sie,
ze sg one prawidiowo umieszczone w komorze
piekarnika 1 wiozone do konca, aby zapewnic
bezpieczng obstuge 1 unikngc uszkodzen!

' Nalezy uwazal, aby folia aluminiowa w komorze
piekarnika nie stykala sie z szybg drzwi!
Moze to spowodowal trwate przebarwienie szyby
drzwi!

v Nie uzywa¢ silikonowych form, mat,
pokry¢ ani akcesoriow zawierajacych silikon! Moze to
spowodowal uszkodzenie czujnika piekarnika!

' W diuzszej perspektywie wilgo¢ w komorze
piekarnika moze prowadzic¢ do korozji!
Po uzyciu nalezy pozostawi¢ urzgdzenie do wyschniecia!
Nie przechowuj wilgotnych produktéw spozywczych przez
diuzszy czas w zamknietym piekarniku!

' Nie nalezy wykorzystywaé komory piekarnika do przechowywania
produktow!

' Zanieczyszczenia 1 resztki zywnoS$ci moga z
czasem uszkodzi¢ urzadzenie i jego elementy!
Piekarnik nalezy zawsze utrzymywa¢ w czystosci!

W szczegolnosci nalezy unika¢ plam zawierajgcych
cukier, np. sokéw owocowych w komorze piekarnika,
lub usuwal je natychmiast, poniewaz po ostygnieciu
mogg by¢ niemozliwe do usuniecia! Podczas
przygotowywania bardzo wilgotnych potraw, np. ciast
owocowych, nie nalezy zbyt obficie wypeiniac blachy
do pieczenia

zbyt obficie 1 uzywaj glebokiej blachy do pieczenia!



Wazne wskazowki dotyczgce

' Nie uzywaj agresywnych lub Sciernych srodkdw
czyszczacych ani ostrych narzedzi do czyszczenia
urzadzenia, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie jego powierzchni, zwiaszcza w
obszarze panelu sterowania!

Nie uzywaj Srodkéw czyszczgcych w sprayu w
obszarze uszczelki!

Postepuj zgodnie z instrukcjami dotyczgcymi
czyszczenla 1 konserwacjl zawartymi w
odpowiednim rozdziale!

v Zarysowania na szkle drzwi urzadzenia moga
przeksztatci¢ sie w pekniecie lub nawet stiuczenie!
Podczas czyszczenia nalezy zachowa¢ szczegdlna
ostroznos¢ i nie uzywa¢ skrobaczek do szkia!

v Aby unikng¢ uszkodzenia drzwi urzadzenia, nie
nalezy ich obcigzac!
Nie nalezy na przyklad stawial na niej naczyn
kuchennych ani akcesoridw, ani tez nic na niej
wieszac!

' Nie przenos ani nie trzymaj urzadzenia za uchwyt
drzwi! Uchwyt drzwi nie wytrzyma ciezaru urzgdzenia 1
moze sie ziamacd!
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Dodatkowe informacje i symbole

W niniejszej instrukcji

Symbole zagrozen i informac;ji

Ostrzezenie przed zagrozeniami dla oséb i uszkodzeniami Nalezy
l{fiﬁ‘ szczegdlnie uwaznie przeczytad wskazéwki bezpieczenstwa oznaczone

tym symbolem i postepowal zgodnie z instrukcjami, aby uniknac

zagrozen!

zgodnie z instrukcjami, aby unikna¢ niebezpieczenstw!

Przekaz te informacje réwniez innym uzytkownikom i

instalatorowi!

Klasyfikacja zagrozen za pomoca potaczonych stéw ostrzegawczych:

OSTRZEZENIE!

Wskazuje na niebezpieczng sytuacje, ktoéra moze
prowadzi¢ do Smierci lub powaznych obrazen,
jesli nie zostanie ona uniknieta.

UWAGA!

Wskazuje na niebezpieczng sytuacje, ktéra moze prowadzi¢ do
lekkich lub Srednich obrazen, jesli nie zostanie
uniknieta.

UWAGA!

Wskazanie sytuacji, ktdéra moze spowodowal uszkodzenie produktu lub
przedmiotéw znajdujacych sie w jego otoczeniu,
jesli nie zostanie uniknieta

@ Informacje i wskazowki
Wskazéwki i przydatne informacje dotyczace

zapobiegania problemom
1 ulatwiajacych dane dziatanie

Uwaga dotyczaca ilustraciji

Ilustracje zawarte w niniejszej instrukcji situzg wylacznie celom
ilustracyjnym i mogg nieznacznie rézni¢ sie od rzeczywistego wygladu.



Dodatkowe informacje i symbole

Urzadzenie, komponenty i akcesoria

Symbole na czesciach urzadzenia, akcesoriach itp.

Ponizsze symbole umieszczone na urzadzeniu, jego komponentach i akcesoriach wskazujg
wazne informacje dotyczace bezpiecznej obstugi urzadzenia.

Nie nalezy ich usuwal ani niszczy¢, nalezy zawsze dbaC o ich dobrg widoczno$¢ i wymieniad
uszkodzone symbole!

Ogodlne ostrzezenie o zagrozeniu!

Istnieje potencjalne zagrozenie! Zachowaj odpowiednig
ostroznosc!

Ostrzezenie przed goraca powierzchnia!

Podczas pracy produkt moze sie nagrzewal, co moze
spowodowa¢ obrazenia i uszkodzenia!

Nie dotykaj go, dopdki nie ostygnie, i zachowaj odlegtosSci od
urzgdzenia zalecane w niniejszej instrukcji!

Ostrzezenie dotyczace napiecia elektrycznego!

Niektére elementy produktu sg podczas

a takze po pracy pod napieciem zagrazajacym zyciu! Nalezy uwazac,
aby nie dotkna¢ tych elementéw i w razie potrzeby podjac
odpowiednie Srodki ochronne!

Nalezy przestrzegac niniejszej instrukcji obstugi
Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsza

instrukcje obstugi i przekaza¢ odpowiednie informacje innym
uzytkownikom oraz instalatorowi!

5 B PP

c € Zgodnos$¢ z normami UE

Produkt spelnia obowiazujace wymagania UE w zakresie bezpieczenstwa,
ochrony $rodowiska i zdrowia.



Ochrona srodowiska i utylizacja

Informacja dotyczaca ochrony srodowiska poprzez oszczedzanie energii

Dodatkowe informacje i symbole

Nalezy postepowal zgodnie z odpowiednimi zaleceniami dotyczgcymi stosowania zawartymi w
Handbuch, um durch die effiziente Nutzung des Gerats Energie einzusparen
niniejszym

1 w ten sposdb przyczynia¢ sie do ochrony S$rodowiska.

Symbole dotyczace utylizacji

Produktu nie wolno wyrzucac¢ jako nieposortowanych odpadow! Nalezy go
dostarczy¢ do punktu zbiérki odpadéw elektrycznych i elektronicznych w
celu ponownego wykorzystania i recyklingu. W tym celu nalezy zlecic
usuniecie kabla wykwalifikowanemu elektrykowi.

Ef Nie wyrzuca¢ wraz z odpadami komunalnymi (oznakowanie WEEE)
[

VA 7 Materiat nadajacy sie do recyklingu (tasma Mobiusa)
'..‘ Prosze posortowac¢ sktadniki produktu wedtug rodzajow odpaddéw i
utylizowa¢ je zgodnie z lokalnymi przepisami.

9 Py Materialy nadajace sie do recyklingu (symbol Triman)
Q:" W celu utylizacji nalezy oddzieli¢ produkt lub jego sktadniki od
pozostatych odpadéw zgodnie z dolaczong instrukcja sortowania.

Ogodlne wskazoéwki dotyczace utylizaciji

Niewlasciwe usuwanie moze stanowi(

zagrozenie dla Srodowiska i zdrowia

ludzkiego!

Poméz unikng¢ potencjalnych zagrozen, upewniajac sie, ze

Produkt i jego opakowanie releryutylizowa¢ w odpowiedni sposob! Dotyczy to
rowniez utylizacji zuzytego sprzetu.

Urzadzenia nie wolno wyrzuca¢ wraz z odpadami komunalnymi!
Zwrot odbywa sie za posrednictwem sprzedawcy, producenta lub odpowiednich
lokalnych przedsiebiorstw zajmujacych sie utylizacjg odpadéw.

Aby odinstalowa¢ urzadzenie, nalezy wykona¢ czynno$ci instalacyjne opisane w
niniejszej instrukcji w odwrotnej kolejnosci.

Uzyte materialy opakowaniowe zostaly starannie dobrane
1 powinny zosta¢ poddane recyklingowi w celu zmniejszenia zuzycia surowcow i ilo$ci
odpadow. Nalezy je posortowac¢ wediug rodzajéw i odpowiednio utylizowac.

Wiecej informacji na temat aktualnych sposobdw utylizacji i recyklingu
mozna uzyska¢ od lokalnych wtadz lub firmy zajmujgcej sie utylizacja
odpaddw.



Dodatkowe informacje i symbole

Wskazowki dotyczace transportu urzadzenia

Jesli po rozpakowaniu / w pézniejszym terminie konieczne jest
przetransportowanie urzgdzenianalezy przestrzega¢ ponizszych wskazdwek,
aby unikng¢ uszkodzen:

* Zachowaj oryginalne opakowanie produktu i zawsze
transportuj urzadzenie w takim samym opakowaniu, w jakim
zostato dostarczone!

Nalezy przestrzega oznaczen umieszczonych na opakowaniu!

W przypadku braku oryginalnego opakowania:

' Zabezpiecz wszystkie luzne/zdejmowane czesci,
aby nie mogly sie ze sobg stykac!

* Nalezy unikal uderzen w urzadzenie i jego elementy oraz w
razie potrzeby podjg¢ odpowiednie Srodki ochronne!

* Podczas transportu oraz przechowywania/odktadania
nalezy zadba¢ o poziome ustawienie urzadzenia!

Wskazowki dotyczace przechowywania

Jesli urzadzenie musi by¢ przechowywane przez diuzszy czas
nalezy przestrzegac nastepujacych wskazéwek, aby unikna¢ uszkodzen:

* Urzadzenie nalezy zapakowa¢ wraz z woreczkami z pochtaniaczem
wilgoci, najlepiej w oryginalnym kartonie lub podobnym opakowaniu, i
zamkng¢ je tasmg klejaca!

* Wybierz suche i czyste miejsce do przechowywania!

* Upewnij sie, ze opakowanie jest ustawione poziomo!

* Nie obcigzaj opakowania!

* Przechowuj urzadzenie tylko tak diugo, jak to konieczne!

* Nie przechowuj urzadzenia w poblizu substancji chemicznych 1lub
zrgcych, aby unikng¢ ewentualnej korozji!

* Podczas przechowywania nalezy regularnie sprawdzac
urzadzenie pod katem widocznych uszkodzen
1 w razie potrzeby wymieh opakowanie!



Przegla[d

1. Przeglad produktow

1.1 Zakres dostawy

1 1x piekarnik do zabudowy, model EB8017ED
wraz z kablem przylaczeniowym i

wtyczka
2 2x (1 x 2) Boczne szyny do wstawiania rusztow (wstepnie zamontowane)
2x (1 x 2) Plyty katalityczne (wstepnie zamontowane)

4x (2 x 2) wysuwane p6iki (wstepnie zamontowane)
1x ruszt piekarnika
2

X

blachy do pieczenia

1x Czujnik temperatury wewnetrznej (termometr do pieczenia)

3

4

5

6  1x kosz do smazenia
7

8 2x $ruby montazowe
9

1x instrukcja obstugi

__________________________________________________________________________________________________
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Przeglad

02 ------ooooooooooo o Front pieca
01 ..___|___. ‘;’ 01 Panel sterowania
03 -----1 = = (opis patrz
04 .| H e odpowiedniej sekcji)
05 1] 02 wyswietlacz

03 Otwory wentylacyjne

04 Otwory na $ruby do montazu
07 ) — 05 Komora piekarnika
06 \ 06 Drzwi urzadzenia
08 __t_______l ' ] J 07 Szyba drzwi

08 Uchwyt drzwi

11

21 R ittt —— T Whnetrze piekarnika / komora piekarnika:

11 Oswietlenie piekarnika

12 Podlaczenie czujnika
temperatury rdzenia

13 Kratka na akcesoria
(5 pozioméw wstawiania /
liczone od doiu do gory)

14 Plyty katalityczne
utatwiajace czyszczenie

Ilustracje podobne / uproszczone

Elementy grzewcze

21 Element grzejny gérny (gérny
zewnetrzny element grzejny)

22 Element grzejny grilla
23 Wentylator
24 Element grzejny piers$cieniowy

25 Element grzejny dolnego
ogrzewania (ukryty pod
dnem komory
piekarnika)



1.3 Wyposazenie i inne cechy

* Panel sterowania z obstuga dotykowg i wysSwietlaczem LED

* Podwdjne szyby termoizolacyjne

* 5 pozioméw pdiek

* 2 teleskopowe wysuwane pdiki na 2 poziomach
ulatwiajgce wkladanie i wyjmowanie akcesoridw

* Czujnik temperatury wewnetrznej

Funkcje do wyboru
(obstuga - patrz odpowiedni rozdzial)

* Stopniowa regulacja rodzaju ogrzewania i temperatury

* 11 rodzajéw ogrzewania:

* Gorne/dolne * Funkcja do pieczenia pizzy
ogrzewanie * Dolne ogrzewanie

* Gorace powietrze ' ECO

' Powietrze * Funkcja rozmrazania
obiegowe * Tryb wyrastania ciasta

v Grill

* System

grillowania/pieczenia
* Grill o duzej
powierzchni

Dodatkowe funkcje:

' Gorace powietrze - smazenie (Air fry;

mozliwos¢ indywidualnej regulacji

lub wstepnie ustawionych programach automatycznych)
* Czujnik temperatury wewnetrznej

* Programowalne tryby czasowe / funkcje timera:

* Funkcja alarmu bez automatycznego wigczania/wylgczania
* (Czas pieczenia - automatyczny

* Funkcja pauzy: wstrzymanie pracy
* Funkcja szybkiego podgrzewania
* Tryb demonstracyjny

* Tryb szabatu

* Blokada przyciskéw / zabezpieczenie przed dziecmi:
Wytaczenie wszystkich elementdw sterujacych z wyjatkiem przycisku wtaczania/wylaczania



Dziatanie i obstuga urzadzenia

2. Dziatanie i obstuga urzadzenia

21 Tryb ogrzewania

Po uruchomieniu piec jest ogrzewany przez elementy grzejne,

odpowiadajace wybranemu rodzajowi ogrzewania (patrz ,Elementy urzadzenia” i ,..
Rodzaje ogrzewania”) do ustawionej temperatury piekarnika.

Proces ogrzewania jest sygnalizowany przez wskaznik stanu ogrzewania (patrz
.Panel sterowania i wyswietlacz").

Aby podczas pracy zapewni¢ szczegdlnie réwnomierne rozprowadzenie ciepla w
komorze piekarnika i najlepszg mozliwg wydajnosc,
wentylator dziata tylko w okreslonych momentach procesu nagrzewania.

Po osiggnieciu temperatury docelowej proces ogrzewania uruchamia sie automatycznie
zawsze, gdy temperatura w komorze piekarnika spada, aby utrzyma¢ ustawiong temperature.

Auto-Betriebsstopp / Maximale Betriebszeit

Dla bezpieczenstwa uzytkownika lub na wypadek zapomnienia o wylaczeniu
urzadzenia maksymalny czas pracy wynosi 9 godzin.

2.2 Wentylator chtodzacy

Aby zapewni¢ niska temperature panelu sterowania i uchwytu drzwi podczas pracy
oraz zapobiec nadmiernemu nagrzewaniu sie urzadzenia, wbudowany wentylator
wytwarza strumien powietrza chlodzacego.

Wentylator uruchamia sie po wybraniu trybu ogrzewania. Powietrze wydostaje

sie miedzy drzwiami piekarnika a panelem sterowania.

W zaleznosci od ciepla resztkowego wentylator chlodzacy dziala jeszcze
przez pewien czas po wylaczeniu urzadzenia, aby przyspieszyC jego
schiadzanie.

A ACHTUNG!
Ryzyko uszkodzenia!
Aby unikng¢ przegrzania urzadzenia i ryzyka uszkodzen spowodowanych wysoka temperatura
, nalezy zadba¢ o to, aby nie blokowa¢ drég wentylacyjnych!

Nalezy réwniez przestrzegaC odpowiednich wskazdwek zawartych w
sekcji ,Montaz i instalacja”!

@ Gerauschentwicklungen wahrend des Betriebs

Podczas pracy chlodzenia moze by¢ styszalny lekki szum wentylatora chlodzgcego.
Ponadto podczas cyrkulacji gorgcego powietrza, w zaleznosci od czasu
uzytkowania i wytwarzania ciepla, moga wystapi¢ lekkie odgtosy pracy /
wibracje wentylatora w komorze piekarnika.

Jest to normalne i nie stanowi zagrozenia.
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2.3 Korzystanie z akcesoriow do piekarnika
W miare mozliwosci uzywaj w piekarniku wylacznie oryginalnych

akcesoridw! Sg one specjalnie dostosowane do Twojego urzadzenia.
Uzywaj ich do nastepujacych celéw:

Kratka piekarnika

* do naczyn piekarnikowych, form do ciast i naczyn zaroodpornych

* do pieczenia i grillowania

(w razie potrzeby z blachg umieszczong pod nim do zbierania / A\
tluszczu i ptynéw) TN 2

Blacha do pieczenia

* do wypiekéw blachowych i matych produktéw spozywczych
* do plynow lub wilgotnych potraw

Koszyk do smazenia

* do smazenia na goracym powietrzu (z wykorzystaniem odpowiedniego

funkcja dodatkowa % lub programéw automatycznych / w
razie potrzeby z blac tozong pod spodem do zbierania
tluszczu 1 ptynéw)

Czujnik temperatury wewnetrznej

* do monitorowania temperatury wewnetrznej np. miesa

Plyty katalityczne
(po bokach komory piekarnika,za kazdg kratka)

* do zmniejszenia zanieczyszczen komory piekarnika i
powstawania zapachdw podczas pracy

@ Funktionsweise der katalytischen Platten

Powierzchnia piyt pokryta jest specjalng emalig, ktoéra
pochtami rozktada olej oraz tiuszcz, zmniejszajac
zanieczyszczenia 1 powstawanie zapachdw.

Boczne kratki wsuwane i prowadnice teleskopowe

* patrz nastepujace sekcje




Dziatanie i uzytkowanie urzadzenia

Wkitadanie akcesoriow do komory piekarnika

Kratki na prowadnicach po bokach komory piekarnika
oferujg 5 pozioméw wstawiania, ktore mozna regulowa¢ od dotu do go
(patrz réwniez ,Elementy urzadzenia”)

1 stuza do wstawiania blachy do pieczenia, rusztu
i innych akcesoriéw.

Podczas obstugi nalezy przestrzega¢ nastepujgcych wskazéwek:

* W miare mozliwo$ci nalezy uzywa¢ wytgcznie oryginalnych akcesoridw.

* W przypadku stosowania akcesoriéw
z palakiem zabezpieczajacym przed przewr6ceniem sie, nalezy
zwrocic¢ uwage na ich prawidlowe ustawienie (paiak
zabezpieczajacy przed przewréceniem sie powinien by skierowany
do tyiu; patrz ilustracja).

* Uies¢ tylne rogi akcesorium pomiedzy dwoma metalowymi
uchwytami na wybranym poziomie i wsun je do komory
piekarnika az do oporu.

* Jesli chcesz uzywac kilku pozioméw jednoczesnie wybierz
tryb ogrzewania wspomaganego wentylatorem, aby uzyskac
optymalne wyniki pieczenia.

* Jedli chcesz uzywac jednoczesnie blachy do pieczenia i
rusztu piekarnika, vanruszt do komory piekarnika powyzej
blachy.

* Akcesoria mozna wysung¢ na szynach bez wysuwu
teleskopowego mniej wiecej do polowy bez ryzyka
przewrdcenia sie, jesli zostaly prawidiowo
zamontowane.

A VORSICHT!
Niebezpieczenstwo poparzenia!

Piekarnik, akcesoria i naczynia podczas pracy bardzo sie
nagrzewajg i moga spowodowal oparzenia!

Nalezy chroni¢ sie np. rekawicami do piekarnika,

aby wyja¢ co$ z rozgrzanej komory piekarnika i zachowaj
przy tym szczegbélng ostroznosc!

A ACHTUNG!
Niebezpieczenstwo uszkodzenia!

Aby unikna¢ uszkodzen, przed zamknieciem drzwiczek piekarnika
nalezy zawsze upewni¢ sie, ze wszystkie akcesoria sg catkowicie
wsuniete i nie dotykaja drzwiczek piekarnika.
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2.4 Korzystanie z teleskopowych prowadnic wysuwanych

Boczne ruszty w komorze piekarnika posiadaja teleskopowe prowadnice ’*=====;-._____-__
y P P ]9 P P -,=’-'"iiiiifiii=i|

na 2 poziomach. 5
Stuzg one do tatwiejszego wsuwania rusztu, blachy do

pieczenia 1 innych akcesoriéw do komory piekarnika

oraz zapewniaja dodatkowa stabilno$¢ podczas wyjmowania
(montaz/demontaz i czyszczenie - patrz odpowiednie sekcje). Prosze

uzywa¢ teleskopowych prowadnic w nastepujacy sposéb:

},-_T_—‘:__—:—:—-—_-;

* Wciggnij wysuwane elementy obu szyn z odpowiedniego poziomu
wneki piekarnika.

* UmieS¢ wybrane akcesoria (np. blache do pieczenia, ruszt) w
odpowiednich otworach na kolkach mocujgcych teleskopowe]
wysuwanej poiki.

* W miare mozliwosci weun je do komory piekarnika,
dociskajac z obu stron, az do oporu.

* Drzwi piekarnika nalezy zamkng¢ dopiero
gdy teleskopowe wysuwane potki i wszystkie akcesoria sg
catkowicie wsuniete.

2.5 Otwieranie i zamykanie drzwi piekarnika

Aby otworzy¢ urzadzenie, nalezy chwycic¢ za Srodkowg czeS¢ uchwytu
drzwi, a nastepnie pociggna¢ go do przodu i lekko w doi.

VORSICHT!

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Aby unikng¢ poparzen parg wydostajgcg sie z komory
piekarnika, podczas otwierania rozgrzanego urzadzenia
nalezy zachowa¢ odpowiednig odlegtos$¢ od krawedzi drzwi

1 nie chwyta¢ za klamke zbyt daleko z boku! Nalezy pamietad, ze
w zaleznosci od temperatury wydostajaca sie para moze byc
niewidoczna!
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3. Wskazowki przed uzyciem

3.1 Rozpakowanie i przygotowanie urzadzenia

* Podczas rozpakowywania urzadzenia upewnij sie, ze nie zostalo ono
uszkodzone podczas transportu.

WARNUNG!

Niebezpieczenstwo obrazen i porazenia pragdem!

W przypadku stwierdzenia uszkodzenia urzadzenia, jego
przewodow lub innych elementéw, nie nalezy go podigczad ani
uruchamiac!

Moze to by¢ bardzo niebezpieczne!

Skontaktuj sie z obstuga klienta.

* Zalecamy zapisanie 20-cyfrowego numeru seryjnego na pierwszej stronie
niniejszej instrukcji na wypadek ewentualnych pytan.

* JeSli urzadzenie zostalo prawidiowo zainstalowane
(patrz odpowiednie sekcje), przed uzyciem upewnij sie, ze wszystkie
materiaty opakowaniowe, naklejki, folie ochronne i zabezpieczenia
transportowe zostaty usuniete z produktu i odpowiednio
zutylizowane
oraz ze pozostale drobne elementy, np. materialy montazowe, s3
bezpiecznie przechowywane.

WARNUNG!

Niebezpieczenstwo uduszenia!

Mate elementy, folie itp. mogg by¢ bardzo niebezpieczne, jesli
zostang np. polkniete lub natozone na glowe!

Nalezy zawsze przechowywal je poza zasiegiem dzieci i
zwierzat domowych!

é WARNUNG!
Niebezpieczenstwo pozaru i uszkodzenia!

Nieusuniete materiaty opakowaniowe i zabezpieczenia transportowe
w komorze piekarnika (np. elementy styropianowe) mogg sie
zapali¢ lub stopi¢ podczas nagrzewania urzgdzenia! Przed uzyciem
nalezy upewnic sie, ze zostaly one catkowicie usuniete!

* Wyjmij wszystkie akcesoria, w tym boczne kratki i piyty katalityczne z
komory piekarnika, a nastepnie wyczys¢ komore piekarnika 1
akcesoria
zgodnie z opisem w odpowiednim rozdziale.



Wskazdwki przed uzyciem

3.2 Uruchomienie

@ Einstellung der Uhrzeit vor der Benutzung

Przy pierwszym wigczeniu lub po diuzszej przerwie w zasilaniu ustawienie
godziny zostaje zresetowane i nalezy je ponownie ustawic.

W tym celu nalezy postepowac zgodnie z opisem w rozdziale ,Obstuga i
ustawienia”.

@ Geruchs- und Dunstbildung beim ersten Betrieb

Podczas pierwszego uzycia urzadzenia materialy izolacyjne 1
elementy grzewcze moga wydzielad specyficzny zapach

i moze pojawi¢ sie lekka mgita. Jest to normalne

1 nieszkodliwe.

W takim przypadku nie nalezy jednak podgrzewa¢ jeszcze potraw w
komorze piekarnika.

Postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

* Urzadzenie nalezy uuchamiac tylko wtedy, gdy jest w
idealnym stanie i zostalo prawidiowo zainstalowane.

* Przed uzyciem piekarnika do przygotowywania potraw nalezy
najpierw rozgrzac¢ pustg komore piekarnika za pomocg funkcji
Ustawienia podane w ponizszej tabeli (obsituga i ustawienia - patrz
odpowiednie sekcje):

Ustawienia dotyczace
podgrzewania przed
uruchomieniem

Rodzaj ogrzewania .

* Podczas tej czynno$ci nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje
pomieszczenia, az ewentualne zapachy i opary calkowicie znikng.

* Wytrzyj komore piekarnika wilgotng $ciereczka i dobrze jg wysusz.

* Nastepnie mozna uzywac urzadzenia do
podgrzewania potraw.
W tym celu postepuj zgodnie z
instrukcjami zawartymi w odpowiednich
rozdziatach.
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4. Obstuga, ustawienia i uzytkowanie
4.1 Panel sterowania i wyswietlacz

Ponizszy przeglad zawiera krotki opis wyswietlacza i
funkcji przyciskow.

Szczegblowy opis obstugi i wyswietlacza

patrz kolejne rozdziatly.

1217 18 222123 23 25
11 i i P i i

/ ! : ! ! ! ! : ' ! ' /
1 2 3 4 5 6 7 8 910

Przyciski obslugi

1 @ Anuluj Anulg\{vahle biezacego stan’u ./
___________________________________________ Przejscie do stanu gotowosci (standby) .

Alarm Ustawienie alarmu
2 TTTTTTTTTTTTTTTTToTomommommesmmemmnTomo T ST T T T
Zabezpieczenie przed dzieémiquczenle/wy.l?c?enl.e zabezp.lecze.nla przed d21eFm1

___________________________________________ poprzez nacisniecie przycisku i przytrzymanie go przez 3 sekundy
3 A_r Smazenie na goracym powietrzu  Aktywacja dodatkowej funkcji smazenia goracym powietrzem

2 Szybkie podgrzewanie Wigczenie funkcji przyspieszonego podgrzewania

5 wyb6r funkcji Wybdr rod.za]u ogrzewanla;. o -
szybka zmiana poprzez dlugie nacisniecie przycisku

suwaka Regulacja poprzez przesuniecie palcem po znaczniku
+ przyciski w dot/w goére  paska
do ustawiania lub dotkniecig przyciskow st'rzalek;' . .
temperatury / Szybka regulacja poprzez diugie dotkniecie przycisku
______________ CZaSU .
7 Czas pieczenia (czas trwania) i zegar Ustawianie czasu gotowania / ustawianie zegara w trybie
Czuwania
8 m Temperatura Ustawianie temperatury
9 Oswietlenie piekarnika Wiaczanie/wylaczanie oSwietlenia w komorze piekarnika
10 m Start / Pauza Rozpoczecie i wstrzymanie procesu ogrzewania
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11 @] Alarm 19 B Tryb ogrzewania ECO

12 @) Szybkie podgrzewanie 20 Frytkowanie goracym powietrzem - funkcja

13 Funkcja rozmrazania 21 Blokada przyciskdw / zabezpieczenie przed
dziecmi

Wyswietlanie czasu
/ wyswietlanie

programu

17 g Oswietlenie :
: --piekarmika - oo

Rodzaj ogrzewania 25= Wskaznik stanu ogrzewania

4.2 Korzystanie z panelu dotykowego

Panel sterowania urzadzenia skiada sie z przyciskéw
dotykowych, ktére reagujg na dotyk.
Aby z nich korzysta¢, nalezy przestrzegac nastepujacych wskazéwek:

* Nie nalezy wywierac¢ duzego nacisku na elementy sterujace.
Wystarczy je dotknac.

* Nie nalezy uzywa¢ tylko czubka palca, ale nalezy
potozy¢ opuszek palca na powierzchni sterujgcej, jak
pokazano na ilustracji, i przystgpic¢ do ustawiania i
obstugi, jak opisano w ponizszych sekcjach.

* Po zarejestrowaniu polecenia wprowadzonego za pomoca
panelu dotykowego rozlega sie sygnal dzwiekowy
potwierdzajacy.

* Nalezy zadba¢ o to, aby panel sterowania byl
zawsze czysty 1 suchy.
Nawet cienka warstwa wilgoci moze utrudniac lub
uniemozliwia¢ obstuge przyciskéw dotykowych

* Nalezy unika¢ przechodzenia palcem po panelu
sterowania. Moze to spowodowac niezamierzone
ustawienia urzadzenia.
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4.3 Opis rodzajow ogrzewania

VORSICHT!

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas pracy 1 po jej zakonczeniu niektére czesSci urzadzenia, akcesoria
1 przybory sa bardzo gorace i moga spowodowa¢ oparzenia!

Otwarcie drzwiczek urzadzenia podczas procesu ogrzewania

nie powoduje przerwania pracy!

Nalezy zachowa¢ odpowiednia ostroznos¢ i przestrzega¢ odpowiednich
wskazowek bezpieczenstwa podanych na poczatku

niniejszej instrukcji obstugi, aby unikna¢ poparzen!

30-250 °C

Gorne/dolne ogrzewanie

Ciepto jest réwnomiernie przekazywane do
potraw od goéry i od dotu.
Pieczenie lub smazenie jest mozliwe tylko na jednym poziomie.

Nadaje sie do pieczenia w garnku rzymskim, ciast na blasze, chleba

50-250 °C

Gorace powietrze

Cieplo jest wytwarzane przez piersScieniowy element grzejny.

1 réwnomiernie rozprowadzane przez wentylator w komorze piekarnika.
Dzieki temu proces pieczenia przebiega szybciej

i zmniejsza ryzyko przypalenia potraw. Nadaje sie do

pieczenia na kilku poziomach.

50-250 °C

Powietrze obiegowe

Roéwnomiernie wytwarzane cieplo z goéry i z dotu
jest szybko rozprowadzane w komorze piekarnika.
Potrawy sg przypieczone na zewnatrz i pozostajg soczyste w Srodku.

Nadaje sie do pieczenia w wysokich temperaturach
lub duzych kawalkéw miesa

oraz do smazenia na gorgcym powietrzu w koszyku do
smazenia potraw o chrupigcej powierzchni

, np. frytki, panierowane filety lub kotlety.
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150-250 °C Grill
Dzieki skupionemu w $rodkowej czesSci cieplu z

50-250 °C

gory wierzchnia cze$¢ potraw jest przypiekana.
Unies¢ potrawy na srodku pod grillem.

Nadaje sie do grillowania matych ilo$ci 1
przypiekania potraw.

System grillowania / pieczenia

Cieplo skoncentrowane na duzej powierzchni od géry
jest uzupelniane przez cyrkulacje podgrzanego powietrza.

Nadaje sie do grillowania i pieczenia wiekszych kawalkdow miesa
lub plaskich potraw, do przypiekania potraw.
oraz do zapiekania i przypiekania.

150250 °C Grillowanie na duzej powierzchni

50-250 °C

D 30-220 °C

140-240 °C

Dzieki skoncentrowanemu ciepiu z goéry na duzej
powierzchni wierzchnia cze$¢ potraw jest przypiekana.

Nadaje sie do grillowania i przypiekania wiekszych ilo$ci.

Tryb do pizzy
Skoncentrowane ciepto z dotu jest uzupelniane przez cyrkulacje
podgrzanego powietrza.

Odpowiedni do potraw z wilgotnym nadzieniem i chrupigcym
ciastem, takich jak pizza, quiche, ciasta owocowe i serniki.
Zaleca sie wstepne rozgrzanie piekarnika.

Ogrzewanie dolne

Cieplo jest skoncentrowane od doltu, nie

przypiekajac wierzchu potraw.

Nadaje sie do podgrzewania potraw lub dan

o diugim czasie gotowania, np. zapiekanek, potrawek lub wypiekdw,
a takze do czyszczenia parowego (patrz ,Czyszczenie...").

ECO (fiir energiesparendes Garen)

Cieplo jest rownomiernie wytwarzane przez pierscieniowy element grzejny
i od dotu i szybko rozprowadzane w komorze piekarnika, przy

czym praca elementéw grzejnych jest regulowana w taki sposob,

aby zmniejszy¢ zuzycie energii elektrycznej.

Do energooszczednego gotowania.
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Poziom rozmrazania

Powietrze w komorze piekarnika jest cyrkulowane przy niewielkim
ogrzewaniu. Dzieki temu proces rozmrazania przebiega w
delikatny

30-45 °C Etap fermentac;ji
Spos6b wytwarzania ciepta jest zoptymalizowany pod katem fermentacji.

Nadaje sie do wyrastania ciasta drozdzowego i zakwasu
oraz do produkcji kultur jogurtowych.

150 Smazenie na goragcym powietrzu

-250°C (mozliwe do wykorzystania z dowolnym ustawieniem lub
wstepnie ustawionymi programami automatycznymi, patrz
odpowiednia sekcja)

Podgrzane powietrze rozprowadza sie szczegdlnie szybko i réwnomiernie
w komorze piekarnika 1 usuwa wilgo¢ z potraw (w koszyku do
smazenia).

Wilgo¢ na powierzchni sprawia, ze potrawy stajg sie

wyjatkowo chrupigce nawet przy niewielkiej ilosci

tluszczu, bez koniecznos$ci ich obracania.

Nadaje sie do potraw smazonych w gtebokim ttuszczu,

takich jak frytki lub panierowane warzywa lub mieso.

40 99°C Czujnik temperatury wewnetrznej

Pomoc przy gotowaniu miesa, takiego jak stek 1
kurczak. Zastosowanie patrz ,0Obsituga i ustawienia”.
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4.4 Obstuga i ustawienia

@ Hinweise zur Inbetriebnahme:

* Po podlgczeniu piekarnika do zasilania ustawienie godziny
zostaje zresetowane.
Ustawi¢ go zgodnie z opisem w ponizszym rozdziale.

* JeSli piekarnik jest uzywany po raz pierwszy,
nalezy go najpierw rozgrzac przy pustej
komor ze, zgodnie z opisem w sekcji
LUruchomienie”.

Ustawianie godziny

Przed uruchomieniem piekarnika nalezy ustawi¢ czas. W tym celu nalezy postepowac
w nastepujacy sposob:

* Po podiaczeniu piekarnika nalezy nacisna¢ przycisk . !
, aby aktywowa ustawienie godziny (najpierw cyfra godziny).

* Za pomocg suwaka lub przyciskdw ,, " (zwieksz) 1 ,, ”
(zmniejsz) ustaw liczbe godzin aktualnej godziny.
Uwaga:

Czas jest ustawiany i wyswietlany w formacie 24-godzinnym.

* Nacisnij ponownie przycisk ,, "
i w ten sam sposob ustaw aktualng liczbe minut.

* Zakoncz ustawianie, naciskajgc przycisk ,,

Ustawianie rodzaju ogrzewania i temperatury

* Naciskaj przycisk ,, " (Temperatura/Tryb ogrzewania), az na
wyswietlaczu pojawi sie symbol zadanego trybu ogrzewania.
'* Ustaw Zgdang temperature pieczenia za pomocg suwaka lub

przyciskow ,, ” (wtacz pieczenie) 1 ,,” (wylacz
pieczenie).

* Rozpocznij proces ogrzewania przyciskiemt’ﬂ .
Uwaga: JeSli przycisk nie zostanie nacisniety, urzadzenie
przetaczy sie po 5 minutach w tryb czuwania (wyswietlanie
godziny).

Wstrzymanie i przerwanie procesu ogrzewania

* Aby wstrzymac proces ogrzewania, nalezy nacisngc przycisk IE]I "
(Wstrzymaj ogrzewanie). Nastepnie nalezy ponownie nacisngc

przycisk ., ” (Wzndw ogrzewanie), aby wznowic proces.

* _Aby. przerwacé/zakotczy€ proces. podgrzewania, _nalezy nacisnac _przycisk._,, @_ _(zatrzymaj/wylacz).
37



Obstuga, ustawienia i uzytkowanie

Szybkie podgrzewanie

Aby przyspieszy¢ czas podgrzewania dla wybranego trybu ogrzewania, nalezy
postepowa w nastepujacy sposob:

* Nacisng¢ przycisk ,, " (Szybkie podgrzewanie), aby na
wyswietlaczu pojawit sie odpowiedni symbol .

* Jesli dla wybranego trybu ogrzewania lub funkcji nie jest dostepne
szybkie podgrzewanie, rozlegnie sie sygnal dzwiekowy.

Dotyczy to ustawien ECO@ , cyrkulacji powietrzaE , rozmrazaniam i
fermentacji@ .

Ustawianie czasu pieczenia

Aby ustawi¢ czas do maksymalnie 9 godzin,
po uplywie ktérego piekarnik wylaczy sie automatycznie, nalezy
postepowa¢ w nastepujacy sposob:

* Po ustawieniu temperatury nalezy nacisng¢ przycisk ,, " (Czas
gotowania), aby aktywowa¢ ustawienie czasu gotowania.

* Za pomocg suwaka lub przyciskow ,, ” (Czas pieczenia) 1 ,,
> E (Czas mustawi¢ zadany czas pieczenia potrawy.

Zmiany podczas pracy

* Podczas pracy mozna zmieni¢ rodzaj ogrzewania i temperature gotowania za
pomocg przycisku ,, " 1 suwaka.

* Aby zmieni¢ czaSé)towania w trakcie procesu gotowania, nalezy
uzy¢ przycisku .84 ” (Zmiana czasu) i suwaka lub przyciskdw ,,
" (Zmiana czasu) i ,, " (Zmiana czasu).

* Po uptywie 6 sekund bez dziatania piekarnik kontynuuje
prace z wybranymi ustawieniami.

@ Hinweis zu Auswirkungen von Anderungen auf das Garergebnis
Zmiana rodzaju ogrzewania / temperatury / pozostatego czasu
pieczenia moze mie¢ negatywny wpiyw na wynik pieczenia.
Zmiany ustawien, ktdre odbiegajg np. od przepisu, nalezy dokonywa¢ tylko
wtedy, gdy posiada sie duze doswiadczenie kulinarne!
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Korzystanie z czujnika temperatury wewnetrznej (termometru do pieczenia)

Do precyzyjnego pieczenia z monitorowaniem temperatury wewnetrznej
np. miesa i automatycznego wylgczenia piekarnika, gdy tylko ustawiona
temperatura wewnetrzna potrawy zostanie osiggnieta przez 6 sekund,
postepuj w nastepujacy sposob:

* Wprowadz metalowg koncéwke dotaczonego czujnika temperatury wewnetrznej w
najgrubszym miejscu na Srodku pieczeni,
z dala od kosci i ttuszczu i nie wyjmuj go podczas uzytkowania.

* Drugi koniec podigcz do odpowiedniego zigcza w prawym gérnym rogu komory
piekarnika (patrz ,Elementy urzadzenia”).

Wyswietli sie symbol i aktywowane zostanie odpowiednie ustawienie
temperatury.

v Ustaw zadang temperature rdzenia do maks. 99°C za pomoca suwaka
lub przyciskéw ,, ” (Wiecej) i ,, > (Mniej).

* Teraz wybierz zadany rodzaj ogrzewania dostepny dla tej funkcji ( E
& )

1 ustaw temperature pieczenia, jak opisano powyzej.
* Rozpocznij dziatanie za pomoca przycisku E]I " (Temperatura rdzenia).

* W tej funkcji uzyj przyciskum zaréwno do ustawienia docelowej temperatury
rdzenia, jak i temperatury pieczenia.
Jest to mozliwe réwniez podczas procesu gotowania.

Korzystanie z dodatkowej funkcji smazenia na goracym powietrzu (Air fry)

Aby uzy¢ funkcji smazenia na gorgcym powietrzu z dowolnymi ustawieniami (opis
funkcji znajduje sie w sekcji ,...Rodzaje ogrzewania”), nalezy
postepowa¢ w nastepujacy sposob:

* Do smazenia potraw nalezy uzywac doigczonego kosza do smazenia,
zgodnie z opisem w odpowiednich sekcjach.

* W trybie czuwania lub alarmu &l
funkcje smazenia na goracym powietrzu za pomocg przycisku |

AIRFRY

* Ustaw temperature pieczenia i, w razie potrzeby, czas pieczenia, jak
opisano powyzej.

* Rozpocznij dziatanie, naciskajac przycisk m " (Smazenie na goracym powietrzu).
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Korzystanie z programéw automatycznych do smazenia na goragcym powietrzu (Air fry)

Aby uzy¢ programéw automatycznych z ustawieniami wstepnymi dla odpowiednich
potraw do smazenia na goracym powietrzu, nalezy postepowa¢ w nastepujacy
sposob:

* Do smazenia potraw nalezy uzywa¢ dolgczonego kosza do smazenia,
zgodnie z opisem w odpowiednich sekcjach.

£
* W trybie gotowosci (Standby) nacisnij przyciskjymes . przytrzymaj go
przez okolo 3 sekundy.
Aktywowany zostanie tryb ustawien programéw automatycznych.

* Wybierz zgdany program automatyczny zgodnie z
kod programu, zgodnie z tabelg ponizej.

* Jesli wybrale$ program bez podgrzewania wstepnego (patrz tabela), wiéz kosz
do smazenia z potrawami, ktére chcesz usmazy¢, do komory gotowania, zgodnie z
opisem w odpowiednich sekcjach. Jesli wybrate$ program z podgrzewaniem
wstepnym, zrdéb to dopiero po usiyszeniu sygnalu dzwiekowego oznaczajacego
koniec czasu podgrzewania wstepnego.

* Rozpocznij prace, naciskajgc przycisk E]l " (Smazenie/Frytkowanie).

Waga Temperatura Czas gotowania
Code Potrawa Podgxzgwanie w g w min
Tak / Nie

Ar01 . 350 200 19 Tak
"""""" frytkifrites T T TTTTTTTTTTIIITTTTTTTTTToTTmooooorToooooooooooee
A2 750 o ...230 23 Tak____.

Ar03 500 250 20 + 10 Nie
—————————— udko kurczaka ST
A4 ... 1000 250 .. 20+ 10 ____Nie |

Ar05 Nuggets z kurczaka 200 250 17 Tak
_Ar06 Nuggetsy warzywne 80 ______. 250 Mo Tak .
AT Paluszki mozzarella =~ (2 250 .10 Tak .

Ar08 Pier$cienie cebulowe (grube) 160 220 1,5 Tak
Ar09___. Gebackene Champignons s 230 . L= Tak ___.

Ar10 250 230 13 Tak
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Ustawienie alarmu

Aby ustawic czas, po uplywie ktdérego rozlegnie sie sygnal dzwiekowy, bez
przerywania pracy ogrzewania, nalezy postepowa w nastepujacy sposob:

* Na przyktad podczas procesu ogrzewania nalezy nacisng¢ przycisk ,, !
, aby aktywowac ustawienie alarmu (najpierw cyfra godziny). Wskazowka: Nie
jest to mozliwe podczas ustawiania rodzaju ogrzewania i temperatury.

* Za pomocg suwaka lub przyciskow ,, " (iacz alarm) > |
ustawic¢ liczbe godzin pozostalych do uruchomienia alarmu.

7T
* Ponownie nacis$nij przycisk ,, g
1 w ten sam sposdb ustaw zadang liczbe minut.

T
* Zakoncz ustawianie alarmu przyciskiem ,,

Ustawianie zabezpieczenia przed dzie¢mi (blokada przyciskow)

Aby zapobiec przypadkowemu wigczeniu urzadzenia
lub niechcacy zmienilo ustawienia, np. przez dzieci, zablokuj panel sterowania,
wykonujac nastepujace czynnoSci:

' ﬁ wtaczy¢ zabezpieczenie przed dzie¢mi, nalezy nacisng¢ przycisk ,

™ " (blokada/odblokowanie) i przytrzymac go przez okolo 3 sekundy
(niezaleznie od stanu pracy),
tak, aby na wysSwietlaczu pojawil sie odpowiedni symbol.

* Ponowne nacisniecie przycisku ,, " przez 3 sekundy spowoduje
ponowne odblokowanie elementdéw sterujacych.
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Tryb demonstracyjny

Tryb demonstracyjny stuzy do celdéw demonstracyjnych. Po

aktywacji urzadzenie moze by¢ obstugiwane,

podczas gdy komora piekarnika pozostaje nieogrzewana.

Poprzedni stan pracy pozostaje zapisany. Aby wigczy¢ lub wylaczy¢ tryb
demonstracyjnynalezy postepowaC w nastepujacy sposdb:

* W trybie gotowosci (standby) nacis$nij przycisk ”[:]”iprzytrzymaj
go przez okolo 3 sekundy.
Wyswietlacz pokazuje ,off”, gdy tryb demonstracyjny jest aktywny, a normalne
dzialanie jest wylaczone, lub ,on” w trybie normalnym (brak trybu demonstracyjnego).

* Zmien ustawienie aktywacji trybu demonstracyjnego za pomocg suwaka: aktywuj
tryb demonstracyjny, przesuwajgc suwak w prawo (wyswietlacz: ,off"), wylacz go,
przesuwajac suwak w lewo (wysSwietlacz: ,on").

* Aby zakonczy¢ ustawienie trybu demonstracyjnego i przejs¢ do

stanu gotowosci, uzyj przycisku @) " 1ub poczekaj 3 sekundy bez
naciskania zadnego przycisku.

Tryb szabatu

Tryb szabatu umozliwia uzywanie urzadzenia do podgrzewania potraw w dni sSwigteczne
bez naruszania zasad religijnych.

Po aktywacji ustawienia (co 25 minut)

dalszej pracy s zapisywane, nawet po wylaczeniu i ponownym wigczeniu lub

przerwaniu zasilania.

Wszystkie przyciski z wyjatkiem przycisku 0K sg w tym trybie

zablokowane, a oswietlenie komory pozostaje wylgczone.

Aby skorzystad z tjiszabatu, nalezy postepowal w nastepujacy sposob:

* W trybie gotowosci (standby)

przycisk szybkiego podgrzewania przez okolo 3 sekundy. Tryb
szabatu zostanie aktywowany, a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
,5A8".

* Za pomocg suwaka nalezy ustawic czas trwania trybu szabatowego w zakresie
od 24 do 80 godzin.
Pozostate ustawienia sg domyslnie skonfigurowane dla tego trybu i nie

mozna ich zmienia¢ (gérne i dolne ogrzewanie: przy 85°C).

* Aby zakonczy¢ ustawienia trybu szabatu,
Nacisnij przycisk LB 7 1ub poczekaj 8 sekund bez wykonywania zadnych czynnosci.

* W stanie wlaczonym (ewentualnie z przerwa, patrz wyzej)
tryb szabatu bedzie kontynuowany do upiywu ustawionego czasu.

* Aby wczesniej przejs¢ do trybu gotowosci, nalezy nacisngC przycisk ”l:] " (Tryb gotowosci)
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5. Zalecenia dotyczace stosowania, wytyczne i wskazowki

5.1 Wazne informacje dotyczace uzytkowania

VORSICHT!
Niebezpieczenstwo poparzenia!

Piec, akcesoria i naczynia podczas pracy bardzo sie nagrzewaja
i moga spowodowac oparzenia!

W stanie rozgrzanym nigdy nie dotykaj wewnetrznych powierzchni
urzadzenia ani elementdw grzejnych i chron sie

np. rekawicami kuchennymi, aby wyjac co$ z rozgrzanej

komory piekarnika!

Podczas pracy urzadzenia nalezy zawsze utrzymywa¢ dzieci w
bezpiecznej odleglosci!

Nie rozlewa¢ plyndéw w rozgrzanej komorze piekarnika ani na

innych rozgrzanych powierzchniach!

Powstata w ten sposéb gorgca para moze spowodowal oparzenia, a
ponadto zmiana temperatury

do uszkodzenia powloki emaliowanej!

A WARNUNG!
Niebezpieczenstwo pozaru!

Podgrzewane potrawy zawierajace tluszcz, olej lub alkohol moga
szybko sie zapali¢ w wysokich temperaturach! Zywno$¢ moze
sie przypali¢, powodujac szkodliwy dym lub pozar!

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania!

Nalezy upewni¢ sie, ze papier do pieczenia, zywnos$¢ itp. nie
majg kontaktu z elementami grzejnymi lub rozgrzanymi
powierzchniami

(np. przez wystajace czesci lub przeciag przy

otwieraniu drzwi lub cyrkulacje powietrza w komorze
piekarnika)

1 zawsze utrzymuj komore piekarnika w czystos$ci!

W przypadku pozaru nie otwieraj drzwi urzadzenia, odetnij
doplyw pradu

1 przed dalszym uzyciem urzadzenia

przez odpowiednio wykwalifikowanego specjaliste!
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Bildung von Acrylamid in Lebensmitteln und
Odpowiednie zalecenia dotyczace przygotowywania potraw

W wysokich temperaturach cukry i bialka tworzg szkodliwg dla
zdrowia akrylamid w produktach spozywczych, zwtaszcza w
produktach ziemniaczanych i zbozowych, a w szczegdlnoSci w
warstwach brzegowych.

Aby w znacznym stopniu tego unikna¢ i zminimalizowa¢ ryzyko dla
zdrowia, nalezy przestrzega¢ nastepujacych wytycznych dotyczacych
przygotowywania odpowiednich potraw:

* W razie potrzeby nalezy uzywa¢ oleju lub tluszczu odpornego na wysoka temperature.

* Nie wybieraj zbyt cienkich kawaikéw, w razie potrzeby rozldz
je réwnomiernie 1 regularnie obracaj.

W przypadku gotowych produktéw postepuj zgodnie z instrukcjami producenta.

* Nalezy zadbac¢ o réwnomierne podgrzewanie,
utrzymywac¢ $rednig temperature i unika¢ silnego
przypiekania.

* Nalezy pamietad, aby podgrzewane potrawy zachowaty okreslong
wilgotnosc.

* Nie podgrzewaj potraw diuzej niz do
osiggniecia temperatury gotowania.

@ Kondensatbildung wahrend des Betriebs

W zaleznosci od ilosci 1 konsystencji podgrzewanych potraw w
piekarniku powstaje zwiekszona ilos pary ktéra moze prowadzi¢ do
tworzenia sie kondensatu, np. na drzwiczkach urzagdzenia.

Nie da sie tego unikngc ale nie ma to wplywu na dzialanie urzadzenia.
Po zakonczeniu gotowania nie pozostawiaj potraw w komorze
piekarnika diuzej niz to konieczne i w razie potrzeby catkowicie
osusz resztki wilgoci w komorze piekarnika po ostygnieciu.
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5.2 Ogolne zalecenia dotyczace pieczenia w piekarniku

* Do pieczenia nalezy uzywa¢ wylacznie niezbednych i, w miare
mozliwo$ci, oryginalnych akcesoriéw, a takze odpowiednich naczyn do
pieczenia, ktoére nalezy umie$ci¢ na S$rodku rusztu.

Dobrze nadajg sie np. ciemne formy metalowe, poniewaz lepiej
pochtaniajg ciepto. Jasne, blyszczace powierzchnie, ceramika lub
szkio odbijaja ciepto i dlatego nie sg odpowiednie.

* Nalezy pamieta¢, ze wymagany czas pieczenia i temperatura piekarnika
zaleza od wielu czynnikoéw, takich jak np. ilos¢ / grubosc,
konsystencja 1 jako$¢ potraw lub ustawiony rodzaj ogrzewania, i
dlatego mogg sie znacznie rdznic.

Nie nalezy wiec catkowicie polega¢ na informacjach

zawartych w przepisach, tabelach ogrodniczych itp.

Nalezy obserwowa¢ stan gotowania i w razie potrzeby dostosowac
ustawienia.

* Z reguly skrdcenie zalecanego czasu gotowania poprzez
podwyzszenie temperatury nie jest mozliwe
(danie gotuje sie wtedy szybciej na zewnatrz niz w $Srodku).

* W przypadku gotowania na kilku poziomach nalezy uzywa¢ trybu
ogrzewania wspomaganego wentylatorem, aby zapewni¢ rownomierny rozktad
ciepta we wszystkich obszarach komory gotowania.

* Podczas pieczenia otwieraj drzwiczki urzadzenia tylko
wtedy, gdy jest to absolutnie konieczne, aby utrzymad
stabilng temperature piekarnika
i ewentualnie utrzyma¢ stabilng cyrkulacje powietrza.

* Aby unikng¢ zabrudzenia komory piekarnika przez rozpryski tluszczu
, nalezy w miare mozliwoSci wybrac temperature pieczenia
maksymalnie 165°C.

* Aby sprawdzi¢, czy ciasto, zapiekanka itp. sa juz upieczone, nalezy wbic w
nie drewniany patyczek.
Jesli po wyjeciu patyczka nic na nim nie pozostato, potrawa jest
zazwyczaj gotowa.
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Energooszczedne uzytkowanie urzadzenia

Urzadzenie speinia najnowsze normy

, @ jego zuzycie energii zostalo juz w znacznym stopniu zoptymalizowane pod wzgledem techhicznym.
Aby  dodatkowo  zmniejszy¢  zuzycie  energii  podczas

uzytkowania, nalezy przestrzegaC ponizszych  wskazéwek

dotyczacych energooszczednej eksploatacji:

* Przed wiaczeniem urzadzenia nalezy usung¢ z komory
piekarnika wszystkie niepotrzebne akcesoria,
poniewaz ich nagrzewanie powoduje dodatkowe zuzycie
energii.

* Aby unikng¢ utraty ciepla, nalezy upewnic sie, Ze drzwiczki
piekarnika sg zawsze catkowicie zamkniete podczas pracy i nie
otwierac ich czesciej niz to konieczne.

* W miare mozliwo$ci nalezy uzywa¢ ciemnych, lakierowanych na
czarno, powlekanych lub emaliowanych form do pieczenia.
poniewaz szczegdlnie dobrze pochlaniajg cieplo piekarnika.

* Rozgrzewaj piekarnik tylko wtedy, gdy jest to wskazane w
przepisie lub w tabelach lub gdy jest to absolutnie konieczne.

* W miare mozliwo$ci nalezy uzywac trybu ogrzewania ECO@ .

* W miare mozliwosci nalezy korzysta¢ z funkcji alarmu
i/lub czujnik temperatury wewnetrznej, aby dokladnie okres$lic
punkt gotowania.

* Jedli chcesz podgrzac¢ kilka potraw,uzyj do tego réznych pozioméw
wstawiania jednoczesnie z najwyzszg wymagang temperaturg, przy czym
potrawy
przy nizszych temperaturach pieczenia nalezy wyja¢ je wczesniej.

* Podczas pieczenia kilku potraw jedna po drugiej mozna
zaoszczedzi¢ duzo energii dzieki wykorzystaniu ciepla
resztkowego,
ktora bytaby potrzebna do ponownego nagrzania piekarnika.

* W przypadku dtuzszego czasu pieczenia wylacz piekarnik na okolo 10 minut
przed koncem pieczenia, aby wykorzysta¢ cieplo resztkowe do
zakonczenia pieczenia.

* Wylacz oswietlenie piekarnika, jesli nie jest potrzebne.
* Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je catkowicie wylaczyc.

* Aby unikng¢ zwiekszonego zuzycia energii spowodowanego
zabrudzeniem komory gotowania lub uszczelki, nalezy zawsze
utrzymywac urzadzenie w czystosci.
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5.3 Metody gotowania

Pieczenie

* Uzyj goérnego/dolnego ogrzewania , termoobiegull lub gorgcego powietrzaliEll .

* W miare mozliwo$ci uzywaj naczyn emaliowanych, zaroodpornych, glinianych
(garnki rzymskie) lub Zeliwnych.
Do bardzo duzych pieczeni nadaje sie ruszt w polgczeniu z gleboka blachg lub
podobnym naczyniem.

* Nalezy pamietac, ze pieczen w otwartym naczyniu szybciej sie rumieni.
Przykryta pozostaje soczysta, a komora piekarnika nie ulega zabrudzeniu.

* Zawsze nalezy zadba¢ o odpowiednig ilo$¢ pilynu w naczyniu do
pieczenia lub tacki na ttuszcz, aby wypiywajacy tiuszcz i soki
miesne nie przypalaty sie (powstawanie zapachu 1 dymu).

* Najpierw wiéz pieczen do naczynia do pieczenia strong do
serwowania skierowang w déi, a po uplywie polowy czasu pieczenia
odwrod ja.

Grillowanie i zapiekanie

* Uzyj jednego z trybow ogrzewania: grill‘!’, grill wielkopowierzchniowy|!| lub
system grillowania/pieczeniaﬁﬁi i, jesli to mozliwe, rozgrzej komore piekarnika.

VORSICHT!
Podczas grillowania istnieje zwiekszone ryzyko poparzenia!

Ze wzgledu na wysoka temperature podczas grillowania niektdre elementy
piekarnika s3 szczegdlnie gorace!

Nalezy podja¢ niezbedne $rodki ostroznosci, aby unikngé poparzen,
np. poprzez uzywanie rekawic kuchennych lub szczypiec

do grilla, i trzymaj dzieci z dala od urzadzenia!

* Nie pozostawiaj grilla bez nadzoru!
Wysoka temperatura moze spowodowac szybkie przypalenie potraw!

* Posmaruj ruszt olejem, aby potrawy sie nie przyklejaly, uléz je na ruszcie tak, aby
znajdowaty sie posrodku pod elementem grzejnym, a pod spodem umie$¢ blache
wypetniong niewielkg iloScig wody
lub tace na ttuszcz, aby zebral soki z pieczenia.

* Plaskie plastry nalezy obracac¢ tylko raz, wieksze kawaiki kilka
razy za pomocg szczypiec do grilla.

* Po zakonczeniu grillowania nalezy dokladnie wyczys$cié piekarnik i
akcesoria, aby zabrudzenia nie utrwality sie.
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Smazenie na goragcym powietrzu

* Uzyj dolaczonego kosza do smazenia, aby umie$ci¢ w nim potrawe
iwsun go na Srodkowa polke w komorze piekarnika.

* Uzyj dodatkowej funkcji smazenia na goracym powietrzu , zgodnie z
opisem w odpowiedniej sekcji
,0bstuga i ustawienia”
1 zapoznaj sie z odpowiednia tabelg zastosowarn w nastepnym
rozdziale.

Pieczenie

* Do pieczenia suchych ciast, chleba i biszkoptéw nalezy uzywaC gérnego/dolnego

ogrzewaniaE . Nalezy uzywa¢ tylko jednego poziomu wstawiania 1 w miare
mozliwo$ci wstepnie nagrzewa¢ komore piekarnika.

* Do pieczenia na kilku poziomach, a takze do ciast wilgotnych 1
owocowych nalezy uzywal goragcego powietrzaﬁ .

* W przypadku wilgotnych ciast na blasze (np. ciast owocowych)
nalezy wiozy¢ maksymalnie 2 blachy ze wzgledu na
tworzenie sie pary.

* Nalezy pamietac, ze podczas pieczenia na kilku blachach czas
pieczenia moze sie r6zni¢ i jedna blacha moze wymagac wyjecia z
komory piekarnika wczesniej niz druga.

* Mate wypieki nalezy przygotowywa¢ w miare mozliwosci o jednakowej
grubos$ci i wielkosci, aby réwnomiernie sie zarumienity.

* Aby sprawdzic¢ ciasto/wypieki, pod koniec zalecanego czasu
pieczenia nalezy wbi¢ w nie maty szpikulec.
1 wyciagnijcie go.
Jesli ciasto nie przykleja sie do niego, potrawa jest zazwyczaj
upieczona.

* Aby zapobiec opadnieciu wypieku po wyjeciu z piekarnika, mozna

sprobowac¢ odpowiednio wydiuzy¢ czas pieczenia 1 w razie potrzeby
obnizy¢ temperature o 10°C.
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Gotowanie
* Uzyj funkcji goracego powietrza@ .

* Uzywaj wylacznie $wiezych produktéw
1 przygotuj produkty do wekowania oraz stoiki w zwykly sposéb.

* Nalezy uzywac wylacznie dostepnych w handlu stoikéw z gumowymi
pierscieniami i szklanymi pokrywkami. Stoiki z zakretkami lub
zamknieciami bagnetowymi oraz metalowe puszki nie sg odpowiednie.
Stoiki powinny by¢ tej samej wielkod$ci i mie¢ taka samg pojemnosc.

* Aby zapewni¢ odpowiednia wilgotno$¢, wlej okolo 1 litra wody
do odpowiednio glebokiej blachy i umie$¢ w niej stoiki tak, aby sie nie stykatly.

* Wsuh blache ze stoikami na najnizsza pdike piekarnika i wybierz
funkcje pieczenia goracym powietrzem@ w temperaturze 180°C.

* Gdy piyn w stoikach zacznie bulgotaé, wylacz piekarnik
1 pomstaw zawartos$¢ stoikéw na okoto 30 minut.

Rozmrazanie
* Uzyj funkcji rozmrazaniam .

* Nie przykrywaj produktéw spozywczych i rozi6z mate kawalki
réwnomiernie, tak aby sie nie nakiadaly.

* Aby odprowadzi¢ plyny, np. podczas rozmrazania miesa, uzyj
rusztu i wsud pod niego blache do pieczenia lub pojemnik na
wyciekajace plyny.

* Podczas rozmrazania nalezy od czasu do czasu obraca¢ i przewracac
produkty lub je mieszac.

* Aby rozmrozic¢ i przygotowal mrozone dania gotowe, postepuj
zgodnie z instrukcjami producenta.

* Aby rozmrozic¢ duze iloSci zywno$ci przy niewielkim ogrzewaniu, mozna
umiesci¢ pojemnik na dnie komory gotowania
1 w razie potrzeby wyja¢ boczne ruszty.
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5.4 Tabele zastosowan

Ponizsze tabele stuzg jako wytyczne dotyczace zastosowania.

Wybierz rodzaj ogrzewania zgodnie z powyzszym opisem.

Nalezy pamietal, ze czas gotowania i temperatura moga sie roznic¢ w
zaleznosci od wtasciwosci danego produktu spozywczego.

Jesli dokiadny rodzaj lub ilo$¢ potrawy nie jest podana w tabelach,

nalezy wybra¢ podobne ustawienie domyslne i odpowiednio dostosowa¢ czas
gotowania.

VHZ = czas
podgrzewania GZ =
czas gotowania

Forma / Poziom Rodzaj Temperatura Czas
Ciasto akcesoria wstawian ogrzewania in°C piecze
ia nia w
min
2 [2] 170 50
Biszkopt Forma prostoka‘t‘n‘e{ 140 70
77" Okragta =
Biszkopt forma do 1 150 50
zowocami, = TCIiEs - 15 ==ttt
okagte L _ I N
Buteczki z VHZ: 19:00
. Forma do 2 220
rodzynkami / (] GZ: 11:00
- pabeczki drozazowe ~~ HACK oo R B
VHZ: 11:00
Babka drozdzowa Blacha 1 150
e E’ ee......BZ:60:00
e
B Ki = ffinek PR ey S g
abeczki orma do muffine Eﬂ - iz 08-30
VHZ: 10:00
CiastodrozdzowezjabEI:l!)(elamih L E 160 GZ: 42:30
(ciasto na blasze) acha 2 E 150 VHZ: 08:00
i GZ: 42200
Biszkopt wodny . VHZ: 09:30
. tortownica 1 160
Balek) ... D .. BZ:_ 4100
Biszkopt wodny VHZ: 09:00
. forma 1 EI 160 ) ]
Sl Showa Gz 2600
Biszkopt wodny Tortownica 1 @ 160 e 91%038
Ciastka, 20szt. . Blacha . . 2 a 150 . 36
“Babeczki, 40szt.  blacha | I - 150 VHZ:A0w00--
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Forma / Pozycja Temperatura Czas
Ciasto akcesoria Temperatura Pozigy °C gotowa
Blacha Rodzggpgrzewania nia w
Hefezopf/Challah B'acha g L min
40
Ciasto ma$lane z Blacha 2 (] 150 VHZ: 08:00
drozdzami GZ: 30:00
Ciasteczka
. . VHZ: 08:00
Ciasteczka maslane Blacha 2 170
iGZ1300
Ciasteczka maslane, . VHZ: 08:20
2 blachy blachy 214 H 160 GZ: 1200
Ciasteczka waniliowe Blacha 2 i 160 VHZ: 08:00
... GZ: 10:00
Ciasteczka . VHZ: 08:00
waniliowe, 2 Blachy 214 150 GZ: 14:00
blachy
Chleb / pizza
] 170 VHZ: 09:00
Biaw Chleb Forma rostok tha 1 —-----m oo QZ____S_Q;Q_Q_
(1 kg maki) P 2 H o VHZ: 12100
e GZ: _45.00_
Swieza pizza VHZ: 09:30
(cenka) e - 7 6z 2100
VHZ: 10:00
Swieza pizza ] 170 . :
Blacha 2 @i__ﬁi@@_
(gruba) VHZ: 08:00
hl Blach 1 1
Chleb acha E 90 a7 30:00
Mieso

. 2. Ruszt
Kurczak, 1,7 kg Kratka i - sz 180 78
1: blacha
_______________________ blacha e
Ryba, 2,5 kg Blacha 2 170 70
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5.5 Wskazowki dotyczace rozwigzywania problemoéw zwigzanych z gotowaniem

Przypieczenie / stan pieczenia jest nierbwnomierny.

* Wybierz nizszg temperature, aby uzyska¢ wolniejsze i
bardziej rdéwnomierne pieczenie (moze to spowodowac
wydiuzenie czasu pieczenia).

* W szczegolno$ci w przypadku grzania gérnego/dolnego
nalezy uzywa¢ srodkowej poiki piekarnika.

* Nalezy zwro6cic¢ uwage na stosowanie odpowiednich naczyn kuchennych
1 akcesoriéw (patrz ,0gdlne zalecenia dotyczace pieczenia w piekarniku”).

* W przypadku pieczenia delikatnych potraw nalezy wstepnie rozgrza¢ komore piekarnika.

* W przypadku uzywania papieru do pieczenia nalezy go przycigc tak, aby
nie utrudnial rozprowadzania ciepia.

* W miare mozliwo$ci nalezy unika¢ stosowania folii aluminiowej
np. do zbierania pilynéw, aby nie utrudnia¢ przeplywu powietrza
1 unikna¢ zaklécenia czujnika temperatury przez odbicie ciepla.

* Nalezy zadbaC o czystoS¢ wszystkich czeSci urzadzenia, w
szczeg6lnosci uszczelki drzwi.

Goérna czesé potrawy zbyt szybko sie rumieni w poréwnaniu z dolng czescia.
* Wybierz nizszy poziom wstawiania.

* Wybierz tryb ogrzewania z mniejszg iloscia ciepla z
gory lub wiekszg iloscig ciepla z dolu.

* Ustaw nizszg temperature pieczenia (moze to
spowodowa¢ wydiuzenie czasu pieczenia).

* Do zapiekanek i gratindéw uzywaj plaskich naczyn do pieczenia.
Spod potrawy piecze sie zbyt szybko w poréwnaniu z goéra.
* Wybierz wyzszg pdike piekarnika.

* Wybierz tryb ogrzewania z mniejszg temperaturg od doiu lub
wiekszg temperaturg od gory.
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Tyt potrawy zbyt szybko sie rumieni w poréwnaniu z przodem.

* W polowie czasu pieczenia obrdé¢ potrawe o 180°.

Potrawa wyglada na gotowa, ale wilgotno$¢é wewnatrz jest zbyt
wysoka.

* Ustaw nizszg temperature pieczenia (moze to
spowodowa¢ wydiuzenie czasu pieczenia).

Potrawa jest zbyt sucha.

* Ustaw wyzszg temperature pieczenia (moze to
skroci¢ czas pieczenia).

Wypieki znacznie traca na objetosci.

* Rozgrzej piekarnik, podczas pieczenia utrzymuj statg temperature i
pozwdl wypiekom powoli ostygnac.

* Postepuj zgodnie z instrukcjami zawartymi w przepisie,
zwracajac uwage na kolejnos¢ czynnosci i konsystencje
ciasta.

Zwroc uwage na temperature pokojowg sktadnikdw
1 nie ugniataj ani nie mieszaj ciasta zbyt mocno.

Wypieki sg znacznie wyzsze w srodku niz na brzegach.

* Nie smaruj brzegéw formy do pieczenia i rozprowadz
ciasto nieco w gore, aby moglo réwnomiernie
wyrosnac.

* Zabezpiecz brzegi formy od zewnatrz, np. za pomoca pasa do pieczenia lub dobrze
zwilzonego papieru kuchennego owinietego folig aluminiowg.

Podczas pieczenia na kilku poziomach jedna blacha jest ciemniejsza od drugiej.

* W przypadku pieczenia na wielu poziomach nalezy uzywac trybu pieczenia z
termoobiegiem i wyjmowa¢ blachy pojedynczo,

gdy sg gotowe.

* Nalezy zapewnic odpowiednig odlegios¢ miedzy poziomami wstawiania,
aby zapewni¢ optymalng cyrkulacje powietrza.
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6. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia

A VORSICHT!
Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym!

Aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem, przed kazdym czyszczeniem,
konserwacjg itp. nalezy odlgczy¢ urzadzenie od zasilania!

Wnikanie wilgoci do elementdéw pod napieciem moze spowodowac zwarcie lub
porazenie pradem elektrycznym!

Nie uzywaj myjek wysokocisnieniowych ani myjek parowych do

czyszczenia urzadzenia!

A VORSICHT!
Niebezpieczenstwo poparzenia!

Kontakt z gorgcymi powierzchniami lub parg moze spowodowad
oparzenia lub uszkodzenia!
Nie czysci¢ piekarnika i akcesoriow, gdy sg gorace!

Nie wylewa¢ ani nie rozlewa¢ piynéw na rozgrzane powierzchnie!
Powoduje to powstanie gorgcej pary, ktéra moze spowodowac
oparzenia, a ponadto zmiana temperatury moze doprowadzic¢ do
uszkodzenia

powloki emaliowanej!

A ACHTUNG!
Ryzyko uszkodzenia!
Z czasem resztki jedzenia 1 S$rodkéw czyszczacych mogag uszkodzic
powierzchnie urzadzenia!

Wszystkie elementy piekarnika oraz akcesoria nalezy zawsze utrzymywa¢ w
czystosci 1 natychmiast usuwaé wszelkie pozostatosci Srodkéw czyszczacych!

W szczegdlnosci uszkodzenia i zabrudzenia uszczelki mogg spowodowac, ze
drzwiczki urzadzenia nie beda sie prawidiowo zamyka¢, a pobliskie
powierzchnie mogg ulec uszkodzeniu w wyniku wydzielajacego sie podczas
pracy ciepia!

Zawsze dbaj o nienaganny stan uszczelki!

W miare mozliwosci nalezy zawsze natychmiast usuwa¢ przypalone i stopione
plamy, zwlaszcza zawierajace cukier (np. sok owocowy), aby zapobiec ich
utrwaleniu sie i niemozliwo$ci usuniecia!

Nie uzywaj agresywnych (np. wybielajacych lub zawierajgcych kwasy) $rodkéw
czyszczacych, Srodkéw sciernych, ostrych, spiczastych lub $ciernych
narzedzi ani podobnych produktéw do czyszczenia, aby unikng¢ uszkodzen,
zwlaszcza w obszarze elementéw obstugowych!
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@ Hinweise zu scheinbaren Produktbeeintrachtigungen

* Emalia jest wypalana w bardzo wysokich temperaturach, co
moze powodowa¢ niewielkie zmiany koloru.
Jest to normalne zjawisko i nie ma wplywu na dzialanie
produktu. Krawedzie cienkich blach nie moga by¢ catkowicie
pokryte emalig, dlatego mogg by¢ szorstkie. Nie ma to jednak
wplywu na ochrone przed korozja.

* Zastosowanie réznych materialéw moze powodowa¢ niewielkie rdznice w
kolorze, ktére nie stanowig wady produktu.

* Odbicia oswietlenia wewnetrznego mogg powodowa¢ powstawanie
cieni na panelach drzwiowych, ktére moga wygladad jak
uszkodzenia lub zabrudzenia.

6.1 Czyszczenie katalityczne

@ Funktionsweise der katalytischen Platten

Die katalytischen Platten befinden sich seitlich

w komorze piekarnika (patrz ilustracje)

1 umozliwiajg samoczyszczenie urzadzenia w
konwencjonalnych temperaturach pieczenia.

Dzieki specjalnej powltoce

Ol- und Schmutzpartikel von der Oberflache

sg one absorbowane i spalane pod wpiywem temperatury
panujacej wewnatrz piekarnika.

Utatwia to czyszczenie piekarnika 1 ogranicza
powstawanie nieprzyjemnych zapachéw podczas

pracy.

* Aby usung¢ pozostatosci spalonych
zabrudzen,
wyczy$¢ komore piekarnika miekka $ciereczkag i
odrobing wody z mydiem.

* W celu wyczyszczenia nalezy wyjac plyty
zgodnie z opisem w odpowiedniej sekcji.

Aby urzadzenie zachowalo swéj wyglad i pozostalo w peini sprawne, nalezy dodatkowo
o nie dbac.

Wszystkie cze$ci urzadzenia nalezy zawsze utrzymywa¢ w czystosci.

i w miare mozliwo$ci zawsze natychmiast usuwaj zabrudzenia,

zgodnie z opisem w odpowiednich ponizszych sekcjach:
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6.2 Czyszczenie frontu piekarnika

* Do czyszczenia powierzchni frontowych nalezy uzywac¢ miekkiej
$ciereczki i odpowiedniego, dostepnego w handlu $rodka czyszczacego
zgodnie z instrukcja producenta.

* Do czyszczenia 1 pielegnacji powierzchni ze stali nierdzewnej
mozna uzywa¢ dostepnych w handlu $rodkéw do stali nierdzewnej
zgodnie z instrukcjami producenta.

* W szczegdlnosci nalezy natychmiast usuwac plamy zawierajace wapn, tluszcz,
skrobie lub bialko, poniewaz mogg one powodowa¢ korozje.

* Po czyszczeniu nalezy dokladnie sptukac¢ woda
1 dokladnie osusz wszystkie powierzchnie miekkg Sciereczkg.

@ Hinweise zur Reinigung des Bedienfelds

Wyswietlacz i elementy sterujgce sq na stale zintegrowane lub
nadrukowane. Nie nalezy prébowa¢ ich usuwa¢ w celu wyczyszczenia!

Nawet niewielka, ledwo widoczna warstwa wilgoci
na panelu sterowania moze spowodowa¢ zaki6cenia w dziataniu urzadzenia.
Po czyszczeniu nalezy dobrze osuszy¢ ten obszar!

6.3 Czyszczenie i konserwacja drzwi urzadzenia

* Do czyszczenia obudowy drzwi nalezy uzywa¢ miekkiej Sciereczki i
odpowiedniego Srodka czyszczacego zgodnie z zaleceniami producenta.

* Aby ulatwi¢ czyszczenie, nalezy zdjac¢ drzwiczki piekarnika,
zgodnie z opisem w odpowiedniej sekcji.

* Po zakonczeniu pracy sprawdzi¢ drzwi i gumowg uszczelke.
na zabrudzenia 1 wilgo¢, np. spowodowang skroplong woda. W razie potrzeby
nalezy je wyczysci¢ i/lub osuszy¢ miekka Sciereczka.

* Regularnie sprawdzaj stan uszczelki. Je$li jest
uszkodzona, przed dalszym uzywaniem pieca nalezy j3
wymienic¢ przez odpowiednio wykwalifikowanego specjaliste.
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@ Hinweisezum Tiirglas

Aby uniknaé uszkodzenia szyby drzwi

i ryzyko sttuczenia szkla, nalezy obchodzi¢ sie z
nimi szczegdlnie ostroznie i unika¢ szokdw
termicznych, zwlaszcza podczas czyszczenia!

Nie nalezy np. rozpoczyna¢ czyszczenia, gdy szklo
jest gorgce!

Do czyszczenia szyby drzwiowej nie uzywaj
ostrych metalowych skrobakéw!

6.4 Czyszczenie komory piekarnika

* Aby zachowa¢ polysk emaliowanych powierzchni,
nalezy czy$cic¢ komore piekarnika po kazdym uzyciu, jesli to mozliwe.

* Piekarnik latwiej sie czysci, gdy jest jeszcze letni, ale w zadnym wypadku
nie powinien by¢ goracy.

* W celu wyczyszczenia nalezy wyja¢ wszystkie zdejmowane elementy
1 ewentualnie drzwi piekarnika, zgodnie z opisem w ponizszych sekcjach.

* Wytrzyj komore piekarnika miekka Sciereczkay 1
niewielka iloscig wody z piynem do mycia naczyn.

* W przypadku uporczywych lub silnych zabrudzen mozna uzy¢ dostepnego w
handlu srodka do czyszczenia piekarnikdéw zgodnie z instrukcjg producenta.
Nalezy pamietac, aby Srodek ten nie miat kontaktu z Zzadnymi
innymi powierzchniami poza emaliowanymi (np. elementami grzejnymi,
uszczelkami itp.)!

Wskazowka: Po uzyciu specjalnego $rodka czyszczacego nalezy
rozgrzac¢ piekarnik do maksymalnej temperatury na 15-20 minut,
aby usung¢ pozostalosci Srodka czyszczacego.

* Nastepnie dokladnie wypiucz czysta woda, aby catkowicie usungc
wszelkie pozostatosci Srodka czyszczacego, 1 wytrzyj komore
piekarnika miekka Sciereczka.
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@ Dampfreinigungs-Verfahren

Aby utatwi¢ czyszczenie komory piekarnika:

Metoda ta wykorzystuje pare wodng i cieplo do
usuwania zabrudzen z komory piekarnika, co
znacznie ulatwia czyszczenie.

* Wyjmij akcesoria, takie jak blacha do pieczenia i
ruszt, z komory piekarnika.

* Wlej okolo 0,4 litra wody z dodatkiem niewielkiej ilosci
plynu do mycia naczyh do zagiebienia w dnie komory
piekarnika.

* Zamknij drzwiczki urzadzenia 1 wybierz opcje dolnego ogrzewania w temperaturze 50°C.
* Po okolo 30 minutach wylacz urzadzenie.

* Usun resztki jedzenia zmiekczone przez odparowang wode za pomocg
miekkiej Sciereczki.

* W przypadku przypalonych zabrudzen
nalezy postepowa¢ zgodnie z powyzszymi wskazéwkami dotyczacymi czyszczenia.

6.5 Czyszczenie akcesoriow

* Blachy do pieczenia, ruszty itp. oraz kratki prowadnic nalezy czyscié
goracg wodg z dodatkiem niewielkiej ilo$ci plynu do mycia naczyn.

* W przypadku uporczywych zabrudzen nalezy je namoczy¢
w goracej wodzie z plynem do mycia naczyn i wyczy$¢ je szmatkg lub
miekka szczotka.

* Wyciggi teleskopowe nalezy czysci¢ od zewnatrz za pomoca
dostepnych w handlu $rodkéw czyszczacych.
Aby je w tym celu zdjac¢ z kratki wsuwanej patrz
odpowiedni rozdziat.
Uwaga: Nie zanurzaj prowadnic teleskopowych w ptynach, nie myj ich w
zmywarce
i nie smarowa¢ rolek!
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7. Zdejmowanie i zaktadanie czes$ci urzadzenia i akcesoriow

7.1 Zdejmowanie i zaktadanie drzwiczek piekarnika

Zdejmujac drzwiczki piekarnika, znacznie ulatwia sie dostep
do wnetrza piekarnika i jego czyszczenie, a takze czyszczenie
elementéw drzwiczek.

W tym celu nalezy odblokowac dzwignie blokujace
zawiasy drzwi piekarnika.

VORSICHT!
Niebezpieczenstwo obrazen!

Jesli zawiasy drzwi urzadzenia nie s3 zabezpieczone,
moga one zatrzasna¢ sie z duzg sitg i spowodowac
obrazenia! Nalezy upewni¢ sie, ze dzwignie
blokujgce s3 zawsze catkowicie zamkniete lub
catkowicie otwarte podczas odiagczania drzwi
urzadzenia!

Zawiasy drzwi poruszajg sie podczas otwierania 1
zamykania drzwi i moga sie nieco zacinaé! Trzymaj rece
z dala od zawiaséw!

Zdejmowanie drzwi urzadzenia
* Otworzy¢ drzwi catkowicie.

* 0dchyl catkowicie do przodu dzwignie blokujace na obu
zawiasach drzwi
(patrz ilustracja).

* Przytrzymaj drzwi i ostroznie zamknij je do kata
otwarcia okolo 15°.

* Chwy¢ drzwi obiema rekami po lewej i prawej stronie i
podnie$ je do goéry, wyjmujac z uchwytu.

* Przed czyszczeniem umie$¢ drzwi piekarnika na miekkiej powierzchni,
aby chroni¢ uchwyt i front przed uszkodzeniami przed ich
wyczyszczeniem.
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Montaz drzwi urzadzenia

Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki, nalezy postepowal w odwrotnej
kolejnosci niz opisano powyzej.

* W tym celu dokiadnie wyréwnaj punkty mocowania zawiasow i
uchwytow zawiasow,
tak, aby podczas wkiadania nie bylo wyczuwalne Zzadne opér.

* Wsun drzwi z powrotem do uchwytu.

* Sprawdz prawidiowe polozenie zawiaséw, ostroznie otwierajac
catkowicie drzwiczki urzadzenia. JesSli nie jest to mozliwe,
skoryguj polozenie.

* Catkowicie zamkna¢ zatrzaski zawiaséw (patrz ilustracja).

* Zamkna¢ drzwiczki urzadzenia 1 upewni¢ sie, ze sa
prawidiowo osadzone i nie blokujg otwordw
wentylacyjnych.

7.2 Demontaz i montaz wewnetrznej szyby

Przestrzen miedzy szybami drzwi urzadzenia nalezy regularnie
czyscic.

W tym celu nalezy wyjac¢ wewnetrzng szybe z drzwi w

nastepujacy sposob:

VORSICHT!

Niebezpieczenstwo obrazen i uszkodzen!

Aby wyjac¢ wewnetrzng szybe z drzwi urzadzenia, nalezy
zdjac drzwi urzadzenia i polozyc je
na odpowiednig powierzchnie, jak opisano powyzej!

Po odkreceniu uchwytu szyba drzwiowa moze szybko
sie przesung¢ i ewentualnie spas$¢, jesli nie jest
odpowiednio zabezpieczona, co stwarza ryzyko obrazen
1 uszkodzen!

Po wyjeciu wewnetrznej szyby z zamontowanych drzwi
urzadzenia ich waga ulega znacznemu zmniejszeniu,

co znacznie ulatwia

1 moga sie porusza¢ w sposob niekontrolowany, co stwarza
zagrozenie, np. ryzyko przytrzasniecia!
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Demontaz wewnetrznej szyby

* Zdejmij drzwiczki urzadzenia 1 poldz je zewnetrzng
strong do dotu na odpowiedniej powierzchni, jak
opisano powyzej.

* Nacisnag¢ mocno oba przyciski znajdujace sie z boku.
im oberen Bereich des Turrahmens befinden,
tak, aby odigczy¢ gdérng czesc¢ oktadziny drzwi.

* Wyciagna¢ odiaczong czes¢ z uchwytu,
tak, aby uwolni¢ gérng krawedZ wewnetrznej szyby.

* Ostroznie wyciaggng¢ szybe z dolnego uchwytu i wyjac j3.

Teraz mozna wyczysci¢ wewnetrzng szybe
1 odstoniety obszar, jak opisano w sekcji
.Czyszczenie...".

Wkladanie wewnetrznej szyby

* Widz ponownie szybke, wsuwajac jej dolng krawedz w uchwyt
znajdujacy sie w dolnej czesci drzwiczek urzadzenia i
umieszczajac ja w drzwiczkach tak samo, jak przed wyjeciem.

* Wsun gorng czes¢ panelu drzwiowego z powrotem do uchwytu,
az zatrzasng sie zatrzaski.

* Po upewnieniu sie, ze wszystko jest stabilnie zamocowane, ponownie
zal6z drzwiczki urzadzenia, jak opisano powyzej, 1 zamknij
je.
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7.3 Zdejmowanie i zakladanie bocznych kratek szynowych i ptyt
katalitycznych

Zdejmowanie rusztow i plyt katalitycznych

Dzieki zdjeciu rusztéw prowadzgcych i plyt katalitycznych
zamontowanych za rusztami dostep do Scian wewnetrznych
komory piekarnika

1 ich czyszczenie.

W tym celu nalezy wykona¢ nastepujace czynnosci dla kazdej strony:

* Wyjmij wszystkie akcesoria, takie jak ruszt i
blacha (blachy) do pieczenia.

* Na wysokosci Srodkowej szyny wsuwanej lekko odsun
przednig krawedz kratki do tylu
1 jednoczesnie ostroznie j3 wyciagnac.
z otworu mocujacego, podtrzymujgc ruszt i uwazajac, aby
plyta katalityczna zamontowana za rusztem nie zsunela sie z
mocowania.

* 0dchyl kratke pod katem okolo 45° od Scianki
komory piekarnika,
tak aby odigczy¢ réwniez mocowanie na tylnej krawedzi, a
nastepnie ostroznie wyciggna¢ je z otworu.
Nalezy réwniez uwaza¢, aby nie odlgczyla sie piyta
katalityczna.

* Wyjmij kratke wraz z piytg katalityczng z przodu komory
piekarnika.
Nalezy uwaza¢, aby haczyki 1 krawedzie nie zetknely sie z
delikatnymi powierzchniamiaby ich nie zarysowac!

* 0Odlacz piyte katalityczng od rusztu, wyciggajac jg z
haczykéw mocujacych.




Zdejmowanie i zakladanie czesci urzadzenia oraz akcesoriéow

Wkiadanie rusztéw szynowych i ptyt katalitycznych

Aby zamontowa¢ kazdg strone, nalezy postepowa¢ w odwrotnej kolejnosci
niz opisano powyzej.

* Wsun piyte katalityczng z odpowiednimi otworami na haki mocujace
kratki szynowe.

* Wsun ruszt z plytg katalityczng pod niewielkim katem (ok. 45°
wzgledem scianki komory piekarnika)
do komory piekarnika

1 wsun tylny hak mocujacy do odpowiedniego otworu w $Sciance komor)
piekarnika.

* Obrdé¢ przedniag krawedz rusztu w kierunku Scianki komory
piekarnika i wsun przedni hak mocujacy réwniez do
odpowiedniego otworu.

W razie potrzeby delikatnie dociénij przednig krawedz
rusztu od przodu.

* Upewnij sie, ze wszystko jest stabilnie osadzone we
wiasciwej pozycji.
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7.4 Zdejmowanie i zaktadanie wysuwanych poétek

Demontaz wysuwanych péltek teleskopowych

Aby zdjac¢ wysuwane poiki teleskopowe z bocznych koszykoéw nalezy
wykona¢ nastepujgce czynnosci dla kazdej z nich:

* Wyjmij wszystkie akcesoria, takie jak kratka lub blacha
(blachy) i upewnij sie, ze szyna teleskopowa jest
calkowicie wsunieta.

* Pociaggna¢ mocno, ale ostroznie przednig czes$¢ szyny teleskopowe]j
do goéry, aby zwolni¢ przedni zacisk.

* Wyciggna¢ nieco do przodu cata szyne teleskopowa, tak aby
uwolni¢ réwniez tylne mocowanie,
1 wyjmij ja z boku z kratki.

Wktadanie wysuwow teleskopowych

Aby zamontowa¢ kazdg prowadnice, nalezy postepowac w
odwrotnej kolejnosci niz opisano powyzej.

Trzymaj prowadnice teleskopowa obrécong o 90°.

w kierunku komory piekarnika

1 umie$¢ punkty oznaczone literami A1 Bna spodzie szyny
wsuwanej .

* Obrdéc¢ szyne teleskopowg w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara, aby przywrdci¢ jej pozycje
pionowg.

* Przesun szyne teleskopowg do tytu,
tak, aby zablokowata sie w punktach oznaczonych
literamiC i Dz tylu dolnej szyny prowadzgcej i z przodu
gornej szyny prowadzacej.
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7.5 Wymiana oswietlenia piekarnika

Ten produkt zawiera Zrédio $wiatla klasy efektywnosSci energetycznej G. Aby
wymieni¢ zardwke w komorze piekarnika,
nalezy postepowa¢ w nastepujacy sposob:

VORSICHT!
Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym!

Oprawka zardwki moze by¢ pod napieciem 1 spowodowac
porazenie pradem podczas wyjmowania zaroéwki! Przed
wymiang  zaréwki nalezy odlgczyé urzadzenie od
zasilania

przed wymiang!

* Upewnij sie, ze urzadzenie calkowicie ostyglo, a nastepnie wyléz
komore piekarnika miekka Sciereczka lub podobnym
materiatem, aby zabezpieczy¢ jg przed uszkodzeniem.

* Zdejmij szklang ostone, jak pokazano na ilustracji, i odldéz ja
na bok.

* Wyciggnij zaroéwke halogenowa z oprawki (nie
obracaj jej)
1 zastap ja zardwka tego samego typu (dostepng w
specjalistycznych sklepach).

@ Merkmale der Halogenbirne

* Odpornos¢ na wysokie temperatury (do 300°C)
* AC 230 V

* Moc: 25 W

Uwaga: Nie dotykaj zaréwki halogenowej palcami, tylko uzyj np.
suchej szmatki. Zwieksza to zywotnos$¢ lampy.
* Ustaw piny nowej Zzardwki we wtasciwej pozycji i wcisnij jg do oprawki.
* Zaldz ponownie szklang oslone.

* Zdejmij Sciereczke ochronng, przywrd¢ polgczenie
elektryczne
1 upewnij sie, ze lampa piekarnika dziata prawidlowo.




Rozwigzywanie

8. Rozwiazywanie problemoéow

é WARNUNG!
Niebezpieczenstwo porazenia pradem, obrazen ciata i uszkodzen!

W przypadku uszkodzenia lub awarii nie uzywaj
urzadzenia!
Moze to by¢ bardzo niebezpieczne!

Naprawy i modyfikacje sg bardzo niebezpieczne dla oséb
nieposiadajgcych odpowiednich kwalifikacji.

i mogg ponadto spowodowal uszkodzenia!

Nigdy nie nalezy samodzielnie naprawiac

ani modyfikacji urzadzenia i nie rozbieraj go na czesci!

W ponizszej tabeli wymieniono niektére z podstawowych probleméw, ktore
moga wystapi¢ podczas pracy, a takze ich mozliwe przyczyny i
odpowiednie rozwigzania.

Moze to pomdc w samodzielnym rozwigzaniu problemu.

Jesli podane rozwigzania nie pomogg w usunieciu problemu,
skontaktuj sie z obstugg klienta lub odpowiednio
wykwalifikowanym specjalista!

Problem

Wynik gotowania nie

jest zadowalajacy.

Podczas uzytkowania

w piekarniku
gromadzi sie wilgoc¢.

Mozliwa przyczyna

Niewtasciwy
sposéb
uzytkowania lub
ustawienia

Naczynia uzywane do
gotowania nie
nadajg sie do
stosowania w

piekarniku.

Tworzenie sie
kondensatu
podczas procesu
pieczenia

Mozliwe rozwigzanie

Nalezy przestrzegal wskazowek 1
zalecen opisanych w niniejsze]
instrukcji (patrz w szczegdlnosci
.Zalecenia dotyczace
uzytkowania...”).

W przypadku korzystania z cieptla
promieniujgcego (tryby ogrzewania
bez wentylatora) nalezy w miare
mozliwo$ci uzywa¢ matowych, ciemnych i

mm—jm—m——————p m g —m— S —m——— e —mmmm—————————.

Kondensacja pary powstalej podczas
procesu gotowania jest nieunikniona,
ale nie ma wpiywu na dziatanie
urzadzenia.

Po ostygnieciu nalezy osuszyc¢
piekarnik.



Problem

Urzadzenie nie
nie wlacza sie.

Mozliwa przyczyna

Brak zasilania

Mozliwe rozwigzanie

Upewnij sie, ze urzadzenie

urzgdzenie jest prawidlowo podigczone
do

zrodiem zasilania

1 ze bezpiecznik nie zostat wyzwolony

Srawdz, czy w Twoim mieszkaniu lub
w okolicy nie nastgpilta awaria
zasilania.

Urzadzenie mozna
nie dziatac.

Panel sterowania jest
zablokowany.

Nie odblokowuj panelu sterowania
(patrz rozdzial dotyczacy zabezpieczenia
przed dzie¢mi

w rozdziale ,Obstuga, ustawienia ...").

Sterowanie dotykowe
jest trudny do
obstugiwac.

Znajduje sie

warstwa wilgoci

Lub
zanieczyszczenie na
panelu sterowania.

Sterowanie dotykowe
sterowanie dotykowe

w niekorzystnych
Sposéb obstugi.

Nalezy upewni¢ sie, ze panel sterowania
jest czyste 1 suche.

Nalezy pamietac, ze cienka

warstwa wilgoci moze

nie jest widoczna.

Uzyj sterowania dotykowego,

jak opisano w sekcji ,Korzystanie z
panelu dotykowego

sterowanie dotykowe”

Urzgdzenie uruchamia sie

nie.

Ustawienia

nie zostaty w pelni
ciaggle / prawidiowo
przeprowadzone.

Nie ustawiaj parametréw dla
Proces gotowania, zgodnie z odpowiednim
rozdziale.

Oswietlenie nie
nie wtacza sie.

Zaroéwka
w piekarniku musi
by¢ wytgczona

Wymien Zarowke,
zgodnie z odpowiednig sekcja

Usterka

Techniczne
Usterka

0diaczyc¢ plyte grzejnag od
zasilania i skontaktuj sie

z dziatem obstugi klienta lub
wykwalifikowanego elektryka.
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9. Montaz i instalacja

9.1 Wazne wskazowki i wymagania dotyczace instalacji

WARNUNG!
Nieprawidtowa instalacja moze spowodowa¢ porazenie pradem elektrycznym lub obrazenia ciata.

Urzadzenie to moze byc instalowane/podigczane, uziemiane i
uruchamiane wylgcznie przez odpowiednio wykwalifikowang
osobe zgodnie z obowigzujgcymi przepisami 1 normami

i uruchamiane

, a urzadzenie nalezy w tym celu odigczy¢ od zasilania! Jest to
bardzo niebezpieczne dla oséb nieposiadajgcych odpowiednich
kwalifikacji!

Trzymaj dzieci i zwierzeta z daleka!

VORSICHT!

Niebezpieczenstwo obrazen!

Niektére czesci urzadzenia mogg miec ostre krawedzie!
Podczas obstugi urzadzenia nalezy odpowiednio sie
zabezpieczy¢, np. zakladajac rekawice robocze!

Przed instalacjq

* Podczas instalacji nalezy przestrzegac¢ wszystkich wymiardw i
przepiséw dotyczacych odlegtosci zawartych w niniejszej instrukcji,
a takze innych obowigzujacych przepiséw!

* Nalezy upewnic sie, ze spelnione sg wymagania dotyczace
bezpieczenstwa elektrycznego wymienione w sekcji ,Podlaczenie
do zasilania elektrycznego”!

* Upewnij sie, ze mebel przeznaczony do montazu urzadzenia speinia
wszystkie niezbedne wymagania i
zapewnia odpowiedniag wentylacje, zgodnie z opisem w ponizszych
rozdziatach!

* Przed instalacjg nalezy zapoznac sie z informacjami zawartymi w
rozdziale ,Rozpakowanie 1 przygotowanie urzadzenia”!



Wymagania dotyczace miejsca instalacji / Srodowiska montazu

* Podczas instalacji nalezy przestrzega¢ wszystkich wymiardw i
przepisow dotyczgcych odlegtod$ci zawartych w niniejszej
instrukcji, a takze innych
obawigzujace przepisy!

* Nalezy upewni¢ sie, ze meble kuchenne przeznaczone do
montazu urzadzenia zapewniaja odpowiednig wentylacje i
odprowadzanie ciepia!

Aby unikng¢ przegrzania i zwiazanych z tym zagrozen, z
przodu wneki montazowej nie moga znajdowa¢ sie zadne drzwi
meblowe ani podobne elementy!

Jesli to mozliwe, nalezy zdjac tylng $Scianke wneki. Nalezy

Montaz i instalacja

rowniez zwr6ci¢ uwage na wymiary i minimalne wymagania podane

W ponizszym rozdziale!

* Jesli to mozliwe, urzadzenie nalezy zamontowa¢ w meblu
kuchennym o standardowej szerokos$ci 600 mm, aby bylo ono
zlicowane z frontami mebli.

* Nalezy zwréci¢ uwage, aby grubo$¢ materiatu mebli do
zabudowy wynosita 20 mm.

* Materialy sasiednich i otaczajgcych powierzchni, a takze
zawarte w nich kleje musza by¢ ognioodporne / odporne na
temperature do 90°C, aby wykluczy¢ odksztalcenie powierzchni
lub odklejenie powlok!

* Urzadzenia nie wolno instalowa bezposrednio obok lodéwek
lub zamrazarek, poniewaz wydzielajace sie cieplo moze
prowadzi¢ do niepotrzebnie wysokiego zuzycia energii
1 zak¥ci¢ ich dziatanie!

* Nalezy upewni¢ sie, ze powierzchnia, na ktérej zostanie
ustawiony piekarnik, jest w stanie utrzyma¢ jego ciezar,
jest réwna 1 pozioma oraz zapewnia wysokg stabilnosc!

* W przypadku montazu plyty grzewczej nad piekarnikiem nalezy

przestrzega¢ minimalnej grubosci blatu podanego w ponizszej

sekcji, zgodnie z typem plyty grzewczej, oraz upewnic sie, ze

przewody elektryczne piekarnika
1 plyty grzejnej sa poprowadzone oddzielnie,

aby w razie potrzeby mozna byto wyjac piekarnik niezaleznie od

plyty grzejnej!
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Rysunek wymiarowy do montazu

Nalezy zwréci¢ uwage na wymiary urzadzenia i wneki montazowej
niezbedne do montazu.
Hinweis auf Uberpriifung der MaBangaben

Aby unikng¢ probleméw po przygotowaniu montazu, sprawdz czy
podane wymiary dokladnie odpowiadajg wymiarom produktu.

Wymiary podane w mm

Otwor
wentylacyjny
519 600

596

595 > i
’:&zmin. 50
v/ ////////
]
583

Otwér wentylacyjny, min. 250 mm’

VI7 7777777

20

* Jesli gniazdko jest zainstalowane z tylu urzadzenia,
gtebokos¢ wneki montazowej nalezy zwiekszy¢ do min. 590-620 mm.
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Otwor
wentylacyjny

v/ / /L]

| B

583

v

V// /S T

Otwér wentylacyjny, min. 250 mm’

N

* Jesli gniazdko elektryczne jest zainstalowane z
tytu urzadzenia,
glebokos¢ wneki montazowej musi zostac
zwiekszona do min. 590-620 mm.

Plyta
grzewcza

1 f, W przypadku montazu plyty grzewczej nad urzadzeniem

 / ! le_ll nalezy przestrzega¢ nastepujgcych minimalnych

grubosci
29 blatu roboczego (A) w zalezno$ci

[ J } od typu plyty grzewczej:

Typ piyty grzewczejGrubo$¢ blatu roboczego A
583 Indukcyjna 37-47 mm

5 ceramiczne /

V/ /S 12 Ceran




Montaz i instalacja

9.2 Podiaczenie do zasilania

Kabel urzadzenia jest wyposazony w standardowg wtyczke. Aby
podigczy¢ ja do gniazdka elektrycznego,
nalezy przestrzega¢ nastepujacych wskazoéwek:

* Przed podlgczeniem urzadzenia upewnij sie, ze lokalne
napiecie sieciowe (V) 1 czestotliwo$¢ (Hz) sa zgodne z
danymi podanymi na tabliczce znamionowej! W razie
watpliwosci skontaktuj sie z dostawcg energii elektrycznej lub
wykwalifikowanym elektrykiem.

* Upewnij sie, ze w obwodzie elektrycznym urzadzenia
tatwo dostepny, wielobiegunowy wylgcznik (bezpiecznik) o rozstawie
stykéw co najmniej 3 mm,
zgodny z obowigzujacymi przepisami
1 w razie awarii zapewnia catkowite odlgczenie
urzadzenia od zasilania!

* Podlacz wtyczke przewodu zasilajacego bezposrednio
do prawidiowo uziemionego gniazdka
znajdujacego sie w poblizu urzadzenia!

* Nie nalezy uzywac listew zasilajacych ani przediuzaczy do
podlgczenia urzadzenia do sieci elektrycznej! Nie zapewniajg
one wymaganego bezpieczenstwa!

* Nalezy upewnic¢ sie, ze podczas instalacji i po jej
zakonczeniu kabel nie zostanie zgiety, zgnieciony lub skrecony
ani nie wejdzie w kontakt z goracymi powierzchniami lub
obszarami
ostrymi krawedziami itp.

Podlacz wtyczke do zrédia zasilania z dala od Zrddel ciepla i
nie wyciggaj jej z gniazdka za kabel, tylko chwytajac ja
bezposrednio!

* W przypadku zmian w systemie zasilania
lub wymiany przewodu zasilajgcego nalezy skontaktowac
sie z certyfikowanym elektrykiem!
Nalezy przestrzega¢ ponizszych wskazéwek!
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Wymiana przewodu zasilajacego

WARNUNG!
Niebezpieczenstwo porazenia prgdem elektrycznym!

Wymiana kabla lub zmiany w systemie zasilania moga byc¢
wykonywane wylacznie przez certyfikowanego elektryka, z
zachowaniem ponizszych instrukcji!

Osoby nieposiadajgce odpowiednich kwalifikacji narazaja

sie na niebezpieczedstwo porazenia pradem

elektrycznym!

Urzadzenie jest przeznaczone do podiaczenia za pomoca
trzyzytowego przewodu zasilajacego.

Podczas wymiany wstepnie zamontowanego przewodu zasilajgcego
instalator musi przestrzegac nastepujacych krokdw:

* 0dlaczy¢ zasilanie!

+ Verwenden Sie einen kleinen flachen Schrauben-
Aby otworzy¢ dwie zatrzaski1i2
skrzynki zaciskowej z tylu urzadzenia (A).

* Odkrec $ruby3,4,516
za pomocg $rubokreta.

* Podlgcz nowy kabel zgodnie z
schematu polgczen i ponizszej tabeli za pomocg $rub
3,415
z skrzynka zaciskowa:

'L | przewodzacy prad | brazowy  na4

/ przewodzacy

nas

L e e e e e e e e e e e e - - e e e e e e — - - - L U 1

* Przymocowac pokrywe skrzynki zaciskowej,
dokrecajac $rube 6.

neutralny niebieski
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9.3 Montaz pieca
VORSICHT!

Niebezpieczenstwo obrazen!

Poszczegdlne elementy moga mie¢ ostre krawedzie!
Podczas montazu nalezy chroni¢ sie przed
obrazeniami, np. zakladajac rekawice robocze!

* Nalezy zwrdéci¢ uwage na stabilno$¢ mebli do zabudowy.

* Przygotuj otwér montazowy do instalacji piekarnika
zgodnie z wymaganiami i wymiarami (patrz
odpowiednie sekcje)

1 oczys¢ urzadzenie oraz otoczenie miejsca
montazu.

* Wsuh urzadzenie do wneki az do oporu. Nie chwytaj urzadzenia za
uchwyt drzwi, tylko za krawedzie i upewnij sie,
, aby kabel nie zostal zgiety, zgnieciony lub skrecony, a takze
aby po montazu nie miat kontaktu z ostrymi krawedziami,
gorgcymi powierzchniami itp.

* Otworzy¢ drzwiczki urzadzenia i przymocowac
urzadzenie za pomocg dostarczonych Srub po lewej i
prawej stronie ramy otworu komory piekarnika do
mebla do zabudowy
(patrz ilustracja; ewentualnie otwory na $ruby
odpowiednio nawiercié otwory w ramie mebla).

ACHTUNG!
Ryzyko uszkodzenia!
Aby unikng¢ uszkodzen,

recznie dokrec¢ Sruby montazowe odpowiednim
Srubokretem i nie dokrecaj ich zbyt mocno!

* Przed wigczeniem urzadzenia nalezy usung¢ z niego
wszystkie materialy opakowaniowe i folie samoprzylepne
1 zapoznaj sie z rozdzialem ,Wskazdéwki przed uzyciem”.
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10. Dane techniczne

Nazwa modelu EB8017ED
Producent  KKTKOLBE
Rodzaj piekarnika Urzadzenie do zabudowy
‘Zrédtociepa  Elektryezny
Liczba komér piekarnika 1
“Pojemno$¢ komory gotowania 721
“Klasa efektywnoSci energetycznej A++
Energieeffizienzindex (EEI) 61,2

Zuzycie energii na cykl

w trybie ogrzewania konwencjonalnego 1,10 kih

‘Zuzycie energii na cykl w trybie
_ogrzewania z obiegiem powietrza L
Moc 2900 W

MNapiegie 2020V
Wymiary urzadzenia (szer. x gt. x wys.) 59,5 x 56,6 x 59,6 cm

_Wymiary komory piekarnika (szer. x of. xwys) 50,5 x 39,4 x 3620
Diugos¢ kabla T m

‘Waga ¥5kg

Zuzycie energii
Informacje o produkcie dotyczace zuzycia energii
i maksymalnym czasie do przejscia w tryb oszczedzania energii

Zuzycie energii
w stanie gotowoSci

Maximal benotigte Zeit

do automatycznego

przejscia do trybu 20 min
oszczedzania energii lub

stanu oszczedzania energii
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Informacja dotyczaca zgodnosci produktu

Nazwa produktu:

EB8017ED
Piekarnik do zabudowy

Producent / dystrybutor:

KKT KOLBE Kichentechnik
GmbH & Co. KG Ohmstrale
17

D-96175 Pettstadt

www. kolbe.de info@kolbe.de

Dla powyzszego produktu dostepna jest odpowiednia deklaracja
zgodnosci WE.

Niektére z odpowiednich dokumentéw mrewyswietli¢ i pobrac na naszej
stronie internetowej na odpowiedniej stronie produktu.

Pelng dokumentacje mozna otrzymac

na pisemny wniosek wystany na powyzszy adres kontaktowy.

Jan Kolbe
Kierownik ds. zarzadzania produktami


http://www.kolbe.de/
mailto:info@kolbe.de

Obstuga klienta

KKT Kolbe Obstuga klienta

Chetnie pomozemy, jesli masz pytania techniczne
lub problemy z urzadzeniem.

oder doch einmal etwas kaputtgehen sollte.

Sie erreichen unseren Kundenservice unter:

Obstuga klienta KKT KOLBE Tel. g

09502 667930

E-mail: info@kolbe.de
www: www . kolbe.de

s Wigcej danych i dokumentéw mozna
znalez¢ na naszej stronie internetowej w

______________________________________________________

Halten Sie bitte folgende Informationen bereit:
* Numer klienta

* Data faktury lub dowodu dostawy

* Typ urzadzenia (numer modelu)

* Numer seryjny
Uwaga:
20-cyfrowy numer seryjny znajduje sie na tabliczce znamionowe]
urzadzenia lub na zewnetrznej stronie opakowania kartonowego. Jesli
zostal zapisany, mozna go réwniez znalez¢ na pierwszej stronie niniejszej
instrukcji obstugi.


mailto:info@kolbe.de
http://www.kolbe.de/

Notatki



KKT Kolbe Kiichentechnik GmbH& Co. KG

Ohmstralle 17
D - 96175 Pettstadt
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