INSTRUKCJA UZYTKOWANIA | PIELEGNACJI - NACZYNIA ZE STALI NIERDZEWNEJ SKOTTSBERG

Dotyczy garnkéw, rondli, patelni i innych naczyn ze stali nierdzewnej. Przed pierwszym uzyciem przeczytaj catg instrukcje i zachowaj jg na przysztos$c.

1. Przed pierwszym uzyciem

« Usun wszystkie elementy opakowania, etykiety, zabezpieczenia transportowe i
sprawdz, czy produkt nie ma uszkodzen mechanicznych.

« Umyj naczynie cieptg woda z ptynem do naczyn i miekkg gabka/szczotka, nastepnie
doktadnie optucz i wytrzyj do sucha.

* Nie wypalaj i nie sezonuj stali nierdzewnej. Ten materiat nie wymaga tworzenia
warstwy olejowej; przypalony olej moze zostawic lepkie, brgzowe osady trudne do
usuniecia.

« Produkty ze stali nierdzewnej Skottsberg nadaja[ sig do gazu, indukcji, ptyt
ceramicznych/elektrycznych oraz piekarnika, o ile opis danego modelu nie stanowi
inaczej.

2. Nagrzewanie i gotowanie

* Nagrzewaj stopniowo. Nie zaczynaj od maksymalnej mocy, szczegdlnie na indukcji;
naczynia Skottsberg nagrzewajg sie szybko.

 Nie przegrzewaj pustego naczynia. Diugie grzanie bez zawarto$ci moze prowadzi¢
do przebarwien, odksztatcen, przypalen oleju albo uszkodzenia dna.

« Dobierz $rednice pola grzewczego do dna naczynia. Na gazie ptomien nie powinien
wychodzi¢ poza dno.

« Patelnie rozgrzej przed dodaniem ttuszczu. Test wody: krople powinny ,tafnczyé” po
powierzchni. Gdy natychmiast parujg, patelnia jest zbyt goragca.

« Sktadniki Eowinny mie¢ mozliwie temperature pokojowg I suchg powierzchnie.
Zimne/mokre produkty mocniej przywierajg i obnizajg temperature patelni.

« Do produktéw bogatych w biatko, np. jaj, nalesnikéw, migsa i ryb, uzywaj
odpowiedniej ilosci oleju lub masta.

- Jezeli jedzenie przywiera, nie zdzieraj go na sitg. Zmniejsz ogien i poczekaj - czesto
odkleja sie samo po utworzeniu skorki.

» S6l dodawaj do ptynu lub do potrawy po rozpuszczeniu/ugotowaniu. Nie pozostawiaj
krysztatkéw soli na suchym dnie - moze to powodowac¢ wzery/pitting.

3. Bezpieczenstwo uzytkowania

« Uzywaj rekawic kuchennych. Uchwyty i pokrywki mogg si¢ mocno nagrzewac,
szczegolnie w piekarniku, na gazie i przy dtugim gotowaniu.

« Na ptytach szklanych i indukcyjnych naczynie podnos zamiast przesuwac, aby nie
porysowac ptyty ani dna.

* Nie zalewaj rozgrzanego naczynia zimng woda i nie stawiaj go nagle na bardzo
zimnej powierzchni - grozi to szokiem termicznym i odksztatceniem.

4. Czyszczenie po uzyciu

» Przed myciem pozostaw naczynie do stopniowego ostygniecia. Mycie gorgcego
naczynia zimng woda jest nieprawidtowe.

« Myj cieptg woda, ptynem do naczyn i miekka ggbka/szczotkg. Po myciu doktadnie
osusz recznikiem, aby ograniczy¢ plamy po wodzie.

* Zmywarka jest dopuszczalna dla stali nierdzewnej Skottsberg, jednak dla dtugiej
ﬂwotnoéci I lepszego wygladu zalecane jest czeste mycie reczne.

« Nie uzywaj wybielaczy, amoniaku, agresywnych $rodkéw chemicznych ani ostrych
narzedzi, ktére mogg uszkodzi¢ powierzchnig.

« Uporczywe zabrudzenia: nalej troche wody, dodaj sode oczyszczong lub ocet,
podgrzej krotko, ostudz i umyj miekka gabka.

. Biale/t?czowe plamy, zacieki mineralne | przebarwienia cieplne sa zwykle skutkiem
mineratdw, skrobi, soli lub temperatury; najczesciej nie wplywajag na funkcje produktu.

5. Czego nie robi¢ - przyktady uzycia niezgodnego z instrukcja

* nie nagrzewac od razu na petnej mocy ani nie przegrzewac¢ pustego naczynia;

« nie wktada¢ goracego nacz?/nia pod zimng wode, do zimne{ wody ani na zimny blat;

« nie wypala¢/sezonowac¢ stali nierdzewnej jak zeliwa lub stali weglowej;

* nie pozostawia¢ soli, kwasnych resztek, przypalen lub wody na dnie przez diugi czas;

« nie uzywac produktu jako naczynia do przechowywania zywnosci, zwtaszcza stonej
lub kwasnej;

* nie kroi¢ nozem bezposrednio w naczyniu; nie uderza¢ metalowymi narzedziami o
ranty i dno;

* nie stosowa¢ wybielaczy, amoniaku, srodkéw do piekarnikéw ani zracej chemii;

« nie uzywac naczynia po upadku lub widocznym odksztatceniu, jesli wptywa to na
stabilnos$¢ albo kontakt z ptytg grzewcza.

6. Reklamacje, zwroty i ocena produktu

« Produkt nalezy uzytkowa¢ zgodnie z niniejszg instrukcjg oraz przeznaczeniem: do
przygotowywania zywnosci na wiasciwych zrodtach ciepta.

« Slady normalnego uzywania, drobne rysy, zacieki, przebarwienia, osady mineralne,
punktowe plamy po soli, przypalenia oraz zabrudzenia mozliwe do usunigcia nie
musza oznaczaé wady produktu.

» Uszkodzenia powstate wskutek przegrzania, szoku termicznego, upadku,
niewtasciwego czyszczenia, uzycia agresywnej chemii, mechanicznego zarysowania,
nieprawidtowego przechowywania lub uzytkowania niezgodnego z instrukcjg moga
zostac¢ uznane za wynik niewtasciwego uzycia, a nie wade produktu.

« Kazde zgtoszenie jest oceniane indywidualnie. Niniejsza instrukcja nie ogranicza
ustawowych praw konsumenta wynikajgcych z przepiséw o zgodnosci towaru z
umowa.

Podstawa merytoryczna: instrukcje i przewodnik pielegnacji Skottsberg dla Stainless Steel Cookware. Wersja do dofgczenia do zaméwienia / regulaminu obstugi posprzedazowej.



