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Decaf Paradox
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Proces dekofeinizacji "sugar cane"
w kolumbijskich ziarnach z La
Serrania wzmacnia stodycz i
Rwasowos¢, tworzgc cudownie
tagodne tony 1 delikatnosc smaku.

Wzbogacone delikatnyma,
czekoladowymi nutami z
meksykanskiej arabiki.
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W procesie tworzenia Decaf
Paradox 1 wyborze unikalnych
ziaren dla tej kompozycji,
celem naszego Head Roastera,
Aleksandra Smeta, byta
redukcja charakterystycznego
smaku kawy bezkofeinowe;j
oraz uwolnienie peini
potencjatu ziaren wybranych

originow.
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