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PEKTYNA CYTRUSOWA 500g amidowana do
dzemow

Galeria Produktu

Sl [T

Opis Produktu

PEKTYNA CYTRUSOWA 500g amidowana do dzeméw - Naturalny zelifikator VitaFarm
PEKTYNA CYTRUSOWA 500g amidowana Naturalna substancja zelujgca idealna

do przygotowania niskostodzonych dzemoéw i galaretek owocowych. Sktadniki: Pektyna
amidowana cytrusowa, dekstroza Sposéb uzycia: Rozpusci¢ w niewielkiej ilosci wody, w
temp. ok. 60°C i doda¢ do gotujgcego sie dzemu (przed kohcem gotowania). Zaleca sie
stosowanie ok. 8-16 g pektyny na 1 kg owocédw. Sposéb przechowywania:
Przechowywa¢ w suchym i zacienionym miejscu. Naturalna moc zelowania Pektyna
cytrusowa amidowana to prawdziwy skarb dla mitosnikow domowych przetwordéw. Jej
delikatny, neutralny smak pozwala wydoby¢ petnie aromatu owocéw w Twoich dzemach
i galaretkach. Doskonale zeluje, tworzac idealng konsystencje - nie za rzadka, nie za
gesty, doktadnie taka, jakiej oczekujesz od domowych przetworéw. Dzieki niej Twoje
konfitury zachowajg soczysty smak sSwiezych owocéw, a ich konsystencja bedzie
kuszgco gtadka i apetyczna. Zalety pektyny cytrusowej amidowanej Naturalna i
skuteczna - pektyna cytrusowa to Twdj sprzymierzeniec w kuchni! v Naturalne

pochodzenie - pozyskiwana z owocéw cytrusowych v Doskonate wtasciwosci zelujgce -
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idealna konsystencja przetworéw v Uniwersalne zastosowanie - do dzeméw, galaretek i
innych przetworéw v Niskostodzone przetwory - mozliwos¢ ograniczenia ilosci cukru v
Zachowanie wartosci odzywczych - Zrédto btonnika Jak uzywad pektyny cytrusowe;j
amidowanej? Przygotowanie idealnych przetworéw z pektyng cytrusowg jest proste i
przyjemne! Przygotuj owoce - umyj, obierz i pokrdj wedtug przepisu Odmierz pektyne -
uzyj 8-16 g na 1 kg owocéw Rozpusc pektyne - w niewielkiej ilosci wody o temperaturze
okoto 60°C Dodaj do owocéw - wlej rozpuszczong pektyne do gotujgcych sie owocéw
Gotuj krétko - zgodnie z przepisem, zwykle 2-3 minuty Rozlej do stoikéw - ciesz sie
pysznymi, domowymi przetworami! Inspiracje kulinarne z pektyng cytrusowg Odkryj
wszechstronnos¢ pektyny cytrusowej w kuchni! Klasycznie: Przygotuj tradycyjny dzem
truskawkowy o idealnej konsystencji, zachowujgc petnie smaku owocéw. Z nutg fantazji:
Stwoérz oryginalng galaretke z kwiatéw czarnego bzu i jabtek, dodajgc odrobine
cynamonu dla aromatu. Na szybko: Zréb btyskawiczny mus owocowy, mieszajac
zmiksowane owoce z rozpuszczong pektyng - idealne jako dodatek do jogurtu lub
nalesnikéw. Dlaczego warto wybrac¢ pektyne cytrusowa VitaFarm? Pektyna cytrusowa
amidowana VitaFarm to gwarancja najwyzszej jakosci i skutecznosci. Dzieki niej Twoje
domowe przetwory zyskajg profesjonalny wyglad i konsystencje, zachowujac
jednoczesnie naturalny smak owocéw. To produkt, ktory pozwoli Ci cieszyé sie
zdrowszymi, mniej stodkimi przetworami przez caty rok. Wybierajgc pektyne VitaFarm,
inwestujesz w naturalne rozwigzanie dla Twojej kuchni i zdrowia Twojej rodziny. Sekcja
pytan i odpowiedzi Czy pektyna jest bezpieczna dla zdrowia? Tak, pektyna jest
naturalng substancjg wystepujgcg w owocach i jest catkowicie bezpieczna dla zdrowia.
Jest zrodtem btonnika i moze miec pozytywny wptyw na uktad trawienny. Czy moge
uzy¢ mniej cukru, stosujgc te pektyne? Tak, pektyna amidowana pozwala na
przygotowanie niskostodzonych przetworéw. Mozesz znacznie ograniczy¢ ilos¢ cukru w
porownaniu z tradycyjnymi przepisami. Jak dtugo mozna przechowywac przetwory z
pektyng? Prawidtowo przygotowane i przechowywane przetwory z pektyng moga
zachowad swiezos¢ nawet do roku. Zawsze przestrzegaj zasad higieny i sterylizacji
stoikdw. Czy pektyna zmienia smak przetworéw? Nie, pektyna cytrusowa ma neutralny

smak i nie wptywa na aromat owocéw. Pozwala zachowac naturalny smak Twoich
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przetworéw.

Parametry Techniczne

Parametr Wartos¢

Kod producenta 5697

Marka VitaFarm

Opakowanie zgrzewany worek z zamknieciem strunowym
Waga 0.5

EAN (GTIN) 5902273248620

Stan Nowy

Strona 3



