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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy zakupu tego produktu. Przeczytaj uwaznie
instrukcje i postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami,
aby unikna¢ uszkodzenia produktu. Nie ponosimy
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
nieprzestrzeganiem instrukcji i niewtasciwa obstuga.
Zeskanuj kod QR, aby uzyska¢ dostep do najnowszych
instrukcji obstugi i innych informacji o produkcie.
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DANE TECHNICZNE

Kod produktu 10045423, 10045424
Zasilanie 220-240 V~ 50/60 Hz
Moc 950 W

Pojemnos$¢ zbiornika na wode 12L

Cisnienie 19 Bar




ZASADY BEZPIECZENSTWA

¢ Przeczytaj uwaznie niniejsza instrukcje obstugi, aby unikna¢ ryzyka
uszkodzen fizycznych, pozaru, porazenia pradem, obrazen ciata i szkod

materialnych.

*  Ekspres jest przeznaczony wytacznie do przygotowywania kawy espresso. Nie

uzywaj urzadzenia do celéw innych niz te, do ktdrych jest przeznaczone.

*  Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego, lecz wytacznie do
uzytku w gospodarstwach domowych i podobnych $rodowiskach. Dotyczy to
kuchni w biurach, gospodarstwach rolnych,

hotelach, motelach i pensjonatach.

*  Dzieci od 8 roku zycia oraz osoby z niepetnosprawnoscia fizyczna,
sensoryczna i umystowa moga korzystac z urzadzenia tylko wtedy, gdy osoba
odpowiedzialna zapoznata je z jego funkcjami i zrozumiata obowiazujace
Srodki bezpieczenstwa oraz wszystkie zwiazane z tym zagrozenia. Dzieciom
nie wolno wykonywac czyszczenia ani konserwacji, chyba ze ukonczyly 8 lat i
znajduja sie pod nadzorem. Urzadzenie i przewdd zasilajacy nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

*  Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie powinny w zadnym wypadku by¢

wykonywane przez dzieci bez nadzoru osoby dorostej.

*  Naprawa jest wymagana, jesli urzadzenie zostato w jakikolwiek sposéb
uszkodzone, na przyktad uszkodzony jest przewdd zasilajacy lub wtyczka,
jesli na urzadzenie zostat rozlany ptyn lub dostat sie do niego jakis
przedmiot, jesli urzadzenie zostato wystawione na dziatanie deszczu lub

wilgoci, lub jesli nie dziata normalnie.



Aby zapobiec pozarowi i porazeniu pradem, nie zanurzaj przewodu
zasilajacego i wtyczki w wodzie lub innym ptynie. Nie wolno uszkadzac,
zginac lub nadmiernie rozciaga¢ przewodu zasilajacego ani umieszcza¢ na
nim ciezkich przedmiotéw.

Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony przez
producenta, technika obstugi klienta lub osobe o podobnych kwalifikacjach,
aby unikna¢

zagrozenia.

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia, nalezy stosowa¢ wyfacznie
akcesoria zalecane przez producenta tego urzadzenia.

Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sie, ze

zbiornik na wode urzadzenia jest zawsze napetniony odpowiednia iloscia
wody do zamierzonego uzycia, aby nie uszkodzi¢ urzadzenia.

Nie zblizaj sie do goracej pary wydobywajacej sie z urzadzenia. Podczas
przenoszenia goracych czesci urzadzenia, takich jak spieniacz lub filtr, nalezy
uzywac wytacznie uchwytéw lub dzwigni przymocowanych do urzadzenia lub
jego czesci.

Nie zanurzaj urzadzenia, wtyczki ani przewodu zasilajacego w wodzie lub
innym ptynie.

Nie podtaczaj urzadzenia do pradu, jesli masz wilgotne lub mokre rece.
Wilgo¢ z rak moze osadzac sie na wtyczce i w przypadku kontaktu z
gniazdkiem spowodowac niebezpieczne porazenie pradem.

Nie przesuwaj urzadzenia w trakcie pracy.

Urzadzenie i jego elementy nalezy przechowywac w suchym, czystym i

niedostepnym dla oséb nieupowaznionych miejscu.



Nalezy nadzorowac dzieci bawiace sie w poblizu urzadzenia, aby uchronic je
przed obrazeniami.

Podczas czyszczenia lub nieuzywania urzadzenia nalezy odtaczy¢ je od
gniazdka elektrycznego.

Nie czy$¢ akcesoridw, dopoki urzadzenie nie ostygnie.

Podczas pracy ekspresu do kawy nie wolno umieszczac w szafce.

Otwor do napetniania nie moze by¢ otwierany podczas pracy.

Podtacz ekspres do kawy do uziemionego gniazdka.

Nie uzywaj urzadzenia w wysokich temperaturach, w silnym polu
magnetycznym lub w wilgotnym $rodowisku. Nie umieszczaj ekspresu do
kawy na goracej powierzchni, w poblizu ognia lub innych urzadzen
elektrycznych, np lodéwka.

Umie$¢ urzadzenie w suchym miejscu.

Umies$¢ ekspres do kawy na ptaskim stole lub blacie, upewniajac sie, ze
urzadzenie znajduje sie w odlegtosci co najmniej 5 cm od otaczajacych
przedmiotdw i ze tyt ekspresu znajduje sie w odlegtosci wiekszej niz 20 cm
od Sciany. Nie nalezy wiesza¢ przewodu zasilajacego na krawedzi stotu lub
blatu.

Upewnij sie, ze kabel zasilajacy nie dotyka goracych powierzchni podczas
pracy.

Nie dotykaj reka metalowej powierzchni urzadzenia, gdy ekspres pracuje.

Prosze uzywac pokretta sterujacego i uchwytu.



Podczas korzystania z ekspresu do kawy nie nalezy dotykac goracych czesci
urzadzenia (takich jak przewodd pary pod wysokim cisnieniem, wylot wody itp.
Nawet po uzyciu na powierzchni elementu grzejnego pozostaje ciepto
resztkowe.

Nalezy uwazac, aby nie poparzy¢ sie woda lub para, a takze niewtasciwa
obstuga urzadzenia.

Nie nalezy przenosi¢ ekspresu do kawy ani samowolnie wytaczac zasilanie,
gdy

ekspres jest wtaczony.

Regularnie czysc¢ i konserwuj poszczegdlne czesci ekspresu do kawy, aby

zapewnic wysoka jakos$¢ kawy i zywotnos$¢ ekspresu.




PRZEGLAD URZADZEN
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Zaczynamy

Wyjmij ekspres do kawy z kartonu i sprawdz, czy akcesoria sa kompletne.
Wyczys$¢ wszystkie zdejmowane czesci.

W zaleznosci od przygotowania kawy, przeczysc espresso 2-3 razy czysta
woda. Podczas czyszczenia ekspresu nalezy upewnic sie, ze w ekspresie nie

pozostata kawa mielona.

Napetnianie zbiornika na wode

Wyjmij zbiornik
na wode

W16z zbiornik
na wode

N —

Wyjmij zbiornik na wode znajdujacy sie po prawej stronie urzadzenia.

Napetnij zbiornik $wieza, czysta woda, uwazajac, aby nie przekroczy¢ poziomu
MAX. Ostroznie wtdz zbiornik na wode z powrotem do ekspresu.

Zbiornik na wode mozna takze tatwo napetnic¢ bez wyjmowania go, nalewajac
go

bezposrednio z czajnika.
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Wstepne podgrzewanie ekspresu do kawy

1.

Podtacz urzadzenie do gniazdka sieciowego i wcisnij przycisk zasilania
,On/Off". Gdy $wieci sie czerwona kontrolka wiaczania/wytaczania i miga
kontrolka kawy, ekspres do kawy zaczyna sie nagrzewac. Kiedy termometr
wskazuje pomiedzy 80 a 120 °C (pozycja symbolu kawy) i Swieci sie lampka
kontrolna kawy, proces wstepnego podgrzewania jest zakonczony. Aby
wytaczy¢ ekspres, naci$nij ponownie przycisk zasilania ,On/Off".

Umiesc sitko filtra w kolbie, wt6z kolbe do ekspresu w pozycji ,wtdz”, a
nastepnie obrdc¢ ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara do
pozycji ,zablokowane”.

Umiesc filizanke pod filtrem i nacisnij przycisk ,jedna filizanka” (3), aby
podgrzac ekspres do kawy i filizanke espresso goraca woda.

Przygotowanie wtoskiej kawy espresso

Filtr napetnij mielona kawa, wygtadZ i mocno wciénij mielona kawe do filtra.
Umiesc sitko filtra w kolbie, wt6z kolbe do ekspresu w pozycji ,wt6z”, a
nastepnie obroc ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara do
pozycji ,zablokowane”.

Gdy kontrolka kawy przestanie migac, umiesc filizanke kawy pod kolba,

a nastepnie naci$nij przycisk pojedynczej filizanki (3) lub przycisk podwdjnej
filizanki (8), aby zaparzyc¢ kawe.

Urzadzenie zatrzymuje sie automatycznie po przygotowaniu jednej lub dwdch
filizanek.

Po zaparzeniu kawy poczekaj 5 minut, az ekspres ostygnie. Obroc¢ kolbe w
lewo i wyjmij ja.

Po catkowitym ostygnieciu umyj kolbe i sitko filtra czysta woda, a obudowe i
tacke ociekowa wyczys$¢ wilgotna szmatka.



Ustawienia czasu przygotowania kawy:

Przycisk dwoch filizanek wytaczy sie automatycznie po 30 sekundach.
Przycisk pojedynczej filizanki wytaczy sie automatycznie po 15 sekundach.
Brak dziatania: ekspres do kawy wyfacza sie po 29 minutach.

Niestandardowe ustawienie czasu przygotowania kawy:

Ustawione czasy dla funkgji jednej filizanki i dwdch filizanek wynosza odpowiednio
15 sekund i 30 sekund. Aby zmieni¢ godzine, wykonaj nastepujace kroki:
Naci$nij przycisk pojedynczej filizanki (3) lub przycisk podwajnej filizanki (8) na
dtuzej niz
3 sekundy. Kiedy lampka zacznie miga¢, pompa zacznie pracowac i rozpocznie
sie odliczanie.
Jesli ponownie nacisniesz przycisk jednej filizanki (3) lub dwoch filizanek (8),
odliczanie czasu zatrzyma sie. Po kolejnym naci$nieciu przycisku na jedna
filizanke (3) lub przycisku na dwie filizanki (8) ekspres do kawy uruchomi sie
zgodnie z ostatnio ustawionym czasem. Jezeli wyjmiesz wtyczke z gniazdka na
dtuzej niz 3 sekundy, program PCB zresetuje sie do czasu ustawionego
fabrycznie.

Przygotowanie cappuccino lub innych specjatéw kawowych

Cappuccino przygotowywane jest z
espresso i spienionego mleka.
Dlatego najpierw musisz
przygotowac espresso. Ponizszy opis
wyjasnia gtdwnie proces spieniania
mleka.

1. Najpierw przygotuj espresso i upewnij sie, ze filizanki sa wystarczajaco duze.
2. Nastepnie naci$nij przycisk pary. Gdy kontrolka pary miga, oznacza to, ze
ekspres wchodzi w tryb wstepnego podgrzewania pary. Gdy zaswieci sie
kontrolka pary, proces wstepnego podgrzewania jest zakonczony.
Po przegrzaniu pary wlej do dzbanka czyste, petne mleko.
Kiedy para zacznie sie wydobywac, wypus¢ ja w powietrze, aby usunaé resztki
goracej wody z rurki, a nastepnie obré¢ pokretto w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara, gdy rura przestanie dziatac.

11
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Zanurz goérna czesc¢ dyszy pary w 1/3 gtebokosci mleka i ustaw pokretto na
,MAX". Stopniowo przesuwaj gérna czes¢ dyszy pary do punktu, w ktérym
znajduje sie tuz ponizej, ale nie powyzej poziomu mleka. Ustyszysz dzwiek
bulgotania, a mleko zacznie wirowac¢ w pojemniku, wprowadzajac powietrze do
mleka.

Gdy wytworzy sie wystarczajaca ilos¢ piany z mleka, wtdz rurke parowa
gteboko do mleka i pozwdl, aby temperatura mleka wzrosta do okoto 66 °C, a
proces spieniania mleka zostanie zakonczony. Zatrzymaj doptyw pary,
obracajac pokretto pary w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara,
Jjednoczesnie naciskajac przycisk pary.

Najpierw wlej espresso do filizanki, a nastepnie zalej spienionym mlekiem.
Twoje cappuccino jest gotowe. Dodac¢ zadang ilo$¢ cukru lub kakao do smaku.

Wskazowki dotyczace przygotowania cappuccino:

Jezeli w piance mlecznej widoczne sa pecherzyki, nalezy postukac
pojemnikiem z mlekiem, aby usuna¢ duze pecherzyki. Nastepnie obro¢ kubek
z mlekiem poziomo, aby catkowicie wymiesza¢ mleko i mleczna pianke.

Jesli chcesz przygotowac wiecej niz jedno cappuccino, najpierw przygotuj kawe
na wszystkie filizanki, a nastepnie pianke mleczna na wszystkie cappuccino.
Jesli chcesz ponownie przygotowac kawe po spienieniu mleka, najpierw ostudz
czajnik, w przeciwnym razie kawa sie spali.

Reczne chtodzenie ekspresu woda poprzez pompe

Jesli ekspres do kawy znajduje sie w stanie alarmu przegrzania, kontrolki
wiaczania/wytaczania, kontrolki jednej filizanki i kontrolki dwoch filizanek
beda migac jednoczesnie. Obré¢ pokretto pary w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara i nacisnij przycisk pojedynczej filizanki (3) lub
przycisk dwdch filizanek (8), aby uruchomi¢ ekspres. Z rury parowej wyptywa
goraca woda. Kiedy termometr opadnie i pokaze warto$¢ pomiedzy 80-120 °C
(pozycja symbolu kawy), urzadzenie jest gotowe do ponownego przygotowania
kawy.

Czyszczenie po przygotowaniu pianki mlecznej

1.

Po przygotowaniu pianki mlecznej nalezy jak najszybciej wyczyscic rurke
parowa wilgotna szmatka, aby zapobiec przyklejeniu sie resztek mleka do rurki
parowe;j.



2. Wiaczaj i wytaczaj regulator pary, aby ekspres mogt przez kilka sekund
wypuszczac pare. Nastepnie wiacz ponownie regulator pary i wyczys¢ otwor
pary, jesli jest zablokowany przez pozostato$ci mleka.

Przygotowanie goracej wody

1. Wiacz urzadzenie naciskajac przycisk zasilania ,,On/Off". Poczekaj, az woda
bedzie goraca.

2. Umiesc¢ pojemnik pod rura parowa.

3. Naci$nij przycisk pojedynczej filizanki (3) lub przycisk dwoch filizanek (8) i
jednoczesnie obré¢ regulator pary w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. Z rury parowej wyptywa woda.

4. Aby przerwac nalewanie goracej wody, nacisnij ponownie przycisk jednej
filizanki (3) lub przycisk dwéch filizanek (8) i zamknij pokretto pary, obracajac
je w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

RODZAJE KAW

Przygotowanie kawy premium

Wszystkie rodzaje luksusowej kawy espresso sa przygotowywane na bazie
espresso. Dodanie mleka moze nie tylko nada¢ kawie mleczny smak, ale moze
takze stworzyc¢ rézne odcienie smaku poprzez dodanie mleka, mlecznej pianki i
Smietanki w r6znych proporcjach, co otwiera wiele mozliwosci. Ponizszy rysunek

przedstawia r6zne warianty kawy z r6zna zawartoscia mleka:

Piana mleczna ‘ Bita Smietana
Espresso

Espresso Macchiato Con panna

[ Piana |
q
Espresso Espresso
Latte Flat white Breve
Piana mleczna ‘ -
Gorace Woda
Espre:'.s; p Espresso
Caoppuccino Mocha Americano
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Espresso
Espresso ma charakterystyczny smak i moze by¢ nazywane oryginalna kawa. Po
zmieszaniu z mlekiem lub innymi sktadnikami zachowuje swéj smak. Typowe

przygotowanie espresso obejmuje nastepujace przepisy:

Cappuccino

Sposéb przygotowania cappuccino polega na podgrzaniu mleka w kubku na mleko
do temperatury 66°C za pomoca dyszy parowej ekspresu do kawy i utworzeniu na
mleku grubej warstwy babelkéw. Nastepnie wlej espresso do filizanki, a potem
mleko. Espresso, mleko i pianka mleczna stanowia oddzielnie 1/3 filizanki. W
rezultacie powstaje kawa, ktorej gérna czesc jest biata, a dolna jasnobrazowa.
Cappuccino mozna pi¢ z cukrem, mielonym cynamonem lub kakao w proszku.

Caffe Latte

Stowo ,latte” oznacza ,mleko”. Sktada sie z goracego mleka i espresso. Powoli wlej
filizanke goracego mleka i espresso do filizanki kawy z obu stron jednoczesnie w
proporgji 6:1. (Tradycyjna latte ma tylko gorace mleko i nie ma mlecznej pianki)

Espresso macchiato

Stowo ,macchiato” oznacza ,cetkowany”. Aby ja przygotowac, wystarczy dodaé
odrobine mlecznej pianki do filizanki zwyktego espresso. Na espresso wylewana jest
tylko niewielka ilo$¢ pianki, a nie duzo mleka.

Latte macchiato

Latte macchiato to rodzaj kawy zalewanej goracym mlekiem. Najpierw przygotu;j
szklanke goracego mleka i pianki mlecznej i wlej ja do szklanki. Nastepnie przelej do
filizanki espresso. Dzieki temu espresso ma intensywny kolor na gérze i jasny kolor
na dole. Wlej espresso przez krawedz do filizanki. Dzieki réznym predkosciom
strumieni kawy atrakcyjne wizualnie réznice w wygladzie filizanki sa widoczne z
zewnatrz.

Caffé mocha

Kawa Mocha sktada sie z espresso, goracego mleka z mleczna pianka i syropu
czekoladowego, przy czym kazdy sktadnik zajmuje 1/3 szklanki. Mozna powoli
wylewac¢ syrop czekoladowy z krawedzi szklanki tak, aby powstat efekt

przypominajacy wodospad.

Espresso con panna

W klasycznym espresso con panna do espresso dodaje sie odrobine bitej
Smietany. Obecnie istnieje wiele réznych smakoéw, ktére sa bardzo popularne.
Dostepne sa rézne syropy do aromatyzowania, niektére wytwarzane z wina, inne

z miodu, a jeszcze inne z mleka sojowego.



Réznorodnos¢ smaku kawy
Nie tylko wybor ekspresu do kawy decyduje o smaku kawy, ale takze jej aromat zalezy

od rodzaju ziaren kawy. Ponizej znajduje sie mozliwa klasyfikacja smakéw réznych

ziaren kawy:

Kwasny smak Mokka, kwasna kawa z Hawajéw, Meksyku, Gwatemali,
kawa gérska z Kostaryki, Kilimandzaro, Kolumbii,
Zimbabwe, Salwadoru, mokre mtode ziarna z pétkuli
zachodniej.

Gorzki smak Wszelkiego rodzaju stara fasola z Jawy, Medellin,
Bogoty, Angoli, Kongo, Ugandy.

Stodki smak Kolumbia Mandheling, wenezuelskie stare zboza,
Btekitna Géra, Kilimandzaro, Mocha, Gwatemala,
Meksyk, Kenia, Santos, Haiti

Neutralny smak Brazylia, Salwador, nizinna Kostaryka,
Wenezuela, Honduras, Kuba

Kwasny i delikatny Kolumbia Mandheling, Mocha, Btekitna Gora,

smak Gwatemala, Kostaryka

Niezaleznie od tego, gdzie ziarna kawy sa produkowane, palenie, mielenie i
parzenie sa waznymi elementami, ktdre moga wptywaé na smak kawy. Zaparz
filizanke kawy, ciesz sie przyjemnym i relaksujacym czasem i poczuj pikantnag i

delikatna reakcje smakowa.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Czyszczenie po uzyciu

Do czyszczenia ekspresu do kawy nie nalezy uzywac rozpuszczalnikéw ani
Srodkoéw czyszczacych. Uzyj miekkiej, wilgotnej szmatki

Regularnie wyjmuj tacke ociekowa, oprézniaj ja i ptucz.

Regularnie czy$¢ zbiornik na wode.

Obrdé¢ kolbe w lewo, aby wyjac ja wraz z siateczka filtra z urzadzenia. Wyrzu¢
fusy po kawie, a nastepnie wyczys¢ kolbe i sitka filtra mydtem do naczyn i
miekka szmatka. Nastepnie sptukac czysta woda.

Optucz wszystkie zdejmowane czesci czysta woda i doktadnie je wysusz.

Regularne czyszczenie i konserwacja

Aby zapewni¢ czysty smak kawy, nalezy przeprowadza¢ odkamienianie,
czyszczenie i konserwacje ekspresu do kawy co 2-3 miesiace.

Uzyj odkamieniacza, aby usunac¢ kamien z urzadzenia (stosunek wody do
odkamieniacza wynosi okoto 4:1); przeczytaj i postepuj zgodnie z instrukcjami
odkamieniania). Jesli nie masz odkamieniacza, mozesz zamiast niego uzyc
kwasku cytrynowego (stosunek wody do kwasu cytrynowego wynosi okoto
100:3).

Podczas czyszczenia ekspresu nalezy upewnic sie, ze w ekspresie

nie pozostata kawa mielona.

Wyczys$¢ wylot wody i wezyk pary, wykonujac czynnosci podane dla
przygotowania cappuccino (patrz "Czyszczenie po przygotowaniu pianki
mlecznej"). Opisana powyzej procedure czyszczenia nalezy przeprowadzi¢ 3
razy przy uzyciu czystej wody, aby upewnic sie, ze urzadzenie jest czyste. Przy
kazdym wielokrotnym czyszczeniu nalezy odczeka¢ co najmniej 3 minuty,

aby kawa espresso odpoczefa.



CZESTO ZADAWANE PYTANIA

Jaki proszek jest odpowiedni do ekspresu espresso?

Wiasciwy proszek mozna rozpoznac po wielkosci jego ziaren po przeci$nieciu przez
sito:

Jesli proszek jest papkowaty, jest zbyt drobny.

Jesli proszek kruszy sie, jest zbyt gruboziarnisty.

Jesli proszek Scisle przylega do siebie, jest odpowiedni.

Jaka jest odpowiednia ilo$¢ proszku?
Jesli chcesz przygotowac 1 filizanke espresso, wsyp tyzke (ok. 7-8 g) espresso
w proszku do matego sitka.

* Jesli chcesz przygotowac 2 filizanki espresso, na duze sitko wsyp dwie miarki
(ok. 14-15 g) espresso w proszku.

Jaka jest funkcja matego haczyka na kolbie?

Hak zapobiega wypadaniu siateczki filtra z kolby
podczas oprézniania proszku.

Jaka jest funkcja obszaru podgrzewania kubka?

Podgrzewajac filizanke kawy w tym obszarze, mozna uzyskaé lepszy smak kawy,

poniewaz réznica temperatur podczas nalewania kawy do filizanki jest mniejsza.

Jaka jest funkcja przytacza pary na rurze parowe;j?

Dzieki niemu mleko bedzie zawirowane para. Dzieki temu mleczna pianka staje sie

jedrniejsza i bardziej miekka.

Dlaczego mleko nie moze sie spienic?

Upewnij sie, ze uzywasz zimnego mleka.
Nie spieniaj mleka zbyt dtugo. Jesli bedzie zbyt goracy, mleczna pianka nie
utworzy sie.

Co zrobic, jesli babelki w mlecznej piance sa nieréwnej wielkosci?

Stuknij szklanke mleka, aby usuna¢ duze babelki. Nastepnie obro¢ kubek z
mlekiem poziomo, aby catkowicie wymiesza¢ mleko i mleczna pianke.

Jaki rodzaj mleka nadaje sie do spieniania?
Mleko o niskiej zawartosci ttuszczu fatwo sie spienia, ale babelki i piana sa nieco

wieksze i bardziej puszyste. Mleko petne trudniej sie spienia, ale pianka mleczna

jest twarda i gesta.

17



Co zrobi¢, jesli z nasadki parowej nie wydobywa sie para?

W wiekszosci przypadkéw przyczyna jest to, ze rurka parowa i nasadka pary nie
zostaty oczyszczone po spienieniu mleka, a pozostatosci mleka zatykaja rurke
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parowa.

Sprébuj wyczysci¢ rurke mata szczoteczka do czyszczenia.

Jesli to nie pomoze, do zbiornika na wode wlej ocet i wode w stosunku 1:1.

Nastepnie uruchom funkcje pary, aby oczysci¢ przewdd pary. Nastepnie

dopetnij $wieza woda i ponownie uruchom funkcje pary.
Jesli problem nadal wystepuje, skontaktuj sie z obstuga klienta.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Wyciek cieczy z
podtaczonej kolby.

Pozostatosci na
uszczelce.

Usuh pozostatosci.

Proszek jest zbyt

Uzyj grubszego

drobny. proszku.
Proszek byt zbyt Nie wciskaj proszku na
sprasowany. sito zbyt mocno.

Zuzyta uszczelka.

Skontaktuj sie ze
specjalistyczna firma.

Kolby nie mozna
prawidtowo zamknac i z
gbrnej czesci dotaczonej
kolby wycieka ciecz.

Za duzo proszku na
sicie.

Dostosuj ilos¢ proszku
(patrz: Czesto Zadawane

Pytania).

Pozostatosci na
uszczelce.

Usuh pozostatosci.

Proszek jest zbyt
drobny.

Uzyj grubszego
proszku.

Zimne espresso.

Wskaznik pary nie $wieci
sie.

Przygotowanie kawy
rozpoczyna sie po
zaswieceniu sie
kontrolki.

Urzadzenie nie zostato
wstepnie nagrzane.

Przed przygotowaniem
kawy poczekaj, az
urzadzenie sie nagrzeje.

Filizanka do kawy nie
zostata podgrzana.

Rozgrzej filizanke kawy.

Pompa wydaje
nietypowe dzwieki.

Pompa wydaje
nietypowe dzwieki.

Napetnij zbiornik woda.

Zbiornik na wode nie
jest prawidtowo
zainstalowany.

Zainstaluj prawidtowo
zbiornik na wode.




Espresso jest zbyt
rzadkie.

Proszek na sicie

nie zostat sprasowany.

Nastepnym razem

dobrze docisnij puder

Za mato proszku.

Dostosuj ilo$¢ proszku
(patrz: Czesto Zadawane

Pytania).

Proszek jest zbyt
gruboziarnisty.

Uzyj drobniejszego
proszku.

Espresso jest zbyt
ciemne.

Proszek na sicie zostat
zbyt mocno wycisniety.

Nastepnym razem nie

dociskaj proszku tak
mocno.

Za duzo proszku.

Dostosuj ilo$¢ proszku
(patrz: Czesto Zadawane

Pytania).

Sitko jest brudne.

Wyczyscic sitko.

Proszek jest zbyt drobny.

Uzyj grubszego proszku.

Wylot wody jest
zablokowany.

Oczysci¢ wylot wody.

Nie mozna prawidtowo

zablokowac kolby.

Za duzo proszku.

Dostosuj ilo$¢ proszku
(patrz: Czesto Zadawane

Pytania).

Uchwyt jest uszkodzony.

Skontaktuj sie ze
spegjalistyczna firma.

Kawe mozna
przygotowac normalnie,
ale nie tworzy sie pianka
mleczna.

Wylot pary jest
zablokowany.

Oczys¢ wylot pary za
pomoca matej
szczoteczki do
czyszczenia.

Wyczys$¢ rurke parowa,
dodajac do zbiornika na
wode roztwor octu i
wody (patrz: Czesto
zadawane pytania).

Pompa nie pompuje
wody.

Zbiornik na wode nie jest
prawidtowo
zainstalowany.

W16z pojemnik na mleko
do urzadzenia.

Zainstaluj prawidfowo
zbiornik na wode

Kiedy pompa pracuje,
obré¢ pokretto, aby
spusci¢ odpowiednia
ilo$¢ wody.
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INSTRUKCJE UTYLIZACJI

Jesli w Twoim kraju obowiazuja przepisy dotyczace
utylizacji sprzetu elektrycznego i elektronicznego, ten
symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze
produktu tego nie wolno wyrzuca¢ wraz z odpadami
domowymi. Zamiast tego nalezy odda¢ go do punktu
zbidrki sprzetu elektrycznego i elektronicznego
zajmujacego sie recyklingiem. Zapewnianie odpowiedniej
utylizacji urzadzenia pomoze unikna¢ potencjalnych
negatywnych konsekwencji dla srodowiska oraz zycia
ludzi, ktére sa mozliwe w przeciwnym wypadku. Aby
uzyskac informacje na temat recyklingu i utylizacji tego
produktu, skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami lub firma
zajmujaca sie utylizacja odpadéw domowych.

PRODUCENT

Chal-Tec GmbH, WallstraBe 16, 10179 Berlin, Niemcy.
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