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Bezglutenowa mieszanka do wypieku chleba,
bez dodatku cukréow, 500g

Galeria Produktu

. Upiecze Ci sie!
# bezglutenowa
~ mieszanka do wypieku chleba

KETO

bezelutenowa
 mieszanka do wypieku chleba

Opis Produktu

Bezglutenowa mieszanka do wypieku chleba Keto - Pie¢ Przemian 500g Bezglutenowa
mieszanka do wypieku chleba Keto Innowacyjna mieszanka chlebowa bez

glutenu i cukru, idealna dla oséb na diecie ketogenicznej i poszukujgcych zdrowych
alternatyw. W zestawie: Mieszanka do wypieku chleba 5009 Instrukcja przygotowania
Zdrowy wybdr dla wymagajacych Nasza mieszanka to rewolucja w Swiecie pieczywa.
Stworzona z myslag o osobach na diecie ketogenicznej, ale réwniez dla wszystkich,
ktérzy cenig zdrowy styl zycia. Bez glutenu, bez dodatku cukréw, a jednoczesnie petna
smaku i wartosci odzywczych. To idealne rozwigzanie dla tych, ktérzy nie chca
rezygnowac z przyjemnosci jedzenia chleba, jednoczesnie dbajac o swoje zdrowie i
sylwetke. Zalety naszej mieszanki Nasza bezglutenowa mieszanka to nie tylko smaczny
chleb, ale przede wszystkim zdrowy wybor dla Twojego organizmu. v Bezglutenowa -
idealna dla os6b z celiakig i nietolerancjg glutenu v Bez dodatku cukréow - wspiera
kontrole poziomu cukru we krwi v Bogata w btonnik - wspomaga prace uktadu
trawiennego v Wysoka zawartos¢ biatka - pomaga w budowie i regeneracji miesni

Prosty przepis na pyszny chleb keto Przygotowanie zdrowego chleba nigdy nie byto
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tak tatwe i szybkie. Wystarczy kilka prostych krokéw, aby cieszy¢ sie sSwiezym
pieczywem bez wyrzutéw sumienia. Nagrzej piekarnik do 190°C (gdéra-dét) Wsyp
mieszanke do miski i dodaj 500 ml wody Doktadnie wymieszaj sktadniki i zagniec ciasto
Uformuj bochenek i wtéz do piekarnika na 80 minut Po upieczeniu odstaw do
ostygniecia Przechowuj zawiniety w czystg szmatke Specyfikacja produktu Sktad: maka
migdatowa, stonecznik, nasiona chia, pestki dyni, siemie Iniane, maka Iniana
odttuszczona, tuska babki jajowatej, sél kiodawska Wartos¢ energetyczna:
1320kJ/319kcal na 100g produktu Zawartos¢ ttuszczu: 24g, w tym kwasy ttuszczowe
nasycone 2,49 Weglowodany: 3,1g, w tym cukry 2,2g Btonnik: 14g - wspomaga prace
jelit Biatko: 15g - idealne dla oséb aktywnych Certyfikaty: Certyfikat produkcji
ekologicznej UE Dlaczego warto wybra¢ naszg mieszanke? Nasza bezglutenowa
mieszanka to nie tylko produkt, to filozofia zdrowego odzywiania. Stworzona z myslg o
osobach, ktére cenig jakos¢ i naturalnos$¢ skitadnikdéw. Dzieki starannie dobranym
komponentom, nasz chleb dostarcza niezbednych sktadnikéw odzywczych,
jednoczesnie wspierajgc diete ketogeniczng. To idealne rozwigzanie dla o0séb
aktywnych, dbajacych o linie, ale takze dla tych, ktdérzy po prostu chcg jes¢ zdrowiej i
smaczniej. Wybierajagc naszg mieszanke, inwestujesz w swoje zdrowie i dobre
samopoczucie. Sekcja pytan i odpowiedzi Czy produkt jest odpowiedni dla wegan? Tak,
nasza mieszanka chlebowa jest w 100% weganska i nie zawiera zadnych sktadnikéw
pochodzenia zwierzecego. Jak dtugo mozna przechowywad upieczony chleb? Chleb
najlepiej spozy¢ w ciggu 3-4 dni od upieczenia. Zalecamy przechowywanie go
zawinietego w czystg szmatke w chtodnym miejscu. Czy produkt zawiera alergeny?
Produkt moze zawiera¢ $ladowe ilosci orzechéw. Jest bezglutenowy i nie zawiera
laktozy, jednak osoby z silnymi alergiami powinny zachowa¢ ostroznos¢. Czy mieszanka
jest odpowiednia dla 0séb z cukrzycag? Tak, dzieki niskiemu indeksowi glikemicznemu i
brakowi dodanego cukru, nasza mieszanka jest odpowiednia dla oséb z cukrzyca.

Zawsze jednak zalecamy konsultacje z lekarzem lub dietetykiem.

Parametry Techniczne
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Parametr Wartosc

Marka Pie¢ Przemian

Kod producenta 2263

Waga 500

Nazwa handlowa Mieszanka Chleba Bezglutenowego Keto 5009 - Pie¢ Przemian

Rodzaj mieszanka chlebowa

Cechy dodatkowe bez laktozy, odpowiednie dla diety ketogenicznej, weganskie, wegetarianskie
Certyfikat Certyfikat produkcji ekologicznej UE

Produkt nie zawiera glutenu

Waga produktu z opakowan 0.512

EAN (GTIN) 5902837810966
Stan Nowy
Stan opakowania oryginalne
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