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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj dokfadnie instrukcje obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia
znajduja sie dziedi.

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw, niz zostato
przeznaczone.

D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu, termostatu i wtyczki
w wodzie lub innych ptynach.

D Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie
uzywasz urzadzenia.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy
uszkodzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka — w takim
wypadku oddaj urzadzenie do naprawy w autoryzowanym
punkcie serwisowym.

D Uzycie akcesoridw nie polecanych przez producenta moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia, pozar lub uszkodze-
nie Ciata.

D Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie
pozwol aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

D Nie stawiaj urzgdzenia w poblizu kuchni elektrycznych
i gazowych, palnikdw, piekarnikow, itp,




D Podczas pracy nie dotykaj gorgcych powierzchni urzadzenia.
Do otwierania uzywaj tylko przeznaczonego do tego celu
uchwytu.

D Przy otwieraniu grilla, podczas pracy uwazaj na wydostajaca
sie gorgca pare.

D Urzadzenie powinno by¢ podtgczone do gniazdka siecio-
wego z bolcem uziemiajgcym.

D Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

D Urzadzenie stawiaj na powierzchni odpornej na wysokie
temperatury. Nie wolno stawia¢ urzadzenia na powierzch-
niach plastikowych, winylowych, lakierowanym drewnie
lub na innych wytworzonych z tatwopalnych materiatow.

D Nie przesuwaj goracego urzadzenia i nie przesuwaj go
podczas pracy.

D Po zakonczeniu pracy i ostygnieciu urzadzenia oraz przed
r0zpoczeciem Czyszczenia najpierw wyjmij wtyczke z gniazda
sieciowego, a nastepnie oproznij pojemniki na sciekajacy
thuszcz.

D Urzadzenie nie nadaje sie do uzytkowania na otwartej prze-
strzeni.

D Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem ze-
wnetrznych wyfgcznikow czasowych lub oddzielnego uktadu
zdalnej reguladji.

D Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach



fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
I Znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia
i konserwadji sprzetu.

D Nalezy zwraca¢ uwage na dziedi, aby nie bawity sie sprze-
tem/urzadzeniem.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D /) UWAGA! Goraca powierzchnia!

D Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza,
gdy sprzet pracuje.

D Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu materiatow fatwopal-
nych, takich jak firanki, obrusy i inne, moze to spowodowac
pozar.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

D OSTRZEZENIE! Przegrzany ttuszcz moze ulec zapto-
nowi. Zachowaj szczeg6ina ostroznos¢.



OPIS URZADZENIA
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10. Antyposlizgowe nézki
11. Rynienka odptywowa ttuszczu
12. Pojemnik na ttuszcz (2 szt.)

W zaleznosci od potrzeb, rodzaju sma-

Podstawa grilla

Pokrywa gorna grilla

Ptyty grzejne z nieprzywieraja-
c3 powioka

Przycisk blokady rozktadania
grilla do pozycji otwartej
Suwak blokady pokrywy
gornej

Uchwyt pokrywy gérnej
Pokretto termostatu

Lampka kontrolna termostatu
Lampka kontrolna podtaczenia
do sieci

zonej zywnosci, jej wielkosci i ilosci,
grilla mozna uzy¢ w dwdch konfiguracjach:

z ptytami zamknietymi - doktadne smazenie z dwdch stron jednoczesnie, proces grillowania prze-
biega w scisle kontrolowany sposob, krétki czas smazenia, zywnosc zostaje opieczona w niemal
identycznym stopniu z obu stron

z ptytami otwartymi - grillowanie najbardziej zblizone do naturalnego na wolnym ogniu, jedno-
czesnie dwukrotnie zwieksza sie powierzchnia grilla

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.

N
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Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun z urzadzenia wszelkie torby, etykiety, wypetniacze i blo-
kady transportowe.

Sprawdz czy parametry zasilania umieszczone na tabliczce znamionowej urzadzenia odpo-
wiadajg parametrom Twojej sieci zasilajacej.

Otwérz pokrywe gérng @ przesuwajac uprzednio suwak blokady pokrywy @ w pozycje
otwartg - symbol otwartej ktdédki. Blokada otwarcia pokrywy gérnej nastepuje po przesu-
nieciu suwaka w pozycje zamknietej ktédki.

Dokfadnie przetrzyj wilgotna éciereczka ptyty grzejne grilla @ oraz pojemniki na ttuszcz @
a nastepnie wytrzyj do sucha.

Dokonaj operacji wygrzania ptyt przed rozpoczeciem eksploatacji grilla. W tym celu ustaw
urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i réwnej powierzchni, podtacz je do sieci i ustaw
termostat @ w pozycje ,Dark”. Po 5 minutach odfacz urzadzenie od sieci i odczekaj az cat-
kowicie ostygnie. Wygrzewaniu ptyt moze towarzyszy¢ nieprzyjemny zapach lub lekkie dy-
mienie, ktdre ustapi w dalszym okresie eksploatacji. Nie stanowi to zadnego zagrozenia ani
nie $wiadczy o niesprawnosci wyrobu. W przypadku nowego urzadzenia jest to normalne
zjawisko.

Przetrzyj ponownie wilgotna Sciereczka ptyty grzejne grilla a nastepnie wytrzyj do sucha.



UZYCIE GRILLA PRZY PLYTACH ZAMKNIETYCH

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij si¢, ze urzadzenie jest catkowicie suche aw pomieszczeniu zapewniona
jest wentylacja powietrza.

1. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i rownej powierzchni.
2. Pod rynienke odptywowa ttuszczu @ podstaw jeden z pojemnikéw na ttuszcz @.
3. Suwakiem @ zwolnij blokade pokrywy i otwérz pokrywe do pozycji pionowej.

UWAGA! Pokrywe gorna € podnos tylko i wytacznie korzystajac z uchwytu @.

4. Posmaruj ptyty grzejne @ ttuszczem spozywczym przewidzianym do smazenia potraw
a nastepnie zamknij pokrywe gérna.

5. Podtacz urzadzenie do sieci zasilajacej. Podigczenie zostanie zasygnalizowane lampka kon-
trolng @. Zaéwieci sie takze lampka kontrolna termostatu @ - trwa nagrzewanie grilla. Po-
krettem termostatu @ dobierz wlasciwg temperature grillowania. Ustawienie termostatu
w pozycje ,Light” dedykowane jest do spokojnego grillowania delikatnych potraw. Pozycja
,Dark” dedykowana jest do smazenia miesa. Gdy grill osiggnie zadang temperature lampka
kontrolna termostatu @ zgasnie.

6. Otworz pokrywe grilla, umies¢ produkty na dolnej ptycie grzejnej a nastepnie zamknij po-
krywe i bardzo delikatnie docisnij ja do zywnosci. Jezeli grillowana zywnos$¢ ma delikatng
strukture to zblokuj gérna pokrywe w pozycji niedomknietej poprzez wczesniejsze przesu-
niecie suwaka @ w pozycje | (normalne uchylenie) lub w pozycje Il (mate uchylenie). Czas
opiekania na grillu bedzie uzalezniony od rodzaju produktéw, ktére poddajemy obrébce.
W urzadzeniu mozna przyrzadzaé mieso, ryby, szasztyki, warzywa itp.

7. W trakcie grillowania lampka kontrolna termostatu @) bedzie gasta i za$wiecata wiele razy co
Swiadczy o utrzymywaniu przez urzadzenie zadanej temperatury.

8. Przy otwieraniu i zamykaniu pokrywy w celu skontrolowania stanu opiekanych potraw uwa-
zaj na wydostajaca sie z urzadzenia pare bedacg naturalnym efektem obrdbki termicznej.
W zaleznosci od rezultatéw i swoich kulinarnych gustéw dokonaj korekty temperatury gril-
lowania.

9. Wytopiony ttuszcz z potraw bedzie sptywat rynienka @ do podstawionego pojemnika na
ttuszcz @. Na biezaco oprézniaj go ze zgromadzonego thuszczu.

UWAGA! Sptywajacy do pojemnika tluszcz jest goracy — uwazaj aby sie nie oparzyc.

10.Potrawy z grilla usuwaj za pomoca specjalnych szczypiec lub tez drewnianych sztu¢céw. Nie
uzywaj sztu¢cdw metalowych gdyz moga porysowac ptyty grzejne grilla.

11. Umies¢ w urzadzeniu kolejne produkty przewidziane do grillowania. Jezeli koczysz prace
z grillem to pokretto termostatu ustaw w pozycje ,0” a urzadzenie odfacz od sieci zasilajacej.

12.0dczekaj az urzadzenie catkowicie ostygnie po czym wyczys¢ je kierujac sie wskazéwkami
zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA".



UZYCIE GRILLA PRZY PLYTACH OTWARTYCH

UWAGA! Przed uruchomieniem upewnij si¢, ze urzadzenie jest catkowicie suche a w pomieszczeniu zapewnio-
na jest wentylacja powietrza.

1. Ustaw urzadzenie na twardej, suchej, poziomej i row-
nej powierzchni.

2. Wciénij przycisk blokady rozktadania grilla @ i jed-
noczeénie odchyl pokrywe gérng @ do tytu urza-
dzenia tak aby oparta sie uchwytem @ o blat. Ptyty
grzejne utworza kat 180° (rys. 1).

UWAGA! Podczas czynnosci rozktadania grilla urzadzenie musi by¢
catkowicie wystudzone.

3. W obu plytach grzejnych pod rynienki odptywowe tluszczu @) podstaw pojemniki na
ttuszcz @.

4. Posmaruj ptyty grzejne @ ttuszczem spozywczym przewidzianym do smazenia potraw.

5. Podtacz urzadzenie do sieci zasilajacej. Podtaczenie zostanie zasygnalizowane lampka
kontrolng @. Za$wieci sie takze lampka kontrolna termostatu @ - trwa nagrzewanie grilla.
Pokrettem termostatu @ dobierz wtaéciwa temperature grillowania. Ustawienie termosta-
tu w pozycje ,Light” dedykowane jest do spokojnego grillowania delikatnych potraw. Po-
zycja ,Dark” dedykowana jest do smazenia miesa. Gdy grill osiaggnie zadang temperature
lampka kontrolna termostatu @ zgasnie.

6. Umiesc¢ produkty przewidziane do grillowania na obu ptytach grzejnych. Czas opiekania
na grillu bedzie uzalezniony od rodzaju grillowanych produktéw. Okresowo przektadaj
zywnos$¢ na druga strone w celu réwnomiernego jej usmazenia. W zaleznosci od rezulta-
téw i od gustéw kulinarnych dokonaj korekty temperatury grillowania.

7. W trakcie grillowania lampka kontrolna termostatu @ bedzie gasta i zaswiecita wiele razy
co $wiadczy o utrzymywaniu przez urzadzenie zadanej temperatury. Z uwagi na wiekszg
wymiane ciepta z otoczeniem czynnos¢ te urzadzenie bedzie wykonywato czesciej niz
przy pracy z zamknieta pokrywa.

8. Wytopiony ttuszcz z potraw bedzie sptywat rynienkami @) do podstawionych pojemnikéw
na ttuszcz @. Na biezaco oprézniaj pojemniki ze zgromadzonego ttuszczu.

UWAGA! Sptywajacy do pojemnika ttuszcz jest goracy — uwazaj aby sie nie oparzy¢.

9. Potrawy z grilla usuwaj za pomoca specjalnych szczypiec lub tez drewnianych sztu¢céw. Nie
uzywaj sztu¢cdw metalowych gdyz moga porysowac ptyty grzejne grilla.

10.Umies¢ w urzadzeniu kolejne produkty przewidziane do grillowania. Jezeli konczysz prace
z grillem to pokretto termostatu ustaw w pozycje ,0” a urzadzenie odtacz od sieci zasila-
Jacey.

11. Odczekaj az urzadzenie catkowicie ostygnie po czym wyczysc je kierujac sie wskazowkami
zawartymi w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA"

UWAGA! Po zakoniczonej pracy grilla z ptytami w pozycji otwartej nie wolno zamyka¢ pokrywy do czasu catko-
witego ostygniecia urzadzenia. Ryzyko poparzenia!



CZYSZICZENIE | KONSERWACJA

1. Przed przystapieniem do czyszczenia (oraz po zakoriczeniu opiekania) wyjmij wtyczke
z gniazdka sieciowego i poczekaj az urzadzenie ostygnie.

UWAGA! Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych ptynach. Nie wycieraj ptyt ostrymi, Scierajacymi zmywa-
kami lub gabkami poniewaz mozesz w ten sposob zniszczy¢ ptyty grzejne.

2. Plyty grzejne grilla oczys¢ z tluszczu papierowym recznikiem. Nastepnie przetrzyj je lekko
wilgotna, delikatna sciereczka i wytrzyj do sucha. Silne zabrudzenia przed czyszczeniem na-
wilz olejem - pozwoli to tatwiej usunad je.

UWAGA! Podczas czyszczenia ptyt grzejnych nie dopusc do sytuacji aby wilgoc¢ dostata si¢ pod ptyty grzejne.
Grozi to uszkodzeniem urzadzenia oraz stwarza ryzyko porazeniem pradem elektrycznym.

3. Pojemniki na ttuszcz myj w letniej wodzie z dodatkiem tagodnego detergentu a nastepnie je
wyptucz i osusz. Pojemnikéw na ttuszcz nie myj w zmywarkach do naczyn.
4. Zewnetrzng powierzchnie grilla czys¢ wilgotng Sciereczka po czym wytrzyj do sucha.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 0,75 m

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania
nie nalezy usuwacz innymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego
wptywu na $rodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte
urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic jego odbidr z domu.
W celu uzyskania szczegdtowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadéw

elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, lub z lokalnym
Wydziatem Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.

O



SAFETY INSTRUCTIONS

D Before use thoroughly read the operation manual.

D Extreme care is required in case of children presence in
vicinity of the appliance!

D Do not use this appliance for other than intended use.

D Do not immerse the appliance, its cord and plug in water
or any other fluids.

D Do not leave the appliance without supervision in course
of its operation.

D Always pull out the plug from the socket unless the appliance
is used or before its cleaning.

D Do not use the appliance in case of its damage, also if its cord
or plug is damaged — in such case the appliance should be
handed over to an authorized service shop for repair.

D To avoid the risk of damage, fire or injury, always use the
attachments recommended by the manufacturer.

D Do not hang the cord on any sharp edges and prevent any
contact with hot surfaces.

D Do not place the appliance in vicinity of electric and gas
cookers, burners, ovens, etc.

D Do not touch any hot surfaces in course of roasting — open
the roaster by means of holder designed for this purpose only.

D When opening the appliance in course of roasting, proce-
ed carefully owing to hot damp from the area under the
heating panels!!
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D The appliance should be connected into the socket with
grounding pin.

D Place the appliance on a dry, flat and stable surface.

D Place the press grill on a heat-resistant surface. Do not place
the press grill on surfaces made or finished with plastic, vinyl,
paint/varnish or other flammable materials.

D Do not move the press grill when hot or in operation.

D Before cleaning the press grill after use, wait for it to cool
down, unplug the power cord from the mains and empty
the fat drip pans.

D The press grill is suitable for indoor use only.

D Do not use the appliance outdoors.

D The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

D The device is intended for domestic use only.

D This appliance is not intended for use by children under 8
years of age and individuals with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they under-
stand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be carried out by children without supervision.

D Ensure that children do not play with the appliance.

D Store the appliance and its cord out of reach of children
under 8 years of age.

D /)\NOTE! Hot surface!

n



D The temperature of surfaces may be higher when the ap-
pliance is in use.

D To avoid the risk of fire, do not place the appliance near
flammable objects, such as curtains, tablecloths, etc.

D Do not remove the plug from the mains by pulling by the
cord.

D Do not plug the power cord with wet hands.

D In order to ensure your children’s safety, please keep all packa-
ging (plastic bags, boxes, polystyrene etc) out of their reach.

D WARNING! Never let children play with plastic film
or bags. Choking/asphyxiation hazard!

D WARNING! Oils and fats may burn when overheated.
Please be careful!

12



PRESS GRILL OVERVIEW

Press grill base

Top lid

Non-stick hot plates
Top lid upright lock
Top lid slider latch
Top lid handle
Thermostat knob
Thermostat indicator lamp
. Power indicator lamp
10. Anti-slip feet

1. Fat gutter

12. Fatdrip pan (2x)

PONQV A WN S

O

Depending on the recipe and/or the
grilled food product and/or its size or
quantity, the press grill can be used in
two configurations:

D With the hot plates closed: the top
and down sides of food products are
grilled at the same time; the food products are processed fast and with a well-controlled, nearly
uniform doneness on both sides.

With the hot plates open: this configuration is the next best thing to natural grilling on an open
flame; the grilling surface is two times bigger than when the hot plates are closed.

BEFORE FIRST USE

1. Unpack the press grill and remove all plastic bags, labelling stickers, filling materials and
transport locks.

2. Verify that the power ratings on the rating plate of the press grill match your power mains
system.

3. Slide the top lid slider latch @ open (to the ‘open padlock’ mark) and lift the top lid @ open.
The top lid can be locked closed with the top lid slider latch at the ‘closed padlock’ mark.

4. Clean the hot plates @ and the fat drip pans @ thoroughly with a wet cloth and wipe them
dry.

5. Before grilling for the first time, the hot plates must be properly conditioned by running

them hot. Place the press grill on a firm, dry, level and smooth surface, plug the power cord

to the mains, and set the thermostat knob @ to ‘Dark’. Leave it running for 5 minutes. Next,

unplug the press grill from the mains and wait until it cools down completely. The hot plates

may smoke slightly during this process. This is natural and will no recur during further use.
6. Wipe the hot plates with a damp cloth and wipe them dry.

USING THE PRESS GRILL WITH CLOSED HOT PLATES

CAUTION! Before starting the press grill, make sure it is dry and that the room is well ventilated.

1. Place the press grill on a firm, dry, level and smooth surface.



2. Place one of the fat drip pans @ under the mouth of the fat gutter .
3. Unlock the top lid slider latch @ and lift the top lid upright.

CAUTION! Lift the top lid @ by the handle @ only.

4. Spread some cooking fat on the hot plates €. Close the top lid.

5. Plug in the press grill to the mains. The power indicator lamp @ will go on. The thermostat
indicator lamp @ will be on when the hot plates are heating up. Set the desired grilling tem-
perature with the thermostat knob @. The ‘Light’ setting is for slow grilling of heat-sensitive
food products. The ‘Dark’ setting is for grilling meat. The thermostat indicator lamp @ will
go off once the set temperature is reached.

6. Lift the top lid, place the food products on the bottom hot plate, and close the top lid while
gently pressing it down. If the food products to be grilled are fragile, lock the top lid ajar by
moving the top lid slider latch @ to the mark I’ (wide ajar) or ‘Il (narrow ajar). The grilling time
will depend on the type of the food products to be processed. The press grill can be used to
process meat, fish, shish kebabs, vegetables, etc.

7. The thermostat indicator lamp @ will go on and off during use. This means that the press
grill is maintaining the set temperature.

8. Hot steam may burst when opening and closing the top lid to check the doneness. This is a
normal effect of processing food with heat. Adjust the grilling temperature with the thermo-
stat knob according to the desired grilling effect.

9. The fat melted out of the food will flow out of the fat gutter @) to the fat drip pan @. Empty
the fat drip pan frequently to prevent overflow and spills.

CAUTION! Risk of burns! The fat flowing out to the fat drip pan is hot!

10.Remove the processed food from the press grill with grilling tongs or utensils made of wood.
Do not use metal utensils, they might damage the non-stick coating of the hot plates.

11. When done grilling, you can either put another serving in the press grill, or turn off the press
grill: turn the thermostat knob to ‘0" and unplug the power cord from the mains.

12.Leave the press grill to cool down and clean it as explained in Section “CLEANING AND MAIN-
TENANCE".

USING THE GRILL WITH OPEN HOT PLATES

CAUTION! Before starting the press grill, make sure it is dry and that the room is well ventilated.

1. Place the press grill on a firm, dry, level and smooth
surface.

2. Press and hold down the top lid upright lock @ while
lifting the top plate @ all the way to the back until the
handle @ is resting on the surface. Both hot plates are
now facing up (Fig. 1).

CAUTION! Do not open the press grill completely when hot.

3. Place afat drip pan @) under the fat gutter ) of each hot plate.

4. Spread some cooking fat on the hot plates €©.

5. Plug in the press grill to the mains. The power indicator lamp @ will go on. The thermostat
indicator lamp @ will be on when the hot plates are heating up. Set the desired grilling
temperature with the thermostat knob @. The ‘Light’ setting is for slow grilling of heat-
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sensitive food products. The ‘Dark’ setting is for grilling meat. The thermostat indicator
lamp @ will go off once the set temperature is reached.

6. Place the food to be grilled on both hot plates. The grilling type will depend on what food
products you want to process. Flip the food over after some time to have it done even. Adjust
the grilling temperature with the thermostat knob according to the desired grilling effect.

7. The thermostat indicator lamp @ will go on and off during use. This means that the press
grill is maintaining the set temperature. The thermostat indicator lamp @ will do this more
frequently, since the hot plates are open wide, cool down faster and must be reheated more
often.

8. The fat melted out of the food will flow out of the fat gutters @) to the fat drip pans @. Empty
the fat drip pans frequently to prevent overflow and spills.

CAUTION! Risk of burns! The fat flowing out to the fat drip pan is hot!

9. Remove the processed food from the press grill with grilling tongs or utensils made of wood.
Do not use metal utensils, they might damage the non-stick coating of the hot plates.

10.When done grilling, you can either put another serving in the press grill, or turn off the press
grill: turn the thermostat knob to ‘0" and unplug the power cord from the mains.

11. Leave the press grill to cool down and clean it as explained in Section “CLEANING AND
MAINTENANCE".

CAUTION! Do not close the top lid until the press grill cools down completely. Risk of burns!

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Before attempting to clean the press grill (and when done grilling), unplug it from the mains
and wait until it cools down.

CAUTION! Do not submerge the press grill in water or other liquids! Do not wipe the hot plates with rough
scourers or sponges as you may damage the hot plates.

2. Clean the hot plates of fat with paper tower. Next, wipe the hot plates gently with a slightly
damp, soft cloth and finally wipe them dry. If the grime is persistent, spread some cooking oil
to make it come off easier.

CAUTION! Do not let water penetrate underneath the hot plates when cleaning. This may damage the press
grill with a risk of electrocution!

3. Wash the fat drip pans with lukewarm water and a mild dishwashing detergent, rinse them
clean, and leave to dry. The fat drip pans are NOT dishwasher safe.
4. Clean the outer surfaces of the press grill with a damp cloth and wipe them dry.
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TECHNICAL SPECIFICATIONS

See the product’s nameplate for technical specifications.
Length of the network cable: 0.75 m

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland Thissymbol on the product indicates that the product, afterits lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report
collecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose
the waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department

of Environmental Protection. Do not dispose the device with other municipal waste.
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YKA3AHWA NO bE3ONACHOMY NPUMEHEHUKO

D lNepen nprMeHeHVieM HEOOXOAMMO BHIMATEBHO MPOYNTATH
VHCTPYKLMIO MO 0OCTYKMBAHMIO.

D Cobntopalite 0CObYI0 OCTOPOXHOCTb, KOrAa BOAM3M YCTPOM-
CTBa HaxoasTca et

D He nonb3yitech YCTPOMCTBOM ANA APYTVIX Lenel, yem ans
KOTOPbIX b0 NPeaHa3HaueHO YCTPOCTBO.

D 3anpellaeTca norpy»aTb YCTPOCTBO, MPOBOA W LUTeNceNb-
HYI0 BWIKY B BOAY WX B APYTWE XUAKOCTH.

D He ocTaBnavTe paboTatoLLero ycTpoiicTea 6e3 Hag3opa.

D Bcerna BbHVMaliTe LUTENCENBHYIO BUIKY C THE3Aa INEKTpU-
YeCKow CeTw, eCSIN He MPUMEHAETe YCTPOWCTBA K Nepeq
TeM, KaK HauaTb YMCTKY.

D 3anpelLaeTca Nonb3oBaTbCA NOBPEXAEHHBIM YCTPOMCTBOM, 3
TaKXe, e/ MOBPEMAEH NPOBOL NV LUTENCeNbHAA BIKA — B
3TOM CJly4ae HeoOXOAVMO OTAATb YCTPOWCTBO ANA PEMOHTA
B ABTOPVI30BaHHbIN MYHKT CEPBUCHOrO 0OCTYKNBAHWA.

D /Icnonb3oBaHyie akceccyapoB, He pekoMeHA0BaHHbIX NPOw3-
BOAMTENEM, MOXET NPUBECTI K MOBPEXAEHMIO YCTPONCTRR,
MoXapy W K TenecHoMy NoBPEXAEHNIO.

D He BelualiTe NpoBOAa Ha OCTPbIX FPAHAX 1 He AoMyCKalTe,
YTOObI OH Kacanca ropAYmnX NOBEPXHOCTEN.

D Henb3A CTaBWTb YCTPOWCTBO BOMV3M APYTVIX INEKTPUUECKMX
YCTPOWCTB, FOPESIOK.

D Bo Bpems 06xaprBaHKA He NpuKacanTech K ropadumMm no-
BEPXHOCTAM YCTPOWCTBA ANA OTKPbIBAHMA HEOOXOAMMO
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NPVMEHATb TOMbKO 3aXBaT, NPeHA3HaAUeHHbIA 4N 3THX
Lenen.

D [pu OTKPbITWM TOCTEPa BO BpeMs 3aneKaHua HeoOX0anMO
o0paLLaTb 0Co60e BHUMAHME Ha BbIXOAALLMIA rOpAYMIA Nap
V3-N0f HarpeBaTeNbHbIX MANTOK!

D YCTPOWCTBO JOMKHO ObITh MOAKMOYEHO K THE3/Y NEKTPU-
YeCKoW CETW, KOTOPOE MMEET 3a3eMAIOLLNN LWTbIPb.

D YCTpoICTBO CReayeT CTaBWTb Ha CyXyto, MIOCKYIO U YCTON-
YMBYIO MOBEPXHOCTb.

D Npunbop cneayet ycTaHaBAMBaTb Ha MOBEPXHOCTH, CTOW-
KOW K BbICOKMM TemnepaTypam. He cTaBsTe nprbop Ha
MNNACTVIKOBbIE, BYHNOBbIE, AEPEBAHHDBIE, MOKPbITbIE TAKOM,
WM APYT A€, N3rOTOBEHHbIE 113 NErKOBOCMIAMEHAOLLIMXCA
MaTepuasnos, MOBEPXHOCTM.

D He nepewmelLaiiTe ropaumii NprOOpP 1 He NepemMeLLiaiTe ero
BO BpemaA paboTbl.

D [ocne oKoHuaHWA PAbOTbI, NOC/E TOrO Kak Mprop OCTBIHET,
nepef OUMCTKOM CHaYana BbiHbTE BIAMKY 13 PO3ETKY, a 3aTem
OUMCTMTE NOAAOHBI /15 CTEKAHWA XMpa.

D [Mpvbop He NoAXoANUT ANA UCMOMb30BAHWA Ha OTKPBITOM
BO3/yXe.

D He nonb3yiiTech YCTPOMCTBOM Ha OTKPLITOM BO3[1YXE.

D [punbop He NpeaHa3HaueH Ans PaboTbl C MCMOMb30BAHKEM
BHELLHVIX BbIKNIOYaTeNen-TaiMepoB i OTAENbHON CUCTEMDI
[UCTAHLMOHHOTO YNPaBeHus.
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D YCTpoiicTBO NpeaHasHaYeHO TONbKO A1 AOMALLUHETO Yro-
TPEONEHMA.

D [laHHbIM 060PYA0BAHMEM MOTYT NOMB30BATLCA AETU B BO3-
pacTe CTapLue 8 NeT v oAy C OrpaHyeHHbIMA GU3YECKMM
N YMCTBEHHbIMI BO3MOXHOCTAMY, @ Takxe Ntoan 6e3 onbiTa
1 3HaHMA 0O0PYA0BaHWS, NOL MPUCMOTPOM UK C MHCTPYK-
TaxkeM Mo 6e30MacHOMY VCMOMb30BaHM0 000PYA0BAHNS
TaK, UTOObI YrPO3bl, CBA3AHHbIE C 3TVM, OblAv MOHATHBI. [leTw
6e3 NPYCMOTPA He AOMKHbI NPOBOANTD OYMCTKY U YXOA MO
000pPYA0BaHMIO.

D He no3sonaiiTe eTAM UrpaTb NPYOOPOM.

D XpaHwTe yCTPOMCTBO W €70 NPOBOA B MeCTe, HEAOCTYMHOM
Ana geten oo 8 ner.

D /\ BHUMAHUE! lopsauas noBepxHOCTD!

D Temneparypa AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObiTb bonee
BbICOKOW, KOrfla 060pyA0BaHIIE BKIIIOYEHO.

D He ycTaHaBnmBaliTe YCTPOMCTBO BONM3M NErKoBOCMIaMeHs-
JOLLVXCA MATEPANOB, TaKVIX KaK LUITOPbI, CKATEPTV V1 APYTLe,
3TO MOXET MPUBECTY K BO3rOPAHMIO.

D He BbiHMMaNTe BUIKY 13 PO3ETKM, BbITATMBAA €€ 3a Npo-
BOf. He nogkmovanTe wrencesb B PO3ETKY 3MeKTPOCETH
MOKPbIMY PYKaMMU.

D [Ina be3onacHOCTV eTeN, NOXKaNyNCTa, He OCTaBNANTE CBO-
00AHO AOCTYMHblE YaCTX YMAKOBKM (MNACTUKOBBIE MELLIKY,
KaPTOHHbIE KOPOOKM, NOMNCTPON U T.A1,).
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D OCTOPOXHO! He paspewuante geTam urpartb €
nneHKon. OnacHoOCTb yayubs!

D OCTOPOXKHO! Neperpetble Macna v >Kupbl MOryT
BOCMJIaMeHUTbCA. byabTe 0CcTOPOXHDI!

OMUCAHME NMPNBOPA

1.  OcHoBaHue rpunsa
BepxHAA KpbllwKa rpuna
3. HarpeBaTesnibHble MNACTUHBbI C
AHTMNPUrapHbIM NOKPbITUEM
4. KHonKa 610K1pOBKM packia-
ObIBaHMA rpuna Ao OTKPbITOro
NonoXeHnsa
5. Ton3yHoK 6110KNPOBKY BEPX-
HeW KPbILKK
Pyuka BepxHel KpbILLKM
Perynatop TepmocTtata
MHankaTtop TepmocTaTa
NHankaTop nogknoveHna K
cetn
10. Heckonb3Auwme HOXKK
11. Keno6 pona ctekaHus xupa
12. TlMNopnoH anA cTeKaHWA Xnpa
(2 wr)

Q—:

y_

o \

00N

B 3asucumocmu om nompebHocmeli, muna xapeHol nuwu, ee pasmepa u KoJlu4ecmaad, 2pusio

MOXHO UCNO0J/16308aMb 8 08YX KOHU2YpAYUSAX:

D c3akpbimol kpblwKoU — NPOOYKMbl XOPOLIO ONeKaromcs ¢ 08yx CMopoH 00HOBpeMeHHO, Npoyecc
nNpuzomosJieHuUs NPoxXoouMm CMpPo20 KOHMPOJIUPyeMbIM 06pA30M, 8peMs XAPKU KOPOMKOe,
NPoOyKMbl ONeKarmcsa 8 No4mu makoli xe cmeneHu ¢ 06eux cmopoH

D comkpeimot KpblwKoU — Xapka Ha epusne Haubosiee 671U3KA K ecmecmaeeHHOU XapKe Ha MeOsieH-
HOM 02He, 00HOBPeMeHHO 8080€ ygesiuyusaemcs niaowaos 2pusis

MEPEA NEPBbIM NCMO1b30BAHUEM

1. Vi3BnekuTe npnbop 13 KOPOOKK, CHUMKTE C MPUBOpPa BCE MELLKU, STUKETKU, HAMOSTHUTENN 1
TPaHCNOPTMPOBOYHbIE 6TIOKMPOBKM.

2. Y6eautech, 4To NapameTpbl NMUTAHUA, YKa3aHHbIE HA 3aBOACKON TabfiMuKe, COOTBETCTBYIOT
napameTpam BaLleli SNeKTPOCETH.

3. OTkpoliTe BepxHolo Kpbilky @), nepefenras cHayana non3yHok 6noknpoBkm Kpbilwkiy @ s
OTKPbITOE MOJOXKEHNE — CUMBOJT OTKPbITOrO 3aMKa. BlIOKMpPOBKa OTKPbITO BEPXHEN KPblLL-
K1 NPOUCXOANT NPU NepemeLLeH NON3YHKa B MOSTOXKEHE 3aKPbITOro 3aMKa.
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4.

5.

o

TiaTenbHO NPOTPUTE BNaXHOM TKaHbIO HarpeBaTenbHble MnacTuHbl rpuns €@ v noaaoH ans
xupa @, nocne uero BbITpeTe X fOCyXa.

MporpenTe naacTUHbI Nepea Havyanom 3KCnayatTaumm rpunda. Jna sToro yctaHoBUTe Npu-
60p Ha TBEPAOW, CYyXOW, FOPU30HTaNIbHOM 1 POBHOW MOBEPXHOCTY, MOAKIOUNTE Er0 K CETU
1 yctaHosuTe TepmocTat @ B nonoxerue «Dark». Yepes 5 MUHYT oTKnlounTe Nprbop ot
3M1eKTPUYECKON CETU 1 MOAOKANTE, MOKa OH OCTbIHET. [IporpeBaHrie NNacTH MOXET COMpo-
BOXJATbCA JIErKNM AbIMOM, KOTOPbIV Yepe3 HEKOTOpPOe BpeMms nepecTaHeT NoABnATbCA BO
BpemsA sKcnnyaTaymn.

MpoTpuTe ele pa3s BNaXXHOWN TKaHbIO HarpeBaTesbHble MAACTUHbI FTPUSA, @ 3aTeM BbITpUTe
NX HaCyXo.

NCNONb30BAHUE TPUNA C COMKHYTbIMU NANTAMU

BHUMAHUE! Nepep BknioueHnem ybeautech, 4to npubop NONHOCTLIO CYXOil, a B NOMeLeHUN 06ecneyeHa BeH-
TUNALMA BO3AYXa.

1.
2.
3.

YcTaHOBUTE NPUOOP Ha TBEPLAOMN, CyXOW, FOPU3OHTANbHON U POBHOM NMOBEPXHOCTH.

Mop »eno6ok ana cnvea xvpa @ noacrasbTe ofuH M3 NopAOHOB AN ciBaHUA Xupa @.
MonzyHkom @ oTKpoliTe 3alLenKy KPbILLKW 1 OTKPOITE KPBILLKY B BepTUKabHOe Nonoxe-
Hue.

BHUMAHMUE! Bepxnioto kpbiwky € noguumaiite Tonbko M uCKmlounTenbHo ¢ nomowbio pyukn @.

4.

9.

CMaxKbTe HarpeBaTenbHble NnacTuHb @ NNLLEBbIM XNPOM, NPeayCMOTPEHHbBIM ANA XapKu
671104, @ 3aTEM 3aKPOITE BEPXHIOK KPbILLKY.

. Mopxniounte npubop K ceTn nutaHua MoaknioueHne curHanusupyetca uHankatopom @.

3aropuTca Takke nHankaTop Tepmoctata @ - naet Harpesanme rpuns. Pyukoi TepmocTa-
Ta @ BbIGEPUTE HYKHYIO TeMMepaTypy NPUroTOB/EHNA. YCTaHOBKa TepMOCTaTa B Monoxke-
Hue «Light», npefHa3HauyeHO ANA MPUrOTOBEHNA HEXHbIX NPoAyKTOB. MonoxeHwne «Dark»
npepHasHauveHo AnA Xapkn maca. Korga rpunb HarpeeTcs [o 3ajaHHON TemnepaTypbl, UH-
AvKaTop TepmocTaTta @) noracHer.

. OTKpoWTe KpbILWKY Ha rpuis, NONOXKMTe NPOAYKTbl Ha HVXKHIOK HarpeBaTesibHyo MiacTu-

Hy, a 3aTeM 3aKpOMTe KPbILLKY 1 O4EHb aKKYpPaTHO NpUXMUTE ee K efle. Ecnin npofyKTbl Ans
NMPUrOTOBNIEHNA Ha TPUNE UMEIOT HEXHYIO CTPYKTYPY, TO CneflyeT 3abioK1poBaTh BEPXHIO
KPbILLKY B HEMPUKPLITOM NONOXeHUM, Nepeasuran nonsyHok @ B nonoxenue | (Hopmanb-
HOE MPUOTKPLITOE) UK B NnosoxeHue |l (HeMHOro NpPUOTKpPbITOE). Bpems 3anekaHus GygeT
3aBUCeTb OT TuNa obpabaTbiBaembix NPOAYKTOB. B npubope MOXHO NpuUroToBUTb MSCO,
pbI6Y, LWALLBIK, OBOLUM U T. .

B npouecce rpuns uHamkatop Tepmoctata @) 6ynet noTyxaTb 1 3aropaTbCA MHOrO pas, uTo
CBUAETENbCTBYET O NOAAEPKaHNM NPUBOPOM 3aJlaHHO TemMnepaTypbl.

. I'Ip|/| OTKPbIBAaHUN N 3aKPbIBaHUW KPbILWKWA, yTObbI caneanTb 3a NpoueccoM 3anekaHnAa nNpo-

JYKTOB, HEOOXOAMMO OCTEPEraTbCA ropsavyero napa, Boixogsulero n3 npnbopa, AensioLe-
rocsa HaTypanbHbiM 3bdeKToM Tepmmyeckoin 06paboTKK. B 3aBUCMMOCTY OT pe3ynsTaToB U
CBOWX KYNMHAPHbIX BKYCOB U3MEHANTE TemnepaTypy rpuns.

»Kup, BbBITOMAEHHDIN 13 MACa, 6yaeT cTekaTb no xenobky @) B noacTaBneHHbI NogaoH Ans
xupa . PerynapHo ounluaiite ero oT HaKONMBLLEroCsA XMpa.

BHUMAHUE! Xup, cTekaiowwuit B noaf0H, ropAumii — 6yabTe 0CTOPOXKHDI, 4T06bI He 06KeubCa.
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10.Bntofa, NpyroToBNeHHbIE Ha rpue, criedyeT BbIHUMATb C MOMOLLbIO CMELMaNbHbIX LWUMLOB
UM AepeBsAHHbIX CTOMOBbIX NPUBOPOB. He ncnonb3yliTe MeTaninyeckre CTonosble Nprbo-
pbl, MOCKONbKY OHM MOFYT NnoLapanaTb HarpeBaTebHble MACTVHbI FPUAA.

11. NMomecTute B Npubop oyepefHble NPOAYKTbl, MPefYCMOTPEHHbIE ANA NPUrOTOBEHUA Ha
rpune. Ecnu Bbl 3akaHUYMBaeTe paboTy ¢ rpusieM, TO pyyKy TepMOCTaTa yCTaHOBUTE B MOJO-
XeHue «0» 1 OTKNoUrTe NPMOOP OT CETU INEKTPONUTAHUA.

12.MopoxpanTe, Noka NpmMbOpP NONHOCTBIO OCTBIHET, NMOC/E YEro BblUNCTUTE €ro, PyKOBOACTBY-
ACb YKa3aHNAMMN, n3noxeHHbiMy B pasgene «OUYNCTKA N YXOL».

NCMONb30BAHUE TPUNA C OTKPLITON KPbILIKON

BHUMAHUE! NNepep BknioueHnem ybeautecb, 4To Npu6op NoONHOCTbIO CYXOii, a B NOMeLeHNN 06ecneyeHa BeH-
TURALUA BO3AYXA.

1. YctaHoBuTe npubop Ha TBEPAOW, CYXOW, FOPU3OH-
TaNnbHOW 1 POBHOM MOBEPXHOCTHU.

2. HaxmuTe KHOMKY 6/I0KMPOBKU packnafblBaHUA rpu-
na @ v oaHOBPEMEHHO HaKNOHNTE BEPXHIOIO KPbILL-
Ky @ K 3agHeli naHenu npubopa Tak, YTo6bl OHa
onepnacb pyukoit @ o ctonewHuuy. Harpesatens-
Hble nnacTnHbl 06pasytoT yron 180 ° (puc. 1).

BHUMAHUE! Tpunb moxHo packnaabiBaTh B Takoe NONOXKEHMUE, TONbKO € OH NOMHOCTLIO 0CTbIN.

3. TMop o6e HarpeBaTenbHble MNACTUHbI MO XenobKn Ana cTekaHusa xupa @ ycraHosuTe nop-
[oHbI Ana xupa @.

4. CmabTe HarpeBaTenbHble NnacTuHbl € NuLeBbIM XMPOM, NpeayCMOTPEHHbBIM 1A XapKu
6nioa.

5. Mopkniounte Nprubop K ceTn nutaHua MoakmioueHne curHanusupyetca uHamkatopom @.
3aropuTcs Takxe uHankaTop Tepmoctata @ — upet HarpesaHue rpuna. Pyukoil TepmocTa-
Ta @ BbIGEPUTE HYKHYIO TeMNepaTypy NPUroTOBMEHNA. YCTaHOBKa TepMocCTaTa B Mosoxe-
Hue ,Light”, npegHa3HaueHoO AnA NPUroTOBIEHUA HEXHbIX NpoayKToB. MonoxeHwne ,Dark”
npefHa3HayeHo ANA Xapku MaAca. Korga rpunb HarpeeTca Ao 3afjaHHON TemnepaTypbl, UH-
nvkatop TepmocTaTa @ noracHer.

6. MomecTuTe NPoAYKTbI, MPeAYCMOTPEHHbIE 1A TPUNS, Ha 06enx HarpeBaTesbHbIX MacTu-
Hax. Bpemsa npurotoBneHns Ha rpune 3aBUCUT OT BUZA NpoayKToB. Meprogmuecku nepeso-
pauuBaliTe NPOAYKTbl Ha APYryt0 CTOPOHY AsA MX PaBHOMEPHON obxapku. B 3aBucumoctun
OT Pe3ynbTaToB Y CBOUX KYNIMHAPHbIX BKYCOB M3MEHANTE TemnepaTypy rpuns.

7. B npouecce paboTbl rppuna nHaukatop TepmocTata @) 6ynet noTyxaTb 1 3aropaThCcl MHOTO
pas, uTo CBUAETENLCTBYET O NOAAEPKaHUM NPMOOPOM 3afjaHHOI TemnepaTypbl. YunTbiBas
60nbLION TEMIOOOMEH C OKpY»KaloLLeln cpeaoi, 3Ty npoueaypy npubop OyaeT BbIMOIHATL
yalle, yem npu paboTe C 3aKPbITON KPbILLKOW.

8. Xup, BbITONNEHHbIN U3 NpoayKTOB, byaeT cTekaTb No xenobkam ) B nogcTasneHHble noa-
poHbl ans xupa . PerynapHo ouniialite nx oT HAKOMMBLLETOCA XIpa.

BHUMAHUE! Xup, cTekaiowwuii B noaA0H, ropA4mii — 6yAbTe 0CTOPOXKHDI, 4TOObI He 06KeUbCs.

9. Bniofa, NpUroToBNIEHHbIE Ha rpusie, CefyeT BbIHUMATb C MOMOLLbIO CMELMANbHbIX LUMLOB
UM AepeBsHHbIX CTOMOBbIX NPUBOPOB. He ncnonb3yiiTe MeTaninyeckre CTonosble Nprbo-
pbl, MOCKObKY OHM MOFYT NnoLapanaTb HarpeBaTenbHble MACTUHbI FPUAS.

22



10.MomecTute B Npubop oueperHble NPOAYKTbI, NPeAyCMOTPEHHbIE AN MPUTrOTOBEHUA Ha
rpune. Ecnu Bbl 3akaHuUMBaeTe paboTy ¢ rpunem, To pyyky TepMocTaTa yCTaHOBUTE B MOSO-
XeHue ,0” 1 OTKNIoUUTE NPUOOP OT CETU SNEKTPONUTAHNA.

11. MopoxpanTe, Noka NpnMBopP NOMHOCTbIO OCTHIHET, MOC/IE Yero BbIYNCTUTE €ro, PyKOBOACTBY-
ACb YKa3aHUAMU, n3noxxeHHbimn B pasgene «OUNCTKA N YXO[O».

BHUMAHUE! NMocne okoHyaHua paboTbl rpuns ¢ NaCTUHaAMKU B OTKPbITOM MONOXEHUHU HeNb3A 3aKpbiBaTb
KPbILWLKY A0 TeX Nop, NoKa npu6op NonHOCTbIo He 0CTbIHET. Puck oxora!

OYUCTKA U TEXHWYECKOE ObCNY>KUBAHUE

1. Mepepn Tem, Kak NPUCTYNUTb K OUYKCTKE (M MO OKOHYAHWU 3aneKaHus), BbITAHUTE BUIIKY 13
po3eTKy 1 faiite npmbopy MOMHOCTBIO OCTbITb.

BHUMAHMUE! He norpyxaiite npu6op B Bopy unu apyrue xupakocri. He npotupaiite nnactuhbl octpbimu abpa-
3MBHbIMYN MOIIKaMM MU Fy6Kamm, NOTOMY YTO 3TO MOXET UCMOPTUTDb NAACTUHDI.

2. HarpeBaTenbHble MAACTVHbI FPWIA OYMCTATE OT XMpa OymaxkHbiM nonoTeHuem. 3atem
NpoTpuTE KX CNerka BaXKHOWM, MArKOW TKaHbIO 1 BbITpUTe Hacyxo. CunbHble 3arpAsHeHns
nepep o4YNCTKOM CMOYMTE Mac/IOM — 3TO NO3BOJINT Jlerye ux yaanuTb.

BHUMAHUE! Bo Bpems ouncTKM HarpeBaTeNbHbIX NNACTUH He NO3BOJIbTE, YTOObI BNlara nonana noj HarpeBa-
TeNbHble NNACTUHBI. 3TO MOXKET NPUBECTH K NOBPEXAeHUI0 NpuGopa, a TaKKe C03/1aeT PUCK NOPaKeHNs Inek-
TPUYECKUM TOKOM.

3. MNogpoHbl Ans Xupa MoTe B TEMNON Bofe C 4O0OaBNEHMEM MATKOTO MOILLEro CPeAcTBa, a
3aTemM NpoMmoTe nx 1 BbicywwmTe. MogaoHbl AN KUpa He MONTe B NOCYAOMOEUHbIX MaLlu-
Hax.

4. Hapy»Hyt0o NOBEPXHOCTb rpuIA OUKLLaliTe BNa)KHOWM TKaHbIO, NOC/E Yero BbITPUTE HAcyXo.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

TexHMYecKne xapakTeprCTMKI yKa3aHbl Ha 3aBOACKON Tabnunyke ycTporcTBa.
AnnHa ceTeBoro wHypa: 0,75 m

MPABUNBLHOE YAANEHUE MPOAYKTA

(Mcnonb3oBaHHOE 3/1eKTpMYecKoe N 3NeKTPOHHOE OCHaLLeHNe)

Monbwa 0603HaueHue, pa3melLaemoe Ha TOBApE YKa3bIBAET, YTO NPOAYKT MO/ UCTEUEHNA CPOKA NPUTOAHOCT HeMb3A
BbIKWIbIBATb CAPYTMM OTX0[aMV JOMALLIHEr0X03AiicTBa. YTo6bl M36€aTh BPeAHOTO BVSHUA HA OKpYKaloLLyt
(Peqy v 300POBbe NI0EN, BUTEACTBIAE HE KOHTPOMMPOBAHHOTO YANIEH!A OTXO/I0B, CTI0NIb30BAHHOE YCTPOVCTBO
C/Ie/iyeT 0CTaBUTb B TOUKY MPUEMA NOAEPaHHOI AOMALUHEI TEXHIKM Wi COTNACUTLCS Ha eE Mepejjady AoMa.
[na nonyyeHist NoApo6HoiA MHOPMALMM Ha TeMy MecTa 1 Crocoba Be30omacHoro yaaneHua IneKTPUYECKX
1 MEKTPOHHbIX OTXOZOB NOMb30BATENb JOMMKEH (BA3ATHCA C TOUKOI PO3HYHOIA MPOZAXM, WM C MECTHbIM OTZENIOM OXpaHbl
OKpyKatoLLLeii cpefibl. TOBAp Hefb3s BbIKIAbIBATL BMECTE C APYIVIMIA KOMMYHA/IbHBIMM OTXOAAMMA.
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

D Besondere Vorsicht bei der Verwendung des Gerats ist ge-
boten, wenn sich Kinder in der Nahe befinden!

D Verwenden Sie das Gerat ausschlielSlich flr den daftr vor-
gesehenen Verwendungszweck.

D Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel und den Netzstecker
niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.

D Elektronische Gerate sollten wahrend des Gebrauchs nicht
unbeaufsichtigt sein.

D Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch und vor der
Reinigung immer aus der Steckdose.

D Defektes Gerdt darf nicht benutzt werden, auch bei Bescha-
digung von Leitung oder Stecker — in diesem Fall muss das
Gerdt in einem autorisierten Service repariert werden.

D Anwendung eines vom Geratehersteller nicht empfohlenen
Zubehors kann Gerateschaden, Brand oder Korperverlet-
zungen verursachen.

D Halten Sie das Netzkabel fern von heifen Flachen, offenen
Flammen, sowie von scharfen Kanten.

D Gerdt nicht in der Nahe anderer elektrischer Gerdte, Herde,
Ofen etc. abstellen.

D Podczas opiekania nie dotykaj gorgcych powierzchni urzad-
zenia. Do otwierania uzywaj tylko przeznaczonego do tego
celu uchwytu.
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D Przy otwieraniu urzadzenia podczas opiekania nalezy uwazac
na wydobywajace sie gorace opary po bokach ptyt grzejnych!

D Das Netzkabel in eine geerdete Steckdose stecken.

D Das Gerat ist auf trockener, flacher und stabiler Flache zu
stellen.

D Das Gerat auf einer temperaturbestandigen Oberflache
aufstellen. Das Gerat nie auf Oberflachen aus Kunststoff,
Vinyl, lackiertem Holz oder anderen Oberflachen aus leicht
brennbaren Stoffen aufstellen.

D Wenn das Gerdt heils ist oder in Betrieb ist.

D Nach abgeschlossener Arbeit und Abkiihlung des Gerates
und vor der Reinigung ziehen Sie immer den Netzstecker
aus der Steckdose und entleeren Sie die Fett-Auffangschalen.

D Das Gerdt ist nicht fur den Betrieb im Freien geeignet.

D Dieses Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem, wie z. B. einer Funksteck-
dose, betrieben werden.

D Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

D Das Gerdt nur im Haushalt verwenden.

D Dieses Gerat ist nicht daflr bestimmt, durch Personen mit
eingeschrankten physischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangels Erfahrung und/oder mangels Wissens benutzt, sowie
durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fur ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihnen Anweisungen,
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wie das Gerdt zu benutzen ist. Kinder sollten das Gerdt ohne
Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerdt spielen.

D Das Gerat und die Leitung an einem vor Kindern unter 8
Jahren geschutzten Ort aufbewahren.

D /) ACHTUNG! Heif8e Oberfliche!

D Wenn das Gerdt in Betrieb ist, kann sich die Temperatur an
seiner Oberflache erhohen.

D Aufgrund bestehender Brandgefahr Gerdt von leicht brenn-
baren Stoffen wie Gardinen, Tischdecken etc. fernhalten.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunst-
stoffbeutel, Kartons, Styropor etc) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen.
Erstickungsgefahr!

D WARNUNG! Ole und Fette kénnen bei Uberhitzung
brennen. Seien Sie vorsichtig!
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GERATEBESCHREIBUNG

Je

Grélle und Menge, kann der Grill in

Grundplatte des Elektrogrills
Obere Grillabdeckung
Heizplatten mit Antihaftbe-
schichtung

Taste der Grillaufklapparretie-
rung in offener Position
Deckelarretierungsschieber
Oberer Deckelgriff
Thermostatregler
Thermostat-Kontrolllampe
Kontrollleuchte des Netzan-
schlusses

GleitschutzfiiBe
Fett-Ableitrinne
Fett-Auffangschale (2 St.)

nach Bedarf und Grillgut, seiner

folgenden Konfigurationen verwendet
werden:

mit geschlossenen Heizplatten — genaues, beidseitiges Braten, das Grillverfahren verlduft auf eine
strikt kontrollierte Art und Weise, kurze Bratzeit, das Grillgut wird beidseitig identisch stark gebraten
mit offenen Heizplatten — beinahe identisches Grillen wie bei offener Flamme, doppelt so grof3e
Grillfldche

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

1.

Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung. Entfernen Sie samtliche Beutel, Etiketten, Foli-
en, Fullmaterial und Transportblockaden.

. Prufen Sie bitte, ob die auf dem Typenschild des Gerates genannten Stromversorgungspara-

meter mit den Parametern lhres Stromversorgungsnetzes libereinstimmen.

. Oberen Deckel @ 6ffnen, dazu Deckelarretierungsschieber @ in offene Position — Symbol

mit gedffnetem Vorhdngeschloss - bringen. Der Deckel wird arretiert nachdem der Schieber
in geschlossene Position - Symbol mit geschlossenem Vorhdngeschloss - verschoben wird.

. Die Heizplatten des Grills @ und die Fett-Auffangschale @ mit einem feuchten Tuch abwi-

schen und anschlieBend trockenwischen.

. Vor Inbetriebnahme des Grills Heizplatten thermisch konditionieren. Zu diesem Zweck Gerat

auf harter, trockener, horizontaler und ebener Oberflache aufstellen, an Netzversorgung an-
schlieBen, Thermostat @ in Position ,Dark” bringen. Nach 5 Minuten das Gerit vom Versor-
gungsnetz abtrennen und vollstandig abkiihlen lassen. Beim Konditionieren der Heizplatten
kann etwas Rauch freigesetzt werden, diese Erscheinung lasst nach weiterem Betrieb nach.

. Grill-Heizplatten mit einem feuchten Tuch abwischen, anschlieBend trockenwischen.
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GRILLBETRIEB BEI GESCHLOSSENEN HEIZPLATTEN

ACHTUNG! Vor Inbetriebnahme sicherstellen, dass das Gerat vollstandig trocken ist und der Raum entspre-
chend durchliiftet wird.

1. Gerét auf einer harten, trockenen, horizontalen und glatten Oberflache aufstellen.
2. Unterhalb der Fett-Ableitrinne ) eine der Fett-Auffangschalen @ aufstellen.
3. Mit dem Schieber @ die Deckelarretierung freigeben, Deckel in vertikale Position bringen.

ACHTUNG! Oberen Deckel € ausschlieBlich am Griff @ festhalten.

4. Die Heizplatten @ mit geeignetem Speisefett einschmieren, oberen Deckel verschlieRen.

5. Schlief3en Sie das Gerat an die Stromversorgung an. Der Netzanschluss wird durch die Kon-
trolllampe @ signalisiert. Ferner leuchtet die Thermostat-Kontrolllampe @ auf. Mit dem
Thermostatregler @ die entsprechende Grilltemperatur auswihlen. Die Thermostateinstel-
lung in Pos. ,Light” ist fUr ruhiges Grillen sanfter Gerichte bestimmt. Die Pos. ,Dark” ist flr
Braten von Fleisch bestimmt. Wenn das Gerat die eingestellte Temperatur erreicht, erlischt
die Thermostat-Kontrolllampe @.

6. Grillabdeckung 6ffnen, Produkte auf die untere Heizplatte legen, Deckel verschlieBen und
ganz sanft gegen das Grillgut anpressen. Wenn das Grillgut sich durch eine sanfte Struktur
auszeichnet, oberen Deckel in nicht ganz verschlossener Position arretieren - dazu Schie-
ber @ in Pos. | (normal angehoben) oder in Pos. Il (gering angehoben) bringen. Die Grillzeit
héngt von der Art des Grillguts ab. Mit dem Gerét kann Fleisch, Fisch, Fleischspiel3, Gemise
etc. zubereitet werden.

7. Beim Grillen leuchtet die Thermostat-Kontrolllampe @ wechselweise auf und erlischt, was
darauf hindeutet, dass das Gerat im Temperatur-Stand-by-Modus betrieben wird.

8. Beim Offnen und SchlieBen der Heizplatten zwecks Priifung des Zustandes des Grillguts ist
auf den austretenden heiflen Dampf zu achten, der ein natiirliches Produkt der thermischen
Bearbeitung ist. Die Grilltemperatur je nach gewiinschten Ergebnissen und personlichem
Geschmack nachstellen.

9. Das vom Grillgut freigesetzte Fett Iiuft mit der Fett-Ablaufrinne @ in die untergestellte
Fett-Auffangschale @ ab. Die Fett-Auffangschale regelmiRig entleeren.

ACHTUNG! Das aufgefangene Fett ist hei8 — es besteht Verbrennungsgefahr.

10.Das Grillgut mit einer speziellen Zange oder mit Holzbesteck von der Heizplatte entnehmen.
Kein Metallbesteck verwenden, mit dem die Heizplatten beschddigt werden kdnnen.

11. Zum Grillen bestimmtes Grillgut nachlegen. Nach Abschluss der Arbeit Thermostatregler in
Pos. 0" bringen, das Gerat von der Stromversorgung trennen.

12.Abwarten bis das Gerat vollstandig abkuhlt und anschlieBend gemaf3 Hinweisen im Kapitel
+REINIGUNG UND WARTUNG" reinigen.
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GRILLBETRIEB BEI OFFENEN HEIZPLATTEN

ACHTUNG! Vor Inbetriebnahme sicherstellen, dass das Gerdt vollstandig trocken ist und der Raum entspre-
chend durchliiftet wird.

1. Gerédt auf einer harten, trockenen, horizontalen und
glatten Oberflache aufstellen.

2. Taste der Grillaufklapparretierung @ driicken, gleich-
zeitig oberen Deckel @ nach hinten schwenken, so-
dass sie an der Tischplatte mit dem Griff @ abgestiitzt
wird. Die Heizplatten erstellen einen Winkel von 180°
(Abb. 1).

ACHTUNG! Beim Aufklappen muss das Gerit vollstandig abgekiihlt sein.

3. Bei beiden Heizplatten unter die Fett-Ableitrinnen @) Fett-Auffangschalen @ stellen.

4. Die Heizplatten @ mit geeignetem Speisefett einschmieren.

5. Schlief3en Sie das Gerat an die Stromversorgung an. Der Netzanschluss wird durch die Kon-
trolllampe @ signalisiert. Ferner leuchtet die Thermostat-Kontrolllampe @ auf. Mit dem
Thermostatregler @ die entsprechende Grilltemperatur auswihlen. Die Thermostateinstel-
lung in Pos. ,Light” ist flr ruhiges Grillen sanfter Gerichte bestimmt. Die Pos. ,Dark” ist flr
Braten von Fleisch bestimmt. Wenn das Gerét die eingestellte Temperatur erreicht, erlischt
die Thermostat-Kontrolllampe @.

6. Grillgut auf beide Heizplatten legen. Die Grilldauer hdngt vom gewdhlten Grillgut ab. Fiir ein
gleichmaBiges Ergebnis Grillgut regelmaBig wenden. Die Grilltemperatur je nach gewtinsch-
ten Ergebnissen und persénlichem Geschmack nachstellen.

7. Beim Grillen leuchtet die Thermostat-Kontrolllampe @ wechselweise auf und erlischt, was
darauf hindeutet, dass das Gerat im Temperatur-Stand-by-Modus betrieben wird. Im Zusam-
menhang mit dem erh6hten Warmeaustausch mit der Umwelt wird das haufiger eintreten
als wenn der Deckel verschlossen ist.

8. Das vom Grillgut freigesetzte Fett lduft mit den Fett-Ablaufrinnen @) in die untergestellten
Fett-Auffangschalen @ ab. Die Fett-Auffangschalen regelmiRig entleeren.

ACHTUNG! Das aufgefangene Fett ist hei8 — es besteht Verbrennungsgefahr.

9. Das Grillgut mit einer speziellen Zange oder mit Holzbesteck von der Heizplatte entnehmen.
Kein Metallbesteck verwenden, mit dem die Heizplatten beschddigt werden kdnnen.

10.Zum Grillen bestimmtes Grillgut nachlegen. Nach Abschluss der Arbeit Thermostatregler in
Pos. 0" bringen, das Gerat von der Stromversorgung trennen.

11. Abwarten bis das Gerat vollstandig abkuhlt und anschlieBend gemaf3 Hinweisen im Kapitel
+REINIGUNG UND WARTUNG" reinigen.

ACHTUNG! Nach beendeter Arbeit des Gerates mit gedffneten Heizplatten Deckel nicht verschlieBen, bis das
Gerat vollstandig abgekiihlt ist. Verbrennungsgefahr!
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REINIGUNG UND WARTUNG

1. Vor der Reinigung (und nach dem Grillen) Gerdt von der Versorgung abtrennen und abwar-
ten bis das Gerat vollstandig abgekiihlt ist.

ACHTUNG! Das Gerat nie im Wasser oder anderen Fliissigkeiten eintauchen. Die Heizplatten mit keinen schar-
fen, scheuernden Lappen oder Schwammen abwischen, die ihre Oberfliche beschddigen konnen.

2. Heizplatten mit einem Papiertuch von Fett befreien. AnschlieBend mit einem feuchten, sanf-
ten Tuch abwischen, anschlieend trockenwischen. Starke Verschmutzungen vor der Reini-
gung mit Ol benetzen - so gehen sie leichter ab.

ACHTUNG! Beim Reinigen darauf achten, dass unter die Heizplatten keine Feuchtigkeit gelangt. Dabei besteht
die Gefahr, dass das Gerdt beschadigt wird sowie Stromschlaggefahr.

3. Fett-Auffangschalen im lauwarmen Wasser mit einem sanften Reinigungsmittel reinigen,
splilen und trocknen lassen. Die Fett-Auffangschalen sind nicht waschmaschinengeeignet.
4. Grill-AuB3enflache mit einem feuchten Tuch reinigen, anschlieBend trockenwischen.

TECHNISCHE DATEN

Technische Parameter des Gerats sind dem Typenschild zu entnehmen.
Liange des Netzkabels: 0,75 m

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG (ELEKTRO- UND ELEKTRONIK-ALTGERATE)

Polen Die Bezeichnung am Gerét bedeutet: Elektro- und Elektronik-Altgerdte gehdren nicht in den Hausmill.
Schonen Sie unsere Umwelt und menschliche Gesundheit und nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogerdte ab oder melden Sie ihre

s Entsorgung von zu Hause. Informationen, wo und wie die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie diber Ihre

Verkaufsstelle oder iiber die lokale Umweltschutzbehdrde. Dieses Produkt gehdrt nicht in den Hausmiill.
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BEZPECNOSTNi POKYNY PRI POUZiVANI

D Pied pouzitim si pozomé prectéte nasledujici ndvod k obsluze.

D Obzvlasté opatrné postupujte v piipadé, Ze se v blizkosti
vyskytuji déti.

D Zafizeni nepouzivejte k jinym Ucellm, nez k jakym bylo
urceno.

D Zafizeni, kabel, termostat ani zastrcku neponofujte do vody
Ci jinych kapalin.

D Zapnuté zafizeni neponechavejte bez dozoru.

D Jestlize zafizeni nepouzivate, vyjméte zastrcku z elektrické
74asuvky.

D Zafizeni nepouzivejte ani v pfipadé, kdy doslo k poskozeni
napdjeciho kabelu nebo zastrcky - v takovém pifpadé pre-
dejte zafizeni do autorizovaného servisu k oprave.

D Pouzivani pfislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem,
muze zpUsobit poskozeni zafizeni, zranéni nebo dokonce
poZar.

D Elektricky napdjeci kabel nevésejte pres ostré hrany a nedo-
volte, aby se dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

D Zafizeni neumistujte do blizkosti elektrickych &i plynovych
sporaka, horaku, pecici trouby apod.

D Béhem grilovani se nedotykejte horkych povrch( zafizent.
K otevirani grilu pouzivejte pouze k tomuto urceny Uchyt.

D Priotevirani grilu béhem grilovani davejte pozor na unikajici
horkou paru.
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D Zafizeni musi byt pfipojeno do elektrické zasuvky se zem-
nicim kolikem!

D Gril pouzivejte vzdy na rovném a stabilnim povrchu.

D Zafizeni umistéte na povrch, ktery je odolny vici vysokym
teplotam. Gril neumistujte na plastové, vinylové povrchy,
lakované dfevo ani na jiné povrchy vyrobené z vysoce hoi-
lavych materialUl,

D Zapnuty nebo jesté horky gril nepfemistujte.

D Po skonceni grilovani a vychladnuti zafizeni & pfed cisténim
nejprve vyjméte zastrcku z elektrické zasuvky, poté vyprazd-
néte nadobky na zachytavani tuku.

D Gril neni urcen k venkovnimu pouZzitf.

D Zafizenineni urceno k provozu s vyuzitim externich ¢asovych
spinacl nebo samostatného dalkového oviadan.

D Zafizeni je urceno vyhradné k domacimu pouziti.

D Toto zafizeni mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi ¢i dusevnimi schopnostmi i osoby
bez zkuSenosti a znalosti zafizeni, bude-li nad nimi zajistén
dohled nebo budou pouceny v oblasti bezpeného pou-
zivani zafizeni tak, aby riziko s timto spojené bylo pro tyto
osoby srozumitelné. Déti bez dozoru nesméji zafizent Cistit
ani provadét jeho udrzbu.

D Davejte pozor na to, aby si déti se zafizenim/vybavenim
nehraly.

D Zaiizeniijeho napdjeci kabel uchovavejte na miste, které je
pro déti do 8 let nedostupné.
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D /)\POZOR! Horky povrch!

D Teplota dostupnych povrchl mdze byt vy3si, pokud je za-
fizeni zapnuté.

D Zafizeni neumistujte v blizkosti hoflavych materialQ, jako
jsou zaclony, ubrusy a dalsi, protoze by mohlo dojit ke vzniku
pozaru.

D Zastrcku nevytahujte z elektrické zasuvky tahanim za kabel.

D Zastrcku nezapojujte do zasuvky mokryma rukama.

D Sohledem na zajisténi bezpecnosti déti, prosime, nepone-
chavejte volné lezet soucasti balenf vyrobku (plastové sacky,
krabice, polystyren apod.).

D VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s félii. Ne-
bezpeci uduseni!

D VAROVANI! Piehiaty tuk se miize vznitit. Postupuijte
velmi opatrné.
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POPIS ZARIZENi

v o N

R —
- o

12.

Po

pokrmu, jeho velikosti a mnoZstvi je

Zéakladna grilu

Horni viko grilu

Topné desky s nepfilnavym
povrchem

Tlacitko pojistky rozlozeni grilu
do oteviené polohy

Pojistka horniho vika

Uchyt horniho vika

Kolecko termostatu
Kontrolka termostatu
Kontrolka pfipojeni do el. sité
Protiskluzové nozky
Odtokova drazka pro odvod
tuku

Nadobka na tuk (2 kusy)

dle potieby, druhu pripravovaného

mozné gril pouZit ve dvou konfigura-
cich:

s uzavienymi deskami - dukladné smazZeniv obou stran soucasné, grilovdni probihd striktné kontro-
lovanym zpusobem, po krdtkou dobu, potraviny jsou opeceny témér identicky z obou stran soucasné
s otevienymi deskami - grilovdni se nejvice podobd prirozenému grilovdni na otevieném ohni,
soucasné se dvojndsobné zvétsuje grilovaci plocha.

PRED PRVNIM POUZITiM

N =

3.

S

5.

6.
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Gril vybalte z krabice, odstrante z néj viechny sacky, samolepky, vyplné a prepravni pojistky.
Zkontrolujte, zda se parametry napajeni uvedené na nomindlnim Stitku zafizeni shoduiji s
parametry Vasi elektrické sité.

Otevrete horni viko @ tak, ze pojistku vika @ posunete do polohy ,otevfit” - symbol otevre-
ného zamku. K zajisténi otevieni horniho vika grilu dochdzi po pfesunuti pojistky do polohy
uzavieného zamku.

Topné desky grilu @ a nadobky zachytavajici tuk @ ddkladné otfete vihkym hadfikem a
nasledné je vytrete do sucha.

Pfedtim, nez za¢nete gril pouzivat, topné desky zahrejte. Gril umistéte na pevny, suchy, rovny
povrch, pfipojte jej do elektrické zasuvky a termostat @) nastavte do polohy ,Dark”. Po 5
minutach zafizeni odpojte ze zdsuvky a pockejte az zcela vychladne. Pfi zahfivani desek se
muze uvolriovat nepfijemny zapach nebo se z nich mlize lehce uvolnovat kout. Tyto jevy pro
kratké dobé ustoupi. Nejedna se o nebezpecnou situaci ani to neni zndmkou poskozeni grilu.
U nového zafizeni je to zcela bézny jev.

Topné desky grilu opét otiete vlhkym hadfikem a nasledné je vytiete do sucha.



POUZITi GRILU V ZAVRENE POLOZE

POZOR! Pied zapnutim se ujistéte, Ze je gril zcela suchy a v mistnosti je zajisténa radna vyména vzduchu (vét-
rani).
1. Zarizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny povrch.

2. Pod odtokovy #labek @) umistéte jednu z nddob na zachytavani tuku @.
3. Pojistkou @ uvolnéte pojistku horniho vika a otevfete jej do svislé polohy.

POZOR! Horni viko € zvedejte pouze a vyhradné za k tomuto urceny tichyt @.

4. Topné desky @ potiete tukem, ktery je uréen ke smazeni pokrm( a poté horni viko uzaviete.

5. Gril pfipojte do elektrické zasuvky. Pipojeni bude signalizovat kontrolka @)). Rozsviti se také
kontrolka termostatu @) - probiha zahtivani grilu. Kole¢kem termostatu @ nastavte poza-
dovanou teplotu grilovani. Nastaveni termostatu do polohy ,Light” je uréeno pro pozvolné
grilovani jemnych pokrm. Poloha ,Dark” je ur¢ena pro grilovani masa. Jakmile gril doséhne
nastavené teploty, kontrolka termostatu @ zhasne.

6. Otevrete viko grilu, vioZte pokrmy na spodni topnou desku a viko uzavrete, pficemz jej jem-
né pfitlacte na grilované potraviny. Pokud mat grilovany pokrm jemnou strukturu, zajistéte
horni viko v neuzaviené poloze tak, Ze posunete pojistku @ do polohy | (normaini otevieni)
nebo polohy Il (mirné otevieni). Doba peceni na grilu bude zaviset na druhu potravin, které
chceme pfipravit. Na grilu je mozné pfipravovat maso, ryby, raznici, zeleninu apod.

7. Béhem grilovani bude kontrolka termostatu @) zhasinat a rozsvécet se, coz svédéi o tom, ze
zafizeni udrzuje zadanou teplotu.

8. P¥i otevirani a zavirani vika za u¢elem kontroly stupné opeceni potravin davejte pozor na
horkou paru, kterd miize ze zafizeni unikat a je pfirozenym dlsledkem tepelného zpracova-
vani pokrmu. V zavislosti na vysledku a také Vasich kulindrnich preferencich upravte teplotu
grilovani.

9. Tuk, ktery vytéka z potravin, bude odtékat odtokovou drazkou @) do pristavené nadobky na
tuk @. Tuk zachyceny v této nadobce priibézné vylévejte.

POZOR! Tuk odtékajici do zachytné nadobky je horky - davejte pozor, abyste se nepopalili.

10.Potraviny snimejte z grilu pomoci specialnich klesti nebo dievénymi pomtickami. Nepouzi-
vejte kovové nastroje, jelikoz by mohly zplsobit poskrabani povrchu grilu.

11. Na gril polozte dalsi pokrmy, které chcete grilovat. Pokud jste s grilovanim skoncili, otocte
kolecko termostatu do polohy ,0” a zafizeni odpojte z elektrické sité.

12.Pockejte, az gril zcela vychladne, a nasledné jej ocistéte. Pfitom se fidte pokyny uvedenymiv
kapitole ,CISTENi A UDRZBA".
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POUZITi GRILU V OTEVRENE POLOZE

POZOR! Pfed zapnutim se ujistéte, Ze je gril zcela suchy a v mistnosti je zajisténa fadna vyména vzduchu (vétra-
ni).

1. Zafizeni umistéte na pevny, suchy, stabilni, rovny po-
vrch.

2. Stisknéte tlacitko pojistky rozlozeni grilu @ a odklop-
te horni viko @ grilu tak, aby se Gchytem @ opiralo
o pracovni desku. Topné desky grilu jsou rozevieny v
uhlu 180° (obr. 1).

POZOR! Béhem rozkladani grilu musi byt zafizeni studené.

3. Pod odtokové drazky @ u obou topnych desek postavte nadobky na tuk @.

4. Topné desky @ potrete tukem, ktery je uréen ke smazeni pokrm(.

5. Gril pFipojte do elektrické zasuvky. Pfipojeni bude signalizovat kontrolka €. Rozsviti se také
kontrolka termostatu @ - probiha zahtivani grilu. Kole¢kem termostatu @ nastavte poza-
dovanou teplotu grilovani. Nastaveni termostatu do polohy ,Light” je ur¢eno pro pozvolné
grilovani jemnych pokrm. Poloha ,Dark” je urcena pro grilovani masa. Jakmile gril dosahne
nastavené teploty, kontrolka termostatu @ zhasne.

6. Pokrmy, které chcete grilovat, rozloZzte na obé topné desky. Doba peceni na grilu bude z&-
viset na druhu potravin, které chceme pfipravit. Pravidelné pokrmy obracejte, ¢imz zajistite
jejich rovnomeérné propékani. V zavislosti na vysledku a také Vasich kulinarnich preferencich
upravte teplotu grilovani.

7. Béhem grilovani bude kontrolka termostatu @) zhasinat a rozsvécet se, coz svédéi o tom,
Ze zafizeni udrzuje zadanou teplotu. S ohledem na vétsi plochu tepelné vymeény s okolim k
tomu bude dochézet ¢astéji, nez je tomu v pfipadé grilovani v uzavieném grilu.

8. Tuk, ktery vytéka z potravin, bude odtékat odtokovymi drazkami @ do piistavenych na-
dobek na tuk @. Tuk zachyceny v naddobkach priibézné vylévejte.

POZOR! Tuk odtékajici do zachytné nadobky je horky - davejte pozor, abyste se nepopalili.

9. Potraviny snimejte z grilu pomoci specidlnich klesti nebo dfevénymi pomuckami. Nepouzi-
vejte kovové nastroje, jelikoz by mohly zpUsobit poskrabani povrchu grilu.

10.Na gril polozte dalsi pokrmy, které chcete grilovat. Pokud jste s grilovanim skoncili, otocte
kolecko termostatu do polohy ,0" a zafizeni odpojte z elektrické sité.

11. Pockejte, az gril zcela vychladne, a nasledné jej ocistéte. Pfitom se fidte pokyny uvedenymiv
kapitole ,CISTENI A UDRZBA",

POZOR! Po skonceni grilovani v oteviené poloze gril nezavirejte, dokud zcela nevystydne. Hroziriziko popaleni!

CISTENIi A UDRIBA

1. Predtim, nez budete gril ¢istit (a po skonceni grilovani), vyjméte zastreku z elektrické zasuvky
a pockejte, az zatizeni zcela vychladne.

POZOR!Zafizeni neponotujte do vody i jinych kapalin. Topné desky necistéte ostrymi, abrazivnimi houbickami
nebo draténkami, protoZe by mohlo dojit ke zniceni desek grilu.
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2. Tuk z topnych desek grilu odstrarite papirovym ru¢nikem. Nasledné je otiete vihkym hadfi-
kem, jemnou houbickou a vytfete je do sucha. Silné znecisténi nejprve pokapejte olejem
- necistoty pak pdjdou lépe odstranit.

POZOR! Béhem cisténi topnych desek nedovolte, aby se vlhkost dostala pod né. Hrozi riziko poskozeni zafizeni
avznika i nebezpedi zasazeni elektrickym proudem.

3. Nadobky na tuk umyjte ve vlazné vodé s pfimési jemného myciho prostiedku, nasledné je
opléchnéte a vysuste. Nddobky na tuk nemyjte v mycce nadobi.
4. Vnéjsi povrch grilu Cistéte vihkym hadfikem a nasledné jej vytrete do sucha.

TECHNICKE PARAMETRY

Technické parametry jsou uvedeny na nomindlnim stitku vyrobku.
Délka napajeciho kabelu: 0,75 m

SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU (pouiité elektrické nebo elektronické zafizeni).

Polsko 0znaceni, které je umistovdno na vyrobku, znamend, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi byt vy-

robek vyhozen do bézného komunalniho odpadu. Pouzity spotfebi¢ miize mit negativni vliv na Zivotni pro-

E stfedi a lidské zdravi z divodu potenciondlniho obsahu nebezpecnych latek, smési a soucdsti. Smiseni

elektrického odpadu s jingymi odpady nebo jejich neprofesiondlni demontdz mohou zplsobit uvolfiovani

ldtek Skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostredi. PouZité spotfebice je nutné predat na uréeném shérném

misté zajistujicim shér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista shéru starych elektronickych a elektric-
kych spotfebici je uZivatel povinen kontaktovat obecni shérné misto nebo zdvod na zpracovdvéni pouZitych spottebici.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO

POUZIVANIA

D Pred pouzitim sa dokladne oboznamte s pouzivatelskou
priruckou.

D Zachovdvajte mimoriadnu opatrnost, ked sa v blizkosti za-
riadenia nachadzaju det.

D Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na aké je urcené,

D Zariadenie, kabel, termostat a zastrcku neponarajte do vody
ani do inych kvapalin.

D Ked zariadenie pouZzivate, neponechdvajte ho bez nalezitého
dohladu.

D Ked zariadenie nepouZivate, vzdy vytiahnite zastrcku z el.
7asuvky.

D Zariadenie v ziadnom pripade nepouZzivajte ked je posko-
dené, ani vtedy, ked je poskodeny napdjaci kabel alebo
zastrcka — v takom pripade zariadenie odovzdajte na opravu
do autorizovaného servisu.

D Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodporica, méze
viest k poskodeniu zariadenia, poziaru alebo k Urazu.

D Napdjaci kdbel nevesajte na ostrych hrandch, a zabrante, aby
sa dotykal horucich povrchov.

D Zariadenie nekladte v blizkosti elektrickych a plynovych
sporakov, horakov, rdr ap.

D Ked'sa zariadenie pouziva, nedotykajte sa horucich povrchov.
Pri otvarani pouzivajte iba rucku, ktora je na to urcena.
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D Ked sa gril pouziva, pri jeho otvarani davajte pozor na vy-
chadzajucu horucu paru.

D Zariadenie musi byt pripojené k el. zasuvke s ochrannym,
uzemnovacim kolikom.

D Zariadenie pouZivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

D Zariadenie pouzivajte iba na povrchu, ktory je odolny voci
vysokym teplotam. Zariadenie nekladte na plastové, vinylové
povrchy, na lakovanom dreve alebo na inych podkladoch,
ktoré su vyrobené z lahko horlavych materidlov.

D Horlce alebo pouzivané zariadenie nepresivajte ani ne-
prenasajte.

D Ked zariadenie skoncite pouzivat a ked vychladne, a pred
zacatim Cistenia ¢i vykonavanim udrzby, najprv vytiahnite
zastrcku z el. zasuvky, a potom vyprazdnite nadobu na za-
chytavanie stekajuceho tuku.

D Zariadenie nepouzivajte vonku, na otvorenom priestranstve.

D Zariadenie nie je urené na pouzivanie s pouzitim vonkajsich
¢asovych zapinacov, alebo osobitného systému dialkového
ovladania.

D Zariadenie je urcené iba na domace, neprofesiondlne poutzitie.

D Toto zariadenie mozu pouzivat deti vo veku od 8 rokov,
ako aj osoby s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi a
rozumovymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju
prislusné vedomosti a skusenosti, ak budu pod neustalym
dohladom, alebo ak boli predtym prislusne zaskolené o
spdsobe pouzivania zariadenia bezpecnym spdsobom, a
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pochopili riziko, ktoré suvisi s pouzivanim tohto zariadenia.
Deti bez dozoru dospelej osoby nesmu zariadenie Cistit, ani
vykonavat jeho udrzbu.

D Detisa v ziadnom pripade nesmu so zariadenim hrat.

D Zariadenie a jeho kabel uchovavajte na mieste mimo dosahu
detf vo veku do 8 rokov.

D /)\POZOR! Hortici povrch!

D Teplota dostupnych povrchov mdze byt vyssia, ked'je spot-
rebi spusteny.

D Zariadenie neumiestriujte v blizkosti lahko horlavych ma-
teridlov, aku su zaclony, zavesy, obrusy a iné, kedze méze
dojst k poziaru.

D Zastrcku nevytahuijte zo zasuvky tahanim za napajaci kabel.

D Zastrcku nevstvajte do el. zasuvky mokrymi rukami.

D Kvoli bezpecnosti deti, nenechavajte ¢asti balenia/obalu
(plastové vrecia, kartony polystyrén ap.) volne dostupné.

D VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali féliami.
Nebezpecenstvo udusenia!

D VAROVANIE! Prehriaty tuk sa moze vznietit. Zacho-
vavajte naleziti opatrnost.
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POPIS ZARIADENIA

b

00N o

10.
1.
12.

Podstavec grilu

Horné pokrievka grilu

Varné platne s nepriliehajicim
povrchom

Ked chcete gril rozlozit na
otvorenu polohu, stlacte tla-
¢idlo blokady.

Posuvac blokady hornej po-
krievky

Rucka hornej pokrievky
Koliesko termostatu
Kontrolka termostatu
Kontrolka pripojenia k el.
napatiu

ProtiSmykové nozicky
Odtokovy Zlab tuku

Nadoba na tuk (2 ks)

Podla potreby, typu pripravovanych
potravin, ich velkosti a mnozstva, gril sa dd pouZivat'v dvoch konfigurdcidch:

so zatvorenymi platfiami — dékladnd tepelnd uprava z oboch strdn sucasne, proces grilovania
prebieha uplne kontrolovanym spésobom, priprava je krdtka, potravina je opecend prakticky v
rovnakej miere na oboch strandch

s otvorenymi platriami - grilovanie sa najviac podbd na grilovanie na otvorenom ohni, a sicasne

PRED PRVYM POUZITIM

1.

Zariadenie vybalte z karténu, odstrante zo zariadenia vsetky vrecka, etikety, vyplne a pre-
pravné blokady.

. Skontrolujte, ¢i sa parametre uvedené na vyrobnom $titku zariadenia zhoduju s parametrami

pouzivaného el. obvodu.

. Otvorte hornti pokrievku @), predtym presufite postva¢ blokady pokrievky @ na otvorenu

polohu - symbol otvorenej zdmky. Hornu pokrievku zablokujete presunutim posuvaca na
zatvorenu polohu - symbol zatvorenej zamky.

. Dokladne poutierajte varné platne grilu @ ako aj nadobu na tuk @ vihkou makkou handri¢-

kou, a potom poutierajte dosucha.

. Predtym, nez zacnete na grile pripravovat jedld, vyhrejte platne. Preto zariadenie polozte

na tvrdy suchy vodorovny a rovny povrch, pripojte k el. napétiu a prestavte termostat @
na polohu ,Dark”. Zariadenie po 5 minutach odpojte od el. napétia a pockajte, kym Uplne
vychladne. Pri prvom zohrievani platni méze vzniknut zépach alebo trochu dymu, ¢o pri dal-
Som pouzivani prestane. Nepredstavuje to Ziadne riziko, a nie je to ani prejav poruchy vyrob-
ku. Pri novych zariadeniach je to normalny jav.

. Opat varné platne grilu poutierajte vihkou makkou handri¢kou, a potom poutierajte dosu-

cha.
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POUZIVANIE GRILU SO ZATVORENYMI PLATNAMI

POZOR! Pred spustenim skontrolujte, Ci je zariadenie uplne suché, a Ci je v miestnosti zaru¢ené dostatocné vet-
ranie.

1. Zariadenie polozte na tvrdy suchy vodorovny a rovny povrchu.
2. Pod odtokovy #lab tuku @ podlozte jednu nadobu na tuk @.
3. Postvac¢om @ odblokujte blokadu pokrievky a otvorte pokrievku na zvisli polohu.

POZOR! Hornii pokrievku € zdvihajte vyhradne iba s pouzitim ricky @.

4. Varné platne @ namazte jedlym olejom alebo tukom na vyprazanie, a potom horni pokriev-
ku zatvorte.

5. Pripojte zariadenie k el. napétiu. Ked je zariadenie pripojené, svieti kontrolka @). Zasvieti tiez
kontrolka termostatu @ — gril sa zohrieva. Kolieskom termostatu @ vyberte pozadovanu
teplotu grilovania. Nastavenie termostatu na polohu ,Light” je ur¢ené na pomalé grilovanie
jemnych jedal. Poloha ,Dark” je ur€ena na smazenie masa. Ked'sa gril zohreje na zadanu tep-
lotu, kontrolka termostatu @ zhasne.

6. Otvorte pokrievku grilu, na dolnej varnej platni rozlozte pripravované jedlo, a potom zatvor-
te pokrievku, pricom riou jedlo velmi jemne pritlac¢te. Ak ma grilované jedlo jemnu Strukturu,
zablokujte hornu pokrievku v neuplne zatvorenej polohe tak, Ze pred zatvorenim presurite
posuvac¢ @ na polohu | (norméalna medzera) alebo na polohu Il (mald medzera). Trvanie gri-
lovania zévisi od typu jedla, ktoré pripravujete. V zariadeni mozete pripravovat maso, ryby,
sasliky, zeleninu ap.

7. Pocas grilovania kontrolka termostatu @) velakrat zhasne a zasvieti, sved¢i to len o tom, Ze
zariadenie udrziava zadanu teplotu.

8. Pri otvarani a zatvarani pokrievky, napr. pri kontrolovani opecenia jedla, davajte pozor na
paru, ktord unikd zo zariadenia, ¢o je prirodzenym nasledkom tepelného spracovania jedla.
Podla vysledkov a v zavislosti od vasich kulinarskych ocakavani, upravte teplotu grilovania.

9. Vytopeny tuk z jedal bude stekat zlabom @) do podloZenej nadoby na tuk @. Priebezne
vylievajte zachyteny tuk.

POZOR! Tuk, ktory steka do nadoby, je hortici — davajte pozor, aby ste sa nepopalili.

10.Jedla z grilu stahujte Specialnymi stipcami alebo drevenymi nastrojmi. Nepouzivajte kovové
nastroje, kedZze moézu poskriabat varné platne grilu.

11. Do zariadenia vloZte dalsie jedlo, ktoré chcete grilovat. Ked' skoncite gril pouzivat, pretocte
koliesko termostatu na polohu , 0" a zariadenie odpojte od el. napétia.

12.Pockajte, kym zariadenie Uplne vychladne, a potom ho nalezite vycistite, postupujte podla
pokynov, ktoré st uvedené v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA".
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POUZIVANIE GRILU S OTVORENYMI PLATNAMI

POZOR! Pred spustenim skontrolujte, Ci je zariadenie tplne suché, a i je v miestnosti zarucené dostatocné
vetranie.

1. Zariadenie polozte na tvrdy suchy vodorovny a rovny
povrchu.

2. Stla¢te tla¢idlo blokady rozkladania grilu @ a suc¢asne
vychylte hornt pokrievku @ dozadu zariadenia tak,
aby sa opierala ru¢kou @ o podklad. Varné platne vy-
tvoria uhol 180° (obr. 1).

POZOR! Gril musi byt pri rozkladani tiplne vychladnuty.

3. Pod odtokovymi zlabmi tuku oboch platni ) podloZte nadoby na tuk @.

4. Varné platne @ namazte jedlym olejom alebo tukom.

5. Pripojte zariadenie k el. napitiu. Ked je zariadenie pripojené, svieti kontrolka @. Zasvieti tiez
kontrolka termostatu @ - gril sa zohrieva. Kolieskom termostatu @ vyberte pozadovanu
teplotu grilovania. Nastavenie termostatu na polohu ,Light” je uréené na pomalé grilovanie
jemnych jedal. Poloha ,Dark” je ur¢end na smazenie masa. Ked'sa gril zohreje na zadanu tep-
lotu, kontrolka termostatu @ zhasne.

6. Umiestnite jedlo, ktoré chcete grilovat, na oboch varnych platniach. Trvanie grilovania zavisi
od typu jedla, ktoré pripravujete. Pripravované jedlo sem-tam otocte na druhu stranu, aby
bolo rovnomerne usmazené z oboch stran. Podla vysledkov a v zavislosti od vasich kulinar-
skych ocakavani upravte teplotu grilovania.

7. Pocas grilovania kontrolka termostatu @) velakrat zhasne a zasvieti, svedéi to len o tom, Ze
zariadenie udrziava zadanu teplotu. KedZe vymena tepla s prostredim je vdcsia, preto sa za-
riadenie bude zapinat a vypinat Castejsie, nez je to pri pouzivani zariadenia so zatvorenou
pokrievkou.

8. Vytopeny tuk z jedal bude stekat zfabom @) do podlozenych nadob na tuk @. Priebezne
vylievajte z nadob zachyteny tuk.

POZOR! Tuk, ktory steka do nadoby, je hortici — davajte pozor, aby ste sa nepopalili.

9. Jedla z grilu stahujte Specialnymi stipcami alebo drevenymi nastrojmi. Nepouzivajte kovové
nastroje, kedZe mézu poskriabat varné platne grilu.

10.Do zariadenia vlozte dalsie jedlo, ktoré chcete grilovat. Ked skoncite gril pouzivat, pretocte
koliesko termostatu na polohu , 0" a zariadenie odpojte od el. napétia.

11. Pockajte, kym zariadenie Uplne vychladne, a potom ho nalezite vycistite, postupujte podla
pokynov, ktoré st uvedené v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA".

POZOR! Ked'ste gril pouzivali v polohe s otvorenymi platiiami, ked'gril skon¢ite pouZivate, pokrievky nezatva-
rajte, pockajte kym zariadenie uplne vychladne. Riziko popalenia!

CISTENIE A UDRZBA

1. Predtym, nez za¢nete zariadenie Cistit (ako aj ked ho skoncite pouzivat), vytiahnite zastrcku z
el. zasuvky a pockajte, kym zariadenie vychladne.
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POZOR! Zariadenie neponarajte do vody ani do inych kvapalin. Platne neutierajte ostrymi, drsnymi handricka-
mi alebo Spongiami, kedZe mézu poskodit'varné platne.

2. Varné platne grilu vstupne ocistite, odstrante tuk papierovymi utierkami. Potom ich pretrite
vlhkou jemnou handri¢kou a poutierajte dosucha. Silné necistoty pred Cistenim zvlh¢ite ole-
jom - lahsie sa budu odstranovat.

POZOR! Pri Cisteni varnych plati zabraiite, aby vihkost prenikla pod varné platne. V opaénom pripade sa zaria-
denie méZe poskodit, a méze dojst k zasahu el. priidom.

3. Nadoby na tuk umyte vlaznou vodou s jemnym ¢istiacim prostriedkom, potom oplachnite a
vysuste. Nadoby na tuk neumyvajte v umyvacke riadu.
4. Vonkajsi povrch grilu ¢istite vihkou handri¢kou, a potom poutierajte dosucha.

TECHNICKE PARAMETRE

Technické parametre su uvedené na vyrobnom Stitku vyrobku.
Dizka napajacieho kabla: 0,75 m

SPRAVNE ODSTRANOVANIE VYROBKU (opotrebované elektrické a elektronické zariadenia)

Polsko 0znacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vjrobok sa po pouZiti nesmie vyhodit ako komunlny,
netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie moze mat negativny vplyv na Zivotné prostredie a ludské zdra-
vie vzhladom na potenciélny obsah nebezpe¢nych létok, zmesi a komponentov. Miesanie odpadov z elek-
trickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesiondlne vykonané demontéz, méze

viestk iniku nebezpecnych l&tok Skodlivych pre fudské zdravie a Zivotné prostredie. Opotrebované zariadenie
odovzdajte do prisluSného zberného miesta, ktoré sa zaoberd zberom opotrebovanych elektrickych a elektronickych za-
riadeni. Blizsie informécie o mieste a sposobe bezpecného odstraniovania elektrickych a elektronickych odpadov védm
poskytne miestna samospréva, maloobchodné predajné miesta, zberné miesta alebo prislusnd pobocka dradu pre ochra-
nu zivotného prostredia.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s>/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other mIPPM ) appliances

Kenaem nosy4umeo yaoeonbcmeue Oom ucnoJib308dHUA Hawezo npoamea
u npuesiawadem 80CnoJ16308dmbCAd WUPOKUM KOMMep4YecKum npeanomeHueM

KoMhaHuu PPN /

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgefdcherte Handelsangebot der Firma mI#s»mm) zu nutzen

Pevné véfime, Ze s pouzivdnim naseho vyrobku budete spokojeni a zveme Vds
k sezndmeni se s Sirokou nabidkou produkti nasi firmy. s>/

Prajeme vdm vela spokojnosti s pouZivanim ndsho vyrobku a odporic¢ame vam
ostatné vyrobky z nasej bohatej obchodnej ponuky myr»nm )

AKCESORYA ﬁ )
| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA X
mpmstrefa.pl 2 7 )

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



