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Instrukcja obstugi

5.7-Litre Pressure Cooker

Pytania lub uwagi?
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Zawartosc¢ opakowania

1 x 5.7-Litre Pressure Cooker

1 x garnek wewnetrzny

1 x ruszt do gotowania na parze
1 x tyzka do zupy

1 x tyzka doryzu

1 x miarka

1 x ksigzka z przepisami

1 x instrukcja obstugi

1 x skrécona instrukcja obstugi

Dane techniczne

Model | CMC-CO601-SEU
Zasilanie | AC 220-240, 50/60Hz

_ Moe |y g0w
znamionowa
Niskie cisnienie:
Cisnienie | 2,9-8 psi (20-55 kPa)
kontrolne | Wysokie cisnienie:
5,8-12,3 psi (40-85 kPa)

Pojemno$é 57L/60at
) (na 4-6 oséb)
Wymiary 32,0 (gt) x 34,0 (szer.) x

31,7 (wys.) cm / 12,6 (gt) x
13,4 (szer.) x 12,5 (wys.) in

Waga | 54kg/1191b
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(Mamy nadzieje, ze pokochasz swoéj nowy szybkowar tak samo jak my)

Badz kreatywny z COSORI

Pobierz darmowg aplikacje VeSync aby uzyskac
dostep do oryginalnych przepiséw i wideo

od szefow kuchni COSORI, tgczy¢ sie z naszg
spotecznoscig online oraz wiele wiecej!

S

naszg galerie przepiséw online
cosoripolska.pl

k - Co tydzien z polecanych przepisow
MZM stworzonych przez naszych szefow kuchni

SKONTAKTUJ SIE Z NASZYMI
SZEFAMI KUCHNI

Nasi pomocni szefowie kuchni chetnie
D> odpowiedzg na wszelkie Twoje pytanial!

‘% E-mail: sklep@cosoripolska.pl

W imieniu catego zespotu COSOR]I,

PrzW gﬂtewmm [



PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ
NINIEJSZA INSTRUKCJE

WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z szybkowaru nalezy przestrzegaé podstawowych zasad

bezpieczenstwa. Przeczytaj wszystkie instrukcje.

Kluczowe punkty bezpieczenstwa

To urzadzenie gotuje pod cisnieniem.
Niewtasciwe uzytkowanie moze
skutkowac oparzeniami. Przed uzyciem
nalezy upewnic sie, ze szybkowar

jest prawidtowo zamkniety. Zobacz
Pokrywka szybkowaru (strona 12).

UWAGA: Przed gotowaniem pod
cisnieniem nalezy zawsze doktadnie
zamknac i uszczelnic¢ pokrywe.

Nie dotykaj goragcych powierzchni.
Uzywaj uchwytow. Nigdy nie przesuwaj
urzadzenia, gdy jest w uzyciu.

Podczas otwierania szybkowaru nalezy
zachowac ostroznos¢, poniewaz moze
wydostac sie z niego gorgca para, Co
stwarza zagrozenie dla bezpieczenstwa.

Nie blokuj zadnych otworow
wentylacyjnych. Przez otwory wydostaje
sie gorgca para. Trzymaj rece i twarz z
dala od otwordow.

Nie dotykaj zaworu spustowego pary
ani obszaru w poblizu zaworu podczas
gotowania. Nie przykrywaj obszaru
szmatka.

Przy obchodzeniu sie z gorgcymi
materiatami nalezy zawsze uzywac
rekawic, podktadek lub rekawic
kuchennych odpornych na dziatanie
ciepta.

Nigdy nie uzywaj szybkowaru bez
zatozonego wewnetrznego garnka.
Nie otwieraj pokrywy na site. Otwdrz
pokrywe dopiero po uwolnieniu
catego cis$nienia i opadnieciu zaworu
ptywakowego z powrotem do pokrywy.

OSTRZEZENIE

Ogodlne zasady bezpieczenistwa

Aby zabezpieczy¢ sie przed
porazeniem pragdem, nie zanurzaj
obudowy szybkowaru, przewodu ani
wtyczki w wodzie lub innych ptynach.

Odtgczaj urzadzenie od pradu, gdy nie
jest uzywane i przed czyszczeniem.
Poczekaj, az ostygnie przed
zatozeniem lub zdjeciem czesci.

Nie pozwalaj dzieciom zblizac sie do
szybkowaru, gdy jest on uzywany.

Dzieci nalezy nadzorowac,

aby zapewnic¢ ze nie bawia sie
szybkowarem.

Nie pozwalaj dzieciom czy$cic¢ ani
konserwowac szybkowaru.

Nie uzywaj szybkowaru, jesli jest
uszkodzony, nie dziata lub jesli
przewod lub wtyczka sg uszkodzone.
Skontaktuj sie z obstuga klienta (patrz
strona 34).

Uzywanie akcesoriow lub czesci
zamiennych niezalecanych przez
COSORI moze spowodowac
obrazenia. Uzywanie innych
pokrywek lub wewnetrznych garnkow
szybkowaru moze spowodowac
obrazenia i uszkodzenie szybkowaru.

Nie uzywac¢ na zewnatrz.

Nie umieszczaj szybkowaru ani
zadnych jego czesci na kuchence,
w poblizu palnikoéw gazowych lub
elektrycznych ani w nagrzanym
piekarniku.

Nie ktadz jedzenia, ptynow ani ciat
obcych na ptycie grzewczej.

PRZECZYTAJ UWAZNIE TE INSTRUKCJE W CAELOSCI I ZACHOWAJ JA DO PRZYSZLEGO
UZYTKU. NIEPRZESTRZEGANIE INSTRUKCJI BEZPIECZENSTWA MOZE SKUTKOWAC
POWAZNYMI OBRAZENIAMI LUB USZKODZENIAMI.



Ogolne zasady bezpieczenstwa cd.

Przed wtozeniem wewnetrznego
garnka nalezy zawsze sprawdzi¢, czy
element grzewczy jest czysty.

Aby wytgczy¢ szybkowar i odtgczyc,
nacisnij przycisk CANCEL, aby
zatrzymac gotowanie, a nastepnie
odtgcz. Aby odtgczyc, chwyc¢ wtyczke
1 wyciggnij ja z gniazdka. Nigdy nie
clagnij za wtyczke zasilajgca.

Przed wtozeniem garnka
wewnetrznego nalezy upewnic

sie, ze plyta grzewcza jest czysta, a
spodnia czes¢ garnka wewnetrznego
jest sucha.

Zachowaj szczegolng ostroznosc
podczas przenoszenia szybkowaru
(lub wyjmowania wewnetrznego
garnka), jesli zawiera on goracy olej
lub inne goragce ptyny.

Po wyjeciu garnka z szybkowaru
nalezy zawsze odktadac go na
powierzchnie odporng na wysokie
temperatury.

Nie uzywaj dotgczonego rusztu do
gotowania na parze i wewnetrznego
garnka w kuchence mikrofalowej, na
kuchence lub grillu, ani w piekarniku.

Nie czy$é metalowymi ggbkami.
Metalowe fragmenty moga oderwac
sie od gabki i dotkngc¢ czescl
elektrycznych, co stwarza ryzyko
porazenia pradem.

Nie ktadz niczego na szybkowarze.

Nie przechowuj wewnagtrz
szybkowaru ani wyjmowanego
garnka wewnetrznego niczego
innego poza zalecanymi akcesoriami
COSORL

Szybkowar nie jest przeznaczony do
obstugi za pomocg zewnetrznego
timera lub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

OSTRZEZENIE

» Szybkowaru mogg uzywac dzieci
w wieku od 8 lat, a takze osoby o
ograniczonej sprawnoscli fizycznej,
sensorycznej lub umystowej,

a takze osoby nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia

lub wiedzy, pod warunkiem, ze
znajdujg sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane na temat
bezpiecznego korzystania z
szybkowaru i rozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia.

» Nie pozwalaj dzieciom czyscic i
konserwowac szybkowaru, chyba ze
majg powyzej 8 lat i znajdujg sie pod
nadzorem.

« Nie wolno manipulowac zadnym z
mechanizmow bezpieczenstwa poza
instrukcjami podanymi w czesci
Pielegnacja i konserwacja (strona
29).

» Uzywaj wytacznie zgodnie z
zaleceniami w tej instrukcji. Nie
uzywaj w zadnym innym celu niz
zamierzony.

« Nie do uzytku komercyjnego. Tylko
do uzytku domowego.

Uwaga: [nstrukcje dotyczgce czyszczenia
szybkowaru, wszystkich czesci 1 akcesoriow znajdujg
sie w czescl Pielegnacja i konserwacja (strona 29).

Podczas gotowania

» UWAGA: Ryzyko porazenia prgdem.
Gotyj tylko w wyjmowanym garnku
wewnetrznym. Nie wlewaj zadnych
ptynow bezposrednio do szybkowaru.

« Uzywaj na ptaskiej, stabilnej i odpornej
na wysokie temperatury powierzchni, z
dala od Zrodet ciepta i ptynow.

« Wyjmowany wewnetrzny garnek jest
bardzo goragcy w trakcie uzytkowania i
moze byc¢ ciezki, gdy jest wypetniony
sktadnikami.

PRZECZYTAJ UWAZNIE TE INSTRUKCJE W CAEOSCI I ZACHOWAJ JA DO PRZYSZEEGO
UZYTKU. NIEPRZESTRZEGANIE INSTRUKCJI BEZPIECZENSTWA MOZE SKUTKOWAC
POWAZNYMI OBRAZENIAMI LUB USZKODZENIAMI.



Podczas gotowania cd.

« Nalezy zachowac szczegodlng
ostroznosc¢ przy stosowaniu
pojemnikow wykonanych z
materiatow innych niz metal lub
szkto.

¢ Przed uzyciem nalezy upewnic sie, ze
w otworach wentylacyjnych nie ma
resztek jedzenia.

¢ Podczas korzystania z funkcji
gotowania pod ci$nieniem zawsze
ustawiaj przetgcznik dekompresji w
pozycji ‘Seal..

« (Gorgca para wydobywajgca sie z
Zaworu upustowego pary moze
spowodowac oparzenia.

» Zawsze upewnij sie, ze pierscien
uszczelniajgey jest prawidtowo
zarmocowany w uchwycie pierscienia
uszczelniajgcego. Aby uzyskac wiece]
informacji, zobacz Czyszczenie
pierscienia uszczelniajacego (strona
31).

» Przed gotowaniem pod cisnieniem
zawsze upewnij sie, ze szybkowar jest
doktadnie zamkniety.

« Nigdy nie uzywaj szybkowaru
bez dodania ptynu, gdyz moze to
spowodowac powazne uszkodzenie
szybkowaru.

» Nie przekraczaj linii maksymalnego
napetnienia (patrz Garnek
wewnetrzny, strona 13).

» UWAGA: Unikaj przepisow, ktére
wymagajag wiecej niz 60 ml / Ya
szklanki oleju lub ttuszczu. Uzywanie

OSTRZEZENIE

goracego oleju podczas gotowania
pod cidnieniem moze spowodowac
oparzenia.

Nie napetniaj szybkowaru do wiecej
niz %3 pojemnosci wewnetrznego
garnka. Podczas gotowania zywnosci,
ktora rozszerza sie, takiej jak ryz lub
sSuszone warzywa, nie napetniaj
szybkowaru do wiecej niz %2
pojemnosci wewnetrznego garnka.

Nalezy zachowac szczegdlng
ostroznosc¢ podczas gotowania i
odpowietrzania takich produktow
jak mus jabtkowy, zurawina, kasza
jeczmienna, ptatki owsiane, groch
tuskany, makaron itp., poniewaz
produkty te mogg sie pieni¢, pryskac
1 zatykac rurke wylotowg pary lub
zawOr wylotowy pary.

Podczas gotowania potraw z ciastem
nalezy zachowac ostroznosc¢, aby
uniknac¢ jego wyrzucenia.

Gotowanie miesa ze skorg moze
powodowac puchniecie pod
wptywem cisnienia. Nie naktuwaj
miesa, gdy skora jest napuchnieta,
poniewaz mozesz sie poparzyc.

Zawsze umieszczaj gorgce akcesoria
1 wyjmowany wewnetrzny garnek na
powierzchni odpornej na wysokie
temperatury.

Nigdy nie otwieraj pokrywy na site,

gdy w érodku jest cisnienie. Zawsze
czekaj, az zawor ptywakowy opadnie
przed otwarcierm pokrywy. Zobacz
Pokrywa szybkowaru (strona 14), Zawér
ptywakowy (strona 13) i Uwalnianie
ci$nienia (strona 14).

PRZECZYTAJ UWAZNIE TE INSTRUKCJE W CALOSCI I ZACHOWAJ JA DO PRZYSZEEGO
UZYTKU. NIEPRZESTRZEGANIE INSTRUKCJI BEZPIECZENSTWA MOZE SKUTKOWAC
POWAZNYMI OBRAZENIAMI LUB USZKODZENIAMI.



Podczas gotowania cd.

Uzywaj wytacznie oryginalnej
pokrywy do gotowania pod
ci$nieniem. Uzywanie innej pokrywy
do gotowania pod cisnieniem moze
spowodowac obrazenia.

Zawor ptywakowy w gore: Nie
otwieraj pokrywy.

Zawor ptywakowy w dot: Bezpieczne
otwieranie pokrywy.

Nie otwieraj pokrywy na site, gdy
zawor ptywakowy jest nadal w pozycji
gornej.

Jesli wewnetrzny garnek przywiera
do pokrywki, przesun przetgcznik
uwalniania pary do pozycji ‘Vent,

aby uwolni¢ ssanie. Zobacz Pokrywa
szybkowaru (strona 14).

Nie zblizaj rak, twarzy ani odstonietej
skory do zaworu spustowego pary.

Nie dotykaj akcesoriow ani
wewnetrznego garnka podczas
gotowania lub bezposrednio po jego
zakornczeniu.

Nie wktadaj do szybkowaru papieru,
tektury b plastiku, ani zadnych
materiatdw, ktdre moga sie zapali¢ lub
stopic.

Nie uzywaj tego szybkowaru do
smazenia na gtebokim ttuszczu lub
pod cisnieniem.

Nie blokuj zadnych otworéw
wentylacyjnych. Przez otwory
wydostaje sie gorgca para. Trzymaj
rece i twarz z dala od otworow.

OSTRZEZENIE: Rozlane jedzenie
moze spowodowac powazne
oparzenia. Trzymaj szybkowar 1
przewdd z dala od dzieci. Nigdy nie
przeciggaj przewodu przez krawedz
blatu, nigdy nie uzywaj gniazdka
pod blatem 1 nigdy nie uzywaj
przedtuzacza.

OSTRZEZENIE

Zawor spustowy pary i rura spustowa
pary umozliwiajg ucieczke pary.
Sprawdz te czescl przed kazdym
uzyciem, aby upewnic sie, ze nie

sg zablokowane lub zapchane
jedzeniem.

Nie pozostawiaj szybkowaru bez
nadzoru podczas uzytkowania.

Nie dotykaj elementu grzejnego po
zakoniczeniu gotowania, poniewaz
jest gorgcy i moze spowodowac
oparzenia.

Zasilanie i przewod

Ten szybkowar uzywa krotkiego
przewodu zasilajagcego, aby
zmniejszy¢ ryzyko pociggniecia lub
ztapania przez dzieci, zaplgtania lub
potkniecia.

Nigdy nie uzywaj przedtuzacza.
Ten szybkowar jest przeznaczony
wytgcznie do uzytku na blacie.

Nie uzywaj adaptera zasilania.

Nie pozwél, aby przewdd zasilajacy
zwisat z krawedzi stotu lub blatu ani
dotykat gorgcych powierzchni.

Trzymaj szybkowar 1 jego przewodd
poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycla.

Nigdy nie uzywaj gniazdka pod
blatem podczas poditgczania
szybkowaru.

Jesli przewodd zasilajgcy jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez Optymalna II
lub podobnie wykwalifikowang
osobe, aby uniknac zagrozenia
elektrycznego lub pozarowego.
Skontaktuj sie z obstuga klienta
(strona 34).

PRZECZYTAJ UWAZNIE TE INSTRUKCJE W CAEOSCI I ZACHOWAJ JA DO PRZYSZEEGO
UZYTKU. NIEPRZESTRZEGANIE INSTRUKCJI BEZPIECZENSTWA MOZE SKUTKOWAC
POWAZNYMI OBRAZENIAMI LUB USZKODZENIAMI.



Pola elektromagnetyczne (EMF)

Szybkowar COSORI spetnia

wszystkie standardy dotyczace pol
elektromagnetycznych (EMF). W
przypadku prawidtowego obchodzenia
sie z urzadzeniem i stosowania sie

do instrukeji zawartych w niniejszej
instrukcji obstugi, urzagdzenie jest
bezpieczne w uzyciu w oparciu o
dostepne obecnie dowody naukowe.

UWAGA: Przedmioty oznaczone ponizszym
symbolem mogg osiggac wysokie temperatury i
nalezy sie z nimi obchodzic ostroznie.

UWAGA: goraca powierzchnia.

Ten symbol oznacza,
ze produktu nie mozna
wyrzucac razem z
odpadami domowymi i
nalezy go przekazac do
odpowiedniego punktu
zbiorki w celu recyklingu.
_ Wtasciwa utylizacja 1
recykling pomagajg chronic
zasoby naturalne, zdrowie
ludzkie i sSrodowisko.

Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat
utylizacji i recyklingu tego produktu,
skontaktuyj sie z lokalnymi wtadzami,
stuzbami utylizacji lub sklepem, w ktorym
zakupites ten produkt.

OSTRZEZENIE

Ten produkt jest zgodny z dyrektywaq
RoHS.

Ten produkt jest zgodny z dyrektywg
2011/65/UE i jej poprawkami w sprawie
ograniczenia stosowania niektorych
niebezpiecznych substancji w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym.

ZACHOWAJ TE
INSTRUKCJE

PRZECZYTAJ UWAZNIE TE INSTRUKCJE W CALOSCI I ZACHOWAJ JA DO PRZYSZEEGO
UZYTKU. NIEPRZESTRZEGANIE INSTRUKCJI BEZPIECZENSTWA MOZE SKUTKOWAC
POWAZNYMI OBRAZENIAMI LUB USZKODZENIAMI.
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ZAPOZNANIE SIE Z SZYBKOWAREM

Two) COSORI Pressure Cooker tgczy funkcje gotowania 9 w 1, aby gotowac potrawy o 70%
szybciej niz tradycyjne metody gotowania. Dzieki przyjaznym dla uzytkownika elementom
sterujgcym, chtodnej w dotyku pokrywie, nieprzywierajgcemu wewnetrznemu garnkowi i
bezpiecznemu przetacznikowi uwalniania pary szybkowar COSORI jest gwiazdg twojej kuchni.

DOE POKRYWY

o
2 N

W A
W Ty

1w, ==

A. Pokrywa szybkowaru J. Kotek blokujacy S. Element grzewczy

B. Zawor spustowy pary K. Silikonowa nasadka T. Antyposlizgowe podktadki

C. Zawdr ptywakowy L. Ostona przeciwblokujaca silikonowe

D. Uchwyt pokrywy M. Rura spustowa pary U. Przewdd zasilajacy

E. Przetgcznik spustowy N. Uchwyt pierscienia V. Klips przewodu zasilajacego
pary uszczelniajgcego W. Panel sterowania

F. Wskaznik pokrywy O. Pierdcien uszczelniajacy X. Wyswietlacz

G. Uchwyt pokrywy P. Kolektor kondensatu Y. Rusztdo gotowania na parze

H. Uchwyty szybkowaru Q. Linie napetniania . Hak na przewod

I. Kanatzbierajacy wode R. Wewnetrzny garnek AA. Podstawa szybkowaru



Schemat wyswietlacza

Panel sterowania

o

PREHEATING COOKING KEEP WARM
GEEE I I I

RICE STEAM CAKE

PRESSURE
COOK

OATMEAL STEW BEAN MEAT
PORRIDGE BROTH GRAIN POULTRY

SAUTE YOGHURT | SOUS VIDE

Low HIGH LOW  HIGH CuUs
DELAY START (1)

&8 -

A. Pasek postepu F. Utrzymywanie ciepta

B. Wyswietlacz G. Anulyj

C. Regulacja czasu i temperatury/ H. Ustawienie temperatury
Wigczanie/wytaczanie I. Opodzniony start
brzeczyka J.  Start

D. Funkcje gotowania
E. Ustawienie cisnienia

11
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Przyciski panelu sterowania

Progress Bar

Miga, wskazujac, ktéry etap gotowania sie rozpoczat. Swieci ciggtym swiattern,

(Pasek postepu) wskazujac, ktory etap gotowania jest aktywny.
* Wyswietla czas gotowania i temperature, gdy funkcja gotowania jest wybrana/
dostosowana.
e Czasjest wyswietlany w formacie GG:MM i odliczany w gore lub w dot w
Display zaleznosci od funkeji gotowania i etapu gotowania.
(Wyswietlacz) e Wyswietla temperature w °C (Celsjusza) podczas gotowania bezcisnieniowego,
z wyjatkiem funkcji Keep Warm.
* Wyswietla komunikaty dotyczace pokrywy i stanu gotowania. Zobacz
Komunikaty wyswietlacza (strona 11).
Time & Temp
Adjustment Mozliwos¢ dostosowania czasu gotowania, temperatury, timera opdznionego startu i
(Regulacja czasui | timera podtrzymywania ciepta.
temperatury)
¢ Wtacza/wytacza dzwieki szybkowaru.
e W trybie gotowosci:
Buzzer On./ oft e Nacié$nij i przytrzymaj przycisk +, az na wyswietlaczu pojawi sie 'S ON’, a
(Wtaczanie/ o
wytaczanie dzw1lek”51.e wiaczy. . , o
brzeczyka) * Nacisnijj i przytrzymaj przycisk - , az na wyswietlaczu pojawi sie 'S OFF', a
dzwiek sie wytgczy.
Uwaga: Alertow bezpieczenistwa 1 btedow nie mozna wylgczyc.
Funkcje gotowania pod ci$nieniem: Funkcje gotowania
Pressure Cook (gotowanie pod ci$nieniem) bezci$nieniowego:
Cooking Rice (gotowanie ryzu) Slow Cook (powolne gotowanie)
) Steam (gotowanie na parze) Sauté
Functions Cake (ciasto) Yoghurt (jogurt)
(Funkcje Oatmeal/Porridge (ptatki owsiane/owsianka) | Sous Vide
gotowania) Stew/Broth (gulasz/bulion) Keep Warm (utrzymywanie ciepta)

Bean/Grain (fasola/zboze)
Meat/Poultry (mieso/drob)

Pressure Set
(Ustawienie
ci$nienia)

Ustawia 'Low’ (niskie) lub ‘High' (wysokie) ci$nienie podczas gotowania pod
cis$nieniem.

Temperature Set

¢ Ustawia temperature 'Low’ (niska), 'High' (wysoka) lub ‘Cus’ (niestandardowsa).

(Opézniony start)

(Ustawienie Uwaga: ustawienie temperatury ‘Cus’ umozliwia zwiekszenie lub zmniejszenie
temperatury) temperatury dla ‘Sauté’, 'Yoghurt, ‘Sous Vide' za pomoca przyciskow - lub + .
* Wiacza/wytacza Keep Warm.
Keep Warm ¢ Moze byc¢ uzywany jako funkcja gotowania do podgrzewania jedzenia.
(Utrzymywanie ¢ Aby uzyskac¢ wiecej informacji, zobacz Keep Warm (strona 24).
ciepta) Uwaga: Automatyczne wigczanie dla wszystkich funkcji gotowania z wyjatkierm
‘Sauté, Yoghurt'i 'Sous Vide'
Delay Start ¢ Delays when a cooking function starts.

Note: Delay Start is not available for ‘Sauté’, 'Yoghurt, and ‘Sous Vide'

Start Uruchamia wybranga funkcje gotowania.
Cancel Zatrzymuje funkcje gotowania w dowolnym momencie
(Anuluj) ’




Wyswietlacz

Komunikaty wyswietlacza

Szybkowar jest w trybie gotowosci

Pokrywa jest zdjeta lub nie jest prawidtowo zamknieta.

Szybkowar podgrzewa/poddaje dziataniu cidnienia.

Szybkowar jest gotowy do dodania jedzenia do wewnetrznego garnka
podczas korzystania z funkcji gotowania ‘Sauté’ lub ‘Sous Vide'

Na wyswietlaczu pojawia sie jedno z nastepujacych:

1. Gdy funkcja gotowania jest aktywna, timer odlicza i pokazuje
pozostaty czas gotowania do zakonczenia gotowania.

2.  Gdy funkcja opdznionego startu jest aktywna, timer odlicza do
rozpoczecia funkcji gotowania.

3.  Gdy funkcja utrzymywania ciepta jest aktywna, timer odlicza od
00:00, pokazujac czas podgrzewania jedzenia.

Funkcja gotowania zostata zakonczona, a funkcja utrzymywania ciepta

‘Keep Warm' jest wytaczona.

Szybkowar moze sie przegrzewac z powodu zbyt matej ilosci ptynu.
Aby uzyskac wiecej informacji, zobacz Rozwigzywanie problemoéw

(strona 32).
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Pokrywa szybkowaru

Podczas gotowania z uzyciem funkcji
gotowania pod cisnieniem, przetacznik
uwalniania pary automatycznie przestawi
sie na pozycje ‘Seal’ po zamknieciu
[Rysunek 1.1]

Rysunek 1.1

Podczas gotowania z wykorzystaniem
funkcji gotowania bezcisnieniowego
nalezy zawsze ustawic przetgcznik
uwalniania pary w pozycji ‘Vent'
[Rysunek 1.2]

Rysunek 1.2

Pokrywa zablokuje sie, gdy zostanie
wytworzone cisnienie, a odblokuje sie, gdy
ci$nienie zostanie catkowicie uwolnione.

Podczas korzystania z funkcji gotowania
bezcisnieniowego pokrywa nie blokuje
sie, dzieki czemu mozna sprawdzi¢ smak
potrawy podczas gotowania.

Aby zdjac pokrywe, przekrec¢ pokrywe
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, aby wyrownac
pomaranczowg kropke na pokrywie z
pomaranczowg kropka na podstawie
szybkowaru i podnies. [Rysunek 1.3]

Rysunek 1.3

Aby zamknac 1 zabezpieczyC pokrywe,
Wyrownaj pormaranczows kropke na
pokrywie z pomaranczowsg kropka na
podstawie szybkowaru 1 przekre¢ zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara. [Rysunek 1.4]

Rysunek 1.4

Dla wygody pokrywe mozna umiescic w
uchwycie na pokrywe znajdujgcym sie z tytu
podstawy szybkowaru. [Rysunek 1.5]

Rysunek 1.5

Uwaga:

Zawsze czekaj, az zawor ptywakowy opadnie,
zanim zdejmiesz pokrywe.

Szybkowar wydaje dZzwiek podczas zamykania
otwierania pokrywy, dzieki czemu wiesz, kiedy
pokrywa jest zabezpieczona, a kiedy nie.



Pierscien uszczelniajacy

Pierscien uszczelniajgcy (wstepnie
zainstalowany) umozliwia hermetyczne
uszczelnienie miedzy wewnetrznym
garnkiem a pokrywa. Wiecej informacji
mozna znalez¢ w czesci Czyszczenie
pierscienia uszczelniajgcego’ (strona 31).

Ostona przeciwblokujaca

Ostona przeciwblokujgca zapobiega
zatykaniu sie przewodu odprowadzajgcego
pare wodna przez zywnosc i pomaga
regulowac cisnienie podczas gotowania.
[Rysunek 1.6]

Rysunek 1.6

Zawor ptywakowy

e Zawor ptywakowy wskazuje, czy wewnatrz
szybkowaru znajduje sie cisnienie.

e Zawor ptywakowy w gorze oznacza,
ze wewnatrz znajduje sie cisnienie.
[Rysunek 1.7]

Rysunek 1.7

e Zawor ptywakowy wskazuje, czy
wewnatrz szybkowaru jest cisnienie.
Zawor ptywakowy w dot oznacza, ze w
$rodku nie ma cisnienia. [Rysunek 1.8]

Rysunek 1.8

Uwaga: Nigdy nie probuj zdejmowac pokrywy,
gdy zawor ptywakowy jest podniesiony.

Wewnetrzny garnek

Garnek wewnetrzny wykonany jest z
aluminium pokrytego nieprzywierajaca
powtokg ceramiczng.

UWAGA:

+ Nie napetniaj wewnetrznego garnka
powyzej linii "PC MAX—25" (maksymalne
gotowanie pod cisnieniem), oznaczonej
na wewnetrznym garnku.

+ Nie napetniaj wewnetrznego garnka
powyzej linii “—¥2" podczas gotowania
takich potraw jak mus jabtkowy,
zurawina, kasza jeczmienna, ptatki
owslane, groch tuskany, makaron itp. Te
potrawy moga sie pienic lub pryskac, a
takze moga zatkac rure wylotowa pary i/
ub zawdr wylotowy pary.

Ruszt do gotowania na parze

Ruszt do gotowania na parze mozna
wykorzysta¢ do gotowania na parze warzyw
imiesa, do przechowywania pojemnikow
bezpiecznych dla szybkowardw, a takze do
pieczenia ciast (patrz Ciasto, strona 25).

Uwaga: Na ruszcie do gotowania na parze i
wewngtrz szybkowaru nalezy uzywac wytgcznie
pojemnikow odpornych na ciepto i wode.
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Etapy gotowania pod cisnieniem

Gotowanie pod cisnieniem sktada sie z 3 etapow:

1

PREHEATING (PODGRZEWANIE WSTEPNE):

« Na wyswietlaczu pojawi sie E a
pasek postepu zostanie podswietlony pod
,PREHEATING" (podgrzewanie wstepne).

« Zawor ptywakowy wyskoczy, gdy zostanie
wytworzone wystarczajgce cisnienie.

Uwaga:

« Czas potrzebny szybkowarowi na wytworzenie
cisnienia zalezy od tego, co gotujesz, llosct
ptynu, losci jedzenia 1 ustawienia temperatury.
Mrozone jedzenie bedzie gotowane najdtuzej, a
rozmrozone szybclej.

» Czas gotowania nie obejmuje czasu

podgrzewania wstepnego. Czas podgrzewania
wstepnego nie jest wyswietlany na wyswietlaczu.

COOKING (GOTOWANIE):

« Po zakonczeniu podgrzewania
wyswietlacz rozpocznie odliczanie.
Pasek postepu zostanie podswietlony
pod 'COOKING.

« Wybrana warto$c¢ cisnienia (LOW (niskie)
lub HIGH (wysokie)) jest utrzymywana w
fazie 'COOKING'.

Uwaga: Czas gotowania, poziom cisnienia
temperature mozna regulowac w dowolnym
momencie gotowania.

3. KEEP WARM (UTRZYMYWANIE CIEPEA):

* Po zakonczeniu gotowania na
wyswietlaczu pojawi sie licznik czasu
od ,'00:00", a pasek postepu zostanie
podswietlony pod napisem 'KEEP WARM'.

Jesli anulujesz automatyczne
utrzymywanie clepta przed rozpoczeciem
gotowania pod cisnieniem, po
zakoniczeniu gotowania na wyswietlaczu
pojawi sie napis END' (koniec) i ci$nienie
zacznie naturalnie spadac, az do opadniecia
zaworu ptywakowego (patrz Keep Warm
(utrzymywanie ciepta), strona 24).

o Jedli automatycznie 'KEEP WARM' nie
zostanie anulowane przed gotowaniem,
po zakonczeniu gotowania na
wyswietlaczu pojawi sie licznik czasu
od ‘00:00" do momentu nacisniecia
przycisku CANCEL (anulyj).

Uwaga: Opcjonalnie mozesz uzyc¢ funkcji QUICK
RELEASE (szybkiego uwalniania) lub TIMED
PRESSURE RELEASE (uwalniania cisnienia na czas),
aby zwolnic cisnienie (patrz Uwalnianie cisnienia,
strona 16).

Uwalnianie cisnienia

Podczas gotowania z wykorzystaniem funkcji
gotowania pod cignieniem (Pressure Cook,
Rice, Steam, Cake, Oatmeal/Porridge, Stew/
Broth, Bean/Grain, i Meat/Poultry) przed
otwarciem pokrywy nalezy rozhermetyzowac
szybkowar.

UWAGA: Przed otwarciem pokrywy nalezy
zawsze odczekac, az zawor ptywakowy
opadnie.

Szybkowar mozna rozhermetyzowac na 3
Sposoby:

NATURALNE UWALNIANIE

Szybkowar bedzie uwalniat cisnienie
normalnie z czasem.

« Gotowanie zatrzymuje sie stopniowo,
a cisnienie jest uwalniane naturalnie z
czasem. Po zakonczeniu naturalnego
uwalniania zawor ptywakowy opadnie.

e Przetgcznik uwalniania pary pozostaje
w pozycji ‘Seal. Po opadnieciu zaworu
ptywakowego pokrywa zostanie
automatycznie odblokowana.

e Zalecamy naturalne uwalnianie cisnienia
podczas gotowania zup, gulaszow,
chili, makaronow, owsianki, congee,
fasoli, ziaren i zywnosci, ktora rozszerza
sie podczas gotowania, aby unikngc¢
rozpryskiwania.

Uwaga: Naturalne uwalnianie moze trwac do 40
minut w zaleznosct od dania

SZYBKIE UWALNIANIE

Mozesz recznie uwolnic¢ pare, uzywajgac
przetacznika uwalniania pary (patrz strona 8).

« Gotowanie zatrzymuje sie szybko,
poniewaz cisnienie jest szybko
uwalniane wraz z goraca parg.

* Po zakonczeniu fazy gotowania przesun
przetgcznik uwalniania pary do pozycji
‘Vent'



Uwaga: Jesli szybkowar wypusct zbyt duzo pary,
przestaw przetgcznik uwalniania pary w pozycje
‘Seal’ i pozw0l, aby reszta cisnienia naturalnie sie
ulotnita

e Podczas gotowania warzyw i owocow
morza zalecamy szybkie uwolnienie
ci$nienia, aby miec¢ pewnosc, ze potrawa
nie zostanie przegotowana.

NATURALNE UWALNIANIE W CZASIE

» Gotowanie stopniowo sie zatrzymuje,
az do szybkiego uwolnienia pozostatego
ci$nienia.

« Pozakonczeniu gotowania przytrzymaj
przetgcznik uwalniania pary w pozyciji
‘Seal’ przez kilka minut, a nastepnie
przesun przetagcznik w pozycje ‘Vent, aby
szybko uwolnic reszte cisnienia.

e Zalecamy stosowanie naturalnego
uwalniania w czasie w przypadku
zywnosci takiej jak ryz i zboza.

Uwaga: Po ustawieniu przetgcznika w pozycji

'VENT' cisnienie nie bedzie tak silne, jak przy
natychmiastowym, szybkim zwolnieniu cisnienia.

OSTRZEZENIE:

« Nie umieszczaj rak, twarzy ani
odstonietej] skory nad zaworem
Spustowym pary.

» Nie otwieraj pokrywy, dopoki cisnienie
nie zostanie catkowicie uwolnione.
Pokrywa pozostanie zablokowana,
dopoki zawor ptywakowy nie opadnie.

e Nigdy nie naciskaj zaworu ptywakowego,
gdy jest on jeszcze w gorze.

e Aby unikngc niebezpiecznego
rozpryskiwania sie jedzenia, zawsze
stosuj naturalne uwolnienie w przypadku
Jjedzenia o duzej objetosci ptynu lub
wysokiej zawartosci skrobi (takiego jak
zupa, owsianka lub dzem owocowy).
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przygotowywanie

1.

Usun wszystkie plastikowe opakowania
z szybkowaru. Przeczytaj i usun
wszystkie tymczasowe naklejki i karty
ostrzegawcze.

Uwaga: Nie usuwaj trwatej naklejki ostrzegawczej
z pokrywy ani etykiety foliowej z certyfikatem z
podstawy szybkowaru

2.

Umiesc¢ szybkowar na stabilnej, rownej,
odpornej na wysokie temperatury
powierzchni. Trzymaj z dala od miejsc,
ktore mogg zostac¢ uszkodzone przez pare
(takich jak Sciany lub szafki).

Uwaga: Pozostaw 13 cm / 5 cali wolnej przestrzeni
nad szybkowarem. [Rysunek 2.1]

3.

13cm/5inI

Rysunek 2.1

Przekrec pokrywe szybkowaru w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara i
podnies, aby otworzyc¢. Wyjmij wewnetrzny
garnek z szybkowaru.

Upewnij sie, ze pierscien uszczelniajacy jest
clasno dopasowany do pokrywy.

Wyjmij wewnetrzny garnek. Przetrzyj
element grzewczy miekka, suchg
Sciereczka, aby upewnic sie, ze jest
wolny od zanieczyszczen. [Rysunek 2.2]

Rysunek 2.2

Umyj wewnetrzny garmek, akcesoria i
wrnetrze pokrywki za pomocg niesciermej
gabki z wodg 1 tagodnym detergentern,

a nastepnie doktadnie osusz. Zobacz
Pielegnacja i konserwacja, strona 29.

Wtoz wewnetrzny garnek z powrotem do
podstawy szybkowaru.

Podtacz do gniazdka kuchennego.
[Rysunek 2.3]

Rysunek 2.3

Przed rozpoczeciem gotowania nalezy
wykona¢ Uruchomienie testowe (patrz
strona 19).



PL

- . 7. Nacisnij START, aby rozpoczac gotowanie.
Uruchomienie testowe : ooy rozpeczac 90
Szybkowar wyda jeden sygnat dzwiekowy,
Przed uzyciem szybkowaru wykonaj pierwsze a nastepnie rozpocznie podgrzewanie
uruchomienie prébne. Pomoze ci to nauczyc wstepne. Pasek postepu zaswieci sie pod
sie, jak go uzywac i upewnic sie, ze dziata 'PREHEATING', a na wyswietlaczu pojawi
prawidtowo. sie =
1. Upewnij sie, ze wewnetrzny garnek jest 8. Po zakonczeniu podgrzewania pasek
czysty i pusty. postepu zaswieci sie pod ‘'COOKING' i
2. Dodaj 750 ml / 3 szklanki wody do rozpocznie sie odliczanie czasu.
wewnetrznego garnka. [Rysunek 3.1] 9. Po zakonczeniu pierwszego probnego
uruchamiania na wyswietlaczu pojawi
@ sie 'END)’, a szybkowar wyda 10 sygnatow
dzwiekowych, aby wskazac zakonczenie
O Rysunek 3.1 gotowania,
10. Szybkowar zacznie naturalnie zwalniac
— cisnienie. Po catkowitym zwolnieniu
ci$nienia zawor ptywakowy opadnie
3. Umies¢ pokrywe na szybkowarze i « Opcjonalnie mozesz szybko uwolnic¢
przekrec ja zgodnie z ruchem wskazéwek cisnienie lub wykonac¢ naturalny spadek
zegara, aby jg zabezpieczy¢. Szybkowar cisnienia na czas przed o_twa_urc1§1’m_ .
wyda dzwiek, aby wskazaé, ze pokrywka pokrywy. Zobacz Uwalnianie ci$nienia
jest zablokowana. [Rysunek 3.2| (strona 16).
« Pokrywa zostanie odblokowana, gdy
zawor ptywakowy opadnie.
11. Przekrec pokrywe przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara. Szybkowar wyda
Rysunek 3.2 dzwiek, aby wskazaé, ze pokrywa jest
odblokowana. Podnies, aby zdjac.
[Rysunek 3.4]
4. Wybierz opcje PRESSURE COOK i
nacisnij przycisk = lub +, aby ustawic
czas gotowania na 5 minut. [Rysunek 3.3]
o e ...
( - W Rysunek 3.4
ook |
12. Uzyj rekawic kuchennych, aby ostroznie
ja¢ wewnetrzny garnek. Wylej wode.
5. Naciénij PRESSURE,, aby wybra¢ wysokie nia Gy yepwoas
cidnienie. 13. Pozostaw wewnetrzny garmek do

6. Nacisnij KEEP WARM , aby wytaczyc
automatyczne UTRZYMYWANIE CIEPEA.

ostygniecia, a nastepnie osusz go
miekkim recznikiem.

Uwaga: Wszystkie szybkowary moga miec zapach
plastiku z procesu produkcyjnego. Jest to normalne.
Jesli zapach plastiku nie zmniejszy sie po pierwszym
uruchomieniu, skontaktuj sie z obstuga klienta (patrz
strona 34).

Uwaga: opcja KEEP WARM jest domysinie wigczona.
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FUNKCJE GOTOWANIA

Funkcje gotowania sg zaprogramowane z idealnym czasem 1 temperaturg do gotowania okreslonych
potraw. Czas gotowania nie obejmuje czasu wstepnego nagrzewania. Czas wstepnego nagrzewania
nie jest wyswietlany na wyswietlaczu.

Tabela referencyjna funkcji gotowania (gotowanie pod ci$nieniem)

. . Ustawienia B
Funkcja gotowania .. Zakres czasu Czas domysiny
ci$nienia
Pressure Cook Low (Niskie)

(Gotowanie pod ] ] 00:01-04:00 00:35
ci$nieniem) High (Wysokie)
; Low (Niskie)
R1c_e _ 00:01-01:00 00:12
(Gotowanie ryzu) High (Wysokie)
Steam Low (Niskie)
(Gotowanie na 00:01-04:00 00:10
parze) High (Wysokie)
Low (Niskie)
Cake 00:01-04:00 00:30
(Ciasto) High (Wysokie)
Oatmeal/Porridge Low (Niskie)
(Ptatki owsiane/ 00:01-01:00 00:20
owsianka) High (Wysokie)
St Broth Low (Niskie)
ew/Brot 00:01-04:00 00:30
(Gulasz/bulion) High (Wysokie)
Bean/Gral Low (Niskie)
ean/Grain
ran 00:01-01:00 00:30
(Fasola/Zboze) High (Wysokie)
Meat/Poultry Low (Niskie) . . _
(Mieso/dréb) 00:01-04:00 00:35

High (Wysokie)




Funkcje gotowania cd.

Tabela referencyjna funkcji gotowania (gotowanie bezci$nieniowe)

Funkcja gotowania Ustawienia temperatury Zakres czasu | Czas domyslny
Low (niska): 100°C / 212°F
P S:°W Cook 00:05-24:00 06:00
(Powolne gotowanie) High (wysoka): 100°C / 212°F
Low (niska): 140°C / 284°F
Sauté High (wysoka: 180°C / 356°F 00:01-01:00 00:30
Cus (niestandardowa): 120-
180°C / 248~356 °F
Low (niska) : 33°C / 91°F
Y h t : . o o
oghur High (wysoka): 42°C / 108°F 00:05-99:30 08:00
(Jogurt) Cus (niestandardowa): 25°-85°C
/ 77°-185°F
) Cus (niestandardowa): 25°-90°C
Sous Vide 00:05-99:30 03:00
[ 77°=194°F
Manual Keep Warm Low (niska): 65°C / 149°F
(Reczne utrzymywanie 00:30-12:00 12:00
ciepta) High (wysoka): 79°C / 174 °F

Temperatura Auto Keep Warm (automatycznego podtrzymywania ciepta) wynosi 73°C / 163°F.

Uwaga: Funkcja Keep Warm nie jest dostepna w przypadku Sauté, Sous Vide i Yoghurt.

Indywidualne ustawienia funkcji gotowania

Aby dostosowac czas funkcji gotowania, Aby dostosowac temperature funkcji
wykonaj ponizsze czynnoscl. gotowania, wykonaj ponizsze czynnoscl.
1. Wybierz funkcje gotowania. 1. Wybierz funkcje gotowania.
2. Nacisnij przyciski — i+, aby dostosowac 2. Wybierz TEMP SET.

czas. 3. Nacisnij ponownie przycisk funkcji

3. Nacisnij START . gotowania i uzyj przyciskow — i+, aby
dostosowac temperature.

4. Nacisnij START .

Uwaga: Po zmianie ustawien funkcji gotowania szybkowar zapamieta nowe ustawienia, nawet jesli zostat
odlaczony od zasilania. Zobacz Reset niestandardowych funkcji gotowania (strona 26), aby zresetowac
niestandardowe funkcje gotowania.
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Pressure Cook - Gotowanie
pod cisnieniem

Gotowanie pod ci$nieniem wytwarza

pare z cieczy, aby ugotowac jedzenie. Aby
wytworzy¢ pare, uzyj bulionu, wywaru, zupy
lub soku.

UWAGA: Unikaj przepiséw, ktdre wymagaja
wiecej niz 60 ml/ ¥s szklanki oleju lub
thuszczu, poniewaz uzywanie gorgcego oleju
podczas gotowania pod cisnieniem moze
spowodowac oparzenia.

1. Przekrec¢ pokrywke przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara 1 podnies, aby jg zdjac.
Dodaj sktadniki do wewnetrznego garnka.
[Rysunek 4.1]

Rysunek 4.1

2. Zamknij pokrywe szybkowaru i przekrec
ja zgodnie z ruchem wskazowek zegara,
aby ja zabezpieczy¢. [Rysunek 4.2]

Rysunek 4.2

3. Wybierz opcje PRESSURE COOK i
nacisnij przycisk — lub +, aby ustawic
czas. [Rysunek 4.3

© m ® Rysunek 4.3
COOK

4. Nacisnij PRESSURE , aby wybra¢ LOW
(niskie) lub HIGH (wysokie) ci$nienie.

5. Mozesz nacisng¢ KEEP WARM, aby
wytaczy¢ automatyczne KEEP WARM
(utrzymywanie ciepta).

Uwaga: Funkcja Keep Warm bedzie domysinie
wigczona

6. Aby opdznic¢ gotowanie, nacisnij DELAY
START. Nastepnie nacis$nij przyciski — lub
+, aby ustawic timer opdznionego startu.

7. Nacisnij START, aby rozpocza¢ gotowanie.
Szybkowar wyda jeden sygnat dzwiekowy,
a nastepnie rozpocznie gotowanie.

Po zakonczeniu funkcji gotowania
szybkowar wyda 10 sygnatow
dzwiekowych.

9. Przesun przetacznik uwalniania pary
w pozycje 'Vent' aby szybko zwolnic¢
cisnienie. Opcjonalnie mozesz uzyc¢
jednej z innych form uwalniania cisnienia.
Zobacz Uwalnianie ci$nienia, strona 16.

10. Zawor ptywakowy opadnie, aby wskazac,
kiedy cisnienie zostanie catkowicie
uwolnione. [Rysunek 4.3]

Rysunek 4.3

11. Przekrec pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara
ipodnies, aby otworzy¢. [Rysunek 4.4]

Rysunek 4.4



Aby uzyskac informacje na temat proporcji
ziaren do wody podczas gotowania pod
ci$nieniem, zapoznaj sie z ponizsza Skrécona
tabela odniesienia dla ryzu i zbéz.

SKROCONA TABELA ODNIESIENIA DLA
RYZU 1 ZBOZ

Rvz i zboza Stosunek ziaren
4 do wody
White Rice
i . 1:18
(Biaty ryz)
Brown Rice
] 1:1Y
(Brazowy ryz)
Quick Oats 1:3
(Szybka owsianka) '
Porrid
i ge 1:5
(Owsianka)
Quinoa
] 1:1Y
(Komosa ryzowa)

Slow Cook - Powolne gotowanie

Slow Cook pozwala uzywac szybkowaru

jak kazdego innego wolnowaru. Mozesz
zaprogramowac Slow Cook na czas gotowania
do 24 godzin.

1. Przekrec¢ pokrywke przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara i podnies, aby otworzyc.
Dodaj sktadniki do wewnetrznego garnka.
[Rysunek 5.1]

Rysunek 5.1

2. Zamknij pokrywe szybkowaru i przekrec
zgodnie z ruchem wskazowek zegara,
aby jg zabezpieczy¢. Przestaw przetgcznik
uwalniania pary na ‘Vent' .

3. Wybierz SLOW COOK i nacisnij
przyciski — lub + aby w razie potrzeby
dostosowac czas. [Rysunek 5.2]

sLow [

0@

Rysunek 5.2

4. Naci$nij przycisk TEMP SET, aby wybrac¢
temperature LOW (niska) lub HIGH
(wysoka). [Rysunek 5.3]

TEMP SET

Rysunek 5.3

5. Nacisnij przycisk KEEP WARM,
aby wytaczy¢ automatyczne
podtrzymywanie ciepta.
Uwaga: Funkcja Keep Warm bedzie domysinie
wigczona.

6. Aby opdzni¢ gotowanie, nacisnij
przycisk DELAY START. Nastepnie
nacisnij przycisk — lub +, aby ustawic
timer opdznionego startu.

7. Nacisnij przycisk START, aby rozpocza¢
gotowanie. Szybkowar wyda jeden
sygnat dzwiekowy, a nastepnie sie
uruchomi.

8. Po zakonczeniu gotowania szybkowar
wyda 10 sygnatow dzwiekowych.

9. Przekrec¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara 1 podnies, aby jg otworzyc.

23



6. Po uptywie wybranego czasu gotowania
urzadzenie wyda 3 sygnaty dzwiekowe.
Opcjonalnie naci$nij przycisk CANCEL,
aby zatrzymac funkcje gotowania SAUTE
przed zakonczeniem czasu gotowania.

Sauteé

Sauté moze zastgpic¢ patelnie lub grill i smazyc¢
potrawy. Sauté moze rowniez przygotowywac
potrawy do przepisow, ktére wymagaja funkcji
gotowania pod ci$nieniem. Uwaga: Delay Start i Keep Warm nie sg dostepne w

. . . rzypadku funkcji gotowania ‘Saute’
1. Przekrec¢ pokrywe przeciwnie do ruchu prevp I

wskazowek zegara i podnies, aby jg zdjac.
Nie uzywaj pokrywy szybkowaru podczas
korzystania z funkcji gotowania SAUTE.
[Rysunek 6.1]

Yoghurt - Jogurt

Funkcja Yoghurt moze przygotowac jogurt
w dwuetapowym procesie: podgrzewajgc
mleko w celu jego pasteryzacji i poddajac

24

jogurt fermentacji.
KROK 1: PODGRZEWANIE MLEKA

> 1. Przekrec¢ pokrywke przeciwnie do
ruchu wskazowek zegara i podnies,
aby otworzy¢. Dodaj mleko do
wewnetrznego garnka. [Rysunek 7.1]
Rysunek 6.1
2. Wybierz opcje SAUTE i nacisnij przycisk
— lub +, aby ustawic¢ czas. [Rysunek 6.2]
| sAuTE |
Rysunek 7.1
Rysunek 6.2
3. Naciénij przycisk TEMP SET, aby wybrac 2. .Zamkgu .pomwf Szybkiwa,m llf rzekiee
LOW (niska), HIGH (wysoka) ub CUS 13 2g0dNIE 2 TUCNEIN WSKaZOWEK zegara,
. . aby jg zabezpieczyc. Szybkowar wyda
(niestandardowa) temperature gotowania. e e ;
dzwiek, aby wskazac, ze pokrywa jest
a. Jesli wyblerzesz CUS, wyblerz zablokowana.
ponownie SAUTE, a nastepnie nacisnij . L
: . 3. Przestaw przetgcznik uwalniania pary na
przycisk — lub +, aby dostosowac ; )
Vent'
temperature.
4. Naciénij przycisk START, aby rozpoczaé 4. Wybierz YOGHURT i nacinjj przyciski
i ) — lub +, aby ustawic¢ czas na 35 minut
gotowanie. Szybkowar wyda jeden sygnat (00:35). [R K 7.2]
dzwiekowy, a nastepnie sie uruchomi. o) lkysunek 7.
5. Gdy na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat 'HOT' (goracy), dodaj sktadniki @ @
do wewnetrznego garnka. [Rysunek 6.3]
| l l Rysunek 7.2
—_— —_— —_—
(] 5. Nacisnij przycisk TEMP SET, aby
-— L

Rysunek 6.3

wybrac¢ temperature gotowania CUS
(niestandardowa).



6. Wybierz ponownie opcje YOGHURT, a
nastepnie nacisnij przycisk — lub +, aby
ustawic temperature na 72°C.

7. Nacis$nij przycisk START, aby rozpoczac¢
gotowanie. Szybkowar wyda jeden sygnat
dzwiekowy, a nastepnie sie uruchomi.

8. Otwodrz pokrywe i po 15 minutach
sprawdz temperature mleka za
pomocg termometru. Jesli mleko
osiagneto temperature 72°C, nacisnij
przycisk CANCEL. Jesli nie, pozwol
mileku fermentowac dalej, az osiggnie
temperature 72°C.

9. Ostroznie wyjmij wewnetrzny garnek
i pozwol mleku ostygngc¢ do 43°C, a
nastepnie umiesc¢ garnek z powrotem w
szybkowarze.

Uwaga: Aby szybciej schtodzi¢ mleko, umiesc
wewnetrzny garnek w kgpieli lodowej.

KROK 2: DODAWANIE KULTUR DO JOGURTU

10. Odtoéz 250 ml/ 1 szklanke mleka o
temperaturze 43°C i wlej do duzej miski, a
nastepnie dodaj 4 tyzki zwyktego jogurtu i
wymieszaj, aby potgczyc.

11. Dodaj mieszanke mleka jogurtowego z

powrotem do wewnetrznego garnka z
resztg mleka.

16.

17.

18.

19.

20.

PL

Nacisnij START, aby rozpocza¢ gotowanie.
Szybkowar wyda jeden sygnat dzwiekowy,
a nastepnie rozpocznie prace.

Gdy timer sie zakonczy, a szybkowar
wyda sygnat dzwiekowy, ostroznie
otworz pokrywe 1 sprawdz, czy jogurt sie
zestalit. Aby to zrobi¢, delikatnie szturchnij
wewnetrzny garnek, aby sprawdzic¢, czy
jogurt caty sie trzesie i nie rozdziela. Jesli
jogurt jest luzny, kontynuuj fermentacje
przez kolejne 1 do 2 godzin.

Wyjmij wewnetrzny garnek i ostudz do
temperatury pokojowej bez mieszania,
okoto 2 godzin. Po ostygnieciu jogurtu
przykryj garnek folig spozywczg 1 pozostaw
do schtodzenia na 6 godzin w lodéwce.

Mieszaj schtodzony jogurt, az bedzie
catkowicie gtadki.

Przechowuj jogurt w hermetycznych
pojemnikach wedtug wtasnego wyboru

— zaleca sie szklane stoiki — do 2 tygodni,
jesli nie byt otwierany. Po otwarciu
pojemnika zuzyj go w ciggu 7 dni.

Uwaga: Opozniony start i podtrzymywanie ciepta
nie sq dostepne w przypadku funkcji gotowania
'YOGHURT"

Sous Vide

12. Zamknij pokrywe szybkowaru i przekrec
zgodnie z ruchem wskazowek zegara,
aby zabezpieczy¢. Przestaw przetgcznik
uwalniania pary na ‘Vent'

13. Wybierz YOGHURT i nacisnij przyciski
—lub + , aby ustawic czas na 10 godzin
(10:00). [Rysunek 7.3]

Sous Vide to metoda gotowania miesa lub
ryb w prozniowo zamknietym, bezpiecznym
dla zywnosci worku zanurzonym w wodzie.
Bedziesz potrzebowac szczypiec, termometru
1 zamykalnej lub uszczelnianej prozniowo,
bezpiecznej dla zywnosci plastikowej torebki.

1. Przekrec¢ pokrywke przeciwnie do

ruchu wskazowek zegara i podnies, aby
@ m @ z.

otworzyc.
Rysunek 7.3

14. Nacisnij przycisk TEMP SET, aby
wybrac¢ temperature gotowania CUS
(niestandardowgy).

15. Wybierz ponownie opcje YOGHURT, a
nastepnie nacisnij przycisk — lub +, aby
ustawic temperature na 43°C.

Napetnij wewnetrzny garnek woda do
linii “—%2" . [Rysunek 8.1]

Rysunek 8.1

25



26

3. Zamknij pokrywe szybkowaru i przekrec
zgodnie z ruchem wskazowek zegara,
aby jg zabezpieczy¢. Przestaw przetgcznik
uwalniania pary na 'Vent'

4. Wybierz SOUS VIDE i nacisnij przyciski —
lub +, aby ustawic czas. [Rysunek 8.2]

| saute |

Rysunek 8.2

5. Nacisnij przycisk TEMP SET, aby
wybrac temperature gotowania CUS
(niestandardowag).

6. Wybierz ponownie opcje SOUS VIDE, a
nastepnie nacisnij przycisk — lub +, aby
dostosowac temperature.

7. Nacis$nij przycisk START, aby rozpocza¢
gotowanie. Szybkowar wyda jeden sygnat
dzwiekowy, a nastepnie sie uruchomi.

8. Podczas gdy szybkowar sie nagrzewa,
przygotuj mieso lub rybe w prozniowo
zamknietej, bezpiecznej dla zywnosci
torebce.

9. Gdy na wyswietlaczu pojawi sie napis
'HOT', zdejmij pokrywke i ostroznie
zanurz jedzenie w wewnetrznym garnku.
[Rysunek 8.4|

Rysunek 8.4

Uwaga: Dodaj wiecej wody, jesli mieso lub ryba
nie sq catkowicie zanurzone. Upewnij sig, ze
uszczelnienie torebki znajduje sie powyzej linii wody.

10. Zamknij i zabezpiecz pokrywe.

11. Po zakoniczeniu funkcji gotowania na
wys$wietlaczu pojawi sie komunikat 'END’
(koniec), a szybkowar wyda 10 sygnatow
dzwigekowych.

Uwaga: Delay Start | Keep Warm nie sq dostepne w

przypadku funkcji gotowania ‘Sous Vide'

Delay Start - Opozniony start

Delay Start (opdzniony start) umozliwia dodanie
sktadnikow teraz, ale ugotowanie ich pozniej.

1. Wybierz funkcje gotowania i dostosuj czas
gotowania, temperature 1 poziom cisnienia
wedtug potrzeb.

2. Wybierz opcje DELAY START.

3. Nacisnij przycisk — lub +, aby dostosowac
timer opdznionego startu od 10 minut
(00:10) do 24 godzin (24:00). [Rysunek 9.1]

DELAY START

v
Rysunek 9.1

4. Nacisnij START. Funkcja gotowania
rozpocznie sie po zakonczeniu timera
opoznionego startu.

Uwaga: Opozniony start nie jest dostepny w
przypadku korzystania z funkcji gotowania ‘Sauté,
Jogurt'i ‘Sous Vide'

Keep Warm - Utrzymywanie
ciepta

Funkcja Keep Warm moze by¢ uzywana do
utrzymywania clepta ugotowanych potraw lub
ich podgrzewania.

1. Umiesc¢ jedzenie w wewnetrznym garnku.

2. Zamknij pokrywe szybkowaru i przekre¢
zgodnie z ruchem wskazowek zegara,
aby ja zabezpieczy¢. Przestaw przetgcznik
uwalniania pary na 'Vent' [Rysunek 9.2|

Rysunek 9.2



3. Wybierz opcje KEEP WARM i nacisnij
przycisk — lub +, aby ustawic¢ czas do 12
godzin. [Rysunek 9.3]

KEEP WARM

v
Rysunek 9.3
4. Nacisnij przycisk TEMP SET, aby wybrac
LOW (niska), HIGH (wysoka) lub CUS
(niestandardowg) temperature gotowania.
a. Jesli wybierzesz CUS, wybierz
ponownie KEEP WARM, a nastepnie
nacisnij przycisk — vagy +, aby
dostosowac temperature.

5. Nacisnij przycisk START, aby rozpoczac¢
podgrzewanie. Szybkowar wyda
jeden sygnat dzwiekowy, a nastepnie
TOZpOCzZnie prace.

Uwaga: Podczas podgrzewania gestych lub

skrobiowych potraw mieszaj jedzenie co 40 do 60
minut, aby zapewnic rownomieme podgrzanie.

6. Po zakonczeniu odliczania podgrzewanie
zostanie zatrzymane, a na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat 'END’ (koniec).

Uwaga: Funkcja Keep Warm nie jest dostepna
podczas korzystania z funkcji gotowania ‘Sautée,
‘Yoghurt'i ‘Sous Vide'

Cake - Ciasto

Cake mozna wykorzysta¢ do wypieku
pysznych sernikow i ciast warstwowych.
Bedziesz potrzebowac formy o srednicy 15
cm lub formy do clasta, ktora zmiesci sie w
wewnetrznym garnku.

Uwaga: Aby uzyskac kompletne instrukcje dotyczace
przygotowania sernika, skorzystaj z naszego przepisu

na semik w szybkowarze w cyfrowej galerii przepisow
na stronie cosoripolska.pl

1. Postepuj zgodnie z instrukcjg dotyczaca
spodu i wcisnij spod spodu do formy.

2. Wymieszaj pozostate sktadniki sernika i
wylej na spod.

Wilej 354 ml wody do wewnetrznego
garnka 1 umies¢ w nim ruszt do
gotowania na parze, a nastepnie umiesc
tortownice na ruszcie do gotowania na
parze. [Rysunek 9.4]

Rysunek 9.4

Zamknij pokrywe 1 przekre¢ zgodnie
z ruchem wskazowek zegara, aby jg
zabezpieczyc.

Wybierz CAKE i naci$nij przyciski
— lub +, aby dostosowac czas do
wymaganego czasu gotowania w
przepisie. [Rysunek 9.5]

| CcAKE

o6

Rysunek 9.5

Uwaga: Domysiny czas sterylizacji wynost 30 minut
(00:30).

Nacisnij przycisk KEEP WARM , aby
wytgczy¢ funkcje automatycznego KEEP
WARM.

Nacisnij przycisk START , aby rozpoczac
gotowanie. Szybkowar wyda jeden
sygnat dzwiekowy, a nastepnie sie
uruchomi.

Po zakonczeniu gotowania szybkowar
wyda 10 sygnatow dzwiekowych.

Pozostaw szybkowar do naturalnego
uwolnienia ci$nienia przez 5 minut,

a nastepnie przesun przetgcznik
uwalniania pary do pozycji 'Vent', aby
szybko uwolnic reszte cisnienia. Zobacz
Naturalne uwalnianie (strona 17).

27



10. Zawdr ptywakowy opadnie, wskazujac, ze
cisnienie zostato catkowicie uwolnione.
[Rysunek 9.6]

Rysunek 9.6

11. Przekrec¢ pokrywke przeciwnie do
ruchu wskazowek zegara 1 podnies, aby
otworzyc.

12. Ostroznie wyjmij ruszt do gotowania na
parze i tortownice za pomocg rekawiczek
i przenies$ na powierzchnie odporng na
wysokie temperatury. Pozostaw sernik do
ostygniecia do temperatury pokojowej,
a nastepnie schtodz w lodowce przez co
najmniej 8 godzin przed podaniem.

Reset niestandardowych
funkcji gotowania

Szybkowar bedzie pamietat czas

gotowania, temperature 1 poziom cisnienia
dostosowanych ustawien funkcji gotowania,
dopOKi nie zresetujesz ustawien.

Aby zresetowac wszystkie funkcje gotowania:

1. W trybie czuwania nacisnij i przytrzymaj
przycisk CANCEL, az szybkowar wyda
sygnat dzwigkowy.

2. Wszystkie ustawienia funkcji gotowania

zostang zresetowane i powrdcg do
ustawien domyslnych.



PIELEGNACJA | KONSERWACJA

Wyczysc¢ szybkowar, wewnetrzny garnek,
ruszt do gotowania na parze 1 pokrywke po
kazdym uzyciu.

Szybkowar ma obudowe ze stali
nierdzewnej, odporng na odciski palcow, co
utatwia czyszczenie.

Uwaga:
¢ Nie uzywaj sciernych srodkow czyszczacych,
metalowych gabek do szorowania ani
metalowych przyborow na zadnej czescl
szybkowaru i akcesoriow, w tym na
wewnetrznym garnku. Mogg one porysowac
lub uszkodzic ich powierzchnie.

« Ten szybkowar nie zawiera czesci, ktore moga
by¢ naprawiane przez uzytkownika. Wszelkie
naprawy powinny by¢ wykonywane przez
autoryzowanego przedstawiciela serwisu.
Skontaktuj sie z Obstuga klienta (patrz strona
34).

Czyszczenie podstawy
szybkowaru

1. Przed czyszczeniem odigcz szybkowar od

zasilania i pozwol mu catkowicie ostygnac.

Aby przyspieszy¢ chtodzenie, zdejmij

pokrywe.

« Nie myj ani nie susz podstawy
szybkowaru w zmywarce.

2. Przetrzyj wnetrze i zewnetrzng czesc
szybkowaru czystg, wilgotng szmatka.

¢ Nie zanurzaj podstawy szybkowaru w
wodzie.

« Nie rozpylaj wody wewnatrz
szybkowaru. [Rysunek 10.1]

Rysunek 10.1

3. Wyjmij wewnetrzny garnek. Wytrzyj
element grzewczy miekka, suchg
$ciereczky, aby upewnic sie, ze jest
wolny od zanieczyszczen.

4. Pozostaw wszystkie powierzchnie do
catkowitego wyschniecia przed uzyciem
szybkowaru. Zawsze upewnij sig, ze
element grzewczy wewngatrz szybkowaru
jest suchy przed uzyciem.

Czyszczenie wewnetrznego
garnka, pokrywy, czesci
pokrywy i rusztu do gotowania
na parze

Uwaga:

« Zalecamy mycie reczne wewnetrznego
garnka, pokrywy, czescl pokrywy, pierscienia
uszczelniajgcego 1 rusztu do gotowania na parze.

« Wewnetrzny garmek, pokrywe, czesci pokrywy
i ruszt do gotowania na parze mozna myc w
gomym koszu zmywarki, ale z czasem moga sie
one szybciej zuzywac.

1. Pozostaw wewnetrzny garnek,
pokrywke, czesci pokrywki i ruszt do
gotowania na parze do catkowitego
ostygniecia. Wytrzyj wszelkie resztki
jedzenia.

2. Nanies ptyn do naczyn i wode
na miekka, wilgotng gabke. Umyj
wewnetrzny garnek i ruszt do gotowania
na parze 1 w razie potrzeby namocz w
cleptej wodzie z ptynem.

3. Wyczys$c¢ wnetrze pokrywki. Upewnij
sie, ze usunates wszelkie resztki jedzenia
z ostony antyblokujgcej 1 pierscienia
uszczelniajgcego. Nie zanurzaj
pokrywki w wodzie.

4. W razie potrzeby czesci wewnatrz
pokrywki mozna wyjac w celu
wyczyszczenia. Czescl te sg mate 1tatwo
je zgubic¢, wiec zachowaj ostroznosc.
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a.

Zdejmij ostone przeciwblokujgca,
chwytajac jg z obu stron, a nastepnie
pociagajac do gory. [Rysunek 10.2]

Rysunek 10.2

Wyptucz i osusz ostone
przeciwblokujgca i umiesc jg z
powroterm wewnatrz pokrywy.

Zdejmij silikonowa nasadke z
zaworu ptywakowego. Zawor
ptywakowy moze niespodziewanie
wypasc¢ bez silikonowej nasadki,
wiec zdejmij jg ostroznie.
[Rysunek 10.3]

@]

Rysunek 10.3

Wyptucz obie czesci czystg woda

i zamocuj zawor ptywakowy z
powrotem na pokrywie za pomocg
silikonowej nasadki zaworu
ptywakowego. [Rysunek 10.4]

Rysunek 10.4

30

5. Doktadnie osusz.

o

Zawsze wktadaj wewnetrzny garnek
do szybkowaru przed podtgczeniem do
pradu lub wigczeniem.

a. Upewnyij sie, ze dno zewnetrznego
brzegu wewnetrznego garnka
jest suche przed wtozeniem do
szybkowaru.

Czyszczenie kolektora
kondensatu

1. Wyjmij kolektor kondensatu, chwytajac
go po obu stronach kciukiem i
palcem wskazujagcym 1 odciggajac od
szybkowaru. [Rysunek 10.5]

Rysunek 10.5

Uwaga: Nie ciagnij w dot za kolektor kondensatu

2. Umyj recznie kolektor kondensatu wodg
z ptynem b na gormym koszu zmywarki.
Doktadnie osusz.

3. Wymien kolektor kondensatu.
[Rysunek 10.6]

Rysunek 10.6

Uwaga: Zawsze wymieniaj kolektor kondensatu
przed gotowaniem w szybkowarze. Nie uzywaj
szybkowaru bez zamontowanego kolektora
kondensatu.



Czyszczenie pierscienia
uszczelniajgcego
1. Zdejmij pierScien uszczelniajacy,

wyciggajac krawedz silikonu z uchwytu
pierscienia uszczelniajagcego. [Rysunek 10.7)

Rysunek 10.7

Uwaga: Upewny sie, ze pierscien uszczelniajgcy nie
ma zadnych odksztatcenr ani rozdarc. Jesli pierscien
uszczelniajgcy jest uszkodzony, skontaktuj sie z
obstugg klienta (patrz strona 34).

2. Umyj pierécien uszczelniajacy recznie wodg
z ptynem lub na gornej potce zmywarki.
Doktadnie osusz. [Rysunek 10.8]

Rysunek 10.8

3. Witz pierscien uszczelniajacy,
mocno dociskajac go do ramy na
plerscien uszczelniajgcy, aby zapobiec
odksztatceniu. PierScien uszczelniajgcy
powinien $cisle przylega¢ do ramy na
pierScien uszczelniajacy i nie powinien
wypadac¢ podczas podnoszenia pokrywy.
[Rysunek 10.9]

Eliminacja utrzymujacego sie
zapachu

1. Upewnij sie, ze wszystkie czesci pokrywy
sa zamontowane w pokrywie. Zobacz
Czyszczenie wewnetrznego garnka,
pokrywy, czesci pokrywy i rusztu do
gotowania na parze (strona 31).

2. Dodaj 250 ml/ 1 szklanke wody i 250 ml/
1 szklanke octu do wewnetrznego garnka.

3. Wybierz PRESSURE COOK i nacisnij
przyciski — lub +, aby ustawic czas na
5-10 minut.

4. Naciénij START, aby rozpoczacé
gotowanie. Szybkowar wyda jeden sygnat
dzwiekowy, a nastepnie rozpocznie
gotowanie.

5. Po zakoniczeniu funkcji gotowania
szybkowar wyda 10 sygnatow
dzwiekowych.

6. Przesun przetacznik uwalniania pary
w pozycje ‘Vent', aby szybko uwolnic
cisnienie.

Uwaga: Zawor ptywakowy opadnie, aby wskazac,

kiedy cisnienie zostanie catkowicie uwolnione.

7. Przekre¢ pokrywke przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara 1 podnies, aby otworzyc.

8. Uzyj rekawic kuchennych, aby ostroznie
wyjac wewnetrzny garnek. Wylej
mieszanke wody i octu.

9. Pozostaw wewnetrzny garnek do
ostygniecia, a nastepnie osusz miekkim

recznikiem.

Przechowywanie

1. Wyczysciosusz szybkowar oraz wszystkie
czesci.

2. Umies¢ wewnetrzny garnek i ruszt do
gotowania na parze w szybkowarze.
Zamknij pokrywe szybkowaru i przekrec,
aby jg zamocowac.

3. Owin przewdd zasilajacy zgodnie z
ruchem wskazdowek zegara wokot
podstawy szybkowaru i zawies zacisk
przewodu zasilajagcego na haczyku na
przewdd. [Rysunek 10.10]

Rysunek 10.10

N M
4. Przechowuj szybkowar w pozycji

pionowej. Nie przechowuj niczego na
gorze.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwe rozwigzanie

Z boku pokrywy
wydobywa sie para.

Pierscien uszczelniajgcy moze byc¢ nieobecny lub nie jest dobrze
zamocowany. Otwdrz pokrywe 1 mocno nacisnij pierscien uszczelniajacy,
aby zamocowac¢ go w uchwycie pierscienia uszczelniajgcego. Zobacz
Pielegnacja i konserwacja (strona 29).

Resztki jedzenia mogty przykleic¢ sie do pierscienia uszczelniajgcego.
Wyczysc pierdcien uszczelniajacy. Zobacz Pielegnacja i konserwacja
(strona 29).

Pokrywa nie jest prawidtowo zamknieta. Otworz i zamknij pokrywe, a
nastepnie upewnij sig, ze pokrywa jest zablokowana na miejscu. Zobacz
Pokrywa szybkowaru (strona 14).

Pierscien uszczelniajacy moze by¢ zdeformowany lub uszkodzony.
Skontaktuj sie z obstuga klienta (patrz strona 34).

Krawedz wewnetrznego garnka moze by¢ wygieta. Skontaktuj sie z
obstuga klienta (patrz strona 34).

Od czasu do czasu
stycha¢ dzwigk klikania.

Spdd zewnetrznej czescl wewnetrznego garnka moze by¢ mokry. Wysusz
zewnetrzng czes¢ wewnetrznego garnka.

Ptyta ci$nieniowa moze sie przetaczac, gdy temperatura wewnatrz
szybkowaru wzrasta. Jest to normalne.

Trudno jest zamkna¢ i
zabezpieczy¢ pokrywe.

Pierscien uszczelniajagcy moze by¢ nieprawidtowo zainstalowany. Otworz
pokrywe I mocno nacis$nij pierscien uszczelniajacy, aby zamocowac go w
uchwycie pierscienia uszczelniajgcego. Zobacz Pielegnacja i konserwacja
(strona 29).

Zawor ptywakowy moze by¢ zablokowany w pozycji gornej. Nacisnij zawor
ptywakowy w dot za pomocg dtugiego narzedzia.

Wewnetrzny garnek
przywart do pokrywki lub
pokrywke trudno zdjac.

Przesun przetacznik uwalniania pary w pozycje 'Vent', aby uwolni¢
wszelkie ci$nienie i otworz pokrywe.

Uwolnij ci$nienie (patrz strona 14) i delikatnie stuknij zawor spustowy pary
dtugim narzedziem. Otworz pokrywe i wyczysé zawor ptywakowy i okolice
przed ponownym uzyciem szybkowaru.

Zawor ptywakowy nie
podnosi sie.

Na zaworze ptywakowym lub silikonowej nasadce zaworu ptywakowego
moga znajdowac sie resztki jedzenia. Doktadnie wyczy$¢ zawor ptywakowy
inasadke i wykonaj prébe. Zobacz Pielegnacja i konserwacja (strona 29).

W wewnetrznym garnku moze by¢ za mato ptynu. W razie potrzeby dolej
ptynu do wewnetrznego garnka i sprawdz, czy dno wewnetrznego garnka
nie jest przypalone.

Zawor ptywakowy moze by¢ zablokowany przez mechanizm blokujgcy
pokrywe. Stuknij zawor ptywakowy dtugim narzedziem. Jesli zawor
ptywakowy nie opadnie, wytacz szybkowar i skontaktuj sie z obstuga
klienta (patrz strona 34).

Wewnetrzny garnek, zawor ptywakowy, silikonowa nasadka lub element
grzewczy moga byc¢ uszkodzone lub moze ich brakowac. Skontaktuj sie z
obstuga klienta (patrz strona 34).

Podczas cyklu gotowania
Z Zaworu spustowego
pary wydobywa sie
niewielka ilo$¢ pary lub

stychac syczenie.

Przetagcznik uwalniania pary moze by¢ w pozycji 'Vent' Przestaw
przetgcznik w pozycje 'Seal.

Szybkowar moze regulowac nadmierne cisnienie. To normalne




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW (CD.)

Po podtaczeniu
szybkowaru do
gniazdka elektrycznego

Wtyczka moze nie by¢ w petni podtgczona do szybkowaru lub do gniazdka
elektrycznego. Upewnij sie, ze wtyczka jest dobrze zamocowana. Jesli
wtyczka jest uszkodzona, skontaktuj sie z obstuga klienta (patrz strona 34).

Gniazdko moze nie mie¢ zasilania. Sprobuj innego gniazdka.

pary znajduje sie w
pozycji ‘Seal.

wyswietlacz jest pusty.
Bezpiecznik szybkowaru maogt sie przepali¢. Skontaktuj sie z obstuga
klienta (patrz strona 34.).
W wewnetrznym garnku moze by¢ za mato ptynu. W razie potrzeby dodaj
ptynu.
Para wydobywa sie z e L . . o
zaworu spustowego pary, | Czujnik cisnienia moze nie dziata¢ prawidtowo. Skontaktuj si¢ z obstuga
gdy przetacznik spustu klienta (patrz strona 34).

Zawor uwalniajacy pare moze nie by¢ prawidtowo uszczelniony.
Bezpiecznie przestaw przetgcznik uwalniajgcy pare do pozycji 'Vent'iz
powrotem do pozycji ‘Seal’.

Na wyswietlaczu pojawia
sie¢ kod btedu ,E1", ,E2",
.C6H"lub ,C6L".

Czujnik cisnienia moze by¢ uszkodzony. Skontaktuj sie z obstuga klienta
(patrz strona 34).

Na wyswietlaczu pojawia
sie kod btedu ,C7" lub
~NoPr".

Element grzewczy moze nie dziatac¢. Skontaktuj sie z obstuga klienta (patrz
strona 34).

W wewnetrznym garnku moze by¢ za mato ptynu. W razie potrzeby dodaj
ptynu.

Przetgcznik uwalniania pary moze nie znajdowac sie w pozycji ‘Seal.

Na wyswietlaczu pojawia
sie¢ kod btedu ,Lid".

Pokrywa moze nie by¢ catkowicie szczelna. Zdejmij pokrywe i zatoz ja
ponownie, a nastepnie upewnij sig, ze jest dobrze zabezpieczona. Zobacz
Pokrywa szybkowaru (strona 14.).

Nie uzywaj pokrywy szybkowaru z funkcjg gotowania ‘Sauté’. Jesli
wybrano funkcje gotowania ‘Sauté’, zdejmij pokrywe.

Na wyswietlaczu pojawia
sie kod btedu ,PrSE".

Podczas gotowania bezci$nieniowego zgromadzito sie ci$nienie. Przesun
przetacznik uwalniania pary do pozycji ‘'Vent' lub zdejmij pokrywe, jesli nie
jest potrzebna.

Na wyswietlaczu pojawia
sie kod btedu ,Food burn”
(przypalenie jedzenia).

W wewnetrznym garnku moze nie by¢ wystarczajgcej ilosci ptynu.
Upewnij sig, ze zawor ptywakowy jest w pozycji dolnej i ciSnienie zostato
uwolnione. Otwdrz pokrywe, aby sprawdzi¢ dno wewnetrznego garnka.

Wysoka temperatura moze by¢ wykryta na dnie wewnetrznego garnka.
Szybkowar automatycznie obnizy temperature, aby zapobiec przegrzaniu.

Osady skrobi na dnie wewnetrznego garnka mogty spowodowac
nieréwnomierne nagrzewanie. Wytagcz szybkowar, odpowiednio zmniejsz
cisnienie i sprawdz dno wewnetrznego garnka.

Jezeli twojego problemu nie ma na liscie, skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta

(patrz strona 34).
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DEKLARACJA ZGODNOSCI

Optymalna II niniejszym o$wiadcza, ze ten produkt jest zgodny z zasadniczymi wymaganiami i innymi
stosownymi postanowieniami Dyrektywy 2014/53/UE, UK Radio Equipment Regulations 2017 i wszystkimi
innymi stosownymi wymogami dyrektyw UE 1 Wielkiej Brytanii. Petng deklaracje zgodnosci mozna znalez¢ na
stronie: www.cosoripolska.pl

INFORMACJE O GWARANCJI

Pressure Cooker 5.7

Produkt | ..
litra

Model | CMC-CO601-SEU

Zdecydowanie zalecamy zachowanie numeru
zamowienia 1 daty zakupu w swojej dokumentacji.

Data zakupu

Nr. zamoéwienia/
paragonu

WARUNKI | POLITYKA

Optymalna II gwarantuje, ze wszystkie produkty sg
najwyzszej jakosci pod wzgledem materiatdéw, wykonania
i serwisu, od daty zakupu do konca 2-letniego okresu
ograniczonej gwarancji.

Jesli masz jakiekolwiek pytania lub watpliwosci dotyczace
nowego produktu, skontaktuj si¢ z naszym pomocnym
zespotem obstugi klienta.

OBStUGA KLIENTA

Jesli masz jakiekolwiek pytania lub watpliwosci dotyczgce nowego produktu, skontaktuj sie z

naszym pomocnym zespotem obstugi klienta.

Optymalna II sp. z 0.0. E-mail: sklep@cosoripolska.pl

ul. Marcelinska 52/4 Przed skontaktowaniem sie z obstugg klienta
60-354 Poznan przygotuj fakture i numer zamowienia/
Polska paragonu.
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www.cosoripolska.pl

@Cosoripolska
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COSORI

Pytania lub uwagi?

sklep@cosoripolska.pl
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