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BNO - Ynnum - Piccante Cilieglia

- Capsicum annuum
LUenyBkaTa Ha CaTaHaTa Ha ntanmaHckm Huso Ha octpoTta 5/ 15000 Scoville

CTap copT, HapuyaH oLue Baccio de Satana, koiiTo NpousBexaa Manku, Kpbrv 1 AKOTA 0TV YyLLIKV BbB pOpMaTa Ha Yepy JoMaTi, KOUTO y3psiBaT OT 3e/1eHO 0 YepBeHO. BapnaHTuTe o CTerneH Ha TonavHa
5 ca MOAXOASLLM Hapsi3aHW Ha canata 1 MbJ/IHM C KaliMa UK CMPeHe U ciej TOBa rpaTMHUPaHU. MnKaHTHUTE Pa3sHOBUAHOCTY ce A06aBAT B MO-MasKy KOUYECTBA KbM IXHUM, MbPXEHM 3eNeHYyLy, rynaLl n
606081 sicTust. [pemMaxBaHeTo Ha CeMKMTE 1 BbTpeLLHaTa KoXa HamasisiBa ocTpoTata. He 3abpaesiiTe 4a HOCWUTE pbKaBMLM, KOraTo NpuroTesiTe univ. EcTecTBeHo MecTonosoxeHue: Tponvyecka
LleHTpanHa AMepyika. YcneLwHo oTraieXxaaHe: Npenopbysa ce pasMHoXaBaHe MeXy iHyapy 1 MapT, Taka Ye pacTeHMeTo Aa Aajie N0/ Npes NbpsaTa roAunHa. MbpBo ocTaBeTe ceMeHaTa Aa Ce HakMUCHaT B
CTaiiHa Tonna BoAa 3a 24 4aca, 3a Aa MoBULLAT NOKbL/IBAHETO 1 C/1ef, TOBA ' NMOCTABETE Ha NOMOBMH CAHTUMETBP AbNGOUMHA B Cy6CTPAT OT KOKOCOBU BAIAKHA UM OpraHnyHa 3e/eHuyKoBa noysa.
MoaabpxaiiTe pacTaLLys Cy6CTpaT BAaxeH, HO HE U MOKbP, KaTo ro OB/axHsIBaTe eXeAHeBHO CbC Cripeit 6yTuika. MokpuiiTe Cbaa C KyATypa ¢ AOMakvVHCKO GO0, KOETO CTe OCUTypUIu ¢ Ayrku. Toa
npeanasga cybcTpaTa OT U3ChbxBaHe. TpsibBa Aa OTCTpaHsiBaTe GpOAMOTO 3a 2 Yaca Ha BCeku ABa A0 Tpu AHW. ToBa NpeoTBpaTsiBa 06pasyBaHeTo Ha Myxb/ Bbpxy OCHOBaTa. [ocTaBeTe Cbja C KynTypaTa Ha
CBET/I0 1 TOM/IO MSICTO C TemmepaTypa Mexay 22° v 30° no Liensuii. MbpauTte ceMeHa TpsibBa 4a NOKbLHAT cej TpU A0 AeceT AHU. Cera MaxHeTe kanaka U ApbXTe PacTeHVsiTa Ha KOIKOTO Ce MOXe NoBeye
CBET/IMHA (HO He Ha MaseLwoTo 06e4HO CTbHLE) U ManKo NO-X1aAHO, 3@ Ad HE U3CbXHAT MAaANTe pacTeHws. BegHara oM ce pasBuie BTOpaTa ABOMKA MCTa, PAaCTEHUsITa MOraT Aa Ce NUKUpaT (OTAENHO) A0
MbPBYS MCT B Makn 10 CM cakcum € Aynku Ha ABHOTO 1 OpraHnyHa 3efieH4ykoBa nousa. Mosi, BHMaBaiiTe 4a He NoBpeAuTe BCe oLle GUHMTE KOPEHU 1 Aa NovBaTe NpsicHaTa noysa fieko. Mpes
cneABaLTe CeAMULM PacTeHVSTa Le 6b/AaT NoCTeneHHOo TPaHCMNaHTUPaHU BB BCe MO-FOeMM 1 MO-TOIeMV CaKChV, Cej KaTo ce BKOPEHAT 4o6pe B NpeAuLUIHaTa Cvi cakcyis. 3a 4a He 13CbXBaT MaaguTe
pacTeHusi. BegHara LLOM ce pasBue BTopaTa ABOiiKa NMCTa, pacTeHWsITa MOraT A4a ce MKMPaT (OTAEHO) 40 MbPBUS INCT B Manki 10 CM cakcum ¢ AynKn Ha AbHOTO 1 OpraHnyHa 3eneHuykoBa noysa. Mosns,
BHUMaBaiiTe 4a He NMOBPeAMTe BCE OLLe GUHMTE KOPEHU 1 a NONMBATE NpsicHaTa nousa ieko. Npes cieBalymTe CeAMULM PaCcTEHNSITA Le 6bAaT NOCTeNeHHO TPAaHCMNaHTMPaHN BbB BCE MO-rOIEMM 1 M0~
rofiemMu cakcuu, ciej KaTo ce BKOPEHST 4o6pe B MpeAuniLHaTa CU Cakcusi. 3a 4a He U3CHXBAT M1ajuTe pacTeHus. BegHara oM ce pa3sue BTopaTa ABOWiKa NCTa, PacTeHUsiTa MOraT Aa ce MKMPaT (OTAENHO)
A0 MbPBUS INCT B Manku 10 cM cakcvm ¢ AyrKu Ha AbHOTO 1 OpraHnYHa 3eeH4ykoBa rnoysa. Mossi, BHMMaBaiTe a He MoBpeauTe Bce oLe GUHNTE KOPEHM 1 Aa NoauBaTe npsicHaTta noysa seko. Mpes
ceABaLTe CeAMMLM PacTEHNSITa e 6bAaT NOCTEeNeHHO TPAaHCMIaHTUPaHU BbB BCE MO-rOeMM 1 MO-TONEMI CaKCWN, CIeA KaTo Ce BKOPEHST 406pe B NpeAuLuHaTa c cakcvsi. Hail-go6poTto
MecTononoXxeHue: BejHara ciiej KaTo cTaHe Masiko Mo-ToM/0, pacTeHVsiTa MOraT a U31s3aT HaBbH Npes JeHs Npy NoHe 5° no Lienswii, 3a Aa ce BTBbPAAT U Ja CBUKHAT CbC CbHLETO. Cnej nejeHute
CBETUW B CpejjaTa Ha Mali pacTeHusiTa MoraT ja ce NPecajsaT Ha CTbHYEBO MSICTO B rpaJuHCKaTa lexa Ui BbB BaHaTa. ONTUManHa rpyka: PacTeHvsiTa Yiam 1 nunep obruyat TOMAo 1 BAAXKHO, HO He
MOKpo. Mo/nBaiiTe camo KOraTo ropHUSIT CI0M Ha MoYBaTa e U3CbXHas 1 OT Bpeme Ha Bpeme NpbCKaiTe CTaliHUTe pacTeHwst OTrope. 3a pasnuka oT A0MaTvTe, Mpu ITUTE YyLLKN U YyLLKATE He e
HeOBXO0AVIMO Aa Ce MOAPA3BAT CTPaHUYHUTE U3ABbHKU. MPOTVBHO Ha 06LLONPVETOTO CXBaLLaHe, J0PU Pa3kbCBAaHETO Ha MbPBUS LBAT (LapuLia LUBsiT) He 0ka3Ba BAVsiHVe BbPXy Pa3BUTNETO Ha pacTeHUeTo.
AKO pacTeHVeTo e B 406pa opraH1yHa 3e/leH4yKoBa NoYyBa, MbPBOTO TOPEHe C OpraHNyeH TOp € HE0BXOAVIMO CaMO KOraTo ce MOSIBAT MbpBYTe MbMkv. fpes 3umara: Mpes 31MaTta pacTeHNeTo MoXe Aa
CTOU MasnKo No-TbMHO 1 MO-X1aAHo npm 10° no Liensuii v Torasa ce noavsa CbOTBETHO MO-Manko. Ha CBET/AW 1 TOMAM MecTa NpoAb/IXETe Aa ce FPUXMTE 3a PACTEHNETO KakTo MPeAu 1 ro NoApsi3BaiiTe 3a
rbCT pacTex npes cle4Bsallara rogvHa. JIOTUST YepBeH NUNep 1 YYLLIKMTE Ca HOLLHW pacTeHus. PacTMTeNnHMTe MM YacTy ca oTpoBHU. Ho pas6upa ce He 3penuTe nnogose!

- - BIO - Chili - Piccante Cilieglia

Capsicum annuum
- - Satans kys i italiensk skarphed niveau 5 / 15000 Scoville

En gammel sort, ogsa kaldet Baccio de Satana, som giver sma, runde og varme chilier i form af cherrytomater, der modner fra gren til red. Varianter op til varmetrin 5
er passende skaret i en salat og fyldt med hakket ked eller ost og derefter gratineret. Krydrede varianter tilsaettes i mindre maengder til gryderetter, rerte grentsager,
gullasch og benneretter. Fjernelse af fre og indre hud reducerer skarpheden. Sgrg for at bruge handsker, nar du tilbereder chili. Naturlig beliggenhed: Tropisk
Mellemamerika. Succesfuld dyrkning: Formering mellem januar og marts anbefales, sa planten baerer frugt det farste ar. Lad ferst freene traekke i stuevarmt vand i
24 timer for at @ge spiringen og laeg dem derefter en halv centimeter dybt i kokosfibersubstrat eller skologisk vegetabilsk jord. Hold veekstsubstratet fugtigt, men ikke
vadt ved at fugte det dagligt med en sprayflaske. Daek dyrkningskarret til med husholdningsfilm, som du forsyner med huller. Dette beskytter underlaget mod
udterring. Du ber fierne folien i 2 timer hver anden til tredje dag. Dette forhindrer, at der dannes skimmelsvamp pa underlaget. Stil dyrkningsbeholderen pa et let og
varmt sted med en temperatur mellem 22° og 30° Celsius. De fgrste frg skal vaere efter tre til tidage til at spire. Fjern nu laget og hold planterne i s& meget lys som
muligt (dog ikke i den bragende middagssol) og lidt keligere, sa de unge planter ikke visner. S& snart det andet par blade udvikler sig,Planter kan prikkes ud (individuelt)
op til det fgrste blad i sma 10 cm potter med huller i bunden og gkologisk grentsagsjord. Serg for ikke at beskadige de stadig fine redder og at vande den friske jord let.
I de kommende uger vil planterne sa gradvist blive omplantet til starre og sterre potter, nar de har faet godt rod i deres tidligere potte. Den bedste beliggenhed: Sa
snart det bliver lidt varmere, kan planterne ga udenfor i lebet af dagen ved mindst 5° celsius for at haerde af og vaenne sig til solen. Efter ishelgenerne i midten af maj
kan planterne transplanteres til et solrigt sted i havebedet eller i baljen. Optimal pleje: Chili- og peberplanter kan lide det varmt og fugtigt, men ikke vadt. Vand kun,
nar det gverste jordlag er terret og sprejt lejlighedsvis indenders planter ovenfra. | modsaetning til tomatplanter er det ikke ngdvendigt at trimme sideskuddene med
chili og peberfrugt. | modsaetning til hvad mange tror, har selv udbrud af den ferste blomst (dronningeblomst) ingen effekt pa plantens udvikling. Star planten i god
okologisk vegetabilsk jord, er den ferste gedskning med organisk gedning ferst ngdvendig, nar de ferste knopper kommer. Om vinteren: Om vinteren kan planten
sté lidt merkere og keligere ved 10° Celsius og vandes sa tilsvarende mindre. P4 lyse og varme steder skal du fortsaette med at pleje planten som fgr og beskaere den
for en busket vaekst i det kommende ar. Chili og peberfrugt er natskyggeplanter. Deres plantedele er giftige. Men selvfelgelig ikke den modne frugt!

BIO - Chili - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
Der Kuss des Satans auf Italienisch Scharfegrad 5/ 15000 Scoville

Eine alte Sorte, auch Baccio de Satana genannt, die kleine, runde und scharfe, von griin nach rot reifende Chillis in Form von Kirschtomaten ausbildet. Sorten bis Scharfegrad 5
eignen sich geschnitten im Salat und gefullt mit Hackfleisch oder Kése und dann Uberbacken. Scharfere Sorten fligt man in kleineren Mengen Eintdpfen, Gemusepfannen,
Gulasch und Bohnengerichten zu. Entfernen der Kerne und der inneren Haut reduziert die Scharfe. Bei der Zubereitung von Chili sollten Sie unbedingt Handschuhe tragen.
Naturstandort: Tropisches Mittelamerika. Anzucht: Damit die Pflanze bereits im ersten Jahr tragt, empfiehlt sich eine Anzucht zwischen Januar und Marz. Lassen Sie die Samen
zunachst fur 24 Stunden in raumwarmem Wasser vorquellen, um die Keimfreude zu erhéhen und setzen Sie sie dann einen halben bis einen Zentimeter tief in
Kokosfasersubstrat oder BIO-Gemtseerde. Halten Sie das Anzuchtsubstrat feucht, aber nicht nass, indem sie es am besten taglich mit einer Sprihflasche nachfeuchten. Decken
Sie das Anzuchtgefal® mit Klarsichtfolie ab, die Sie mit Léchern versehen. So ist das Substrat vor Austrocknung geschditzt. Alle zwei bis drei Tage sollten Sie die Folie fir 2
Stunden entfernen. Das beugt einer Schimmelbildung auf dem Substrat vor. Stellen Sie das Anzuchtgefal an einen hellen und warmen Ort mit einer Temperatur zwischen 22°
und 30° Celsius. Die ersten Samen sollten so schon nach drei bis zehn Tagen keimen. Entfernen Sie jetzt die Abdeckung und halten Sie die Pflanzen bei moglichst viel Licht (aber
keine pralle Mittagssonne) und etwas kihler, damit die jungen Pflanzen nicht vergeilen. Sobald sich das zweite Blattpaar entwickelt, kdnnen die Pflanzchen bis zum ersten Blatt
in kleine 10-cm-Tépfe mit Bodenldchern und BIO-Gemuseerde pikiert (vereinzelt) werden. Achten Sie bitte darauf, die noch feinen Wurzeln nicht zu verletzen und die frische
Erde leicht zu wassern. In den kommenden Wochen werden die Pflanzen dann nach und nach in immer gréRere Topfe umgesetzt, wenn sie ihren bisherigen Topf gut
durchwurzelt haben. Standort: Sobald es etwas warmer wird, kénnen die Pflanzen tagsiiber bei mindestens 5° Celsius zur Abhartung und zur Gewdhnung an Sonne schon mal
ins Freie. Nach den Eisheiligen Mitte Mai kdnnen die Pflanzen an einem sonnigen Standort ins Gartenbeet oder in den Kiibel umgepflanzt werden. Pflege: Chili- und
Paprikapflanzen mégen es warm und feucht, aber nicht nass. Wassern Sie erst, wenn die oberste Erdschicht angetrocknet ist und Uberspriihen Sie in der Wohnung gehaltene
Pflanzen ab und zu von oben. Im Gegensatz zu Tomatenpflanzen ist bei Chilis und Paprika ein Entgeizen der Nebentriebe nicht notwendig. Auch das Herausbrechen der ersten
Blute (Konigsblite) hat entgegen landlaufiger Ansichten keinen Einfluss auf die Entwicklung der Pflanze. Wenn die Pflanze in guter BIO-GemUseerde steht, ist die erste Dingung
mit BIO-Diinger erst erforderlich, wenn die ersten Knospen zum Vorschein kommen.  Im Winter: Zum Uberwintern kann die Pflanze etwas dunkler und bei 10° Celsius kihler
stehen und wird dann auch entsprechend weniger gewassert. An hellen und warmen Standorten pflegen Sie die Pflanze weiter wie bisher und schneiden sie fir einen
buschigen Wuchs im kommenden Jahr. Chili und Paprika sind Nachtschattengewéchse. Ihre Pflanzenteile sind giftig. Aber natiirlich nicht die reifen Friichte!

N L7 Organic - Chili - Piccante Cilieglia
— Capsicum annuum
A Satan's Kiss in Italian Sharpness level 5 / 15000 Scoville

An old variety, also called Baccio de Satana, which produces small, round and hot chillies in the shape of cherry tomatoes that ripen from green to red. Varieties up to heat level 5 are suitable
cut in a salad and filled with minced meat or cheese and then gratinated. Spicy varieties are added in smaller amounts to stews, stir-fried vegetables, goulash and bean dishes. Removing the
seeds and inner skin reduces the sharpness. Be sure to wear gloves when preparing chili. Natural location: Tropical Central America. Successful cultivation: Propagation between January
and March is recommended so that the plant bears fruit in the first year. First let the seeds soak in room-warm water for 24 hours to increase germination and then place them half a
centimeter deep in coconut fiber substrate or organic vegetable soil. Keep the growing substrate moist but not wet by moistening it daily with a spray bottle. Cover the culture vessel with
cling film, which you provide with holes. This protects the substrate from drying out. You should remove the foil for 2 hours every two to three days. This prevents mold from forming on the
substrate. Place the culture vessel in a light and warm place with a temperature between 22° and 30° Celsius. The first seeds should germinate after three to ten days. Now remove the cover
and keep the plants in as much light as possible (but not in the blazing midday sun) and a little cooler so that the young plants do not wither. As soon as the second pair of leaves develops,
the plantlets can be pricked out (separately) up to the first leaf in small 10 cm pots with holes in the bottom and organic vegetable soil. Please make sure not to damage the still fine roots and
to water the fresh soil lightly. In the coming weeks, the plants will then be gradually transplanted into larger and larger pots once they have rooted well in their previous pot. so that the young
plants do not wither. As soon as the second pair of leaves develops, the plantlets can be pricked out (separately) up to the first leaf in small 10 cm pots with holes in the bottom and organic
vegetable soil. Please make sure not to damage the still fine roots and to water the fresh soil lightly. In the coming weeks, the plants will then be gradually transplanted into larger and larger
pots once they have rooted well in their previous pot. so that the young plants do not wither. As soon as the second pair of leaves develops, the plantlets can be pricked out (separately) up to
the first leaf in small 10 cm pots with holes in the bottom and organic vegetable soil. Please make sure not to damage the still fine roots and to water the fresh soil lightly. In the coming
weeks, the plants will then be gradually transplanted into larger and larger pots once they have rooted well in their previous pot. The best location: As soon as it gets a little warmer, the
plants can go outside during the day at at least 5° Celsius to harden off and get used to the sun. After the ice saints in mid-May, the plants can be transplanted to a sunny spot in the garden
bed or in the tub. Optimal care: Chili and pepper plants like it warm and humid, but not wet. Only water when the top layer of soil has dried and occasionally spray indoor plants from above.
In contrast to tomato plants, it is not necessary to trim the side shoots with chillies and peppers. Contrary to popular belief, even the breaking out of the first flower (queen flower) has no
effect on the development of the plant. If the plant is in good organic vegetable soil, the first fertilization with organic fertilizer is only necessary when the first buds appear. In the winter:
During the winter, the plant can stand a little darker and cooler at 10° Celsius and is then watered correspondingly less. In bright and warm locations, continue to care for the plant as before
and prune it for a bushy growth in the coming year. Chili and peppers are nightshade plants. Their plant parts are poisonous. But of course not the ripe fruit!
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Capsicum annuum
Saatana suudlus itaalia keeles Teravustase 5/ 15000 Scoville

Vana sort, mida nimetatakse ka Baccio de Satanaks ja mis toodab véikeseid, iUmaraid ja tuliseid kirsstomatite kujulisi tSilli, mis valmivad rohelisest punaseks. Kuni 5.
kuumusastmeni sordid sobivad salatisse I6igatuna ja hakkliha v&i juustuga taidetud ning seejarel gratineerituna. Virtsikaid sorte lisatakse vaiksemates kogustes
hautistele, praetud kodgiviljadele, gulja3Sile ja oaroogadele. Seemnete ja sisemise kesta eemaldamine vahendab teravust. TSilli valmistamisel kandke kindlasti kindaid.
Looduslik asukoht: Troopiline Kesk-Ameerika. Edukas kasvatamine: Soovitatav on paljundada jaanuarist martsini, et taim kannaks vilja esimesel aastal. Esmalt lase
seemnetel idanemise suurendamiseks 24 tundi toasoojas vees liguneda ning aseta seejarel poole sentimeetri siigavusele kookoskiust substraati véi maheviljamulda.
Hoidke kasvusubstraat niiske, kuid mitte marjana, niisutades seda igapdevaselt pihustuspudeliga. Kata kultuurianum toidukilega, mille varustad aukudega. See kaitseb
aluspinda kuivamise eest. Peaksite fooliumi eemaldama 2 tunniks iga kahe kuni kolme paeva jarel. See hoiab ara hallituse tekkimise aluspinnale. Asetage
kultiveerimisndu heledasse ja sooja kohta, mille temperatuur on vahemikus 22-30 °C. Esimesed seemned peaksid olema kolme kuni kimne parastpaeva idanema.
Nuid eemalda kate ja hoia taimi vimalikult palju valguse kaes (aga mitte I66skava keskpaevapaikese kaes) ja veidi jahedamas, et noored taimed ei nartsiks. Niipea kui
areneb vilja teine lehtede paar,Taimed v&ib vélja torgata (Ukshaaval) kuni esimese leheni véikestes 10 cm pottides, mille p&hjas on augud ja mahe kdogiviljamuld.
Arge kahjustage veel peeneid juuri ja kastke vérsket mulda kergelt. Jargnevatel nidalatel siirdatakse taimed jérk-jargult suurematesse ja suurematesse pottidesse, kui
nad on eelmises potis hasti juurdunud. Parim asukoht: Niipea, kui veidi soojemaks laheb, vivad taimed minna paeva jooksul véhemalt 5°C due, et end kdveneda ja
paikesega harjuda. Parast jadpUhakuid mai keskel voib taimed siirdada paikesepaistelisse kohta aiapeenrasse vdi vanni. Optimaalne hooldus: TSilli- ja piprataimedele
meeldib soe ja niiske, kuid mitte marg. Kasta ainult siis, kui pealmine mullakiht on kuivanud ja pritsi toataimi aeg-ajalt tlevalt. Erinevalt tomatitaimedest pole tSilli ja
paprikaga kulgv8rseid vaja karpida. Vastupidiselt levinud arvamusele ei mdjuta isegi esimese &ie (kuninganna lill) véljamurdmine taime arengut. Kui taim on heas
orgaanilises kdodgiviljamullas, on esimene vaetamine orgaanilise vaetisega vajalik alles esimeste pungade ilmumisel. Talvel: Talvel v3ib taim 10°C juures seista veidi
pimedamalt ja jahedamalt ning seejarel kastetakse teda vastavalt vahem. Valguskullastes ja soojades kohtades jatkake taime hooldamist nagu varem ja I8igake see
jargmisel aastal pédsastiku kasvuks. TSilli ja paprika on 66bikutaimed. Nende taimeosad on miirgised. Aga loomulikult mitte kiipsed viljad!

- ORGAANILINE - tSilli - Piccante Cilieglia

LUOMU - Chili - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
Saatanan suudelma italiaksi Teravyystaso 5/ 15000 Scoville

Vanha lajike, jota kutsutaan myds nimelld Baccio de Satana, joka tuottaa pienia, pyoreita ja kuumia chilia kirsikkatomaattien muodossa, jotka kypsyvat vihreasta
punaiseen. Lajikkeet lampdtasoon 5 asti sopivat salaattiin leikattuna ja jauhelihalla tai juustolla taytettdvana ja sitten gratinoituna. Mausteisia lajikkeita lisataan
pienempid maaria muhennoksiin, paistettuihin vihanneksiin, gulassi- ja papuruokiin. Siementen ja sisakuoren poistaminen vahentaa teravyytta. Muista kayttaa
kasineita, kun valmistat chilid. Luonnollinen sijainti: Trooppinen Keski-Amerikka. Onnistunut viljely: Lisaantamista suositellaan tammi-maaliskuussa, jotta kasvi
kantaa hedelmaa ensimmaisena vuonna. Anna siementen liota ensin huoneenlampdisessa vedessa 24 tuntia itdvyyden lisddmiseksi ja laita ne sitten puolen sentin
syvyyteen kookoskuitualustalle tai luomukasvimaahan. Pida kasvualusta kosteana, mutta ei markdna kostuttamalla sitd paivittain suihkepullolla. Peita viljelyastia
kelmulla, johon on tehty reikiad. Tama suojaa alustaa kuivumiselta. Poista folio 2 tunnin ajaksi kahden tai kolmen paivan valein. Tama estda homeen muodostumisen
alustalle. Aseta viljelyastia valoisaan ja Iampimaan paikkaan, jonka lampétila on 22-30 °C. Ensimmaisten siementen tulisi olla kolmen tai kymmenen jélkeenpdaivaa
itamiseen. Poista nyt kansi ja pida kasvit mahdollisimman valoisassa (mutta ei paahtavassa keskipaivan auringossa) ja hieman viiledmpana, jotta nuoret kasvit eivat
lakastu. Heti kun toinen lehtipari kehittyy, Taimet voidaan pistaa (yksittain) ensimmaiseen lehtiin asti pienissa 10 cm ruukuissa, joissa on reikia pohjassa ja
luomukasvimaassa. Ald vahingoita vield hienoja juuria ja kastele tuoretta maata kevyesti. Seuraavien viikkojen aikana kasvit istutetaan véahitellen yha suurempiin
ruukkuihin, kun ne ovat juurtuneet hyvin edelliseen ruukkuun. Paras sijainti: Heti kun ilma lampenee, kasvit voivat menna ulos paivasaikaan vahintdan 5
celsiusasteeseen kovettumaan ja tottumaan aurinkoon. Toukokuun puolivélin jaapyhien jalkeen kasvit voidaan istuttaa aurinkoiseen paikkaan puutarhapenkissa tai
sankoon. Optimaalinen hoito: Chili- ja pippurikasvit pitavat lampimasta ja kosteasta, mutta eivat marasta. Kastele vain, kun maan pintakerros on kuivunut ja ruiskuta
ajoittain sisdkasveja ylhaalta. Tomaatin kasveista poiketen sivuversoja ei tarvitse leikata chililla ja paprikoilla. Vastoin yleista kasitysta, edes ensimmaisen kukan
(kuningatarkukka) puhkeaminen ei vaikuta kasvin kehitykseen. Jos kasvi on hyvdssa luomukasvimaassa, ensimmainen lannoitus orgaanisella lannoitteella on tarpeen
vasta ensimmaisten silmujen ilmestyessa. Talvella: Talvella kasvi voi seistd hieman tummempana ja viiledmpana 10 °C:ssa, ja sitten sita kastellaan vastaavasti
vahemman. Valoisissa ja lampimissa paikoissa jatka kasvin hoitoa entiseen tapaan ja leikkaa se tulevana vuonna tuuheaksi kasvuksi. Chili ja paprikat ovat ydsairaita.
Niiden kasviosat ovat myrkyllisid. Mutta ei tietenkdan kypsia hedelmia!

BIO - Piment - Piccante Cilieglia
l I Capsicum annuum

Satan's Kiss in Italian Sharpness niveau 5/ 15000 Scoville

Variété ancienne, également appelée Baccio de Satana, qui produit de petits piments ronds et piquants en forme de tomates cerises qui mdrissent du vert au rouge. Les variétés jusqu'au niveau de chaleur 5
conviennent coupées dans une salade et farcies de viande hachée ou de fromage, puis gratinées. Des variétés épicées sont ajoutées en plus petites quantités aux ragodts, aux légumes sautés, au goulasch
et aux plats de haricots. Enlever les graines et la peau intérieure réduit la netteté. Assurez-vous de porter des gants lors de la préparation du chili. Emplacement naturel: Amérique centrale tropicale.
Culture réussie: La propagation entre janvier et mars est recommandée pour que la plante porte des fruits la premiére année. Laissez d'abord les graines tremper dans de I'eau tiede pendant 24 heures
pour augmenter la germination, puis placez-les a un demi-centimétre de profondeur dans un substrat de fibre de coco ou un sol végétal organique. Gardez le substrat de culture humide mais pas mouillé en
I'humidifiant quotidiennement avec un vaporisateur. Couvrez la cuve de culture avec du film alimentaire, que vous munirez de trous. Cela protége le substrat du desséchement. Vous devez retirer le papier
d'aluminium pendant 2 heures tous les deux a trois jours. Cela empéche la formation de moisissures sur le substrat. Placez le récipient de culture dans un endroit clair et chaud avec une température
comprise entre 22° et 30° Celsius. Les premiéres graines devraient germer au bout de trois a dix jours. Retirez maintenant le couvercle et gardez les plantes le plus possible a la lumiére (mais pas sous le
soleil bralant de midi) et un peu plus au frais afin que les jeunes plantes ne se fanent pas. Dés le développement de la deuxieme paire de feuilles, les plantules peuvent étre repiquées (séparément) jusqu'a
la premiére feuille dans des petits pots de 10 cm avec des trous dans le fond et de la terre végétale organique. Veillez a ne pas endommager les racines encore fines et a arroser légerement la terre fraiche.
Dans les semaines a venir, les plantes seront ensuite progressivement repiquées dans des pots de plus en plus grands une fois bien enracinées dans leur précédent pot. afin que les jeunes plants ne se
fanent pas. Dés le développement de la deuxiéme paire de feuilles, les plantules peuvent étre repiquées (séparément) jusqu'a la premiére feuille dans des petits pots de 10 cm avec des trous dans le fond et
de la terre végétale organique. Veillez a ne pas endommager les racines encore fines et a arroser légérement la terre fraiche. Dans les semaines a venir, les plantes seront ensuite progressivement repiquées
dans des pots de plus en plus grands une fois bien enracinées dans leur précédent pot. afin que les jeunes plants ne se fanent pas. Dés le développement de la deuxiéme paire de feuilles, les plantules
peuvent étre repiquées (séparément) jusqu'a la premiere feuille dans des petits pots de 10 cm avec des trous dans le fond et de la terre végétale organique. Veillez & ne pas endommager les racines encore
fines et a arroser légerement la terre fraiche. Dans les semaines a venir, les plantes seront ensuite progressivement repiquées dans des pots de plus en plus grands une fois bien enracinées dans leur
précédent pot. Le meilleur emplacement: Dés qu'il fait un peu plus chaud, les plantes peuvent sortir pendant la journée a au moins 5° Celsius pour s'endurcir et s'habituer au soleil. Aprés les saints de
glace a la mi-mai, les plantes peuvent étre transplantées dans un endroit ensoleillé du parterre de jardin ou dans le bac. Soins optimaux: Les piments et les poivrons I'aiment chaud et humide, mais pas
mouillé. N'arrosez que lorsque la couche supérieure du sol est seche et vaporisez occasionnellement les plantes d'intérieur par le haut. Contrairement aux plants de tomates, il n'est pas nécessaire de
couper les pousses latérales avec des piments et des poivrons. Contrairement & la croyance populaire, méme |'éclatement de la premiére fleur (fleur reine) n'a aucun effet sur le développement de la plante.
Si la plante est dans une bonne terre végétale organique, la premiere fertilisation avec de I'engrais organique n'est nécessaire qu'a |'apparition des premiers bourgeons. En hiver: Pendant I'hiver, la plante
peut rester un peu plus sombre et plus fraiche & 10° Celsius et est alors moins arrosée. Dans les endroits lumineux et chauds, continuez a prendre soin de la plante comme avant et taillez-la pour une
croissance buissonnante I'année a venir. Le piment et les poivrons sont des plantes solanacées. Leurs parties de plantes sont toxiques. Mais bien sir pas les fruits mars!

BIOAOTIKO - ToiAL - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
To @Al Tou Zatavd oe LTaALKoO emtitedo eukpivelag 5 / 15000 Scoville

Mua mtaAud TrotkiAla, Tou ovopaletat emiang Baccio de Satana, TOU TIAPAYEL HKPY, GTPOYYUAA KAl KQUTA TO{AL OE OXiHa VIOHATIVL TTIOU WPLHAZOLY artd TIPAGLVO GE KOKKLVO. OL TTOLKIALEG
HEXPL TO eminedo Bepuodtnrag 5 elvat KATEAANAEG KOULEVEG GE CONATA KAl YEULOHEVEG HIE KLU 1 TUPL KL 0T GUVEXELA YKPATVAPOVTAL. OL TIKAVTLKEG TIOLKIALEG TpooTtiBevtat oe
HLKPOTEPEG TTOCOTNTEG OF PAYELPEUTA, TNYAVNTA AaXaVLKE, YKOUAAG KAL TILATA PE pacOALa. H apaipeon Twy oTidpwy Kat TOU ECWTEPLKOV PAOLOU HELWVEL TNV 0EUTNTA. PpovTioTe va
(POPATE YAVTLa OTAV ETOLHAZETE TOIAL PUGLKN ToTtoBEGia: TpoTiLkr KEVTpLKr) ApepLkr). ETLtuxnpévn KaAALépyeLa: Luviotdtat o ToAAMAAoLaop6g peta&y lavouapiou kat Maptiou,
WOTE TO PUTS Va KAPTIOPOPTEL TOV TIPWTO XPOVO. APAVETE TIPLITA TOUG OTIOPOUG VA HOUALAGOUV G€ (E0TO VEPOD yLa 24 WPEG yLa va AuEroETe T BAAOTNON KAl 0T CUVEXELD TOTIOBETAOTE
Toug o€ BABog PLooU ekatootol og UTIOOTPWHA aTo veg KApUSAG  BLOAOYLKO PUTLKO XWHA. ALATNPAGCTE TO UTTOOTPWHA QVATITUENG LYPO AAG OXL LYPO, UYPAVOVTAG TO KABNUEPLVA PE
€va UTToUKAAL PekaopoV. KaAUYte to Soxelo KaALEPYELaG He HEPPBPAvN, TNV oTtola avolyete pe TpUTEG. AUTO TIPOOTATEVEL TO UMIOCTPWHA ATIO TO OTEYVWHA. Oa TIPETEL va apalpeite To
QAOUPLVOXOPTO YLa 2 WPEG KABE SU0 £wG TPELG NUEPEG. AUTO ATTOTPEMEL TN SnpLoupyia HOoUXAAG OTO UTTOOTPWHA. TOTTIOBETACTE To Soxelo KAMLEPYELAG O éva eAa@pU Kat EOTO UEPOG HE
Beppokpactia petagu 22° kat 30° KeAotou. OL TTpWTOL OTIOPOL TIPETEL VA ElVAL HETA aTO TPELG EwG SEKAPEPES yLa va BAACTAoouv. Twpa apatpéoTte To KAAUPHA Kal SLatnprioTe Ta YuTd oe
600 To SuVaTOV TIEPLOCOTEPO PWG (AAAA OXL OTOV KAUTO PECNHEPLAVO NALO) KaL Alyo TILo Spocepd yla va pnv papaboulv ta veapd utd. MOALG avartuyBet to SeUtepo {elyog UMWY,
ToTa QUTA prtopoUv va TPUTINBOUV (HEPOVWHEVQ) PEXPL TO TTPWTO PUANO OF HLKPEG YAAOTPEG 10 cm e TPUTIEG OTOV TIATO KAl BLOAOYLKO (PUTLKO XWHA. PPOVTIOTE Va PNV KATACTPEPETE TLG
AKOPa AETTTEG PLTEG KL VA TTOT{OETE EAAPPA TO PPECKO XWHA. TLG EMOPEVEG EBSOPASES, Ta PUTA Ba peTapooyeUBOUV OTASLAKA OE OAO Kal HEYAAUTEPEG YAGOTPEG apoU €Xouv PL{WOEL KOG
otnV mponyoUpevn yYAdotpa toug. H kaAutepn tomtoBeaia: MoALg {eatabel Alyo, Ta gputd pmopolv va Byouv €Ew Katd tn SLapkeLa TG nuépag oe Beppokpacia TouldyLotov 5° Kehalou
yLa va okAnpuvouv kat va ouvnBicouv tov fALo. Metd toug ayloug tou tdyou ota péoa Matou, Ta QUTA UTopovV va HETAPOCXEUBOVV Ot éva NALOAOUCTO Onpelo OTO KPEBATL TOU K TIOU
1 otn pnaviépa. BEATLOTN ppovTida: Sta QUTA TOIAL Kat TLEPLAG apéoet {E0TO Kat uypd, AAAA OXL Uypd. MOTIOTE HOVO GTAV TO AVWTEPO OTPWHA TOU ESAPOUG EXEL OTEYVWOEL KAl
TIEPLOTACLAKA PEKATTE TA PUTA ECWTEPLKOU XWPOU Ao TAVW. € avTiBeon pe Ta putd vropdrag, Sev elvat anapaitnto va kOPeTe Toug TTAdivoUg BAaACToUG HE TAlAL KaL TILTTEPLEG. €
avtiBeon pe tn SnUoWAA TieToiBnon, akdun Kat To OTIECLHO ToU TIPWTou AouAoudilou (BaciAtooag) Sev €xel kapia emiSpacn otnv avdmntuén tou putou. Edv To puto Bploketal o KaAO
BLoAoyLko QUTLKO €8aog, N Tipwtn Alltavon pe opyavikd Alracpa elvat anapaitntn pévo dtav egeaviotoly Ta TPWTa PIoUPTIoUKla.  To XELpwva: Katd tn SLApKELa TOU XELPUWVA, TO
(UTO pTtopel va otaBel Alyo TiLo okoUpo Kat Lo §pooepd otoug 10° Kehotou Kat oTn cuvéxela ToTideTat avtiotolya AlyOTEPO. € PWTELVEG Kal (E0TEG ToTIOBEDLEG, CUVEXIOTE Va
(PPOVTILETE TO (PUTO OTIWG TIPLV Kat KAASEYTE TO yLa pLa Bapvwsdn avamtugn To eMOpEVO €T0G. To TolAL Kal oL TILTEPLEG Eivat YUTA VuXToAoUAOUSOU. Ta (PUTLKA TOUg pépn elval
SNANTNPLWSN. Ma QUGLKA GXL TO WpLKO PpouTo!

il
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=il ORGANACHA - Chili - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
P6g Satan i géire na hlodaile leibhéal 5 / 15000 Scoville

Eagsulacht d'aois, ar a dtugtar freisin Baccio de Satana, a thairgeann cilli beaga, cruinn agus te i gcruth tratai silini a aibionn 6 glas go dearg. T4 cinedlacha suas go dti leibhéal
teasa 5 oiriinach gearrtha i sailéad agus lionadh le feoil mhionaithe né céis agus ansin gratdilte. Cuirtear méideanna nios |t de chinedlacha spicy le stobhach, glasraf corr-
friochta, goulash agus miasa pénairi. Nuair a bhaintear na siolta agus an craiceann istigh laghdaitear an géire. Bi cinnte Idmhainni a chaitheamh agus tu ag ullmhd chili. Suiomh
naduartha: Meiriced Lair Teochriosach. Saothri rathdil: Moltar iomadu idir Eandir agus Marta ionas go n-iomprafonn an gléasra torthai sa chéad bhliain. An Chéad lig na siolta
soak in uisce seomra-te ar feadh 24 uair an chloig chun péacadh a mhéadu agus ansin iad a chur leath ceintiméadar domhain i tsubstrait snaithin cné c6cé né ithir glasraf
orgédnacha. Coinnigh an tsubstrait ata ag fas tais ach na biodh sé fliuch tri é a thaisit go laethuil le buidéal spraeéla. Cltdaigh an soitheach cultuir le scannén cling, a
sholathraionn tu le poill. Cosnaionn sé seo an tsubstrait 6 thriomd amach. Ba chéir duit an scragall a bhaint ar feadh 2 uair gach dha né tri 1a. Cuireann sé seo cosc ar mhinla a
fhoirmid ar an tsubstrait. Cuir an soitheach saothraithe in it éadrom te le teocht idir 22° agus 30° Celsius. Ba chéir go mbeadh na chéad siolta tar éis tri go deichlaethanta a
phéacadh. Anois bain an clidach agus coinnigh na plandai i bhfianaise an oiread agus is féidir (ach ni sa ghrian mean lae blazing) agus beagén nios fuaire ionas nach mbeidh na
plandai 6ga with. Chomh luath agus a fhorbraionn an dara péire duilleoga, anls féidir plantlets a pricked amach (ina n-aonar) suas go dti an chéad duilleog i bpotai beaga 10 cm
le poill sa bhun agus ithir glasrai orgadnacha. Déan cinnte, le do thoil, nach ndéanfaidh ti dochar do na fréamhacha ata fés min agus uisce a chur ar an ithir 4r go héadrom. Sna
seachtaini amach romhainn, déanfar na plandai a thrasphlandu de réir a chéile i bpotai nios mé agus nios mé nuair a bheidh siad fréamhaithe go maith sa phota roimhe sin. An
suiomh is fearr: Chomh luath agus a éirfonn sé beagén nios teo, is féidir leis na plandai dul lasmuigh i rith an lae ar a laghad 5 ° Celsius chun cruas agus dul i dtaithi ar an
ghrian. Tar éis na naomh oighir i lar mhi na Bealtaine, is féidir na plandaf a thrasphlandu go dti it ghrianmhar sa leaba ghairdin né sa tub. Caram is fearr is féidir: Is maith le
plandai Chili agus piobar go bhfuil sé te agus tais, ach ni fliuch. Uisce ach amhdin nuair a bhionn an ciseal barr ithreach triomaithe agus 6 am go chéile spraedla plandai faoi
dhion 6 thuas. | gcodarsnacht le plandai tratai, ni ga na shoots taobh a bhearradh le cilli agus piobair. Murab ionann agus an creideamh coitianta, nil aon éifeacht ag fiu briseadh
amach an chéad bhléth (blath banrion) ar fhorbairt an phlanda. Ma t4 an gléasra in ithir glasrai orgdnacha maith, ni g& an chéad toirchiu le leasachan organach ach amhain
nuair a bhionn na chéad bachléga le feicedil. Sa gheimhreadh: | rith an gheimhridh, is féidir leis an gléasra seasamh beagan nios dorcha agus nios fuaire ag 10 ° Celsius agus
ansin é a uisce nios |G da réir. In diteanna geala agus te, lean ar aghaidh ag tabhairt aire don phlanda mar a bhi roimhe seo agus é a phreabadh le haghaidh fas toirch sa bhliain
amach romhainn. Is plandai oicheanta iad Chili agus piobair. Ta a gcuid pairteanna plandai nimhidil. Ach ar ndéigh ni na torthai aibi!

LIFRZENT - Chili - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
Koss Satans i itdlsku skerpustigi 5 / 15000 Scoville

Gamalt afbrigdi, einnig kallad Baccio de Satana, sem framleidir litla, kringl6tta og heita chilli i laginu kirsuberjatémata sem proskast fra greenum i rauda. Afbrigdi upp ad
hitastigi 5 henta vel skorin i salat og fyllt med hakki eda osti og sidan gratinud. Kryddudum afbrigdum er baett i minna magn i plokkfisk, steikt greenmeti, gullask og
baunarétti. Ad fjarlaegja frae og innri hid dregur Ur skerpunni. Vertu viss um ad vera med hanska pegar pu undirbyr chili. Nattaruleg stadsetning: Hitabeltis Mid-
Amerika. Arangursrik raektun: Mzlt er med fjélgun milli jandar og mars pannig ad pléntan beri dvoxt fyrsta arid. L4tid freein fyrst liggja i bleyti i herbergisheitu vatni {
solarhring til ad auka spirunarhaefni og setjid pau sidan halfs sentimetra djupt i undirlag kékoshnetutrefja eda lifraenan jurtamold. Haltu undirlaginu rakt en ekki blautt
med pvi ad veeta pad daglega med Udaflosku. Hyljid reektunarilatid med matarfilmu, sem pu Utvegar med gétum. betta verndar undirlagid fra purrkun. bu eettir ad
fjarlaegja dlpappirinn i 2 klukkustundir & tveggja til priggja daga fresti. petta kemur i veg fyrir ad mygla myndist & undirlaginu. Settu raektunarilatid & léttan og heitan stad
med hitastig & milli 22° og 30° & Celsius. Fyrstu fraein settu ad vera eftir prju til tiudaga til ad spira. Fjarlaegdu nu hlifina og haféu plénturnar i eins miklu ljési og mégulegt
er (en ekki i glampandi hadegissélinni) og adeins svalara svo ad ungu plonturnar visni ekki. Um leid og annad par af laufum proast, paPlontur ma stinga Ut (sérstakt)
upp ad fyrsta bladinu { littum 10 cm pottum med gétum i botninn og lifreenan jurtamold. Gaettu pess ad skemma ekki finar raeturnar og vékva ferskan jardveg létt. A
naestu vikum verda plonturnar sidan greeddar smam saman i steerri og staerri potta pegar paer hafa rétad vel i fyrri pottinn. Besta stadsetningin: Um leid og pad hlynar
adeins geta plonturnar farid Gt & daginn vid ad minnsta kosti 5° Celsius til ad har&na og venjast soélinni. Eftir isdyrlingana um midjan maf er haegt ad grédursetja
plénturnar & sélrikan stad i gardbedinu eda i pottinum. Besta uménnun: Chili- og piparplontur hafa gaman af pvi ad vera heitt og rakt, en ekki blautt. Vokvadu adeins
pegar efsta lag jardvegsins hefur pornad og Gdadu af og til innanhlsspléntum ofan fra. Ofugt vid tomatpléntur er ekki naudsynlegt ad snyrta hlidarskotid med chilli og
papriku. Andsteett pvi sem almennt er talid hefur jafnvel pad ad brjétast ut ar fyrsta bléminu (drottningarblémi) engin ahrif & préun pléntunnar. Ef plantan er i godum
lifreenum jurtajardvegi er fyrsta frijdvgun med lifreenum aburdi adeins naudsynleg pegar fyrstu brumarnir birtast. A veturna: Yfir vetrartimann getur plantan stadid
adeins dekkri og svalari vid 10° Celsius og er b4 vékvud ad sama skapi minna. A bjértum og hlyjum st8um skaltu halda &4fram a8 sja um pléntuna eins og 48ur og
klippa hana fyrir kjarrvaxinn voxt & komandi ari. Chili og paprika eru naeturskuggaplontur. Plontuhlutar peirra eru eitradir. En audvitad ekki proskadir
avextirnir!

BIO - Peperoncino - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
Il Bacio di Satana in Italiano Nitidezza livello 5 / 15000 Scoville

Un'antica varieta, detta anche Baccio de Satana, che produce peperoncini piccoli, rotondi e piccanti a forma di pomodorini che maturano dal verde al rosso. Le varieta fino al livello di calore 5 sono adatte
tagliate in insalata e farcite con carne macinata o formaggio e poi gratinate. Le varieta piccanti vengono aggiunte in quantita minori a stufati, verdure saltate in padella, gulasch e piatti a base di fagioli. La
rimozione dei semi e della pelle interna riduce la nitidezza. Assicurati di indossare i guanti quando prepari il peperoncino. Posizione naturale: America centrale tropicale. Coltivazione riuscita: Si
consiglia la propagazione tra gennaio e marzo in modo che la pianta fruttifichi nel primo anno. Prima lascia i semi in ammollo in acqua tiepida per 24 ore per aumentare la germinazione e poi mettili a
mezzo centimetro di profondita nel substrato di fibra di cocco o nel terriccio vegetale biologico. Mantenere il substrato in crescita umido ma non bagnato inumidendolo quotidianamente con un flacone
spray. Copri il recipiente di coltura con pellicola trasparente, che fornisci con i fori. Questo protegge il supporto dall'asciugarsi. Dovresti rimuovere la pellicola per 2 ore ogni due o tre giorni. Cio impedisce
la formazione di muffe sul supporto. Posizionare il recipiente di coltura in un luogo luminoso e caldo con una temperatura compresa tra 22° e 30° Celsius. | primi semi dovrebbero germogliare dopo tre-
dieci giorni. Ora rimuovi la copertura e mantieni le piante nella maggior quantita di luce possibile (ma non sotto il sole cocente di mezzogiorno) e un po' piu fresco in modo che le giovani piante non
appassiscano. Non appena si sviluppa il secondo paio di foglie, le piantine possono essere bucherellate (separatamente) fino alla prima foglia in piccoli vasi da 10 cm con fori sul fondo e terriccio vegetale
organico. Assicurati di non danneggiare le radici ancora fini e di annaffiare leggermente il terreno fresco. Nelle prossime settimane, le piante verranno poi gradualmente trapiantate in vasi sempre pit
grandi una volta che avranno attecchito bene nel loro vaso precedente. in modo che le giovani piante non appassiscano. Non appena si sviluppa il secondo paio di foglie, le piantine possono essere
bucherellate (separatamente) fino alla prima foglia in piccoli vasi da 10 cm con fori sul fondo e terriccio vegetale organico. Assicurati di non danneggiare le radici ancora fini e di annaffiare leggermente il
terreno fresco. Nelle prossime settimane, le piante verranno poi gradualmente trapiantate in vasi sempre pit grandi una volta che avranno attecchito bene nel loro vaso precedente. in modo che le
giovani piante non appassiscano. Non appena si sviluppa il secondo paio di foglie, le piantine possono essere bucherellate (separatamente) fino alla prima foglia in piccoli vasi da 10 cm con fori sul fondo
e terriccio vegetale organico. Assicurati di non danneggiare le radici ancora fini e di annaffiare leggermente il terreno fresco. Nelle prossime settimane, le piante verranno poi gradualmente trapiantate in
vasi sempre pill grandi una volta che avranno attecchito bene nel loro vaso precedente. La posizione migliore: Non appena fa un po' piu caldo, le piante possono uscire durante il giorno ad almeno 5°
Celsius per indurirsi e abituarsi al sole. Dopo i santi del ghiaccio a meta maggio, le piante possono essere trapiantate in un luogo soleggiato nell'aiuola o nella vasca. Cura ottimale: Alle piante di
peperoncino e pepe piace caldo e umido, ma non bagnato. Innaffia solo quando lo strato superiore del terreno si & asciugato e occasionalmente spruzza le piante d'appartamento dall'alto. A differenza
delle piante di pomodoro, non & necessario tagliare i germogli laterali con peperoncini e peperoni. Contrariamente a quanto si crede, anche lo spuntare del primo fiore (fiore regina) non ha alcun effetto
sullo sviluppo della pianta. Se la pianta si trova in un buon terriccio vegetale organico, la prima concimazione con concime organico & necessaria solo quando compaiono i primi germogli. In inverno:
Durante l'inverno, la pianta puo stare un po' pit scura e pili fresca a 10° Celsius e viene quindi annaffiata di conseguenza meno. In luoghi luminosi e caldi, continua a prenderti cura della pianta come
prima e potala per una crescita cespugliosa nel prossimo anno. Peperoncino e peperoni sono piante di belladonna. Le loro parti vegetali sono velenose. Ma ovviamente non il frutto maturo!

PR  ORGANSKI - Cili - Piccante Cilieglia

Capsicum annuum
ﬁ Sotonin poljubac na talijanskom Razina oStrine 5/ 15000 Scoville
Stara sorta, takoder nazvana Baccio de Satana, koja daje male, okrugle i ljute papricice u obliku cherry rajcica koje sazrijevaju od zelene do crvene boje. Vrste
do stupnja zagrijavanja 5 prikladne su izrezane na salatu i punjene mljevenim mesom ili sirom te gratinirane. Zacinjene varijante se u manjim koli¢inama
dodaju varivima, przenom povr¢u, gulasima i jelima od graha. Uklanjanje sjemenki i unutarnje koZice smanjuje oStrinu. Prilikom pripreme ¢ilija obavezno
nosite rukavice. Zemlja porijekla: Tropska Srednja Amerika. UspjeSan uzgoj: Preporuca se razmnoZavanje izmedu sije¢nja i oZujka kako bi biljka rodila u prvoj
godini. Najprije ostavite sjemenke da se namacu u sobno toploj vodi 24 sata kako bi povecali klijavost, a zatim ih stavite pola centimetra duboko u supstrat od
kokosovih vlakana ili organsku zemlju za povrce. Odrzavajte supstrat za rast vlaznim, ali ne i mokrim tako da ga svakodnevno navlazite bocom s rasprsivacem.
Posudu s kulturom prekrijte prozirnom folijom koju ste opremili rupama. Time se podloga Stiti od isuSivanja. Svaka dva do tri dana skinite foliju na 2 sata. Time
se sprjecava stvaranje plijesni na podlozi. Stavite posudu s kulturom na svijetlo i toplo mjesto s temperaturom izmedu 22° i 30° Celzija. Prvo sjeme treba biti
nakon tri do desetdana da proklija. Sada skinite pokrov i drZite biljke na Sto viSe svjetla (ali ne na Zarkom podnevnom suncu) i malo na hladnijem da mlade
bilj¢ice ne uvenu. Cim se razvije drugi par listova,Biljke se mogu pikirati (pojedinacno) do prvog lista u male posude od 10 cm s rupama na dnu i organskom
zemljom za povrce. Pazite da ne o3tetite joS fino korijenje i lagano zalijevajte svjezu zemlju. U nadolaze¢im tjednima biljke ¢e se postupno presadivati u sve
vece posude nakon &to se dobro ukorijene u prethodnoj posudi. Najbolja lokacija: Cim malo zatopli, biljke mogu iza¢i preko dana van na barem 5°C da se
oc¢vrsnu i naviknu na sunce. Nakon ledenih svetaca sredinom svibnja biljke se mogu presaditi na sun¢ano mjesto u vrtnu gredicu ili u kadu. Optimalna njega:
Biljke cilija i paprike vole toplo i vlaZno, ali ne i mokro. Zalijevajte samo kada se gorniji sloj tla osuSi i povremeno prskajte sobne biljke odozgo. Za razliku od
biljaka rajcice, kod ¢ilija i paprike nije potrebno rezati bo¢ne izdanke. Suprotno uvrijezenom misljenju, ¢ak ni kidanje prvog cvijeta (mati¢ni cvijet) nema utjecaja
na razvoj biljke. Ako je biljka u dobrom organskom tlu za povr¢e, prva prihrana organskim gnojivom potrebna je tek kada se pojave prvi pupovi. U zimi:
Tijekom zime biljka moZe stajati malo tamnije i hladnije na 10°C i tada se zalijeva manje. Na svijetlim i toplim mjestima, nastavite njegovati biljku kao i prije i
orezuijte je za grmoliki rast u narednoj godini. Cili i paprika su velebilje. Njihovi biljni dijelovi su otrovni. Ali naravno ne zrelo voce!
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JEgg  BIOLOGISKI- Cili - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
- Satana skapsts italu valoda Asuma limenis 5 / 15000 Scoville

Sena 3kirne, saukta arf par Baccio de Satana, kas raZo mazus, apalus un karstus ¢ili kirSu tomatu forma, kas nogatavojas no zalas lidz sarkanai. Skirnes Iidz 5.
karstuma pakapei ir piemérotas sagrieztas salatos un pilditas ar malto galu vai sieru un péc tam sarivétas. Pikantas Skirnes mazakos daudzumos pievieno
sautéjumiem, ceptiem darzeniem, gulasiem un pupinu édieniem. Séklu un iek3&jas mizas nonemsana samazina asumu. Gatavojot ¢ili, noteikti valkajiet cimdus.
Dabiska vieta: Tropu Centralamerika. Veiksmiga audzéSana: leteicams pavairot no janvara lidz martam, lai augs nestu auglus pirmaja gada. Vispirms |aujiet séklam
24 stundas mércét istabas silta adenT, lai palielinatu digtspé&ju, un péc tam ievietojiet tas puscentimetra dziluma kokosriekstu Skiedras substrata vai organisko augu
augsné. Saglabajiet augSanas substratu mitru, bet ne mitru, katru dienu mitrinot to ar smidzinasanas pudeli. Nosedziet kultivéSanas trauku ar partikas plévi, kuru
nodrosina ar caurumiem. Tas pasarga substratu no izzGSanas. Jums vajadzétu nonemt foliju 2 stundas ik péc divam [idz trim dienam. Tas noveérs pel&juma
veido3anos uz pamatnes. Novietojiet kultivéSanas trauku gaisa un silta vietd ar temperattru no 22° lidz 30° péc Celsija. Pirmajam séklam vajadzétu bat péc trim Iidz
desmitdienas, lai digtu. Tagad nonemiet vaku un turiet augus péc iespéjas vairak gaismas (bet ne svelmaina pusdienas saulé) un nedaudz vésak, lai jaunie augi
nenovistu. Tiklidz attistas otrais lapu paris,Stadus var izdurt (atseviski) ITdz pirmajai lapai nelielos 10 cm podinos ar caurumiem apaksa un biologisko augu augsné.
Ladzu, nesabojajiet vél smalkas saknes un viegli laistiet svaigo augsni. Nakamo nedé|u laika augi tiks pakapeniski parstaditi lielakos un lielakos podos, kad tie bas labi
iesaknojusies sava iepriek$€ja poda. Labaka atraSanas vieta: Tiklidz k|Gst nedaudz siltaks, augi var iziet ara dienas laika vismaz 5°C temperatara, lai sacietétu un
pierastu pie saules. Péc ledus svétajiem maija vida augus var parstadit saulaina vieta darza dobeé vai vanna. Optimala apriape: Cili un piparu augiem patik silts un
mitrs, bet ne slapjs. Laistiet tikai tad, kad augsnes virskarta ir noZuvusi, un laiku pa laikam apsmidziniet istabas augus no aug3as. AtSkiriba no tomatu stadiem nav
nepiecieSams apgriezt sanu dzinumus ar €ili un papriku. Pretéji izplatitajam uzskatam, pat pirma zieda (karalienes zieda) izlauSanas neietekmé auga attistibu. Ja augs
atrodas laba organiska augu augsné, pirma méslo3ana ar organisko méslojumu ir nepiecieSama tikai tad, kad paradas pirmie pumpuri. Ziema: Ziema augs var
stavét nedaudz tumsaks un vésaks 10°C temperatdra, un péc tam to attiecigi mazak laista. Gaisas un siltas vietas turpiniet ripéties par augu tapat ka ieprieks un
nakamaja gada apgrieziet to, lai tas augtu kupls. Cili un paprika ir naktssveces augi. Vinu augu dalas ir indigas. Bet, protams, ne nogatavojusos auglus!

EKOLOGISKAS - Cili - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
Sétono bucinys italy kalba 5 rySkumo lygis / 15 000 Scoville

Sena veislé, dar vadinama Baccio de Satana, i$ kurios gaminami mazi, apvalGs ir astrds vy3niniy pomidory formos paprikos, kurios sunoksta nuo Zalios iki raudonos.
Veisles iki 5 kar3¢io laipsnio tinka pjaustyti j salotas ir jdaryti malta mésa arba sariu, o paskui sutarkuoti. AStriy veisliy maZesniais kiekiais dedama j troskinius,
troskintas darZoves, gulia3g ir pupeliy patiekalus. Pasalinus séklas ir viding odelg, sumazéja rySkumas. Ruosdami ¢ili, batinai maveékite pirstines. Natarali vieta:
Tropiné Centriné Amerika. Sékmingas auginimas: Rekomenduojama dauginti nuo sausio iki kovo, kad augalas duoty vaisiy pirmaisiais metais. Pirmiausia leiskite
sékloms 24 valandas mirkyti kambario Siltame vandenyje, kad padidéty daigumas, o tada jdékite jas pusés centimetro gyliu j kokoso pluoSto substratg arba ekologiska
darZoviy Zeme. Auginimo substrata laikykite drégna, bet ne 3lapia, kasdien drékindami jj purskimo buteliuku. Kultlros indg uZzdenkite maistine plévele, kurioje yra
skylés. Tai apsaugo pagrindg nuo isdZidvimo. Kas dvi ar tris dienas 2 valandas nuimkite folijg. Tai apsaugo nuo pelésio susidarymo ant pagrindo. Kultivavimo inda
pastatykite j Sviesig ir Siltg vietg, kurios temperatara yra nuo 22° iki 30°C. Pirmosios séklos turéty bati po trijy ar deSimtiesdieny sudygti. Dabar nuimkite dangtelj ir
laikykite augalus kuo daugiau Sviesos (bet ne skaiscioje vidurdienio sauléje) ir Siek tiek vésiau, kad jauni augalai nenuvysty. Kai tik iSsivysto antra lapy pora,Augalai gali
bati iSsmeigti (atskirai) iki pirmojo lapo nedideliuose 10 cm vazonéliuose su skylutémis dugne ir ekologiskoje darZoviy Zeméje. NepaZeiskite dar smulkiy Sakny, o
Sviezig dirva lengvai laistykite. Artimiausiomis savaitémis augalai bus palaipsniui persodinami j vis didesnius vazonus, kai tik gerai jsiSaknija ankstesniame vazone.
Geriausia vieta: Kai tik Siek tiek atSils, augalai gali iSeiti j laukg dieng esant bent 5°C temperatarai, kad sutvirtéty ir priprasty prie saulés. Po ledo Sventyjy geguzés
viduryje augalus galima persodinti j saulétg vieta sodo lysvéje arba kubile. Optimali prieZidra: Cili ir pipiry augalai mégsta 3iltg ir drégna, bet ne 3lapia. Laistykite tik
tada, kai virdutinis dirvoZemio sluoksnis iSdZiGvo, ir retkarciais purskite kambarinius augalus i$ virSaus. PrieSingai nei pomidory augalams, Soniniy Ggliy karpyti €ili ir
paprikomis nebatina. PrieSingai populiariems jsitikinimams, net pirmosios gélés (karalienés gélés) iSsiverzimas neturi jokios jtakos augalo vystymuisi. Jei augalas yra
geroje ekologikoje darzoviy Zeméje, pirma karta tresti organinémis traomis batina tik tada, kai pasirodo pirmieji pumpurai. Ziema: Ziema augalas gali stovéti Siek
tiek tamsesnis ir vésesnis esant 10 ° C temperatdrai, o tada laistomas atitinkamai maZziau. Sviesiose ir Siltose vietose toliau priziarékite augala kaip anks&iau ir genékite,
kad ateinanciais metais augty krimynas. Cili ir paprikos yra nakviSy augalai. Jy augaly dalys yra nuodingos. Bet, Zinoma, ne prinokusiy vaisiy!

ORGANICI - Chili - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
Satan's Kiss bit-Taljan Sharpness livell 5/ 15000 Scoville

Varjeta antika, imsejha wkoll Baccio de Satana, li tipproduci chilli zghar, tondi u jaharqu fil-forma ta’ tadam tac-cirasa li jimmatura minn ahdar ghal ahmar. Varjetajiet sal-
livell tas-shana 5 huma adattati maqtughin f'insalata u mimlija bil-laham ikkapuljat jew gobon u mbaghad mahlula. Varjetajiet pikkanti huma mizjuda fammonti izghar
ghal stews, haxix mogli, goulash u platti tal-fazola. It-tnehhija taz-zrieragh u I-gilda ta 'gewwa tnaqgas il-sharpness. Kun zgur i tilbes ingwanti meta tipprepara CHILI.
Post naturali: Amerika Centrali tropikali. Kultivazzjoni b'success: Il-propagazzjoni bejn Jannar u Marzu hija rakkomandata sabiex il-pjanta taghti I-frott fl-ewwel sena.
L-ewwel halli z-zrieragh jixxarrab f'ilma shun tal-kamra ghal 24 siegha biex izzid il-germinazzjoni u mbaghad poggihom nofs ¢entimetru fond f'sottostrat tal-fibra tal-
gewz jew hamrija vegetali organika. Zomm is-sottostrat li ged jikber niedja izda mhux imxarrab billi xarrab kuljum bi flixkun tal-isprej. Ghatti I-bastiment tal-kultura
b'cling film, li inti tipprovdi b'toqob. Dan jipprotegi s-sottostrat milli jinxef. Ghandek tnehhi |-fojl ghal saghtejn kull jumejn jew tlett ijiem. Dan jipprevjeni I-moffa milli
tifforma fuq is-sottostrat. Poggi I-bastiment tal-kultura f'post hafif u shun b'temperatura bejn 22° u 30° Celsius. L-ewwel zrieragh ghandhom ikunu wara tlieta sa
ghaxrajiem biex jiggerminaw. Issa nehhi |-ghatu u zomm il-pjanti f'dawl kemm jista 'jkun (izda mhux fix-xemx tisreg ta' nofs in-nhar) u ftit cooler sabiex il-pjanti zghar ma
jinxfu. Hekk kif tizviluppa t-tieni par werag, il-ll-pjantijiet jistghu jingatghu (individwalment) sal-ewwel werqa fi gsari zghar ta '10 ¢m b'toqob fil-giegh u hamrija vegetali
organika. Jekk joghgbok kun zgur li ma taghmilx hsara lill-gheruq li ghadhom fini u li tisraq il-hamrija friska hafif. Fil-gimghat li gejjin, il-pjanti mbaghad jigu trapjantati
gradwalment fi gsari dejjem akbar ladarba jkunu gheruq sew fil-borma precedenti taghhom. L-ahjar post: Hekk kif tishon ftit, il-pjanti jistghu johorgu barra matul il-
gurnata mill-ingas 5° Celsius biex jibbies u jidraw ix-xemx. Wara I-gaddisin tas-silg f'nofs Mejju, il-pjanti jistghu jigu trapjantati f'post xemxi fis-sodda tal-gnien jew fit-tub.
Kura ottimali: Pjanti ta¢-chili u tal-bzar bhalu shun u umdu, izda mhux imxarrbin. [Ima biss meta s-saff ta 'fuq tal-hamrija jkun nixef u kultant roxx pjanti ta' gewwa
minn fug. B'kuntrast mal-pjanti tat-tadam, mhux mehtieg li r-rimjiet tal-gnub jitgaxxru bil-bzar u I-bzar. Kuntrarjament ghat-twemmin popolari, anke t-tkissir tal-ewwel
fjura (fjura regina) m'ghandu I-ebda effett fuq I-izvilupp tal-pjanta. Jekk I-impjant ikun f'hamrija vegetali organika tajba, I-ewwel fertilizzazzjoni b'fertilizzant organiku hija
mehtiega biss meta jidhru I-ewwel blanzuni. Fix-xitwa: Matul ix-xitwa, l-impjant jista 'jogghod xi ftit aktar skur u jkessah f'10 ° Celsius u mbaghad tisqija b'mod
korrispondenti ingas. F'postijiet gawwijin u shan, kompli tiehu hsieb I-impjant bhal gabel u agraha ghal tkabbir bushy fis-sena li gejja. Chili u bzar huma pjanti
nightshade. Il-partijiet tal-pjanti taghhom huma velenuzi. Imnma ovvjament mhux il-frott misjur!

[ Bio - Chili - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
L Satans kus in Italiaans Scherpteniveau 5 / 15000 Scoville

Een oude variéteit, ook wel Baccio de Satana genoemd, die kleine, ronde en hete chilipepers produceert in de vorm van cherrytomaatjes die van groen naar rood rijpen. Soorten tot warmtestand
5 zijn geschikt om in een salade te snijden en te vullen met gehakt of kaas en vervolgens te gratineren. Pittige varianten worden in kleinere hoeveelheden toegevoegd aan stoofschotels,
roergebakken groenten, goulash- en bonengerechten. Het verwijderen van de zaden en de binnenhuid vermindert de scherpte. Zorg ervoor dat u handschoenen draagt bij het bereiden van chili.
Natuurlijke locatie: Tropisch Midden-Amerika. Succesvolle teelt: Voortplanting tussen januari en maart wordt aanbevolen, zodat de plant het eerste jaar vruchten afwerpt. Laat de zaden eerst
24 uur weken in kamerwarm water om de ontkieming te bevorderen en plaats ze vervolgens een halve centimeter diep in kokosvezelsubstraat of biologische groenteaarde. Houd het
kweeksubstraat vochtig maar niet nat door het dagelijks te bevochtigen met een spuitfles. Dek het kweekvat af met vershoudfolie, die je van gaatjes voorziet. Dit beschermt de ondergrond tegen
uitdroging. U moet de folie om de twee tot drie dagen gedurende 2 uur verwijderen. Dit voorkomt schimmelvorming op de ondergrond. Zet het kweekvat op een lichte en warme plek met een
temperatuur tussen de 22° en 30° Celsius. De eerste zaden zouden na drie tot tien dagen moeten ontkiemen. Verwijder nu de hoes en zet de plantjes zoveel mogelijk in het licht (maar niet in de
brandende middagzon) en wat koeler zodat de jonge plantjes niet verwelken. Zodra het tweede paar bladeren zich ontwikkelt kunnen de plantjes tot aan het eerste blad (apart) worden geprikt in
kleine 10 cm potjes met gaten in de bodem en biologische groenteaarde. Zorg ervoor dat u de nog fijne wortels niet beschadigt en geef de verse aarde licht water. De komende weken worden de
planten dan stapsgewijs overgeplant in steeds grotere potten zodra ze goed geworteld zijn in hun vorige pot. zodat de jonge planten niet verwelken. Zodra het tweede paar bladeren zich
ontwikkelt kunnen de plantjes tot aan het eerste blad (apart) worden geprikt in kleine 10 cm potjes met gaten in de bodem en biologische groenteaarde. Zorg ervoor dat u de nog fijne wortels
niet beschadigt en geef de verse aarde licht water. De komende weken worden de planten dan stapsgewijs overgeplant in steeds grotere potten zodra ze goed geworteld zijn in hun vorige pot.
zodat de jonge planten niet verwelken. Zodra het tweede paar bladeren zich ontwikkelt kunnen de plantjes tot aan het eerste blad (apart) worden geprikt in kleine 10 cm potjes met gaten in de
bodem en biologische groenteaarde. Zorg ervoor dat u de nog fijne wortels niet beschadigt en geef de verse aarde licht water. De komende weken worden de planten dan stapsgewijs
overgeplant in steeds grotere potten zodra ze goed geworteld zijn in hun vorige pot. De beste locatie: Zodra het wat warmer wordt kunnen de planten overdag bij minimaal 5° Celsius naar
buiten om af te harden en te wennen aan de zon. Na de ijsheiligen half mei kunnen de planten worden overgeplant naar een zonnige plek in de tuin of in de kuip. Optimale verzorging: Chili- en
peperplanten houden van warm en vochtig, maar niet nat. Pas water geven als de bovenste laag aarde is opgedroogd en af en toe kamerplanten van bovenaf besproeien. In tegenstelling tot
tomatenplanten is het niet nodig om de zijscheuten af te knippen met pepers en paprika's. In tegenstelling tot wat vaak wordt gedacht, heeft zelfs het uitbreken van de eerste bloem
(koninginbloem) geen effect op de ontwikkeling van de plant. Als de plant in goede biologische moestuin staat is de eerste bemesting met organische mest pas nodig als de eerste knoppen
verschijnen. In de winter: In de winter kan de plant bij 10° Celsius wat donkerder en koeler staan en krijgt dan navenant minder water. Blijf op lichte en warme locaties voor de plant zorgen
zoals voorheen en snoei hem voor een bossige groei in het komende jaar. Chili en pepers zijn nachtschadeplanten. Hun plantendelen zijn giftig. Maar natuurlijk niet het rijpe fruit!
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@KOLOGISK - Chili - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
Satans kyss i italiensk skarphet niva 5 / 15000 Scoville

En gammel variant, ogsa kalt Baccio de Satana, som gir sma, runde og varme chilier i form av cherrytomater som modnes fra grent til redt. Varianter opp til
varmeniva 5 egner seg godt kuttet i salat og fylt med kjgttdeig eller ost og deretter gratinert. Krydrede varianter tilsettes i mindre mengder til gryteretter, wokde
grennsaker, gulasj og banneretter. Fierning av frg og indre hud reduserer skarpheten. Serg for a bruke hansker nar du tilbereder chili. Naturlig beliggenhet:
Tropisk Mellom-Amerika. Vellykket dyrking: Formering mellom januar og mars anbefales slik at planten baerer frukt det ferste aret. La ferst freene trekke i
romvarmt vann i 24 timer for a gke spiringen og legg dem deretter en halv centimeter dypt i kokosfibersubstrat eller organisk vegetabilsk jord. Hold
vekstsubstratet fuktig, men ikke vatt ved a fukte det daglig med en sprayflaske. Dekk kulturkaret med matfilm, som du forsyner med hull. Dette beskytter
underlaget mot a tarke ut. Du ber fierne folien i 2 timer annenhver til tredje dag. Dette forhindrer at det dannes mugg pa underlaget. Plasser kulturkaret pa et lett
og varmt sted med en temperatur mellom 22° og 30° Celsius. De farste freene skal vaere etter tre til tidager a spire. Fjern na dekselet og hold plantene i sa mye lys
som mulig (men ikke i brennende middagssol) og litt kjaligere slik at de unge plantene ikke visner. Sa snart det andre bladparet utvikler seg, vilPlanter kan prikkes
ut (individuelt) opp til ferste blad i sma 10 cm potter med hull i bunnen og gkologisk grennsaksjord. Pass pa a ikke skade de fortsatt fine rgttene og & vanne den
friske jorda lett. De neste ukene vil plantene sa gradvis transplanteres til starre og sterre potter nar de har rotfestet godt i sin forrige potte. Den beste
beliggenheten: Sa snart det blir litt varmere kan plantene ga ute pa dagtid ved minst 5°C for & stivne og venne seg til solen. Etter ishelgenene i midten av mai kan
plantene transplanteres til et solrikt sted i hagebedet eller i karet. Optimal omsorg: Chili- og pepperplanter liker det varmt og fuktig, men ikke vatt. Vann kun nar
det gverste jordlaget har terket og spray av og til inneplanter ovenfra. | motsetning til tomatplanter er det ikke nedvendig & trimme sideskuddene med chili og
paprika. | motsetning til hva mange tror, har selv utbruddet av den fgrste blomsten (dronningblomsten) ingen effekt pa plantens utvikling. Hvis planten er i god
organisk vegetabilsk jord, er den farste gjgdslingen med organisk gjedsel kun ngdvendig nar de ferste knoppene kommer. Om vinteren: Om vinteren kan
planten sté litt merkere og kjeligere ved 10° Celsius og vannes da tilsvarende mindre. Pa lyse og varme steder, fortsett a ta vare pa planten som far og beskjzer den
for en buskete vekst i det kommende aret. Chili og paprika er nattskyggeplanter. Plantedelene deres er giftige. Men selvfolgelig ikke den modne frukten!

Bio - Chili - Piccante Cilieglia

- Capsicum annuum
Pocatunek szatana po wiosku Ostros¢ poziom 5/ 15000 w skali Scoville'a

Stara odmiana, zwana takze Baccio de Satana, ktéra produkuje mate, okragte i ostre papryczki chilli w ksztatcie pomidorkdw koktajlowych, ktére dojrzewaja od zielonego do czerwonego. Odmiany
do stopnia grzania 5 nadajg sie do pokrojenia w satatke i nadzienia miesem mielonym lub serem, a nastepnie zapiekane. Pikantne odmiany dodaje sie w mniejszych ilosciach do gulaszu, warzyw
smazonych, gulaszu i dan z fasoli. Usuniecie nasion i wewnetrznej skérki zmniejsza ostro$¢. Pamietaj, aby nosi¢ rekawiczki podczas przygotowywania chili. Naturalne potozenie: Tropikalna
Ameryka Srodkowa. Udana uprawa: Zaleca sie rozmnazanie miedzy styczniem a marcem, aby roslina zaowocowata w pierwszym roku. Najpierw pozwél nasionom moczy¢ sie w wodzie o
temperaturze pokojowej przez 24 godziny, aby przyspieszy¢ kietkowanie, a nastepnie umies¢ je na gtebokos¢ pot centymetra w podtozu z widkna kokosowego lub organicznej ziemi warzywnej.
Utrzymuj rosnace podtoze wilgotne, ale nie mokre, codziennie zwilzajac je butelka z rozpylaczem. Przykryj naczynie hodowlane folig spozywcza, ktérag zapewnisz z otworami. Zabezpiecza to
podtoze przed wysychaniem. Folie nalezy zdejmowac na 2 godziny co 2-3 dni. Zapobiega to powstawaniu plesni na podtozu. Umie$¢ naczynie hodowlane w jasnym i cieptym miejscu o
temperaturze miedzy 22° a 30° Celsjusza. Pierwsze nasiona powinny wykietkowac¢ po trzech do dziesieciu dniach. Teraz zdejmij ostone i trzymaj rosliny w jak najwiekszej ilosci $wiatta (ale nie w
palacym potudniowym storicu) i troche chtodniej, aby mtode rosliny nie uschty. Gdy tylko rozwinie sie druga para lisci, sadzonki mozna przesadzi¢ (pojedynczo) do pierwszego liscia w matych 10
cm doniczkach z otworami w dnie i organicznej ziemi roslinnej. Upewnij sie, ze nie uszkodzisz jeszcze drobnych korzeni i lekko podlewaj $wiezg glebe. W nadchodzgcych tygodniach rosliny bedg
stopniowo przesadzane do coraz wiekszych doniczek, gdy dobrze ukorzenig sie w poprzedniej doniczce. aby mtode rosliny nie wiedty. Gdy tylko rozwinie sig druga para lisci, sadzonki mozna
przesadzic¢ (pojedynczo) do pierwszego liscia w matych 10 cm doniczkach z otworami w dnie i organicznej ziemi roslinnej. Upewnij sie, ze nie uszkodzisz jeszcze drobnych korzeni i lekko podlewaj
Swiezg glebe. W nadchodzacych tygodniach rosliny beda stopniowo przesadzane do coraz wigkszych doniczek, gdy dobrze ukorzenia sie w poprzedniej doniczce. aby mtode rosliny nie wiedty.
Gdy tylko rozwinie sie druga para lisci, sadzonki mozna przesadzi¢ (pojedynczo) do pierwszego liscia w matych 10 cm doniczkach z otworami w dnie i organicznej ziemi roslinnej. Upewnij sie, ze
nie uszkodzisz jeszcze drobnych korzeni i lekko podlewaj $wiezg glebe. W nadchodzacych tygodniach rosliny bedg stopniowo przesadzane do coraz wiekszych doniczek, gdy dobrze ukorzenig sie
w poprzedniej doniczce. Najlepsza lokalizacja: Gdy tylko zrobi sie troche cieplej, rosliny moga wychodzi¢ na zewnatrz w ciggu dnia przy co najmniej 5°C, aby stwardniec i przyzwyczaic sie do
storica. Po przymrozkach w potowie maja rosliny mozna przesadzi¢ w nastonecznione miejsce na grzadce lub w wannie. Optymalna pielegnacja: Rosliny chili i papryki lubig ciepto i wilgo¢, ale nie
wilgo¢. Podlewaj tylko wtedy, gdy wierzchnia warstwa gleby wyschnie i od czasu do czasu spryskuj rosliny domowe z géry. W przeciwienstwie do pomidoréw nie jest konieczne przycinanie pedéw
bocznych papryczka chilli i papryka. Wbrew obiegowym opiniom nawet pojawienie sie pierwszego kwiatu (krélowej) nie ma wptywu na rozwdj rosliny. Jesli rodlina znajduje sie na dobrej
organicznej glebie roslinnej, pierwsze nawozenie nawozem organicznym jest konieczne dopiero po pojawieniu sie pierwszych pgkéw. W zime: Zima roslina moze stac nieco ciemniej i chtodniej
w temperaturze 10°C, po czym jest odpowiednio mniej podlewana. W jasnych i cieptych miejscach kontynuuj pielegnacje rosliny jak poprzednio i przycinaj jg, aby uzyskac krzaczasty wzrost w
nadchodzacym roku. Chili i papryka to rosliny psiankowate. Ich czesci roslin sg trujgce. Ale oczywiscie nie dojrzate owoce!

ORGANICO - Chili - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
Satan's Kiss em italiano Nitidez nivel 5/ 15000 Scoville

Uma variedade antiga, também chamada de Baccio de Satana, que produz pimentas pequenas, redondas e picantes em forma de tomate cereja que amadurecem do verde ao
vermelho. Variedades até o nivel de calor 5 sdo adequadas cortadas em uma salada e recheadas com carne picada ou queijo e depois gratinadas. Variedades picantes sdo
adicionadas em quantidades menores a ensopados, legumes salteados, goulash e pratos de feijdo. Remover as sementes e a pele interna reduz a nitidez. Certifique-se de usar
luvas ao preparar o chili. Localizagdo natural: América Central Tropical. Cultivo bem sucedido: A propagacédo entre janeiro e margo é recomendada para que a planta dé frutos
no primeiro ano. Primeiro deixe as sementes de molho em dgua morna por 24 horas para aumentar a germinacdo e depois coloque-as meio centimetro de profundidade em
substrato de fibra de coco ou terra vegetal organica. Mantenha o substrato idmido, mas ndo molhado, umedecendo-o diariamente com um borrifador. Cubra o recipiente de
cultura com filme pléstico, que vocé fornece com furos. Isso protege o substrato de secar. Vocé deve remover o papel aluminio por 2 horas a cada dois ou trés dias. Isso evita a
formagdo de mofo no substrato. Coloque o recipiente de cultura em um local claro e quente com temperatura entre 22° e 30° Celsius. As primeiras sementes devem ser depois
de trés a dezdias para germinar. Agora retire a tampa e mantenha as plantas com o maximo de luz possivel (mas ndo no sol forte do meio-dia) e um pouco mais fresco para que
as plantas jovens ndo murchem. Assim que o segundo par de folhas se desenvolve, 0As mudas podem ser repicadas (individualmente) até a primeira folha em pequenos vasos
de 10 cm com furos no fundo e terra vegetal organica. Por favor, certifique-se de ndo danificar as raizes ainda finas e regar levemente o solo fresco. Nas préximas semanas, as
plantas serdo gradualmente transplantadas para vasos cada vez maiores, uma vez que tenham enraizado bem no vaso anterior. A melhor localizagdo: Assim que esquentar um
pouco, as plantas podem sair durante o dia a pelo menos 5° Celsius para endurecer e se acostumar com o sol. Apés os santos do gelo em meados de maio, as plantas podem
ser transplantadas para um local ensolarado no canteiro do jardim ou na banheira. Cuidado ideal: As plantas de pimentdo e pimenta gostam de calor e umidade, mas ndo
molhadas. Regue apenas quando a camada superior do solo estiver seca e, ocasionalmente, borrife plantas de interior por cima. Ao contrario dos tomateiros, ndo é necessario
cortar os rebentos laterais com malaguetas e pimentos. Ao contrario da crenga popular, mesmo o surgimento da primeira flor (flor rainha) ndo afeta o desenvolvimento da
planta. Se a planta estiver em bom solo vegetal organico, a primeira aduba¢do com adubo organico s6 é necessaria quando aparecerem os primeiros brotos. No inverno:
Durante o inverno, a planta pode ficar um pouco mais escura e mais fria a 10° Celsius e entdo é regada correspondentemente menos. Em locais claros e quentes, continue a
cuidar da planta como antes e poda-la para um crescimento espesso no préximo ano. Chili e pimentas sdo plantas de beladona. Suas partes de plantas sdo venenosas.
Mas claro que néo a fruta madura!

Ecologic - Chili - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
Sarutul lui Satan in limba italiana Nivel de claritate 5 / 15000 Scoville

Un soi vechi, numit si Baccio de Satana, care produce ardei iute mici, rotunzi si iute in forma de rosii cherry care se coaca de la verde la rosu. Soiurile pana la nivelul de caldura 5 sunt potrivite
tdiate in salatd si umplute cu carne tocatd sau branza si apoi gratinate. Soiurile picante sunt adaugate in cantitati mai mici la tocane, legume pradjite, gulas si preparate cu fasole. Indepértarea
semintelor si a pielii interioare reduce claritatea. Asigurati-va ca purtati manusi cand pregétiti chili. Locatie naturala: America Centrala tropicala. Cultivare de succes: Inmultirea intre ianuarie si
martie este recomandatd pentru ca planta sa dea roade in primul an. Mai Intai lasati semintele la inmuiat in apa calda timp de 24 de ore pentru a creste germinatia si apoi puneti-le la jumatate
de centimetru adancime n substrat de fibre de cocos sau pamant vegetal organic. Pastrati substratul de crestere umed, dar nu umed, umezindu-| zilnic cu o sticla de pulverizare. Acoperiti vasul
de cultura cu folie alimentara, pe care o asigurati cu gauri. Acest lucru protejeaza substratul de uscare. Ar trebui sa indepartati folia timp de 2 ore la fiecare doua pana la trei zile. Acest lucru
previne formarea mucegaiului pe substrat. Asezati vasul de culturd intr-un loc usor si cald, cu o temperaturd intre 22° si 30° Celsius. Primele seminte ar trebui sa germineze dupa trei pana la zece
zile. Acum scoateti capacul si pastrati plantele la cat mai multa lumina posibil (dar nu n soarele arzator de amiaza) si putin mai rece, astfel incat plantele tinere sa nu se ofileasca. De indata ce se
dezvolta a doua pereche de frunze, plantulele pot fi intepate (separat) pana la prima frunza in ghivece mici de 10 cm cu gduri in fund si pamant vegetal organic. Va rugam sa aveti grija sd nu
deteriorati radacinile inca fine si sa udati usor solul proaspat. In urmatoarele saptamani, plantele vor fi apoi transplantate treptat in ghivece din ce in ce mai mari, odata ce s-au inradacinat bine
n ghiveciul anterior. pentru ca plantele tinere sa nu se ofileasca. De indata ce se dezvolta a doua pereche de frunze, plantulele pot fi intepate (separat) pana la prima frunza in ghivece mici de 10
cm cu gauri in fund si pAmant vegetal organic. Va rugdm sa aveti grija sa nu deteriorati radacinile inca fine si s udati usor solul proaspét. in urmatoarele saptamani, plantele vor fi apoi
transplantate treptat in ghivece din ce Tn ce mai mari, odata ce s-au inraddcinat bine in ghiveciul anterior. pentru ca plantele tinere sa nu se ofileasca. De indata ce se dezvoltd a doua pereche de
frunze, plantulele pot fi intepate (separat) pana la prima frunza in ghivece mici de 10 cm cu gduri in fund si pamant vegetal organic. Va rugam sa aveti grija sd nu deteriorati radacinile inca fine si
sa udati usor solul proaspat. In urmatoarele saptamani, plantele vor fi apoi transplantate treptat in ghivece din ce in ce mai mari, odata ce s-au inradacinat bine in ghiveciul anterior. Cea mai
buna locatie: De indatd ce se incdlzeste putin, plantele pot iesi afara in timpul zilei la cel putin 5° Celsius pentru a se intdri si a se obisnui cu soarele. Dupa sfintii de gheatd de la jumatatea lunii
mai, plantele pot fi transplantate intr-un loc insorit in patul gradinii sau in cada. Ingrijire optima: Ardeiului si ardeiului le plac cald si umed, dar nu umed. Udati numai cand stratul superior al
solului s-a uscat si ocazional pulverizati plantele de interior de sus. Spre deosebire de plantele de tomate, nu este necesar sa taiati lastarii laterali cu ardei iute si ardei. Contrar credintei populare,
chiar si ruperea primei flori (floarea reginei) nu are niciun efect asupra dezvoltdrii plantei. Dacd planta se afld intr-un sol vegetal organic bun, prima fertilizare cu ingrasdmant organic este
necesara doar cand apar primii muguri. In iarna: In timpul iernii, planta poate sta putin mai intunecata si mai racoroasa la 10° Celsius si apoi este udata in mod corespunzator mai putin. In
locuri luminoase si calde, continuati sa ingrijiti planta ca Tnainte si taiati-o pentru o crestere stufoasa in anul urmdtor. Ardeiul si ardeiul sunt plante de manana. Partile lor de plante sunt
otravitoare. Dar, desigur, nu fructele coapte!
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- Ekologiskt - Piccante Cilieglia
P : =l Capsicum annuum

Satans kyss i italiensk skarpa niva 5 / 15000 Scoville

En gammal sort, &ven kallad Baccio de Satana, som ger sma, runda och heta chili i form av kdrsbarstomater som mognar fran gront till rétt. Sorter upp till varmeniva 5 ar lampligt skurna i
en sallad och fyllda med kéttfars eller ost och sedan gratinerade. Kryddiga varianter tillsatts i mindre mangder till grytor, wokade grénsaker, gulasch och bonratter. Att ta bort frén och
innerskal minskar skarpan. Var noga med att bara handskar nér du lagar chili. Naturligt lage: Tropiskt Centralamerika. Framgangsrik odling: Forokning mellan januari och mars
rekommenderas sa att plantan bar frukt det forsta aret. Lat forst frona dra i rumsvarmt vatten i 24 timmar for att 6ka grobarheten och lagg dem sedan en halv centimeter djupt i
kokosfibersubstrat eller ekologisk gronsaksjord. Hall odlingssubstratet fuktigt men inte blétt genom att fukta det dagligen med en sprayflaska. Tack odlingskarlet med matfilm, som du
forser med hal. Detta skyddar underlaget fran att torka ut. Du bor ta bort folien i 2 timmar varannan till var tredje dag. Detta férhindrar att mogel bildas pa underlaget. Placera
odlingskarlet pa en ljus och varm plats med en temperatur mellan 22° och 30° Celsius. De forsta frona ska gro efter tre till tio dagar. Ta nu av locket och hall plantorna i s& mycket ljus som
majligt (men inte i den gassande middagssolen) och lite svalare sa att de unga plantorna inte vissnar. Sa fort det andra bladparet utvecklas kan plantorna stickas ut (separat) upp till det
forsta bladet i sma 10 cm krukor med hal i botten och ekologisk gronsaksjord. Se till att inte skada de fortfarande fina rotterna och att vattna den farska jorden latt. Under de kommande
veckorna ska plantorna sedan successivt omplanteras till storre och stérre krukor nér de vél rotat sig i sin tidigare kruka. sa att de unga plantorna inte vissnar. Sa fort det andra bladparet
utvecklas kan plantorna stickas ut (separat) upp till det forsta bladet i sma 10 cm krukor med hal i botten och ekologisk gronsaksjord. Se till att inte skada de fortfarande fina rétterna och
att vattna den farska jorden latt. Under de kommande veckorna ska plantorna sedan successivt omplanteras till stérre och storre krukor nar de val rotat sig i sin tidigare kruka. sa att de
unga plantorna inte vissnar. Sa fort det andra bladparet utvecklas kan plantorna stickas ut (separat) upp till det férsta bladet i smé 10 cm krukor med hal i botten och ekologisk
gronsaksjord. Se till att inte skada de fortfarande fina rétterna och att vattna den farska jorden latt. Under de kommande veckorna ska plantorna sedan successivt omplanteras till stérre
och stérre krukor nar de val rotat sig i sin tidigare kruka. Den béasta platsen: Sa fort det blir lite varmare kan véxterna ga ute under dagen i minst 5° Celsius for att stelna av och vanja sig
vid solen. Efter ishelgonen i mitten av maj kan plantorna transplanteras till en solig plats i trédgardsbadden eller i karet. Optimal vard: Chili- och pepparvéxter gillar det varmt och fuktigt,
men inte bl6tt. Vattna bara nar det Gversta jordlagret har torkat och spraya da och da inomhusvaxter uppifran. | motsats till tomatplantor ar det inte nddvéandigt att trimma sidoskotten
med chili och paprika. Tvartemot vad manga tror har inte ens utbrytningen av den forsta blomman (drottningblomman) nagon effekt pa véxtens utveckling. Om véxten ar i bra organisk
vegetabilisk jord &r den forsta gédslingen med organisk gédning endast nédvandig nar de forsta knopparna dyker upp. Pa vintern: Under vintern kan plantan st& lite mérkare och
svalare vid 10° Celsius och vattnas da motsvarande mindre. Pa ljusa och varma platser, fortsatt att ta hand om plantan som tidigare och beskar den fér en buskig tillvaxt under det
kommande aret. Chili och paprika &r nattskuggvaxter. Deras vaxtdelar ar giftiga. Men sjalvklart inte den mogna frukten!

BIO - Chili - Piccante Cilieglia

a_ Capsicum annuum
Satanov bozk v talianskej ostrosti irovne 5/ 15 000 Scoville

Stara odroda, nazyvana aj Baccio de Satana, ktora produkuje malé, okruhle a palivé chilli v tvare cherry paradajok, ktoré dozrievaju zo zelenej na ¢ervenu. Odrody do
tepelného stupnia 5 su vhodné nakrajané v Salate a plnené mletym masom alebo syrom a nasledne gratinované. Pikantné odrody sa v menSom mnozZstve pridavaju do
dusenych jedal, restovanej zeleniny, gulasov a fazulovych jedal. Odstranenie semien a vnutornej Supky znizuje ostrost. Pri priprave chilli nezabudnite nosit rukavice.
Prirodzena poloha: Tropicka Stredn& Amerika. Uspe$na kultivéacia: Damit die Pflanze bereits im ersten Jahr tragt, empfiehlt sich eine Anzucht zwischen Januar und
Marz. Lassen Sie die Samen zunachst fir 24 Stunden in raumwarmem Wasser vorquellen, um die Keimfreude zu erhdhen und setzen Sie sie dann einen halben bis einen
Zentimeter tief in Kokosfasersubstrat oder BIO-Gemuseerde. Halten Sie das Anzuchtsubstrat feucht, aber nicht nass, indem sie es am besten taglich mit einer
Sprihflasche nachfeuchten. Decken Sie das Anzuchtgefal3 mit Klarsichtfolie ab, die Sie mit Lochern versehen. So ist das Substrat vor Austrocknung geschitzt. Alle zwei bis
drei Tage sollten Sie die Folie fir 2 Stunden entfernen. Das beugt einer Schimmelbildung auf dem Substrat vor. Stellen Sie das AnzuchtgefaR an einen hellen und warmen
Ort mit einer Temperatur zwischen 22° und 30° Celsius. Die ersten Samen sollten so schon nach drei bis zehn dni kli€it. Teraz odstrante kryt a rastliny udrzujte na ¢o
najvacsom svetle (nie vdak na prudkom poludnajSom sinku) a trochu chladnejSie, aby mladé rastlinky neuschli. Akonahle sa vyvinie druhy par listov,Rastlinky je mozné
vypichovat' (jednotlivo) az po prvy Iist v malych 10 cm kvetinéﬁoch s otvormi na dne a organickou zeleninovou zeminou. Dbajte na to, aby ste nepo§kodi|i e§tejemné
predchadzajicom ¢repniku. NajlepSie umlestnenle Len ¢o sa trochu otepli, rastliny méZzu ist cez deri von pri minimalne 5° CeIZ|a aby sa otuZovali a zvykli si na sinko. Po
fadovych svatcoch v polovici maja moZno rastliny presadit na sine¢né miesto v zahradnom zéhone alebo vo vani. Optimalna starostlivost: Rastliny chilli papricky a
papriky maju rady teplé a vihké, ale nie mokré. Zalievajte iba vtedy, ked vrchnd vrstva pédy vyschne a obcas postriekajte izbové rastliny zhora. Na rozdiel od rastlin
rajCiakov nie je potrebné orezavat bo¢né vyhonky s chilli a paprikou. Na rozdiel od vSeobecného presvedcenia, ani vylomenie prvého kvetu (krédlovného kvetu) nema vplyv
na vyvoj rastliny. Ak je rastlina v dobrej organickej zeleninovej péde, prvé hnojenie organickym hnojivom je potrebné az vtedy, ked sa objavia prvé puciky. V zime: Pocas
zimy moZze rastlina stat o nieco tmavsie a chladnejSie pri 10 ° Celzia a potom sa zalieva primerane menej. Na svetlych a teplych stanoviStiach sa o rastlinu nadalej starajte
ako doteraz a v buddcom roku ju ostrihajte pre krovity porast. Chilli a paprika su rastliny nocnej. Ich Casti rastlin st jedovaté. Ale samozrejme nie zrelé ovocie!

BIO - Cili - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
Satan's Kiss v italijanScini Stopnja ostrine 5/ 15000 Scoville

Stara sorta, imenovana tudi Baccio de Satana, ki daje majhne, okrogle in pekoce ¢ilije v obliki ¢eSnjevih paradiznikov, ki zorijo od zelene do rdece. Sorte do
stopnje toplote 5 so primerne narezane na solato in polnjene z mletim mesom ali sirom ter nato gratinirane. Pikantne razli¢ice v manjsih koli¢inah dodajamo
enolon&nicam, prazeni zelenjavi, golaZu in fiZzolovim jedem. Odstranitev semen in notranje lupine zmanj3a ostrino. Pri pripravi ¢ilija obvezno nosite rokavice.
Naravni habitat: Tropska Srednja Amerika. Navodila za gojenje: RazmnoZevanje je priporocljivo med januarjem in marcem, da rastlina obrodi Ze prvo leto.
Semena najprej pustite 24 ur namakati v sobno topli vodi, da povecate kalitev, nato pa jih poloZite pol centimetra globoko v substrat iz kokosovih vlaken ali
organsko zemljo za zelenjavo. Rastoci substrat vzdrZujte vlazen, vendar ne moker, tako da ga dnevno navlaZite z razpr3ilno steklenico. Posodo z kulturo pokrijte s
folijo za Zivila, ki jo opremite z luknjami. To S€iti podlago pred izsuSitvijo. Vsake dva do tri dni za 2 uri odstranite folijo. S tem preprecimo nastanek plesni na
podlagi. Posodo s kulturo postavite na svetlo in toplo mesto s temperaturo med 22° in 30° Celzija. Prva semena naj bodo po treh do desetihdni za kalitev. Zdaj
pokrov odstranimo in rastline pustimo na ¢imvec svetlobe (vendar ne na Zgo¢em opoldanskem soncu) in malo hladnejSem, da mlade rastline ne ovenejo. Takoj,
ko se razvije drugi par listov, seSadike lahko pikiramo (posamezno) do prvega lista v majhnih 10 cm lon¢kih z luknjami na dnu in ekoloSko zemljo za zelenjavo.
Pazite, da ne poSkodujete 3e vedno finih korenin in sveZo zemljo rahlo zalivate. V naslednjih tednih bomo rastline postopoma presajali v vse ve¢je lonce, ko se
bodo dobro ukoreninile v prejSnjem loncu. NajboljSa lokacija: Takoj, ko se nekoliko otopli, lahko gredo rastline ¢ez dan ven na vsaj 5°C, da se utrdijo in navadijo
na sonce. Po ledenih svetnikih sredi maja lahko rastline presadimo na sonéno mesto v gredico ali v korito. Optimalna nega: Rastline Cilija in paprike imajo rade
toplo in vlazno, vendar ne mokro. Zalivajte Sele, ko se zgornja plast zemlje posusi in ob&asno poskroplte sobne rastline od zgoraj. Za razliko od rastlin
paradlznlka pri €iliju in papriki ni treba obrezovati stranskih poganjkov V nasprotju s splo3nim prepri¢anjem tudi odganjanje prvega cveta (kraljice) ne vpllva na
razvoj rastline. Ce je rastlina v dobri ekolo3ki rastlinski zemIJl je prvo gnojenje z organsklm gnojilom potrebno 3ele, ko se pojavijo prvi popki. V zimskem €asu:
Pozimi lahko rastlina stoji nekoliko temneje in hladneje pri 10°C in jo takrat ustrezno manj zalivamo. V svetlih in toplih legah nadaljujte z nego rastline kot doslej
in jo v prihodnjem letu obreZite za ko3ato rast. Cili in paprika sta rastlini nocne senke. Njihovi rastlinski deli so strupeni. A seveda ne zrelega sadja!

Ecolégico - Chili - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
El beso de Satanas en italiano Nitidez nivel 5/ 15000 Scoville

Variedad antigua, también llamada Baccio de Satana, que produce guindillas pequefias, redondas y picantes en forma de tomates cherry que maduran de verde a rojo. Las variedades hasta el nivel de
calor 5 son adecuadas para cortar en una ensalada y rellenarlas con carne picada o queso y luego gratinarlas. Las variedades picantes se agregan en cantidades méas pequefias a los guisos, verduras
salteadas, goulash y platos de frijoles. Quitar las semillas y la piel interna reduce la nitidez. Aseglrese de usar guantes cuando prepare chile. Ubicacién natural: Centroamérica tropical. Cultivo exitoso:
Se recomienda la propagacion entre enero y marzo para que la planta dé frutos en el primer afio. Primero deje las semillas en remojo en agua tibia durante 24 horas para aumentar la germinacién y
luego coléquelas a medio centimetro de profundidad en sustrato de fibra de coco o tierra vegetal organica. Mantenga el sustrato de cultivo himedo pero no mojado humedeciéndolo diariamente con
una botella de spray. Cubra el recipiente de cultivo con una pelicula adhesiva, que proporciona agujeros. Esto protege el sustrato de la desecacién. Debe quitar la lamina durante 2 horas cada dos o tres
dias. Esto evita que se forme moho en el sustrato. Coloque el recipiente de cultivo en un lugar célido y luminoso con una temperatura entre 22° y 30° Celsius. Las primeras semillas deben germinar
después de tres a diez dias. Ahora retire la cubierta y mantenga las plantas con la mayor cantidad de luz posible (pero no bajo el sol abrasador del mediodia) y un poco més frescas para que las plantas
jovenes no se marchiten. Tan pronto como se desarrolle el segundo par de hojas, las plantulas se pueden pinchar (por separado) hasta la primera hoja en macetas pequefias de 10 cm con agujeros en el
fondo y tierra vegetal orgénica. Por favor, aseglrese de no dafiar las raices aln finas y de regar ligeramente el suelo fresco. En las préximas semanas, las plantas se trasplantaran gradualmente a
macetas cada vez mas grandes una vez que hayan enraizado bien en su maceta anterior. para que las plantas jévenes no se marchiten. Tan pronto como se desarrolle el segundo par de hojas, las
plantulas se pueden pinchar (por separado) hasta la primera hoja en macetas pequefias de 10 cm con agujeros en el fondo y tierra vegetal organica. Por favor, aseglrese de no dafar las raices aun finas
y de regar ligeramente el suelo fresco. En las proximas semanas, las plantas se trasplantaran gradualmente a macetas cada vez mas grandes una vez que hayan enraizado bien en su maceta anterior.
para que las plantas jévenes no se marchiten. Tan pronto como se desarrolle el segundo par de hojas, las plantulas se pueden pinchar (por separado) hasta la primera hoja en macetas pequefias de 10
cm con agujeros en el fondo y tierra vegetal organica. Por favor, asegurese de no dafiar las raices aln finas y de regar ligeramente el suelo fresco. En las préximas semanas, las plantas se trasplantaran
gradualmente a macetas cada vez mas grandes una vez que hayan enraizado bien en su maceta anterior. La mejor ubicacién: En cuanto hace un poco més de calor, las plantas pueden salir durante el
dia al menos a 5° Celsius para endurecerse y acostumbrarse al sol. Después de los santos de hielo a mediados de mayo, las plantas se pueden trasplantar a un lugar soleado en la cama del jardin o en la
tina. Cuidado 6ptimo: A las plantas de chile y pimiento les gusta el calor y la humedad, pero no mojado. Solo riegue cuando la capa superior del suelo se haya secado y ocasionalmente rocie las plantas
de interior desde arriba. A diferencia de las plantas de tomate, no es necesario recortar los brotes laterales con guindillas y pimientos. Contrariamente a la creencia popular, incluso el brote de la primera
flor (flor reina) no tiene ninguin efecto sobre el desarrollo de la planta. Si la planta esta en buena tierra vegetal organica, la primera fertilizacién con abono orgénico solo es necesaria cuando aparecen los
primeros brotes. En el invierno: Durante el invierno, la planta puede permanecer un poco mas oscura y fresca a 10° Celsius y luego se riega correspondientemente menos. En lugares luminosos y
calidos, continta cuidando la planta como antes y pédala para que crezca tupida el préximo afio. El chile y los pimientos son plantas de solanaceas. Las partes de sus plantas son venenosas. jPero
por supuesto no la fruta madura!
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BIO - Chilli - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
Satanuv polibek v italské ostrosti Grovné 5 / 15000 Scoville

Stara odrdda, nazyvana také Baccio de Satana, kterd produkuje malé, kulaté a palivé chilli papricky ve tvaru cherry rajcat, ktera dozravaji ze zelené do cervené. Odridy
do tepelného stupné 5 jsou vhodné nakrajet v salatu a plnit mletym masem nebo syrem a nasledné gratinovat. Pikantni odriidy se v mensim mnozstvi pridavaji do
dusenych pokrmd, restované zeleniny, gulasl a fazolovych pokrmd. Odstranéni semen a vnitini slupky snizuje ostrost. Pfi pfipravé chilli nezapomerite nosit rukavice.
PFirozena poloha: Tropické St¥edni Amerika. Usp&3né péstovani: MnoZeni se doporucuje mezi lednem a bFeznem, aby rostlina plodila jiZ v prvnim roce. Nejprve
nechte semena macet v pokojové teplé vodé po dobu 24 hodin, aby se zvysila kli¢ivost, a poté je vloZte pul centimetru hluboko do substratu z kokosovych viaken nebo
organické zeleninové zeminy. UdrZujte péstebni substrat vihky, ale ne mokry kazdodennim vihéenim rozpraSovacem. Kultiva¢ni nadobu zakryjte potravinarskou félii,
kterou opatfite otvory. Tim je substrat chranén pred vysychanim. Folii byste méli odstrafiovat na 2 hodiny kazdé dva aZ tfi dny. Tim se zabrani tvorbé plisni na
podkladu. Kultivacni nddobu umistéte na svétlé a teplé misto s teplotou mezi 22° a 30° Celsia. Prvni seminka by méla byt po tfech az desetidny vyklicit. Nyni sejméte
kryt a udrZujte rostliny na co nejvétSim svétle (ale ne na prudkém polednim slunci) a trochu chladnéji, aby mladé rostlinky neuvadly. Jakmile se vyvine druhy par
list(,Rostliny Ize vypichovat (jednotlivé) az po prvni list v malych 10 cm kvétinacich s otvory na dné a organickou zeleninovou zeminou. Dbejte prosim na to, abyste
neposkodili jesté jemné kofeny a Cerstvou zeminu mirné zalijte. V nasleduijicich tydnech budou rostliny postupné pfesazovany do stale vétsich kvétinacd, jakmile
dobfe zakoreni ve svém predchozim kvétinaci. Nejlepsi umisténi: Jakmile se trochu otepli, mohou jit rostliny pfes den ven pfi minimalné 5° Celsia, aby otuZily a zvykly
si na slunicko. Po ledovych svatych v poloviné kvétna Ize rostliny pfesadit na slunné misto v zahradnim zahonu nebo ve vané. Optimalni péce: Rostliny chilli a papriky
maji rady teplo a vihko, ale ne mokré. Zalévejte pouze po zaschnuti vrchni vrstvy pldy a obcas posttikejte pokojové rostliny shora. Na rozdil od rostlin rajcete neni
nutné ofezavat bocni vyhonky chilli a paprikou. Na rozdil od vieobecného minéni ani vylomeni prvniho kvétu (krdlovny) neméa Zadny vliv na vyvoj rostliny. Pokud je
rostlina v dobré organické zeleninové ptdé, prvni prihnojeni organickym hnojivem je nutné az ve chvili, kdy se objevi prvni poupata. V zimé&: Béhem zimy mUze

doposud a v pfistim roce ji sefiznéte, aby porostla kefovité. Chilli a paprika jsou rostliny lilek. Jejich €asti rostlin jsou jedovaté. Ale samoziejmé ne zralé ovoce!

ORGANIK - Biber - Piccante Cilieglia
C*k Capsicum annuum
Seytanin Opuicugu, Italyan Keskinligi seviye 5/ 15000 Scoville

Yesilden kirmiziya dogru olgunlasan ¢eri domates seklinde kuguk, yuvarlak ve sicak biberler Ureten, Baccio de Satana olarak da adlandirilan eski bir gesit. Isi
derecesi 5'e kadar olan gesitler uygun bir salatada kesilir ve kiyma veya peynirle doldurulur ve ardindan rendelenir. Baharath cesitler, gliveglere, tavada kizartiimis
sebzelere, gulas ve fasulye yemeklerine az miktarda eklenir. Cekirdeklerin ve i¢ kabugun cikarilmasi keskinligi azaltir. Biber hazirlarken eldiven giydiginizden emin
olun. Dogal konum: Tropikal Orta Amerika. Bagarili yetistirme: Bitkinin ilk yil meyve vermesi i¢in Ocak-Mart aylari arasinda ¢ogaltma 6nerilir. Cimlenmeyi
artirmak icin dnce tohumlari 24 saat oda sicakliginda suda bekletin ve ardindan onlari yarim santimetre derinlige hindistancevizi lifi alt tabakasina veya organik
sebze topragina yerlestirin. Blylyen substrati her giin bir sprey sisesiyle nemlendirerek nemli tutun ama islak degil. Kaltir kabinin Gzerini delikler actiginiz streg
film ile kapatin. Bu, alt tabakanin kurumasini énler. Folyoyu her iki ila G¢ giinde bir 2 saat ¢ikarmalisiniz. Bu, alt tabaka tzerinde kif olusumunu 6nler. Kultar
kabini 22° ile 30° Celsius arasinda bir sicakliga sahip, aydinlik ve sicak bir yere yerlestirin. ilk tohumlar (¢ ila ondan sonra olmalidir.cimlenmek icin giinler. Simdi
drtiy kaldirin ve gencg bitkilerin solmamasi icin bitkileri mimkiin oldugu kadar ¢ok isikta (ancak kavurucu égle giinesinde degil) ve biraz daha serin tutun. ikinci
yaprak cifti gelisir gelismez,Bitkicikler (tek tek) ilk yapraga kadar dibinde delik olan 10 cm'lik kiiglk saksilarda ve organik bitkisel toprakta dikilebilir. Lutfen hala
ince koklere zarar vermediginizden ve taze toprag hafifce suladiginizdan emin olun. Oniimizdeki haftalarda bitkiler, dnceki saksilarinda iyice koklendikten sonra
kademeli olarak daha buyUk ve daha buyuk saksilara nakledilecek. En iyi konum: Biraz isinir isinmaz, bitkiler glinese alismak ve sertlesmek icin giin icinde en az
5°C'de disari cikabilirler. Mayis ortasindaki buz azizlerinden sonra bitkiler bahge yataginda veya kuivette glinesli bir yere nakledilebilir. Optimum bakim: Biber ve
biber bitkileri sicak ve nemli sever, ancak i1slak degildir. Sadece topragin Ust tabakasi kurudugunda sulayin ve ara sira ic mekan bitkilerini yukaridan puskurtun.
Domates bitkisinin aksine kirmizi biber ve biberde yan strgtinlerin budanmasi gerekli degildir. Sanilanin aksine ilk cicegin (kralice ¢icek) ¢ikmasi bile bitkinin
gelisimine etki etmez. Bitki iyi organik bitkisel toprakta ise, organik glbre ile ilk giibreleme ancak ilk tomurcuklar gérindiginde gereklidir. Kisin: Kis aylarinda,
bitki 10°C'de biraz daha koyu ve serin durabilir ve buna bagli olarak daha az sulanir. Aydinlik ve sicak yerlerde, bitkiye eskisi gibi bakim yapmaya devam edin ve
gelecek yil giir bir blyume icin budayin. Biber ve biber, itizimi bitkileridir. Bitki kisimlari zehirlidir. Ama tabii ki olgun meyve degil!

[ BIO - Chili - Piccante Cilieglia
Capsicum annuum
| Satan csokja olaszul Elességi szint 5/ 15000 Scoville

Egy régi fajta, mas néven Baccio de Satana, amely apré, kerek és csip6s chilipaprikat terem, zéldbdl pirosra érd koktélparadicsom formaju. Természetes
elhelyezkedés: Tropusi Kozép-Amerika. Sikeres termesztés: A szaporitas januar és marcius kdzott javasolt, hogy a névény az elsé évben termést hozzon.
El6sz6r hagyja a magokat szobameleg vizben 24 6ran at azni, hogy ndvelje a csirazast, majd helyezze fél centiméter mélyre kdkuszrost-hordozéba vagy bio
ndévényi talajba. Tartsa a termesztd aljzatot nedvesen, de ne nedvesen Ugy, hogy naponta nedvesitse meg egy spray-palackkal. Fedje le a tenyészedényt
ragasztofolidval, amelyet lyukakkal 1at el. Ez megvédi az aljzatot a kiszaradastél. A féliat két-harom naponta 2 éréra le kell venni. Ez megakadalyozza a
penészképz&dést az aljzaton. Helyezze a tenyészedényt vildgos és meleg helyre, ahol a h6mérséklet 22°C és 30°C kozott van. Az elsé magvaknak harom-tiz
utan kell lennitiknapokig csirdzni. Most tavolitsa el a fedelet, és tartsa a ndvényeket a lehetd legtébb fényben (de ne a tiz6 déli napon) és egy kicsit
hlvésebb helyen, hogy a fiatal névények ne hervadjanak el. Amint kifejlédik a masodik levélpar, aA palantakat (egyenként) az elsé levélig szurhatjuk ki kis,
10 cm-es, aljan lyukas cserépben, bio névényi talajban. Ugyeljen arra, hogy ne sértse meg a még finom gydkereket, és enyhén 6ntdzze meg a friss talajt. Az
elkdvetkezd hetekben a névényeket fokozatosan atlltetik egyre nagyobb cserepekbe, miutan mar jol meggyokeresedtek az el6z6 cserépben. A legjobb
hely: Amint egy kicsit melegebb lesz, a névények napkdzben legaldbb 5°C-ra mehetnek a szabadba, hogy megkeményedjenek és megszokjak a napot. A
majus kozepi jégszentek utan a névényeket atlltethetjiuk a kerti dgyas napos helyre vagy a kadba. Optimalis gondozas: A chili és a paprika névények
szeretik a meleget és a nedvességet, de nem nedvesen. Csak akkor 6ntdzze, ha a talaj felsd rétege megszaradt, és idénként permetezze felllrél a
szobandvényeket. A paradicsomnévényekkel ellentétben nem szikséges az oldalhajtasokat chilivel és paprikaval levagni. A kdzhiedelemmel ellentétben
még az elsé virag (kirdlynd) kitdrése sincs hatassal a ndvény fejlédésére. Ha a névény jé szerves ndvényi talajban van, akkor az els tragyazas szerves
tragyaval csak az elsd rigyek megjelenésekor sziikséges. Télen: Télen a névény 10°C-on kicsit sotétebben és hlivosebben allhat, és ennek megfeleléen
kevesebbet ontodzik. Vilagos és meleg helyeken folytassa a ndvény gondozasat, mint kordbban, és metssze le, hogy a kdvetkez6 évben bokrosodjon.
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. Capsicum annuum
Satan's Kiss in Italian Sharpness level 5/ 15000 A1 1)L
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